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Mita on otettava huomioon

Ennen asennusta

Kuljetusvahingot

Sahkaliitanta

Turvallisuusohjeet

Ylikuumentunut 6ljy ja
rasva

Kuumat keittoalueet

Lue nama kayttdohjeet huolellisesti 1api. Sen jalkeen
osaat kayttaa keittotasoasi turvallisesti ja oikein.

Sailyta kayttd- ja asennusohjeet seké laitepassi
huolellisesti. Jos annat laitteen eteenpain, liitd ohjeet
mukaan.

Tarkasta keittotaso pakkauksesta purkamisen
jalkeen. Jos laitteessa on kuljetusvahinkoja, &la liita
sita.

Keittotason litanta on sallittu ainoastaan

toimiluvalliselle sahkdmiehelle. Takuuvaatimukset
raukeavat vaarasta litdnnasta johtuvissa vahingoissa.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan yksityisille
kotitalouksille.
Kéayta keittotasoa ainoastaan ruoanvalmistukseen.

Ylikuumentunut 0ljy ja rasva syttyy herkasti palamaan.
Palovaaral

Al koskaan kuumenna rasvaa tai 8ljy4 ilman
valvontaa.

Jos dljy syttyy palamaan, ala sammuta sita vedella.
Peitd astia heti kannella tai lautasella.

Sammuta keittoalue.

Anna astian jaahtya keittoalueella.

Ala kosketa kuumia keittoalueita. Palovamman vaara!
Pida lapset poissa laitteen luota. Jalkilampdnayttod
varoittaa kuumista keittoalueista.

Al3 laita helpostisyttyvia esineitd keittotasolle.
Palovaaral

Jos keittotason alapuolella on vetolaatikko, ala séilyta
sielld mitdan palavia esineita tai paineilmapulloja.
Palovaaral



Kosteat kattilanpohjat ja
keittoalueet

Sarot lasikeramiikassa

Keittoalue kuumenee,
nayttd ei toimi

Keittotaso sammuu

Epéaasianmukaiset
korjaukset

Vahinkojen syyt

Kattilan- ja pannunpohjat

Sahkdlaitteiden litantakaapeli ei saa koskettaa
kuumia keittoalueita. Johdon eristys ja keittotaso
voivat vaurioitua.

Jos kattilanpohjan ja keittoalueen vélisséa on nestetta,
siité voi syntya hdyrypainetta. Hoyrypaineen takia
kattila saattaa yhtakkia hypéata ilmaan.
Loukkaantumisvaaral!

Pida keittoalue ja kattilanpohja aina kuivana.

Katkennut, sérkynyt ja haliennut lasikeramiikka
saattaa aiheuttaa sahkoiskuja.

Sammuta laite heti.

Kytke laitteen sulake sulakekotelossa pois paalté.
Soita huoltoon.

Jos keittoalue kuumenee, mutta naytto ei toimi, kytke
keittoalue pois paaltad. Palovamman vaaral
Soita huoltoon.

Jos keittotaso sammuu itsestaan ja sita ei enda sen
jalkeen voida kayttaa, se on heti irrotettava
sa@hkdverkosta. Keittotaso saattaa mydhemmin
kytkeytyd paalle.

Palovaaral

Kytke sulake sulakekotelossa pois paalta ja soita
huoltopalveluun.

Epéasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
Sahkdiskun vaaral

Korjaukset saa suorittaa yksinomaan tarpeellisen
koulutuksen saanut huoltoteknikko.

Epétasaiset kattilan- ja pannunpohjat naarmuttavat
lasikeraamista pintaa. Tarkasta astiasi.

Valta kattiloiden tyhjana kiehumista, erityisesti emali-
ja alumiinikattiloiden. Se voi johtaa kattilanpohjien ja
lasikeraamisen pinnan vaurioitumiseen.

Noudata erikoisastioiden yhteydessa valmistajan
ohjeita.



Kuumat pannut ja kattilat Al4 laita kuumia pannuja ja kattiloita nayttdalueen
ohjauspaneelille tai kehyksen paalle.
Siita voi aiheutua vahinkoja.

Suola, sokeri ja hiekka Suola, sokeri ja hiekka aiheuttavat naarmuja
lasikeraamisella pinnalla. Al kayta keittotasoa asetus-
tai tydtasona.

Kovat ja teravét esineet Jos keittotasolle putoaa kovia tai terdvia esineita, siita
voi syntya vaurioita.
Ala séilyta sellaisia esineité keittotason ylapuolella.

Ylikiehunut ruoka Sokeri ja erittain sokeripitoiset ruoat vaurioittavat
keittotasoa. Poista ylikiehunut ruoka valittémasti
puhdistuslastalla.

Varo! Puhdistuslastan terd on terava.

Kalvot ja muovit Alumiinifolio tai muoviastiat sulavat kuumalla
keittoalueella.
Lieden suojakalvo ei sovi keittotasollesi.

Esimerkkeja mahdollisista Seuraavat vauriot eivat vaikuta lasikeramiikan
vaurioista toimintaan tai vakauteen.

Tahra
/ sulanut sokeri tai paljon sokeria sisaltavat ruoat.

Naarmut

\/ / suolan-, sokerin- tai hiekanrakeiden tai epatasaisen
\ kattilanpohjan aiheuttamia
N

Metallisesti kiiltavat varjaytymat
kattilan aiheuttama hankautuminen tai
sopimaton puhdistusaine.




| Smirgeldity koriste
e sopimaton puhdistusaine.

Opi tuntemaan laitteesi

Kéayttbohje koskee erilaisia keittotasoja. Sivulta 2 ja 3
|6ydat tyyppikuvauksen ja mitat.

Tassa luvussa kuvataan ohjauspaneelit, keittoalueet ja
naytot. Ne vaihtelevat aina laitetyypin mukaan.

Ohjauspaneeli

Néytot
tehoalueelle -5
kéyttovalmiudelle —
jalkilammolle H/R
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@ paistoalueelle kolmipiiri-keittoalueelle
- Kayttoalueet
4 memory-toiminnolle | noa1ieen siddolle

Kayttdalueet Kun kosketat symbolia, kyseinen toiminto aktivoituu.

Esimerkki: Kosketa symbolia ©.
Kaksipiiri-keittoalueen ulommainen kuumennuspiiri
kytkeytyy paélle.




Huomautus

Keittoalueet

Yksipiirikeittoalue

Kaksipiiri-keittoalue

Paistoalue
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Saadot eivat muutu, jos kosketat hetkellisesti
useampaa valitsinta. Voit pyyhkid ongelmitta
ylikiehuneen ruoan saatbalueelta pois.

Pida kayttodalue aina puhtaana ja kuivana. Kosteus ja
lika vaikuttavat toimintaan.

Nailla keittoalueilla et voi muuttaa keittopinnan kokoa.

Valitse oikea keittoalue.
Kattilanpohjan koon tulisi vastata keittoalueen kokoa.

Naiden keittoalueiden kokoa voidaan muuttaa.
Keittoalueen taytyy olla paalla.

Ulkoisen kuumennuspiirin paallekytkenta:

Kosketa symbolia ©. Merkkivalo palaa.
Sammuttaminen:

Kosketa symbolia @ uudelleen. Merkkivalo sammuu.

Kun kytket keittoalueen uudelleen paélle, viimeisin
koko valitaan automaattisesti.

Nailla keittolaueilla voidaan kytkea paistoalue péalle.
Keittoalueen taytyy olla paalla.

Paistoalueen paéllekytkenta:

Kosketa symbolia @D Merkkivalo palaa.
Sammuttaminen:

Kosketa symbolia @D uudelleen. Merkkivalo sammuu.

Kun kytket keittoalueen uudelleen paélle, viimeisin
koko valitaan automaattisesti.



Halogeeni-keittoalue

Halogeenikeittoalue, jossa

on erikoistehoalue

Jalkilammonnaytto

/)

H AP

N

[

(]

Huomio!

Nailla keittoalueilla kuumennusjarjestelma saavuttaa
tayden tehonsa jo muutaman sekunnin jalkeen.
Rengashalogeeni palaa erittain kirkkaana. Ala katso
suoraan halogeenivaloon. Se haikéisee.

Nailla keittoalueilla voit nostaa tehoa
erikoistehoalueella, esim. veden kuumentamiseksi.

Tehoalueen paallekytkenta:

Kosketa symbolia +, kunnes keittoalueen nayttdéon
ilmestyy 9. Kosketa symbolia + uudelleen.
Keittoalueen nayttédn ilmestyy P. Tehoalue on
kytketty paalle.

Tehoalueen péaltakytkenta:
Kosketa symbolia -, kunnes haluttu
jatkokypsennyksen tehoalue ilmestyy nayttdon.

Keittotasolla on jokaista keittoaluetta kohti
jalkilammonnayttd. Se nayttaa, mitka keittoalueet ovat
vield kuumia. Jalkilammaonnaytdlla on kaksi tasoa.

Jos naytdssa nakyy H, keittoalue on vield kuuma. Voit
pitédd esim. pienta ruokamaaraa lampimana tai
sulattaa kuorrutussuklaata.

Kun keittoalue jaahtyy edelleen, nayttéon ilmestyy h.
Naytté sammuu, kun keittoalue on tarpeeksi
jaédhtynyt.

Virrankatkoksen jélkeen jalkildmmon osoitin ei enaa
kytkeydy padlle. Keittoalue voi olla vield kuuma.
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Paakytkin lapsilukolla

Paakytkin

Paallekytkenta

Sammuttaminen

Huomautuksia

Lapsilukko

Lapsilukon aktivointi

Keittotason kayttd

Lapsilukon sammuttaminen

12

Paakytkimella kytketdan ohjauspaneelin elektroniikka
paalle. Nyt keittotaso on kayttévalmis.

Kosketa symbolia(D kunnes keittoalueiden naytét —
palavat.

Kosketa symbolia(D kunnes keittoalueiden naytét —
sammuvat. Kaikki keittoalueet sammuvat.
Jalkilammon nayttd jaa nakyviin kunnes keittotasot
ovat jadhtyneet riittavasti.

Keittotaso sammuu automaattisesti, kun kaikki
keittotasot ovat olleet yli 10 sekuntia pois paalta.

Jos jalkilampoa on jaljella keittotason paallekytkennan
jalkeen, keittotason naytdssa vilkkuu
vuoronperaan H/h ja —.

Jotta lapset eivét voi kytkea keittoalueita paalle,
keittoalueet voidaan lukita tarkoituksettoman
paallekytkemisen estamiseksi. Lapsilukko on
jatkuvasti paalla.

Kytke keittotaso paékytkimestéa paélle.

1. Aseta kaikki 4 keittoaluetta tehoalueelle 2.

2. Kytke keittoalueet toinen toisensa jalkeen paéalta
oikealta vasemmalle.

3. Kosketa paakytkinta vahintdén 5 sekunnin ajan,
kuulet &8nimerkin tdman ajan jalkeen.
Lapsilukko on paalla.
Kosketa paakytkinta (D yli 4 sekuntia paallekytkennén
yhteydesséa. Tana aikana nayttd @ vilkkkuu. Heti kun
naytté sammuu, keittotaso on paalla.

Voit taas sammuttaa lapsilukon. Toimi tasmalleen
samoin kuin lapsilukkoa aktivoidessasi.



Keittotason kertalukitus

Kertalukinnan vapautus

Huomio!

Voit lukita keittotason kerran, jos esim. pienia lapsia
tulee kyldan:

Keittotason taytyy olla pois paalté.

Kosketa paakytkinta (D yli 4 sekuntia. Keittoalueen
naytoét sammuvat. Naytto & palaa 10 sekuntia ja
sammuu. Keittotaso on lukittu.

Kosketa paakytkinta (D yli 4 sekuntia. Keittotaso on
paalld. Lukitus on purettu.

Puhdistusvesi, ylikishunut ruoka tai paékytkimelle (D
asetetut esineet voivat vahingossa aktivoida tai
sammuttaa lapsilukon.

Ruoan valmistus keittotasolla

Kayttbéalue + ja -

Toimi nain:

Téassa luvussa kerrotaan, kuinka voit saataa
keittoalueita. Taulukosta I16ydat tehoalueet ja eri
ruokalajien kypsymisajat. Mukanaolevat vihjeet
auttavat sdastamaan sahkoa.

Symboleilla + ja — sdadat halutut tehoalueet.

Tehoalue 1 = pienin teho
Tehoalue 9 = suurin teho

Voit valita kaikille tehoalueille valiasennon. Se on
merkitty pisteella.

Keittotason taytyy olla paalla.

1. Kosketa symbolia — .
Naytdssa vilkkuu 4.

13



2. Kosketa seuraavan 5 sekunnin aikana symbolia +
tai — .
Perusasetus nakyy:
(N} Symboli + = tehoalue 9
O ] Symboli — = tehoalue 4
— +
3. Tehoalueen muutos:
Kosketa symbolia + tai = kunnes haluttu tehoalue
tulee nékyviin.
4
| L
O .
— +
Tehoalueen muutos Voit muuttaa tehoaluetta milloin tahansa.
Keittoalueen Kosketa symbolia — kunnes & tulee nakyviin.

sammuttaminen e ) .
Jos olet saatanyt suuren tehoalueen, voit myods

koskettaa symbolia + kunnes 5 tulee nakyviin. Hipaise
viela kerran symbolia +, & tulee nékyviin.

Keittoalue sammuu ja noin 5 sekunnin kuluttua
jalkilammonnayttd tulee nékyviin.

14



Taulukko

Seuraavasta taulukosta I6ydat muutamia esimerkkeja.
Kypsymisaika riippuu ruoan lajista, painosta ja
laadusta. Siksi poikkeamat ovat mahdollisia.

Maéara Kiehautus- Kypsen-  Kypsennysaika
teho 9 nysteho

Sulattaminen
suklaa, kuorrutus, voi, hunaja 100 g - 1-2 -
livate 1 pkt. - 1-2 -
Lammittaminen
purkkivihannekset 400 g-800 g 2-4 min. 1-2 3-6 min.
lihaliemi 500 ml-1 Itr 3-4 min. 7-8 2-4 min.
keitto 500 ml-1 Itr 2-4 min. 2-3 2-4 min.
maito 200 ml-400 ml 2-4 min. 1-2 2-3 min.
Lammittdminen ja
lampiméanapito
pata (esim. linssipata) 400 g-800 g 2-3 min. 1-2
maito 500 ml-1 1 3-4 min. 1-2
Sulatus ja lammittdminen
pakastepinaatti 300 g-600 g 4-5 min. 2-3 5-15 min.
pakastettu gulassi 500 g-1 kg 4-5 min. 2-3 20-30 min.
Kypsennys hauduttamalla
knoddeli (1-2 1. vettd) 4-8 kpl 8-12 min. 4-5* 20-30 min.
kala 300 g-600 g 5-8 min. 4-5* 10-15 min.
Keittdminen
riisi (kaksinkertainen
vesimaard) 1259-250 ¢ 3-4 min. 2-3 15-30 min.
riisipuuro (500 ml-11. maitoa) 125 g-250 g 4-6 min. 1-2 25-35 min,
kuoriperunat 1-3 kupillista
vettd 750 g-1,5 kg 5-7 min 4-5 25-30 min,
kuoritut perunat 1-3 kupillista
vettd 750 g-1,5 kg 5-7 min 4-5 15-25 min.
tuoreet
vihannekset 1-3 kupillista vettd 500 g-1 kg 4-5 min. 2-3 10-20 min.
makaronit 1-2 |. vettd) 200 g-500 g 8-12 min. 6-7* 6-10 min.
Hauduttaminen
kaaryleet 4 kpl 5-8 min. 4-5 50-60 min.
haudutettu paisti 1kg 5-8 min. 4-5 80-100 min.
gulassi 500 g 6-11 min. 4-5 50-60 min.
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Maara Kiehautus- Kypsen-  Kypsennysaika
teho 9 nysteho

Paistaminen

pannukakku

(saks. pannukakku) 2-4 min. 6-7 jatkuva paistaminen

leike, paneroitu 1-2 kpl 2-4 min. 6-7 6-10 min.

pihvi 2-3 kpl 2-4 min. 7-8 8-12 min.

kalapuikot 10 kpl 2-4 min. 6-7 8-12 min.

Friteeraus (1-2 . 6ljyd)

pakastetuotteet 200 g tayttoa 10-15 min. 8-9 jatkuva friteeraus
kohti

muut 400 g tayttod 10-15 min. 4-5 jatkuva friteeraus
kohti

*

kypsennys ilman kantta

Vihjeita
sahkonsaatosta

Oikean kattilan koko

Laita kansi paalle

Kypsenna pienella
vesimaaralla

Pienentaminen

Jalkilammon kayttd

16

Kayta kattiloita ja pannuja, joissa on paksu, tasainen
pohja. Epatasainen pohja pidentaa kypsymisaikaa.

Valitse jokaiselle keittoalueelle sopivan kokoinen
kattila. Kattilan- ja pannunpohjan halkaisijan taytyy
sopia keittoalueen kokoon.

Muista: Astian valmistaja ilmoittaa usein kattilan
ylareunan halkaisijan. Se on yleensa suurempi kuin
pohjan halkaisija.

Kayta pientéa kattilaa pienille maarille. Suuri,
vahantaytetty kattilaa vie paljon sahkoa.

Laita kattiloiden ja pannujen paélle aina sopivan
kokoinen kansi. llIman kantta keitettdessa kuluu
neligkertaa enemman sahkoa.

Kypsenna pienella vesimaaralla. Se saastaa sahkda.
Vihanneksiin jaa vitamiinit ja mineraalit tallelle.

Kaanna ajoissa pienemmaélle tehoalueelle takaisin.

Kun kypsymisaika on pitka, voit sasmmuttaa
keittoalueen jo 5-10 minuuttia ennen kypsymisajan
paattymista.

Niin kauan kuin jalkilammaénnayttd H palaa, voit
kayttdd sammutettua keittoaluetta lammittamiseen ja
sulattamiseen.



Keittaminen kiehautuselektroniikalla

Toimi nain

Jokaisessa neljassa keittoalueessa on
kiehautuselektroniikka.

Sinun ei tarvitse tehda muita séatoja, odota kunnes
ruoka kiehuu ja kdanna sitten takaisin. Aseta ennen
aloittamista toivottu kypsennyksen tehoalue.

Keittoalue kuumenee suurimmalla teholla ja kytkeytyy
automaattisesti valitsemallesi tehoalueelle takaisin.

Keittoalueen kuumeneminen riippuu séadetysta
kypsennystehosta.

1. Aseta keittoalueen haluttu kypsennysteho.

2. Kosketa symbolia + ja - yhtaaikaa.
Kiehautuselektoniikka aktivoituu. Naytdssa
vilkkuu A ja kypsennysteho vuoronperaan.

Kiehautuksen jalkeen keittoalue kytkeytyy

automaattisesti kypsennysteholle takaisin. Naytdssa

palaa vield kypsenysteho.

17



Taulukot

Seuraavasta taulukosta néet, mille ruokalajeille

kiehautuselektroniikka sopii.

Pienempi mainittu maara viittaa pienemmille
keittoalueille, suuremmat maarat suuremmille
keittoalueille. Mainitut arvot ovat ohjearvoja.

Ruokalajit kiehautuselektroniikalla ~ maara Tehoalue  Paistoaika,
minuuteissa

Lammittaminen

purkkivihnannekset 400 g-800¢g A 1-2 5-10

lihaliemi 500 ml-11 A 7-8 4-7

keitto 500 ml-1 1 A 2-3 3-6

maito 200ml-400ml A 1-2 4-7

Lammittdminen ja lampimanapito

pata (esim. linssipata) 400 g-800 g A 1-2 -

Sulatus ja lammittdminen

pakastepinaatti 300 g-600 g A 2-3 10-20

pakastettu gulassi 500 g-1 kg A 2-3 20-30

Kypsennys hauduttamalla

kala 300 g-600 g A 4-5* 20-25

Keittdminen

riisi (kaksinkertainen maard vettd) 1259-250 ¢ A 2-3 20-35

kuoriperunat 1-3 kupillista vetta 750 g-1,5kg A 4-5 30-40

kuoritut perunat 1-3 kupillista vetti 750 g-1,5kg A 4-5 20-30

tuoreet vihannekset 1-3 kupillista vettd 500 g-1 kg A 2-3 10-20

Hauduttaminen

kadryleet 4 kpl A 45 50-60

haudutettu paisti 1kg A 4-5 80-100

Paistaminen

kalapuikot 10 kpl A 6-7 8-12

pannukakku (saks. pannukakku) A 6-7 jatkuva paistaminen

leike, paneroitu 1-2 kpl A 6-7 8-12

18



Vihjeita kiehautus-
elektroniikasta

Ruoka ei kiehu Kiehautuselektroniikka on tarkoitettu ravintoaineita
kiehautuselektroniikalla. sdilyttavaan, vahanesteiseen kypsentamiseen.
Lis&a ruokaan suurilla keittoalueilla vain n. 3 kupillista
vettd, pienilla keittoalueilla n. 2 kupillista vetta.
Kypsenna riisi kaksinkertaisessa maarassa nestetta.
Sulje kattila kannella.
Ruoille, jotka kypsennetdan suuressa maarassa vetta
(esim. makaronit), kichautuselektroniikka ei ole sopiva.

Maito ja voimakkaasti Kéayta korkeaa kattilaa.
kuohuvat ruoat kiehuvat yli.

Maito palaa pohjaan. Huuhtele kattila kylméalla vedella ennen tayttamista.

Paistettaessa ruoka tarttuu  Laita ruoka riittdvan kuumalle pannulle. Kun rasva on

pannuun Kiinni. tarpeeksi kuumaa, se valuu pannun pohjaa pitkin kun
sité kallistetaan vahan. Ala kdanna lian aikaisin. Liha
tai perunachukkaat irtoavat melkein itsestaan jonkun
ajan kuluttua.

Ajastintoiminto

Ajastin on aikakytkentakello. Voit antaa kaikkien neljan
keittoalueen kytketyd automaattisesti pois paalta.

Liséksi ajastimessa on minuuttikello. Se on
riippumaton kaikista muista sdadoista. Sita voidaan
saatéaa, vaikka keittotaso on lukittu.

Keittoalueen tulee

sammua Syoté halutulle keittoalueelle kypsymisaika. Keittoalue

automaattisesti sammuu automaattisesti kun kypsymisaika on mennyt
umpeen.

Toimi nain 1. Aseta tehoalue keittoalueella, jota kéytetaan

ajastin-toiminnolla.
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Ajan péaattymisen jalkeen

Kypsymisajan korjaaminen

2. Kosketa symbolia - ja + samanaikaisesti. Halutun
keittoalueen naytto I-1 vilkkuu. Ajastimen naytdssa
vilkkuu 7.

Jos valitset toisen keittoalueen, kosketa
symbolia - ja + yhta aikaa niin kauan kunnes
halutun keittoalueen -1 nayttd vilkkuu.

3. Kosketa symbolia - tai symbolia +.
Ehdotusarvo tulee nékyviin.
+: 30 minuuttia
—: 10 minuuttia
Keittoalueen nayttd -1 vilkkuu edelleen.

4. Kosketa symbolia - tai symbolia + kunnes haluttu
kypsymisaika nakyy ajastimen naytdssa.
Kypsymisaika vilkkkuu muutaman sekunnin ajan ja
alkaa sitten kulua. Jos olet asettanut useammalle
keittoalueelle kypsymisajan, naytdssa nakyy
lyhyimman kypsymisajan kuluminen.
Keittoalueiden naytdt -1 palavat.

Kun kypsymisaika on kulunut, keittoalue sammuu.
Tehoalueiden naytdssa nakyy &. Kuulet &animerkin.
Ajastimen ndytossa vilkkuu I ja nayttd -1 vilkkuu.

Kosketa symbolia - ja + yhtéaikaa niin kauan kunnes
haluttu naytto I-=1 vilkkkuu. Muuta kypsymisaikaa
ajastintoiminnon symboalilla - tai symbolilla +.



Ennenaikainen poistaminen

Huomautuksia

Minuuttikello

Toimi nain:

Ajan péattymisen jalkeen

Ajan korjaaminen

Huomautus

Kosketa symbolia - ja + yhtdaikaa niin kauan kunnes
haluttu nayttd -1 vilkkuu. Aseta ajastintoiminto
symbolilla — kohtaan J. Muutaman sekunnin kuluttua
nayttd sammuu.

Haluat tiedustella keittoalueen jaljellaolevaa
kypsymisaikaa: Kosketa symbolia — ja + yhtaaikaa niin
kauan kunnes vastaavan keittoalueen naytto -l
vilkkuu. Kypsymisaika nakyy 5 sekuntia.

Voit s&ataa ajan 99 minuuttiin asti.

Automaattinen aikarajoitus toimii myds
ajastintoiminnon yhteydessa.

Sahkokatkoksen jalkeen ajastin-toiminto ei enda ole
toiminnassa.

Minuuttikellolla voit sdataa aikaa 99 minuuttiin asti. Se
ei ole riippuvainen muista asetuksista.

1. Kosketa symbolia - ja + yhtaaikaa niin kauna
kunnes minuuttikellon naytto 2 vilkkuu. Ajastimen
naytossa vilkkuu G,

2. Kosketa symbolia - tai symbolia +.
Ehdotusarvo tulee nékyviin.
Symboli +: 10 minuuttia
Symboli —=: 05 minuuttia

3. Aseta aika symbolilla - tai symbolilla +.

Muutaman sekunnin kuluttua aika alkaa kulua. Pienin
ajastimella asetettu aika alkaa kulua nakyvilla.

Ajan paattymisen jalkeen kuulet &animerkin. Ajastimen
naytossa vilkkuu 45 Minuuttikellon n&yttod 2 vilkkuu.
10 sekunnin kuluttua ndyttd sammuu.

Kosketa symbolia - ja + yhtaaikaa niin kauna kunnes
minuuttikellon nayttd £ vilkkuu.

Ajastimen naytt6 vilkkuu.

Muuta kypsymisaikaa symbolilla - tai symbolilla +.

Sahkdkatkoksen jalkeen minuuttikello ei endé ole
toiminnassa.
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Memory-toiminto

Asetuksen tallennus

Toimi nain

Huomautuksia

22

Memory-toiminnolla voit tallentaa tehoalueet ja ajat
tiettya ruokalajia varten ja kayttaa niitéd milloin tahansa.

Memory-toiminta on jarkevaa silloin, kun tarvitset
useita eri tehoalueita ruoan valmistamiseen ja kun
valmistat sita usein.

Tarvitset ruoan valmistamiseen samat olosuhteet kuin
tallennuksen yhteydessa, esim.:

saman kattilan ja saman maaran ruokaa seka saman
l[ampdtilan.

Voit tallentaa jokaista keittoaluetta kohti ynden
memory-tapahtuman. Jokaiselle memory-
tapahtumalle voit tallentaa jopa 5 asetusta.
Tallennuksen maksimi kesto on 99 minuuttia.

1. Keittotason taytyy olla p&élla.
Kosketa symbolia A vahintdan 2 sekunnin ajan.
Kuulet kaksi danimerkkia.
2 sekunnin kuluttua nayttd A vilkkuu.

2. Valitse symbolilla + tai — haluttu keittoalue ja séadé
tehoalue. Nayttd A keittoalueen naytodn vieresséa
vilkkuu. Tallennus alkaa.

3. Valmista nyt ruoka haluamallasi tavalla. S&&dét
tallentuvat.

4. Kun ruoka on valmista, kytke keittoalue pois
paalta. Tapahtuma on tallennettu.

Jos séadat ruoallesi yli 5 tehoaluetta, ajastimen
naytdssa vilkkuu == ja keittoalueen naytdssa

vilkkuu =. Seuraavia tehoalueita ei enda tallenneta.
Ajastimen naytté sammuu, kun kosketat mité tahansa
ajstin toiminnon kayttdaluetta. Voit valmistaa ruokasi
valmiiksi miten haluat.
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Jos tallennat yli 99 minuuttia, ajastimen naytdéssa
vilkkuu 95 ja keittoalueen naytdssé =. Seuraavia
tehoalueita ei enéé tallenneta. Naytét sammuvat, kun
kosketat mita tahansa kayttépintaa. Voit valmistaa
ruokasi valmiiksi miten haluat.

Kun haluat tallentaa keittoalueelle toisen
memory-tapahtuman:
Tallenna uudelleen. Vanha tallennus haviaa.

Automaattinen ajan rajoitus toimii myds memory-
toiminnon yhteydessa.

Kun haluat valmistaa tallennetun ruokalajin uudelleen,
kaytat memorya.

1. Kosketa symbolia A lyhyesti. Kuulet danimerkin.

2. Valitse symbolilla + tai — haluttu keittoalue.
Memory-ohjelma alkaa.

Keittoalueen ndytdssa ndytetdadn tallennetut asetukset
pikaisesti lapi.

Keittoalue ei Iampene viela. Keittoalueen naytto -1
vilkkuu. Symboli A palaa.

Jokainen vaihe nakyy 3 sekunnin ajan naytdssa.
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Memoryn ennenaikainen
paattaminen

Useampi keittoalue
memory-kaytdsséa

Huomautus
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Kun kaikki vaiheet on ndytetty, memory-ohjelma
kaynnistyy. Keittoalue kuumenee. Keittoalueen
nayttd A ja ajastintoiminnon naytto I->1 palavat
jatkuvasti.

Keittoalueen naytdssa nakyy ajankohtainen asetus.
Ajastimen naytdssa nakyy koko keittotapahtuman
kesto ja se kay taaksepain.

Voit memory-ohjelman kdydessa tiedustella
jalielldolevia tehoalueita ja kyseistéa kypsymisaikaa:
Kosketa ajastintoiminnon symbolia - ja + yhtaaikaa.
Kosketa symbolia + ajankohtainen tehoalue ja
kypsymisaika tulee ndkyviin. Symbolilla + voit
tiedustella kaikkia jéljellaolevia tehoalueita ja
kypsymisaikaa.

Kun memory-ohjelma on valmis, keittoalue sammuu.
Kuulet aanimerkin. Ajastimen naytdssa vilkkuu 5.
Keittoalueen nayttd -1 vilkkuu. Keittoalueen naytdsséa
palaa fi.

Kosketa halutun keittoalueen symbolia + tai —.
Keittoalueen nayttd vilkkuu. Kosketa symbolia + tai —
uudelleen. Keittoalue sammuu.

Jos kaytat useammalla keittoalueella yhtaaikaa
memory-toimintoa, ajastimen naytdssa nakyy
memory-ohjelman lyhyin kypsymisaika.

Haluat tiedustella toisen memory-ohjelman
kypsymisaikaa. Kosketa ajastintoiminnon symbolia —
ja + yhtaaikaa niin kauan kunnes haluttu naytto -1
vilkkuu.



Automaattinen aikarajoitus

Jos keittoalue on pitkdan kaytdssé, etka muuta
saatda, automaattinen aikarajoitus aktivoituu.

Keittoalueen kuumentuminen keskeytyy.
Keittoalueen naytdssa vilkkkuu vuoronperadn F ja 5.

Kun kosketat valitsinta +, ndyttdé sammuu. Voit sdataa
uudelleen.

Kun aikarajoitus aktivoituu, se koskee sdadettya
tehoaluetta (1 - 10 tuntia).

Syo6ténvahvistuksen sammuttaminen

Valitsimen kosketus vahvistetaan lyhyella danimerkilla.
Taman aanimerkin voit kytkea pois.

Kytke keittotaso paakytkimesta paalle.

1. Aseta kaikki 4 keittoaluetta tehoalueelle 3.

2. Sammuta keittoalueet toinen toisensa jélkeen
oikealta vasemmalle.

3. Kosketa paakytkintd vah. 5 sekunnin ajan, tdman
ajan jalkeen kuulet vahvistusaanimerkin.

Voit kytkea syottdvahvistuksen taas paalle. Toimi
kuten poiskytkennassakin.
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Hoito ja puhdistus

Ala kéyta painepesuria tai hdyrysuihkutinta.

Hoito
Hoida keittotasoasi lasikeramiikan suoja- ja
hoitoaineella. Se antaa keittopinnalle kiiltavan,
likaahylkivan kalvon. Keittotaso pysyy pitkdan
kauniina. Se helpottaa sen puhdistamista.

Lasikeramiikan
puhdistus Puhdista keittotaso joka kayttdkerran jélkeen. Silloin
ylikiehunut ruoka ei pala kiinni.

Puhdistusaine Kéayta ainoastaan lasikeramiikalle tarkoitettuja
puhdistusaineita, esim. CERA CLEAN, cera-fix, Sidol
keramiikalle ja terakselle.

Vesitahrat voit poistaa my6s sitruunanmehulla tai

etikalla.

Sopimattomat Ala kayta:

puhdistusaineet Naarmuttavia sienid, hankausaineita tai sydvyttavia
puhdistusaineita kuten uuninpuhdistussuihke ja
tahranpoistoaine.

Puhdistuslasta Vaikeat tahrat poistat parhaiten puhdistuslastalla.

Ota puhdistuslastan suojus pois.
Puhdista lasikeraamiset pinnat ainoastaan teralla.
Varsi voi naarmuttaa lasikeraamista pintaa.

Tera on erittain terdava. Loukkaantumisvaara! Suojaa
teréd puhdistuksen jalkeen.

Vaihda vaurioitunut tera heti uuteen.
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Nain puhdistat
lasikeraamisen
keittopinnan

Metallisesti heijastuvat
varjaéntymat

Ohjauspaneelit

Keittotason
kehyksen puhdistus

Poista ruoantéhteet ja rasvaroiskeet puhdistuslastalla.
Puhdista haaleat pinnat puhdistusaineella ja
talouspaperilla. Jos keittopinta on vield lian kuuma, se
voi aiheuttaa tahroja.

Pyyhi pinnat kostealla ratilla ja kuivaa ne pehmeélla
ratilla.

Varjgdntymia syntyy sopimattomien
puhdistusaineiden kaytdsté tai kattilan aiheuttamasta
hankautumisesta. Niisté on vaikea paasta eroon.
Kéayta Stahl-Fixi& tai Sidolia keramiikalle + terakselle.
Asiakaspalvelumme poistaa varjaytymia maksua
vastaan.

Pida alue aina puhtaana ja kuivana. Ruoantahteet ja
ylikiehunut ruoka voivat vaikuttaa toimintoihin.

Kayta lamminta huuhteluvetta.
Ald kayté terdvia tai hankaavia aineita. Puhdistuslasta
ei sovi tarkoitukseen. Keittotason kehys voi vauroitua.

Sitruunanmehu ja etikka eivat sovi keittotason
kehyksen puhdistamiseen.
Ne voivat aiheuttaa himmeita kohtia.

Ohjeita toimintahairididen varalle

Keittotaso ei toimi

Kayttéalueen merkkivalo
vilkkuu ja keittoalueen
naytossa vilkkuu £

Jos laitteeseen tulee hairid, se saattaa usein johtua
vain pikkuseikoista. Ennen kuin soitat huoltoon,
tarkista ensin, onko seuraavista ohjeista apua.

Tarkasta, onko laitteen sulake kunnossa. Tarkasta,
onko kyseessa sahkdkatko.

Kéayttdalue on erittéin likainen, ruokaa on kiehunut yli
tai kayttdalueella on joku esine. Pyyhi kayttdalue
kunnolla tai poista esine. Kosketa vastaavaa
kayttdaluetta. Vilkkuminen loppuu.
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Kaikissa keittoalueen
naytoissa vilkkuu £ ja
kuulet aanimerkin

Keittotaso on sammunut

itsestaan

Korjaukset

A

Naytto £ ~ ja numerot

Naytto F ja numerot

Paakytkinta kaytettiin keskeytymattomasti yli
5 sekuntia. Pyyhi kayttéalue kunnolla tai poista esine.
Séada uudelleen.

Pagkytkinta kosketettiin vahingossa. Kytke uudelleen.
Sa&dé uudelleen.

Korjaukset ovat sallittuja ainoastaan koulutetulle
huoltopalvelun teknikolle.

Ammattitaidottomasti tehdyista korjauksista saattaa
syntya vakavia vaaratilanteita.

Jos nayttdalueilla nékyy £ ~ ja numeroita, elektro-
niikkassa on vikaa. Sammuta laite paasulakkeesta tai
sulakelaatikon turvakatkaisijasta ja kytke se uudelleen
paélle. Soita huoltoon, jos nayttd nékyy uudelleen.

Jos naytdissa vilkkuu £ ja joku luku vuoronperaén,
laitteesi on tunnistanut virheen. Seuraavassa
taulukossa on ohjeita, miten pitd4 toimia
hairidtapauksissa.

Nayttd  Vika Toimenpide
e Laite on liian kuuma ja se  Ota kattilat pois keittoalueilta. 2 sammuu, mikali nayttd
on kytkeytynyt pois kuitataan koskettamalla jotakin hallinta-aluetta ja kun
toiminnasta. keittoalue on tarpeeksi jadhtynyt. Odota muutama minuutti,
kunnes keittoalueet ovat hieman ja&htyneet. Jos F2 ilmestyy
uudelleen paallekytkemisen jélkeen, keittotaso on vield liian
kuuma. Kytke keittoalue pois paalta ja anna sen jadhtya lisaa.
4 Laite on liian kuuma ja se  Tarkista, seisooko kuuma kattila hallinta-kentdn paélla. Poista
on kytkeytynyt pois tarvittaessa kattila hallinta-kentéltd. Odota muutama minuutti,
toiminnasta. kunnes hallinta-kenttd on hieman jaéhtynyt. Mikali
padllekytkennan jélkeen ilmestyy jalleen 74, on otettava
yhteys asiakaspalveluun.
Fa Keittoalue oli liian kauan ~ Automaattinen aikarajoitus aktivoitui.
keskeytyksettd Kytke keittoalue pois paalta.
toiminnassa. Voit kytked keittoalueen heti uudelleen péélle.
uHno Keittotaso on vaarin liitetty.  Kytke laite irti verkosta pdasulakkeen tai sulakelaatikon

turvakatkaisijan avulla.
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Huomautuksia:

Keittoalueen lampdtilaa sdadellddn kytkemalla
kuumennus paélle ja paalta eli hehkuvan punainen
kuumennus ei ole aina nahtavissa. Kun valitset
alhaisen tehoalueen, kuumennus kytkeytyy usein pois
paalta, suuremmilla tehoalueilla sen tapahtuu vain
harvoin. Suurimmalla teholla kuumennus kytkeytyy
myos paalta ja paalle.

Keittoalueiden kuumentuessa voi esiintya kevytta
hurinaa.

Yksittaisten keittoalueiden kuumennus voi nakya eri
vaaleuksina. Aina ndkdkulmasta riippuen se nakyy
keittoalueen merkityn reunan yli.

Ne ovat teknisia merkkeja. Ne eivat vaikuta laatuun tai
toimintaan.

Ty6pbydan pinnasta riippuen tydpdydan ja keittotason
valiin voi syntya pieni, epatasainen rako. Siitd syysta
keittotason ympérille taytyy laittaa kumitiiviste.

Keramiikkapinnalla voi materiaalin takia esiintya
epasaanndllisyyksid. Keittotason peiliméaisessa
pinnassa voi pienimmatkin kuplat, jotka ovat alle
1 mm halkaisijaltaan, pistéa silméan. Ne eivat
kuitenkaan vaikuta keraamisen keittotason
toimivuuteen tai kestavyyteen.

Pakkaus ja vanha laite

Ymparistdystavallinen
jatehuolto

2

Pura laite pakkauksesta ja havita pakkaus
ymparistoystavallisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin
2002/96/EG.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdannokset koko.
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Huoltopalvelu

E-numero ja FD-numero

Jos laitettasi taytyy korjata, huoltopalvelumme on sita
varten. Lahimman huoltopisteen osoitteen ja
puhelinnumeron 18ydat puhelinluettelosta. Mainitut
asiakaspalvelukeskukset iimoittavat mielellaan
[&himman huoltopalvelupisteen.

Ottaessasi yhteytta huoltoon, ilmoita laitteesi
tuotenumero (E-numero) ja valmistusnumero
(FD-numero).

Tyyppikilpi ja numerot 18ytyvét laitepassista.

Akryyliamidi elintarvikkeissa

Kuinka akryyliamidia
muodostuu?

Misté ruoista on kysymys?

30

Asiantuntijat keskustelevat akryyliamidin
vaarallisuudesta elintarvikkeissa. Taman hetkisten
tutkimustulosten perusteella olemme koonneet tdman
tiedoitteen.

Akryyliamidia muodostuu elintarvikkeissa
ulkopuolisten epapuhtauksien takia. Sitd muodostuu
elintarvikkeissa ruoanvalmistuksen yhteydessa,
edellyttéen etté ne sisaltavat hillihydraatteja ja
munanvalkuaista. Kuinka se tarkalleen tapahtuu, ei
ole viela taysin selvilla. Mutta se nayttaa silta, etta
akryyliamidin pitoisuuteen vaikuttaa voimakkaasti:

korkeat lampdtilat
elintarvikkeen vahainen vesipitoisuus
tuotteen voimakas ruskistuminen.

Akryyliamidia muodostuu ennen kaikkea korkeissa
[ampdtiloissa valmistetuissa vilja- ja perunatuotteissa
kuten esim.

chipsit, ranskalaiset perunat,
paahtoleipd, sampyla, leipa,
hienot leivonnaiset murotaikinasta (keksit, piparkakut).



Mita voit tehda

Yleista:

Friteeraus

Paistaminen pannulla

Valttéa korkeita akryyliamidiarvoja leipoessa,
paistaessa ja grillatessa.

Tata varten aid' ja BMVELZ on julkaissut seuraavat
suositukset:

Kéyta mahdollisimman tuoreita perunoita
paistamiseen ja friteeraukseen. Niissa ei saa olla
vihreita tai itdneita kohtia. Sailyta perunoita yli 8 °C.

Ruskista ruoka kullanruskeaksi- “ruskista alaka
hiillyta”

Pida paisto- jha friteerausaika mahdollismman
lyhyena.

Mité suurempi ja paksumpi paistettava ruoka on, sita
vahemman muodostuu akryyliamidia.

Friteerausrasvan ei tulisi olla kuumempaa kuin 175 °C.
Tarkasta lampdtila rasva lampdmittarilla.

Pida friteerausaika mahdollisimman lyhyena (kunnes
ruoka on kullanruskeaa).

Muista friteerattavan ruoan ja rasvan suhde. Sen pitasi
olla 1:10, kork. 1:15, esim. n. 100 g ranskanperunoita
1,51 6ljya.

Kostuta tuoreita perunanpaloja tunnin verran ennen
friteerausta.

Tee paistoperunoita keitetyista perunoista. Jos paistat
raakoja perunoita, kdyta margariinia éljyn sijasta tai
6liyn ja margariinin seosta.

Paistinpannun pintaldampdtilan tarkastamiseksi
pintaldampdmittari on hyvéa apu

(esim. til.nr 0900.0519 testo-yritys).

Me suosittelemme: Kuumenna paistinopannu
tehoalueella 9. Kun pannu on saavuttanut 150 °C
l[ampdtilan, kytke takaisin halutulle kypsennysteholle.

1 aid tiedote “Akryyliamidi”, aid ja BMVEL julkaisu, tilanne 12/02,
Internet: http://www.aid.de.

2 BMVEL:nlehdistdtiedote 365 04.12.2002,
Internet:http://www.verbraucherministerium.de.
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Hvad De bgr vaere opmarksom pa

Forindbygningen

Transportskader

Elektrisk tilslutning

Sikkerheds-
anvisninger

Overophedet olie og
fedtstof

Varme kogezoner

34

Lees denne brugsanvisning omhyggeligt. Det er
forudsaetningen for, at De kan betjene Deres
kogesektion sikkert og korrekt.

Opbevar brugsanvisningen og monterings-
vejledningen samt apparatpasset godt. Hvis De giver
komfuret videre til andre, skal De vedleegge
dokumenterne.

Kontrollér kogesektionen efter udpakningen. Hvis
apparatet har en transportskade, ma De ikke tilslutte
det.

Kun en autoriseret fagmand ma tilslutte koge-
sektionen. Ved skader pé grund af forkert tilslutning
bortfalder garantikravet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til brug i
private husholdninger.
Brug kun kogesektionen til tilboeredning af madvarer.

Overophedet olie og fedtstof kan hurtigt anteende sig
selv. Brandfarel!

Opvarm aldrig fedtstof eller olie uden opsyn.

Hvis olie bliver antaendt, ma man aldrig slukke med
vand.

Leeg i stedet straks et 1&g eller en tallerken over.

Sluk for kogezonen.

Lad gryden eller panden kele af pa kogezonen.

Beror ikke varme kogezoner. Fare for forbreending!
Hold altid bern veek. Restvarme-indikatoren advarer
om varme kogezoner.

Laeg aldrig breendbare genstande pa kogesektionen.
Brandfare!



Vade grydebunde og
kogezoner

Spraekker i glaskeramikken

Kogezonen varmer,
indikatoren fungerer ikke

Kogesektionen slukker

Fagligt ukorrekte
reparationer

Arsager til skader

Gryde- og pandebunde

Hvis kogesektionen er placeret over en skuffe, ma De
ikke opbevare braendbare genstande eller spraydaser
i denne skuffe. Brandfare!

Tilslutningskabler fra elektriske apparater ma ikke
bergre varme kogezoner. Der kan opsta skader pa
kabelisoleringen og pa kogesektionen.

Hvis der er veeske mellem grydebund og kogezone,
kan der opsta et damptryk. Damptrykket kan fa
gryden til pludseligt at hoppe péa pladen. Fare for
personskade!

Hold altid kogezoner og grydebunde terre.

Ved brud, spreekker eller revner i glaskeramikken er
der fare for elektrisk stad.

Sluk straks for apparatet.

Sla sikringen til apparatet fra i sikringsboksen.
Tilkald kundeservice.

Nar kogepladen varmer, men indikatoren ikke
fungerer, skal kogepladen slukkes. Fare for
forbreending!

Tilkald kundeservice.

Hvis kogesektionen slukker af sig selv og derefter ikke
mere kan betjenes, skal forbindelsen til lysnettet
straks afbrydes. Kogesektion vil ellers senere kunne
teende af sig selv igen.

Brandfare!

Sla sikringen i sikringsskabet fra, og kontakt
kunde-service.

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Fare for
elektrisk stad!

Kun serviceteknikere, der er uddannet af os, ma
udfere reparationer.

Ru gryde- og pandebunde ridser glaskeramikken.
Kontrollér Deres kogegrej.

Undgé terkogning af gryder, specielt af emaljerede
gryder og aluminiumsgryder. Der kan opsta skader pa
grydebunden og glaskeramikken.
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Varme pander og gryder

Salt, sukker og sand

Harde og spidse genstande

Madretter, der er kogt over

Folier og kunststoffer

Eksempler pa mulige
skader

i
7
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Folg ved specialkogegrej producentens anvisninger.

Saet aldrig varme pander og gryder pa
betjeningsfeltet, indikatoromradet eller rammen.
Der kan opsté skader.

Salt, sukker og sand giver ridser pa glaskeramikken.
Anvend ikke kogesektionen som arbejdsplads eller
afseetningsflade.

Hvis harde eller spidse genstande falder ned pa
kogesektionen, kan der opstéa skader.

Opbevar aldrig sddanne genstande oven over
kogesektionen.

Sukker og madretter med hejt sukkerindhold
beskadiger kogesektionen. Fjern straks madretter, der
er kogt over, med en glasskraber.

Forsigtig Glasskraberen har en skarp klinge.

Aluminiumsfolie eller kunststofskéale smelter fast pa de
varme kogezoner.
Beskyttelsesfolie egner sig ikke til Deres kogesektion.

Felgende skader pavirker hverken glaskeramikkens
funktion eller stabilitet.

Aflejringer
af smeltet sukker eller retter med hejt sukkerindhold.

Ridser
pga. salt-, sukker- eller sandkorn hhv. ru grydebunde.

Metallisk changerende misfarvninger
som folge af slid fra gryder eller pga.
uegnet rengeringsmiddel.



Afslebet dekor pga. uegnet rengeringsmiddel.

At leere apparatet at kende

Betjeningsfeltet

Indikatorer for

kogetri
Klar til

restvarme H/h

Brugsanvisningen handler om forskellige
kogesektioner. Pa side 2 og 3 finder De en
typeoversigt med malangivelser.

| dette kapitel beskriver vi betjeningsfelter, kogezoner

og indikatorer for Dem. De er forskellige alt efter
apparattypen.
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Betjeningsomrade for
(D Hovedafbryder

> Den store dobbelte
kogezone

2 Memory-funktion

Betjeningsomrade for

timer-funktion

Betjeningsomrader for
indstilling af kogetrin

Betjeningsomrade for
dobbelt kogezone
tredobbelt kogezone
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Betjeningsomrader

Tips

Kogezonerne

Enkelt kogezone

Dobbelt kogezone

Dobbelt zone
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Nar De bergrer et symbol, aktiveres den pageeldende
funktion.

Eksempel: Bergr symbolet ©.
Den dobbelte kogezones yderste varmekreds
teendes.

Indstillinger forbliver uforandrede, hvis De kort berorer
flere felter. P& den made kan De uden problemer torre
noget, der evt. er kogt over, af i indstillingsomradet.

Hold altid betjeningsomraderne rene og terre. Fugt og
snavs forringer deres funktion.

De kan ikke aendre disse kogezoners starrelse.

Veelg den rigtige kogezone.
Grydens og kogezonens storrelse bor passe sammen.

De kan aendre storrelsen pa disse kogezoner.
Kogezonen skal veere teendt.

Teaende den yderste varmekreds:

Beror symbolet @. Indikatorlampen lyser. Slukke den
yderste varmekreds:

Beror symbolet @ igen. Indikatorlampen slukker.

Nar De teender for kogezonen igen, veelges den sidst
indstillede sterrelse automatisk.

De kan taende den dobbelte zone pa disse
kogezoner. Kogezonen skal veere taendt.

Teende den dobbelte zone:

Berar symbolet @O, Indikatorlampen lyser.
Slukke den dobbelt zone:

Berar symbolet @Digen. Indikatorlampen slukker.

Nar De teender for kogezonen igen, veelges den sidst
indstillede sterrelse automatisk.



Halogen-kogezone | disse kogezoner nar varmesystemet allerede efter fa
sekunder op pa fuld effekt.

Halogenringen lyser meget klart. Se ikke ned i
halogenlyset. Det bleender.

Halogen-kogezone med Pa disse kogezoner kan De forage effekten yderligere
power-trin med power-trinnet, f. eks. ved kogning af vand.

/—\ Aktivering af power-trin:

\ 9 Beror symbolet +, indtil 9 vises i kogezone-
\_/ indikatoren. Berer symbolet + igen. | kogezone-

indikatoren vises P. Power-trinet er sldet til.

Deaktivering af power-trin:
Beror symbol —, indtil det enskede viderekogningstrin
vises.

Kogesektionen har en restvarme-indikator for hver
Restvarme- kogezone. Den viser, hvilke kogezoner der stadig er
indikator varme. Restvarme-indikatoren har to trin.

Hvis indikatoren viser et H, er kogezonen stadig varm.
De kan f.eks. holde en lille ret varm eller smelte

'-’ ’- overtraekschokolade.

[N | [N | Nar kogepladen afkeler, skifter displayet over til h.
Indikatoren slukker, nar kogezonen ertilstraskkeligt
afkolet.

oBS! Efter en stromafbrydelse taendes restvarme-
indikatoren ikke igen. Kogezonerne kan stadig veere
varme.
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Hovedafbryder med bgrnesikring

Hovedafbryder

Taende

Slukke

Tips

Bornesikring

Aktivere barnesikring

Betjene kogesektionen
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Med hovedafbryderen teender De betjeningsfeltets
elektronik. Nu er kogesektionen driftsklar.

Beror symbolet D, indtil kogezonernes indikatorer —
lyser.

Beror symbolet (D, indtil kogezonermnes indikatorer —
slukker. Alle kogezoner bliver slukket.
Restvarme-indikatoren bliver ved med at lyse, indtil
kogezonerne er tilstraskkeligt afkelet.

Kogesektionen slar automatisk fra, nér alle kogezoner
har veeret slukket i mere end 10 sekunder.

Hvis der stadig er restvarme i kogezonen, nér den er
blevet teendt, blinker H/- 0og — skiftevis i kogezone-
indikatoren.

De kan lase kogesektionen, sa bern ikke kan teende
for kogezonerne ved et uheld. Bornesikringen forbliver
permanent aktiveret.

Teend kogesektionen med hovedafbryderen.

1. Indstil alle 4 kogezoner til kogetrin 2.

2. Sluk for kogezonerne en efter en fra hejre mod
venstre.

3. Ror ved hovedaforyderen i mindst 5 sekunder.
Herefter lyder der et signal.
Bornesikringen er aktiveret.

Hver gang, der skal teendes for kogesektionen, skal
hovedaforyderen (D bereres i mere end 4 sekunder. |
dette tidsrum blinker indikatoren &. Nar indikatoren
holder op med at blinke, er kogesektionen teendt.



Deaktivere bernesikring

Lase kogesektionen for en
enkelt gang

Ophaesve engangslasningen

oBs!

De kan deaktivere bernesikringen igen.
Fremgangsmaden er den samme som ved aktivering
af barnesikringen.

De kan l&se kogesektionen for en enkelt gang, f.eks.
nar der er sma boarn pa beseag:

Kogesektionen skal veere slukket. Beror
hovedaforyderen (D i mere end 4 sekunder.
Kogezone-indikatorerne slukker. Indikatoren @& lyser i
10 sekunder og slukker. Kogesektionen er last.

Reor ved hovedafbryderen @O i mere end 4 sekunder.
Kogesektionen er taendt. Lasningen er ophasvet.

P& grund af rengeringsvand, overkog eller genstande,
der er placeret pa hovedafbryderen (D, kan
bernesikringen utilsigtet aktiveres/deaktiveres.

Tilberedning

Betjeningsomrade + og -

| dette kapitel far De at vide, hvordan De indstiller
kogezonerne. | tabellen kan De se kogetrin og
tilberedningstider for forskellige retter. De
nedenstaende tips hjeelper Dem med at spare pa
energien.

Med symbolerne + og — indstiller De de onskede
kogetrin.

Kogetrin 1 = lavest effekt
Kogetrin 9 = hgjest effekt

Hvert kogetrin har et mellemtrin. Det er kendetegnet
med et punkt.
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Sadan indstiller De
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Kogesektionen skal vaere teendt.

1. Beror symbolet —.
| indikatoren blinker .

2. Beror inden for de naeste 5 sekunder symbolet +
eller —.
Grundindstillingen kommer frem:
Symbol + = kogetrin 9
Symbol - = kogetrin 4

3. A&ndring af kogetrin:
Berar symbolet + eller —, indtil det onskede
kogetrin vises.



Andring af kogetrin

Slukning af kogezone

De kan altid eendre kogetrinnet.

Beror symbolet —, indtil £ vises.

Hvis De har indstillet til et hejt kogetrin, kan De ogsa
bergre symbolet +, indtil § vises. Tryk en gang til pa

symbolet +, indtil I vises.

Kogezonen slukkes, og efter ca. 5 sekunder vises

restvarme-indikatoren.

Tabel
| nedenstaende tabel kan De finde nogle eksempler.
Tilberedningstiderne afhaenger af madvarernes art,
veegt og kvalitet. Derfor kan der veere afvigelser.
Mangde Ankog- Videre- Viderekogningstid
ningstrin 9 kognings-
trin
Smeltning
chokolade, overtraekschokolade,
smgr, honning 100 ¢ - 1-2 -
husblas 1 pk. - 1-2 -
Opvarmning
grentsager i dase 4009-800¢g 2-4 min. 1-2 3-6 min.
bouillon 5d-1Hr 3-4 min. 7-8 2-4 min.
legeret suppe 5dl-1tr 2-4 min. 2-3 2-4 min.
meelk 2d-4d 2-4 min. 1-2 2-3 min.
Opvarmning og varmholdning
sammenkogte retter
(f.eks. linsegryde) 4009g-800¢ 2-3 min. 1-2
meelk 5d-11 3-4 min. 1-2
Optening og opvarmning
spinat, dybfrossen 300g-600g 4-5 min. 2-3 5-15 min.
gullasch, dybfrossen 5009 -1kg 4-5 min. 2-3 20-30 min.
Dampkogning
melboller,
kartoffelboller (1-2 | vand) 4 - 8 stk. 8-12min.  4-5* 20-30 min.
fisk 300g-600g 5-8 min. 4-5* 10-15 min.
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Mangde Ankog- Videre- Viderekogningstid
ningstrin 9  kognings-
trin
Kogning
ris (med dobbelt maengde vand)  125g-250¢ 3-4 min. 2-3 15-30 min.
risengrad (5 dl -1 | meelk) 125g9-250¢ 4-6 min. 1-2 25-35 min,
pillekartofler med 1-3 kopper
vand 7509 -1,5kg 5-7 min. 4-5 25-30 min.
skreellede kartofler med
1-3 kopper vand 750g-1,5kg 5-7 min. 4-5 15-25 min.
friske grantsager med 1-3 kopper
vand 5009 -1kg 4-5 min. 2-3 10-20 min.
pasta (1-2 | vand) 200g-500¢ 8-12min.  6-7* 6-10 min.
Grydestegning
benlgse fugle 4 stk. 5-8 min. 4-5 50-60 min.
oksesteg 1 kg 5-8 min. 4-5 80-100 min.
gullasch 500 g 6-11min.  4-5 50-60 min.
Stege
pandekager (tynde) 2-4 min. 6-7 videre stegning
schnitzel, paneret 1-2 stk 2-4 min. 6-7 6-10 min.
steak 2 - 3 stk. 2-4 min. 7-8 8-12 min.
fiskepinde 10 stk. 2-4 min. 6-7 8-12 min.
Fritering (i 1-2 | olie)
dybfrostvarer 200 g pr. portion  10-15min.  8-9 videre fritering
andet 400 g pr. portion  10-15min.  4-5 videre fritering

*

Viderekogning uden &g

Energispare-tips

Den rigtige storrelse gryde
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Brug gryder og pander med tykke, plane bunde.
Ujeevne bunde forleenger tilberedningstiden.

Veelg den rigtige starrelse gryde til hver kogezone.
Gryde- og pandebundens diameter skal passe til
kogezonens storrelse.
OBS! Producenterne af koge-og stegegrej angiver
ofte grydens overste diameter. Den er for det meste
storre end grydebundens diameter.

Brug en lille gryde til sma portioner. En sterre gryde,
der ikke er fyldt helt op, forbruger meget energi.



Laeg lag pa Laeg altid et lag, der passer, pa gryder og pander. Ved
tilberedning uden lag bruger De meget mere energi.

Tilbered med lidt vand Tilbered med lidt vand Det sparer energi. | grontsager
bevares vitaminer og mineraler.

Skru ned for varmen Stil i god tid kogezonen ned til et lavere kogetrin.

Udnyt restvarmen Sluk ved leengere tilberedningstider for kogezonen

allerede 5-10 minutter, for tilberedningstiden er slut.

S4 leenge restvarme-indikatoren H lyser, kan De
anvende den slukkede kogezone til opvarmning og
smeltning.

Tilberedning med
ankogningselektronikken

Alle fire kogezoner er forsynet med en ankognings-
elektronik.

De behover ikke mere teende, vente, til retten koger,
og sa skrue ned igen. De indstiller i stedet den
onskede trin til viderekogning.

Kogezonen varmer op med den storste effekt og stiller
selv ned til det kogetrin, De har valgt.

Hvor leenge kogezonen varmer op, afhaenger af det
viderekogningstrin, der er indstillet.

Sadan indstiller De

1. Indstil det enskede viderekogningstrin for
kogezonen.

2. Beror symbolet + og - samtidig.
Ankogningselektronikken aktiveres. | indikatoren
blinker A og viderekogningstrinnet skiftevis.

Efter ankogningen skifter kogezonen automatisk ned
til viderekogningstrinnet. | indikatoren lyser nu kun
viderekogningstrinnet.
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Hvilke retter, ankogningselektronik egner sig til, kan

Tabeller

De se i den folgende tabel.

Den mindste angivne maengde er beregnet til de
mindste kogezoner, den storste maengde til de storste
kogezoner. De angivne veerdier er retningsgivende

veerdier.

Retter med ankogningselektronik ~ Mangde Kogetrin Tilberedningstid,
minutter

Opvarmning
grentsager i dase 4009-800¢g A 1-2 5-10
bouillon 5di-11 A 7-8 4-7
legeret suppe 5d-11 A 2-3 3-6
maelk 2d - 4dl A 1-2 4-7
Opvarmning og varmholdning
sammenkogt ret (f. eks. linsegryde) 4009g-800¢ A 1-2 -
Optening og opvarmning
spinat, dybfrossen 300g-600g A 2-3 10-20
gullasch, dybfrossen 5009 -1kg A 2-3 20-30
Dampkogning
fisk 300g-600g A 4-5* 20-25
Kogning
ris (med dobbelt meengde vand) 1259-250¢g A 2-3 20-35
pillekartofler med 1-3 kopper vand 7509 -1,5kg A 4-5 30-40
skreellede kartofler med 1-3 kopper vand 7509 -1,5kg A 4-5 20-30
friske grantsager med 1-3 kopper vand 5009 -1kg A 2-3 10-20
Grydestegning
benlgse fugle 4 stk. A 4-5 50-60
oksesteg 1 kg A 4-5 80-100
Stegning
fiskepinde 10 stk. A 6-7 8-12
pandekager (tynde) A 6-7 videre stegning
schnitzel, paneret 1-2 stk. A 6-7 8-12
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Tips om
ankognings-
elektronikken
Maden kommer ikke til at

koge med ankognings-
elektronikken.

Meelk eller steerkt
skummende retter koger
over.

Meelken brasnder pa.

Maden klaeber fast i

panden under stegningen.

Ankogningselektronikken er beregnet til en
tilberedning, der skaner madens nasringsveerdi, og
som foretages med kun lidt vand.

Kom pa de store kogezoner kun ca. 3 kopper vand,
pa de sma kogezoner ca. 2 kopper vand ved maden.
Tilbered ris med den dobbelte maengde veede.

Laeg l&g pé gryden.

Ankogningselektronikken egner sig ikke til madvarer,
som tilberedes i meget vand (f. eks. pasta).

Brug en hgj gryde.

Skyl gryden med koldt vand, inden meelken
kommes i.

Kom maden péa panden, nar den er tilstraskkeligt
varm. Nar fedtstoffet er varmt nok, leber det i striber
over panden, nar den holdes pa skra. Vend ikke for
tidligt. Ked eller kartoffelpuffere lasner sig efter et
stykke neesten af sig selv.

Timer-funktion

Timeren er et kontaktur. Med det kan De f& slukket
alle fire kogezoner automatisk.

Desuden er timeren udstyret med et kekkenminutur.
Det er uafheengigt af alle andre indstillinger. Det kan
ogsa indstilles, nar kogesektionen er 1ast.
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En kogeplade skal
slukke automatisk

Sadan indstiller De
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Angiv en tilberedningstid for den enskede kogezone.
Kogezonen slukker automatisk, nar tilberedningstiden

er udlobet.

1. Indstil kogetrinnet for den kogezone, som skal
bruges med timer-funktionen.

2. Beror symbolerne - og + samtidigt. Indikatoren -1
for den valgte kogezone blinker. | timer-indikatoren
blinker £,

Hvis De veelger en anden kogezone, skal De
bergre symbolerne — og + samtidigt s& mange
gange, at indikatoren |- for den onskede
kogezone blinker.

3. Beror symbolet - eller symbolet +.

Den foreslaede veerdi vises.

Ved +: 30 minutter

ved —: 10 minutter

Indikatoren =31 for kogezonen fortsaetter med at
blinke.

4. Berer symbolet — eller symbolet +, indtil den

onskede tilberedningstid vises i timer-indikatoren.
Tilberedningstiden blinker nogle sekunder og
begynder derefter at teelle nedad. Hvis De har
indstillet en tilberedningstid for flere kogezoner, er
det kun den korteste tilberedningstid, der vises i
indikatoren. Kogezonernes indikatorer 1=l lyser.



Nar tiden er gaet

AEndre tilberedningstiden

Slette for tiden

Tips

Minuturet

Sadan indstiller De

Kogezonen slukker automatisk, nar tilberedningstiden
er udlebet. | kogetrinsindikatoren vises et ii. Der lyder
et signal. | timer-indikatoren blinker Jf, og

indikatoren 1-1 blinker.

Berer symbolerne - og + samtidigt s& mange gange,
at den enskede indikator -1 blinker. Ved hjeelp af
symbol - eller symbol + i timer-funktionen gendres
varigheden.

Berer symbolerne - og + samtidigt s& mange gange,
at den enskede indikator -1 blinker. Ved hjeelp af
symbol = kan timer-funktionen

indstilles til Jii. Efter nogle sekunder slukker
indikatoren.

De vil se den resterende tilberedningstid for en
kogezone: Berar symbol — og + samtidigt s& mange
gange, at indikatoren I=>I for den pageeldende
kogezone blinker. Tilberedningstiden vises i

5 sekunder.

De kan indstille en tilberedningstid pa op til
99 minutter.

Den automatiske tidsbegrasnsning er ogsé aktiv ved
timer-funktionen.

Efter en stromafbrydelse er timer-funktionen ikke
mere aktiv.

Med minuturet kan De indstille en tid pa op til
99 minutter. Det er uafheengigt af alle andre
indstillinger.

1. Beror symbolermne - og + samtidigt s& mange
gange, at indikatoren £ for minuturet blinker. |
timer-indikatoren blinker Ji.

2. Beror symbolet - eller symbolet +. Den foresléede
veerdi vises.
Symbol +: 10 minutter
Symbol =: 05 minutter

3. Indstil tiden med symbolet - eller symbolet +.

Efter nogle sekunder begynder tiden at teelle ned.
Nedteellingen for den korteste tid, der er indstillet med
timeren, vises.
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Nar tiden er udlgbet

/Endre tiden

Tips

Efter tidens udleb harer De et signal. | timer-
indikatoren blinker 5. Indikatoren £\ for minuturet
blinker. Efter 10 sekunder slukker indikatoren.

Berer symbolerne - og + samtidigt s& mange gange,
at indikatoren £\ for minuturet blinker.
Timer-indikatoren blinker. Foretag eendringer af
tilberedningstiden med symbolet - eller symbolet +.

Efter en stroamafbrydelse er minuturet ikke mere i
funktion.

Memory-funktion

Gemme indstilling

Sadan gor De
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Med Memory-funktionen kan De gemme kogetrin og
tilberedningstider for en ret og nér som helst hente
dem igen.

Det er fornuftigt at benytte Memory-funktionen, hvis
der skal bruges flere forskellige kogetrin til retten, eller
hvis De ofte tilbereder den samme ret.

De skal altid tilberede retten under de samme
betingelser, som da indstillingerne blev gemt, som
f.eks.:

Samme gryde, samme meaengde og samme
udgangstemperatur for retten.

De kan gemme en Memory-proces pr. kogezone. For
hver Memory-proces kan De optage op til

5 indstillinger. Den maksimale tilberedningstid for de
gemte indstillinger er 99 minutter.

1. Kogesektionen skal veere taendt. Berer symbolet A
i mindst 2 sekunder. Der lyder to signaler. Efter
2 sekunder blinker indikatoren A.

2. Veelg den enskede kogezone med symbolet + eller
—, 0g indstil det enskede kogetrin. Indikatoren A
ved siden af kogezone-indikatoren blinker.
Optagelsen begynder.

3. Tilbered nu retten som ensket. Indstillingerne
optages.



Tips
Starte Memory
Vise Memory
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4. Sluk for kogezonen, nar retten er feerdig.
Tilberedningsprocessen er gemt.

Hvis De indstiller mere end 5 kogetrin for en bestemt
ret, blinker symbolet ==i timer-indikatoren, og i
kogezone-indikatoren blinker et =. De efterfolgende
kogetrin bliver ikke leengere optaget.
Timer-indikatoren slukker, nér De bererer et vilkarligt
betjeningsomréade for timer-funktionen. De kan nu
tilberede retten feerdig som ensket.

Hvis De optager mere end 99 minutter, blinker 55 i
timer-indikatoren, og i kogezone-indikatoren blinker
et =. De efterfolgende kogetrin bliver ikke laengere
optaget. Hvis De berarer et vilkérligt betjenings-
omrade, slukker indikatoren. De kan nu tiloerede
retten feerdig som onsket.

Hvis De vil gemme en ny Memory-proces pa en
kogezone:

Optag igen. Den tidligere gemte optagelse bliver
overskrevet.

Den automatiske tidsbegrasnsning er ogsé aktiv ved
memory-funktionen.

Hvis De vil tilberede en optaget ret igen, skal De starte
Memory.

1. Beror kort symbolet A. Der lyder et signal.

2. Veelg den enskede kogezone med symbolet + eller
—. Memory-programmet starter.

| kogezone-indikatoren vises de gemte indstillinger i
hurtigt gennemlab.

Kogezonen varmer endnu ikke. Indikatoren I-1 for
kogezonen blinker. Symbol A lyser. Hvert trin vises i
3 sekunder i indikatoren.
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Memory starter
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Afslutte Memory for tiden

Flere kogezoner i
Memory-funktionen

Tips
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Nar alle trin er blevet vist, starter Memory-
programmet. Kogezonen varmer. Indikatoren A for
kogezonen, og indikatoren -1 for timer-funktionen
lyser konstant.

| kogezone-indikatoren vises den aktuelle indstilling. |
timer-indikatoren vises hele tilberedningstiden og
teeller nedad.

De kan under afviklingen af Memory-programmet fa
vist de resterende kogetrin og den pagaeldende
tilberedningstid:

Beror symbol - og + i timer-funktionen samtidigt.
Berar symbol +, det aktuelle kogetrin og dets varighed
vises. Ved hjeelp af symbol + kan De nu fa vist alle
resterende kogetrin og deres varighed.

Nar Memory-programmet er feardigt, slukker
kogezonen. Der lyder et signal. | timer-indikatoren
blinker & Indikatoren -1 for kogezonen blinker. |
kogezone-indikatoren blinker .

Berar symbol + eller — for den gnskede kogezone.
Kogezone-indikatoren blinker. Bergr symbol + eller —
en gang mere. Kogezonen slukkes.

Hvis De bruger Memory-funktionen pa flere koge-
zoner samtidigt, er det kun den korteste tilberednings-
tid for et memory-program, der vises i timer
indikatoren.

De vil se tilberedningstiden for et andet Memory-
program. Beror symbolerne - og + i timer-funktionen
s& mange gange, at den enskede indikator -1 blinker.



Automatisk tidsbegraensning

Hvis en kogezone er i funktion i lang tid, uden at De
2endrer indstillingen, aktiveres den automatiske
tidsbegraensning.

Kogezonens opvarmning afbrydes.
| kogezoneindikatoren blinker skiftevis et - og et &.

Hvis De berorer feltet +, slukker indikatoren. De kan
genindstille.

Hvornar tidsbegraensningen aktiveres, afhaenger af
det indstillede kogetrin (1 til 10 timer).

Deaktivere bekraeftelsessignalet

Nar feltet berores, bliver dette bekraeftet med en kort
tone. Denne tone kan De sl3 fra.

Teend kogesektionen med hovedafbryderen.

1. Stil alle 4 kogezoner pé kogetrin 3.
2. Sluk for kogezonerne efter hinanden fra hejre mod
venstre.

3. Beror hovedafbryderen mindst 5 sekunder,
herefter lyder der et bekraeftelsessignal.

De kan aktivere bekreeftelsessignalet igen. De skal ga
frem pa samme made som ved deaktiveringen.

53



Pleje og renggring

Brug aldrig hejtryksrenser eller dampstréler.

Pleje
Plej Deres kogesektion med et beskyttelses- og
plejemiddel til glaskeramik. Det leegger en blank,
smudsafvisende film pa kogefladen. Kogesektionen
holder sig peen leenge. Og den bliver lettere at
rengere.

Rengoring af
glaskeramikken Rengor kogesektionen, hver gang De har lavet mad.
P& den made braender madrester ikke fast.

Renggaringsmidler Brug kun rengeringsmidler, som er beregnet til
glaskeramik, f.eks. CERA CLEAN, cera-fix, Sidol il
ceran + stal.

Kalkpletter kan De ogsa fierne med citron eller eddike.

Uegnede rengeringsmidler  Brug aldrig:
Ridsende rengeringssvampe, skuremidler eller
aggressive rengeringsmidler som ovnrens og
pletfiernere.

Glasskraber Kraftig tilsmudsning fiernes bedst med en
glasskraber. Glasskraber

Tag sikringen af glasskraberen.
Renger kun glaskeramikfladen med klingen.
Holderen vil kunne ridse glaskeramikken.

Klingen er meget skarp. Fare for personskade! Saet
sikringen pé klingen efter rengeringen.

Udskift straks klinger, der er beskadiget.
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Sadan renger De
glaskeramik-kogefladen

Metallisk changerende
misfarvninger

Betjeningsfelter

Rengering af koge-
sektionsrammen

Fjern madrester og fedtstaenk med glasskraberen.
Renger den handvarme flade med rengeringsmidler
0g kekkenrulle. Hvis kogefladen stadig er for varm,
kan det medfore pletter.

Tor fladen af med en vad klud, og ter den med en

bled, tor klud.

Misfarvninger opstar som felge af uegnede
rengeringsmidler eller slid fra gryder. De er vanskelige
at fierne. Anvend Stél-Fix eller Sidol til ceran + stall.

Vores serviceafdeling fierner misfarvninger mod

betaling af omkostningerne.

Hold altid dette omrade rent og tert. Madrester og

vasske, der er kogt over, kan pavirke dets funktion

negativt.

Brug udelukkende varmt opvaskevand.

Anvend ikke steerke eller skurende midler.

Glasskraberen egner sig ikke. Kogesektionsrammen

vil kunne blive beskadiget.

Citron og eddike egner sig ikke til rengering af
kogesektionsrammen.
Der kan opsta matte pletter.

En fejl, hvad gor man?

Kogesektionen fungerer
ikke

Indikatorlampen i et
betjeningsomrade blinker,
og i kogezoneindikatoren
blinker £

Hvis der opstar en fejl, kan det ofte vaere pa grund af
en bagatel. Se pa felgende tips, inden De kontakter
serviceteknikeren:

Se efter, om sikringerne for komfuret i sikringsskabet
er i orden. Kontroller, om der har veeret stromaf-
brydelse.

Betjeningsomradet er kraftigt tilsmudset, der er lgbet
noget mad over, eller der ligger en genstand pa
betjeningsomradet. Ter betjeningsomraderne grundigt
af, henholdsvis fiern genstanden. Berar det respektive
betjeningsomréde. Det holder op med at blinke.
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| alle kogezoneindikatorer
blinker £, og der lyder et

signal

Kogesektionen er blevet

slukket

Reparationer

A

Indikator £ ~ og tal

Indikatoren F og tal

Hovedafbryderen er blevet aktiveret uafbrudt i mere
end 5 sekunder. Ter betjeningsomréderne grundigt af,
henholdsvis fiern genstanden. Genindstil.

De har utilsigtet rort ved hovedafbryderen. Teend igen.
Genindstil.

Reparationer ma kun udferes af uddannede
serviceteknikere.

Hvis Deres komfur bliver repareret pa en fagligt
ukorrekt made, kan det medfere alvorlig fare for Dem.

Hvis der vises et £ ~ og tal i indikatorfelterne, er der en
fejl i elektronikken. Sluk for apparatet via sikrings-
kassen, eller sluk og teend atter for beskyttelsesrelaset
i sikringskassen. Tilkald servicetekniker, hvis indika-
toren vises igen.

Nar der skiftevis blinker et £ og et tal i indikatorerne,
har Deres komfur registreret en fejl. | den neden-
stédende tabel finder De méader at afhjeelpe fejl pa.

Indikator  Fejl Afhjaelpning
e Apparatet er for varmt og  Fjern gryderne fra kogezonerne. ~Z' slukkes, nar indikatoren
har slukket. kvitteres, ved at man bergrer et betjeningsomrade, og nér
kogezonen er tilstraekkeligt afkelet. Vent et par minutter, indtil
kogepladerne er kalet lidt af. Hvis der vises #2, nér der er
teendt, er kogesektionen stadig for varm. Sluk for
kogezonerne, og lad dem kele mere af.
4 Apparatet er for varmt og  Kontrollér, om der stér en varm gryde pé betjeningsfeltet.
har slukket. Fjern gryden fra betjeningsfeltet. Vent et par minutter, indtil
betjeningsfeltet er kolet lidt af. Hvis der atter fremkommer
en FH4, kontakt kundeservice.
Fa Kogezonen har veeret i Den automatiske tidsbegraensning er blevet aktiveret.
brug for leenge uden Sluk for kogezonen.
pause. De kan teende igen med det samme.
uHno Kogesektionen er tilsluttet ~ Afbryd apparatets forbindelse til lysnettet via sikringen eller

forkert.

HFI-anleegget i sikringsboksen.
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Tips:

Kogezonens temperatur reguleres, ved at
varmelegemet teendes og slukkes. Dette betyder, at
det redgledende varmelegeme ikke altid kan ses. Hvis
De veelger et lavt kogetrin, slukkes varmelegemet
oftere, mens det kun sjeeldent sker ved hgjere
kogetrin. Ogsé ved det hgjeste trin teendes og slukkes
varmelegemet.

Ved opvarmningen af kogezonerne kan man
sommetider here en let summen.

Varmelegemet i de enkelte kogezoner kan lyse op pa
forskellige méder. Alt efter, hvorfra man ser pa
kogezonen, lyser det rade varmelegeme ud over
kogezonens markerede kant.

Dette er tekniske egenskaber. De har ingen
indflydelse pa kvalitet og funktion.

Afheengigt af bordpladens overflade kan der dannes
en mindre, ujeevn spalte mellem bordpladen og
kogesektionen. Derfor er kogesektionen forsynet med
en elastisk pakning hele vejen rundt.

Glaskeramik kan danne uregelmeessigheder,
afheengigt af overfladens materiale. P& grund af
kogesektionens spejlglatte overflade kan det ske, at
selv meget sma bobler med mindre end 1 mm
diameter kan ses mere eller mindre. De har hverken
indflydelse pa funktionsevnen eller glaskeramik-
kogefladens levetid.

Emballage og kasseret udstyr

Miljovenlig bortskaffelse

hi¢

Pak apparatet ud af emballagen, og bortskaf
emballagen pé en miljigmaesssigt rigtig made.

Dette apparat er klassificeret iht. det europeeiske
direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater gaeldende for.
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Kundeservice

E-nummer og FD-nummer

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores
kundeservice til Deres radighed. Adressen og
telefonnummeret pa det naermeste servicevaerksted
finder De i telefonbogen. De angivne kundeservice-
centre giver Dem ogsé gerne oplysninger om det
naermeste serviceveerksted.

Nar De kontakter vores kundeservice, skal De opgive
komfurets E-nummer og FD-nummer.
Typeskiltet med numrene findes i apparatpasset.

Acrylamid i fodevarer

Hvordan opstar acrylamid?

Hvilke madvarer drejer det
sig om?
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Hvor skadeligt acrylamid i fedevarer er, diskuteres for
tiden af fagfolk. Vi har lavet dette informationsblad til
Dem pa grundlag af de aktuelle forskningsresultater.

Acrylamid i fadevarer opstar ikke ved forurening
udefra. Det dannes under tilberedningen i selve
fodevarerne - s&fremt disse indeholder kulhydrater og
aeggehvidestoffer. Hvordan dette sker, er der endnu
ikke fundet en fuldsteendig forklaring pa. Men det
synes, som om acrylamid-indholdet pavirkes kraftigt
af:

Hoje temperaturer
Et lavt vandindhold i fedevarerne
En kraftig bruning af produkterne.

Acrylamid opstar isaer i korn- og kartoffelprodukter,
der tilberedes ved hoje temperaturer, som f.eks.:

Kartoffelchips, pomfritter,

toast, boller, brad,

fint bagveerk af mordej (kiks, honningkager, sprede
torkager).



Hvad kan De gore?

Generelt

Fritere

Stegning pa pande

De kan undgé heje acrylamid-veerdier ved bagning,
stegning og grilning.

aid?, det tyske forbrugerréd, og BMVELZ? (det tyske
fedevareministerium) har udsendt felgende
anbefalinger om dette:

Brug sa friske kartofler som muligt til stegning og
fritering. De ma ikke have grenne pletter eller spirer.
Opbevar ikke kartoflerne under 8 °C.

Brun maden, sa den bliver gyldenbrun - gylden, ikke
"forkullet”.

Sarg for, at bage-, stege- og friteringstiderne er sa
korte som muligt.

Jo sterre og tykkere maden er, jo mindre acrylamid
indeholder den.

Friturefedtet bor ikke veere varmere end 175 °C.
Kontrollér temperaturen med et eksternt
fedt-termometer.

Sarg for, at friteringstiden er s& kort som muligt (indtil
maden, der friteres, er gyldenbrun).

Serg for, at forholdet mellem maden, der friteres, og
fedtstoffet. Det bor veere 1:10 til maks. 1:15,
f.eks. ca. 100 g pomfritter til 1,5 | olie.

Leeg friske kartoffelstykker i vand en time for
friteringen.

Lav stegte kartofler af kogte kartofler. Hvis De steger
ra kartofler, skal De bruge margarine i stedet for olie
eller olie med lidt margarine i.

Et overfladetermometer er til stor hjeelp til at
kontrollere overfladetemperaturen i stegepanden med

(f.eks. bestil. nr. 0900.0519 fra firmaet testo).

Vi anbefaler: Opvarm stegepanden pa kogetrin 9. Nar
panden er naet op pa temperaturen 150 °C, skruer De
ned til det enskede viderekogningstrin.

1 aid informationsbrochure “Acrylamid” udgivet af aid og BMVEL,
status 12/02, Internet: http://www.aid.de.

2 Pressemeddelelse 365 fra BMVEL af 4.12.2002,
Internet:http://www.verbraucherministerium.de.
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Bemaerkninger

60
1 1 111



