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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fir den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Das Gerat ist zum Rihren, Kneten
und Schlagen von Lebensmitteln geeignet. Das Gerat darf nicht
zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden
benutzt werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen,
weiteren Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das
Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor benutzen.
Niemals die Zubehorteile fir andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

/\ Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat ausschliel3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steck-
dosen anschliel3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

10 Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Wichtige Sicherheitshinweise de

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.

m Werkzeuge nur mit eingesetzter Schiussel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schussel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

m Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schiussel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in
die Schussel oder den Einfullschacht einfuhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern halten.

m Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehdre gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehodrs sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehor nur in der
dafur vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.

m Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen!

m Mixermesser nicht mit bloRen Handen berlUhren.

m Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

/\ Verbriihungsgefahr!
m Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
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de Wichtige Sicherheitshinweise

A Achtung!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.

Nicht im Leerlauf betreiben.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen (= ,Reinigen und

Pflegen” siehe Seite 18).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

®O

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfllléffnung greifen.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schissel (11) eingesetzt und
bis zum Einrasten gedreht wurde.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor 1auft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann die
gleichzeitige Verarbeitung zu groRer Mengen
an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Storungen.

Das Gerat ist wartungsfrei.
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Auf einen Blick
Bild Y

Grundgerat
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
~Easy Armlift“-Funktion zur Unterstiitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).
3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fiir gewtlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.
4 Betriebsanzeige
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Gerétes,
beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.
5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutz-
deckels auf den hinteren Bereich
driicken und Deckel abnehmen.
6 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr®).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.
7 Antrieb fiir Werkzeuge
(Rihrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehor)
Mixerantriebsschutzdeckel
Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebs-
schutzdeckel aufsetzen.
10 Kabelaufrollautomatik

© oo

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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Werkzeuge

13 Profi Flexi-Riihrbesen

14 Profi Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler
17 Stopfer
18 Deckel mit Einfiillschacht
19 Zerkleinerungsscheiben
a Profi Supercut Wendescheibe —
dick / diinn
b Raspelwendescheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — fein
d Reibscheibe — grob*
e Asiagemise-Scheibe*
20 Scheibentrager
21 Gehause mit Auslasso6ffnung

Mixer*

22 Mixbecher
23 Deckel

24 Trichter

*Wenn ein Zubehorteil nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann es Uber den
Handel und den Kundendienst erworben
werden.

Arbeitspositionen
Bild [&

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehdr nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift*-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstiitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und Schwen-
karm bewegen. Bewegung mit einer
Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

13



de Bedienen

Position Antrieb Werkzeug/ Arbeits-

Zubehor

geschwin-
digkeit

1-3

3-5

5-7

+ K

5-7

)

@

¢
R

LY

J

o

7j(_

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-, Ruhr-
besen und Knethaken.

Bedienen

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer

betreiben. Gerat und Zubehdrteile keinen

Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

m  Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grundlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

14

Vorbereiten

m  Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m  Kabel in einem Zug bis zur gewiinschten
Lange (max. 100 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert
(Bild [4).

m Kabel-Arbeitslange vermindern:

Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewlinschten Lange aufrollen lassen.
Dann erneut leicht am Kabel ziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.
Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik
Kabel nicht von Hand einschieben. Wenn
sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz
herausziehen und dann aufrollen lassen.

m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge

Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle.

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel

greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)

arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes

wechseln — nach dem Ausschalten lauft der

Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der

Werkzeugwechselposition stehen.

Schwenkarm erst nach Stillstand des

Werkzeugs bewegen.

Nicht genutze Antriebe stets mit den

Antriebsschutzdeckeln abdecken.

Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Gerat

verwenden.

Profi Flexi-Riihrbesen (13)

zum Ruhren von Teig, z.B. Kuch-
enteig, Obstkuchen usw. und zum
Unterheben von Zutaten wie
Rosinen und Schokoladensttickchen

Profi Schlagbesen (14)
zum Schlagen von Eischnee und
Sahne (mindestens 30 % Fettgehalt)

und zum Mischen von Biskuitteig

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Knethaken (15)

zum Kneten von Teig, z.B. Hefeteig, a
Brotteig, Pizzateig, Nudelteig,

Gebackteig und zum Unterheben

von Zutaten wie Saaten in den Teig

Wichtiger Hinweis zur Verwendung des

Schlagbesens (Bild []):

Der Schlagbesen sollte den Schiisselboden

beinahe berlihren, um die Zutaten

optimal zu vermischen. Wenn nicht, die

Hoheneinstellung des Schlagbesens

folgendermal3en anpassen:

m Netzstecker ziehen.

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schlagbesen bis zum Einrasten
in den Antrieb einstecken.

m Schlagbesen festhalten und Mutter mit
Maulschlussel (SW 8) im Uhrzeigersinn
I6sen.

m Hohe des Schlagbesens durch Drehen
des Besens auf optimale Hohe
einstellen:

Im Uhrzeigersinn drehen: Anheben.
Gegen den Uhrzeigersinn drehen:
Absenken

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Hohe des Schlagbesens Uber-
prifen, wenn erforderlich korrigieren.

= Wenn die Hohe korrekt einge-
stellt ist, Entriegelungstaste j
drticken und Schwenkarm in
Position 2 bringen.

m Schlagbesen festhalten und Mutter
mit Maulschlissel (SW 8) gegen den
Uhrzeigersinn festziehen.

Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen

Bild[3

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Einrasten drehen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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m Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhr-
besen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einfillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfulléffnung im
Deckel nachftllen.

oder

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Zutaten einflillen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

| |

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2
bringen.

m  Werkzeug aus dem Antrieb
nehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in

der Tabelle. M

A Verletzungsgefahr

Zerkleinerungsscheiben greifen.

Zerkleinerungsscheiben nur am Rand

anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des

Antriebes und bei gezogenem Netzstecker

aufsetzen / abnehmen.

m Deckel abnehmen.
Netzstecker ziehen.
hi
m  Schussel entnehmen.
Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Nicht in den Einfullschacht greifen.

15



de Bedienen

Cooieas ]
SRR

Achtung!
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat

der aufgefuhrten Betriebsposition betreiben.
Schutz vor Uberlastung

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an lhrem Gerat
Durchlaufschnitzlers tber eine Einkerbung
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Scheibentrager mit Antriebswelle ist beim
Kundendienst erhaltlich.

dick / diinn ®
zum Schneiden von Lebensmitteln in
Gemuse.

Kennzeichnung:

m Fein = dunne Scheiben

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbei-
Schokolade.

Tipp: Schneiden Sie gekochte Kartoffeln erst
Raspelwendescheibe —

grob / fein

oder feine Stlicke, z.B. Obst, Gemiise oder
Kase, wie Gouda oder Edamer.

m 2 = grobe Seite

m 4 =feine Seite

von Nissen oder Hartkase, z.B. Parmesan.
Tipp: Raspeln Sie Weichkase mit der
Reibscheibe - fein

zum Raspeln von Lebensmitteln

Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
Bild [[

zu verhindern, verfligt die Antriebswelle des
Antriebswelle an dieser Stelle. Ein neuer
Profi Supercut Wendescheibe —

dicke oder diinne Scheiben, z.B. Obst und
m  Grob = dicke Scheiben

tung von Hartkase, Brot, Brétchen oder
nach dem Auskihlen.

zum Raspeln von Lebensmitteln in grobe
Kennzeichnung:

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung
groben Seite.

fein, z.B. Nisse oder Hartkase, wie

von Weichkése und Schnittkase.

16

Reibscheibe — grob

zum Reiben roher Kartoffeln z.B. fiir

Reibekuchen oder KléRe.

Asiagemiise-Scheibe

zum Schneiden von Lebensmitteln

in feine Streifen, z.B. Obst und

Gemdse.

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Bild [

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schussel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.

m Antriebsschutzdeckel vom
Antrieb des Durchlaufschnitzlers
abnehmen (Bild [€]-5a).

m Scheibentrager am unteren Ende fest-
halten, dabei missen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

m  Gewiinschte Schneid- oder
Raspelscheibe vorsichtig auf die Spitzen
des Scheibentragers auflegen (Bild
[€1-6a).

Bei Wende-Scheiben darauf achten,
dass die gewlinschte Seite nach oben
zeigt.

m Scheibentrager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [€1-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

Durchlaufschnitzler wie in Bild [€1-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem
Stopfer nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslassoffnung vermeiden.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Tipp: Fur gleichmaRige Schneidergebnisse
diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kiichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einfullschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzei-
gersinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild [g]).

m Teile reinigen.

Mixer

Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle. M

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben. Mixer nicht leer betreiben.

A\ Verbriihungsgefahr!
Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Arbeiten mit dem Mixer
Bild
Schwenkarm in Position 4 j
bringen.
m  Mixerantriebsschutzdeckel
abnehmen.
m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.
m Zutaten einfillen.
Maximalmenge flussig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heil3e

m Entriegelungsknopf driicken und
Griff auf Markierung am Grundgerat)
Flussigkeiten = 0,75 Liter.
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m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild F1-8

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfiillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachflll6ffnung
einfillen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m  Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.

A\ Achtung!

Durch ungeeignete Lebensmittel kann das

Gerat beschadigt werden.

m  Keine heilRen Lebensmittel tber 70°C im
Mixbecher verarbeiten.

m Keine tiefgefrorenen Lebensmittel
verarbeiten, ausgenommen Eiswdrfel,
wenn sie in eine ausreichende Menge
Flussigkeit gegeben wurden.

m  Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte
Bestandteile enthalten. Vor der Verar-
beitung von Kern- und Steinobst (Apfel,
Pfirsiche usw.) die Kerne oder Steine
entfernen.

Hinweise

Einschrankungen fur die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

m Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnuss-
butter, Kokosnussbutter oder Nussmus
nicht herstellen.

m Feste Lebensmittel mit ausreichend
Flussigkeit mischen.
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de Reinigen und Pflegen

m Pulverférmige Lebensmittel vor dem
Mixen mit ausreichend Flussigkeit
mischen oder vollstandig in Flussigkeit
I6sen. Pulverformige Lebensmittel sind
z. B. Puderzucker, Kakaopulver, gerds-
tete Sojabohnen, Mehl, Eiweil3pulver.

Reinigen und Pflegen

Die verwendeten Zubehorteile missen nach
jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden.
=> Tabelle [€]

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kdnnen beschadigt
werden.

Grundgerat reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

unter flieBendes Wasser halten. Keinen

Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m  Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spiilmittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spulmaschinenfest. Kunststoffteile in

der Spilmaschine nicht einklemmen, da
bleibende Verformungen wahrend des
Spulvorgangs maglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

/A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen. Zum
Reinigen eine Blrste benutzen.
Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag

nach der Verarbeitung von z.B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben und den
Durchlaufschnitzler (nicht die Zerkleine-
rungsscheiben) damit abreiben. Durchlauf-
schnitzler dann splen.
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Mixer reinigen

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berlihren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind

spllmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissig-
keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,
ohne ihn vom Gerat abzunehmen.

Dazu 700 ml Wasser mit einem Tropfen
Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
Fir ca. 1 Minute den Mixer einschalten
(Stufe 7). Spulwasser ausschitten und Mixer
mit klarem Wasser ausspulen.

Wichtiger Hinweis
Zubehdrtasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerates den

Netzstecker ziehen.

Bild [

m  Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehdrtasche verstauen.

m  Zubehortasche in der Schussel
aufbewahren.

Hilfe bei Storungen

/A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den Netz-
stecker ziehen.

Hinweis: Ein Fehler in der Bedienung des
Gerétes, ein Ausldsen der elektronischen
Sicherungen bzw. ein Geratedefekt

wird durch Blinken der Betriebsanzeige
angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise zu
beseitigen.
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Stoérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprufen.

m Netzstecker Uiberpriifen.

m  Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m  Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m  Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Geréat auf 0/off stellen und dann zurlick
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stoérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe
m  Gerat abschalten.
m Verarbeitungsmenge reduzieren.

Storung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich
die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe
m Drehschalter auf 0/off stellen.
m Schwenkarm in Position 1
bringen. j
m  Gerét einschalten (Stufe 1).
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

Stoérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lorummt“. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Geréat abschalten und Netzstecker
ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m  Mixer wieder aufsetzen.
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m Geréat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele
Beachten Sie die allgemeinen Empfehlungen

in den Tabellen. M, [ und M.

Zulassige Hochstmengen nicht
Uberschreiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 2Eier

— 2-3 EL heiRes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Péackchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBer Mehl und Stérkemehl) ca.
4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem Schlag-
besen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und
das gesiebte Mehl und Starkemehl
in ca. /2 bis 1 Minute l6ffelweise
untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig

Grundrezept

— 3-4 Eier

— 200-250 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker
oder Schale von % Zitrone

— 200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 500 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 125 ml Milch

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 5 mit dem
Rihrbesen verriihren.

Hochstmenge: 1% x Grundrezept
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de Anwendungsbeispiele

Schwerer Fruchtkuchen

Basic recipe

— 3 Eier

— 135 g Zucker

— 135 g Margarine

— 255 g Mehl

— 10 g Backpulver

— 150 g Korinthen

— 150 g gemischte Trockenfriichte

m RUhrbesen einsetzen.

m Alle Zutaten aulRer den Trockenfriichten
einftillen.

m 30 Sekunden auf Stufe 1verarbeiten.

m Dann 3-5 Minuten auf Stufe 5
verarbeiten.

m  Auf Stufe 2 stellen.

m Innerhalb von 30-60 Sekunden die
Trockenfriichte dazugeben.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Miirbeteig z |

v

Grundrezept

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

— 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Riihrbesen verarbeiten.

Ab 250 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca.
Y Minute auf Stufe 1, dann ca.
5-6 Minuten auf Stufe 3 kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

— Schale von 2 Zitrone

— 1 Prise Salz

¢
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m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem

Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 1% x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept é

— 300 g Mehl

— 3 Eier

— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
3 zu einem Teig verarbeiten.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept a-/

— 750 g Mehl

— 2 Packchen Trockenhefe

— 2TLSalz

— 450-500 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 6-7 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

— 1TL Senf

- %10l

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten missen Zimmertemperatur haben.

Zubereitung von Mayonnaise ist nur mit

ganzen Eiern moglich.

m Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 oder 4 im Mixer verarbeiten.

m  Mixer auf Stufe 7 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gie3en und
so lange weiter mischen, bis die Mayon-

naise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.
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Sonderzubehor

Sonderzubehor

SonderzubehdrZubehoér kénnen Sie beim
Kundendienst, im Fachhandel oder im
Internet kaufen. Verwenden Sie nur Origi-
nalzubehor, da dieses genau auf Ihr Gerat
abgestimmt ist.

Zubehor ist geratespezifisch. Geben Sie
beim Kauf immer die genaue Bezeichnung
(E-Nr.) lhres Geréts an.

Welches Zubehor fir Ihr Gerat verfugbar ist,
erfahren Sie in unserem Katalog, im Online-
Shop oder beim Kundendienst.

www.bosch-home.com

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
K umweltgerecht. Dieses Gerat ist

mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Kundendienst

Detaillierte Informationen Gber die Garan-
tiedauer und die Garantiebedingungen

in Ihrem Land erhalten Sie bei unserem
Kundendienst, Ihrem Handler oder auf
unserer Webseite.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden
Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Webseite.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. The appliance is suitable for mixing,
kneading and beating food. The appliance must not be used for
processing other substances or objects. Additional applications are
possible if the accessories approved by the manufacturer are used.
Only use the appliance with approved genuine parts and accessories.
Never use the accessory parts for other appliances. Only use the
appliance indoors at room temperature and up to 2000 m above sea
level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance to
someone else. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will
be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off. Never
connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. Never leave the appliance unattended while it is
switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs. The
power cord must not come into contact with hot parts or be pulled
across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.
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Important safety information en

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from
the mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected
from the power supply. After switching off, the drive continues for a
short time. Wait until the drive has come to a standstill.

m Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

m Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!

m While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing and
other utensils away from rotating parts.

m Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

m Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

m Do not touch blender blades with bare hands.

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Risk of suffocation!

Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer than
is necessary to process the ingredients. Do not operate at no-load.
A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and
servicing” see page 29).
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en Important safety information

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

[ji Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

@ Caution! Rotating tools. Do not place fingers in the feed tube.

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.
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Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in

pos. 1 and 3 only:

m  when the bowl (11) has been inserted
and turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

24

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.

A possible cause may be that too much food
was processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.

Overview

Fig.

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support
the upward movement of the arm
(see “Work positions”).

Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for required
blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed — slow,
7 = high speed — fast.

3 On/Off display
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes if the
appliance has been operated incorrectly,
the electronic fuse has tripped or the
appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.
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4 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.
5 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory™).
When not in use, attach the drive cover.
6 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)
7 Blender drive cover
8 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender drive
cover.
9 Automatic cord winder

Bowl with accessories
10 Stainless steel stirring bowl
11 Lid

Tools
12 Professional flexi stirring whisk
13 Professional beating whisk
14 Kneading hook with dough deflector
15 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.

Continuous-feed shredder
16 Pusher
17 Cover with filling shaft
18 Cutting discs
a Professional Supercut reversible
disc — coarse / fine
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Fine grating disc
d Grating disc — coarse*
e Asia vegetables disc*
19 Disc holder
20 Housing with outlet opening

Blender*

21 Blender jug

22 Lid

23 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via the
trade or customer service.

Printed on 100% recycled paper

Operating positions en

Operating positions

Fig. &

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note:

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards move-
ment of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m  Move the swivel arm until it engages in
the required position.

Position  Drive Tool / Operating
Accessory speed
Q|
i BN
é 1-3
s IRE
= Lﬂ; >
33 5
N | 35
i
o IRV
« i
B8]
«

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook.
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en Operation

Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean thor-
oughly; see “Cleaning and servicing”.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the cord in one go to the required
length (max. 100 cm) and slowly release;
the cord is locked (Fig. [).

m  Reducing the cord length: Pull gently
on the cord and allow it to roll up to the
required length. Then gently pull the cord
again and slowly release; the cable is
locked.

Warning!

Do not twist the cord when inserting it. If the

appliance features an automatic cord winder,

do not insert the cord manually. If the cord
jams, pull out the cord all the way and then
allow it to wind up.

m Insert the mains plug.

Bowl and tools
Observe the application examples in table

Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Attach the cover
(12) before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has

come to a standstill — when the appliance

is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill. Always secure unused
drives with protective drive covers.

Attention!
Use bowl with this appliance only.
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Professional flexi stirring
whisk (13)
mixture, fruit cake, ... and folding in
ingredients such as raisins and chocolate
chips
Professional beating whisk (14)
for whisking egg whites and cream
mixing sponge mixture
Kneading hook (15)
for kneading dough e.g. yeast
dough, bread dough, pizza dough,
pasta dough, pastry and folding in ingre-
Important information concerning the use
of the whisk (Fig. D):
The whisk should almost touch the bottom
of the bowl to ensure that the ingredients are
optimally mixed. If not, adjust the height of
= Remove mains plug.
m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.
m Insert the whisk into the drive
m Hold whisk in place and loosen nut clock-
wise using open-ended wrench (size 8).
m  Set the whisk to the optimum height by
rotating the whisk:
— Turn clockwise: Raise
m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.
m  Check the height of the whisk
and, if required, correct.
correctly, press Release button j
and move the swivel arm to
position 2.
m Hold whisk in place and tighten nut
anticlockwise using open-ended wrench

for stiring mixtures, e.g. cake
(min. 30 % fat content) and for
dients such as seeds into the dough
the whisk as follows:
hi
until the whisk locks into position.
— Turn anti-clockwise: Lower
m  When the height has been set
(size 8).
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Working with the bowl and the tools

Fig. 3

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. [3-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients
m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed

tube in the cover.

or

= Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

= Add ingredients.

After using the appliance

m  Switch off the appliance with the rotary
switch.

= Remove mains plug.

Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Take the tool out of the drive.

Remove the bowil.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.
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Continuous-feed shredder

Observe the application examples in table [
/A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the
mains plug. Do not reach into the feed tube.
Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder

on the base unit. Operate the continu-
ous-feed shredder in the indicated operating
position only.

Predetermined breaking point

Fig.[d

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced. A new
disc holder with drive shaft is available from

customer service.

Professional Supercut

reversible disc — coarse / fine ®
for cutting food into thick or thin slices, e.g.
fruit and vegetables.

Marking:

m  Grob = thick slices

m Fein = thin slices

Note: Not suitable for processing hard
cheese, bread, rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked potatoes once they
have cooled down.

Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding food coarsely or finely, e.g. fruit,
vegetables or cheese as Gouda or Edam.
Marking:

m 2 = coarse side

m 4 =fine side

Note: Not suitable for processing nuts or
hard cheese, e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the coarse side
only.
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Fine grating disc
for shredding food finely, e.g. nuts or
hard cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for processing soft
cheese and cheese slices.

Grating disc — coarse

for grating raw potatoes, e.g. for
potato pancakes or dumplings.

Asia vegetables disc

for cutting food into thin strips, e.g.
fruit and vegetables.

Working with the

hj

continuous-feed shredder

Fig.[€

m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 3.

m Remove drive cover from the
drive of the continuous-feed shredder
(Fig. [9-5a).

m Hold disc holder at the lower end,
ensuring that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [€-6a).

In the case of reversible discs, ensure
that the required side is face up.

m  Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [€-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€1-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.
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Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove cover
from the continuous-feed shredder and
empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direc-
tion and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [).

m Clean parts.

Blender
Observe the application examples in table M

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until the

drive is at a standstill! Operate the assem-

bled blender only and with the lid attached.

Do not operate blender when empty.

/A Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid.

Working with the blender

Fig.

m Press the release button and
move the swivel arm to j
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

= Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.75 litres.

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.
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m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Fig. 1-8

m  Switch off the appliance with the rotary
switch.

m  Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add
solid ingredients through the refill
opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direc-
tion and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

/\ Attention!

Using unsuitable food may damage the

appliance.

m Do not process food that is hotter than
70°C in the blender jug.

m Do not process frozen ingredients, apart
from ice cubes, unless they have been
added into a sufficient amount of liquid.

m Do not process food that contains hard
components. Before processing pip
and stone fruits (apples, peaches, etc.),
remove the pips or stones.

Notes

Restrictions on processing:

m Do not use it to chop ingredients like
almonds, onions, parsley and meat.

m The blender cannot produce spreads,
such as peanut butter,coconut butter or
nut spreads.

m Use enough liquid when mixing solid
food.

m  Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely
in liquid. Examples of powdered food
include icing sugar, cocoa powder,
roasted soy-beans, flour, protein powder.

Printed on 100% recycled paper

Cleaning and servicing en

Cleaning and servicing

The attachments and accessories used must
be thoroughly cleaned after each use.

= Table [0]

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m  Remove mains plug.

m  Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m  Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-proof. Do
not wedge plastic parts in the dishwasher, as
they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the continuous-feed
shredder

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Clean them with a brush.

All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a
cloth and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs). Then rinse
the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands. The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.
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en Storage

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing

it from the appliance. Pour 700 ml of water
and a drop of washing-up liquid into the
attached blender. Switch on the blender for
aproximately 1 minute (setting 7). Pour out
the water and rinse out the blender with clear
water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the

mains plug.

Fig. [d

m Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

m  Keep accessories bag in the bowl.

Troubleshooting

/A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Note: The Operating indicator flashes if the
appliance has been operated incorrectly or
the electronic fuse has tripped or the appli-
ance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m  Check the power supply.

m  Check the mains plug.

m  Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on
as far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.
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m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The over-

load protection feature has been activated.

Too much food was processed at one time.

Remedial action

m  Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

Fault

While the drive was running, the release

button was inadvertently pressed. The swivel

arm moves up. The drive switches off, but

does not stop in the tool change position.

m  Move swivel arm to position 1.

m  Switch on appliance (setting 1).

= Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

during use, the drive is “humming”. Blade is

blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m  Switch on the appliance.

Important information

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.

Fault

Blender does not start working or stops
mains plug.

m Detach the blender and remove the

If the fault cannot be eliminated, please

contact customer service.
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Application examples

Observe general recommendations in

table M, table [, table M.

Do not exceed permitted maximum

quantities.

Sponge mixture
Basic recipe

Maximum quantity: 2 x basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar
70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

)

Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 until frothy.
Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within

approx. 2 to 1 minute.

Cake mixture
Basic recipe

3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar

or peel from %2 lemon
200-250 g butter or margarine
(room temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder
125 ml of milk

v

Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for

approx. 4-5 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 1% x basic recipe

Heavy fruit cake
Basic recipe

3 eggs

135 g sugar

135 g margarine

255 g flour

10 g baking powder
150 g currants

150 g mixed dried fruit
Insert stirring whisk.
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Add all ingredients except the dried fruit.
Process for 30 seconds at setting 1.
m Then process for 3-5 minutes at
setting 5.
m  Select setting 2.
= Add the dried fruit within the next
30-60 seconds.
Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry
Basic recipe C @
— 125 g butter

(room temperature)

— 100-125 g sugar

- Tegg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. %2 minute at setting 1, then for
approx. 3-6 minutes at setting 3.

From 250 g flour:

m  Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1,
then for approx. 5-6 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe C
— 500 g flour
- Tegg
— 80 g fat (room temperature)
— 80 g sugar
— 200-250 ml lukewarm milk
25 g fresh yeast or 1 packet of dried
yeast
Peel of 2 lemon
— 1 pinch of salt
m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 3 using the
kneading hook.
Maximum quantity: 1% x basic recipe
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en Special accessories

Pasta dough

Basic recipe a
— 300 g flour
— 3eggs
— 1-2tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx.

3-5 minutes at setting 3 until a dough

forms.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe

— 750 g flour

— 2 packets of dry yeast

— 2tsp. salt

— 450-500 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.

6-7 minutes at setting 3 using the
kneading hook.

Mayonnaise

- Tegg

— 1 tsp. mustard

- Yloil

— 1 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at room temperature.

Making mayonnaise is only possible with

whole egg.

m Process the ingredients (except the oil)
in the blender for several seconds at
setting 3 or 4.

m  Switch the blender to setting 7 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not
store.
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Special accessories

You can buy accessories from the after-sales
service, from specialist retailers or online.
Only use genuine accessories as these
have been specifically designed for your
appliance.

Accessories vary from one appliance to
another. When purchasing accessories,
always quote the exact product number
(E-Nr.) of your appliance.

You can find out which accessories are
available for your appliance in our catalogue,
in the online shop or from our after-sales
service.

www.bosch-home.com

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales.

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a condition
d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant. Utiliser
'appareil uniquement avec des pieces et accessoires d’origine
homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres
appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d'utilisation. Respecter les instructions
qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil change de
propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect des instructions
permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage le fabricant de
toute responsabilité envers les dommages qui pourraient en résulter.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation sdre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas
leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n'utiliser 'appareil que conformément aux indications
figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que si son
cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre service aprés-vente
est habilité a réparer I'appareil, comme par exemple procéder au
remplacement d’'un cordon d’alimentation endommage.

m Allumez et éteignez I'appareil uniquement par l'interrupteur rotatif.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours I'appareil
pendant son fonctionnement!

m Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le cordon
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Consignes de sécurité importantes

d’alimentation en contact avec des éléments brilants et ne pas le
faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas
utiliser 'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté€, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Apres extinction de
'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
l'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de l'utilisation d’'ustensiles, monter le bol, son
couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p. ex. cuillére en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles

a distance des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires ni
2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter aussi
bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.

Utiliser uniquement 'accessoire a I'état entierement assemblé.
Ne jamais assembler les accessoires sur 'appareil de base.
Utiliser uniquement 'accessoire dans la position de travail prévue.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place! Ne jamais
exploiter 'appareil sans couvercle.

Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

/A Risque de brilures !
Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.
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A Risque d’asphyxie!

Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner I'appareil a

vide.
/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil apres chaque utilisation ou aprés
une longue durée sans utilisation (=» « Nettoyage et entretien » voir

page 41).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

[ji_] Respectez les instructions figurant dans la notice d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d'ajout.

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Systéemes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail ».

L’appareil se met en marche sur les
positions 1 et 3 uniquement:

m Si vous avez mis le bol (11) en place et
I'avez fait tourner jusqu’a ce qu'il encrante.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, 'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée. L'une des
causes possibles: trop grande quantité
d’aliments traitée en méme temps.
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fr Vue d’ensemble

Pour savoir comment procéder si
le systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement».

L'appareil ne nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble
Figure IX:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras
(voir « Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apres I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail:
1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.

4 \Voyant de fonctionnement
Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7).
Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence
d’'un défaut dans I'appareil, voir le

chapitre «Aide en cas de dérangement».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriere puis retirez le couvercle.

6 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes
(accessoire en option™).

Lorsque vous n'utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)
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8 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

9 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)
Lorsque vous n'utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

10 Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires
13 Fouet mixeur «Profi Flexi»
14 Fouet batteur «Profi»
15 Crochet pétrisseur avec
déflecteur de pate
16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
a Disque réversible « Profi Supercut» —
épais / mince
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque a raper — fin
d Disque a raper — grossier*
e Disque pour julienne de légumes™
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
vous pouvez vous le procurer dans le
commerce et auprées du service aprés-vente.

Positions de travail

Figure [1:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail. Le bras pivotant doit encranter
dans chaque position de travail.
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Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’'une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

Entrainement Outils / Vitesse
Accessoires de travail

Position

1-7

137@ 1-5

1-3

s F o 5

3-5

5-7

5-7

weh - ¢

+ K
7‘j<_

* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir.
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Utilisation

A\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant gu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil qu'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne
vont pas au four a micro-ondes.

m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Posez 'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Tirez continuellement le cordon jusqu’a
sortir la longueur voulue (1,00 métre
maxi.) puis relachez-le lentement. Le
cordon s'immobilise sur la longueur voulue
(figure [€).

m Pour réduire la longueur du cordon: Tirez
légérement sur le cordon, puis laissez-en
la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez a nouveau légérement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

Attention!

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous
le rentrez. Sur les modéles a enrouleur
automatique, ne rentrez pas le cordon a
la main. Si le cordon se coince en route,
sortez-en la longueur maximum puis
laissez-le a nouveau s’enrouler.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.
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fr Utilisation

Bol et accessoires

Tenez compte des exemples d’utilisation
donnés dans le tableau.

A Risque de blessure avec les piéces en
rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez

jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Utilisez-le uniguement avec le couvercle (12)

en place!

Changez les accessoires uniquement

lorsque I'appareil est au repos — une

fois 'appareil éteint, le mécanisme

d’entrainement continue de tourner un

certain temps puis s'immobilise sur la
position de changement des accessoires.
Tournez le bras pivotant seulement aprés
que l'appareil s’est immobilisé.

Toujours recouvrir les entrainements qui

ne servent pas avec des couvercles de
protection.

Attention!

Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
sur cet appareil.

Fouet mixeur «Profi Flexi» (13)

pour pétrir de la pate, par exemple

de la pate a gateau, de la tarte aux

fruits, etc. et pour incorporer des ingrédients
comme des raisons secs et des éclats de
chocolat

Fouet batteur « Profi» (14)

pour monter des ceufs en neige,

battre de la creme (au moins 30 %

de matiére grasse) et pour mélanger de la
pate génoise

Crochet pétrisseur (15)

pour pétrir de la pate, par exemple

de la pate levée, de la pate a pain,

de la pate a pizza, de la pate a nouilles, de
la pate a viennoiserie et pour incorporer des
ingrédients comme des graines dans la pate
Information importante sur 'utilisation du
fouet batteur (Figure []):

Le fouet batteur devrait presque toucher le
fond du bol afin que les ingrédients soient
parfaitement mélangés. Si ¢ca n’est pas le
cas, réglez la hauteur du fouet batteur de la
maniére suivante:
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m Débranchez la fiche méle de la prise de

courant.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.

m Enfoncez le fouet batteur jusqu’a
ce qu'il encrante dans I'entrainement.

m Retenez le fouet batteur et desserrez
I'écrou avec la clé a fourche (calibre 8) en
tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre.

m Réglez la hauteur du fouet batteur en
tournant ce dernier jusqu’a parvenir sur
une hauteur optimale.

Tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre : Soulever

Tournez dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre : Abaisser

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 1.

m Vérifiez la hauteur du fouet batteur
et corrigez-la si nécessaire.

m Une fois la hauteur correctement
réglée, appuyez sur la touche de ﬁ
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.

m Retenez le fouet batteur et serrez I'écrou
avec la clés a fourche (calibre 8) en
tournant en sens inverse des aiguilles
d’'une montre.

Travailler avec le bol et les outils

Figure 3:

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'il encrante dans
I'entrainement.

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur

tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que

le crochet encrante (figure [3-4b).
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m Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.
m Appuyez sur la touche de j
pivotant sur la position 1.
m Mettez le couvercle en place.
m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
Rajouter des ingrédients
m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
ou
m Enlevez le couvercle.
m Appuyez sur la touche de j
pivotant sur la position 2.
m Ajoutez des ingrédients.
Aprés le travail
m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
m Débranchez la fiche méle de la prise de
m Enlevez le couvercle.
m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
m Détachez 'accessoire de
I'entrainement.
m Retirez le bol.
«Nettoyage et entretien ».
Accessoire rapeur / éminceur
Tenez compte des exemples d'utilisation

déverrouillage et amenez le bras
voulue.
pour ajout ménagée dans le couvercle.
déverrouillage et amenez le bras
courant.
pivotant sur la position 2. j
m Nettoyez toutes les pieces, voir
donnés dans le tableau. M

/A Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords! Ne posez / retirez 'accessoire
rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint le
moteur et débranché la fiche male de la
prise de courant. N'introduisez pas les doigts
dans I'ouverture d’ajout.
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Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge

Figure [[d:

Pour empécher un endommagement
important de votre appareil en cas de
surcharge de I'accessoire rapeur / éminceur,
I'arbre d’entrainement de ce dernier
comporte une entaille (zone de rupture
programmeée). En cas de surcharge, I'arbre
d’entrainement casse a cet endroit. Un
nouveau porte-disques a arbre
d’entrainement est disponible auprés du

service apres-vente.
Disque réversible

«Profi Supercut» — grossier / fin ®
pour émincer des aliments en tranches
épaisses ou fines, par exemple des fruits et
des légumes.

Marquage :

m Grob = tranches épaisses

m Fein = tranches fines

Remarque : Ne convient pas pour le
fromage a pate dure, le pain, les petits-pains
ou le chocolat.

Conseil : Ne coupez les pommes de terre
cuites qu’une fois qu’elles ont refroidi.
Disque réversible a raper —
grossier / fin

pour raper des aliments en morceaux gros
ou fins, par exemple des fruits, des légumes
ou du fromage comme le gouda ou I'édam.

Marquage :

m 2 = cOté grossier

m 4 = coté fin

Remarque : Ne convient pas pour les noix

ou les fromages a péate dure, par exemple le
parmesan.

Conseil : Rapez le fromage a pate molle
avec le cbté grossier.

39



fr Utilisation

Disque a raper - fin
pour raper finement des aliments,

par exemple des noix ou du fromage a pate
dure comme le parmesan

Remarque : Ne convient pas pour le
fromage a pate molle et le fromage en
tranches.

Disque a raper — grossier
pour raper des pommes de terre

crues, par exemple pour faire des galettes
ou des boulettes de pommes de terre.

Disque pour julienne de légumes

pour émincer des aliments en
tranches fines, par exemple des fruits et des
légumes.

Travailler avec I’accessoire rapeur /
éminceur
Figure [€:

m Appuyez sur la touche de

déverrouillage et amenez le bras j

pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:
Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entraine-
ment de I'accessoire rapeur/éminceur
(figure [€]-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du
portedisque; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [€]-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le coté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du
portedisques et introduisez-la dans le
boitier (figure [€-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)

puis tournez dans le sens des aiguilles

d’une montre jusqu’a la butée.
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m Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!
Evitez que les aliments coupés ne
s’accumulent directement a la sortie.

Conseil : pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments minces
en bottes.

Remarque: Siles aliments a traiter devaient
se coincer dans I'accessoire rapeur /
éminceur, éteignez le robot culinaire,
débranchez la fiche male de la prise de
courant et attendez que I'entrainement

se soit immobilisé, retirez le couvercle de
I'accessoire rapeur / éminceur puis videz
I'ouverture d’'ajout.

Apres le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [31).

m Nettoyez les pieces.

Mixeur

Tenez compte des exemples d’utilisation
donnés dans le tableau. M

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement!

N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et

avec son couvercle en place. Ne pas faire

fonctionner le mixeur a vide.
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A\ Risque de bralure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
ménagé dans le couvercle.

Utilisation du mixeur
Figure Bl:

m Appuyez sur le bouton de déver-
rouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repére
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,75 litre.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure N1-8:

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez
progressivement les ingrédients fermes
par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apres le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement apres utilisation.
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/\ Attention !

Des aliments non appropriés peuvent
endommager 'appareil.

m Ne pas traiter d’aliments chauds a plus de
70 °C dans le bol mixeur.

m Ne pas traiter d’aliments surgelés, sauf
des glagons s'ils sont placés dans une
quantité de liquide suffisante.

m Ne pas traiter d’aliments qui comportent
des constituants durs. Avant de traiter
des fruits a pépins et noyaux (pommes,
péches, etc.), enlever les pépins et
noyaux.

Remarques
Restrictions d'utilisation :

m Ne pas broyer d’ingrédients tels que des
amandes, des oignons, du persil et de la
viande.

m Le mixeur ne peut pas réaliser de pates
a tartiner telles que du beurre de caca-
huétes, du beurre de noix de coco ou de la
compote de noix.

m Mélanger les aliments durs avec suffisam-
ment de liquide.

m Avant de les mixer, mélanger les aliments
en poudre avec suffisamment de liquide
ou les dissoudre complétement dans
du liquide. Les aliments en poudre sont,
par exemple, le sucre glace, le cacao en
poudre, les feves de soja torréfiées, la
farine, le blanc d’oeuf en poudre.

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

= Tableau [€]
Attention!

N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A\ Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet! Ne le nettoyez jamais avec un
nettoyeur a vapeur.
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fr Rangement

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.

Si nécessaire, ajoutez un peu de produit a
vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et
des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle. Ne coincez pas

les piéces en matiére plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /

éminceur

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames et des

arétes, tranchantes, des disques a réduire.

Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil : Pour enlever le dép6t rouge

laissé apres le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur / éminceur.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir

vont au lave-vaisselle.
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Conseil : Apres le traitement de liquides, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil.

Pour cela, versez 700 ml d’eau additionnée
d’une goutte de détergent dans le mixeur en
place. Faites fonctionner le mixeur pendant
env. 1 minute (position 7). Jetez 'eau de
nettoyage puis rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessure!
Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
male de la prise de courant.

Figure [4:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

Aide en cas de

dérangement

/\ Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Remarque: Si une erreur a été commise
dans le maniement de I'appareil, si les
fusibles électroniques disjonctent ou en
présence d’'un défaut dans I'appareil, le
voyant de fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.

Commencez par supprimer le probleme a
I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche méle.

m Contrélez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté?
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m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.

Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation. La

protection anti-surcharge est activée. Trop

grande quantité de produits alimentaires
traitée en méme temps.

Solution
m Eteignez I'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.
m Ne dépassez pas les quantités
maximales admissibles (voir

«Exemples d’utilisation »)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée
par mégarde pendant que le mécanisme
d’entrainement tournait. Le bras pivotant

se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’ouitil.

Solution
m Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.
m Amenez le bras pivotant sur la
position 1. j
m Allumez l'appareil (vitesse 1).
m Eteignez & nouveau l'appareil.
L'appareil s'immobilise en position de
changement d’accessoire.
Dérangement
Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte
pendant l'utilisation. Le moteur
«bourdonne ». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
maéle de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez l'appareil.
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Remarque importante

Si vous n'arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous adresser
a notre service apres-vente.

Exemples d’utilisation

Respectez les recommandations générales
données dans les tableaux [®, M et M.

Ne dépassez pas les quantités maximales.
Pate a biscuits
Recette de base

— 2 oeufs é

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 7, jusqu’a ce que vous
obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse 1
et, en %2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que
vous aurez préalablement passées au
tamis.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

\

Pate levée
Recette de base

— 3 a4 oeufs

— 200 a 250 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé
ou le zeste d’'un demi-citron

— 200 a 250 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 500 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 125 ml de lait

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. 2 minute
sur la position 1, puis env. 4 a 5 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale: 1% fois la recette
de base
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Gateau aux fruits secs
Recette de base

— 3 ceufs

— 135 g de sucre

— 135 g de margarine

— 255 g de farine

— 10 g de levure chimique

— 150 g de raisins de Corinthe

— 150 g de mélange de fruits secs

m Mettez en place le fouet mixeur.

m Versez tous les ingrédients a I'exception
des fruits secs.

m Travaillez pendant 30 secondes sur la
position 1.

m Continuez ensuite pendant 3 a 5 minutes
sur la position 5.

m Réglez sur la position 2.

m Ajoutez les fruits secs en 'espace de 30 a
60 secondes.

Quantité maximale : 2 x la recette de base

(@

v

Pate brisée

Recette de base

— 125 g de beurre (ala
température ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du sucre
vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Travaillez tous les ingrédients pendant
env. 2 minute sur la position 1, puis
pendant env. 3 a 6 minutes sur la posi-
tion 3 avec le fouet mixeur.

A partir de 250 g de farine :

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. 2 minute a la
vitesse 1, puis env. 5 a 6 minutes a la
vitesse 3.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
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boulanger
Recette de base

— 500 g de farine

— 1 oeuf

— 80 g de matiére grasse
(a la température ambiante)

— 80 g de sucre

— 200 a 250 ml de lait tiede

— 25 g de levure de boulanger fraiche ou 1
sachet de levure.

— Le zeste d’un demi-citron

— 1 pincée de sel

m Travaillez tous les ingrédients environ
Y minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 avec le crochet
pétrisseur.

Quantité maximale: 1% fois la recette
de base

Pate a pates

Recette de base C

— 300 g de farine

— 3 oeufs

— 1 a2 cuilleres a soupe (10 a 20 g)
d’eau froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ a la vitesse 3 jusqu’a
obtention d’'une pate.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
base

Pate a pain
Recette de base a./
— 750 g de farine
— 2 sachet de levure
— 2 c. acafé de sel
— 450-500 ml d’eau chaude
m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute au niveau 1, puis environ
6-7 minutes au niveau 3 avec le crochet
pétrisseur.

Pate a la levure de é
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Mayonnaise

— 1 ceuf @
— 1 c. a café de moutarde

— Yal d’huile

— 1c. as. dejus de citron ou de vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent étre a la température
ambiante. La mayonnaise ne peut étre
préparée qu’'avec des ceufs entiers.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 3 ou 4.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 7,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas
longtemps, consommez-la rapidement.

Accessoires en option

Accessoires en optionVous pouvez acheter
les accessoires auprés de notre service
aprés-vente, de revendeurs spécialisés ou
sur Internet. Utilisez uniquement les acces-
soires d’origine, car ils sont parfaitement
adaptés a votre appareil.

Les accessoires sont spécifiques a I'appa-
reil. Lors de 'achat, indiquez toujours la
désignation exacte de votre appareil (E-Nr.).
Pour connaitre les accessoires disponibles
pour votre appareil, consultez notre cata-
logue, notre boutique en ligne ou le service
aprés-vente.

www.bosch-home.com
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Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

ﬁ I'environnement. Cet appareil est
mmm marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Service aprés-vente

Pour plus d‘informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare altri
oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori
accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli
accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare mai le parti
degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente e
ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conservarle!
Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti istruzioni.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali 0 con conoscenze e/o esperienza
insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano
state istruite sull'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso

i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono essere
tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione e non
devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura dell’'utente non
devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’'alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio con
le mani bagnate.

L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!

Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere 'arresto
completo dellingranaggio.

Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.
Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori

0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per I'uso.

Usare I'accessorio solo completamente montato. Non assemblare
mai 'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare I'accessorio
soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

A\ Pericolo di ustioni! _ o _
Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

A Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare

a vuoto 'apparecchio.
/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (=» “Pulizia e cura” ved. pagina 54).
A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

l:[ﬂ Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
Vedi tabella “Posizioni di lavoro”.

L’apparecchio puo essere acceso nelle
pos. 1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) & stata inserita e ruotata
fino allo scatto.

Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante 'uso il motore si spegne
automaticamente, si € attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea di
quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di
attivazione di un sistema di sicurezza
vedi “Rimedio in caso di guasto”.

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.
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Guida rapida

Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione “Easy Armlift” per favorire
il movimento del braccio verso l'alto
(vedi “Posizioni di lavoro”).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
0/off = spento
M = Funzionamento “pulse” alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.

Grado 1-7, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell’apparecchio, vedi il
capitolo “Rimedio in caso di guasti”.

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

6 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali®).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)

e tritacarne (Accessori speciali*)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore
(Accessori speciali*)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

10 Avvolgicavo automatico

Stampato su carta riciclata al 100%

Guida rapida it

Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio

Utensili
13 Frusta “Profi Flexi”
14 Frusta per montare professionale
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione
“Profi Supercut” — grosso / fine
b Disco grattugia — fine/grossa
¢ Disco a fori fini per grattugiare
d Disco grattugia — grosso*
e Disco per verdure asiatiche*
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio

24 Imbuto

* Se un accessorio non € compreso

nella fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

Posizioni di lavoro

Figura [Z1:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella

¢ applicato all'ingranaggio indicato nella
posizione corretta ed & in posizione di lavoro.
Il gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della

funzione “Easy Armlift”, che favorisce suo
sollevamento.
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it Uso

Regolazione della posizione di

lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere il
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino
allarresto nella posizione desiderata.

Posizione  Ingranaggio Utensili/ Velocita di

accessori [ayoro

@ 1-7
iR I
é 1-3
: R | -
3 6 : £ -
S W | s
9 j DJ 57

¢ K
7 j(_ H;_\ﬂ 57

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore.

Uso

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

50

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con I'utensile /
accessorio in posizione di lavoro. Non fare
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non
esporre apparecchio ed accessori a fonti di
calore. Le parti non sono idonee per I'uso in
forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata
(max. 100 cm) e rilasciarlo lentamente;
il cavo si arresta (figura [o).

m Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo
riavvolgere fino alla lunghezza desiderata.
Tirare poi di nuovo un poco il cavo e
rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.

Attenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavo automatico
non introdurre il cavo con la mano. Se il
cavo si blocca, estrarlo completamente e poi
lasciarlo riavvolgere.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili
Osservare gli esempi d’impiego nella
tabella.

/A Pericolo di lesioni da utensili

in rotazione
Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Lavorare solo con il
coperchio (12) applicato!
Sostituire 'utensile solo quando I'ingranaggio
€ fermo — dopo lo spegnimento 'ingranaggio
gira ancora un poco per inerzia e si ferma
nella posizione di sostituzione utensile.
Muovere il braccio oscillante solo quando
I'utensile si € fermato.
Coprire sempre gli ingranaggi non utilizzati
con gli appositi coperchi di sicurezza.

Stampato su carta riciclata al 100%



Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con questo

apparecchio.

Frusta “Profi Flexi” (13)

per mescolare impasti, ad es. @

impasti per torte, torte alla frutta ecc.

e per incorporare ingredienti quali uvetta e

cioccolato in pezzi

Frusta per montare

professionale (14) @

per montare albume d‘uovo e panna

(almeno il 30% di grassi) e per preparare la

pasta biscotto

Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti, ad es. pasta a

lievitata, pasta per il pane, impasto

per la pizza, pasta, impasti per dolci e per

incorporare nell‘impasto ingredienti come i

semi

Avvertenza importante per I'impiego dello

sbattitore (Figura [3]):

Per mescolare nel modo migliore gli

ingredienti, lo sbattitore deve essere

quasi a contatto con il fondo della ciotola

impastatrice. In caso contrario adattare la

regolazione in altezza come segue:

m Staccare la spina.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Inserire lo sbattitore
nell'ingranaggio fino all’'arresto.

m Tenere ferma la frusta per montare e con
la chiave fissa (8 mm) allentare il dado in
sSenso orario.

m Regolare I'altezza ottimale mediante
rotazione dello sbattitore:

Ruotare in senso orario: sollevare.
Ruotare in senso antiorario: abbassare

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Controllare I'altezza dello sbatti-
tore, se necessario correggerla.

m Quando l'altezza é correttamente ﬁ

regolata, premere il pulsante di
sblocco e portare il braccio
oscillante nella posizione 2.

Stampato su carta riciclata al 100%

Uso it

m Tenere ferma la frusta per montare e
stringere il dado con la chiave fissa (8 mm)
in senso antiorario.

Lavoro con la ciotola e gli utensili

Figura 3:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all'arresto nell’ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il gancio impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura [3-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere l'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Staccare la spina.

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e ﬁ

m Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

portare il braccio oscillante nella
posizione 2.
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it Uso

Sminuzzatore continuo
Osservare gli esempi d'impiego nella
tabella. M

/\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti

e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo

nello stato di montaggio completo. Non
montare mai lo sminuzzatore continuo
sull’apparecchio principale. Usare lo
sminuzzatore continuo solo nella posizione
di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico

Figura [&:

Al fine di evitare maggiori danni
all'apparecchio in caso di sovraccarico sullo
sminuzzatore continuo, l'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo

¢€ dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con asse
di azionamento puo essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione
“Profi Supercut” — grosso / fine

per tagliare alimenti a fette spesse o sottili,
ad es. frutta e verdura.

Identificazione:

m Grosso = fette spesse

m Fine = fette sottili

Nota: non idoneo per la lavorazione di
formaggio duro, pane, panini o cioccolato.

Consiglio: tagliare le patate bollite solo a
freddo.
Disco grattugia — fine/grossa

per grattugiare finemente o
grossolanamente ad es. frutta, verdura o
formaggio, come Gouda o Edamer.

Codfou®

nsﬂ/\aﬁ
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Identificazione:

m 2 = lato grosso
m 4 = lato fine

Nota: non idoneo per la lavorazione di noci o
formaggio duro, ad es. parmigiano.
Consiglio: grattugiare il formaggio tenero
con il lato grosso.

Disco a fori fini per grattugiare

per grattugiare alimenti, ad es. noci
o formaggio duro, per es. parmigiano.

Nota: non idoneo per la lavorazione di
formaggio tenere e formaggio da taglio.

Disco grattugia — grosso

per grattugiare patate crude, ad es.
per frittelle di patate o canederli.

Disco per verdure asiatiche

per tagliare alimenti a strisce sottili,
ad es. frutta e verdura.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Figura [€:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di
sicurezza dall'ingranaggio dello
sminuzzatore continuo (figura [€-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita inferiore
con le due punte rivolte verso l'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [€-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [€-6b).
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m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sull'ingranaggio, come si mostra nella
figura [€-8, e ruotarlo in senso orario fino
all'arresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!
Evitare un intasamento dell’alimento tagliato
nell'apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo
dovessero restare attaccati alimenti da lavo-
rare, spegnere il robot da cucina, estrarre la
spina, attendere che I'ingranaggio sia fermo,
rimuovere il coperchio dello sminuzzatore
continuo e vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso
antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco. A tal
fine spingere da sotto I'asse di aziona-
mento con il dito (figura [zl).

m Pulire le parti.

Frullatore
Osservare gli esempi d'impiego nella
tabella. M

/A Pericolo di lesioni a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere / applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato. Non
fare girare a vuoto il frullatore.
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/\ Pericolo di ustioni!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.

Lavorare con il frullatore

Figura Bl

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicu-
rezza dell'ingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferimento
sul manico allineato al riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all'arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,75 litro.

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino allarresto nellimpugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura F1-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.
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it Pulizia e cura

/\ Attenzione!

Con alimenti non adatti I'apparecchio puo
danneggiarsi.

m Non lavorare alimenti caldi con una tempe-
ratura superiore a 70 °C nel bicchiere
frullatore.

m Non lavorare ingredienti surgelati, tranne i
cubetti di ghiaccio, se sono stati immersi in
una quantita sufficiente di liquido.

m Non lavorare alimenti contenenti parti
dure. Prima della lavorazione di frutta con
semi o con nocciolo (mele, pesche ecc.)
rimuovere i semi o i noccioli.

Note
Limitazioni per la lavorazione:

m non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

m |l frullatore non & idoneo per produrre
mousse spalmabili come il burro di
arachidi, burro di cocco o salsa di noci.

m Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

m Prima di frullare, mescolare i cibi in polvere
con una quantita di liquido sufficiente
oppure farli sciogliere completamente. |
cibi in polvere sono ad es. lo zucchero
a velo, il cacao in polvere, semi di soia
tostati, farina, integratori proteici.

Pulizia e cura

Le parti degli accessori utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

= Tabella [0]

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I'apparecchio base

/A Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi di
sicurezza ingranaggi con un panno umido.
Se necessario utilizzare un poco di deter-
sivo per stoviglie.
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m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice

e l'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare
deformazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

/A Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Per la
pulizia usare una spazzola.

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare
Su un panno e con questo strofinare

lo sminuzzatore continuo (non i dischi
sminuzzatori). Lavare poi lo sminuzzatore
continuo.

Pulire il frullatore

A\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: dopo la lavorazione di liquidi
spesso ¢ sufficiente lavare il frullatore senza
separarlo dall'apparecchio.

A tal fine introdurre 700 ml di acqua con una
goccia di detersivo nel frullatore montato.
Accendere il frullatore per ca. 1 minuto
(velocita 7). Versare via I'acqua e sciacquare
il frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portaccessori.
Osservare le indicazioni per il trattamento
nella borsa.
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Conservazione

A\ Pericolo lesioni!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre

la spina di rete.

Figura [X:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

Avvertenza: Un errore nell'uso
dell’'apparecchio, un’attivazione della
sicurezza elettronica oppure un difetto
dell’apparecchio viene visualizzato
dallintermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto
con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L'apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto

L’apparecchio si spegne durante I'uso.
La sicurezza di sovraccarico si & atti-
vata. Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.

Stampato su carta riciclata al 100%

Conservazione it

Rimedio
m Spegnere l'apparecchio.
m Ridurre la quantita di lavorazione.
m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi “Esempi d'impiego”)!
Guasto
Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato
per errore il pulsante di sblocco. Il braccio
oscillante si solleva. L’ingranaggio si
disinserisce, ma non resta fermo nella
posizione di cambio utensile.
Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella
posizione 1. j
m Accendere 'apparecchio
(velocita 1).
m Spegnere di nuovo 'apparecchio.
L’'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante I'uso, I'ingranaggio “ronza”.

La lama & bloccata.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante
Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Seguire le raccomandazioni generali nelle
tabelle W, [ e M.

Non superare le quantita massime
ammesse.
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Pasta biscotto
Ricetta base

— 2 uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 7.

m Disporre linterruttore rotante sul grado
1 e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. %2 a 1 minuto.

)

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata |

Ricetta base

— 3-4 uova

— 200-250 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 1 bustina zucchero vanigliato
o buccia di ¥z limone

— 200-250 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g farina

— 1 bustina lievito in polvere

— 125 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca. 4-5
minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 1% volte la ricetta base

v

Torta alla frutta
Ricetta base

— 3uova

— 135 g di zucchero

— 135 g di margarina

— 255 g di farina

— 10 g di lievito in polvere

— 150 g di uvetta di Corinto

— 150 g di frutta secca mista

m Inserire la frusta per mescolare.

m Versare tutti gli ingredienti tranne la frutta
secca.

m Frullare per 30 secondi alla velocita 1.
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m Quindi lavorare per 3-5 minuti alla
velocita 5.

m Portare alla velocita 2.

m Entro 30-60 secondi aggiungere la frutta
secca.

Quantita massima: 2 volta la ricetta base

(@

Pasta frolla
Ricetta base

— 125 g burro
(a temperatura

— ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero

— vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Lavorare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca. 3-6
minuti alla velocita 3.

A partire da 250 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. /2 minuto alla velocita
1, poi ca. 5-6 minuti alla velocita 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

¢

Pasta con lievito per dolce
Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g dilievito fresco o 1 pacchetto di lievito
Secco

— Buccia di 2 limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 3.

Quantita massima: 1% volte la ricetta base
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Pasta
Ricetta base

— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredienti da 3 a 5 minuti
circa alla velocita 3 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

¢

Pasta per pane
Ricetta base

— 750 g farina
— 2 confezioni lievito secco
— 2 cucchiaini sale
m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
6-7 minuti con il gancio impastatore alla
Maionese
— 1 uovo
— 1 cucchiaino di senape
— 1 cucchiaio di succo di limone o aceto
— 1 pizzico di sale
— 1 pizzico di zucchero
ambiente. La maionese puo essere prepa-
rata soltanto con uova intere.
m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio) nel
3 oppure 4.
m Commutare il frullatore alla velocita 7
e versare lentamente I'olio attraverso
mescolare fino ad emulsionare la
maionese.
Consumare la maionese subito. Non

— 450-500 ml acqua calda
velocita 3.
J
— Y4l diolio
Gli ingredienti devono essere a temperatura
frullatore per qualche secondo alla velocita
il bicchierino dosatore e continuare
conservarla.
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Accessori speciali it

Accessori speciali

Gli accessori speciali possono essere acqui-
stati presso il servizio clienti, i rivenditori
specializzati o su Internet. Utilizzare solo gli
accessori originali, i quali sono stati proget-
tati appositamente per I'apparecchio.

Gli accessori sono specifici dell’apparecchio.
Al momento dell’acquisto indicare sempre il
codice prodotto preciso (E-Nr.) dell'apparec-
chio.

Per conoscere gli accessori disponibili per il
proprio apparecchio consultare il catalogo, il
punto vendita online o il servizio clienti.

www.bosch-home.com

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Servizio di assistenza

clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il
nostro servizio di assistenza clienti, presso
il proprio rivenditore o sul nostro sito
Internet.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell’elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito
Internet.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren nooit
voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van de
aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasser
doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het deksel
is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is geplaatst!
Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en het aandrijvings-
beschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing aanbrengen!
Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.
Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

/\ Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

/\ Attentie!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast laten

lopen.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen (=» “Reiniging en onderhoud” zie

pagina 66).

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

[:[ﬂ Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten
vindt u op onze internetsite.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging
Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen
worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw

inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik

uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging

geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het

verwerken van een te grote hoeveelheid

levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een

veiligheidssysteem wordt geactiveerd,

zie “Hulp bij storingen”.

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Gedrukt op 100% kringlooppapier



In één oogopslag
Afb. IX:

Basisapparaat
1 Ontgrendelknop
2 Draaiarm
“Easy armlift’-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).
3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
7 = hoog toerental — snel.
4 Functie-indicatie
Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7). Knippert
bij een bedieningsfout van het apparaat,
bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie
het hoofdstuk “Hulp bij storingen”.
5 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.
6 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren®).
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)
Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
Aandrijving voor mixer (extra
toebehoren*)
Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.
10 Automatische snoeropwikkeling

Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom

© o
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12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde ,,Profi Flexi”

14 Professionele garde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder
17 Stopper
18 Deksel met vulschacht
19 Fijnmaakschijven
a Draaischijf ,Profi Supercut” —
dik/dun
Raspschijf — grof/fijn
Maalschijf — fijn
Maalschijf — grof*
e Schijf voor Aziatische groenten*
20 Schijfhouder
21 Behuizing met uitlaat-opening
Mixer*
22 Mixkom
23 Deksel
24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Q0T

Bedrijfspositie
Afb. =

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een “easy armlift’-
functie, die de omhoogbeweging van de
draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien. De beweging met een hand
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.
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Positie Aandrijving Hulpstuk/ Werksnel-

heid

toebe-
horen

1-7

1-5

3-5

5-7

+ K

5-7

0
@
¢

| 3
LY
J
ok

7‘j(_

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak.

Bedienen

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.
Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken. Het

apparaat niet zonder ingrediénten gebruiken.

Apparaat en toebehoren niet blootstellen
aan warmtebronnen. De onderdelen zijn niet
geschikt voor gebruik in een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.
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Voorbereiden

m Het basisapparaat op een viakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer in één keer tot de gewenste
lengte uittrekken (max. 100 cm) en lang-
zaam loslaten; het snoer is gearréteerd
(Afb. [¢).

m Het snoer inkorten: Kort aan het snoer
trekken en tot de gewenste lengte laten
opwikkelen. Dan opnieuw kort aan het
snoer trekken en langzaam loslaten; het
snoer is gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.

Bij apparaten met een automatische
snoeropwikkeling het snoer niet met de

hand inschuiven. Wanneer het snoer klemzit:
het snoer geheel afwikkelen en dan laten
opwikkelen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken

Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht.

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen. Altijd werken met aangebracht

deksel (12)!

Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande

aandrijving — na het uitschakelen loopt de

aandrijving nog even na en blijft dan staan

op de hulpstukwisselpositie. De draaiarm

pas bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.

Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdekken

met aandrijvingsbeschermdeksels.

Attentie!

Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden

met dit apparaat.

Roergarde ,,Profi Flexi” (13)

voor het roeren van deeg, bijv. taart- @

deeg, fruittaart enz. en voor het

mengen van ingrediénten, zoals

rozijnen en stukjes chocolade

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Professionele garde (14)

voor het kloppen van eiwit en
slagroom (minstens 30 % vetge-
halte) en voor het mengen van

biscuitdeeg

Kneedhaak (15)
voor het kneden van dag, bijv.
gistdeeg, brooddeeg, pastadeeg,

gebakdeeg en voor het mengen van
ingrediénten zoals zaden in het deeg

Belangrijke aanwijzing over het gebruik
van de klopgarde (Afb. [B]):
Om de ingrediénten optimaal te mengen,
dient de klopgarde de bodem van de kom
bijna te raken. Als dit niet het geval is, past
u de hoogte-instelling van de klopgarde als
volgt aan:

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

m Klopgarde in de aandrijving steken
tot deze vastklikt.

m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
een muilsleutel (SW 8) met de klok mee
losdraaien.

m De optimale hoogte van de klopgarde
instellen door de garde te draaien:
met de klok mee draaien: optillen.
tegen de klok in draaien: neerlaten

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j

m De hoogte van de klopgarde
testen en indien nodig corrigeren.

m Wanneer de hoogte goed is
ingesteld, op de ontgrendelknop j
drukken en de draaiarm op
positie 2 zetten.

m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
een steeksleutel (SW 8) tegen de klok in
vastdraaien.

Werken met de kom en de hulpstukken

Afb. [3:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Kom aanbrengen:

de kom schuin naar voren houden

en aanbrengen, tegen de klok in draaien

tot hij vastklikt.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Bedienen nl

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.

Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt

(Afb. [3-4b).

m De ingrediénten in de kom doen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste
stand zetten.

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

of

m Deksel verwijderen.

m De ingrediénten toevoegen. ﬁ

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel verwijderen.

m Hulpstuk uit de aandrijving ﬁ
trekken.

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie
“Reiniging en onderhoud”.

Doorloopsnijder

A\ Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van de

fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven

alleen aan de rand vastpakken!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-

deren wanneer de aandrijving stilstaat en de

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

Neem de toepassingsvoorbeelden in de

tabel in acht. [M

stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.
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nl Bedienen

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting
Afb. [3:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te
voorkomen, is de aandrijfas van de
doorloopsnijder voorzien van een inkerving
(breekpunt). Bij overbelasting breekt de
aandrijfas op dit punt. Een nieuwe
schijfhouder met aandrijfas is verkrijgbaar bij

de klantenservice.

Draaischijf ,,Profi Supercut” —

dik/dun ®
voor het snijden van levensmiddelen in dikke
of dunne plakken, bijv. fruit en groente.
Aanduiding:

m Grof = dikke plakken

m Fijn = dunne plakken

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van harde kaas, brood, broodjes of
chocolade.

Tip: snij gekookte aardappelen pas nadat ze
zijn afgekoeld.

Raspschijf — grofifijn

voor het raspen van levensmiddelen

in grove of fijne stukken, bijv. fruit, groente of
kaas, zoals Goudse of Edammer kaas.
Aanduiding:

m 2 = grove zijde

m 4 = fijne zijde

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-

king van noten of harde kaas, bijv. Parme-
zaanse kaas.

Goclas

A

Tip: rasp zachte kaas met de grove zijde.
Maalschijf — fijn
voor het raspen van levensmiddelen

fijn, bijv. noten of harde kaas, zoals Parme-
zaanse kaas.
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Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van zachte kaas en snijdbare kaas.

Maalschijf grof

voor het raspen van rauwe aardap-
pels, bijv. voor aardappelkoekjes of
knoedels.

Schijf voor Aziatische groenten

voor het snijden van levensmiddelen

in fijne reepjes, bijv. fruit en groente.

Werken met de doorloopsnijder

Afb. [€:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Kom aanbrengen: De kom schuin
naar voren houden en aanbrengen,
tegen de klok in draaien tot hij vastklikt.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving
van de doorloopsnijder (Afb. [€-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(Afb. [€-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (Afb. [€-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet

ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt u

dun snijgoed het best gebundeld verwerken.

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (Afb. [3]).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht. M

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer
uitsluitend in samengebouwde toestand en
met aangebracht deksel gebruiken. Mixer
niet zonder vulling laten lopen.

A Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.

Werken met de mixer
Afb. Bl

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4 j
zetten.

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op de
handgreep tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in draaien
tot aan de aanslag.

m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vloeistof = 0,75 liter.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Bedienen nl

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

Afb. H1-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m frechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

/\ Attentie!

Door ongeschikte levensmiddelen kan het
apparaat beschadigd raken.

m Geen hete levensmiddelen heter dan
70 °C in de mengbeker verwerken.

m Geen diepvriesproducten verwerken, met
uitzondering van ijsblokjes als die in een
voldoende grote hoeveelheid vloeistof
werden gedaan.

m Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten. Vooér de
verwerking van pit- en steenvruchten
(appels, perziken enz.) moeten de pitten/
stenen worden verwijderd.
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nl Reiniging en onderhoud

Aanwijzingen
Beperkingen voor de verwerking:

m Geen ingrediénten zoals amandelen, uien,
peterselie of vlees verkleinen.

m De menger kan geen smeerbeleg zoals
pindakaas, cocosnootboter of notenpasta
maken.

m Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

m Poedervormige levensmiddelen véor
het mixen met voldoende vloeistof
mengen of volledig in vioeistof oplossen.
Poedervormige levensmiddelen zijn bijv.
poedersuiker, cacaopoeder, geroosterde
sojabonen, meel, eiwitpoeder.

Reiniging en onderhoud

Het gebruikte toebehoren moet na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

= tabel [6]

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvings-
beschermdeksel afvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Kunststof
onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!
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Doorloopsnijder reinigen

A\ Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Niet in de scherpe messen en randen van de
fijnmaakschijven grijpen. Voor het reinigen
een borstel gebruiken.

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u een
beetje slaolie op een doek doen en daarmee
de doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.

Mixer reinigen

/\ Verwondingsgevaar door
scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiervoor doet u 700 ml water met een
druppel afwasmiddel in de gemonteerde
mixer. Gedurende ca. 1 minuut de mixer
inschakelen (stand 7). Afwassop weggieten
en de mixer uitspoelen met schoon water.
Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

/\ Gevaar voor letsel!
De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [&:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven opbergen
in de opbergzak.
m Opbergzak in de kom bewaren.

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Opmerking: Een bedieningsfout

van het apparaat, een activering van
de elektronische zekeringen en een
apparaatdefect wordt aangegeven door
een knipperende inbedrijf-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op
nietgebruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing
Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.
De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.
Er werden teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt.
Oplossing
m Apparaat uitschakelen.
m Kleinere hoeveelheid verwerken.
m Toegestane hoeveelheden
(zie “Toepassingsvoorbeelden”) niet
overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving schakelt
uit, maar blijft niet op de hulpstukwisselpositie
staan.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Hulp bij storingen nl

Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwisselpositie
staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Neem de algemene aanbevelingen in de
tabellen M, [ en M in acht.

Toegestane maximumhoeveelheden niet

overschrijden.

Biscuitdeeg

— Basisrecept

— 2 eieren

— 2-3 eetlepels heet water
— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g meel

— 70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7.

m De draaischakelaar op stand 1 zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. ”2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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nl Toepassingsvoorbeelden

Roerdeeg
Basisrecept

— 3-4 eieren

— 200-250 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker
of de schil van % citroen

— 200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 500 g meel

— 1 pakje bakpoeder

— 125 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna ca.
4-5 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 1% x basisrecept

v

v

Zware vruchtencake
Basic recipe

— 3 eieren

— 135 g suiker

— 135 g margarine

— 255 g bloem

— 10 g bakpoeder

— 150 g krenten

— 150 g gemengde gedroogde vruchten

m Roergarde plaatsen.

m Alle ingrediénten behalve de gedroogde
vruchten erin doen.

m 30 seconden op stand 1 verwerken.

m Vervolgens 3-5 minuten op stand 5
verwerken.

m Op stand 2 zetten.

m Binnen 30-60 seconden de gedroogde
vruchten erbij doen.

Maximale hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Zandtaartdeeg
Basisrecept

— 125 g boter

— (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

—1ei

— 1 snufje zout

— stukje citroenschil of vanillesuiker

— 250 g meel

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand 1,
dan ca. 3-6 minuten op stand 3 met de
roergarde verwerken.

Vanaf 250 g bloem:

m De ingrediénten ca. ¥z minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1, daarna ca.
5-6 minuten op stand 3.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg

Basisrecept C

— 500 g meel

—1ei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
3 verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 1% x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept a-/

— 300 g meel

— 3 eieren

— naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud
water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

(@

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Brooddeeg

Basisrecept a

— 750 g meel

— 2 pakjes gedroogde gist,

— 2 TL zout

— 450-500 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 6-7 minuten op stand
3 verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

—1ei

— 1 tl mosterd

— Yalolie

— 1 el citroensap of azijn
— 1 snuifje zout

— 1 snuifje suiker
Ingrediénten moeten kamertemperatuur
hebben. Bereiding van mayonaise is alleen
met hele eieren mogelijk.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 of 4.

m De mixer op stand 7 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is
beperkt.

Speciale accessoires

Speciale accessoires kunt u bij de service-
dienst, in de vakhandel of op het internet
kopen. Gebruik alleen originele accessoires,
omdat deze precies op uw apparaat zijn
afgestemd.

Accessoires zijn apparaatgerelateerd. Geef
bij de aankoop altijd de precieze aanduiding
(E-Nr.) van uw apparaat op.

Welke accessoires beschikbaar zijn voor uw
apparaat, kunt u in onze catalogus, in de
online-shop of bij de servicedienst te weten
komen.

www.bosch-home.com

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Speciale accessoires nl

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
ﬁ milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.
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Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, alte og piske fadevarer. Apparatet ma
ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges
andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser
ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale dele og
tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet

er ikke legetgj for barn. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bagrn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!
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Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet

er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.Tilslut
aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fiernbetjenes.
Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes!
Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele
eller treekkes over skarpe kanter.

Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, for det samles, adskilles eller renggres og
i tifeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra strgmnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afheengigt af
anvisningen!

m Stk aldrig haenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Far ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tagj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgr eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de
pageeldende vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af
tilbeharet.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbeharet ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget.

/\ Fare for kvalning!
Lad ikke bagrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!
Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laeenge fedevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter lzengere tid,
hvor det ikke har veeret i brug (= "Rengaring og pleje” se side 77).

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

[E Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Sikkerhedssystemer
Indkoblingssikring

Se tabel "Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast indtil
den falder i hak.

Genindkoblingssikring

Ved stremsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej drejekon-
takten hen pa 0/off og sa teend for det igen.
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Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store maengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opforsel ved aktivering af et af
sikkerhedssystemerne se "Hjalp i
tilfaelde af fejl”.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik
Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understottelse
af armens beveegelse opad
(se "Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
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4 Driftsindikator
Lyser under driften (drejekontakt pa M
eller 1-7). Blinker, hvis apparatet betjenes
forkert, hvis den elektroniske sikring
udlgses hhv. hvis der opstar en defekt
pa apparatet, se kapitel "Hjeelp i tilfaelde
af fejl”.
5 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget il
drevudtag tryk pa det bageste omrade
og tag laget af.
6 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar®).
Saet beskyttelseslaget til drevudtag p3,
nar drevet ikke er i brug.
7 Drev til redskaber (rgreris, piskeris,
eeltekrog) og kedhakker (ekstratilbehar)
Beskyttelseslag til blenderdrev
Drevudtag til blender (ekstratilbehar*)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.
10 Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbehor
11 Rereskal af rustfrit stal
12 Lag

Redskaber
13 Roreris ,,Profi Flexi*
14 Piskeris ,,Profi“
15 Altekrog med dejskraber
16 Tilbehorstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter
17 Stopper
18 Lag med pafyldningsskakt
19 Finhakningsskiver
a Vendeskive ,Profi Supercut” —
tyk/tynd
b Vendbar raspeskive — grov/fin
¢ Riveskive —fin
d Riveskive — grov*
Asia-grantskive*
20 Skiveholder
21 Hus med udgangsabning

©

o
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Arbejdspositioner da

Blender*

22 Blenderbaeger

23 Lag

24 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med

leveringen, kan den kabes i handlen og hos
kundeservice.

Arbejdspositioner
Billede [:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab /
tilbehgr er anbragt pa den rigtige drev og

i den rigtige position efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift”-
funktionen, der understgtter svingarmens
beveegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen. Understgt beveegelsen med
en hand.

m Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i
den gnskede position.

Position Drev Redskab/ Arbejds-

tilbehgr  hastighed

Q| v

iR

a 1-3

33|

e
33

W) | 35
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da Betjening

Position Drev Redskab/ Arbejds-
tilbehgr  hastighed
|
9 j 5-7
« N
* B8]
«

* Iseetning / udtagning af rgreris, piskeris og
eeltekroge.

Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbbehar /
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Taend
ikke for apparatet, hvis det er tomt. Udsaet
ikke apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renggr apparat og tilbehegr grundigt, for
de tages i brug ferste gang, se "Renggring
og pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Traek kablet i et traek ud i den gnskede
leengde (maks. 100 cm) og slip det lang-
somt; kablet er fastlast (Billede [4).

m Kablets arbejdslaengde reduceres:
traek let i kablet og rull det op indtil den
gnskede leengde er ndet. Traek herefter
igen let i kablet og slip det langsomt;
kablet er fastlast.

OBS!

Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes

ind. Kablet ma ikke skubbes manuelt

ind, hvis apparatet er udstyret med

kabeloprulleautomatik. Hvis kablet kommer

til at sidde i klemme, traek kablet helt ud og
sa rull det op igen.

m Séaet netstikket i.
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Skal og redskaber

Veer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen.

A\ Kvastelsesfare som folge af
roterende redskaber

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Arbejd kun med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille —

drevet karer kort efter, at apparatet er

slukket og bliver stdende i den position, hvor

redskabet skiftes. Bevaeg farst svingarmen,

nar redskabet star stille.

Tildeek altid ikke anvendte drev med

drevbeskyttelseslagene.

OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Roreris ,,Profi Flexi (13)

til at rare dej, f.eks. kagedej, frugt-
kagedej osv. og til at iblande ingre-
dienser sasom rosiner og
chokoladestykker

Piskeris ,,Profi“ (14)

til at piske seggehvider og flade
(fedtindhold pa mindst 30 %) og til at
blande lagkagede;j

FAltekrog (15)

til at eelte dej, f.eks. gaerdej,
breddej, pizzadej, pastadej, smaka-

gedej og til at iblande ingredienser
sasom frg i dejen

Vigtig henvisning mht. brug af piskeris
(billede [3):
Piskeriset skal neesten bergre skalens bund,
for at ingredienserne blandes godt. Hvis
dette ikke er tilfeeldet, indstilles piskeriset i
hejden pa falgende made:

stil svingarmen i position 2. j
m Saet piskeriset i drevet, indtil det

falder i hak.
m Indstil piskeriset i den optimale hgjde ved

at dreje riset: Drej i retning med uret: Loft.
Drej i retning mod uret: Saenk

v

m Traek netstikket ud.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og

m Hold fast i piskeriset, og lasn matrikken i
retning med uret vha. gaffelngglen (SW 8).
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m Tryk pa sikkerhedsknappen,
og stil svingarmen i position 1.

m Kontrollér piskerisets hgjde, og
korrigér den efter behov.

m Nar hgjden er indstillet rigtigt, tryk
da pa sikkerhedsknappen, og stil j
svingarmen i position 2.

m Hold fast i piskeriset, og spaend
metrikken i retning mod uret vha.
gaffelnaglen (SW 8).

Arbejde med skal og redskaber

Billede [3:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil ﬁ

L8

svingarmen i position 2.

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, saet den pa og
herefter saet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.

m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rereris, piskeris eller sltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.

Bemaerk:
Ved altekrogen drej dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak (billede [3-4b).

m Kom ingredienserne der skal forarbejdes i
skalen.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1. j

m Seet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det
gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Traek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Renggr alle dele, se "Renggring og pleje”.
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Betjening da

Hurtigsnitter

Veer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen. [

/\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun saettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig samles
pa motorenheden. Hurtigsnitteren ma kun
bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning
Billede [3:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker starre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braekker pa dette sted i tilfeelde af
overbelastning. En ny skiveholder med
drivaksel kan kgbes hos kundeservice.

Vendeskive ,,Profi Supercut® —

tyk / tynd ®
til at skeere fadevarer i tykke eller tynde
skiver, f.eks. frugt og grentsager.

Maerkning

m Grov = tykke skiver
m Fin = tynde skiver

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde hard
ost, brad, rundstykker eller chokolade.
Tip: Skeer forst kogte kartofler, nar de er
kolet af.

Vendbar raspeskive — grov/fin
til at raspe fadevarer i grove eller
fine stykker, f.eks. frugt, grantsager eller ost
sasom gouda eller edamer.

Meerkning

m 2 = grov side

m 4 = fin side

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde ngdder
eller hard ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blgd ost med den grove side.
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da Betjening

Riveskive — fin

til at raspe fadevarer fint, f.eks.
ngdder eller hard ost sdsom parmesan.
Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde blgd ost
og skaereost.
Riveskive — grov

til at rive ra kartofler til f.eks. saster-
kage eller kartoffelboller.
Asia-grontskive
til at skeere fadevarer i fine strimler,
f.eks. frugt og grentsager.
Arbejde med hurtigsnitteren
Billede [€:
m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.
m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og

hj

herefter saet den pa plads, drej den mod

venstre, indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3. j

m Tag beskyttelseslaget til drevudtag
af drevet pa hurtigsnitteren
(billede [€-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skeere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af
skiveholderen (billede [€-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal man
veere opmaerksom pa, at den gnskede
side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa
skiveholderen og saet den ind i huset
(billede [€]-6b).

m Szt laget pa (hold @je med markeringen)
og drej det mod hgijre indtil stop.

m Saet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgjre indtil stop som vist i
billede [€-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fgdevarerne der skal bearbejdes i
pafyldningsskakten og skub dem ned med
stopperen.
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OBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i
udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i bundter,
det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fadevarerne der skal
bearbejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sluk for kekkenmaskinen, traek netstikket

ud af stikkontakten, vent til drevet star

stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede [T).

m Renggr delene.

Blender

Veer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen. M

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen ma kun saettes pa / tages af,

nar drevet star stille! Blenderen ma kun

anvendes, nar den er samlet rigtigt og laget

er sat pa. Brug ikke blenderen, hvis den er

tom.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget.

Arbejde med blenderen
Billede HI:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4. j

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Seet blenderbaegeret pa (markering pa
greb skal veere ud for markering pa motor-
enhed) og drej det mod venstre indtil stop.
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m Fyld ingredienserne i.

Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter;

maks. maengde skummende eller varme
vaesker = 0,75 liter.

m Saet laget pa og drej det mod venstre indtil
stop ind i blendergrebet. Laget skal veere
faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser
Billede H1-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem tragten.

Efter arbejdet
m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengare blenderen
straks efter brug.

A\ 0OBS!

Uegnede fadevarer kan beskadige
apparatet.

m Forarbejd ikke varme fgdevarer pa over 70
°C i blenderbaegeret.

m Forarbejd ikke dybfrosne fadevarer,
undtagen isterninger, nar de er kommet i
en tilstreekkelig maengde vaeske.

m Forarbejd ikke fadevarer, som indeholder
harde bestanddele. For forarbejdningen af
kerne- og stenfrugt (aebler, ferskner osv.)
skal kernerne eller stenene fjernes.

Henvisninger
Begraensninger for forarbejdningen:

m Ingredienser sasom mandler, lgg, persille
eller ked ma ikke hakkes.

m Blenderen kan ikke bruges til fremstilling
af smgrepaleeg sasom jordngddesmer,
kokossmgr eller ngddemos.

m Bland faste fadevarer med tilstreekkelig
meget veeske.
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Renggring og pleje da

m Bland fgdevarer i pulverform med
tilstreekkelig meget veeske, eller oplgs
dem fuldsteendigt i vaeske, fgr de blendes.
Fadevarer i pulverform er f.eks. flormelis,
kakaopulver, ristede sojabgnner, mel,
proteinpulver.

Renggring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal rengares
grundigt efter hver brug.

= Tabel [0]

OBS!
Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Renggring af motorenhed

A\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand. Brug ikke
nogen damprenser.

m Treek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter ter apparatet af med en tgr klud.

Rengoring af skal og redskab

Skal og redskaber kan tale opvaskemaskine.
Plastdele ma ikke klemmes fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret under opvasken!

Rengering af hurtigsnitter

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Benyt en

bgrste til rengaring.

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rgde belsegning efter
forarbejdning af f.eks. guleradder kom

en smule spiseolie pa en klud og gnid
med den hen over hurtigsnitteren (ikke
over finhakningsskiverne). Skyl herefter
hurtigsnitteren.
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da Opbevaring

Rengering af blender

/\ Kvaestelsesfare som folge af
skarpe knive!
Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Efter forarbejdning af veesker behgver
man normalt ikke at tage blenderen af appa-
ratet til rengering.

Kom hertil 700ml vand med en drabe
opvaskemiddel i den pasatte blender. Teend
for blenderen, og lad den kgre i ca. 1 minut
(trin 7). Heeld opvaskevandet ud, og skyl
blenderen med rent vand.

Vigtig henvisning

Renger tilbehgrstasken efter behov. Fglg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for tilskadekomst!

Traek netstikket ud, nar apparatet ikke er
i brug.

Billede [{:

m Gem redskaber og finhakningsskiver
i tilbehgrstasken.
m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

Hjeelp i tilfeelde af fejl

/\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en
fejl.

Bemaerk: Forkert betjening af apparatet, en
udlgsning af de elektroniske sikringer hhv. en
defekt pa apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal veere faldet i hak i
enhver arbejdsposition.

Forsag forst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjeelp af efterfalgende
henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning

m Kontrollér strgmtilfgrslen.

m Kontrollér netstikket.
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m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret. Stil
farst apparatet pa 0/off og herefter tilbage
pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange f@devarer pa en gang.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

m Tilladte maks. maengder (se "Eksempler
pa brug”) ma ikke overskrides!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse

betjent, mens drevet var i gang. Svingarmen

beveeger sig opad. Drevet slukker, men
bliver ikke staende i den position, hvor
redskabet skiftes.

Afhjeaelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Teend for apparatet (trin 1). j

m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver staende
under brug, drevet "brummer”. Kniven er
blokeret.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet og treek netstikket ud.
m Tag blenderen af og fiern hindringen.

m Seet blenderen pa igen.

m Teend for apparatet.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjaelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Eksempler pa brug

Falg de generelle anbefalinger i tabel-
lerne M, M og M.

Overskrid ikke tilladte maks. masngder.

)

Lagkagedej

— Grundopskrift

- 2e&g

— 2-3 spsk varmt vand

— 100 g sukker

— 1 pakker vanillesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 7 med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 og tilsaet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

v

Rordej

Grundopskrift

- 3-4 &g

— 200-250 g sukker

— 1 knivspids salt

— 1 pakke vanillesukker
eller skal af en ¥ citron

— 200-250 g smgr eller margarine
(rumtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pakke bagepulver

— 125 ml maelk

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin
5 med rgreriset.

Maks. maengde: 1% gange grundopskrift

Y

Rig frugtkage

Grundopskrift

-3 &g

— 135 g sukker

— 135 g margarine

— 255 g mel

— 10 g bagepulver

— 150 g korender

— 150 g blandede tgrrede frugter

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Eksempler pa brug da

m Seet rgreriset i.

m Fyld alle ingredienserne i, bortset fra de
tarrede frugter.

m Forarbejd i 30 sekunder pa trin 1.

m Forarbejd herefter i 3-5 minutter pa trin 5.

m Indstil pa trin 2.

m Tilseet de tarrede frugter inden for 30-60
sekunder.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

(@

Mgrdej
Grundopskrift

— 125 g smer
(stuetemperatur)
— 100-125 g sukker
- 1ag
— 1 knivspids salt
— en smule citronskal eller vanillesukker
— 250 g mel
— evt. bagepulver
m Forarbejd alle ingredienserne i ca. %2 minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa
trin 3 med rareriset.

Fra 250 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 med eeltekrogen, herefter dejen
eeltes i ca. 5-6 minutter pa trin 3.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Geerdej

Grundopskrift é

— 500 g mel

- 1eg

— 80 g fedt (rumtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken meelk

— 25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

— skal af % citron

— 1 knivspids salt

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin
3 med eeltekrogen.

Maks. mangde: 1% gange grundopskrift
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da Ekstratilbehar

Nudeldej

Grundopskrift a

— 300 g mel

-3 &g

— Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand
minutter pa trin 3.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Broddej

Grundopskrift

— 2 pakker tgrgeer

— 2 tsk salt

— 450-500 ml varmt vand

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
3 med eeltekrogen.

Mayonnaise

- 1eeg

— 1 tsk. sennep

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

— 1 knsp. salt

— 1 knsp. sukker

Ingredienserne skal have stuetemperatur.

med hele aeg.

m /g, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 eller 4.
olie gennem hullet i laget og bliv ved med
at blande mayonnaisen, til den har faet en
fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid

m Alle ingredienser rgres til en dej i ca. 3 til 5
— 750 g mel

pa trin 1, herefter i ca. 6-7 minutter pa trin
— Yal olie
Det er kun muligt at tilberede mayonnaise
m Stil blenderen pa trin 7. Haeld langsomt
og ikke opbevares.
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Ekstratilbehor

Ekstratilbehar kan kabes hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet. Anvend
kun originalt tilbeher, fordi det er fuldstaendig
tilpasset til det aktuelle apparat.

Tilbeher er specifikt for det enkelte apparat.
Angiv altid den ngjagtige betegnelse (E-Nr.)
for apparatet ved kab af ekstratilbehgr.

Det tilgeengelige tilbehgr til det aktuelle
apparat kan ses i vores katalog, i onlines-
hoppen eller hos kundeservice.

www.bosch-home.com

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan f& naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om
garantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og
ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer. Apparatet
ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten, er
det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun brukes
med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma aldri
brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendars ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den

ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,

ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn

til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke

ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.

Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma

ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

Trykt pa 100 % resirkulert papir 81



no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehar!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Fgr ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

m Det ma aldri brukes verktgy og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene falges.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

m Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjaring.

/\ Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket.

/\ Fare for kvelning!

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen vaere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes pa
tomgang.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode

(=» "Rengjaring og pleie” se side 88).
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehoret

[E Anvisninger i bruksveiledningen ma falges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informasjoner
om vare produkter finner du pa var
nettside.
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Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Se tabell "Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (11) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,

men motoren starter ikke igjen deretter. For

gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,
deretter sla den pa.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selv,

er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse av
for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se
”Hjelp ved feil”.

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt
Bilde IX:

Basismaskin

1 Utlesningstast

2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understattelse
av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
7 = hgyt turtall — hurtig.

4 Driftsindikasjon
Lyser under driften (dreiebryter pa M eller
1-7). Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlgst hhv. ved
en defekt pa apparatet, se kapittel "Hjelp
ved feil”.
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no Arbeidsposisjoner

5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For & ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.
6 Drev for
— gjennomlgpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehgar*).
Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.
7 Drev for verktoy (rgrepinne, visp,
eltekrok) og kjettkvern (ekstra tilbehgr*)
Beskyttelseslokket for mikserdrevet
Drev for mikser (ekstra tilbehgar*)
Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.
10 Kabelopprullingsautomatikk

Bolle med tilbehar
11 Rerebolle i rustfritt stal
12 Lokk

Verktoy

13 Visp “Profi Flexi”

14 Profi-visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Veske for tilbehor
For oppbevaring av verktay og
kutteskiver.

Gjennomligpskutter
17 Stoter
18 Lokk med pafyllingssjakt
19 Kutteskiver
a Vendeskive “Profi Supercut” —
tykk / tynn
b Raspevendeskive — grov/fin
¢ Riveskive —fin
d Riveskive — grov*
e Asia-grennsaksskive*
20 Skiveholder
21 Kasse med utlgpsapning

Mikser*
22 Miksebeger
23 Lokk
24 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i handelen
og hos kundeservice.

© oo
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Arbeidsposisjoner
Bilde [

Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktgyet / tilbe-
hgret er satt pa det riktige drevet i henhold til
denne tabellen og satt i riktig posisjon og er i
arbeidsstilling. Svingarmen ma vaere smekket
i ved hver av arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understgtter bevegelsen til
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlgsningstasten og flyt pa
svingarmen. Bevegelsen understattes
med en hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.

Posisjon Arbeids-

hastighet

Drev Verktoy/

tilbeher/

1-7

1-5

1 j 7

=8

1-3

%%

|]:B<—

3-5

5-7

-
welh - ¢S

5-7

. K
7£(_

* Innsetting / uttaking av visp/rgrepinne og
eltekrok.
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Betjening

/A Fare for skade!

Stgpselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr /
verktay i arbeidsstilling. Apparatet ma ikke
brukes nar det er tomt. Apparatet og tilbe-
hersdelene ma ikke utsettes for varmekilder.
Delene er ikke egnet for mikrobgilge.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig fer fgrste gangs bruk, se
"Rengjgring og pleie”.

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen med ett trekk inntil gnsket
lengde (maks. 100 cm) og slipp den
langsomt igjen; kabelen er sikret (bilde [¢).

m Forringing av arbeidslengden av kabelen:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til gnsket
lengde. Deretter trekk lett i kabelen igjen
og slipp den langsomt; kabelen er sikret.

Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves
inn. Ved apparater med kabelopprullingsau-
tomatikk ma kabelen ikke skyves inn med
hand. Dersom kabelen klemmes fast, trekk
kabelen helt ut og sa la den rulle opp igjen.

m Stopselet stikkes inn.

Bolle og verktoy

Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen.

A\ Fare for skade pa grunn av

roterende verktay
Under driften ma det aldri gripes inn i bollen.
Det ma kun arbeides med pasatt lokk (12)!
Verktayet ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen gar drevet etter i kort
tid og blir stdende i posisjonen for skift av
verktagy. Svingarmen ma farst beveges etter
at verktayet star stille. Drev som ikke blir
brukt, ma alltid dekkes til med beskyttelse-
slokk for drev.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Betjening no

Obs!

Bollen ma kun brukes for arbeider med dette
apparatet.

Visp “Profi Flexi” (13)

til rgring av deig, f.eks. kakedeig,

fruktkake, osv., og til & skjeere inn
ingredienser som rosiner og sjokoladebiter
Profi visp (14)

til pisking av eggehvite og kremflgte

(minst 30 % fett), og til blanding av
sukkerbrgdrgre

Eltekrok (15)
til elting av deig, f.eks. gjeerdeig,

braddeig, pizzadeig, pastadeig,
smakakedeig, og til & skjeere inn ingre-
dienser som frg i deigen

Viktig henvisning om bruk av vispen
(bilde []):

Vispen bgr nesten bergre bunnen pa bollen,
for & blande ingrediensene best mulig.
Dersom ikke, kan hgydeinnstillingen til
vispen innstilles som fglger:

m Trekk ut stopselet.

m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Stikk vispen inn i drevet til den
smekker i 1as.

m Hold vispen fast og lgsne mutteren med
urviseren med fastngkkel (SW 8).

m Hoyden pa vispen kan sa innstilles ved &
dreie vispen til optimal hgyde:
Dreies med urviseren: lgftes
Dreies mot urviseren: senkes

m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Kontroller hgyden pa vispen,
juster om ngdvendig.

m Nar hgyden er riktig innstilt,
trykkes utlgsningstasten og ﬁ
svingarmen settes i posisjon 2.

m Hold fast vispen og skru mutteren
fast mot urviseren med fastngkkel (SW 8).

Arbeider med bollen og verktoy
Bilde [3:
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ
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no Betjening

m Innsetting av bollen:

Sett inn bollen som er bayet framover og
plasser den, drei den imot klokkens retning
inntil den smekker i.

m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen,
vispen eller eltekroken inn i drevet til de
smekker i.

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen

inntil eltekroken kan smekke i (bilde [3-4b).

m Fyll pa ingrediensene som skal bearbeides
i bollen.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Dreiebryteren settes pa gnsket
trinn.

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igiennom
pafyllingsapningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Stopselet trekkes ut.

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjares, se
"Rengjgring og pleie”.

Gjennomlgpskutter

Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen. [

/\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten! Gjennomlgpskutteren
ma kun settes pa / tas av nar drevet star
stille og nar stepselet er trukket ut. Det ma
ikke gripes ned i pafyllingssjakten.

hi
hi

86

Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand. Gjennomlgpskutteren
ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren méa kun brukes i den
oppferte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [3:

For & forhindre starre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir over-
belastet, er drivakslingen pa gjennomlgps-
kutteren utstyrt med en kjerv (fastlagt brudd-
sted). Ved overbelastning bryter drivaks-
lingen pa dette stedet. En ny skiveholder
med drivaksling faes hos kundeservice.

Vendeskive “Profi Supercut” —
tykk / tynn ®

til skjeering av matvarer i tykke eller tynne
skiver, f.eks. frukt og grennsaker.

Merking:

m Grov = tykke skiver
m Fin = tynne skiver
Merk: |kke egnet til bearbeidning av hard
ost, brgd, rundstykker eller sjokolade.

Tips: Vent med a skjeere kokte poteter til de
er blitt kalde.
Raspevendeskive — grov/fin

til rasping av matvarer i grove eller
fine biter, f.eks. frukt, grennsaker eller ost,
som gouda eller edamer.

Merking:

m 2 = grov side

m 4 =fin side

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av ngtter
eller hard ost, f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den grove siden.
Riveskive - fin

til fin rasping av matvarer, f.eks.
ngtter eller hard ost, f.eks. parmesanost.

Merk: lkke egnet til bearbeidning av myk ost
og ost i skiver.
Riveskive — grov

til riving av ra poteter, f.eks. for
potetkaker eller kumler.

Trykt pa 100 % resirkulert papir



Asia-gronnsaksskive

til & skjaere matvarer i fine strimler, ==

Arbeider med gjennomlgpskutteren

Bilde [€:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j
bollen som er bgyet framover og
plasser den, drei den imot klokkens retning
inntil den smekker i.

m Trykk utlgsningstasten og sett j

m Ta beskyttelseslokket av drevet
pa gijennomlgpskutteren (bilde
[&-5a).

m Hold skiveholderen fast i nederste enden,

m Legg den gnskede skjeere- eller
raspeskiven forsiktig oppa spissene av
skiveholderen (bilde [€-6a).

Ved vendeskiver ma det passes pa at den

m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [€-6b).

m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.
bilde [€-8 settes oppa drevet og drei den i
klokkens retning inntil anslag.

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
med stateren.

Obs!

Unnga at skjeeregodset hoper seg opp i

utlepsapningen.

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som skal

bearbeides blir kiemt fast i gjennomlgps-

kutteren, sla av kjgkkenmaskinen, trekk ut
av og tem pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens

f.eks. frukt og grennsaker.
m Innsetting av bollen: Sett inn
svingarmen i posisjon 3.
derved ma begge spissene peke oppover.
gnskede siden peker oppover.
m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
Tips: For jevne skjaereresultater ma tynt
stgpselet, vent til drevet star stille, ta lokket
retning og ta av den.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Betjening no

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven.
Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [Z).

m Rengjor delene.

Mikser
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen. M

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte
mikseren! Mikseren ma kun settes pa / tas
av nar drevet star stille! Mikseren ma kun
brukes i komplett sammensatt tilstand og
med pasatt lokk. Blenderen ma ikke brukes
nar den er tom.

/\ Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.

Arbeider med mikseren
Bilde NI

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4.

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

m Sett pa miksebegeret (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei den imot klokkens
retning inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,75 liter.

m Sett pa lokket og drei detinn i
mikserhandtaket imot klokkens retning
inntil anslag. Lokket ma veere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa egnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde HI-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene fylles
etter hverandre ned i pafyllingsapningen

eller
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no Rengjgring og pleie

m flytende ingrediensene fylles ned igjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjar mikseren helst straks
etter bruk.

/\ 0BS!
Uegnede matvarer kan skade apparatet.

m Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke
tilberedes i miksebegeret.

m Det ma ikke bearbeides dypfryste
matvarer, unntatt isbiter, med mindre det
tilsettes en tilstrekkelig mengde vaeske.

m |Ikke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter. Fgr bearbeiding av
kjerne- og steinfrukt (epler, fersken osv.),
ma kjernene eller steinene fiernes.

Merknader
Begrensninger for tilberedning:

m Ingredienser som mandler, gk, persille og
kjott ma ikke moses.

m Blenderen kan ikke brukes til & lage
palegg som peangttsmgr, kokosngttsmer
eller ngttemasse.

m Faste matvarer ma mikses med tilstrek-
kelig vaeske.

m Matvarer i pulverform ma blandes med
tilstrekkelig veeske fgr miksing eller Igses
helt opp i veeske. Matvarer i pulverform
er f.eks. melis, kakaopulver, ristede soya-
bgnner, mel og proteinpulver.

Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjgres
grundig etter hver bruk.

=> Tabell (6]

Obs!

Det ma ikke brukes skurende
rengjgringsmidler. Overflatene kan bli
skadet.
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Rengjoring av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann. lkke bruk
damprenser.

m Stepselet trekkes ut.

m Tork av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter torkes apparatet godt av.

Rengjering av bollen og
verktgyene

Bollen og verktgyene kan rengjores i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma
ikke klemmes fast i maskinen, de kan bli
deformert under vaskingen!

Rengjoring av
gjennomlgpskutteren

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. For rengjgring
brukes en bgrste.

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg

etter bearbeiding av f.eks. gulrgtter,
smer litt matolje pa en klut og terk

av gjennomlgpskutteren (ikke
kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av
skarpe kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjgres i
oppvaskmaskin.

Trykt pa 100 % resirkulert papir



Tips: Etter bearbeiding av vaesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjere blenderen uten a
ta den av apparatet.

Fyll da 700 ml vann med en drape oppvask-
middel pa den pasatte blenderen. Blenderen
slas paica. 1 minutt (trinn 7). Vaskevannet
helles av, og blenderen skylles med klart
vann.

Viktig henvisning

Tilbehgrsvesken ma rengjares etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!
Nar apparatet ikke skal brukes, ma stgpselet
trekkes ut.

Bilde [X:
m Verktgyene og kutteskivene ma stues inn

i tibehgrsvesken.
m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Far feil blir utbedret, ma stapselet trekkes ut.

Viktig henvisninger for

Henvisning: Driftsindikasjonen blinker
dersom det oppstar en feil ved betjeningen
av apparatet, dersom de elektroniske
sikringene utlgses hhv. dersom det oppstar
en defekt pa apparatet.

Svingarmen ma vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk fgrst at utbedre det oppstatte

problemet med hjelp av de falgende

henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér stremforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Oppbevaring no

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slas av under bruken.

Overbelastningssikringen er aktivert. Det

ble bearbeidet for store mengder matvarer

samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

m Tillatt stgrste mengder (se "eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men
blir ikke stdende i posisjonen for skift av
verktay.

Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.
m Sett svingarmen i posisjon 1.
m Sla pa apparatet (trinn 1). j
m Sla apparatet av igjen.

Verktayet blir stdende i posisjonen for skift
av verktgy.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stepselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fjern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.
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no Eksempler for anvendelse

Eksempler for anvendelse

Falg de generelle anbefalingene i tabell [H,
M og M.

Tillatte starste mengder mé ikke overskrides.

Biskuitdeig !

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakker vaniljesukker
— 70 g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)

i 4-6 min. pa trinn 7 med vispen til det hele
blir kremaktig.

m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 og
bland inn det silte melet og potetmelet i
porsjoner av ca. Y2 til 1 minutt med én skje
av gangen.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Rert deig

Grunnoppskrift @

— 3-4 egg

— 200-250 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pakke vaniljesukker eller skall av %2
sitron

— 200-250 g smer eller margarin
(med romtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pakke bakepulver

— 125 ml melk

m Ror fgrst alle ingrediensene i 72 minutt
pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 5 i
4-5 minutter med rgrepinnen.

Storste mengde: 1% ganger

grunnoppskriften

Tung fruktkake

Grunnoppskrift @

- 3egg

— 135 g sukker

— 135 g margarin

— 255 g mel

— 10 g bakepulver
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— 150 g korinter

— 150 g blandet tarr frukt

m Sett inn rgrepinnen.

m Fyll pa alle ingrediensene, bortsett fra tarr
frukt.

m Bearbeid i 30 sekunder pa trinn 1.

m Bearbeid deretter i 3-5 minutter pa trinn 5.

m Still inn pa trinn 2.

m Tilsett tarr frukt innen 30-60 sekunder.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

(@

Mordeig
Grunnoppskrift

— 125 g smer
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bakepulver

m Bearbeid alle ingrediensene i ca. %2 minutt
pa trinn 1, deretter i ca. 3-6 minutter pa
trinn 3 med rerepinnen.

Fra 250 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y2 min. pa trinn 1, deretter 5-6 min. pa
trinn 3.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

¢

Gjeerdeig

Grunnoppskrift

— 500 g mel

- 1egg

— 80 g fett (romtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken melk

— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke torrgjeerr

— skall av %% sitron

— 1 klype salt

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken i ca. % minutt pa trinn 1,
deretter ca. 3-6 minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 1% ganger
grunnoppskriften

Trykt pa 100 % resirkulert papir



Pastadeig

Grunnoppskrift

— 300 g mel

- 3egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til 5
minutter pa trinn 3 til det dannes en deig.

Sterste mengde: 1,5 ganger
grunnoppskriften

Broddeig

Grunnoppskrift a
— 750 g mel

— 2 pakker tarrgjeerr

— 2tssalt

— 450-500 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med

eltekroken i ca. ¥2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 6-7 minutter pa trinn 3.

Majones

- 1egg

— 11ts sennep

— Yalolje

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene ma ha romtemperatur. Tilbe-

redning av majones er bare mulig med hele

egg.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 eller 4.

m Sla mikseren over pa trinn 7. La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke
oppbevares.

J

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Spesialtilbehgr no

Spesialtilbehor

Spesialtilbehgr Tilbehar kan kjgpes hos
kundeservice, hos forhandleren eller pa
Internett. Bruk bare originalt tilbehgr,
ettersom dette er ngyaktig tilpasset appa-
ratet.

Tilbeher er apparatspesifikt. Oppgi alltid den
ngyaktige betegnelsen (E-Nr.) pa apparatet
nar du kjgper tilbehgr.

Du kan fa mer informasjon om hvilket
tilbehar som finnes for apparatet ditt, i
katalogen var, i nettbutikken eller hos
kundeservice.

www.bosch-home.com

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
ﬂ pa en miljg- og forskriftsmessig
mmm  mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var kundeser-
vice, din forhandler eller pa vare nettsider.
Kontaktinformasjonen for kundeservice
finner du i den vedlagte kundeserviceover-
sikten eller pa vare nettsider.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett hushall.
Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten ar avsedd fér omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som stdds av
tillverkaren ar fler anvandningsomraden mojliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor. Anvand
aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk stot och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor.
Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Andra inte den stéllbara funktionsarmen medan apparaten ar igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt och
skyddslocken dver drivningarna har monterats. Satt in skalen,
locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du anvander
tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyliningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medféljande bruksanvisningar.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehéret i det
avsedda arbetslaget.

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall bara
i kanten pa riv- och skarskivorna!

m ROr inte mixerknivarna med bara handerna.

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig mixern
om inte locket ar pasatt.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengéringen.

A\ Risk for brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid an

vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten ga

pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och om

den inte har anvants under en langre tid (= "Rengbring och skétsel”

se sidan 99).
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbeh6ren

[E F&lj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyliningsdppningen.

Vi gratulerar dig till ditt nya inkop av en

apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.
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Sakerhetssystem
Séakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen”.

I lage 1 och 3 gar apparaten endast att starta

nar:

m nar blandarskalen (11) sitter pa uttaget och
vridits fast.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid strémavbrott ar apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte automa-
tiskt igen nar strommen ar tillbaka. Starta
apparaten igen genom att forst vrida strom-
vredet till 0/off och darefter starta igen.
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Overbelastningsskydd

Om motorn stangs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet akii-
verats. En mdjlig orsak kan vara att for stora
mangder livsmedel bearbetas samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.

Apparaten ar underhallsfri.

Kort oversikt
Bild IX:

Motordel

1 Lasknapp

2 Stallbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det 1att att svanga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Sedan motorn sténgts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till optimalt
lage for byte av verktyg / tillbehor.
0/off = stop
M = momentlage med hogsta varvtal, hall
vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 1-7, arbetshastighet:
1 = lag varvtal — langsamt,
7 = hdg varvtal — snabbt.

4 Kontrollampa
Lyser nar apparaten anvands
(strbmvredet ar i lage M eller 1-7). Blinkar
nar apparaten anvands pa felaktigt satt,
nar den elektroniska sakringen I6ses
ut resp nar det blir fel pa apparaten, se
avsnittet "Rad vid fel”.

Tryckt pa 100 % returpapper



5 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket 6ver
drivuttaget, tryck baktill pa locket och ta
av det.
6 Drivuttag for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehor*).
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
tillbehoret nar det inte anvands.
7 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och kéttkvarn
(extra tillbehor™)
Skyddslock till drivuttaget for mixern
Drivuttag for mixer (extra tillbehor*)
Séatt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.
10 Automatisk kabelupprullning

Blandarskal med tillbehor
11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Verktyg

13 Grovvisp Profi Flexi

14 Ballongvisp Profi

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare
17 Pamatare
18 Lock med matarroret
19 Riv- och skarskivor
a Vandskiva Profi Supercut —
tjock / tunn
b Strimlingsvandskiva — grov/fin
¢ Rivskiva —fin
d Rivskiva — grov*
e Asia-gronsaksskiva*®
20 Skivhallare
21 Hus med utloppsoppning

Mixern*

22 Mixerbagare
23 Lock

24 Tratt

* Om en tillbehdrsdel inte medfoljer

leveransen finns det att kdpa i fackhandeln
och hos kundtjanst.

©

Tryckt pa 100 % returpapper

Arbetslagen sv

Arbetslagen
Bild [&:

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehdr sitter fast pa ratt drivuttag och

i ratt position efter denna tabell och ar i
arbetslage. Den stéllbara funktionsarmen
maste sitta fast i varje arbetslage.

Anvisning

Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift’, som gor det
latt att svanga upp funktionsarmen.

Stélla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid funktions-
armen. Stdd rérelsen med ena handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa énskat

lage.
Lage Drivning Arbets-

hastighet

Verktyg/
tillbehor

1-7

1-5

i i

1-3

. B

5-7

w2 eh |G

g

-
* Satta pa / lossa ballongvisp, grovvisp och
degkrok.
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sv Anvandning

Anvandning

/\ Risk for personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla forberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar verktyg /

tillbehor ar i arbetslage. Starta inte en

tom apparat. Utsatt inte apparaten eller

tillbehdrsdelarna for stark hetta. Delarna ar

inte lampliga for mikrovagsugn.

m Rengor apparaten och tillbehor grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant och rent underlag.
m Dra ut kabeln till dnskad langd
(max. 100 cm) med ett enda drag och
slapp den sedan langsamt; kabeln stannar
da i det laget (bild [€).
m Om du drog ut kabeln for langt:
Dra latt i kabeln och lat den rullas tillbaka
till dnskad langd. Dra darefter pa nytt latt
i kabeln och slapp den sedan langsamt;
kabeln stannar da i det laget.
Var forsiktig!
Vik inte ihop kabeln nar den skjuts in. Skjut
inte in kabeln fér hand i apparater med
automatisk kabelupprullning. Om kabeln
skulle fastna, dra da ut den i sin helhet och
lat den sedan rullas upp igen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg
Folj tilampningsexemplen i tabellen.

/\ Risk for skada pga roterande verktyg
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
sitta pa blandarskalen nar maskinen

ar igang.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla —
sedan apparaten stangts av fortsatter driv-
uttaget rotera en kort stund och blir stdende
i det lage dar verktyget kan sattas fast eller
tas loss. Skjut inte pa funktionsarmen forran
verktyget star stilla. Tack éver drivningar
som inte anvands med skyddslocken.
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Var forsiktig!

Anvand blandarskalen endast ihop med
denna apparat.

Grovvisp Profi Flexi (13)

for knadning av smet, t.ex. kaksmet,
fruktkakor etc. och fér nedrérning av
ingredienser som russin och chokladspan
Ballongvisp Profi (14)

for vispning av aggvita och gradde

(minst 30 % fetthalt) och fér bland-

ning av kaksmet

Degkrok (15) C

for knadning av deg, t.ex. jasdeg,
bréddeg, pizzadeg, nudeldeg,
kakdeg, och for nedrérning av ingredienser
som fron i degen

Viktigt papekande om anvandning av
ballongvispen (bild [3]):

For att ingredienserna ska blandas
optimalt bor ballongvispen nastan vidréra
blandarskalens botten. Om den inte gor det
kan du justera ballongvispens hojd sa har:

m Dra ut kontakten.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.

m Satt in ballongvispen i drivningen
tills den snapper fast.

m Hall fast ballongvispen och lossa
muttern medurs med skiftnyckeln
(nyckelvidd 8 mm).

m Stall in optimal héjd for ballongvispen
genom att vrida vispen:

Vridning medurs: Lyft.
Vridning moturs: Sank

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 1. j

m Kontrollera ballongvispens hgjd
och justera den om det behdvs.

m Nar hojden ar ratt installd trycker
du pa lasknappen och for j
funktionsarmen till Iage 2.

m Hall fast ballongvispen och
dra at muttern moturs med skiftnyckeln
(nyckelvidd 8).

Tryckt pa 100 % returpapper



hj

Arbeta med blandarskalen och verktygen

Bild [3:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j

m Satta in skalen:
satt den framatlutade
blandarskalen pa plats och stall sedan ner
den, vrid den moturs tills den snapper fast.

m Beroende pa vad som ska bearbetas, satt i
grovvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget till stoppet.

Anvisning:

Nar du anvander degkroken vrid

degavvisaren sa att degkroken kan fastna

(bild [3-4b).

m Hall ingredienserna som ska bearbetas
i blandarskalen.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j

m Satt pa locket.

m Vrid strodmvredet till 6nskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom pafylinings-
Oppningen i locket.

eller

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.

m Lossa verktyget fran drivuttaget.

m Ta bort blandarskalen.

m Rengor alla delar, se

"Rengéring och skotsel”.

Gronsaksskarare

Falj tillampningsexemplen i tabellen. M

/\ Risk for personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och
skarskivorna enbart langst ut i kanterna!

Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandning sv

Gronsaksskararen far endast sattas

fast / lossas nar drivuttaget star stilla och
stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarroret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas
helt ihopmonterad. Gronsaksskararen

far aldrig monteras ihop pa motordelen.
Gronsaksskararen far bara anvandas i det
anvisade arbetslaget.

Overbelastningsskydd
Bild [3:

For att forhindra storre skador pa din apparat
vid 6verbelastningen av gronsaksskararen ar
gronsaksskararens drivaxel forsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Vid
Overbelastning bryts drivaxeln pa detta stalle.
Ny skivhallare med drivaxeln finns att kdpa

hos kundtjéanst.
Véandskiva Profi Supercut —
tjock / tunn ®
for skarning av matvaror i tunna eller tjocka
skivor, t.ex. frukt och grénsaker.

Markning:

m Grov = tjocka skivor

m Fin = tunna skivor

Obs.: Inte Iamplig fér bearbetning av
hardost, bréd ,smabrdd eller choklad.

Tips: Skar kokt potatis forst efter att den har
svalnat.

Strimlingsvandskiva — grov/fin BV

— P2
w"/ &
for strimling av matvaror i grova eller
fina bitar, t.ex. frukt, gronsaker eller ost, som
Gouda eller Edamer.

Méarkning:
m 2 = grova sidan
m 4 = fina sidan

Obs.: Inte Iamplig for bearbetning av notter
eller hardost, t.ex. parmesan.

Tips: Strimla mjukost med den grova sidan.
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sv Anvandning

Rivskiva - fin

for finstrimling av matvaror, t.ex.
notter eller hardost, t.ex. parmesan.
Obs.: Inte lamplig for bearbetning av
mjukost och skivad ost.

Rivskiva — grov

for rivning av ra potatis till t.ex. ragg-
munkar eller kroppkakor.

Asia-gronsaksskiva

for skarning av matvaror i fina
strimlor, t.ex. frukt och gronsaker.

Anvanda gronsaksskéararen
Bild [€:
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.
m Satta in skalen:
satt den framéatlutade blandar-
skalen pa plats och stall sedan ner den,
vrid den moturs tills den snapper fast.
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 3. j
m Lossa skyddslocket fran drivut-
taget for gronsaksskararen (bild
[€-5a).
m Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera
att de bada spetsarna pekar uppat.
m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [€-6a).
Om skivan ar vandbar, kontrollera att
Onskad sida pekar uppat.
m Fatta skivhallaren upptill och satt in den
i huset (bild [€1-6b).
m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.
m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget enligt
bild [€]-8 och vrid medurs till stoppet.
m Vrid stromvredet till rekommenderat lage.
m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
matarroret och tryck ned med pamataren.
Var forsiktig!
Lagg inte for mycket skargodset samtidigt
i matarroret sa att det inte blir stopp i
utloppsOppningen.
Tips: For jamna skarresultat bearbeta tunt
skivgodset i buntar.
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Obs: Om det livsmedel som bearbetas
skulle fastna i gronsaksskararen, stang

av koksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till grénsaksskararen och tém
matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret underifran
mot drivaxeln (bild [).

m Rengor alla delar.

Mixer
Folj tillampningsexemplen i tabellen. M

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid vara

helt ihopmonterad och ha locket pa nar den

anvands. Kor inte mixern nar den ar tom.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom ftratten i
locket.

Anvanda mixern
Bild BI:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 4.

m Lossa skyddslocket fran
drivuttaget for mixern.

m Stéll pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid moturs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max. mangd vatska = 1,25 liter;
Max. mangd skummande eller heta
vatskor = 0,75 liter.

m Satt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget till stoppet. Locket maste
sitta fast.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

i

Tryckt pa 100 % returpapper



Fylla pa med mera ingredienser

Bild Kl-8:

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom tratten.

Efter arbetet
m Sla av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och lossa den.

Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

A Varning!
Olampliga matvaror kan skada apparaten.

m Bearbeta inga matvaror som ar varmare
an 70°C i mixerbagaren.

m Bearbeta inte djupfrysta matvaror, med
undantag for istarningar om de har legat i
en tillracklig mangd vatska.

m Bearbeta inte matvaror som innehaller
harda bestandsdelar. Innan du bearbetar
karn- och stenfrukter (dpplen, persikor
etc.) maste du ta bort karnor och stenar.

Anmarkningar:
Begransningar for bearbetningen:

m Finférdela inte ingredienser som mandel,
16k, persilja och kott.

m Mixern kan inte framstalla palagg som
jordndtssmor, kokossmor eller nétsmor.

m Blanda ut fasta matvaror med tillracklig
mangd vatska.

m Blanda ut pulverformiga matvaror fére
mixningen med tillracklig mangd vatska
eller 16s upp helt i vatska. Pulverformiga
livsmedel ar t.ex. florsocker, kakaopulver,
rostade sojabdnor, mjol, aggvitepulver.

Tryckt pa 100 % returpapper

Rengdring och skotsel sv

Rengoring och skotsel

Rengor alla anvanda tillbehdrsdelar noggrant
efter varje anvandning.

=> Tabell [6]

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengéringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengo6ra motordelen

/\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller

inte under rinnande vatten. Anvand aldrig

angrengorare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengdr motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.

Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengoéras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna

i diskmaskinen eftersom de da kan
deformeras under diskningen!

Rengora gronsaksskararen

/\ Risk fér skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Anvand en borste
for rengoring.

Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengoras i diskmaskin.

Tips: For att ta bort rod belaggning

efter bearbetning av t.ex. morétter hall
nagra droppar matolja pa en trasa och
gnugga gronsaksskararen med den (inte
riv- och skarskivorna). Skolj darefter
gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.

Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengoras i diskmaskin.
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sv Férvaring

Tips: Efter bearbetning av vatskor ar det ofta
tillréckligt att rengdra mixern utan att ta av
den fran apparaten.

Hall da 700 ml vatten med en droppe
diskmedel i den pasatta mixern. Kor mixern i
ungefar 1 minut (lage 7). Hall bort diskvattnet
och skolj ur mixern med rent vatten.

Viktig anvisning

Rengor tillbehdrsvaskan vid behov. Folj
skotselanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar
apparaten inte anvands.

Bild [«:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehdrsvaskan.
m Forvara tillbehorsvaskan i blandarskalen.

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Obs: Om apparaten anvands pa felaktigt
satt, om de elektroniska sakringarna utldses
eller det blir fel pa apparaten sa markeras
detta genom att kontrollampan blinkar.

Den stillbara funktionsarmen maste sitta
fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjalp av nedanstadende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgird

m Kontrollera stromforsorjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.
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m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till Iage
0/off och darefter tillbaka till 5nskat lage.

Fel
Apparaten stanger av sig under anvandning.
Overbelastningsskyddet har aktiverats. For
manga livsmedel har bearbetats samtidigt.
Atgard
m Sténg av apparaten.
m Bearbeta mindre mangd livsmedel.
m Overskrid inte maximala mangder

(se "Anvandningsexempel”)!
Fel
Lasknappen tryckts av misstag medan
drivuttaget var igang. Funktionsarmen gar
uppat. Drivuttaget stdngs av men blir inte
stdende i det Iage dar verktyget kan sattas
fast eller tas loss.
Atgird
m Vrid stromvredet till 0/off.
m Vrid funktionsarmen till lage 1.
m Sla pa apparaten (lage 1). j
m Stang ater av apparaten.
Verktyget blir stdende i det lage dar verktyget
kan sattas fast eller tas loss.

Fel

Mixern bérjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har

fastnat.

Atgard

m Sténg av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis, vand

dig till kundtjanst.

Tryckt pa 100 % returpapper



Anvandningsexempel

Folj de allmanna rekommendationerna i
tabellerna M, [ och .

Overskrid inte de tillatna maximala
mangderna.

Deg for sockerkaka

— Grundrecept

- 24&gg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjol) ca 4-6 min i
lage 7 till skum.

m Vrid strdmvredet till ldge 1 och blanda ned
det siktade vete- och potatismjolet skedvis
under ca -1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

— 200-250 g socker

— 1 krm salt

— 1 pkt vaniljsocker eller skalet av en %2
citron

— 200-250 g smor eller margarin
(rumsvarmt)

— 500 g vetem|ol

— 1 pkt bakpulver

— 125 ml mjolk

m Blanda alla ingredienser med grovvispen
ca. Y2min i lage 1, och sedan ytterligare
4-5 minilage 5.

Max mangd: 1% ggr grundreceptet

)

Deg for saftig sockerkaka

Grundrecept
— 3-4 4gg

Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandningsexempel sv

v

Tjock fruktkaka

Basrecept

— 3 agg

— 135 g socker

— 135 g margarin

— 255 g mjol

— 10 g bakpulver

— 150 g korinter

— 150 g blandad torkad frukt

m Satt in grovvispen.

m Tillsatt alla ingredienser utom den torkade
frukten.

m Bearbeta i 30 sekunder i lage 1.

m Bearbeta sedan 3-5 minuter i lage 5.

m Stall in l1age 2.

m Tillsatt inom 30-60 sekunder den torkade
frukten.

Mordeg
Grundrecept
— 125 g smoér (rumsvarmt)

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
— 100-125 g socker
- 14&gg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker

— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienserna i cirka 2
minut i lage 1, och sedan i cirka 3-6
minuter i lage 3 med grovvispen.

Minst 250 g mjol:
m Knada ingredienser med degkroken

ca ¥2min i lage 1, och sedan ytterligare
ca 5-6 min i lage 3.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Jasdeg
Grundrecept C
— 500 g vetemjol

- 14agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjélk

— 25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

— Skalet av en ¥ citron

— 1 krm salt
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sV Specialtillbehor

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i lage 1 och sedan
ca 3-6 minuter i lage 3.
Max mangd: 1% ggr grundreceptet
Nudeldeg
Grundrecept a
— 300 g vetemjol
- 34agg
— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten
m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 3 till deg.
Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet
Broddeg
Grundrecept a
— 750 g vetem|ol
— 2 pkt torrjast
— 2 tsk salt
— 450-500 ml varmt vatten
m Bearbeta alla ingredienser med degkroken
ca 2 minut i lage 1 och sedan
ca 6-7 minuter i lage 3.
Majonnas
0
— 1 tsk senap
— Yalolja
— 1 msk citronsaft eller attika
— 1 nypa salt
— 1 nypa socker
Ingredienserna ska ha rumstemperatur.
Tillredning av majonnas maste ske med hela
agg.
m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 3 eller 4.
m Stall mixern i laget 7 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt blanda
tills majonnasen emulgerar.
Majonnasen ska inte forvaras utan
konsumeras snart.
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Specialtillbehor

Specialtillbehor/tillbehdr kan kdpas fran
kundtjansten, i fackhandeln eller pa Internet.
Anvand enbart originaltillbehér. De ar exakt
anpassade till apparaten.

Tillbehoren ar apparatspecifika. Ange alltid
din apparats exakta beteckning (E-Nr.) vid
kopet.

De tillbehér som finns till din apparat visas

i var katalog, i online-shopen och hos
kundtjansten.

www.bosch-home.com

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfdljande kundtjanstférteckningen
eller pa var webbplats.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden /
aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden
kanssa voit kayttaa sitd myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta
laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja
varusteita. Ala koskaan kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.
Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siind olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo

heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja

kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai laheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Al3 koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita astianpesuko-
neessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

m Ald muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.

m Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantojen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttdliitantojen suojakannet ohjeiden mukaisesti!

m Ala koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

m Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita
ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttoohjeita.

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyind. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttéasennossa.

m Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunastal!

m Al4 koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

m Al4 koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisalle!

Ala koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa ja

puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia.

__A Tukehtumisvaara!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!
Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan (= "Puhdistus”
katso sivu 110).
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[E Noudata kayttdohjeita.

Varoitus! Pysrivé terd.

@ Varoitus! Pyériva varuste. Al3 tartu tayttdaukkoon.

Onneksi olkoon valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme loydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto
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Huoltopalvelu ............ccooeviiniiiiiiiice 113

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko "Kayttéasennot”

Koneen voi kdynnistéa vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (11) on paikallaan ja
napsahtanut kiinni.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kdynnista sitten kone.
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Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kdyton aikana
itsestaan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, etta on
kasitelty samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita
kayttohairididen varalle” miten on
toimittava, jos turvajarjestelma aktivoituu.

Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat
Kuva [X:

Peruslaite

1 Avaamispainike

2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi
liikkuu yléspain (katso "Kayttdasennot”).

3 \Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista varten.
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kdyttdnopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Nopeusalueet 1-7, kayttonopeudet:
1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,
7 = suuri kayttbnopeus — nopea.

4 Toiminnan nayttd
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetédan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteitd kayttohairididen varalle”.
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fi Kayttdasennot

5 Kayttoliitannan suojakansi
Irrota kayttoliitdnnan suojakansi
painamalla sité takaosasta ja poista kansi.
6 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttdlitannan suojakansi paikoilleen.
7 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisévaruste™)
8 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste™)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
10 Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Kulho varusteineen
11 Terdaskulho
12 Kansi

Varusteet
13 Vispila ”Profi Flexi”
14 Pallovispila ”Profi”
15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syoéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera
"Profi Supercut” — paksu / ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — hieno
d Raastetera — karkea*
e Wokkivihannestera*
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeista tai asiakaspalvelusta.
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Kayttoasennot
Kuva [

Huomio!

Kéyta konetta vain, kun varuste / lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitdntaan ja paikkaan ja

se on oikeassa kayttdasennossaan.
Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttdasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylos.

Kayttoasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.

Asento Kayttoliitanta Varuste/

Kiyt-

lisdvaruste tonopeus

@ 1-7
1 j 7 ﬁ @ 1-5
Ak
: AP Q|| -
3 6 : £‘ -
j j Ll@]_] 35
o § 1 U] s

¢ K
7 j(_ H;_Lﬁ 5-7

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus.
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Kaytto

/A Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tyoskentelya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisdvaruste / varuste
on kayttdasennossaan. Ala kaynnista
konetta ilman varustetta. Al3 altista konetta
ja varustetta lammonlahteille. Osat eivat
sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

m Veda yhdelld vedolla liitdntdjohtoa ulos
haluamasi maara (max. 100 cm) ja paasta
johto hitaasti irti; johto lukittuu (Kuva [@).

m Kun johto on liian pitk&:

Veda kevyesti johdosta ja anna sen
kelautua sopivan mittaiseksi. Veda sitten
uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.

Huomio!

Varo, ettei johto kierry sisdantyonnettaessa.
Kun koneessa on automaattinen
johdonkelaus, ala tyénna johtoa sisdan
kasin. Jos johto juuttuu kiinni, veda se
kokonaan ulos ja anna sen sitten kelautua
paikalleen.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet
Huomioi taulukossa annettavat
kayttoesimerkit.

/A Varo pyérivii varusteita —
loukkaantumisvaara

Al3 tartu kulhoon koneen ollessa

toiminnassa. Tydskentele vain kannen (12)

ollessa paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on

pysahtynyt — kone kay vield jonkin aikaa

pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy

varusteiden vaihtoasentoon.
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Siirra varsi toiseen asentoon vasta sitten,

kun varuste on pysahtynyt.

Aseta aina suojakannet niiden

kayttoliitantojen paalle, jotka ei ole kaytossa.

Huomio!

Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.

Vispila ”Profi Flexi” (13)

Sekoittaa taikinat, esim. kakkutai- @

kinan, hedelmakakkutaikinan jne. ja

sekoittaa joukkoon ainekset kuten rusinat ja
suklaarouheen

Pallovispila ”Profi” (14)

Vatkaa valkuaisvaahdon ja kerman @

(rasvapitoisuus vahintédan 30 %)

seka sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)

Vaivaa esim. hiivataikinan, leipatai- a./

kinan, pizzataikinan, nuudelitaikinan,

pikkuleipataikinan ja sekoittaa joukkoon
esim. siementen kaltaiset ainekset

Tarkea pallovispilan kayttoon liittyva ohje

(Kuva [):

Pallovispilan on 18hes kosketettava

kulhon pohjaa, jotta ainekset sekoittuvat

optimaalisesti. Jollei, niin s&ada pallovispilan

korkeus seuraavasti:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainiketta ja
kédanna varsi asentoon 2. ﬁ

m Napsauta pallovispila kiinni
kayttoliitantaan.

m Pida kiinni pallovispilasta ja avaa mutteri
kaantamalla sita kiintoavaimella (koko 8)
myotapaivaan.

m Saada pallovispilan korkeus sopivaksi
kaantamalla vispilaa:

Myotapaivaan: ylospain
Vastapaivaan: alaspain

m Paina avaamispainiketta ja
kédanna varsi asentoon 1. j

m Tarkista pallovispilan korkeus,
korjaa tarvittaessa.

m Kun korkeus on saadetty oikein,
paina avaamispainiketta ja j

kadanna varsi asentoon 2.
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fi Kaytto

m Pida kiinni pallovispilasta ja kiristéd mutteri
kaantamalla sita kiintoavaimella (koko 8)
vastapaivaan.

Kulhon ja varusteiden kaytto

Kuva 3:

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. j

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain,

aseta paikalleen ja laske alas, kaanna
vastapaivaan, kunnes kulho napsahtaa
kiinni.

m Kiinnita sopiva varuste — vispila,
pallovispila tai taikinakoukku —, niin etta
se lukittuu kayttoliitantaan.

Ohje:

K&anna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(Kuva [3-4b).

m Tayta ainekset kulhoon.
m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 1. j
m Laita kansi paikalleen.
m Valitse haluamasi nopeus
valitsimella.

Ainesten lisdaminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Lisaa ainekset kannessa olevan
tayttdaukon kautta.

tai

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. ﬁ

m Tayta ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. ﬁ

m Irrota varuste kayttoliitannasta.

m Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.
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Vihannesleikkuri
Huomioi taulukossa annettavat
kayttoesimerkit. [

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin

tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta!

Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Al3 laita sormia tayttdsuppiloon.

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen
kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
Kokoa ensin vihannesleikkuri. Kayta
vihannesleikkuria vain ilmoitetussa
kayttdasennossa.

Ylikuormitussuoja
Kuva [3:

Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden
teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata

huoltopalvelusta.
Kaannettava viipalointitera

”Profi Supercut” — paksu / ohut ®
Leikkaa elintarvikkeet, esim. hedelmat ja
vihannekset paksuiksi tai ohuiksi viipaleiksi.
Merkinta:

m Karkea = paksut viipaleet

m Hieno = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan juuston,
leivan, sampyldiden tai suklaan viipalointiin.

Vinkki: Viipaloi keitetyt perunat vasta, kun
ne ovat jadhtyneet.

Kaannettava raastintera —
karkea / hieno

Raastaa elintarvikkeet, esim. hedelmat,
vihannekset tai juuston kuten goudan
tai edam-juuston karkeaksi tai hienoksi
raasteeksi.

Merkinta:

m 2 = karkea puoli
m 4 = hieno puoli
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Huomautus: Ei sovellu pahkindiden
tai kovan juuston, esim. parmesaanin
rouhimiseen.

Vinkki: Raasta pehmeéa juustoa teran
karkealla puolella.
Raastetera — hieno

Tekee hienoa raastetta esim.
pahkindista tai kovasta juustosta, esim.
parmesaanista.

Huomautus: Ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden kasittelyyn.
Raastetera — karkea

Raastaa raa’at perunat esim. peru-
naohukaisiin ja knéddeleihin.

Wokkivihannestera @)
Leikkaa elintarvikkeet, esim. ~

hedelmét ja vihannekset ohuiksi viipaleiksi.

Vihannesleikkurin kaytto

Kuva [€:

m Paina avaamispainiketta ja
k&anna varsi asentoon 2. ﬁ

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas, kdanna
vastapaivaan, kunnes kulho napsahtaa
kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 3. j

m Irrota vihannesleikkurin
kayttélitannan suojakansi (Kuva
[€-5a).

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
ylospain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen
karkiosien paalle (Kuva [€-6a).

Kun kaytat kdannettavaa terda, varmista
ettd tarvitsemasi kayttdpuoli on yldspain.

m Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (Kuva [€-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkinta)

ja kdanna myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttoliitdnnan

paalle kuten kuvassa [€1-8 ja kaanna

myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Kaytts  fi

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydonna
sisdanpain syottdpainimella.

Huomio!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihannes-
leikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta, irrota
pistotulppa pistorasiasta, odota ettd moottori
pysahtyy, poista vihannesleikkurin kansi ja
tyhjenna tayttésuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m K&anna vihannesleikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidike ja terd painamalla
sormella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(Kuva [G).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

Huomioi taulukossa annettavat
kayttéesimerkit. [

/A Varo teriviaa terad / pyorivaa
kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota / kiinnita tehosekoitin
vain kun koneen moottori on pysahtynyt!
Kokoa ensin tehosekoitin ja kiinnita se
vasta sitten peruskoneeseen. Ala kayta
tehosekoitinta ilman kantta. Ald kayta
tehosekoitinta tyhjana.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee
ulos hdyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tehosekoittimen kaytto

Kuva BI:

m Paina vapautuspainiketta ja
k&danna varsi asentoon 4. j

m Poista tehosekoittimen
kayttolitannan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kaanna vastapaivaan
vasteeseen asti.
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fi Puhdistus

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,75 litraa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti
tehosekoittimen kahvassa. Kannen
tulee napsahtaa kiinni.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen
Kuva F1-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja liséda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton
jalkeen.

/\ Huomio!

Tarkoitukseen sopimattomat elintarvikkeet
voivat vaurioittaa laitetta.

m Al3 kasittele sekoituskulhossa kuumia
elintarvikkeita, joiden lampatila on yli
70 °C.

m Al3 késittele pakasteita, paitsi jaapaloja,
jos ne on sekoitettu riittdvaan maaraan
nestetta.

m Al3 késittele elintarvikkeita, jotka siséltavat
kovia aineksia. Kun hedelmissa (esim.
omenat, persikat jne.) on siemenia
tai kivia, poista ne ennen hedelmien
kasittelya.

Huomautuksia

Kayton rajoitukset:

m Al3 hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.

m Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita
kuten maapahkinavoita, kookospahkina-
voita tai pahkindsosetta.
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m Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittavaan
nestemaaraan.

m Sekoita jauhemaiset elintarvikkeet riitta-
vaan nestemaaraan tai liuota ne kokonaan
nesteeseen ennen kuin aloitat sekoitta-
misen. Jauhemaisia elintarvikkeita ovat
esim. tomusokeri, kaakaojauhe, paahdetut
soijapavut, jauhot, valkuaisjauhe.

Puhdistus

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.
=> Taulukko [€]

Huomio!
Ala kdyta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/\ Sihkéiskun vaaral

Ala upota peruskonetta veteen tai pese
sitd juoksevan veden alla. Ala kayta
héyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttdliitantojen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

/\ Varo terivai terad —
loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat

astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varia, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusterista)
liinalla ja muutamalla tipalla ruokadljya.
Huuhtele sitten vihannesleikkuri.
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Tehosekoittimen puhdistus

/\ Varo teriviai terad —
loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain

kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat

konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen irrottamatta
sita laitteesta.

Kaada koneeseen kiinnitettyyn sekoittimeen
700ml vettd, johon on lisatty kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kaynnista
tehosekoitin noin 1 minuutiksi (nopeu-

della 7). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

Téarkea ohje
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [&:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria

varustelaukussa.
m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

Ohje: Jos kaytat laitetta vaarin, jos
elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, niin toiminnan naytén
valo alkaa vilkkua.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Sailytys fi

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina
kiinni kayttéasentoon.

Yrita poistaa hairié ensin seuraavien

ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa.

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa
asennossa? Onko se napsahtanut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kadanna vasteeseen asti.

m Kiinnité suojakansi kayttdmattomien
kayttoliitantdjen paalle.

m Uudelleenkdynnistysmissuoja on
aktivoitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off
ja sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois

paalta. Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

Kasiteltavia aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.

m Al3 ylitd maksimimaaria (katso
"Kayttdesimerkit”)!

Hairio

Kayton aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi kaantyy ylos.

Moottori kytkeytyy pois paalta, mutta laite

ei pysahdy varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista kone (tehoalue 1). j

m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton

aikana, moottori "hurisee”. Tera on jumittunut.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.
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fi Kayttdohjeita

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.
m Kéynnista kone.

Tarkea ohje

Jos hairi¢ ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

Kayttoohjeita

Noudata taulukoissa M, M ja M annettavia

yleisia suosituksia.

Ala ylita maksimimaaria.

Sokerikakkutaikina
Perusohje

— 2 munaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 tl vaniljasokeria

— 70 g jauhoja

— 70 g tarkkelysjauhoa

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) pallovispilalla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 7.

m K&anna valitsin asentoon 1 ja lisaa
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin %2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 3-4 munaa

— 200-250 g sokeria

— ripaus suolaa

— 1 tl vaniljasokeria
tai 2 sitruunan raastettu kuori

— 200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 500 g jauhoja

— 1 tl leivinjauhetta

— 125 ml maitoa

m Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
Y minuuttia nopeudella 1, sitten noin
4-5 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 1% x perusohje
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Meheva hedelmakakku
Perusohje

— 3 kananmunaa

— 135 g sokeria

— 135 g margariinia

— 255 g jauhoja

— 10 g leivinjauhetta

— 150 g korintteja

— 150 g kuivattuja sekahedelmia

m Kiinnita vispila.

m Lisaa kulhoon kaikki muut ainekset paitsi
kuivatut hedelmat.

m Kasittele 30 sekuntia nopeudella 1.

m Kasittele sitten 3-5 minuuttia nopeudella 5.

m Valitse nopeus 2.

m Lisaa kuivatut hedelméat 30-60 sekunnin

kuluessa.

v

Maksimimaara: 2 x perusohje

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita

— (huoneenlampaista)

— 100-125 g sokeria

— 1 muna

— ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa vispilalla kaikkia aineksia noin V2
minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-6
minuuttia nopeudella 3.

250 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
5-6 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje
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Hiivataikina

Perusohje a

— 500 g jauhoja

— 1 muna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

— Y2 sitruunan kuori

— ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 1% x perusohje

Pastataikina
Perusohje z
— 300 g jauhoja
— 3 munaa
— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa
vetta
m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina

Perusohje a

— 750 g jauhoja

— 2 pussillinen kuivahiivaa

— 2 tl suolaa

— 450-500 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

6-7 minuuttia nopeudella 3.

Majoneesi

— 1 kananmuna

— 11l sinappia

— Yal Oljya

— 1 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

Ainesten taytyy olla huoneenlampdisia.

Majoneesi voidaan valmistaa vain kokonai-

sista kananmunista.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 0ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 tai 4.
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Lisavarusteet fi

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 ja kaada
0Oljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kéayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

Lisavarusteet

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan
likkeista tai Internetin kautta. Kayta vain
alkuperaisia varusteita, koska ne sopivat
tarkasti laitteeseen.

Varusteet ovat laitekohtaisia. llmoita ostaes-
sasi aina laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).
Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista
I0ydat esitteestdmme, verkkokaupasta tai
huoltopalvelusta.

www.bosch-home.com

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ei lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso domeéstico.

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas instruc-
ciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles danos resultantes del incumpli-
miento de las instrucciones relativas al uso correcto del aparato.
Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de expe-
riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifilos deben mantenerse alejados del
aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar el
aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectary usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten dafios visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p.ej., cambio de un cable de
alimentacion danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté
funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como
p. €]. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del aparato
entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
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Indicaciones de seguridad importantes es

No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A jPeligro de lesiones!

Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de
la red eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continua girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

jUtilizar las herramientas solo si el recipiente estd montado y
tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa y las
tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las indicaciones!
No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.

jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar nunca
el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio unicamente
en la posicion de trabajo prevista para ello.

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde!
No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!

No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

/\ iPeligro de quemaduras!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

A jPeligro de asfixia!
No permita que los nifios jueguen con el embalaje.
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es Indicaciones de seguridad importantes

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. No usar el aparato en

seco, sin alimentos.
A jlmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 123).

/\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorio

l:[ﬂ jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencién! Cuchillas giratorias.

®

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.
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jAtencidn! jAccesorios giratorios. No introducir las manos en
la abertura para incorporar ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién
Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se
puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (11) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girandolo.

Proteccion contra puesta en
marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no se pone en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion «0/off »

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor
automaticamente durante el trabajo con el
aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccion contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracién de una
excesiva cantidad de alimentos.
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Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso

de activarse uno de los sistemas de
seguridad, debera consultarse el capitulo
«Localizacion de averias».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Descripcion del aparato

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcion «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion optima para
cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato
Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en la
posicion M o 1-7). Parpadea en caso
de un error en el manejo del aparato,
al dispararse el fusible electronico o en
caso de registrarse una averia en el
aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacién de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional®).
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Descripcion del aparato es

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional*)

8 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional*)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios
11 Recipiente de mezcla,

de acero inoxidable
12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora «Profi Flexi»

14 Varilla batidora profesional

15 Garfio amasador con
separador de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
a Disco reversible «Profi Supercuty» —
grueso/fino
b Disco rallador reversible con dos
grosores (fino y grueso)
¢ Disco rallador — fino
d Disco rallador — grueso*
e Disco para cortar verduras orientales
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de
su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

*
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es Posiciones de trabajo

Posiciones de trabajo

Fig. E:

jAtencion!

Usar el aparato so6lo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicién de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicién de trabajo que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los
movimientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posicion Acciona- Accesorios Velocidad
miento de trabajo
@ 1-7
i N AR
C 1-3
Rl IS
z [,J_;l >
R i Ry
| 3
!
9 ‘j 5-7
« A
' B o8]
~—

* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador.
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/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
s6lo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el
aparato esta listo para trabajar.

jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios en
posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la accién de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpieza».

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Tirar del cable, una sola vez, hasta
alcanzar la longitud deseada (maxima
longitud 100 cm).

Soltarlo lentamente:
El cable queda retenido en la posicién
alcanzada (Fig. [@).

m Reducir la longitud del cable:

Volver a tirar ligeramente del cable y
soltarlo lentamente; el cable queda
retenido en esta posicion.

jAtencion!

No torcer el cable al introducirlo en su

alojamiento. En los modelos equipados

con recogecable automatico, no tratar

de introducirlo manualmente en su

alojamiento, de lo contrario no se podra
extraer completamente mas adelante. En
caso de estar el cable agarrotado, extraerlo

completamente de su alojamiento y

enrollarlo.

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Recipiente de mezcla y
accesorios

Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla.

A iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (12)
colocada!
Cambiar los accesorios solo con el motor
parado — jEl aparato continta funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio sélo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Cubrir siempre los accionamientos que no
se utilicen con sus tapas protectoras.
jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sélo para
elaborar alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora

«Profi Flexi» (13)

para preparar masas como, por

ejemplo, masa de bizcocho,

bizcocho de fruta, etc. y para mezclar ingre-
dientes como pasas y trocitos de chocolate

Varilla batidora profesional (14)

para montar la clara de huevo a

punto de nieve, preparar nata (al

menos un 30 % de grasa) o batir masa para
galletas

Garfio amasador (15)

para amasar masas solidas, por
ejemplo, masa de levadura, masa

de pan, masa de pizza, masa de pasta,
masa de reposteria y para mezclar ingre-
dientes como semillas en la masa

Advertencia importante para la utilizacién
de la varilla batidora (fig. [):

La varilla batidora debera estar casi en
contacto con el fondo del recipiente a fin de
mezclar éptimamente todos los ingredientes.
De lo contrario habra que adaptar el ajuste
de altura de la varilla batidora procediendo
del modo siguiente:

Impreso sobre papel reciclado 100 %
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m Extraiga el cable de conexion de la toma
de corriente.
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Encajar la varilla batidora en
el accionamiento correspondiente,
haciéndola enclavar en el mismo.

m Sujetar la varilla batidora y soltar la tuerca
girandola en sentido horario con una llave
fija (ancho de boca 8).

m Ajustar la altura correcta de la varilla
girandola hasta alcanzar la altura éptima:
girando en sentido horario se eleva;
girando en sentido antihorario se baja

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Comprobar la altura de la varilla
ajustada; corregirla en caso necesario.

m En caso de que el ajuste de la
altura de la varilla fuera correcto, j
pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.

m Sujetar la varilla batidora y apretar la
tuerca en sentido antihorario con una llave
fija (ancho de boca 8).

Trabajar con el recipiente de mezcla y los

accesorios

Fig. [3:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.

m Colocar el recipiente: inclinar
el recipiente hacia adelante; colocarlo
sobre en la base motriz y asentarlo en la
misma, girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta hacerlo encajar.

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el
tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (Fig. [3-4b).
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m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el
recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.

o

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

hj

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.
m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
m Retirar la tapa.
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.
m Retirar el accesorio del
accionamiento.
m Retirar el recipiente del aparato.
m Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo
«Cuidados y limpieza».
Cortador-rallador
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. M
/\ iPeligro de lesiones!
No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las cuchillas picadoras sélo por el borde!
Colocar o retirar el cortador-rallador
de la base motriz sélo una vez que el
accionamiento de ésta se ha parado
completamente y se ha extraido el cable
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de conexion de la toma de corriente. No
introducir las manos en la boca de llenado.
jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sélo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la base
motriz. Usar el cortador-rallador sélo en la
posicion de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga

Fig. [@:

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del
cortadorrallador, el eje de accionamiento de
éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Disco reversible «Profi Supercut»
grueso / fino ®
para cortar alimentos en rodajas gruesas o
finas (p. ej. verduras y frutas).

Identificacion:

m Grueso = rodajas gruesas
m Fino = rodajas finas

Nota: No adecuado para procesar queso
duro, pan, panecillos ni chocolate.

Consejo: Cortar las patatas cocidas solo
una vez que se hayan enfriado.

Disco rallador reversible con dos
grosores (fino y grueso)

para rallar alimentos en trozos finos o
gruesos (p. €j. frutas, verduras o quesos,
como gouda o edam).

Identificacion:
m 2 = parte gruesa
m 4 = parte fina

Nota: No adecuado para procesar nueces o
queso duro (p. €j., queso parmesano).

Consejo: Rallar el queso blando solo con la
cara gruesa del disco.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Disco rallador — fino
para rallar alimentos finos
(p. €j. frutos secos o queso duro, como
parmesano).

Nota: No adecuado para procesar quesos
blandos o queso en lonchas.

Disco rallador — grueso

para rallar patatas crudas, para
preparar por ejemplo patatas ralladas a la
suiza o Aoquis.

Disco para cortar verduras
orientales

para cortar alimentos en tiras finas
(p. €j. verduras y frutas).

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. [€:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz y
asentarlo en la misma, girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj), hasta hacerlo

encajar.

hj

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento del cortador-rallador
(Fig. [€]-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencién a que
las dos puntas estén hacia arriba.

m Colocar cuidadosamente la cuchilla
picadora o el disco rallador sobre
las puntas del soporte portadiscos
(Fig. [€-6a).

En los discos reversibles debera prestarse
atencion a que la cara que se desea
utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la carcasa
(Fig. [€-6b).

Impreso sobre papel reciclado 100 %
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m Montar la tapa, prestando atencion a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos en

la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los

alimentos que se desean procesar en el
cortadorrallador quedaran aprisionados

o inmovilizados habra que desconectar

el robot de cocina. Extraer el cable de
conexion de la toma de corriente y aguardar
a que el accionamiento se haya parado.
Retirar la tapa del cortador-rallador y vaciar
la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [).

m Limpiar las piezas.
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Batidora

Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. M

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! jDesmontar o montar

la batidora s6lo estando el accionamiento

parado! Trabajar siempre con la cuchilla de

la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada. No hacer funcionar la bati-
dora en vacio.

A iPeligro de quemaduras!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa.

Trabajar con la jarra batidora

Fig. NI

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.

m Montar la jarra batidora (la marca en el
asa de la jarra debe coincidir con la marca
de la base motriz); girarla hacia izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propensién a formar espuma
admisible = 0,75 litros.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.

La tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

Fig. H1-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes
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o

m retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sdlidos a través de la abertura

o

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

A jAtencion!

El aparato puede resultar dafiado si se
utiliza para alimentos no apropiados.

m No procesar alimentos calientes por
encima de 70°C en el vaso de la batidora.

m No tratar de procesar alimentos conge-
lados, excepto cubitos de hielo si se han
introducido en una cantidad suficiente de
liquido.

m No procesar alimentos que contengan
elementos duros. Para procesar frutas
con corazoén o hueso (manzanas,
melocotones, etc.) deberan eliminarse
previamente los corazones o huesos de
la fruta.

Notas
Limitaciones a la hora de la elaboracion:

m Nno picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.

m La batidora no es capaz de elaborar
productos para untar, como mantequilla de
cacahuete, de coco o de nueces.

m Mezclar los alimentos sélidos con sufi-
ciente liquido.

m Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o disol-
verlos del todo en liquido. Por alimentos
en polvo se entienden azucar glas, cacao
en polvo, habas de soja tostadas, harina o
proteina en polvo, entre otros.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Cuidados y limpieza
Limpiar bien todos los accesorios empleados
después de cada uso.

= Tabla [e]

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agual! jNo colocar nunca la base motriz bajo
el chorro de agua del grifo! jNo utilizar nunca
una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras solo con un pafio
hdimedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequenos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar las
piezas de plastico en el lavavajillas, prestar
atencién a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos

las cuchillas ni los discos picadores. jUsar

siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico

una capa de color rojizo. Esta capa se
puede eliminar aplicando varias gotas

de aceite comestible y frotando con un
pafio el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el
cortador-rallador con agua.

Impreso sobre papel reciclado 100 %
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Limpiar la batidora

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: después de procesar
liquidos, muchas veces se puede limpiar la
jarra batidora sin necesidad de retirarla de la
base motriz.

Simplemente basta con poner 700 ml de
agua y con una gota de lavavajillas manual
en la batidora montada en el aparato. Activar
durante aprox. 1 minuto la batidora (posi-
cion 7). Verter el agua al desagiie y enjuagar
la jarra con agua limpia.

Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar
atencion a los consejos de lavado y cuidado
que figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

/\ iPeligro de lesiones!
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [&:
m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

Localizacion de averias

/A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia: En caso de manejo erréneo
del aparato, dispararse el fusible electronico
o registrarse una averia en el aparato,

el piloto de funcionamiento del aparato
parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la
posiciéon de trabajo que ocupe.
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es Localizacién de averias

Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. ¢ Se encuentra
en la posicion correcta? ¢ Esta enclavado
en su posiciéon?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha indebida

o fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicion 0/off y a continuacion
ajustar la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.

La proteccion contra sobrecarga se ha
activado. Se ha elaborado una cantidad
excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicaciony»)!

Averia

Durante el funcionamiento del

accionamiento se pulsoé fortuitamente la

tecla de desbloqueo. El brazo giratorio se
desplaza hacia arriba. El accionamiento se
desconecta, pero no queda en la posicion
para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla
m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.
m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo 1. j
m Conectar el aparato (escalon 1).
m Desconectar el aparato.
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El accesorio queda parado en la posicién
para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexién de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
blogueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia

con estos consejos, avisar al Servicio de

Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las recomendaciones
generales de las tablas M, M y .

No sobrepasar las cantidades maximas
Masa de bizcocho
Receta basica

admisibles.

— 2 huevos E

— 2-3 cucharadas soperas de agua caliente

— 100 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion
de trabajo 7, hasta formar una masa
esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
1y agregar y mezclar la harina y la fécula
de maiz (previamente tamizadas) durante

aprox. ¥2-1 minuto. agregandolas a
cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida |

Receta basica

— 3-4 huevos

— 200-250 gramos de azucar

— 1 pizca de sal

— 1 sobrecito de azucar de vainilla
o la cascara de medio limén

— 200-250 gramos de mantequilla o marga-
rina (temperatura ambiente)

— 500 gramos de harina

— 1 paquetito de levadura en polvo

— 125 ml de leche

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
-1 minuto en la posicion 1y a
continuacion, durante 4-5 minutos, en la
posicion 5.

Maxima cantidad: 1% veces la receta

basica

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Ejemplos practicos es

v

Pudin de frutas
deshidratadas
Receta basica

— 3 huevos

— 135 g de azucar

— 135 g de margarina

— 255 g de harina

— 10 g de impulsor

— 150 g de pasas de Corinto

— 150 g de mezcla de frutas deshidratadas

m Montar la varilla mezcladora.

m Agregar todos los ingredientes excepto las
frutas deshidratadas.

m Procesar durante 30 segundos en la
posicion 1.

m A continuacion, batir 3-5 minutos en la
posicion 5.

m Ajustar la posicién 2.

m AfAadir las frutas deshidratadas una vez
transcurridos 30-60 segundos.

Maxima cantidad: 2 receta basica

(pastaflora)

Receta basica a-/ é

— 125 gramos de mantequilla (temperatura
ambiente)

— 100-125 gramos de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar

— de vainilla

— 250 gramos de harina

— levadura en polvo

m Procesar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2 minuto en la posicién de trabajo 1y, a
continuacion, durante aprox. 3-6 minutos
en la posicién de trabajo 3.

A partir de 250 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. %2 minuto en
la posicién 1y a continuacion, durante
5-6 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa quebrada
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Receta basica

— 500 gramos de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla

— (temperatura ambiente)

— 80 gramos de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura o 1 paquetito de
levadura seca

— Cascara de %2 limon

— 1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
2 minuto en la posicion de trabajo 1y a
continuacion, durante aprox. 3-6 minutos,
en la posicion de trabajo 3.

Maxima cantidad: 134 veces la receta
basica

Masa para pasta Z_/

Masa de levadura Z_/

Receta basica

— 300 gramos de harina

— 3 huevos

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3 a
5 minutos en la posicion de trabajo 3,
hasta formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica

Masa para pan Z_/

Receta basica

— 750 gramos de harina

— 2 paquetito de levadura seca

— 2 cucharillas de sal

— 450-500 ml de agua templada

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicién de trabajo 1y a
continuacion, durante aprox. 6-7 minutos,
en la posicion de trabajo 3.
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Mayonesa
— 1 huevo
— 1 cucharadita de mostaza

— Yl de aceite

— 1 cucharada sopera de zumo de limén o
vinagre

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

Los ingredientes deben estar siempre a

temperatura ambiente. La mayonesa solo

puede prepararse con huevos enteros.

m Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo 3 0 4. Mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
dicha posicion.

m Colocar el mando en la posicion 7.
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su
elaboracion. jNo guardarla!

Accesorios opcionales

Pueden adquirirse accesorios opcionales en
el servicio de asistencia técnica, en comer-
cios especializados o en Internet. Utilice
solo accesorios originales, ya que estan
adaptados a la perfeccion a su aparato.
Los accesorios son especificos de cada
aparato. Al comprarlos, indique siempre la
denominacion exacta (E-Nr.) de su aparato.
La informacién relativa a los accesorios
para su aparato esta disponible en nuestro
catalogo, a través del servicio de asistencia
técnica o en la tienda en linea.

www.bosch-home.com
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Eliminacion

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el

ﬁ medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Servicio de Asistencia
Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y

las condiciones de garantia en su pais,
pdéngase en contacto con nuestro Servicio
de Asistencia Técnica o con su distribuidor,
0 bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.

Impreso sobre papel reciclado 100 %
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pt Utilizagao correta

Utilizacao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizacao normais no uso doméstico.

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplica¢des adicionais
mediante utilizagdo de outros acessoérios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagbes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelo nosso
Servigco de Assisténcia Técnica, para se evitarem situacoes
de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante
o funcionamento!

m N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogao. Nao permitir que
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Indicacdes de seguranca importantes pt

o cabo de alimentacéo toque em pecgas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar,
e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

m Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar
o aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que
0 acionamento esteja completamente parado.

m Nao alterar a posi¢cao do braco mével enquanto o aparelho estiver
ligado.

m Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecao do
acionamento de acordo com as instrugdes!

m Durante o funcionamento, nunca introduzir as maos na tigela nem
no canal de enchimento. N&o introduzir objetos (p. ex., concha) na
tigela nem no canal de enchimento. Manter as maos, os cabelos,
o vestuario e outros utensilios afastados das pecas em rotacao.

m Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou
2 acessorios. Na utilizacdo dos acessorios, respeitar estas
instrucdes de servigco, bem como as instrucdes anexas.

m SO utilizar o acessorio em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So6 utilizar o acessoério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

m N3ao tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

m N&o tocar com as maos na lamina do misturador.

m Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.

m Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza.

/\ Perigo de queimaduras!
Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa.

A Perigo de asfixia!
Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
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pt Indicacdes de seguranca importantes

A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
qgue o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em

vazio.
/\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizag&o ou ap6s um longo periodo de nao utilizagéo (= “Limpeza

e manuteng¢do” ver pagina 136).

/\ Explicagdo dos simbolos no aparelho e nos acessorios

l:[ﬂ Seguir as indicagdes das Instrugdes de servigo.

Cuidado: Laminas em rotagéo.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.
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Sistemas de segurancga

Proteccao de ligagao
Ver tabela “Posi¢des de trabalho”
O aparelho sé pode ser ligado na posigao
1e3:
m Se a tigela (11) tiver sido colocada
e rodada até prender.

Protecgao contra ligagao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, o motor ndo

volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar

o selector para 0/off, e, depois, ligar.

Proteccao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
proteccéo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdao dum
sistema de seguranga, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

O aparelho ndo carece de manutengao.
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Panoramica do aparelho

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcéo de “Easy Armlift’ para apoio
do movimento ascendente do brago
(ver “Posicdes de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posi¢ao
0/off), ele muda automaticamente para
a posicao ideal para troca da ferramenta.
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, n&o largar
o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,

7 = Rotagéo elevada — rapido.

4 Indicagao de funcionamento
Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7). Esta a piscar em
caso de erros na utilizagéo do aparelho,
na activagéo do dispositivo electronico de
seguranca ou de defeito no aparelho, ver
capitulo “Ajuda em caso de anomalias”.

5 Tampa de protec¢ao do accionamento
Para retirar a tampa de protecgéo do
accionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

6 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos
(acessorios especiais®).

Em caso de néo utilizagao, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.

7 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater claras
em castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne (acessorios
especiais®)

8 Tampa de protecgao do accionamento
do copo misturador
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9 Accionamento para o copo misturador
(acessorios especiais*)
Em caso de nao utilizagéo, aplicar a
tampa de protecc¢éo do accionamento.

10 Automatico de enrolamento do cabo

Tigela com acessorios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta
13 Vara para massas leves «Profi Flexi»
14 Vara para claras em castelo «Profi»
15 Varas para massas pesadas com
proteccdo para as massas
16 Bolsa para acessoérios
Para arrumacgao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
a Disco reversivel «Profi Supercut» —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — fino
d Disco de raspar — grosso*
e Disco para legumes Asia*
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida

Misturador*

22 Copo misturador
23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.

Posicoes de trabalho

Fig. E:

Atencao!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas /
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento
correcto e na posig¢ao correcta e se estiver
na posigéo de funcionamento. O brago
movel tem que estar engatado numa
posigéo de trabalho.
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Indicacao

O bracgo oscilante esta equipado com

a funcéo de “Easy Armlift”’, que apoia o
movimento ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:
m Accionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago moével. Apoiar o
movimento com uma das maos.

m Movimentar o brago mével até este
encaixar na posig¢ao de trabalho
pretendida.

Posigado Acionamento Ferra- Veloci-
menta/  dade de
Acessorio funciona-
mento
Q| v
iR R
é 1-3
Rl
e
33 G
N | 35
l
9 j 5-7
« M
' B o8]
-

* Montar / desmontar as varas para massas

leves, bater claras em castelo e massas
pesadas.
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Utilizacao

/A Perigo de ferimentos!

So ligar a ficha a tomada, quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com acessorios /

ferramentas na posigao de funcionamento.

Nao colocar o aparelho vazio em

funcionamento. Nao expor o aparelho nem

0s acessorios a qualquer fonte de calor.

As pecas nao sao proprias para utilizar no

micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
“Limpeza e manutengao”.

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora, até ao
comprimento pretendido (max. 100 cm) e,
depois, liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado (Fig. [).

m Reduzir o comprimento de trabalho
do cabo: Puxar suavemente o cabo e
deixa-lo enrolar até atingir o comprimento
desejado. Depois, puxar novamente o
cabo e liberta-lo lentamente; o cabo fica
blogueado.

Atencao!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser

torcido Nos aparelhos com enrolamento

automatico do cabo, este ndo deve ser
recolhido manualmente. Se o cabo prender,
puxa-lo totalmente para fora e, depois,
deixa-lo enrolar até ao fim.

m Ligar a ficha a tomada.
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Tigela e ferramentas

Observe os exemplos de aplicagédo na
tabela.

A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagao

Durante o funcionamento, nunca tente

agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a

tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o

accionamento completamente imobilizado —

depois de desligado, o accionamento ainda

se movimenta por breves instantes e fica

imobilizado na posi¢ao de substituicdo de

ferramentas. Movimentar o brago movel

s6 depois da ferramenta completamente

imobilizada.

Por razdes de segurancga, o aparelho

soO deve funcionar, se os accionamentos

n&o utilizados estiverem cobertos com as

respectivas tampas de proteccao (5, 8).

Atencao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho.

Vara para massas leves
«Profi Flexi» (13)

para bater massas, p. ex. massa

para bolos, bolo de frutas, etc., e para
envolver ingredientes, como passas e
pedacos de chocolate

Vara para claras em castelo
«Profi» (14)

para bater claras de ovo e natas (no
minimo 30 % de teor de gordura) e
para misturar massa para biscoitos

Vara para massas pesadas (15)

para amassar massas, p.ex. massa
léveda, massa de pao, massa para
pizza, massa alimenticia, massa

para bolos e para envolver ingredientes,
como sementes, na massa

Indicag6es importantes sobre a utilizagao
da vara para bater claras em castelo

(Fig. B)):

A vara quase deve tocar o fundo da taga,
para otimizar a mistura dos ingredientes. Se
tal ndo acontecer, adaptar da seguinte forma
o ajuste em altura da vara para bater claras
em castelo:
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m Retire a ficha da tomada.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar ﬁ
o brago movel na posigéo 2.

m Introduzir a vara para bater
claras em castelo no acionamento até ao
encaixe.

m Segurar bem a vara para claras em
castelo e soltar a porca com uma chave
de bocas (tamanho 8) no sentido dos
ponteiros do relégio.

m Ajustar a altura da vara rodando-a até
atingir a altura ideal:

Rodar no sentido dos ponteiros do relégio:
levantar.

Rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio: baixar.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar j
0 brago movel na posigéo 1.

m Controlar a altura da vara e, se
necessario, corrigir.

m Se a altura estiver corretamente
ajustada, premir a tecla de
desbloqueamento e deslocar o
brago movel para a posigéo 2.

m Segurar bem a vara para claras em
castelo e apertar a porca com uma chave
ao dos ponteiros do relégio.

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

Fig. [3:
desbloqueamento e colocar o B
brago movel na posigao 2.

m Colocacao da tigela:
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até encaixar.
introduzir a vara para massas leves, a
vara para bater claras em castelo ou a
vara para massas pesadas até ela ficar

Indicagao:

No caso de massas pesadas, rodar a

protec¢éo das massas até que a vara possa

de bocas (tamanho 8) no sentido contrario
m Premir a tecla de

Assentar a tigela com esta ligeiramente
m Em fungao do trabalho a realizar,

bem fixa no accionamento.
encaixar (Fig. [3-4b).
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m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o
brago movel na posicao 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes

m Desligar o aparelho através do selector.

m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa

ou

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel na
posigéo 2.

m Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével na j
posicao 2.

m Retirar a ferramenta do
accionamento.

m Desmontar a tigela.

m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutencéo”.

Dispositivo para cortar e ralar

Observe os exemplos de aplicagdo na
tabela. M

/\ Perigo de ferimentos

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a

ficha desligada da tomada. N&o tocar no
compartimento de enchimento.

Atencao!

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve

ser utilizado na situagéo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base. O dispositivo
para cortar e ralar s6 deve funcionar na
posicéo apresentada.
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Protecgao contra sobrecarga

Fig. [@:

Para se evitarem danos importantes no
seu aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
accionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em
caso de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de accionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.

Disco reversivel «Profi Supercut»
— grossolfino @

para cortas alimentos em rodelas grossas ou
finas, p.ex. fruta e legumes.

Marcagéo:

m Grosso = rodelas grossas
m Fino = rodelas finas

Nota: ndo adequado para processar queijo
rijo, pdo, paezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas apenas depois
de arrefecerem.

Disco reversivel de ralar —
grosso / fino

para ralar alimentos em pedagos grossos ou
finos, p.ex. fruta, legumes ou queijo, como
Gouda ou Edamer.

Marcagéo:

m 2 = lado grosso

m 4 = lado fino

Nota: ndo adequado para processar nozes
ou queijo duro, p.ex. parmeséo.

BV

A

Dica: Rale queijos moles com o lado mais
grosso.
Disco de raspar - fino

para raspar alimentos finamente,
p.ex. nozes ou queijo duro, tal como
parmesao.

Nota: ndo adequado para processar queijo
mole e fatiado.

Disco de raspar — grosso

para raspar batatas cruas, para, por
exemplo, bolinhos de batata ou almdndegas.
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Disco para legumes Asia @)
para cortar alimentos em tiras finas, ~
p.ex. fruta e legumes.

Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

Fig. [€:

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
braco mével na posigao 2.

m Colocacao da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio até encaixar.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
brago movel na posicéo 3.

m Retirar a tampa de proteccao
do accionamento do dispositivo de corte
(Fig. [€-5a).

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situacéo, as duas pontas
tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [€1-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atencgdo para que o lado pretendido fique
virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b).

m Assentar a tampa (atengéo a marcacéo) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

m Posicionar o selector na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencao!

Evitar a acumulagao de alimentos cortados

na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,

preparar o produto para cortar em molhos de

pequeno volume.
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Indicacdo: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o accionamento
estar completamente parado. Retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. [E).

m Limpar os varios componentes.

Misturador

Observe os exemplos de aplicagdo na
tabela.

A\ Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois

deste estar montado! Desmontar / montar

o misturador, s6 com o accionamento

completamente parado. O misturador

s6 deve funcionar na situagado de

completamente montado e com a tampa

colocada. Nao utilize o misturador vazio.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. KL

m Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago mével na j
posicéo 4.

m Retirar a tampa de protecgao do
accionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagéo na
asa com marcagao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relogio
até prender.
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pt Limpeza e manutengéao

m Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima de liquido =
1,25 litros;
quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,75 litro.
m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar os ingredientes

Fig. K1-8:

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apds utilizagao.

/\ Atengio!

Alimentos inapropriados podem danificar o
aparelho.

m Nao processe alimentos quentes acima
dos 70°C no copo misturador.

m N&o processe alimentos congelados,
exceto cubos de gelo, se tiver adicionado
uma quantidade de liquido suficiente.

m N&o processe alimentos que contenham
componentes rijos. Antes da preparagao
de frutos com carogo ou pevides (magas,
péssegos, etc.) retire 0s carogos ou as
pevides.

Notas
Limitagbes ao processamento:

m Na&o triture ingredientes como améndoas,
cebolas, salsa e carne.
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m O liquidificador ndo consegue produzir
cremes para barrar como manteiga de
amendoim, manteiga de coco ou puré de
frutos de casca rija.

m Misturar alimentos sélidos com uma quan-
tidade suficiente de liquido.

m Misturar alimentos em p6é com uma quan-
tidade suficiente de liquido ou dissolvé-los
completamente em liquido antes de os
liquidificar. Alimentos em po sao, p. ex.,
acucar de confeiteiro, cacau em po, gréos
de soja torrados, farinha, proteinas em poé.

Limpeza e manutengao

As pecas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apos cada utilizagao.

—> Tabela [e]

Atencao!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente. Nao utilizar
aparelhos de limpeza a vapor.

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de proteccéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das
ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica. Ndo entalar as
pecas de plastico dentro da maquina, pois,
podem verificar-se ligeiras deformacgdes
durante a lavagem.
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Limpar o dispositivo para cortar
e ralar

A\ Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas

arestas do disco de picar. Para a sua

limpeza, utilizar uma escova.

Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loiga.

Sugestao: Para eliminar a camada
vermelha depois da preparagao de, p.

ex., cenouras, molhar um pano com um
pouco de 6leo alimentar e passar com ele
no dispositivo para cortar e ralar (ndo nos
discos de picar). Depois, lavar o dispositivo
de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

/\ Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do

misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.

Dica: Depois da preparagao de liquidos, é
frequentemente suficiente limpar o mistu-
rador sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicione 700 ml de agua com
uma gota de detergente de loica no mistu-
rador montado na maquina. Ligue o mistu-
rador durante aprox. 1 minuto (nivel 7).
Despeje a agua de lavagem e, depois, fazer
nova passagem com agua limpa.
Indicagao importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos acesso-
rios. Dar atencao as indicagdes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.
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Arrumacao

/A Perigo de ferimentos!
Se o aparelho ndo estiver em utilizagao,
devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [&:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessorios.

m Arrumar a bolsa de acessorios dentro da
tigela.

Ajuda em caso de
anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

Indicagao: A indicagdo de funcionamento
a piscar indica um erro no manuseamento
do aparelho, uma activacédo do dispositivo
electrénico de seguranca ou uma avaria no
aparelho.

O brago mével tem que estar engatado
numa posigao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das

indicacdes seguintes.

Anomalia

O aparelho nao arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago mével. Posicao correcta?
Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de proteccéo dos
accionamentos que nao estdo em
utilizacao.

m A seguranca contra nova ligacéo esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.
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pt Exemplos de utilizagéao

Anomalia

O aparelho desliga durante o funcionamento.

A protecgéo contra sobrecargas foi activada.

Foram preparados demasiados alimentos

em simulténeo.

Ajuda

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

m N&o ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver “Exemplos de aplicagéao”)!

Anomalia

Com o accionamento a funcionar, a

tecla de desbloqueamento foi activada
desloca-se para cima. O accionamento
desliga, mas, no entanto, nao fica parado
na posi¢ao de substituicdo da ferramenta.
Ajuda
m Deslocar o brago oscilante para

a posigao 1. j
m Ligar o aparelho (fase 1).
m Desligar de novo o aparelho.
substituicao.
Anomalia
O copo misturador ndo arranca ou para
durante o uso, o accionamento provoca
Ajuda
m Desligar o aparelho e retirar a ficha da

tomada.
m Desmontar o copo misturador e eliminar
m Voltar a montar o copo misturador.
m Ligar o aparelho.
Indicagao importante!
Se nao for possivel eliminar a anomalia,

inadvertidamente. O brago oscilante

m Posicionar o selector em 0/off.

A ferramenta fica parada na posigao de

“zumbidos”. A lamina esta bloqueada.
o obstaculo.

deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.
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Exemplos de utilizacao

Observe as recomendagdes gerais nas
tabelas [, [M e M.

N&o ultrapasse as quantidades maximas
Massa tipo biscoito
Receita base

permitidas.

— 2 0vos @

— 2-3 colheres de sopa de agua quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— um pouco de fermento em pé

m Bater os ingredientes (excepto a farinha e
a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7 com
as varas para massas leves, até formar
espuma.

m Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de ¥z até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

— 1 pacotinho de agucar baunilhado
ou a casca de %z liméo

— 200-250 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g de farinha

— 1 pacotinho de fermento em p6

— 125 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto na

fase 1, depois, mais ca. de 4-5 minutos
na fase 5.

Quantidade maxima: 1% x a receita base

Massas leves
Receita base

— 3-4 ovos

— 200-250 g de agucar
— 1 pitada de sal
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Bolo de fruta pesado
Receita base

— 3 ovos

— 135 g de agucar

— 135 g de margarina

— 255 g de farinha

— 10 g de fermento em po

— 150 g de corintos

— 150 g de mistura de frutos secos

m Coloque a vara para massas leves.

m Deite todos os ingredientes exceto os
frutos secos.

m Processe durante 30 segundos no nivel 1.

m Depois, processe durante 3-5 minutos no
nivel 5.

m Regule para o nivel 2.

m Adicione os frutos secos dentro de 30-60
segundos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

(@

v

Massa quebrada
Receita base

— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

— 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de lim&o ou agucar

— baunilhado

— 250 g de farinha

— um pouco de fermento em po

m Misturar todos os ingredientes durante
aprox. ¥2 minuto no nivel 1, depois, aprox.
3-6 minutos no nivel 3 com a vara para
massas leves.

A partir de 250 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de %2 minuto na fase
1 e, depois, 5-6 minutos na fase 3.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Receita base

— 500 g de farinha

— 1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de acucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou um pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de 2 limao

— 1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 com as varas
para massas pesadas.

Quantidade maxima: 1% x a receita base

Massa levedada é

Receita base

— 300 g de farinha

— 3 ovos

— se necessario, juntar 1-2 colheres de sopa
(10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de 3 a
5 minutos na fase 3 até formar uma massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa para pao a_/

Massa batida a_/

Receita base

— 750 g de farinha

— 2 pacotinho de fermento em p6
— 2 colheres de ché de sal

— 450-500 ml de agua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de %2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 6-7 minutos na fase 3 com as varas
para massas pesadas.

Maionese

- 1ovo @

— 1 colher de cha de mostarda

— Yal de dOleo

— 1 colher de sopa de sumo de limao ou
vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os ingredientes tém de estar a temperatura

ambiente. A preparagao de maionese so é

possivel com ovos inteiros.
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pt Acessorios especiais

m Misturar os ingredientes (excepto o dleo)
no misturador, na fase 3 ou 4, durante
alguns segundos.

m Comutar o misturador para afase 7 e
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, ndao
a guardar.

Acessoérios especiais

Podera adquirir acessorios especiais

junto da Assisténcia Técnica, no comércio
especializado ou através da Internet. Utilize
apenas acessorios originais, uma vez que
foram especificamente concebidos para
utilizagdo com o aparelho.

Os acessorios sao especificos do aparelho.
Quando comprar acessorios especiais,
indique sempre a designagao exata (E-Nr.)
do seu aparelho.

Verifique quais os acessorios disponiveis
para o seu aparelho no nosso catalogo, na
loja online ou junto do Servigo de Assis-
téncia Técnica.

www.bosch-home.com

Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacoes.
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Assisténcia Técnica

Pode obter informagbes detalhadas sobre o
periodo e as condi¢cbes de garantia no seu
pais junto da nossa Assisténcia Técnica, do
comerciante ou na nossa pagina web.

Os dados de contacto da Assisténcia
Técnica encontram-se no registo de pontos
de Assisténcia Técnica em anexo ou na
nossa pagina web.
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Xpron cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpAon cUPPWVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH n ouokeun TTPoopileTal HOVO YIa TNV OIKIOKA XPron Kai To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO YIa TTOCOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIOKK XPHon.

H ouokeun gival KAaTGAANAN yia TO avokATepa, 10 CUPWHPA KAl TO
XTUTTNHA TPOQiNwY. H cuokeun dgv eMITPETTETAI VA XPNOIUOTTOINBEI
yla TNV e1megepyacia GAAWV ouoiwy A avTiKeEInévwy. Me Tn xprion Twv
EYKEKPIPMEVWV OTTO TOV KOTOOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTNUATWY Eival
dUVATEG TTPOCOETEG EPAPUOYEG. XPNOIKOTIOIEITE TN CUCKEUN PHOVO ME
EYKEKPIPEVA, YVNOIA EEAPTAMA Kl TTPOCAPTHMATA. Mn XPNOIKOTIOIEITE
TTOTE TA £CAPTAMATA VIO AAAEG CUOKEUEG.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, OE BEPUO-
Kpaoia dwpartiou Kal o€ UPOueTpo PEXP! 2.000 m Tavw atrd TV
EM@AveIa TNG BAAaCOaC.

2NUAVTIKEG UTTOOEI§EIC aoPaAgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE

QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTPETTEI va UVODBEUETAI ATTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTAPadideTal O€ évav AANo XpHoTn. H un

TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XProN TNG CUOKEUNG ATTOKAEIEI TNV

€UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AuUTI N CUOKEUR UTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEI aTTd ATOUA JE TTEPIOPI-

OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIEG ) TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG ) ME AVETTAPKI)

EMTTEIPIA KQI/F) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI I £XOUV

EVNUEPWOET OXETIKA PE TNV AOQPOAr XPHON TNG CUOKEUNG Kal £XOUV

KATaVONOEl TOUG TTIBavOUG atTd Tn XPron TNG CUOKEUNG KIvOUvoug. Ta

TTaIdI& TTPETTEl VA KPATIOUVTAI OKPIA OTTO TN CUOKEUN KAl TO NAEKTPIKO

KaAWDIO oUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV Tn OUOKEUR. Ta

TTaIdIA eV ETITPETTETAN VA TTAiI(OUV JE T ouokeun. O kaBapiopdg kai n

ouvTipnon atrd 1o XPHOoTN OV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

B 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PE TA OTOIXEIN
oTNnV TTIVoKida TUTTOU. XpNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN POVOo, OTaV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N oUOKEU OgV TTAPOUCIAdouV Kauia {nuid.
ETmokeuég oTn ouokeur], OTTWG TT.X. N AAAQyr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO DIKTUO TOU PEUMATOC ETTITPETTETAI VO EKTE-
AouvTal yévo atrd TNV UTTNPECia EUTTNPETNONG TTEAATWY, WWOTE Va
ATTOPEUYOVTAI Ol KiVOUVOl.

m OETETE TN OUOKEUN O€ Kal EKTOG AEITOUPYIOG ATTOKAEIOTIKA E TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTT.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m Mn OuvOECETE TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG 1] OE TNAEXEI-
pIfOueveg TTPICeS. MapakoAoUBEiTE TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA TN
dIdpkela TNG Asimoupyiag!

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW Il KOVTA O€ TTOAU (EOTEG ETTIPA-
VEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO
o€ €TTOPN ME KAUTA avTIKEiNEVA A uNV TO TPaRATE TTAvw aTTd
KOQTEPEG AKUEG.

m Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKY) CUOKEUN OTO VEPO 1} UNV TNV BadeTe
o710 TTAUVTAPIO TIATWY. Mn XPNOIKJOTTOINCETE KavEVAV TUOKABOA-
p1oTA. Mn XpNOIJOTTOIEITE TN CUOKEUN YE BPEYHEVA XEPIQ.

m H ouokeun PeTd ammd KABe XpAon, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPNONG,
TIPIV aTTO T CUVAPPOAOYNOoN, TNV AaTToouvVappoAdynon 1 Tov
KaBapIoPd Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOG TTPETTEI VO ATTOOUVOEETA
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

m [piv TNV aAAayr €CopTNUATWY 1} TIPOCAPTAUATWY, TA OTTOIA KIVOU-
vTal Katé TN AEIToupyia, N CUCKEUN TTPETTEI VO ATTEVEQYOTTOINBEI Kal
va atmoouvoebei atrd 1o SiKTUO TOoU peUATOS. META TNV aTTEVEPYO-
TT0iNON £AKOAOUBEI va AgIToupyei 0 KIvRTAPAG yia Aiyo XpOvo akoun.
[Mepipevete TNV TTANPN AKIVNTOTTOINOT TOU PNXAVIOUOU Kivong.

m Mnv aAAGEeTE TN PUBUIOT TOU OTPEPOUEVOU Bpaxiova, Evw N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVN.

m /\EITOUPYEITE TA EPYAAEIA JOVO PE TOTTOBETNUEVO UTTOA, TOTTOBETN-
MEVO KATTAKI KAl TOTTOBETNPEVA KATTAKIO TWV WINXAVICPWY Kivhong!
2.€ TIEPITITWON XPHONG TWV £EAPTANATWY TOTTOBETACTE TO UTTOA,

TO KATTAKI KOI TO KATTAKI TOU PINXAVIOUOU Kivnong CUP@WVA JE TIG
odnyieg!

m Katd mn didpkela TnG Asimoupyiag pn BACeTe TTOTE Ta XEPIA OOG HECQ
OTO PTTOA 1} oTnVv uttodoxn TTANPwong. Mn BAAeTe kavéva avTiKei-
MEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECQ GTO PTTOA ) TRV UTTOd0XI TTANPWONG.
Kpatdre 1a xépia, Ta JaAAId, Ta pouxa Kal GAAG avTIKEIJEVA JakpId
aTTo TA TTEPIOTPEPOPEVA MEPN.

m Mn XpnOIYOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAELIQ Kal EEAPTANATA I
2 eCapTANATA. Z€ TTEPITITWON XPNONG TWV ECAPTNUATWY TTPOCEETE
TG00 QUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUUEVES 0BNYieG XProng.

m XPNOIYOTIOIEITE TO EEAPTANA POVO O€ TTAPWGS cuvappoloynuévn
KataoTaor. Mn cuvappoAoyeiTe Ta EEapTrATA TTOTE OTN BACIKN
OUOKEUN. XpNOIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA HOVO OTNV TTPORBAETTOPEVN VI’
auTo B€on epyaaoiag.

m Mnv mAVETE TO KOPTEPA PAXAIPIA KA TIG OKPEG TWV DIOKWV KOTTAG.
Mavete Toug dioKoug KOTTAG HOVO oTNV AKPN.

m Mnv ayyideTe TO paxaipl Tou Piep ME Ta XEPIA YUPVA.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

m Mn BdaleTe 1O X€PIO OOG TTOTE YECA OTO TOTTOBETNUEVO Higep!
Mn AEITOUPYEITE TTOTE TO HICEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KOTTAKI.
m [poooxn Katd TNV epyacia Pe Ta KOPTEPG Paxaipla, KaTd TO
adeiaopa Tou doxeiou Kal Katé Tov KaBapiouo.
A\ Kivduvog Zepatioparog!
OT1av doUAeUETE KAUTA UAIKA, ECEPXETAI ATHOG ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.
A\ Kivduvog aogugiag!
Mnv a@rveTe Ta TTaIdIA VA TTAiCOUV PE TA UAIKA OUOKEUATIAG.
A Mpoocoxn!
2.UVIiOTATAl VA NV QQrVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO
TTEPIOTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival ATTAPAITATOS YIA TV
emeCepyaoia Twv TPOPINWVY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIg
TPOYIPa (KEVN AsiToupyia).
ZNHAVTIKO!
KaBapileTe oTTwodNTTOTE TN CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion A éTav
N OUOKEUN TTOPAMEIVEL VIO EYOAUTEPO XPOVIKO dIA0TNUA axXPNOIUO-
TroinTn (= «KaBapiouos kai ppovrida» BAETe otn ogAida 150).
Emre€iynon Twv cuuBOAwyv oTn OUCKEUN ) avTioToIXa OTA
egapriuara

[E AKOAOUBAOTE TIG 0dNYieg Twv 0dNyIWV XPHOoNG.

Mpoooxn! MNeploTpe@OpEVa paxaipla.

Mpoooxn! MNepioTpe@dpeva epyalcia.
Mnv TTIAVETE OTO AVOIYHO CUPTTAPWONG UAIKWV.

ZuyxapnTiapIa yia Tnv ayopd Tng véag n EDIE 6 EVa
oag ouokeung amré Tov Oiko Bosch. pIEXOH

Nepaitépw TTANPOPOPIES TXETIKG E Ta Xpnon ocUuewva Pe To OKOTTO TTPOOPICHOU
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el JuoThuaTa ac@aAgiag

2UCTAMATA OO @AAEIiAG

Aoc@dAcia Béong oe AsiToupyia
BA. oTov Trivaka «@£o€ig epyaaiagy

210 onu. 1 ka1 3 N ouokeur) PTTopei va Tedei
povo o€ AgiToupyia:

m &Tav 10 PTTOA (11) €x€l TOTTOBETNOET KOl £XEI
OTPAPEI JEXPI VA KOUNTTWOEL.

Ao@dAeia ek véou

Béong o Aeitoupyia e TepITITWON SIAKOTIAG
PEUPATOG N CUOKEUN TTOPAEVEI JETA

TNV OTTOKATACTAON TNG TPOPODOCTIag O€
Aermoupyia, oAAG o KivnTApag dev Eavagekiva.
Ma TNV ek véou evepyoTroinon yupioTe Tov
TTEPIOTPOPIKO BIakATITN aTo 0/0off, peTd
EVEPYOTTOINOTE.

Ac@dAcia uTTEPPOPTWONG

2€ TTEPITITWON TTOU O KIVNTAPAG OTAPATACEI
autépaTa KT T XPAOoN, TOTE €XEl
€vVEPYOTTOINOEI N TTPOOTACIA UTTEPPOPTWONG.
Mia mBavr aitia uTropei va givai n
TAUTOXPOVN ETTECEPYATIA TTOAU PEYAAWY
TTOOOTATWY TPOPIUWV.

ZXETIKA JE TNV CUMPTTEPIPOPA OE
TEPITITWOT EVEPYOTTOINONG KATTOIOU
OUCTAMATOG 0o @aAEiag avaTpEéSTe oTNV
Tapaypa@o «AvTigeTWITION BAABWVY.
H ouokeur| dev xpeldleTal cuvTipnon.

Me pia paria
Eikéva IX:

Baoikn ocuokeun
1 TIAAKTpO ammao@daAiong
2 Zrpe@popevog Bpaxiovag
Nermoupyia «Easy Armlifty yia tnv
UTTOOTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpayxiova
TTPOG Ta TTAVW (BA. «OEaeIg epyaaiagy).
3 TMepioTpe@OPEVOG BIAKOTITNG
Metd Tnv atrevepyotroinon (Béon
0/off ) n ouokeun petaBaiver autéuaTa
oTnv 1davikr) 8¢on yia TNV aAAayn Twv
epyaAgiwv.
0/off = Ztomr
M = oTiydiaia AeiToupyia pe Tov PEYIOTO
apIBuod oTPOPWIV, KPOTATE TOV BIAKOTITN
yia v €mBupnTA didpkeia avauigng.
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Babuida 1-7, TaxutnTa AciITtoupyiag:

1 = 0 pIKPOTEPOG aPIBUOG OTPOPWY, apyd
7 = 0 YeyaAUTEPOG aPIBUOS OTPOPWV,
ypriyopa

4 "Evdeign Aeitoupyiag
AvdBel katd Tn AsIroupyia
(TrepIoTPEPOUEVOG BIOKOTITNG OTO
M 1 1-7). AvaBoofrvel o€ TTepITITWoN
OQAAUATWY OTOV XEIPIOUO TNG CUCKEUNG,
KOTA TNV EVEPYOTTOINGT TNG NAEKTPOVIKNG
ao@AaAeIag A avTioToixa o€ BAGBN TNG
OUOKEUNG, BA. «AvTipeTwTion BAABWVY.

5 TMpooTaTEUTIKO KATTAKI Kivnong
Ma TNV agaipean Tou TTPOCTATEUTIKOU
KOTTOKIOU TG Kivnong TECTE OTNV TTioW
TTEPIOXKT] KOl QQAIPECTE TO KATTAKI.

6 Kivnon yia
— Ké@tng Siapkeiag Kai
— ZT0QTNG £0TTEPISOEIBWV
(101K €€GpTNUO™).

‘OT1av dev XpnOIMOTTOIEITAI, TOTTOBETEITE TO
KOTTAKI TTpooTaCiag Kivnong.

7 Kivnon yia epyaAgia (epyaAeio
avadeuong, EPYAAEIO XTUTTHATOG,
epyaAgio UUWPATOG) KAl KPEATOMNXAVI
(101K0 €€GpTNUO™)

8 TMpooTaTeuTIKO KATTAKI Kivnong Higep

9 Kivnon yia 1o pigep (€101K6 £€GpTNUO™)
‘Otav dev XpnoIPOTIOIEITAl, TOTTOBETHOTE
TO KATTAKI TIPOCTACIOG Kivnong Migep.

10 Autéparto cUoTnua TTEPITUAIENG
KaAwdiou

Mr1roA pe eSapTApaTa

11 M1roA atrd avogeidwro xaAufa

12 Katrdki

EpyaAcgia

13 AvadeuTtpag «Profi Flexi»

14 EmrayyeApaTikO XTUTTNTAPI

15 EpyaAgio JUPWPATOG PE TENAXIO
amwenong Jupng

16 OnRkn eapTnuUdTWV
Ma TN @UAAEN Twv gpyaAEiwY Kal Twv
OiOKWV KOTTAG.

Koé@Ttng diapkeiog

17 MeoTtng

18 Koatrdki pe xwvi mAfpwong

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



19 Aiokol koG
a Aiokog KoTTiG dUo dWewv
«Profi Supercut» —
XovTpr / WIAr Kot
b Aiokog Tpiyipartog dITTAnG éwng -
XOVTPO/AETTTO TPiYIHO
¢ Aiokog WiAoU TpIYinaTog
d Aiokog TpIyipaTog - XovTpo TpiyIyo*
e Aiokog Aaxavikwv Asia*
20 ®opéag diokou
21 NepifAnpa pe dvolypa Kévwong
Migep*
22 Motnpi pigep
23 Kardki
24 Xwvi

* Av éva egdptnua dev ouptrepIAauBaveTal
TN OUOKeuacoia TTapadoong, PTTOPEITE va
TO TTPONNBOEUTEITE AT TO EUTTOPIO KAl TV
UTTNPETIA TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV.

9£O'£Ig Epyaaiag

Eikéva [E:

Mpoooxn!

NeImoupyeite TN cuokeun Povov, étav To
epyaAeio / EapTNUa CUP@WVA PE TOV TTIVAKA
auTov €xel TOTTOBETNOET OTN CWOTH Kivnon Kal
oTn owoTr B€on kai étav BpiokeTal oTn B€on
epyaciag. O oTpe@OUEVOG Bpayiovag TTPETTEl
va £XEl KOUPTTWOoEl o€ K&Be B€an epyaaiag.
Ymoédeign

O oTpepduevog Bpaxiovag givai
eCoTTAIopEvoG e T Asitoupyia «Easy
Armlift», n otroia uTrtooTNPICel TNV Kivnon

TOou Bpayiova oTPEWNG TTPOG Ta TTAVW.

PUBuIon TnG Béong epyaoiag:

m [MaTAoTE TO TTAAKTPO ATTAcPAAIONG Kal
KOUVAOTE TOV OTPEPOUEVO Bpayiova.
YTmooTnpigte TNV Kivnon e TO £va XEPI.

m OEpTe TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova oTnv
€mMOUUNTA B£01N, MEXP! VO KOUPTIWOEL.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

Ofocig epyaciag el

Mnxaviopég Epyaleio/ Tayxotnta

Kivnong E€apti)- A’snoup-
paTa yiag
@ 7
C R B @ s
i s
Y-
G e
3 j 6 j L@U ”
!
0 N
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3|08 -

* TorroBéTnON / agaipean Tou epyaieiou
avadeuong, EPYAAEIOU XTUTTAPATOG Kal EPYO-
Agiou Cupwparog.

XeIpIouog

A Kivduvog TpauvpaTtiopou!

BdaATe 10 @Ig 0TV TTPIla, apOoU OAOKANpwW-
Bouv TTPpWTa BAEG OI TTPOETOIPATIEG YIa TNV
€pyaaoia Ye TN CUOKEUN.

Mpoocoxn!

N\EITOUPYEITE TN GUOKEUN HOVOV [E TO
epyaAeio/eCaptnua oTn B€on epyaaiag.

Mn AeIToupyeiTe TN GUOKEUN XWPIg popTio.
Mnv ekBETETE TN CUOKEUN Kal Ta €EQPTANATA
o€ Tnyég BeppdTnTag. Ta pépn S¢ev eival
KaTAAANAQ yIa OUPVO PIKPOKUPATWV.
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el XeIpIopog

m [pIv TNV TTPWTN XPrion KaBapileTe KAAG
TN GUOKEUN Kal Ta €EapTAMATA, BA. GTO
Ke@aAaio «KaBapiopdg kai ¢povTidar.

MpocToipacia

m TotroBeTAOTE TN BACIKY CUOKEUN ETTAVW
o€ Agia kal kaBapr eMQAvVEIQ.

m TpaBnére 1o KAAWDIO PEUIAG WG TO
€mMOUPNTO pAKOG (To TTOAU 100 cm) TTpog
Ta £EW KOl aQROTE TO Apyd eAeUBePO, TO
KOAWDIO €xel KAeIdWaoel oTn B€on auTh
(Eikova [¢).

m Meiwon Tou Prikoug epyaciag:

TpaBnéte eAappd 10 KOAWDIO Kal aPrOTE
TO va TUNIXTET WG TO €TTIBUPNTO PRKOG.
Karoémmv tpaprigTe ek véou eAappd 10
KOAWDIO Kal aproTe To apyd eAeUBepO,
TO KOAWDBIO £XEI KAEIDWOEL.

Mpoooxn!

Katd Tnv wbnaon 1mpog Ta g€oa TTPOoELTE

Va Jn OTPIPTE TO KAAWDIO. X€ CUOKEUEG PE

QUTONATO CUCTNUG TTEPITUANIENG KaAwdiou

MNV woeiTe TO KAAWDIO PE TO XEPI TTPOG

Ta péoa. Av paykwOei To KaAwdIo, TOTE

TPARAETE TO PEXPI TO TEPUA TTPOG TA EEW KAl

aQAOTE KATOTTIV va EAVOTUAIXTEI.

m Bddete 10 @i otnVv TTpId0.

M1ToA ka1 gpyalegia
MpooéETe Ta TTapAdEYUATA EQAPUOYWV GTOV
TivaKa.

A Kivduvog Tpaupatiopou atré
TEPICTPEPOUEVA EPYOAEia

Katd tn Aeiroupyia pun Badete TTOTE TO XEPI

0ag HEoa OTO PTTOA. AOUAEUETE POVO PE

TOTTOBETNPEVO TO KOTTAKI (12).

AMNNGCeTe TO epyaAgio povo e

QAKIVNTOTTOINMEVN TNV Kivnon — YETA TNV B€on

€KTOG AgiToupyiag n Kivnon e¢akoAoubei va

AeIToupyei yia Aiyo xpOvo Kail aKIvnTOTTOIETal

oTtn Béon aAAayng epyaAeiou. Kiveite Tov

OTPEPOUEVO Bpayiova, agou akivnToTroinoei

TIPWTA TO EPYAAEIO.

KaAUTTTETE TOUG U XPNOIUOTTOIOUUEVOUG

MNxaviopoug Kivnong TTAVTOTE JE Ta KOTTAKIA

TWV PNXOVICHWY Kivnong.

Mpoooxn!

XPNOIPOTIOIEITE TO PTTOA JOVO YIa EPYATIES

ME TNV TTAPOUCO CUOKEUN.
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Avadeutipag «Profi Flexi» (13)

yla TO avaKkdaTepa Cuung, T.X. CUPN @

YAUKOU, YAUKO @poUTWV K.ATT. Kal yIa

TNV TTPOCEKTIKI OVANEIEN UAIKWV

OTTWG OTAPIOEG KAl KOPPATAKIO GOKOAATAG

EtrayyeApaTiké xTutrntipl (14)

VIO TO XTUTTNHO JAPEYKOG KAl OOvVTIyi @

(TouhaiaTov 30 % TTEPIEKTIKOTNTA O

NITTOG) Kai yia 1o XTUTTNUa CUPNG

MTTIOKOTOU

Zupwrtnpi (15)

yia 70 JUpwpa G0uNg, Tr.X. G0N é

HayIdg, G0N yio wwpi, {oun yia

TiToa, CUPN yia Cupapikd, Cuun yia

TTOPOOCKEUAOHATA Kal YIa TNV TTPOCEKTIKA

avapEeIgn UAIKWYV OTTwG OTTOpwVY aTn CUuN

ZNMOAVTIKA UTTGdEIEN yia TN XPHon Tou

XTUTTnTNEI0U (EIKOVa [B])

To xTuttnTAPI Ba TTPETTEN Va ayyidel

oxedOV Tov TTUBUEVA TOU UTTOA, WOTE vVa

avapelyvuovTal 1Idavika Ta UAIKG. Av oxl,

TTPOCAPUOOTE TN PUBJIoN UYOoUG Tou

XTuTTNTNEIoU WG €EAG:

m TpaBnére 10 @Ig atd TNV TIPIda.

m [NatoTe TO TTARKTPO ATTACPd-

ANlong kai B€0TE TO OTPEPOUEVO ﬁ
Bpayiova oTn 6éon 2.

m ToTTOBETAOTE TO XTUTTNTAPI GTO
MNXavIoUO Kivnang PEXPI va aag@aAioeEl.

m KpaTtAoTe TO XTUTTNTAPI KOl AUCTE TO
TTagIuad! ge Eva yepuaviko KAeIdi (SW 8)
oTn Popd TWV SEIKTWV TOU poAoyioU.

m PuBpioTe To UWog Tou xTuttnTnpioy,
OTPEPOVTAG TO £PYOAEio OTO 16aVIKO UYOG:
2TPOYN TTPOG TN PoPd TWV JEIKTWV TO
poAoyiou: AvéBaopa.

Z1po®r avTiBeTa 0N POPA TWV BEIKTWV
ToUu poAoyiou: KatéBaoua

m [loTAoTE TO TTAAKTPO ATTACPA-

ANlong kai B€0TE TO OTPEPOUEVO j
Bpayiova otn 6éon 1.

m EAEéyETe TO UYog Tou XTuttnTNPIoU,
€dv xpeiageral, 510pBWOTE TO.

m Otav 10 UWog €xel pubuIoTE]

OWwaTd, TTATAOTE TO TTARKTPO ﬁ

ATTac@AAIONG Kal PEPTE TO

OTPEPOUEVO Bpayiova otn Béon 2.
ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



m KpatoTe TO XTUTINTHPI KOI OQIiETE TO
TTagINadI e éva yeppavikd KAeIdi (SW 8)
avTifeTa oTn Popd TWV SEIKTWY TOU
poAoyiou.

Epyaoia e To UTTOA Kal Ta epyaAsgia

Eikéva [3:

m [MaTAoTE TO TTARKTPO ATTACPA-

Niong Kail @EPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn B¢on 2.

m ToTroBeTACTE TO PTTOA:

TOTTOBETAOTE TO PTTOA PE KAIoN TTPOG Ta
EUTTPOG KA KATOTTIV OTTOBECTE TO, — OTPE-
QeTE QVTIOETO TTPOG TN QOPA TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU, HEXPI VO KOUPTTWOEL.

m AvdAoya pe Tnv epyacia ToTToBeTAOTE
aTnv Kivnon 1o gpyaAgio avadeuong,
XTUTTAPATOG f) UPWPATOG £T01, LWOTE VA
KOUUTTWOEL.

Ymodeign:

YToo€Ign: Z10 pyaleio CUPWPATOG

OTPEPETE TO TEPAXIO aTTwONoNg uuNgG,

MEXPI VO UTTOPET VO KOUPTTWOEI TO EPYaAEio

(Eikéva [3-4b).

m BAaATe 10 UNIKG TTOU TTPOKEITAI VO
€TTECEPYAOTEITE, HEOA OTO UTTOA.

m [MaTACTE TO TTARKTPO ATTACPA-
Niong Kal QEPTE TOV OTPEPOPEVO j
Bpaxiova atn B¢on 1.

m TOTTOBETATTE TO KATTAKI.

m PuBpiceTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
otnv €mBuunTh Babuida.

ZupTTAfPWON UAIKWV

m OETETE TN CUOKEUN JE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN €KTOG AgITOUpPYiaG.

m ZUPTTANPWOTE UAIKG OTTO TO GVOIYUa
OUNTTARPWONG UAIKWY OTO KATTAKI.

n

m AQaIpEOTE TO KATTAKI.

m [1aToTE TO TTAAKTPO ATTACPA-
Niong Kail QEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpaxiova atn Béon 2.

m Pixvete Ta UAIKA.

hj

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

XeIpIopog el

MeTd TnV epyacia
m OETETE TN GUOKEUN [E TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIOG.
m Tpafdre 10 QIg atrd TNV TTPIda.
m AQQIPEOTE TO KOTTAKI.
m [NatoTe TO TTARKTPO ATTACPd-
ANioNG Kal QEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpayiova oTn Béon 2.
m AQaip€oTE TO pyaAeio aTTo Thv
Kivnon.
m AQQIPEDTE TO UTTOA.
m KaBapilete OAa Ta pépn, BA. «Kabapiopdg
KOl QPOVTIOa».
Ké@tng diapkeiag
MpooéTe Ta TTAPABEIYUATA EQAPUOYWY OTOV
mivaka. [
A Kivduvog TpaupaTtiopou
Mnv mmaveTe Ta KOPTEPG paxaipia Kai Tig
OKMEG TwV BiIoKWV KOTTAG. MidveTe TOUg
OioKOoUG KOTTAG JOvo aTtnv akpn). TotmoBeTeite/
QQAIPEITE TOV KOPTN YEVIKNG XPrIONG HOVO PE
akivntotroinuévn TNV Kivnon A Je ByaAuévo
TO @IG a1Td TNV TTPida. Mn BaleTe Ta XépIa
0ag u€oa aTO OTOMIO TTANPWONG.
Mpoooxn!
XPNOIYOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPAONG
MOVOo o€ TTANPWG GUVapUOAoynuévn
KatdoTaon. Mn cuvapuoAloyeite TToTé
TOV KOQTN TTOTE OTN PACIKY) CUOKEUN).
NEITOUPYEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPAONG
pévo atn B€an Asitoupyiag Trou deixveTal.
MpooTtacia amd utrepPoOPTWON
Eikéva [@:
Ma va euTTodIoTOUV PEYAAEG CNUIEG OTN
OUOKEUN 00G O€ TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TOU KOQPTN XWpIG PTTOA, 0 GEovag Kivnong
TOU KOQTN XWPIG UTTOA SIaBETEN pia
eykoTT (onueio NBeAnuévng Bpauong). e
TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG OTTALEI 0 GEoVag
Kivnong ¢’ autd 10 onpeio.
Kaivoupyio @opéa diokou pe a&ova kivnang
MTTOPEITE Va TTpouNBeUTEITE ATTO TNV
UTTNPETIa TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAATWV.
Aiokog kotrfg 3Uo oYewv
«Profi Supercut» — ®
xovtpn / wiAf kotn
YIO TNV KOTT) TPOQIUWV G€ XOVTPEG ] AETTTEG
QETEG, TT.X. @POUTA KA AOXAVIKA.
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el XeIpIopog

XapakTnpIopog:

m XovTpd = XovTpoi diokol

m WIAG = AerToi Siokol

Y1odei§n: AKataAAnAa yia Tnv emegepyaoia
OKANPOU TUpIOU, YWHIOU, JIKPWY WWHIWV
OOKOAQTOG.

ZupBouAn: KoBete Tig Bpacpéveg TTOTATEG
MOVO apoU KPUWOOUV.

D

Aiokog Tpigiparog SITTARG Oyng - Y

XOVTPO/AeTITO TRiYIpO

yla 10 EUCIHO TPOPINWY OE XOVTPA ) WIAG
KOMMATIA, TT.X. @POUTa, Aaxavikd i Tupi,
OTTWG YKOUVTA 1) EVTO.

XapaktnpIopog:

m 2 = XovTpn TTAeupd

m 4 = WIA) TTAeupd

Yodeign: AkatdAAnAa yia Tnv eTTegep-
yaaoia Kapudiwv 1} oKANpWYV TUPIWY, TT.X.
TTapuelava.

ZupBouAn: =U0TE TO JOAQKO TUPI PE TN
XovTpr] TTAeupd.

Aiokog wiAoU TpiyipaTog

yia 10 WIAS EUCIPO TPOYIPWY, TT.X.
Kapudia ) okAnpd Tupi, 6TTwG TTapuedava.

Ymoédeign: AkatdAAnAa yia Tnv eTegepyaaia
MOAQKWY TUPIWV.
Aiokog TpigipaTog - xovipo
TPiYIHO
yla TO TPIWIHO WWNAG TTATATOG TT.X. VIO TNya-
VITEG 1] TTATATOKEPTEDEG ATTO TPIPMEVN
TTaTdTa.
Aiokog Aaxavikwv Asia
yla TNV KOTTI) TPOQINWV O€ AETTTEG
QETEG, TT.X. PPOUTA KAl AAXAVIKA.
Epyaoia pe Tov KOQTN SiapKeiog
Eikéva [€:
m [laToTe TO TTAAKTPO ATTACPA-
ANiong Kai QEPTE TOV OTPEPOPEVO ﬁ
Bpaxiova otn Béon 2.
m ToTTOBETAOTE TO UTTOA:
TOTTOBETAOTE TO UTTOA PE KAIoN TTPOG Ta
EUTTPOG KOl KOTOTTIV OTTOBECTE TO, OTPEPETE
avTiBETa TTPOG TN QOPA TWV OEIKTWYV TOU
POAOYIOU, HEXP! VO KOUUTTWOEL.
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m [MatioTe TO TTAAKTPO aTTacPAAIong
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova otn B¢on 3.

m AQQIPETTE TO KATTAKI TTPOOTACIOG
Kivnong a1ré Tnv Kivnon Tou KO@TN diap-
Keiog Xwpig utroA (Eikéva [€-5a).

m Kpatdre Tov popéa diokou OTo KATW AKPO,
o1 dUOo pUTEG BEiXVOUV TTPOG TA TTAVW.

m ToTToBeTAOTE TOV £TMOUKNTS BIOKO KOTIAG
Il TPIYIPOTOG TTPOCEKTIKA ETTAVW OTIG MUTEG
Tou Qopéa diokou (Eikova [€-6a).
>¢ diokoug BITTARG dWNG TTPOTELTE Va
O¢ixvel n €mOuUPNTA TTAEUPA TTPOG TA
Tavw.

m [idoTe Tov opéa BioKou OTO ETTAVW
AKPO Kal TOTTOBETACTE TOV OTO TTEPIRANMQ
(Eikova [€-6b).

m TotTroBeTACTE OTTO TTAVW TO KOTTAKI
(TTpo0égTe TO ONUADI) KOI OTPEWTE TO OTN
QOPA TwV OEIKTWYV TOU POAOYIOU UEXPI TO
TEPUQ.

m TOTTOBETACTE TOV KOPTN XWPIG UTTOA
ETTAVW OTNV Kivnaon O1Twg deixveTal otnv
Eikéva [€-8 kal oTpéWTe TOV OTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU UEXPI TO TEPUQ.

m [upioTe TOV TTEPIOTPOPIKO BIAKOTITN OTN
ouvIoTWwevN Babdpida.

m BdATe 10 TTpOG £TECEPYOTia TPOPINA GTOV
XWPO TTARPWONG Kal OTTPWETE TA IE TOV
ETTN.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE TN CUCCWPEUCH TWV ayaBwv

KOTT G OTO Avolyua ££600U.

ZupBouAn: MNa opoIdGUOPPa ATTOTEAETUOTO
KOTTAG OOUAEUETE Ta AeTTTA ayaBd yia KOWIUO
0€ JOTOGKIA.
Yode1gn: e mePITITWON TTOU JAYKWOOUV
Ta eTTECEPYAlOPEVA TPOPIUA OTOV KOPTN
BIOPKEIOG XWPIG UTTOA, ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV Kougivounxavr), BydATe 10 @Ig o110 TNV
TTPiCa, TTEPINEVETE TNV OKIVATOTTOINGN TNG
Kivnong, a@aipéoTe TO KATTAKI TOU KOPTN
OIOPKEING XWPIG UTTOA Kal adEIGTTE TOV XWPO
TTAPWONG.
MeTtd TRV epyacia
m OETETE TN GUOKEUN JE TOV TTEPIOTPEPONEVO
OIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIOG.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



m ZTPEWTE TOV KOPTN DIAPKEIOG XWPIG MTTOA
avTIOTPOPA TTPOG TN YOPA TWV SEIKTWYV TOU
poAoyIoU Kal aQaIpETTE TOV.

m ZTPEQPETE TO KATTAKI QVTIOETA TTPOG TN Popd
TWV BEIKTWY TOU poAoyIoU Kal TO AQAIPEITE.

m AQaIpEOTE TOV POoPEX BioKOU PE TOV BIOKO.
I autd mMéaTE Pe To OAXTUAO aTTd KATW TOV
afova kivnong (eikéva ).

m KaBapioTe Ta pépn.

Migep
MpooégTe Ta TTapadEiyaATA EQAPPOYWV GTOV
mivaka. M

A Kivduvog TpaupaTtiopol atrd 1o
KO@TEPO paxaipl Tou Wigep /
TNV TTEPICTPEPOMEVN Kivhon!
Mnv BadeTe TTOTE TO X€PI OOG NEGA GTO
ToTTOBETNEVO Higep! ApaipeiTe / TOTTOBETEITE
TO Wigep povov, 6Tav n Kivnon eivai
akivntotroinuévn! AeIroupyeite 1o pigep
povov, oTav gival cuvappoAoynuEVo Kal
pe ToTToBeTNUEVO TO KOTTAKI. Mn Agitoupyeite
TO Wiep Gdeio.

A Kivduvog {epaTtiouaTog!

Otav douleveTte KaUTE UAIKA, €GEPYETAI ATUOG

atrd TO XWVi OTO KATTAKI.

Epyaoia pe 10 pigep

Eikéva BI:

m [MaTdTe TO KOUUTTi ATTACPAAIONG
KOl QEPVETE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova otn Béan 4.

m AQQIPECTE TO TTPOCTATEUTIKO
KATTAKI Kivnong picep.

m ToTmoBeTAOTE TO TIOTAPI MigeP (TO oNUAdI
oTtn Aafr) va CUPTTITITEl HE TO ONUAdI OTn
BaoikA CUCKEUN) Kal OTPEWTE AVTIOTPOPQ
TTPOG TN GOPA TWV SEIKTWY TOU PoAoyiou
UEXPI TO TEPUAL.

m PixveTe 10 UNIKG.

Méyiotn ToooTnTa, uypd = 1,25 Aitpa,
UéyioTn TToooTNTa agpidovta A KauTd uypd
= 0,75 Aitpa.

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI KOl OTPEWTE
TO QVTIOTPOPA OTN GOPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyioU uéxpl To TEpPa aTn Aafn
TOU Wiep. To KOTTAKI TTPETTEI VO £XEI
KOUUTTWOEL.

m PuBpieTe Tov TTEQIOTPEPOEVO DIOKOTITN
oTnv emBupnTr Babuida.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

XeIpIopog el

ZUpTTAPWON UAIKWV

Eikéva H1-8:

m OETETE TN CUOKEUN HE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
SIOKOTITN €KTOG AgIToupyiag.

m AQQIPECTE TO KATTAKI KO GUUTTANPWOTE TA
UANIKA

n

m OQAIPEITE TO XWVi Kal pixveTe Aiya Aiya
Ta OoTEPEG UAIKG oTadIakd JECa aTro To
Avolyua GUUTTARPWONG UAIKWV

n

m XUVETE T UYPA UNIKG HECW TOU XwViIoU.

MeTd TnVv epyacia

m OETETE TN GUOKEUN JE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIOG.

m ZTPEYTE TO WieP OTN POPA TWV BEIKTWV

ZupBouAn: Zag ouvioToUpE va kaBapileTe TO

Mi€ep apéowg PETA TN XPAON.

A Mpoocoyn!

AOYw aKATAAANAWY TPOWIiUWY, UTTOPEI N

OUOKEUN VO UTTOOTET {nuId.

m Mnv emegepyadeoTe KAUTA TPOPIPA TTAVW
atoé Toug 70 °C oTo doxeio avapegng.

m Mnv emregepydleoTe KATEWUYPEVA TPOPIUA,
€KTOG aTTO TTAYOKUBOUG, OTAV £XOUV TOTTO-
0eTnBei o€ WiIa TTAPKA TTOOOGTNTA UYPOU.

m Mnv emegepyadeoTe TPOQPIPA TTOU
TEPIEXOUV OKANPA cuoTaTika. Mpiv Tnv
eTTeepyaaia epoUTwY PE KOUKOUTOIO A
TTUPNVOKAPTTIWYV PPOUTWY (URAa, POdAKIVa
K.ATT.), 0QaIp£0TE TO KOUKOUTOIA ] TOUG
TTUPKVEG.

Ymodeigeig

Meplopiopoi yia Tnv emegepyaaia:

m Mnv tepayidete UNIKG OTTwG apUydaAa,
KPEMMUBIA, PAiVTaVO Kal KPEQG.

m To pi¢ep Oev PTTOPEI VO TTAPACKEUATEI
aAgippaTa 6TTWG QUATIKOBOUTUPO, BOUTUPO
Kapudag r BouTupo kapudioul.

m AVOEIYVUETE T OTEPEG TPOPIUA PE
ETTAPKN TTO0OTNTA UYPOU.

149



el KaBapiopdg kar povrida

m AvapelyvUeTe Ta TPOQPIUA UTTO OPYN
OKOVNG TIPIV TNV OVAMEIEN JE ETTAPKN
TTo06TNTA UYPOU 1 SIOAUCTE TA EVTEAWG O€
uypo. Tpd@Ipa uTTd HopPPR oKOVNG eival
T.X. {axapn Axvn, OKOVN KaKA0, AAETHEVN
KapBoupdiopévn oodyia, aAeUpl, OKOVN
TPpWTEIVNG.

KaBapiouog Kai @povrida
Ta xpnOIMOTTOIOUNEVA EEOPTAUOTA TTPETTEI
va KaBapidovTal TTPOCEKTIKA PETE aTTd KABE
xenon.

=> Mivakag [6]

Mpoooxn!

Mn xpnoiuoTroigite péoa KabapiouoU TTou
xapdadouv. O1 emM@AVEIEG UTTOPOUV VO
UTTOOTOUV (PBOPEG.

KaBapiopudg TG Bacikng
OUOKEUNG

A\ KivBuvog nAextpotrAngiag!

Mn BubiceTe TN BaCIKr) CUCKEUN TTOTE péca

o€ vepO OUTE VA TNV KPOTHOETE KATW ATTO

TPEXOUUEVO VEPO. Mn XPNOIUOTTOINCETE

aTpokaBapioTh.

m TpaBdre 10 QIg ATTO TNV TTPIla.

m ZKOUTTIOTE TN BACIKA CUCKEUN Kal TO
TTPOOTATEUTIKO KATTAKI Kivnong ue Bpey-
uévo Travi. Av XpEIOOTEl, XPNOIWOTTOIEITE
Aiyo aTTopPUTTAVTIKO TTAUGINATOG TTIATWV.

B 3TN OUVEXEIO OKOUTTICETE TN OUOKEUR VO
OTEYVWOEL.

KaBapiopudg Tou ProA Kai Twv
epyaAciwv

To uTToA KaI Ta EpyaAeia gival avOeKTIKG

0T0 TTAUCIUO OTO TTAUVTAPIO TATWY. Mn
MOYKWVETE Ta TTAACTIKA pEPN HECT OTO
TTAUVTAPIO TATWY, YIaTi uTTOPEi va peivouv
HOVIPEG TTOPAPOPPUWOEIG KATA TN dladikaaia
TAuciparog!
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KaBapioudg k6@Tn diapKeiag
XWPig HTTOA

A Kivduvog TpaupaTtiopol atroé Ta
KOQTEPA paxaipia!
Mnv mdaveTe Ta KOPTEPA paxaipia Kai Tig
OKUEG TwV Biokwv KOoTMG. MNa Tov Kabapiouod
XPnoldoTroleiTe BoupToa.
‘OAa 1a pépn Tou KOQPTN dlapKEiag Xwpig
MTTOA TTAévovTal OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa TNV aTmopdKpuvon TnG
KOKKIVNG XPWonG WETA TNV eTTeEEpyaaia
T.X. KapOTwv, BpEETe Eva Travi pe Aiyo
AGSI paynToU Kal TRIWTE Y auTO TOV KOPTN
dlapKeiag xwpig uTToA (6x1 Toug dioKoug
KoTTAG). MAUVETE KATOTTIV TOV KOPTN.

KaBapioudg Tou pigep

/A KivSuvog TpaupaTiopos amé to
KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyiCeTte To payaipl Tou pi¢ep Pe Ta XEPIT

YUMVG.

To TroTAPI TOU PigEP, TO KATTAKI KAl TO XWVi

TIAEVOVTQI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

ZupBouAn: MeTd Tnv eTTeEEpyaaia uypuwv
OuUxXVA ApKei va KaBapioeTe To pigep, XwpIig
Va TO OQAIPETETE ATTO T CUCKEUN).

Ma Tov okotré autév TrpocBéaTte 700 mi
VEPO HE HIO OTAYOVO OTTOPPUTTAVTIKOU
TATWV JEGA OTO TOTTOBETNUEVO HigEp.
EvepyotrotroinoTe yia Tepitrou 1 AeTrTo 10
Mi€ep (BaBpida 7). XUoTe 10 vEPO TTAUCGNG Kal
EeTTAUvETE TO MiCep pE KaBapo vepod.
ZNMAVTIKA UTTOdEIEN

Av xpeideTal kaBapioTe Tn BrKkn
eCaptnudTwy. Npocé€Te TIg UTTOBEIEEIG
@povTidag aTn Bnkn.

®UAagn

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

‘Otav d¢ xpnoigoTroigital n GUoKeur, ByadeTe
TO @IG ATTd TNV TIPICa.

Eikéva [[:

m GulaTe Ta epyaleia kal Toug dioKoug
KOTTAG OTN BNKN e€0PTNUATWY.

m GuAdaTe Tn BAKN €€apTNUATWY Péoa aTo
MTTOA.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



AvTipeTwtrion BAaBwv

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

Mpiv Tnv avTiyeTwTmion BAaBwyv Byadete To
@IG aTré TNV TIPICa.

Ymodei§n: Tuxdv o@aAua aTov XEIPITUO
TNG CUOKEUNAG, N EVEPYOTTOINGT TWV
NAEKTPOVIKWV QC@AAEIWV I avTiIOTOIXO
Kamroia BAGBN TNG OUOKEUNG deixvovTal aTrd
10 avaBoofnua TG £vOeIEng Aeitoupyiag.

O oTpe@opevog Bpaxiovag TTPETTEI va £XEI
KOUNTTWOE€I 0€ KABe Béon gpyaoiag.
MpooTabnoTE TTPWTA VA AVTIUETWITTIOETE

TO TTPORANUA TTOU EPPAVIOTNKE BACEI TWV
aKkoAoUBwV UTTOBEIEEWV.

BAGBN
H ouokeur| dev Eekiva.

AvTipeTwTioN

m EAEyETe TNV TpOPOdOCia PE pela.

m EAEyETe TO OIG.

m EAEyCTe TOoV oTpe@duevo Bpayxiova. Eival
oTn owoTr Béon; ‘Exel koupTTwaoel;

m STPEWTE TO WIGEP 1} AVTIOTOIKA TO PTTOA
UEXPI TO TEPUO VA OWIEEL.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU WigeP Kal
OTPEWTE TO PEXPI TO TEPUA VA OPIEEl

m TOTTOBETACTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong OTIG Un XPnOIUOTIOIOUPEVEG
KIVAOEIG.

m H ao@dAeia EvavT aBEANTNG
gmavevepyoTroinong eivail evepyry. PuBuioTe
TN ouokeur] oto 0/off kai katéTTIV TTioWw
oTnv emBupnTr B£on.

BAGBN

H ouokeun TiBeTal katd TN XPron eKT0G

Aeitoupyiag. ‘Exel evepyotroinBei n acpdAeia

uTTEPQOPTWONG. ETreEepydaTnkav TTOAU

MEYAAES TTOOOTNTEG TPOPIUWV TAUTOXPOVA.

AvTipeTWOITION

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN.

m MelhwaTe Tnv TToodTnTa £TTECEPYATIAG.

m Mnv UTTEPBEITE TIG ETTITPETITEG PEYIOTEG
moooTnNTES (BA. «Mapadeiyyata
EQappoyng»)!

BAGBN

Me TTepIoTpE@OUEVN TNV Kivnon TTATABNKE

Katd AdBog 1o TTARKTPO aTTAoPAAIoNG.

O TrepIoTPEPOPEVOG Bpaxiovag KIVEITAI TTPOG

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

AvTipyetwTrion BAaBwv el

Ta Mavw. H Kivnon amevepyotroigital, dev
aKIVNTOTTOIEITaI OUWG OTN B€aN aAAayng
epyaAeiou.

AvTipyeTwTTIoN

m PuBuiCeTe Tov TrEPIOTPEPOUEVO DIAKOTTTN
ato 0/off.

m DEPTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO j
Bpaxiova oTn 6éon 1.

m EvevepyoTToioTe TN CUCKEUNA
(BaBuida 1).

m ATTEVEPYOTTOINDTE EAVA T CUOKEUN.

To epyaAcio akivnToTrolEiTal 0T B€0n

aAAaynG epyaAgiou.

BAdBn

To pigep dev EeKIva ) aKIvNTOTTOIEITAI KATA

N xprion, n kivnon Boupei. MTAokapiopévo

paxaipl.

AvTipgeTwTTION

m OETETE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG Kal
BydATe 1O QIG OTTO TNV TIPIda.

m AQQIPECTE TO WIgEP KOl OTTOPAKPUVETE TO
EUTTODIO.

m =QVOTOTTOBETACTE TO WiCEp.

m OETETE TN GUOKEUN € AgIToupyia.

ZnMAVTIKA UTTOdeIgn

Y& TTEPITITWON TTOU OV PTTOPEITE

va QvTINETWTTIOETE £0¢€ig TN BAGRN,
TTAPAKAAEITOE va KAAECETE TNV UTTNPETIa
TEXVIKAG £EUTTNPETNONG TTEAATWV.

MNoapadeiyparta epappoywv

MPooéETE TIG YEVIKEG GUCTATEIG GTOUG
mrivakeg M, M kar M.

Mnv uTTepBeiTe TIG ETTITPETTTEG PEYIOTEG
TTOOOTNTEG.

Z0pn pIriokoToU

Baoikr) ouvrayn @
— 2 afya

— 2-3 kouTaAiEG ooUTTaG (K.0.) CE0TO vEPO

— 100 g {axapn

— 1 @ok. Bavihia

— 70 g aAelpi

— 70 g kopv @AGoup

— eVOEXOUEVWIG PTTEIKIV TTAOUVTED
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el MapadeiypaTa epapuoywy

m XTUTTAOTE Ta UAIKG (EKTOG aTTO TO aAeUpI
Kal TO KOPV PAGOUP), PEXPI VO OXNUOTIOTET
Babpida 7 ye TO EPYOAEIO XTUTTIUOTOG.

m ['UpiCeTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN OTN
Babuida 1 kar avapyvUETE TO KOOKIVIOUEVO
aAeUpI Kal KOpV @AGOUP, TTPOCHETOVTAG TO

MéyioTn TToooTnTa: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

Z0un KEIK

Baoikr) ouvtayn

— 200-250 g axapn

— 1 1Tpéda aAam

— 1 @ak. Bavikia ) 1o Euopa V2 Aepoviou

— 200-250 g BouTupo ) papyapivn

— 500 g aAeupi

— 1 @aK. PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 125 ml yédAa

m AvokaTéwTe OAa Ta UNIKA €TTi TTEP. Y2 AETTTO
eTTi TTEP. 4-5 Aetr1d oTn Babuida 5 pe 10
epyaAeio avadeuong.

Méyiotn TroootnTa: 134 QopEg TN Badikn

ouvtayn

Baoikr ouvtayr @

— 3 auyd

- 135 yp. Gaxapn

— 135 yp. papyapivn

— 10 yp. pTTéIKIV TTAOUVTEP

— 150 yp. EavBiég oTaPidEG

— 150 yp. avdueikTa amognpauéva pouTa

m TotroBeTAOTE TOV AvadeuTAPQ.
atrognpauéva epouTa.

m Emre€epyaoreite Ta yia 30 deutepOAeTTTA
oTtn Badpida 1.

m Metd, emeCepyaoteite yia 3-5 Aertd 0Tn

m PuBpioTe otn Babuida 2.

m Evtog 30-60 deutepOAETTTWV TTPOCBEDTE TO

atro¢npauéva @pouTa.

MéyioTn TrooéTnTa: 2 QOPEG TN BACIKA

TTNXTO aPPWOEG Hiyua, £TT 4-6 AETTTA OTN
o€ 72 £€wg 1 AeTTTO KOUTOAIG KOUTAAIG.
— 3-4 aBya
(o€ Beppokpaaia dwpartiou)
oTn Badpida 1, KATOTTIV AVAKATEWTE TA
BapU yAuké pe @poiTa
— 255 yp. aAeupl
m [pocBéaTe OAa T UAIKE, EKTOG OTTO TO
Babuida 5.
auvTayn
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Z0pun TapTag

Baoikn cuvtayn

— 125 g BouTtupo (o€

— Beppokpaaia dwuartiou)

— 100-125 g Caxapn

— 1 apyo

— 1 péla aAdTI

— Aiyo &Uopa AepovioU 1 Aiyn Bavihia

— 250 g aAeupi

— €VOEXOUEVWIG PTTEIKIV TTAOUVTED

m Emre€epyaaTeite OAa Ta UNIKG OTN
BaBuida 1 yia TrepiTrou Y2 AeTITO KOl HETA
Me Tov avadeutripa oTn Babpuida 3 Trepitrou
yia 3-6 AeTTTd.

A6 250 yp. aAelpl

m ZUPWOTE TO UAIKG €TTi V2 TTEPITTOU AETTTO
oTtn Babpida 1 e 1o epyaleio CUPWPATOG,
Babuida 3.

MéyioTn TroooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKN

ouvTtayn

Baoikr cuvtayn é

— 500 g aAeupl

— 1 aByo

— 80 g daxapn

— 200-250 ml xAiapd yaAa

— 25 g ppéokia payid i 1 @ak. amrognpapévn

— =ZUopa Y2 Agpoviol

— 1 1péla aAaTI

m AOUAEWTE OAa TO UNIKG €TTI TTEPITTOU
mep. 3-6 AeTrtd o Babuida 3 e 10
gpyaAeio UPWPATOG.

MéyioTn TrooéTnTa: 1% QOPEG TN BACIK

CUPWOTE KATOTTIV ETTI TTEP. 5-6 AETTTA OTN
Z0un pe payid
— 80 g Aitrog (o€ Bepuokpaaia dwuaTiou)

payi& o€ okdévn

Y2 ANeTrT6 01N Babuida 1 kal KatdTiv eTTi
ouvTtayn

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Baoikr) ouvtayn

— 300 g aAeupi

— 3 afya

— av xpeldZetal 1-2 kout. gouTrag (10-20 g)
KpUo vepOd

m ZupwoTe OAa Ta UAIKG Jadi yia TrepiTrou
3 €wg 5 Aetrté oTn Baduida 3.

Méyiotn TrooétnTa: 1,5 @opég TN BacikA

auvTayn

Z0un ywuiou Z_/

Z0pun yia {uuapikd Z_/

Baoiki cuvtayn

— 750 g aAeupi

— 2 @akeAAKI Enpry payid

— 2 K. YA. aAdm

— 450-500 ml CeoT6 vepd

m AoUAEWTE OAa Ta UAIKA ETTI TTEPITTOU
Y2 NeTT6 01N BaBpida 1 kal katéTv €111
TTEP. 6-7 AeTTTd 07N Babuida 3 e 10
epyaAeio upwpaTog.

MayiovéQa

— 1 auyd

— 1 KOUTaAGKI pouoTapda

— Ya ToU AiTpou AGdI

— 1 KouTaAId Xup6g Aepoviou 1 €I

— 1 péda aAdm

— 1 mpéda daxapn

Ta UAIKG TTPETTEN Va Exouv Bepuokpaaia

dwpaTiou. H Trapackeur] payioveélag ivai

duvarh uévo pe oAdkAnpa auya.

m AvakareUeTe Ta UAIKG (eKTOG atrd To AGd1)
VIO JEPIKG DEUTEPOAETTTA E TO MiEEP OTN
BoBuida 3 4.

m PuBpicete 10 pigep otn Babuida 7,
pixveTe TO AGdI apyd péoa atd To Xwvi
Kal XTUTTATE TO Piypa pEXP! va TTAEEN
Jayiovéda.

KaravaAwveTte Tn payiovéda oUvToua,

auTn dev SiaTneEiTal yia TTOAU.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

Eidikd e€aptipata el

E1diIka eapTipaTta

EidIkG e€aptripaTa PTTopeite va ayopdoeTe
MEOW TNG UTTNPETiag EUTTNPETNONG
TTEAATWV, OTA €1I6IKA KATAOTAPATA ) OTO
01a8iKTUO. XPNOIUOTIOIEITE OVO YVATIA
eCapTApaTa, €meIdn autd eival akpIBuWg
TIPOCAPUOCHEVA OTN OCUCKEUN OOG.

Ta e€aptpata gival eIdIKA yia KAOE CUOKEUN.
Aivete KaTd TNV ayopd TTAVTOTE TOV aKPIRA
xapaktnpiopo (E-Nr.) Tng cuokeung oag.
Moio e€dpTnua gival diaBéaiyo yia Tn
OUOKeur oag, Ba 1o Bpeite aToV KATAAOYO
pag, ato Online-Shop fj aTnv utnpeaia
€CUTTNPETNONG TTEAATWV.

www.bosch-home.com

Atréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  GUOKEUN XOPAKTNPIZETal CUPQWVA WE
TNV eupwTraikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Tpokabopilel Ta TAaigia yia
Mia atrdoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0 OAn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOUIBNG
TT0U 10YUO0UV €TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.

YTmrnpeoia e§utrnpéTnong
TTEAATWV

NETTTOUEPEIG TTANPOPOPIES YIa TOV XPOVO
€yyunong Kal Toug 6poug £yyunang o
Xwpa oag 6a AaBeTe atmd Tnv utTnpEeaia
€EUTTNPETNONG TTEAATWV TNG ETAIPEIAG PAG,
TOV €UTTOPA Gag A TNV 1I0ToCcEAIda pag.

Ta gToixEia £TTIKOIVWVIOG TNG UTTNPETiag
e€utTnNPETNONG TTEAATWY Ba Ta BpeiTe aTOV
OUVNUMEVO KATAAOYO TNG UTTNPECIAG EEUTTN-
PETNONG TTEAQTWV 1] OTNV I0TOCEAIdA pag.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmigtir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler i¢in
kullaniniz. Cihaz, besinlerin karistirimasi, yogrulmasi ve girpiimasi
icin uygundur. Clhaz baska cisimlerin veya maddelerin islenmesi icin
kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar
kullanarak gesitli uygulamalarin gergeklestiriimesi de mumkundar.
Cihaz sadece izin verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari ¢cocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve g¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlt
tehlikenin onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek tum
onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yartttlmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulagik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sire hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

m Cihaz calisma konumundayken, ¢cevirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

m Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmis durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
icin kabi, kapagdi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlegtiriniz!

m Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (orn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, sacglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi doner pargalardan
uzak tutunuz.

m Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar ile
birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da dikkate aliniz.

m Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri igin dngorulen galisma
konumunda kullaniniz.

m Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

m Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.

m Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.

m Keskin bigaklar ile galisirken, kabi bosaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olun.

A Haslanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar gikar.

/\ Bogulma tehlikesi!
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sireyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos g¢alistirmayiniz.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka
iyice temizlenmelidir (= “Cihazin temizlenmesi ve bakimi” bkz.

sayfa 162).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[:[ﬂ Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi igin, litfen
internet sitemize bakiniz.
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Guvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti
“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su
kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (11) takilmissa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
caligmaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak igin, doner salteri 0/off konumuna
geviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asirl yiklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestiriimistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
iglem i¢in “Ariza durumunda yardim”
boélimiine bakiniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
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Genel bakis
Resim IX:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin “Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bakiniz
“Isletme pozisyonlar!”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip
moment fonksiyonu, istenilen karistirma
suresi icin, bu digme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-7, Calisma hizi:
1 = Dusuk devir sayisi — Yavas
7 = Yuksek devir sayisi — Hizli

4 Isletme gostergesi
Cihaz galistigi zaman yanar.

(Doner salter M veya 1-7). Cihazin
kullanimindaki hatalarda, elektronik
guvenligin (sigorta) devreye girmesinde
ya da cihazda bir bozukluk olmasi
halinde yanip séner, bakiniz bélim
“Ariza durumda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
cikarmak icin, arka kisma basiniz ve
kapagd! ¢cikariniz.

6 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma linitesi
(6zel aksesuar®).

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

7 Aletler (karistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma unitesi
(6zel aksesuar *) icin tahrik sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Genel bakig tr

9 Mikser igin tahrik sistemi
(6zel aksesuar*)
Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalhdir.

10 Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz ¢elik karigtirma kabi
12 Kapak

Aletler
13 Profi Flexi karigtirma teli
14 Profi girpma teli
15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni
16 Aksesuar gantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi icin kullanilr.
Dograyici
17 Tikag
18 Doldurma agizli kapak
19 Dograma diskleri
a Profi Supercut gevrilebilen kesme
diski — kalin / ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince
¢ Rendeleme diski —ince
d Rendeleme diski — kaba*
e Asya sebzeleri diski*
20 Disk mesnedi
21 Cikis delikli gévde
Mikser*
22 Mikser bardagi
23 Kapak
24 Huni

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat

kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar ve
yetkili servis Gizerinden satin alinabilir.

Isletme pozisyonlari

Resim [E:

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet asagidaki
tabloya gore dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmis ve ¢alisma pozisyonunda
ise galistiriniz. Cevirme kolu her calisma
pozisyonunda yerine oturmus olmalidir.
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tr Cihazin kullaniimasi

Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir ve bu
sayede gevirme kolunun yukari hareketi
desteklenir.

Isletme pozisyonunun

ayarlanmasi

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi
bir el ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozisyon Tahrik Alet/ Calisma
sistemi aksesuar hizi
Q| v
iR N NE
C 1-3
= 33| -
L ﬁ; >
33 g
WO | 35
!
9 ‘j 5-7
+ 4
* B8]
«

* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi / ¢ikariimasi.
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Cihazin kullaniimasi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak icin
tim 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takili durumda
ve g¢alisma pozisyonunda ¢alistiriniz.

Cihazi i¢i bos calistirmayiniz. Cihazi ve
aksesuarlarini herhangi bir 1s1 kaynagina
maruz birakmayiniz. Pargalar mikrodalga
firinlar igin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baglamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve
Bakim”.

Hazirlanmasi

m Ana cihazi diizgiin ve temiz bir ylizeyin
lizerine koyunuz.

m Kabloyu bir seferde, araliksiz olarak
istediginiz uzunluga (azm. 100 cm) kadar
cekip uzatiniz ve yavas yavas serbest
birakiniz; bdylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir (resim [&).

m Kablonun g¢alisma uzunlugunun
azaltiimasi: Kabloyu hafifge ¢ekerek,
istediginiz uzunluga ulasincaya kadar
sariimasini saglayiniz. Kabloyu sonra
tekrar hafifce cekip, yavas yavas serbest
birakiniz; béylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir.

Dikkat!

Kabloyu iceri iterken bikmeyiniz. Kablo
sarma otomatigi olan cihazlarda kabloyu
cihazin icine elden iteleyerek sokmayiniz.
Kablo sikisacak olursa, kabloyu tamamen
disari ¢ekip aginiz ve sonra tekrar
sariimasini saglayiniz.

m Elektrik fisini prize takiniz.
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Anahtar ve aletler

Tabloda yer alan kullanim drneklerini
inceleyiniz.
/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur
Cihaz cgaligirken elinizi karistirma kabinin,
yani ganagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken caliginiz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir stire
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Kullaniimayan tahrikleri her zaman tahrik
koruyucu kapaklar ile kapatiniz.

Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar igin kullaniimalidir.

Profi Flexi kanistirma teli (13)
Hamurun karistiriimasi igindir, 6rn.

Kek hamuru, meyveli kek vb. @
hazirlamak ve kuru GzUm ve parga
cikolata gibi malzemeleri hamura katarak
karistirmak icindir
Profi cirpma teli (14)
Krema ve kremsanti yapmak (yag @
orani en az %30) ve bisklvi hamuru
hazirlamak icindir
Yogurma kancasi (15)
Hamur yogurmak icindir, érn. a
Mayali hamur, ekmek hamuru,
pizza hamuru, makarna hamuru,
pasta hamuru hazirlamak ve c¢ekirdek igi
gibi malzemelerin hamurun igine katarak
karistirilmasi icindir
Cirpma telinin kullanilmasi ile ilgili 6nemli
bilgi (Resim [):
Malzemelerin en iyi sekilde karistiriimasi
icin, cirpma telinin karistirma kabinin dibine
neredeyse temas etmesi gerekir. Temas
etmiyorsa, ¢irpma telinin yukseklik ayarini su
sekilde yapiniz:
m Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.
m Kilit agma tusuna basiniz ve

gevirme kolunu 2 konumuna j

getiriniz.
%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Cihazin kullaniimasi tr

m Cirpma telini yerine oturuncaya kadar
tahrik sisteminin icine sokunuz.

m Cirpma telini sabit tutunuz ve acgik agizl
bir anahtar (anahtar genisligi 8) ile somunu
saat doénus yonine dogru ¢6ziniz.
en uygun seviyeye ayarlayiniz:

Saat donis yoninde gevirme: Kaldirma.
Saat donlisg yonunun tersine ¢evirme:

m Kilit agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 1 konumuna
getiriniz.
ediniz ve gerekirse dizeltiniz.

m Seviye dogru ayarlanmissa, kilit
sistemini agma tusuna basiniz ve ﬁ
getiriniz.

m Cirpma telini sabit tutunuz ve agik agizli
bir anahtar (anahtar genigligi 8) ile somunu

Karistirma kabi ve aletler ile galigiimasi

Resim 3

m Kilit sistemini agma tusuna j
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi: One dogru
egdiginiz kabi yerine takiniz ve serbest
galisma yonuinde cgeviriniz.

m Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
icine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

(styirma) diizenini donderiniz (resim [3-4b).

m [slenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit sistemini agma tusuna j
pozisyonuna aliniz.

m Kapagi yerine takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye

m Cirpma telinin seviyesini, teli gevirerek
indirme
3
m Cirpma telinin seviyesini kontrol
cevirme kolunu 2 konumuna
saat donus yonunun tersine dogru ¢ozinuz.
basiniz ve ¢gevirme kolunu 2
birakiniz, kilitteninceye kadar saatin
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama
basiniz ve ¢evirme kolunu 1
ayarlayiniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

Malzeme ilave edilmesi
m Cihazi doner salter Uizerinden kapatiniz.
m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi Gzerinden
doldurunuz.
veya
m Kapagi ¢ikariniz.
m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 j
pozisyonuna aliniz.
m Malzemeleri miksere doldurunuz.
isiniz sona erdikten sonra
m Cihazi doner salter Gizerinden kapatiniz.
m Elektrik figini gekip ¢ikariniz.
m Kapagi c¢ikariniz.
m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve ¢evirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.
m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.
m Karistirma kabini ¢ikariniz.
m TUm parcalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.
Dograyici
Tabloda yer alan kullanim drneklerini
inceleyiniz. [M
/A Yaralanma tehlikesi
Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!
Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi ¢ekilip prizden
cikariimisken ana cihaza takiniz / ¢ikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Dikkat!
Dograyiclyl sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiclyi kesinlikle ana
cihaz Uzerinde monte etmeyiniz. Dograyiciyi
sadece bildirilen isletme pozisyonunda
cahstiriniz.
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Asin yiiklenmeye karsi koruma

Resim [@:

Dograyicinin asiri yuklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini dnlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir gentik
(zaruri kinlma yeri) 6ngértlmustar. Asir
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili servis

Uzerinden alinabilir.
Profi Supercut gevrilebilen disk —
kaba / ince ®
Besinleri kalin veya ince dilimler halinde
kesmek icindir, 6rn. Meyve ve sebze.
Tanimlama:

m Kaba = Kalin dilimler

m ince = ince dilimler

Bilgi: Sert peynir, ekmek, sandvi¢ ekmegi
veya cikolata islemek i¢in uygun degildir.
Yararh bilgi: Pismis patatesleri ancak sogu-
duktan sonra kesin.

Cevrilebilen rendeleme diski — Y
kabalince -
Besinlerin kalin veya ince pargalar halinde
rendelenmesi icindir, 6rn. Meyve, sebze veya
Gouda ya da Edamer gibi peynir gesitleri.
Tanimlama:

m 2 = Kaba taraf

m 4 = Ince taraf

Bilgi: Findik veya sert peynir islemek igin
uygun degildir, 6rn. Parmesan.

Yararh bilgi: Yumusak peyniri kaba taraf ile
rendeleyin.

Rendeleme diski — ince

Besinlerin ince sekilde rendelenmesi
icindir, 6rn. Findik veya parmesan gibi sert
peynirler.

Bilgi: Yumusak peynir veya dilim peynir
islemek icin uygun degildir.
Rendeleme diski — kaba

Orn. patatesli tava keki veya gézle-
mesi ya da patates koftesi yapilacak ¢ig
patatesi rendelemek igin kullanilir.
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Asya sebzeleri diski @)

Besinleri ince seritler haline kesmek ~~

icindir, 6rn. Meyve ve sebze.

Dograyici ile galisiimasi

Resim [

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve ¢evirme kolunu 2 j
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz ve
serbest birakiniz, kilitteninceye kadar
saatin galisma yoniinde geviriniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 3 j
pozisyonuna aliniz.

m Dograyicinin tahriginden tahrik
koruyucu kapagini ¢ikariniz (Resim
[€-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki ug yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina
oturtunuz (Resim [€1-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve
govdenin icine yerlestiriniz (Resim [€-6b).

m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin galisma yoninde
geviriniz.

m Dograyiciyl Resim [€§-8'de gosterildigi gibi,
tahrik sisteminin tzerine takiniz ve sonuna
kadar saatin ¢alisma yénlinde geviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile igeri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini

onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari

elde etmek igin, kesilecek besinler ince

oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.
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Cihazin kullaniimasi tr

Bilgi: islenecek besinler dograyici icinde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini gekip prizden
cikariniz, tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz, dograyicinin kapagini agip
¢ikariniz ve besin doldurma agzini
bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.

m Dograyiciyi saatin galisma yonuninin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapagi saatin ¢alisma yoninuin tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [z).

m Pargalar temizleyiniz.

Mikser

Tabloda yer alan kullanim érneklerini
inceleyiniz. M

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan

¢ikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina 6zellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini
kapatarak calistiriniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

A Haslanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

Mikser ile galigiimasi
Resim BI:

m Kilit g6zme diigmesine basiniz ve
cevirme kolunu 4 konumuna i
aliniz.

m Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yénunin tersine dogru geviriniz.
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tr Cihazin temizlenmesi ve bakimi

m Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi miktari = 1,25 litre;

Azami kdpuren veya sicak sivi miktari =
0,75 litre.

m Kapagi takiniz ve saatin calisma yénundn
tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine cevirip takiniz. Kapak yerine oturmus
olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi
Resim H]-8:

m Cihaz doner salter Gizerinden kapatiniz.

m Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Uzerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni tzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin galisma yoninde ceviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile iginiz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

/\ Dikkat!

Uygun olmayan besinler cihaza hasar
verebilir.

m 70°C lzerindeki sicak besinleri karistirma
kabinda islemeyiniz.

m Yeterli miktarda sivi ile karistinlarak
islenen kup buzlar hari¢ olmak tzere,
derin dondurulmus besinleri cihaz ile
islemeyiniz.

m Sert pargalar iceren gida maddelerini cihaz
ile islemeyiniz. Cekirdekli ve sert gekirdekli
meyveleri (elma, seftali vs.) islemeden
once meyvelerin ¢ekirdeklerini ¢cikartiniz.

Bilgiler
isleme icin kisitlamalar:

m Badem, sogan, maydanoz ve et gibi
malzemeleri pargalamayiniz.
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m Mikser ile yer fistigi ezmesi, hindistan-
cevizi yadi veya ceviz puresi gibi drtnler
yapilamaz.

m Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

m Toz bigimindeki besinleri karistirma isle-
minden 6nce yeterince siviyla karigtiriniz
veya sivi icinde tamamen ¢6ziinlz. Toz
besinlere 6rnek olarak toz seker, kakao
tozu, kavrulmus soya fasulyesi, un, protein
tozu verilebilir.

Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

Kullanilan aksesuar pargalari her
kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

= Tablo [e]

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylzeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi
icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik figini gekip cikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik makine-
sinde yikanmaya elverislidir. Plastik parcalar
bulasik makinesine yerlestirirken, sikisma-
malarina dikkat ediniz, aksi halde yikama
islemi esnasinda kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin

kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.
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Dograyicinin tim pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararl bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokiniz ve bu bez ile dograyiciyl (dograma
diskleri haric) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulagik
makinesinde yikanabilir.

Yararli bilgi: Sivi maddeler ile calistiktan
sonra mikserin cihazdan ¢ikartiimadan
temizlenmesi genellikle yeterlidir.

Bunun i¢in, ana cihaza takili olan miksere
700ml bulasik deterjanli su doldurunuz.

Mikseri yakl. 1 dakika ¢alistiriniz (kademe 7).

Deterjanli suyu dokup bosaltiniz ve mikseri
temiz su ile durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar ¢antasini ihtiyaca gére
temizleyiniz. Canta icindeki bakim ve koruma
bilgi ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik figini

prizden c¢ekip ¢ikariniz.

Resim [&:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

m Aksesuar gantasini kabin icinde muhafaza
ediniz.
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Muhafaza edilmesi tr

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

Bilgi: Cihazin kullanimindaki bir hata,
elektronik gtivenlik donanimlarinin (sigorta)
devreye girmesi ya da cihazda bir bozukluk,
isletme gostergesinin yanip sbnmesi ile
gosterilir.

Cevirme kolu her ¢aligma pozisyonunda
yerine oturmus olmaldir.

S6z konusu olan problemi ilk 6nce asagidaki
bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.

Ariza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elekitrik fisini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilittenmis mi?

m Mikseri ya da karigtirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullanilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma guvenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yUklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
¢ok fazla besin iglendi.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bakiniz
“Uygulama ornekleri”) asmayiniz!

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.
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tr Kullanim érnekleri

Giderilmesi
m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna
getiriniz. j
m Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).
m Cihaz tekrar kapatiniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.
Ariza
Mikser calismaya baslamiyor veya
kullanim esnasinda duruyor, tahrik sistemi
“homurduyor”. Bicak bloke edilmisgtir.
Giderilmesi
m Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekip
prizden gikariniz.
m Mikseri cihazdan ¢ikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.
m Mikseri tekrar cihaza takiniz.
m Cihaz devreye sokunuz.
Onemli not
Eger ariza giderilemiyorsa, lltfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Tablo M, M ve M icinde belirtilen genel
tavsiyeleri dikkate aliniz.

izin verilen azami miktarlari asmayiniz.

)

Biskiivi hamuru
Ana tarif

— 2 yumurta

— 2-3 ¢orba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

—70gun

— 70 g nisasta

— Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta haric) yaklagik
4-6 dakika 7 kademesinde ¢irpma teli
kdpuklu bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz ve
elekten gecirilmis olan unu ve nigastayi,
bu koéplik kivamindaki malzemeye yaklagik
-1 dakika igerisinde kasik kasik ilave
ederek karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli
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Kek hamuru

Ana tarif

— 3-4 yumurta

— 200-250 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket vanilya sekeri
veya %z limonun kabugu

— 200-250 g tereyadi veya margarin
(oda sicakliginda)

- 500 gun

— 1 paket kabartma tozu

— 125 ml sit

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1°de karistiriniz. Sonra yaklasik
4-5 dakika 5 kademesinde karistirma teli

ile karigtiriniz.

v

Azami miktar: Temel tarifin 134 misli

Agir meyveli kek
Temel tarif

— 3 yumurta

— 135 g seker

— 135 g margarin

—255gun

— 10 g kabartma tozu

— 150 g kus Uzimi

— 150 g kanigik kurutulmus meyveler

m Cirpma telini takiniz.

m Kurutulmus meyveler hari¢ tim malzeme-
leri doldurunuz.

m Malzemeleri 30 saniye sureyle kademe 1
ayarinda igleyiniz.

m Ardindan 3-5 dakika sureyle kademe 5
ayarinda isleyiniz.

m Cihazi kademe 2 ayarina getiriniz.

m 30-60 saniye icerisinde kurutulmus meyve-
leri ilave ediniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif
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Pogaca hamuru

Ana tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

—250gun

— Gerekirse kabartma tozu

m Karistirma telini kullanarak tim malze-
meleri yakl. 2 dakika slreyle kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-6 dakika
sureyle kademe 3 ayarinda karistiriniz.

250 g un ve sonra:

(@

m Malzemeleri nce yogurma kancasi
ile yaklasik %2 dakika kademe 1’de
karistiriniz. Sonra yaklasik 5-6 dakika
3 kademesinde yogurma kancasi ile
yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur a_/

Ana tarif

- 500gun

— 1 yumurta

— 80 g kat1 yag (oda sicaklinnda)

— 80 g seker

— 200-250 ml 1lik sut

— 25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

— 2 limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 kademesinde yogurma
kancasi ile karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1% misli
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Makarna hamuru

Kullanim 6rnekleri tr
Ana tarif
— 300 gun

— 3 yumurta

— Ihtiyaca gére, 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3
kademede bir hamur olusacak sekilde
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

— 2 cay kasigi tuz

— 450-500 ml sicak su

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
6-7 dakika 3 kademesinde yogurma

Ekmek hamuru
Ana tarif

— 750 gun
— 2 paket kuru maya

kancasi ile karistiriniz.

Mayonez

— 1 yumurta

— 1 cay kasig hardal

— Yalitre sivi yag

— 1 corba kasid! limon suyu veya sirke
— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemeler oda sicakhiginda olmalidir.
Mayonez hazirlanirken mutlaka yumurtalarin
sarisi ve beyazi birlikte kullaniimahdir.

m Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
3 veya 4 kademesinde mikser icinde
isleyiniz.

m Mikseri kademe 7’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni Gzerinden mikserin igine
dokuniz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar karigtiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla
muhafaza etmeyiniz.
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tr Ozel aksesuar

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari misteri hizmetlerinden,
bayilerden veya internetten temin edine-
bilirsiniz. Cihazinizla mikemmel bir uyum
icinde calisacak sekilde tasarlandiklarindan
mutlaka orijinal aksesuarlari kullaniniz.
Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her
zaman cihazinizin tam adini (E-Nr.) belirtiniz.
Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari
katalogumuzdan ve internet magazamizdan
inceleyebilir veya misteri hizmetlerine
sorabilirsiniz.

www.bosch-home.com

Elden ¢ikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE yo6netmeligine uygundur.
Bu Urlin, geri donlistiimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yuksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisUimd icin bir toplama noktasina
g6tlrin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yénetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.
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Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri mis-
teri hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan
veya Web sitemizden alabilirsiniz.

ithalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99
Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StralRe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
musteri hizmetleri dizninde veya web site-
mizde yer almaktadir.

Tum yetkili servis istasyonlarinin ileti-

sim bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulagabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
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Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywa¢ urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie nadaje si¢ do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktéw spozywczych. Urzqdzenla nie wolno uzywac

do przetwarzania innych substanciji i przedmiotow. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m
nad poziomem morza.

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazdéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzadzenia i

przewodu zasilajgcego i nie pozwala¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno

czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika

czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zleca¢ naprawy
urzgdzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu 167



pl

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

Nigdy nie podtgczac urzgdzenia do automatycznych wytgcznikéw
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!l

Nie stawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciaggng¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowa¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
Nie zmienia¢ potozenia ramienia urzadzenia, jezeli urzgdzenie jest
wigczone.

Narzedzia uzytkowac tylko z ustawiong na miejsce miska,
umieszczong pokrywg oraz zatozong pokrywg ostaniajgcg naped!
W przypadku stosowania akcesoriow, miske, pokrywe i pokrywe
ostaniajgcg naped instalowaé zgodnie z instrukcjg!

Podczas pracy nigdy nie wktadaé palcéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki). Nie zbliza¢ do wirujgcych czesci
rgk, wlosdw, ubrania oraz innych przyborow osobistego uzytku.
Nie uzywac rownoczesnie narzedzia i koncéwki z akcesoréow

lub 2 koncéwek z akcesorow. Przy stosowaniu wyposazenia
przestrzega¢ wskazéwek zawartych w niniejszej instrukcji obstugi,
jak réwniez w instrukcjach dotgczonych do wyposazenia.
Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji robocze;j.

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze
rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Nigdy nie wkitadac rgk do zatozonego miksera! Nie uzywacé
miksera bez zatozonej pokrywy.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.

168 Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

A Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para.

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie zezwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegdlnie folig.
A\ Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawiaC wigczonego urzgdzenia dtuzej niz to
konieczne do obrobki produktow spozywczych. Nie wigczac pustego
urzgdzenia.

A Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
diuzszym okresie nieuzywania (= ,,Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 176).

A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

[ji_] Prosze przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukcji obstugi.

Uwaga! Obracajgce sie noze.

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wkfadac ragk do otworu wsypowego.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu

nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produktow
znajda Panstwo na naszej stronie
internetowe;j.
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wigczenia

Patrz tabela ,Pozycje robocze”

Urzadzenie daje sie wigcza¢ w pozycjach

1i 3 tylko wtedy:

m jezeli miska (11) jest zatozona i przekre-
cona az do zatrzasku.

Zabezpieczenie przed ponownym
wiaczeniem

W przypadku przerwy doptywu pradu, urzg-
dzenie pozostaje wtgczone, lecz nie zaczyna
ponownie pracowac, gdy doptyw pradu
zostanie przywrocony. W celu ponownego
wigczenia urzgdzenia ustawi¢ przetgcznik
obrotowy na 0/off. Nastepnie wigczy¢
urzgdzenie.
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Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Jezeli podczas pracy urzgdzenia silnik
wylgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze
by¢ zbyt duza ilo$¢ produktow spozywczych
przetwarzanych na raz.

Sposob postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu zabez-
pieczajacego opisany jest w rozdziale
»Usuwanie drobnych usterek”.
Urzadzenie nie wymaga przegladdéw ani
konserwacji.

Opis urzadzenia
Rysunek [X:

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy blokade

2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift” wspierajgca
poruszanie sie ramienia urzadzenia
w gore (patrz ,Pozycje robocze”).

3 Przelacznik obrotowy
Po wytgczeniu (potozenie 0/off)
urzadzenie naped pracuje jest chwile
i zatrzymuje sie automatycznie
w optymalnej pozycji wymiany narzedzi.
0/off = stop
M = wigczanie chwilowe, najwyzsza
liczba obrotow, przetgcznik przytrzymaé
zgdany czas.
Zakresy 1-7, predkos$¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw — powoli,
7 = wysoka liczba obrotéw — szybko

4 Lampka kontrolna
Swieci sie podczas pracy (przetgcznik
obrotowy na M lub 1-7). Miga przy
btednej obstudze urzadzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
urzadzenia, patrz rozdziat ,Usuwanie
drobnych usterek”.

5 Pokrywa ostaniajaca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajgcej
naped nacisngé¢ na tylng czes¢ pokrywy
a nastepnie jg zdjac.

6 Naped dla
— Rozdrabniacz i
— Wyciskarka do owocéw
cytrusowych (wyposazenie
dodatkowe™).
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.

7 Naped dla narzedzi (koncéwka
do mieszania, do ubijania i hak do
zagniatania) oraz dla przystawki
do mielenia migsa (wyposazenie
dodatkowe*)

8 Pokrywa ostaniajgca naped miksera

9 Naped miksera (wyposazenie
dodatkowe*)
Jezeli mikser nie jest uzywany, wtedy
nalezy natozy¢ pokrywe ochronng
napedu miksera.

10 Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego.

Miska z wyposazeniem

11 Miska do mieszania ze stali
szlachetnej

12 Pokrywa

Narzedzia

13 Profesjonalna elastyczna koncéwka
do mieszania ,,Profi Flexi“

14 Profesjonalna koncéwka do ubijania

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torebka do przechowywania
akcesoriow
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz
17 Popychacz
18 Pokrywa z otworem wsypowym
19 Tarcze rozdrabniajace
a Profesjonalna tarcza dwustronna do
ciecia na plasterki ,,Profi Supercut® —
grube / cienkie plasterki
b Tarcza dwustronna do widrkowania —
grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — drobno
d Tarcza do tarcia — grubo*
e Tarcza do krojenia warzyw na sposéb
azjatycki*
20 Uchwyt tarcz
21 Obudowa z otworem wyrzutowym
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Mikser*

22 Pojemnik miksera
23 Pokrywa

24 Lejek

* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

Pozycje robocze

Rysunek [:

Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko wtedy, gdy narze-
dzie / wyposazenie jest zamocowane jak
pokazano w tabelce na odpowiednim nape-
dzie, we wiasciwej pozycji i pozycji robocze;j.
Ramie urzgdzenia musi zaskoczy¢ w kazde;j
pozycji roboczej.

Wskazéwka: Ramie urzadzenia wyposa-
zone jest w funkcje ,Easy Armlift” wspiera-
jaca poruszanie sie ramienia w gore.

Nastawianie pozyciji roboczej:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade i
przekreci¢ ramie urzadzenia. Wesprzec
reka ruch ramienia urzgdzenia.

m Odchyli¢ ramie urzgdzenia az do
zatrzasku do zgdanej pozycji.

Pozycja Naped Narzedzie /| Predkosé

akcesoria robocza

Q|

iGN ANE

é 1-3

= 33| |-

L ﬂ; >
33

) | 35

Pozycje robocze pl

Pozycja Naped Narzedzie /| Predkos¢

akcesoria robocza

9 j D] 57
¢ B
7 j(_ H;_Lﬂ 5-7

* Wktadanie / wyjmowanie koncéwki do
ubijania, mieszania i haka do zagniatania.

Obstuga

A Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego

dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania

do pracy z urzgdzeniem zostaty

przeprowadzone.

Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem /
narzedziami w odpowiedniej pozycji robocze;j.
Nie wigczac pustego urzadzenia (na biegu
jatowym). Urzgdzenia i czesci wyposazenia
nie poddawac dziataniu ciepta. Nie wktada¢
czesci urzgdzenia do kuchenki mikrofalowej.

m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzgdzenia”.

Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m Przewdd elektryczny wysungé jednym
pociggnieciem na zgdang diugos¢é
(maks. 100 cm) i powoli pusci¢; przewdd
elektryczny jest tym samym zablokowany
(Rysunek [d).

m Zmniejszanie diugosci wyciggnietego elek-
trycznego przewodu zasilajgcego: Lekko
pociggnac¢ przewod elektryczny i zwolnic¢
aby zwinat sie do zgdanej dtugosci.
Nastepnie ponownie lekko pociagnac i
powoli pusci¢; przewdd elektryczny jest
tym samym zablokowany.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu 171



pl Obstuga

Uwaga!

Przewodu elektrycznego nie wolno
przekrecac¢ przy wsuwaniu. Elektrycznego
przewodu zasilajgcego z automatycznym
zwijaczem nie wolno wsuwac recznie. Jezeli
przewdd elektryczny sie zablokuje, nalezy go
catkowicie wysung¢ i powoli puszczac aby
sie zwinat.

m Whozy¢ wtyczke do gniazdka.

Miska i narzedzia

Proszg sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli.

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajacymi sie narzedziami
Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wkiadac rgk do miski. Pracowac tylko z
zatozong pokrywa (12)!
Narzedzia wymienia¢ tylko po wytgczeniu
i zatrzymaniu sie napedu — po wytgczeniu
urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotka
chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany
narzedzi. Ramie urzadzenia przekrecac
dopiero po zatrzymaniu sie narzedzia.
Zawsze ostania¢ nieuzywane napedy
pokrywami ochronnymi.
Uwaga!
Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym

urzgdzeniem.
Koncoéwka do mieszania
,»Profi Flexi“ (13) @
do mieszania ciast, takich jak np.

ciasta na placek, na placki owocowe

oraz mieszania sktadnikow takich jak
rodzynki czy kawateczki czekolady
Profesjonalna koncéwka do

ubijania (14) @
do ubijania biatka i Smietany (o

zawartosci co najmniej 30%

tluszczu) i do mieszania masy biszkoptowej
Hak do zagniatania (15)

do zagniatania ciasta, np. cista a
drozdzowego, chlebowego, na

pizze, na makarony, na wypieki oraz

do mieszania sktadnikow takich jak nasiona
z ciastami
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Wazna wskazéwka dotyczaca uzywania
koncowki do ubijania (rysunek [8):

Konhcédwka do ubijania optymalnie miesza

sktadniki, gdy jest ustawiona w minimalne;j

mozliwej odlegtosci od dna miski, prawie jej

dotykajac. Jezeli tak nie jest, nalezy dopa-

sowac wysokos¢ koncowki do ubijania w

nastepujacy sposob:

m Odigczy¢ wtyczke urzadzenia od gniazda
sieciowego.

m Nacisngc przycisk zwalniajacy
blokade i ustawic¢ ramie urzg- j
dzenia w pozycji 2.

m Wsung¢ koncéwke do ubijania
do elementu napedowego tak, by zostata
samoczynnie zablokowana.

m Przytrzymac koncéwke do ubijania i polu-
zowac nakretke kluczem ptaskim (nr 8) w
kierunku ruchu wskazéwek zegara.

m Ustawi¢ optymalng wysokos$¢ koncowki do
ubijania przez jej odpowiednie obrdcenie:
obracanie w kierunku ruchu wskazéwek
zegara: podnoszenie.
obracanie w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara:
opuszczanie

m Nacisngc¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ustawi¢ ramie j
urzgdzenia w pozyciji 1.

m Sprawdzi¢ i w razie potrzeby
skorygowac wysokos¢ koncoéwki do
ubijania.

m Jezeli wysokos¢ jest ustawiona
prawidtowo, nacisng¢ przycisk ﬁ
zwalniajgcy blokade i ustawi¢
ramie urzgdzenia w pozycji 2.

m Przytrzymac koncéwke do ubijania i
dokreci¢ nakretke kluczem ptaskim (nr 8)
w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu

wskazowek zegara.
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Praca z zastosowaniem miski i narzedzi

Rysunek [3:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j
urzgdzenia do pozycji 2.

m Natozy¢ miske:
natozy¢ miske nachylong do przodu a
nastepnie réwno postawi¢, przekreci¢ az
do zatrzasku w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

m Zaleznie od zadania, wtozy¢ na naped
(az do zatrzasku) koncéwke do mieszania,
koncowke do ubijania lub hak do
zagniatania.

Wskazéwka:

Przy zaktadaniu haka do zagniatania,

przekreci¢ odgarniacz ciasta, aby hak mogt

zatrzasng¢ (Rysunek [3-4b).

m Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade | odchylic ramie j
urzadzenia do pozycji 1.

m Natozy¢ pokrywe.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

Dodawanie sktadnikow

m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Dodawac sktadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.

albo

m Zdja¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozycji 2.

m Wiozy¢ sktadniki.

Po pracy

m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdja¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urza- ﬁ
dzenia do pozycji 2.

m Wyja¢ narzedzie z napedu.

m Zdjgé miske.

m WyczysSci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat

,Czyszczenie i pielegnacja”.
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Rozdrabniacz

Proszg sie zapoznaé¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli. [M

A Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen

Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce

chwytac tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktada¢ / zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wylgczone a

naped nieruchomy. Nie wktada¢ palcow do

otworu wsypowego.

Uwaga!

Rozdrabniacz mozna uzywac tylko wtedy,
gdy jest kompletnie zmontowany. Nie wolno
sktadac¢ rozdrabniacza na korpusie urza-
dzenia. Rozdrabniacz eksploatowa¢ tylko w
przedstawionych pozycjach roboczych.

Ochrona przed przecigzeniem
Rysunek [@:

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego
przetomu) zapobiegajgce wiekszemu uszko-
dzeniu urzgdzenia w przypadku przecigzenia
rozdrabniacza. W razie przecigzenia wat
napedowy tamie sie w tym miejscu. Nowy
uchwyt tarcz wraz z watem napedowym
mozna nabyc¢ poprzez autoryzowany serwis.

Profesjonalna tarcza dwustronna

do ciecia na plasterki ®
,»Profi Supercut® —

grube / cienkie plasterki

do krojenia na cienkie i grube plasterki arty-
kutow spozywczych, takich jak np. owoce i
warzywa.

Oznaczenie:

m duze = grube plasterki

m mate = cienkie plasterki

Wskazoéwka: Nie nadaje sie do prze-
twarzania twardych seréw, chleba, butek

i czekolady.

Rada: Gotowane ziemniaki kroi¢ dopiero po
wystygnieciu.
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Tarcza dwustronna do Zed L
widérkowania — grubo/drobno
do wiérkowania na grube lub drobne kawatki
artykutéw spozywczych, takich jak np.
owoce, warzywa albo sery takie jak gouda
czy edamer.

Oznaczenie:

m 2 = strona gruba

m 4 = strona drobna

Wskazéwka: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania orzechow i twardych serow, np.
parmezanu.

Rada: Miekkie sery trze¢ przy uzyciu strony
do grubego widrkowania.
Tarcza do tarcia — drobno

do drobnego wiérkowania takich
artykutow spozywczych jak np. orzechy i
twarde sery, na przykfad parmezan.

Wskazéwka: Nie nadaje sie do przetwa-

rzania serow miekkich i serow w plasterkach.

Tarcza do tarcia — grubo
do tarcia surowych ziemniakow, np.
na placki ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do krojenia warzyw na
sposob azjatycki

do krojenia na cienkie paski takich artykutow

spozywczych jak np. owoce i warzywa.

Zastosowanie rozdrabniacza

Rysunek [€:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie
urzadzenia do pozycji 2.

m Natozy¢ miske:

natozy¢ miske nachylong do przodu a
nastepnie réwno postawic¢, przekreci¢ az
do zatrzasku w kierunku przeciwnym do

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie
urzgdzenia do pozyc;ji 3.
pokrywe ostaniajgcg (rysunek [€-5a).

m Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnej
koncoéwce; obydwa czubki muszg przy tym

ruchu wskazéwek zegara.
m Zdja¢ z napedu rozdrabniacza
pokazywac do gory.
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m Zatozy¢ (ostroznie) zgdang tarcze do
krojenia lub tarcia na czubek uchwytu
tarczy (rysunek [€-6a).

Przy dwustronnych tarczach zwrocic¢
uwage, aby zgdana strona pokazywata
do gory.

m Chwyci¢ uchwyt tarcz za gorny koniec
i wiozy¢ do obudowy (rysunek [€-6b).

m Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na
oznaczenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

m Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [€-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zale-
cany zakres.

m Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadaé przez otwoér wsypowy i popychaé
popychaczem.

Uwaga!
Zwracac uwage na to, aby w otworze wylo-
towym nie nagromadzity sie produkty.

Wskazowka: Cienkie produkty cigé w
wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazowka: Jezeli wiozone produkty zablo-
kuja sie w rozdrabniaczu nalezy wytaczy¢
robot kuchenny i wyjaé wtyczke z gniazdka
sieciowego, odczekac¢ az urzgdzenie catko-
wicie sie zatrzyma, zdjaé pokrywe rozdrab-
niacza i opréznic¢ otwor wsypowy.

Po pracy

m Wylgczyc¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara
i zdjgé.

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara i
zdjgc.

m Zdjg¢ uchwyt tarcz z tarczg. W tym celu
nacisng¢ palcem z dotu na wat napedowy
(rysunek []).

m Umy¢ poszczegdine czesci.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



Mikser

Prosza sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli. M

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajagcym sie
napedem!

Nigdy nie wkifadac¢ ragk do zatozonego

miksera! Mikser zaktada¢ / zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone a

naped nieruchomy! Mikser mozna wigczac

tylko kompletnie zmontowany i z zatozong
pokrywa. Nie wigczac pustego miksera.

A Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow

przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.

Praca z mikserem

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urza- j
dzenia do pozycji 4.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.
uchwycie na oznaczenie na korpusie urza-
dzenia) i przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

m Wiozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilo$¢ ptynnych sktadnikow =
maksymalna ilo$¢ pienigcych sie lub
gorgcych ptynéw = 0,75 litra.

m Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu w uchwycie miksera. Pokrywa

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

Dodawanie sktadnikéw

Rysunek F1-8:

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem

m Zdjg¢ pokrywe i dodawac sktadniki

albo

m Wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwor wsypowy

albo

Rysunek BI:

m Natozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie na
1,25 litra;
musi by¢ zatrzasnieta.
obrotowym.

m dodawac ptynne skiadniki poprzez lejek.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Obstuga pl

Po pracy
m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara i zdjgé.
Wskazéwka: Mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

/\ Uwaga!

Nieodpowiednie artykuty spozywcze mogg
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

m Nie przetwarza¢ w dzbanku miksera
gorgcych produktéow spozywczych, ktorych
temperatura przekracza 70°C.

m Nie przetwarza¢ zamrozonych artykutow,
z wyjatkiem kostek lodu umieszczonych w
dostatecznej ilosci ptynu.

m Nie przetwarza¢ artykutdw spozywczych
zawierajgcych twarde czesci. Przed prze-
tworzeniem owocow pestkowych (jabtek,
brzoskwin itp.) nalezy usung¢ pestki.

Wskazowki

Ograniczenia przetwarzania:

m Nie rozdrabnia¢ takich sktadnikéw jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
mieso.

m Mikser nie moze by¢ uzywany do
sporzgdzania past i musow, np. masta
orzechowego lub kokosowego czy musu
OWOCOWegO.

m Artykuly spozywcze o konsystencji statej
mieszac¢ zawsze z odpowiednig iloscig
ptynu.

m Przed miksowaniem wymieszac sproszko-
wane artykuty spozywcze z wystarczajgcg
iloscig ptynu lub catkowicie rozpuscic¢ sie w
ptynie. Sproszkowane artykuty spozywcze
to np. cukier puder, kakao w proszku,
prazona soja, maka, biatko w proszku.
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pl Czyszczenie i pielegnacja

Czyszczenie i pielegnacja
Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym
uzyciu doktadnie wyczyscic.

= Tabela [o]

Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkéw

czyszczacych. Powierzchnie mog' ulec
uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia
A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!
Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢

w wodzie ani my¢ pod biezgcg woda. Nie

wolno stosowac¢ urzadzen czyszczacych

strumieniem pary.

m Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Urzadzenie i pokrywe ostaniajgca naped
wytrzec¢ tylko wilgotng Scierkg. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

m Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczynh. Zwrdci¢ uwage na to, aby
elementy z tworzywa sztucznego nie zostaty
zablokowane w zmywarce, poniewaz mogg
ulec trwatej deformacji podczas procesu
zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza

A Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Do czyszczenia uzywacé

szczotki.

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: Czerwony nalot, ktéry
pozostaje np. po tarciu marchewki, mozna
usung¢ przecierajgc czesci rozdrabniacza

(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajacych) $cierkg
nasgczong kilkoma kroplami oleju jadalnego.
Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.
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Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna

my¢ w zmywarce do naczyn.

Wskazoéwka: po przetwarzaniu ptynow
czesto wystarczy wyczyszczenie miksera
bez zdejmowania go z korpusu urzadzenia.
W tym celu wla¢ 700 ml wody z kroplg ptynu
do mycia naczyn do zatozonego miksera.
Wigczy mikser na ok. 1 minuty (poziom 7).
Nastepnie wyla¢ wode i wyptuka¢ mikser
czystg woda.

Wazna wskazéwka

W razie potrzeby wyczysci¢ torebke do
przechowywania akcesoriow. Przestrzega¢
wskazéwek pielegnacji znajdujgcych sie w
torebce do przechowywania akcesoriéw.

Przechowywanie

A\ Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Prosze wyjg¢ wtyczke z gniazdka siecio-

wego, jezeli urzadzenie nie jest uzywane.

Rysunek [X:

m Narzedzia i tarcze rozdrabniajgce umiescic
w torebce do przechowywania akcesoriow.

m Torebke do przechowywania akcesoriow
przechowywac w misce.

Usuwanie drobnych
usterek

A\ Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen!

Przed przystgpieniem do usuwania usterek

nalezy zawsze najpierw wyjgc wtyczke z

gniazdka sieciowego.

Wskazoéwka: Lampka kontrolna miga przy

btednej obstudze urzadzenia, przy urucho-

mieniu elektronicznego zabezpieczenia lub

przy uszkodzeniu urzgdzenia.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢

w kazdej pozycji robocze;j.

Prosze najpierw sprobowac usungc
wystepujgcy problem w oparciu o niniejsze
wskazowki.

Usterka

Urzadzenie nie wigcza sie.

Srodki zaradcze

m Sprawdzi¢ doptyw pradu.

m Sprawdzi¢ wtyczke.

m Sprawdzi¢ ramig urzgdzenia. Ramie we
wiasciwej pozycji? W zatrzasku?

m Mikser lub miske przekreci¢ az do oporu.

m Zatozy¢ pokrywe miksera i przekrecic az
do oporu.

m Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce napedy na
nieuzywane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym wigcze-
niem jest aktywne. Urzgdzenie nastawi¢
na 0/off a nastepnie ponownie przekreci¢
na zgdany zakres.

Usterka

Urzadzenie wytgcza sie podczas pracy.
System zabezpieczajgcy przed przecia-
zeniem jest aktywny. Wtozono za duzo

produktow spozywczych na raz.

Srodki zaradcze
m Wytgczy¢ urzadzenie.

m Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych sktadnikow.

m Nie przekracza¢ maksymalnie dopusz-
czalnej iloci produktéw (patrz ,Przyktady
zastosowania”)!

Usterka

Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie wychylne podnosi sie do gory. Naped
wytgcza sie, nie pozostaje jednak w pozyciji
wymiany narzedzi.

m Ustawi¢ ramie wychylne w j
m Ponownie wytgczy¢ urzadzenie.

Srodki zaradcze

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
pozycji 1.

m Wigczy¢ urzadzenie (zakres 1).

Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Przyktady zastosowania pl

Usterka

Mikser nie zaczyna pracowac, albo zatrzy-
muje sie podczas pracy a naped ,brzeczy”.
Noz jest zablokowany.

Srodki zaradcze

m Wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ mikser i usung¢ przyczyne zabloko-
wania noza.

m Ponownie zatozy¢ mikser.

m Wigczy¢ urzadzenie.

Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposob nie da sie usungc

wystepujgcych usterek, prosze zwrdcic

sie do naszego autoryzowanego punktu

serwisowego.

Przyktady zastosowania

Stosowac sie do ogolnych zalecen zawar-
tych w tabelach M, M i M.

Nie przekracza¢ maksymalnej dopuszczalnej

ilosci produktow.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2jajek

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 torebka cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane skiadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubijac ok. 4-6 minut
koncowka do ubijania na zakresie 7, az do
mocnego spienienia.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zakres
1 i mieszajgc dalej ok. %2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwor wsypowy
przesiang make i mgke ziemniaczang.

Maksymalna ilo$¢: 2 x przepis podstawowy
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pl Przyktady zastosowania

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy

— 3-4 jajka

— 200-250 g cukru

— 1 szczypta soli

— 1 torebka cukru waniliowego
lub otarta skorka z %z cytryny

— 200-250 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowej)

— 500 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 125 ml mleka

m Podane sktadniki miesza¢ koncowkg do
mieszania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 4-5 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilosé: 1% x przepis

v

podstawowy

Ciezkie ciasto owocowe

Przepis podstawowy

— 3jaja

— 135 g cukru

— 135 g margaryny

— 255 g maki

— 10 g proszku do pieczenia

— 150 g rodzynek korynckich

— 150 g mieszanych owocow suszonych

m Zatozy¢ koncéwke do mieszania.

m Wiozy¢ wszystkie sktadniki z wyjgtkiem
suszonych owocow.

m Miksowac przez 30 sekund na poziomie 1.

m Nastepnie przetwarza¢ przez 3-5 minut na
poziomie 5.

m Ustawi¢ na poziom 2.

m W ciggu 30-60 sekund dodac suszone
owoce.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy
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Ciasto kruche
Przepis podstawowy

— 125 g masta
(o temperaturze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

— waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Wszystkie sktadniki miesza¢ koncoéwka
do mieszania przez ok. %2 minuty na
poziomie 1, nastepnie przez ok. 3-6 minut
na poziomie 3.

Powyzej 250 g maki:
m Skiadniki miesza¢ hakiem do zagniatania

ok. 2 minuty na zakresie 1, nastepnie ok.
5-6 minuty na zakresie 3.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy
— 500 g maki

— 1 jajko

— 80 g tluszczu (o temperaturze pokojowej)

— 80 g cukru

— 200-250 ml letniego mleka

— 25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka
drozdzy suszonych

— otarta skérka z %z cytryny

— 1 szczypta soli

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ ok.
2 minuty na stopniu 1, potem przez
ok. 3-6 minut na stopniu 3 hakiem do
zagniatania.

Maksymalna ilos¢: 1% x przepis

podstawowy

Ciasto na makaron

Przepis podstawowy C

— 300 g maki

— 3 jajek

— w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe (10-20
g) zimnej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto
ok. 3 do 5 minut na zakresie 3.

Maksymalna ilo$é: 1,5 x przepis

podstawowy

(@

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



Przepis podstawowy

— 750 g maki

— 2 paczki drozdzy suszonych

— 2 tyzeczka soli

— 450-500 ml cieptej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ ok.
2 minuty na stopniu 1, potem przez ok.
6-7 minut na stopniu 3 hakiem do

Ciasto chlebowe Z_/

zagniatania.

Majonez

- 1jajo

— 1 tyzeczki musztardy

— Yaloleju

— 1 tyzka soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

Skfadniki musza mie¢ temperature poko-

jowa. Przygotowywanie majonezu jest

mozliwe tylko z uzyciem petnych jaj.

m Sktadniki (oprocz oliwy) zmiksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 lub 4.

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres 7,
dolewac powoli oliwe przez lejek i tak
dtugo miksowac, az powstanie emulsja
majonezu.

Majonez spozy¢ w krétkim czasie —

nie przechowywac.

Akcesoria specjalne pl

Akcesoria specjalne

Akcesoria specjalne mozna naby¢ w
serwisie, w sklepach specjalistycznych lub
przez Internet. Uzywac tylko oryginalnych
akcesoriéw, sg one dokfadnie dostosowane
do posiadanego urzgdzenia.

Akcesoria sg przeznaczone dla konkretnych
urzadzen. Przy zakupie nalezy zawsze
podawac doktadne oznaczenie (E-Nr.)
urzgdzenia.

Informacje na temat akcesoriow dostepnych
dla posiadanego urzgdzenia mozna uzyskac
w sklepie internetowym lub w serwisie.

www.bosch-home.com

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Ekologiczna utylizacja
To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie

K z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie
internetowej.
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BUKOpUCTaHHS 3a NPU3HaYEHHAM

Llen npunag npmusHaveHum Tinbku Ans nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU TifbKW OS5 NepepobKkm NpoayKTiB y
3BMYaNHUX A5 AOMALLHbOMO roCNoAapcTBa KiflbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

Llen npunag npyaatHi Ang nepeMillyBaHHs, 3amillyBaHHS i
30MBaHHS XapyoBMX NPOAYKTIB. He BUKopucTOBYWTE Npunag, ans
nepepobKuM HLNX PEYOBUH Y1 NpegMeTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS
N03BONEHNX BUPOOHNKOM A0AATKOBMX AeTarnen MOXIMBI TakoX
A00aTKoBI BUOW 3acToCyBaHHA. BukopucToBynTe npunag, Tinbkn 3
A03BONIEHNMM OpUriHANBbHUMK YacTUHaMK Ta npunagaam. Hikonm He
BUKOPUCTOBYWTE AaHe Npunagas Ans iHwWux npucTpoiBs.
BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilLeHb 3a KiIMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

MNMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO npoynTanTe iIHCTPYKUiO 3 ekcniyaTauii, JoTpumMynteca ii
BKasiBOK, He BuknganTe 1i! [Nepegatoum npunag y KOpUCTYBaHHS
iHWW1M NoasaMm, AofanTe 40 HbOTO i L0 IHCTPYKUi. Y pasi Hedo-
TPUMaHHS BKa3iBOK LLOAO NPaBUITbHOrO BUKOPUCTaHHA npunagy
BMPOBHUK HE Hece BiAnoBiganbHOCTI 3a 30UTKN, SKi BUHUKN BHAC-
nigok uboro. Ocobu 3 isnYHUMM, CEHCOPHUMM aB0 MEHTANbHUMMU
Bagamun abo ocobu, akum 6pakye 3HaHb Ta AOCBIQY, MOXYTb KOPU-
CTyBaTUCS NPUNaaoM NuLLe Nig HarmsAoM abo KLU0 BOHM MPOULLIN
NiAroTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS NPUNaAOM Ta Po3yMitoTb MOXTVBY Hebes-
neky. TpumanTte npunag i kabenb XXMBNEHHA nogani Big aiten, im He
A03BONSETLCA KOPUCTYBATUCSA NpunagoMm. LiTaMm He MOXHa rpatuca 3
npunagoM. OunLLEHHA Ta TeXHIYHE 0BCnyroByBaHHA 3a60POHSETLCA
BUKOHYBaTW iTAM.

/\ He6e3neka BPa)XeHHS efIeKTPUYHUM CTPYMOM Ta HebGe3neka
BUHUKHEHHSA NOXeXi!

m [Npunag [o3BonAeTbCS NiAKNKYaTN 40 PO3ETKM 1 eKCnyaTyBaTtu
nuvLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HaYEeHUX Ha 3aBOACHKIA TabnunyLli.
He kopucTtyntecsa npunagom, SKwo Kabenb XMUBMEHHS | npyunag,
MatTb Oyab-siKi NOLUKOMKEHHS. 3 METOK YHUKHEHHS PU3MKIB
PEMOHT Npunagy, Hanpuknag 3amMiHa NoLIKOAXXeHoro kabento
XMBMEHHS, NOBMHEH BUKOHYBATUCS TiNbKN HALLMM CEPBICHUM
LIEHTPOM.

m [lpyvnag BMyKaTu Ta BUMUKATX BUKIKOYHO NOBOPOTHUM
nepemMmnKayem.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuvwanTe BBIMKHEHUIN Npunag 6e3 Harnagy!

180 HappykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobrneHomy 3 nepepobrneHoi Makynatypu



MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

m He ctaBTe npunag Ha rapsdi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha NnuTy. Kabenb XXMBMeHHS He MOBUHEH TOPKaTUCS 4O rapsiunx
YacTuH abo rocTpmx Kpai..

m Hi B skomy pasi He 3aHyptonTe OCHOBHUIN BNOK npunagy y Bogy i
He MUNTE B NOCYLOMWUWHIA MaLUKHI. He BUKOPUCTOBYMNTE Napoo-
YMCHUK. He KopucTynTeca npunagom, Konv BaLli pyku BOSIOri.

m OBOB’A3KOBO BigKIOYaNTE NpPUaz Bif enekTpoMepexi B Taknx
BMNaAKax: Nicrsi KOXKHOrO BUKOPUCTAHHS; Nepes CKnagaHHAM,
po36mpaHHAM abo OYULLIEHHSAM; SIKLLIO BUHWMKINA HeCcnpaBHiCTb abo
BW NnaHyeTe 3anuwmntu npunag 6e3 gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHsA!

m [lepen 3amiHo Nnpunagas abo AOLATKOBUX €rNeMeHTIB, SKi
pyxaroTbesi N Yac poboTu, npunaz cnif BUMKHYTU Ta Bif €aHaT
Bil enekTpomepexi. [1icns BUMKHEHHSA NPUBOL, LLie AesiKniA Yac
NPOAOBXYE pyxaTucs. [loyekantecsa nNoBHOI 3yNYHKU NpUBoaa.

m He nepecrtaBnsanTe NOBOPOTHUIN BaXifb, MOKN Npunag yBiIMKHEHUN.
m BukopuctoByBaTu Hacagkv 403BONAETLCA TifTbKM Y TOMY BUNAAKY,
SIKLLIO BCTAHOBIEHO Yally, KpULLKY npunagy Ta 3axXvMcHY KPULLIKY
npueoga! Mpwu 3acTocyBaHHI Npynagasa 3anexHo Bif, iHCTPYKLUIN

BCTAHOBITb YalLly, KPULLIKY Npuragy Ta 3axMcHy KpuLLKy npusoaal

m [lig yac po6oTn npunagy KateropnyHo 3abOPOHEHO 3aCOBYBaTU
pYyKuM B Yawly abo npunmanbHuUiA NOToK. He BBOAITE B YaLly 4 B
NpUMManbHUA NOTOK XXOOHUX NpeaMeTiB (Harp., KYXOHHY FOXKY).
Pyku, Boroccs, ogar Ta iHWi iHCTPYMEeHTW Yn npunagas cnig
TpumaTtu nogani Big YacTuH npunagy, wo obepraroTbes.

m He BMKOpUCTOBYINTE OQHOYMACHO Hacadku Ta npunagaa abo
2 pi3HNX npunaaas. Mip vyac BMKOPWUCTaHHS Npunaaas AOTPUMYK-
TECs K LMX, Tak i AOAAHWX IHCTPYKLA 3 ekcnnyartaui.

m [lpunapns BUKOPUCTOBYITE Tifbky Y NMOBHICTIO 3ibpaHOMY CTaHi.
Mpunagas Hikonu He 3dbmMpanTe Ha OCHOBHOMY 6roui. BukopucTo-
BYWTE Npunaaas Tinbkv B nepegbadeHoMy ans Lboro pobovomy
NOMNOXEHHI.

m He TOpKaTMUCA roCTPMX HOXIB | KAHTIB ANCKIB AN NOAPIOHEHHS.
Hnckn gns nogpibHeHHA MoxxHa 6paTu Tinbky 3a kpai!

m He TopkaTtucs HoxiB BneHgepa oroneHnMm pykamm.

m He BcTpomnante pyku oo BctaHoBneHoro bneHgepa! He Buko-
pucTtoBynTe bneHaep 6e3 BCTaHOBNEHOI KPULLIKW.

m [TOBOOKEHHSA 3 rOCTPUMU HOXaMW, CMIOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpebytoTb 06EepPEeXHOCTI.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!
[Mig yac nepepobkm rapsiumx NpoaykTiB B GneHaepi 3 BOPOHKM B
KpyLLLLi BUCTYNae napa.

HappykoBaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3po6rneHoMy 3 nepepobneHoi MakynaTypu 181



uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

/\ He6e3neka 3apyleHHs!

He possonante Jitam rpatncsa 3 nakysBarbHUM MaTepianom.

/\ Ygara!

PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiaTti npunag BBIMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NoTPiGHO Ansa nepepobkun npoaykTie. He BMukante

npunaz BXOMocTY.
/\ Baxnuso!

[MTicns KOXXHOrO BUKOPUCTAaHHS, a TakoX Micris TpuBanoro HeBUKOPU-
CTaHHA npunag HeobxiaHo ounwatu (= « OyuuieHHs i oernsad» dus.

cmop. 188).

A NosicHeHHA cumBoniB Ha npunaai abo npunaaai

[ji_] [loTpumyBaTUCS BKa3iBOK iIHCTPYKLiI 3 BUKOPUCTAHHS.

O6epexHo! ObepToBi HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacagkw.
He BCTpOMNSTU pyK 0 3aBaHTa)KyBasribHOIO OTBOPY.

LLinpo BiTaemo Bac 3 noKynkor HOBOro
npunaay c¢ipmu Bosch. [lopaTkoBy
iHcbopmauito npo Hawy npoAykuito Bu
3HangeTe Ha Hawin cTopiHui B IHTepHerTi.
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Cucrtemu 6e3neku

BrokyBaHHSI NPOTU BBIMKHEHHS

[OuB. Tabnuuto «Poboyi NonoxeHHs».

Mpunag BMukaeTbesa B non. 1i 3 nuwe Top;:

m Konu vyawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa B
3adpikcoBaHe MONMOXEHHS.

BrnokyBaHHS MOBTOPHOIoO

BBiMKHEHHSI

MMig yac nepepsu B nogadi cTpymy npunag,
3anuULWaETbCs BBIMKHEHUM, ane ABUIYH He
3aBOAUTLCS Mi3HiLe Npuy nogadi CTpymy.
[Ins NOBTOPHOIO BBIMKHEHHS YCTAHOBITb
nepemukay Ha 0/off, a NoTiM BBIMKHITb.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA

B pasi camocTiiHOro BUMKHEHHS! ABUryHa
nig Yyac ekcnnyarakdii, 3axucT Big
nepeBaHTaXXeHHs akTMBOBaHWI. Lle moxe
OyTV cnpuyYnHEHe OQHOHYACHOK NepepobKoD
3aHaATO BENVIKOI KiNMbKOCTi NPOAYKTIB.

3axoau B pa3i BBIMKHEHHSI CUCTEMU
6e3nekun onucaHi B po3gini «Jonomora
npu Henonagkax».

Mpunag He noTpebye TEXHIYHOrO JornAay.
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KopoTtkuu ornsag,

MarntoHok [X:

OcHoBHUI 610K

1 KHonka po36roKyBaHHs

2 TMoBOPOTHUM BaxXinb
®yHkuis «Easy Armlifty ans
NiATPYMaHHSA PyXy Baxerio fOBEpPXyY
(amBiTbea «PoGo4i NONOXEHHS»).

3 TlloBopoTHUI NnepemmnkKay
Micnsa BUMKHEHHS (nonoxeHHs 0/off)
npunag aBToMaTU4HO NPUXOAWTL B ONTU-
MarnbHe NOMOXeHHS AN 3MiHW Hacafok.
0/off = cTton
M = MOMeHTanbHe BKIMHYEHHS 3
HaBULLMM Y1CNoM 060pOTiB, TpUManTe
nepemMukay nNpoTsiroM Yacy noTpidHoro
Ons nepepooKu.
CryneHi 1-7, poboya WBNAKICTb:
1 = HU3bKe YMcro 06opOoTiB — NOBINBHO,
7 = BUCOKe 4Mcrio 060pOoTiB — LLUBUAKO.

4 |HgukaTopHe Tabno
CsiTnTbCA Nig Yac poboTtn (nepemmkad
Ha M abo 1-7). Bniumae B pasi Henonagok
B yNpaBniHHi Mpunagy, Npu cnpawtoBaHHi
eneKTPOHHOro 3anobixHrka abo aedekTi
npunagy, AuBITbCA po3ain «donomora
npu Henonagkaxy.

5 3axucHa kpuwka npuBoay
LLlo6 3HATW, HATUCHITL Ha 3aXUCHY
KPVILLKY NpuBoay 33a4y i 3HiMiTb.

6 T[pusig ansa
— baraTtothyHKLiOHaNnbHOI HapPi3KW i
— npeca Ans LUTPycoBUX
(CneuianbHi npunagasa®).
Mpy HEBMKOPUCTaHHI 3aKPUTU NPUBIA
3aXMCHOK KPULLIKOHO.

7 MpuBig ansa Hacapok (BiHWUYOK-

Millarnka, BiHMYOK-301Barnka, ra4yok

Ons 3amillyBaHHS) | M’scopyGKu

(CneuianbHi npunagasa™)

3axucHa Kpuvwwka npuBoay bneHpepa

MpuBia onsa 6neHpgepa

(CneuianbHi npunagas™)

Mpy HEBMKOPUCTaHHI 3aKPUTU NPUBIA

6GneHaepa 3aXMCHOK KPULLIKOH.

10 ABTOMaTU4HE 3MOTYBaHHSA Kabeno

Yawa 3 npunagaam

11 Yawa 3 HepkaBito4oi cTarni
12 Kpuwka

© o
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KopoTtkuii ornsag uk

Hacapkn

13 BiHuyok-miwanka Profi Flexi

14 BiHuvok-3ouBanka Profi

15 Ma4vok gnA 3amillyBaHHA 3
BigxunioBayeMm TicTa

16 Cymka onsa npunagas
[nsa 36epiraHHA HacagokK i pixKy4mx
JVCKIB.

BaraTodyHKuioHanbHa Hapi3ka
17 LWroBxau
18 Kpuwka 3 npunoMHUM ByHKepom
19 Oucku ans nogpiGHeHHA
a [eob6iunni guck Profi Supercut —
TOBCTi / TOHKi CKMOKM
b [0B0oGi4HMI LIATKYBaNbHUIA OUCK —
rpyouvn/apibHuin
¢ [uck-TepTka — apibHa
d [Ouck-tepTka — rpybe HaTmpaHHA™
e [lnck ons HapisaHHs OBoYiB
nocxigHomy™*
20 Tpumau guckis
21 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM
Bnenpep*
22 Kenux bneHgepa
23 Kpwuuwka
24 BopoHka

* NeTani, siki He BXOASITb 40 KOMMMEKTY
NOCTaBKW, MOXHa 3aMOBUTU y TOpPriBni Ta
cnyx6i cepsicy.

Po6ou4i nonoxeHHA

MantoHok [E:

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyartyBaTy TifbKK, SKLLO
npunagas/Hacagky BCTAHOBIEHI 40 NpaBUnib-
HOro NpuBOAY Ta Yy NpaBuiibHOMY MOSTOXKEHHI
Yy BiANOBIAHOCTI 3 Lieto Tabnumueto Ta 3Haxo-
OSTbCA 'y poOOYOMY MONOXKeHHi. [10BOPOTHMNI
BaXiNb NoBMHeH ByTn 3adhikcoBaHUM B nasy B
KOXXHOMY POBOYOMY MOMNOXEHHI.

BkasiBka

[MoBOPOTHUI Baxirb yCTaTKOBaHUN
dyHKuieto «Easy Armlifty, ska nigTpumye
pyX MOBOPOTHOIO BaXXerto JOBEPXY.

YcTaHoBKa pOﬁO‘-IOI'O MNOJIOXKeHHA:
m HatucHyTtv KHOMKy po3bnokyBaHHSA
Ta NOBEPHYTU MOBOPOTHUI BaXifb.
MigTpumyBaTV pyX OOHIEKD PYKOIO.
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uk YnpaeniHHs

m [NoBEpHYTU NOBOPOTHUI Baxinb B 6axaHe
NoOnoXeHHs Ao dikcauii.

MonoxeHHs [puBoa Hacapgka/ PobGouva
npunapas WBMAKICTb
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* YcTaHoBKa / 3HIMaHHSA BiHUYKa-306uBanku,
BiHMYKa-MiLLAMNKN 1 ravka ansi 3aMillyBaHHs.

YnpaBniHHA

/\ He6e3sneka TpaBMyBaHHs!

Bmukaty wtencenbHy BUMKY 40 PO3ETKM
TiNbKM NicNs 3akiHYeHHS yCiX NigroToBOK A0
poboTu 3 Npunagom.

YBara!

Mpvnag cnig ekcnnyatysaTy TifbkK 3
npunapasM/Hacagkamy B po6oyomy
nonoxeHHi. He ekcnnyartysatu npunag
NopoXHIM. TpumaTy Npunag Ta npunagas
nogani Big axepen tenna. [letani He MoXHa
BMKOPVCTOBYBATH B MIKPOXBUIMbLOBIV Nevi.

m [Nepen nepwmm BUKOPUCTaHHSM npunag
Ta Npunaaas cnig peTenbHO NOYNUCTUTH,
avB. «OunLLEeHHS | gornany.
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MigroTtoBka

m BcTaHoBUTM OCHOBHWMIA BrOK Ha piBHiIl Ta
YMCTIN NOBEPXHI.

m Butardytn kabenb ogHMM pyxom 0o
H6axxaHoi foBxuHM (Makc. 100 cm) Ta
BiNYCTUTU NOBINbHO; Kabernb 3yNUHUTLCS
Ha Micui (mantoHoK [d).

m CKopoUeHHs1 pobo40i LOBXMHY Kabento:
MoTsirHyTW 3nerka 3a kabenb, a NOTIM
3MOTaTu oro o GaxkaHo! JOBXKUHK. [MoTim
3HOBY 3rerka noTArHyTn 3a kabenb Ta
BiAMYCTUTW NOBIMNbHO; Kabenb 3ynUHNTLCS
Ha Mmicui.

YBara!

He nepekpy4yyBatu kabenb nig yac noro

3moTyBaHHS. He BknaganTte kabenb Big pyku

B Npunazax 3 aBTOMaTu4yHNM 3MOTYBaHHSIM.

Ao kabenb 3acTonopuThCs, NOro cnig

MOBHICTIO BUMHATK, @ MOTIM 3HOBY 3MOTaTW.

m BcTaButu WTencensbHy BUNKY B PO3ETKY.

Yawa i npunagpgn
[vB. Npuknaam sactocyBaHHA B Tabnuui.

/\ HeGe3neka nopaHeHHs 06epTOBUMM
Hacagkamu

Mig yac po60oTK HikONW He BCTPOMAATN PyKU

00 Yawi. [NpautoBaty nvle 3i BCTaHOBMNEHO

KpuLLkoto (12)!

Hacagku MmoxkHa MiHATK TinbKK nicns

3yMNMHKM NpYBOAY — NPWBIA NPOOOBXKYE

pyxaTucsl Lie AesKUiA Yac Micrs BUMKHEHHSI

Ta 3YNMUHSIETLCS B NOJOXEHHI ANS 3MiHN

Hacagok. Baxinb pyxatu nuwe nicns noBHOi

3YMWHKN HacagKu.

MpuBoawn, L0 HE BUKOPUCTOBYHOTLCS,

3aBXOW 3aKpUBaNTE 3aXUCHUMU KPULLIKAMW.

YBara!
Yaluy MOXHa BMKOPUCTOBYBATM NuLLe Ansi
po6oTK 3 UMM NpUIagoMm.

Binnyok-miwanka Profi Flexi (13)
AN 3aMillyBaHHs TicTa, Hanpuknag
Ha nuporw, TicTeyka 3 hpykTamm
TOLLIO, @ TaKoX Ans MiaMillyBaHHS
iHrpeaieHTIB, TaknX K POA3NHKN 1
LLIOKONaAHi KpUXTH
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Binnyok-36uBanka Profi (14)
N5 30MBaHHA A€YHUX BINKiB i
BEPLLKIB (KMPHICTb HE MeHLUa 3a
30 %), a TakoX ANs 3amillyBaHHS
OickBiTHOro TicTa

Favok ans 3amiwyBaHHsA (15)

ONS 3aMilllyBaHHS TicTa, Hanpuknag
OpPKOKOBOro, XnidHoro, Ha niuy 1
MakKapoHM, Ha BUNIYKyY, @ TAKOX A1
NiaMiLLYBaHHS B TiCTO iHrpeaieHTIB, SK-0T
3epHa

BanuBa BKasiBKa L1040 3aCTOCYBaHHS
BiHMYKa-36uBanku (man. [3)

[Ins onTumansHOro nepemillyBaHHs
iHrpenieHTiB BiHMYOK-30MBanka Mae Maixe
TOpKaTnUCA AHa YaLli. AKWO ue He Tak,
BiperynonTe BUCOTY BiHMYKa-30MBarnku, sk
ONMCaHO HMXKYE.

m BuiimiTb WwTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m HaTtucHyTH KHOMKy po36rnoky-
BaHHS Ta NepeBecTV MOBOPOTHUN j
BaXifb Y NOMOXEHHS 2.

m BcraBre BiHWM4OK-36MBanky y
npueog Ao dikcauii.

m MiLyHO BTpUMYyWiTE BiHUYOK-361BarnKy
Ta BignycCTiTb ranky 3a rogMHHVUKOBOIO
CTPINKOI rankoBuUM Krtodem (po3mip 8).

m [oBeprarite BiHUYOK-36MBankKy, LWo6
BigperynioBaTy onTMmarbHy BUCOTY.
[MoBepTaHHA 32 FOANHHNKOBOIO CTPINKOHO:
nigrnom.

[MoBepTaHHs NPOTK FOANHHUKOBOT CTPINKN:

OMyCKaHHs.

m HaTtucHyTH KHOMNKy po36roky-

BaHHA Ta NepeBecTV NOBOPOTHUM j
BaXifb y NOMNOXeHHs 1.

m [lepeBipTe BMCOTY BiHWUYKa-36u-

Bariky, 3a NoTpedu BigperynonTe.

m AKLIO BMCOTY BigperyrnboBaHo
NpaBUbHO, HATUCHITL Ha KHOMKY ﬁ
po36nokyBaHHA Ta nepeBediTb
NMOBOPOTHWUI BaXinb Y
MONOXEHHS 2.

= MiLHO BTpUMYOYM BiHNYOK-36UBarKy,
3aTArHITb raviky NpoTu roaNHHUKOBOT
CTPINKN rankoBMM Kritodem (po3mip 8).
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YnpasniHHs uk

Po6orTa 3 yawero Ta Hacagkamu
MantoHok [3:

m HaTuCHYTW Ha KHOMKy po36rokKy-
BaHHs Ta NEPEBECTY MOBOPOTHUN

BaXinb B MOMOXEHHS 2.

m YCTaHOBKa Yvalli:

BCTAHOBUTU Yallly HaXMIEHOW Bnepes
Ta NOCTaBUTM PIBHO, MOBEPHYTU NPOTH
FOAMHHUKOBOI CTPINKkM 4o dpikcadii.

m B 3anexHocTi Big MeTn nepepobkn
BCTaBUTW Y NPUBIA BIHYMK-MiLLASIKY,
BiHYMK-30MBarnKy 41 raqok Ans
3amillyBaHHA 40 dhikcauii.

BkagziBka:

[MoBepHITb BigxuntoBay TicTa Ha radky ang

3aMmillyBaHHS Tak, LWO6 rayok mir BBIiNTK B

nas (mamoHok [3-4b).

m 3aBaHTaXvTV NPOAYKTW ANsi nepepobKu
[0 Yalui.

m HaTuCHYTU Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHS Ta NepeBecTy NOBOPOTHUM j
BaXifb B MOMNOXEHHS 1.

m BcTaHoBUTY KpULLIKY.

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUI NepemMmnkad Ha
GaxkaHW CTynNiHb.

[JoBaHTaXXeHHS iHrpedieHTIB

m BumkHyTV npunapg 3a gjonomororo
MOBOPOTHOIO NepemMukaya.

m [0JaBaTW iHrpedieHTn Yepes OTBIp Anst
3aBaHTaXXyBaHHA B KPULLILLi.

abo

m 3HATW KPULLKY.

m HatucHyTtv Ha KHOMKy po36noky-
BaHHS Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUM j
BaXinb B MOMOXEHHS 2.

m 3aBaHTaXWUTK iHIpedieHTu.

Micna po6otn

m BumkHyTM npynag 3a oonomMorow
MOBOPOTHOIO NepemMukaya.

m BuiHATY WwitencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m 3HATW KPULLKY.

m HatucHyTtv Ha KHoMKy po36noky-
BaHHS Ta NepeBeCcTM NOBOPOTHUM ﬁ
BaXifnb B MOMOXEHHS 2.

m BuiiHaTu Hacagky 3 npvBogy.

m BunHatu vawy.

m [ouncTutn BCi getani, AnB.
«OunLeHHs | gornaay.
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uk YnpaeniHHs

BaraTodyHKuioHanbHa Hapi3ka
[vB. npuknagu 3actocysaHHs B Tabnuui. [

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs

He TopkaTucsa roctpux HOXIB | KaHTIB ANCKIB
ana noapibHeHHa. Oucku onga noapiGHeHHA
MOXKHa BpaTu Tinbku 3a kpai!
BaratodyHkLiOHanbHY Hapi3Ky MoXHa
BCTaBMATW/3HIMATVY TiNlbKW MIiCASA 3yMUHKA
npueoay i Nicnst BUMMaHHS BUIKN 3 PO3ETKU.
He BCcTpoMnsTH pyK A0 NPUNOMHOTO
OyHKepy.

YBara!

BaratodyHkuUioHanbHy Hapi3ky
BMKOPVCTOBYBATM TiflbK1 B MOBHICTIO
3ibpaHoMy cTaHi. baratodyHkuUioOHanbHy
Hapi3ky Hikonu He 36vpaT Ha OCHOBHOMY
6noui. baratodyHKLUiOHanNbLHY Hapisky
BMKOPVCTOBYBATM NKLLE B 3a3HAYEHOMY
po60o4OMY MOMNOXKEHHI.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA
MantoHok [J:

LLlo6 nonepeanTy 3HaYHI NOLLIKOAXKEHHS
npunagy B pasi nepeBaHTaXeHHS
GaraTtogpyHKLiOHaNbHOI Hapi3KkK, Ha
npuBogHOMY Bany 6aratodyHKLiOHanbHOI
Hapi3ku 3pobreHa Haciuka (MicLe 3agaHoro
3romy). Y BUNaaKy nepeBaHTaKeHHs!
NPWBIOHWIA Ban 3ramyeTbCsl B LbOMY MicCLji.
Hoswuit Ban Ans guckis 3 NpyBigHNM Barnom
MOXHa npuabatu B cryxbi cepaicy.
OBo6iuHun auck Profi Supercut — ®
TOBCTIi/TOHKI CKUGKM

ANs Hapi3aHHA TOBCTVMW ab0 TOHKMMM CKMO-
KaMu Takux NpoaykKTiB, K 0BOYi 1 OPYKTH

MapkyBaHHS:

m Grob = TOBCTi CKMOKM
m Fein = TOHKi cknbkn

BkaziBka: He nigxoguTb, Wwo6 ob6pobnsaTtu
TBEpPAMIA cup, XN, Bynodku 1 Lwokonaa,.

Mopapa: BapeHy KapTON0 MOXHA Hapi-
3aTW, TiNbKX KON BOHA OXOMOHE.

[B0GiYHMM WaTKyBanbHUN AUCK — @
rpyouin/apioHun
Ons waTtkyBaHHSA rpyoumm abo ToOHKMMM

LUMaTKaMU TakMx NPOAYKTIB, sIK pyKTH,
oBoui abo cup, Hanpuknag rayaa abo egam.
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MapkyBaHHs:

m 2 = rpybui Gik

m 4 = ApiGHUIA Bik

BkasiBka: He nigxoauTb, Wob o6pobnsatu
ropixv abo TBepann cup, Hanpuknazg
napmMesaH.

Mopapa: M'sikniA cup waTkyTe 6oKoM 3
BEMUKMU OTBOPaMM.

[Ouck-TepTka — ApibHa

Ans1 TOHKOTO LLaTKyBaHHS NPOAYKTIB,

Hanpwuknag ropixis i TBEpAOro cupy, siK-ot
napmesaHy.

BkasziBka: He nigxoauTb, Wob o6pobnsatu
M’SIKUWA | Hapi3HWUIA cup.
Ouck-TepTKa — rpy6e HaTUpaHHsI

LWo6 HaTMpaTK cupy KapTomnsito,
Hanpuknag, Ha OepyHW Yu ranyLuku.

Ouck ana HapisaHHS oBoYiB
nocxigHomy

ONs1 Hapi3aHHS TOHKOK CONTOMKOI TaKMX
NpoAyKTIB, Ik OBOMi 11 ppyKTH
Po6ota 3 6araTtocpyHKUiOHaNnLHOO
Hapi3Koto
MantoHok [€:
m HatucHyTv Ha KHomnKy po36noky-
BaHHS Ta NePEBECTM NMOBOPOTHUI ﬁ
BaXinb B MONOXEHHS 2.
m YCTaHoBKa YalLli:
BCTAHOBUTU Yallly HAaXMUITEHOIO Bnepes
Ta NocTaBWUTU PIBHO, MOBEPHYTU NPOTH
rOOWHHUKOBOI CTPINkKu Ao dikcalii.

m HatucHyTtv Ha KHomnKy
pO30roKyBaHHs Ta MepeBecTu
NMOBOPOTHUIA BaXifnb B
MONOXEHHS 3.

m 3HIMiTb 3aXMCHY KPULLIKY 3 MpUBOAY
GaraTtodpyHKUiOHaNbHOI Hapi3kx
(mantoHok [€-5a).

m TpumaTy MiLHO TpUMaY SUCKIB 32 HUXKHIN
KiHeLb, Npu LboMy obuasa BUCTYNU
MOBUWHHI BKa3yBaTu Bropy.
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m BaxaHui guck gnsa HapisaHHs abo
LLUATKyBaHHS NOKNaaiTe 06epexHo Ha
3y6ui Bana ans auckis (MantoHok [€-6a).
[Mpu BUKOPUCTaHHI ABOCTOPOHHIX ANCKIB,
CTeXMWTM 3a TVM, o6 GaxxaHa CTopoHa
BKasyBarna Bropy.

m Bi3bMiTb Ban 4ns AMCKiB 3a HUXKHIN KiHeUb
i BcTaBTe B KOpnyc (mantoHok [€-6b).

m BcTaHoBUTU KpULLIKY (3BEPHYTW yBary Ha
NMo3HayKy) i MOBEPHYTU 3@ rOAVHHUKOBOIO
CTPINKOtO A0 yropy.

m YCTaHOBITb 6aratodyHKLIOHaNbLHY
HapisKy Ha NpuBIA Tak, K 306paxeHo Ha
mantoHky [€-8, i noBepHiTh ii 3a roguHHO
CTPINKO J0 yropy.

m BCTaHOBWTY NOBOPOTHMI NEepemMmnkay Ha
pekoMeHAoBaHW CTYNiHb.

m 3aBaHTaXuTV NPOAYKTM ANs nepepobku
B NPUIOMHUIA ByHKep Ta NiALITOBXYBaTU
LLUTOBXa4eM.

YBara!

YHUKaTN HaKoMU4YyBaHHSA Hapi3aHmx
NPOAYKTiB y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: [nsa piBHOMIpHUX pe3ynbTaTiB TOHKi
NPOAYKTN NepepobnaTn nyykamu.

BkasiBka: Y pasi 3aTUCHEHHsi NPOAYKTiB

nepepobkn B 6aratodyHKLiOHaMNbHIN

Hapi3ui KyXOHHWI KOMBariH Cnifg, BUKIIOUNTH,

BUWHATU BUMKY 3 PO3ETKW, 3a4eKaTtul 3yrnuHKn

npuBoay, 3HsTY 3 GaraTodyHKLioHaNbHOT

Hapi3Ky KPULLIKY i CMyCTOLUMTY NPUAOMHUN

OyHkep.

Micna po6oTtun

m BumKHYTM npunag 3a 4ONOMOror noBo-
pOTHOrO Nepemykada.

m [loBepHyTU GaraTtodyHKLiOHaNbHY Hapi3Ky
NPOTU FOANHHWKOBOT CTPINKN | 3HATK.

m [NOBEPHYTU KPULLIKY NPOTN FOANHHUKOBOI
CTPINKM i 3HATK.

m BuiHATM TpyMay anckiB pas3om i3 AVCKOM.
[nsa Luboro HaTUCHYTU NanbLEeM 3HU3Y Ha
npuBigHWi Ban (mantoHok [Il).

m [louncTitb getani.
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YnpasniHHs uk

Bnengep
[viB. Npuknaamn 3actocyBaHHs B Tabnuui. M

/\ He6e3neka nopaHeHHs! rocTpUMM
HOoXamu / o6epToBMM NpuBogom!
Hikonun He BCTpOMNATH pyK A0
BCTaHoBrneHoro brneHaepy! brneHaep
MOXHa 3HiIMaTW/BCTaHOBMNOBATU TifbKU
nicnsi 3ynuHku npyueogy! bneHgep moxHa
BMKOPWCTOBYBATU TiNbKK y 3ibpaHoOMy
CTaHi Ta 3i BCTAHOBMNEHO KpULLKO0. He
ekcnnyaTyvite 6GneHaep NopoXxHiM.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!

Mig yac nepepobku rapsiymx NPOAYKTIB B
OneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILi BUCTYNAE
napa.

Po6Gota 3 6neHaepom
MantoHok HIL:

m HaTWCHITb Ha KHOMKY
pO36r10oKyBaHHS | YCTAHOBITb
NMOBOPOTHUI Baxifnb B
MOMOXeHHi 4.

m 3HATW 3aXMCHY KPULLIKY MPUBOAY

m OGneHgepa.

m BcTtaHoBuTM Kenux brneHaepa (no3Havka
Ha py4Li HaBNPOTM NMO3HAYKN Ha
OCHOBHOMY 0Or10Li) i NTOBEpHY TV NpoTH
rOOUHHUKOBOI CTPINKKU A0 yrnopy.

m 3aBaHTaXUTU iHIPEdieHTN.
MakcumanbHa KinbkicTb, pignHa =
1,25 nitp
MakcrmanbHa KinbKicTb NiIHACTUX abo
rapsiumx pigunH 0,75 nitpa.

m BcTtaHoBUTU KpULLIKY | NOBEPHYTH i
NPOTU FOOVUHHMKOBOI CTPINKK 0 yrnopy B
pyyky brneHaepa. Kpuiika noBrHHa 6yt
3ahikcOBaHO B NMa30Bi.

m BcraHoBUTM NOBOPOTHMI NepemumKkad Ha
GaxkaHW CTyMiHb.

[JoBaHTaXXeHHS iHrpedieHTIB
ManoHok N1-8:

m BuMKHYTU npunag 3a JonomMororo
MOBOPOTHOIO NepemMukava.

m 3HATW KPULLKY i 3aNOBHUTY iHrpeaieHTr

abo

B BUHATWN BOPOHKY i 3anoBHIOBATH
TBepAi iHrpedieHT NoCTynoBo Yepes
3aBaHTaXyBallbHUIN OTBIP

i
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uk OuunweHHs i gornsaa

abo

® 3anUTW PiAKi iIHrpedieHT Yepes BOPOHKY.

Micna po6oTtun

m BumkHyTV npunag 3a gonomoroto
NMOBOPOTHOIO NepemMyvkada.

m [loBepHyTN GneHaep 3a rogMHHMKOBOD
CTPINKOI Ta 3HATU.

Mopapa: bneHaep Hankpalle NoYNCTUTH
BiApasy X nicns BUKOPUCTaHHS.

A YBara!

HenpwvaaTHi iHrpegieHT MOXyTb MOLUKOAUTU

npunag.

m He o6pobnante B GrnieHaepi NpoaykT 3
Temneparypoto noHag 70 °C.

m He 06pobnsiite 3amopoXeHi NPoAyKTH,
3a BMHSITKOM KyOWKiB NboAy B JOCTATHIN
KifIbKOCTI pignHu.

m He o6pobnanTe npoaykTu, WO MICTATb
TBepai cknagHuku. MNepen 06pobkoro
HaCiHHEBUX i KICTOYKOBMX MroAiB (S6nyk,
NepCUKIiB TOLLO) HACIHHS 1 KICTOYKM cnifg,
BUMHATN.

BkaziBku
OBMmexeHHs1 06pobKM:

m He nogpiGHionTe Taki iHrpedieHTu, sxk
mMurgans, umMbyns, neTpyLuka Ta M’sco.

m Y UuboMy GrneHaepi He MoXHa roTyeaTu
nacTu onsi HamasyBaHHS, SIK-OT apaxicoBy,
KOKOCOBY ab0 ropixoBy.

m TBepai iHrpeaieHTy NoTpibHO 3milyBaTn 3
OOCTaTHBOO KiNMbKICTHO piavHU.

m [1OpOLLKOBI iHFPEAIEHTM NOTPIOHO 3MiLLy-
BaTW 3 AOCTATHLO KifIbKICTHO PignHM
ab0 MOBHICTIO PO34MHATM B piguHi. o
NMOPOLLKOBUX iHrPeaieHTIB HanexaTb,
Hanpuknaz, LyKpoBa nyapa, kakao-no-
POLLIOK, CMaxeHa cosi, 6opoLuHo, Binkosumn
MOPOLLIOK.

OuuLleHHs i gornan

BukopyricToByBaHe npunaaas HeobxiaHo
I'PYHTOBHO YMCTUTM MICNsA KOXXHOMO
BUKOPUCTAHHS.

=» Tabnuua 6]

YBara!

He 3acTocoByBaTy Hisikvx abpasnBHMX
3acobiB 41a YnLeHHNA. Ha noBepxHAxX
MOXYTb BUHUKHYTMW MOLLKOZXKEHHS.

OunLLEeHHA OCHOBHOIO GJIOKY

/\ He6e3neka ypaxeHHs eneKTpUYHUM
cTpymom!

Hi B skomy pasi He 3aHyptoBaTn

OCHOBHWUI BroK B BOAY Ta He Tpumatu nig

NPOTOYHO BOAO. He kopuctysaTucs

napooyLLyBaYeM.

m BunHATK wrencenbHy BUIKY 3 pO3ETKU.

m [1poTepTy OCHOBHMIN B110K Ta 3aXMCHY
KPWLLKY NPUBOAY BOMOMO0 raH4ipKoto.
3a notpebn MoXHa CKOpUCTYBaTHCA
HEBENVKOIO KiMbKICTIO MUKOYOro 3acoby.

m [icnsa uporo NpoTepT Npunag Hacyxo.

OuuLleHHSA Yalli Ta Hacaaok
Yawy Ta Hacagku MOXHa MUTU B
NOCYOOMUIMHIN MaLLuWHI. He 3aTnckaTtn
nnacTMacoBi eNeMeHTV B NOCYAOMUNHIN
MaLLVHI, Lie MOXe Npu3BecTn Ao ix cTanoi
aedopmalii nig yac MutTs!

YuweHHA 6aratodpyHKLiOHaNbLHOI
Hapi3Kku

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HOXamu!

He TopkaTncs rocTpyx HOXIB i KaHTiB AMCKIB

AN noapibHeHHs. [Ina O4nLLEHHS KOPUCTY-

BaTUCS LLTKOHO.

Bci aetani 6aratodyHKLiOHaNbHOI Hapi3ku
MOXHa MUTUN B MOCYAOMUIHIV MaLUVHI.

Mopapa: [N yCyHEeHHS YepBOHOTO HanbOTy
nicnsi nepepo6ku, Hanp., MOPKBUX, HANUTH
TPOXM Xap4oBOi Onii HAa TKAHWHY i NPOTEepPTU
Heto GaraTodbyHKLiOHarNbHy Hapisky (3a
BMHSITKOM AMCKIB Ans noapibHeHHs ). Micns
Lpboro baratoyHKLiOHanNbHy HapisKy
CMOIOCHYTH.
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OuuweHHA 6neHaepy

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUmm
HoXamu!

He TopkaTucsa HoxiB BneHgepa oroneHMmMm

pyKamu

Kenunx 6neHaepy, KpULLKY Ta BOPOHKY MOXHa
MUTW B NOCYAOMUMHIV MaLLWHI.

Mopapa: nicns 06pobku pianHN YacTo
[OCTaTHbO NPOCTO NOMUTK BneHaep, He
3HimMatoun 3 npunagy.

[Ons uboro Hanunte 700 MmN BoAn BOAU 3
Kpannet MUMHOro 3acoby B yCTaHOBMEHWIA
GneHaep. YBiMKHITL GneHaep NpmbnmaHo
Ha 1 xBUNuHy (LWBKAKICTb 7). Bununte Bogy
nicna MUTTS Ta NpomMuinTe GrieHaep YMCTor
BOZOH0.

Baxnuea BkasiBka

CymKy Ans npunagas noymcTiTb 3a noTpebu.
[oTpumyntecs pekomeHaauiv 3 oornsay B
cymui.

306epiraHHs

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
[Mpun HeBMKOpUCTaHHI Npunagy BUAHATH
LUTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

MantoHok [«

m [loknaaiTe HacagkM i Aucku ans
nogpibHeHHs1 40 CyMKU Ans npunagas.

m 36epiraniTe nigctaBky Ans npunagas B
yaui.

donomora npu
Henonagkax

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

BuNHATY WiTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKN
nepea TUM, siK NPUCTYNaTn 40 YCYHEHHS
Hemnonazaku.

BkaziBka: B pasi Henonagku B ynpasniHHi
npunagy, Npv cnpawuoBaHHi eNeKkTPOHHOro
3anobixHuka abo gedekTi npunagy numae
iHOvKaTopHe Tabno.
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36epiraHHs uk

MoBopoTHUI Baxinb NOBMHEH OyTH
3acpikcoBaHUM B na3sy B KOXXHOMY
pPo6o4OMy NONOXKEHHI.

CnipobywiTe cnovaTtky YCYHYTU BUHUKITY
npobrnemy 3a [OMOMOrOK HaCTYMHWUX
BKa3iBOK.

Henonapgka
Mpunaa He BMUKAETLCS.

YcyHeHHs Henonaaku

m [lepeBipuTy nogayy cTpymy.

m [epeBipnTu WITENCENbLHY BUIIKY.

m [1pOKOHTpOMtoNTE Baxinb. Yn npaBuibHe
NonoxeHHs? Yu s3adikcoBaHuin B nasy?

m BrieHgep 4 yawy noBepHiTE 40 yrnopy.

m BcraHoBiTh kpuLiky GneHaepy Ta
3aKpYTiTb A0 ynopy.

m 3aKpuTW 3aXUCHUMMW KPULLKaMW NPUBOAM,
SIKi He BYKOPUCTOBYIOTbCS.

m 3axuCT Big NOBTOPHOTO BBIMKHEHHS
aKkTnBOBaHWN. [epeMKkHy TV Npunag Ha
0/off, a noTim Hasag Ha GaxxaHy CTyniHb.

Henonagka

Mpunag BUMKKaeTbCA Nifg vac
BMKOPUCTaHHSA. 3axu1CT Bif NepeBaHTaXeHHS
aKkTMBOBaHW. 3aHafTo HGarato NPOAYKTIB
nepepodnsanmcsa ogHOYacHo.

YcyHeHHs Henonaaku

m BuMKHITL npunag.

m 3MEHLLUTU KiNbKiCTb NepepobntoBaHmx
NPOAYKTIB.

m He nepeBuLLyiTe AONYCTUMOI MaKCu-
ManbHOI KiNbKOCTi NPOAYKTIB (AUBITECA
«[Mpvknagn ons BUKOPUCTaHHSA»)!

Henonagka

Mig yac po6oTn NprBogy MMMOBINBEHO
Oyna HaTMCHyTa KHOMKa pOo30roKyBaHHS.
[MoBOpPOTHMI Baxinb NigHiMaeTbCs
noBepxy. MpuBia BUMUKAETbCA, OOHAK,
He 3anMLIaeTbCs B MOMOXKEHHI AN 3MiHU
Hacagok.

YcyHeHHs1 Henonagku

m BCcTaHOBUTY NOBOPOTHUIA NEpeMuKad
Ha 0/off.

m [NOBOPOTHMI Baxinb NPUBELITL B
NONOXeHHs 1. j

m BBimMkHyTM npunag (cTyniHb 1).

m [punag 3HOBY BUMKHYTW.
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uk Mpuknagun ons BUKOpUCTaHHS

Hacapka 3anuiaeTbesl B NOMOXEHHI Ans
3MiHW HacagokK.

Henonanka

Bnengep He nounHae npautoBatn abo
3YNUHSAETLCA Mig Yac poboTu, Npusia
«ryguTb». Hixk 3abnokoBaHuin.

YcyHeHHs1 Henonagku
m BuMKHYTV npynag Ta BUMHATY BUIKY
3 PO3ETKM.
m 3HATU BnieHaep Ta yCyHyTU nepeLuKoay.
m 3HoBY BCTaBuUTK GrieHaep.
m BBiMkHYTM npunag.

BaxnuBa Bka3iBka

Axwo By He MoxeTe ycyHyTU Henomnaaky
TakvM YYMHOM, TOAi 3BepHiTbCS, Oyab nacka,
[0 cnyxbu cepsicy.

Mpuknagu pna
BUKOPUCTaHHA

[uB. 3aranbHi pekomeHaauii B Tabnuusix M,
i M.

He moxHa nepesulyBaTti MakcumMmarnbHO

OOMNyCTUMY KiNbKiCTb MPOAYKTIB.

BickBiTHe TicTO

OcHoBHUI peuent

— 2 anusa

— 2-3 cT. n. raps4oi BOAM

— 100 r uykpy

— 1 nakyHOK BaHiNbHOro LyKpy

— 70 r 6opowuHa

— 70 r kpoxmarnto

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m [HrpeaieHTn (kpim BopoLLHa i KpoXMarnto)
npuon. 4-6 XBUMWH 36MBaTK B NiHy
BiIHWYKOM-3OMBAIIKOKO Ha CTYMiHi 7.

m [1OBOPOTHMII NepemMmKay BCTaHOBUTY Ha
CTyniHb 1 i gogasaTh No NoXLui nepecisiHe
OOpPOLLHO i KpOXMarb NPOTSAroM NpUoH.
Y21 XBUNUHW.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX
peuenTa

3000He TicTo

OcHoBHUI peuenT

— 3-4 anug

— 200-250 r uykpy

— 1 nyyka coni

— 1 NakyHOK BaHifnbHOro LyKpy
abo Lukipka 2 MMMOHY

— 200-250 r BepLikoBoro macrna abo
MaprapuvHy (KiMHaTHOi Temneparypm)

— 500 r 6opoLuHa

— 1 maKkyHOK posnyLuyBaya Ticta

— 125 mn mornoka

m YCi iHrpegieHTn nepemillyBaTti BiHYMKOM-
MiLLIanIKoK Npubn. ¥2 XBUMUHM Ha CTyMNeHi
1, a noTiM npubn. 4-5 XBUNWHM Ha
CTyneHi 5.

MakcumanbHa KinbKicTb: 134 X OCHOBHMX
peuenTta

v

CuUTHUN ppyKTOBUIN NUpIr

OcHoBHUI peuenT

— 3 anusa

— 135 r uykpy

— 135 r maprapuHy

— 255 r bopolHa

— 10 r po3nywyBaya

— 150 r gpibHMX POA3NHOK

— 150 r cymiwi cyxodppykTi

m BcrasTe BiHWYOK-MiLLarnky.

m [loganTe BCi iHrpedieHT, OKpiM
CYXOPYKTIB.

m O6pobnanTe 30 cekyHa Ha WBMAKOCTI 1.

m [loTim 0B6pobnsanTe 3—5 XBUNMH Ha
LUBMAKOCTI 5.

m YCTaHOBITb Ha LUBUAKICTb 2.

m Ynpoposx 30—60 ¢ gogante cyxopyKTu.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuent
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Mico4He TicTO
OcHoBHUI peuent

— 125 r BepLUKOBOro macrna

— (KiMHaTHOI Temnepatypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

— TPOXW LUKIPKX MMMOHY ab0 BaHinbHOro
LyKpy

— 250 r 6opoluHa

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m O6pobnsinTe BCi iHrpeaieHTn ¥ XBUNMHK
Ha WBKuAKocTi 1, NoTiM — nNpmbnnsHo 3—6
XBWUIWH Ha LIBMAKOCTI 3 32 JONOMOro0
BiHMYKa-MiLLanku.

(@

MoumHatoum Big 250 r 6opoLuHa:

m BuwiwaniTe raykom ons BUMiLLyBaHHS
iHrpeqieHTn Npubn. %2 XBANMUHWU Ha CTYyMeEHi
1, a noTim npunbn. 5-6 xBUNMHU Ha 3.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenta

Opixaxose TicTo
OcHoBHUI peLenT

— 500 r 6opowHa

— 1 anue

— 80 rxupy (KiMHaTHOI TemnepaTtypu)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro moroka

— 25 r cBXUX ApbKOXKIB abo 1 nakeTuk cyxmx
OpbKOKIB

— LUKipKa Y2 MMMOHY

— 1 nyyka coni

m Bci iHrpegieHTn nepewmiwysatu npunobn.
2 XBUMWHW ra4KOM Ans 3aMillyBaHHsI Ha
CTyniHi 1, noTiM Npmbn. 3-6 XBMNWH Ha
CTyniHi 3.

MakcumanbHa KinbkKicTb: 1% X OCHOBHMX

peuenTta

Ticto Ana mMakapoHHMX
BUpoGiB

Mpuknagun onst BUKOPUCTaHHS uk
OcHoBHUI peuenT
— 300 r 6opolHa

— 3 anus

— 3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 r) xonogHoi
BOAM

m 3awmiwanTe TiCTO i3 iHrpeaieHTiB Npmon.
3-5 XBUIKWH Ha cTyneHi 3.

TicTo ana xnio6a
OcHoBHMI pevenT

— 750 r 6opowHa

MakcumManbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX
— 2 NakeTuKa Cyxux OpbpKOXKiB
— 2y4.n.coni

peuenTa
— 450-500 mn Tennoi Boan

m Bci iHrpegieHT nepemiwysatu npnbn.
2 XBUIUHU ra4koMm Ansi 3aMillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, NoTiM Npnbn. 6-7 XBUNWH Ha

CTYnNiHi 3.

ManoHe3

— 1 anue

— 1 4. n. ripumnui

— Y4 nonii

— 1 ¢. . NIMMOHHOrO CoKy abo ouTy

— 1 nyyka coni

— 1 nyuka uykpy

IHrpeaieHTN NOBMHHI MaTy KIMHaTHY Temne-

paTypy. [0TyBaTV MalioHe3 MOXHa TiMnbku 3

Linnx sieyp.

m |HrpegieHTn (kpim onii) aekinbka cekyHa,
nepepobnatu B GrieHaepi Ha CTyniHi
3 abo 4.

m bneHgep nepeknoymT Ha CTynMiHb 7 i
3anvBeaTy MoBIfbHO Ofilo Yepe3 BOPOHKY
— 30mBaTtn A0 TUX Mip, MOKM MaioHe3 He
eMynbrye.

MaroHe3 BUKopMcTaTu SKHauwBugLue,

He 36epiraTn Moro.
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uk CneujanbHe npunagas

CneuianbHe npunapas

CreujanbHe npunagas MoXxHa npyadatn B
cepBicHIl cnyx6i, y cneujianizoBaHux mara-
3uHax abo Yyepes IHTepHeT. BukopucTtoByiite
TiNbKK opuriHanbHe npunaaasi, 60 BOHO
TOYHO NpuWnacoBaHe [0 npunagy.
Mpunapas iHoMBigyanbHe Anst KOKHOIo
npunagy. MNig yac npuabaHHs 3aexan
BKa3ynTe TouHe no3HadeHHs (E-Nr.) ceoro
npunagay.

HasiBHICTb TOro 4um iHWoro Nnpunagas ans
BaLLOro Npunagy MoxHa fisHatucs B
HaloMy KaTanoasi, iHTepHeT-MarasuHi abo
CepBiCHIl crnyxoi.

www.bosch-home.com

YTunisauisn
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO

ﬁ MoroXxeHb eBponencbKoi Anpektusn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo éynuy
BMKOpPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SIKi € AIICHUMU Y MexaX
€BpONENCHLKOro Cotay, LWoA0
NPUAHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyarnbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHs MOXHa Ji3HaTnca
B CcrneuianizoBaHoMy MarasuHi.

CepBiCHi LeHTpu

[oknagHiLi BigoMOCTi NpO TEPMIH | yMOBU
rapaHTii y BaLUin KpaiHi MOXXHa oTpumaTu B
cepBicHIl cnyx0i, y aunepa i Ha Halomy
CauTi.

BupobHuk: «BCX Xaysrepete M6X» Byn.
Kapn-Bepi-LLtpace, 34, M. MtoHxeH, 81739,
HimewunHa

Imnoptep: TOB «BCX lMobyTosa TexHika»
Byn. Paguwesa, 10/14 kopn.B, m. Kuis,
YKpaiHa

KoHTakTHi AaHi cepBiCHOro LeHTpY MOXHa
3HaNTK B JOMNy4YeHOMY JOBiAHUKY abo Ha
HaLloMy CauTi.
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Vcnonb3oBaHme nNo Ha3Ha4YeHUo ru

Ncnonb3oBaHue No Ha3HA4YeHUro

OT0T Npubop NpeaHasHavYeH TONbKO ANd AOMAaLUHErO UCMOSb30-
BaHus. Mpnbop MOXHO MCNONBb30BaTh TOMBKO 4115 nepepaboTku
TaKoro KonmyecTsa NPoayKTOB U B TEYEHNE TaKoro BpeMeHU, KOTopble
XapakTepHbl A4S JOMaLLHEro Xo3sncTea.

Mpnbop npurogeH ans nepemelumBaHnsd, 3aMmeLllmBaHng 1 B3bneaHus
npoaykTo.. MNpnbop 3anpeLyaeTca ncnonb3oBaTb ANs nepepaboTkm
ApYrnx BeLLeCTB unv npegMeToB. [1pu ncnonb3oBaHnn apyrnx
paspeLLeHHbIX Npon3BoauTenem NPUHaaIEXXHOCTEN BO3MOXHDI
Apyrue BapuaHTbl npuMeHeHus. [Npubop paspeluaeTca Ncnonb3oBaThb
TOMbKO C AONYLIEHHBbIMWU YacTsaMU U NpuHagnexHocTamn. Katero-
pU4eCKM 3anpeLLaeTcsl UCrnosb3oBaTh NPUHAAIEXHOCTU ANg ApYyrnx
npnbopoB.

McnonbaynTte npnbop TONbKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHoCcTH

BHUMaTENbHO 03HAaKOMBTECH C MHCTPYKLMEN NO JKCryaTaumm, npu
paboTe pykOBOACTBYMTECH YKa3aHUSAMU AaHHOW UHCTPYKLUMK U COXpa-
HANTE ee ANs AanbHenwero ncnonb3oBaHus! MNepenasasa npnbop
APYrM nvuam, npunaramTte AaHHyto MHCTpyKumto. MponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a NOBPEXOEeHUSA, BO3HUKLLWE B pe3yrbrate
HecobnoaeHnsa ykasaHuii No NpaBunbHOMY NpUMEHeHUIo npubopa.
OTOT NpMBOP MOTyT NCNOMb30BaTb fMLa C OrpaHNYEHHbIMU PU3K-
YeCKMMU, CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMU NN HE
UMELLMMN AOCTAaTOMHOrO ONbITa UMM 3HaHUK, eCIM OHU HAaxoaATCA
noA NPMCMOTPOM UIN NPOLLISIN COOTBETCTBYIOLLIMA UHCTPYKTaX OTHO-
cuTenbHO 6e30nacHOro Nonb3oBaHUA NPUBOPOM 1 ysacHUnM ons cebs,
KaKylo onacHoCTb HeceT B cebe npunbop. [leten Henb3s noanyckaTb

K Npnbopy 1 LWHYpY NUTaHWS, UM HEMb3si NOfb30BaTbCA NPMOOPOM.
HeTtam 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom. [NponsBoanTb O4MUCTKY 1
TexobcnyxmBaHve OEeTsSM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

m [Tpu nogknioveHmm npubopa un ero akcnnyataumm cobnogante
AaHHble, NpUBEAEHHbIE HA hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTtbes
npnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMaCHOM
cuTyauumn, peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NoBPEXOEHHOIO
CETeBOrO LUHYpa, paspeLuaeTca Npon3BoanTb TONbKO HaLLEn
cepBuUCHOM cnyxbe.

m BkrnouaTb 1 BbIKNOYaTh NPUBOP MOXKHO UCKMOYUTENBHO C
MOMOLLLbIO MOBOPOTHOIO Nepeknoyarens.
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BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

KaTeropuyecku 3anpeLyaeTcst nogknoyaTte Nnpubop Kk Tanmepam
UM po3eTkam C AUCTaHLUMOHHBLIM yripaeneHnem. Becerga cnegute
3a npmMGopom BO BpeMsi ero paboTb!!

Hu B koem cnyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiune NoBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha 3NEeKTPONNMTY, UnKn Bonunam Hux. CeteBol kabenb
He [OIMKEH ConpuKacaTbCsa C ropsavYMMm YacTAMU UMK MPOXOAUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

Hu B kOEM cryyae He Norpy»aTb OCHOBHOW GOk B BOAY U He
MbITb B NMOCYJOMOEYHOIN MalLnHe. He ncnonb3ayiTe naposble
ouncTuTenu. He ncnonbayite NpMbop BRaxKHLIMU pPyKamu.
Mocne KaXaoro NPUMEHEHUS, NPU OTCYTCTBUM NPUCMOTPA,
nepen c6opKon, pa3GopKol UMM OYUCTKON, a Takke B criyyae
HeucnpaBHOCTN 06s13aTENbHO OTCOEAMHUTE NPUGOP OT CETW.

/\ He ucknioyeHa onacHOCTb TpaBMUpOBaHMs!

[Mepen 3ameHOM NPUHAONEXHOCTEN U AOMNONHUTENBHbIX
AeTanemn, Kotopble BO Bpems paboTbl NPUBOAATCS B ABMKEHME,
npnbop JomKeH OblTb OTKMOYEH M OTCOEAMHEH OT CETMU.

Mocne BbIKIMHOYEHNS NMPUBOA eLLEe ABUKETCA HEKOTOPOE BPEMS.
[doxauTecb NOMHOM OCTaHOBKM NpuBoaa.

He nameHsTe NnonoxeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA, Noka
Npnbop BKIMHOYEH.

Monb3ynTecb Hacagkamu TONbKO NPW BCTaBIEHHOW CMEeCUTENbHON
Yalle, C YCTaHOBITEHHOW KPbILIKOW U 3aLUTHBIMU KpbILLKaMU
npueoga! Npu nonb3oBaHMM HacagkaMmn yCTaHOBUTE CMeCU-
TENbHYO Yallly, KPbILLKY M 3aLUUTHBIE KPbILLKX NpMBOLA COrfacHo
NHCTPYKLMK!

Bo Bpems pabotbl npnbopa H1 B KOEM Crydae He OnycKanuTe pyKu
W NanbLbl B CMECUTENBHYHO Yally Unun B 3arpy3o4Hbin cTBos. He
BBOAUTE Kakme-nnbo npeameTbl (Hanpumep, pasnmBaTernbHy
NIOXKY) B CMECUTENMBHYIO Yally Unun B 3arpy304HbI CTBOS.
Bepervte pyku, BOnocol, npegMeTbl ogexabl U Apyrue npeaMeThbl
OT KOHTaKTa C BpalarLwuMmca eTansmMu.

Kateropu4yecku 3anpeLlaeTcst UCrnosib3oBaTh HAaCaaKu U
NpHaANeXHOCTN Nnbo 2 NPUHAANEXHOCTU OAHOBPEMEHHO.

Mpu ncnonb3oBaHUM NPUHAOSIEXXHOCTEN PYKOBOACTBYUTECH
AAHHOW MHCTPYKLUMEN MO SKCnnyaTaumm 1 ApyrmmMmm MHCTPYKLUMSIMM,
BXOOALLMMW B KOMMSEKT NOCTaBKMW.

[MprHaanNeXHOCTN MOXHO UCMOSNb30BaTh TOMBKO B MOSTHOCTLIO
cobpaHHom Buae! Hu B koem criyvae He cobupanTe npuHaanex-
HOCTM Ha OCHOBHOM Grnoke npubopa. Micnonbayrte NnpuHagnex-
HOCTb TONMbKO B NPeayCMOTPEHHOM paboyeM NOMoXeHUN.

He TporaTb OCTpble HOXW U BbICTYMbl JUCKOB-U3MENBYUTENEN.
Anckn-namensuntenn 6patb ToNbKo 3a Kpas!
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m He Tporatb HOXW GrneHaepa ronbIMn pykamu.

m Hu B KOEM crniyyae He onyckaTb Pyku B YCTaHOBIEHHbIM GneHaep!
KaTteropuyecku 3anpeLyaeTcs nonb3oBaTbcsa dbneHagepom 6e3
YCTaHOBMEHHOW KPbILLIKW.

m Cobniogante OCTOPOXKHOCTb NpY 0OpaLLEHNN C OCTPbIMU HOXaMMU,
npv ONOPOXXHEHUW pe3epByapa U Npu OYUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!
Mpun nepepaboTke B GneHaepe ropsaumx NpoayKToB Yepes BOPOHKY B
KpbILLKE BbIXOAWUT nap.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3BonsiTb A4eTaAM urpatb C yNakoBOYHbIM Matepuariom.

/\ BHumaHme!

PekomeHayeTcsa HW B KOEM Cry4ae He OCTaBNSATb NPUBop BKIO-
YeHHbIM JonblUe, YeM 3TO HeobxoaMMo Ans nepepaboTkn NPOAYKTOB.
He Bkntovarite npubop BXONOCTYHO.

/\ BaxHo!

Mocne Kaxxgoro NPUMEHeHUs N nocne AnMTensHoro
Hencnonb30BaHMsA 0653aTeNnbHO TAaTeNbHO O4YUCTUTE NPUBOoP
(=» «Hucmka u yxo0» cm. cmp. 202).

A Pa3bsicHeHne CMMBOJSIOB Ha anGOpe nnn NnpuHaanexHoCcTAx

I:E Cobntogatb YKa3aHunAa B MHCTPYKUMKU MO 3KCryatauuin.

OcTtopoxHo! Bpawyaromecs HOXu.

OcTtopoxHo! Bpawjatomecs Hacaaku.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304HOE OTBEPCTHE.
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OT Bcero cepaua nosgpasnsiem Bac

C MOKYNKOW HOBOro npubopa hupmbl
Bosch. [lononHutenbHyto nHcgpopmaumio
O Hawewn npoaykuuun Bbi HanpeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B MHTepHeTe.
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Cucrtembl 6e3onacHoOCTU

BroknpoBka BKnoYeHUsA
Cwm. Tabnuuy «Pabo4yne nonoxeHus».

Mpnbop BkntovaeTcst B non. 1 1 3 Tonbko
B TOM Cnyyae:

m ecny cMecuTenbHas Yawa (11) BcTaBneHa
1 NoBepHyTa 0 ouKcaumu.

BrnoknpoBka NOBTOPHOro
BKIHO4YeHus

Mpv nepepbiBe B aNeKTpoCHabXeHnn
npubop OCTaeTCs BKMHOYEHHbBIM, HO
ABvratenb nocrne 3Toro He 3anyckaeTcs
CHoBa. [Ins NOBTPOHOIO BKITHOYEHNS
MOBEPHYTb NOBOPOTHbLIN NepekntoyaTens
Ha 0/off, a 3aTem BKMOUYUTL.

3awumTa oT neperpyskm

Ecnu gBuratens BO BpeMs UCMOMb30BaHNS
CaMOCTOATENbHO BbIKMHOYAETCS, TO

3TO 3HAYUT, YTO aKTMBMPOBAOCh
YCTPOWCTBO 3aLUWThbl OT NEPErpy3Kkul.
BO3MOXHBIMY NpUYMHaMK 3TOTO MOTyT ObITb
odHOBpeMeHHas nepepaboTka CnLWKOM
60onbLUOro KoNMYecTBa NPOAYKTOB.
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O npaBunNbLHOM NoBeAeHun npu
cpabaTbiBaHUM OQHOM U3 CUCTEM
6e3onacHocTH, cM. «Momowb npu
yCTpaHeHUn HeucnpaBHOCTEN.

[aHHbIN Npubop He Hy>xaaeTcs B
TEXHUYECKOM 0BCMYXMBAHUN.

KomMnneKkTHbIn 0630p
PucyHok IX:

OcHoBHoW 6nok

1 KHonka pa36nokupoBku

2 [oBOPOTHbLIN KPOHLUTEMH
PyHkuma «Easy Armlifty — ans
noaaepKk ABVKEHWUS! KPOHLUTENHA
BBepX (cM. «Paboune nonoxeHus»).

3 TloBopoTHbIN NepekniovaTenb
Mocne BbIkntoyeHus (nonoxeHne 0/off)
npubop aBTOMaTUYECKN OCTaHaBNMBA-
eTcsl B ONTUMarbHOM MOSIOXKEHUU A5t
CMeHbI Hacagok.
0/off = octaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKIHOYEHME Ha
MaKkcumarbHOe Yncrno obopoTos,
yOEPXMBATL NEPEKNoYaTeNb B TEYEHNE
HeobXxoAMMOro BpemMeHu nepepaboTku.
Crynenun 1-7, paboyas ckopoCTb:

1 = Hu3Koe Yrcno o60pOTOB — MEATIEHHO,
7 = BbICOKOE YNCo 060pOTOB — BLICTPO.

4 WHpukaTop paboyero coCTosiHUS
CseTuTCs BO Bpemsi paboThl
(MOBOPOTHBIN NepeknoyaTernb
Ha M unu 1-7). Muraer B cnyyae
ownbok ynpasneHns npudopom,
npu cpabaTbiBaHNW ANEKTPOHHOTO
npefoxXpaHnuTens unu npu
HeuncnpasHOCTM Npubopa, CM.
pa3gen «lomoLlb Npy ycTpaHeHun
HeuncrnpaBHOCTENY.

5 3awuTHas KpbllWwKa Ansa npMeoaa
[ns cCHATUA 3aUTHON KPbILLIKA C
NpUBOAA HaXkaTb Ha 3aiHIOK YacTb U
CHSITb KPbILLIKY.
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6 [Mpueoa ansa
— YHMBepCanbHOM pPe3ku 1
— npecca ansa uMTpycoBbIX
(cneumanbHble MPYHaANEXHOCTU™).
Mpn HeMcnonbL30BaHUM YCTAHOBUTb
3aLUUTHYIO KPbILLKY Ha NPUBOA.

7 [MpuBoa gnsa Hacagok
(RBeHuvk ans nepemeLumBaHums,
BEHYMK AN B3O6MBaHWSA, MeCUrbHas
Hacagka) u Macopy6ku (cneumanbHble
NpUHaaNeXHoCTN™)

8 3awwmTHas KpbllKa ANsa npMBoAa
6neHpepa

9 TpuBoa ans 6neHaepa (cneunarnbHble
NPUHaANEXHOCTN™)
IMpwn Hencrnonb30BaHUM YCTAHOBUTL
3aLUMTHYIO KPbILLKY Ha NpvBoA bneHaepa.

10 ABTOMaTMyeckoe cMmaTbiBaHue Kabens

CmecutenbHas 4awa ¢

NPUHAONEXHOCTAMM

11 CmecuTenbHas Yawa u3
HepXXaBetoLlen cTanm

12 Kpblwka

Hacanku

13 MpodheccnoHanbHbIN
yHMBepcanbHbIN BEHYMK AN
nepemMelunBaHunA

14 TpodheccrmoHanbHbIM BEHYUK ANis
B30MBaHuUA

15 MecunbHas Hacagka ¢ OTKNoHuTenem
TecTa

16 Cymka Ansi npvHagnexHocren
[nsa xpaHeHust HacagoK u
ONCKOBU3MENbBYNTENEN.

YHuBepcarnbHas pe3ka
17 Tonkatenb
18 Kpblwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
19 Ouckn-namenbuuTenu
a [IByCTOpOHHUI AncK
«Profi Supercut» —
TONCTbIE / TOHKNE NTOMTUKN
b [BYyCcTOPOHHWI AUCK Ans
rpy60i/MenKom LLMHKOBKU
[unck-Tepka — menkas
[nck-Tepka — kpynHas™
e [uck onsa Hapesku oBoLLer no
asnatcku®

Q0
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Paboune nonoxeHus ru

20 [Oepxartenb AN OUCKOB

21 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEpCTUEM
BneHpep*

22 CrakaH 6neHgepa

23 Kpbliwka

24 BopoHka

* MpuHaONEexXHOCTH, KOTOpble He BXOOAT B
KOMIMIEKT MOCTaBKU, MOXHO NproGpecT B
TOProBrie 1 B CEPBUCHON CryxGe.

Pabouue nonoxeHus
PucyHok [E:

BHumaHue!

Mpnbop MOXXHO UCMOMNbL30BaTh TOMNBKO B TOM
cnyyae, ecnu Hacagka / npuHaanexHocTb
Oblna ycTaHOBMNEHA Ha NPaBUIbHOM
NpuBOAE 1 HaxoauTcs B paboyem
NMOoXXeHnK, B COOTBETCTBUMN C JAHHOM
Tabnvuen. NMoBOPOTHbIN KPOHLUTENH OOMKEH
ObITb 3a(hMKCUPOBAH B KaXxaoMm paboyem
NOMoXeHU.

MpumeyaHue

[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH OCHALLEH
dyHkumen «Easy Armlifty, koTopas
nonaepXvBaeT ABWKEHNE NMOBOPOTHOIO
KPOHLLUTEHA BBEPX.

YcTtaHoBKa paboyero nonoxeHus:

m HaxaTb Ha KHOMKY pa3brioKMpoBKM 1
N3MEHUTb NOMOXEHWEe NOBOPOTHOTO
KpoHLTenHa. MNogaepxvBaTh ABWMKEHVE
OOHOW PYKOWN.

m [NOBOPOTHBIV KPOHLUTENH NEpeBeCTU B
Xernaemoe nonoxeHve Ao ukcaumm.
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* YcTaHoBKa / CHATME BEHYMKOB AN
nepemMeLUBaHns 1 B3GMBaHUS U MECUTBbHOW
Hacagku.

Jkcnnyartauusa

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!
LLItencenbHyto BUIKY MOXHO BCTaBMsATb B
PO3ETKY TOMbKO MOCIE MOMHOrO0 OKOHYaHMs
noaroToBkM K paboTe ¢ npubopom.

BHumaHwme!

Mprnbop MOXXHO UCMONL30BaTh TOMLKO ECIN
NPVYHaANEeXHOCTb / Hacaaka HaxoamTCs B
paboyem nonoxeHun. He BknoyaTh MycTomn
npu6op. Mpnbop 1 NPUHaAANEXHOCTN He
noaBepraTtb BO34ENCTBUIO NCTOYHUKOB
Tenna. [letanun He npegHasHaveHbl 4ns
MCMonb30BaHNSA B MUKPOBOSTHOBOW NeYu.

m [lepen nepBbIM UCMOMNb30BaHNEM
TLATENbHO NOYUCTUTL NPUGOP U
NPUHaAMNEXHOCTM, CM. «YnCTKa 1 yxoa».

MoproroBka

m [locTaBuTb OCHOBHOM GMOK Ha rmagkyto
N YACTYHO NOBEPXHOCTb.

m BbITAHYTb kabenb 3a 0AuH pa3 Ha
xenaemyto AnuHy (makc. 100 cm)

1 MedneHHO OTMyCTUTb; Kabenb
3admkenpyetcs (pucyHok [d).

m YMeHbLUeHne paboyer AnvHbl kabens:
Cnerka noTsiHyTb 3a kabenb 1 gatb
eMy CMOTaTbCsl A0 Xenaemow AnnHbI.
3aTtem cHoBa crierka noTsHyTb 3a
Kabenb 1 MeaneHHo OTnyCcTUTb; kabenb
3acpukempyeTcs.

BHumaHue!

He nepekpyumBaTtb kabernb npu ero
3anpaBke. B npubopax ¢ aBTomaTn4ecknum
cmaTbliBaHMeM kabenst kabenb Hemnb3s
3anpaBnATb BpyyHyo. Ecnn kabenb
3aKNUHUIO, crneayeT BbITSAHYThb €ro
MOSIHOCTBLIO U 3aTEM AaTb EMY CMOTaTbCS.

m BcTaBuThb LUTENCENBHYIO BUIIKY B PO3ETKY.

CmMecuTenbHas 4aiwia u HacagKkun
CM. Nnpumepbl NPUMEHeHns B Tabnuue.

/\ OnacHocTb TpaBMMpPOBaHUs O
BpaLyarowmecs Hacagku!
Bo Bpems akcnnyaTtaumm HUkoraa He
onyckaTb pyku B CMecUTErNbHYH0 Yaluy. Pabo-
TaTb TOMbKO C YCTAHOBIIEHHOW KpbILKOR (12)!
Hacagky MOXHO 3aMeHsiTb TOMbKO nocne
OCTaHOBKW NpUBOAA — NPUBOA ABUXKETCS
elLe HEKOTOPOE BPEMS MOCHIE BbIKIIOYEHWS
1 OCTaHaBMMBAETCS B MOMOXEHUN AN
CMeHbl Hacaaok. M3MeHaTb nonoxeHve
NMOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA MOXHO TOMNbKO
rocrie OCTaHOBKW HacaaKu.
Heucnonb3ayemble npnBoabl 00a3aTensHO
OOIMKHbI ObITb 3aKPbIThI 3aLLUTHBIMU
KpbILLKaMW.

BHumaHue!
CmMecuTenbHYyH0 Yally UCMOonb30BaTh TOSNbKO
anst paboTbl ¢ AaHHBLIM NPUGOPOM.
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MpodeccuoHanbHbIN
yHuBepcanbHbIN BEHYUK AN
nepemewmnBaHus (13)

[nsi nepemeLLviBaHys TECTa, HanpuMep Ha
MUPOTY, BbINEYKY C (PPYKTaMU U T. 4., a
Takke Ansi NoAMeLIMBaHNS UHIPEOVUEHTOB,
TaKMX KaK M3I0M 1 LLIOKOMaaHas KpoLLKa

MpodreccroHanbHbIN BEHYUK
Ans B36uBaHus (14)

AN B30MBaAHUSA ANYHBIX BEMNKOB U
crvBoK (kak MuHUMYM 30 % >XupHocTH), Ans
3aMelunBaHns OUCKBUTHOTO TecTa

MecunbHas Hacagka (15)

ANs 3aMeLuMBaHns TecTa, Hanpumep
OPOXOKEBOro, XrebHoro, Ha nuuLy,
MaKapOHbI 1 BbIMeYKy; Ans NoAMeLLVBaHNS B
TECTO VHrpeaneHTOB, TakMX Kak 3epHa

BaxHoe yka3aHue no ncnonb30BaHUIO
BeH4YMKa Ansa B3ouBaHusa (pucyHok [):

[ns onTMManbHoro nepeMeLLMBaHns MHrpe-
[AVEHTOB BEHYMK A5 B3OUBaHUS [OIKEH
MOYTU KacaTbCs AHA CMECUTENBHOW YaLuu.
B uHbIX criyyasx BblcoTa BeHYMKa Ans B3ouW-
BaHWsi PErynupyeTcs CriefyroLimm oGpasom:

m VI3BMeKMTE BUMKY 13 PO3ETKN.
m HaxaTb Ha KHOMKy pa3tnoku- j

poBaHMs 1 NepeBecTn
NMOBOPOTHbIN KPOHLUTEVH B
noroxexue 2.

m BcraBuTb BEeHUMK Ans B36MBaHUS B
npvBoa 40 PUKcauumn.

m YOepXxuBaTtb BEHUMK Ansi B3bMBaHUSA
W 3aTSHYTb raiky rae4HbIM KIto4YOM
(pa3mep 8).

m [loBOpauMBas BeHYMK, OTPErynMpoBaTb
BbICOTY BEHYMKA st B3OMBaHUSI 4O
ONTMMAsIbHOMO YPOBHS:

BpaLLEHNE MO YaCOBOW CTPESKUN: NOAbEM;
BpaLLeH1e NpOTMB YaCOBOW CTPEKU:
onyckaHue

m HaxaTtb Ha KHOMKy
pa3brnoknpoBaHUs 1 NepeBecTu j
NOBOPOTHbIN KPOHLUTENH B
nonoxexue 1.

m [MpoBepuTb BbICOTY BEHYMKA Ansi
B30MBaHMWS, NpyY HEOOXOAMMOCTH
OTKOPPEKTMPOBAaTb.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

Okcnnyartaums ru

m Ecnu BbICOTa ycTaHoBMNEHa
NpaBuMbHO, HAXaTb KHOMKY ﬁ
pa3brnoknpoBaHns 1 NepeBecTn
MOBOPOTHbIN KPOHLUTEVH B
nonoxeHue 2.

m YepxuBaTb BEHUMK AN B3OMBaHMS 1
3aTAHYTb raviky ra€4yHbIM Kro4oMm (pasmep
8) NpoTMB YacoBoOW CTPENKK.

PaboTta co cmecuTenbHOW Yaluen n

Hacagkamm

PucyHok [3:

m HaxaTtb Ha KHomMKy
pa3broKMpPOBKM 1 MEPEBECTU
NMOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nonoxeHue 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHOW Yalln: HaKmo-
HEHHY!0 Brepe[ Yally YCTaHOBUTb 1 3aTem
ONyCTUTb, NOBEPHYTb €€ NPOTMB YaCcOBOW
CTpernku Ao cukcaumm.

m B 3aBucumocTu ot Baa
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB BCTaBUTb
B NPUBOA A0 hmKcaumm BEHYMK AN
nepemMeLUBaHNs, BEHYMK Ans B3OUBaHNS
U MECUIbHYIO Hacaaky.

MpumeyaHwme:

Mpw ycTaHOBKE MECUMbHOW HacaaKku
OTKIIOHUTENb TECTa NOBEPHYTb, TaK
YTOObI MEecUnbHas Hacagka cMmorna

3admkcupoatbes (pucyHok [3-4b).

m 3arpy3nTb B CMECUTENbBHYIO YaLly
npefHasHayveHHble Ang nepepaboTkm
WHrpeaneHThbl.

m HaxaTb Ha KHOMKy
pa3broKMpPOBKM 1 MEPEBECTMU j
NMOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nonoxexue 1.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHBIV MepektoyaTens
Ha Xernaemyt CTyrneHb.

[ob6aBneHne nHrpegMeHToB

m BbikntounTb npnbop ¢ noMoLLbo
MOBOPOTHOTO MepeksoYaTens.

m [06aBUTb MHIPeaneHTbI Yepes

3arpy3o4HOe OTBEPCTUE B KPbILLKE.

nnm

m CHSTb KPBbILLKY.
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ru 3KcnnyaTauvm

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3broknupoBkm [ByCTOPOHHMI ANCK ®
1 NepeBecTy MOBOPOTHLIN ﬁ «Profi Supercut» —
KPOHLUTENH B MOMNOXeHe 2. ToncTble / TOHKME NTIOMTUKMN
m 3arpysuTb MHTPEAUEHTbI. A1 HAPE3aHMS TOSNCTLIMU WS TOHKUMU
MNocne pa6otbl NOMTUKaMM TaKVX MPOAYKTOB, Kak OBOLLM 1
m BbikntounTtb npmnbop ¢ nomoLlbto PpyKTHI.
NMOBOPOTHOIO Nepeknoyarens. Mapkuposka:

m VI3Bneyb LTencenbHy BUNKY 13 PO3ETKN.

m CHSTb KpbILLKY. m Grob = ToncTble NOMTUKK

m Fein = ToHKMe nomTukm

m HaxaTb Ha KHoMKy

paS6J'|0KV|pOBKV| N NepeBecTU ﬁ YkasaHue: He nogxoauTt Ans nepepa60TKV|
rlOBOpOTHbllz KpOHLLITeVlH B TBepaoro chbipa, xneba, 6yn0qu nnn
MosioxeHve 2. Lokonaaa.

m /I3Bneyb Hacaaky ns npmeoga.

m /I3Bneyb cMecuTenbHyto yaly.

m [MpoBecTn YnMCTKy BCex Aetanen,

CoBeT: BapeHbIi kapTodenb MOXHO Hape-
3aTb TOMTUKaMK TOMNbKO nocne

OXITaXaeHus!.
cM. «HYnctka n yxoao». .

[BYCTOPOHHMIA ANCK Anis DV
YHuBepcanbHas peska rpy60ii/MenKoV LUMHKOBKM NASE
Cwm. npumMeps! npumeHeHus B Tabnnue. [ ANsi rpyGON UM TOHKOW LUMHKOBKU TaKuX
/A OnacHocTb TpaBMMpoBaHUs MPOAYKTOB, Kak (PPYKTbI, OBOLLM UK CbIp,
He TporaTb OCTpbIE HOXM 1 BLICTYMbI Hanpumep rayna unu saam.
ONCKOB-M3MeneinTenen. [ucknmamensym- MapkupoBka:
Tenu 6paTb TONbKO 3a Kpaﬂ! m2= KpynHasi cTopoHa
YHuBepCcarnbHy0 pesky MOXHO YCTaHaBI - m 4 = Merkasi CTopoHa

BaTb / CHUMATb TOMbKO NOCHEe OCTaHOBKU
NpvBOAA W U3BMEYEHNS BUIKU U3 PO3ETKM.
He onyckatb pyku B 3arpy304HbI CTBON.

YKasaHue: He NoaxoauT Ans nepepaboTku
OPEXOB MIN TBEPAOIO Chbipa, Takoro Kak

napmMesaH.
BHumaHwme! . .
YHUBEPCAmNbHYIO PE3KY UCTOMNb30BaTh PekomeHAaums: MArkuii Cbip LUMHKYITE Ha
TOIMbKO B NMOMHOCTLIO COOpaHHOM BUae. CTOPOHE C KPpyMNHbIMW OTBEPCTUSAMU.

Hwvkoraa He cobupaTb yHMBepcarnbHylo pesky  [MCK-Tepka — Menkas
Ha OCHOBHOM brnoke. YHVBepcarnbHy pesky
MOXHO UCMOMb30BaTh TOMbKO B yKa3aHHOM
paboyem NonoXeHUN.

3awmTa oT neperpysku
PucyHok [E:

YT00bI NPegoTBpaTUTL 3HAUNTESBbHbIE
nospexaeHus Bawwero npnbopa Bo Bpems

[NS MESKOW LUMHKOBKM TaKunx
NPOAYKTOB, Kak OpPexu Unn TBepablii cbip,
HanpuMep napMesaH.

YKasaHue: He NoaxoamnT Ans nepepaboTtku
MSIFKOTO 1 HAPE3HOTO Chipa.

[Ouck-Tepka — KpynHas

neperpyskn yHMBepcanbHON pesky, AN NpOTUPaHNs Cblporo KapTo-

NPVBOAHON Ban yHMBEpPCanbHOW pe3ku dens, Hanpumep, ANA APaHMKOB U
CHabXeH Hace4Kkon (3agaHHoe MecTo KIneLok.

cnoma). B cnyvae neperpysku nprBogHoN [MCK ANs Hape3Kn OBOLLEeN Mo ’ @
Barn floMaeTcs B 3ToM MecTe. HoBbIN a3naTcku "/

aepxarternb Ansi AUCKOB C MPUBOAHBLIM BarioM

. ONsl pe3Ky TOHKOM CONOMKOW TaKnX
MOXXHO NpUoBPECTV B CEPBUCHON cryxbe.

NPOAYKTOB, KakK OBOLLM U (OPYKThI.
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Pa6oTa c yHuBepcanbHowu
PucyHok [€:
m HaxaTtb Ha KHOMKy

pa3GrnoKNpoBKN U NEpPeEBECTU j

NOBOPOTHbIN KPOHLUTENH B

nornoxeHue 2.

m YCTaHOBKa CMEeCUTENbHOW YaLlu:
HaKMOHEHHYI0 Briepes Yally yCTaHOBUTb U
3aTeMm OMnyCTUTb, MOBEPHYTb ee NPoTUB
YaCcoBOW CTPENKM 00 PUKcaLun.

m HaxaTtb Ha KHOMKyY
pa3broKMpPOBKY U NepeBecTr j
NMOBOPOTHbIN KPOHLUTEVH B
noroxexue 3.

m CHATb 3aLUMTHYIO KPbILLKY C NpuBoga
yHMBepcarnbHoi pesku (pucyHok [8-5a).

m YOepxuBaTb Aepxartenb Ans AUCKOB 3a
HIDKHUI KOHeL,, Npu 3ToM oba BeICTyna
AOIMKHbI YKa3blBaTb BBEPX.

m >Kenaembii AUCK-PE3KY Unu
AVCKLIMHKOBKY OCTOPOXXHO MOMNOXWTH
Ha BbICTYNbl AepXxaTens Ans AMCKOB
(pucyHok [€-6a). Mpy ncnonb3oBaHn
ABYCTOPOHHWX AUCKOB, CNeauTb 3a TeMm,
4TOGbI Xenaemas CTOpoHa yKasblBana
BBEpX.

m B3datb gepxarenb Ans AMCKOB 3a
BEPXHUI KOHEL| 1 BCTaBUTb B KOPMYC
(pucyHok [€-6b).

m YCTaHOBWTb KPbILLKY (0BpaTuTh BHYMaHWe
Ha MapKMpPOBKY) 1 MOBEPHYTb MO YacOBOW
CTpernke fo ynopa.

m YCTaHOBWTE YHMBEPCANbHYIO PE3KY
Ha NpWBOAE TaK, Kak N306paxkeHo Ha
pucyHke [€-8, 1 noBepHuTe ee no xogy
YacoBOW CTPenku Ao ynopa.

m YCTaHOBWTL NOBOPOTHbIV MepeksoYaTens
Ha pekoMeHAyeMyto CTyrMeHb.

m 3arpy3utb NpoaykTbl Ans nepepaboTku
B 3arpy304Hblil CTBOS U NoATankmeBaTb
TonKaTenem.

BHumaHwme!

MN3beraTb ckOMneHns Hape3aHHbIX

NPOJYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

PekomeHnpaums: [ina nonyvyeHns paBHo-

MEPHbIX pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKTbI AN

Hapeskn nepepabaTtbiBaThb My4Kamu.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

MpumeyaHue: B criyyae 3aknvHnBaHms
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB B
YHVBepcarnbHOIN pe3ke criegyeT BbIKMIoUYNUTb
KYXOHHbI KOMOaWiH, N3BMNeYb LUTENCENbHY
BUJIKY U3 PO3ETKMN, AOXAaTbCA OCTAHOBKU
NPUBOAA, CHATb KPbILLKY C YHUBEPCarnbHON
pes3ku 1 ONyCTOLUNTL 3arpy304HbI CTBON.

Mocne pa6otbl

m BbikntounTs npnubop ¢ noMoLLbo
MOBOPOTHOIO NepeknoYaTens.

m [loBEpHYTb yHMBEPCAanbHYIO Pe3Ky NpoTuB
4acoBOW CTPENKMN U CHATb.

m [NoBEPHYTL KPbILLKY MPOTVB YaCoBOW
CTPErKM 1 CHATb.

m V3Bneyb Aepxarenb ANst AMCKOB
BMECTe C ANCKOM. [1nsi 3TOro Haxatb
Ha NPWBOAHOW Ban CHU3Y NanbLem
(pucyHok [3l).

m [poBecTn YncTKy Aetanen.

BneHngepa
CM. npumepsbl npumeHeHus B Tabnuue. M

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
oCTpbie HOXM / BpallaroLmuncs
npusoa!

Huvkoraa He onyckaTb pyku B yCTaHOB-

NeHHbIn brieHaep! Bnenaep MoXHO

CHUMaTb/yCcTaHaBNMBaTb TOMNbLKO Mocre

ocTaHoBKM npueoga! brieHaep MoXHO

MCMonb30BaThb TOMbKO B COOpaHHOM Buae

N C YCTaHOBMEHHOW KpbILLKON. He BKnto-

Yante nycTton bneHaep.

/\ OnacHocTb ownapuBanus!

Mpy nepepaGoTke B GNeHAEpe ropsunx
MPOAYKTOB Yepes BOPOHKY B KPbILLIKe
BbIXOAUT nap.

Pa6ota c 6neHgepom
PucyHok BI:

m HaxaTtb Ha KHomMKy
pa3broKMpPOBKM 1 MEPEBECTMU i
NMOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nonoxexue 4.

m CHsATb ¢ npuBoga brieHaepa 3almUTHY0
KPbILLKY.

m YCTaHOBUTL CTakaH GneHaepa
(MapkupoBKa Ha pyyke HanpoTVB
MapKMPOBKN HA OCHOBHOM brioke) n
MOBEPHYTb NPOTMB YaCOBOW CTPENKM A0
ynopa.
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ru YucTka n yxoa

m 3arpysutb UHrPeaneHTbI.
MakcumarnbHoe KOMYecTBO XUAKOCTH
=1,25 nuTpa;

MaKCUMarbHOe KONM4ecTBO
CUIBbHOMEHSALLMXCS NN FOPSUnX
xugkocten = 0,75 nutpa.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb ee
MPOTMB 4aCcoBOW CTPEeSKK A0 yrnopa
B pPy4Ky 6rneHgepa. Kpbiluka gormkHa
3apmkenpoBaTbCs.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHBIV NepeksoyaTens
Ha Xenaemyto CTyneHb.

[o3arpy3ka MHrpegueHTOB
PucyHok F1-8:

m BbIkN04MTb NPUMBOpP C NOMOLLbIO
NOBOPOTHOIO NepekIovaTens.

m CHATb KPbILLKY W 3arpy3uTb MHIPEAVEHTbI

unm

m M3BJ1e4Yb BOPOHKY U NOCTENEHHO
3arpyaTb TBepable MHIPeANEHTLI Yepes
3arpy3ouHoe oTBepCTUE

nnn

B 3a5UTb XUOKNE UHIPEAUEHTbI Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6oTbli

m BbIkn04nTL NpMBop ¢ NOMOLLbIO
MOBOPOTHOTO NepekoYaTens.

m [loBepHyTb BrieHaep NoO YacoBOW CTpernke
N CHATb.

PekomeHpaums: BreHgep nydile Bcero
MOYMCTUTL Cpasy Mocre UCrornb30BaHus.

/\ BHumanue!

Henoaxopsiume npodyKTbl MOTyT NOBPEAUTb

npuoop.

m He nepepabartbiBanTe B Yalle bneHaepa
NPOAYKTbI, TEMMNepaTypa KOTOpbIX BbiLle
70 °C.

m He nepepabartbiBanTte rnyboko3amopo-
XXEHHbIe NPoAYyKTbl, KPOME KyOMKOB Nnbaa B
AOCTaTOYHOM KOMNMYECTBE XUAKOCTHU.

m He nepepabartbiBanTe npogyKThl,
cogepxalume TBepable KOMMOHEHTbI.
Mepen nepepaboTkoi CEMEYKOBBIX 1
KOCTOYKOBBIX MNOA0B (S610K, NEPCUKOB 1
T. N1.) HEOOXOANMO YAanuTb CEMEYKM 1nn
KOCTOYKN.
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YkasaHus

MpoayKTbl, He NOAXOAsALME ANSst
nepepadoTKu:

m He u3mernbs4aiiTe Takne NpoayKThbl, Kak
MWHAAnMb, NyK, NETPYLUKA U MSCO.

m brneHpep He npegHasHaveH Ans NpuroTos-
NeHns TaKUX CNpedoB, Kak apaxncoBoe
Macro, KOKOCOBO€ Macrio Ui opexosas
nacra.

m K TBEpAbIM NpoAyKTam Hy>KHO 406aBnsAThL
[OCTaTO4HOE KOMMYECTBO XUAKOCTW.

m [lopoLukoobpasHble MPOoAyKTbl CMeLLn-
BaWiTe C JOCTATOYHbIM KONMYECTBOM
XNOKOCTM UINW NOMHOCTBIO PacTBOPSANTE
B xmgkocTu. K nopoLukoobpasHbiM
NPoAyKTam OTHOCUTCS, HanpuMep,
caxapHas nygpa, Kakao-MopoLLOK,
XapeHble coeBble 600bI, Myka, npoTeu-
HOBbIV MOPOLLIOK.

Yuctka u yxopn

Mocne kaxpgoro npuMeHeHnsa Ncnorb3o-
BaHHblEe YacCTun I'IpVIHa}J,J'Ie)KHOCTeVI OOJDKHbI
ObITb TLLATENBHO OYMLLEHBI.

=» Tatbnuua [e]

BHumaHue!

He vcnonb3oBaTtb abpasuBHble YMCTSLLME
cpenctea. [NoBepxHocTV nNprbopa mMoryT
ObITb NOBPEXAEHBI.

Yuctka ocCHOBHOro 6rioka

/\ OnacHocTb nopakeHusi Tokom!

OcHOBHOW BNOK HY B KOEM Cry4yae He
norpy>xatb B BOAY W He AepxaTb Nog

NPOTOYHOM BoAoW. He ncnonb3osatb

napooynCTUTENb.

m /13Bneyb WTencenbHy BUIKY 13 PO3ETKM.

m [IpoTepeTb OCHOBHOM BMOK 1 3aLLMTHbIE
KPbILLKY NPUBOAOB BNAXHOM TKaHbHO. [Mpu
HeobXx0AMMOCTU MCMOMNb30BaTb HEMHOIO
cpefcTBa ANs MbITbs MOCYAbI.

m B 3akntoyeHune BbiTepeTb Npnbop Hacyxo.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



UYunctka cMecuTernbHOM Yyaliu u

Hacaaok
CmMecuTenbHYH Yallly U HacagKu MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHON MaLUnHE.
[MnacTmaccoBble AeTanu He 3aXknmatb

B NMOCYOMOEYHON MallLWHE, TaK KaK B
npouecce MbITbs BO3MOXHA X NOCTOSAHHAsA
nedopmanms!

Uucrtka yHMBepcanbHOW pe3ku

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HoXu!

He TporaTb OCTpble HOXW 1 BbICTYMbI

[ONCKOB-M3MenbumnTenen. [ns YncTku

MCMONb30BaTh LLUETKY.

Bce peranu yHMBepCﬂJ’IbHOVI Pe3Kn MOXXHO
MbITb B I'IOCy,EI,OMOG‘-IHOVI MaLllnHe.

PexomeHnpaums: [1na ycTpaHeHWs KpacHOro
Haneta nocne nepepaboTku, Hanp.,
MOPKOBM, HanNUTb HEMHOTO PacTUTENbHOTO
mMacna Ha TPSMKy 1 NpoTEPETb et0
YHVBepcarbHYto pesky (He QUCKM-
namensuntenu). MNocne 3Toro NPoMbITh
YHUBEpPCArbHYHO PE3KY.

Unctka 6neHpgepa

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HOXu!

He Tporatb HOXM 6neHuepa ronbiM1 pykamu.

CrakaH GrneHaepa, KpbILLKY 1 BOPOHKY
MOXHO MbITb B MOCYAOMOE4YHON MaLLHE.

PekomeHnpaums: nocne nepepaboTku
XXMOKOCTEW 3a4acTyto OCTAaTOMHO OYNCTUTD
GneHaep, He cHUMasi ero ¢ npubopa.

[Insa aToro 3anewTe B yCTAHOBMNEHHbIN
6neHgep 700 mn Boap! € Kannen cpeacTea
Onst MbITbst Nocyabl. BknounTte 6neHaep Ha
1 MuHyYTY (CKOPOCTB 7). BbInenTe MbinbHy0
BOZY W NpoMoViTe GrieHaep YMCTON BOOOMN.

BaxHoe npumevaHue

CyMKy AN NPUHaANEXHOCTEN YNCTUTL NpU
HeobxogmmocTu. Cnenosatb yKa3aHWsiM Mo
YXOAy B CyMKe.

XpaHeHune ru

XpaHeHune

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Mpy HeMCromnb3oBaHUM NPUGOPa U3BMEYL
LTencenbHy0 BUINKY U3 PO3ETKN.

PucyHok [&:

m YNOXWUTb Hacaaku N AUCKUN3MENBYNTENN
B CyMKY AJ151 IPUHaANEXHOCTEN.

m CymKy ANs NnpuHaaneXxXHoCTen XpaHuTs B
CMeCUTENbHOW YaLue.

Nomowb npu ycTpaHeHnU
HeucnpaBHOCTEN

/A OnacHocTb TpaBMUpOBaHuUs!
Mepen ycTpaHeHMeM HencnpaBHOCTH
M3BreYb LUTENCENbHYIO BUIIKY U3 PO3ETKU.

MpumeyaHue: Ha ownGky B ynpasneHum
nprubopoM, cpabaTbiBaHne AMeKTPOHHbBIX
npeaoxpaH1Tenemn U HEMCNPaBHOCTb
npvbopa ykasbiBaeT MUratoLLUin MHOMKATOP
paboyero CocTosiHUSA.

MOBOPOTHLIN KPOHLUTEMH AOTKEH ObITb
3adpMKCUpOBaH B KaXXA0M paboyem
NONOXeHUN.

MonbiTanTeck CHavana ycTpaHuTb
BO3HUKLLIYIO NpoBremMy ¢ NOMOLLbIO
CrieayoLLmMX YKa3aHui.

HeucnpaBHoCTb
Mpnbop He BkMOYaeTcs.

YctpaHeHue

m [poBepuTb Hannyre aNeKTPOCHabXeHws.

m [1poBepUTb LITEMNCENbHYIO BUMKY.

m [poBeprTL MOBOPOTHBIN KPOH-

LWTEVH. B npaBnnbHOM NoOnoXxeHun?
3admkcmpoBaH?

m [NpvKkpyTWTL BrieHaep nnm CMecUTENbLHYHO
Yaluy o ynopa.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY 6reHaepa v
NPUKPYTUTL A0 ynopa.

m HakpbITb 3aLUMTHBIMW KPbILLKaMKN A11S
NPVYBOAOB HEVCMOMb3yeMble NMPVUBOAbI.

m AKTVBMpOBaHa GrokMpoBKa NOBTOPHOTO
BKMOYeHWs. [NepknounTts npmubop B
nonoxeHue 0/off n 3atem Hasag Ha
Xenaemyto CTyneHb.
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ru Mpuvmepsbl ncnonb3oBaHus

HeuncnpaBHOCTb

Mpnbop BbIKMOYAETCA BO BPEMS UCTOSb-
30BaHUs. AKTMBMPOBaHa 3aLLuMTa OT nepe-
rpysku. OgHoBpeMeHHO nepepabaTbiBanoch
CIULLKOM DOOMbLLIOE KONMMYECTBO NPOAYKTOB.

YctpaHeHue

m OTKnOUnTL NpUBOP.

m CokpaTuTb KONMM4eCTBO
nepepabarbiBaeMbIX NPOAYKTOB.

m He npeBbilaTe MakcuMarsbsHO
A0MNyCTUMOrO KOnmMyecTBa NpoayKToB
(cm. «[pumepbl ncnonb3oBaHUs»)!

HeuncnpaBHoOCTb
Bo Bpems paboTbl nprvBoaa crnyyariHo Gbina

HakaTa KHornka pa3bnokvposku. Moso-
POTHbIN KPOHLUTEWNH NepeaBuraeTcs BBEPX.
€TCS B NOMOXEHWUN Ans CMeHbl Hacaaok.
YcTtpaHeHue
m [lepeBecTu NOBOPOTHbLIV Nepekntoyarerns
m [lepeBecTr NOBOPOTHbIN KPOH-

LUTENH B nonoxexue 1.
m Bkntountb npmbop (cTyneHs 1).
Hacagka octaHaBnuBaeTCs B NONOXEHNUM
Onsi CMeHbl Hacafok.
HeuncnpaBHocTb
OCTaHaBMMBAETCS BO BPEMSI MCMOMb30BaHUs,
npuBoA, «ryauT». Hox 3abnokmposaH.
YcTpaHeHue

LUTeNncenbHYI0 BUIKY 13 PO3ETKM.
m CHATb OneHaep v yaanutb NpensaTcTBue.
m CHoBa ycTaHOBUTb GrieHzaep.
BaxHoe npumeyaHue
Ecnu Takum o6pa3om He yganock ycTpaHuTb
HeuncnpaBHOCTb, NoXanyvcra, obpaTuTech B

MpuBoA OTKNIOYAETCS, HO HE OCTaHaBMUBa-
B nonoxexune 0/off.
3
m CHOBa BbIKMOYUTL NpUbOop.
BneHpep He HaunHaeT pabotaTtb unu
m OTKNIOUNTL NPUBGOP M M3BMEYL
m BknounTb npubop.
CEPBUCHYIO CIyXOy.
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Mpumepbl ncnonb3oBaHUA

CobntoganTe obLyme ykazaHus, npuee-
neHHble B Tadbnuuax MW, M v M.

He npeBblwaiitTe MakcMmarbHO JoNycTMMOe
KONM4eCTBO NPOOYKTOB.

BuckBuTHOE TecTo

OcHosHoW pevenT

— 2 anua

— 2-3 CT. n. ropsiyen Boabl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTuka BaHWMbHOrO caxapa

— 70 1 MyKu

— 70 r kpaxmana

— Mp¥ HEOBX. HEMHOIO XMMMUYECKOTO
paspbIXnnTens

m B36vBaTh MHrpeaueHTsl (kpoMe Mykiu
1 Kpaxmarna) B Te4eHue npruMmepHo 4-6
MWHYT Ha CTYMEeHN 7 C MOMOLLIbIO BEHYMKA
Ans B36uBaHusa 4o 06pa3oBaHUS NeHbI.

m [lepeBecTr NOBOPOTHBIN NepeknoYvaTernb
Ha cTyneHb 1 1 B Te4eHne npumepHo Yz-1
MWHYTbI O CTOMOBOW NTOXKE NogMeLLn-
BaTb NMPOCESHHYIO MYKY M Kpaxmar.

MakcumanbHOe KONnM4ecTBO: 2 X OCHOBHOM
peuent

CpobHoe TecTO

OcHoBHoW peuenT

— 3-4 anua

— 200-250 r caxapa

— 1 wenoTtka conm

— 1 nakeTuK BaHUIbHOIO caxapa
unu uegpa ¢ %2 numoHa

— 200-250 r criMBOYHOro macra unu
MaprapvHa (KoMHaTHOM TemnepaTtypbl)

— 500 r mykun

— 1 NaKeTUK XMMUYECKOro paspbIXnTens

— 125 mn monoka

m Bce vHrpeguneHThl nepemelunBarb
B TEYEHUE NPUMEPHO 2 MUHYThI Ha
cTyneHu 1, a 3aTeM B TeYEHNE NPUMEPHO
4-5 MWHYT Ha CTyneHu 5 ¢ NOMOLLbIO
BEHYMKa A1 NnepeMeLLnBaHus.

MakcumarnbHoe Konu4ecTBo:
1%4 X ocHOBHOW peuenTt

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



MnoTHbIN PPYKTOBLIN

nupor

OcHoBHoW peuent

— 3anua

— 135 r caxapa

— 135 r maprapuHa

— 255 1 Myku

— 10 r mekapckoro nopotuka

— 150 r KOp1HKHM

— 150 r cmecu cyxodpyKTOoB

m YCTaHOBUTE BEHYMK A1 NEepeMeLLNBaHMS.

m 3arpyauTte BCe MHIPeaVeHTbI, KpoMe
CYXO(PPYyKTOB.

m 30 cekyHa nepepabarbiBaliTe Ha
ckopocTh 1.

m 3atem nepepabaTbiBanTte 3—5 MUHYT Ha
CKOpOCTH 5.

m YCTaHOBUTE Ha CKOPOCTb 2.

m B Teyerne 30—60 c nobaBbTe
CyXO(pPYKTbI.

MakcumanbHoe KonmyecTBO: 2-KpaTHoe

KONMMYeCTBO MPOAYKTOB 13 OCHOBHOMO

peuienTa
)

Meco4yHoe TecTO
OcHoBHoW peLenT

— 125 r cnvBo4HOro macna

— (kOoMHaTHoOI TemnepaTtypbl

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenotka conun

— HEMHOro NIMMOHHON Leapbl Unm
BaHWIBHOIO

— caxapa

— 250 1 mykn

— npuv HeobX. HEMHOTO XMMUYECKOrO
paspbIxnuTens

m [MpumepHo %2 MUHYTLI NepepabaTbl-
BaWTe BCE MHIPEOMEHTbI Ha CKOPOCTH
1, 3aTeM npMmMepHO 3—6 MUHYT Ha
CKOPOCTU 3 C NOMOLLIbIO BEHYMKA AnA
nepemeLiMBaHus.

Mpw ncnonb3oBaHun 6omnee 250 r MyKu:

m Bce vHrpegneHTbl 3aMeLLMBaTh B TeHeHNe
NpUMeEpPHO 2 MUHYTbI Ha CTyneHn 1, a
3aTeM B TeYeHve NPUMEPHO 5-6 MUHYT
Ha CTyneHu 3 C NOMOLLbIO MECUMBbHON
Hacagku.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

Mpumepsbl ncnonb3oBaHmst ru

MakcumanbHOe KOnmM4ecTBO:
2 X OCHOBHOW peuenT

OpoxokeBoe TeCcTo
OcHoBHoW peuenT

— 500 r myku

— 1 anuo

— 80 rxupa (koMHaTHOW TeMnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro Mosnoka

— 25 r cBeXuX nnn 1 NakeTuk Cyxmx
Opoxoken

— uegpa ¢ Y2 nMMoHa

— 1 wenoTtka conm

m Bce vHrpeameHTel nepepabartbiBats
B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
cTynenu 1, a 3aTeM B Te4EHUE NPUMEPHO
3-6 MMHYT Ha CTyneHn 3 C NOMOLLIbIO
MECUIbHOW HacaaKu.

MakcumanbHoe KOnnM4yecTBO:
1%4 X ocHoBHOW peLenT

TecTo ANA makapoH
OcHoBHoW peuenT

— 300 r myku

— 3 anua

— npm HeobXx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonogHow
BOAbI

m Bce vHrpeameHTsl nepepabartbiBatb
NpUMepHO OT 3 40 5 MVHYT Ha CTyneHu
3 §o nony4yeHus Tecta.

MakcumanbHoOe KOnM4ecTBO:
1,5 X OCHOBHOW peuenT

TecTo onsa xneb6a
OcHoBHOW peuenT

— 750 r mykun

— 2 NakeTuKa Cyxmx OpoxoKen

— 24. 1. conn

— 450-500 mn Tennown Boapl

m Bce nHrpegueHTbl nepepabarbiBaTh B
TeYeHne NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha CTYMEHU
1, a 3aTem B Te4eHWe NpMMepPHO
6-7 MUHYT Ha CTyrneHu 3 C NOMOLLbIO
MECUIbHOW HacaaKu.
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ru CneunanbHble NPUHaLNEXHOCTH

MaroHe3s

— 1 anuo

— 1 4. n. ropumubl

— Ya N pacTUTenbHOro Macna

— 1 CT. N. NIMOHHOIO COKa UNnn ykcyca

— 1 wenoTtka conu

— 1 wenoTka caxapa

WIHrpeameHThbl JOMKHbI UMETb KOMHATHYHO
Temnepatypy. ManoHes rotoBuTcs TONbLKO 13
LenbIxX suL.

m /IHrpeaneHTbl (kpome pacTUTENBHOIO
mMacna) nepepabarbiBaTb B TEHYEHME
HECKONbKMX CEKYHA Ha CTyneHn 3 unu 4
B OneHpaepe.

m [NepekntounTb BrieHaep Ha CTyneHb 7,
MEZEHHO BMUBATb MAcno Yepes BOPOHKY
1 NpogorkaTb NepeMeLLmBaTh 40 Tex nop,
rnoka MarioHe3 He 3aMYIbrMpyeTcst.

MarioHe3 cnegyet ynoTpebutb B CXaTble
CPOKM, He XpaHUTb ero.

CneunanbHble
NPUHAANEXHOCTHN

CneumnanbHble MPUHaANEXHOCTU MOXHO
nprobpecTn Yepe3 CepBUCHYIO Cryx0y, B
PO3HWYHbIX MarasuHax Unu B UHTEpPHeTE.
Mcnonb3yiiTe TonbKO OpUrMHasbHbIe
NPVYHaANEeXHOCTU, TakK Kak OHU B TOYHOCTU
noaxoasiT K BaLlemy npubopy.
MprHaANeXHOCTU OTHOCATCS K KOHKPETHBLIM
npubopam. MNoaTomy npu Nokynke Bcerga
ykasbiBanTe To4Hoe o6o3HayeHme (E-Nr.)
BaLLero npubopa.

WHdopmaLumio 0 ToM, Kakne npuHaanex-
HOCTV NpeanaratTcs Ans Bawero npnbopa,
Bbl MOXETEe HalTW B HalLLleM KaTtarore,

B OHNaWH-MarasvHe unu 3anpocuTb B
cepBuCHoM cnyxbe.

www.bosch-home.com
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YTununsauusn

YTunmaupyinTe ynakoBky C UCMOMb30-
ﬁ BaHWeM 3aKornornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeToAOoB. [aHHbIN Npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUU EBPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMKM NEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [laH-
Hble HOPMbI ONPeaensitoT OENCTBYO-
Lme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npubopos.. MHdopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUNIM3aLum
Bbl MOXeTe Nony4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

CepBucHas cnyxoa

MoapobHyto MHhopMaLMIo O rapaHTUHOM
CPOKe W YCINOBUSIX rapaHTUy B Ballel CTpaH
Bbl MOXETE 3anpoCuTb B HaLLEn CEPBUCHOWN
cnyx6e, y BaLlero npogasLa Unn HauTU Ha
Hallem canTte.

Agpec v TeneoH cepBUCHOM CryX0bl
MOXXHO HalTK B NpuriaraemMomM nepeyHe
CEPBUCHbIX CMYX6 UNn Ha Hallem
Beb-cante.

[na goctyna K KOHTakTam Cry6 KrmeHT-
CKOrO CepBuca, Bbl TaKXKe MOXETe UCNofb-
30BaThb AaHHbIN QR kopg
https://www.bosch-home.ru

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001258736 (020519)

Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom



