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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fiir die Kichenmaschine MUM9 (Baureihe
,OptiMUM*) bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichen-
maschine beachten.

Dieses Zubehdr niemals fur andere Gerate verwenden.
Ausschlie3lich zusammengehdrige Teile verwenden.

Dieses Zubehor ist zum Mischen flussiger bzw. halbfester Lebens-
mittel, zum Zerkleinern/Hacken von rohnem Obst und Gemduse,
zum Purieren von Speisen und zum Zerkleinern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln (z. B. Obst) oder Eiswurfeln geeignet.

Dieses Zubehor darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegen-
standen bzw. Substanzen benutzt werden.

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr!

m Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne aufge-
setzten Deckel betreiben.

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwen-
den. Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehoér nur
in der daflir vorgesehenen Arbeitsposition verwenden. Zubehor
nur am hinteren, roten Antrieb verwenden. Zubehor nur bei Still-
stand des Antriebes und bei gezogenem Netzstecker aufsetzen
oder abnehmen.

A\ Verbriihungsgefahr!

m Aulerste Vorsicht beim Verarbeiten von heilen Zutaten. Beim
Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch die Nachfulloff-
nung im Deckel aus.

m Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende Flussigkeit einflllen.

m Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit einer Hand festhalten.
Dabei nicht Uber die Nachflll6ffnung greifen!

A Achtung!

m Messereinsatz nie ohne Dichtung einsetzen.

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkdrper im Mixbecher befin-
den. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer, Loffel) im Mixbecher
hantieren.

/\ Wichtig!

Das Zubehdr nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-

gebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*

siehe Seite 9



Auf einen Blick de

Auf einen Blick

Mixer-Aufsatz
= Bild A
1 Glas-Mixbecher
a Behélter aus ThermoSafe Glas
b Skala
2 Deckel
a Nachfllléffnung
b Verschlusskappe / Messbecher mit
Skala
3 Messereinsatz
a Messerantrieb (rot)
b Mixmesser
¢ Dichtung
d Positionierungslaschen (4 Stuck)
4 Messerhalter
a Markierung &_Q
b Verriegelung fir Messerhalter
(2 Stiick)

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Zubehdr benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepruft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Zubehdr nie in Betrieb

nehmen!

m Alle Zubehorteile aus der Verpackung
nehmen und vorhandenes
Verpackungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und sicht-
bare Schaden prifen. =» Bild I[N

Farbkennzeichnung

Die Antriebe des Grundgerats
haben unterschiedliche Farben

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=»> _Reinigung und Pflege*“ siche
Seite 9

(schwarz, gelb und rot). Diese
Farbkennzeichnung ist auch an den
Zubehorteilen zu finden. Verwenden

Sie dieses Zubehor ausschliefdlich am
hinteren, roten Antrieb.

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung

Messerhalter aufsetzen:
Symbol A und Griff des Mix-
bechers ausrichten.
Messerhalter fixieren:
Drehen, bis Symbol 0 und
Griff des Mixbechers ausge-
richtet sind.

A0

Glas-Mixbecher

Der ,ThermoSafe“ Glas-Mixbecher besteht
aus speziellem, besonders Hitze resisten-
tem Bor-Silikat-Glas. Damit kdbnnen auch
sehr heille und sogar kochende Zutaten
verarbeitet werden.

Der Glas-Mixbecher ist fur folgende Verar-
beitungsmengen geeignet:

Maximale Verarbeitungsmengen

Feste Lebensmittel max. 100 g
Flussigkeiten max. 1,5L
HeiRe oder schaumende max. 0,5 L

Flussigkeiten

Vorbereitung

/\ Verletzungsgefahr

— Nicht in das Mixmesser greifen. Messer-
einsatz nur am Kunststoff anfassen.
Zubehor nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker auf-
setzen oder abnehmen.

Achtung!
Messereinsatz nie ohne Dichtung einsetzen.

—=> Bildfolge [&

Wichtig: Grundgerat wie in der Haupt-

anleitung beschrieben vorbereiten. Das

Zubehdr kann nur mit korrekt eingesetzter

Schussel betrieben werden.

1. Dichtung auf dem Messereinsatz
anbringen.



de Verwendung

2. Beim Einsetzen des Messereinsatzes
unbedingt die Position der 4 Laschen
beachten. Dazu 2 gegenuberliegende
Laschen an den Markierungen 0
ausrichten.

3. Den Messereinsatz schrag in den
Messerhalter legen. Gegebenenfalls
mit der zweiten Hand von unten
unterstitzen.

4. Messerhalter vorsichtig von oben fest-
driicken, bis er hérbar einrastet.

5. Messerhalter auf den Glas-Mixbecher
aufsetzen. Dabei die Markierung A auf
den Griff ausrichten.

6. Messerhalter drehen, bis die Markierung
0 auf den Griff ausgerichtet ist. Der
Messerhalter rastet horbar ein und ist
fixiert.

7. Mixer wie gezeigt auf den hinteren,
roten Antrieb setzen.

8. Nach unten drticken und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

Verwendung

/\ Verletzungsgefahr

Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nie ohne aufgesetzen Deckel
betreiben.

/\ Verbrithungsgefahr

Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch die Nachfull6ffnung im Deckel
aus. Maximal 0,5 Liter heilRe oder schéau-
mende FlUssigkeit einfillen.

Geschwindigkeits-Empfehlungen

Zum kurzzeitigen Mixen bei

i hochster Drehzahl.
Zum Vermischen von Zutaten, die
1-3 nicht zu sehr zerkleinert werden
sollen.
Zum Mixen, Aufschaumen und
4-7 .
Zerkleinern.
a Zur Verwendung mit diesem
Zubehdr nicht geeignet!.

= Bildfolge

1. Die Lebensmittel vorbereiten und in den
Mixbecher geben.

2. Deckel und Verschlusskappe aufsetzen.

3. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die empfohlene Stufe stellen.

4. So lange eingeschaltet lassen, bis die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.

5. Drehschalter auf O stellen. Stillstand
des Antriebs abwarten. Netzstecker
ausstecken.

6. Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen. =% ,Reinigung und Pflege”
siehe Seite 9

Zutaten nachfillen

Wahrend der Verarbeitung kdnnen auch
weitere Zutaten nachgefullt werden. Die
Verschlusskappe lasst sich dabei als Mess-
becher (50 ml) verwenden.

= Bild [1]

m Beilaufendem Gerat Verschlusskappe
abnehmen und weitere Zutaten vorsich-
tig durch die Nachfiill6ffnung im Deckel
einfillen.

/A Verletzungsgefahr!

Keine Gegensténde (z.B. Messer, Loffel)
in die Nachfulléffnung im Deckel stecken.
Niemals bei laufendem Gerat den Deckel
abnehmen!

= Bildfolge @

1. Um gréRere Mengen oder Zutaten ein-
zufiillen, den Drehschalter auf O stellen
und Stillstand abwarten.

A\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Abnehmen des Deckels den Still-
stand des Antriebs kontrollieren. Das Gerat
keinesfalls ohne Deckel einschalten!

2. Deckel abnehmen.

3. Zutaten nachfillen.

m  Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen.
Zutaten weiter verarbeiten.
=» Verwendung“ siehe Seite 8



Reinigung und Pflege de

Reinigung und Pflege

Die verwendeten Zubehdrteile miissen
nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt
werden.

A\ Verletzungsgefahr

Nicht in das Mixmesser greifen. Messer-
einsatz nur am Kunststoff anfassen.

Achtung!

Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegensténde benutzen.
Keine scheuernden Tlcher oder
Reinigungsmittel verwenden.
Messerhalter und Messereinsatz nicht
im Wasser liegen lassen.
Kunststoffteile in der Splilmaschine
nicht einklemmen, da bleibende Ver-
formungen moglich sind!

Hinweise:

-

wn

4,

Vor dem Zerlegen den Mixbecher mit
etwas Wasser und Spulmittel fillen, wie
unter Verwendung beschrieben vor-
gehen und kurz Stufe M einschalten.
Spllwasser ausschitten und Teile mit
klarem Wasser abspulen.

Bildfolge @

. Glas-Mixbecher festhalten. Am Messer-

halter die beiden Verriegelungen auf der
geriffelten Seite zusammendriicken und
den Messerhalter gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis er sich l0st.
Messerhalter umdrehen.

Messereinsatz mittig aus dem Halter
driicken. Ein Tuch unterlegen um
Messer und Oberflachen nicht zu
beschadigen.

Dichtung vom Messereinsatz
abnehmen.

Alle Teile wie im Bild [€ gezeigt reinigen und
trocknen lassen. Danach zur Aufbewahrung
alle Teile wie unter ,Vorbereitung“ beschrie-
ben zusammensetzen.

Rezepte

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann Mayonnaise nur
aus ganzen Eiern zubereitet werden.
Grundrezept:

1Ei

1 gehaufter TL Senf

1 EL Essig oder Zitronensaft
1 Prise Salz

1 Prise Zucker

200-250 ml Ol

Zutaten missen die gleiche Temperatur
haben.

Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 1 vermischen.

Drehwahler auf Stufe 7 stellen, das

Ol langsam durch die Nachfiilléffnung
gieRen und so lange mixen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

HeiRe Schokolade

50-75 g gefrorene Blockschokolade

Y2 | heil’e Milch

Schlagsahne und Schokoraspel nach
Wunsch

Blockschokolade in Stiicke (ca. 1 cm)
schneiden und im Mixer bei Stufe M
vollstandig zerkleinern.

Mixer ausschalten und die Milch
zugeben.

1 Minute bei Stufe M oder 7mixen.
HeilRe Schokolade in Glaser fiillen und
nach Wunsch mit geschlagener Sahne
und Schokoraspel servieren.

Bananen-Eis-Shake

2-3 Bananen (ca. 300 g)

2-3 geh. EL Vanilleeis oder Zitroneneis
(80-100 g)

2 Packchen Vanillezucker

¥ | Milch

Bananen in Stlicke schneiden und
im Mixer mit Stufe M 5-10 Sekunden
zerkleinern.

Mixer ausschalten und die restlichen
Zutaten zugeben.

1 Minute mit Stufe M oder 7 mixen.



de Hilfe bei Stérungen

Friichte-Becher

— 250 g Friichte (z.B. Erdbeeren, Banane,
Orange, Apfel)

— 50-100 g Zucker

— 500 ml kaltes Wasser

— Eis nach Wunsch

m Frichte schalen und in Stlicke
schneiden.

m Alle Zutaten (auf3er Eis) in den Mixer
geben und 1 Minute mit Stufe M oder 7
mixen.

m Evtl. zusammen mit dem Eis servieren.

Sportler-Cockta|I
2-3 Orangen (ca. 600 g)

— 1-2 Zitronen (ca. 150 g)

— V-1 EL Zucker oder Honig

— Vil Apfelsaft

— Y| Mineralwasser

— evtl. Eiswurfel

m Orangen und Zitronen schalen und in
Sticke schneiden.

m Alle Zutaten (auBer Apfelsaft und
Mineralwasser) in den Mixerbecher
geben.

m 1 Minute mit Stufe M oder 7 mixen

m Apfelsaft und Mineralwasser zugeben.

m  Kurz mit Stufe M mixen, bis das Getrank
aufgeschaumt ist.

m Cocktail in Glaser geben und nach
Wunsch mit Eiswdrfeln servieren.

Rote Griitze

— 400 g Frichte (entkernte Sauerkirschen,
Himbeeren, Johannisbeeren, Erd-
beeren, Brombeeren)

— 100 ml Sauerkirschsaft

— 100 ml Rotwein

— 80 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 2 EL Zitronensaft

— 1 Msp. Nelken (gemahlen)

— 1 Prise Zimt (gemahlen)

— 8 Blatt Gelatine

m Gelatine in kaltem Wasser ca.
10 Minuten einweichen.

m Alle Zutaten (auer Gelatine)
aufkochen.

10

m Die Gelatine ausdriicken und in der
Mikrowelle schmelzen, nicht kochen.

m Heilde Frichte und Gelatine Stufe 1
ca. 1 Minute mixen.

m Gritze in kalt ausgesplilte Schalchen
fallen und kaltstellen.

Tipp: Rote Grutze schmeckt mit
geschlagener Sahne oder Vanillesauce.

Hilfe bei Storungen

Stoérung:

Der Aufsatz kann nicht auf den roten

Antrieb gesetzt und befestigt werden.

Abhilfe:

m  Messerhalter auf den Behalter setzen
und bis zum Anschlag festdrehen. Der
Griff muss genau auf die Markierung 0
ausgerichtet sein.

Stoérung:

Flussigkeit tritt am Messerhalter aus dem

Mixer aus.

Abhilfe:

m Dichtung am Messereinsatz
angebracht?

m Korrekten Sitz der Dichtung Uberprifen

Wichtig: Sollte sich eine Stérung nicht
beseitigen lassen, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Anderungen vorbehalten.
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Intended use

This accessory is designed for the MUM9 kitchen machine
(“OptiMUM” series). Follow the operating instructions for

the kitchen machine.

Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

This accessory is suitable for mixing liquid or semi-solid food, for
cutting or chopping raw fruit and vegetables, for puréeing food and
for chopping frozen food (such as fruit) or for crushing ice cubes.
The accessory must not be used for processing other objects or
substances.

Safety instructions

/\ Risk of injury!

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position. Only use the
accessory on the rear drive marked in red. Before attaching or
removing the accessory, wait until the drive has come to a stand-
still and pull out the mains plug.

/\ Risk of scalding!

m Caution when processing hot ingredients. When you process
hot ingredients in the jug, steam will escape through the filling
opening in the lid.

m Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

m You should always use one hand to hold the lid firmly in place
while you work, but don’t place your hand over the filling opening!

/\ Caution!

m Never use the blade insert without the seal.

m Check that there are no foreign objects in the blender jug. Do not
insert objects (e.g. knives, spoons) into the jug.

/\ Important!

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 14

11



en Overview

Overview

Blender attachment
= Fig. A
1 Glass blender jug
a Container made of ThermoSafe glass
b Scale
2 Lid
a Filling opening
b Locking cap / measuring jug
with scale
3 Blade insert
a Blade drive (red)
b Blender knife
¢ Seal
d Positioning lugs (4)
4 Blade holder
a Marking &_Q
b Locking for blade holder (2)

Before using for the first
time
Before the new accessory can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged accessory!

m Remove all accessories from the
packaging and dispose of all packing
materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.

Colour coding

=> “Cleaning and maintenance” see
The drives of the base unit each
have different colours (black,

page 14
yellow and red). This colour coding

system can also be found on the accesso-
ries. Only use this accessory on the rear
drive marked in red.

12

Symbols and markings

| Symbol | Meaning
Fit blade holder: Align
symbol A and the handle of
the blender jug.

Lock blade holder: Turn

until symbol 0 and the handle
of the blender jug are aligned.

A Q

Glass blender jug

The “ThermoSafe” glass blender jug is
made of special, highly heat-resistant
borosilicate glass. This lets you process
very hot, even boiling ingredients.

The glass blender jug is suitable for
processing the following quantities:

Maximum processing quantities

Solid food max. 100 g
Liquids max. 1.5
Hot or frothing liquids max. 0.5 |

Preparation

A Risk of injury
Do not reach into the knife. Grip the
blade insert by the plastic only.

— Before attaching or removing the
accessory, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains
plug.

Caution!

Never use the blade insert without the seal.

—> Image sequence [Z

Important: Only prepare the base unit as

described in the main operating instruc-

tions. The accessory can only be operated
if the bowl is fitted properly.

1. Fit the seal to the blade insert.

2. When fitting the blade insert, always
observe the position of the 4 lugs. Align
the 2 opposite lugs to the markings 0.

3. Hold the blade insert at an angle when
inserting in the blade holder. Possibly
support it underneath with the other
hand.



4. Press down carefully until you hear the
blade holder lock into place.

5. Position the blade holder on the glass
blender jug. When doing so, align the
marking A to the handle.

6. Turn the blade holder until the marking
0 on the handle is aligned. You will hear
the blade holder lock into place so it is
fixed in position.

7. Position the blender as shown on the
rear red drive.

8. Press down and rotate in a clockwise
direction as far as possible.

Use

/\ Risk of injury

Never reach into the attached blender!
Never use the blender without the lid in
place.

/\ Risk of scalding

When you process hot ingredients in the
jug, steam will escape through the filling
opening in the lid. Add a maximum of
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Recommended speeds

For blending briefly at maximum

M
speed.
For blending ingredients that do
1-3
not need to be cut up too small.
4-7 For blending, frothing and chop-
ping up.
a Not suitable for use with this
accessory.

=> Image sequence

1. Prepare your food and add to the
blender jug.

2. Put the lid and locking cap in place.

3. Plug the mains plug into the mains. Turn
the rotary switch to the recommended
setting.

4. Leave switched on until the required
consistency is achieved.

5. Turn the rotary switch to O. Wait
until the drive comes to a standstill.
Disconnect the mains plug.

Use en

6. Rotate the blender in an anticlockwise
direction and remove.

m Clean all parts directly after use.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 14

Adding more ingredients

More ingredients can also be added during

processing. The locking cap can be used

here as a measuring jug (50 ml).

= Fig. B]

m  While the appliance is running, remove
the locking cap and carefully add more
ingredients through the filling opening in
the lid.

/\ Risk of injury!

Do not insert any objects (e.g. knives,

spoons) in the filling opening in the lid.

Never remove the lid while the appliance is

running!

=> Image sequence H

1. To add large quantities or ingredients,
turn the rotary switch to O and wait for
the machine to stop.

A\ Risk of injury!

Before removing the lid, check the drive

has come to a standstill. Never switch on

without the lid!

2. Remove the lid.

3. Add the extra ingredients.

m Put the lid with the locking cap back
in place. Continue processing your
ingredients. =» “Use” see page 13

13
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Cleaning and maintenance

Cleaning and maintenance
The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.

A\ Risk of injury
Do not reach into the knife. Grip the blade
insert by the plastic only.

Caution!

Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Do not leave the blade holder or blade
insert in water.

Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

Notes:

-

wn

4

Before dismantling the blender jug,

fill with a little water and detergent,
proceed as described under Use and
switch on briefly at setting M.

Pour out the water and rinse the parts
with clean water.

Image sequence [d

. Hold the glass blender jug. On the blade

holder press together the two locks on
the ridged side and rotate the blade
holder anticlockwise until it releases.
Turn the blade holder over.

Force out the blade insert from the
middle of the holder. Place a cloth
underneath to avoid damaging the knife
or worktop.

Remove the seal from the blade insert.

Clean all parts as shown in Fig. [€ and
allow to dry. Then re-assemble all parts as
described under Preparation before putting
away.

14

Recipes

Mayonnaise

Note: In the blender mayonnaise can only
be prepared with whole eggs.

Basic recipe

1 egg
1 heaped tsp mustard

1 tbsp vinegar or lemon juice
1 pinch salt

1 pinch sugar

200-250 ml oil

Ingredients must be at the same
temperature.

Mix ingredients (except oil) for several
seconds at setting 1.

Turn the rotary selector to setting 7 and
slowly pour the oil through the filling
opening. Blend until the mayonnaise
emulsifies.

Hot chocolate

50-75 g frozen cooking chocolate

2 | hot milk

Whipped cream and grated chocolate as
required

Cut the cooking chocolate into pieces
(approx. 1 cm) and chop up completely
in the blender at setting M.

Switch off the blender and add the milk.
Blend for 1 minute at setting M or 7.
Pour the hot chocolate into glasses and
serve with whipped cream and grated
chocolate as required.

Banana ice shake

2-3 bananas (approx. 300 g)

2-3 heaped tbsp vanilla or lemon ice
cream (80-100 g)

2 sachets vanilla sugar

¥ | milk

Cut the bananas into pieces and chop
up for 5-10 seconds at setting M.
Switch off the blender and add the rest
of the ingredients.

Blend for 1 minute at setting M or 7.



Fruit sundae

— 250 g fruit (e.g. strawberries, bananas,
oranges, apples)

— 50-100 g sugar

— 500 ml cold water

— lce cream as required

m Peel the fruit and cut into pieces.

m Put all ingredients (except the ice) into
the blender and blend for 1 minute at
setting M or 7.

m Serve with the ice cream if wished.

Sporty cocktail
2-3 oranges (approx. 600 g)

— 1-2 lemons (approx. 150 g)

— %1 tbsp sugar or honey

—  Yal apple juice

— Y| mineral water

— lce cubes as required

m Peel the oranges and lemons and cut
into pieces.

m Put all ingredients (except the apple
juice and mineral water) in the blender
jug.

m Blend for 1 minute at setting M or 7.

m Add the apple juice and mineral water

m Blend briefly at setting M until the drink
is frothy.

m Pour the cocktail into glasses and serve
as required with ice cubes.

Red fruit pudding
400 g fruit (pitted sour cherries, rasp-
berries, black/red currants, strawberries,
blackberries)

— 100 ml sour cherry juice

— 100 ml red wine

— 80 g sugar

— 1 sachet vanilla sugar

— 2 tbsp lemon juice

— 1 generous pinch cloves (ground)

— 1 pinch of cinnamon (ground)

— 8 sheets gelatine

m Soak the gelatine in cold water for
approx. 10 minutes.

m Bring all the ingredients (except the
gelatine) to the boil.

m Squeeze out the gelatine and melt in
the microwave, but do not cook.

Troubleshooting en

m Blend the hot fruit and gelatine at setting
1 for approx. 1 minute.

m Pour the red fruit pudding into small
bowls rinsed out with cold water and
chill.

Tip: Red fruit pudding tastes good with
whipped cream or vanilla sauce.

Troubleshooting

Fault:

It is not possible to fit and secure the

attachment to the red drive.

Remedy:

m Place the blade holder on the container
and secure by rotating as far as
possible. The handle must be exactly
aligned with the marking 0.

Fault:

Liquid is leaking from the blender at the

blade holder.

Remedy:

m Is the seal fitted to the blade insert?

m Check the seal is fitted properly.

Important: If a fault cannot be eliminated,

please contact customer service.

Subject to change without notice.

15



fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUM9

(série « OptiMUM »). Respecter la notice d’utilisation du robot
culinaire.

Ne jamais utiliser ces accessoires avec d’autres appareils. Utiliser
uniquement des piéces adaptées.

Cet accessoire convient pour mélanger les produits alimentaires
liquides et mi-durs, pour broyer / hacher les fruits et légumes crus,
pour réduire les préparations en purée et pour broyer les produits
alimentaires surgelés (les fruits, par exemple) ou les glacons.

Cet accessoire ne doit pas servir a transformer d’autres substances
ou objets.

Consignes de sécurité

A Risques de blessures!

m Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!
Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

m Ultiliser uniquement 'accessoire a I'état entierement assemblé. Ne
jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base. Utiliser
uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue. Utiliser
I'accessoire uniquement sur I'entrainement arriére rouge. Ne
poser ou retirer 'accessoire qu’une fois I'entrainement immobilisé
et aprés avoir débranché la fiche male de la prise de courant.

A Risque de brilures!

m Etre extrémement prudent lors de la transformation d’ingrédients
chauds. Lors du traitement d’aliments trés chauds, de la vapeur
s’échappe par l'orifice d’ajout situé dans le couvercle.

m Verser au maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

m Pendant le travail, toujours tenir fermement le couvercle d’une
main. Ce faisant, ne jamais introduire les doigts dans l'orifice
d’ajout!

/\ Attention!

m Ne jamais monter la lame sans joint.

m Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans le bol
mixeur. Ne pas introduire d’objets (p. ex. couteau, cuillere) dans
le bol mixeur.

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'accessoire aprés chaque utilisation ou

aprés une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entre-

tien » voir page 19
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Vue d’ensemble fr

Vue d’ensemble

Accessoire mixeur
= Figure
1 Bol mixeur en verre
a Récipient en verre ThermoSafe
b Echelle
2 Couvercle
a Ouverture pour ajout d’ingrédients
b Bouchon / gobelet gradué
3 Lame
a Entrainement de la lame (rouge)
b Lame du mixeur
¢ Joint
d Pattes de positionnement (4 unités)
4 Porte-lame
a Repére & _Q

b Verrouillage du porte-lame (2 unités)

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel acces-
soire, le déballer complétement, le nettoyer
et le controler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un accessoire

endommagé!

m Sortir tous les composants de
I'accessoire de 'emballage et retirer les
éventuels restes d’emballage.

m  Controler I'intégrité des piéces et vérifier
qu’elles ne présentent pas de dom-
mages visibles. =» Figure [

m Avant de les utiliser pour la premiéere
fois, nettoyer et sécher soigneusement

Code couleur
Les entrainements de I'appareil de

toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 19
base disposent de couleurs diffé- @
rentes (noir, jaune et rouge). Ce
code couleur est également appliqué aux

accessoires. Utiliser ces accessoires uni-
quement sur I'entrainement arriére rouge.

Symboles et repéres

Symbole | Signification

Mettre en place le porte-lame:
mettre en ligne le symbole A et
la poignée du bol mixeur.

Fixer le porte-lame: tourner
jusqu’a ce que le symbole 0 et
la poignée du bol mixeur soient
alignés.

Bol mixeur en verre

Le bol mixeur est composé d’un verre
borosilicate spécial particulierement résis-
tant a la chaleur appelé, « ThermoSafe ».
Il permet ainsi que traiter des aliments trés
chauds, voire bouillants.

Le bol mixeur en verre conviant au traite-
ment des quantités suivantes:

Quantités maximales a traiter

Aliments solides 100 g max.
Liquides 1,5 | max.
Liquides brdlants ou moussants 0,5 | max.

Préparation

A Risques de blessures

— Ne pas toucher la lame du mixeur.
Toujours manier le porte-lame en le
tenant par la partie en plastique.

— Ne poser ou retirer 'accessoire qu’une
fois le moteur immobilisé et aprés avoir
débranché la fiche de la prise de courant.

Attention!

Ne jamais mettre en place la lame sans

joint.

= Suite de la figure [

Important: préparer I'appareil de base

comme décrit dans la notice d'utilisation prin-

cipale. L'accessoire ne peut étre utilisé que

lorsque le bol correspondant est mis en place.

1. Mettre le joint sur la lame.

2. Lors de la mise en place de la lame,
respecter impérativement la position des
4 pattes. Pour cela, placer les 2 pattes
opposées sur les repéres 0.
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fr Utilisation

3. Insérer la lame dans le mixeur en le
tenant en biais. Si nécessaire, soutenir
par le bas avec la deuxiéme main.

4. Pousser avec précaution le porte-lame
par le haut jusqu’a ce qu’il s’encliquéte
de maniére audible.

5. Monter maintenant le porte-lame sur
le bol mixeur en verre. Se référer pour
ce faire au repére A figurant sur la
poignée.

6. Tourner le porte-lame jusqu’a ce que le
repére 0 et la poignée soient alignés.
Le porte-lame s’enclenche de maniére
audible et est maintenant fixé.

7. Placer le mélange tel qu'illustré sur
I'entrainement arriere rouge.

8. Le pousser vers le bas et le tourner
dans le sens horaire jusqu’a la butée.

Utilisation

A Risques de blessures

Ne jamais introduire les doigts dans le
mixeur en place! Ne jamais exploiter
'appareil sans couvercle.

A Risque de brilure

Lors du traitement d’aliments trés chauds,
de la vapeur s’échappe par l'orifice
d’ajout situé dans le couvercle. Verser au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Recommandations concernant la
vitesse

M Pour mixer brievement a vitesse

maximale.

Pour mélanger les ingrédients qui

ne doivent pas étre broyés.

Pour mixer, faire mousser ou

hacher les ingrédients.

a Ne convient pas pour ['utilisation de
cet accessoire!.

1-3

4-7

=> Suite de la figure

1. Préparer les aliments et les verser dans
le bol mixeur.

2. Mettre le couvercle et le bouchon en
place.
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3. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
le niveau recommandée.

4. Laisser tourner jusqu’a ce que la consis-
tance souhaitée soit atteinte.

5. Amener l'interrupteur rotatif sur O.
Attendre que I'entrainement se soit
immobilisé. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

6. Tourner le mixeur dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre, puis le retirer.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 19

Rajouter des ingrédients

Il est possible de rajouter des ingrédients
dans le bol, méme pendant le traitement.
Le bouchon peut étre utilisé comme gobelet
gradué (50 ml).

=> Figure [l

m Lorsque I'appareil fonctionne, retirer
le bouchon, ajouter avec précaution
les ingrédients par le biais de I'orifice
d’ajout dans le couvercle.

A Risques de blessures!

Ne pas insérer d’objets (p. ex. couteau,
cuillere) dans l'orifice de rajout dans le
couvercle. Ne jamais retirer le couvercle
lorsque I'appareil fonctionne!

=»> Suite de la figure [

1. Pour rajouter de grandes quantités
ou des ingrédients volumineux,
commuter l'interrupteur rotatif sur O et
attendre I'immobilisation compléte de
I'entrainement.

A Risques de blessures!

Avant de retirer le couvercle, vérifier que
I'entrainement est immobilisé. Ne jamais
mettre en marche I'appareil sans couvercle!

2. Retirer le couvercle.

3. Rajouter des ingrédients.

m Mettre le couvercle et le bouchon en
place. Continuer le traitement des ingre-
dients. =» « Utilisation » voir page 18



Nettoyage et entretien fr

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risques de blessures
Ne pas toucher la lame du mixeur. Tenir la
lame uniquement par la partie en plastique.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d'objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas laisser tremper le porte-lames et
la lame dans I'eau.

— Ne pas coincer pas les piéces en plas-
tique dans le lave-vaisselle, car elles
risqueraient de se déformer de fagon
irréversible pendant le lavage!

Remarques:

— Avant de démonter le bol mixeur, le
remplir d’'un peu d’eau et de produit
a vaisselle, comme décrit au chapitre
Utilisation, et commuter brievement sur
le niveau M.

— Vider I'eau de ringage et rincer les
pieces a 'eau claire.

=> Suite de la figure @

Tenir fermement le bol mixeur en verre.
Presser le c6té cannelé des deux
dispositifs de verrouillage du porte-lame,
puis tourner le porte-lame dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu’il se déclenche.

Retourner le porte-lame.

Pousser au centre de la lame pour la
faire sortir du porte-lame. Prévoir un
torchon en dessous pour éviter d’en-
dommager la lame et les surfaces.

4. Retirer le joint de la lame.

Nettoyer toutes les pieces comme décrit sur
lillustration [€] et les laisser sécher. Pour les
ranger, assembler toutes les pieces comme
décrit au chapitre Préparation.

-
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Recettes

Mayonnaise

Remarque : le mixeur permet de préparer

des mayonnaises uniquement a partir

d’ceufs entiers.

Recette de base:

— 1 ceuf

— 1 cuillére a café bombée de moutarde

— 1 cuillere a soupe de vinaigre ou de jus
de citron

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

— 200 a 250 ml d’huile

Les ingrédients doivent tous étre a la méme

température.

m Mélanger les ingrédients (sauf I'huile)
pendant quelques secondes sur le
niveau 1.

m  Commuter l'interrupteur rotatif sur le
niveau 7, verser lentement I'huile par
I'orifice d’ajout et mixer jusqu’a ce que la
mayonnaise soit émulsionnée.

Chocolat chaud

— 50-75 g de chocolat de ménage en
morceaux glacé

— Y de lait trés chaud

— Creme fouettée et copeaux de chocolat
selon le godt

m  Couper le chocolat de ménage en
morceaux d’env. 1 cm les broyer com-
plétement dans le mixeur réglé sur le
niveau M.

m Eteindre le mixeur et ajouter le lait.

m  Mixer pendant 1 minute au niveau M
ouT.

m Verser le chocolat chaud dans des
verres, puis le servir avec de la créme
fouettée et des copeaux de chocolat,
selon le godt.
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fr Dérangements et solutions

Milk-shake glacé a la banane

— 2-3 bananes (env. 300 g)

— 2 ou 3 cuilleres a soupe bombées de
glace a la vanille ou au citron (80-100 g)

— 2 sachets de sucre vanillé

— Yl de lait

m  Couper les bananes en morceaux et les
broyer pendant 5-10 secondes dans le
mixeur au niveau M.

m Eteindre le mixeur et ajouter les ingré-
dients restants.

m  Mixer 1 minute au niveau M ou 7.

Coupe de fruits

— 250 g de fruits (p. ex. fraises, bananes,
oranges, pommes)

— 50-100 g de sucre

— 500 ml d’eau froide

— Glace selon le goGt

m Peler les fruits et les couper en
morceaux.

m Verser tous les ingrédients (sauf la
glace) dans le mixeur et mixer pendant
env. 1 minute sur le niveau M ou 7.

m Servir, en accompagnant éventuelle-
ment de glace.

Cocktall du sportif
2-3 oranges (env. 600 g)

— 1 ou 2 citrons (env. 150 g)

— ¥-1 cuillere a soupe de sucre
ou de miel

— 250 ml de jus de pomme

— 250 ml d’eau minérale

— Des glagons selon le go(t

m Eplucher les oranges et les citrons et les
couper en morceaux.

m Verser tous les ingrédients (sauf le jus
de pommes et I'eau minérale) dans le
bol mixeur.

m  Mixer 1 minute au niveau M ou 7.

m Ajouter le jus de pomme et 'eau
minérale.

m  Mixer brievement sur le niveau M
jusqu’a ce que la boisson devienne
mousseuse.

m Verser le cocktail dans des verres le
servir avec des glagons, selon le godt.
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Compote de fruits rouges

— 400 g de fruits (griottes dénoyautées,
framboises, groseilles, cassis, fraises,
mdares)

— 100 ml de jus de griottes

— 100 ml de vin rouge

— 80 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 2 cuilleres a soupe de jus de citron

— 1 pointe de couteau de clou de girofle
(moulu)

— 1 pincée de cannelle (moulue)

— 8 feuilles de gélatine

m Faire ramollir la gélatine dans de I'eau
froide pendant env. 10 minutes.

m Porter a ébullition tous les ingrédients
(sauf la gélatine).

m Essorer la gélatine, puis la faire fondre
au micro-ondes, sans la faire cuire.

m  Mixer les fruits chauds et la gélatine
pendant env. 1 minute sur le niveau 1.

m Verser la compote dans des coupes
passées sous l'eau froide, puis les
mettre au frais.

Un conseil: la compote de fruits rouges est
délicieuse accompagnée de créme fouettée
ou de creme a la vanille.

Dérangements et solutions

Dérangement:

L’accessoire ne peut pas étre posé ni fixé

sur I'entrainement rouge.

Solution:

m Mettre en place le porte-lame et le
tourner jusqu’en butée. La poignée doit
étre exactement alignée avec le repére 0.

Dérangement:

Du liquide sort du mixeur, au niveau du
porte-lame.

Solution:

m Le joint a-t-il bien été monté sur la lame ?
m Vérifier le bon positionnement du joint.

Important: si un dérangement ne peut pas
étre éliminé, merci de vous adresser a notre
service apres-vente.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo accessorio & previsto per la macchina da cucina MUM9
(serie "OptiMUM"). Segquire le istruzioni per l'uso della mac-
china da cucina.

Non utilizzare mai questo accessorio con altri apparecchi. Utilizzare
esclusivamente i componenti della macchina da cucina.

Questo accessorio € adatto per miscelare alimenti liquidi o semi-
solidi, per sminuzzare/tritare frutta e verdura cruda, per frullare e
passare alimenti e per sminuzzare alimenti surgelati (ad es. frutta)
o tritare cubetti di ghiaccio.

Questo accessorio non deve essere utilizzato per lavorare altri
oggetti o sostanze.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di lesioni!

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo svuota-
mento del contenitore e durante la pulizia.

m Usare I'accessorio solo completamente montato. Non assem-
blare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare I'acces-
sorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro. Utilizzare I'ac-
cessorio soltanto sull'ingranaggio posteriore rosso. Applicare o
rimuovere I'accessorio solo ad ingranaggio fermo e con la spina
di alimentazione staccata.

/\ Pericolo di scottature!

m Massima prudenza nella lavorazione di ingredienti molto caldi.
Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dall’apertura di
aggiunta ingredienti nel coperchio esce vapore.

m Introdurre massimo 0,5 litri di liquido se & molto caldo o sviluppa
schiuma.

m Durante il funzionamento tenere sempre il coperchio con
una mano, senza perd metterla sopra I'apertura di aggiunta
ingredienti!

/\ Attenzione!

m Non inserire mai il gruppo lame senza guarnizione.

m Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel bicchiere
frullatore. Non inserire e utilizzare oggetti (ad es. coltelli, cucchiai)
nel bicchiere frullatore.

/\ Importante!
Lavare sempre a fondo I'accessorio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 24
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Panoramica

Bicchiere frullatore
= Figura
1 Bicchiere frullatore in vetro
a Contenitore in vetro ThermoSafe
b Scala graduata
2 Coperchio
a Apertura di aggiunta ingredienti
b Tappo / misurino con scala graduata
3 Gruppo lame
a Ingranaggio lama (rosso)
b Lama di miscelazione
¢ Guarnizione
d Linguette di posizionamento (4 x)
4 Portalama
a Marcatura &_Q

b Blocco per portalama (2 x)

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'accessorio nuovo per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un accessorio

danneggiato!

m Estrarre dalla confezione tutte le parti
dell’accessorio e rimuovere I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i compo-
nenti e che non presentino danni visibili.
=> Figura

m Prima della prima messa in funzione
lavare accuratamente tutte le parti e

Marcature colorate

asciugarle. =» “Pulizia e cura” ved.
Gli ingranaggi dell’apparecchio
base presentano colori diversi

pagina 24
(nero, giallo e rosso). Questi colori

sono presenti anche sulle parti dell’ac-
cessorio. Questo accessorio deve essere
utilizzato esclusivamente sull’ingranaggio
posteriore rosso.
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Simboli e marcature

m Significato

Per applicare il portalama:
allineare il simbolo A e il
manico del bicchiere frullatore.
Per fissare il portalama:
ruotare finché il simbolo 0 e il
manico del bicchiere frullatore
non sono allineati.

A0

Bicchiere frullatore in vetro

Il bicchiere frullatore in vetro "ThermoSafe"
¢ di vetro borosilicato speciale, particolar-
mente resistente al calore. Pertanto con-
sente di lavorare anche ingredienti molto
caldi e addirittura bollenti.

Il bicchiere frullatore in vetro & adatto per
lavorare le seguenti quantita:

Quantita di lavorazione massime

Alimenti solidi max. 100 g
Liquidi max. 1,51
Liquidi molto caldi o che max. 0,5 |

formano schiuma

Preparazione

A\ Pericolo di lesioni

— Non toccare la lama di miscelazione con
le mani. Afferrare il gruppo lame soltanto
dalla parte in plastica.

— Applicare o rimuovere I'accessorio solo
ad ingranaggio fermo e con la spina di
alimentazione staccata.

Attenzione!

Non inserire mai il gruppo lame senza
guarnizione.

= Sequenza immagini [E

Importante: preparare I'apparecchio base
come descritto nelle istruzioni per I'uso prin-
cipali. L'accessorio puo essere azionato sol-
tanto con la ciotola correttamente inserita.



-

Applicare la guarnizione sul gruppo lame.

2. Durante l'inserimento del gruppo lame
prestare tassativamente attenzione alla
posizione delle 4 linguette. Allineare
2 linguette opposte alle marcature 0.

3. Inserire il gruppo lame trasversalmente
nel portalama. Se necessario sostenere
da sotto con 'altra mano.

4. Agendo dall’alto, premere con cautela
il portalama fino a sentire uno scatto
udibile.

5. Applicare il portalama sul bicchiere frul-
latore in vetro allineando la marcatura
A al manico.

6. Ruotare il portalama finché la marcatura
0 non ¢ allineata al manico. Il portalama
si inserisce con uno scatto udibile ed &
fissato.

7. Applicare il frullatore sull'ingranaggio
posteriore rosso come indicato.

8. Premere verso il basso e ruotare in

senso orario fino all'arresto.

Utilizzo

/\ Pericolo di lesioni

Non introdurre mai le mani nel frullatore
collegato! Non azionare mai il frullatore
senza il coperchio.

/\ Pericolo di ustioni

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dall’apertura di aggiunta ingredienti nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo
0,5 litri di liquido se € molto caldo o sviluppa
schiuma.

Consigli sulla velocita

Per frullare brevemente alla

M . s
massima velocita.

13 Per mescolare ingredienti che non
devono essere sminuzzati troppo.

47 Penj frullare, far spumeggiare e
sminuzzare.

a Non adatto per I'utilizzo con questo
accessorio!

Utilizzo it

=> Sequenza immagini

1. Preparare gli alimenti e metterli nel
bicchiere frullatore.

2. Mettere il coperchio e il tappo.

3. Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare la manopola sulla velocita
consigliata.

4. Lavorare fino a ottenere la consistenza
desiderata.

5. Posizionare la manopola su O.
Attendere che I'ingranaggio sia fermo.
Staccare la spina di alimentazione.

6. Ruotare il frullatore in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Lavare tuttii componenti subito
dopo l'uso. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 24

Aggiunta di ingredienti

Durante la lavorazione & possibile aggiun-
gere altri ingredienti. Il tappo puo essere
utilizzato come misurino (50 ml).

—=> Figura [3]
m Con I'apparecchio in funzione, togliere
il tappo e inserire con cautela gli altri
ingredienti nel coperchio attraverso
I'apertura di aggiunta ingredienti.
/A Pericolo di lesioni!
Non infilare oggetti (ad es. coltelli, cucchiai)
nell’apertura di aggiunta ingredienti nel
coperchio. Non togliere mai il coperchio con
I'apparecchio in funzione!

=> Sequenza immagini @

1. Per aggiungere quantita maggiori
o ingredienti piu grandi, portare la
manopola su O e attendere I'arresto
dell'apparecchio.

A\ Pericolo di lesioni!

Prima di togliere il coperchio controllare che
l'ingranaggio sia fermo. Non azionare mai
I'apparecchio senza il coperchio!

2. Togliere il coperchio.

3. Aggiungere gli ingredienti.

m Mettere il coperchio e il tappo.
Continuare a lavorare gli ingredienti.
=> “Utilizzo” ved. pagina 23
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it Pulizia e cura

Pulizia e cura

Le parti dell’accessorio utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

/A Pericolo di lesioni

Non toccare la lama di miscelazione con le
mani. Afferrare il gruppo lame soltanto dalla
parte in plastica.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non lasciare il portalama e il gruppo
lame in ammollo in acqua.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

Note:

— Prima di smontare il bicchiere frullatore,
versare dentro un po’ di acqua e
detersivo, procedere come indicato
sotto Utilizzo e azionare brevemente
I'apparecchio alla velocita M.

— Versare via I'acqua e sciacquare le parti
con acqua pulita.

=> Sequenza immagini @

Tenere fermo il bicchiere frullatore

in vetro. Premere i due blocchi sul

portalama sul lato scanalato e ruotare |l

portalama in senso antiorario finché non
si stacca.

Capovolgere il portalama.

Premere il gruppo lame al centro per

estrarlo dal portalama. Mettere sotto un

panno per non danneggiare la lama e le
superfici.

4. Rimuovere la guarnizione dal gruppo
lame.

Lavare e asciugare tutte le parti come

raffigurato nella figura G. Prima di riporre

I'accessorio, rimontare tutti i pezzi come

descritto sotto Preparazione.

-
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Ricette

Maionese

Nota: la maionese puo essere preparata

nel frullatore solo con uova intere.

Ricetta base:

— 1 uovo

— 1 cucchiaino colmo di senape

— 1 cucchiaio di aceto o succo di limone

— 1 pizzico di sale

— 1 pizzico di zucchero

— 200-250 ml di olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
per alcuni secondi alla velocita 1.

m Mettere la manopola sulla velocita 7,
versare lentamente I'olio attraverso
I'apertura di aggiunta ingredienti e lavo-
rare fino a emulsionare la maionese.

Cioccolata calda

— 50-75 g cioccolato da cucina congelato

— % di latte molto caldo

— Panna montata e cioccolato grattugiato
a piacere

m Tagliare il cioccolato da cucina in pezzi
(di ca. 1 cm) e sminuzzarlo completa-
mente nel frullatore alla velocita M.

m Spegnere il frullatore e aggiungere
il latte.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita M
oppure 7.

m Versare la cioccolata calda in tazze
e servirla, se si desidera, con panna
montata e cioccolato grattugiato.

Milkshake alla banana

— 2-3 banane (ca. 300 g)

— 2-3 cucchiai colmi di gelato alla vaniglia
o al limone (80-100 g)

— 2 bustine di vanillina

— Y|l dilatte

m Tagliare le banane a pezzi e sminuz-
zarle per 5-10 secondi nel frullatore alla
velocita M.

m Spegnere il frullatore e aggiungere il
resto degli ingredienti.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita M
oppure 7.



Frullato di frutta mista

— 250 g di frutta (ad es. fragole, banana,
arance, mele)

— 50-100 g di zucchero

— 500 ml di acqua fredda

— Ghiaccio se gradito

m Sbucciare la frutta e tagliarla a pezzetti.

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne
il ghiaccio) nel frullatore e frullare per
1 minuto alla velocita M oppure 7.

m Servire eventualmente con ghiaccio.

Cocktail dello sportivo

— 2-3 arance (ca. 600 g)

— 1-2limoni (ca. 150 g)

— Y1 cucchiaio di zucchero o miele

— Vil disucco dimela

— Yl diacqua minerale

— Eventualmente cubetti di ghiaccio

m Sbucciare le arance e i limoni e tagliarli
a pezzi.

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
succo di mela e 'acqua minerale) nel
bicchiere frullatore.

m Frullare per 1 minuto alla velocita M
oppure 7.

m Aggiungere il succo di mela e 'acqua
minerale.

m Frullare brevemente al livello M, finché
la bevanda non forma schiuma.

m Versare il cocktail nei bicchieri e servirlo,
se si desidera con cubetti di ghiaccio.

Rimedi in caso di guasti it

Dessert ai frutti rossi

— 400 g di frutta rossa (amarene snoccio-
late, lamponi, ribes, fragole, more)

— 100 ml di succo di amarena

— 100 ml di vino rosso

— 80 g di zucchero

— 1 bustina di vanillina

— 2 cucchiai di succo di limone

— 1 punta di coltello di chiodi di garofano
(macinati)

— 1 pizzico di cannella (macinata)

— 8 fogli di gelatina

m  Ammollare la gelatina per ca. 10 minuti
in acqua fredda.

m Portare ad ebollizione tutti gli ingredienti
(tranne la gelatina).

m Strizzare la gelatina e farla sciogliere nel
forno a microonde, senza farla bollire.

m Frullare la frutta calda e la gelatina al
livello 1 per ca. 1 minuto.

m Versare il dessert ai frutti rossi in
coppette sciacquate con acqua fredda e
riporre in frigo.

Consiglio: il dessert ai frutti rossi € ottimo
abbinato a panna montata o salsa alla
vaniglia.

Rimedi in caso di guasti

Guasto:

Non si riesce a fissare il bicchiere frullatore

sull'ingranaggio rosso.

Rimedio:

m Posizionare il portalama e ruotarlo fino
all’arresto. Il manico deve essere perfet-
tamente allineato alla marcatura 0.

Guasto:

Escono liquidi dal portalama.

Rimedio:

m La guarnizione é applicata sul gruppo
lame?

m Controllare che la guarnizione sia allog-
giata correttamente.

Importante: se non fosse possibile
eliminare un guasto, rivolgersi al servizio
assistenza clienti.

Con riserva di modifiche.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit toebehoren is bestemd voor de keukenmachine MUM9
(serie “OptiMUM”). De gebruiksaanwijzing van de keukenma-
chine in acht nemen.

Dit toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend
de bijbehorende onderdelen gebruiken.

Dit toebehoren is geschikt voor het mengen van vloeibare en
halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken/hakken van rauw fruit en
rauwe groente, voor het pureren van gerechten en voor het fijn-
maken van diepvries levensmiddelen (bijv. fruit) of ijsblokjes.

Dit toebehoren mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel!

m Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

m De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand. Toebehoren alleen gebruiken aan
de achterste, rode aandrijving. Toebehoren alleen aanbrengen of
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker uit het
stopcontact is getrokken.

/\ Risico van brandwonden!

m Bij het verwerken van hete ingrediénten dient men bijzonder
voorzichtig te zijn. Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er
stoom uit de vulopening in het deksel.

m Voeg maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof toe.

m Het deksel tijdens het gebruik altijd met een hand vasthouden.
Daarbij de hand niet boven de vulopening houden!

A\ Attentie!

m Mesinzetstuk nooit zonder afdichting aanbrengen.

m Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de mixkom
bevinden. Niet met voorwerpen (bijv. messen, lepels) in de
mixkom komen.

A Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u de toebehoren altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en

verzorging” zie pagina 29
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In één oogopslag nl

In één oogopslag

Mixer-opzetstuk
= Afb.
1 Glazen mixkom
a Kom van ThermoSafe glas
b Schaalverdeling
2 Deksel
a Vulopening
b Afsluitkap / maatbeker
met schaalverdeling
3 Mesinzetstuk
a Mesaandrijving (rood)
b Mixermessen
¢ Afdichting
d Positioneringslippen (4 stuks)
4 Meshouder
a Markering &_Q
b Vergrendeling voor meshouder
(2 stuks)

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe toebehoren kan worden
gebruikt, moet het volledig worden uitge-
pakt, gereinigd en gecontroleerd.

Attentie!

Beschadigd toebehoren nooit in gebruik

nemen!

m Alle toebehoren uit de verpakking
nemen en het aanwezige verpakkings-
materiaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
=> Afb. I

Kleurmarkering
De aandrijvingen van het basisap-

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 29
paraat hebben verschillende @
kleuren (zwart, geel en rood).
Deze kleurmarkering vindt u ook op de toe-
behoren. Gebruik dit toebehoren uitsluitend
aan de achterste rode aandrijving.

Symbolen en markeringen

Symbool

Meshouder erop zetten:
Symbool A en handgreep
van de mixkom uitrichten.
Meshouder fixeren: draaien
tot het symbool 0 en de
handgreep van de mixkom
Zijn uitgericht.

A0

Glazen mixkom

De ,ThermoSafe® glazen mixkom bestaat
speciaal bijzonder hitteresistent boorsili-
caatglas. Daarmee kunnen ook zeer hete
en zelfs kokende ingrediénten worden
verwerkt.

De glazen mixkom is geschikt voor de
volgende verwerkingshoeveelheden:

Maximale verwerkingshoeveelheden

Vaste levensmiddelen max. 100 g
Vloeistoffen max. 1,5 L
Hete of schuimende max. 0,5 L
vloeistoffen

Voorbereiding

A\ Gevaar voor letsel

— Niet in het mixermes grijpen.
Mesinzetstuk alleen aan de kunststof
vastpakken.

— Toebehoren alleen aanbrengen of
verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stop-
contact is getrokken.

Attentie!
Mesinzetstuk nooit zonder afdichting
aanbrengen.

—> Afbeeldingenreeks £

Belangrijk: basisapparaat voorbereiden
zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.
Het toebehoren kan alleen met correct
geplaatste kom worden gebruikt.
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nl Gebruik

1. Afdichting op het mesinzetstuk
aanbrengen.

2. Let bij het plaatsen van het mesinzet-
stuk in elk geval op de positie van de
4 lippen. Hiervoor 2 tegenover elkaar
liggende lippen aan de markeringen 0
uitrichten.

3. Het mesinzetstuk schuin in de meshou-
der leggen. Eventueel met de andere
hand van onderen ondersteunen.

4. De meshouder voorzichtig van boven
vastdrukken tot deze hoorbaar vastklikt.

5. De meshouder op de glazen mixkom
plaatsen. Daarbij de markering A op de
handgreep uitrichten.

6. De meshouder draaien tot de markering
0 op de handgreep is uitgericht. De
meshouder klikt hoorbaar vast en is
gefixeerd.

7. Mixer zoals afgebeeld op de achterste,
rode aandrijving plaatsen.

8. Omlaag drukken en rechtsom tot aan de
aanslag draaien.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel

Grijp nooit in de aangebrachte mixer!
Gebruik de mixer nooit als het deksel niet is
aangebracht.

A Gevaar voor brandwonden

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de vulopening in het
deksel. Voeg maximaal 0,5 liter hete of
schuimende mixvloeistof toe.

Snelheidsadviezen

Om kort te mixen bij het hoogste

M
toerental.
Voor het mixen van ingrediénten
1-3 die niet te fijngemaakt hoeven te
worden.
47 Voor het mixen, opschuimen en
fijnhakken.

a Niet geschikt om samen met dit
toebehoren te gebruiken!.
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=> Afbeeldingenreeks

1. De levensmiddelen voorbereiden en in
de mixkom doen.

2. Deksel en afsluitkap aanbrengen.

3. Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de aanbevolen
stand zetten.

4. Zolang ingeschakeld laten tot de
gewenste consistentie is verkregen.

5. Draaischakelaar op O zetten. Wachten
tot de aandrijving stilstaat. Stekker uit
het stopcontact nemen.

6. Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Alle onderdelen direct na gebruik
reinigen. =% “Reiniging en verzorging”
Zie pagina 29

Ingrediénten toevoegen

Tijdens de verwerking kunnen ook verdere
ingrediénten worden toegevoegd. De
afsluitkap kan daarbij als maatbeker (50 ml)
worden gebruikt.

= Afb. 5]

m Terwijl het apparaat loopt de afsluitkap
verwijderen en verdere ingrediénten
voorzichtig door de vulopening in het
deksel toevoegen.

A\ Gevaar voor letsel!

Geen voorwerpen (bijv. messen, lepels)

in de vulopening in het deksel steken. Het
deksel nooit verwijderen terwijl het apparaat
loopt!

=> Afbeeldingenreeks @

1. Om grotere hoeveelheden of ingredién-
ten toe te voegen, zet u de draaischa-
kelaar op O en wacht u tot het apparaat
stilstaat.

/\ Gevaar voor letsel!

Controleer of de aandrijving stilstaat
voordat u het deksel verwijdert. Schakel het
apparaat in geen geval zonder deksel in!

2. Deksel verwijderen.

3. Ingrediénten toevoegen.

m Deksel met afsluitkap aanbrengen.
Ingrediénten verder verwerken.
=> “Gebruik” zie pagina 28



Reiniging en verzorging nl

Reiniging en verzorging
De gebruikte toebehoren moeten na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

/\ Gevaar voor letsel
Niet in het mixermes grijpen. Mesinzetstuk
alleen aan de kunststof vastpakken.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Meshouder en mesinzetstuk niet in het
water laten liggen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan onher-
stelbaar vervormd kunnen raken!

Aanwijzingen:

— Voor het demonteren de mixkom met
een beetje water en afwasmiddel vullen,
volgens de beschrijving te werk gaan en
kort stand M inschakelen.

— Afwaswater weggooien en de onder-
delen afspoelen met schoon water.

=> Afbeeldingenreeks [@

. Glazen mixkom vasthouden. Op de

meshouder de beide vergrendelingen

aan de geribbelde zijde indrukken en de

meshouder tegen de klok indraaien tot

hij loskomt.

Meshouder omdraaien.

Druk het mesinzetstuk in het midden

uit de houder. Leg er een doek onder

om het mes en de oppervlakken niet te

beschadigen.

4. Afdichting van het mesinzetstuk
verwijderen.

Alle onderdelen zoals in afbeelding [€ weer-

gegeven, reinigen en laten drogen. Daarna

voor het bewaren alle onderdelen monteren

zoals beschreven onder “Voorbereiding”.

-
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Recepten

Mayonaise

N.B.: in de mixer kan allen mayonaise uit

hele eieren worden bereid.

Basisrecept:

- 1ei

— 1 volle TL mosterd

— 1 eetlepel azijn of citroensap

— 1 snufje zout

— 1 snufje suiker

— 200-250 ml olie

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-

tuur hebben.

m Alle ingrediénten (behalve de olie)
enkele seconden mengen op stand 1.

m De draaischakelaar op stand 7 zetten,
de olie langzaam door de vulopening
gieten en zo lang mixen tot de mayo-
naise emulgeert.

Hete chocolade

— 50-75 g bevroren blokchocolade

— Y| hete melk

— Slagroom en chocoladevlokken naar
wens

m Blokchocolade in stukken (ca. 1 cm)
snijden en volledig fijnmaken met de
mixer op stand M.

m Mixer uitschakelen en de melk
toevoegen via de trechter.

= 1 minuut mixen op stand M of 7.

m Hete chocolade in glazen doen en naar
wens serveren met geklopte room en
chocoladevlokken.

Bananen-ijs-shake

— 2-3 bananen (ca. 300 g)

— 2-3 volle eetlepels vanille-ijs of
citroenijs (80-100 g)

— 2 pakjes vanillesuiker

— Y Imelk

m Bananen in stukken snijden en op stand
M 5-10 seconden fijnmaken met de
mixer.

m Mixer uitschakelen en de overige
ingrediénten toevoegen.

= 1 minuut mixen op stand M of 7.
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Hulp bij storingen

Vruchtenmix

250 g fruit (bijv. aardbeien, banaan,
sinaasappel, appel)

50-100 g suiker

500 ml koud water

IJs naar wens

Fruit schillen en in stukken snijden.
Alle ingrediénten (behalve het ijs) in de
mixer doen en 1 minuut mixen op stand
M of 7.

Eventueel samen met het ijs serveren.

Sportcockta|I

2-3 sinaasappels (ca. 600 g)

1-2 citroenen (ca. 150 g)

2-1 eetlepel suiker of honing

Ya | appelsap

Ya | mineraalwater

eventueel ijsblokjes

Sinaasappels en citroenen schillen en in
stukken snijden.

Alle ingrediénten (behalve appelsap en
mineraalwater) in de mixkom doen.

1 minuut mixen op stand M of 7
Appelsap en mineraalwater toevoegen.
Kort op stand M mixen tot de drank
schuimt.

De cocktail in glazen doen en naar wens
serveren met ijsblokjes.

Watergruwel

30

400 g fruit (ontpitte zure kersen,
frambozen, rode bessen, aardbeien,
bramen)

100 ml sap van zure kersen

100 ml rode wijn

80 g suiker

1 pakjes vanillesuiker

2 eetlepels citroensap

1 mespuntje kruidnagels (gemalen)

1 snufje gemalen kaneel

8 blaadjes gelatine

Gelatine ca. 10 minuten laten weken in
koud water.

Alle ingrediénten (behalve de gelatine)
aan de kook brengen.

De gelatine uitpersen en in de
magnetron smelten, niet koken.

m Hete vruchten en gelatine op stand 1
ca. 1 minuut mixen.

m De watergruwel in met koud water
gespoelde kommen doen en in de
koelkast zetten.

Tip: watergruwel is lekker met geklopte
room of vanillesaus.

Hulp bij storingen

Storing:

Het opzetstuk kan niet op de rode

aandrijving worden geplaatst en bevestigd.

Oplossing:

m  De meshouder op de kom plaatsen en
tot de aanslag vastdraaien. De hand-
greep moet precies op de markering 0
zijn uitgericht.

Storing:

Er komt vloeistof bij de meshouder uit de

mixer naar buiten.

Oplossing:

m Afdichting op het mesinzetstuk
aangebracht?.

m  Controleer of de afdichting correct zit

Belangrijk: neem contact op met de
service als de storing niet kan worden
verholpen.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehor er beregnet til kekkenmaskinen MUM9

(serien "OptiMUM”). Laes og overhold brugsanvisningen til
kekkenmaskinen.

Brug aldrig dette tilbehgr til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele.

Dette tilbehgr er beregnet til at blande flydende og halvfaste fade-
varer, smahakke/hakke ra frugt og grentsager, purere madvarer og
smahakke dybfrosne fadevarer (f.eks. frugt) eller isterninger.

Dette tilbehar ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig blende-
ren uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholde-
ren tammes og ved renggringen.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbeharet ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition. Tilbehgret ma kun bruges pa
det bageste r@gde drev. Tilbehgret ma kun saettes pa eller tages
af, nar drevet star stille, og netstikket er trukket ud.

/\ Fare for skoldning!

m Veer yderst forsigtig ved forarbejdning af varme ingredienser.
Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem pafyldningsabningen i laget.

m Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller skummende vaeske.

m Hold altid fast pa laget med en hand under arbejdet. Hold ikke
fingrene hen over pafyldningsabningen!

/\ OBS!

m Seet aldrig knivindsatsen i uden taetningen.

m Sgrg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i blenderbze-
geret. Anvend ikke genstande (f.eks. knive eller skeer) inde i
blenderbzaegeret.

A Vigtigt!

Renggr altid tilbehgret grundigt efter hver brug eller efter lsengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Rengaring og pleje” se

side 34
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da Overblik

Overblik

Blenderpasats
=> Billede [\
1 Blenderbaeger af glas
a Beholder af ThermoSafe-glas
b Skala
2 Lag
a Pafyldningsabning
b Lille lag/malebaeger med skala
3 Knivindsats
a Knivdrev (rgdt)
b Blenderkniv
¢ Teetning
d Positioneringslasker (4 stk.)
4 Knivholder
a Markering &_Q
b Las til knivholder (2 stk.)

For forste brug

Far det nye tilbehgr kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget tilbehar ma aldrig tages i

brug!

m Tag alle tilbehgrsdele ud af emballagen,
og fjern emballagematerialet.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. =» Billede

m Renger og ter alle dele grundigt af for

den fgrste brug. =» "Rengaring og pleje”

se side 34

Farvemarkering

lige farver (sort, gul og r@d). Denne @

Motorenhedens drev har forskel-
farvemarkering kan ogsa findes pa
tilbeharsdelene. Brug udelukkende dette
tilbehgr pa det bageste rode drev.
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Symboler og markeringer

Symbol Betydning

Pasztning af knivholder:
Indstil symbolet A og
blenderbaesgerets greb ud for
hinanden.

Fastgerelse af knivholder:
Drej, indtil symbolet 0 og
blenderbasgerets greb er
indstillet ud for hinanden.

A Q

Blenderbaeger af glas

Blenderbaegeret af , ThermoSafe“-glas er
lavet af specielt og seerligt varmebestandigt
borsilikatglas. Dermed kan der ogsa for-
arbejdes meget varme og endda kogende
ingredienser.

Blenderbaegeret af glas er beregnet til
felgende forarbejdningsmaengder:

Maksimale forarbejdningsmangder

Faste fedevarer maks. 100 g
Veesker maks. 1,51
Varme eller skummende maks. 0,5 |
vaesker

Forberedelse

A Fare for at komme til skade
Bergr ikke blenderkniven med
fingrene. Tag kun fat i plastikken pa
knivindsatsen.

— Tilbehgret ma kun seettes pa eller tages
af, nar drevet star stille, og netstikket er
trukket ud.

OBS!
Seet aldrig knivindsatsen i uden teetningen.

—> Billedraekke [[

Vigtigt: Forbered motorenheden som
beskrevet i den fulde brugsanvisning. Tilbe-
hgret kan kun bruges med korrekt isat skal.
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. Anbring teetningen pa knivindsatsen.

2. Overhold altid de 4 laskers position, nar
knivindsatsen seettes i. Indstil dertil 2
modsatte lasker ud for markeringerne 0.

3. Leeg knivindsatsen skra ind i knivholde-
ren. Hjaelp eventuelt til nedefra med den
anden hand.

4. Tryk forsigtigt knivholderen fast ovenfra,
indtil den falder hgrbart i hak.

5. Saet knivholderen pa blenderbaegeret af
glas. Indstil i den forbindelse markerin-
gen A ud for grebet.

6. Drej knivholderen, indtil markeringen 0
er indstillet ud for grebet. Knivholderen
falder hgrbart i hak og er fastgjort.

7. Seet blenderen pa det bageste, rade
drev som vist.

8. Tryk nedad, og drej den med uret indtil

anslag.

Brug

/\ Fare for at komme til skade

Stik aldrig fingrene ned i den pasatte
blender! Brug aldrig blenderen uden pasat
lag.

/\ Fare for skoldning

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem pafyldnings-
abningen i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter
varm eller skummende veeske.

Hastighedsanbefalinger

Til kortvarig miksning ved hgjeste
M )
hastighed.
Til blanding af ingredienser, som
ikke skal smahakkes alt for meget.
Til miksning, opskumning og
smahakning.
Ikke egnet til brug med dette
tilbehgrl!.

1-3

4-7

Brug da

—> Billedraekke

1. Forbered fadevarerne, og kom dem i
blenderbaegeret.

2. Saetlaget og det lille lag pa.

3. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det anbefalede trin.

4. Lad den veere teendt, indtil den gnskede
konsistens er opnaet.

5. Stil drejekontakten pa O. Vent, indtil
drevet star stille. Traek netstikket ud.

6. Drej blenderen i retning mod uret, og tag
den af.

m  Renggr alle dele direkte efter brug.
=> "Renggaring og pleje” se side 34

Pafyldning af flere ingredienser
Under forarbejdningen kan der ogsa
pafyldes flere ingredienser. Det lille lag kan
i den forbindelse bruges som malebaerger
(50 ml).

—> Billede 3]

m Tag det lille 1&g af, og fyld forsigtigt flere
ingredienser i gennem pafyldningsab-
ningen i laget, mens apparatet er i gang.

A\ Fare for at komme til skade!

Stik ikke genstande (f.eks. knive, skeer)

ind i pafyldningsabningen i laget. Tag aldrig

laget af, mens apparatet er i gang!

=> Billedraekke @

1. For at fylde starre maengder eller ingre-
dienser i stil da drejekontakten pa O, og
vent, indtil drevet star stille.

/\ Fare for at komme til skade!
Kontrollér, at drevet star stille, for laget
tages af. Teend under ingen omsteendighe-
der for apparatet uden lag!

2. Tag laget af.

3. Pafyld flere ingredienser.

m Saet laget med det lille 1&g pa. Fortsaet
forarbejdningen af ingredienserne.
=»> "Brug” se side 33
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Renggring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal renggres
grundigt efter hver brug.

/\ Fare for at komme til skade
Berar ikke blenderkniven med fingrene. Tag
kun fat i plastikken pa knivindsatsen.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

— Lad ikke knivholderen og knivindsatsen
ligge i vand.

— Forsgg ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

Henvisninger:

— For tilbehgret skilles ad, fyld da en
smule vand og opvaskemiddel i blen-
derbaegeret, ggr som beskrevet under
Brug, og teend kort for trin M.

— Heeld opvaskevandet ud, og skyl delene
med rent vand.

—> Billedraekke [d

. Hold fast i blenderbeaegeret af glas. Tryk
de to lase pa knivholderen sammen pa
den riflede side, og drej knivholderen i
retning mod uret, indtil den Igsner sig.
Vend knivholderen om.

Tryk knivindsatsen i midten ud af
holderen. Laeg en klud under for ikke at
beskadige kniven og overfladerne.

4. Tag teetningen af knivindsatsen.
Renggr alle dele som vist pa billede [€],

og lad dem terre. Saml derefter alle

dele til opbevaring som beskrevet under
"Forberedelse”.

-—

@nN
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Opskrifter

Mayonnaise

Bemaerk: | blenderen kan der kun tilbere-

des mayonnaise af hele aeg.

Grundopskrift:

- 1eg

— 1 toppet tsk. sennep

— 1 spsk. eddike eller citronsaft

— 1 knsp. salt

— 1 knsp. sukker

— 200-250 ml olie

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m Bland ingredienserne (undtagen olie)
pa trin 1 i et par sekunder.

m Stil drejekontakten pa trin 7, haeld
langsomt olien i gennem pafyldnings-
abningen, og miks, indtil mayonnaisen
emulgerer.

Varm chokolade

— 50-75 g frossen blokchokolade

— %l varm meelk

— fladeskum og revet chokolade efter
gnske

m Skeer blokchokoladen i stykker
(ca. 1 cm), og smahak den helt i
blenderen pa trin M.

m Sluk for blenderen, og tilseet maelken.

Miks i 1 minut pa trin M eller 7.

m Fyld den varme chokolade i glas, og
servér med fladeskum og revet choko-
lade efter gnske.

Banan-is-shake

— 2-3 bananer (ca. 300 g)

— 2-3 toppede spsk. vaniljeis eller citronis
(80-100 g)

— 20 g vaniljesukker

— Y2l mealk

m Skaeer bananerne i stykker, og
smahak dem i blenderen med trin r i
5-10 sekunder.

m Sluk for blenderen, og tilsaet resten af
ingredienserne.

m  Miks i 1 minut med trin r eller 7.



Frugtkompot
250 g frugt (f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, a&ble)

— 50-100 g sukker

— 500 ml koldt vand

— is efter gnske

m Skreel frugterne, og skeer dem i stykker.

m Kom alle ingredienserne (undtagen is)
i blenderen, og miks med trinr eller 7 i
1 minut.

m Servér evt. sammen med isen.

Sportscocktall
2-3 appelsiner (ca. 600 g)

— 1-2 citroner (ca. 150 g)

— V-1 spsk. sukker eller honning

— Yl eeblesaft

— V4l mineralvand

— evt. isterninger

m Skreel appelsinerne og citronerne, og
skaer dem i stykker.

m  Kom alle ingredienserne (undtagen
&blesaft og mineralvand) i
blenderbaegeret.

m  Miks med trin M eller 7 i 1 minut.

m Tilseet eeblesaften og mineralvandet.

m  Miks kort med trin M, indtil drikken er
skummet op.

m  Kom cocktailen i glas, og servér med
isterninger efter gnske.

Hjeelp i tilfeelde af fejl da

degrad
400 g frugt (kirsebaer uden sten,
hindbeer, ribs, jordbaer, brombeer)

— 100 ml usgdet kirsebaersaft

— 100 ml rgdvin

— 80 g sukker

10 g vaniljesukker

— 2 spsk. citronsaft

1 knsp. nellike (stadt)

— 1 knsp. kanel (stadt)

— 8 blade husblas

m Laeg husblassen i blad i koldt vand i ca.
10 minutter.

m Opkog alle ingredienserne (undtagen
husblas).

m Tryk vandet ud af husblassen, og smelt
den i mikrobglgeovnen. Den ma ikke
koge.

m Miks de varme frugter og husblassen pa
trin 1i ca. 1 minut.

m Fyld greden i sméa skale, som skal veere
skyllet i koldt vand, og stil dem koldt.

Tip: Redgrgden smager godt med piske-
flade eller vaniljesovs.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fejl:

Pasatsen kan ikke paseettes og fastgares

pa det rgde drev.

Afhjeelpning:

m Saet knivholderen pa beholderen,
og drej den fast indtil stop. Grebet
skal veere indstillet ngjagtigt ud for
markeringen 0.

Fejl:

Der kommer vaeske ud af blenderen ved

knivholderen.

Afhjeelpning:

m  Ertaetningen anbragt pa knivindsatsen?

m  Kontrollér, at teetningen sidder korrekt.

Vigtigt: Kan en fejl ikke afhjeelpes, sa

kontakt kundeservice.

AEndringer forbeholdes.
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Korrekt bruk

Dette tilbehoret er beregnet for kjigkkenmaskinen MUM9 (serie
”OptiMUM”). Falg bruksanvisningen for kjskkenmaskinen.
Dette tilbehgret ma aldri brukes for andre apparater. Bruk kun deler
som hgrer sammen.

Dette tilbehgret er egnet for blanding av flytende, hhv. halvfaste
matvarer, kutting/hakking av ra frukt og grennsaker og mosing av
mat og kutting av dypfrosne varer (f.eks. frukt) eller isbiter.

Dette tilbehgret ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstan-
der eller substanser.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for skade!

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tgammer
beholderen og under rengjaring.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling. Tilbeharet ma bare
brukes pa bakre, rade drev. Tilbehgret ma kun settes pa eller tas
av nar drevet star stille og nar stgpselet er trukket ut.

/\ Fare for skolding!

m Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding av varme ingredienser.
Nar varme mikseprodukter bearbeides, kommer det damp ut av
pafyllingsapningen i lokket.

m Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter varm eller skummende
vaeske.

m Lokket ma alltid holdes fast med en hand under arbeidet. Hold da
ikke handen over pafyllingsapningen!

A\ Obs!

m Bruk aldri knivinnsatsen uten pakning.

m Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i
miksebegeret. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer) inn i
miksebegeret.

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjare tilbehgret grundig etter hver

bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=> "Rengjaring og pleie” se side 39
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En oversikt

Mikser-pasats
=> Bilde
1 Miksebeger av glass
a Beholder av ThermoSafe-glass
b Skala
2 Lokk
a Pafyllingsapning
b Hette / malebeger med skala
3 Knivinnsats
a Knivdrev (rgdt)
b Miksekniv
¢ Pakning
d Plasseringslasker (4 stk.)
4 Kbnivholder
a Markering &_Q
b Las for knivholder (2 stk.)

For forste gangs bruk

For det nye tilbehgret kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du mé4 aldri ta i bruk et tilbehar som har

skader!

m Ta alle tilbehgrsdelene ut av
emballasjen og fiern eksisterende
forpakningsmateriell.

m  Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = bilde [

m  Rengjor og terk alle deler grundig for

Fargekoding

farste bruk. = "Rengjering og pleie” se
Basisapparatets drev har ulike
farger (svart, gul og ra@d). Denne

side 39
fargekodingen finner du ogsa pa

tilbeharsdelene. Dette tilbeharet ma kun
brukes pa bakre rade drev.

Symboler og markeringer

Symbol Betydning

Sette pa knivholderen: Fa
symbol A og miksebegerets
handtak til & flukte.

Feste knivholderen: Drei til
symbol 0 og miksebegerets
handtak flukter.

A Q

Miksebeger av glass

»ThermoSafe“ miksebegeret av glass
bestar av spesielt, varmebestandig
bor-silikat-glass. Dermed kan du bearbeide
selv sveert varme og til og med kokende
ingredienser.

Miksebegeret av glass er egnet til falgende
arbeidsmengder:

Maksimale arbeidsmengder

Faste matvarer maks. 100 g
Veesker maks. 1,51
Varme eller skummende maks. 0,5 |
veesker

Forberedelse

/\ Fare for personskader

— Grip ikke inn i miksekniven. Ta bare tak i
plasten pa knivinnsatsen.

— Tilbehgret ma kun settes pa eller tas av
nar drevet star stille, og nar stgpselet er
trukket ut.

Obs!
Du ma aldri montere knivinnsatsen uten
pakning.
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=> Bildesekvens [&

Viktig: Forbered basisapparatet som

beskrevet i hovedbruksanvisningen.

Tilbehgret kan bare brukes nar bollen er

satt korrekt inn.

1. Monter pakningen pa knivinnsatsen.

2. Pass pa at de 4 laskene er i rett posi-
sjon nar du setter inn knivinnsatsen.
Serg da for at de 2 laskene pa motsatt
side flukter med markeringene 0.

3. Legg knivinnsatsen pa skra inn i kniv-
holderen. Stett ev. opp under den fra
undersiden med den andre handen.

4. Trykk knivholderen forsiktig fast fra
oversiden til den gar harbart i 13s.

5. Sett knivholderen pa miksebegeret av
glass. Fa da markeringen A til & flukte
med handtaket.

6. Drei pa knivholderen til markeringen 0
flukter med handtaket. Knivholderen gar
hgrbart i I&s og er festet.

7. Sett mikseren pa det bakre, rgde drevet
som vist.

8. Press ned og drei til stopp med
urviseren.

Bruk

/\ Fare for personskader
Grip aldri inn i den pasatte mikseren!
Mikseren ma aldri brukes uten pasatt lokk.

/\ Fare for skolding

Nar varme mikseprodukter bearbeides,
kommer det damp ut av pafyllingsépningen
i lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter
varm eller skummende veeske.

Anbefalte hastigheter

M For kortvarig miksing pa med
hgyeste hastighet.

For blanding av ingredienser som
ikke skal kuttes opp for mye.

4-7 For miksing, skumming og kutting.
a Ikke egnet til bruk med dette
tilbehgret!

1-3
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=> Bildesekvens

1. Forbered matvarene og ha demi
miksebegeret.

2. Sett pa lokk og hette.

3. Setti stopselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt trinn.

4. Laden veere innkoblet til gnsket
konsistens er oppnadd.

5. Sett dreiebryteren pa O. Vent til drevet
star stille. Trekk ut stepselet.

6. Drei mikseren mot urviseren og ta den
av.

m  Rengjor alle delene rett etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 39

Pafylling av ingredienser

Du kan fylle pa flere ingredienser under
arbeidet. Du kan da bruke hetten som
malebeger (50 ml).

=> Bilde ]

m Ta av hetten mens apparatet er i gang
og fyll flere ingredienser forsiktig pa
gjennom pafyllingsapningen i lokket.

/A Fare for skade!

Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer)

inn i pafyllingsapningen i lokket. Ta aldri

lokket av nar apparatet er i bruk!

—> Bildesekvens @

1. Hvis du skal fylle pa starre mengder
eller ingredienser, ma du sette dreie-
bryteren pa O og vente til drevet har
stanset.

/\ Fare for skade!

Kontroller at drevet star stille, far du tar
lokket av. Du ma ikke under noen omsten-
dighet sla maskinen pa uten lokk!

2. Ta av lokket.

3. Fyll paingredienser.

m Sett pa lokk med hette. Fortsett &
bearbeide ingrediensene. = "Bruk” se
side 38
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Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehersdeler ma rengjeres
grundig etter hver bruk.

/\ Fare for personskader
Grip ikke inn i miksekniven. Hold bare i
plasten pa knivinnsatsen.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Ikke la knivholderen og knivinnsatsen bli

liggende i vannet.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Merknader:

— For du tar fra hverandre miksebegeret,
ma du fylle det med litt vann og opp-
vaskmiddel. Ga fram som beskrevet
under "Bruk", og koble kort inn trinn M.

— Hell av oppvaskvannet og skyll delene
med rent vann.

—> Bildesekvens @

. Hold miksebegeret av glass fast. Press
sammen to lasene pa den riflede siden
av knivholderen og drei knivholderen
mot urviseren til den Igsner.

Snu knivholderen.

Press knivinnsatsen ut av holderen i
midten. Legg en klut under, slik at du
ikke skader kniven og overflatene.

4. Ta pakningen av knivinnsatsen.
Rengjoer og terk alle delene som vist i
bilde [€. Sett deretter sammen alle delene
som beskrevet i "Forberedelse", far
apparatet settes til oppbevaring.

-

wn

Oppskrifter

Majones

Merk: | denne mikseren kan du kun lage

majones av hele egg.

Grunnoppskrift:

- legg

— 1 toppet ts sennep

— 1 ss eddik eller sitronsaft

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

— 200-250 ml olje

Ingrediensene skal ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene
(unntatt oljen) i noen sekunder pa
trinn 1.

m Sett dreiebryteren pa trinn 7, hell oljen
sakte gjennom pafyllingsapningen og
miks helt til majonesen emulgerer.

Varm sjokolade

— 50-75 g frosset kokesjokolade

— Yl varm melk

— Stivpisket kremflgte og sjokoladerasp
etter gnske

m Kokesjokoladen skjeeres i stykker
(ca. 1 cm) og kuttes helt i mikseren pa
trinn M.

m Sla av mikseren og tilsett melken.

Miks i 1 minutt pa trinn M eller 7.

m Den varme sjokoladen fylles i glass og
serveres etter gnske med stivpisket
kremflgte og sjokoladerasp.

Bananis-shake

— 2-3 bananer (ca. 300 g)

— 2-3 toppete ss vaniljeis eller sitronis
(80-100 g)

— 20 g vaniljesukker

— Y Imelk

m Bananene skjaeres i stykker og kuttes i
5-10 sekunder i mikseren pa trinn M.

m Sla av mikseren og tilsett de gvrige
ingrediensene.

m  Miks i 1 minutt pa trinn M eller 7.
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no Hjelp ved feil

Fruktbeger
250 g frukt (f.eks. jordbaer, banan,
appelsin, eple)

— 50-100 g sukker

— 500 ml kaldt vann

— is etter gnske

m  Skrell frukten og skjeer opp i stykker.

m Fyll alle ingrediensene (unntatt isen) i
mikseren og miks dem pa trinn M eller 7
i ca. 1 minutt.

m Serveres ev. sammen med is.

Sportscocktall
2-3 appelsiner (ca. 600 g)

— 1-2 sitroner (ca. 150 g)

— V-1 ss sukker eller honning

— Yl eplesaft

— Yl mineralvann

— ev. isbiter

m Skrell appelsinene og sitronen og skjaer
dem i stykker.

m Alle ingrediensene (unntatt eplesaft og
mineralvann) fylles i miksebegeret.

m  Miks i 1 minutt pa trinn M eller 7.

m Eplesaften og mineralvannet tilsettes.

m Det hele mikses kort pa trinn M til
drikken skummer.

m Cocktailen helles i glass og serveres
etter gnske med isbiter.

40

degrfat
400 g frukt (kirsebeer uten stein, bringe-
baer, solbzer, jordbeer, bjgrnebaer)

— 100 ml kirsebeersaft

— 100 ml rgdvin

— 80 g sukker

— 10 g vaniljesukker

— 2 ss sitronsaft

— 1 knivspiss nellik (malt)

— 1 klype kanel (malt)

— 8 plater gelatin

m  Gelatinen ma myke seg opp i kaldt vann
i ca. 10 minutter.

m Kok opp alle ingrediensene (unntatt
gelatinen).

m  Gelatinen trykkes ut og smeltes i mikro-
balgen, ma ikke kokes.

m  Miks de varme fruktene og gelatinen pa
trinn 1 i ca. 1 minutt.

m Radgrgten fylles i skaler skylt med kaldt
vann og settes pa et kaldt sted.

Tips: Radgrat smaker godt med stivpisket
kremflgte eller vaniljesaus.

Hjelp ved feil

Feil:

Pasatsen kan ikke settes pa og festes til det

rede drevet.

Utbedring:

m Sett knivholderen pa beholderen og skru
den fast til stopp. Handtaket ma flukte
ngyaktig med markeringen 0.

Feil:

Det kommer veeske ut av mikseren ved

knivholderen.

Utbedring:

m Er pakningen montert pa knivholderen?

m Kontroller at pakningen sitter korrekt.

Viktig: Dersom en feil ikke lar seg utbedre
pa dette viset, ma du henvende deg til
kundeservice.

Endringer forbeholdes.
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Anvandning for avsett andamal

Detta tillbehor ar avsett for koksmaskinen MUM9 (serie
”OptiMUM”). Folj bruksanvisningen for koksmaskinen.

Anvand aldrig tillbehoret till andra apparater. Anvand enbart
sammanhdrande delar.

Detta tillbehor ar lampligt for att blanda flytande resp. halvfasta
matvaror, for att finférdela/hacka farsk frukt och gronsaker, for att
puréa matratter och for att finférdela djupfrysta livsmedel (t.ex. frukt)
eller isbitar.

Tillbehoret far inte anvandas for att bearbeta andra foremal eller
amnen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du témmer
behallaren och vid rengoringen.

m Anvand tillbehdret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehdret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget. Anvand tillbehoret bara pa den bakre roda
drivningen. Du far bara satta pa eller ta av tillbehéret nar driv-
ningen star stilla och stickkontakten ar uttagen.

/\ Risk for skallning!

m Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta ingredienser. Nar du
bearbetar hett mixerinnehall strommar anga ut genom lockets
pafyliningsGppning.

m Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

m Hall alltid fast locket med ena handen under arbetet. Hall inte
handen direkt ovanfoér pafyliningséppningen!

A Varning!

m Satt aldrig in knivinsatsen utan packning.

m Se noga till att det inte finns nagra frammande féremal i mixer-
bagaren. Stick inte in nagra foremal (t.ex. knivar eller skedar)

i mixerbagaren.

A\ Viktigt!

Du maste rengora tillbehoret noggrant efter varje anvandning och

om du inte har anvant det under en langre tid. =» "Rengéring och

Skotsel” se sidan 44
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Oversikt

Mixertillsats
=> Bild
1 Glasmixerbéagare
a Behallare av ThermoSafe-glas
b Skala
2 Lock
a Pafyliningsdppning
b Fdrslutningskapa / Matbagare
med skala
3 Kbnivinsats
a Knivdrivning (réd)
b Mixerkniv
¢ Packning
d Positioneringsflikar (4 st)
4 Knivhallare
a Markering &_Q

b Lasning for knivhallare (2 st)

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander ditt nya tillbehor maste
du packa upp det helt och rengdra och
kontrollera det.

Varning!

Anvand aldrig ett skadat tillbehor!

m Taut alla tillbehérsdelarna ur
férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.

m  Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild [

Fargmarkning
Motordelens drivningar har

m Rengor och torka alla delar noggrant
fére den forsta anvandningen.
=»> "Rengdring och skétsel” se
sidan 44

olika farger (svart, gul och rod). @
Fargmarkningen finns ocksa pa

tillbehdrsdelarna. Anvand det har tillbehoret
enbart pa den bakre réda drivningen.

42

Symboler och markeringar

Symbol

Satt pa knivhallaren: Rikta
upp symbolen A mot mixer-
bagarens handtag.

Fixera knivhallaren: Vrid tills
symbolen 0 och mixerbaga-
rens handtag linjerar.

A Q

Glasmixerbagare

Glasmixerbagaren "ThermoSafe” ar
tillverkad av ett speciellt varmebestandigt
borsilikatglas. Aven mycket varma, till och
med kokande, ingredienser kan bearbetas.
Glasmixerbagaren lampar sig for féljande
bearbetningsvolymer:

Maximala bearbetningsméangder

Fasta matvaror max. 100 g
Vatskor max. 1,5 liter
Heta eller skummande max. 0,5 liter
vatskor

Forberedelser

/\ Risk fér personskador!

— Stick inte in fingrarna i mixerkniven.
Fatta knivinsatsen bara i plastdelen.

— Du far bara satta pa och ta av tillbehoret
nar drivningen star stilla och stickkon-
takten ar uttagen.

Varning!

Satt aldrig in knivinsatsen utan packning.



= Bildserie [

Viktigt: Gor i ordning motordelen enligt

beskrivningen i huvudbruksanvisningen.

Tillbehoret gar bara att anvanda om skalen

ar ratt insatt.

1. Satt fast packningen pa knivinsatsen.

2. Observera noga de 4 fliikarnas lagen
nar du satter in knivinsatsen. Rikta
darvid upp 2 mitt emot varandra belagna
flikar mot markeringarna 0.

3. Lagg in knivinsatsen snett i knivhallaren.
Stoéd den vid behov underifran med den
andra handen.

4. Tryck forsikgt fast knivhallaren uppifran
tills du hér att den snépper fast.

5. Satt knivhallaren pa glasmixerbaga-
ren. Rikta upp markeringen A mot
handtaget.

6. Vrid knivhallaren tills markeringen 0 ar
uppriktad mot handtaget. Knivhallaren
snapper fast hérbart och ar da fixerad.

7. Satt mixern pa den bakre réda driv-
ningen sa som figuren visar.

8. Tryck den nedat och vrid den medurs till
stopp.

Anvandning

/\ Risk for personskador!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta
mixern! Anvand aldrig mixern om inte locket
ar pasatt.

/\ Risk for brannskador

Nar du bearbetar hett mixerinnehall
strommar anga ut genom lockets
pafyliningséppning. Fyll pa hogst 0,5 liter
het eller skummande vatska.

Hastighetsrekommendationer

For kortvarig blandning pa hogsta

M
varvtal.
1-3 _Ft')r bland_nir]g av ingreq_ienser som
inte ska finfordelas alltfor mycket.
4-7 For blandning, skumning och

finfordelning.

Bor inte anvandas med detta
tillbehor!

Anvandning sv

= Bildserie

1. Foérbered matvarorna och lagg dem i
mixerbagaren.

2. Satt pa lock och forslutningslock.

3. Satt in stickkontakten. Stall vridreglaget i
det rekommenderade laget.

4. Lat mixern vara igang tils den 6nskade
konsistensen har uppnatts.

5. Stall vridreglaget i lage O. Vanta
tills drivningen star stilla. Ta ut
stickkontakten.

6. Vrid mixern moturs och ta av den.

m  Rengor alla delarna direkt efter anvand-
ningen. =» "Rengdring och skétsel” se
sidan 44

Pafyllning av ingredienser

Du kan ocksa fylla pa fler ingredienser

under bearbetningen. Da kan du anvanda

forslutningskapan som matbagare (50 ml).

=> Figur [3]

m Ta av forslutningskapan medan
apparaten ar igang och fyll forsiktigt
pa de extra ingredienserna genom
pafyliningséppningen i locket.

/\ Risk for personskador!

Stick inte in nagra foremal (t.ex. knivar eller

gafflar) i lockets pafyliningséppning. Ta

akdrig av locket medan apparaten ar igang!

—=> Bildserie @

1. Om du vill fylla pa stérre mangder eller
ingredienser maste du stalla vridregla-
get i lage O och vanta tills apparaten
star stilla.

/\ Risk fér personskador!

Kontrollera att drivningen star stilla innan du
tar av locket. Starta aldrig apparaten utan
lock!

2. Ta av locket.

3. Fyll pa med ingredienser.

m Satt pa locket med forslutningskapan.
Fortsatt att bearbeta ingredienserna.
=> "Anvéndning” se sidan 43
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sv Rengdring och skétsel

Rengoring och skotsel

Reng6r de anvanda tillbehdrsdelarna
noggrant efter varje anvandning.

/\ Risk for personskador!

Stick inte in fingrarna i mixerkniven. Fatta

knivinsatsen bara i plastdelen.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

— Lat inte knivhallaren och knivinsatsen
ligga i vatten.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!

De kan bli deformerade.

Anmarkningar:

— Fyll fére isartagningen mixerbagaren
med litet vatten och diskmedel. Fdlj
beskrivningen under Anvandning och
koppla kortvarigt in steget M.

— Hall bort diskvattnet och skdlj delarna
med rent vatten.

= Bildserie @

. Hall fast glasmixerbagaren. Tryck pa
knivhallaren ihop de bada lasanord-

-

ningarna pa den rafflade sidan och vrid

knivhallaren moturs tills den lossnar.
Vrid runt knivhallaren.

Tryck ut knivinsatsen centriskt ur hal-
laren. Lagg en duk under sa att kniven
och ytorna inte blir skadade.

4. Lossa packningen fran knivinsatsen.
Rengor alla delarna sa som bild [§ visar
och lat dem torka. Satt darefter ihop alla
delarna, se "Forberedelser”, och lagg dem
i forvar.

wn
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Recept

Majonnas

Anmarkning: | mixern kan du bara goéra
majonnas pa hela agg.

Grundrecept:

1 &gg
1 ragad tsk senap

1 msk attika eller citronsaft
1 nypa salt

1 nypa socker

200-250 ml matolja

Ingredienserna maste ha samma
temperatur.

Blanda ingredienserna (utom matoljan)
under nagra sekunder i lage 1.

Stall vridreglaget i lage 7, héll oljan lang-
samt genom pafyliningsGppningen och
blanda &nda tills majonndsen emulgerar.

Varm choklad

50-75 g fryst blockchoklad

2 liter varm mjolk

Vispgradde och riven choklad efter
behag

Skar blockchokladen i bitar (cirka 1 cm)
och finfordela den fullstadndigt i mixern i
lage M.

Stang av mixern och tillsatt mjolken.
Blanda 1 minut i lage M eller 7.

Hall upp chokladen i glas och servera
den om sa 6nskas med vispad gradde
och riven choklad.

Bananglasshake

2-3 bananer (cirka 300 g)

2-3 ragade matskedar vaniljglass eller
citronglass (80-100 g)

20 g vaniljsocker

2 liter mjolk

Skar bananerna i bitar och finférdela
dem i mixern i lage M 5-10 sekunder.
Stang av mixern och tillsatt dvriga
ingredienser.

Blanda 1 minut i lage M eller 7.



Fruktbagare
250 g frukt (t.ex. jordgubbar, bananer,
apelsiner, applen)

— 50-100 g socker

— 500 ml kallt vatten

— Glass efter behag

m Skala frukten och skar den i bitar.

m Lagg alla ingredienserna (utom glassen)
i mixern och blanda 1 minutilage M
eller 7.

m Servera eventuellt tillsammans med
glassen.

Sportcockta|I
2-3 apelsiner (cirka 600 g)

— 1-2 citroner (cirka 150 g)

— V-1 msk socker eller honung

—  Yaliter appeljuice

— Vi liter mineralvatten

— ev.istarningar

m Skala apelsinerna och citronerna och
skar dem i bitar.

m Lagg alla ingredienserna (utom
appeljuicen och mineralvattnet) i
mixerbagaren.

m Blanda 1 minutilage M eller 7.

m Tillsatt appeljuicen och mineralvattnet.

m Blanda kortvarigt i lage M tills drycken
skummar.

m Hall upp cocktailen i glas och servera
om sa 6nskas med isbitar.

Rad vid fel sV

Saftpudding

— 400 g frukt (urkarnade korsbar, hallon,
vinbar, jordgubbar, bjornbar)

— 100 ml korsbarssaft

— 100 ml rédvin

— 80 g socker

— 10 g vaniljsocker

— 2 msk citronsaft

— 1 knivsudd kryddnejlikor (malda)

— 1 nypa kanel (mald)

— 8 gelatinblad

m BI6tlagg gelatinet cirka 10 minuter i kallt
vatten.

m  Koka upp alla ingredienserna (utom
gelatinet).

m  Krama ut vattnet ur gelatinet och smalt
det i mikrovagsugn, koka inte.

m Blanda de varma frukterna och gelatinet
cirka 1 minut i lage 1.

m Hall upp saftpuddingen i portionsskalar
skéljda i kallt vatten och stall den kallt.

Tips: Saftpuddingen smakar bra tillsam-
mans med vispad gradde eller vaniljsas.

Rad vid fel

Fel:

Det gar inte att satta fast Overdelen pa den

den rdéda drivningen.

Atgard:

m Séatt knivhallaren pa behallaren och vrid
den till stopp. Handtaget maste vara
uppriktat exakt mot markeringen 0.

Fel:

Vatska tranger ut ur mixern vid knivhallaren.

Atgérd:

m Ar packningen pésatt pa knivinsatsen?

m Kontrollera att packningen sitter ratt

Viktigt: Om felet inte gar att atgarda maste
du vanda dig till kundtjansten.

Med forbehall for andringar.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUM9

(sarja ”OptiMUM”) kanssa. Noudata yleiskoneen kayttoohjeita.
Varustetta ei saa koskaan kayttaa muiden laitteiden kanssa.

Kayta ainoastaan varusteeseen kuuluvia osia.

Tama varuste soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, raakojen hedelmien ja vihannesten hienonta-
miseen ja pilkkomiseen, ruokien soseuttamiseen ja pakasteiden
(esim. hedelmien, marjojen) tai jaapalojen hienontamiseen.
Varustetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn.

Turvallisuusohjeet

/\ Loukkaantumisvaara!

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisalle!
Al koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttoasen-
nossa. Kayta varustetta vain takana olevalla, punaisella kayttdoak-
selilla. Kiinnita tai irrota varuste vain, kun toiminta on pysahtynyt
ja pistoke irrotettu pistorasiasta.

A Palovammojen vaaral!

m Ole erittdin varovainen, kun kasittelet kuumia aineksia. Kannessa
olevan tayttdaukon kautta tulee ulos hoyrya, kun sekoitetaan
kuumia aineksia.

m Tayta laitteeseen enintaan 0,5 litraa kuumaa tai kuohuvaa
nestetta.

m Pida kayton aikana kannesta aina kiinni yhdella kadella.

Al3 koske tayttdaukkoon!

A\ Huomio!
m Ala kayta terdosaa ilman tiivistetta.
m Varmista, ettei sekoituskulhossa ole ylimaaraisia kappaleita.

Ala tydnna sekoituskulhoon esineita (esim. veitsia, lusikoita).
A\ Tirkeaa!
Varuste on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. = "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 49

46



Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella
Tehosekoitin
= Kuva
1 Lasikulho
a ThermoSafe-lasikulho
b Asteikko
2 Kansi

a Tayttdaukko
b Korkki / asteikolla varustettu
mitta-astia
3 Terdosa
a Teran kayttdakseli (punainen)
b Sekoitustera
c Tiiviste
d Kohdistimet (4 kpl)
4 Terdaosan kannatin
a Merkinta &_Q

b Terdosan kannattimen lukitsin (2 kpl)

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi varuste on otettava pakkauksesta,

puhdistettava ja tarkastettava ennen

kayttoa.

Huomio!

Viallista varustetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota kaikki varusteet pakkauksesta ja
poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
=> Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttékertaa.

Varimerkinta

=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 49
Peruslaitteen kayttdakselit on mer-
kitty eri varein (musta, keltainen ja

punainen). Samat varimerkinnat

I6ytyvat myos varusteista. Kayta tata
varustetta vain takana olevalla, punaisella
kayttoakselilla.

Symbolit ja merkinnat

Symboli Merkitys

Terdaosan kannattimen kiin-
nitys: Aseta kulhon kahva
symbolin A kohdalle.
Terdosan kannattimen
lukitus: K&anna, kunnes
kulhon kahva on symbolin 0
kohdalla.

A0

Lasikulho

ThermoSafe-lasikulho on erityisen kuu-
muutta kestavaa borosilikaattilasia. Siina
voidaan kasitella my&s hyvin kuumia tai
jopa kiehuvia aineksia. Lasikulho soveltuu
seuraaville kasittelymaarille:

Suurimmat mahdolliset kasittelymaarat

Kiinteat elintarvikkeet maks. 100 g
Nesteet maks. 1,51
Kuumat tai kuohuvat maks. 0,5 |
nesteet

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara

— Al3 koske sekoitusterdan. Koske
terdosaan vain muoviosasta.

— Kiinnita tai irrota varuste vain, kun
toiminta on pysahtynyt ja pistoke
irrotettu pistorasiasta.

Huomio!

Ala kéyta terdosaa ilman tiivistetta.

=> Kuvasarja &

Tarkeaa: Valmistele peruslaite sen

ohjeessa kuvatulla tavalla. Varustetta voi

kayttaa vain, kun sen kulho on asetettu
kunnolla kohdalleen.

1. Kiinnita tiiviste teraosaan.

2. Teraosaa kiinnittaessasi on ehdot-
tomasti huomioitava 4 kohdistimen
asento. Kohdista 2 vastakkaista kohdis-
tinta merkkien 0 kohdalle.

3. Aseta teraosa viistosti terdosan kan-
nattimeen. Tarvittaessa voit tukea sita
toisella kadella alhaalta pain.
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fi Kaytto

4. Paina teraosan kannatin varovasti kiinni
ylhaalta painamalla, kunnes se lukittuu.

5. Aseta terdosan kannatin lasikulhoon.
Kohdista kahva merkinnan A kohdalle.

6. Kierra terdosan kannatinta, kunnes
kahva on merkinnan 0 kohdalla. Tera-
osan kannatin lukkiutuu kuuluvasti ja on
talléin kiinnitetty.

7. Aseta tehosekoitin kuvan mukaisesti
taemman, punaisen kayttoliitdnnan
paalle.

8. Paina alas ja kdanna myoétapaivaan
vasteeseen asti.

Kaytto

A\ Loukkaantumisvaara

Al koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoit-
timen sisalle! Ala koskaan kayté tehosekoi-
tinta ilman kantta.

A Palovammojen vaara

Kannessa olevan tayttdaukon kautta tulee
ulos hdyrya, kun sekoitetaan kuumia ainek-
sia. Tayta laitteeseen enintdan 0,5 litraa
kuumaa tai kuohuvaa nestetta.

Nopeussuositukset

Lyhytaikaiseen sekoittamiseen

maksimiteholla.

Sellaisten ainesten sekoittamiseen,
1-3 joita ei tarvitse hienontaa kovin

pieneksi.

Sekoittamiseen, vaahdottamiseen

ja hienontamiseen.

Ei sovellu kaytettavaksi talle

varusteelle.

= Kuvasarja

1. Valmistele elintarvikkeet ja tayta ne
kulhoon.

2. Kiinnita kansi ja korkki.

3. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse suosi-
teltava teho kierrettavalla valitsimella.

4. Pida laite paallekytkettyna, kunnes
seoksen koostumus on sopiva.

5. Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.
Odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Irrota pistoke pistorasiasta.

48

6. lIrrota tehosekoitin vastapaivaan
kaantaen.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 49

Ainesten lisdaminen

Kasittelyn aikana voidaan myds lisata muita
aineksia. Korkkia voidaan kayttaa mitta-
astiana (50 ml).

=> Kuva 3]

m Irrota korkki laitteen kaydessa ja lisaa
aineksia varovasti kannessa olevan
tayttdaukon kautta.

A\ Loukkaantumisvaara!

Ala tyénna kannessa olevaan tayttdauk-
koon esineité (esim. veitsia, lusikoita). Ala
koskaan irrota kantta laitteen kdydessa!

= Kuvasarja 3

1. Jos haluat lisata suurempia maaria
aineksia, aseta kierrettava valitsin asen-
toon O ja odota, kunnes laite pysahtyy.

/\ Loukkaantumisvaara!
Ennen kuin poistat kannen, varmista etta
kayttdakseli on pysahtynyt. Laitetta ei saa
kytkea paalle ilman kantta!

2. Ota kansi pois.

3. Lisaa ainekset.

m Kiinnita kansi ja korkki. Jatka ainesten
kasittelya. =» "Kaytté” katso sivu 48



Puhdistus ja hoito fi

Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

/\ Loukkaantumisvaara
Ala koske sekoitusteraan. Koske teraosaan
vain muoviosasta.

Huomio!

— Al3 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al3 kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al3 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Al3 jata terdosan kannatinta ja terdosaa
likoamaan veteen.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuk-
siin astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pysyvasti!

Huomautuksia:

— Ennen kuin purat laitteen osiin, tayta
kulhoon hieman vetté ja astianpesuai-
netta, menettele samoin kuin normaalin
kayton yhteydessa ja kytke laite het-
keksi paalle teholla M.

— Kaada pesuvesi pois ja huuhtele osat
puhtaalla vedella.

= Kuvasarja[d

Pida kiinni lasikulhosta. Paina terdosan
kannattimissa olevia lukitsimia urien
kohdalta ja kierra teraosan kannatinta
vastapaivaan, kunnes se irtoaa.
Kaanna terdosan kannatin toisin pain.
Irrota terdosa kannattimesta keskelta
painamalla. Levita alle liina, jotta tera tai
pinnat eivat vahingoitu.

4. Irrota tiiviste terdosasta.

Puhdista kaikki osat kuvan [€] mukaisesti
ja anna niiden kuivua. Taman jalkeen
kokoa osat sailytysta varten kohdassa
"Valmistelut” kuvatulla tavalla.

-
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Reseptit

Majoneesi

Huomautus: Majoneesin voi valmistaa

tehosekoittimessa vain kokonaisista

kananmunista.

Perusohje:

— 1 kananmuna

— 1 kukkura tl sinappia

— 1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

— 200-250 ml dljya

Ainesten pitaa olla huoneenlampaisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
muutama sekunti nopeudella 1.

m Aseta kierrettava valitsin nopeudelle 7,
kaada oljy hitaasti tayttéaukon kautta ja
sekoita, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kuuma suklaajuoma

— 50-75 g pakastettua taloussuklaata

— % | kuumaa maitoa

— Vispikermaa ja suklaarouhetta
haluttaessa

m Leikkaa taloussuklaa noin 1 sentin
kokoisiksi paloiksi ja hienonna se koko-
naan tehosekoittimessa nopeudella M.

m  Kytke tehosekoitin pois paalta ja lisaa
maito.

m  Sekoita 1 minuutti nopeudella M tai 7.

= Annostele kuuma suklaa laseihin ja
tarjoile haluttaessa kermavaahdon ja
suklaarouheen kanssa.

Banaanipirteld

— 2-3 banaania (n. 300 g)

— 2-3 kukkura rkl vanilja- tai sitruunajaate-
164 (80-100 g)

— 20 g vaniljasokeria

— %I maitoa

m Viipaloi banaanit ja hienonna tehosekoit-
timessa 5-10 sekuntia nopeudella M.

m  Kytke tehosekoitin pois paalta ja lisaa
loput ainekset.

m  Sekoita 1 minuutti nopeudella M tai 7.
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Marjainen hedelmahyve

— 250 g marjoja/hedelmia (esim.: mansi-
koita, banaani, appelsiini, omena)

— 50-100 g sokeria

— 500 ml kylmaa vetta

— Jaatel6a haluttaessa

m  Kuori ja paloittele hedelmat.

m Lisaa kaikki ainekset (paitsi jaateld)
tehosekoittimeen ja sekoita 1 minuutin
ajan nopeudella M tai 7.

m Tarjoile haluttaessa jaatelon kanssa.

Urheilijan cocktail

— 2-3 appelsiinia (n. 600 g)

— 1-2 sitruunaa (n. 150 g)

— %1 rkl sokeria tai hunajaa

— Vil omenamehua

— Yl kivennaisvetta

— mahd. jaépaloja

m  Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruunat.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
omenamehu ja kivennaisvesi).

m Sekoita 1 minuutti nopeudella M tai 7.

m Lisda omenamehu ja kivennaisvesi.

m Sekoita hetken aikaa nopeudella M,
kunnes juoma vaahtoaa.

m Annostele juoma laseihin ja tarjoile
haluttaessa jaapalojen kanssa.

Marjakiisseli

— 400 g marjoja (kivettomia kirsikoita,
vadelmia, herukoita, mansikoita,
karhunvatukoita)

— 100 ml kirsikkamehua

— 100 ml punaviinia

— 80 g sokeria

— 10 g vaniljasokeria

— 2 rkl sitruunamehua

— 1 hyppysellinen neilikkaa (jauhettua)

— 1 ripaus kanelia (jauhettua)

— 8levya liivatetta

50

m Pane liivatelehdet likoamaan kylmaan
veteen noin 10 minuutiksi.

m Kiehauta kaikki ainekset (paitsi
liivatelehdet).

m Purista liivatteet kuiviksi ja sulata
mikrossa, ala keita.

m Sekoita kuumia marjoja ja liivatelehtia
nopeudella 1 noin 1 minuutin ajan.

m  Annostele kiisseli kylmalla vedella huuh-
deltuihin annosmaljoihin ja vie kylmaan.

Vinkki: Marjakiisseli maistuu kermavaah-
don tai vaniljakastikkeen kanssa.

Toimenpiteita
kayttohairididen varalle
Hairio:

Varusteen kiinnitys punaiseen kayttdakseliin

ei onnistu.

Toimenpide:

m Aseta terdosan kannatin kulhoon ja
kierra se perille saakka kiinni. Kahvan
on oltava tarkalleen merkin 0 kohdalla.

Hairio:

Tehosekoittimesta vuotaa nestetta teraosan

kannattimen kohdalta.

Toimenpide:

m  Onko terdosan tiiviste paikoillaan?

m Tarkista tiivisteen asento.

Tarkeaa: Jos hairio ei poistu annettujen
ohjeiden avulla, kdanny valtuutetun huolto-
palvelun puoleen.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este accesorio esta destinado al robot de cocina MUM9

(serie «OptiMUM»). Observar las instrucciones de uso del robot
de cocina.

No utilizar nunca este accesorio para otros aparatos. Utilizar
exclusivamente las piezas que le pertenezcan.

Este accesorio es adecuado para mezclar alimentos liquidos

y semiliquidos, triturar/picar fruta y hortalizas crudas, triturar
alimentos para hacer purés o picar alimentos congelados

(por ejempilo, fruta) o cubitos de hielo. El accesorio no debera
usarse para procesar otros tipos de alimentos o productos.

Indicaciones de seguridad

A iPeligro de lesiones!

m jNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montadal!
No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

m Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

m jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar nunca
el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio unicamente
en la posicion de trabajo prevista para ello. Utilizar el accesorio
solo en el accionamiento trasero, rojo. Montar y desmontar el
accesorio solo con el accionamiento completamente parado y tras
haber extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

A iPeligro de quemaduras!

m jPrestar maxima atencion al elaborar ingredientes calientes! Al ela-
borar alimentos o liquidos calientes, puede escapar vapor caliente
a través de la abertura para incorporar ingredientes de la tapa.

m Llenar como maximo 0,5 litros de liquido caliente 0 espumoso en
la batidora.

m Sujetar la tapa siempre con una mano durante el trabajo.
iNo sujetar la tapa pasando la mano por encima de la abertura
para afadir ingredientes!

A jAtencién!

m No montar nunca la cuchilla sin junta.

m Asegurarse de que no haya cuerpos extrafnos en el vaso de la
batidora. No introducir objetos (p. €j. cuchillo, cuchara) en el vaso
de la batidora.

/\ jlmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el accesorio después de

cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo

prolongado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 54
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Descripcién del aparato

Jarra batidora
= Figura
1 Vaso de la batidora de vidrio
a Recipiente de vidrio ThermoSafe
b Escala
2 Tapa
a Abertura para incorporar ingredientes
b Tapon de cierre / Vaso medidor con
escala
3 Cuchilla
a Accionamiento de la cuchilla (rojo)
b Cuchilla de mezcla
¢ Junta
d Pestafias de posicionamiento
(4 unidades)
4 Portacuchillas
a Marca p_Q
b Bloqueo para portacuchillas
(2 unidades)

Antes de usar el aparato por

primera vez

Antes de poder utilizar el accesorio por

primera vez, desembalarlo completamente,

limpiarlo y comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

accesorio dafiado!

m Extraer todos los accesorios del emba-
laje y retirar el material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya danos visibles.
= Figura

m Limpiary secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 54
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Identificacion por
colores

Los accionamientos de la base

motriz tienen diferentes colores (negro,
amarillo y rojo). Los accesorios también
estan marcados con estos colores. Utilizar
este accesorio solo en el accionamiento
trasero, rojo.

Simbolos y marcas

m Interpretacion

Colocar el portacuchillas:
Alinear el simbolo Ay el asa
del vaso de la batidora.

Fijar el portacuchillas: Girar
hasta que el simbolo 0 y el
asa del vaso de la batidora
estén alineados.

A Q

Vaso de la batidora de vidrio

El vaso de la batidora de vidrio «Thermo-
Safe» esta compuesto de un vidrio borosi-
licatado. Con él pueden procesarse ingre-
dientes muy calientes e incluso hirviendo.
El vaso de la batidora de vidrio es ade-
cuado para las siguientes cantidades de
elaboracion:

Cantidades de elaboracion maximas

Alimentos solidos max. 100 g
Alimentos liquidos max. 1,5 L
Liquidos calientes o con max. 0,5 L

propension a forma espuma



Preparativos es

Preparativos

/\ iPeligro de lesiones!

— No tocar la cuchilla de mezcla. Tocar el
accesorio de cuchilla solo por la parte
de plastico.

— Montar y desmontar el accesorio solo
con el accionamiento completamente
parado y tras haber extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

jAtencion!

No montar nunca la cuchilla sin junta.

=> Secuencia de imagenes &

Importante: Preparar la base motriz como

se describe en las instrucciones principales.

El accesorio solo puede utilizarse con el

recipiente correctamente insertado.

1. Colocar la junta en la cuchilla.

2. Alintroducir la cuchilla, tener en
cuenta la posicion de las 4 pestanas.
Alinear las 2 pestanas opuestas en las
marcas 0.

3. Colocar la cuchilla inclinada en el por-
tacuchillas. En caso necesario, sujetar
con la otra mano por debajo.

4. Presionar el portacuchillas cuidado-
samente desde arriba hasta oir cémo
encaja.

5. Colocar el portacuchillas sobre el vaso
de la batidora de vidrio. Al hacerlo,
alinear la marca A sobre el asa.

6. Girar el portacuchillas hasta que la
marca 0 esté alineada con el asa.

El portacuchillas estara fijo en cuanto se
oiga cémo encaja.

7. Colocar la batidora sobre el accio-
namiento trasero rojo tal y como se
muestra.

8. Presionar hacia abajo y girar en sentido
horario.

Uso

/\ iPeligro de lesiones!
iNo introducir nunca las manos en la jarra
batidora montada! No poner en marcha la
jarra batidora sin su tapa.

A iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes,
puede escapar vapor caliente a través de
la abertura para incorporar ingredientes de
la tapa. Llenar como maximo 0,5 litros de
liquido caliente o espumoso en la batidora.

Velocidades recomendadas

Para mezclar los ingredientes
M  durante poco tiempo a maxima
velocidad.
Para mezclar ingredientes que no
tengan que triturarse mucho.
Para mezclar, hacer espuma y
triturar.
a iNo adecuado para utilizar con
este accesorio!.

=» Secuencia de imagenes

1. Preparar los alimentos e introducirlos en
el vaso de la batidora.

2. Colocar la tapa y el tapon de cierre.

3. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Colocar el mando
giratorio en la posicion de trabajo
recomendada.

4. Dejar la batidora encendida hasta que
la mezcla adquiera la consistencia
adecuada.

5. Colocar el mando giratorio en la posi-
cion O. Aguardar que el accionamiento
se detenga. Extraer el enchufe de la
toma de corriente.

6. Girar la batidora en sentido antihorario
y retirarla.

m Limpiar todas piezas directamente
después de su uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 54

53



es Limpieza y cuidado

Agregar o reponer ingredientes
Mientras se estan elaborando los ingredien-
tes, también es posible afiadir ingredientes
nuevos. El tapén de cierre puede utilizarse
como vaso medidor (50 ml).

=> Figura [3]

m Con el aparato en funcionamiento,
extraer el tapon de cierre e introducir
el resto de ingredientes cuidadosa-
mente en la abertura para incorporar
ingredientes.

/A iPeligro de lesiones!

No introducir ninguin objeto (p. €j. cuchillo,
cuchara) en la abertura para incorporar
ingredientes de la tapa. jNo retirar nunca
la tapa mientras el aparato esta en
funcionamiento!

=> Secuencia de imagenes [3

1. Para incorporar mayores cantidades
o ingredientes, llevar el mando giratorio
a Oy esperar a que se detenga.

A iPeligro de lesiones!

Antes de retirar la tapa, comprobar si el
accionamiento se ha detenido. jNo encen-
der nunca el aparato sin tapa!

2. Retirar la tapa.

3. Anadir ingredientes.

m Colocar la tapa con tapon de cierre.
Seguir procesando los alimentos.
=»> «Uso» véase la pagina 53

Limpieza y cuidado

Limpiar bien todos los accesorios emplea-
dos después de cada uso.

/\ Peligro de lesiones

No tocar la cuchilla de mezcla. Tocar el
accesorio de cuchilla solo por la parte de
plastico.
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jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta
0 metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— No dejar el portacuchillas ni la cuchilla
en agua.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente.

Notas:

— Antes de desmontar el vaso de batidora,
llenarlo con un poco de agua y lavavaji-
llas, y proceder como se describe en el
apartado «Uso» y activar brevemente el
nivel M.

— Verter el agua al desagtie y enjuagar las
piezas con agua limpia.

=»> Secuencia de imagenes [d

Sujetar el vaso de la batidora de vidrio

Presionar los dos bloqueos que se

encuentran en el lado acanalado del

portacuchillas y girar el portacuchillas
en sentido antihorario hasta que se
suelte.

2. Dar la vuelta al portacuchillas.

3. Presionar el accesorio de cuchilla en el
centro para extraerlo del portacuchillas.
Colocar un pafio debajo para no dafiar
las cuchillas ni las superficies.

4. Retirar la junta de las cuchillas.

Limpiar todas las piezas como se muestra

en la figura [@ y dejar que se sequen.

Después, agrupar todas las piezas para

guardarlas como se describe en el apartado

«Preparativos».
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Recetas

Mayonesa

Atencioén: jEn la batidora, las mayonesas

so6lo se pueden elaborar con huevos

enteros!

Receta basica:

— 1 huevo

— 1 cucharilla colmada de mostaza

— 1 cucharilla de vinagre o zumo de limon

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

— 200-250 ml de aceite

Todos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura.

m Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos en la
posicion de trabajo 1.

m Llevar el mando giratorio a la posicion
de trabajo 7, verter el aceite lenta-
mente por la abertura para incorporar
ingredientes y mezclar hasta que la
mayonesa emulsione.

Chocolate caliente

— 50-75 g de chocolate puro congelado

— Y2 litro de leche caliente

— Nata montada y virutas de chocolate,
segun el gusto personal.

m Cortar el chocolate en trozos de aprox.
1 cm. Poner el chocolate en la jarra 'y
ajustar la posicion de trabajo M. Triturar
el chocolate completamente.

m Apagar la batidora y agregar la leche.

m  Mezclar los ingredientes durante 1
minuto en la posicién de trabajo M o 7.

m Verter el chocolate caliente en los
vasos y servirlo con nata montada y
raspaduras de chocolate segun el gusto
personal.

Recetas es

Batldo helado de platano
2-3 platanos (aprox. 300 g)

— 2-3 cucharadas soperas colmadas de
helado de vainilla o limén (80-100 g)

— 2 sobrecitos de azucar de vainilla

— Yl de leche

m Cortar los platanos en trozos y picarlos
en la batidora durante 5-10 minutos en
la posicion de trabajo M.

m Apagar la batidora y agregar el resto de
ingredientes.

m  Mezclar 1 minuto en la posicion de
trabajo Mo 7.

Copa de frutas

— 250 g de fruta (p. €j. fresas, platano,
naranja, manzana)

— 50-100 g de azucar

— 500 ml de agua fria

— Helado al gusto personal

m Pelar las frutas y cortarlas en trozos.

m Poner todos los ingredientes en la
jarra (excepto el helado) y batirlos en
la posicion de trabajo M o 7 durante
aproximadamente 1 minuto.

m Servir conjuntamente con el helado, si
se desea.

Céctel para deportistas

— 2-3 naranjas (aprox. 600 g)

— 1-2 limones (aprox. 150 g)

— %1 cucharada sopera de azucar o miel

— Yalitro de jugo de manzana

— Yalitro de agua mineral

— cubitos de hielo (opcional)

m Pelar las naranjas y los limones.
Cortarlos en trozos.

m Poner todos los ingredientes (excepto el
jugo de manzana y el agua mineral) en
la jarra batidora.

m  Mezclar 1 minuto en la posiciéon de
trabajoMo 7

m Agregar el jugo de manzana y el agua
mineral.

m  Mezclar brevemente en la posicion de
trabajo M hasta que la bebida forme
espuma.

m Verter el coctel en los vasos y, si se
desea, servirlo con cubitos de hielo.
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Jalea de frutas roja

— 400 gramos de frutas (guindas deshue-
sadas, frambuesas, grosellas, fresas,
moras)

— 100 ml de jugo de guindas

— 100 ml de vino tinto

— 80 g de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 2 cucharadas soperas de zumo de
limén

— 1 pizca de clavo molido

— 1 pizca de canela (molida)

— 8 laminas de gelatina

m Ablandar las laminas de gelatina
poniéndolas en agua fria durante aprox.
10 minutos.

m Cocer todos los ingredientes, excepto la
gelatina.

m Exprimir la gelatina y fundirla en el
microondas. jNo cocerla!

m Mezclar la gelatina y las frutas calientes
en la posicion de trabajo 1 durante
aproximadamente 1 minuto.

m Verter la jalea en fuentes pequefias o
platos individuales enjuagados previa-
mente con agua fria. Ponerla a enfriar.

Sugerencia: La jalea de frutas roja se
puede servir con nata montada o salsa de
vainilla.
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Localizacion de averias

Averia:

El accesorio no se puede colocar y fijar

sobre el accionamiento rojo.

Ayuda:

m Colocar el portacuchillas sobre el
recipiente y girarlo hasta el tope. El asa
debe estar exactamente alineada con la
marca 0.

Averia:

Sale liquido de la batidora por el

portacuchillas.

Ayuda:

m ;Esta colocada la junta en el accesorio
de cuchilla?

m  Comprobar que la junta esté bien
asentada

Importante: En caso de no poder subsanar

una averia con estos consejos, avisar al
servicio de asistencia técnica.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este acessoério esta preparado para o robdé de cozinha MUM9
(série “OptiMUM”). Observar as instrugoes de servigo do robd
de cozinha.

Nunca utilizar este acessorio para outros aparelhos. Utilizar exclusi-
vamente pecgas pertencentes ao respetivo acessorio.

Este acessorio é adequado para misturar alimentos liquidos ou
meio consistentes, para triturar/picar fruta crua e legumes, para
passar alimentos cozinhados e para triturar alimentos ultraconge-
lados, p. ex., fruta, ou cubos de gelo. Este acessorio ndo pode ser
utilizado para processar outros tipos de objetos ou substancias.

Instrugoes de seguranga

A Perigo de ferimentos!

m Nunca segurar no misturador depois de este estar montado!
Nunca colocar o misturador em funcionamento sem a tampa
colocada.

m Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvazia-
mento do recipiente e durante a limpeza.

m SO utilizar o acessorio em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. Sé utilizar o acessorio na
posicao de trabalho prevista para o efeito. Sé utilizar o acessorio
no acionamento traseiro vermelho. S6 colocar ou retirar o aces-
sorio com o acionamento completamente imobilizado e com a
ficha desligada da tomada.

A Perigo de queimaduras!

m Tenha muito cuidado na preparacgao de ingredientes quentes.
Ao preparar produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através da abertura de enchimento na tampa.

m Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

m Durante o trabalho, segurar na tampa com uma das maos, sem
tocar na abertura de enchimento!

A Atencao!

m Nunca colocar as laminas sem vedante.

m Certifique-se de que nao ha objetos estranhos no copo mistura-
dor. Nao utilizar quaisquer utensilios, p.ex., facas, colheres, no
interior do copo misturador.

/A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o acessoério apds cada utili-

zacao ou apds um longo periodo de n&o utilizagao. =» “Limpeza e

conservagdo” ver pagina 60
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Panoramica do aparelho

Adaptador para misturador
= Fig. A
1 Copo misturador de vidro
a Recipiente de vidro ThermoSafe
b Escala
2 Tampa
a Abertura de enchimento
b Tampa de fecho/medidor com escala
3 Laminas
a Acionamento das laminas (vermelho)
b Lamina misturadora
¢ Vedante
d Linguetas de posicionamento
(4 pegas)
4 Suporte de lamina
a Marcacdo & Q@
b Bloqueio para suporte de [&mina
(2 pegas)

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o acessério novo,
tem de o desembalar por completo, limpar
e testar.

Atencgao!

Nunca coloque um acessorio em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retirar da embalagem todos os acesso6-
rios e remover o material de embalagem
existente.

m Verificar se foram fornecidas todas
as pecas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. =» Fig. [\

m Antes da primeira utilizagéo, limpe bem

Marcagoes de cor

e seque todas as pegas. =» “Limpeza e
Os acionamentos do aparelho
base apresentam cores diferentes

conservagao” ver pagina 60
(preto, amarelo e vermelho). Estas
marcagdes de cor também se encontram
nos acessorios. Utilizar este acessorio

exclusivamente no acionamento traseiro
vermelho.
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Simbolos e marcagoes

| simbolo | Significado

Montar o suporte de
laminas: Alinhar o simbolo
A e a pega do copo
misturador.

Fixar o suporte de laminas:
Rodar até o simbolo 0 € a
pega do copo misturador
estarem alinhados.

A Q

Copo misturador de vidro

O copo misturador de vidro « ThermoSafe»
€ composto de vidro de borossilicato espe-
cial e particularmente resistente ao calor.
Deste modo, é possivel processar ingre-
dientes muito quentes ou, até, ingredientes
ainda a ferver.

O copo misturador de vidro € indicado para
as seguintes quantidades:

Quantidades maximas:

Alimentos sélidos Max. 100 g
Liquidos Max. 1,51
Liquidos quentes ou que Max. 0,51

formem espuma

Preparagao

/\ Perigo de ferimentos

— Na&o tocar com os dedos na l&mina mis-
turadora. Agarrar nas laminas apenas
pelo elemento de plastico.

— S0 colocar ou retirar o acessorio
com o acionamento completamente
imobilizado e com a ficha desligada da
tomada.

Atencao!

Nunca colocar as [aminas sem vedante.

—> Sequéncia de imagens [E

Importante: Preparar o aparelho base

conforme descrito nas instrugdes de servigo

principais. S6 é possivel operar o acessorio

com a tigela corretamente colocada.



-

Colocar o vedante nas laminas.

2. Ao colocar as laminas, & impreterivel ter
em atencao a posic¢ado das 4 linguetas.
Para o efeito, alinhar 2 linguetas em
lados opostos pelas marcagdes 0.

3. Pousar as laminas inclinadas no suporte
de laminas. Se necessario, apoiar por
baixo com a outra méao.

4. Com cuidado, premir firmemente o
suporte de laminas por cima até ouvir o
som de encaixe.

5. Montar o suporte de laminas no copo
misturador de vidro, alinhando a marca-
cdo A com a pega.

6. Rodar o suporte de laminas até a
marcagao 0 estar alinhada com a pega.
O suporte de laminas engata com um
ruido e fica fixado.

7. Colocar o misturador conforme indicado
no acionamento traseiro vermelho.

8. Premir para baixo e rodar no sentido

dos ponteiros do relégio até prender.

Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos

Nunca segurar no misturador depois de
este estar montado! Nunca colocar o

misturador em funcionamento sem a tampa
colocada.

A Perigo de queimaduras

Ao preparar produtos quentes, verifica-se
uma passagem de vapor através da aber-
tura de enchimento na tampa. Introduzir o
maximo de 0,5 litros de liquidos quentes ou
que desenvolvam espuma.

Recomendacdes relativas a velocidade

Para misturar rapidamente com a

M . .

velocidade maxima.

Para misturar ingredientes que nao
1-3 . )

devem ser demasiado triturados.
4-7 Para misturar, fazer espuma e

triturar.

a Nao adequada para utilizacao com
este acessorio!

Utilizagao pt

= Sequéncia de imagens

1. Preparar os alimentos e coloca-los no
copo misturador.

2. Colocar a tampa e a tampa de fecho.

3. Ligar a ficha a tomada. Posicionar o
seletor na fase recomendada.

4. Deixar o aparelho a funcionar até
alcancar a consisténcia pretendida.

5. Posicionar o seletor em O. Aguardar
até o acionamento ficar completamente
imobilizado. Retirar a ficha da tomada.

6. Rodar o misturador no sentido con-
trario ao dos ponteiros do reldgio e
desmonta-lo.

m Limpar todas as pecas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 60

Adicionar ingredientes

E possivel adicionar outros ingredientes

durante o processamento. Para o efeito,

a tampa de fecho pode ser utilizada como

medidor (50 ml).

=> Fig. ]

m Retirar a tampa de fecho com o
aparelho a funcionar e adicionar outros
ingredientes com cuidado através da
abertura de enchimento na tampa.

/\ Perigo de ferimentos!

N&o introduzir objetos, como, por exemplo
facas ou colheres, na abertura de enchi-
mento na tampa. Nunca retirar a tampa
com o aparelho em funcionamento!

=> Sequéncia de imagens @

1. Para adicionar quantidades ou ingre-
dientes maiores, posicionar o seletor
em O e aguardar que o sistema se
imobilize completamente.

/A Perigo de ferimentos!

Antes de retirar a tampa, verificar se o acio-
namento esta completamente imobilizado.
Nunca ligar o aparelho sem tampa!

2. Retirar a tampa.

3. Adicionar ingredientes.

m Colocar a tampa com a tampa de fecho.
Continuar a processar os ingredientes.
=» “Utilizagdo” ver pagina 59
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Limpeza e conservagao

As pecas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apos cada utilizagao.

/\ Perigo de ferimentos

Nao tocar com os dedos na lamina mistu-

radora. Agarrar nas laminas apenas pelo

elemento de plastico.

Atencao!

— Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao deixar o suporte de [d&minas nem as
l&minas dentro de agua.

— Nao entalar as pegas de plastico dentro
da maquina, pois podem verificar-se
ligeiras deformagoes.

Notas:
— Antes de desmontar, encher o copo
misturador com um pouco de agua
e detergente, conforme descrito na
secgao «Utilizagao» e ligar brevemente
na fase M.
— Deitar a agua fora e enxaguar bem as
pecas com agua limpa.
=> Sequéncia de imagens [@
. Segurar no copo misturador de vidro.
Premir a face estriada dos dois blo-
queios no suporte de laminas e rodar
o suporte no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até se soltar.
Virar o suporte de laminas.
Retirar as laminas do suporte, premindo
no meio. Colocar um pano por baixo
para ndo danificar as laminas nem as
superficies de trabalho.
4. Retirar o vedante das laminas.
Limpar todas as pegas conforme indicado
na figura [€ e deixar secar. Em seguida,
para arrumar, montar novamente todas
as pegas conforme descrito na secgéo
“Utilizagao”.
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Receitas

Maionese

Indicagao: No misturador sé se pode fazer

maioneses com ovos inteiros.

Receita base:

- 1ovo

1 colher de cha cheia de mostarda

1 colher de sopa de vinagre ou sumo de

liméo

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

— 200-250 ml de 6leo

Os ingredientes devem estar todos a

mesma temperatura.

m Misturar todos os ingredientes (menos
0 6leo), durante alguns segundos, na
fase 1.

m Posicionar o seletor na fase 7, adicionar
o 6leo lentamente através da abertura
de enchimento e misturar até a maio-
nese ficar bem emulsionada.

Chocolate quente

— 50-75 g de chocolate em barra congelado

— Y| de leite quente

— Natas batidas e raspa de chocolate a
gosto

m Cortar o bloco de chocolate em pedagos
(com cerca de 1 cm) e triturar no mistu-
rador com a fase M.

m Desligar o misturador e adicionar o leite.

m  Misturar durante 1 minuto na fase
Mou?7.

m Deitar o chocolate quente em copos
e servir com natas batidas e raspa de
chocolate.

Batido de gelado de banana

— 2-3 bananas (ca. de 300 g)

— 2-3 colheres de sopa de gelado de
baunilha ou de limao (80-100 g)

— 2 pacotes de agucar baunilhado

— Yl de leite

m Cortar as bananas em pedagos e triturar
no misturador durante 5-10 segundos
na fase M.

m Desligar o misturador e adicionar os
restantes ingredientes.

m  Misturar durante 1 minuto na fase M ou 7.



Tacga de fruta

— 250 g de frutos, p. ex., morangos,
banana, laranja, maga

— 50-100 g de agucar

— 500 ml de agua fria

— Gelo a gosto

m Descascar e partir a fruta em pedacos.

m Adicionar todos os ingredientes (exceto
o gelo) no misturador e misturar na fase
M ou 7 durante 1 minuto.

m Eventualmente, servir juntamente com
o gelo.

Cocktail para desportistas

— 2-3 laranjas (ca. de 600 g)

— 1-2limdes (ca. de 150 g)

— ¥-1 colher de sopa de agucar ou mel

— Yl de sumo de maga

— Yl de agua mineral

— Eventualmente, cubos de gelo

m Descascar e partir as laranjas e os
limdes em pedacos.

m Deitar todos os ingredientes (exceto o
sumo de maga e a agua mineral) no
copo misturador.

m Misturar durante 1 minuto na fase
Mou 7.

m Adicionar o sumo de maga e a agua
mineral.

m Misturar brevemente na fase M, até que
a bebida tenha criado espuma.

m Deitar o cocktail em copos e servir com
cubos de gelo a gosto.

Sobremesa vermelha

— 400 g de fruta descarogada (ginjas,
framboesas, groselhas, morangos,
amoras silvestres)

— 100 ml de sumo de ginja

— 100 ml de vinho tinto

— 80 g de agucar

— 1 pacote de agucar baunilhado

— 2 colheres de sopa de sumo de limao

— 1 ponta de cravinho moido

— 1 pitada de canela moida

— 8 folhas de gelatina

Ajuda em caso de anomalia pt

m Demolhar a gelatina em agua fria
durante 10 minutos.

m Deixar ferver todos os ingredientes
(menos a gelatina).

m Espremer a gelatina e pér a derreter no
micro-ondas, sem cozer.

m Misturar os frutos e a gelatina quentes
na fase 1 durante ca. de 1 minuto.

m Deitar o preparado em tacinhas
passadas por agua fria e coloca-las no
frigorifico.

Sugestao: Esta sobremesa fica bem
também com natas batidas ou molho de
baunilha.

Ajuda em caso de anomalia

Anomalia:

N&o é possivel colocar e fixar o suporte no

acionamento vermelho.

Ajuda:

m Colocar o suporte de laminas no reci-
piente e rodar firmemente até engatar.
A pega deve estar alinhada exatamente
com a marcagao 0.

Anomalia:

Sai liquido do misturador pelo suporte de

laminas.

Ajuda:

m Vedante colocado nas laminas?

m Verificar se o vedante assenta
corretamente.

Importante: Se nao for possivel eliminar
uma anomalia, deve dirigir-se aos Servigos
Técnicos.

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Autd 1O €§APTNUA TTPOOPIETAI YIO TRV KOUJIVOUNXAVE

MUM?9 (ocipd «OptiMUMD»). NMpooégTe TIg 0dnyieg Xpiong Tng
Kou{Ivounxavig.

Mn xPnOIUOTTOIEITE TTOTE AUTO TO £CAPTNUA VIO AAAEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKG OUVAPH ECOPTIUATA.

AuUTO TO €€GpTNUa ival KATAAANAO yIa TV QVAUEIEN UYpwV
NUI-OTEPEWYV TPOPIUWYV, VIO TOV TEHAXITHO/KOTTH) WHUWV @POUTWYV Kal
AQXaVvIKWV, yIa TNV TTOATOTTOINGN @aynTWYV Kal YIo TOV TEPAXIONO
KATEWUYHEVWYV TPOPIPWV (TT.X. ¢POUTWV) KAl TO OpUUHATIOUOS TTayo-
KUBWV. Auté 10 €€APTNUO OEV ETTITPETTETAI VO XPNOIUOTIOINBEI yia TNV
emmegepyaaia AAAWY UAIKWV 1) OUCIwV.

Y1rodeieig ao@aAegiag

A Kivéuvog Tpaupariopou!

m Mn BAdeTe T XEPIa 0OG TTOTE PETQ OTO TOTTOBETNHEVO Wigep! Mn
AEITOUPYEITE TTOTE TO PigEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.

m [1poooyn Katd TNV epyacia Pe Ta KOPTEPG paxaipla, Katd To ddela-
OO TOU O0OXEIOU KAl KATA TOV KABAPIOUO.

m XPNOIPOTIOIEITE TO £EAPTAMA POVO O€ TTAPWGS cuvappoloynuévn
KatdaoTaon. Mn ocuvappoAoyeiTe Ta EEapTrATA TTOTE OTN BACIKN
OUOKEUN. XpNOIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA HOVO OTNV TTPORAETTOMEVN VI’
auTo B€on epyaaciag. XpnoIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA POVO OTOV TTIoW,
KOKKIVO unxaviopuo Kivnong. TOTTOBETEITE 1] aQaIpEiTe TO £EAPTNUA
MOVO PE aKIVNTOTTOINPEVO TO PNXAVIOUO Kivnong Kal Pe TpaBnypévo
TO QIG aTTé TNV TTPIla.

A\ Kivduvog {epatioparog!

m |diaiTePN TTPOTOXM KATA TNV ETTEGEPYATIO KAUTWV UNIKWYV. Katd Tnv
ETTECEPYOOIN KAUTWVY AVAPEIYVUOPEVWY UNIKWYV EEEPXETAI ATHOG
MEOQ ATTO TO AVOIYUA CUPTTIANPWONG OTO KATTAKI.

m [1pooBéteTe pévo 10 oAU 0,5 Aitpa KauTo 1) agpidov uypo.

m Katd mn dIGpKEIa TNG EpYAciag KPATATE TTAVTOTE TO KATTAKI PE TO
éva xépl. Tautdxpova Pnv TMAVETE TTAVW ATTO TO AVOIYUA CUMTTAN-
PWONG UAIKWV!

A Mpoooxn!

m Mnv TOTTOBETEITE TO £VOETO paxaIpIoU TTOTE XWPIG OTEyaAvOTTOINOT.

m [1pocé€Te, va un Bpioketal kavéva EEvo owua oTo dOXEI0 avauEl-
&NG. Mn XpNOIUOTIOIEITE QVTIKEIMEVA (TT.X. MAXQiPI, KOUTAGAI) OTO
OoYEI0 aVAPEIGNG.

ZNMAVTIKO!

KaBapileTe TTPOCEKTIKA TO £CAPTNUA META ATTO KABE Xprion 1 META

atrd hN XPAoN yia JEyaAUTEPO XPOoVIKO didoTnua. = «KabapIiouog Kai

ppovridar» BAEre oTn oedida 65
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Me pia pamnd

Mpoodptnua pisep
= EIK.
1 TudAivo doyegio avapei§ng
a Aoxeio ammd yuaAi ThermoSafe
b KAipaka
2 Koatrdki
a Avolyua oupuTtARpwaong
b TMwpua epayng / KUTTEAAO PéTpnong
ME KAipoka
3 "Ev@eto payxaipiov
a Mnyaviopog kivnong paxaipiod
(kOKKIVO)
b Maxaipi avapeigng
c XTeyavotroinon
d M\wooeg pubuiong TG B€ong
(4 Tepbyia)
4 ZITAPIyMO TOU paxaiplou
a Mapkapiopa
b Aoc@dAion yia To OTAPIYUO TOU
paxaipiou (2 Tepdyia)

Mpiv TNV TpWTN XPARON

MpoTou va ptropoUlyv va xpnaipoTroinBouv Ta

véa eEopTAPATA, TTPETTEI TIPWTA VA EETTOKE-

TaPIoTOUV TTARPWG, VO KaBapioTouv Kal va

eAeyxBouv.

Mpoooxn!

Mn BéaeTe o€ Acitoupyia TTOTE éva e€ApTNU

TToU £Xel BAGRN!

m  AQaipéaTe OAa Ta COPTAUATA OTTO
TN OUCKEUAOIa KOI OTTOUOKPUVETE TO
UTTapYOVTa UAIKA OUCKEUOOIaG.

m  EAéyEte 6Aa Ta €CapTAMATA VIO TTANPO-
TNTA KAl EPpaveig nuiég. = Eik. [

m [lpiv TNV TTPWTN XPrion kabapioTe
TIPOCEKTIKA OAQ T PEPN KOl OTEYVWOTE
T0. =»> «Kabapiouog kai ppovrida» BAETE
oTtn oeAida 65

Me pia pamé el
XapaKTNPIOTIKO
XpwpHa

O1 ynxavigpoi kivnong Tng Bacikng
OUOKEUNG £XOUV DIOPOPETIKA XPWHATA
(uaUpo, KiTpIVO Kal KOKKIVO). AuTS TO XOpa-
KTNPIOTIKO XpwHa Ba 1o Bpeite eTTioNg Kal
oTa €€apTrpaTa. XpnoIUOTIOIEITE QUTO TO
€CAPTNHA OTTOKAEIOTIKG OTOV TTICW, KOKKIVO
MNXaviopo Kivnong.

2UuBOAa Kal HapKApPioHATO

TotroBéTnon Tou oTn-
piyHOTOG TOU paxaipiou:
EuBuypappioTe 1o cUpBoro
A kai Tn AaBn Tou doyeiou
QAVAPEIENG.

Z100gpOTTOINGC™ TOU OTN-
piyHOTOG TOU paxaipiou:
lupioTe, péxpl va eubuypay-
piIoToUV To oUpBoAo 0 kai n
AaBr Tou doyeiou avapeIgng.

A Q

MudaAivo doyeio avapeigng

To yudAivo doxeio avapeigng « ThermoSafe»
aTroTeAEiTal aTTO €10IKO, IBINITEPA AVOEKTIKO
oTn BepudTNTa BopIoTTUPITIKG YUaAI. ‘ETOl
MTTOPOUV Va €TTECEPYAOTOUV ETTIONG TTAPA
TTOAU KQUTA Kal akOun avapBpddovia UAIKA.
To yudAivo doxeio avapeigng sival KatdAAnAo
yla TIG 0KOAOUBEG TTOOOTNTEG ETTECEPYALOME-
VWV UNIKWV:

MéyioTeg TTOOOTNTEG ETTEEEPYQTiQG

2Teped TPOPINA TO TTOAU
100 yp.

Yypd TO TTOAU
1,5 Aitpa

Kautd ) agpidovta uypd TO TTOAU
0,5 Aitpa
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el MpoeTolpacia

MposToIpacia

/A KivBuvog TpaupaTiopol

—  Mn Bdadete Ta xépia 0ag GTO POxaipl
avapeigng. Mavere 10 £vBeTO payaipiovu
p6EVOo OTO TTAAOTIKO PEPOG.

— TotroBeteite | agaipeite T0 £§APTNUA
MOVO PE AKIVNTOTTOINKEVO TO PUNXAVIOUO
Kivnong Kai he Tpanypévo 1o QIg aTrd
NV TTpIla.

Mpoooxn!

Mnv ToTToBETEITE TO £VOETO PaYXAIPIOU TTOTE

XWwpig oTeyavotroinon.

= Zeipd sikévwy [

ZnMavTIKO: MNpogToiudoTe TN Bacikn

OUOKEUT, OTTWG TTEPIYPAPETAI TIG KUPIEG

odnyieg. To e€apTNUa PTTOPEI va AEITOUpPYNOEl

MOVO e OWOTA TOTTOBETNUEVO UTTOA.

1. TomoBeTr0TE TN OTEYAVOTIOINGN GTO
€vOeTO payaiplou.

2. Katd tnv ToTroB€TNCN Tou €VBETOU Paxal-
pIoU TTPOC£ETE OTTWOOATIOTE TN B€on
TwV 4 yYA\woowv. I’ autd eubuypauyioTe
2 atrévavTl EUPIOKOUEVEG YAWOOEG OTA
popkapiopata 0.

3. BdATe 10 évBeTO payaipiod Aogd aTo
OTHAPIYHA Tou paxaipiou. Evoexopévwg
UTTOOTNPICTE E TO DEUTEPO XEPI ATTO
KATW.

4. ThéaTe oT0OEPA TO OTHPIYMA TOU [Paxal-
pIoU TTPOCEKTIKA aTTO ETTAVW, MEXPI VA
AOQOAICEI JE TO XAPAKTNPIOTIKO 1XO.

5. TomroBéTnon TO GTAPIYHA TOU PaxaipioU
Tavw OTO YUdAIvo doxeio avapeigng.
EuBuypappioTe €dw TO Japkapioua A
oTtn Aapn.

6. [upioTe TO OTAPIYPO TOU paxaipiou,
MEXPI VO EUBUYPOUMICTE TO HapKAPICHUA
0 évw otn Aapn. To aTAPIyHa Tou
paxaipioU ao@aAilel Je TOV avTioTOIXO
XAPAKTNPIOTIKO AXO Kal OTABEPOTTOIEITA.

7. TomroBeTrOTE TO HigEP OTOV TTIoW, KOKKIVO
pNXaviopo Kivnong.

8. TMéoTe TO TTPOG TA KATW KAl YUPIOTE TO
TTPOG TN GOPA TWV BEIKTWV TOU poAoyiou
MEXPI TEPUQ.
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Xpnon

/A KivSuvog TpaupaTiopos

Mn BadeTe Ta x€pia oag TTOTE €O OTO
TOTTOBETNUEVO Pigep! Mn AeiToupyeite TTOTE TO
Mi€Ep XwpiG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.

/\ Kivduvog Zepatiopartog

Katd tnv eTTeepyaania KAUTWY avapelyvu-
OPEVWY UANIKWV ECEPXETAI ATUOG YETA OTTO
TO GVOIYUO CUPTTANPWONG OTO KATTAKI.
MpocBéTeTe Povo 10 TTOAU 0,5 Aitpa KauTo A
appicov uypo.

ZUOTAOEIG VIO TNV TaXUTNTA

M [Na guvroun avaueign oTo YeyaAu-
TEPO APIOUO OTPOPUIV.
MNa 10 avakdTepa Twv UAIKWY, Ta
1-3 omroia dev TTPETTEN VO TEJAXIOTOUV
TTdpa TTOAU.
MNa 10 avapeign, dnuioupyia appou
Kal TEMAYITHO.
a Agv gvdeikvuTal yia Xprion Je auto
10 £€dpTnual

4-7

=> TeIpd £IKOVWV

1. TpoeTolpdoTe Ta TPOPIUA Kal BAATE Ta
oTo doxeio avapeigng.

2. ToTmroBeTAOTE TO KATTAKI KA TO TIWHO
ppayng.

3. 2uvdéaTe 1O QI 0TV TTpila. @¢oTe Tov
TTEPIOTPEPOPEVO SIOKOTITN OTN CUVICTOU-
Mevn Babuida.

4. AQAOTE TN CUOKEUN EVEPYOTTOINUEVN
1600, JéEXPI Va ETTITEUXOEI N €TIBUUNTA
OUVEKTIKOTNTA.

5. ©¢éaTe TOV TTEPIOTPEPOHEVO DIAKATITN OTO
O. MepiyéveTe TNV OKIVATOTTOINGN TOU
pnxaviopou Kivnong. ATTOOUVOEDTE TO
@IG.

6. TupioTe TO piep evavTia oTN POPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU Kal apaIpETTE TO.

m  KaBapioTe 6Aa Ta e§apTrpaTa apéowg
META TN XpAoN. =» «Kabapioudg kai
ppovtida» BAéme atn oeAida 65



ZuumrARpwon UAIKWY

Katd 1n didipkeia TG eTTeCepyaaiag uTropouv

va TTpoTeBouv €TTiong TrEpaITépw UAIKG. To

TIWHO GPAYAG NTTOPE] EBW VA XPNOIYOTTOIN-

B¢i wg kuTTEAO pétpnong (50 ml).

=> Eik. 1]

m  Me 1 ouokeun o€ AsiIToupyia a@aipEoTE
TO TTWHA GPAYNG Kal TTPOCBETTE Ta GAAQ
UANIKG TTPOCEKTIKG HETQ OTTO TO AVOIY U
OUPTTAAPWONG OTO KATTAKI.

A Kivduvog Tpaupartiopou!

Mn BadeTe kavéva avTiKeipevo (TT.x. paxaipl,

KOUTGAIQ) OTO AVOIYUO GUUTTARPWONG OTO

KOTTaKI. MnVv a@aipeiTe TTOTE TO KATTAKI UE TN

ouoKeur o€ Aeiroupyial

= Teipd sik6vwv 3

1. Ta va TpooBéoete PeyaAUTEPEG TTOOO-
TNTEG ) TIEPIOOOTEPA UAIKA, BEOTE TOV
TIEPIOTPEPOUEVO SIOKOTITN oTo O KAl
TTEPIMEVETE TNV AKIVNTOTTOINCN.

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mpiv o116 TNV aYaipeon Tou KATTaKIOU

eAEéYETE TNV OKIVNTOTTOINGN TOU PNXQVIGHOU

Kivnong. Mnv evepyoTTOINCETE TN OUOKEUN O€

Kapia TTEPITITWON XWPIG KATTAKI!

2. AQaIp£0TE TO KATTAKI.

3. ZupmrAnpwaoTE Ta UAIKG.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI JE TO TTWHA
PPAyAG. ZUveXioTe TNV £TTECEPYQTia
TWV UNIKWV. = «Xprjan» BAéme arn
oehida 64

KaBapiopdg kai gpovrida
Ta xpnOIMOTTOIOUNEVA ECOPTAUATA TTPETTEI
va KaBapidovTal TTPOCEKTIKG PETA aTTO KABE
xenon.

A Kivduvog Tpaupatiopou

Mn Badete Ta XEpIo 0OG OTO payaipl AvApel-
&ne. Mavere 10 £vBeTO payaipioy Yovo OTO
TTAAOTIKO PEPOG.

KaBapiopdg kal gpovTida el

Mpoocoxn!

— Mnv xpnoiyoTtroigite KaBAPIOTIKG TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1] OIVOTTIVEUNA.

— Mn XpnOIMOTIOINOETE KAVEVA KOPTEPOD,
AIXUNPEO ) METAAAIKO QVTIKEIUEVO.

— Mn xpnoipotroigite okAnpd TTavia
Tpax1& UAIKG kaBapiopou.

— Mnv a@roeTe TO GTAPIYUA TOU PaxXaIpIoU
KaI TO £€vBETO payaipiod GTo vePO.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKG PEPN OTO
TTAUVTAPIO TWV TTIATWY, ETTEION UTTAPXEI
KivOUVOG yia HOVIPEG TTAPAPOPPWOEIS!

Ymrodeigeig:

— [Tpiv amré v ammocuvapuoAdynon Tou
doxeiou avapeigng BAATE Aiyo vepd Kai
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, GUVEXIOTE OTTWG
TTEPIYPAPETQI OTNV EVOTNTA XPHon Kal
gvepyoTToifoTe ouvToua TN Badpida M.

— XUoTe 10 vEPO TTAUCNG KAl EETTAUVTE TA
MEPN pE KaBapd vepod.

= Zeipd eikovwy @

KpatioTe otaBepd 10 YudAivo doxeio

avapeigng. 1o oTAPIYUa Tou paxaipiou

OUUTTIEOTE TIG U0 OOQPAAEIEG OTN

PUKVWTHA TTAEUPA Kal YUpIoTE TO OTAPIYHO

TOU paxaipioU evavTia oTn Qopd Twv

OEIKTWYV TOUu poAoyioU, pExP! va AuBEi.

2. AvartrodoyupioTe TO OTHPIYUa TOU
Maxaipiod.

3. ATooTrdoTe 1O €VOETO PaxalploU KEVTPA-
pIcpéva aTTé To oTAPIYMa. BaATeE atmd
KATW éva TTavi, yia va Jnv TTpogevAoETE
NG OTO poxaip! Kal TIG ETTIPAVEIEG.

4. A@aipéoTe TN OTEYOVOTTOINCON ATTO TO
€vOETO paxaipiou.

KaBapiote 6Aa Ta e§aptpaTa, OTTWG QAiVETOI

oTnv eikova [8 kal apAoTE Ta va OTEYVWOEL.

MeTd yia TN @UAagn cuvappoloyroTe OAa

Ta EOPTAATA, OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV

evotnTa «lpogTolyaaiay.

-
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el JuvTay€g

ZuvTayé£g

Mayiovéla

Yod¢€1§n: 10 pigep YTTopei va TTapacKeua-

oTel paylovéla uévo atmd oAGKANpa auya.

BaoikA ouvrayn:

- 1auyd

— 1 yeUATO KOUTOAGKI JOUCTAPDO

— 1 KouToAId EUBI 1] XUNGG Agpoviou

— 1 péda aAdT

— 1 mpéla Cayapn

— 200 - 250 ml AGdI

Ta UNIKG TTPETTEN Va €xouv TNV idia

Beppuokpaaia.

m  AvoKOTEWTE TA UNIKA (EKTOG aTTO TO AGdI)
MEPIKG OEUTEPOAETTTA OTN Babpida 1.

m  O£0TE TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYED OTN
Babuida 7, xuoTe 10 AGdI apyd péca
atro 10 Avolyua CUPTTARPWONG Kal
QAVAUEIETE TOOO, NEXPI VA YOAQKTOTTOINOEI
n payloveqa.

chU'ro POPNHUA OCOKOAATAG
50-75 yp. kaTewuypévn kKouBepToupa

— Y Nitpo Ce0T6 yaAa

—  ZavTiyi Kal TpIPEVN OOKOAATA KaTd
TTPOTiUNoN

= KoyrTe TNV KOUBEPTOUPA OE KOUUATIO
(TrepiTrou 1 cm) ki TepOXioTE TNV
eVTEAWG OTO Wigep aTn Babuida M.

m  ATTEVEPYOTIOINOTE TO MiEEP Kal TTPOCBETTE
TO YGAQ.

m  Avopei¢te 1 AeTrto otn Babuida M A 7.

m  BdAte TNV KauTr) 0OKOAdTO OTA TTOTAPIC
Kal oepPipeTE TNV KATA BOUANGN PE XTU-
TINUEVN OavTIyi KAl TPIYKEVN COKOAGTA.

MIAK-G£IK pJE pTTAVAVA KOI TTAYWTO

— 2 -3 umavaveg (trepitrou 300 yp.)

—  2-3 KouTaAIEG TTaYWTO Bavilia 1) Aepdvi
(80-100 yp.)

— 2 @akeAdakia Bavihia

— Y Nitpo ydAa

m  KOWrTe TIG uTTavAaveg o€ KOPUATIO KAl
TepaxioTe TG OTO Wigep pe TN Babuida M
5 - 10 deutepOAeTTTA.

m  ATTEVEPYOTIOINOTE TO MigEP Kal TTPOCBEDTE
TO UTTOAOITTO UAIKG.

m  Avapei€te 1 Aetrt6 otn BaBpida M ) 7.
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KdOtreAAo ppoUTwyv

— 250 yp. @pouTta (TT.X. PPAOUAEG, PuTTava-
VEG, TTOPTOKAAIA, UAAQ)

— 50-100 yp. Zaxapn

— 500 ml kpUo vepd

— MoywTtd Kkatd TTpoTiunon

m  KaBapioTe Ta pouTa Kol KOYTE Ta O€
KOMMATION

m  BdAte 6Aa 10 UNIKG (€KTOG TOV TTAYO)
OTO Jigep Kal avaueite Ta 1 AeTrTd e TN
BoBuida M n 7

m  2epPipete evdexouévwg padi he 1o
Taywro.

KokTEéIA afAnTwWV

— 2.-.3. TopTok@Aia (TTpitrou 600 yp.)

— 1-2 Aepdvia (Trepitrou 150 yp.)

—  ¥2-1 kouTaNId {ayapn 1 €A

—  Ya Nitpa xupog unAou

— V4 Nitpa HETAAAIKO vEPO

—  evOEXONEVWG TTaYAKIA

m  KaBapioTe Ta TTopToKAAIa KAl Ta Aepdvia
KaI KOWYTE TA O€ KOPUATIAL

m  BdAte 6Aa 10 UNIKG (EKTOG OTTO TO XUUO
MAAOU Kal TO HETAAAIKO VEPO) OTO UTTOA
TOU Higep.

m  Avapei€te 1 AeTrté otn Babuida M R 7.

m  [1pocBETETE TO XUNO UAOU Kal TO PETAA-
NIKO vePO.

m  Avapei€te guvropa pe Tn BaBbpuida M,
MEXPI VO agpicel TO TTOTO.

m  BdATe TO KOKTEIA O€ TTOTAPIO KAl TO OEPPi-
PETE TO KATA TTPOTIMNGN WE TTAYAKIA.



ZeAéG e KOKKIVA @poUTa

— 400 yp. ppouTa (Buaaciva Xwpig Kou-
KOUTOI, PAPTIOUA], PPAYKOOTAPUAAQ,
PPAOUAEG, BaTéuoupa)

— 100 ml Bucoivada

— 100 ml kékkIvo Kpaai

- 80 yp. Gaxapn

— 1 @akeAdki Bavihia

— 2 KOUTONIEG XUNOG Agpoviou

— 1 mpéa yapipaho (TpIPPEVO)

— 1 péla kavéAa (TPIPPEVN)

— 8 @UAAa CeharTivn

m  MoAakwvete T CeAartivn o€ KpUo vepd
yia Trepitrou 10 AeTTTd.

m  BpdoTe 6Aa Ta UAIKG (eKTOG aTTO TN
CeharTivn).

m  ZTiyTte TN CeAaTivn KAl TN AILWOTE TNV OTO
(OUPVO PIKPOKUPATWY, NV TNV BpdoeTe.

m  Avopeigte Ta Kautd @poUTa Kal T {eAa-
Tivn oTn Babuida 1 Tepitou yia 1 AeTrTo.

m  BdAte 10 {eAE poUTWV O€ PTTOAGKIO
EemAupéva pe KpUo vePd Kal TOTTOBETAOTE
Ta 0€ KPUO WEPOG.

ZupBouAn: To KOKKIVO ZEAE ppoUTWY Eival

YEUOTIKOTATO PE XTUTTNMEVN OavTlyi j cGATOO

Bavikia.

AvTipyetwirion BAaBwv el

AvnipeTwTrion BAaBwv

BAdBnN:

To TrpocdpTnua dev pTTopEi va ToTToBeTNOEi

KOl VO OTEPEWOET OTOV KOKKIVO PUNXAVIOHO

Kivnong.

AvTipyeTwTmion:

m  TOTTOBETAOTE TO OTAPIYUA TOU POXaIPIoU
OTO DOXEIO KOl OQPIETE TO PEXPI TO TEPUQ.
H AaBn mpétrel va gival akpIRwg eubu-
YPAUUIOUEVN OTO Papkdpioua 0.

BAdBn:

270 OTHPIYMA TOU paxaipioU eEEpxeTal uypod

atré 10 pigep.

AvTipeTwTTion:

m Eivai TommoBetnpévn n oTeyavotroinon
OTO £VOETO payaiplou;

m  EAéyEre TN owoTA TTpOCapPUOY TNG
oTEyavoTToinong.

ZNMOVTIKOG: Z€ TTEPITITWON TTOU deV UTTOPET

VO QVTIMETWTTIOTE pia BAGRN, atreuBuvoeite

OTNV UTTNPETia eEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

AloTnpouUpe 10 dIKAIWPa aAAaywV.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar MUM9 (“OptiMUM” serisi) mutfak robotu icin kul-
lanilabilir. Mutfak robotunun kullanma kilavuzunu dikkate aliniz.
Bu aksesuari kesinlikle baska cihazlarda kullanmayiniz. Sadece ilgili
parcalari kullaniniz.

Bu aksesuar, sivi ya da yari kati besinlerin karistiriimasi, ¢ig meyve
ve sebzelerin dogranmasi/kiyllmasi, besinlerin purelenmesi ve derin
dondurulmus besinlerin (6rn. meyve) veya kup buzlarin dogranmasi
icin uygundur.

Bu aksesuar, bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi igin
kullaniimamalidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken caligtirmayiniz.

m Keskin bigaklar ile ¢alisirken, kabi bosaltirken ve temizlik yapar-
ken dikkatli olun.

m Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken kullani-
niz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyiniz.
Aksesuarlari sadece kendileri igin 6ngorulen ¢alisma konumunda
kullaniniz. Aksesuarlari sadece arkadaki kirmizi tahrik Uzerinde
kullaniniz. Aksesuarlari sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken
ve elektrik figi ¢cekilip prizden cikariimigken takiniz veya c¢ikartiniz.

A Haglanma tehlikesi!

m Sicak malzemelerin islenmesinde ¢ok dikkatli olunuz. Sicak mal-
zemeler ile galisilirken, kapaktaki malzeme ilave etme agzindan
buhar cikisi olur.

m En fazla 0,5 litre sicak veya kdpuren sivi doldurunuz.

m Cihazi calistirirken kapagi daima bir eliniz ile sabit tutunuz. Bu
sirada elinizi malzeme ilave etme deligine sokmayiniz!

/\ Dikkat!

m Bigak Unitesini kesinlikle conta olmadan kullanmayiniz.

m Karistirma kabinda yabanci cisimlerin mevcut olmamasina dikkat
ediniz. Karistirma kabina (6rn. herhangi bir cisim (6rn. bigak,
kasik) ile mudahale etmeyiniz.

A\ Onemli!

Aksesuarlar her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadi-
larsa mutlaka iyice temizlenmelidir. =% “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 71

AEEE Yodnetmeligine Uygundur.
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Genel Bakis tr

Genel Bakig

Mikser list parcasi
=> Resim
1 Cam kanistirma kabi

a ThermoSafe cam kap

b Olcek
2 Kapak

a Malzeme ilave etme agzi

b Kapatma tapasi / dlgekli dlgme kabi
3 Bigak unitesi

a Bicak tahriki (kirmizi)

b Karistirma bigagi

c Conta

d Konumlandirma mandali (4 adet)
4 Bigak mesnedi

a A O isareti

b Bicak mesnedi kilidi (2 adet)

ilk kullanimdan 6énce

Yeni bir aksesuar ilk kez kullanilmadan
once ambalajindan cikartiimali, temizlen-
meli ve kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir aksesuar kesinlikle

kullaniimamalidir!

m TUm aksesuar parcalarini ambalajdan
disari aliniz ve mevcut ambalaj malze-
mesini ¢ikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugu ve
go6rundr ve hasar olmadigi kontrol
edilmelidir. =»> Resim [}

m Ilk kullanimdan énce tim pargalari iyice

Renkli isaretler
Ana cihazin tahrikleri farkli renk-

temizleyiniz ve kurutunuz. = “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 71
lere (siyah, sari, kirmizi) sahiptir. @
Bu renkli isaretler ayrica aksesuar

parcalarinda da mevcuttur. Bu aksesuari

sadece arkadaki kirmizi tahrikte kullaniniz.

Semboller ve isaretler

Bicak mesnedinin
takilmasi: A sembolliini ve
karistirma kabinin sapini ayni
hizalaya getiriniz.

Bicak mesnedinin
sabitlenmesi: 0 semboll

ve karistirma kabinin sapi
aynli hizaya gelinceye kadar
ceviriniz.

A Q

Cam karistirma kabi

“ThermoSafe” cam karistirma kabi; isiya
dayanikli 6zel bir borosilikat camdan
Uretilmistir. Boylece gok sicak durumdaki
ve hatta hala pismekte olan malzemeler
Uzerinde de c¢alisilabilir.

Cam karistirma kabi asagidaki isleme
miktarlari icin uygundur:

Azami isleme miktarlari

Kati besinler azm. 100 g
Sivilar azm.15L
Sicak veya kopuren sivilar  azm. 0,5 L

Hazirhk

/\ Yaralanma tehlikesi

— Karistirma bigagini tutmayiniz. Bigak
Unitesini sadece plastik boliminden
tutunuz.

— Aksesuarlari sadece tahrik sistemi
(motor) duruyorken ve elektrik figi
prizden ¢ikariimis durumdayken takiniz
veya cikartiniz.

Dikkat!
Bigak Unitesini kesinlikle conta olmadan
kullanmayiniz.

—> Resim sirasi [E

Onemli: Ana cihazi ana kilavuzda
aciklanan sekilde hazirlayiniz. Aksesuar
sadece kap dogru sekilde yerlestiriimigse
cahstinlabilir.
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tr Kullanimi

-

. Contayi bigak Unitesine takiniz.

2. Bigak Unitesini yerlestirirken 4 mandaln
konumuna mutlaka dikkat ediniz. Bunun
icin karsilikli 2 mandal tzerindeki 0
isaretlerini ayni hizaya getiriniz.

3. Bigak unitesini egimli sekilde bicak
mesnedine yerlestiriniz. Gerekirse diger
elinizle alttan destekleyiniz.

4. Bigak mesnedinin yerine oturdugu
duyuluncaya kadar mesnede dikkatlice
ustten bastiriniz.

5. Bicak mesnedini cam karistirma kabina
takiniz. Burada G igaretini sap ile ayni
hizaya getiriniz.

6. 0 isareti sap ile ayni hizaya gelinceye
kadar bicak mesnedini geviriniz. Bigak
mesnedinin yerine oturdugu duyulur ve
mesnet sabitlenir.

7. Mikseri resimde g0sterildigi gibi arkadaki
kirmizi surtctye yerlestirin.

8. Asagi bastirin ve saat yoniuinde tahdide

kadar dondurin.

Kullanimi

/\ Yaralanma tehlikesi

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri kesinlikle kapagi
yokken c¢alistirmayiniz.

A Haslanma tehlikesi var

Sicak malzemeler ile ¢alisilirken, kapaktaki
malzeme ilave etme agzindan buhar gikisi
olur. En fazla 0,5 litre sicak veya koptren
sivi doldurunuz.

Onerilen hiz degerleri

En yuksek devirde kisa sureli

L karistirma igindir.
Cok fazla pargcalanmasi

1-3 gerekmeyen malzemelerin
karistiriimasi icindir.

4-7 Karistirma, kdplrtme ve dograma
icindir.

a Bu aksesuar ile kullanim igin uygun
degildirl.
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= Resim sirasi

1. Besinleri hazirlayiniz ve karigtirma
kabina koyunuz.

2. Kapag ve kapatma tapasini
yerlestiriniz.

3. Elektrik figini prize takiniz. Doéner salteri
tavsiye edilen kademeye ayarlayiniz.

4. Istediginiz kivama ulasincaya kadar
calistiriniz.

5. Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz.

6. Mikseri saat donug yoninun tersine
ceviriniz ve ¢ikartiniz.

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =% “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 71

Malzeme ilave edilmesi

Cihazla islem gerceklestirilirken baska
malzemelerin eklenmesi de mimkindur.
Burada kapatma tapasi 6lgme kabi (50 ml)
olarak kullanilabilir.

= Resim [3]

m Cihaz galisirken kapatma tapasini
cikartiniz ve kapaktaki ilave etme agzin-
dan diger malzemeleri de dikkatlice
doldurunuz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Kapaktaki ilave etme adzina, herhangi bir
cisim (6rn. bigak, kasik) sokmayiniz. Cihaz
calisirken kesinlikle kapagi ¢ikartmayiniz!

—> Resim sirasi @

1. Fazla miktarda veya biiyik malzeme
eklemek icin déner salteri y konu-
muna geviriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

Kapagi gikartmadan énce tahrik sisteminin
durdugunu kontrol ediniz. Cihazi kesinlikle
kapak olmadan ¢alistirmayiniz!

2. Kapagi cikartiniz.

3. Malzeme ilave ediniz.

m  Kapagi ve kapatma tapasini yerlestiriniz.
Malzemeleri igslemeye devam ediniz.
=> “Kullanimi” bkz. sayfa 70



Temizlik ve bakim tr

Temizlik ve bakim

Kullandiginiz aksesuar pargalarini her kulla-
nimdan sonra iyice temizleyiniz.

/\ Yaralanma tehlikesi
Karistirma bigcagini tutmayiniz. Bigak Unite-
sini sadece plastik boliminden tutunuz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Bigak mesnedini ve bigak Unitesini
suyun icinde birakmayiniz.

— Plastik pargalari bulasik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Bilgiler:

— Pargalari ayirmadan énce, karistirma
kabina biraz su ve deterjan koyarak,
Kullanim altinda agiklanan sekilde
ilerleyiniz ve cihazi kisa sture Kademe M
ayarinda cahgtiriniz.

— Yikama suyunu dékinuz ve parcalari
temiz su ile durulayiniz.

=> Resim [d

Cam karistirma kabini sabit tutunuz.
Bicak mesnedinde, oluklu taraftaki iki
kilit diizenegini bastiriniz ve bigak mes-
nedini yerinden ¢ikana kadar saat donis
yonindn tersine dogru geviriniz.

Bigak mesnedini geviriniz.

Bicak Unitesini, orta noktasindan mes-
nedin digina dogru bastiriniz. Bigaga ve
ylizeylere zarar vermemek igin bir bez
seriniz.

4. Contay bigak Unitesinden gikartiniz.
TUum pargalari Resim [€ ile gosterilen
sekilde temizleyiniz ve kurumaya birakiniz.
Ardindan muhafaza etmek amaciyla tim
pargalari “Hazirlik” béliminde agiklanan
sekilde birlegtiriniz.

-

wn

Tarifler

Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece bitin

yumurta kullanilarak hazirlanabilir.

Temel tarif:

— 1 yumurta

— 1 tepeleme gay kasigi hardal

— 1 yemek kasigi sirke veya limon suyu

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

— 200-250 ml yag

Malzemelerin sicakhgr ayni olmalidir.

m  Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
streyle Kademe 1 ayarinda karistiriniz.

m Doner digmeyi Kademe 7 ayarina
getiriniz, yagdi yavasca malzeme ilave
etme agzindan akitiniz ve mayonez
kivamina gelinceye kadar karistirmaya
devam ediniz.

Slcak cikolata
50-75 g donmus kalip gikolata

— Yl sicak sut

— Istege goére kremsanti ve gikolata
parcaciklari

m Blok gikolatayi taneler (yakl. 1 cm)
seklinde kesiniz ve mikserin icinde M
kademesinde tamamen dograyiniz.

m  Mikseri kapatiniz ve sut ilave ediniz.

m 1 dakika slreyle Kademe M veya 7
ayarinda karistiriniz.

m Sicak gikolatay! bardaklara doldurunuz
ve istege gore bardaklara kremsanti ve
cikolata parcaciklari ilave ederek servis
yapiniz.
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tr Ariza durumunda yardim

Muzlu milkshake

— 2-3 muz (yakl. 300 g)

— 2-3 tepeleme yemek kasigi vanilyali
dondurma veya limonlu dondurma
(80-100 g)

— 2 paket sekerli vanilin

- Ylsit

m  Muzlari parcalar halinde kesiniz ve
5-10 saniye sureyle mikserin icinde
Kademe M ayarinda dograyiniz.

m  Mikseri kapatiniz ve kalan malzemeleri
ilave ediniz.

m 1 dakika sureyle Kademe M veya 7
ayarinda karistiriniz.

Meyve kasesi

— 250 g meyve (6rn. gilek, muz, portakal,
elma)

— 50-100 g seker

— 500 ml soguk su

— Istege gore buz

m Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve
parga parga dograyiniz.

m  TUm malzemeleri (buz harig) miksere
doldurunuz ve 1 dakika sureyle Kademe
M veya 7 ayarinda karistiriniz

m istege gore buz koyarak servis yapiniz.

Sporcu kokteyli
2-3 portakal (yakl. 600 g)

— 1-2limon (yakl. 150 g)

— Y1 yemek kasigi seker veya bal

— Yl elma suyu

— Yalmaden suyu

— Istege gore buz

m Portakallarin ve limonlarin kabugunu
soyunuz ve parga parga kesiniz.

m  Tidm malzemeleri (elma suyu ve maden
suyu hari¢) mikser kabina doldurunuz.

m 1 dakika sureyle Kademe r veya 7
ayarinda karistiriniz

m Elma suyunu ve maden suyunu ilave
ediniz.

m icecek kdpiiriinceye kadar mikseri kisa
stre Kademe M ayarinda galistiriniz.

m Kokteyli bardaklara doldurunuz ve
istege gore buz koyarak servis yapiniz.
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Kirmizi puding

— 400 g meyve (gekirdeksiz visne,
ahududu, Frenk Gzumd, cilek, bogurtlen)

— 100 ml visne suyu

— 100 ml kirmizi sarap

— 80 g seker

— 1 paket sekerli vanilin

— 2 yemek kasigi limon suyu

— 1 bigak ucu karanfil (6gutilmas)

— 1 tutam targin (6gutalmis)

— 8 yaprak jelatin

m Jelatinleri soguk suda yakl. 10 dakika
yumusatiniz.

m Butun malzemeleri (jelatin harig)
kaynatiniz.

m Jelatini sikiniz (eziniz) ve mikrodalga
firnda eritiniz, kaynatmayiniz.

m Sicak meyveleri ve jelatini yakl. 1 dakika
sureyle Kademe 1 ayarinda karistiriniz.

m Pudingi soguk su ile calkanmis kase-
lere doldurunuz ve soguk bir yerde
bekletiniz.

Yararh bilgi: Kirmizi puding, ¢irpiimig
krema veya vanilya sosu ile yenilirse daha
lezzetli olur.

Ariza durumunda yardim

Ariza:

Ust parga kirmizi tahrike yerlestirilip

sabitlenemiyor.

Cozium:

m Bigak mesnedini kabin tzerine yerlesti-
riniz ve dayanak noktasina kadar sikica
geviriniz. Sap, 0 isareti ile tam olarak
aynli hizada olmalidir.

Ariza:

Mikserdeki bigak mesnedinden su ¢ikigi

oluyor.

Cozim:

m Bigak Unitesinde conta takili mi?

m Contanin yerine dogru oturdugunu
kontrol ediniz

Onemli: Ariza giderilemiyorsa liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Degisiklik yapma hakki sakhdir.



Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze wyposazenie jest przeznaczone do robota
kuchennego MUM9 (seria ,,OptiMUM”). Prosze przestrzegaé
instrukcji obstugi robota kuchennego.

Akcesoridéw tych nie wolno uzywac z innymi urzgdzeniami.
Stosowac wytgcznie elementy stanowigce komplet.

Ta przystawka jest przeznaczona do miksowania ptynnych lub
pottwardych artykutow spozywczych, do rozdrabniania / siekania
surowych owocow i warzyw, do przygotowywania puree i do
rozdrabniania mrozonek (np. owocow) lub kostek lodu.
Przystawki nie wolno uzywac¢ do przetwarzania innych przedmiotow
i substancji.

Zasady bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia!

m Nigdy nie wktadac¢ rgk do zatozonego miksera! Nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.

m Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.

m Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji roboczej. Przystawke mocowac
tylko na tylnym, czerwonym napedzie. Przystawke naktadac
i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy i wtyczka
sieciowa jest wyciggnieta.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

m Zachowac najwiekszg ostroznosc¢ przy przetwarzaniu gorgcych
sktadnikéw. Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez
otwor w pokrywie wydostaje sie para.

m Wlewac¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub pienigcych sie ptynow.

m Podczas pracy nalezy zawsze przytrzymywac pokrywke jedng
reka. Nie wktadac palcow do otworu stuzgcego do dodawania
artykutow!

A Uwagal!

m Nie uzywacé wkiadki thgcej bez uszczelki.

m Zwracac¢ uwage, aby w pojemniku miksera nie byto zadnych
ciat obcych. W pojemniku miksera nie postugiwac sie zadnymi
przedmiotami (np. nozem lub tyzkg).

A Uwaga!

Przystawke nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po

dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i konserwacja”

patrz strona 76
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pl Opis urzadzenia

Opis urzadzenia

Przystawka do miksowania
=> Rysunek IN
1 Szklany pojemnik do miksowania
a Pojemnik ze szkta ThermoSafe
b Podziatka
2 Pokrywa
a Otwodr do napetniania
b Zamkniecie / miarka z podziatkg
3 Wkiadka tnaca
a Naped nozy (czerwony)
b N6z miksujacy
¢ Uszczelka
d Wystepy pozycjonujgce (4 sztuki)
4 Uchwyt noza
a Oznaczenie &_Q
b Blokada uchwytu noza (2 sztuki)

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania

nowej przystawki nalezy jg catkowicie

rozpakowac, oczyscic i sprawdzic.

Uwagal!

Nigdy nie uzywac uszkodzonej przystawki!

m  Wyjaé z opakowania wszystkie
akcesoria oraz usungc opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek [

m Przed pierwszym uzyciem dokfadnie
umyc¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=»> Czyszczenie i konserwacja” patrz
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roznymi kolorami (czarnym, zottym @

i czerwonym). Te same oznaczenia

mozna znalez¢ réwniez na elementach

akcesoridow. Te przystawke nalezy stosowaé
tylko na tylnym, czerwonym napedzie.

Oznakowanie kolorami
Napedy urzadzenia sg oznaczone
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Symbole i oznaczenia

| Symbol _| Znaczenie |

Nasadzanie uchwytu noza:
ustawi¢ symbol A na wprost
uchwytu pojemnika miksera.
Blokowanie uchwytu noza:
obracic¢ tak, aby symbol O
znalazt sie na wprost uchwytu
pojemnika miksera.

A0

Szklany pojemnik do
miksowania

Szklany pojemnik miksera ,ThermoSafe*
jest wykonany ze specjalnego, odpornego
na temperature szkta borokrzemowego.
Pozwala to przetwarza¢ bardzo gorgce,

a nawet gotujgce sie sktadniki.

Szklany pojemnik miksera nadaje sie do
przetwarzania nastepujgcych ilosci:

Maksymalne ilosci skladnikow

Sktadniki state maks. 100 g
Ptyny maks. 1,5 L
Plyny gorace lub pienigce sie maks. 0,5 L

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia
— Nie wktadac¢ rgk do noza miksujgcego.
Wktadke tngcg chwytaé tylko za element
z tworzywa sztucznego.
— Przystawke naktadac i zdejmowac
tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy
i wtyczka sieciowa jest wyciggnieta.
Uwaga!
Nie uzywa¢ wkiadki tngcej bez uszczelki.

= Cykl rysunkoéw [3

Wskazéwka: robot kuchenny przygotowaé
w sposoOb opisany w gtéwnej instrukcji
obstugi. Przystawke mozna uzytkowac tylko
z poprawnie wiozong miska.



-

. Umiesci¢ uszczelke na wkiadce tngce;.

2. W trakcie wstawiania na miejsce wkfadki
tngcej zwrdci¢ koniecznie uwage
na potozenie 4 wystepdw. Ustawi¢
2 przeciwlegte wystepy na wprost
oznaczen O.

3. Wiozy¢ ukosnie wktadke thacg w uchwyt
noza. W razie potrzeby podtrzymacé od
dotu druga reka.

4. Ostroznie docisng¢ od gory uchwyt noza,
az w sposob styszalny zablokuije sie.

5. Nasadzi¢ uchwyt noza na szklany
pojemnik miksera. Oznaczenie A musi
by¢ przy tym skierowane na uchwyt
pojemnika.

6. Uchwyt noza obrdci¢ tak, aby
oznaczenie O znalazto sie na wprost
uchwytu pojemnika miksera. Uchwyt
noza wskoczy na miejsce w sposéb
styszalny i bedzie umocowany.

7. Ustawi¢ mikser na tylnym, czerwonym
napedzie, jak pokazano na rysunku.

8. Docisngc i obroci¢ w kierunku zgodnym

z ruchem wskazéwek zegara az do

oporu.

Stosowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nigdy nie wktadac ragk do zatozonego
miksera! Nie uzywaé¢ miksera bez zatozonej
pokrywy.

A Niebezpieczenstwo oparzenia
Podczas przetwarzania gorgcych produktow
przez otwdr w pokrywie wydostaje sie para.
Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynéw.

Zalecane predkosci

M Do krotkotrwatego miksowania

z maksymalng predkoscig.

Do mieszania skfadnikéw, ktére nie

powinny by¢ zbyt rozdrobnione.

Do miksowania, spieniania

i rozdrabniania.

a Nie jest przeznaczone do
stosowania z tg przystawka!

1-3

4-7

Stosowanie pl

= Cykl rysunkow

1. Przygotowac produkty spozywcze
i wtozy¢ do pojemnika miksera.

2. Zatozy¢ pokrywke i zamknigcie.

3. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawi¢
przetacznik obrotowy na zalecany
zakres.

4. Zostawic¢ wigczony tak diugo, az zosta-
nie osiggnieta pozgdana konsystencja.

5. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O.
Poczekac, az naped sie zatrzyma.
Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke
sieciowq.

6. Obroci¢ mikser w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjgé.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci
bezposrednio po uzyciu.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz
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Dodawanie sktadnikéw

Podczas przetwarzania mozna dodawac

réwniez dalsze sktadniki. Zamkniecie

mozna wykorzystywac przy tym jako miarke

(50 ml).

=> Rysunek [

m Podczas pracy urzgdzenia wyjgc
zamkniecie i dodawac dalsze sktadniki
ostroznie przez otwér w pokrywie.

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw (np.
noza lub tyzki) w otwor do napetniania
w pokrywie. Nigdy nie zdejmowac pokrywy
przy pracujgcym urzgdzeniu!
=> Cykl rysunkéw H
1. Aby doda¢ wieksze ilosci lub sktadniki,
ustawi¢ przetacznik obrotowy na O
i odczeka¢ do zatrzymania sie napedu.

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Przed zdjeciem pokrywy sprawdzi¢, czy
naped zatrzymat sie. Nigdy nie wtgczac
urzadzenia bez pokrywy!
2. Zdjg¢ pokrywe.
3. Dodac skfadniki.
m Zatozy¢ pokrywke z zamknieciem.
Przetwarzac¢ dalej sktadniki.
=» Stosowanie” patrz strona 75

75



pl Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie i konserwacja

Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym

uzyciu doktadnie wyczyscic.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nie wktadac¢ rgk do noza miksujgcego.

Whktadke tngcg chwytac tylko za element

z tworzywa sztucznego.

Uwagal!

— Nie uzywa¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkéw do szorowania.

— Uchwytu noza i wktadki thacej nie
pozostawia¢ w wodzie.

— Zwrdci¢ uwage na to, aby elementow
z tworzywa sztucznego nie scisngé
w zmywarce, poniewaz mogg ulec
trwatej deformac;i!

Wskazowki:

— Przed rozebraniem napetni¢ pojemnik
miksera niewielkg ilo$cig wody ze
Srodkiem myjgcym, postepowac
W sposob opisany w rozdziale
o stosowaniu i na krotko wigczy¢ na
zakresie M.

—  Wyla¢ wode i wyptukaé czeéci czystg
wodg.

=> Cykl rysunkéw [d

Przytrzymac¢ szklany pojemnik do

miksowania. Scisngé obie blokady na

uchwycie noza w miejscach z rowkami

i obréci¢ uchwyt noza przeciwnie do

ruchu wskazowek zegara, az nastapi

jego zwolnienie.

Odwrdci¢ uchwyt noza.

Wycisng¢ centralnie wkladke tngca

z uchwytu. Podtozy¢ $ciereczke, aby nie

uszkodzi¢ noza i powierzchni.

4. Zdjg¢ uszczelke z wkiadki tngce;.

Wszystkie czesci oczyscié¢, jak pokazano na

rysunku [€, i pozostawi¢ do wyschniecia.

Nastepnie, w celu przechowania, ztozy¢

wszystkie czesci, jak opisano w rozdziale

Przygotowanie.

-

wn
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Przepisy kulinarne

Majonez

Wskazéwka: w mikserze mozna

przygotowac¢ majonez tylko z catych jajek.

Przepis podstawowy:

— 1jajko

— 1 petna tyzeczka musztardy

— 1 tyzka octu lub soku z cytryny

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

— 200-250 ml oliwy

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg sama

temperature.

m Sktadniki (oprocz oliwy) wymieszaé
kilka sekund na zakresie 1.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zakres 7, powoli wlewac¢ oliwe przez
otwor do napetniania i tak dtugo
miksowac, az powstanie majonez.

Goraca czekolada

— 50-75 g mrozonej czekolady w tabliczce

— Y2l gorgcego mleka

— Bita Smietana i wiorki czekoladowe
wedtug uznania

m Tabliczke czekolady pokroi¢ na kawatki
(ok. 1 cm) i rozdrobnic catkowicie
w mikserze na zakresie M.

m  Wytgczy¢ mikser i wla¢ mleko.

m  Miksowac przez 1 minute na zakresie
M lub 7.

m Gorgca czekolade wla¢ do szklanek,
przybrac bitg $mietang i posypac
widrkami czekoladowymi.

Shake waniliowo-bananowy

— 2-3 banany (ok. 300 g)

— 2-3 czubate tyzki lodow waniliowych lub
cytrynowych (80-100 g)

— 2 opakowanie cukru waniliowego

— %I mleka

m Banany pokroi¢ na kawatki i rozdrobnic
w mikserze na zakresie M przez
5-10 sekund.

m  Wytgczy¢ mikser i dodac pozostate
sktadniki.

m  Miksowac przez 1 minute na zakresie
M lub 7.



Nektar owocowy

— 250 g owocéw (np. truskawki, banan,
pomarancza, jabtko)

— 50-100 g cukru

— 500 ml zimnej wody

— lody wedtug uznania

m  Owoce obrac i pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie sktadniki (oprocz lodu)
wiozy¢ do miksera i miksowac przez
1 minute na zakresie M lub 7.

m Podawac ewentualnie z lodami.

Koktajl sportowcow

— 2-3 pomaranczy (ok. 600 g)

— 1-2 cytryny (ok. 150 g)

—  ¥-1 tyzki cukru lub miodu

— Yal soku jablkowego

— Y1 wody mineralnej

— ewentualnie kostki lodu

m Pomarancze i cytryny obrac ze skorki
i pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie sktadniki (oprécz soku
jabtkowego i wody mineralnej) wtozy¢
do pojemnika miksera.

m Miksowac przez 1 minute na zakresie
M lub 7.

m Dodac¢ soku jabtokowego i wody
mineralnej.

m  Krotko miksowac na zakresie M, az do
spienienia napoju.

m  Koktajl wla¢ do szklanek; mozna
podawac¢ z kostkami lodu.

Galaretka z owocami

— 400 g owocow (wypestkowane wisnie,
maliny, porzeczki, truskawki, jezyny)

— 100 ml soku wisniowego

— 100 ml czerwonego wina

— 80 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 21yzki soku z cytryny

— 1 szczypta gozdzika (mielonego)

— 1 szczypta cynamonu (mielonego)

— 8 plytek zelatyny

Usuwanie usterek pl

m Zelatyne namoczyé przez ok. 10 minut
w zimnej wodzie.

m Zagotowac wszystkie sktadniki
(oprocz zelatyny).

m Zelatyne odcisngé i rozpuscicé
podgrzewajgc w kuchence mikrofalowej
— nie gotowac.

m  Gorgce owoce i zelatyne miksowaé
przez ok. 1 minute na zakresie 1.

m Galaretke wla¢ do kompotierek
wyptukanych zimng wodg i schtodzi¢.
Wskazowka: galaretka z owocami smakuje
doskonale z bitg $mietang lub sosem

waniliowym.

Usuwanie usterek

Usterka:

Przystawka nie daje sie ustawi¢

i umocowac na czerwonym napedzie.

Sposoéb usuniecia:

m Nasadzi¢ uchwyt noza na pojemnik
i dokreci¢ do oporu. Uchwyt pojemnika
musi by¢ skierowany doktadnie na
oznaczenie O.

Usterka:

Plyn wycieka z miksera przy uchwycie

noza.

Sposéb usuniecia:

m Czy na wkiladce tnacej jest umieszczona
uszczelka?

m Sprawdzi¢ poprawne osadzenie
uszczelki.

Wazna wskazéwka: jezeli nie da sie

usuna¢ wystepujgcej usterki, prosze

zwrdcic sie do naszego autoryzowanego

punktu serwisowego.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

Lle npunapaa npusHayeHe Ansi KYXoHHoro kom6anHa MUM9
(cepis «OptiMUM»). oTpumyHnTech iHCTPYKUIl 3 ekcnnyaTauil
KYXOHHOro KombanHa.

Hikonn He BUKOpUCTOBYMTE AaHe npuniagaas ans iHwWmx NnpucTpoiB.
3acToCoBYyMTE TiNMbKy HaNexHi AeTani.

Lle npunanas npuaatHe AN nepemillyBaHHs pidkux abo HanisTBep-
ANX NPOAYKTIB, 4S5 NOAPIOHEHHSA/CIYEHHST CUPUX (PPYKTIB | OBOMIB,
OS5 NPUroTYBaHHSA Mope, a TakoX Angd nogpibHeHHs1 rMboko 3amMopo-
XXEeHUX NpoayKTiB (Hanp., PpykTiB) abo KyOrKiB XapyoBOro fboay.

Lle npunapaa He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU 41151 NepepobKn iHLLIMX
npeameTiB UM PEYOBUH.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

/\ Ysara! IcHye HebGe3neka TpaBMyBaHHS!

m He BcTpomnsinTe pyku oo BCTaHOBNEHoro bneHaepa! He Buko-
puctoBynte brneHaep 6e3 BCTaHOBMEHO! KPULLIKNA.

m [1OBOOKEHHS 3 FOCTPUMM HOXXaMM, CMOPOXHEHHS N OYULLEHHS
noTpedyoTb 06EPEXHOCTI.

m [Tpvnagos BUKOPUCTOBYMTE TiflbKM Y MOBHICTHO 3ibpaHOMy CTaHi.
Mpunapgos Hikonwn He 3dupanTe Ha oCcCHoBHOMY Brioui. BukopucTto-
BYMTE Npunaaas Tinbkv B nepegbadeHoMy ans Lboro poboyomy
nonoxeHHi. BukopuctoByimnte npunagaq Tinbkn Ha 3agHbOMY Yep-
BOHOMY npwuBogi. [punagaa moxHa BCTaHOBNOBATK abo 3HIMaTK
TiNbKM NicNa 3ynuHKM NpuBoAa | BUMMAHHS LUTENCENbHOI BUIKK 3
pO3EeTKU.

/\ He6e3neka OTpMMaHHA onikis!

m Byabre ocobnmeo obepexHi nig Yac nepepobkn rapsiumnx iHrpegieH-
TiB. Iig Yac nepepobkm rapsavmx NPoOAYKTIB Yepes3 3aBaHTaXXyBarlb-
HUW OTBIP Y KPULLLLI BUXOOUTb napa.

m 3anueante makcumym 0,5 nitpa rapsidoi abo niHUCTOI pignHW.

m 3aBXau BTPUMYWTE KPULLIKY OAHIE PYKOHO Mig Yac poboTu. Mpu
LbOMY 3aBOPOHEHO TPUMATU PYKY HaZ 3aBaHTaXyBarlbHUM OTBOPOM!

/\ Ygara!

m He BUKOpPUCTOBYITE pixKydy BCTaBKy 0e3 yLinbHIioBava.

m CnigkynTe 3a TMMm, Wo6 y Yawi 6neHgepa He Byno CTOPOHHIX
npegMeTiB. He BcTaBnanTe npeameTu (Hanp., HixX, JTOXKY) B YaLly
onengepa.

/\ Baxnuso!
[Micnst KOXKHOrO BUKOPUCTAHHS, @ TaKOoX Micrsi TpUBanoro HeBUKOPU-
CTaHHS npunagasa HeobxigHo ounwaTtn. =» «HuweHHs ma 0oansio»
ous. cmop. 81
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Ctucnun ornsag, uk

Ctucnuu ornsapg,

Hacapka-bnengep
=> MantoHok [\
1 CknsHa yawa 6neHgepa
a [llocygwuHa 3i ckna ThermoSafe
b Lkana
2 Kpwuwka
a 3aBaHTaxyBarnbHWI OTBIp
b TMpobka/MipHWUIA CTakaH4KK 3i LLUKaNo
3 Pixyu4a BcTaBKka
a [lpuBopa HOXa (4epBOHUIA)
b Hix 6rnieHaepa
¢ YuinbHoBau
d dikcyrodi A31dkn Anst NO3ULLIOHYBaHHS
(4 wrt)
4 Tpumay HOXa
a MMosHauka & _Q

b ®ikcatop ons Tpumava Hoxa (2 WT.)

Mepen nepwum
BUKOPUCTAHHAM

Mepen noyaTkom ekcnnyaradii HOBOro
npunagas Noro NOTPiGHO MOBHICTIO po3naky-
BaTU, OYUCTUTUN Ta NEPEBIPUTH.

YBara!

Hikonu He BBOAITb B eKcrinlyaTaLito NoLLKOA-

KeHe npunagas!

= BuimiTb yce npunagas 3 ynakoBku Ta
3HIMITb NaKyBanbHWN MaTtepiarn.

m [lepesipTe BCi AeTani Ha KOMMMEKTHICTb i
BUAOMMI NOLLKOAXeHHS. =»> MantoHok I

m PeTenbHO o4MCThTe Ta BUCYLLITL BCi
getani nepeq nepLUIMM BUKOPUCTAHHSIM.
= «YuweHHss ma doensid» dus.
cmop. 81

KonbopoBe
MapKyBaHHs

MpvBoaM ocHOBHOrO Grioka mMaroTb
Pi3Hi KONbOPY (YOPHWIA, KOBTUIA | YEPBOHWUIA).
Take KonbOpOBe MapKyBaHHSI MOXHa noba-
YUTW TaKOX Ha Npunaadi. BukopucrosyinTe
npunapas TiNbku Ha 3aAHbOMY YepPBOHOMY
npuBeogi.

CnMBONKM Ta NO3HAYKMH

| Cuwson | Juaenna |

BcTtaHoBneHHs TpMmaya
HOXa: cumBONn A cnif BcTa-
HOBWTW Ha PIBHI PyYKM YaLlli
bnengepa.

dikcauifa Tpumaya Hoxa:
nosepTanTte, noku cumeon 0 He
nepebyBaTnMe Ha PiBHi py4Ku
Yawi GneHgepa.

A Q

CknsaHa yawa 6neHgepa

Yawa brnengepa 3i ckna ThermoSafe Buro-
TOBIEHa 3i creLianbHoro 6opocunikaTHOro
cKna, LLo BUTPUMYE BUCOKI TemnepaTypu.
3aBAsAKN LIbOMY MOXHa NepepobnaTi rapsai
abo HaBiTb KMNNSYi iHrpeaieHTw.

CknsHa Yawa 6rnengepa npyuaaTtHa ans
NPOAYKTIB Y HACTYMHIN KiNbKOCTI:

MakcumanbHa Kinbkictb gans
nepepoo6ku:

Teepai npogykTn makc. 100 r
PionHn Makc. 1,5 n
[apsui abo niHWCTI pignHK makc. 0,5 n

MiaroToBka

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— He Gepitbesa 3a Hixx bneHaepa. Pixkydy
BCTaBKY MOXHa bpaTu Tinbku 3a nnacT-
MacoBWI ENeMEHT.

— [lpunapas MoxHa BCTaHOBMOBaTH abo
3HIMaTK TiNbKKX NiCnsa 3yNUWHKM NpuBoga
i BUMMaHHS LUTENCENbHOT BUIKK 3
PO3EeTKN.

YBara!
He BrKOpYCTOBYITE pixXy4y BCTaBKy 6e3
yLinbHoBaya.

=»> Pap manoHkiB [F]

BaxnuBo: nigrotynte OCHOBHUI GMOK 3rigHO
3 OMMUCOM B OCHOBHIl iHCTpYyKUii. MNpunagas
MOXXHa BMKOPWCTOBYBATW TiflbK1 3 npa-
BUMNbHO BCTaABMEHO Yallelo.
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uk 3acTtocyBaHHS

1. YCTaHOBITb YLUINbHIOBAY Ha pixKy4y
BCTaBKY.

2. [pu BCTaAHOBMEHHI Pi>XXy4Oi BCTaBKU
060B'sI3k0BO 3BEPTaNTE yBary Ha noro-
XKeHHSA 4 dbikeyroumnx a3udkis. Ons usoro
BMPIBHANTE 2 NPOTUMEXHI (hikCytodi
SA3MYKM OO0 NOo3HaYkM 0.

3. BcrasTe piXy4dy BCTaBKy Mig HAXMUIIOM Y
TpyMay Hoxa. 3a noTpebu niaTpumyiTe
BCTaBKY 3HU3Y iHLLIOIO PYKOHO.

4. ObGepexHo 3aTuckanTe TpMMmay Hoxa
3BEpXy [0 YYTHOro 3ByKy dpikcauii.

5. BCTaHOBITb TPMMay HOXa y CKIsHY YaLly
6neHaepa. MNMpu uboMy no3Hauka A
NOBWHHa BOyTW Ha PiBHI PyYKU.

6. [loBepTanTe TpumMay Hoxa, NOKK
nosHadka 0 He nepebyBaTMe Ha piBHi
pyYKku Yaui bneHaepa. Tpymay Hoxa
iKCYETLCA 3 YYTHUM 3BYKOM.

7. YcTaHOoBITb GreHaep, sk 300paxeHo Ha
MastoHKy, Ha 3a4Hiin, YepBOHWIA NPUBOA,.

8. TpuTUCHITb YHM3 i MOBEPHITL A0 ynopy 3a
FOOWUHHUKOBOIO CTPIKOH0.

3acTtocyBaHHs

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

He BcTpOMMIsiiTe pyku JO BCTAHOBMEHOIO
6neHgepa! He BukopucToByiiTe brneHaep 6e3
BCTaHOBMEHOT KPULLIKM.

/\ He6e3neka oTpumaHHs onikis!

IMig yac nepepobkn raps4mx NPOayKTiB Yepes
3aBaHTaXKyBarbHUIM OTBIP Y KPULLLL BUXO-
ouTb napa. 3anuearite makcumym 0,5 nitpa
rapsiyoi abo niHUCTOT pPianHW.

PekomeHaoBaHa WIBUAKICTb

[nsa KopoTkoyacHOI nepepobku y
M GneHgepi npy MakcuMarnbHi 4acToTi
obepTaHHs.
[ns nepemilyBaHHS iHrpeai-
€HTIB, SIKi He MOTPIGHO 3aHaATO
nogpibHioBaTn.
[ns nepemillyBaHHS, CniHIOBaHHSA
Ta NoApiGHeHHs.
a He npvaatHWn Ans BUKOPUCTaHHS 3
AaHumM npunaggsm!
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=»> Psapg ManioHKiB

1. TligroTynte NpoaykTu i NOKNagiTh ix 4o
Yawli bnengepa.

2. YCTaHOBITb KPULLKY Ta BCTaBTE NPOOKY.

3. BcTaBTe WTENCenbHy BUMKY B PO3ETKY.
MoBepHITL NOBOPOTHMIN NEpeMuKaY y
peKoMeHAoBaHE MOMOXEHHS.

4. BreHpep NoBWHEH ByTW yBIMKHEHUM OO
[OCATHEeHHN ba)kaHOT KOHCUCTEHLIT.

5. YcTaHOoBITb NOBOPOTHUI NepemMukay y
nonoxenHsi O . [lovekartecs 3yrnuHku
npueoAa. BuimiTte wtencensHy BUIKy 3
pO3eTKu.

6. [loBepHiTb GneHaep NPOTW rOAVHHMKOBOI
CTPINKM Ta 3HIMITb.

= Bigpasy x nicns BUKOPUCTaHHSA OYUCTITb
BCi aetani. =» «YuweHHss ma 0oansox»
ous. cmop. 81

[JopaBaHHA iHrpeaieHTIB

IMig yac nepepobkn MOXHa TakoX AogaBaTtu
nogansLui iHrpegieHTw. Mpu Lomy NpobKy
MOXXHa BMKOPWCTOBYBATU SIK MipHWIA CTaKaH-
4k (50 mn).

—> ManioHok [3]

m [lig yac po6oTv npunagy BUAMITE NPOOKY
i Yepes 3aBaHTaxyBarbHUI OTBIp Y
KpuLiLi o6epexHo goaasanTe noganbLui
iHrpeaieHTw.

A\ Ichye He6e3neka TpaBMyBaHHS!

He BcTaBnsainTe xogHWX NnpeameTis (Hanp.,

HiXK, NTOXKKY) Y 3aBaHTaxyBalbHUIN OTBIp Y

Kpuwii. He 3HimariTe kpuLuky nig yac poboTu

npunagy!

= Papg mantoHkis [3

1. [nsa pogaBaHHs GinbLUOT KiNnbKoCTi abo
OinbLUMX iHrpeaieHTIB cnig BCTAHOBUTU
MOBOPOTHUI Nepemmkad y nomnoxeHHs O
Ta IoMeKaTUCst MOBHOI 3yMNMHKN NpYBOAA.

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHS!

[Nepepn 3HIMaHHAM KpULLIKK NepeB.ipTe, Yn

MOBHICTIO 3yNMUHUBCS NPUBOA. Y KOOHOMY

pasi He BMyKanTe npunag 6e3 kpuwku!
SHIMITb KPULLKY.

3. [opante iHrpegieHTw.

m  YCTaHOBITb KPULLKY 3 Npobkoto. MNpo-
OOBXYINTE NepepobnaTy iHrpeieHTu.
=» «3acmocysaHHsi» dus. cmop. 80



YuLieHHs Ta gornsaa uk

YuweHHsa Ta pornag

BukopuctoByBaHe npunagas HeobxigHo
I'PYHTOBHO YACTUTU NICNsi KOXKHOTO
BMKOPUCTaHHS.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
He GepiTbca 3a Hixx bneHgepa. Pixyuy

BCTaBKy MOXHa 6paTu Tinbkv 3a nnacTmaco-

BUN ENEMEHT.

Yeara!

— He BukopucToByinTE 3aC06U ANst o4n-
LLIEHHS, LLO MICTSATb CMMPT.

— He BukopucTtoBy#iTe rocTpi, kKiH4acTi abo

MeTanesi NpeameTu.

— He BuKOpUCTOBYWTE XOPCTKi raHYipKu
abo 3acobu Ans OYULLIEHHS.

— TpuMmad HOXa Ta pixKy4dy BCTaBKy He
3anuiianTe y BOAi.

— He 3atuckanTe nnactMacoBi enemMeHTn
B NOCYAOMUMHIV MaLLWHi, OCKINbKA Lie
MOXe Npu3BecTu o ix 6e3noBopoTHOI
nedopmadii!

BkasiBku:

— nepepg po3dvpaHHAM 3anuiiTe B Yally
GneHaepa Boau 3 MUOYMM 3acoboMm,
JinTe BiANOBIAHO 4O ONWCY B po3Aini
«3acTocyBaHHA» i YBIMKHITb HEHAOBrO
cTyniHb M.

— Bwnuiite Bogy 3 Myounm 3acobom i
CMOJIOCHITb AeTari Y4CTOK BOOH0.

=> Pap mantoHkis [@

YTpumywiTe cknsiHy Yalla bnengepa.
Ha TprMayi Hoxa CTUCHITL 0buaBa
dhikcaTopmn Ha pudneHin CTOPoHi Ta

-

NPOKPYYy/TE TPUMaY HOXa NPOTU roOAWH-

HMKOBOI CTPINKN A0 TUX Mip, NOKW BiH HE
Big'eQHaETbCS.

O0GepHiTb TpMay Hoxa.

BuUTUCHITb pixkydy BCTaBky 3 Tpumada
HaTUCKaHHAM no LeHTpy. Mignoxits
PYyLUHUK ab0o cepBeTKY, W06 He MOLLKO-
ONTU HiXXK 260 MOBEPXHI.

4. 3HiMITb yLiNbHIOBaY 3 PiXXy4Oi BCTaBKW.
OuuncTbTe BCi AeTani, ik mokasaHo Ha
mantoHky [€, Ta npocywwiTk ix. Micnsa uporo
cknagiTe yci getani ans 3éepiraHHsi, gK
onuncaHo B po3gini «igrotoka.

won

Peuentun

MarnoHes
BkaziBka: y brnieHaepi ManoHe3 MoxHa npu-
roTyBaTu nuLLe i3 LinbHUX Seup.

OCHOBHUW peuenT:

1 anue

1 4. n. ripumnui 3 BEPXOM

1 CT. n. OUTY Y1 FIMMOHHOTO COKY
1 nyyka coni

1 nyuka uykpy

200-250 mn onii

IHrpenieHT NoBWHHI ByTW ogHOT
Temneparypu.

Yci iHrpegieHTn (kpim onii) nepemilysaTtu
JeKinbka cekyHa Ha cTyneHi 1.
MoBOPOTHMI NepemyKay BCTAHOBUTU

Ha CTyniHb 7, Yepes 3aBaHTaXyBanbHWUI
OTBIip MOBINbHO AONMBATK Onito Ta nNepe-
MiLLyBaTK A0 TVX Mip, MOKN ManoHe3 He
NnepeTBOPUTLCS B EMYIBCILO.

Mapsunn wokonag,

50-75 r 3aMOpPOXEHOrO LLoKonagy B
6nokax

2 N rapsivoro Moroka

306uTi BEpLUKM Ta LLOKONagHa CTpyxKa 3a
BaxaHHsaM

LLlokonag B 6roui nopisatu Ha LWMAaTOYKM
(npwbn. 1 cm) Ta NOBHICTIO NOAPIGHNTY B
OneHpepi Ha cTyneHi M.

BrneHpep BUMKHYTM i 3anunT MOSOKO.
MpoTtarom 1 XxBUNMHU NepemillyBaTu Ha
ctyneHi M abo 7.

[aps4umn Wwokonaz po3nuTu B CKISHKA
Ta NpyKpacuTy 3a 6axkaHHSAM 30UTUMUK
BEpLUKaMW Ta LLOKOMNAOHOK CTPYXKKOH.

BaHaHOBUWM WeENK 3 MOPO3MBOM

2-3 6aHaHu (npnbnunsHo 300 r)
2-3 CT. 1. 3 BEpXOM BaHinbHoro abo
nMMoHHoro moposuea (80—100 r)
2 NakeTUKN BaHINbHOTO LyKpY
2 1 Mmornoka
BaHaHu nopisatu Wwmaroykamm Ta
nogpibHioBaTy B 6rneHaepi Ha ctyneHi M
5-10 cekyHA.
Bnengep BUMKHYTYM | fjoaaTu pewTy
iHrpedieHTIB.
MpoTsrom 1 XBUNMHKU NepemillyBaT Ha
ctyneHi M abo 7.
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uk YCyHeHHs1 HecrpaBHOCTEMN

®PpyKTOBUIM HaNin

— 250 r cbpykTiB (Hanp., cyHuui, 6aHaHu,
anenbcuHu, Sbnyka)

— 50-100 r uykpy

— 500 mn xonogHoi Bogn

— Jlip 3a 6a)kaHHAM

m  PpyKTM NOYMCTUTM Ta nopizaTn
LLIMaTO4KaMMK.

m  YCiiHrpegieHTu (KkpiMm Nboay) NoknacTtu B
GneHaep Ta nepemiwyBaTu Ha cTyneHi M
abo 7 npnbn. 1 XBUNUHY.

m 3a GakaHHAM nogaeaTtu 3 NbOAOM.

KokTennb ons cnopTtcMmeHiB

— 2-3 anenbcuHun (Npubn. 600 r)

— 1-2 numonu (npmon. 150 r)

— Y1 cT. n. uykpy abo megy

— % n 96ny4HOro Coky

— V4 n miHepanbHoi BoAu

— 3a BaxaHHAM Aekinbka KyoukiB nboay

m  AnNenbCyHW | IMMOHW MNOYNCTUTK | NOPi-
3aTV LUMaTOYKaMM.

m  YCiiHrpegieHTn (okpim A6ry4Horo coky
i MiHepanbHOT BOAM) NOKMacTy 40 YaLui
bnengepa.

m [IpoTarom 1 XBUnMUHM NepemillyBaTh Ha
ctyneHi M a6o 7.

m  [ogatun a6nyyHuii cik Ta MiHepanbHy
BOAY.

m KopoTko nepemiilyBati Ha cTyneHi M,
MOKM Hanil He CMiHUTLCS.

m  KokTennb HanuTu B CKNSHKA Ta 3a
BaxkaHHAM nofasaTh 3 KyGrkamu nboay.

YepBoHUN ArigHMA MyC

— 400 r cbpykTiB (BMLLHI 6€3 KICTOYOK,
MarnunHa, CMOPOAMNHA, CYHULL, OXWHA)

— 100 mMn BULIHEBOrO COKY

— 100 mn 4epBOHOroO BMHA

— 80 r uykpy

— 1 naKkeTVK BaHINbHOTO LyKpy

— 2 CT. f. IMMOHHOTO COKY

— 1 winka reo3guky (MonoToi)

— 1 winka kopuui (MonoTor)

— 8 nucTiB xenatuHy
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m  3amMouMTK XXenaTuH y XONOoAHil BoAi Ha
npv6n. 10 xBUnuH.

m  YCiiHrpegieHTu (Kpim xenaTuHy) JoBecCTr
[0 KUMIHHSA.

m KenaTvH Bigxatu Ta po3TonuTy B
MiKPOXBWIBOBI Nevi, He 4OBOASYM 0
KUMiHHS.

m  [apsavi ppykTy i xenaTuH 36mBaTi B

OneHaepi Ha cTyneHi 1 Npnbn. 1 XBUNMUHY.

Myc po3nuTi B KpemMaHKM, BUNOOCKaHI

XOIOAHOI BOAOHD, Ta MOCTaBUTU

OXOmOOPKYBaTUCS.

Mopapa: YepBOHUI AriAHWI MYC HalKpaLle
nogaeaTtu 3i 36uTMMKM BepLukamu abo BaHinb-
HUM COYCOM.

YCcyHeHHs1 HecrpaBHOCTEN

HecnpaBHicTb:

Hacagky He BAaeTbCst BCTAHOBUTY Ta 3aKpi-

MUTW Ha YePBOHWUIA MPUBOA,.

YcyHeHHs:

= Tpumay HoXa BCTAHOBITb Y EMHICTb Ta
3aKpy4dyvTe o ynopy. Pyyka noBmHHa
BMXOAUTM TOYHO Ha Mo3HauKy 0.

HecnpaBHicTb:

3 bneHpepa B 06nacTi TpMMava Hoxa BUXO-

ONTb piguHa.

YcyHeHHs:

= YLWWinbHIOBaY BCTAHOBIEHNI Ha PiXy4dy
BCTaBKy?

m [lepesipTe yLinbHIOBaY Ha HANEXHy
nocaaKy.

BaxnunBo: SKLLIO YCYHYTN HECTIPaBHICTb B

onmcaHuin cnocid He BAAETLCS, 3BEPHITHCS
[0 cepBiCHOI criy>ou.

Mw 3anuwaemo 3a coboto npaeo Ha
BHECEHHS 3MiH.



Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

HaHHasa npuHaaneXXHoCTb NpeaAHa3HavyeHa AN KYXOHHOro Kom-
6anHa MUM9 (cepus «OptiMUM»). Cobrntoaante MHCTPYKLIUIO MO
MCMOSIb30BaHMIO KYXOHHOro KombanHa.

Karteropudyecku 3anpeLyaeTcs NCnornb30BaTh 3Ty NPUHAONEXHOCTb
Ansa Apyrux npubopos. Vcnonb3ynTte TONbLKO NOAXOAALMe Apyr K
ApYry YyacTtu. 3T1a NpUHaaNexHoOCTb NpUrogHa Ans nepeMeLlnBaHns
XUOKUX UK NonyTeepablX NPOAYKTOB, Ans u3MensyeHns / Hapesa-
HWSI CbIpbIX (OPYKTOB 1 OBOLLIEN, 1151 MPUIOTOBIIEHUS MIOPe, a TakkKe
AN U3Mens4eHns rnyboKko3aMopoXKeHHbIX NPOAYKTOB (Hanpumep,
pYyKTOB) NN KYOBUKOB NULLEBOTO fbAa. ATy NPUHAANEXHOCTb 3anpe-
LLIaeTCs Mcnonb3oBaTh A8 nepepaboTkn Apyrux npegmMeToB Unm
BELLECTB.

YKa3aHuMA no TexHUKe 6e3onacHocTn

/\ He ucknioyena onacHocTb TpaBMupoBaHUA!

m Hu B KOem cnyyae He onyckaTb pyku B yCTaHOBMEHHLIN GneHaep!
Karteropudyecku 3anpeLlaeTcsa nonb3oBaTbcs bneHaepom 6e3 ycrta-
HOBMEHHOW KPbILLKN.

m CobnioganTe OCTOPOXHOCTL MY 006paLLEHNN C OCTPLIMU HOXaMM,
npv ONOPOXXHEHUN pe3epByapa 1 NPy O4YUCTKE.

m [1pyHaanNeXxHoOCTU MOXHO MCMOSb30BaTh TOMBKO B NMOMHOCTbLIO
cobpaHHom Buae! Hu B koem cnyvae He cobupanTte npuHaanex-
HOCTW Ha OCHOBHOM 6roke npubopa. Vicnonb3ynte npuHaanex-
HOCTb TONMbKO B NpeayCMOTPEeHHOM paboyveM nonoxexHuun. Mcnosnb-
3ynTe NPUHaANEeXHOCTb TONbKO Ha 3a4HeM NPUBOAE KPACHOro
ugeta. [NprMHagneXXHOCTb MOXHO yCTaHaBNMBaTb U CHAMATb
TONbKO NOCMEe OCTAaHOBKM MPUBOAA W U3BMEYEHUS LUTENCENbHOM
BUITKN N3 PO3ETKM.

/\ OnacHocTb owwnapvBaHus!

m CobnioganTte ocobyto OCTOPOXHOCTb Npu nepepaboTke ropsaymnx
nHrpegueHToB. [Npun nepepaboTke ropsunx NpoayKToB Yepes
3arpy3o4Hoe OTBEPCTME B KPbILLKE BbIXOAUT nap.

m 3anuBanTte He 6onee 0,5 nuTpa ropsayen Unm CUNbHO NEHSLLENCS
XNOKOCTMW.

m Bcerga npuaepxmBanTe KpbiLLKYy OOHOW PYyKOW BO BpeMs paboThl.
[Mpn aTOM He aepXxuTe PyKy HaZ 3arpy3o4yHbIM oTBepcTnem!

BHumaHue!
m Hu B KOeM criyyae He UCnonb3ynTe HOX-BCTaBKy 6e3 Npoknagku.
m Cnegute 3a Tem, 4TOObI B cTakaHe GneHaepa He HaxoauInChb
NMOCTOPOHHME NpeaMeTbl. He nonb3yntech npegmetamum (Hanpum-
Mep, HOXXOM, JTOXKKOW) B CTakaHe bneHaepa.
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ru YkasaHusi No TexHnke 6e3onacHoCcTh

A BaxHo!

Mocne kaxgoro npuMeHeHnAa nnn nocne AnnTenbHOro Hencnormb-
30BaHUs 00s3aTENbHO TLATENbHO O4YNCTUTE NnpHaas1eXxXHOCTb.

=» «Oyucmka u yxo0» cm. cmp. 86

KomMnnekTHbIn 0630p

Hacapka-bnengep
= PucyHok
1 CrTeknsHHbIN CTakaH 6neHpgepa

a KoHTteliHep 13 ctekna ThermoSafe

b LlWkana
2 Kpbiwka

a 3arpy3ouvHoe oTBepcTue

b TMpobka / MepHbI CTakaH Co LUKanowm
3 Hox-BcTaBka

a [puBoa Hoxa (kpacHoro uBeTa)

b Hox 6neHgepa

¢ [poknagka

d lNosuumoHupyoLme BbICTyMbI (4 LWT.)
4 [epxaTtenb HOXa

a Metka & _Q

b ®ukcaTtop gepxatens Hoxa (2 WT.)

Mepen nepBbIM
MCNONb30BaHMEM

Mepen NCnonb3oBaHMeM HOBOW NMPUHAONIEX-
HOCTM ee HeoBX0AMMO MOMHOCTLIO pacnako-
BaTb, OYNCTUTL 1 MPOBEPUTD.

BHumaHwme!

BBoanTb B AelCTBME NOBPEXAEHHbIE Npu-

HaANeXHOCTW KaTeropuyecky 3anpeLieHo!

m  BbiHbTE BCe YacTu NpuHaanNexHoOCTy
13 yNakoBKW ¥ CHUMUTE MMEILLMINCS
yNaKkoBOYHbIN MaTepuman.

m [IpoBepbTe KOMMNMEKTHOCTb BCEX YacTen
1 OTCYTCTBME BMAMMbIX NOBPEXOEHWA.
=> PucyHok

m [lepen nepBbiM MCNONb30BaHNEM
TLATENbHO OYUCTUTE U BbICYLLUTE BCE
petann. =» «O4ucmka u yxo0d» cm.
cmp. 86
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LiBeTHaa mapkmpoBKa

MpvBoAkLI OCHOBHOTO Brioka MMeLoT @
Pas3nuYHbIN LBET (YEPHbIN, XENTbIN

W KpacHbI). OTa LBETHAs Mapku-

pOBKa HaHeCeHa Takke Ha NPUHaANEXHO-
ctu. MNoacoenuHanTe 3Ty NPUHAASEXHOCTD
TOMbKO K 3agHeMy NpUBoAY KpacHOro
uBeTa.

CumMBOInbIl U METKU

[Coeon | Suaiomie

YcTaHoBKa Aepxarens
HOXa: COBMECTUTE CMmBON A
1 pyyKy cTakaHa bneHgepa.
dukcauma gepxarens
HOXa: NOBEPHUTE, YTOObI
COBMECTUTb cMmBon 0 1 pyyKy
cTakaHa bneHgepa.

A Q

CTeKknsAHHbIN CTaKaH
oneHpepa

CTeknsHHbIN cTakaH bneHaepa
«ThermoSafe» nsrotosneH 13 cneumanbs-
HOrO YKapOCTONKOro GOPOCUITMKATHOTO
ctekna. bnarogapsi aToMmy B HEM MOXHO
nepepabatbiBaTb Takke O4eHb ropsyme u
OaXe KANSILLUME UHIPEOUEHTbI.
CTeKnsHHbIA cTakaH brieHaepa npuroaeH
Ans nepepaboTku cneayoLmx KonmM4ecTB.

MakcumanbHoe nepepa6aTb|BaeM0e
KoJfinyecTBO

TBepapble NpoayKThbl makc. 100 r
YXupgkoctun makc. 1,5 n
[opsune nnu nexsiwmecs makc. 0,5 n
XNOKOCTN



MNoprotoBka ru

MoproroBKa

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUsA

— He npukacavitech k HOXy BneHaepa.
Hox-BCTaBky MOXHO BpaTb TONbKO 3a
MracTMaccoByO YacTb.

- an/IHa,EI,J'Ie)KHOCTb MOXXHO yCTaHaBnMBaTb
UMK CHUMATb TONBKO NMOCIEe OCTaHOBKM
npVYBOZa W U3BMEYEHMUS LUTENCENBHOM
BUJTKM N3 PO3ETKN.

BHumaHwme!
Hu B KOeM crnyyae He UCMONb3YATe HOX-
BCTaBKy 0e3 npoknajku.

=> Psap pucyHkos [F

BaxxHo. [MogrotoBsTe OCHOBHOWM BrOK, Kak

OMNMCaHO B MHCTPYKLUM NO 3KCNyaTaumu.

MprHaanexHoCTb paspeLuaeTcs NCnonb3o-

BaTb TOMbKO C MPaBUITbHO YCTaHOBMEHHbIM

CTakaHoM.

1. YcraHoBMTE NPOKNaAKy Ha HOX-BCTaBKY.

2. [pu ycTaHOBKe HOXa-BCTaBKM 00s-
3aTtenbHo cobntoganTe nonoxKeHue 4
BbICTYNOB. [N 3T0ro coBmecTuTe 2
npoTUBONEXaLLMX BbICTyna ¢ MeTkamu 0.

3. YnoxuTe HOX-BCTaBKYy HaKMOHHO B
Aepxartenb Hoxa. Ecnn notpebyetcs,
NOAAEPXKUTE CHU3Y APYron PyKOW.

4. OCTOPOXHO NPUKMUTE HOX-BCTaBKY
CBepXy 1 3ahukcupymnTe Ao Lwenyka.

5. YcTtaHoBuWTE gepxaTernb HoXa Ha cTe-
KNsIHHBIN cTakaH brneHaepa. MNpu aTom
COBMECTUTE METKY A C Py4KOMN.

6. [loBepHUTe AepxaTenb HoXa Tak, YToObI
mMeTka 0 Gbina coBMELLEHA C PYYKOIA.
[epxatenb Hoxa UKCUpyeTcsi Co
LLEMYKOM.

7. YctaHoBuTe BrieHaep, Kak nokasaHo Ha
PVICYHKe, Ha 3aHWI MPVBOZ, KPacHOro
uBeTa.

8. TlpwXmuTe KHM3Y 1 NOBEPHUTE NO
YacoBOW CTpernke Ao ynopa.

NMpumeHeHue

A\ He uckniouena onacHocTb
TpaBMMpOBaHWs

Hw B koem crnyyae He onyckaTtb pyku B

yCTaHOBIEHHbIV brneHaep! Kateropuyeckm

3anpeLuaeTcsa nonb3oBaTbcst brieHgepom 6e3

YCTaHOBMEHHOW KPbILLIKU.

/\ OnacHocTb ownapuBanns

Mpu nepepaboTke ropsumx NpoayKToB Yepes
3arpy3o4HOe OTBEPCTHE B KPbILLKE BbIXOAUT
nap. 3anveanTte He bonee 0,5 nutpa
ropsiyei UM CUNbHO NEHSLLEWNCS KUOKOCTH.

PekomeHaaLmm no HaCTponke CKOPOCTU

[nsa kpaTkoBpeMeHHOro
M cmeluMBaHUS NpU MakcMmarbHOM
yncne obopoToB.

[na nepemeluBaHns

1-3 NHIrpeaneHToB, KOTOPblie He AOIMKHbI
CUNbHO n3mMene4aTbCcA.
4-7 ,D,J'IFI CMellnBaHuA, BCneHnBaHusa 1

N3MeENbYeHnA.

a [lns ncnonb3oBaHus ¢ 3ToM
NPUHAANEXHOCTLIO HEMPUIOAHbI!

=> Psif pucyHKoB

1. lMoaroToBbTe NPOAYKTHI U 3arpysnTe KX B
cTakaH brieHaepa.

2. YcTaHOBWTE KpbILLKY 1 BCTaBLTE NPOOKY.

3. BcraBbTe BUIKY B pO3€eTKy. YCTaHOBUTE
NMOBOPOTHbIN NEpPeKnoYaTerb Ha peko-
MEHAYEMbI PEXUM.

4. OcrtaBbTte Npubop BKIHOYEHHbIM,
noka He ByneT JOCTUrHyTa Hy>XHas
KOHCUCTEHLMS.

5. YcTaHoBUTE NOBOPOTHBIN NEepeksoya-
Tenb B nonoxexuve y. [loxautecb NonHom
OCTaHOBKM NpuBoaa. M3enekute BUKY
N3 PO3ETKN.

6. [MoBepHWTE BneHaep NPOTMB YacoBOM
CTPEnKN 1 CHUMUTE €ero.

m  Oumuctute BCe YacTum cpasy nocrie
1crnonb3oBaHust. =» « Oyucmka u yxoo»
cm. cmp. 86
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ru OuucTtka n yxon

JobaBneHue NHrpegueHToB

B npouecce nepepaboTkv MOXHO Takke
[06aBNATb AONOMNHUTENBHbIE MHIPEANEHTbI.
Mpy aTOM NPOGKY MOXHO MCMONb30BaTh B
KavecTBe MepHoro ctakaHa (50 mn).

=> PucyHok [3]

m [lpu paboTtatowem npubope CHUIMUTE
NPOGKY 1 OCTOPOXKHO 3arpy3uTe
OOMNOMHUTENbHbIE HIPEANEHTLI Yepes
3arpy304HOe OTBEPCTUE B KPbILLKE.

A\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

He BcTaBnante kakme-nvbo npegmetsbl

(Hanpumep, HOXW, NOXKN) B 3arpy304HOE

oTBepcCTVe B KpbilLke. Hu B kKoem cnyyae

He CHMMaMWTe KpbILLKy npu paboTatoLem

npubope!

=> Pap pucyHkos [3

1. Y106kl 3arpy3nTb 60MbLLOE KONMYECTBO
NPOAYKTOB UMW UHIPEANEHTOB, yCTa-
HOBWTE MOBOPOTHbIN NepekrodaTens
B nonoxexue O 1 goxauTECH NONHOM
OCTaHOBKU Npueoda.

A\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

Mepen TeM, kak CHSATb KPbILLIKY, YAOCTOBEPb-

TecCb B MOMHOWM OCTaHOBKe npusoda. Hu B

KoeM cryyae He BkrovarTe npmbop 6e3

KpbILLKm!

2. CHMMUTE KPbILLKY.

3. [obGaBbTe UHrPEaNEeHTbI.

m  YCTaHOBMWTE KPbILLKY C Npobkon. MNpo-
[OrmKuTe NepepaboTKy MHIPEANEHTOB.
=> «[lpumeHeHue» cm. cmp. 85
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OuuncTtka n yxon

Mocne Kaxaoro NpUMeHeHNs UCMorb30-
BaHHbIE MPUHAANEXHOCTU AOMKHbI ObITb
TWATENbHO OYULLEHBI.

/\ He ucknioueHa onacHocTk
TpaBMMpPOBaHUA

He npukacawnTecb k HOXy 6neHaepa. Hox-

BCTaBKy MOXHO 6paTb TOMbKO 3a nnacTmac-

COBYIO YacTb.

BHumaHue!

— He vcnonbk3yiite motowwme cpeacTsa,
cofepxallme ankorosfib Uv CiupT.

— He ucnonbaynte metannuyeckue u
OCTPOKOHEYHbIE NPEAMETHI, @ Takke
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMMU.

— He npumensiTe rpybyto TkaHb unu abpa-
3MBHbIE YUCTSALLME CPEACTBaA.

— He ocTaBnsiite gepxaTenb HOXa 1 HOX-
BCTaBKYy Nnexarb B BOJe.

— He 3axumarite nnactmaccoBble AeTanu
B NMOCYAOMOEYHOW MaLUuHe, TaK Kak BO3-
MOXHa UX HeycTpaHnmMas gedopmarms!

YkasaHusl.

— Tepen pasbopkoit HanenTe B cTakaH
6neHaepa HEMHOrO BOAb! C MOKOLLM
CpeacTBOM, BbIMOMHUTE ONMUCAHHbIE
HIDKE [EVCTBUSA U Ha KOPOTKOE BpeMmst
BKnto4mTe pexvim M.

— BbinenTe MbinbHYO BOAY M NpOMoONTe
4acTu YNCTOW BOAOWN.

=> Psap pucyHkos [@

YaepxvBanTe CTEKMNSHHbIN CTakaH briex-

aepa. Ha gepxarene Hoxa CoxMuTe

06a chukcatopa ¢ pudreHon CTOPOoHbI,

NMOBEPHYB Aep)KaTerb HoXa NpoTVB

4YacoBoW CTpenku, ocsoboauTte ero.

2. TlepeBepHuTe Aepxaternb HoXa.

3. BbigaBuTe HOX-BCTaBKY M3 Aep-
xartens. MNognoxute Matepyaryto
cangeTky, YToObl He NOBPEeaUTb HOX 1
NMOBEPXHOCTMU.

4. CH/MUTE NpOKNagKy ¢ HoXa-BCTaBKW.

OuncTuTe BCE YacTu, Kak NokasaHo Ha

pvicyHke [€, n gaiite M BbICOXHYTb. 3aTem

cobepuTe BCce YacTu ANs XpaHeHust, Kak
onucaHo B pasgene «llogrotoBkay.
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PeuenTbl

MaioHes

YkasaHue. B 6neHaepe MOXHO NpUroToBUTb

MaWoHe3 TONbKO M3 LieNbHbIX SIULL.

OcHoBHOM peuenT:

— 1 anuo

— 14. . C BEPXOM ropyuLibl

— 1 CT. nI. ykcyca uUnu nMMOHHOTO CoKa

— 1 wenoTka conu

— 1 wenoTka caxapa

— 200-250 mn pactutensHOro Macna

VIHrpeaveHThbl JOMKHBI UMETb OAMHAKOBYHO

Temneparypy.

m CwmewwmBaTb MHrpeaneHTbl (KpoMe pacTu-
TENMbHOIO Macrna) B Te4EHNE HECKOIbKMX
CeKyH Ha cTyneHu 1.

m  YCTaHOBWTb NMOBOPOTHbIV NEpeEKoYa-
Ternb Ha PeXum 7, MearneHHo 3anvTb
pacTuTenbHOe Macrio B 3arpy3o4Hoe
OTBEPCTME M CMEeLLMBaTh A0 3MYIbIMpo-
BaHMS ManoHesa.

Fopsyni wokonapg

— 50-75 r mopoxeHoro 6ro4Horo
Lokonaga

— Y2 n ropsiyero monoka

— B306uTble cnvBky 1 LLIOKONaAHbIE KPOLLIKM
Mo XenaHuto

m Hapesatb GnoYHbIN LOKoNaz Kycovkamm
(oK. 1 cM) 1 NONHOCTBLIO U3MENBYNTL B
bneHaepe B pexvme M.

m  BbikntounTb Gnengep n obaButb
MOITOKO.

m B36uBatb B TeyeHne 1 MUHyTbI B pexmume
M wvnn 7.

m Pa3nuTb ropsiumn Wokonaa no ctakaHam
W, MO XenaHui, NoAaBaThb CO B3OUTLIMM
CIMMBKaMU 1 LLIOKONAAHbIMY KPOLLKaMW.

PeuenTbl ru

BaHaHOBbIN KOKTeWnb C

MOPOXEHbIM

— 2-3 6aHaHa (npwbn. 300 r)

— 2-3 CT. . C BEPXOM BaHWUIbHOIO UInn
NIMMOHHOTO MopoxeHoro (80-100 r)

— 2 nakeTuka BaHWIIbHOIO caxapa

— Y2 nmonoka

m HapesaTb 6GaHaHbI Kycoukamm n
n3MensunTb B 6neHaepe 5-10 cekyHa B
pexume M.

m  BbikntounTs GneHgep n gobaButb
ocTanbHble UHTPEaNEHTHI.

m B36uBatb B TeyeHne 1 MUHyTbI B pexvme
M wvnn 7.

P pPYKTOBbIN HANUTOK

— 250 r copykTOB (Hanpumep, kry6HKKa,
6aHaH, anenbcuH, s6roko)

— 50-100 r caxapa

— 500 mn xonogHow Boabl

— Ilep no »enaHuto

m  PpyKTbl NOYMCTUTL N Hape3aTb Ha
KYCOYKU.

m Bce nHrpeaveHTbl (Kpome MOPOXEHOr0)
3arpy3uTb B bneHgep v B3bvBaTh B
TEYEHNE NPUMEPHO 1 MUHYTLI B pEXUME
M wunn 7.

m [lo xenaHuo nogasaTtb BMECTE CO
NbOOM.

KokTeinb AnNA cCNOPTCMEHOB

— 2-3 anenbcuHa (ok. 600 r)

— 1-2 numoHa (ok. 150 )

— %1 cT. n. caxapa unu mega

— Yan abno4Horo coka

— Y4 n MyHepanbHoW BOAbI

— 10 XXEeNnaHMI HECKOMbKO KyOMKOB nuLle-
BOrO Nbaa

m  O4nCTUTb anenbCuHbl U MMMOHbI OT
KOXYpbl, HApe3aTb KyCOYKaMW.

m  3arpy3vTb BCe MHrpeaneHTbl (kpome
ABMOYHOro coka U MMHepanbHOW BoAbl) B
cTakaH brnieHgepa.

m B36uBatb B TeyeHne 1 MUHyTbI B pexvme
M wvnn 7.

m  [106aBuUTb A6MOYHbLIN COK M MUHEpParb-
Hyt0 BOAY.

m  KopoTko B36UTL B pexxume M, noka
HaMUTOK He BCNEHUTCS.

m PasnuTb KOKTEennb Mo ctakaHam u, no
»KenaHuo, nogaeatk ¢ Kybrkamu nbaa.
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ru Momoulb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN

(DpyKTOBbIVI Mycc
400 r dopyKTOB (BULLHS 63 KOCTOMEK,
MarnuvHa, cMopoauHa, kKnybHuka,
exXeBuKa)

— 100 mMn BMLUHEBOrO CoKa

— 100 mn KpacHoro BvHa

— 80 r caxapa

— 1 nakeTVK BaHWIbHOIO caxapa

— 2 CT. N. NIMMOHHOrO coKa

— 1 KOHYMK HOXa rBO3OUKM (MOSOTOW)

— 1 wenoTka KopuLbl (MONOTON)

— 8 nucToB xenaTuHa

m  3amMounTb XXenaTuH B XONOAHOW BOAE B
TeyeHne npumepHo 10 MUHYT.

m Bce uHrpegneHTsbl (kpome xxenatuHa)
BCKUNSATUTD.

m JKenaTuH oTXaTb 1 pacTonuTb B MUKPO-
BOJTHOBOW MeYyn, He 40BOAS [0 KUMEHWS.

m [opsaume dpyKTbl 1 XenaTuH B3bneaTb
B GrneHaepe B pexvme 1 B Te4eHne
NpUMEpPHO 1 MUHYTBI.

m  3anonHUTb Mycc B BaHHOYKW, MPOMbITbIE
XOOAHOW BOAOW, 1 NOCTaBUTL B XONOa-
HOoe MecTo.

Coger. (hpyKTOBOE Xere nyylle BCero noaa-
BaTb Ha CTO/ CO B3OMTbLIMY CIMBKAMU UN
BaHWIIbHBIM COYCOM.
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Momowb npu yctpaHeHUu

HeucnpaBHOCTEN

HeuncnpaBHocTb

Hacapgky Henb3si ycTaHOBWTb Ha NpUBOA,

KpacHOro LBeTa 1 3aKpennTb Ha HeM.

YcTpaHeHue

m YCTaHOBWTE AepXKaTernb HoXa Ha CTakaH
1 3aBUHTUTE J0 ynopa. Pyyka gomkHa
ObITb TOYHO cOBMeLLEeHa ¢ MmeTkou 0.

HeuncnpaBHoCTb

Ha pepxatene Hoxa 13 brieHaepa BblnvBa-

€TCH XUOKOCTb.

YcTtpaHeHue

m YcTaHoBreHa nv npoknazka Ha
HOX-BCTaBKY?

m [lpoBepbTe NpaBUIbHOE NOMOXEHNE
NPOKMaaKu.

BaxHo. Ecnu ycTpaHWTb HeUCrpaBHOCTb He
yaanock, oGpaTuTech B CEPBUCHYIO CIYXKOY.

OcTtaensiem 3a cobow npaBo Ha BHECEHWE
N3MEHEHUN.
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001205881 (001207)



