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For your safety en

For your safety

The accessories are suitable for the food processor MUMS.... .
Follow the operating instructions for the food processor MUMS.... .
This appliance is suitable for mincing and mixing raw or cooked
meat, bacon, poultry and fish. It must not be used for processing
other objects or substances. Other applications are possible if the
accessories approved by the manufacturer are used.

Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury

Do not reach into the feed tube, always use the pusher to add more
ingredients. Do not attach / remove the mincer until the drive is at a
standstill.

/\ Important!

Use the mincer in the specified operating position only. The mincer
must be completely assembled before use. Never assemble the
mincer attachment on the base unit.

Overview Protection from overload

Figure IX: To prevent serious damage to your appli-

1 Mincer attachment ance if the mincer is overloaded, the driver
a Threaded ring has a notch (predetermined breaking point).
b Perforated disc If an overload occurs, the driver breaks

(hole diameter 4.5 mm) instead. However, the driver can easily be

¢ Blade replaced. A new driver is available from
d Worm gear with driver customer service.
e Locking lever m  Unscrew fastening screw on the worm
f Seal gear.

2 Filler tray m Replace driver.

3 Pusher m Tighten fastening screw.

Optional accessories
4 Fruit press attachment
5 Viennese whirl attachment
6 Grater attachment
7 Perforated disc
(hole diameter 3 mm and 6 mm)

Figure [1:
Operating position



en Operating the appliance

Operating the appliance

Thoroughly clean the mincer before using
for the first time, see “Cleaning and care”.

Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch. For appliances with a
4-setting rotary switch you can find the
values in brackets after the values for a
7-setting rotary switch.

m Assemble mincer attachment in the
indicated sequence (Fig. ). Do not
fully tighten threaded ring.

Insert seal. Note position (Fig. [@)!

=> Figure [3]:
Press the Release button and j

move the swivel arm to
position 4.
m Connect mincer to the drive.
Note position of the driver (1d) with
respect to the drive. If required,
turn the driver slightly. To do this, the
threaded ring must not be screwed
tightly!
Turn mincer anti-clockwise.
Press down locking lever.
Now tighten the threaded ring.
Attach filler tray.
Place a bowl or plate under the outlet
opening.
Insert the mains plug.
Set rotary knob to setting 7 (4).
m Place the food to be processed in the
filling tray.
m Use the pusher to push in ingredients.
/\ Warning!
Do not process bones.
Tip: Process steak tartare through the
mincer twice.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Lift up locking lever.

m Rotate the mincer in a clockwise direc-
tion and remove.

m Clean mincer.

Cleaning and servicing

Attention!

Do not use abrasive cleaning agents. Sur-

faces may be damaged.

Mincer and individual parts are not

dishwasher-proof.

m Loosen threaded ring and disassemble
attachment.

m Rinse individual parts by hand and dry
immediately.

Optional accessories
(available from dealers)

A Warning!

Always assemble the accessories without
blades and perforated discs. Follow all
instructions mentioned above concerning
“For your safety”, “After work” or “Cleaning
and Servicing”.

Fruit press attachment

for pressing e.g. berries, tomatoes, apples,
pears, rosehips (cook rosehips for 1 hour
before pressing). Extracted fruit pulp is
especially suitable for making jam.

=> Figure [3:

m Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the fruit press attachment.

m First undo the fastening screw as far as
is required to allow the pulp to flow out
while still moist.

m Then adjust the fastening screw until
the pulp flows out with the required
moisture.

m Place the food to be processed in the
filling tray. Use the pusher to push in
ingredients.

m Set rotary knob to setting 7 (4).



Optional accessories

Viennese whirl attachment
for shaping biscuit dough or short pastry.
= Figure [@:

Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the biscuit attachment.

Place the dough to be processed in the
filling tray. Use the pusher to push in
ingredients.

Turn rotary switch to setting 4 (2) or

5 (3) depending on dough consistency.
Separate the shaped dough coming out
of the appliance with a pastry cutter.
Briefly switch off the food processor if
the dough comes out too quickly.

Grater attachment

for grating almonds, nuts and dried bread or
bread rolls.

A\ Warning!

Process only dry nuts and almonds in small
quantities!

=> Figure [€:

Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual
parts and sequence when assembling
the grating attachment.

Place the food to be processed in the
filling tray. Use the pusher to push in
ingredients.

Turn rotary switch to setting 3 (2)

or 4 (3) depending on hardness of
the food.

Subject to alterations.

en



pl Dla wtasnego bezpieczenstwa

Dla wtasnego bezpieczenstwa

Niniejsze wyposazenie jest przeznaczone dla robota kuchennego
MUMS.... Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota kuchennego
MUMS.... Niniejsze wyposazenie nadaje sie do mielenia oraz mie-
szania surowego i gotowanego miesa, stoniny, drobiu i ryby. Nie
wolno uzywac urzadzenia do przetwarzania innych przedmiotow lub
substancji oprécz tych zaleconych przez producenta. Przy zasto-
sowaniu wyposazenia dozwolonego przez producenta mozliwe sg
dalsze zastosowania.

Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie wkfadac rgk do otworu wslgpowego do popychania produktéw
uzywac zawsze popychacza. Przystawke do mielenia zaktadac /
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone a naped
nieruchomy.

A Uwaga!

Przystawki do mielenia uzywac tylko w przedstawionej pozycji robo-
czej. Przystawki do mielenia mozna uzywac tylko wtedy, gdy jest
kompletnie zmontowana. Przystawki do mielenia nie wolno nigdy
sktadac na korpusie urzgdzenia.

Opis urzadzenia Ochrona przed
- Rysunek IX: przecigzeniem
1 Przystawka do mielenia migsa Zabierak wyposazony jest w naciecie
a Nakretka (miejsce przewidzianego przetomu) zapo-
b Sitko (srednica otwor6w 4,5 mm) biegajace wiekszemu uszkodzeniu urzadze-
¢ Noz nia w przypadku przecigzenia przystawki
d Slimak z zabierakiem do mielenia migsa. W razie przecigzenia
e Dzwignia blokady zabierak utamie sie w tym miejscu. Zabie-
f Uszczelka rak mozna jednak tatwo wymienic.
2 Taca wsypowa Nowy zabierak mozna naby¢ w serwisie.
3 Popychacz m  Odkreci¢ srube mocujaca znajdujaca sie
Akcesoria dodatkowe przy slimaku.
4 Przystawka do wyciskania owocow = Wymienic zabierak.
5 Przystawka do wyciskania ciastek m  Przykreci¢ mocno srube mocujgca.
6 Przystawka do tarcia
7 Sitka

(Srednica otworéw 3 mm oraz 6 mm)
=> Rysunek [E1: Pozycja robocza



Obstuga

Przed pierwszym zastosowaniem doktadnie
umy¢ przystawke do mielenia miesa, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja”“.

Wazna wskazoéwka

Zalecane warto$ci orientacyjne dla predko-
Sci roboczej zawarte w niniejszej instrukciji
obstugi odnoszg sie do urzgdzen z 7-stop-
niowym przetgcznikiem obrotowym. Dla
urzgdzen z 4-stopniowym przetgcznikiem
obrotowym, warto$ci orientacyjne podane
sg w nawiasach.

m Przystawke do mielenia miesa zmon-
towac¢ w przedstawionej kolejnosci
(rysunek [Y).
Nakretki nie dokrecac zbyt mocno.
wego natozenia (rysunek [d)!
=> Rysunek [BI:
Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie urza- lj
dzenia do pozyc;ji 4.
do mielenia migsa.
Zwracac¢ uwage na potozenie zabie-
raka w stosunku do napedu. W razie
potrzeby lekko przekreci¢ zabierak.
Nakretka nie moze by¢ przy tym catko-
m  Obroci¢ przystawke do mielenia miesa
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zbwek zegara.
Nacisng¢ dzwignie blokujgca.
Teraz catkowicie dokreci¢ nakretke.
Pod otworem wylotowym przystawki
podstawi¢ miske lub talerz.
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zakres 7 (4).
zywcze przeznaczone do przetworzenia.
Do popychania produktéw uzywaé
popychacza.
Uwaga!
Nie wolno przetwarza¢ zadnych kosci.

m  Wiozy¢ uszczelke. Przestrzegaé wiasci-
m Nalozy¢ na naped przystawke

wicie dokreconal

Natozy¢ tace wsypowa.
m Potozy¢ na tacy wsypowej produkty spo-
Wskazoéwka: mieso na tatar mieli¢ dwa razy.

Obstuga pl

Po pracy

m  Wyltgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Dzwignie blokujgcg odchyli¢ do gory.

m Przekrecic¢ przystawke do mielenia
miesa w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara i zdjgc.

m  Umy¢ przystawke do mielenia migsa.

Czyszczenie i pielegnacja

Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkow

czyszczacych. Powierzchnie urzadzenia

moga ulec uszkodzeniu. Przystawki do

mielenia migsa i pojedynczych czesci nie

mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

m  Odkreci¢ nakretke gwintowang i rozto-
zy¢ przystawke na czesci.

m Pojedyncze czesci nalezy umyc recznie
i natychmiast wysuszy¢.

Akcesoria dodatkowe
(do nabycia w sklepach specjalistycznych)

Uwaga!

Elementy wyposazenia dodatkowego
montowaé zawsze bez noza i sitka. Prosze
przestrzega¢ wszystkich wskazéwek zawar-
tych w rozdziatach ,Dla wtasnego bezpie-
czenstwa“, ,Po pracy” lub ,Czyszczenie

i pielegnacja®“.

Przystawka do wyciskania
owocow

do wyciskania soku np. z owocéw jago-
dowych, pomidoréw, jabtek, gruszek,
owocow dzikiej rézy (owoce dzikiej rozy
nalezy przed wyciskaniem gotowac przez
1 godzine). Uzyskany przecier nadaje sie
szczegolnie dobrze do przygotowania
marmolady.

—> Rysunek [H:

m Przygotowanie w taki sposob, jak
opisano dla przystawki do mielenia
miesa. Przy sktadaniu przystawki do
wyciskania owocéw nalezy pamietaé
o wszystkich potrzebnych czesciach
i 0 kolejnosci ich sktadania.



pl Akcesoria dodatkowe

m Najpierw nalezy tak odkreci¢ srube
mocujgcyg, aby jeszcze mokre wyttoki
wyptywaty swobodnie.

m Nastepnie Srube mocujgcg nastawi¢
w taki sposdb, aby wychodzity wyttoki
0 zgdanej wilgotnosci.

m Potozy¢ na tacy wsypowej produkty spo-
zywcze przeznaczone do przetworzenia.
Do popychania produktéw uzywaé
popychacza.

m Ustawic¢ przetagcznik obrotowy na
zakres 7 (4).

Przystawka do wyciskania
ciastek

do formowania herbatnikéw i kruchych
ciastek.

=> Rysunek [@:

m Przygotowanie w taki sposéb, jak
opisano dla przystawki do mielenia
miesa. Przy skfadaniu przystawki do
wyciskania ciastek nalezy pamieta¢
o wszystkich potrzebnych czesciach
i 0 kolejnosci ich sktadania.

m Ciasto przygotowane do formowania
potozy¢ na tacy wsypowej. Do popycha-
nia produktow uzywac popychacza.

m Ustawic¢ przetacznik obrotowy na zakres
4 (2) lub 5 (3), w zaleznosci od kon-
systencji ciasta.

m  Wychodzace, uformowane ciasto
odbiera¢ deseczka do krojenia. Jezeli
ciasto wychodzi zbyt szybko, wytgczyé
na chwile urzgdzenie.
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Przystawka do tarcia

do tarcia migdatéw, orzechdéw i wysuszo-
nego chleba lub butek.

Uwagal!
Trzec tylko suche orzechy i migdaty — tylko
w matych ilosciach!

=> Rysunek [€

m Przygotowanie w taki sposob, jak
opisano dla przystawki do mielenia
migsa. Przy sktadaniu przystawki do
tarcia nalezy pamieta¢ o wszystkich
potrzebnych czesciach i o kolejnosci ich
sktadania.

m Potozy¢ na tacy wsypowej produkty spo-
zywcze przeznaczone do przetworzenia.
Do popychania produktow uzywac
popychacza.

m Przetgcznik obrotowy ustawic¢ na zakres
3 (2) lub 4 (3) — w zaleznosci od twardo-
Sci produktow spozywczych.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian.



Pro Vasi bezpec&nost cs

Pro Vasi bezpec¢nost

Toto pfislusenstvi je ur€eno pro kuchyrnsky robot MUMS....
Dodrzujte navod k pouziti kuchyriského robota MUMS....

Toto pfisluSenstvi je vhodné na mleti a promichani syrového a
vafeného masa, slaniny, dribeze a ryb. Nesmi se pouzivat ke zpra-
covani jinych pfedmétl resp. substanci. Pfi pouziti dilt pFislusenstvi
schvalenych vyrobcem jsou mozné dalSi aplikace.

Bezpecnostni pokyny pro tento spotrebi€

A Nebezpeci poranéni!
Nesahejte do plnici Sachty, k zatlaCeni vzdy pouZzivejte péchovadlo.
Mlynek na maso nasazujte/sundavejte pouze za klidového stavu
pohonu.

/\ Dulezité!
Mlynek na maso pouzivejte pouze v uvedené pracovni poloze.
Mlynek na maso pouzivejte pouze v kompletné smontovaném
stavu. Smontovani nastavce mlynku na maso nikdy neprovadéjte na
zakladnim spotrebiCi.

Prehled
=> Obr. [X:

1

2
3

Nastavec mlynku na maso

a Sroubovaci prstenec

b Dérovany kotou¢
(prdmér dér 4,5 mm)

c Nuz

d Snek s unagedem

e Aretacni packa

f Tésnéni

Plnici miska

Péchovadlo

Zvlastni prislusenstvi

4
5

6
7

Nastavec na lisovani ovoce
Nastavec na vyrobu stiikaného
peciva

Nastavec na strouhani
Dérované kotouce

(prmér dér 3 mm a 6 mm)

=» Obr. [&: Pracovni poloha

Ochrana pred pretizenim

Aby se pfi pfetizeni mlynku na maso

zabranilo vét§imu poskozeni Vaseho

spotfebiCe, je na unadeci zafez (misto

Zadaného zlomu). P¥i pfetiZzeni se unasec¢

na tomto misté zlomi. UnaSec€ vsak Ize

lehce nahradit.

Novy una$ec je k dostani v zakaznickém

servisu.

m OdSroubujte upevriovaci Sroub na
Sneku.

= Vyménte unasec.

m Upevnovaci Sroub pevné zaSroubujte.

Obsluha

Pfed prvnim pouzitim mlynekpa
maso dikladné odistéte, viz “Cisténi a
oSetfovani”.

Dulezité upozornéni

Smérné hodnoty pracovni rychlosti uvedené
v tomto navodu k pouziti se tykaji pfistrojl
se 7-stupriovym oto¢nym spinacem. Pro
pfistroje se 4-stupriovym oto€nym spina-
¢em najdete hodnoty vzdy v zavorkach za
nimi.
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cs Cisténi a oSetfovani

= Smontujte nastavec mlynku na maso v
zobrazeném poradi (Obr. [N).
Sroubovaci prstenec neutahujte zcela
pevne.

m Vlozte t&€snéni. Dbejte na polohu
(Obr. [4)!

=> Obr.

Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a

umistéte vyklopné rameno do j

polohy 4.

m Nastréte mlynek na maso na
pohon.
Dbejte na polohu unasece k pohonu.
V pfipadé potfeby unasec trochu pooto-
¢te. K tomuto u€elu nesmi byt Sroubo-
vaci prstenec pevné zasroubovan!

m Pootocte mlynek na maso proti sméru
pohybu hodinovych rucicek.

m Stlacte doll aretacni packu.

= Nyni Sroubovaci prstenec pevné
utahnéte.

m Nasadte plnici misku.

m Postavte pod vystupni otvor misku
nebo talif.

m Zapojte sitovou zastrcku.

m Nastavte oto€ny spinac na stupen 7 (4).

m Potraviny ke zpracovani viozte do
plnici misky. K zatlateni pouzivejte
péchovadlo.

Pozor!

Nezpracovavejte zadné kosti.

Tip: Tatarsky biftek pomelte dvakrat.
Po ukonceni prace

m Vypnéte spotiebi¢ otoCnym prepinacem.

m  Odklopte nahoru areta¢ni packu.

m Pootocte mlynek na maso ve sméru
pohybu hodinovych ruci¢ek a
sundejte jej.

m Vycistéte mlynek na maso.
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Cisténi a oSetfovani

Pozor!

Nepouzivejte Zadné drsné distici prostiedky.
Povrchové plochy se mohou poskodit.
Mlynek na maso a jednotlivé dily nejsou
vhodné pro myti v my€ce nadobi.

m Povolte Sroubovaci prstenec a nastavec
rozeberte.

m Jednotlivé dily ru€né umyjte a okamzité
osuste.

Zvlastni prislusenstvi
(k dostani v odbornych obchodech)

Pozor!

Smontujte dily pfisluSenstvi vzdy bez noze
a dérovaného kotouce. Dodrzujte vSechny
vySe uvedené pokyny tykajici se ,Pro Vasi
bezpecnost®, ,Po ukonceni prace” resp.
,Cisténi a o$etfovani®.

Nastavec na lisovani ovoce

na vylisovani napf. bobuli, raj¢at, jablek,
hrusek, Sipka (Sipky pred lisovanim varte
po dobu 1 hodiny). Ziskané ovocné pyré je
vhodné zejména k vyrobé marmelady.

= Obr.[=:

m Pfiprava podle popisu u nastavce
mlynku na maso. Pfi sestavovani
nastavce na lisovani ovoce dbejte na
potfebné jednotlivé dily a poradi.

m Nejdfive otevite upeviiovaci Sroub tak
daleko, aby mohly odtékat jesté vihké
matoliny.

m Potom nastavte upevnovaci Sroub tak,
aby matoliny vychazely s pozadovanou
vlhkosti.

m Potraviny ke zpracovani viozZte do
plnici misky. K zatlaceni pouzivejte
péchovadlo.

m Nastavte oto€ny spinac na stupen 7 (4).



Nastavec na vyrobu stiikaného
peciva

na tvarovani tésta na cukrovi nebo kreh-
kého tésta.

=> Obr. [&:

m Prfiprava podle popisu u nastavce
mlynku na maso. Pfi sestavovani
nastavce na vyrobu stfikaného peciva
dbejte na potfebné jednotlivé dily a
poradi.

m Tésto na zpracovani umistéte do
plnici misky. K zatlaceni pouzivejte
péchovadlo.

m Podle konzistence tésta nastavte otocny
spina¢ na stuperi 4 (2) nebo 5 (3).

m Vystupujici, formované tésto odebirejte
s pomoci kuchyriského prkynka. Pokud
tésto vystupuje pfili$ rychle, kuchynsky
robot kratce vypnéte.

Nastavec na strouhani

na strouhani mandli, ofecht a suchého
chleba nebo housek.

Pozor!
Orechy a mandle zpracovavejte pouze
suché a v malych mnoZstvich!

=> Obr. [€:

m Priprava podle popisu u nastavce
mlynku na maso. Pfi sestavovani
nastavce na strouhani dbejte na
potfebné jednotlivé dily a poradi.

m Potraviny ke zpracovani viozte do
plnici misky. K zatlaéeni pouzivejte
péchovadlo.

m Podle tvrdosti potravin nastavte otocny
spinac na stupen 3 (2) nebo 4 (3).

Zmeény vyhrazeny.

Zvlastni pfisluSenstvi

Cs
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sk Pre vasu bezpecnost

Pre vasu bezpeénost’

Toto prisluSenstvo je uréené pre kuchynsky robot MUMS...
DodrZiavajte navod na obsluhu kuchynského robota MUMS...

Toto prisluSenstvo je ur€ené na mletie a mieSanie surového a
vareného masa, slaniny, hydiny a ryb. Nesmie sa pouzivat’ na spra-
covanie inych predmetov, resp. substancii. Pri pouziti dielov prislu-
Senstva schvalenych vyrobcom su mozné dalSie aplikacie.

Bezpecnostné upozornenia pre tento spotrebic

A Nebezpecenstvo poranenia!

Nesiahajte do plniaceho hrdla, na vtlaCanie vzdy pouzivajte
posuvac. Mlyncek na maso nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked
je pohon zastaveny.

/\ Délezité!

Mlyn€ek na maso pouzivajte iba v uvedenej pracovnej polohe.
Mlyn€ek na maso pouzivajte iba v kompletne zlozenom stave. Nad-
stavec mlynCeka na maso nikdy nemontujte priamo na zakladnom
spotrebici.

Prehl'ad komponentov Ochrana pred pret’azenim

=> Obrazok IX: Aby ste pri pretaZzeni mlyn¢eka na maso

1 Nadstavec mlynéeka na miso zabranili va¢sim Skodam na spotrebidi,
a Skrutkovaci kruzok unasac disponuje zarezom (preduréenym
b Dierkovany kotu¢ zlomom). Pri pretaZeni sa una$ac¢ na tomto

(priemer otvorov 4,5 mm) mieste zlomi. Unasac sa vSak d& jednodu-

¢ Noze cho vymenit.
d ZAavitovka s unasacom Novy unasac si mézete zakupit' v zédkaznic-
e Aretacna packa kom servise. .
f Tesnenie m  Odskrutkujte upevrovaciu skrutku na

2 Plniaca miska zavitovke.

3 Posuvaé = Vymente unasac.

Osobitné prislugenstvo m Pevne dotiahnite upevriovaciu skrutku.

4 Nadstavec na lisovanie ovocia

5 Nadstavec na vyrobu striekaného
peciva

6 Nadstavec na jemné struhanie

7 Dierkované kotuce
(priemer otvorov 3 mm a 6 mm)

=»> Obrazok [E: Pracovna poloha
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Obsluha

Pred prvym pouzitim mlyncek na maso

dékladne ogistite, pozri ,Cistenie a udrzba*“.

Doélezité upozornenie

Odporuc¢ané hodnoty prevadzkovej rychlosti

uvedené v tomto navode na obsluhu sa

vztahuju na spotrebice so 7-stuprinovym
oto&nym spinacom. Pre spotrebice so
4-stupnovym otocnym spinatom su dané
hodnoty zobrazené v zatvorkach.

m Poskladajte nadstavec mlynéeka na
maso v uvedenom poradi (obrazok IY).
Skrutkovaci krizok nikdy neskrutkujte
celkom napevno.

m VloZte tesnenie. DodrZiavajte polohu

(Obrazok [€)!

=> Obrazok [l

Stlacte tlacidlo na odblokovanie

a umiestnite vyklopné rameno j

do polohy 4.

m  Mlyn€ek na méso nasufite na
pohon.
Dodrziavajte polohu unasaca k
pohonu. V pripade potreby unasac
trocha pootocte. Na tento ucel sa
nesmie skrutkovaci kruzok naskrutkovat
pevne!

m Pootocte mlynéek na maso proti smeru
hodinovych ruciCiek.

m Stlacte aretacnu paku nadol.

Teraz pevne zaskrutkujte skrutkovaci

krazok.

Nasadte plniacu misku.

Pod vypust poloZte misku alebo tanier.

Zastrcte sietovu zastréku.

Oto¢ny spinac nastavte na stupen 7 (4).

Potraviny na spracovanie napliite do

plniacej misky. Na vtla€anie pouzite

posuvac.

Pozor!

Nespracovavajte kosti.

Tip: Tatarsky biftek nechajte prejst cez

mlynéek dvakrat.

Obsluha sk

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ oto€nym spinacom.

m  Vyklopte aretacnu packu.

m Pootocte mlyncek na maso v smere
pohybu hodinovych ruciciek a zlozte ho.

m Vycistite mlynCek na maso.

Cistenie a udrzba

Pozor!

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Mohlo by ddjst’ k poSkodeniu povrchov.
Mlyn&ek na maso a jednotlivé diely nie su
vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

m Uvolnite skrutkovaci krdzok a rozoberte
nadstavec.

m Jednotlivé diely oplachnite a ihned
osuste.

Osobitné prislusenstvo
(dostupné v Specializovanej predajni)
Pozor!

Diely prisluSenstva skladajte vzdy bez
nozov a dierovaného kotuc¢a. Dodrziavajte
vSetky vySSie uvedené upozornenia ,Pre
vasu bg:zpeénost’“, ,P0 ukonceni prace®,
prip. ,Cistenie a udrzba“.

Nadstavec na lisovanie ovocia

na vylisovanie napr. bobul, paradajok, jablk,
hrusiek, Sipok (Sipky nechajte pred lisova-
nim varit 1 hodinu). Ziskana ovocna kasa je
zvlast vhodna na pripravu marmelady.

=> Obrazok H:

m Priprava, ako je opisana pri nadstavci
mlynéeka na maso. DodrzZiavajte
potrebné jednotlivé diely a poradie pri
skladani nadstavca na lisovanie ovocia.

= Najprv uvolnite upeviiovaciu skrutku
natolko, aby vylisované ovocie mohlo
odtekat eSte vihké.

m Potom nastavte upevnovaciu skrutku
tak, aby vylisované ovocie vychadzalo s
pozadovanou vihkostou.

m Potraviny na spracovanie napliite do
plniacej misky. Na posuvanie pouzite
posuvac.

m Otocny spina€ nastavte na stupen 7 (4).
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sk Osobitné prisluSenstvo

Nadstavec na vyrobu striekaného
peciva

na formovanie suSienkového a krehkého
cesta.

= Obrazok [{:

m Priprava, ako je opisana pri nadstavci
mlynéeka na maso. Dodrziavajte
potrebné jednotlivé diely a poradie skla-
dania nadstavca na vyrobu striekaného
peciva.

m Cesto na spracovanie vlozte do plniacej
misky. Na vtla€anie pouzite posuvac.

m Otocny spina¢ nastavte podla konzis-
tencie cesta na stupen 4 (2) alebo 5 (3).

m Vystupujuce formované cesto odoberte
na kuchynsku dosku. Pritom kratko
vypnite kuchynsky robot, ked' cesto
vychadza prili$ rychlo.

Nadstavec na jemné strahanie

na struhanie mandli, orechov a suSeného
chleba alebo peciva.

Pozor!
Orechy a mandle spracovavaijte len suché a
v malych mnozstvéach!

=> Obrazok [€:

m Priprava, ako je opisana pri nadstavci
mlynéeka na maso. Dodrziavajte
potrebné jednotlivé diely a poradie pri
skladani nadstavca na jemné strdhanie.

m Potraviny na spracovanie naplite do
plniacej misky. Na vtlacanie pouzite
posuvac.

m Otocny spinac nastavte podla tvrdosti
na stupen 3 (2) alebo 4 (3).

Zmeny vyhradené.
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Za vas$o varnost sl

Za vaso varnost

Ta pribor je namenjen kuhinjskemu aparatu MUMS... .

Upostevajte Navodilo za uporabo kuhinjskega aparata MUMS... .

Ta pribor je primeren za sekljanje in meSanje surovega in kuhanega
mesa, slanine, perutnine in rib. Ne smete ga uporabljati za obdelavo
drugih predmetov oz. snovi. S priborom, ki ga dovoljuje proizvajalec,
so mozni dodatni nacini uporabe.

Varnostni napotki za ta aparat

/\ Nevarnost poskodb!
Ne segajte v polnilno odprtino, za potiskanje vedno uporabite tlacil-
nik. Mesoreznico namestite oz. odstranite le, ko pogon miruje.

/A Pomembno!

Mesoreznico uporabljajte samo v navedenem delovnem polozaju.
Mesoreznico uporabljate le, ko je v celoti sestavljena. Nastavka
mesoreznice nikoli ne sestavljajte na osnovnem aparatu.

Kratek pregled Zascita pred
— Slika I: preobremenitvijo
1 Nastavek mesoreznice Da se v primeru preobremenitve meso-
a Navojni obro¢ reznice prepreci nastanek vecje Skode
b LuknjiCasta plosca na aparatu, je sojemalnik opremljen s
(premer luknjic 4,5 mm) posebno zarezo (predvideno mesto zloma).
¢ Rezilo V primeru preobremenitve se sojemalnik
d PolZ s sojemalnikom zlomi na tem mestu. Sojemalnik se z
e Blokirni zati¢ lahkoto zamenja.
f Tesnilo Nov sojemalnik lahko narocite pri uporabni-
2 Polnilna posoda Skem servisu.
3 Tlacilnik m  Odbvijte pritrditveni vijak na polzu.
Poseben pribor = Zamenjajte sojemalnik.
4 Nastavek za pasiranje sadja m Cuvrsto privijte pritrditveni vijak.
5 Nastavek za brizgano pecivo
6 Nastavek za ribanje
7 Luknjicaste plosce

(premer luknjic 3 mm in 6 mm)
=> Slika [E1: delovni polozaj
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sl Rokovanje

Rokovanje

Pred prvo uporabo mesoreznico temeljito
ogistite, glejte »Cis&enje in nega«.
Pomembna napotek

V tem Navodilu za uporabo priporoene
orientacijske vrednosti za delovno hitrost
se nanas$ajo na aparate s 7-stopenjskim
vrtljivim stikalom. V oklepajih navedene
vrednosti veljajo za aparate s 4-stopenjskim
vrtljivim stikalom.

m Nastavek mesoreznice sestavite po

prikazanem zaporediju (slika ).
Navojnega obro&a ne privijte povsem do
m Vstavite tesnilo. Upostevajte pravilno

lego (slika [@)!
=> Slika [3]:

Pritisnite tipko za sprostitev in

zasucno rocico postavite v j
m Mesoreznico namestite na

pogon.

Pazite na pravilno lego sojemalnika

glede na pogon. Po potrebi sojemalnik

nekoliko obrnite. Za to navojni obro¢ ne
m  Mesoreznico obrnite v nasprotni smeri

urnega kazalca.

Blokirni zati¢ pritisnite navzdol.

Zdaj do konca pritegnite navojni obrog.

Namestite polnilno posodo.

ali kroznik.

Prikljucite omrezni vtic.

Vrtljivo stikalo postavite na stopnjo 7 (4).
m Zivila za obdelavo napolnite v polnilno

posodo. Za potiskanje uporabite

konca.

pozicijo 4.

sme biti precvrsto privit!

Pod izpustno odprtino postavite skledo
tlacilnik.

Pozor!
Ne smete mleti kosti.

Nasvet: meso za tatarski biftek dvakrat
spustite skozi mesoreznico.
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Po konéanem delu

m  Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.

m Privzdignite blokirni zatic.

m Mesoreznico obrnite v smeri urnega
kazalca in jo snemite.

m  Mesoreznico ocistite.

Cisc€enje in nega

Pozor!

Ne uporabljajte abrazivnih Cistilnih sredstev.
Slednja lahko poskodujejo povrsine. Meso-

reznica in posamezni deli niso primerni za
pomivanje v pomivalnem stroju.

m  Odvijte navojni obro¢ in nastavek
razstavite.

m Posamezne dele ro¢no pomijte in jih
takoj posusite.

Poseben pribor
(na voljo v specializiranih trgovinah)

Pozor!

Dele pribora vedno sestavite brez rezila in
luknjiGaste ploS¢e. Upostevajte vse zgoraj
navedene napotke v razdelkih »Za vaso
varnost«, »Po kondanem delu« ter »Cigce-
nje in nega«.

Nastavek za pasiranje sadja

za pasiranje npr. jagod, paradiznikov,
jabolk, hrusk, Sipka (preden Sipek pretlacite,
ga 1 uro kuhajte). Tako pretlatena sadna

kaSa je posebej primerna za izdelavo
marmelade.

= Slika [3:

m Pripravite, kot je opisano pri nastavku
mesoreznice. Pri sestavljanju nastavka
za pasiranje sadja upoStevajte vse
potrebne komponente in ustrezno
zaporedje.

m Najprej pritrditveni vijak odvijte do
te mere, da lahko odtece Se vlazna
tropina.

m Nato pritrditveni vijak nastavite tako, da
izstopa tropina z Zeleno vlaznostjo.



Poseben pribor

m Zivila za obdelavo napolnite v polnilno
posodo. Za potiskanje uporabite
tlacilnik.

m Vriljivo stikalo postavite na stopnjo 7 (4).

Nastavek za brizgano pecivo

za oblikovanje testa za kolacke ali krhkega
testa.

=> Slika [@:

m Pripravite, kot je opisano pri nastavku
mesoreznice. Pri sestavljanju nastavka
za brizgano pecivo upostevajte vse
potrebne komponente in ustrezno
zaporedje.

m Testo za obdelavo napolnite v polnilno
posodo. Za potiskanje uporabite
tlacilnik.

m Vrtljivo stikalo v odvisnosti od voljnosti
testa nastavite na stopnjo 4 (2) ali 5 (3).

m Oblikovano izstopajoce testo prestrezite
na kuhinjsko plos€o. V primeru, da testo
prehitro izstopa, kuhinjski aparat na
kratko izklopite.

Nastavek za ribanje

za ribanje mandljev, orehov in suhega kruha
ali Zemelj.

Pozor!

Ribajte le majhne koliine povsem suhih
orehov in mandljev!

—> Slika [€:

m Pripravite, kot je opisano pri nastavku
mesoreznice. Pri sestavljanju nastavka
za ribanje upostevajte vse potrebne
komponente in ustrezno zaporedje.

m Zivila za obdelavo napolnite v polnilno
posodo. Za potiskanje uporabite
tlacilnik.

m Vrtljivo stikalo v odvisnosti od trdote Zivil
nastavite na stopnjo 3 (2) ali 4 (3).

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

sl
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hr Za vasu sigurnost

Za vasu sigurnost

Ova je oprema predvidena za kuhinjski stroj MUMS.... .

Obratite paznju na upute za uporabu kuhinjskog stroja MUMS.... .
Ova je oprema pogodna za usitnjavanje i za mijeSanje sirovog i
kuhanog mesa, slanine, peradi i ribe. Ne smije se koristiti za obradu
drugih predmeta odnosno tvari. Kod koridtenja opreme, odobrene
od strane proizvodaca, moguce su druge primjene.

Sigurnosne napomene za ovaj uredaj

A Opasnost od ozljede!

Ne ulazite prstima u otvor za punjenje, za uguravanje uvijek koristite
nabija¢. Nastavak za mljevenje mesa skidajte/stavljajte samo dok
pogon ne radi.

A\ Vazno!

Nastavak za mljevenje mesa koristite samo u navedenom radnom
polozaju. Nastavak za mljevenje mesa koristite samo kada je kom-
pletno montiran. Nastavak za mljevenje mesa nikada ne sastavljajte
na osnovnom uredaju.

Na jedan pogled Zastita od preoptereéenja
— Slika IX: Da bi se kod preopterecenja uredaja
1 Nastavak za mljevenje mesa za mljevenje mesa izbjegle vece Stete,
a Prsten s navojem kvacilo raspolaze jednim urezom (mjesto
b Rupicasta ploca predvideno za lom). Kod preopterecenja
(promjer rupa 4,5 mm) se kvacilo lomi na tom mjestu. Kvacilo se
c Noz medutim moze lako nadomjestiti.
d Puz s kvacilom Novo kvacilo moze se dobiti kod servisa za
e Poluga za uévricenje kupce.
f Briva m  Odvrnite vijak za u¢vrscenje na puzu.
2 Posuda za punjenje m  Zamijenite kvacilo.
3 Nabijaé m Vijak za uCvr¢enje Cvrsto zategnite.
Poseban pribor
4 Nastavak za presanje voca
5 Nastavak za Strcane kekse
6 Nastavak za ribez
7 Rupicaste ploce

(promjer rupa 3 mm i 6 mm)
=> Slika [E): Radni poloZaj
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Posluzivanje

Prije prve uporabe temeljito ocistite uredaj
za mljevenje mesa i dodatni pribor, pogle-
dajte "Cis¢enje i odrzavanje’.

Vazna napomena

U ovoj uputi za uporabu preporucéene orijen-
tacijske vrijednosti za radnu brzinu odnose
se na uredaje sa 7-stepenom okretnom
sklopkom. Za uredaje sa 4-stepenom okret-
nom sklopkom vrijednosti se nalazi odmah
iza u zagradama.

m Sastavite nastavak za mljevenje
mesa prema prikazanom redoslijedu
(Slika ).
Ne zategnite prsten s navojem do kraja.
m Stavite brtvu. Pripazite na smjestaj
(Slika [4)!
=> Slika [):
Pritisnite tipku za otklju€avanje i
dovedite okretnu rucku u j
polozaj 4 .
m Stavite uredaj na mljevenje
mesa na pogon.
Pripazite na polozaj kvacila u odnosu
na pogon. Po potrebni kvacilo malo
zakrenite. Za to prsten s navojem ne
smije biti vrsto pritegnut!
m Nastavak za mljevenje mesa okrenite
suprotno smjera kazaljke na satu.
m Polugu za uévrséenje pritisnite prema
dolje.
m Sada ¢vrsto zategnite prsten s navojem.
m Stavite posudu za punjenje.
m Ispod izlaznog otvora postavite posudu
ili tanjur.
m  Utaknite mrezni utikac.
m Stavite okretnu sklopku na stupanj 7 (4).
m Stavite ZiveZne namirnice koje je
potrebno preraditi u posudu za punjenje.
Za uguravanije Koristite uvijek nabijac.
Pozor!
Ne preradujte kosti.
Savjet: Tartar propustite dva puta.

Posluzivanje hr

Nakon rada

m Uredaj iskljucite na okretnoj sklopki.

m Polugu za uévrscenje preklopite prema
gore.

m Uredaj za mljevenje mesa okrenite u
smjeru kazaljke na satu te ga skinite.

m OCcistite uredaj za mljevenje mesa.

Ciséenje i njega

Pozor!

jer moze doci do osteéenja povrsina. Povr-

Sine se mogu ostetiti. Uredaj za mljevenje

mesa i pojedini dijelovi nisu otporni na

perilice za sude.

m Otpustite prsten s navojem i rastavite
nastavak.

m Pojedine dijelove isperite ru¢no i odmah
osusite.

Poseban pribor

(mogucnost nabave u specijaliziranim
prodavaonicama)

Pozor!

Dijelove opreme sastavljajte uvijek bez
noza i bez rupicaste ploc¢e. Obratite paznju
na sve ranije spomenute napomene u svezi
»Za Vasu sigurnost”, ,Nakon rada“ odn.
,Ciéenje i njega“.

Nastavak za preSanje voéa

za preSanje npr. bobica, rajcica, jabuka,
kruSaka, Sipka (Sipak prije preSanja kuhajte
1 sat). Dobivena kasa posebno je podobna
za pravljenje marmelade.

= Slika 3

m Pripremite kao $to je opisano kod
nastavka za mljevenje mesa. Pripazite
na potrebne pojedinacne dijelove i
redoslijed prilikom sastavljanja nastavka
za preSanje voca.

m  Prvo odvrnite vijak za u€vrscenje toliko
da kom jo§ moZe vlazno teci.

m  Onda vijek za uévrsc¢enje podesite tako
da kom izlazi sa Zeljenom vlaznosc¢u.
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hr Poseban pribor

m Stavite Zivezne namirnice koje je
potrebno preraditi u posudu za punjenje.
Za uguravanije koristite uvijek nabijac.

m Stavite okretnu sklopku na stupanj 7 (4).

Nastavak za Strcane kekse

za oblikovanije tijesta za kekse ili tijesta za

pite.

= Slika [@:

m Pripremite kao Sto je opisano kod
nastavka za mljevenje mesa. Pripazite
na potrebne pojedine dijelove i redosli-
jed kod sastavljanja nastavka za Strcane
kolacice.

m Tijesto koje treba obraditi stavite u
posudu za punjenje. Za uguravanje
koristite uvijek nabijac.

m  Okretnu sklopku ovisno o gustoéi tijesta
stavite na stupanj 4 (2) ili 5 (3).

m Oblikovano tijesto koje izlazi iz stroja
odvajajte pomocu kuhinjske dascice.
Kuhinjski stroj kratko iskljucite ako
tijesto izlazi prebrzo.

Nastavak za ribez

za ribanje badema, oraha i suhog kruha ili
peciva.

Pozor!
Orahe i bademe obradujte samo suhe i u
malim koli¢inama!

=> Slika [€:

m Pripremite kao $to je opisano kod
nastavka za mljevenje mesa. Pripazite
na potrebne pojedina¢ne dijelove i
redoslijed kod sastavljanja nastavka za
ribez.

m Stavite Zivezne namirnice koje je
potrebno preraditi u posudu za punjenje.
Za uguravanije koristite uvijek nabijac.

m  Okretnu sklopu ovisno o tvrdo¢i namir-
nice stavite na stupanj 3 (2) ili 4 (3).

Pridrzava se pravo na izmjene.
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Za vasSu bezbednost sr

Za vasu bezbednost

Ovaj dodatni pribor je namenjen za kuhinjski uredaj MUMS.
Obratite paznju na uputstvo za upotrebu kuhinjskog uredaja MUMS.
Ovaj dodatni pribor je namenjen za usitnjavanje i meSanje sirovog

i kuvanog mesa, slanine, peradi i ribe. Ne sme se upotrebljavati za
obradu drugih predmeta, odnosno materija. Upotrebom dodatnog
pribora koji je odobrio proizvoda¢, moguci su i drugi nacini
koriS¢enja.

Bezbednosne napomene za ovaj uredaj

A Opasnost od povrede!

Ne stavljajte ruke u otvor za punjenje, za pomeranje uvek koristite
potiskiva€. Dodatak za mlevenje mesa sme da se postavlja/vadi,
samo kada pogon uredaja miruje.

/\ Vazno!

Dodatak za mlevenje mesa koristite samo u navedenom radnom
polozaju. Dodatak za mlevenje mesa koristite samo u potpuno
sastavljenom stanju. Dodatak za mlevenje mesa nikad ne
sastavljajte na osnovni uredaj.

Pregled Zastita od preoptereéenja
— SlikaIX: Da bi se izbegla veca oSte¢enja na
1 Dodatak za mlevenje mesa vaSem uredaju, koja mogu nastati usled
a Navojni prsten preopterec¢enja dodatka za mlevenje mesa,
b Rupicasta ploca na zahvatacu je nacinjen zarez (prethodno
(precnik rupa 4,5 mm) odredena tacka lomljenja). U slucaju
¢ Noz preopterecenja, zahvata¢ se lomi na ovom
d Puz sa zahvatadem mestu. ZahvataC se moZe lako zameniti.
e Poluga za fiksiranje Novi zahvata¢ se moZe nabaviti preko
f Zaptivad korisniCkog servisa
2 Posuda za punjenje m  Otpustiti zavrtanj za privré¢ivanje puZza.
3 Potiskivaé m Zamenite zahvatac.
Specijalan pribor m Zategnite zavrtanj za pri€vrscivanje.
4 Dodatak za presovanje voc¢a
5 Dodatak za pecivo iz Sprica
6 Dodatak za rendanje
7 Rupicaste ploce

(pre€nik rupa 3 mm i 6 mm)
= Slika [E1: Radni polozaj
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sr Rukovanje

Rukovanje

Dodatak za mlevenje mesa temeljno o istiti
pre prve upotrebe, pogledajte ,Ciséenje i
nega"“.

Vazna napomena

U ovom uputstvu za upotrebu, preporucene
referentne vrednosti za brzinu rada odnose
se na uredaje sa 7-stepenim obrtnim
prekidatem. Za uredaje sa 4-stepenim
obrtnim prekidac¢em odgovarajuce vrednosti
se nalaze odmah iza, u zagradama.

m Sastavite dodatak za mlevenje mesa

prema prikazanom redosledu (slika [Y).
Nemojte potpuno &vrsto zategnuti
navojni prsten.

m Postavite zaptiva¢. Obratite paznju na
polozaj (slika [@)!

=> Slika [):
Pritisnite taster za otpustanje i
dovedite zakretnu rucicu u j
polozaj 4.

m Umetnite dodatak za mlevenje
mesa na pogon.
Obratite paznju na polozaj zahvataca
u odnosu na pogon. Ako je potrebno,
malo okrenite zahvatac€. Za tu svrhu
navojni prsten ne sme biti ¢vrsto
zategnut!

m  Okrenite dodatak u smeru suprotnom od
kazaljke na satu.
Pritisnite polugu za fiksiranje na dole.
Sada ¢vrsto zategnite navojni prsten.
Postavite posudu za punjenje.
Postavite Ciniju ili tanjir ispod izlaznog
otvora.
Utaknite mrezni utikac.
Podesite obrtni prekida¢ na stepen 7 (4).

m Stavite namirnice za obradu u posudu
za punjenje. Za pomeranije, koristite
potiskivac.

Paznja!

Nemojte obradivati kosti.

Savet: Tartar propustite dva puta.
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Nakon rada

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Povucite polugu za fiksiranje na gore.

m Okrenite dodatak za mlevenje mesa u
smeru kazaljke na satu i izvadite ga.

m Ocistite dodatak za mlevenje mesa.

Ciséenje i nega

Paznja!

Nemojte da upotrebljavate abrazivna

sredstva za CiS¢enje. PovrSine se mogu

oStetiti. Dodatak za mlevenje mesa i

pojedinaéni delovi su otporni na pranje u

masini za pranje sudova.

m Otpustite navojni prsten i rastavite
dodatak.

m Pojedina¢ne delove ru¢no operite i
odmah ih osusite.

Specijalan pribor

(dostupno u specijalizovanim
prodavnicama)

Paznja!

Delove dodatnog pribora uvek montirajte
bez noza i rupiaste ploCe. Obratite paznju
na sve ranije navedene napomene u
odeljcima ,Za vaévu bezbednost®, ,Nakon
rada“, odnosno ,CiS¢enje i nega“.

Dodatak za presovanje voéa

za presovanje npr. bobica, paradajza,

jabuka, kruSaka, Sipurka (Sipurak pre

presovanja kuvati 1 sat). Dobijena voéna

kasa je veoma pogodna za pravljenje

dzema.

—> Slika 3:

m lzvrSite pripremu kao $to je opisano
kod dodatka za mlevenje mesa. Kod
sastavljanja dodatka za presovanje voc¢a
obratite paZnju na potrebne pojedinacne
delove.

m  Najpre toliko otpustite zavrtanj za
pri¢vrs¢ivanje, da vlazna voc¢na kasa
moze da istice.



Specijalan pribor

Zatim zavrtanj za pri¢vrscivanje
podesite tako da voéna kasa izlazi sa
Zeljenom vlaznosScu.

Stavite namirnice za obradu u posudu
za punjenje. Za pomeranje, koristite
potiskivac.

Podesite obrtni prekidac na stepen 7 (4).

Dodatak za pecivo iz Sprica
za oblikovanje testa za keks ili prhkog testa.
= Slika [@:

IzvrSite pripremu kao $to je opisano
kod dodatka za mlevenje mesa. Kod
sastavljanja dodatka za pecivo iz Sprica
obratite paznju na redosled i potrebne
pojedinacne delove.

Stavite testo za obradu u posudu

za punjenje. Za pomeranije, koristite
potiskivac.

Podesite obrtni prekidac na stepen 4 (2)
ili 5 (3).

Formirano testo koje izlazi uklonite
pomocu kuhinjske daske. Ukoliko testo
izlazi previSe brzo, iskljucite nakratko
kuhinjski uredaj.

Dodatak za rendanje

Za rendanje badema, ora8astog voca i
suvog hleba ili peciva.

Paznja!
Obradujte samo suvo orasasto voce i
badem u malim koli¢inama!

=> Slika [€:

IzvrSite pripremu kao $to je opisano
kod dodatka za mlevenje mesa. Kod
sastavljanja dodatka za rendanje
obratite paznju na redosled i potrebne
pojedinacne delove.

Stavite namirnice za obradu u posudu
za punjenje. Za pomeranje, koristite
potiskivac.

Zavisno od tvrdo¢e namirnica, podesite
obrtni prekida¢ na stepen 3 (2) ili 4 (3).

Prava na izmene su zadrzana.

sr
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sq Pér siguriné tuaj

Pér siguriné tuaj

Ky aksesor éshté projektuar pér pérpunuesin e ushgimit MUMS....
Ndigni udhézuesin e pérdorimit t&€ pérpunuesit t& ushqgimit MUMS....
Ky aksesor éshté i pérshtatshém pér copétimin dhe pérzierjen

e mishit, proshutés, mishit té€ shpendéve dhe peshkut, si té zier,
ashtu dhe té pazier. Pajisja nuk duhet té pérdoret pér pé&rpunimin e
artikujve apo substancave té tjera. Né rast se pérdoren aksesoré té
tjeré té lejueshém nga prodhuesi, jané t€ mundshme pérdorime té
tjera.

Udheézime sigurie pér kéte pajisje

A\ Rrezik démtimi!

Mus i futni duart né tubin e mbushjes, pér shtyrjen e ushqgimeve
pérdorni gjithmoné cilindrin pérkatés. Vendosni / higni grirésen e
mishit vetém kur té keté ndaluar plotésisht motori.

/\ E réndésishme!

Pérdoreni grirésen e mishit vetém né pozicionin e specifikuar
té punés. Grirésja e mishit duhet montuar plotésisht para se té
pérdoret. Mos e montoni asnjeheré grirésen e mishit né njésiné
baze.

Njé véshtrim i shpejté Ruajtja ndaj mbingarkesés
— Figura IX: Pér té parandaluar démtime t€ médha té
1 Grirése mishi griréres sé mishit kur ka mbingarkesé,
a Unaza e vidhosjes boshti (shasia) térhegés ka njé piké
b Disku me vrima thyerjeje. Né rast mbingarkese, boshti
(diametri i vrimés 4,5 mm) térheqés thyhet né kété piké. Por boshti
¢ Thika térheqés mund té zévendésohet lehtésisht.
d Ingranazhi pa fund sé bashku me Boshti i ri térheqés mund té gjendet
boshtin térheqés lehtésisht né pikén e shérbimit té klientit.
e Leva e fiksimit m  Vidhosni vidén e shtréngimit né
f Guarnicioni ingranazhin pa fund.
2 Ena m  Z&vendésoni boshtin térhegés.
3 Cilindri i ngjeshjes m  Shtréngoni vidén e shtréngimit.
Aksesorét
4 Aksesori pér shtrydhjen e frutave
5 Injektori i brumit
6 Rendja
7 Disge me vrima

(diametri i vrimés 3 mm dhe 6 mm)
=> Figura [E: Pozicioni i punés

26



Perdorimi

Para pérdorimit pér heré té paré, pastroni
miré grirésen e mishit, shih ,Pastrimi dhe
kujdesi*.

Udhézim i réndésishém

Vlerat e rekomanduara né kété udhézues
pérdorimi pér shpejtésité e punés i

referohen pajisjes me ¢elés me 7 pozicione.

Pér pajisjet me gelés rrotullues me 4 nivele,
vlerat referencé jepen né kllapa.

= Montoni grirésen e mishit sipas radhés
sé treguar (Figura IN).
Mos e fiksoni plotésisht unazén e
vidhosjes.

m Vendosni guarnicionin. Merrni parasysh
vendin pér vendosjen e guarnicionit
(Figura [@)!
=> Figura [
Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 4. j
m Vendoseni grirésen e mishit né
mekanizém.
Kini parasysh vendin e boshtit
térhegés né mekanizém. Nése éshté
e nevojshme, rrotullojeni pak boshtin
térhegés. Mos e shtréngoni plotésisht
unazén e vidhosjes!
m Rrotullojeni grirésen e mishit né drejtim
kundérorar.
m  Shtypeni me drejtim poshté levén e
fiksimit.

m Tani, shtréngoni fort unazén e vidhosjes.

m Vendosni enén.

m Vendosni njé tas ose pjaté poshté tubit
té daljes.

m Fusni spinén né prizé.

m  Rrotulloni gelésin né nivelin 7 (4).

m Vendosni ushgimin qé do té pérpunoni
né enén pérkatése. Pérdorni cilindrin
pérkatés pér shtyrjen e ushqimit.

Kujdes!

Mos futni kocka pér pérpunim.

Késhillé: tartarin kalojeni dy heré né
grirése.

Pérdorimi sq

Pas punés

m Fikni pajisjen népérmjet gelésit me
rrotullim.

m  Cojeni lart levén e fiksimit.

m Rrotullojeni grirésen e mishit né drejtim
orar dhe higeni.

m Pastroni grirésen e mishit.

Pastrimi dhe kujdesi

Kujdes!

Mos pérdorni asnjé solucion larés gérryes.
Sipérfaget mund t& démtohen. Grirésja e
mishit dhe pjesét nuk lahen né enélarése.

m Lironi unazén e vidhojes dhe ¢gmontoni
aksesorin.

m Lajini me doré pjesét dhe thajini
menjéheré.

Aksesoreét
(disponohen né dyqganin e autorizuar)

Kujdes!

Pas larjes, pjesét e aksesorit duhen
montuar gjithmoné pa thikat dhe disqet me
vrima. Respektoni té gjitha udhézimet e
lartpérmendura qé u referohen pikave ,Pér
siguriné tuaj“, ,Pas punés* dhe ,Pastrimi
dhe kujdesi*.

Aksesori pér shtrydhjen e frutave

pér shtrydhjen e manave té tokés,
domateve, molléve, dardhave, kokrrave
té tréndafilit té egér (para se té shtrydhen,
kokrrat e tréndafilit t&é egér duhet té ziehen
pér 1 oré). Pureja e pérftuar éshté e miré,
sidomos pér té béré marmelaté.

= Figura [3:

m  Pérshkrimi i pérgatitjes si né rastin e
griréses sé mishit. Kini parasysh pjesét
e vecanta dhe radhén e montimit té
aksesorit pér shtrydhjen e frutave.

m  Né fillim, hapeni vidén e shtréngimit aq
shumé sa qé bérsia qé rreshqet té jeté
ende e njomé.

m  MEé pas, rregullojeni vidén e shtréngimit
né ményré té tillé qé bérsia té dalé me
lagéshtiné e déshiruar.
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sq Aksesorét

m Vendosni ushgimin gé do té pérpunoni
né enén pérkatése. Pérdorni cilindrin
pérkatés pér shtyrjen e ushqimit.

m  Rrotulloni ¢elésin né nivelin 7 (4).

Injektori i brumit

pér formimin e brumit pér biskota ose
brumit té shkrifét.

=> Figura [@:

m Pérshkrimi i pérgatitjes si né rastin e
griréses sé mishit. Kini parasysh pjesét
e veganta dhe radhén e montimit té
injektorit t& brumit.

m Vendosni brumin gqé do té pérpunohet
né enén pérkatése. Pérdorni cilindrin
pérkatés pér shtyrjen e brumit.

m Rrotulloni gelésin né nivelin 4 (2) ose
5 (3), né varési té fortésisé sé brumit.

m  Mblidheni brumin gé del dhe formohet
me njé dérrasé kuzhine. Né rast se
brumi del shumé shpeijt, fikeni pajisjen
pér njé kohé té shkurtér.

Rendja

pér grirjen né rende té arrave/lajthive,
bajameve, cokollatés dhe bukézave.
Kujdes!

Pérpunoni arrat/lajthité dhe bajamet vetém
né sasi té vogla dhe té thata!

= Figura [€:

m Pérshkrimi i pérgatitjes si né rastin e
griréses sé mishit. Kini parasysh pjesét
e veganta dhe radhén e montimit té
rendes.

m Vendosni ushgimin g€ do té pérpunoni
né enén pérkatése. Pérdorni cilindrin
pérkatés pér shtyrjen e ushqimit.

m Rrotulloni gelésin né nivelin 3 (2) ose
4 (3), né varési té fortésisé sé ushqimit.

Rezervohet e drejta e ndryshimeve.
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Az On biztonsaga érdekében hu

Az On biztonsaga érdekében

Ez a tartozék a MUMS.... konyhai robotgép kiegészitdje.
Vegye figyelembe a MUMS.... konyhai robotgép hasznalati
utasitasat.

Ez a tartozék nyers és f6tt hus, szalonna, szarnyas és hal apri-
tasara, ill. keverésére alkalmas. Nem szabad mas targyak, ill.
anyagok feldolgozasara hasznalni. A gyarto altal engedélyezett
tartozékok hasznalataval tovabbi alkalmazasok lehetségesek.

Biztonsagi informaciodk a készilékhez

/\ Sériilésveszély!

Ne nyuljon a betoltényilasba, utantolashoz mindig hasznalja a tomo-
eszkozt. A husdaraloét csak a hajtémi allé helyzetében tegye fel /
vegye le.

/\ Fontos!

A husdaralot csak a bemutatott munkapoziciéban hasznalja.

A husdaralot csak kompletten 0sszeszerelt allapotban hasznalja.
A husdaralo eldtétet soha ne az alapkészuléken szerelje Ossze.

A keésziilék részei Tulterhelés elleni védelem
=> [ abra: A husdaral¢ talterhelésébdl fakadéan
1 Huasdarald elétét a késziiléken keletkezé nagyobb karok
a Csavarmenetes gy(ri elkeriilése érdekében a meneszt6n kiala-
b Lyuktarcsa kitasra kerult egy bevagas (tervezett torési
(lyukatmers 4,5 mm) hely). Tulterhelés esetén a meneszt6 ezen
c Kés a helyen torik el. A menesztét azonban
d Csiga menesztével kénnyen ki lehet cserélni.
e Roégzitdkar Uj meneszt6 a vevGszolgalatnal kaphato.
f Tomités m Csavarja le a csigan lévé rogzit6ecsavart.
2 Betdltétalca m  Cserélje ki a menesztét.
3 Toméeszkodz m Csavarja be a régzitécsavart.
Kiegészit6 tartozékok
4 GylimOlcsprés elotét
5 Kinyomds siiteményhez valé el6tét
6 Reszeld el6tét
7 Lyuktarcsak

(lyukatméré 3 mm és 6 mm)
=> [ abra: Munkapozicié
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hu Kezelés

Kezelés

Az els6 hasznalat elétt a husdaralot
alaposan tisztitsa meg, lasd: ,Tisztitas és
apolas”.

Fontos tudnivalo

A jelen hasznalati utasitasban a munkase-
bességhez ajanlott irdnyértékek 7-fokozatu
forgokapcsoléval rendelkezd készilékekre
vonatkoznak. A 4-fokozatu forgdkapcsoloval
rendelkezd készilékekhez az értékek
mindig zardjelben szerepelnek.

m A husdaralo el6tétet a bemutatott sor-

rendben szerelje 6ssze ([ abra).

A csavarmenetes gy(r(t ne csavarja

egészen szorosra.

m Helyezze be a témitést. Ugyeljen a
helyzetre ([d abra)!

=[] abra:
Nyomja meg a kioldbgombot, és
a lengékart hozza a 4-es j
pozicioba.

m A husdaralét tegye ra a haj-
tomdire.
Ugyeljen a meneszté helyzetére a
hajtémiihoz képest. Szliikség esetén
forgassa el kissé a meneszt6t. Ekkor ne
legyen szorosan becsavarva a csavar-
menetes gyUrd!

m Forgassa a husdaralot az éramutatod
jarasaval ellentétes iranyba.

m Nyomja le a régzitdkart.

m Most csavarja szorosra a csavarmene-
tes gyardt.

m Helyezze fel a betdltétalcat.

m Tegyen egy talat vagy tanyért a kioml6-
nyilas ala.

m Dugja be a hél6zati csatlakozédugot.

m Aforgdkapcsolét allitsa 7-es (4-es)
fokozatra.

m Afeldolgozando éleimiszert tegye a

betéltétalcara. Utantoldshoz hasznalja a

tdmbeszkozt.

Figyelem!
Csontot ne dolgozzon fel.

Tipp: Tatarhoz a hust kétszer daralja le.
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A munka befejezése utan

m  Akésziléket kapcsolja ki a
forgokapcsoloval.

m Hajtsa fel a rogzitdkart.

m A husdaralét csavarja az éramutato jara-
saval megegyezd iranyba, és vegye le.

m Tisztitsa meg a husdaralot.

Tisztitas és apolas

Figyelem!

Ne hasznaljon suroldszert a készulék tiszti-
tasahoz. A készilék felllete megseérilhet. A
husdaralo és az alkatrészek nem tisztitha-
ték mosogatdgépben.

m Oldja a csavarmenetes gy(rt, és
szedje szét az el6tétet.

m Az alkatrészeket kézzel mosogassa el,
és azonnal torolgesse el.

Kiegészit6 tartozékok
(szakkereskedésben kaphatd)

Figyelem!

A tartozékokat mindig kés és lyuktarcsa
nélkil szerelje 6ssze. Vegye figyelembe
,Az On biztonsaga érdekében”, ,A munka
befejezése utan”, ill. ,Tisztitas és apolas”
cim alatt eddig kozolteket.
Gyumodlcsprés elétét

példaul bogyds gyimdlcsok, paradicsom,
alma, korte, csipkebogy6 préseléséhez
(a csipkebogydt préselés eldtt 1 6ran at
fézze). A kinyert gyuimdlcspuré kilénésen
alkalmas lekvar készitéséhez.



=> [d abra:

m  Ugyanugy kell el6késziteni, ahogyan a
husdaralo elététnél ismertettik. A gyU-
molcsprés el6étét dsszerakasanal vegye
figyelembe a szikséges alkatrészeket
és a sorrendet.

m El6sz6r annyira nyissa a rogzitécsavart,
hogy a préselési maradvanyok még
nedvesen lefolyhassanak.

m Utana ugy allitsa be a régzitécsavart,
hogy a préselési maradvanyok olyan
nedvesen Iépjenek ki, amilyennek On
kivanja.

m Afeldolgozando élelmiszert tegye a
betéltétalcara. Utantolashoz hasznadlja a
tomdeszkozt.

m Aforgdkapcsolét allitsa 7-es (4-es)
fokozatra.

Kinyomoés siiteményhez valé

elétét

aproésuteményhez valo tészta és omlds

tészta formalasahoz.

= [d abra:

m Ugyanugy kell el6késziteni, ahogyan a
hdsdaralo elététnél ismertettik. A kinyo-
mos suteményhez valo elétét 6sszera-
kasanal vegye figyelembe a szikséges
alkatrészeket és a sorrendet.

m Afeldolgozando tésztat tegye a betdl-
tétalcara. Utantolashoz hasznalja a
tombeszkozt.

m Aforgdkapcsolot a tészta allagatol
fuggben allitsa 4-es (2-es) vagy 5-0s
(3-as) fokozatra.

m  AKkilép6 megformalt tésztat konyhai
vagodeszkaval vegye le. Kézben a
konyhai robotgépet révid idére kapcsolja
ki, ha a tészta tul gyorsan lépne ki.

Kiegészitd tartozékok hu

Reszel6 el6tét

mandula, di6é és szaraz kenyér vagy zsemle
reszeléséhez.

Figyelem!
A diét, mandulat csak szarazon és kis
mennyiségenként dolgozza fel!

=> [€] abra:

m Ugyanugy kell elékésziteni, ahogyan
a husdaralo elététnél ismertettik. A
reszeld el6tét dsszerakasanal vegye
figyelembe a sziikséges alkatrészeket
és a sorrendet.

m Afeldolgozandé élelmiszert tegye a
betéltétalcara. Utantolashoz hasznélja a
témdbeszkdzt.

m Aforgdkapcsolot az élelmiszer kemény-
ségétdl fliggden allitsa 3-as (2-es) vagy
4-es (3-as) fokozatra.

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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ro Pentru siguranta dumneavoastra

Pentru siguranta dumneavoastra

Aceste accesorii sunt adecvate pentru robotul de bucatarie
MUMS.... Respectati instructiunile de utilizare pentru robotul de
bucatarie MUMS.... Acest accesoriu este adecvat pentru maruntirea
si amestecarea carnii crude si fierte, baconului, carnii de pasare

si peste. El nu trebuie utilizat la amestecarea altor materii sau
substante. In cazul utilizarii accesoriilor admise de producator sunt
posibile si alte aplicatii.

Indicatii de siguranta pentru acest aparat

/\ Pericol de ranire!

Nu introduceti mainile in canalul de alimentare, pentru impingere
folositi intotdeauna apasatorul.

Aplicati / scoateti masina de tocat carne numai atunci cand sistemul
de actionare este oprit.

A Important!

Utilizati masina de tocat carne numai in pozitia de lucru indicata.
Folositi masina de tocat carne numai in stare complet asamblata.
Nu asamblati niciodata accesoriul pentru masina de tocat carne pe
aparatul de baza.

Dintr-o privire Protectie impotriva

- Figura IX: suprasolicitarii

1 Accesoriul pentru masina de tocat Pentru a preveni survenirea unor defectiuni
carne mai mari la aparatul dvs., in cazul unei
a Inel filetat suprasolicitdri a masinii de tocat carne,
b Disc perforat piesa de antrenare are o crestatura (punct

(diametrul perforatiilor 4,5 mm) de rupere prestabilit). in caz de suprasoli-

¢ Cutit citare, piesa de antrenare se rupe in acest
d Melc cu piesa de antrenare loc. Cu toate acestea, piesa de antrenare
e Maneta de blocare poate fi inlocuita cu usurinta.
f Garniturad de etangare De la Serviciul clienti puteti procura o noua

2 Cupa de umplere piesa de antrenare.

3 Apasator m  Desurubati surubul de fixare de la melc.

Accesorii speciale = Inlocuiti piesa de antrenare.

4 Accesoriul pentru presa de fructe m  Strangeti bine surubul de fixare.

5 Accesoriul pentru fursecuri

6 Accesoriul pentru macinat

7 Discuri perforate

(diametrul perforatiilor 3 mm si 6 mm)
=> Figura [Z1: pozitia de lucru
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Utilizare

Tnainte de prima utilizare curétati bine
masgina de tocat carne, vezi ,Curatarea si
ingrijirea”.

Observatie importanta

Valorile orientative recomandate pentru
viteza de lucru in aceste instructiuni de
utilizare se refera la aparatele cu un comu-
tator rotativ cu 7 trepte. Pentru aparatele
cu comutator rotativ cu 4 trepte, valorile se
gasesc in spate, in paranteze.

m Asamblati accesoriul maginii de
tocat carne n succesiunea indicata
(figura ).

Nu strangeti foarte tare inelul filetat.

m Introduceti garnitura de etansare. Res-
pectati pozitia (figura [¢)!

= Figura B

Apasati tasta de deblocare si

aduceti bratul rotitor in pozitia 4.

m Fixati masina de tocat carne pe
sistemul de actionare.

Respectati pozitia piesei de antrenare
fata de sistemul de actionare. Daca
este necesar, rotifi putin piesa de antre-
nare. Pentru aceasta, inelul filetat nu
trebuie sa fie ingurubat pana la capat!

m Rotiti masina de tocat in sens invers
acelor de ceasornic.

m Apasati maneta de blocare in jos.

m Acum strangeti inelul filetat pana la
capat.

m Fixati cupa de umplere.

m Asezati un castron sau o farfurie sub
deschizatura de evacuare.

m Conectati stecherul de retea.

m Pozitionati comutatorul rotativ pe treapta
7 (4).

m Introduceti alimentele, care urmeaza sa
fie procesate, in cupa de alimentare.
Pentru impingere folositi apasatorul.

Atentie!

Nu tocati oase.

Sugestie: Pentru tartar tocati carnea de

doua ori.

Utilizare ro

Dupa incheierea lucrului

m  Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Rabatati maneta de blocare in sus.

m Rotiti masina de tocat carne in sensul
acelor de ceasornic si scoateti-o.

m Curatati masina de tocat carne.

Curatarea si ingrijirea

Atentie!

Nu folositi detergenti abrazivi. Suprafetele

pot fi deteriorate. Magina de tocat carne si

piesele nu pot fi spalate in masina spalat

vase.

m Desurubati inelul filetat si desprindeti
accesoriul.

m Spalati piesele manual si stergeti-le
imediat cu o laveta uscata.

Accesorii speciale

(se pot furniza din comertul de specialitate)
Atentie!

Asamblati accesoriile intotdeauna fara
cutit si fara discul perforat. Respectati
toate observatiile mentionate anterior din
sectiunile ,Pentru siguranta dumneavoas-
tra“, ,Dupa incheierea lucrului“, respectiv
~Curatarea si ingrijirea“.

Accesoriul pentru presa de fructe

de exemplu, pentru stoarcerea fructelor de
padure, rosiilor, merelor, perelor, maceselor
(fierbeti macesele timp de 1 ora inainte de a
le stoarce). Din pulpa de fructe obtinuta se
poate prepara marmelada.

= Figura [3:

m Pregétirea ca la descrierea acceso-
riului pentru masina de tocat carne.
Folositi piesele necesare si respectatj
succesiunea operatiunilor la asamblarii
accesoriilor pentru presa de fructe.

m Mai intai desurubati surubul de fixare
atat cat tescovina sa se poata scurge
cat este Tn stare umeda.

m Dupa aceea strangeti surubul de fixare
in asa fel incat tescovina sa iasa cu
gradul de umiditate dorit.
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ro Accesorii speciale

m Introduceti alimentele, care urmeaza sa
fie procesate, in cupa de alimentare.
Pentru impingere folositi apasatorul.

m Poziionati comutatorul rotativ pe
treapta 7 (4).

Accesoriul pentru fursecuri

pentru formarea fursecurilor sau aluatului
fraged.

=> Figura [@:

m Pregatirea ca la descrierea accesoriului
pentru masina de tocat carne. Res-
pectati folosirea pieselor necesare si
ordinea asamblarii accesoriului pentru
fursecuri.

m Introduceti Tn cupa de umplere aluatul
care urmeaza sa fie preparat. Pentru
impingere folositi apasatorul.

m In functie de consistenta aluatului pozitj-
onati comutatorul rotativ pe treapta 4 (2)
sau 5 (3).

m Taiati aluatul format cu o paleta din
lemn. Daca aluatul iese prea repede,
opriti robotul de bucatarie pentru scurt
timp.

Accesoriul pentru macinat

pentru macinarea migdalelor, nucilor si

painii sau chiflelor uscate.

Atentie!

Macinati nucile si migdalele numai in stare

uscata si in cantitati mici!

= Figura [€:

m Pregatirea ca la descrierea acceso-
riului pentru masina de tocat carne.
Respectati folosirea pieselor necesare
si ordinea asamblarii pieselor pentru
macinat.

m Introduceti alimentele, care urmeaza sa
fie procesate, in cupa de alimentare.
Pentru impingere folositi apasatorul.

m In functie de consistenta alimentelor
pozitionati comutatorul rotativ pe treapta
3 (2) sau 4 (3).

Sub rezerva modificarilor.
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3a Bawwara 6e3onacHocT bg

3a Bawarta 6e3onacHocT

Tasn NnpuHagnexHocT e npegHasHayeHa 3a KyXHeHCKu poboT
MUMS.... BsemeTte npeasug pbKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba Ha Kyx-

HeHckus pobotr MUMS....

Tasn npuHagnexHocT e nogxoasia 3a pasgpobsiBaHe n cmecBaHe
Ha CypOBO 1 CBapeHO MeCo, CriaHuHa, NTnu4e meco n puba. Ta He
Tpsibea ga ce m3nonsea 3a obpaboTka Ha gpyrn NnpegMeTn pecn.
cybcTaHuuu. Mpu n3nonseaHe Ha paspeLlleHnTe OT Npomn3BoauTens
NPUHAANEXHOCTU Ca Bb3MOXHN 1 APYTrN NPUNOXKEHUS.

Yka3aHus 3a 6e3onacHoOCT 3a ypeaa

/\ OnacHocrT ot HapaHsiBaHe!

He nocdarante c pbka B OTBOpa 3a CUnNBaHe Ha NpoayKTu, 3a NpUTUC-
KaHe HaZony Ha NpoayKTUTEe BUHArn na3nonapanTe Tanarta.
Ceanaute/llocTaBante mecomMmenadkara camo KoraTto 3afBMXBaHETO

€ CnpsiHO.
A BaxHo!

M3nonaBarte MecomMernadkara camo B Noka3aHoTo paboTHO noro-
XeHue. ManonasanTte mecomMmenaykara camo B HanbJIHO CrnobeHo
cbCTOSAAHME. Hukora He crnobsBanTe npucTaBkata-Mecomenayka

BbPXY OCHOBHUS ypeqa.

O6w npernepn

=> durypa [X:
1 [puctaBka-mecomenauika
a Pe306oB npbcTeH
b [dwuck c otBOpPU
(omameTbp Ha oTBOpUTE 4,5 mMm)
¢ Hox
d YepBsk cbC 3axBallall, eneMeHT
e ®dukcupauy, noct
f YnnbTHeHue
2 Cbpa 3a NbnHeHe
3 Tanma

CneuuranHy NnpUHaANeXHoCTH
MpucTaBKa-cOKOM3CTUCKBAYKA
MpucTaBKa 3a WNPULOBaHU CriagKu
MpucraBka-peHae

AuckoBe c oTBOPU

(AmameTbp Ha oTBOpUTE 3 MM U

6 mm)

=> durypa [F]: PaboTHo nonoxeHune

~NOoO Ooh

3awuTa oT npetoBapBaHe

3a npegoTBpaTaBaHe Ha MNo-ronemmu LeTu

Ha ypeqa B criyyaii Ha npeToBapBaHe Ha

MecomernaykaTa 3axBallallmsaT enemMeHT

pasrnonara ¢ BafibbHaTMHa (MACTo, npea-

BUAEHO 3a cyyneaHe). [Mpu npeToBapeaHe

3axBallalLMaT efieMeHT ce cYynBa Ha ToBa

MSCTO. 3axBallalLMsAT eneMeHT Moxe

necHo ga 6bae CMeHeH.

HoB 3axBaluall, eneMeHT MoxeTe Aa

nopbyaTe oT cryxbara 3a 06cnyBaHe Ha

KINUeHTuTe.

m  OTBUMHTETE 3aKpenBallus BUHT Ha
YyepBsiKa.

m CwMeHeTe 3axBallalLns efleMeHT.

m 3aTerHerte 3OpaBo 3aKpenBallis BUHT.
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bg Paborta ¢ ypena

Pabota c ypena

Mpean nbpeata ynotpeba nouncrere
LaTenHo mecomMmenadkara, Bx. ,[llouncreaHe
1 nogapbxkka“.

BaxHo yka3aHue

MpenopbYaHnTE B HACTOALLOTO PHKOBOL-
CTBO 3a ynotpeba OpueHTUPOBBLYHN CTON-
HOCTW Ce OTHAaCHAT 3a Ypeamn CbC 7-CTENeHeH
BbPTSLL ce npeskntoysarten. CToHocTuTe
3a ypeau ¢ 4-CTeneHeH BbPTSLL ce NpeB-
KrnovBaTen ca NoCoYeHN CbOTBETHO Chef,
TAX B CKOOMW.

m CrnobeTe npucraBkata-MmecomMmernavka
B MOKasaHaTa nocneaoBaTenHocT
(Purypa IN).

He 3aTtaraiite gokpai pe3boBus
NPBbCTEH.

m [loctaBeTe ynnbTHeHUEeTO. O6bLP-
HeTe BHUMaHWe Ha MoroXeHNeTo
(Purypa [€)!

= durypa [BI:

HaTtucHete gebnokunpalins

OyTOH 1 NpvBeaeTe NOABMXHOTO j

pamo B nosuuus 4.

m  MoHTunpante mecomenadkara
KbM 3aBMXBaHETO.

OO6bpHeTe BHUMaHUE Ha Nonoxe-
HUETO Ha 3axBaljaliusi efleMeHT
cnpsiMo 3aABWXXBaHeTo. [Mpu HeobXxo-
OMMOCT 3aBbpTETE NeKO 3axBallallns
enemeHT. 3a uenTta pe3boBUAT NPbLCTEH
He TpsibBa Aa e 3aTerHar gokpa!

m 3aBbpTeTe MecomenadkaTa o6paTHO Ha
YacoBHMKOBaTa CTperka.

m HaTucHeTe Hagony duKcupallms nocT.

m Cnep ToBa 3aTerHete pe3boBus
NPBbCTEH.

m [locTaBeTe cbAa 3a MbIHEHE.

m [locTaBeTe YMHUS Unn Kyna nog, n3xopa-
HWUSI OTBOP.

m BkntoueTe Lencena B KOHTaKTa.

m [locTaBeTe BbPTALLMS Ce NPeBKoYBa-
Ten Ha cTeneH 7 (4).

m [locTaBeTe B cbAa 3a MbIHEHE Npoay-
KTWUTE, KOMTO e obpaboTeate. M3nons-
BaWTe TanaTa 3a NpuTUCKaHe HaJormny Ha
npogykTure.
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BHumaHue!
He obpaboTBanTe kocTu.

CubBer: [pecoBanTe gBa NbTW TapTapa.

Cnep pa6orta

m VI3knioyeTe ypena nocpencTBOM BbPTS-
LLMSA ce NpeBKYBaTer.

m  OO6bpHeTe Harope uKcMpaLLms NocCT.

m 3aBbpTeTe Mecomernaykara rno nocoka
Ha YacOBHMKOBAaTa CTperka u si
ceanere.

m [louncTteTe MmecomenadykaTa.

NMouncTBaHe M noaapbLKKa

BHumaHue!

He nanonaeanTe abpasvBHN NOYMCTBALLM
npenapatu. NMNoBbPXHOCTUTE MOraT Aa ce
noepeaat. Mecomenaykata u oTaenHuTe m
YyacTu He ca YCTOMYMBY HA MUEHE B CbAO-
MUSINIHA MaLnHa.

m  OTBUHTETE pe3boBusA NPLCTEH N pas-
rnobeTe npuctaeBkata Ha YyacTu.

= /3amMunTe oTAenHUTe 4acTu Ha pbKa U
noacyLwere He3abaBHO.

CneuunanHm
NPUHaANEeXHOCTHN

(moraT ga ce 3aKkynsiT B TbproBckata
Mpexa)

BHumaHue!

CrnobsBanTe NpUHAANEXHOCTUTE BUHATU
6e3 HOX 1 anck ¢ otBopu. Cnasearite
BCUYKM rOPENOCOYEHN YKa3aHNsi OTHOCHO
»3a Bawara 6e3onacHocT, ,Cnen paborta“
pecn. ,[TouncTBaHe 1 nogapbKKa“.

n pPUCTaBKa-COKOU3CTUCKBA4YKa

3a usLexaaHe Hanp. Ha ropckv nrnogose,
AomMatu, A0bMKn, KpyLLKW, LWWMKK (Npeaun
nsuexagaHe BapeTe WNMKUTE B NPOAbIIKe-
Hue Ha 1 yac). Mony4yeHnaT NNoAoB MyC

e ocobeHo nNoaxodsil 3a NPUroTBsHE Ha
mMapmanag.



= Qurypa [=:

m [logroTBeTe CbrMacHO ONMCaHWETO MpU
npucTaekaTa-mecomenavka. Baemere
npeasug HeobxoanMuTe Yactu u
nocnegoBaTenHocTTa Ha crnobsisaHe Ha
npucTaBkaTa-CoKOU3CTUCKBaYKa.

m [TbpBO OTBUHTETE 3aKpenBaLLms BUHT
Taka, Yye JkmbpwuTte Aa morat Aa ustnyar
BCE OLLe BNaXHW.

m Cnep ToBa perynupavite 3akpensaLims
BWHT Taka, Yye AxnbpuTe fa nstnyar c
XenaHaTta BnaxHoCT.

m [locTaBeTe B cbAa 3a MbIHEHe Npoay-
KTUTe, KouTO e obpaboTteare. M3nons-
BaWTe TanaTa 3a NnpuUTUCKaHe Hadony Ha
npoaykture.

m [locTaBeTe BLPTALMS Ce NPEBKIOYBa-
Ten Ha cTeneH 7 (4).

MpucTaBKka 3a WNPULOBaHK
cnagkm

3a ohopMsiHe Ha TECTO 3a crnagkv unu
NACBbYHO TECTO.

=> durypa [&:

m [logroTBeTe CbrMacHO ONMCAHMETO MpU
npucTaBkaTa-MmecomMenavka. Baemere
npeaBua HeobxoauMuTe Yactu u
nocnefoBaTenHocTTa Ha crrnobsiBaHe Ha
npucTaBkaTa 3a LUNpULOBaHW Criagku.

m CuneTte TecToTO, KOETO XenaeTe Aa
obpaboTuTe, B cbAa 3a MblIHEHE.
M3non3gaviTe Tanata 3a NnpuTUCKaHe
Hazony Ha nNpoaykTuTe.

m [locTaBeTe BbLPTALMS CE NPEBKOYBA-
Ten Ha cteneH 4 (2) unu 5 (3).

m [loemeTe BbpXy KyXHEHCKa AbCKa U3Tu-
yawoto, odpopmeHo TecTo. Npn ToBa
N3KIOYETE 3a KPaTKO KYXHEHCKUSI poboT,
B Cryyali 4Ye TeCToTO M3Tn4a TBbpae
Obp3o0.

CneunanHu npuHaanexxHocTm bg

MpuctaBka-peHge

3a HacTbpreaHe Ha Gagemu, opexm n cyx
xnsa6 nnn xnebyera.

BHumaHue!
O6paboTBaiiTe opexuTte n bagemuTte camo
CyX¥ 1 B Marsku konuyecreal!

=> Qurypa [€:

m [loaroTBeTe ChbITacHO ONMCaAHUETO Npu
npucTaBkaTa-mecomMenadyka. Bsemerte
npenBua HEO6XOAUMUTE YacTu 1
nocriefoBaTenHocTTa Ha crnobsiBaHe Ha
npucTaBkaTa-peHae.

m [locTaBeTte B cbaa 3a MbIHEHE NPoAy-
KTWUTE, KOMTO Le obpaboTaaTe. M3nons-
BaliTe TanaTa 3a npuTuckaHe HaJomny Ha
npogykTmTe.

m [locTaBeTe BbPTSALUMSI CE NPEBKOYBaA-
Ten Ha cteneH 3 (2) unu 4 (3) B 3aBucK-
MOCT OT TBbPAOCTTa Ha XPaHUTENHUS
NpoaYKT.

3anasBame cu npaBoOTO Ha NPOMEHN.
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001117029 (000518)



