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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fur den Stabmixer MSMS... bestimmit.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten.

Das Zubtehér ist nur far die in dieser Anleitung beschriebene Verwendung
geeignet.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.
Messer nie mit bloBen Handen reinigen. Birste benutzen.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den Einsatzen! Form und Lage
des Einsatzes beim Einsetzen in die Tragerscheibe beachten.
Tragerscheibe nur an den vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfulléffnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-Zubehdr darf das Grundgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel eingeschaltet werden.
Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand anfassen.

Messer nicht mit bloBen Handen berihren. Zum Reinigen Bdrste
benutzen.

Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein hohes, schmales Mixgefafi
benutzen. HeiBe Milch kann spritzen und zu Verbrihungen fUhren.
Wichtig!

Zubehor nur bei Stillstand des Grundgerétes aufsetzen und abnehmen.
Niemals mit dem Stabmixer/MixfuB3 im Universalzerkleinerer bzw.

der Schissel des Multifunktions-Zubehdrs arbeiten.

Der Universalzerkleinerer bzw. die Schissel des Multifunktions-
Zubehdrs ist nicht mikrowellen?eeignet.

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in Fllssigkeiten tauchen und
nicht unter flieBendem Wasser oder in der Spllmaschine reinigen.

Den Deckel des Multifunktions-Zubehdrs nie in FlUssigkeiten tauchen und
nicht in der Spulmaschine reinigen. Den Schneebesen niemals ohne den
Getriebevorsatz in das Grundgerét einsetzen.

Getriebevorsatz nie in FlUssigkeiten tauchen und nicht unter flieBendem
Wasser oder in der Spulmaschine reinigen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
@ Nicht in die Nachfllléffnung greifen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem
Gebrauch, um wichtige Sicherheits- und
Bedienhinweise flrr dieses Gerét zu erhalten.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Universalzerkleinerer L

Bild I

1 Universalzerkleinerer L/XL

2 Messer

3 Aufsatz

4 Deckel

5 lce-Crush-Messer (nur fiir GroBe L)
Mit dem Universalzerkleinerer XL nutzen
Sie die volle Leistung des Gerétes bei der
Zubereitung von Honig-Brotaufstrich (bei
Einhaltung der Rezeptvorgaben, siehe
separate Gebrauchsanleitung fiir dieses
Zubehdr).

Ein Universalzerkleinerer kann Uber
den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 753122).

Bedienen

Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Kréutern, Knoblauch, Obst, Gemlse, Nlissen,
Mandeln.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild [@) unbedingt beachten.
Mit dem Ice-Crush-Messer kdnnen Sie Eis
zerkleinern.

Optimale Verarbeitungsmenge: 4-6 Eiswurfel.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer
greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am

Kunststoffgriff anfassen.

Messer nicht mit bloBen Hznden berdihren.
Zum Reinigen Blirste benutzen.

Achtung!
Universalzerkleinerer nur im komplett
zusammengesetzten Zustand verwenden!

Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut
(Kaffeebohnen, Rettich, Muskatnlsse)

und gefrorenem Gut (Obst 0. A).

Bild [3

® Universalzerkleinerer auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und
andriicken.

® Messer einsetzen.

® Lebensmittel einflllen.

Achtung!

Messer muss gerade im Universalzerkleinerer

sitzen, damit der Aufsatz richtig sitzt (Bild [£3-3).

o Aufsatz auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
bis er hérbar einrastet.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten drliicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

e Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

o Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers

nie in Flissigkeiten tauchen und nicht unter

flieBendem Wasser oder in der Spilmaschine

reinigen.

® Universalzerkleinerer, Messer und Deckel
sind spllmaschinenfest.

e Aufsatz nur feucht abwischen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Schneebesen

Bild X

6 Getriebevorsatz fiir Schneebesen

7 Schneebesen

Ein Schneebesen kann Uber den Kunden-
dienst bestellt werden (Bestell-Nr. 753124).

Bedienen

Der Schneebesen ist geeignet zum Schlagen
von Schlagsahne, Eischnee und Milchschaum
(aus heiBer (max. 70 °C) und kalter Milch
(max. 8 °C)) sowie zur Zubereitung von
Saucen und Desserts.

A Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heil3er Milch ein
hohes, schmales Mixgefal3 benutzen.
HeilBe Milch kann spritzen und zu
Verbriihungen fihren.

Bild [

® |ebensmittel in den Mixbecher einflllen.

® (Getriebevorsatz auf das Grundgerét setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgeréat

einsetzen (Bild [I-3).

o Netzstecker einstecken.

® Gewilinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen (Empfehlung: hohe
Drehzahl).

® Grundgerat und Mixbecher fest halten und
gewlinschte Einschalttaste driicken.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

o Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in FlUssigkeiten tauchen

und nicht unter flieBendem Wasser oder in der

Splilmaschine reinigen.

® Der Schneebesen kann in der Spiil-
maschine gereinigt werden.

® Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Multifunktions-Zubehor

Bild &
8 Schilssel
9 Knethaken
10 Universalmesser
11 Tragerscheibe flr Scheibeneinsétze
12 Scheibeneinsétze
a) Schneid-Einsatz — grob
b) Schneid-Einsatz — fein
c¢) Raspel-Einsatz — mittel
d) Reibscheiben-Einsatz — grob
13 Deckel mit Getriebe
14 Stopfer

Bedienen

Das Multifunktions-Zubehor ist zum Kneten,
Schneiden und Raspeln von Lebensmitteln
geeignet.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild &) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Zum Nachdricken von Zutaten
immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalfen lduft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechsein.

Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-
Zubehdr darf das Grunadgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Achtung!
Multifunktions-Zubehér nur im komplett
zusammengesetzten Zustand verwenden!
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Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Das Multifunktions-Zubehor ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut (Kaffee-
bohnen, Rettich, Muskatniisse) und
gefrorenem Gut (Obst o. A).
Knethaken/Universalmesser

Knethaken zum Kneten von kleinen Teig-
mengen.

Universalmesser zum Zerkleinern von Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch,
Obst, GemUse, Niissen, Mandeln.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild &) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer!
Nie in die Klingen des Universalmesser
greifen.
Universalmesser nur am Kunststoffgriff
anfassen.
Messer nicht mit bloBen Hénden bertihren.
Zum Reinigen Blirste benutzen.

Bild @

® Schissel auf glatte und saubere Arbeits-
flache stellen.

® Messer/Knethaken einsetzen.

® |ebensmittel einflllen.

Achtung!

Messer/Knethaken muss gerade in der

Schissel sitzen, damit der Deckel richtig

sitzt (Bild 3-3).

® Deckel auf die Schissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.
Wenn sich gréBere Mengen an Zutaten
in der Schiissel befinden, kann das
Aufsetzen des Deckels etwas schwer-
géngig sein. Verdrehen Sie gegebenen-
falls die dreiflligelige Kupplung an der
Unterseite des Deckels in die richtige
Position.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Stopfer einsetzen.

o Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerat einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

® Um Zutaten nachzufullen, die Einschalt-
taste loslassen. Stillstand des Werkzeugs
abwarten.

e Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfilléffnung einflllen.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Tragerscheibe mit Scheibeneinsétzen

Schneid-Einsatz - grob

Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl

stellen zum Schneiden von: Gurken, Karotten,

Kartoffeln.

Schneid-Einsatz - fein

Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl

stellen zum Schneiden von: Gurken, Karotten,

rote Rliben, Zucchini.

Raspel-Einsatz — mittel

Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen

zum Raspeln von: Apfeln, Karotten, Kase,

WeiBkohl.

Reibscheiben-Einsatz — grob

Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen

zum Reiben von: Kartoffeln fir KI6Be,

Kartoffelpuffer; Obst und Gemuse fir

Rohkostsalate.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten

in der Tabelle (Bild [&) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Einsétzen! Form und Lage des Einsaizes
beim Einsetzen in die Trdgerscheibe
beachten. Trdgerscheibe nur an den
vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfilloffnung greifen.

Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Vorsicht!

Das Zerkleinern von sehr harten Lebensmitteln
(Parmesankése, Schokolade) mit den
Scheibeneinséatzen ist nicht zuléssig.

Fur die Verarbeitung von faserigen Lebens-
mitteln (Lauch, Sellerie, Rhabarber) sind die
Scheibeneinsétze nur bedingt geeignet.

Bild [

® Schissel auf glatte und saubere
Arbeitsfléache stellen.

® Gewunschten Einsatz in die Tréager-
scheibe einsetzen. Form und Lage des
Einsatzes beachten (Bild [3-1)!

® Tragerscheibe an den Griffmulden
anfassen und in die Schissel einsetzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Deckel auf die Schussel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

o Netzstecker einstecken.

® Gewilinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen.

® Grundgerat und Multifunktios-Zubehor
fest halten und Gerét einschalten.

® Schneid- oder Raspelgut durch die
Nachfulléffnung einfdllen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

Achtung!

Schiissel entleeren bevor diese so vollist, dass

das Schneid- oder Raspelgut die Trager-

scheibe erreicht.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

o Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
von der Schissel abnehmen.

® Universalmesser/Knethaken am Kunststoff-
griff anfassen und herausnehmen

oder

® Tragerscheibe an den Griffmulden erfassen
und aus der Schissel herausheben.

® Tragerscheibe umdrehen und Einsatz von
der Unterseite vorsichtig herausdriicken
(Bild [€]).

Reinigen

Achtung!

Den Deckel des Multifunktions-Zubehérs

nie in FlUssigkeiten tauchen und nicht in der

Spllmaschine reinigen.

® Deckel nur feucht abwischen oder unter
flieBendem Wasser kurz abspilen.

® Schuissel, Universalmesser, Knethaken,
Tréagerscheiben und Scheibeneinsétze
sind spllmaschinenfest.

e Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maglich.

[i] Beider Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kénnen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Anwendungsbeispiel
Brotteig

Grundrezept:

250 g Menhl

125 ml Wasser

7 g Zucker

7 g Margarine

0,5 g Hefe

4 g Salz

Werkzeug: Schussel und Knethaken des

Multifunktion-Zubehérs

® Alle Zutaten auBer dem Wasser in die
Schissel geben.

® Zutaten mit Turbo-Geschwindigkeit
vermischen.

® Nach einigen Sekunden das Wasser durch
die Nachfiilléffnung dazugeben.

® Alles mit Turbo-Geschwindigkeit ver-
arbeiten.
Unsere Empfehlung: 30 Sekunden
Einschaltzeit
Maximale Einschaltzeit: 60 Sekunden

Hdchstmenge: 1 mal Grundrezept

Hinweis: Nacheinander kénnen Sie maximal

2x die Menge des Grundrezeptes herstellen.

Murbteig

Grundrezept:
250 g Mehl
125 g Margarine oder Butter (Raumtemperatur)
125 g Zucker
1 Ei
2 Packchen Backpulver
1 P&ckchen Vanillezucker
1 Prise Salz
Werkzeug: Schussel und Knethaken des
Multifunktion-Zubehérs
® Alle Zutaten in die Schiissel geben.
® Zutaten mit Turbo-Geschwindigkeit
vermischen.
® Teig kalt stellen.
Nach Bedarf weiterverarbeiten.
Héchstmenge: 1 mal Grundrezept

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

This accessory is designed for the hand blender MSMS... .
Follow the operating instructions for the hand blender.

The accessories are suitable only for the use described in these
Instructions.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Take hold of the universal cutter blade by the plastic handle only.

Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Exercise particular caution when handling the attachments!

Note shape and location of the insert when inserting it into the carrier disc.
Take hold of carrier disc by the designated recessed grips only.

Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

When working with the multifunction accessory, the base unit may be
switched on only when the lid has been attached and screwed on tight.
Grip the universal blade by the edge of the plastic handle only.

Do not touch blade with bare hands. Clean them with a brush.

Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow receptacle for blending.
Hot milk may splash and scald you.

Important!

Do not attach or remove accessories until the base unit is at a standstill.
Never work with the hand blender/blender foot in the universal cutter

or in the bowl of the multifunction accessory.

The universal cutter and the bowl of the multifunction accessory are not
microwave-safe.

Never immerse the attachment of the universal cutter in liquids and do not
clean under flowing water or in the dishwasher.

Never immerse the lid of the multifunction accessory in liquids and do not
wash in the dish washer. Never insert the whisk into the base unit without
the gear attachment.

Never immerse the gear attachment in liquids and do not clean under
flowing water or in the dishwasher.

A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.
@ Do not place fingers in the feed tube.

8 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Before use, read these instructions carefully in
order to become familiar with important safety
and operating instructions for this appliance.
Please keep the operating instructions in a safe
place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Universal cutter L

Fig. IN

1 Universal cutter L/XL

2 Blade

3 Attachment

4 |ce-crusher-blade (for size L only)

5 Ld

With the universal cutter XL use the appliance
at full power when preparing honey spread
(for the recipe, see separate Instructions
for Use for this accessory).

A universal cutter can be ordered from
customer service (order no. 753122).

Operation

The universal cutter is suitable for cutting meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables, nuts, almonds.

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [d).

You can crush ice with the ice crusher blade.
Optimum processing quantity: 4-6 ice cubes.

The blade is sharp and

can cause injury!
Never grip the blade in the universal cutter.
Take hold of the universal cutter blade by
the plastic hanadle only. Do not fouch blade
with bare hands. Clean them with a brush.

Warning!
The universal cutter must be completely
assembled before use.

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones and
sinews. The universal cutter is not suitable for
cutting very hard items (coffee beans, radishes,
nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. &

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® Insert the blade.

e Add food.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Warning!

Blade must sit straight in the universal cutter

so that the attachment sits correctly (Fig. [E3-3).

® Place the attachment on the universal
cutter and rotate in a clockwise direction
until it “clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® [nsert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance
(turbo speed).

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

e Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

Cleaning

Warning!
Never immerse the attachment of the universal
cutter in liquids and do not clean under flowing
water or in the dishwasher.
o Universal cutter, blade and lid are
dishwasher-proof.
® Wipe the attachment with a damp
cloth only.

Whisk

Fig. &

6 Gear attachment for whisk

7 Whisk

A whisk can be ordered from customer service
(order no. 753124).

Operation

The whisk is suitable for whipping cream,
beating egg whites and milk froth (from hot
(max. 70 °C) and cold milk (max. 8 °C))

as well as for preparing sauces and desserts.
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/\  Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow
recepiacle for blending. Hot mitk may splash
and scald you.

Fig. [

e Putingredients into the blender jug.

® Place the gear attachment on the base unit
and lock into position.

e Insert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

Warning!

Never insert the whisk into the base unit

without the gear attachment (Fig. [-3).

e |Insert the mains plug.

® Setrequired speed using the speed control
(recommendation: high speed).

® Grip base unit and blender jug and press
required On button.

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the gear attachment.

® Remove the whisk from the gear
attachment.

Cleaning

Warning!

Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

® The whisk can be cleaned in the dish-
washer.

® Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Multifunction accessory

Fig. IN

8 Bowl

9 Kneading hook

10 Universal blade

11 Carrier disc for disc inserts

10

12 Disc inserts
a) Slicing attachment — coarse
b) Slicing attachment - fine
¢) Shredding insert — medium
d) Grating disc insert — coarse
13 Lid with gears
14 Pusher

Operation

The multifunction accessory is suitable

for kneading, cutting and shredding food.
Always observe the maximum quantities
and processing times in the table (Fig. [).

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl.

Always use the pusher for adding ingre-
dients. After switching off, the drive
continues running for a short time.

Change tools only when the drive

/s at a standstill.

When working with the multifunction acces-
sory, the base unit may be switched on only
when the lid has been attached and
screwed on tight.

Warning!
Multifunction accessory must be completely
assembled before use!

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones and
sinews.

The multifunction accessory is not suitable for
cutting very hard food (coffee beans, radishes,
nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).
Kneading hook/universal blade

Kneading hook for kneading small amounts of
dough

Universal cutter for cutting meat, hard cheese,
onions, herbs, garlic, fruit, vegetables, nuts,
almonds.

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [&).

The blade is sharp and

can cause injury!
Never grip the blades of the universal blade.
Take hold of the universal blade by the
plastic handlle only. Do not fouch blade with
bare hands. Clean them with a brush.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Fig. 3

® Place bowl on a smooth and clean work
surface.

® |Insert blade/kneading hook.

e Add food.

Warning!

Blade/kneading hook must be upright in the

bowl so that the lid fits correctly (Fig. [3-3).

® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise.
If there are larger quantities of ingredients
in the bowl, it may take a little more effort
to attach the lid. If required, turn the three-
winged coupling on the underside of the lid
into the correct position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® Insert pusher.

® |Insert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance
(turbo speed).

® To add more ingredients, release
the On button. Wait until the tool comes
to a standstill.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Release the On button after processing.

Carrier disc with disc inserts

Slicing attachment — coarse

Set speed control to low speed for cutting:

cucumbers, carrots, potatoes.

Slicing attachment — fine

Set speed control to low speed for cutting:

cucumbers, carrots, beetroot, zucchini.

Shredding insert — medium

Set speed control to high speed for shredding:

apples, carrots, cheese, cabbage.

Grating disc insert — coarse

Set speed control to high speed for grating:

potatoes for dumplings, potato pancakes; fruit

and vegetables for raw vegetable salad.

Always observe the maximum quantities and

processing times in the table (Fig. [l).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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The blade is sharp and

can cause injury!
Exercise particular caution when handling
the attachments! Note shape and location
of the insert when inserting it into the carrier
disc. Take hold of carrier disc by the
designated recessed grips only.
Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
Ingredients.

Caution!

The disc inserts must not be used for cutting
very hard foods (Parmesan cheese,
chocolate).

The disc inserts are only partly suitable

for processing fibrous foods (leek, celery,
rhubarb).

Fig. d

® Place bowl on a smooth and clean work
surface.

® Insert the required insert into the carrier
disc. Note the form and the location
(Fig. @-1)!

® Take hold of carrier disc by the recessed
grips and insert into the bowl.

® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® Insert the mains plug.

® Set the required speed with the speed
control.

® Hold base unit and multifunction accessory
firmly and switch appliance on.

® Put ingredients to be cut or shredded
through the feed tube.

o When adding contents which are to
be sliced or shredded, apply only light
pressure to the pusher.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full that

éhe cutting or grating contents reach the carrier

isc.
® Release the On button after processing.
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After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Turn lid clockwise and remove from
the bowl.

® Take hold of universal blade/kneading
hook by the plastic handle and take out

e Girip the carrier disc by the recessed grips
and lift out of the bowl.

® Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. [€).

Cleaning

Warning!

Never immerse the lid of the multifunction

accessory in liquids and do not wash in the dish

washer.

® Wipe lid with a damp cloth only or rinse
briefly under running water.

® Bowl, universal blade, kneading hook,
carrier discs and disc inserts are
dishwasher-proof.

® Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could warp.

[i] If processing e.g. red cabbage or carrots,
the plastic parts will become discoloured
by a red film which can be removed with
a few drops of cooking oil.

Application example
Bread dough

Basic recipe:
250 g flour
125 ml water
7 g sugar

7 g margarine
0.5 g yeast

4 g salt

12

Tools: Bowl and kneading hook of the multi-
function accessory
e Put all ingredients in the bowl except
the water.
® Mix ingredients at turbo speed.
® After several seconds pour the water
through the feed tube.
® Process everything at turbo speed.
Our recommendation: 30 seconds
switch-on time
Maximum switch-on time: 60 seconds
Maximum quantity: 1 x basic recipe
Note: You can make maximum 2x the amount
of the basic recipe in succession.

Short pastry

Basic recipe:

250 g flour

125 g margarine or butter (room temperature)

125 g sugar

1egg

1/ packet of baking powder

1 packet of vanilla sugar

1 pinch of salt

Tools: Bowl and kneading hook of the multi-

function accessory

e Put all ingredients in the bowl.

® Mix ingredients at turbo speed.

® |eave pastry dough to stand in a cool
environment.
Process further if required.

Maximum quantity: 1 x basic recipe

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant MSM8... .

Respectez la notice d’utilisation du mixeur plongeant.

L’accessoire ne convient qu’a l'utilisation decrite dans la présente notice.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

N’approchez jamais les doigts du couteau présent dans le broyeur
universel.

Ne saisissez les lames du broyeur universel que par la poignée

en plastique. Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues.
Utilisez une brosse.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

Faites preuve d’'une prudence particuliere pendant les manipulations
d’inserts ! Attention a la forme et a la position de l'insert lorsque vous

le mettez en place dans le disque-support. Ne saisissez le disque-support
que par les auges de préhension prévues.

N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

Pour ajouter des aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Lors de travaux avec I'accessoire multifonctions, il ne faut allumer
I'appareil de base qu’apres avoir pose le couvercle et I'avoir tourné a fond.
Ne saisissez la lame universelle que par son bord-poignée en plastique.
Ne touchez jamais les lames avec les mains nues. Pour nettoyer, utilisez
une brosse.

Risque de brdlure !

Pour traiter du lait tres chaud, utilisez un récipient mixeur de petit dia-
metre a bords hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser et provoquer
des brdlures.

Important !

Ne montez et démontez I'accessoire qu’une fois I'appareil de base
immobile.

N'utilisez jamais le mixeur plongeant / le pied mixeur dans le broyeur
universel ou dans le bol de I'accessoire multifonctions.

Le broyeur universel et le bol de I'accessoire multifonctions ne vont

pas au micro-ondes.

Ne plongez jamais I'élément superposé du broyeur universel dans

des liquides, ne le nettoyez pas sous 'eau ou au lave-vaisselle.

Ne plongez jamais le couvercle de 'accessoire multifonctions dans

des liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle. N'introduisez jamais

le fouet dans I'appareil de base sans vous servir de 'embout démulti-
plicateur.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 13
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Ne plongez jamais 'embout démultiplicateur dans des liquides,
ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

Veulillez lire la présente notice attentivement
avant utilisation pour connaitre les consignes
de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Rangez soigneusement la notice d'instruc-
tions.

Si vous remettez 'appareil a un tiers, joignez
sa notice d'utilisation.

Broyeur universel L

Figure I}

1 Broyeur universel L/XL

Lame

Elément superposé

Couvercle

Lame a broyer la glace

(taille L uniqguement)

Avec le broyeur universel XL, vous profitez
de toute la puissance de I'appareil lors

de la préparation d’une péate a tartiner au
miel (a condition de respecter les instructions
de la recette ; voir la notice d'utilisation a part
de cet accessoire).

Vous pouvez vous procurer un broyeur uni-
versel par le biais du service aprés-vente
(n° de réf. 753122)

Utilisation

Le broyeur universel convient pour broyer les
ingrédients suivants : viande, fromage dur,
oignons, herbes culinaires, ail, fruits, légumes,
noix, amandes.

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure ).

La lame a glace permet de broyer de la glace.

aprowND

Quantité de traitement optimale : 4 & 6 glagons.

14

Risque de blessure avec |
a lame tranchante!

N approchez jamais les doigts du couteau
présent dans le broyeur universel.

Ne saisissez les lames du broyeur universel
que par la poignée en plastique.

Ne touchez jamais les lames avec les mains
nues. Pour nettoyer, utilisez une brosse.

Attention |
N'utilisez le broyeur universel qu’'a I'état
entierement assemblé !

Prudence !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons. Ce broyeur universel
ne convient pas pour broyer les produits tres
durs (grains de café, raifort, noix muscade)

et congelés (fruits ou assimilés).

Figure &

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travail lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez la lame en place.

® \Versez les produits a broyer dans le réci-
pient.

Attention !
Il faut que la lame soit fixée droite dans le
broyeur universel afin que I'élément superposé
soit correctement en assise (figure [-3).
® Posez I'élément superposé sur le broyeur
universel et tournez jusqu’a ce qu’elle
se clipse de fagon bien audible.
® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.
® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Tenez fermement 'appareil de base
et le broyeur universel.
Allumez I'appareil (Haute vitesse).
o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aprés le travail

o Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
superpose.

® Tournez I'élément superposé en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
détachez-la du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

® Posezle couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous
venez de traiter.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'élément superposé

du broyeur universel dans des liquides, ne le

nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle.

® Le broyeur universel, la lame et le cou-
vercle vont au lave-vaisselle.

® Contentez-vous de nettoyer I'élément
superposé avec un essuie-tout humide.

Fouet

Figure IX

6 Embout démultiplicateur pour fouet

7 Fouet

Il est possible de commander un fouet via
le service aprés-vente (n° de réf. 753124).

Utilisation

Le fouet convient pour monter la créme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait (lait chaud (70 °C max)

et froid (8 °C max.)), ainsi que pour préparer
des sauces et desserts.

A Risque de brdlure !

Pour traiter du lait trés chauad, utilisez un
récipient mixeur de petit diameire a bords
hauts. Le lait fres chaud peut eclabousser
et provoquer des brdlures.

Figure []

® Versez les aliments dans le bol mixeur.

® Posez 'embout démultiplicateur sur
I'appareil de base puis clipsez-le.

® Insérez le fouet dans 'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Attention !
N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil
de base sans vous servir de 'embout démulti-
pllcateur (figure B1-3).
Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Réglez la vitesse souhaitée au moyen
du régulateur de vitesse (recomman-
dation : vitesse élevée).
® Tenez fermement I'appareil de base
et le bol mixeur, et appuyez sur la touche
d’enclenchement souhaitée.
o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de 'embout
multiplicateur.

o Détachez le fouet de 'embout démultipli-
cateur.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'embout démultiplicateur
dans des liquides, ne le nettoyez pas sous
I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

® |l est possible de nettoyer le fouet au lave-
vaisselle.

® N’essuyez 'embout démultiplicateur
qu’avec un essuie-tout humide.

Accessoires multifonctions

Figure I}
8 Bol mélangeur
9 Crochets pétrisseurs
10 Lame universelle
11 Disque support pour accessoires
insérables
12 Accessoires insérables
a) Insert pour découper — grossier
b) Insert pour découper - fin
c) Insert a raper - moyen
d) Insert a disque a raper — grossier
13 Couvercle avec transmission
14 Pilon-poussoir
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Utilisation

L’accessoire multifonctions convient pour
pétrir, émincer et raper les produits alimen-
taires.

Respectez impérativement les quantités maxi-
males et durées de traitement énoncées dans
le tableau (figure [).

Risque de blessures avec
les lames tranchantes /

l'entrainement en rotation !
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir.
Apres que vous avez éteint | appareil, son
moteur confinue de tourner brievement.
Ne changez d'accessoire qu apres avoir
immobilisé 'entrainement.
Lors de travaux avec l'accessoire multi-
fonctions, il ne faut allumer | apparei/
de base qu apres avoir pose le couvercle
et lavoir tourné a fond.

Attention !
N'utilisez I'accessoire multifonctions qu’a I'état
entiérement assemblé !

Prudence !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons.

L’accessoire multifonctions ne convient pas
pour broyer les aliments trés durs (grains

de café, raifort, noix muscade) et les produits
congelés (fruits ou similaires).

Crochet pétrisseur / Lame universelle
Crochet pour pétrir les petites quantités de pate
Lame universelle pour broyer les ingrédients
suivants : viande, fromage dur, oignons,
herbes culinaires, ail, fruits, légumes, noix,
amandes.

Respectez impérativement les quantités maxi-
males et durées de traitement énoncées dans
le tableau (figure [).

Risque de blessure avec

la lame tranchante!
N approchez jamais les doigts de la lame
universelle. Ne saisissez la lame universelle
que par sa poignée en plastique.
Ne touchez jamais les lames avec les mains
nues. Pour nettoyer, utilisez une brosse.

16

Figure @
® Placez le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.
® Mettez en place lalame / le crochet a pétrir.
® \Versez les produits a broyer dans le réci-
pient.

Attention !
Il faut que la lame / le crochet & pétrir soit assis
verticalement dans le bol afin que le couvercle
se ferme correctement (figure [3-3).
® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’une montre
jusqu’a la butée.
Si des quantités importantes d’'ingrédients
se trouvent dans le bol, la pose du cou-
vercle sera un peu moins facile.
S'il y a lieu, tournez I'accouplement
a 3 pans jusque sur la bonne position ;
il se trouve contre la face inférieure
du couvercle.
® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis faites-le encocher.
® |Introduisez le pilon poussoir.
® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Tenez fermement l'appareil de base
et le broyeur universel.
Allumez l'appareil (Haute vitesse).
® Pour rajouter des ingrédients, relachez
la touche d’enclenchement.
Attendez que I'accessoire se soit
immobilisé.
® Sortez le pilon poussoir et versez
les ingrédients par I'orifice d’ajout.
o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Disque support avec accessoires
insérables

Insert pour découper — grossier

Pour découper des concombres, carottes

et pommes de terre, réglez le sélecteur sur
une basse vitesse.

Insert pour découper - fin

Pour découper des concombres, carottes,
betteraves rouges et courgettes, réglez

le sélecteur sur une basse vitesse.

Insert a raper — moyen

Pour raper des pommes, carottes, du fromage
et du chou blanc, réglez le sélecteur sur une
haute vitesse.
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Insert a disque a réper — grossier

Réglez sur une vitesse élevée pour raper

les pommes de terre destinées aux boulettes
et aux criques ; les fruits et Iégumes destinés
aux salades de crudités.

Respectez impérativement les quantités maxi-
males et durées de traitement énoncées dans
le tableau (figure ).

Risque de blessure avec
la lame tranchante!

Faites preuve d'une prudence particuliere
penaant les manijpulations d’inserts /
Attention a la forme et a la position

de linsert lorsque vous le mettez en place
dans le disque-support.

Ne saisissez le disque-support que par les
auges de prehension prévues.
Nintroduisez pas les doigts dans [orifice
d'ajout. Pour ajouter des aliments, nutilisez
que le pilon poussoir.

Prudence !

Avec les accessoires insérables, il n’est pas
permis de broyer des aliments trés durs
(parmesan, chocolat).

Les accessoires insérables ne conviennent
que conditionnellement pour traiter les ali-
ments fibreux (poireau, céleri, rhubarbe).

Figure @

® Placez le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.

o Mettez l'insert voulu dans le disque
support. Tenez compte de la forme
et de la position de l'insert (figure [@-1)!

® Saisissez le disque support par les auges
de préhension et introduisez-le dans
le bol.

® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.

® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez la vitesse au moyen du régulateur
de vitesse.

® Tenez fermement I'appareil de base et
I'accessoire multifonctions puis allumez
I'appareil.

® Introduisez les produits a couper et raper
par l'orifice d’ajout.

o Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
poUSSOir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Attention !
Pensez a vider le bol mélangeur avant qu'il ne
se remplisse au point que les aliments émincés
ou rapés atteignent le disque-support.
o Une fois les aliments traités, relachez

la touche d’allumage.

Aprés le travail

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
superpose.

® Tournez le couvercle dans le sens des
aiguilles d’une montre et détachez-le
du bol.

® Saisissez et retirez la lame universelle / le
crochet a pétrir par la poignée en plastique.

® Saisissez le disque-support que par les
auges de préhension prévues et sortez-les
du bol mélangeur.

® Retournez le disque-support et chassez
prudemment I'insert pour le détacher
de la face inférieure (figure [€]).

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais le couvercle de I'accessoire

multifonctions dans des liquides et ne le lavez

pas au lave-vaisselle.

o N'essuyez le couvercle qu’avec un chiffon
humide ou rincez-le briévement sous I'eau
du robinet.

® Le bol, la lame universelle, le crochet
a pétrir, les disques supports et les acces-
soires insérables vont au lave-vaisselle.

® Ne coincez pas les pieces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.

[i] Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les pieces en plastique
changent de couleur ; vous pourrez suppri-
mer cette coloration avec quelques gouttes
d’huile alimentaire.
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Exemple d’utilisation

Péate a pain

Recette de base :

250 g de farine

125 ml d’eau

7 g de sucre

7 g margarine

0,5 g de levure

4 g de sel

Accessoires : bol et crochet a pétrir de 'acces-

soire multifonctions

® Versez tous les ingrédients dans le bol,
sauf I'eau.

® Meélangez les ingrédients a la vitesse turbo.

® Au bout de quelques secondes, rajoutez
I'eau par l'orifice d’ajout.

® Broyez le tout en vitesse Turbo.
Recommandation : maintenez enclenché
pendant 30 secondes
Durée maximale de maintien enclenché :
60 secondes

Quantité maximale : 1 fois celle de la recette

de base

Remarque : vous pouvez successivement

préparer au maximum 2 fois la quantité

indiquée dans la recette de base.

18

Péte brisée
Recette de base :
250 g de farine
125 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)
125 g de sucre
1 ceuf
2 sachet de levure chimique
1 sachet de sucre vanillé
1 pincée de sel
Accessoires : bol et crochet a pétrir de I'acces-
soire multifonctions
® Versez tous les ingrédients dans le bol.
® Mélangez les ingrédients a la vitesse turbo.
® Mettez la pate de coté dans un endroit
froid.
Poursuivez la préparation suivant besoin.
Quantité maximale : 1 fois celle de la recette
de base

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per il frullatore ad immersione MSMS... .
Osservare le istruzioni per 'uso del frullatore ad immersione.
L’accessorio € idoneo solo per I'impiego descritto in questa guida.

A\ Awertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.
Afferrare la lama del mini tritatutto solo sullimpugnatura in plastica.
Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una spazzola.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Prestare molta attenzione nel manipolare gli inserti!
Nellinserimento nel disco portante prestare attenzione alla forma ed alla
posizione dell’inserto. Afferrare il disco portante solo sulle previste cavita
di presa. Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.
Per spingere usare solo il pestello.
Nei lavori con I'accessorio multifunzione accendere I'apparecchio base
solo con coperchio applicato e ben stretto.
Afferrare la lama universale solo sul bordo di presa in plastica.
Non maneggiare la lame a mani nude. Per la pulizia usare una spazzola.
Pericolo di scottature!
Per la lavorazione di latte bollente usare un bicchiere per frullare alto
e sottile. Dal latte bollente possono uscire spruzzi e provocare scottature.
Importante!
Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio base fermo.
Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel mini
tritatutto o nel contenitore dell’accessorio multifunzione.
[l mini tritatutto o il contenitore dell’accessorio multifunzione non sono
adatti per forno a microonde.
Non immergere mai I'adattatore del mini tritatutto in liquidi e non lavarlo
sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.
Non immergere mai il coperchio dell’accessorio multifunzione in liquidi né
lavarlo nella Iayastoviﬁlie. Non inserire mai nell'apparecchio base la frusta
Eler montare priva delladattatore ingranaggio.

on immergere mai I'adattatore ingranaggio in liquidi e non lavarlo sotto
acqua corrente o nella lavastoviglie.

A\ Spiegazione dei simboli sul’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.
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Leggere attentamente questa guida prima
dell'uso, per conoscere importanti istruzioni
di sicurezza e per 'uso di questo apparecchio.
Si prega di conservare le istruzioni per l'uso.
In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,

consegnare unitamente questo libretto
d'istruzioni.

Mini tritatutto L

Figura I

1 Mini tritatutto L/XL

2 Lama

3 Adattatore

4 Coperchio

5 Lama tritaghiaccio (solo per grandezza L)
Con il mini-tritatutto XL si sfrutta tutta la po-
tenza dell’apparecchio nella preparazione

di crema al miele spalmabile sul pane (rispet-
tando le indicazioni della ricetta, vedi istruzioni
per l'uso separate per questo accessorio).
Un mini tritatutto puo essere ordinato attra-
verso il servizio assistenza clienti (codice
diord. N° 753122).

Uso

Il mini tritatutto € idoneo per tritare carne,
formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche, aglio,
frutta, verdura, noci, mandorle.

Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(figura ).

Con la lama tritaghiaccio si puo frantumare

il ghiaccio. Quantita di lavorazione ottimale:
4-6 cubetti di ghiaccio.

A Pericolo di ferite da lama lagliente!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.
Alfferrare la lama del mini tritatutto solo
sullimpugnatura in plastica.

Non maneggiare la lame a mani nude.
Per la pulizia usare una spazzola.

Attenzione!

Usare il mini tritatutto solo se completamente
montato.

Attenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non € idoneo per sminuzzare
alimenti molto duri (grani di caffé, rafano, noci
moscate) e prodotti congelati (frutta e simili).

20

Figura &1

o Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.

® |Inserire la lama.

® |Introdurre I'alimento.

Attenzione!

Per la corretta posizione dell’adattatore,

la lama deve essere collocata dritta in sede

nel mini tritatutto (Figura [E-3).

® Applicare sul mini tritatutto 'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
si sente lo scatto d’arresto.

e Disporre I'apparecchio base sull’adattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparecchio
(Velocita turbo).

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’'adattatore.

® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.

e Afferrare la lama sullimpugnatura
di plastica ed estrarla.

® Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai 'adattatore del mini

tritatutto in liquidi e non lavarlo sotto acqua

corrente o nella lavastoviglie.

e Mini-tritatutto, lame e coperchio sono
lavabili in lavastoviglie.

e Pulire I'adattatore solo con un panno
umido.

Frusta per montare

Figura I
6 Adattatore ingranaggio per la frusta

per montare
7 Frusta per montare
Una frusta per montare pud essere ordinata
tramite il servizio assistenza clienti (codice
diord. N° 753124).
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Uso

La frusta per montate € idonea per montare
panna, albume d’uovo e schiuma di latte
(da latte molto caldo (max. 70 °C) e latte
freddo (max. 8 °C)) ed inoltre per la prepa-
razione di sughi e dolci.

A Pericolo dj scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare
un bicchiere per frullare alfo e softile.
Dal latte bollente possono uscire spruzzi
e provocare scottature.

Figura 3]
® |Introdurre I'alimento nel bicchiere frullatore.
® Inserire I'adattatore nel blocco motore
ed arrestarlo.
® |Inserire la frusta per montare
nell’adattatore ed arrestarla.

Attenzione!

Non inserire mai nell’apparecchio base

la frusta per montare priva dell'adattatore

ingranaggio (Figura DB-3).

® |Inserire la spina.

® Regolare la velocita desiderata con il rego-
latore di velocita (consigliato: alto numero
di giri).

e Afferrare saldamente I'apparecchio
base ed il bicchiere frullatore e premere
il pulsante di accensione desiderato.

e Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Dopo il lavoro

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore ingranaggio.

® Staccare la frusta per montare dall’adat-
tatore.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore ingranaggio

in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente

o nella lavastoviglie.

® La frusta per montare € lavabile in lavasto-
viglie.

® Pulire I'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.
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Accessorio multifunzione

Figura I
8 Ciotola
9 Impastatore
10 Lama universale
11 Disco portante per inserti del disco
12 Dischi a inserto
a) Inserto per affettare — grosso
b) Inserto per affettare — fine
¢) Inserto grattugia — media
d) Disco grattugia a inserto — grosso
13 Coperchio con ingranaggio
14 Pestello

Uso

L’accessorio multifunzione € idoneo per
impastare, tagliare e grattugiare alimenti.
Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(Figura [1).

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranagglo in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Per spingere gli
Ingrediienti usare sempre il pestello.
Dopo avere spento |'apparecchio, I'ingra-
naggio continua ancora brevemente

a girare. Sostituire ['utensile solo ad
Ingranaggio fermo.

Nei lavori con l'accessorio mulfifunzione
accendere |apparecchio base solo con
coperchio applicato e ben stretfo.

Attenzione!
Usare 'accessorio multifunzione solo
completamente montato.

Attenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

L’accessorio multifunzione non & idoneo

a sminuzzare prodotti molto duri (caffe in grani,
rafano, noci moscate) e alimenti congelati
(frutta o simili).

Braccio impastatore/Lama universale
Gancio per impastare piccole quantita di pasta
Lama universale per tritare carne, formaggio
duro, cipolle, erbe aromatiche, aglio, frutta,
verdura, noci, mandorle. Rispettare assoluta-
mente le quantita massime ed i tempi di lavo-
razione indicati nella tabella (Figura ).
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A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Non avvicinare mai le mani alla lama

dell asta frullatore rapido.

Alfferrare la lama universale solo sullimpug-
natura in plastica.

Non maneggiare la lame a mani nude.

Per la pulizia usare una spazzola.

Figura 3

e Disporre il contenitore su un piano di lavoro
liscio e pulito.

® |Inserire la lama/il gancio per impastare.

® |Introdurre I'alimento.

Attenzione!

Per la corretta chiusura del coperchio, la lama/

il gancio per impastare deve stare dritto nel

contenitore (figura [3-3).

® Applicare il coperchio sul contenitore
e ruotarlo in senso antiorario fino all’ar-
resto. Se il contenitore € molto pieno
di ingredienti, I'applicazione del coper-
chio puo risultare un po’ difficile.
Spostare eventualmente il giunto a tre
alette sul lato inferiore del coperchio nella
posizione corretta.

® Disporre 'apparecchio base sulladattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire il pestello.

® |Inserire la spina.

® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparecchio
(Velocita turbo).

® Per aggiungere ingredienti rilasciare
il pulsante di accensione.
Attendere che I'utensile sia fermo.

e Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Disco portante con dischi a inserto

Inserto per affettare — grosso

Disporre la regolazione della velocita su bassa
velocita per tagliare: cetrioli, carote, patate.
Inserto per affettare — fine

Disporre la regolazione della velocita su bassa
velocita per tagliare: cetrioli, carote, barba-
bietole, zucchine.

Inserto grattugia — media

Disporre la manopola su un’alta velocita per
grattugiqre: mele, carote, formaggio, cavolo
cappuccio.
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Disco grattugia a inserto — grosso

Disporre la regolazione della velocita su alta
velocita per grattugiare: patate per canederli,
frittelle di patate, frutta e verdura per insalate
crude. Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indicati
nella tabella (Figura [).

A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Prestare molta attenzione nel manijpolare gli
inserti! Nell'inserimento nel disco portante
prestare attenzione alla forma ed alla posi-
zione dellinserto. Afferrare il disco portante
solo sulle previste cavita di presa.

Non introdurre le mani nell apertura

di aggiunta ingredient.

Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione:

Non triturare con i dischi a inserto alimenti
molto duri (parmigiano, cioccolato).

| dischi a inserto sono solo limitatamente idonei
per lavorare alimenti fibrosi (porro, sedano,
rabarbaro).

Figura [

® Disporre il contenitore su un piano di lavoro
liscio e pulito.

® |Inserire nel disco portante l'inserto
desiderato. Attenzione alla forma ed alla
posizione dellinserto (Figura [d-1)!

o Afferrare il disco portante sull'impugnatura
concava e inserirlo nel contenitore.

® Applicare il coperchio sul contenitore e
ruotarlo in senso antiorario fino all’arresto.

e Disporre I'apparecchio base sull’adattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Regolare la velocita desiderata con il rego-
latore del numero di giri.

® Mantenere ben fermi 'apparecchio base
e 'accessorio multifunzione e accendere
'apparecchio.

® |Introdurre I'alimento da tagliare o grat-
tugiare attraverso I'apertura di aggiunta.

® Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto

che gli alimenti tagliati o grattugiati

raggiungano il disco portante.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.
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Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall'adattatore.

® Ruotare il coperchio in senso orario
e rimuoverlo dal contenitore.

e Afferrare la lama universale/il gancio per
impastare sullimpugnatura in plastica
ed estrarre

oppure

e Afferrare il disco portante sulle cavita
di presa ed estrarlo dalla ciotola.

® Rovesciare il disco portante e spingere
fuori l'inserto premendo con precauzione
dal lato inferiore (Figura [€]).

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai il coperchio dell’acces-

sorio multifunzione in liquidi né lavarlo nella

lavastoviglie.

e Strofinare il coperchio solo con un panno
umido o sciacquarlo brevemente sotto
acqua corrente.

® Contenitore, lama universale, gancio per
impastare, dischi portanti e dischi a inserto
sono lavabili in lavastoviglie.

® Per evitare possibili deformazioni, non
incastrare le parti di plastica nella lavasto-
viglie.

|i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Esempio d'impiego
Pasta per il pane

Ricetta base:

250 g farina

125 ml acqua

7 g zucchero

7 g margarina

0,5 g lievito

4 g sale

Utensili: contenitore e gancio per impastare

dell'accessorio multifunzione

® Introdurre nel contenitore tutti gli ingredienti
tranne l'acqua.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

it

® Miscelare gli ingredienti alla velocita turbo.
® Dopo qualche secondo aggiungere I'acqua

attraverso 'apertura di aggiunta ingredienti.
e Lavorare il tutto alla velocita turbo.

Il nostro consiglio: tempo di accensione

30 secondi

Massimo tempo di accensione: 60 secondi
Quantita massima: 1 volte la ricetta base
Avvertenza: la quantita della ricetta base pud
essere prodotta consecutivamente al massimo
2 volte.

Pasta frolla

Ricetta base:

250 g farina

125 g di burro o margarina

(a temperatura ambiente)

125 g zucchero

1 uovo

Y2 bustina lievito in polvere

1 bustina zucchero vanigliato

1 pizzico sale

Utensili: contenitore e gancio per impastare

dell’accessorio multifunzione

® Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore
di miscelazione.

® Miscelare gli ingredienti alla velocita turbo.

o Conservare la pasta in fresco.
Lavorarla secondo la necessita.

Quantita massima: 1 volte la ricetta base

Con riserva di modifiche.

23



nl

Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer MSMS... .

Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.

Het toebehoren is alleen geschikt voor de in deze gebruiksaanwijzing
beschreven toepassing.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!

Niet in het mes van de fijnsnijder grijpen. Het mes van de universele
fijnsnijder uitsluitend vastpakken aan de kunststof handgreep.

Messen nooit met blote handen reinigen. Een borstel gebruiken.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!

Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren van de inzetstukken!

De vorm en lengte van het inzetstuk in acht nemen bij het aanbrengen
in de draagschijf. De draagschijf alleen vastpakken aan de daartoe
bestemde handgreep-uitholling. Niet in de vulopening grijpen.

Voor het aanduwen altijd de stopper gebruiken.

Bij gebruik van het multifunctionele toebehoren mag het basisapparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer het deksel is aangebracht

en vastgedraaid. Universeel mes alleen vastpakken aan de kunststof
greep. Mes niet met blote handen aanraken. Gebruik voor het reinigen
een borstel.

Risico van brandwonden!

Bij de verwerking van hete melk een hoge, smalle mixkom gebruiken.
Hete melk kan spatten en brandwonden veroorzaken.

Belangrijk!

Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het basis-
apparaat stilstaat. Nooit de staafmixer/mixervoet gebruiken in de uni-
versele fijnsnijder of in de kom van het multifunctionele toebehoren.
De universele fijnsnijder en de kom van het multifunctionele toebehoren
zijn niet geschikt voor de magnetron.

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet in vloeistof dompelen
en niet onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

Het deksel van het multifunctionele toebehoren niet in vioeistof dompelen
en niet reinigen in de afwasautomaat. De eiwitklopper nooit zonder
aandrijfhulpstuk in het basisapparaat aanbrengen.

Het aandrijfhulpstuk niet in vloeistof dompelen en niet onder stromend
water of in de afwasautomaat reinigen.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
@ Niet in de vulopening grijpen.
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Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze
gebruiksaanwijzing, die belangrijke veiligheids-
en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
bevat.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing

als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Universele fijnsnijder L

Afb. I

Universele fijnsnijder L/XL

Mes

Hulpstuk

Deksel

IJscrushermes (alleen grootte L)

Met de universele fijnsnijder XL benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens, zie de afzonderlijke
gebruiksaanwijzing van dit toebehoren).
Een universele fijnsnijder kunt u bij de Service-
dienst tegen meerprijs bestellen (bestelnr.
753122).

Bedienen

De universele fijnsnijder is geschikt voor het
fijnmaken van vlees, harde kaas, uien, kruiden,
knoflook, fruit, groente, noten, amandelen.
Neem de in de tabel (afb. [@) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Met het ijscrushermes kunt u ijs klein maken.
Optimale hoeveelheid: 4-6 ijsblokjes.

abhown =

Verwondlingsgevaar door
het schernpe mes

Niet in het mes van de fijnsnijder grijpen.
Het mes van de universele fijnsnijjder uit-
sluitend vasipakken aan de kunststof hand-
greep. Mes niet met blofe handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Attentie!
De universele fijnsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.

Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u vlees fijnsnijdt. De fijnsnijder is niet
geschikt voor het fijnsnijden van zeer harde
levensmiddelen (koffiebonen, rammenas,
muskaatnoten) en diepvriesproducten

(fruit e.d.).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Afb. &

® Universele fijnsnijder op een gladde en
schone ondergrond zetten en aandrukken.

o Mes aanbrengen.

® |evensmiddelen toevoegen.

Attentie!

Voor een juiste bevestiging van het opzetstuk

moet het mes recht in de universele fijnsnijder

zitten (afb. [E-3).

® Opzetstuk op de universele fijnsnijder
plaatsen en met de klok mee draaien tot
het hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de fijnsnijder vast-
houden en het apparaat inschakelen
(Turbosnelheid).

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien
en van de universele fijnsnijder nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® Hetdeksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet
in vloeistof dompelen en niet onder stromend
water of in de afwasautomaat reinigen.

o Universele fijnsnijder, mes en deksel zijn

geschikt voor reiniging in de afwasauto-
maat.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.

Eiwitklopper

Afb. I

6 Aandrijthulpstuk voor eiwitklopper

7 Eiwitklopper

Een eiwitklopper kan worden besteld bij
de klantenservice (bestelnr. 753124).
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Bedienen

De eiwitklopper is geschikt voor het kloppen
van slagroom, eiwit en melkschuim (van hete
(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C)),

en voor het bereiden van sauzen en desserts.

A Risico van brandwonden!

Bjj de verwerking van hete melk een hoge,
smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan
spatten en brandwonden veroorzaken.

Atb. D]

® |evensmiddel in de mixkom doen.

® Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

e FEiwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

Attentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen (afb. [8-3).

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het gewenste toerental instellen met de
toerentalregelaar (advies: hoog toerental).

® Basisapparaat en mixkom vasthouden en
op de gewenste inschakelknop drukken.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

e FEiwitklopper van het aandrijthulpstuk
nemen.

Reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in vloeistof dompelen

en niet onder stromend water of in de afwas-

automaat reinigen.

® De eiwitklopper kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend schoon-
vegen met een vochtige doek.

Multifunctioneel toebehoren

Afb. N

8 Kom

9 Kneedhaak
10 Universeel mes
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11 Draagschijf voor schijfinzetstukken
12 Schijfinzetstukken
a) Snij-inzetstuk — grof
b) Snij-inzetstuk — fijn
¢) Rasp-inzetstuk — gemiddeld
d) Maalschijfinzetstuk — grof
13 Deksel met aandrijving
14 Stopper

Bedienen

Het multifunctionele toebehoren is geschikt
voor het kneden, snijden en raspen van
levensmiddelen.

Neem de in de tabel (afb. [l) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Verwondingsgevaar door scherpe
messernvroterende aandrijving!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-
diénten alfijd de stopper gebruiken.

Na uitschakeling bljjft de aandrijving nog
even lopen. Hulpstukken uitsluitend ver-
wisselen wanneer de aandrijving stilstaat.
Bjj gebruik van het multifunctionele toe-
behoren mag het basisapparaat alleen
worden ingeschakeld wanneer het deksel
/s aangebracht en vasigedraard.

Attentie!
Het multifunctionele toebehoren alleen in com-
pleet samengebouwde toestand gebruiken!

Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u vlees fijnsnijdt.

Het multifunctionele toebehoren is niet
geschikt voor het fijnmaken van zeer harde
levensmiddelen (koffiebonen, rammenas,
muskaatnoten) en diepvriesproducten

(fruit e.d.).

Kneedhaak/Universeel mes

Kneedhaak voor het kneden van kleine
hoeveelheden deeg

Universeel mes voor het fijnmaken van vlees,
harde kaas, uien, kruiden, knoflook, fruit,
groente, noten, amandelen.

Neem de in de tabel (afb. ) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Verwondingsgevaar door

het schempe mes
Niet in de klingen van het universele mes
grijpen.
Het universele mes alleen vasipakken
aan de kunststof handgreep.
Mes niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Afb. @

® De kom op een gladde en schone onder-
grond zetten.

® Mes/kneedhaak aanbrengen.

® |evensmiddelen toevoegen.

Attentie!

Mes/kneedhaak moet recht in de kom zitten,

zodat het deksel goed zit (afb. 3-3).

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
Wanneer de kom een grote hoeveelheid
ingrediénten bevat, kan het aanbrengen
van het deksel enige moeite kosten.
Draai eventueel de koppeling met drie
vleugels aan de onderzijde van het deksel
in de juiste positie.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stopper aanbrengen.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de fijnsnijder vast-
houden en het apparaat inschakelen
(Turbosnelheid).

e Om ingrediénten toe te voegen, de
inschakelknop loslaten. Wachten tot het
hulpstuk stilstaat.

o De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Draagschijf met schijfinzetstukken

Shij-inzetstuk — grof

Toerentalregelaar op een laag toerental zetten
voor het snijden van: augurken, wortels,
aardappels.

Shij-inzetstuk - fijn

Toerentalregelaar op een laag toerental zetten
voor het snijden van: augurken, wortels,
bieten, courgettes.

Rasp-inzetstuk — gemiddeld
Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het raspen van: appels, wortels,
kaas, wittekool.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Maalschijfinzetstuk — grof

Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het malen van: aardappels voor
knoedels, aardappelkoekjes; fruit en groente
voor rauwkostsalades.

Neem de in de tabel (afb. ) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Verwondingsgevaar door het
scherpe mes

Wees bjjzonder voorzichtig bij het hanteren
van de inzetstukken! De vorm en lengte
van het inzetstuk in acht nemen bij het
aanbrengen in de draagschijf.

De draagschijf alleen vastpakken aan de
daartoe bestemde handgreep-uitholling.
Niet in de vulopening grijpen. Voor het
aanaduwen altjjd de stopper gebruiken.

Voorzichtig!

Het fijnmaken van zeer harde levensmiddelen
(Parmezaanse kaas, chocolade) is niet toe-
gestaan met de schijfinzetstukken.

Voor het verwerken van vezelige levens-
middelen (look, selderij, rabarber) zijn de
schijfinzetstukken slechts beperkt geschikt.

Afb. @

® De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

® Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb. [@-1)!

® Draagschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en in de kom plaatsen.

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar.

® Het basisapparaat en het multifunctionele
toebehoren vasthouden en het apparaat
inschakelen.

® Te snijden of te raspen levensmiddelen
in de vulopening doen.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat

het snij- of raspgoed de draagschijf bereikt.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.
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Na gebruik

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Deksel met de klok mee draaien en van
de kom nemen.

® Universeel mes/kneedhaak aan de kunst-
stof handgreep vastpakken en verwijderen.

e De draagschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en uit de kom tillen.

® De draagschijf omdraaien en het inzetstuk
er voorzichtig vanaf de onderzijde uit-
drukken (afb. [€).

Reinigen

Attentie!

Het deksel van het multifunctionele toebehoren

niet in vloeistof dompelen en niet reinigen

in de afwasautomaat.

® Het deksel alleen afvegen met een voch-
tige doek of kort afspoelen onder stromend
water.

o Kom, universeel mes, kneedhaak, draag-
schijven en schijfinzetstukken zijn geschikt
voor reiniging in de afwasautomaat.

® Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, ze kunnen ver-
vormd raken.

[i] Bij het verwerken van bijv. rodekool
en wortels komt er een rood laagje
op de kunststof delen. Dit kunt u ver-
wijderen met een beetje slaolie.

Toepassingsvoorbeeld
Brooddeeg

Basisrecept:

250 g meel

125 ml water

7 g suiker

7 g margarine

0,5 g gist

4 g zout

Hulpstuk: kom en kneedhaak van het

multifunctionele toebehoren

® Alle ingrediénten behalve het water
in de kom doen.

® |Ingrediénten op turbosnelheid door elkaar
roeren.

® Na enkele seconden het water toevoegen
via de vulopening.
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® Alles op turbosnelheid verwerken.
Ons advies: 30 seconden inschakeltijd
Maximale inschakeltijd: 60 seconden
Max. hoeveelheid: 1 maal basisrecept
Opmerking: U kunt maximaal 2x de hoeveel-
heid van het basisrecept na elkaar bereiden.

Zandtaart-deeg

Basisrecept:

250 g meel

125 g boter of margarine (kamertemperatuur)

125 g suiker

1ei

2 pakje bakpoeder

1 pakje vanillesuiker

1 snufje zout

Hulpstuk: kom en kneedhaak van het multi-

functionele toebehoren

® Alle ingrediénten in de mengkom doen.

® Ingrediénten op turbosnelheid door elkaar
roeren.

® Deeg op een koude plek zetten.
Naar wens verder verwerken.

Max. hoeveelheid: 1 maal basisrecept

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehar er beregnet til stavblenderen MSMS... .

Lees og overhold brugsvejledningen til stavblenderen.

Tilbehgret er kun egnet til de formal, der er beskrevet i denne vejledning.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren.

Tag kun fat i kunststofgrebet pa minihakkerens kniv. Renggr aldrig kniven
med de bare haender. Benyt en barste.

Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Handter indsatserne med stor forsigtighed! Veer opmeerksom pa indsat-
sens form og position, nar den saettes ind i holdeskiven.

Tag kun fat i holdeskiven i de anbragte gribefordybninger.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend altid stopperen

til at skubbe efter med.

Nar der arbejdes med multifunktionstilbeharet, ma motorenheden kun
teendes med pasat og fastdrejet Iag.

Tag kun fat i kunststofgrebet pa universalkniven. Berar ikke kniven med
de bare haender. Benyt en barste, nar den skal renggres.

Fare for skoldning!

Ved forarbeidning af varm meelk brug en hgj, smal blenderbeholder.
Varm meelk kan sprgijte og fare til skoldninger.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun seettes pa og tages af, nar motorenheden star stille.
Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i minihakkeren resp.
skalen fra multifunktionstilbehgret.

Minihakkeren resp. skalen fra multifunktionstilbehgret ma ikke saettes

I mikrobglgeovnen.

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vaesker, rengar den ikke under
rindende vand o? saet den ikke i opvaskemaskinen.

Dyp aldrig laget fra multifunktionstilbehgret i veesker og seet det ikke

i opvaskemaskinen. Seet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden
drevforsatsen.

Dyp aldrig drevforsatsen i vaesker, renger den ikke under rindende vand
og seet den ikke i opvaskemaskinen.

A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehar

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
@ Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
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Laes denne vejledning ngje igennem fer brug
for at fa vigtige sikkerheds- og betjeningshen-
visninger til dette apparat.

Opbevar venligst brugsvejledningen.

Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

Minihakker L

Billede I

1 Minihakker L/XL

2 Kniv

3 Pasats

4 lag

5 lce-Crush-kniv (kun starrelse L)

Med minihakkeren XL bruger du apparatets
fulde ydelse, nar smarepalaeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften,
se separat brugsvejledning til dette tilbehar).
En minihakkerer kan bestilles hos
kundeservice (best.-nr. 753122).
Betjening

Minihakkeren er egnet til at sméhakke kad,
hard ost, leg, krydderurter, hvidlag, frugt, grent,
ngdder, mandler.

De maks. maengder og forarbejdningstider i ta-
bellen (billede [®) skal ubetinget overholdes.
Ice-Crush-kniven benyttes til at smahakke is.
Optimal bearbejdningsmaengde:

4-6 isterninger.

Kvaestelsesfare som folge

af skarp kniv!
Stik aldrig handen ind i kniven i minihak-
keren. Tag kun fat | kunststofgrebet pa mini-
hakkerens Kniv.
Beror ikke kniven med de bare haender.
Benyt en borste, ndr den skal rengores.

OBS!

Minihakkeren ma kun bruges, nar den er helt
samlet!

Veer forsigtig!

For kad smahakkes fiern brusk, ben og sener.
Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke
meget harde fadevarer (kaffebanner, reeddike,
muskatngdder) og frostvarer (frugt el.lign.).

Billede &

e Stil minihakkeren pa en glat og ren arbejds-
flade og tryk den ned.

® Scetkniveni.

e Fyld fadevarerne i.
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OBS!

Kniven skal sidde lige i minihakkeren,

sa pasatsen sidder rigtigt (billede [-3).

® Szt pasatsen pa minihakkeren og drej den
mod hgjre indtil den falder harbart i hak.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Szt netstikket i.

® Hold fast i motorenhed og minihakker
og teend for apparatet (turbo-hastighed).

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Treek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

e Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

® Tag fat i kunststofgrebet pa kniven
og tag den ud.

® Szt laget pa minihakkeren for opbevaring
af de forarbejdede fadevarer.

Rengering

OBS!

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vaesker,

renger den ikke under rindende vand og seet

den ikke i opvaskemaskinen.

® Minihakker, kniv og &g kan téle opvaske-
maskine.

® Pasatsen ma kun tarres af med en fugtig
klud.

Piskeris

Billede I

6 Drevforsats til piskeris

7 Piskeris

Et piskeris kan bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 753124).

Betjening
Piskeriset er egnet til at piske flodeskum,
aeggehvider og meelkeskum (af varm

(maks. 70 °C) og kold maelk (maks. 8 °C))
samt til at tilberede sovs og desserter.

A Fare for skoldning!
Ved forarbeidning af varm meelk brug en

haj, smal blenderbeholder. Varm maelk kan
sprojte og fore til skoldninger.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Billede [

o Fyld fadevarerne i blenderbaegeret.

e Szt drevforsatsen pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.

e Stik piskeriset ind i drevforsatsen og fa det
til at falde i hak.

OBS!

Seet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden

drevforsatsen (billede []-3).

® Scet netstikket i.

® Indstil den gnskede omdrejningstal med
omdrejningstalsreguleringen (anbefaling:
hajt omdrejningstal).

® Hold fast i motorenhed og blenderbaeger
og tryk pa den gnskede teendetast.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Treek netstikket ud.

e Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af drevforsatsen.

® Tag piskeriset af drevforsatsen.
Renggering

OBS!

Dyp aldrig drevforsatsen i veesker, rengar
den ikke under rindende vand og seet den
ikke i opvaskemaskinen.

® Piskeriset kan tale opvaskemaskine.

o Drevforsatsen ma kun tarres af med
en fugtig klud.

Multifunktionstilbehar

Billede IN
8 Skal
9 /Altekrog
10 Universalkniv
11 Holdeskive til skiveindsatser
12 Skiveindsatser
a) Skeere-indsats — grov
b) Skaere-indsats - fin
¢) Raspe-indsats — middel
d) Riveskive-indsats — grov
13 Lag med gear
14 Stopper
Betjening
Multifunktionstilbeharet er beregnet til at eelte,

skaere og raspe fadevarer.
De maks. meengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede [&) skal ubetinget overholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kveestelsesfare som folge
ar skampe knive/roterende drev!

Stik aldrig hdnden ned i skdlen, nar appa-
ratet er i gang. Anvend altid stopperen

til at stoppe ingredienser ned med.

Drevet karer kort efter, at apparatet er sluk-
ket Skift kun redskab, nar drevet star stille.
Nar der arbejdes med multifunktions-
tilbehoret, ma motorenheden kun tzendes
med pdsat og fastdrefet I4g.

OBS!
Multifunktionstilbeharet ma kun bruges, nar det
er helt samlet!

Veer forsigtig!

For kad smahakkes fiern brusk, ben og sener.
Multifunktionstilbehgret er ikke egnet til at sma-
hakke meget harde fadevarer (kaffebgnner,
reeddike, muskatngdder) og frostvarer (frugt
el.lign.).

FEltekrog/universalkniv

FEltekrog til at elte sma maengder dej
Universalkniv til at smahakke kad, hard ost,
log, krydderurter, hvidlag, frugt, grent, nadder,
mandler.

De maks. meengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede [&) skal ubetinget overholdes.

Kveestelsesfare som folge

ar skarp kniv/
Stik aldrig fingrene ind i universalknivens
klinger. Tag kun fat i kunststofgrebet
pa universalkniven.
Beror ikke kniven med de bare haender.
Benyt en borste, nadr den skal rengores.

Billede 3

e Stil skélen péa en glat og ren arbejdsflade.
® Sczet kniven/aeltekrogen i.

o Fyld fedevarerne i.

OBS!

Kniven/zeltekrogen skal sidde lige i skalen,

sa laget sidder rigtigt (billede [3-3).

® Szt laget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop.
Er der starre meengder ingredienser
i skalen, kan det vaere noget vanskeligt
at seette laget rigtigt pa.
Drej evt. den treflgjede kobling pa under-
siden af laget i den rigtige position.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.
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® Scet stopperen i.
® Scet netstikket i.
® Hold fast i motorenhed og minihakker
og teend for apparatet (turbo-hastighed).
e Slip teendetasten for at pafylde yderligere

ingredienser. Vent til redskabet stér stille.

Tag stopperen ud og fyld ingredienserne

gennem pafyldningsabningen.
e Slip teendetasten efter forarbejdning.
Holdeskive med skiveindsatser

Skeere-indsats — grov

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et lavt
omdrejningstal for at skaere: agurker,
gulergdder, kartofler.

Skeere-indsats - fin

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et lavt
omdrejningstal for at skeere: agurker,
guleradder, radbeder, squash.
Raspe-indsats — middel

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et hajt
omdrejningstal for at raspe: aebler,
guleradder, ost, hvidkal.
Riveskive-indsats — grov

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et hajt
omdrejningstal for at raspe: kartofler til
kartoffelboller, kartoffelpandekager; frugt
og grent til rakostsalat.

De maks. maengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede [E) skal ubetinget overholdes.

Kveestelsesfare som folge
ar skamp kniv/

Handler indsatserne med stor forsigtighed!

Vaer opmaerksom pa indsatsens form og
position, nar den seettes ind i holdeskiven.
Tag kun fat i holdeskiven i de anbragte
gribeforadybninger. Stik ikke fingrene ind

/ patyldningsabningen. Anvend kun stoppe-

ren til at skubbe efter med.

Veer forsigtig!
Skiveindsatserne ma ikke bruges til at sma-

hakke meget harde fadevarer (parmesanost,

chokolade).

Skiveindsatserne er kun til dels egnet il

at forarbejde fiberholdige fodevarer (porre,
selleri, rabarber).

Billede [

e Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade.

® Szt den gnskede indsats ind i holde-
skiven. Veer opmaerksonIHJé indsatsens
form og position (billede [d-1)!
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Tag fat i gribefordybningerne pa holde-
skiven og saet den ind i skalen.

Seet laget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop.

Seet motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

Seet netstikket i.

Indstil den enskede omdrejningstal med
omdrejningstalsreguleringen.

Hold fast i motorenhed og multifunktions-
tilbehor og teend for apparatet.

Kom fgdevarerne, der skal skeeres eller
raspes, gennem pafyldningsabningen.
Skub fedevarerne, der skal skeeres
eller raspes, efter kun med et let tryk

pa stopperen.

oBs!

Tom skalen, for den bliver sa fuld, at de
skarede/raspede fgdevarer nar holdeskiveren.

Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

Treek netstikket ud.

Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

Drej laget mod hajre og tag det af skélen.
Tag fat i kunststofgrebet pa universalkniven/
2eltekrogen og tag den ud.

eller

Tag fat i gribefordybningerne pa holde-
skiven og lgft den ud af skalen.

Drej holdeskiven om og tryk indsatsen
forsigtigt ud fra undersiden (billede [€).

Rengering

OBS!
Dyp aldrig laget fra multifunktionstilbehgaret
i veesker og seet det ikke i opvaskemaskinen.

Laget ma kun tarres fugtigt af eller skylles
kort under rindende vand.

Skal, universalkniv, eeltekrog, holdeskiver
og skiveindsatser kan tale opvaske-
maskine.

Forseg ikke at klemme plastdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret.

[i] Ved forarbejdning af f.eks. redkal og

gulergdder opstar der misfarvninger
pa plastdelene som kan fiernes med
nogle draber spiseolie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Eksempel pa brug
Broddej

Grundopskrift:

250 g mel

125 ml vand

7 g sukker

7 g margarine

0,5 g geer

4 g salt

Veerktej: Skal og eeltekrog fra multifunktions-

tilbeharet

e Kom alle ingredienserne undtagen vand
i skalen.

® Bland ingredienserne med turbo-
hastighed.

e Tilszet vandet gennem pafyldnings-
abningen efter nogle sekunder.

® Bland det hele med turbo-hastighed.
Anbefaling: 30 sekunder taendetid
Maks. taendetid: 60 sekunder

Maks. mzengde: 1 gange grundopskrift

Henvisning: Grundopskriftens meengde

kan maks. fremstilles 2x efter hinanden.

Meordej

Grundopskrift:
250 g mel
125 g margarine eller smar (rumtemperatur)
125 g sukker
129
Y2 pakke bagepulver
1 pakke vanillesukker
1 knivspids salt
Vaerktoj: Skal og eeltekrog fra
multifunktionstilbeharet
o Kom alle ingredienserne i skalen.
e Bland ingredienserne med turbo-
hastighed.
e Stil dejen pa et koldt sted.
Fortseet forarbejdningen efter behov.
Maks. mzengde: 1 gange grundopskrift

HAEndringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Dette tiloeharet er beregnet for stavmikseren MSM8... .

Ta hensyn til bruksveiledningen for stavmikseren.

Tilbeharet er kun egnet for den bruken som er beskrevet i denne
veiledningen.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.

Kniven pa universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket.

Kniven ma aldri rengjeres med bare hender. Bruk berste.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Veer spesielt forsiktig nar du arbeider med innsatsene!

Ta hensyn til formen og plasseringen av innsatsen nar den settes inn

i holdeskiven. Holdeskiven ma kun tas pa i de fordypningene som

er beregnet for dette. Ikke grip ned i pafyllingsapningen.

For & skyve ned méa det kun brukes stateren.

Under arbeider med multifunksjonstilbehgret, ma basismaskinen kun slas
pa nar lokket er satt pa og skrudd fast.

Universalkniven ma kun tas pa ved plasthandtaket langs kanten.

Berar ikke kniven med bare hender. Bruk en bgrste for rengjaring.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varm melk ma det brukes en hgy, smal mikse-
beholder. Varm melk kan sprute og fare til skolding.

Viktig!

Tilbehgret méa kun settes pa og tas av nar basismaskinen star stille.

Det m4 aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i universalmikseren
hhv. i bollen pa multifunksjonstilbehgaret. Universalkutteren hhv. bollen
pa multifunksjonstilbeharet er ikke egnet for mikrobglge.

Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke
ren?(ares under rennende vann eller i oppvaskmaskin. .
Lokket p& multifunksjonstilbehgret m& aldri dyppes ned i vaesker og ikke
rengjeres i oppvaskmaskin. Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen
uten drevforsatsen.

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke rengjores under
rennende vann eller i oppvaskmaskin.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

Veer forsiktig! Roterende verkigy.
@ Ikke grip ned i pafyllingsapningen.
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Les ngye igiennom denne veiledningen

for bruk, for & fa viktige sikkerhets- og betje-
ningshenvisninger for dette apparatet.
Bruksveiledningen méa oppbevares.
Dersom apparatet gis videre til andre,

mé bruksveiledningen leveres med.

Universalkutter L

Bilde IX

1 Universalkutter L/XL

2 Kniv

3 Pasats

4 Lokk

5 lce-Crush-Kniv (kun for starrelse L)

Med universalkutteren XL nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet ved tilberedning

av honning palegg (nar anvisningene

i oppskriften blir overholdt, se separat
bruksveiledning for dette tilbeharet).

En universalkutter kan bestilles over
kundeservice (best. nr. 753122).

Betjening

Universalkutteren er egnet for kutting av kjett,
hard ost, lok, urter, hvitlek, frukt, grannsaker,
ngtter, mandler.

Ta absolutt hensyn til den maksimale mengden
og bearbeidelsestidene i tabellen (bilde [®).
Med Ice-Crush-kniven kan du knuse is.
Optimal mengde for bearbeiding: 4-6 isbiter.

Fare for skade pa grunn
av skarp kniv!

Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.
Kniven pa universalkutteren ma kun holdes
I plasthandiaket. Berar ikke kniven med
bare hender. Bruk en barste for rengjoring.

Obs!

Universalkutteren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand!

Veer forsiktig!

Far kutting av kjatt ma brusk, ben og sener
fiernes. Universalkutteren er ikke egnet

for kutting av meget harde ting (kaffebanner,
nepe, muskatngtt) og frosne ting (frukt e.l.).

Bilde &
® Sett universalkutteren pa en glatt
og ren arbeidsflate og trykk den fast.
® Settinn kniven.
e Fyll pd matvarer.
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Obs!

Kniven ma plasseres rett i universalkutteren,

slik at pasatsen sitter riktig (bilde [3-3).

® Sett pasatsen pa universalkutteren og drei
den i klokkens retning inntil den smekker
i slik at det hares.

® Sett basismaskinen oppa pasatsen
og la den smekke i.

e Stikk inn stopselet.

® Hold basismaskinen og universalkutteren
fast og sla pa apparatet (turbo-hastighet).

e Etter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Etter arbeidet

® Trekk ut stepselet.

e Trykk pé frigjerinigsknappene og ta basis-
maskinen av pasatsen.

e Drei pasatsen imot klokkens retning
og ta den av universalkutteren.

® Tai plasthandtaket pa kniven og ta den ut.

® For oppbevaring av bearbeidete matvarer
sett lokket pa& universalkutteren.

Rengjoring

Obs!

Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes

ned i vaesker og ikke rengjares under rennende

vann eller i oppvaskmaskin.

® Universalkutteren, kniven og lokket kan
rengjeres i oppvaskmaskin.

® Pasatsen ma kun terkes av med
en fuktig klut.

Visp

Bilde Y

6 Drevforsats for visp

7 Visp

En visp kan bestilles over kundeservice
(best. nr. 753124).

Betjening
Vispen er egnet for pisking av kremflgte,
eggehvite eller melkeskum (av varm (max.

70 °C) og kald melk (max. 8 °C)) sdsom
tilberedning av sauser og dessert.
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A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varm melk ma det
brukes en hay, smal miksebeholder.
Varm melk kan sprute og fore tl skolding.

Bilde [

e Fyll pd matvarer i miksebegeret.

® Sett drevforsatsen pa basismaskinen
og la den smekke i.

® Sett vispen inn i drevforsatsen og la den
smekke i.

Obs!

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen uten

drevforsatsen (bilde []-3).

e Stikk inn stopselet.

e Still inn gnsket turtall med turtallsregule-
ringen (anbefaling: hoyt turtall).

® Hold fast basismaskin og miksebeger
og trykk gnsket innkoplingstast.

e FEtter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Etter arbeidet
® Trekk ut stopselet.
® Trykk pa frigjgringsknappene og ta basis-
maskinen av drevforsatsen.
® Tavispen av drevforsatsen.
Rengjering
Obs!
Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i veesker
og ikke rengjares under rennende vann eller
i oppvaskmaskin.
® \Vispen kan rengjgres i oppvaskmaskin.
e® Drevforsatsen méa kun terkes av med
en fuktig klut.

Multifunksjonstilbehgar

Bilde IY
8 Bolle
9 Eliekrok
10 Universalkniv
11 Holdeskive for skivinnsatser
12 Skiveinnsatser
a) Skjeere-innsats — grov
b) Skjeere-innsats - fin
c¢) Raspe-innsats — middels
d) Riveskive-innsats — grov
13 Lokk med drev
14 Stoter
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Betjening
Multifunksjonstilbehgret er beregnet for elting,
skjeering og rasping av matvarer.

Ta absolutt hensyn til den maksimale melrl'?den
og bearbeidelsestidene i tabellen (bilde [x).

ﬁ Fare for skade pa grunn av skarmpe
Kniver/roterende drev/

Under drriften ma du aldri gripe ned i bollen.
For patylling av ingredienser ma det alltid
brukes stoteren. Etter utkoplingen gar
drevet etter i kort tid. Verktoyet ma kun
Skiftes ndr drevet star stille.

Under arbeider med multifunksjonstilbe-
horet, ma basismaskinen kun slds

péa ndr lokket er satt pa og skrudd fast.

Obs!
Multifunksjonstilbehgret mé kun brukes
i komplett sammensatt tilstand!

Veer forsiktig!
For kutting av kjatt ma brusk, ben og sener
fiernes. Multifunksjonstilbehgret er ikke egnet
for kutting av meget harde ting (kaffebanner,
nepe, muskatngtt) eller frosne ting (frukt e.l.).
Eltekrok/Universalkniv
Eltekrok for elting av mindre mengder deig
Universalkniv for kutting av kjgtt, hard ost,
lok, urter, hvitlak, frukt, grannsaker, ngtter
og mandler.
Ta absolutt hensyn til den maksimale meﬁ?den
og bearbeidelsestidene i tabellen (bilde [).

& Fare for skade péa grunn

av skarp kniv/

Grip aldri i klingene pa universalkniven.
Universalkniven ma kun holdes i plasthana-
taket. Beror ikke kniven med bare hender.
Bruk en barste for rengjoring.

Bilde @

e Sett bollen pa en glatt og ren arbeidsflate.
® Sett inn kniven/eltekroken.

e Fyll pa matvarer.

Obs!

Kniven/eltekroken ma sitte rett i bollen, slik

at lokket sitter riktig (bilde [3-3).

® Sett lokket pa bollen og drei imot klokkens
retning inntil anslag. Dersom det finnes
starre mengder ingredienser i bollen, kan
det veere noe vanskeligere a sette pa
lokket. Om ngdvendig dreier du koplingen
med tre vinger pa& undersiden av lokket
i den riktige posisjonen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Sett basismaskinen oppd pasatsen
og la den smekke i.

® Sett inn stateren.

e Stikk inn stopselet.

® Hold basismaskinen og universalkutteren
fast og sla pa apparatet (turbo-hastighet).

® Forafylle paingredienser, mainnkoplings-
tasten slippes. Vent til verktoyet er stoppet
opp.

e Ta ut stateren og fyll pa ingrediensene
igijennom péfyllingsapningen.

e FEtter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Holdeskive med skiveinnsatser

Skjeere-innsats — grov

Still turtallsreguleringen pa lavt turtall ved

skjeering av: agurk, gulrot, poteter.

Skjeere-innsats — fin

Still turtallsreguleringen pé lavt turtall ved

skjeering av: agurk, gulrot, redbeter, zucchini.

Raspe-innsats — middels

Still turtallsreguleringen pa hayt turtall

for rasping av: epler, gulrot, ost, hvit kal.

Riveskive-innsats — grov

Still turtallsreguleringen pa hayt turtall for riving

av: poteter for kumle, potetkaker; frukt

og grennsaker for rakostsalater.

Ta absolutt hensyn til den maksimale mengden

og bearbeidelsestidene i tabellen (bilde [).

Fare for skade pa grunn
av skarp kniv!

Vaer spesielt forsiktig nar au arbeider med
innsatsene! Ta hensyn fil formen og plas-
seringen av innsatsen nar den settes inn

/ holdeskiven. Holdeskiven ma kun tas
pa i de fordypningene som er beregnet

for dette. Ikke grip ned i pafyllingsapningen.
For & skyve ned ma det kun brukes
Stoteren.

Veer forsiktig!

Kutting av meget harde matvarer (parmesan-
ost, sjokolade) er ikke tillatt med skiveinnsat-
sene.

For bearbeiding av matvarer med trevlet kon-
sistens (purrelek, selleri, rabarbra) er skiveinn-
satsene kun delvis egnet.

Bilde @
e Sett bollen pa en glatt og ren arbeidsflate.
® Sett inn gnsket innsats i holdeskiven.
Ta hensyn til formen og stillingen pa
innsatsen (bilde [E-1)!
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e Girip holdeskiven i fordypningene og sett
den inn i bollen.

e Sett lokket pa bollen og drei imot klokkens
retning inntil anslag.

® Sett basismaskinen oppéa pasatsen
og la den smekke i.

e Stikk inn stopselet.

e Still inn gnsket turtall med turtallsregule-
ringen.

® Hold basismaskinen og multifunksjons-
tilbehgret fast og sla pa apparatet.

e® Fyllingrediensene for skjeering eller
rasping pa igjennom pafyllingsapningen.

e De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes skyves ned med stateren kun med
lett trykk.

Obsl!

Tem bollen far denne er sa full at de ferdige

tingene nar opp til holdeskiven.

e FEtter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Etter arbeidet

® Trekk ut stapselet.

e Trykk pé frigjerinigsknappene og ta basis-
maskinen av pasatsen.

o Drei lokket i klokkens retning og ta den
av bollen.

® Universalkniven/eltekroken holdes fast
i plasthandtaket og tas av

eller

e Holdeskiven holdes i fordypningene
og laftes ut av bollen.

® Holderskiven dreies om og innsatsen
trykkes forsiktig ut fra undersiden (bilde [€).

Rengjering

Obs!

Lokket pa multifunksjonstilbehgret ma aldri

dyppes ned i veesker og ikke rengjores

i oppvaskmaskin.

® | okket tarkes kun av med en fuktig klut eller
skylles kort under rennende vann.

® Bollen, universalkniven, eltekroken,
holdeskivene og skiveinnsatsene er egnet
for oppvaskmaskin.

® |kke klem plastdelene fast i oppvaskmas-
kinen, da de kan bli deformert.

[i] Ved bearbeiding av f.eks. redkal og gulrot
oppstar det misfarginger av plastdelene
som kan fjernes med noen dréper matolje.
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Eksempel for anvendelse
Broddeig

Grunnoppskift:
250 g mel
125 ml vann
7 g sukker
7 g margarin
0,5 g gjeer
4 g salt
Verktgy: bolle og eltekrok p& multifunksjons-
tilbehgret
e Fyll alle ingrediensene unntatt vann
i bollen.
e Bland ingrediensene med turbo-hastighet.
e FEtter noen sekunder helles vannet
pa igiennom pafyllingsapningen.
® Alt bearbeides sa med turbo-hastighet.
Var anbefaling er: 30 sekunder inn-
koplingstid
Maksimal innkoplingstid er: 60 sekunder
Sterste mengde: 1 ganger grunnoppskriften
Henvisning: Etter hverandre kan du maksimalt
produsere 2x av mengden i grunnoppskriften.
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Mordeig

Grunnoppskrift:
250 g mel
125 g margarin eller smar (romtemperatur)
125 g sukker
1 egg
2 pk bakepulver
1 pk vaniljesukker
1 klype salt
Verktiay: bolle og eltekrok pa multifunksjons-
tilbehgret
e Fyll alle ingrediensene legges i bollen.
e Bland ingrediensene med turbo-hastighet.
e Still deigen pa et kaldt sted.
Etter behov bearbeide videre.
Storste mengde: 1 ganger grunnoppskriften

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din sakerhet

Detta tilloehér &r avsett fér anvédndnig med stavmixern MSMS... .

Fo6lj bruksanvisningen till stavmixern.

Tillbehdéret &r endast lampligt att anvandas pa séatt som beskrivs i denna
bruksanvisning.

A\ Sakerhetsanvisningar f6r denna apparat

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget. Rengor aldrig kniven med
bara handerna. Anvand en borste.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Var extra forsiktig nér du hanterar insatserna! Var noga med insatsens
form och Iage nar den séttas in i insatshéllaren. Ta insatshallaren enbart
i férdjupningarna som ar avsedda fér fingrar.

Stick aldrig ned fingrarna i matarréret. Anvand bara pamataren

for att mata ner. Nar du arbetar med multifunktionstilloehéret far motor-
delen endast slas pa med locket pasatt och atdraget.

Fatta endast universalkniven i greppkanten av plast. Berdr inte kniven
med bara handerna. Anvand en borste for att rengdra den.

Risk for skallskador!

Anvand ett hdgt, smalt mixerkérl fér att bearbeta het mjélk. Het mjélk kan
stdnka och férorsaka skallskador.

Viktigt!

Tillbehdret far endast sattas fast och lossas nar motordelen star stilla.
Arbeta aldrig med stavmixern/mixerfoten i minihackaren resp i skalen
som hor till multifunktionstilloehéret.

Minihackaren resp skalen som hor till multifunktionstillbehéret &r inte
ldmpliga fér mikrovagsugn.

Doppa aldrig minihackarens éverdel i vatskor och rengdr den inte under
rinnande vatten eller i diskmaskin.

Doppa aldrig locket till multifunktionstilloehéret i vatskor och rengér

det inte i diskmaskin. Sétt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen.
Doppa aldrig drivaxeln i vatskor och rengdr den inte under rinnande
vatten eller i diskmaskin.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

Varning! Roterande verktyg.
@ Stick aldrig ned fingrarna i matarréret.
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Las noga denna bruksanvisning fére anvand-
ning for att f viktiga anvisningar om sakerhet
och om hur denna apparat anvands.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen
félja med apparaten vid ett eventuellt &garbyte.

Minihackaren L

Bild &

1 Minihackaren L/XL

2 Kniv

3 Overdel

4 Lock

5 lce Crush-kniv (géller endast storlek L)
Med minihackaren XL utnyttjar du till fullo
apparatens kapacitet nar du bereder honungs-
paldgg (om uppgifter i receptet dverhalls,

se separat bruksanvisning for detta tillbehdr).
Minihackaren kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 753122).

Anvéndning

Minihackaren &r 1amplig for att finférdela kott,
hard ost, 16k, kryddvaxter, vitlok, frukt, gron-
saker, nétter, mandel.

Det &r viktigt att noga félja de maxméangder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild [«).

Med Ice Crush-kniven kan isbitar finférdelas.
Optimal bearbetningsmangd: 4-6 isbitar.

A Risk for skada pga vass kniv!

Ta aldrig i kniven pd minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthanad-
taget. Berdr inte kniven med bara hdanderna.
Anvénd en borste for att rengdra den.

Var forsiktig!

Minihackaren far endast anvéndas nér den
ar helt ihopmonterad!

Varning!

Avlagsna brosk, ben och senor innan kottet
finférdelas. Minihackaren &r inte 1amplig att
finférdela mycket harda produkter med
(kaffebdnor, rattika, muskotnétter) och inte
heller frysta produkter (frukt eller dylikt).

Bild &

e Stall minihackaren pa plan och ren
arbetsyta och tryck fast den.

e Sattikniven.

® Fyll pa livsmedlen.
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Var forsiktig!

Kniven maste sitta rakt i minihackaren sa att

Gverdelen sitter pa rétt satt (bild [E3-3).

e Sétt 6verdelen pa minihackaren och vrid
medurs tills du hor att den snépper fast.

e Satt motordelen pa éverdelen och tryck tills
den snépper fast.

e Sitt stickkontakten i vagguttaget.

e Hall fast motordelen och minihackaren
och sla pa apparaten (turbo-hastighet).

® Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa motor-
delen fran 6verdelen.

e Vrid 6verdelen moturs och ta av den fran
minihackaren.

e Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut den.

® [or forvaring av bearbetade livsmedel satt
locket pa minihackaren.

Rengdring
Var forsiktig!
Doppa aldrig minihackarens éverdel i vatskor
och rengdr den inte under rinnande vatten eller
i diskmaskin.
® Minihackare, kniv och lock kan rengéras
i diskmaskin.
® Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Visp

Bild &

6 Drivaxel till visp

7 Visp

En visp kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 753124).

Anvandning

Vispen &r lamplig for att vispa gréadde, &ggvitor
och mjolk till skum (av het (max 70 °C) och kall
mjolk (max 8 °C)) samt for att bereda saser
och desserter.

/\  Risk for skéliskador!
Anvénad ett hogt, smalf mixerkérl for att

bearbeta het mjdlk. Het mjolk kan stdnka
och fororsaka skallskador.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bild 3

® Fyll pa livsmedlen i mixerb&garen.

e Satt drivaxeln p& motordelen och tryck tills
den snépper fast.

e Stick in vispen i drivaxeln och tryck tills den
sndpper fast.

Var forsiktig!

Sétt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen

(bild B1-3).

e Sitt stickkontakten i vagguttaget.

e Stallin 6nskat varvtal med varvtalsreglaget
(rekommendation: hégt varvtal).

e Hall fast motordel och mixerbagare och
tryck pa dnskad startknapp.

e Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck p& lasknapparna och ta av
motordelen fran drivaxeln.

® |ossa vispen fran drivaxeln.

Rengdring

Var forsiktig!

Doppa aldrig drivaxeln i vatskor och rengér den
inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.
® Vispen kan rengdras i diskmaskinen.

e Drivaxeln torkas endast av med fuktig duk.

Multifunktionstillbehér

Bild IN
8 Skal
9 Degkrok
10 Universalkniv
11 Insatshéllare for skivinsatser
12 Skivinsatser
a) Skar-insats — grov
b) Skéar-insats — fin
¢) Riv-/strimmel-insats — medel
d) Rivskiv-insats — grov
13 Lock med drivaxel
14 Pamatare

Anvéndning

Multifunktionstillbehéret ar lampligt for att
knada, skara och riva/strimla livsmedel.
Det ar viktigt att noga félja de maxméangder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild ).
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Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned handen i skalen nar
apparaten ar igang. Anvand alltid
pamataren for att mata ner ingredienser.
Seadan apparalen stangts av fortsétter
drivuttaget alltid rotera en kort stund.

Byt verklyg endast ndr drivuttaget star stilla.
Ndr au arbetar med multifunktionstillbehoret
fdr motordelen endast slds pa med locket
padsatt och dtdraget.

Var forsiktig!

Multifunktionstillbehéret far endast anvandas
nar det ar helt ihopmonterat!

Varning!

Avlagsna brosk, ben och senor innan kéttet
finférdelas.

Multifunktionstilloehdéret &r inte 1ampligt att
finférdela mycket harda produkter med
(kaffebdnor, rattika, muskotnétter) och inte
heller frysta produkter (frukt och dylikt).
Degkrok/Universalkniv

Degkrok for att kndda sma degmangder
Universalkniv for att finfordela kott, hard ost,
gul 16k, kryddvaxter, vitlok, frukt, grénsaker,
noétter, mandel.

Det &r viktigt att noga félja de maxmangder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild ).

A Risk for skada pga vass kniv/

Ta aldrig i universalknivens klingorna.
Fatta universalkniven endast i
plasthandfaget.

Berdr inte kniven med bara hénderna.
Anvénd en borste for att rengdra den.

Bild @

e Stall skalen pa plan och ren arbetsyta.

e Sétt i kniven/degkroken.

e Fyll pa livsmedlen.

Var forsiktig!

Kniven/degkroken maste sitta rakt i skélen

sa att locket sitter pa ratt satt (bild @-3).

e Sétt locket pa skalen och vrid det moturs
till stoppet. Om det finns stérre mangder
ingredienser i skalen kan det vara lite
svarare att satta pa locket.

Vrid i s& fall den trevingade koppligen
pa undersidan av locket till ratt Iage.
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e Satt motordelen p& dverdelen och tryck tills

den snépper fast.
e Sitt i pamataren.
e Sitt stickkontakten i vagguttaget.
e Hall fast motordelen och minihackaren
och sla pa apparaten (turbo-hastighet).
e For att fylla pa ingredienser, slapp start-

knappen. Vanta tills tillbehoret star stilla.
® Ta ut pAmataren och fyll pa ingredienser

genom matarroret.
e Slapp startknappen efter bearbetning.
Insatshallare med skivinsatser
Skér-insats — grov
Stéll varvtalsreglaget pa lagt varvtal for att
skara: gurkor, morétter, potatis.
Skér-insats - fin
Stéll varvtalsreglaget pa lagt varvtal for att
skara: gurkor, morétter, rédbetor, zucchini.
Riv-/strimmel-insats — medel
Stall varvtalsreglaget pa hogt varvtal for att
riva/strimla: &pple, mordtter, ost, vitkal.
Rivskiv-insats — grov
Stall varvtalsreglaget pa hogt varvtal for att
riva: potatis till kroppkakor, raggmunkar;
frukt och gronsaker till rdkostsallader.
Det &r viktigt att noga félja de maxméangder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild [1).

A Risk for skada pga vass kniv/

Var extra forsiktig nar du hanterar insat-
sernal Var noga med insatsens form och
ldge nér den séttas in i insatshéllaren.

Ta Insatshéllaren enbart i forajupningarna
som &r avsedaa for fingrar.

Stick aldrig ned fingrarna i matarrdret.
Anvénd bara pamataren for att mata ner.

Varning!

Skivinsatserna far inte anvandas for att finfor-

dela mycket harda livsmedel (parmesanost,
choklad).
Skivinsatserna kan bara under vissa

omstandigheter anvandas for bearbetning av
tradiga livsmedel (purjolék, selleri, rabarber).

Bild [

e Stall skalen pa plan och ren arbetsyta.

e Séttin 6nskad insats i insatshallaren.
Var n%a med insatsens form och lge
(bild [3-1)!

e Fatta insatshallaren i férdjupningarna
for fingrar och satt den i skalen.
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Satt locket pa skalen och vrid det moturs
till stoppet.

Sétt motordelen pa dverdelen och tryck tills
den snépper fast.

Satt stickkontakten i vagguttaget.

Stall in dnskat varvtal med varvtalsreglaget.
Hall fast motordelen och multifunktions-
tillbehoret och sla pa apparaten.

Fyll pa det som ska skivas eller rivas/
strimlas genom matarréret.

Tryck bara l&tt ned det som ska skéras
eller rivas/strimlas med pamataren.

Var férsiktig!

Tém skélen innan den blir sa full att det som
skérs eller rivs/strimlas nar anda upp till
insatshallaren.

Sléapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Tryck pé lasknapparna och lossa
motordelen fran 6verdelen.

Vrid locket medurs och lossa det fran
skalen.

Fatta universalkniven/degkroken i plast-
handtaget och ta ut den.

eller

Fatta insatshallaren i férdjupningarna
for fingrar och lyft den upp ur skalen.
Vand insatshallaren och tryck forsiktigt
ut insatsen underifran (bild [€]).

Rengdring

Var férsiktig!
Doppa aldrig locket till multifunktionstillbehdret
i vatskor och rengdr det inte i diskmaskin.

Locket torkas endast av med fuktig duk
eller skoljs kort av under rinnande vatten.
Skal, universalkniv, degkrok, insatshéllare
och skivinsatser kan rengoéras i diskmaskin.
Klam inte fast plastdelaljerna i diskmas-
kinen eftersom de da kan deformeras
under diskningen.

[i] Vid bearbetning av t.ex. rédkal och

mordétter uppstar missfargningar pa plast-
detaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.
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Anvandningsexempel
Bréddeg

Grundrecept:

250 g vetemjol

125 ml vatten

7 g socker

7 g margarin

0,5 g jast

4 g salt

Verktyg: skal och degkrok som hor till multi-
funktionstillbehéret

e Hall alla ingredienser utom vattnet i skalen.

® Blanda ingredienserna med turbo-
hastighet.

o Tillsatt efter nagra sekunder vattnet genom
matarroret.

® Bearbeta allt med turbo-hastighet.
Var rekommendation: 30 sekunders
gangtid
Maximal gangtid: 60 sekunder

Max mangd: 1 ggr grundreceptet

Obs: Du kan maximalt tillverka dubbel mangd

av grundreceptet direkt efter varandra.

Mérdeg

Grundrecept:
250 g vetemjol
125 g margarin eller smor (rumsvarmt)
125 g socker
1 &gg
2 pkt bakpulver
1 pkt vaniljsocker
1 krm salt
Verktyg: skal och degkrok som hor till
multifunktionstillbehoret
e Hall alla ingredienser i skalen.
® Blanda ingredienserna med turbo-
hastighet.
e L&t degen sta kallt.
Fortséatt bearbeta efter behov.
Max mangd: 1 ggr grundreceptet

Rétten till &ndringar forbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turvallisuusasiaa
Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MSMS... .
Noudata sauvasekoittimen ohjeita.

Varuste soveltuu vain tassé kéyttéohjeessa kuvattuun
kayttotarkoitukseen.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo terévaa terad/pyodrivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaaral!

Ala tartu minileikkurin teraan.

Pida kiinni vain minileikkurin terdn muovikahvasta.

Ala pese terid kasin, vaan kayta harjaa. Kayta pesemiseen harjaa.

Varo terévaa terdd/pyodrivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!

Muista kasitella terdosia erittain varovasti! Huomioi terdosan muoto

ja asento, kun kiinnitat sen pidikelevyyn. Tartu pidikelevyyn vain sita
varten olevista otekohdista.

Al3 tartu tayttéaukkoon. Kun lisdat aineksia, kdyté aina syéttdpaininta.
Kun kaytat monitoimiosaa, peruslaite kaynnistyy vain, kun kansi

on kunnolla paikallaan.

Tartu yleisterdan vain muovikahvan reunasta.

Ala koske terdan paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Palovamman vaara!

Kun kasittelet kuumaa maitoa, kdytéd kapeaa sekoitusastiaa.

Kuuma maito voi roiskua ja aiheuttaa palovammoja.

Tarkeaa!

Irrota ja kiinnita varuste vain peruslaitteen ollessa pysahdyksissa.

Ald kasittele aineksia sauvasekoittimella tai sekoitusjalalla minileikkurissa
tai monitoimiosan kulhossa.

Minileikkuri tai monitoimiosan kulho ei sovellu mikroaaltouunikdyttéon.
Alé koskaan upota minileikkurin ylédosaa veteen tai muihin nesteisiin
alaka pese sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Ala upota monitoimiosan kantta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa. Ald aseta koskaan pallovispilda ilman adapteria
peruslaitteeseen.

Ald koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai muihin nesteisiin alaké pese
sitd juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien
selitykset

Varoitus! Pydriva varuste.
Al3 tartu tayttdaukkoon.
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Lue kéyttéohje huolellisesti ennen laitteen
kayttda. Siina on tarkeité laitetta koskevia
turvallisuus- ja kéyttdohjeita.

Séilyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa kayttdohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Minileikkuri L

Kuva IX

1 Minileikkuri L/XL

2 Terd

3 Ylaosa

4 Kansi

5 Jaanmurskainteré (vain kun koko on L)

XL minileikkurilla voit kdyttéda hyddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria,

katso tdmén lisdvarusteen erillinen kéyttdohje).

Minileikkurin voi tilata lisdvarusteena
huoltopalvelusta (til.-nro 753122).

Kayttd

Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja (kuva [@).
Jadnmurskainterélla voit murskata jéapaloja.
Optimaalinen kasittelyméaara 4-6 jaapalaa.

Varo terdvia terid —
loukkaantumisvaara!

Al tartu minileikkurin teraan.

Pidé kiinni vain minileikkurin terdn
muovikahvasta. Ald koske terdén paljain
késin. Kaytd puhdistamiseen harjaa.

Huom.!
Kayta minileikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot, luut
ja janteet.

Minileikkuri ei sovellu erittéin kovien ainesten

(kahvinpapujen, retikan, muskottipédhkindiden)
tai jaisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kuva &

® Aseta minileikkuri siledlle ja puhtaalle
tyétasolle ja paina kiinni pintaan.

o Kiinnita tera.

® Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

Huom.!

Minileikkurin teran tulee olla suorassa, jotta

yldosa menee oikein paikoilleen (Kuva [3-3).

o Kiinnité yldosa minileikkurin paélle
ja kddnna myotapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

® Aseta peruslaite leikkurin yldosaan
ja napsauta kiinni.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

e Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja k&ynnista laite
(Turbo-nopeus).

® Vapauta kdynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

o K&anna yldosaa vastapaivaan ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
terd.

® Aseta kansi minileikkurin paalle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sdilyttamiseen.

Puhdistus

Huom.!

Ala koskaan upota minileikkurin yldosaa

veteen tai muihin nesteisiin al&ka pese sita

juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

® Minileikkurin, terdn ja kannen voit pesta
astianpesukoneessa.

® Puhdista yldosa vain kostealla liinalla
pyyhkien.

Pallovispila

Kuva I

6 Pallovispilan vaihteisto-osa

7 Pallovispila

Pallovispilan voit tilata asiakaspalvelusta
(til.-nro 753124).
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Kayttd

Pallovispilé soveltuu kerma-, valkuais- ja
maitovaahdon vatkaamiseen (kuumasta (max.
70 °C) ja kylmasta maidosta (max. 8 °C)) seka
kastikkeiden ja jalkiruokien valmistamiseen.

A Palovamman vaara!

Kun Késittelet kuumaa maitoa, kdyid kapeaa
sekoifusastiaa. Kuuma maito voi roiskua
Ja aiheuttaa palovammoja.

Kuva Bl

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen
ja lukitse paikoilleen.

® Tydnna pallovispild vaihteisto-osaan
ja lukitse paikoilleen.

Huom.!

Al aseta koskaan pallovispildd ilman

adapteria peruslaitteeseen (Kuva [-3).

e Laita pistotulppa pistorasiaan.

® S&ada kierrosnopeuden valitsimella halua-
masi teho (suositus: suuri nopeus).

e Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta
ja paina haluamaasi kynnistyskytkinta.

® Vapauta kdynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Kéytén jalkeen

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite vaihteisto-osasta.

® |rrota pallovispilé vaihteisto-osasta.

Puhdistus

Huom.!

Ala koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai

muihin nesteisiin &laké pese sité juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

e Pallovispilan voit pesta
astianpesukoneessa.

® Pyyhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain
kostealla pyyhkeell&.

Monitoimiosa

Kuva [

8 Kulho

9 Taikinakoukku

10 Yleistera

11 Terdosien pidikelevy
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12 Terat
a) Viipalointitera — karkea
b) Viipalointitera — hieno
c) Raastintera — keskikarkea
d) Raastintera — karkea
13 Kansi ja vaihteisto-osa
14 Syéttépainin
Kaytt
Monitoimiosa soveltuu taikinoiden
vaivaamiseen seka elintarvikkeiden
viipalointiin ja raastamiseen.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimé&aria ja kasittelyaikoja (Kuva [).
Varo terdavéaa leraa/pyonvéda
kéyttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Kun lisdét aineksia, kdyta aina
syottdpaininta. Kone kdy vield jonkin aikaa
pysayttamisen jélkeen.
Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori
on pyséhtynyt. Kun kdytét monitoimiosaa,
peruslaite kdynnistyy vain, kun kansi
on kunnolla paikallaan.

Huom.!
Kayté monitoimiosaa vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja janteet.

Monitoimiosa ei sovellu kovien ainesten
(kahvipapuijen, retikan, muskottipdhkindiden)
eiké jaisten aineiden (hedelmien, marjojen
tms.) hienontamiseen.
Taikinakoukku/Yleisteré

Taikinakoukku vaivaa pienet taikinaméaéarat
Yleistera hienontaa lihan, kovan juuston,
sipulit, yrtit, valkosipulin, hedelmat ja marjat,
vihannekset, p&hkinét ja mantelit.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimé&aria ja kasittelyaikoja (Kuva [l).

Varo terdvia terid —
loukkaanturmisvaara!
Alé koske yleisterén terdosaan.
Tartu yleisterdén vain sen muovikahvasta.
Ald koske terdén paljain kasin.
K&ytd puhdistamiseen harjaa.
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Kuva 3

o Aseta kulho sileélle ja puhtaalle ty6tasolle.
e Kiinnitd tera tai taikinankoukku.

® Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

Huom.!

Teran tai taikinakoukun tulee olla suorassa,

jotta kansi menee oikein paikoilleen

(Kuva [3-3).

® Aseta kansi kulhon paélle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.

Jos kulhossa on paljon aineksia, kannen
kiinnittdminen saattaa olla hankalampaa.
K&anna kannessa oleva kolmisiipinen
kytkin tarvittaessa oikeaan asentoon.

® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

o Kiinnité syéttépainin.

® Laita pistotulppa pistorasiaan.

e Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja kdynnista laite
(Turbo-nopeus).

® Kun haluat lisaté aineksia, vapauta
ka@ynnistyspainike. Odota, etta varuste
pyséhtyy.

® Poista sitten syoéttdpainin ja lisdé ainekset
tayttéaukon kautta.

® Vapauta kdynnistyskytkin k&sittelyn
jalkeen.

Pidikelevy ja terat

Viipalointiterd — karkea

Valitse kierrosnopeuden valitsimella alhainen

nopeus, kun viipaloit: kurkkuja, porkkanoita,

perunoita.

Viipalointiteré — hieno

Valitse kierrosnopeuden valitsimella alhainen

nopeus, kun viipaloit: kurkkuja, porkkanoita,

punajuuria, kesakurpitsoja.

Raastinteré — keskikarkea

Valitse kierrosnopeuden valitsimella suuri

nopeus, kun raastat: omenoita, porkkanoita,

juustoa, valkokaalia.

Raastinteré — karkea

Valitse kierrosnopeuden valitsimella suuri

nopeus, kun raastat: perunoita knéddeli- tai

rostiperunataikinaan; hedelmia ja vihanneksia
raakasalaattiin.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja

maksimimaaria ja kasittelyaikoja (Kuva [l).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Varo terdvi terid -
loukkaantumisvaara/
Muista Késitelld terdosia eritidin varovasti!
Huomioi terdosan muoto ja asento, kun
kiinnitat sen pidikelevyyn. Tartu pidikelevyyn
vain sité varten olevista otekohdista.
Ald tartu tdyttbaukkoon. Kun lisdat aineksia,
kdylta aina sydttdpaininta.

Varoitus!

Terilld ei saa hienontaa erittdin kovia elintarvik-
keita (parmesaanijuustoa, suklaata).

Terat soveltuvat sikeisten elintarvikkeiden
(purjo, selleri, raparperi) kasittelyyn vain
varauksin.

Kuva @

® Aseta kulho siledlle ja puhtaalle ty6tasolle.

e Kiinnita sopiva terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(Kuva [@-1)!

e Tartu pidikelevyyn siind olevista
otekohdista ja kiinnita se kulhoon.

® Aseta kansi kulhon paélle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.

® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

® Laijta pistotulppa pistorasiaan.

® S&ada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho.

e Pida kiinni peruslaitteesta ja
monitoimiosasta ja kdynnista laite.

® Lis&a viipaloitavat tai raastettavat ainekset
kulhoon tayttéaukosta.

® Tydnn4 viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdén vain kevyesti
sy6ttépainimella painaen.

Huom.!

Tyhjenna kulho, ennen kuin se on niin tdynn4,

etta viipaloitavat tai raastettavat ainekset

ulottuvat pidikelevyyn.

® Vapauta kdynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

® K&anna kantta myotapéivaan ja irrota
se kulhosta.
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® Tartu yleisteraan tai taikinakoukkuun vain
sen muovikahvasta ja nosta pois.

tai

e Tartu pidikelevyyn otekohdista ja nosta pois
kulhosta.

o K&anna pidikelevy toisinpdin ja irrota
terdosa varovasti alhaalta péin painaen
(Kuva [€).

Puhdistus

Huom.!

Ala upota monitoimiosan kantta veteen tai

muihin nesteisiin tai pese sita

astianpesukoneessa.

® Pyyhi kansi puhtaaksi vain kostealla
pyyhkeell4 tai huuhdo se nopeasti
juoksevan veden alla.

® Kulhon, yleisteran, taikinakoukun,
pidikelevyn ja terét voit pesta
astianpesukoneessa.

® Varo, ettd muoviosat eivat jaé puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pesun aikana.

[i] Jos esimerkiksi punakaalista tai
porkkanoista lahtee vari& muoviosiin, pyyhi
ne puhtaaksi pienelld maaralla ruokadljya.

Kéyttéesimerkki

Leipataikina

Perusohje:

250 g jauhoja

125 ml vettd

7 g sokeria

7 g margariinia

0,5 g hiivaa

4 g suolaa

Varusteet: monitoimiosan kulho ja taikina-

koukku

e laita kulhoon kaikki ainekset paitsi vesi.

® Sekoita ainekset turbonopeudella.

® Lisaa vesi tydttéaukon kautta muutaman
sekunnin kuluttua.

® Kaésittele kaikki turbonopeudella.
Suositus: kdynnisséoloaika 30 sekuntia
Maksimi k&ynnisséoloaika: 60 sekuntia

Maksimim&éra: 1 kertaa perusohje

Huomautus: Voit valmistaa perékkain enintdan

2 kertaa perusreseptin maaran.
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Murotaikina

Perusohje:
250 g jauhoja
125 g voita tai margariinia (huoneenldmpdista)
125 g sokeria
1 muna
2 tl leivinjauhetta
1 tl vaniljasokeria
ripaus suolaa
Varusteet: monitoimiosan kulho ja
taikinakoukku
e Mittaa kaikki ainekset kulhoon.
® Sekoita ainekset turbonopeudella.
® Aseta taikina kylmé&éan.
Jatka kasittelya tarvittaessa.
Maksimimé&ara: 1 kertaa perusohje

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado exclusivamente para el uso con
la batidora de varilla MSM8... . Ténganse presentes a este respecto
las instrucciones de uso de la batidora de varilla.

El accesorio solo es adecuado para el uso descrito en las presentes
instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla de accesorio picador!
Sujetar la cuchilla del picador universal solo por el asidero de plastico
que incorpora. No lavar nunca las cuchillas sujetandolas con las manos:
Utilizar siempre un cepillo.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iPrestar particular atencion al manipular los accesorios!

iTénganse en cuenta la forma y la posicion de los accesorios cortadores
o ralladores al montarlos en el disco de soporte! Sujetar el disco porta-
accesorios solo en las cavidades previstas a tal efecto.

No introducir las manos en la abertura para incorporar ingredientes.
Usar siempre el empujador para empujar los ingredientes.

En caso de trabajar con el accesorio multifuncion, la unidad basica solo
podra conectarse con la tapa multifuncion colocada y bien enroscada.
Sujetar la cuchilla universal sélo en el borde de plastico.

No tocar las cuchillas directamente con las manos.

Usar siempre un cepillo para limpiar la cuchilla.

jPeligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar un recipiente alto y estrecho.
La leche caliente puede salpicar y ocasionar quemaduras.

jimportante!

Montar y desmontar los accesorios solo con la unidad motriz parada.
No trabajar nunca con la batidora de pie/el pie de mezcla en el interior de
la picadora universal o dentro del recipiente del accesorio multifuncion.
La picadora universal y el recipiente del accesorio multifunciéon no son
adecuados para el microondas.

No sumergir el adaptador del picador universal en liquidos, no lavarlo
bajo el chorro de agua del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

No sumergir nunca la tapa del accesorio multifuncion en liquidos

ni lavarla en el lavavajillas. No montar nunca la varilla batidora

en la base motriz sin el mecanismo de accionamiento.

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo de accionamiento,

no lavarlo bajo el chorro de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.
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A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

iAtencién! jAccesorios giratorios.

No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.

Lea las presentes instrucciones de uso deteni-
damente antes de utilizar el aparato.

En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

Lea detenidamente las instrucciones de uso
del aparato y guardelas para un posible
propietario posterior.

En caso de ceder o entregar el aparato

a ofra persona, acompanelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

Accesorio picador universal L

Fig. IX

1 Accesorio picador universal L/XL

2 Cuchilla

3 Adaptador

4 Tapa

5 Cuchilla para picar hielo (solo tamafio L)
Con el picador universal XL puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato, por
ejemplo para picar crema de miel para untar
en el pan (conforme a las indicaciones

de la receta correspondiente véase instruc-
ciones de uso separadas correspondientes
a estos accesorio).

El accesorio picador universal se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial
de la marca (n° de pedido 753122).

Usar el aparato

El picador universal es adecuado para picar
carne, queso curado, cebollas, hierbas finas,
ajo, fruta, verdura, nueces y almendras.
Observar estrictamente las maximas
cantidades admisibles y tiempos de
elaboracién de los alimentos indicados

en la tabla (Fig. [@).

Con la cuchilla para picar hielo se pueden picar
los cubitos de hielo. La cantidad de elaboracién
Optima: 4-6 cubitos de hielo.
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ﬁ jPeligro de lesiones!
jLa cuchilla estd muy afilada/

jNo introducir nunca las manos

en la cuchilla de accesorio picador!

Sujetar la cuchilla del picador universal solo
por el asidero de plastico que incorpora.

No focar las cuchillas directamente con las
manos. Usar siempre un cepillo para limpiar
la cuchilla.

jAtencion!

Usar el picador universal solo estando
completamente montado.

jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por ejemplo granos
de café, nabos, nuez moscada) o alimentos
congelados.

Fig. &

® Colocar el accesorio picador sobre una
base lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo
de la batidora.

® Montar la cuchilla en el cuerpo de la pica-
dora.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

jAtencion!

Para que el adaptador se asiente

correctamente sobre la base motriz, la cuchilla

del picador universal tiene que encontrarse en

posicion recta (Fig. 3-3).

® Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.
Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.
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® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

e Girar el adaptador hacia la izquierda (sen-
tido de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarlo del accesorio picador.

® Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.

Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir el adaptador del picador universal

en liquidos, no lavarlo bajo el chorro de agua

del grifo ni tampoco en el lavavaijillas.

® |a picadora universal, la cuchilla y la tapa
se pueden lavar en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador sélo con un pafno
humedo.

Varilla batidora para montar claras

Fig. IN

6 Pieza acopladora para varilla montaclaras
7 Varilla batidora para montar claras

La varilla batidora para montar claras se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial

de la marca (n® de pedido 753124).

Usar el aparato

Con la varilla montaclaras se baten nata, claras
a punto de nieve y espuma de leche (leche
caliente (max. 70 ° C) o leche fria (max. 8 °C)),
y se elaboran salsas y postres.
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A /Peligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar un
recipiente alfo y estrecho. La leche caliente
puede salpicar y ocasionar quemaauras.

Fig. 3]
® Incorporar los alimentos que se desean
elaborar.
® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad basica (batidora); encajarlo.
® |Introducir y encajar la varilla batidora
en el mecanismo de accionamiento.
jAtencién!
No montar nunca la varilla batidora en la base
motriz sin el mecanismo de accionamiento
(Fig. 11-3).
® |Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
® Ajustar la velocidad de trabajo deseada
a través del mando regulador del nimero
de revoluciones (ajuste aconsejado: una
elevada velocidad de trabajo).
® Sujetar la base motriz y el vaso batidor.
Pulsar la tecla que corresponda a la velo-
cidad de trabajo deseada.
® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexién.

Tras concluir el trabajo

o Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de acciona-
miento de los accesorios.

® Retirar la varilla del mecanismo
de accionamiento.

Limpieza y conservacion

jAtencién!
No sumergir nunca en liquidos el mecanismo
de accionamiento, no lavarlo bajo el chorro
de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.
® Lavarilla batidora se puede lavar
en el lavavajillas.
® Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio himedo.
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Accesorio multifunciéon

Fig. IN
8 Recipiente
9 Garfio amasador
10 Cuchilla universal
11 Disco porta-accesorios para accesorios
cortadores y ralladores
12 Accesorios cortadores
a) Accesorio para cortar — grueso
b) Accesorio para cortar - fino
¢) Accesorio para rallado — media
d) Accesorio para disco rallador — grueso
13 Tapa con pieza acopladora
14 Empujador

Usar el aparato

El accesorio multifuncién es adecuado para
amasar, cortar y raspar o rallar alimentos.
Observar estrictamente las maximas canti-
dades admisibles y tiempos de elaboracion

de los alimentos indicados enla tabla (Fig. [I).
A de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!

;No introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato! Usar siempre el empujador para
empujar los ingredientes.

Tras desconectar el aparalo, el acciona-
miento del mismo continua girando durante
unos instantes. Por eso se deberan cambiar
los accesorios solo con el aparato completa-
mente parado.

En caso de trabajar con el accesorio multi-
funcion, la unidad bésica solo podra conec-
tarse con la tapa multifuncion colocada

y bien enroscada.

/Peligro de lesiones a causa

jAtencion!

jUsar el accesorio multifuncién solo estando
completamente armado!

jAtencién!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio multifuncién no es adecuado para
picar alimentos muy duros (granos de café,
rabanos, nuez moscada) ni productos conge-
lados (fruta o similares).
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Garfio amasador/Cuchilla universal

Garfio amasador para amasar pequeias

cantidades de masa

Cuchilla universal para picar carne, queso

duro, cebollas, hierbas aromaticas, ajo, fruta,

verdura, nueces y almendras.

Observar estrictamente las maximas canti-

dades admisibles y tiempos de elaboracion

de los alimentos indicados en la tabla (Fig. [).
[Peligro de lesiones!

A jLa cuchilla estd muy afilada’

jNo tocar nunca las cuchillas universales
directamente con las manos/

Sujetar la cuchilla universal solo por el asa
de pldstico que incorpora.

No focar las cuchillas directamente con las
manos. Usar siempre un cepillo para limpiar
la cuchilla.

Fig. 3

® Colocar el recipiente sobre una base lisa
y limpia.

® Montar la cuchilla/el garfio amasador.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

jAtencion!

La cuchilla/el garfio amasador tienen que estar

montados en posicion vertical en el recipiente

a fin de asegurar el asiento correcto de la tapa

(Fig. 3-3).

® Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope.
En caso de contener el recipiente una
gran cantidad de ingredientes, puede
resultar un poco dificil colocar la tapa
sobre el mismo. En caso necesario
debera girarse el acoplamiento de tres
aletas de la parte inferior de la unidad
mecanica para colocarlo en la posicion
correcta.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Montar el empujador.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).
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® Para agregar ingredientes, soltar la tecla
de conexion. Aguardar a que el accesorio
haya quedado completamente parado.

o Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Disco porta-accesorios con accesorios
cortadores y ralladores

Accesorio para cortar — grueso

Ajustar una velocidad de trabajo baja

en la unidad motriz para cortar: pepinos,
zanahorias, patatas.

Accesorio para cortar — fino

Ajustar una velocidad de trabajo baja

en la unidad motriz para cortar: pepinos,
zanahorias, remolacha roja y calabacines.
Accesorio para rallado — media

Ajustar una velocidad de trabajo elevada
en la unidad motriz para rallar: manzanas,
zanahorias, queso, repollo.

Accesorio para disco rallador — grueso
Ajustar una velocidad de trabajo elevada
en la unidad motriz para rallar: patatas para
albéndigas, patatas para tortilla de patatas
ralladas, fruta y ensaladas de vegetales.
Observar estrictamente las maximas canti-
dades admisibles y tiempos de elaboracion

de los alimentos indicados enla tabla (Fig. [).

ﬁ jPeligro de lesiones!
jLa cuchilla estd muy afilada/l

jPrestar particular atencion al manijpular los
accesorios! jTénganse en cuenta la forma
y la posicion de los accesorios cortadores
o ralladores al montarlos en el disco de
soporte! Sujetar el disco porta-accesorios
Solo en las cavidades previstas a tal efecto.
No introducir las manos en la abertura para
Incorporar ingredientes. Usar siempre el
empujador para empujar los ingredientes.

jAtencion!
No esta permitido picar alimentos muy duros,
como por ejemplo queso parmesano, choco-

late, etc. con los accesorios de corte o rallado.

Para la elaboracién de alimentos fibrosos
como puerro, apio o ruibarbo, los accesorios
cortadores, de raspado o rallado no son del
todo adecuados.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fig. d

® Colocar el recipiente sobre una base lisa
y limpia.

® Montar el accesorio correspondiente
en el disco porta-accesorios.
jPrestar atencién a la forma y la posicién
del accesorio (Fig. [d-1)!

® Sujetar el disco portautiles en las super-
ficies de agarre y colocarlo en el reci-
piente.

® Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® |Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Ajustar el nimero de revoluciones (veloci-
dad de trabajo) deseado en el mando
selector.

® Sujetar firmemente la unidad motriz
y el accesorio multifuncion; conectar
el aparato.

® Agregar los alimentos que se desean
cortar o rallar a través de la abertura
para incorporar ingredientes.

® Agregar los alimentos empujandolos
solo levemente con el empujador.

jAtencién!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que

los ingredientes cortados o picados entren

en contacto con el disco porta-accesorio.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

® Girar la tapa hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) y retirarla
del recipiente.

® Sujetar la cuchilla universal/el garfio amasa-
dor por el asa de plastico y retirarla.

® Sujetar el disco porta-accesorios en las
cavidades correspondientes; retirarlo del
recipiente de mezcla alzandolo a tal efecto.
® Dar la vuelta al disco porta-accesorios
y expulsar cuidadosamente el accesorio
de la parte inferior (Fig. [€).
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Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir nunca la tapa del accesorio multi-

funcién en liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

® Repasar la tapa solo con un pafio himedo
o0 enjuagarla brevemente bajo el grifo
de agua.

e Elrecipiente, la cuchilla universal, el garfio
amasador, los discos portautiles y los
accesorios para corte y rallado se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencion a no aprisio-
narlas, de lo contrario podrian sufrir
deformaciones.

[i] Al picar zanahorias, lombardas y pro-
ductos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa de se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible
y frotando con un pafo.

Aplicacién practica
Masa para pan

Receta bésica:

250 gramos de harina

125 ml de agua

7 gramos de azucar

7 gramos de margarina

0,5 gramos de levadura

4 gramos sal

Accesorio necesario: Recipiente y garfio

amasador del accesorio multifuncion

® Poner todos los ingredientes (excepto
el agua) en el recipiente.

® Mezclar los ingredientes en la velocidad
turbo.

® Agregar el agua al cabo de unos segundos
a través de la abertura para incorporar
alimentos.

® Procesar todo en la velocidad turbo.
Nuestra sugerencia: Tiempo de funciona-
miento 30 segundos
Maximo tiempo de funcionamiento:
60 segundos

Maxima cantidad: 1 veces la receta basica

Advertencia: Como maximo se puede elaborar

consecutivamente dos veces la cantidad

de la receta basica.
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Masa quebrada (pastaflora)

Receta bésica:

250 gramos de harina

125 gramos de mantequilla o margarina

(temperatura ambiente)

125 gramos de azucar

1 huevo

/2 paquetito de levadura en polvo

1 sobrecito de azucar de vainilla

1 pizca de sal

Accesorio necesario: Recipiente y garfio

amasador del accesorio multifuncion

® Poner todos los ingredientes en el bol.

® Mezclar los ingredientes en la velocidad
turbo.

® Dejar reposar la masa en un lugar fresco.
Elaborar la masa segun los deseos.

Maxima cantidad: 1 veces la receta basica

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranca

Este acessorio destina-se a varinha trituradora MSMS... .

Segquir as Instrucdes de servico da varinha trituradora.

O acessorio € apenas adequado para a utilizagdo descrita nestas
Instrucoes.

A\ Indicagbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos

em rotacéo!

Nunca tocar na lamina do picador universal.

Segurar sempre a lamina do picador universal pelo cabo de plastico.
Nunca limpar as laminas com as maos sem qualquer protecgao.
Utilizar uma escova.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos

em rotagéo!

Cuidado especial ao manejar as placas de intercalar!

Ter em atencéo a forma e a posi¢éo da placa ao ser intercala no disco
de suporte. Pegar no disco de suporte so pelas cavidades previstas
para esse fim.

N&o tocar na abertura de enchimento. Para empurrar os ingredientes,
usar sé o calcador.

No caso de trabalhos com o acessorio multifun¢des, o aparelho base
S0 pode ser ligado com a tampa colocada e apertada.

Segurar a lamina universal s6 pelo bordo de plastico.

Nao tocar com as maos na lamina. Para a limpeza, utilizar uma escova.
Perigo de queimaduras!

Para leite quente, utilizar um recipiente alto e estreito. O leite quente pode
salpicar e provocar queimaduras.

Importante!

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho base.

Nunca trabalhar com a varinha/o pé triturador no picador universal

ou a tigela do acessério multifungées.

O picador universal e a tigela do acessdrio multifungdes ndo sao adequa-
dos para utilizar no microondas.

Nunca mergulhar a tampa do picador universal em liquidos nem lava-la
sob agua corrente ou na maquina de lavar loica.

Nunca mergulhar a tampa do acessério multifungées em liquidos nem
lava-la na maquina de lavar loi¢ca. Nunca aplicar o batedor de claras

no aparelho base, sem que esteja colocada a engrenagem adaptavel.
Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel em liquidos nem lava-la
sob agua corrente ou na maquina de lavar loica.
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A\ Explicacédo dos simbolos no aparelho e nos acessérios

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.

Leia atentamente estas instrugdes antes de
utilizar o aparelho, para conhecer importantes
indicagbes de seguranca e de servigo.

Favor, guardar as Instru¢des de servigo.

No caso do aparelho mudar de dono, as
Instrugdes de servico devem acompanha-lo.

Picador universal L

Fig. IN

1 Picador universal L/XL

2 Lamina

3 Tampa de accionamento

4 Tampa

5 Picador de gelo (s6 para tamanho L)

Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento aparelho na para a confec¢éo
de preparados de mel para barrar no pao (caso
as especificagdes da receita sejam cumpridas,
ver instrugdes de servigo separadas para este
acessorio).

Nos Servigos Técnicos pode ser adquirido um

picador universal (n.? de encomenda 753122).

Utilizag&o do aparelho

O picador universal é adequado para picar
carne, queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alho, fruta, legumes, nozes e améndoas.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagao indicados
na tabela (Fig. [®).

Com a lamina «Ice-Crush» é possivel picar
gelo. Quantidade ideal: 4-6 cubos.

Perigo de ferimentos devido

as ldminas afiadas!
Nunca focar na lamina do picador universal.
Segurar sempre a ldmina do picador
universal pelo cabo de plastico.
Nao tocar com as maos na lamina.
Para a limpeza, utilizar uma escova.
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Atengdo!

S6 utilizar o picador universal em estado
totalmente montado!

Cuidado:

Antes de picar carne, devera retirar carti-
lagens, 0ssos e nervos.

O picador universal ndo ¢ indicado para triturar
produtos muito duros (café em gréo, rabanos,
noz-moscada) e alimentos congelados (fruta
ou similares).

Fig. &

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer pressao
suave sobre 0 mesmo.

® Montar a lamina.

® Adicionar os alimentos.

Atengao!

A lamina tem que assentar direita no picador

universal, para que a tampa assente bem

(Fig. E-3).

® Montar a tampa de accionamento no pica-
dor universal e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até se ouvir o ruido
caracteristico do encaixe.

® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o0 adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho e o picador € ligar
o aparelho (Velocidade turbo).

® Depois da preparacgéo libertar a tecla
de ligagao.

Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.

® Rodar a tampa de accionamento em
sentido contrdrio ao dos ponteiros do reld-
gio e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® Colocar a tampa para guardar alimentos
ja preparados no picador universal.
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Limpeza

Atengéo!

Nunca mergulhar a tampa do picador universal

em liquidos nem lava-la sob agua corrente

ou na maquina de lavar loica.

e O picador universal, a lamina e a tampa
podem ser lavados na maquina de lavar
loica.

® A tampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.

Batedor

Fig. &

6 Engrenagem adaptével para batedor

7 Batedor

E possivel encomendar um batedor através
da assisténcia técnica (n.? de encomenda
753124).

Utilizacdo do aparelho

O batedor é adequado para bater natas, claras
em castelo e leite em espuma (com leite
quente (méax. 70 °C) e frio (méax. 8 °C)),

bem como para a preparac@o de molhos

e sobremesas.

A Perigo de queimaduras!

Para leite quente, utilizar um recipiente
alto e estreito. O leite quente pode salpicar
e provocar queimaauras.

Fig. [

® Colocar os alimentos dentro do copo.

® Montar a engrenagem adaptavel no apa-
relho base e proceder ao seu encaixe.

® Montar e encaixar o batedor na engre-
nagem adaptavel.

Atencéo!

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho

base, sem que esteja colocada a engrenagem

adaptavel (Fig. []-3).

® Ligar a ficha a tomada.

® Regular a rotagcdo desejada como o regu-
lador de rotagdes (recomendagéo: rotacdo
elevada).
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® Segurar bem o aparelho base e o copo
misturador e premir a tecla de ligagao
desejada.

® Depois da preparacéo libertar a tecla
de ligagao.

Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da engrenagem adapta-
vel.

® Retirar o batedor da engrenagem
adaptavel.

Limpeza

Atengao!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel

em liquidos nem lava-la sob agua corrente

ou na maquina de lavar loica.

® O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loica.

® Limpar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano hudmido.

Acessério multifungées

Fig. IN

8 Tigela

9 Vara para massas grossas

10 Lamina universal

11 Disco de suporte para placas de intercalar
para corte

12 Placas de intercalar para corte
a) Placa de intercalar para cortar — grosso
b) Placa de intercalar para cortar - fino
c) Placa de intercalar para ralar - média
d) Placa de intercalar para raspar — grosso

13 Tampa com mecanismo

14 Calcador

Utilizag&do do aparelho

O acessorio multifungdes é adequado para
amassar, cortar e raspar alimentos.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparacéo indicados
na tabela (Fig. [).
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Perigo de ferimentos devido

a /dmina afiada/aos acciona-

merntos em rotacdo!
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar ingre-
dientes, utilizar sempre o calcador.
Depois de desligado, o accionamento
ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta so com o apa-
relho completamente parado.
No caso de trabalhos com o acessorio
multifungoes, o aparelho base so pode ser
ligado com a tampa colocada e apertada.

Atengéo!
S6 utilizar o acessorio multifuncdes em estado
totalmente montado!

Cuidado:

Antes de picar carne, devera retirar
cartilagens, 0ssos e nervos.

O acessorio multifungdes ndo é adequado
para alimentos muito duros (café em gréo,
rdbano, noz-moscada) nem congelados

(p. ex., fruta).

Vara para massas pesadas/Lamina
universal

Vara para massas pesadas para amassar
pequenas quantidades de massa

Lamina universal para picar carne, queijo rijo,
cebolas, ervas aromaticas, alhos, fruta,
legumes, nozes, améndoas.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagao indicados
na tabela (Fig. [).

Perigo de ferimentos devido
as laminas afiadas!
Nunca tocar nas ldminas do picador uni-
versal! Pegar sempre na lamina universal
pela parte de plastico.
Nao focar com as maos na lamina.
Para a limpeza, utilizar uma escova.
Fig. 3
® Colocar a tigela sobre uma superficie
de trabalho lisa e limpa.
® |Inserir a lamina/vara para massas
pesadas.
® Adicionar os alimentos.
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Atencéo!

Alamina/vara para massas pesadas deve ficar

direita na tigela, para que a tampa assente

correctamente (figura I3-3).

® Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até ao batente.
Se a tigela tiver uma grande quantidade
de ingredientes, pode ser um pouco dificil
montar a tampa. Caso necessario, rodar
o acoplamento de trés abas que se
encontra na parte inferior da tampa até
ficar na posicéo correcta.

® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Inserir o calcador.

® Ligar a ficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho e o picador € ligar
o aparelho (Velocidade turbo).

® Para adicionar mais ingredientes, soltar
o0 botéo de ligagao. Aguardar até a ferra-
menta ficar parada.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchi-
mento.

® Depois da preparacgéo libertar a tecla
de ligagao.

Disco de suporte com placas de intercalar

para corte

Placa de intercalar para cortar — grosso
Colocar o regulador de rotagdes baixa para
cortar: Pepinos, cenouras, batatas.

Placa de intercalar para cortar —fino

Colocar o regulador de rotagdes baixa para
cortar: Pepinos, cenouras, beterrabas,
courgetes.

Placa de intercalar para ralar — média
Colocar o regulador de rotagoes elevada para
ralar: Magés, cenouras, queijo, repolho.
Placa de intercalar para raspar — grosso
Colocar o regulador de rotagées numa rotagéo
elevada para ralar: batatas para fazer
bolinhos de batata, fruta e legume para
saladas cruas.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagéo indicados
na tabela (Fig. [).
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Perigo de ferimentos devido
as ldminas afiadas!

Cuidado especial ao manejar as placas

de intercalar! Ter em atengdo a forma

e a posigdo da placa ao ser intercala no
disco de suporte. Pegar no disco de suporte
SO pelas cavidades previstas para esse fim.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Para empurrar os ingredientes, usar

S0 o calcador.

Cuidado:

N&o é permitido triturar alimentos muito duros
(queijo parmesao, chocolate) com as placas
de intercalar.

As placas de intercalar s6 séo condicional-
mente adequadas para processar alimentos
fibrosos (alho-francés, aipo, ruibarbo).

Fig. d

® Colocar a tigela sobre uma superficie
de trabalho lisa e limpa.

o Montar a placa de intercalar pretendida
no disco de suporte. Ter em atengdo
a forma e a posi¢éo da placa de intercalar
(Fig. @-1)!

® Pegar no disco de suporte pelas cavida-
des e coloca-lo na tigela.

® Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até ao batente.

® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

e Ligar a ficha a tomada.

® Regular a rotacéo pretendida com o dispo-
sitivo de regulagéo de rotagao.

® Segurar bem o aparelho base e o aces-
sorio multifungdes e ligar o aparelho.

® Inserir os alimentos a cortar e ralar pela
abertura de enchimento.

e Com o calcador, empurrar suavemente
o produto para cortar ou ralar.

Atencéo!

Esvaziar a tigela antes desta estar demasiado

cheia e o produto para cortar ou ralar alcangar

o disco de suporte.

® Depois da preparacéo libertar a tecla
de ligagao.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.

® Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio e retira-la da tigela.

® Pegar na lamina universal/vara para
massas pesadas pela pega de plastico
e retira-las

® Pegar o disco de suporte nas cavidades
e retira-los para fora da tigela.

® Rodar o disco de suporte e, pressionando
com cuidado de baixo para cima, retirar
a placa de intercalar (Fig. [€]).

Limpeza

Atengao!

Nunca mergulhar a tampa do acessoério multi-

fungdes em liquidos nem lava-la na maquina

de lavar loica.

® S¢limpar atampa com um pano humido ou
enxaguar brevemente sob agua corrente.

® Atigela, a lamina universal, a vara para
massas pesadas, os discos de suporte
e as placas de intercalar podem ir a ma-
quina de lavar loiga.

o Nao prender as pecas de plastico na
maquina de lavar loiga, para evitar que
sofram deformagdes.

[i] Ao preparar, p. ex., cenouras e couve roxa,
formam-se manchas nas pegas de
plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de dleo alimentar.

Exemplo de aplicagdo
Massa para pao

Receita base:
250 g de farinha
125 ml de agua
7 g de agucar

7 g de margarina
0,5 g fermento

4 gdesal.
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Ferramenta: Tigela e vara para massas
pesadas do acessério multifungdes
® Colocar todos os ingredientes (excepto
agua) na tigela.
® Misturar os ingredientes com velocidade
turbo.
® Apos alguns segundos, adicionar a agua
pela abertura de enchimento.
® Processar tudo com velocidade turbo.
Recomendagéo: aparelho ligado
30 segundos
Tempo maximo ligado: 60 segundos
Quantidade maxima: 1 x a receita base
Indicagéo: S¢ é possivel produzir a quanti-
dade da receita base consecutivamente,
no maximo, 2x.

Massa quebrada

Receita base:

250 g de farinha

125 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

125 g de acucar

1 ovo

2 pacotinho de fermento em pd

1 pacotinho de agucar baunilhado

1 pitada de sal

Ferramenta: Tigela e vara para massas

pesadas do acessorio multifungdes

e Deitar todos os ingredientes na tigela.

® Misturar os ingredientes com velocidade
turbo.

® Deixar a massa arrefecer.
Em caso de necessidade, continuar
a trabalhar a massa.

Quantidade maxima: 1 x a receita base

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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Mo TNV 0oPOAEIX OOC

To e&apTnpa auTO TPOOPICETAN YIok TO pTTAevTeP XeIPOG MSMS... .
MpooecTe TIG 0dnyieg XPrnong TOU PTTAEVTEP XEIPOG.

To eEaxpTrpoTa gival KATXAANAGH HOVO YIO Tr) XPrON TTOU TTEPIYPAPETA
OTIG TTOpoUaEeC 0dnyieg.

A Yodei€eic aopalsioe yio TNV ToPoUoo GUOKEUN

Kivduvog TpaupamopoU oo To KOPTEPO Loaipl Tou pigep/Tnv
TTepIaTPEPOUEVN Kivnon!

Mn B&CeTe TIOTE T XEPIX OOC HECXK OTOV KOPTN YEVIKIG XPrONG KAl PNV
TMAVETE TO POXXiPI.

MiGveTe To PO QipI TOU KOPTN YEVIKNAG XPONG HOVO OTNV TTAGGTIKI AGiB.
Mnv KoOaPICETE TO HOXQiQI TTOTE PE YUPVA XEPIO.

Xpnoiporoigite BoupToo.

Kivduvog TpaUPGTIoHoU oo TO KOPTEPO Hoxaipl Tou HiEep/TnV
TIePIOTPEPOEVN Kivnon!

IBiiTepn TTPOCOXN, OTAV XPNOIPOTIOIEITE TO EVOETQ!

MpooexeTe TO OXMUC KOl Tr BE0N TOU EVOETOU KATK TNV TOTTOBETNON
oTOV PEPOVTA BIoKO. MNMidveTe TOV PEPOVTR BIOKO POVO OTIC
TTPoBAeTTOpEVEG £00XEC AXBEC.

Mnv MAVETE OTO GVOIYUX CUUTTIANPWONG UAIKWV.

Mo TO KATOTTIV OTTPWEIPO TWV UNIKWV XPNOIUOTIOIEITE HOVOV TOV TIIECTH.
3€ ePYQTIEC e TO TIOAUAEITOUPYIKO EEXPTNHC N PACIKI) CUOKEUN
ETNITPETTETAI V& gvePYOTTOINOEI HOVO e TOTTOOETNPEVO KOl KOAX
BIBWHEVO TO KOTIOKI.

[iveTe TO poXQip! YEVIKNG XPIONG HOVO OTNV TTAGOTIKF) GKPn Aapr).
Mnv ayyileTe TO HOXQiPI HE YUPVG XEPICK. [N TOV KAXOXKPIOUO XPNoIpo-
ToleiTe BoupToa.

Kivduvog Lepomiopoarog!

Koo Tnv eme€epyaiaial KAUTOU YOAXKTOG XPNOIMOTIOIEITE EVO YNAO,
oTevo doxeio avapIENG. Ta TUXOV MITGINICHOTO OTTO TO KXUTO YOAX
UTTOPOUV V& 00NYrOooUV 0€ EYKAUUOTA.

3 NUOVTIKO!

TomoBeTEITE KOI PAIPEITE TX EEXPTPATO HOVO PE AKIVNTOTTOINUEVN
TN BOOIKI) GUOKEUN).

Mn douAeUeTe TTOTE e T PAPROO PMAEVTEP/TO TTODI Pifep PECT OTOV
KOPTN YEVIKNC XProng ) GVTIGTOIXO OTO UTTOA TOU TIOAUAEITOUPYIKOU
e€aPTNUATOC.

O KOPTNG YEVIKNG XPONG N OVTIOTOIXX TO PTTOA TOU TTOAUAEITOUPYIKOU
e€aPTNHOTOG BeV EIVal KATOAANAXK YIGt TOV QOUPVO HIKPOKUUGTWV.

Mn BuBIoETE TTOTE TO TTPOCGPETNUA TNG UETGDOOONG KiVNONG HECK 08 UYPK
OUTE VO TO KOOXPIOETE KATW OTTO TPEXOUHEVO VEPO I HEOX OTO
TTAUVTHPIO TTIXTWV.
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Mn BuBioeTe TIOTE TO KATIOKI TOU TTOAUAEITOUPYIKOU EEXPTHPOTOG HECKK

0€ Uyp& oUTE VOl TO TIAUVETE OTO TTAUVTHPIO THIOTWV. '

Mnv ToTToBETHOETE TO EQYOAEIO XTUTTHUITOG TTOTE XWPIG TO TTPOOKPTNHK
peT&do0NG Kivnong otn BaoIKr) cuokeur. Mn BuBiceTe TIOTE TO TPOCOP-
TNHO TNG HETGDOONG KIVNONG HEOX O UYPG OUTE VO TO KOBOPIOETE KAXTW
oo TPEXOUPEVO VEPOD I HECO GTO TTAUVTIPIO THIATOV.

A\ Emegnynorn Twv cupBoAwv OTn GUOKEUN 1 OVTIOTOIXX

OTx eEXPTNUOT

Mpoooxn! MepioTpepopeva epyaleia.
Mnv TMAVETE OTO GVOIYUO CUUTTIANPWONG UAIKWV.

Mpiv TN Xprion JIGB&OTE TIPOCEKTIKA TIG
TIPOUCEG 0DNYIES, OOTE VX YVOPILETE
ONHOVTIKEG UTTODEIEEIC OIOPOAEIOg Kol
XEIPIOOU VI TNV TTIoPOUCK GUOKEUT).
Mapokaheiode va UAGEETE TIG 0dnyieg
XProng. ‘ ,
Komé Tnv moipaywpnon TNG CUCKEUNG o€
TpiToug dwoTe Padi TIC 0dnyieg XProng.

Ko@TNng yevikng xenong L

Eova Y

KogTng yevikrg xpriong L/XL

Moxaipi

Enifepa

Koo

Moxyoiip1 BpUHOTIopOU TIGyou

(Hbvo péyedog L)

Me Tov KOQTN yevikng Xenong XL ekueTol-
AeleaTe TNV MARPN 1I0XU TNG CUCKEUNG OTNV
TTOPOOKEUN OAEIPPOTOC PE JEN (O€ TTEPITTTWON
TAPNONG TV TTPOJICYPAPWV TNG GUVTAYNG,
BA. EexwpioTeC 0dnyieg Xprong yix auTtod

TO EXPTNHA).

Ko@Tn yevIKNG Xpriong UMopEiTe va Tpopn-
BeuTeiTe OO TNV UTINPECIX TEXVIKNG €EUTTN-
peTnong meAarwv (Kwdikdg mopayyeAiog
753122).

Xelpiopog

O KOPTNG YEVIKAC XPoNng eival KAT&AANAOG
VI TO KOYIHO KPEATOG, OKANpoU Tupiou,
KPEUPUDIOV, XPWHATIKOV XOPTWV, OKOPOWY,
PPOUTWV, AXXAVIKQV, KXPUDIWV, POUVTOUKIQV,
QHUYDIGAWV.

OBRWON =
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MpoogxeTe OMWODdNTOTE TIG PEYIOTEC
TTOOOTNTEG KAXI TOUC XPOVOUG ETTEEEPYATING
Tou mivaka (Eikova [d).

Me To poaipl ice crush pmopeite va
OpuppaTioeTe TIOYO. I0QVIKY TTOOOTNT
emnefepyaoiag 4-6 TaYOKIX.

Kivouvog Tpauuatiopou

QTI0 TIC KOPTEPES Adeg/!
Mn BoleTe rToTe T YEpIX 0OC LIETH OTOV
KOQTI YEVIKIIG XOIONG KO LNV MAVETE
TO LIOY I
[TIdveTE TO LYol TOU KOPTN YEVIKIIG
Xpriong povo atnv maoTikii Aapr,.
Mnv ayyileTe TO Loyl LI YULIVE XEDIA.
[l ToV KOXGapIoLO XONOWIOTTOIEITE
Bouvproa.

Mpoooxn!

XPNOIPOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKNG XPONG
HOVO G€ TTANPWG CUVOPHOAOYNUEVN
KoToToon!

Mpoooyr)!

MpIv TO KOYILO KPEXTOG OPAIPEITE TOUG
XOVOPOUG, T KOKOAX KOl TOUG TEVOVTEG.

O KOQTNG YeVIKNG xpriong dev eival
KOTGAANAOGC IO TNV GAEGN KO TO KOYIHO TTOAU
OKANPWV TPOPIHWV (KOKKOI KOPE, YOUNIK,
HOOXOKXPUDO) KOl KXTEWUYHEVWV TPOPIHWY
(ppOUTH ) TTHPOHIOICK).

Eixova [

® TormoBeTrOTE TOV KOPTN YEVIKAC XPHONS
oe )\siq KOl KaOOPN ETTIPAVEIN EQYTING
KXI TTIECTE TOV.

® TomoBeTOTE TO HOKAiPI.

® B&MATe pEoa TX TPOPIMO.
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I'Ipoooxr']!

To |JO(X0(IpI rrpsnel Vo BploKSTou o€ eubeia

B€on pEoa OTOV KOPT YEVIKNG XPNoNG,

YI0 VO s%appoCm OWOTA TO TIPOCXPTNH

(Exdva

° TonoeeTr]OTs TO srnespa oTOoV KOQPTN
YEVIKIG XPriong Kai YUPIOTE TO OTN pop&
TWV OEIKTROV TOU po)\oylou HEXPI VO
KOUPTTWOEI aoONTA.

e TomoBeTroTe TN BOOIKK) CUCKEUN| TTAV®

OTO EMOEPX KOl APAOTE T VX KOUUTIWOEL.

® Badalete 1o @QIg oV Tipila.

o KpoTare T BAOIKr CUOKEUN KaI TOV
TTOAUKOQTN YeP& KO pUBLICETE TN
ouokeun otn Bodpida (TaxuTnTa Turbo).

® MeTa TnV emelepyaoia aprveTe eAelBePO
To TIANKTPO B€0NG 0e AeIToupyia.

MeT& Tnv gpyocia

® TpoPB&Te TO PIg Ammod TNV TPICX.

® [loTnoTe T MARKTPX TR P&AIoNG
KOl OQAIPEDTE TN BAOIKT) CUOKEUN
oo TO eMOepQ.

e [upioTe To eMiBepax avTIOETA TTPOG TN
POP& TWV JEIKTWV TOU POAOYIOU KOl TIGOTE
TO QIO TOV KOPTN YEVIKAC XPAONG.

® [li&oTe To payaipl oTnv TMAXOTIKY AR
KOl QAIPEDTTE TO.

® [ TN QUAGEN ETIEEEPYROPEVHV TPOPIPWV
OTOV KOYTN YEVIKNG XPriong TomobeThoTe
TO KOMOKI.

Ko®opiapog

Mpoooxn!

Mn BuBiceTe TIOTE TO TTPOOKPTNHG TNG

peTad00NG Kivnong PEOG o UYp& oUTe

VO TO KXOOXPIOETE KATW OTTO TPEXOUHEVO

VEPO I péoa oTo rr)\uwr']p|o MXTWV.

® O KOPTNG YEVIKAG XPrIONG, TO HOXAiP! KOl
TO KOTTGKI EiVOI VOEKTIKA OTO TTAUGIIO OTO
TTAUVTIPIO TIXTOV.

® 3KourioTe To eMiBepa HOVO e BPEYHEVO
Towi.

EpyaAeio XTummpomog

Eikova I
6 [MMpoocdpmua lJeTo@oor]q Kivnong
YIX TO spyox)\sw ovadeuong
7 Epycheio XTUMmpomog
EpyaAeio avadeuong PTopeiTe va mapayyei-
AETE QIO TNV UTTNPECIX TEXVIKAC EEUTTNPETN-

ong mehaTwv (Kwdikog mapayyeNiag 753124).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Xelpiopog

To epyaleio avadeuong eivail KATAANAO

VIO TO XTUTINHO KPEUAG YXAGKTOG O€ OOVTIYi,
HOPEYKOG KOl GPPOYOAOU (OTTO KAUTO

(70 °C 10 TTOAU) Kaxl KpUO YOAXK (8 °C TO TTOAU))
KOOWGE KA YIX TNV TIXPAOKEUN COATOMV KOl
eMOOPTTIWV.

A Kivouvog {euorrioparog!

Korar v emeéepyaoio Kautou yoAakTog
xonoiuorolgire Evar wnAo, orevo doyelo
avayiéng. To Tuxov mroidiouara aro

TO KOWTO ydAax Limopouv var oonyrioouv
O€ gyKauuaTa.

Eova ]

® B&\Te Ta TPOPIUG HECT OTO TTOTNPI HIep.

® TomoBeTrOTE TO MPOCHPTNHX HeTEDOONG
KivNong oTn BOOIKN CUOKEUN KOl GPrOTE
TO VO KOUUTTWOEI.

° TorroeeTr]cTs TO epYQAeio xTunnpO(Toq
OTO TIPOOKPTNUA HETEOOONG KivNONg
KOl OpriOTE TO VO KOUUTIWOEL.

Mpoooxn!

MnVv TOTIOBETIOETE TO EPYOAEIO XTUTTAPATOG

TTOTE XWPIC TO TIPOCHPTNHUC HETEDOONG

Kivnong oTn Baoikr ouokeur| (Eikova B1-3).

® Ba&leTe TO QIg OTNV TIPICCK.

® PubpioTe Tov emMOUPNTO KPIOPO OTPOPWV
pe TN pUBHION XPIBPOU GTPOPWV
(oUoToon: pey&AOG GPIBUOC OTPOPWV).

® KpoTare T BOOIKT GUCKEUN KOl TO TIOTHPI
HIEEP YEPO KOl TIOTHOTE TO EMOUUNTO
TTAfKTPO €vEPYOTIOiNoNG.

® MeTA& TNV eMelepyaoio aprveTe eAeUBEPO
TO TIANKTPO B€aNG O AeIToupyic.

MeT& Tnv epyooia

® TpaP&Te TO PIG GO TNV TIPIA.

e [1aToTe T TIANKTPX GMaOPEAIoNG
KOl GQAIPEDTE TN BOOIKI) CUOKEUH OTIO
TO TIPOCOPTNHX PETEGDOONG Kivnong.

® ByGATE TO epyaAeio XTUTTUATOG OTo
TO TTPOCGPTNHG HeTADOONG KivnoNg.

Ko®opiopog

Mpoooxn!

Mn BuBiceTe TTIOTE TO TPOCKPTNHA TNG
HETGDOONG Kivnong PHECK 0 UYP& oUTE VO
TO KOBOPIoETE K&TW OO TPEXOUPEVO VEPO
I HEOO GTO TTAUVTIPIO THATWV.
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® To epyaleio avadeuong Propei v
TTAEVETOI OTO TTAUVTHPIO THIXTWV.

® To Poo&ETNUA HETADOONG Kivnong
ETTPEMETAI VX TO OKOUTTI(ETE POVO
pe Bpeypévo mawi.

MoAUAeITOUPYIKO EEAPTNHC

Eova Y
8 MroA
9 Epyoieio JUP®POTOG
10 Moaaipr yeviknig xpriong
11 ®epwv diokog yio EvBeTa diokoug
12 'EveTol Siokol
a) EvOeTo KOG — XOVTPO TPiyIHo
b) EvOeTO KOTIAC — WINO KOWIHO
c) EvBeTo TpiyipoTog — peoaia
d) 'EvOeTOC 5ioKOG TPIYINATOG —
XOVTPO TPiYIo
13 Komidwa pe petédoon kivnong
14 Meomig
Xelpiopog
To moAUAeITOUPYIKO EEXPTNHUX EIVOI KATOA-
AnAo Yo To QUPWUG, KOWILO KOl TRIYIHO
TPOPIPWV.

MpooexeTe oMWOOATIOTE TIC YEYIOTEG TIOOOTN-

TEG KOl TOUG XPOVOUG ETTEEEPYATING TOU
mivoko (Eikovor ).

Kivduvog ToauuaTiouou aro

70 KOQYTEPO Laxajpl ToU Likep/

TNV MEPIOTOEYOUEVN Kiviion!
Kordr iy Aerroupyiar in BaCeTe mmoTe 1o xep!
oa¢ pgoa oro proA. Mo To ompwéio UAikav
XPNOWOITOIEITE TTAVTOTE TOV ITEDTT],
Mercr Ty 6€on exTog AsiToupyiag eéako-
AouBei var Aeiroupyer n kivinon yiax Aiyo
Xpovo akoun. AMdalete Ta epyaleiar uovov,
OTaV 1] KIVION eV QKIVIITOTTOIUEVT).
2¢& gpyaoieg e To IMoAUAEITOUPYIKO
eEGoTNLIC N BACIKIT OUOKEUI] ETTITOETTETAN
VO EVEPYOITOINBE] LIOVO i€ TOTTOBETIHIIEVO
KOl KA BIOWLIEVO TO KATTAKI.

Mpoooxn!

XpnolyoroleiTe To TTOAUAEITOUPYIKO EEXPTNH
HOVO € TIANPWG CUVOPHOAOYNHEVN
kar&aoToon!
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Mpoooyn)!

MpIv TO KOYILO KPEXTOG OPAIPEITE TOUG
XOVOPOUG, T KOKOAX KOl TOUG TEVOVTEG.

To moAuAeIToupyIKO eEXPTNUG dev eiva
KOTGAANAO VIO TO KOWIHO KO TRIYIHO TIOAU
OKANPWV YOOV (KOKKOI KOPE, PATTAVA,
HOOXOKAPUOX) KOl KATEWUYHEVOV OXYXOWV
((ppOUTX 1 TTOPOOIX).

Epyoieio upwpomog/Maxaip! YEVIKAG
Xenone . , ,
Epyoi\eio {upmpamog yiok To (UHWHG HIKPOV
ToocoTNTWV (UUNG

Moaiipl YEVIKIG XPriong YIct TO KOWIHO
KPEXTOG, OKANPOU TUPIOU, KPEUHUDIQV, Xp-
HOTIKWOV XOPTWV, OKOPAOU, pPOUTWV, AOKOVI-
K@V, KXPUOBIMV, POUVTOUKIOV, KHUYDRAWV.
MpooexeTe OMMWOOATIOTE TIG YEYIOTEG TIOOOTN-
TEG KOI TOUG XPOVOUQ ETTEEEPYRTIGG TOU
mivoka (Eikova ).

Kivouvog Tpauuatiopou

QTT0 TIC KOPTEPEC Adec!
My maveTe rmoTe oTig Aerioeg Tou poxon-
IOV YEVIKIG XOI1OT]G. ) ) )
[TidveTe TO LIOYTpI YEVIKIIG XPIIONG LOVO
oty maortikrj AoBn. Mnv ayyilete To
Loxarjol e yuuve xeoiax. o Tov Ka@opiouo
XPNoIomoIEITe foUpToA.

Eova 3

® TomoBeTOTE TO PITOA EMAVW 08 Agix
KOl KOOOPH ETTIPAVEIR EPYRTITG.

® TomoBeTOTE TO POXAiPI/TO epyaheio
(UPOPOTOC.

® B&ATE PEOX TO TPOPIC.

Mpoooyx)!

To paxaipl/To epyaieio LUPOUOTOG TTPETTE

v BpioKeTal i010 EGX GTO UTTOA, OTE VX

ePappolel owoT& To Komaki (Eikova [3-3).

® TomoBeTNOTE TO KATIGKI EMTAVW OTO PITOA
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TIPOG TN PoP&
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU WG TO TEPHO.
OTav BpiokovTal HeyGAEG TTOCOTNTEG
UNIK®OV PJECK OTO UTTOA, PTTOPE VO Eiva
Aiyo dUokoAn n TotmoBEéTNoN Tou
KOTTOKIOU. STPEWTE EVOEXOHEVWE TN
Ceuln Pe Ta Tpia MTepUYIC OTNV KATW
TTAEUPK TOU KOTGKIOU OTN OwoTr B¢on.

® TomoBeTOTE TN PAOIKI CUOKEUN TV
OTO EMOEPX KA GPHOTE TN VO KOUUTIOOE.

® TomobeTiOTE TOV TNEOTH.

® Ba&leTe ToO QI TNV TIPICCK.
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® KpaTaTe TN BAOIKr OUCKEUN KOl TOV
TTOAUKOQTN YeP& KOl pUBLICETE TN
ouokeur oTn Badpida (TaxuTnTa Turbo).

® [0 V& OUUTTANPWOETE UNKY, oprioTe
eAeUBepO TO MANKTPO evepyoroinang.
MepipéveTe va akivnTomoindei To
epyaeio.

® AQapeiTe TOV TIEDTH KA TIPOCOETETE
UNIK& OTT0 TO GVOIYHO GUUTTARPWONG
UNIKQV.

® MeTa TV emefepyaoio aprveTe eAeUBEPO
To TIANKTPO B€0NG 0e AeIToupyia.

depwv dlokog yia voeTa Siokoug

'EvOeT0 KOTIN|G — XOVTPO TpiyIo

PubpioTe Tn pUBUION TOU GXPIBLOU OTPOPWY

0& XOHNAO GPIBUO OTPOPWY I TO KOYIHO:

AYYOUPIWV, KXPOTWV, TIGTATWV.

'EVBETO KOTTG — WIAO KOWIHO

PuBpioTe Tn puBIoN TOU GPIBOU GTPOPWY

0g XOHNAO GpIBUO OTPOPHV YIX TO KOWYIHO:

QyYOUPIQV, KXPOTWV, TTAVTIXPIWV,

KOAOKUBIWV.

'EvOeTo TpIYipOTog — Pegoia

PuBpioTe Tn puBIoN TOU GPIBOU GTPOPWY

0g UYPNAO OPIBLO OTPOPWV YIX TO TPIYIHO:

HNAWV, KXPOTWV, TUPIOU, A&XOVOU.

'EvBeTo¢ 5ioKOG TPIYIPOTOG — XOVTPO TRIYIUO

PuBpioTe Tn pUBUICN TOU GPIBIOU CTPOPWY

0€ UYPNAO OPIBO OTPOPWV YIX TO TPIYIHO:

TTOTOTWV VIO UTTOAGKIO TTOTOTAG KOl TTOTOTO-

KEPTEDEG, PPOUTWV KA AGKAVIKOV YIX WHEG

OOA&TEC.

MpoogxeTe OTIWOONTIOTE TIG PEYIOTEG

TTOOOTNTEG KA TOUC XPOVOUG ETTEEEPYATITG

Tou Tivoka (Eikéva [l).

Kivouvog Tpauuariauou

QTIo TIC KOPTEPES Adeg!
1010TEON TPOTOXT], OTAV YONOILIOITOIEITE TOX
Ev@era! [NpooexeTe TO axrua Kai T Bgon
TOU EVOETOU KATC TNV TOITOGETNON OTOV
pepovra Oloko. [MidveTte Tov pgpovTa dioko
HOVO OTIC MEOBAETTOUEVEG ETOXEC AXPEC.
Mnv mavere oTo avolypa ouLrAEwong
UAikav. [o To KATOmV ompwéiuo TwVv UAIkwy
XPNOWIOITOIEITE [IOVOV TOV TIETTY].

Mpoooxn!

To TpiYIgo TTOAU OKANPWY TPOPIPWV (TpUE-
{Bva, COKOAXTO) e TOUC EvOeTOUC DIOKOUC
dev EMTPETTETAI.

Mo TNV eme€epyaoiax IVWdMV TPOPIHwY
(mp&oa, aEAIVo, paBEVTI) o1 EvOeTol BioKOI
€ival JOvov ev Jepel KOATXAANAOI.
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Eovo [E

® TormoBeTrOTE TO PTTOA EMAVM O€ Agiak Ko
KaOopr| ETPAVEIX EPYATING.

® TomoBeTeiTe TO eMOUUNTO £VOETO OTOV
PEPOVTQ Bioko. MPOCEXETE TO OXMHK KON
N 6¢an Tou évBeTou (Eikova [H-1)!

® [li&oTe TOV pEPOVTA DIOKO OTIG ECOXEG-
AXBEG KOl TOTIOOETIOTE TOV OTO HTIOA.

® TomoBeTOTE TO KATIOKI ETIAVW GTO UTTOA
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TIPOG TN POPX
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU WG TO TEPHX.

® TormoBeTroTe TN PACIKI) GUCKEUN TIQVW
OTO EMOEPX KO XPOTE TN VO KOUUTIWOEL.

® Bd&lete To QIg 0TV TIPIQ.

® PubpioTe Tov emMOUPNTO GPIOPO OTPOPWV
pe T pUBIoN GPIBLIOU GTPOPHV.

o Kporare yep& T BAOIKr) CUOKEUN KAl
TO TIOAUAEITOUPYIKO EEXPTNHC KO
EVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN).

® T[epiCeTe pe T AyOOK yIo KOWIUO N
TPIYIPO IO TO GVOIYUX CUPTTANPWONG
UNIKQV.

® STIPWOXVETE KOTOTIV TX AYOXO& VI KOWIUO
) TPiYIHO LOVO pe EAAPPIC TTiEDT) LE TOV
meoTn.

Mpoaooxn)!

AdeIleTE TO PTTOA TIPOTOU YEUIOE! KO TOK

KOPMEVO I TRIPHEVD QYO pBGOOUV OTOV

PEPOVTX DIOKO.

® MeTa TNV emefepyaoio aprveTe eAeUBePO
TO MANKTPO B€0NG Oe AeIToupyic.

MeT& Tnv epyocia

® TpoPBd&Te TO PIg GO TNV TMPICX.

e [laTNoTe T TANKTPX AMmaoPEAIoNG
KOl QAIPEDTE TN BOOIKI) CUOKEUN
oo TO eMOepQ.

® STPEYTE TO KOTIOKI OTN QPOPG TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU KOl OIPXIPEDTE TO GITO
TO WTTOA.

® [li&OTe TO POKAIP! YEVIKNG XPONG/TO
epyaheio LUPMUATOG OTNV TTAGOTIKNA
AOBI Kol GPAIPETTE TO.

® [liGveTe TOV PEPOVTA DIOKO OTIG E0OXEQ
AXBEG KOI TOV GPAIPEITE OTIO TO HTTOA.

® AvarmodoyupileTe ToV pEPOVTX BIOKO KAl
MEETE TIPOOEKTIKA TO EVOETO OTIO TNV
KOTW pepi& va Byel (Ekova [€).
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Ko®opiopog

Mpoooxn)!

Mn BuBioeTe TIOTE TO KATTOKI TOU

TTOAUAEITOUPYIKOU EEXPTAPOTOG HEOK O€ UYPX

oUTE V& TO TIAUVETE OTO TIAUVTHPIO TIXTWV.

® 3KOUTT(ETE TO KOTTGKI HOVO pE PPEYHEVO
mawvi ) To EeMAEVETE VI Aiyo K&TW oo
TPEXOUHEVO VEPO.

® To prmoA, To paxaip! YEVIKNG Xpnong, To
spya)\mo <Up(.0pO(TOQ, ol pepovTEQ dioKol
KOl 01 EVOETOI DIOKOI EIVOI AVOEKTIKG OTO
TTAUGIHO OTO TIAUVTIPIO TTIGTWV.

® [pOCEXETE VO PN HOYKWOOUV TG
TTAQOTIK& PéPN HECX OTO TTAUVTHPIO
mM&TWY, dIOTI eivail SUVATOV VX
TTXPAPOPPWOOUV.

[i] Kar& Tnv eme€epyaaio . X. KO(pOTO.)V
KO KOKKIVOU AOXOVOU OXNUOTICETON piot
KOKKIVI ETIOTPWON TTAV® 0T TIAXOTIKA
HEPN, N OTTOIX PTTOPET VXX IMOUOKPUVOE
pe HEPIKES aTaydveg AadIou paynTou.

Mopadeiyoma epapUoymV
Z0un youiou

Booikr ouvToyn:

250 g aleupl

125 ml vepo

7 g Qaxopn

7 g popyopivn

0,5 g payix

4 g oA&TI

Epyoeio: Mo kan epyaheio (UPGOUATOG

TOU TTOAUAEITOUPYIKOU EEXPTAPATOG

® Bd&ATe OAX TO UNK& €KTOC o1 TO VEPO
HECX OTO WTTOA.

® AVOKOTEWTE T UNK& pe TV ToxUTNTX
turbo.

® MeTq ammd PePIK& DEUTEPOAETTTA TIPOO-
B€0TE TO VEPO PETK GO TO AVOIYHOK
OUUTARPWGONG UNK®V.

® AouNeyTe TOX OACK g TNV TaXUTNTA turbo.
H oUoToon pog: 30 deuTepdAemTal
dIGxpKeEIx evepyotioinong
MeyioTn dipKela evepyoroinong:
60 deuTepOAETITX

MéyioTn moooTnTa: 1 POPES TN BACIKN

ouvTayn

Yriodeign: AIdoyIKA PTTopeiTe Vot

TTOPOXOKEUKOETE TO TTOAU 2 POPES TNV

TOOOTNTX TNG BAOIKAG CUVTAYNAG.
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Z0pn T&ETOG

Booikr} ouvToyn:

250 g aleupl

125 g BouTupo 1 popyopivn

(o€ BepUoKpaTi SwWUATIOU)

125 g Caxapn

1 apyod

Y2 POIK. PTTEIKIV TIXOUVTEP,

1 QoK. Bavihiok

1 TIPET0 AT

Epyoieio: Mo kan epyaleio LUP®OPOTOG

TOU TTOAUAEITOUPYIKOU EEXPTAHATOG

® B&leTe OAX TO UMK UECOK OTO HTTOA.

®  AVOKOTEWYTE TAX UNKX pe TNV ToXUTNTX
turbo.

® Bd&\Te Tn {Upn oTo Yuyeio.
SuveyioTe avaAoyX He T GUVTOYH.

MéyioTn TToooTNTO: 1 POPES TN BACIKN

ouvTayn

TnpoUpe To SIKXIWHK GAAXY V.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yénetmeligine uygundur tr
Kendi glvenliginiz icin
Bu aksesuar, MSM8... el blenderi icin tasarlanmistir.

El blenderinin kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.
Aksesuar sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim igin uygundur.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin icindeki bigcagdi kesinlikle tutmayiniz.

Genel dograyicinin bicagi sadece plastik kulpundan tutulmahdir.
Bigaklari kesinlikle ¢iplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme iglemi igin
firca kullaniniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur! .

Uniteler ile ¢alisirken ¢ok dikkatli olunuz! Uniteyi tutma diskine takarken,
sekline ve konumuna dikkat edilmelidir. Tutucu diski sadece 6ngérulmuas
tutamak ¢ukurlari Gzerinden tutunuz.

Elinizi malzeme ilave etme agdzi icine sokmayiniz. Malzemeleri igeri itmek
icin sadece tikaci kullaniniz.

Gok fonksiyonlu aksesuar ile calisirken ana cihaz sadece yerine takilmis
ve cevrilip sabitlenmis kapak ile devreye sokulmalidir.

Universal bicagi sadece plastik tutamak kenarindan tutunuz.

Bicaga ciplak elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme islemi icin bir firca
kullaniniz.

Haglanma tehlikesi!

Sicak sut islerken yUksek ve dar bir karistirma kabi kullaniniz.

Sicak sut etrafa sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Onemli!

Aksesuarlari cihaza sadece ana cihaz duruyorken takiniz ve gikariniz.
Kesinlikle genel dograyici icinde blender/karistirma ucu ya da ¢ok
fonksiyonlu aksesuar kabi varken kullanmayiniz.

Genel dograyici ya da ¢ok fonksiyonlu aksesuar kabi mikrodalga firinlar
icin uygun degildir.

Genel dograyicinin Ust pargcasini kesinlikle sivi icine sokmayiniz ve mus-
luktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Cok fonksiyonlu aksesuarin kapagi kesinlikle suya sokulmamalidir

ve bula?lk makinesinde yikanmamalidir. Cirpma telini ana cihaza
kesinlikle digli ara parcasiz takip Yerle§tirmeyiniz.

Disli dizenegi 6n pargasini kesinlikle sivilarin igcine sokmayiniz ve mus-
luktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
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A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

Dikkat: Donen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igcine sokmayiniz.

Bu cihaz igin glivenlik ve kullanim bilgileri elde
etmekigin, cihazi kullanmaya baglamadan énce
isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.

Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyu-
nuz ve ileride lazim olma ihtimalinden dolayi
saklayiniz.

Cihazi bagka birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel dograyici L

Resim [

Genel dograyici L/XL

Bigak

Ust parca

Kapak

Buz dograma bigagi (sadece Ebat L igin)
Genel dograyici XL ile ekmek Ustiine stirmek
icin balli tereyagi hazirlanmasinda (ilgili tarifte
bildirilen kosullara uyulmasi halinde; bu
aksesuara ait ayrica sunulan kullanma
kilavuzuna bakiniz) cihazin tam giiciini

ve performansini kullanmig olursunuz.

Yetkili servis tizerinden bir Gniversal dograyici
siparisi verilebilir (siparis no. 753122).
Cihazin kullaniimasi

Genel dograyici, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarmisak, meyve, sebze, findik
trleri ve badem dogramak igin uygundur.
Tabloda (Resim @) bildirilen azami miktarlara
ve isleme sirelerine kesinlikle dikkat ediniz.
Ice-Crush (buz kirma) bigagiyla buz kirabilir
veya parcalayabilirsiniz. En uygun islenecek
miktar: 4-6 klp seklinde buz parcasi.

AR ON=

Keskin bicaktan dolayr yaralanma
tehlikesi s6z konusuadur!

Genel dograyicinin igindeki bicagi kesinlikle
tutmayiniz.

Genel dograyicinin bigagi sadece plastik
kulpundan tutulmalidir.

Bigaga ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

68

Dikkat!

Genel dograyiciy1 sadece komple monte

edilmis sekilde kullaniniz!

Dikkat:

Et dogramadan énce kikirdak, kemik ve sinirler

etten ayrilmalidir.

Genel dograyici, cok sert (kahve ¢ekirdegi,

turp, kiiclik Hindistan cevizi) ve dondurulmus

(meyve v.b.) besinleri dogramak icin uygun

degildir.

Resim [

e Universal dograyiciyi diiz ve temiz
bir calisma alani Gzerine yerlestiriniz
ve oturmasi i¢in bastiriniz.

e Bigag takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Ust parganin dogru oturmasi igin, bigak

genel d(l)graylm icine diizglin oturmalidir

(Resim EE-3).

e Ust ara pargayi Universal dograyicini
lzerine takiniz ve duyulur sekilde
kilitleninceye kadar, saatin ¢alisma
yoniinde ceviriniz.

® Ana cihazi Gst Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Elektrik figini prize takiniz.

® Ana cihazi ve Uiniversal dograyiciyi sabit
tutunuz ve cihazi (Turbo hiz) kademesine
ayarlayiniz.

® Besinleriigsleme slresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

o Kilitlemeyi ¢c6zme tuslarina basiniz
ve ana cihazi Ust par¢adan cikariniz.

e Ust ara pargayi saatin ¢calisma yéninin
tersine dogru geviriniz ve Universal
dograyicidan ayirip ¢ikariniz.

® Bigag plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disari ¢ikariniz.

® Kapak, islenmis besinleri muhafaza etmek
icin, genel dograyicinin.
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Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Genel dograyicinin Ust pargasini kesinlikle sivi

icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Genel dograyicl, bicak ve kapak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.

® Ust parcayi sadece nemli bir bez ile siliniz.

Cirpma teli

Resim Y

6 Cirpma teli icin disli diizenegi 6n pargasi
7 Cirpma teli

Bir cirpma teli yetkili servis Uzerinden
Ismarlanabilir (siparis no. 753124).

Cihazin kullanilmasi

Cirpma teli, kremsanti, cirpma yumurta aki
ve sit képUgu (sicak (azm. 70 °C) ve soguk
slt (azm. 8 °C) ile) ¢cirpmak igin oldugu gibi,
sos ve tatl trleri islenmesinde kullaniimaya
elveriglidir.

A Haslanma tehlikesi!

Sicak sdit islerken yiiksek ve dar bir
karistirma kabr kullaniniz. Sicak stit efrata
sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Resim []
® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.
e Digli ara parcayi ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
® Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

Dikkat!

Cirpma telini ana cihaza kesinlikle disli ara

parcasiz takip yerlestirmeyiniz (Resim [B1-3).

® FElekirik fisini prize takiniz.

® |[stediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
dlzeni ile ayarlayiniz (6neri: yuksek devir
sayisl).

® Anacihazi ve karistirma kabini siki tutunuz
ve istediginiz devreye sokma tusuna
basiniz.

® Besinleriisleme siiresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra
® Elekirik figini cekip ¢ikarimniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Kilittemeyi cézme tuslarina basiniz
ve ana cihazi digli diizenegdi 6n parca-
sindan gikariniz.

® Cirpma telini digli ara parcadan ¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Digli diizenegi 6n parcasini kesinlikle sivilarin

icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Cirpma teli bulasik makinesinde yikanabilir.

e Digli dizenegi 6n pargasini sadece nemli
bir bez ile siliniz.

Cok fonksiyonlu aksesuar

Resim I
8 Karigtirma kabi
9 Yogurma kancasi
10 Universal bigak
11 Disk {initeleri igin tutucu disk
12 Disk Oniteleri
a) Kesme pargasi — kaba
b) Kesme pargasi — ince
c¢) Raspalama pargasi — orta
d) Rendeleme disk Uinitesi — kaba
13 Digli diizenekli kapak
14 Tikag

Cihazin kullaniimasi

Cok fonksiyonlu aksesuar, besinlerin
yogurulmasi, kesilmesi ve raspalanmasi

icin uygundur.

Tabloda (Resim &) bildirilen azami miktarlara
ve isleme s(relerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (motoraan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ganagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine ifmek igin daima
tikacr kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra,
tahrik sistemi (motor) kisa bir siire hareket
etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
aururken degistiriniz. Cok fonksiyonlu akse-
suar ile ¢calisirken ana cihaz sadece yerine
takilmis ve cevriljp sabiflenmis kapak ile
devreye sokulmalidir.

Dikkat!
Gok fonksiyonlu aksesuar sadece komple
monte edilmig sekilde kullaniimalidir!
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Dikkat:

Et dogramadan énce kikirdak, kemik ve sinirler
etten ayrilmalidir. Gok fonksiyonlu aksesuar,
¢ok sert besinlerin (kahve cekirdegi, turp,
kliglk Hindistan cevizi, yani muskat) ve don-
durulmus besinlerin (meyve veya benzeri)
dogranmasi igin uygun degildir.

Yogurma kancasi/Universal bigak

Az miktarda hamur yogurmak igin yogurma
kancasi

Genel dograma bigagi, et, sert peynir, sogan,
otsu baharatlar, sarimsak, meyve, sebze, fin-
dik turleri ve badem dogramak igin uygundur.
Tabloda (Resim [&) bildirilen azami miktarlara
ve isleme sirelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaktan dolay: yaralanma
tehlikesi sz konusudur!

Genel dograyicinin igindeki bigagi kesinlikle
tutmayiniz. Genel bicagi sadece plastik
tutamak lizerinden tutunuz.

Bigaga ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.

Resim 3

® Kabi dlz ve temiz bir galisma alani Gzerine
yerlestiriniz.

® Bigagi/yogurma kancasini takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Bicak/yogurma kancasi kabin igine diizglin

oturmalidir ki, kapak dogru otursun

(Resim [3-3).

® Kapagi kabin Gizerine oturtunuz ve sonuna
kadar, saatin ¢alisma ydnunun tersine
dogru ceviriniz. Eger kabin icinde cok
miktarda malzeme varsa, kapagin takilip
oturtulmasi biraz zor olabilir.
Gerekirse (¢ kanatli kuplaji kapagin
alt tarafinda dogru konuma geviriniz.

® Ana cihaz Ust Unite lzerine oturtunuz

ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

Tikaci kullaniniz.

Elektrik figini prize takiniz.

Ana cihazi ve Universal dograyiciyi sabit

tutunuz ve cihazi (Turbo hiz) kademesine

ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin devreye sokma
tusunu serbest birakiniz.
Aletin durmasini bekleyiniz.

e Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agzi Uzerinden doldurunuz.

® Besinleriisleme siresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.
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Disk Gniteleri ile tutucu disk

Kesme pargasi — kaba

Su besinleri kesmek igin, devir sayisi ayar
digmesini diisik devir sayisina ayarlayiniz:
Salatalik, havug, patates.

Kesme pargasi — ince

Su besinleri kesmek igin, devir sayisi ayar
digmesini diislik devir sayisina ayarlayiniz:
Salatalik, havug, kirmizi turp, kabak.
Raspalama pargasi - orta

Su besinleri raspalamak icin, devir sayisi ayar
digmesini yuksek devir sayisina ayarlayiniz:
Elma, havug, peynir, lahana.

Rendeleme disk tinitesi — kaba

Su besinleri rendelemek igin, devir sayisi ayar
digmesini yiiksek devir sayisina ayarlayiniz:
Alman usull patates koftesi ve patates
mUcveri icin patates; ¢ig salatalar icin meyve
ve sebze.

Tabloda (Resim [) bildirilen azami miktarlara
ve isleme surelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaktan dolay: yaralanma
tehlikesi sz konusudur!

Uniteler ile calisirken cok dikkatli olunuz!
Uniteyi tutma diiskine takarken, sekline
ve konumuna dikkat edilmelidir.

Tutucu diski sadece 6ngordilmdis tutamak
cukurlar lzerinden tutunuz.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek icin
sadece tikacr kullaniniz.

Dikkat:

Cok sert besinlerin (parmesan peyniri, gikolata)
disk Uniteleri ile dogranmasi yasaktir.

Lifli besinlerin (pirasa, kereviz, ravent) islen-
mesi i¢in disk Gniteleri sadece sinirli uygundur.

Resim [

e Kabi diiz ve temiz bir calisma alani (izerine
yerlestiriniz.

® |stediginiz Unjteyi takma diskine
yerlestiriniz. Unitenin sekline ve konumuna
dikkat edilmelidir (Resim [d-1)!

e Tutucu diski tutamak gukurlari Gizerinden
tutunuz ve kabin veya ¢anagin icine
yerlestiriniz.

e Kapagdi kabin lizerine oturtunuz ve sonuna
kadar, saatin calisma yénunin tersine
dogru geviriniz.

® Ana cihazi Ust Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.
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® Elekirik figini prize takiniz.

® |stediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
dlzeni ile ayarlayiniz.

® Ana cihazi ve ¢gok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi devreye sokunuz.

o Kesilecek veya raspalanacak besini ilave
etme agzindan doldurunuz.

o Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastinlarak cihazin icine
itelenmelidir.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler

tutucu diske temas edecek kadar fazlalas-

madan énce bosaltiniz.

® Besinleriisleme siresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elekirik fisini cekip ¢ikariniz.

e Kilittemeyi cézme tuslarina basiniz
ve ana cihazi Ust pargadan ¢ikariniz.

® Kapagdi saatin ¢alisma yéniinde ¢eviriniz
ve ¢anaktan ¢ikariniz.

® Genel bigagi/yogurma kancasini plastik
tutamak Gizerinden tutunuz ve digari
cikariniz.

veya

® Tutucu diski tutamak cukurlari Gizerinden
tutunuz ve ganaktan disari kaldiriniz.

® Tutma diskini geviriniz ve takil Uniteyi
alt taraftan dikkatlice bastirip ¢ikariniz
(Resim [€).

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Cok fonksiyonlu aksesuarin kapagi kesinlikle

suya sokulmamalidir ve bulagik makinesinde

yikanmamalidir.

® Kapagi sadece nemli bir bez ile siliniz
veya musluktan akan su altinda kisaca
durulaymiz.

® Kap, genel bicak, yogurma kancasi, tutucu
diskler ve disk Uniteleri bulasik
makinesinde yikanabilir.

e Plastik parcalari bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistinimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama iglemi esna-
sinda kalici deformasyonlar s6z konusu
olabilir!

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug islerken,
plastik parcalarda renk degisimleri olusur
ve bu renk degisimleri birka¢ damla sivi
yemek yagi ile temizlenebilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Uygulama 6rnegi
Ekmek hamuru

Temel tarif:

250gun

125 ml su

7 g seker

7 g margarin

0,5 g maya

4 g kasigi tuz

Alet: Kap ve ¢ok fonksiyonlu aksesuarin

yogurma kancasi

® Su harig, tim malzemeleri kabin igine
doldurunuz.

® Malzemeleri turbo hiz ile karistiriniz.

® Birkag saniye sonra suyu ilave etme
agzi Uzerinden ekleyiniz.

® Tum malzemeleri turbo hiz ile isleyiniz.
Tavsiyemiz: 30 saniye ¢alistiriniz
Azami calistirma sUresi: 60 saniye

Azami miktar: Temel tarifin 1 misli

Bilgi: Ana tarifte kullanilan malzeme miktarini

pes pese azami 2 x igleyip Uretebilirsiniz.

Gevrek hamur

Temel tarif:
250gun
125 g tereyagi veya margarin
(oda sicakliginda)
125 g seker
1 yumurta
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya sekeri
1 tutam tuz
Alet: Kap ve ¢ok fonksiyonlu aksesuarin
yogurma kancasi
® TUm malzemeleri cihazin kabina
doldurunuz.
® Malzemeleri turbo hiz ile karistiriniz.
® Hamur soguk tutulmalidir.
Ihtiyaca gére islemeye devam edilmelidir.
Azami miktar: Temel tarifin 1 misli

Degisiklikler olabilir.
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Dla wiasnego bezpieczeristwa

Wyposazenie przeznaczone jest do blendera MSM8... .
Przestrzega¢ wskazdéwek podanych w instrukcji obstugi blendera.
Wytpoifa._Zenie nadaje sie tylko do zastosowarn opisanych w niniejszej
instrukciji.

A\ Wskazéwki bezpieczeristwa dla pracy z niniejszym urzgdzeniem

Niebezpieczeristwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym sie
napedem!
Nigdy nie dotykac¢ noza rozdrabniacza uniwersalnego.
NOz rozdrabniacza uniwersalnego chwyta¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego. Noza nie my¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzyé szczotki.
Niebezpieczeristwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym sie
napedem!
Zaleca sie zachowanie szczegdlnej ostroznosci przy umieszczaniu
wktadek! Zwraca¢ uwage na ksztatt i potozenie wktadek przy nasadzaniu
na nosnik wktadek. Nosnik wkiadek chwytac tylko za przeznaczone
do tego wgtebienie. Nie wkiadaé rak do otworu wsypowego.
Produkty popychaé tylko popychaczem.
W przypadku zastosowania przystawki wielofunkcyjnej dozwolone jest
witgczenie modutu napedowego tylko z natozong i mocno przykrecong
pokrywa. N6z uniwersalny chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucz-
nego (brzeg). Nie dotykac nozy gotymi rekami. Do czyszczenia uzywacé
szczotki.
Niebezpieczenstwo poparzenia!
Przy gorgcym mleku uzywaé wysokie, waskie naczynie.
Gorace mleko moze prysnac¢ i spowodowac poparzenie.
Wazne!
Wyposazenie naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy modut napedowy
|est nieruchomy.
igdy nie uzywac blendera/koncéwki miksujacej w rozdrabniaczu uni-
wersalnym lub w misce przystawki wielofunkcyjne;.
Rozdrabniacz uniwersalny wzgl. miska przystawki wielofunkcyjnej
nie nadaje sie do podgrzewania potraw w kuchence mikrofalowe;j.
Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy nie zanurza¢ w zadnych
tynach, nie my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn.
okrywy przystawki wielofunkcyjnej nigdy nie zanurzaé w cieczy i nie my¢
w zmywarce. Nigdy nie wktadac do urzgdzenia koncdéwki do ubijania bez
Brzystawki. przektadni. .
rzystawki z przektadnig nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, my¢ pod
biezgcg woda ani w zmywarce do naczyn.

72 Robert Bosch Hausgerate GmbH



A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie
przeczytaé niniejsza instrukcje obstugi, aby
zapoznac sig ze wskazéwkami bezpieczenstwa
i obstugi.

Prosze starannie przechowywac instrukcje
obstugi. Prosze przekazac¢ instrukcje wraz

z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Rozdrabniacz uniwersalny L

Rysunek I

Rozdrabniacz uniwersalny L/X

N6z

Nasadka

Pokrywa

N6z Ice-Crush (tylko rozmiar L)
Rozdrabniacz uniwersalny XL umozliwia
wykorzystanie petnej wydajnosci urzagdzenia
przy przyrzadzaniu miodu do smarowania
kanapek (postepujac zgodnie z podang
receptura, patrz osobna instrukcja obstugi
dla tej przystawki).

Rozdrabniacz uniwersalny mozna zamoéwic
w punkcie zakupu lub w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 753122).

Obstuga

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie do
rozdrabniania migsa, twardego sera, cebuli,
zi6t, czosnku, owocdéw, warzyw, orzechow,
migdatéw.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek [®).

Za pomoca noza Ice-Crush mozna kruszy¢ 16d.
Optymalna ilos¢: 4-6 kostek lodu.

AL ON =

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrym noZem/
Nigadly nie dolykac noza rozdrabniacza uni-
wersalnego. Noz rozdrabniacza uniwersal-
nego chwytac za uchwyt z tworzywa
sztucznego. Nie dotykac nozy golymi
rekami. Do czyszczenia uzywac szczotki.
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Uwaga!
Rozdrabniacz uniwersalny mozna uzywacé
tylko wtedy, gdy jest kompletnie zmontowany!

Uwagal!

Przed rozdrabnianiem miesa usung¢ z niego
chrzastki, kosci i Sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do
rozdrabniania bardzo twardych produktéw
(kawy ziamnistej, chrzanu, gatki muszkatatowe;j)
ani mrozonek (mrozonych owocow itp.).

Rysunek &

® Rozdrabniacz uniwersalny postawic¢
na gtadkim, czystym podtozu i przycisnac
do niego.

o Wiozy¢ noz.

o Wiozy¢ produkty.

Uwagal

N6z w rozdrabniaczu uniwersalnym musi

by¢ prosto usadzony, aby nasadka byta

prawidtowo zatozona (rysunek [E1-3).

® Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢
nasadke i przekreci¢ az do zatrzasku
w kierunku zgodnym z ruchem wskazo-
wek zegara.

® Nalfozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnag.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Mocno trzymac korpus urzadzenia
i rozdrabniacz uniwersalny; wtgczy¢
urzadzenie (predkosé turbo).

® Po zmiksowaniu produktéw zwolnié
przycisk wtgcznika.

Po pracy

o Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjaé korpus urzadzenia z przystawki.

o Nasadke przekreci¢ w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdja¢ z rozdrabniacza uniwersalnego.

® NOz chwycié za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

® Do przechowywania przetworzonych pro-
duktow natozy¢ pokrywke na rozdrabniacz
uniwersalny.
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Czyszczenie

Uwaga!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy

nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie my¢ pod

biezacg wodg ani w zmywarce do naczyn.

® Rozdrabniacz uniwersalny, noze i pokrywa
nadajg sie do mycia w zmywarce.

o Nasadke wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.

Koncéwka do ubijania

Rysunek I

6 Przystawka przekiadni dla koricéwki
do ubijania

7 Koricdwka do ubijania

Koncoéwke do ubijania mozna zamdwic

w punkcie serwisowym (nr katalogowy

753124).

Obstuga

Koncdéwka do ubijania nadaje sie do ubijania
$mietany, piany z biatek i pianki z mleka
(gorace mleko (maks. 70 °C), zimne mleko
(maks. 8 °C)) oraz do przygotowywania sosow
i desertéw.

A Niebezpieczeristwo poparzenia/

Przy goracym mleku uZywac wysokie,
waskie naczynie. Gorace mleko moze
prysnac i spowodowac poparzenie.

Rysunek D]

® Wiozy¢ produkty spozywcze do pojemnika
do miksowania.

® NaftozyC przystawke przektadni na korpus
urzadzenia i zatrzasnag.

® Wiozy¢ koricédwke do ubijania do przy-
stawki przektadni i zatrzasnag.

Uwaga!

Nigdy nie wktadaé do urzadzenia koricowki

do ubijania bez przystawki przektadni

(rysunek DI-3).

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

o Nastawi¢ zgdang liczbe obrotéw
za pomocg regulatora liczby obrotow
(zalecenie: wysoka liczba obrotéw).
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® Mocno trzymac korpus urzadzenia i pojem-
nik i nacisna¢ zadany przycisk wiacznika.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk witgcznika.

Po pracy
o Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ blender z przystawki z przektadnia.
o Wyjaé koncéwke do ubijania z przystawki
przektadni.
Czyszczenie

Uwagal
Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurzaé
w zadnych ptynach, my¢ pod biezacg wodg
ani w zmywarce do naczyn.
o Koncdéwke do ubijania mozna my¢
w zmywarce do naczyn.
® Przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotng Scierka.

Przystawka wielofunkcyjna

Rysunek I

8 Miska

9 Hak do zagniatania

10 N6z uniwersalny

11 Nosnik wkiadek

12 Wkiadki tarczowe
a) Wktadka do cigcia — grubo
b) Wktadka do cigcia — drobno
c) Wktadka do tarcia — Srednia
d) Wktadka do tarcia — grubo

13 Pokrywa z przektadnig

14 Popychacz

Obstuga

Przystawka wielofunkcyjna jest przeznaczona
do zagniatania, szatkowania i rozdrabniania na
widrki artykutéw spozywczych.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek [).
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Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZami/obracajacym
sle napedem!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno
whkiadac rak do miski.
Do popychania sktadnikow uzywac tylko
I/ wylacznie popychacza.
Po wytgczeniu urzadzenia naped pracuje
Jjeszcze przez Krotki czas.
Narzedzia wymieniac tylko wiedy, gay
naped jest wytaczony i nieruchomy.
W przypadku zastosowania przystawki
wielofunkcyjnej dozwolone jest wigczenie
moadutu napedowego tylko z natozong
/ mocno przykrecong pokrywa.

Uwagal
Przystawke wielofunkcyjng uzywac tylko
w stanie catkowicie zmontowanym!

Uwaga!

Przed rozdrabnianiem miesa usung¢ z niego
chrzastki, kosci i Sciegna.

Przystawka wielofunkcyjna nie nadaje sie

do rozdrabniania bardzo twardych produktéw
(ziarna kawy, rzodkwi, orzechéw muszkato-
wych) i mrozonek (owocow itp.).

Hak do zagniatania/néz uniwersalny

Hak do zagniatania stuzy do zagniatania
matych ilosci ciasta.

N6z uniwersalny do rozdrabniania miesa,
twardego sera, cebuli, ziét, czosnku, owocdw,
warzyw, orzechéw, migdatow.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek [).

Niebezpieczerisiwo skaleczenia
ostrym noZzem/

Nigady nie dotykac ostrzy noza uniwersal-

nego.

Noz uniwersalny chwytac wytacznie

za rekojesc z tworzywa sztucznego.

Nie dotykac nozy golymi rekami.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

Rysunek @

o Miske ustawic na gtadkiej i czystej
powierzchni roboczej.

® Wiozy¢ néz/hak do zagniatania.

o Wiozy¢ produkty.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Uwagal!

N6z/hak do zagniatania musi by¢ prosto

osadzony w misce, zeby pokrywa byta

prawidtowo natozona (rysunek [3-3).

® Pokrywe natozy¢ na miske i przekreci¢
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara az do oporu.
Natozenie pokrywy moze by¢ nieco utrud-
nione, gdy w misce znajdujg sie wieksze
ilosci sktadnikéw. W razie potrzeby prze-
kreci¢ do odpowiedniej pozycji sprzegto
z trzema skrzydetkami, znajdujgce sie
na dolnej stronie pokrywy.

® NaftozyC korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnag.

o Wiozy¢ popychacz.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Mocno trzymac korpus urzadzenia
i rozdrabniacz uniwersalny; wtgczy¢
urzadzenie (predkosé turbo).

® W celu dodania sktadnikdw pusci¢ przycisk
wigcznika. Poczekad, az do zatrzymania
sie narzedzia.

o Wyjac popychacz i wozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk witgcznika.

Tarcza no$na z wktadkami roboczymi

Wktadka do ciecia - grubo

Regulator ustawi¢ na niska predkosc obrotowg

w celu szatkowania: ogdérkéw, marchewek,

ziemniakdw.

Wktadka do ciecia — drobno

Regulator ustawi¢ na niska predkosc obrotowg

w celu szatkowania: ogérkéw, marchewek,

burakdéw czerwonych, kabaczkéw.

Wkiadka do tarcia — $rednia

Regulator ustawi¢ na wysoka predkosc

obrotowg do rozdrabniania na widrki:

jabtek, marchewek, sera, biatej kapusty.

Wktadka do tarcia - grubo

Regulator ustawi¢ na wysoka predkosc

obrotowg do tarcia: ziemniakow na kluski,

plackéw ziemniaczanych; owocow i warzyw

do suréwek.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas

rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw

podane w tabeli (rysunek [I).
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Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrym noZem!

Zaleca sie zachowanie szczegolnef
oslroznosci przy umieszczaniu wkitadek!
Zwracac uwage na ksztaft i potoZzenie
wkiadek przy nasadzaniu na nosnik
whktadek. Nosnik wkiadek chwytac tylko
za przeznaczone do tego wgftebienie.
Nie wktadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

Uwaga!

Rozdrabnianie bardzo twardych produktéw

(sera Parmesan, czekolady) wktadkami

do tarczy jest niedozwolone.

Whktadki do tarczy nadajg sie tylko w ograni-
czony sposob do przetwarzania widknistych
warzyw (pory, seler, rabarbar).

Rysunek [

® Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni robocze;j.

o Wybrang wkiadke nasadzi¢ na nosnik
wkladek. Zwracaé uwage na ksztatt i
polozenie wkiadki (rysunek [E-1)!

o Nosnik wktadek chwyci¢ w zagtebieniach
i wiozy¢ do miski.

o Natozy¢ pokrywe na miske i przekrecic¢
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara az do oporu.

® Nalozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnac.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Regulatorem liczby obrotéw nastawi¢
odpowiednig liczbeg obrotéw.

® Mocno przytrzymac modut napedowy
i przystawke wielofunkcyjna, potem
wigczy¢ urzadzenie.

® Produkty do szatkowania lub rozdrabniania
na widrki wprowadzac przez otwor
do napetniania.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popychac popychaczem lekko naciskajac,
bez uzywania sity.

Uwagal!

Miske oprézni¢ zanim bedzie catkiem petna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty

nosnika wktadek.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolnic¢
przycisk witgcznika.

76

Po pracy

o Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjac korpus urzadzenia z przystawki.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjaé jg z miski.

® NOz uniwersalny/hak do zagniatania
chwyci¢ za rekojes¢ z tworzywa sztucz-
nego i wyciagnag.

albo

® Chwyci¢ nosnik wktadek za przeznaczone
do tego wgtebienie i wyciggnaé z miski.

® Odwrdci¢ nosnik wkiadek i ostroznie
wypchna¢ nasadzong wktadke
(rysunek [€).

Czyszczenie

Uwagal

Pokrywy przystawki wielofunkcyjnej nigdy

nie zanurzac¢ w cieczy i nie my¢ w zmywarce.

® Pokrywe wycieraé tylko wilgotng szmatkg
lub krétko sptukac pod biezaca woda.

® Miska, néz uniwersalny, hak do zagnia-
tania, tarcze nosne i wktadki do tarczy
nadajg do mycia w zmywarce.

® Zwracac uwage na to, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaty
zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec deformacji.

[i] Przy obrdébce np. czerwonej kapusty
i marchewki pozostajg przebarwienia
na elementach z tworzywa sztucznego,
ktére mozna usunaé kilkoma kroplami
oleju jadalnego.

Przyktad zastosowania
Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy:
250 g maki

125 ml wody

7 g cukru

7 g margaryny

0,5 g drozdzy

4 g soli
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Narzedzie: Miska i hak do zagniatania nalezacy

do przystawki wielofunkcyjnej

® Wiozy¢ do miski wszystkie sktadniki poza
mlekiem.

® Zmieszac¢ sktadniki wiaczajac predkosé
Turbo.

® Po kilku sekundach wla¢ wode przez otwor
do napetniania.

® Wszystkie sktadniki mieszac z predkoscia
Turbo.
Zaleca sie: czas wiaczenia: 30 sekund
Maksymalny czas wigczenia: 60 sekund

Maksymalna ilosé: 1 razy przepis podstawowy

Wskazdéwka: Po kolei mozna najwyzej 2 razy

przetworzy¢ ilos¢ podang w recepturze

podstawowe;.

Ciasto kruche

Przepis podstawowy:

250 g maki

125 g masta lub margaryny

(o temperaturze pokojowej)

125 g cukru

1 jajko

Y2 torebka proszku do pieczenia

1 torebka cukru waniliowego

1 szczypta soli

Narzedzie: Miska i hak do zagniatania nalezacy

do przystawki wielofunkcyjnej

® Wiozy¢ wszystkie sktadniki do miski.

® Zmieszac sktadniki wiaczajac predkosé
Turbo.

o Ciasto pozostawi¢ w chtodnym miejscu.
W razie potrzeby dalej zagniatad.

Maksymalna ilosé: 1 razy przepis podstawowy

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

Ez a tartozék az MSM8... tipusu rudmixer kiegészitbje.
Kérjuk, vegye figyelembe a rudmixer hasznalati utasitasat.
A tartozék csak az utmutatoban leirt célra hasznalhato.

”rr

A\ Biztonségi el6irasok a késziilékhez

Sérilésveszély az éles kés/forgd hajtomi miatt!

Soha ne nyuljon az univerzalis aprité késéhez.

Az univerzalis apritd kését csak a mlanyag fogantyunal fogja meg.

A kést soha ne csupasz kézzel tisztitsa. Hasznaljon kefét.
Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtomi miatt!

A betétek hasznalata soran legyen kilénésen dvatos!

A betét tartétarcsaba vald behelyezésekor figyelien a betét formajara
és helyzetére. A tartétarcsat csak a kialakitott fogévajatnal fogja meg.
Ne nyuljon az utantélté nyilasba. Az utantoldshoz csak a témdéeszkdzt
hasznalja.

A multifunkcionadlis tartozékkal végzett munka kézben az alapgépet csak
akkor szabad bekapcsolni, ha a fedél ersen ra van csavarva.

Az univerzalis kést csak a mlanyag fogantyunal fogja meg.

A kést ne fogja meg puszta kézzel. A tisztitashoz hasznaljon kefét.
Forréazasveszély!

Forrd tej feldolgozasahoz magas falu, keskeny keveréedényt hasznaljon.
A forrd tej kifrbccsenhet és égési sériléseket okozhat.

Fontos!

A tartozékokat csak akkor szerelje fel vagy vegye le, ha a készllek leallt.
Soha ne dolgozzon rudmixerrel/keverészarral az univerzalis apritoban, ill.
a multifunkciondlis tartozek taljaban.

Az univerzalis apritd, ill. a multifunkciondlis tartozek talja nem alkalmas
mikrohulldmu sutében vald hasznalatra.

Az univerzalis aprité ratétjét soha ne meritse folyadékba, és ne tisztitsa
folyd vizben vag mosogaté?éé)ben.

A multifunkcionalis tartozek fedelét soha ne meritse folyadékba és ne
tisztitsa mosoEa}tég_épben. Soha ne helyezze a habver6t hajtomliegység
nélkul az alapkészulekbe.

A hajtdmiegységet soha ne meritse folyadékba, és ne tisztitsa folyd
vizben vagy mosogatégépben.

A AKkésziiléken, ill. tartozékokon taldlhaté szimbdlumok jelentése

Vigyazat! Forgd szerszamok.
Ne nyuljon az utantélté nyilasba.
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Hasznélat el6tt gondosan olvassa el az Gtmuta-
t6t a késziilékre vonatkozo, fontos biztonsagi
és kezelési utasitasok betartasa érdekében.
Kérjlik, 6rizze meg a hasznalati utasitast.
Amennyiben a készUléket tovabbadija
harmadik személynek, kérjik, hogy

a hasznalati utasitast is adja oda.

Univerzaélis aprit6 L

A dbra

1 Univerzalis aprité L/XL

2 Kés

3 Ratét

4 Fedél

5 Jégapritd kés (csak L-es méret)

Az univerzalis apritét XL kenyérre kenhet6
mézes krém készitéséhez maximalis készU-
Iékteljesitmény mellett hasznalja (receptben
leirtak betartasanal, lasd a tartozék kiilén
haszndlati Utmutatéjat).

Univerzalis apritét az igyfélszolgalaton
keresztil rendelhet (rendelési szam: 753122).

A késziilék kezelése

Az univerzalis apritd hus, kemény sajt,
hagyma, flszerek, fokhagyma, gyimalcs,
z6ldség, didfélék és mandula apritasara
alkalmas. Feltétlentl tgyeljen a tablazatban
szerepl6 maximalis mennyiségekre és feldol-
gozasi id6kre (@ dbra).

A jégapritd késsel jeget lehet apritani.
Optimalis feldolgozasi mennyiség:

4-6 jégkocka.

A Sérilésveszely az €les kés miatt!

Soha ne nydljon az univerzalis aprito
késehez. Az univerzalis aprito késet csak
a mdanyag fogantyunal fogja meg.

A kést ne fogja meg puszia kézzel.

A tisztitashoz haszndljon kefét.

Figyelem!

Az univerzalis apritot csak teljesen
Osszeszerelt dllapotban hasznalja!

Vigyazat!

Hus apritasa el6tt tavolitsa el a porcokat,

a csontokat és az inakat.

Az univerzalis apritd nem alkalmas nagyon
kemény dolgok (kavészem, retek, szerecsen-
dio) és fagyasztott aruk (gylimelcs vagy
hasonldk) apritasara.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[E1 dbra

® Az univerzdlis apritét allitsa sima és tiszta
munkafeltletre, és nyomja ra.

® Tegye be a kést.

® Toltse be az élelmiszert.

Figyelem!

A késnek egyenesen kell elhelyezkednie

az univerzalis apritéban, hogy a ratétet

megfelelGen illeszkedjen (-3 abra).

® Tegye fol a ratétet az univerzalis apritdra,
és forditsa el az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyban, mig hallhatéan
reteszel.

® Tegye ol az alapgépet a ratétetre,
és reteszelje.

® Dugja be a haldzati csatlakozdédugot.

® Tartsa az alapgépet és az univerzalis
apritdt, és kapcsolja a gépet
(Turbd-sebesség) fokozatra.

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a halézati csatlakozédugot.

o Nyomja meg a nyité-nyomdégombokat
és az alapgépet vegye le a ratétrdl.

® A ratétet az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban forditsa el, és vegye le az uni-
verzalis apritordl.

® A kést a mlianyag fogantyunal fogva
vegye Ki.

® A feldolgozando élelmiszer tarolasahoz
tegye a fedelet az univerzalis apritéra.

Tisztitas

Figyelem!

Az univerzalis apritd ratétjét soha ne meritse

folyadékba, és ne tisztitsa folyd vizben vagy

mosogatégépben.

® Az univerzalis apritd, a kés és a fedél
mosogatdgépben tisztithato.

® A ratétet csak nedves ruhaval térdlje le.

Habverd

I dbra

6 Habver6 hajtémiiegysége

7 Habverd

A habverd az lgyfélszolgalaton rendelhetd
(rendelési szam: 753124).
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A késziilék kezelése

A habver6 tejszin, tojasfehérje és tejhab (forrd
tejbdl (max. 70 °C) és hideg tejbdl (max. 8 °C))
felverésére, illetve szészok és desszertek
készitésére szolgal.

A Forrdzdsveszély!

Forro tef feldolgozas&dhoz magas fal,
keskeny keverdedényt haszndlfon.

A forro tej kifrécesenhet és egési sérdile-
seket okozhat.

[ abra

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

® Tegye fol a hajtdémUliegységet az alapgépre,
és reteszelje.

® Dugja be a habverét a hajtémUegységbe,
és reteszelje.

Figyelem!

Soha ne helyezze a habverét hajtdémUiegység

nélkil az alapkésziilékbe (D-3. dbra).

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

e Allitsa be a kivant fordulatszamot
a fordulatszam-szabalyoz6 segitségével
(Javaslat: magas fordulatszam).

® Tartsa er6sen az alapgépet és a turmix-
poharat, és nyomja meg a valasztott
bekapcsolé gombot.

e Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a halézati csatlakozédugot.

o Nyomja meg a nyité-nyomégombokat és az
alapgépet vegye le a hajtomUliegységrdl.

® Vegye le a habverét a hajtdémiegységrdl.

Tisztitas

Figyelem!

A hajtémUiegységet soha ne meritse folya-

dékba, és ne tisztitsa folyd vizben vagy

mosogatégépben.

® A habver6 mosogatogépben tisztithato.

® A hajtdmiegységet csak tordlje le nedves
ruhaval.

Multifunkcionalis tartozék

I dbra
8 Tal
9 Dagasztészar
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10 Univerzdlis kés
11 Tartétarcsa a tarcsabetéteknek
12 Tércsabetétek

a) Vago-betét — durva

b) Vago-betét - finom

c) Orl6-betét, kbzepes

d) Reszel6tarcsa-betét — durva
13 Fedél hajtémdivel
14 Témbeszkdz

A készUlék kezelése

A multifunkcionadlis tartozék élelmiszerek
dagasztasara, apritasara és reszelésére
alkalmas.

Feltétlendl Uigyeljen a tablazatban szereplé
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
idékre ([E abra).

Sériilésveszely az éles
kés/forgo hajtomd miatt!
A késziilek lizemelése kézben soha
ne nydijon a talba.
A hozzdvalok utannyomdasahoz mindig
haszndlja a t6mdeszkozt.
Kikapcsolds utdn a meghajtomd méeg révid
idelg tovabb mikddik. Szerszamot csak
ledllitott hajtomdinél cseréljen.
A multifunkcionalis tartozékkal vegzett
munka kézben az alapgéepet csak akkor
szabad bekapcsolni, ha a fedéel erésen
rd van csavarva.

Figyelem!
A multifunkcionalis tartozékot csak teljesen
Osszeszerelt dllapotban hasznalja!

Vigyazat!

Hus apritasa elétt tavolitsa el a porcokat,

a csontokat és az inakat.

A multifunkciondlis tartozék nem alkalmas
nagyon kemény élelmiszerek (kavészem,
retek, szerecsendiod) és fagyasztott aruk
(gyimélcs vagy hasonldk) apritasara.
Dagasztészar/univerzdlis kés
Dagasztdszar kis tésztamennyiségek
dagasztasahoz

Az univerzdlis kés hus, kemény sajt, hagyma,
fliszerek, fokhagyma, gyimdlcs, zoldség,
diofélék és mandula apritasara alkalmas.
Feltétlenll Gigyeljen a tablazatban szerepl6
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
idékre ([El &bra).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A Sérilésveszely az €les kés miatt!

Soha ne nydljon az univerzélis kés
pengéeihez. Az univerzalis kést csak
a mdanyag fogantyunal fogja meg.
A kést ne fogja meg puszia kézzel.
A tisztitashoz haszndljon kefét.

[ abra

® Tegye atalat sima és tiszta munkafellletre.

® Tegye be a kést/dagasztdszarat.
® Toltse be az élelmiszert.

Figyelem!

A kést/dagasztdszarat fliggblegesen tegye

a talba, hogy a fedél megfelelen kerdljon

ra (@-3 dbra).

® Tegye afedelet a télra és forditsa
el Uitkdzésig az dramutato jarasaval
ellenkezd iranyba.
Ha nagyobb mennyiségl hozzavald
van a talban, akkor a fedél nehezebben
helyezhetd ra. Ha szllkséges, forditsa
a fedél alsé részén talalhaté haromszar-
nyu tengelykapcsolét a megfeleld
pozicidba.

® Tegye ol a ratétet az alapgépre,
és reteszelje.

® Helyezze be a tdmbeszkdzt.

® Dugja be a haldzati csatlakozédugét.

® Tartsa az alapgépet és az univerzalis
apritdt, és kapcsolja a gépet
(Turbd-sebesség) fokozatra.

® A hozzavaldk utantéltéséhez engedje
el a bekapcsoldgombot.
Vérja meg, mig a szerszam megall.

® Vegye ki a tdtmBeszkdzt és tdlise be
a hozzavalodkat az utantélté nyilason.

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsolo
gombot.

Tartétarcsa tarcsabetétekkel

Véag6-betét — durva

Allitsa a fordulatszam-szabalyozast alacsony
fordulatszamra, ha: uborkat, sargarépat,
burgonyat szeletel.

Véagoé-betét - finom

Allitsa a fordulatszam-szabalyozast alacsony
fordulatszamra, ha: uborkat, sargarépat,
céklat, cukkinit szeletel.

Orl6-betét, kdzepes

Allitsa a fordulatszam- -szabalyozast magas
fordulatszamra, ha: almat, sargarépat, sajtot,
fehér képosztét reszel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Reszelétarcsa-betét - durva

Allitsa a fordulatszam-szabalyozast magas
fordulatszamra, ha: gombdchoz,
krumplilangoshoz burgonyat; salatahoz pedig
gylumodlcsot vagy zoldséget reszel.
Feltétlenll Uigyeljen a tablazatban szerepl6
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
idékre ([E bra).

A Sérilésveszély az éles kés mialt!

A betétek haszndlata soran legyen
kildndsen ovatos!

A betét tartotarcsaba valo behelyezésekor
figyeljen a beftet formdjdra és helyzetere.

A tartotdrcsét csak a kialakitott fogovajatnal
fogja meg. Ne nyuljon az utantdlté nyilasba.
Az utdntoldshoz csak a t6moeszkdzt
hasznélja.

Vigyazat!

Ne daraboljon a tarcsabetétekkel nagyon
kemény élelmiszereket (parmezant, csoko-
ladét).

Rostos élelmiszerek (hagyma, zeller, rebar-
bara) feldolgozasara a tarcsabetétek csak
korlatozottan alkalmasak.

[d dbra

® Tegye atalat sima és tiszta munkafellletre.

® Tegye a kivant betétet a tartétarcsaba.
U yelien a betét formajara és helyzetére

-1 dbra)!

° Fogja meg a tartétarcsat a fogdévajatnal
és helyezze be a talba.

® Tegye a fedelet a talra és forditsa
el Utkdzésig az dramutato jarasaval
ellenkezd iranyba.

® Tegye ol az alapgépet a ratétetre,
és reteszelje.

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

e Allitsa be a kivant fordulatszamot
a fordulatszam-szabalyozassal.

® Tartsa er6sen az alapgépet és a multi-
funkcionalis tartozékot, és kapcsolja
be a készlléket.

® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivald
anyagot az utantolté nyilason at.

® A szeletelni- vagy reszelnivalé anyagot
csak a témbeszkdz enyhe megnyoma-
saval tolja be.
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Figyelem!

Uritse ki a talat, miel6tt a szeletelni- és

reszelnivald anyag elérné a tartétarcsat.

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a haldzati csatlakozédugot.

o Nyomja meg a nyité-nyomoégombokat
és az alapgépet vegye le a ratétrdl.

® Forgassa a fedelet az éramutatd jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le a talrdl.

® A kést/dagasztdszarat a mlanyag fogan-
tyanal fogva vegye ki

vagy

® [ogja meg a tartotarcsat a fogdévajatnal
és emelje ki a talbol.

e Forditsa meg a tartétarcsat és a betétet
6vatosan nyomja ki alulrdl (I€ bra).

Tisztitas

Figyelem!

A multifunkcionalis tartozék fedelét soha

ne meritse folyadékba és ne tisztitsa

mosogatégépben.

® A fedelet csak torélje le nedves ruhaval
vagy révid ideig oblitse le folyd vizzel.

® Atal, az univerzalis apritd, a dagasztdszar,
a tartétarcsak és a tarcsabetétek mosoga-
tégépben tisztithatok.

® A mianyag alkatrészeket a mosogato-
gépben ne szoritsa be, mert deformaldéd-
hatnak.

[i] A miianyag alkatrészeken elszinezGdések
johetnek létre, pl. voréskaposzta és
sargarépa feldolgozasa soran, amelyek
néhany csepp étolajjal eltavolithatdk.

Alkalmazasi példak
Kenyértészta
Alaprecept:

250 g liszt

125 ml viz

7 g cukor

7 g margarin

0,5 g élesztd

49s6
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Eszk6zok: tal, multifunkcionalis tartozék
dagasztdszara
® A hozzavaldkat a viz kivételével a télba
tesszlk.
® Majd turbd sebességen 6sszekeverijlk.
® Néhany masodperc mulva hozzaadjuk
a vizet az utantdéltd nyilason keresztl.
® Az egészet turbd sebességen
6sszedolgozzuk.
Javaslatunk: 30 masodperc keverési idd
Maximalis keverési id6: 60 masodperc
Maximalis mennyiség: 1-szer az alaprecept
Megjegyzés: Egymasutan az alaprecept
mennyiségének maximum kétszerese
készithetd el.

Omlds tészta

Alaprecept:
250 g liszt
125 g vaj vagy margarin (szobahémérséklet)
125 g cukor
1 db tojas
2 csomag sutépor,
1 csomag vanilias cukor
1 csipet s6
Eszk6zok: tal, multifunkcionalis tartozék
dagasztdszara
® Minden hozzavaldt tegyen be a talba.
® Majd turbd sebességen 6sszekeverijlk.
® A tésztat tegye hiivos helyre.

Késdbb igény szerint dolgozza fel.
Maximalis mennyiség: 1-szer az alaprecept

A mddositas jogat fenntartjuk.
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Ina Baluoi 6e3neku

Lle npunaaana npusHadyeHe anA py4yHoro 6neHaepa MSMS... .
HoTpumyiiteca IHCTPYKLUIT 3 BUKOPUCTaHHA py4yHoro 6Gnenaepa.
Mpunaaaa npuaatHe nuile AnA ONUCaHOro Yy Uik iHCTPYKUIT
BUKOPUCTaHHA.

A\ BKasiBKu 3 TexHikn 6e3nexn 418 Usoro npunaay

Hebesneka nopaHeHHA rocTpuMm1 HoXkamu/obepToBUM NpuBoaoM!

Hikonu He TopkaTucA HoXa yHiBepcanbHOro noapibHoBava.

Hixx yHiBepcanbHoro noapibHioBaya cnia 6patu TinbKy 3a nnacTtMacoBy

PYYKY. HiKONIM HEe YNCTUTU HiXK oMK pyKamu. KOpUCTYBaTUCA LLITKOHO.

Hebesneka nopaHeHHA rocTpUMm1 HoXkamu/ob6epToB1UM Npusoaom!

ByabTe ocobnmBo obeperkHi nig yac pobotv 3 BcTaBkamm!

3BepranTe yBary Ha GopMy Ta po3TallyBaHHA BCTABKM Nig vac ii BCTaBs-

NAHHA 4O AMCKY ANIA KPinfeHHA BCTaBoK. JMCK ANA KpinieHHA BCTaBOK

MOXXHa Bpatu nuLle 3a BiANOBIAHI NPOpI3i AnA 3axBary.

He BCTpoMNATH pyK A0 3aBaHTa)KyBasIbHOrO OTBOPY.

A niawToBxyBaHHA KOPUCTYBATUCA JIULLE LUTOBXaYEM.

Mia yac po6oTu 3 6aratodyHKUIOHANBHUM NPUIaAAAM OCHOBHMIA BI0K

MOXHa BMUKATK TiflbKW 3 BCTAHOBJIEHOIO Ta MILHO 3aKpy4Y€eHOo

KPULLKOO. YHIBEpCaNbHUIA HiXX MOXXHA BpaTy nuyLLe 3a nnacTMacoBui

Kpawv py4ku. He TopkaTtmuca HoXa ronnmun pykamu. na ouneHHA

KOPUCTYyBaTUCA LLITKOHO.

Hebesneka oLunaptoBaHHA!

Mia yac nepepoBKM rapAYoro MosoKa cniZl BUKOPUCTOBYBATU BUCOKY

BY3bKY EMHICTb ANA 3MiLlyBaHHA. [apAdYe MONOKO MoXe po3BpusKaTucA

| MPU3BECTM A0 OLLNaPHOBaHHA.

Baximeo!

MNpunanaa MoXkHa BCTaHOBSIHOBATM Ta 3HIMATK TifIbKM MiCNA 3YMUHKK

OCHOBHOro 650Ky. Hi B AKOMY pasi He npautoBati py4HUM BreHaepom/

HiXKKOLO BneHaepa B yHiBepcanbHOMy noApibHioBadi abo B yali

HaratodyHKUIOHaNbLHOro Npunaaan.

YHiBepcanbHuii noapibHioBay Ta Yawa 6aratodyHKLiOHaNbHOro

npunagaanA He NpuaaTHi AnA BUKOPUCTAHHA B MIKPOXBUIIbOBIW Neui.

Hacaaky yHiBepcanbHOro noapioHoBaya HiKonm He 3aHyproBaru y .

EILWIHM Ta He MUTU NiZ NPOTOYHOIO BOAOK abo B MOCYAOMMIAHIA MaLLMHI.
pULLIKy BaratodyHKLIOHaNLHOrO NPMAaAAA Hi B AKOMY pasi He 3aHypto-

BaTW Yy PiANHKU TA HE MUTU B NOCYAOMUMHIN MaLLUHI.

BiHndyok ana 36MBaHHA Hi B AKOMY pasi He BCTaBNATU A0 OCHOBHOIO

6noKy 6e3 np1cTaBKK NPUBOAY.

[MpucTaBKy NPMBOAY HIKOMM HE 3aHYpPOBaTU Y PIAWHU Ta HE MUTU Nia

MPOTOYHOI BOAOK abo B NOCYAOMUIHIN MaLLMHI.
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A\ TloAcHeHHA cuvBoniB Ha Npunaai abo npunaaai

ObepexHo! ObepToBi HacaaKw.
He BCTpoMNATH pyK 0 3aBaHTa)KyBaslbHOro OTBOPY.

MNpouuTaiite yBaXKHO LItO IHCTPYKLItO nepen
BUKOPUCTAHHAM, LLIOO 03HAMOMUTUCA

i3 BaXKIMBMMM BKa3iBKaMM 3 TEXHIKU
6eaneku i ynpaBniHHA ANA LOro npunagy.
36epiranTe, 6yab nacka, iHCTPYKLItO 3 BUKO-
pvcTaHHA. MNepenasanTe iIHCTPYKLItO 3 BUKO-
PUCTaHHA HACTYMHUM KOpUCTyBayaM pasom
i3 npunazom.

YHiBepcanbHuii noapibHoBay L

MaviioHok Y

1 VYHiBepcanbHuit noapi6HioBay L/XL

2 Hix

3 Hacaaka

4 Kpuwka

5 Hix «lce-Crush» (Tinbku poamip L)
YHiBepcanbHuit noapibHioBay XL 3abesneuye
Bam BHUKOpUCTaHHA MaKkCUManbHOI MOTYX-
HOCTI Npunaay npv NpuUroTyBaHHi MeA0BOi
ByTepbponHOT MacK (3a YMOBM AOTPUMaHHH
BKa3iBOK, NPUBEAEHWX B peLenTi, AWB. OKpeEMY
iHCTPYKUtO 3 BUKOPUCTaHHA ANA LbOro
npunaaas).

YHiBepcanbHWit noApiBHIoBaY MOXKHa
3aMOBWTH Yepes CepBiCHY CnyOBy

(Homep ana 3amoBneHHaA: 753122)

YnpasniHHA

YHiBepcanbHuit noapiéHoBay npuaaTH1i ana
noApiGHeHHA M'Aca, TBEPAOro cupy, LUnbyi,
3efeHi, YaCHUKY, PPYKTiB, OBOYIB, ropixis,
MUrAanto.

3BepTaiiTe 060B’A3KOBO yBary Ha MakcuMarlb-
HY KinbKicTb i Yac nepepoBKu, 3a3HaueHi

B Tabnuui (MasioHok [@).

Hoxem «Ice-Crush» Bu moxeTe Kpuwwntu niga.
OnTumanbHa KinbKicTb AnA nepepodKku:

4-6 Ky6uKiB nboay.
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ﬁ Hebesnexa nopaHeHHA
roCTpUM HoXEeMm!

HiKonm He TOpKaTHUCA HOXaA Y HIBEPCA/IbHOIO
104pI6HIOBaYa.

Hipxx yHiBepcasibHoro noApioHoBaya cig
Bpar TifIbKu 3a MIACTMACOBY PYYKY.

He TopKatcA HOXXa ro/mmn PyKam.

LInAa ounLLeHHA KopHCTyBaTHUCA LUITKOKO.

Yearal
YHiBepcasnbHuit noapiéHIOBaY BUKOPUCTOBY-
BaTU TiNlbKK Y MOBHICTIO 3i6paHoMy CTaHi!

ObepexHol

Mepexn noapibHeHHAM M’'Aca BUAANIT i3 HbOO
XPALLI, KICTKM Ta CyXOXUNA.

YHiBepcanbHuit noapibHIoBaY He NpuaaTHui
ANA NOAPIGHEHHA [y)XKe TBEPAWX NPOAYKTIB
(kaBOBMX 606IB, pelbKH, MyCKaTHUX ropixiB)
Ta 3aMOPOXKEHNX NPOAYKTIB (PPYKTiB TOLLIO).

MasnioHok [

® BcTaHoBWTH YHiBepcabHUI NoapiGHioBaY
Ha PiBHil i uncTilt poBouiit NoBEpPXHI
Ta NPUTUCHYTU.

® BcraButyv HixXK.

® 3anoBHWTU NPOAYKTK.

YBaral

HiXX NOBUHEH PiBHO CHAITU B YHIBEPCaIbHOMY

noapibHioBaui, Wob Hacazka cuaina

npasunbHo (MantoHok [E-3).

® BcraHoBMTW HacazZKy Ha yHiBepcanbHUi
noApiGHIOBaY Ta NOBEPHYTH 3a
FOZAMHHWKOBOIO CTPINKOHO, LL06 BOHA YyTHO
3ackouuna B nas.

® BcraHOBWTM OCHOBHMIt BNOK Ha HacaaKy
Ta 3adikcysaru.

® BBiMKHYTM BUNKY A0 PO3ETKM.

e Tpumatn MiLHO OCHOBHWIA B10K i yHIBEp-
canbHuWid noapibHIoBay Ta BBIMKHYTH
npunag (Typbo-LwBHUAKICTb).

e [licnA nepepoBbKku BiANYCTUTU KHOMKY
BBIMKHEHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Micna pobotu

® BuWIHATY BUIKY 3 PO3ETKM.

® HaTuCHYTM KHOMKKM pO36/I0KyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHMI BNOK 3 HACaaKM.

® [loBepHyTM HacaaKy NPOT FOAUHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HATH Ti 3 yHIBEpCasIbHOro
noapiéHioBava.

® B3ATK HiXK 32 MNacTMacoBy pyyKy
Ta BUWHATK HOrO.

® BCTaHOBUTU KPULLIKY Ha yHiBepCcanbHUI
noapi6HoBay anA 3bepiraHHA nepepobne-
HUX MPOAYKTIB.

OuuLLeHHA

VYBaral
Hacaaky yHiBepcanbHoro nozpiéHioBaya
HIKONW He 3aHyptoBaTH y PiAWMHK Ta HE MUTH
MiZ NPOTOYHOO BOZOK abo B NOCYAOMMIHIN
MaLLMHi.
® VHiBepcasbHui NoApiGHIoBaY, HixK
Ta KpWLLKa NpuaarHi AnA MUTTA B NocCy-
JOMUIHIA MaLLUHi.
® Hacazky npoTepTu fiuie BOnOroto
raHyipKoto.

BiHnuyok ana 36usaHHA

MasoHok Y

6 [MpucTtaBka npuBoay ANA BiHUYKA
InA 361BaHHA

7 BiHnyok anA s3buBaHHA

BiHnuoK anA 36MBaHHA MOXXHa 3aMOBWTH

yepes cnyxoby cepsicy (Homep anA

3aMoBNeHHA: 753124).

YnpasniHHA

BiHWYoK AnA 361BaHHA NpUAATHWN AnA 301-
BaHHA BEpPLLKIB, OiNKiB Ta MOIOKa B MiHy

(i3 rapavoro (makc. 70 °C) Ta xonoaHoro
Morsoka (Makc. 8 °C)), a TakoX AnA Npuroty-
BaHHA COYCiB Ta AecepTiB.

A Hebesnexa owwnaprosaHHa!

[7ia yac nepepobkm rapa4oro Mosoka ciig
BUKOPHCTOBYBATH BUCOKY BY3bKY EMHICTb
414 3MILLYBaHHA. [apave MOoJIoKo Moxke
PO30PH3KATHCA I PH3BECTH HO OLLMEPIO-
BaHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MavitoHok [

® 3anoBHUTH NPOAYKTH 10 Kenuxa BneHaepa.

® BcTaHOoBWUTH NPUCTABKY NPUMBOAY Ha OCHOB-
HUi Brok Ta 3adikcyBartu.

® BcraBWTH BiHWYOK AnA 36MBaHHA A0 Npu-
CTaBKM NpuBoAy Ta 3adikcysaTu.

YBaral

BiHnuyok aAnA 36MBaHHA Hi B AKOMY pasi

He BCTaBMATU 0 OCHOBHOIO 610Ky 6e3

npucTaBky npusoay (MantoHok [B-3).

® BBiMKHYTM BUNKY A0 PO3ETKM.

® BcraHoBUTH BaxkaHe uncno o6opoTiB 3a
ZIONOMOrot0 perynatopa uucna o6opoTis
(pexkomMeHAaaUiA: BUCOKE Yncro 06opoTiB).

® TpumaTh MiLHO OCHOBHHIA BIIOK i Kennx
6neHaepa Ta HaTUCHYTH BarkaHy KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

e [licnA nepepoObKM BianyCTUTH KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

Micna pobotu

® BuWIHATY BUIKY 3 PO3ETKM.

® HaTuCHYTM KHOMKKM pO36/I0KyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHMI B/IOK 3 NMPUCTaBKK
npueoay.

® 3HATM BIHWYOK AnA 36MBaHHA 3 NPUCTaBKM
npusoay.

OuuLLeHHA

Yearal
MpunctaBKy NpuBOAY HIKONM HE 3aHyprOBaTK
Yy PiAMHK Ta HE MUTK NiA NPOTOYHOK BOAOKO
ab0 B MOCYAOMMIHIN MaLLUHI.
® BiHnuoK anA 36MBaHHA MOXKHA MUTH
B NMOCYAOMMWWHIN MaLLWHi.
e [IpucTtaBKy NpvBOAY NPOTEPTH NiNLLE
BOJIOMOK0 FaHYIPKOLO.

BaratodyHKuUioHasbHe Npunaaan

MartoHok I

8 UYawa

9 Tauok aAnA 3amilLyBaHHA

10 YHiBepcanbHuit Hixk

11 [Mck AnA KpinneHHA BCTaBOK

12 BcTaBKY Y AUCK
a) Bcraska anA HapisaHHA — KPyMNHO
b) BcTaBka ana HapisaHHA — ApiBHO
c) BcraBka anA watkyBaHHA — cepeaHa
d) TepTkOBa BCTaBKa — KpPyMnHO

13 Kpuiika 3 pesykropom

14 LlitoBXau
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YnpasniHHA
BaratodyHkuioHanbHe npunasas npuaatHe
ANA 3aMillyBaHHA, Hapi3aHHA Ta LLaTKyBaHHA
npoayKTiB. 3BepTaiiTe 000B’A3KOBO yBary
Ha MaKcUManbHy KinbKicTb | yac nepepobku,
3a3HaueHi B Tabnuui (MantoHok [H).
A Hebesriexa ropaHeHHs rocipimm
HOXamm/00epToBHM IIPHBOL0M/
TTi7 yac poboTv HIKo/M HE BCTPOMIIATH PyKHU
A0 Yalui, [id nigLroBxyBarHA IHIPesaieHTIB
KOPHCTYBATHUCH 3aB)KAN LUTOBXaYEM.
[Ticna BUMKHEHHA MpMBIA LYe AEAKMH
yac rpoAoBXKYE pyxamicA. Hacaakm MoxHa
MIHATH TIILKK [TIC/IA 3Y/ITUHKH [PHBOLY.
[Tizg yac poborv 3 6aratopyHKLIOHAIEHUM
MPHIALAAM OCHOBHMH BJIOK MOXKHA

BMMKATH TiIbKH 3 BCTAHOBJIEHOO
78 MILIHO 3aKDYYEHO KPHLLKOKO.

YBaral
BaratodyHkuioHanbHe npunaaan BUKOPUCTO-
ByBaTH TifIbKK Y MOBHICTIO 3i6paHoMy cTaHi!

Ob6epexkHo!

Mepea nofpiBHeHHAM M’'Aca BUAANIT i3 HBOTO
XPALLI, KICTKK Ta CYyXOXUNA.
BararodyHkuioHanbHe NpunaaanA He npuaarHe
ANA NOAPIGHEHHA Ay)Ke TBEPAUX NMPOAYKTIB
(kaBoBMX 606IB, pelbKK, MyCKaTHUX FrOpiXiB)
Ta 3aMOPOXKEHUX NPOAYKTIB (PPYKTiB TOLLO).
lauok AnA samilysaHHsA/

YHIBEPCASIbHWH HiXK

"ayoK AnA 3amillyBaHHA HEBEIUKOI

KinbKOCTi TicTa

YHiBEpcanbHWiA HiXK AnA noapiOHeHHA M'Aca,
TBEPZAOro cupy, UMy, 3eNeHi, YacHHKY,
®PYKTiB, OBOYIB, ropixis, MUraasnio.
3BepTaiTe 060B'A3KOBO yBary Ha MaKcu-
MaslbHy KifbKICTb | Yac nepepodku, 3asHaueHi

B Tabnuui (mantoHok [).
A Hebesnexa nopaHeHHA
TOCTDHM Ho)xem!
Hi B AKOMY pas3i He TOPKaTHCA /1e3 yHIBED-
CalIbHOro HOXKa. YHiBepcasibHmi Hx Bparm
Ti/IbKM 34 1aCTMACOBY PYYKY.

He roprarica Hoa romimm pyKama.
LA 04nLLEHHA KOPUCTYBATUCH LLITKOIO.

MasioHok 3

® BcraHoBMTY Yallly Ha PiBHIH Ta YMCTIN
poBouii noBepXHi.

® Bcrasutn Hx/ravok AnA 3amillyBaHHs.

® 3anoBHWTU NPOAYKTH.
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YBaral

Hix/ravok anA 3amilLyBaHHA NOBUHEH PIBHO

cUaiTV y yaLwi, o6 KpuLLKa cuaina npasuibHO

(mantorok [3-3).

® BcraHoBMTHM KPULLKY Ha Yally Ta noBep-
HYTK il NPOTW FOAMHHWUKOBOI CTPISTKK
[0 ynopy.
Benuka KinbKicTb iHrpeaieHTiB y yaLwi
MOXX€e MPU3BECTM A0 TOro, LLO KPULLKA
Ba)KKO 3aKpuBaTMMeTbCA.
3a HeoOBxiAHOCTI TpbOXONaTeBe 3YerneH-
HA 3 HWKHBOTO BOKY KPULLIKM NepeBecTy
y NpaBUiibHE MOSTIOXKEHHA.

® BcTaHoOBWUTH OCHOBHMI BIOK Ha HacaaKy
Ta 3adikcysaru.

® Bcrasutn wrosxau.

® BBiIMKHYTV BU/IKY 10 PO3ETKH.

® Tpumatu MiLHO OCHOBHUI 610K i yHiBEp-
canbHuWid noapibHIoBay Ta BBIMKHYTH
npunaa (Typ6o-LBKAKICTb).

® BianycTuTh KHOMKY BBIMKHEHHA, 06
fojatv iHrpesieHTu.
Jouekatnca 3ynuHk1 Hacaakm.

® BuiHATK LWITOBXaY Ta 3aBaHTaXWUTK
iHFpedieHTH Yepes 3aBaHTaXKyBabHU
oTBIp.

e [licnA nepepobKku BiANYCTUTU KHOMKY
BBIMKHEHHA.

Juck ana KpinneHHA BCTaBOK

3i BCTaBKaMu

BcraBka anA HapisaHHA — KPYNHO

PerynaTop uucna 06opoTiB BCTAHOBUTH

Ha HU3bKE YMCco 0B0POTIB ANA HapisaHHA:
OripKiB, MOPKBHM, KapToni.

BcTtaBka anA HapisaHHA — Api6HO

PerynaTtop u1cna 060opoTiB BCTAHOBUTH

Ha HU3bKe YMcno 06oPOTIB ANA HapisaHHA:
oripKiB, MOPKBH, CMpOro BypAKa, LyKiHi.
BcraBKka AnA WatkyBaHHA — cepeliHbo
PerynaTtop u1cna 060opoTiB BCTAHOBUTH

Ha BUCOKE Y1Cro 060pOTIB ANA LUATKYBaHHA:
ABGNYK, MOPKBH, cupy, BinokayaHHOT KanycTu.
TepTroBa BCTaBKa — KPyrnHO

Perynatop u1cna 060opoTiB BCTAHOBUTH

Ha BUCOKE 4Y1Cro 060POTIB AnA HAaTUpPaHHA:
KapTonni AnA KHeAniB, AEPYHIB; CUPUX
GpyKTIB | OBOYIB ANA canaris.

3BepTaiTe 060B'ASKOBO yBary Ha MaKcu-
MasibHYy KifbKICTb | Yac nepepodku, 3asHaueHi
B Tabnuui (maioHok ).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



ﬁ Hebesrnexa nopaHeHHA
TOCTPHUM HoXKeMm!

byzibTe 0co6IMBO 00EPEXXHI 1A HYac poboTH
3/ BcTaBramm! 3Beprarite yBary Ha ¢popmy
74 po3TalLlyBaHHA BCTaBKH [1i4 Yac ii BcTas-
JIAHHA 40 ANCKY [U1A KPIIEHHA BCTABOK.
LMcK ana KpinieHHA BCTaBoK MoXHa 6parm
JmLLe 3a BIAMOBIAHI POPI3i A/1A 3aXBaTy.
He BcTpomnam pyK 40 3aBaHTaKyBa/IbHOMO
orBopy. LA miaLToBXyBaHHHA KOpHCTY-
BaTHCA JINLLE LLUTOBXaYEM.

ObeperkHo!

OnA noapiBHeHHA Ay)Xe TBEPAWX NPOAYKTIB
(cMp napmesaH, LLOKoNaa) He A03BONIAETLCA
KOPUCTYBaTUCA BCTaBKaMM Y INCK.

BcTaBku y AUCK TinNbKy 0OMEXEHO npuaaTtHi
ZNA nepepoBKu BONIOKHUCTUX NPOAYKTIB
(unbyni-nopeto, cenepu, PEBEH!O).

Maiorok [

® BcraHoBMTY Yallly Ha PiBHil Ta YMCTIN
pobouii noBepxHi.

® BcrasuTh GarkaHy BCTaBKy B AWUCK ASA
KpinneHHA BCTaBOK. 3BepraiTe yBary
Ha $hopMy Ta po3TaLlyBaHHA BCTABKA
(mantoHok [d-1)!

® Jl1cK AnA KpinneHHA BCTaBOK BCTABUTH
y yally, TPMMarouu Moro 3a BUIMKM.

® BcraHoBMTM KPULLKY Ha yally Ta noBep-
HYTH ii NPOTW FOAMHHWUKOBOI CTPINKK
[0 yrnopy.

® BCTaHOBWTM OCHOBHUI BNOK Ha HacaaKy
Ta 3adikcyBatu.

® BBiMKHYTM BUNKY A0 PO3ETKM.

® BcraHoBUTH BaykaHe uncno 06opoTiB 3a
ZIONOMOrot0 perynatopa yucna o6opoTis.

® TpumaTtn MiLlHO OCHOBHMit 610K | Bararo-
dyHKUIOHanbHe Npunaaan Ta BBIMKHYTH
npunag.

® [IpoayKTn AnA Hapi3aHHA YK LWaTKyBaHHA
3aBaHTa)KyBaTW Yepes 3aBaHTaXKyBaslb-
HWW OTBIp.

e [ligwroBxyBartv NpoAyKTW ANA Hapi-
3aHHA YM LUATKYBaHHA LITOBXayeM,
He HaTUCKalo41 CHILHO.

YBaral

CnycToLmTK Yallly, nepLu HixX HapisaHi 4u

HallaTKoBaHi NPOAYKTU HAaNOBHATb il A0 AnCKa

[NA KpinneHHA BCTaBOK.

e T[licnA nepepoBKu BiANYCTUTH KHOTKY
BBIMKHEHHSA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Micna pobotu

® BuWIHATY BUIKY 3 PO3ETKM.

® HaTtuCHYTM KHOMKKM pO36/IOKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHMWI BIOK 3 HACAAKM.

® KpuLUKy NoBEpPHYTH 3a rOAUHHWUKOBOO
CTPINKOIO Ta 3HATK 3 yaLli.

® VYHiBepcanbHWiA HXK/rauoK AnA 3amiLLly-
BaHHA B3ATU 3a MNacTMacoBy PyyKy
Ta BUMHATH

® B3ATU AWUCK ANA KPIiNieHHA BCTaBOK 3a
npopisi AnA 3axsary Ta BUAHATK 3 yalLlli.

® [lepeBepHyTH AUCK ANA KPiMieHHA
BCTABOK Ta 00eperxHO BUAABUTH
BCTaBKy 3HW3Y (MasioHoK [€).

OuuLLeHHA

Yearal

Kpuwwky 6aratodyHKuUioHansHoro npunaaan

Hi B AKOMY pasi He 3aHyptoBaTh y pianHKU

Ta HE MUTU B NOCYAOMMMHIA MaLLIUHI.

® KpuLUKy n1Lie NpoTepTH BOSIOrOH0
TKaHWHOI aBo KOPOTKO BUMONOCKATH
MiZ NPOTOYHOO BOAOHD.

® Yaua, yHiBEpcanbHWii HiXK, ravok AnA
3aMiLLyBaHHA, AUCKM ANA KPiNAeHHA
BCTaBOK Ta BCTABKM y AUCK MpuAaTHI
ANA MUTTA B NOCYAOMMIHINA MaLLIMHI.

® [letani 3 nnactmMacv B nOCyZAOMUIHIN
MaLLWHI He 3aTUCKaTK, TaK AK BOHK
MOXyTb AepOopMyBaTUCH.

[1] Mpu nepepobui, Hanp., 4epPBOHOI KanycTH
Ta MOPKBM Ha enemMeHTax 3 nnactmacu
yTBOPIOKOTbCA 3aBapBeHHs, AKi MOXKHa
YCYHYTH 38 OMOMOr OO AEKINIbKOX
Kpanesb CTONOBOI Ofiil.

Mpuknaa anA BUKOPUCTaHHA
TicTo AnAa xni6a

OCHOBHMWIA peLenT:

250 r 6opoLuHa

125 mn Boau

7T LyKpy

7 r MmaprapuHy

0,5 r apxaxis

4 r coni

Hacanku: yalua ta rayok Anq 3amillyBaHHA

GaratodyHKLiOHaNIbHOrO NpuUnaaan

® Vci iHrpeaieHTn, OKpiM BoAM, MOKNAcTu
[0 vaLi.

® |HrpegieHT nepemilati Ha Typbo-
LLBWUAKOCTI.
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e Jloaati BoAy Yepes AeKiNbKa CEeKyHA
yepes 3aBaHTaXKyBaslbHUM OTBIP.

® [lepepobuTn BCe Ha TypBO-LIBMAKOCTI.
Mwu pekomeHayemo: Tpusanictb
BBIMKHEHHA 30 cekyHa
MaxcvmaneHa TprMBanicTe BBIMKHEHHA:
60 cexkyHA

MakcumaribHa KinbKicTb: 1 0CHOBHMI peLenT

Brasiska: niapaa Bu moxxeTe npurotysatu

MaKCUMMyM ABi Macu 3a OCHOBHUM PeLEnToM.

3a06He nicouHe TicTo

OCHOBHMWIA peuenT:

250 r 6opoLuHa

125 r maprapuHy abo BepLUKOBOro Macna

(KiMHaTHOI TemnepaTtypw)

125 r uykpy

1 Alue

/2 naKkeTvka posnyLuyBaya Ticta

1 NaKeTUK BaHifNbHOro LyKpy

1 nyuka coni

Hacaaku: yawa ta rayok Anq 3amillyBaHHs

BaratodyHKLUiOHaNbHOro Npunaaan

® Yci iHrpedieHTn noknactv Ao yalLlli.

® |HrpeieHT1 nepemilati Ha Typbo-
LLIBMAKOCTI.

® [locTaBuTy TICTO B XONOAHE MicCLE.
MpoaoBxuTH Nepepodky 3a noTpedy.

MakcumaribHa KinbKicTb: 1 0CHOBHMI peLenT

Mwu sanuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.
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InA Baluei 6e3onacHocTH

aHHaA NpuHaanNeXXHOCTb NpeAHasHaveHa AnA norpy>kHoro 6neHaepa
MSM8... . PykoBoACTByUTECH YKa3aHUAMMU, NPUBEAEHHBIMU B UHCTPYK-
UMM MO SKCNyaTauun norpy>xHoro énexaepa.

MNpvHaanexxHoCTb NPUroAHa TOMbKO ANA ONUCAHHOMO B AHHOW UHCTPYK-
LMW NPUMEHEHWA.

A\ YKasaHua no TexHuke 6esonacHoCcTH ana AaHHoro npuéopa

OnacHocTb TPaBMUPOBaHKA 00 OCTpble HOXW/BpaLLaloLwmMiicA npusoa!
Hukoraa He Tporatb HOX B YHUBEPCAIbHOM U3MENbYUTENE.

Hoxk yH1BepcanbHoro nsmenbuntena 6patb TONbKO 3a NNacTMacCcoByHO
PY4Ky. HMKoraa He YncTuUTb HOXK ronbiMK pykamu. Mcnonb3oBarth LLETKY.
OnacHocCTb TPaBMUPOBaHHKA 00 OCTpble HOXW/BpaLLaloLWKMiicA NpusoAl
ByabTe 0cobeHHO O0CTOPOXKHEI BO BpeMA paboTbl co BCTaBKamu!
Ob6paLuate BHUMaH1e Ha GOpMY W NOJSTIOXKEHWE BCTaBKM MPU YCTAHOBKE
B AMCK ANA KPenneHWA BCTaBOK. [MCK ANnA KpenneHnA BCTAaBOK MOXHO
BpaTb TOMLKO 3a NPeAyCMOTPEHHLIE ANA 3TOr0 BbIEMKM ANA 3axBaTta.
He onyckatb pyKy B 3arpy3ouHoe otBepcTtve. [nAa noaTankMBaHuA uc-
Nonb30BaThb TONLKO TonKaTenb. Bo Bpema paboT ¢ MHOrodyHKUMOHASb-
HbIMW MPUHAANEXHOCTAMMU OCHOBHOM 610K MOYXHO BK/tOUYaTb TONBbKO

C YCTaHOB/IEHHOW U MIIOTHO 3aKPYYEHHOW KPbILLIKOW.

YHuBepcanbHbIi HOXX BpaTb TOMBLKO 3a MacTMacCcoBbie Kpas.

He Tporatb HOXX ronbiMu pykamu. [1nA YUCTKM MCNONb30BaTh LLETKY.
OnacHocTb ownapusaHua!

InA nepepaboTKK ropAYEro MoJIoKa UCMosb30BaTh BbICOKYH), Y3KYHO
€MKOCTb ANnA CMeLuMBaHuA. FopAYee MOMOKO MOXKET OPbI3HYTb

W OLLNaPUTL KOXKY.

BaxHo!

MpuHaANEXHOCTb MOXKHO YCTaHaBMBaTb U CHUMATb TOJIbKO Mocne
OCTaHOBKM OCHOBHOr0 6510Ka. Hu B koeM cryyae He paboTatb NMorpy»-
HbIM 6N1eHAePOM/HOXKKOW BneHaepa B yHUBEpCanbHOM U3MenbynuTene
WK B Yalle MHOrOQYHKLUMOHANBbHBLIX MPUHAANEXHOCTEN.
YHuBepcanbHbl U3MeNbYUTESNb UK Yalla MHOMOGYHKLMOHANbHbLIX
NPUHAANEXHOCTEW HE NPUrOAHBI ANA UCMONb30BaHWA B MUKPOBOTHOBOM
neun. HuKoraa He norpy>kartb HacaZKy YHUBEPCANbHOIO U3MENbYUTENA
B XXMAKOCTU U HE MbITb NOA MPOTOYHOW BOAOM UK B MOCYAOMOEYHOM
MaLLKHE.

Hukorza He norpy»katb KpbILLKY MHOrO(YHKUMOHANBHBIX MPUHAANEX-
HOCTEW B *XMAKOCTU U HE MblTb B NOCYAOMOEYHON MaLunHe. Hu B koem
cryyae He BCTaBNATb BEHYMK A B3OMBAHWA B OCHOBHOM 650K 6e3
PEAYKTOPHON NPUCTaBKKU. HUKOrAa He norpy»atb peflyKTOpHYHO Npy-
CTaBKY B XMAKOCTW 1 HE MbITb MO/ NPOTOYHOW BOAOW UNW B MOCY0MOEY-
HOWM MaLlWHe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 89



ru

A\ PazbAcHeHWe cMMBONOB Ha Np1bope UK NPUHAANEXKHOCTAX

OcTtopoxxHo! BpaliatoLineca Hacaaku.
He onyckatb pyKy B 3arpy3o4Hoe OTBepCTHE.

lMNepen vcnonb3oBaHMeM BHAMATENELHO MPoY-
TUTE 3Ty UHCTPYKLMIO V1A MOJTyYEHUA BXKHbIX
yKasaHuii Mo TexH1Ke 6e30nacHOCTH U 3KCTITya-
TauuM AaHHoro npubopa.

Moxxany#cra, coxpaHuTe MHCTPYKLIMIO MO
akcnnyarauwnu. Mpu nepesade npubopa
TpeTbeMY ULy HEOOXOAMMO TaKxe nepe-
[aTb eMy UHCTPYKLMIO MO 3KCryarauuu.

YHuBepcasibHbIM UsmenbumTens L

PucyHok Y

YHuBepcanbHbIA namesnbuntens L/XL
Hox

Hacaaka

KpbiLLka

Hox «lce-Crush»

(Tonbko anA pasmepa L)
YHuBepcanbHbIi namensumtens XL
oBecneuvBaeT Bam ncnonb3oBaHue
MaKCUMabHOW MOLLHOCTY Npubopa npu
npUroToBneHu MeaoBoi ByTepbpoaHoi
Macchl (NMpu cobntoaeHUn yKasaHui,
NpVYBEAEHHbIX B peLenTte, CM. OTAENbHYO
MHCTPYKLMIO MO 3KCMlyaTaunu AnA AaHHOM
NPUHAANEXKHOCTH).

YHuBepcasbHbI U3MENbYUTEND MOXKHO
3aKasaTb Yepes CEPBUCHYHO CIyXKOy
(Homep ansa 3akasa: 753122).

OkennyaraumA

YHWBepcasbHbIi M3MeNbUnUTENb NPUrOAEH AnA
“3MenbUYeHUA MAca, TBEPAOTo Chipa, penya-
TOrO NyKa, TPaB, YeCHOKA, (PPYKTOB, OBOLLEH,
OpexoB, MUHAANA.

ObasatensHo cobntoaaiTe ykaszaHHoe

B TabnuLe MakcMManbHOE KONMYecTBO

v BpemA nepepaBoTku (pucyHok [d).

C nomotubto Hoxka «lce-Crush» Bl MoxkeTe
uamensyatb ned. OnTuManbHoe KonMuecTBo
AnA nepepadoTku: 4-6 KyGUKOB Nbaa.

AR ON=
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OnacHocTs TpaBMHPOBaHNA
00 ocTpbiv Hox!

HuKoraa He Tporars HoX B yHUBEPCA/IbHOM
UMEIbYHUTESTE.

Hoxx yHUBEPCAILHOIO M3METIbYUTENA 6PaTh
TOJILKO 38 MIACTMACCOBYIO PYYKY.

He Tporare HoX rosisiMm pyKamy.

Lna yncTin ucrnosib308ark LUETKY.

BHumaHue!
YHuBepcasbHbIi U3MeNbYUTENb UCNONb30BaTh
TONbKO B MOSHOCTLIO coBpaHHOM BUAe!

Octopoy«Ho!

Mepea namenbyYeHnem MaAca M3 Hero cneayet
yAANUTb XPALLK, KOCTU U CYXOXUINA.
YHuBepcanbHbIi U3MENbYUTENb HE MPUrOAEH
[NA U3MesNbYeHNA OYeHb TBEPAbIX NPOAYKTOB
(kodenHbIX 3epeH, pedbKu1, MyCKaTHbIX
OPEXOB) M 3aMOPOXKEHHbBIX MPOAYKTOB
(dpyKTOB N T.M.).

PucyHok [E

® [locTaBuTb yHUBEPCANBHbIM U3MENBUUTEND
Ha rMaaKyto 1 uncTyto pabouyto
NOBEPXHOCTb U NpUXXaTtb ero.

® BcTaBuTb HOX.

® 3arpysuTb NPOAYKTHI.

BHumanme!

Hoxx aomkeH posHo pacnonararbca B YHU-

BEpCcanbHOM M3MefbunTene, YTobbl Hacaaka

cuzena npasunbHo (pucyHok [E-3).

® YCTaHOBWTb HacaAKy Ha yHMBepCabHbIN
U3MenbYUTENb U NOBEPHYTL MO YACOBOW
CTpesnike A0 GUKCaLMK CO LLIENYKOM.

® YCTaHOBUTL OCHOBHOM BNIOK Ha HacaaKy
¥ 3aduKcnpoBartb ero.

® BcTaBuTb BUNKY B PO3ETKY.

® Kpenko yaepxuBaTb OCHOBHOW 610K
1 YHMBepCarbHbIi U3MenbUnUTeNb
W BKITIOUNTb NpUop (TypOo-CKOpOCTb).

e [locne nepepaboTKu OTMYCTUTb KHOMKY
BKJIOYEHMA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mocne pa6ortsl

® M3Breub BUNKY U3 PO3ETKM.

® Haykatb Ha KHOMKK pasBroKUpPOBKY
W CHATb OCHOBHOM GIOK C HacaAKM.

® [loBEepHyTb HacaaKy NPOTUB YaCOBOVA
CTPESIKU U CHATb €€ C YHUBEPCAILHOTO
U3MENbUUTENA.

@ B3ATb HOX 3@ NIaCTMACCOBYH PYUKy
¥ 3BneYb.

® [1nA xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX NPoAYK-
TOB YCTaHOBWTb KPBbILLKY Ha YHUBEpCab-
HbIA U3MENBUMTENb.

Uuctka

Brumanue!
Hwukoraa He norpy»<atb HacaaKy yHMBepcasb-
HOrO U3MENbYMTENA B XMUAKOCTU U HE MbITb
noA NPOTOYHOW BOAOH UK B NOCYZAOMOEYHOM
MaLluHe.
® YHuBepcanbHbI U3MENbUYUTESNb, HOX
W KPBILLKY MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEY-
HOW MaLLMHe.
® Hacagnky cneayeT TONbKO NpoTUpaTh
BNI)KHOW TPAMKON.

BeHuunk anA B3buBaHUA

PucyHok [}

6 PenyKtopHas npu1cTaBKa Asifl BEHUMKA
ZnA B36uBaHuA

7 BeHuuK ana B3GuBaHUA

BeHuuk AnA B3OMBaHWA MOXXHO 3aKasaTb

B CepBHCHOW cry)0e (Homep AnA 3akasa:

753124).

SkennyaraumnA

BeHuuk anA B3buBaHUA NpUroZeH AnA B36u-
BaHWA CIIMBOK, BENIKOB U MOJIOKa B MEHY

(13 ropavero (makc. 70 °C) n xonoaHoro
Morsoka (Makc. 8 °C)), a Takxke ANnA NPUroToBs-
NeHUA COyCOB M AeCEepTOB.

A OnacHocrtb owunapmsarmA!

Lna nepepabotku ropaYero MosioKa
UCII0JIb30BaTE BbICOKYIO, Y3KYH EMKOCTb
V1A cMmeLLnBamnA. [OpAYee MOJIOKO MOXKET
OPbI3HYTb 1 OLLNEPHTE KOXY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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PucyHok ]

® 3arpysuTb NPOAYKTHI B CTakaH bneHaepa.

® YCTaHOBUTL PEAYKTOPHYO MPUCTaBKY Ha
OCHOBHOW G1IOK U 3aMKCUpOBaTh ee.

® BcTaBuTb BeHUMK AnA B3OUBAHWA B pelyK-
TOPHYHO MPUCTaBKY W 3apUKCUPOBATH €ro.

BHumanue!

Hu B Koem cnyuyae He BCTaBNATb BEHUMK ANIA

B36GMBaHUA B OCHOBHO 610K 6e3 peyKTOpHOM

npucTasku (pucyHok [B1-3).

® BcTaBuTb BUIIKY B PO3ETKY.

® YCTaHoBMTL Xenaemoe uncno 06opoToB
C MOMOLLIbHO PETYNIMPOBKM UKCia 000pOTOB
(PEeKoMeHAaUmA: BEICOKOE YUCNO
060poTOB).

® VYiep)kvBaTb OCHOBHOM BNOK U CTakaH
6neHaepa 1 HaXkaTb Ha YKenaeMyto KHOMKY
BK/THOUEHHA.

® [locne nepepaBoTKu OTMYCTUTb KHOMKY
BKJIHOYEHMA.

Mocne pa6ortsl

® MsBneub BUITKY U3 PO3ETKHK.

® HaykaTb Ha KHOMKK pasBoKUpPOBKK
U CHATb OCHOBHO BTOK C peayKTOpHO
NMPUCTaBKMU.

® W3Bneyb BEHYMK AnA B3OMBaHMA
13 PElyKTOPHON NMPUCTaBKMU.

Uuctka

Brumanmue!
Hwukoraa He norpy>katb peayKTOpHYto npu-
CTaBKy B *XMAKOCTW U HE MbITb N0 NPOTOYHOM
BOZOW MNY B NOCYAOMOEYHON MaLLu1He.
® BeHuuk anA B3OUBaHUA MOXHO MbiTb
B MOCYZAOMOEYHON MaLLWHE.
® PeayKTOPHYO NPUCTaBKy CreayeT TONbKO
npoTUpaTh BIAXHOW TPAMKOWM.

MHorogpyHKUMOHasIbHbIE
NPUHaANEXKHOCTH

PucyHok A

8 CwmecuTenbHan vala

9 MecunbHana Hacaaka

10 YHuBepcCanbHbIA HOX

11 JucK anA KpenneHua BCTaBOK
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12 BcraBKu B AWCK
a) BcraBka-peska — KpynHo
b) BctaBka-peska — Menko
c) BctaBKa-LLMHKOBKa — cpeaHe
d) BcTaeka-Tepka — KpynHo
13 KpuilLka ¢ peaykropom
14 Tonkarenb

OkcnnyaraumA

MHOropyHKUMOHaNbHbIE NPUHAANIEXHOCTH
npuroaHbl AnA 3aMeLllrBaHUA, HApPe3Kn

W LLUMHKOBKM MPOAYKTOB.

ObaAsarenbHO cobntogaiiTe ykasaHHoe

B Tabnuue MakcumanbHOe KOIMYECTBO

v BpemMA nepepaboTky (pucyHok ).

OniacHocTb TPaBMHPOBaHNA

00 ocTpbie HoXwW/BpaLYaloLNICA

npusoyg!
Bo BPeMA SKcrityaraymn HMKorga He
OITyCKarb PyK1 B CMECHTEJIbHYO YalLlly.
,17/7}7 11047aJ/IKMBaHnA HHIPeAgneHTos
Bcerga ncrio/ib30Bark 1o/ikaresib.
[Tocrne BbiIktoYeHnA 1PNBO4 eLlje HeKo-
TOpOe BPeMs MPOAOIKAET PaboTars.
Hacankm Mo)KHO 3aMEHATH TOJIbKO 10C/1e
OCTaHOBKU IpnBo4a.
Bo Bpems pabor ¢ MHOro@yHKUHOHa Tb-

HbIMHW [TPUHEA/IeIHOCTAMMN OCHOBHOW 6710K
MO)XHO BKJ1rO4arb TOJIbKO C ycra/-/osﬂe/-//-loﬁ

U [VIOTHO 3aKPyYEHHOH KDbILLIKOM.

BHumanue!

MHOrodyHKUMOHaNbHbIE NPUHAANEKHOCTH
MOYXHO MCMOJb30BaTh TONBbKO B MOJIHOCTHIO
coBpaHHom Buze!

Ocropox«Ho!

I'Iepezl M3mMenby4yeHnem MfAca U3 Hero cneayet

yAanuTb XPALLK, KOCTU U CYXOXMIUA.
MHOrodyHKUMOHaNbHbIE NPUHAANEXHOCTH
HEe NPUroAHbl ANA U3MESTbYEHNA OYeHb
TBEPAbIX NPOAYKTOB (KOMENHbIX 3ePeH,
peAbKK, MyCKaTHbIX OPEXOB) U 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB (PPYKTOB U T.1.).

MecunbHan HacaaKa/yHUBEepCaSIbHbIA HOX

MecunbHaa Hacaaka AnAa 3amMeLLnBaHuA
HeéoﬂbLIJOFO KonnyectBa TecTta

yHVIBepcaHbeIFI HOXX AnA usMenb4yeHnA MAca,

TBEPAOro Cbipa, yKa, 3eNIEHH, YECHOKA,
(®PYKTOB, OBOLLEN, OPEXOB, MUHAANA.
O6nasarenbHo cobntoaanTe yKasaHHOe
B Tabnuue MakcUmanbHOe KOIMYECTBO
v BpemMA nepepaboTky (pucyHok ).
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OrniacHocTb TPaBMHPOBaHNA
00 ocTpbii Hox!

HuKoraa He Tporats 163B1A YHUBEPCATb-
HOIo HoXKa. YHMBEPCallbHbIN HOXK GPaTh

TOJIbKO 34 MIACTMACCOBYIO PYYKY.

He Tporare HoX rosisiMu pyKamy.
1A yncTrm Meronib3oBark LUETKY.

Pucyrok 3

YCTaHOBUTb CMECHTENbHYIO Yally Ha
POBHYIO M UMCTYLO paBouyto MOBEPXHOCTb.
BcTaBuTb HOXX/MECHIBbHYIO HacaaKy.
3arpysuTtb NpoAyKTbI.

BHumaHue!

Hoxx/mMecunbHas HacaaKa A0MKHbl POBHO
pacnosnoratbCA B CMeCHTENbHO valle,
uToBbl KpbILLKA 3aKpbliach NpPaBUibHO
(pmcyHOK 3-3).

YCTaHOBWTb KPbILLIKY Ha CMECHTEbHYHO
yaly ¥ NOBEPHYTb MPOTWUB YacOBOWM
CTPEenku o yrnopa.

Ecnun B cmecutenbHoM valle HaxoamtcA
60nbLLIOE KONMYECTBO MHIPEAMEHTOB,

TO YCTaHOBKa KPbILLKK MOXET ObiTb
3atpyaHeHa. MNepeBeaute npu Heobxoau-
MOCT/ TPEXNONacTHOE CLEMNEHNE C HMXK-
HeW CTOPOHbI KPbILLKW B MpaBuibHOE
MOJIOXKEHME.

YcTaHoBWTbL OCHOBHO B/10K Ha HacaaKy

¥ 3aduKcHpoBaTh €ro.

BcTaBuTb TONKatens.

BcTaBuTb BUNKY B PO3ETKY.

Kpenko yaep»xvBaTb OCHOBHOM G/10K

¥ YHVMBEpCasbHbIA M3MeENbUMTEND

U BKIOUYNTb NPUOOp (Typ6Oo-CKOPOCT).
Yt06bl n062BUTL UHFPEAWEHTbI, OTNYCTUTL
KHOMKY BK/OYEHMA.

JoxaaTtbcA 0CTaHOBKM HacalKM.
M3Bneyb ToNKatenb 1 3arpysnTb MHIpe-
[MEeHTbl Yepes 3arpy3o4yHoe oTBepCTHe.
Mocne nepepaboTKK OTNYCTUTL KHOTKY
BKJTFOUYEHMA.

Juck ana KpenieHnA BCTaBOK
CO BCTaBKaM¥u B IMCK

Bcraska-peska — KpynHo

PerynupoBky u1cna 060poToB ycTaHOBUTb

Ha HM3KOe YMCIo 0B0POTOB AJIA HAPE3KM:
OrypLOB, MOPKOBH, KapTodens.
BcraBKa-peska — Mefko

PerynupoBky u1cna 060poToB ycTaHOBUTb

Ha HM3Koe YnCro 060POTOB ANA HAPE3KM:
OrypLOB, MOPKOBH, KPACHOM CBEKJIbI, LYKKUHU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BcTaBKa-LUMHKOBKa — cpeaHe
Peryn1poBKy uncna 060poToB YCTaHOBHTb

Ha BbICOKOE 4YnCno OéOpOTOB ANA LLUNMHKOBKMU!

ABNOK, MOPKOBH, Cbipa, 6enoKo4YaHHoM
Kanycrbl.

BcraBKa-TepKa — KpyrHo

PerynupoBky u1cna 060poToB ycTaHOBUTb

Ha BbICOKOE UKC/I0 060POTOB ANA HATUPaHUA:

KapTodena AnA KNeLoK, KapTodesbHbIX
ONaanu; CbipblX GPYKTOB M OBOLLEN ANA
canaros.

ObaAsarenbHO cobntoganTe yrasaHHoe
B Tabnuue MakcUmasibHOe KOIMYECTBO
v BpemA nepepaboTku (pucyHok ).

OnacHocTs TpaBMHPOBAHNA
00 ocTpbiH HoM!
byibTe 0COBEHHO OCTOPOMHbI BO BPEMSA

paborsi co BcraBramm!
O6patyars BHUMAHHE Ha POPMY M 10JTO-

JKEHHe BCTaBKU pH yCTaHOBKe B ANCK AJIA

KperieHna BCTaBOK. JJUCK 1A KPeryieHuA
BCTaBOK MOYHO Opath TOJIbKO 3a MPedy-
CMOTPEHHBIE /1A 3TOrO BLIEMKH AJIA

saxBara. He ornyckarb pyKy B 3arpy304Hoe

orsepcrmne. ,17/7}7 rnograjiknBaHuAa ncriosib-
30Barb TOJ/IbKO TOJ/IKareJib.

OctopoxkHo!
MN3menbyeHne oyeHb TBEPAbIX MNPOAYKTOB

(cbipa MapmesaH, wokonaza) HeaonycTMMo

np¥ NOMOLLIM BCTaBOK B AMCK.
BcTaBkv B ANCK TONIBKO OrPaHUYEHHO Mpu-
roAHbl AnA nepepaboTKU BOMOKHUCTBIX MPO-
LYKTOB (NyK-NOPeW, cenbiepei, peBeHb).

PucyHok [
® YCTaHOBUTL CMECHUTENbHYIO Yally Ha

POBHYO U YMCTYIO paBouyto MOBEPXHOCTb.

® BcraBuTb Hy)XHYIO BCTaBKy B AUCK
ANA KpenneHWa BCTaBOK.
Ofpatuarb BHUIMaHKe Ha GopMy 1 Moo~
»xeHue scTaskm (pycyHok [d-1)!

® JlMCK AnA KpenneHua BCTaBOK B3ATb
3a BbIEMKM ANA 3axBaTa U BCTaBUTb
B CMECHUTENbHYIO YalLlly.

® YCTaHOBWTb KPbILLKY HAa CMECUTENbHYHO
yatly v NOBEPHYTb MPOTUB YaCOBOM
CTPenku Ao ynopa.

® YCTaHOBWTb OCHOBHO B510K Ha HacazaKy
¥ 3apMKCMpoBaTh €ro.

® BcrasuTb BUNKY B PO3ETKY.

® YCTaHoBUTL Xenaemoe uncio 060poToB
C MOMOLLIbIO PEryIMPOBKKM Ynucna
060pOTOB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Yaep»uBaTb OCHOBHOW G10K M MHOTO-
PYHKUMOHAIbHbIE NPUHAANEXHOCTH

W BKIOUUTL NpHbop.

3arpysuTb NpOAYyKTbl ANIA HAPE3KKU UMK
LLUIMHKOBKM Yepes 3arpy3oyHoe OTBEpCTHE.
MpoayKTel ANA HapPe3K1 UMK LLIMHKOBKK
NULLb CrIerka noATasnkueaTth TonKarenem.

BHumaHue!

CMeCMTeJ'IbHYIO yally cneayert onyctowlatb
npexzae, 4em OHa HanoJIHUTCA HACTOJIbKO, YTO
Hapes3aHHble UK HalULMHKOBaHHbIE MPOAYKTbI
Ha4yHyT AocCTaBaTb A0 ANCKa ANA KpenneHnAa
BCTaBOK.

Mocne nepepaboTKK OTNYCTUTL KHOTKY
BK/HOYEHMA.

Mocne pa6ortsl

nnu

M3Bneub BUNKY M3 PO3ETKM.

HarkaTb Ha KHOMKK pa3BroKUpOBKY

W CHATb OCHOBHOM BNIOK C HacaaKu.
[NoBepHYTb KPBLILLIKY MO YACOBOW CTPESKe
U CHATb CO CMECUTENbHOM YaLLI.

B3ATb yHMBEPCaNbHbLIN HOX/MECUIBbHYHO
HacaZKy 3a nnacTMacCoBYHO PYUKy

¥ n3BneYb.

B3ATb AMCK ANA KpenneHnA BCTaBOK

3a BbIEMKM ANA 3axBara v UsBfevb

13 CMEeCHTENbHOM YaLLu.

MepeBepHyTb AWUCK ANA KpenneHua
BCTABOK M OCTOPOXXHO BblAaBUTb BCTABKY
C HWXHeM CTopoHbI (pucyHok [€).

Uuctka

BHumaHue!

Hwukoraa He norpy>katb KPbILLKY MHOTOPYHK-
LUMOHAMbHbIX MPUHAANIEKHOCTEN B XKUAKOCTH
¥ HE MbITb B NOCYZOMOEYHOW MaLLUHE.

KpbiLLKy cneayeT nnllb NpoTUPaTh Ba-
HOW TPAMKOW MK KOPOTKO NPOMbIBAaTL NOA
NPOTOYHOW BOJOW.

CmecuTenbHyto yally, yHMBepcabHbIi
HOXX, MECWIIbHYIO HacaaKy, AUCKK AnA
KpenfeHWA BCTaBOK 1 BCTABKW B ANCK
MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MallWHE.
lMnactmaccoBble AeTanu He 3axkumaTtb

B NMOCYAOMOEYHOW MallnHe MeXxay nocy-
[0, TaK KaK BO3MOXKHa Ux Aedpopmaumsa.

[i] Mpv nepepabotke, Hanp., KpaCHOKOYaH-

HOM Kanyctbl K MOPKOBHU Ha nilacTtMac-
COBbIX AeTanAxX NoABNAETCA LBETHOM
Haner, KOTOprﬁ MOXXHO yAalnTb C NOMO-
LLIbHO HECKOJIbKMX Kanesb pactuTesibHOro
mMacna.
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Mpumep anAa ucnonb3oBaHWA
TecTo Ana xneba

OcHoBHoii peuenT:

250 r Mmyku

125 mn BoAbl

7 r caxapa

7 r maprapuHa

0,5 r apoxoken

4 conu

Hacaaku: cmecuTenbHan yala 1 mecunbHaaA

Hacaaka MHOroQyHKUMOHaNbHbIX NPUHaA-

NeXHoCcTen

® [10M0XKNUTb BCE UHIPEAUEHTLI, KPOME
BOZbI, B CMECHUTENbHYHO YaLLly.

e [lepemeluaTtb MHIpeaUeHTI Ha Typoo-
CKOPOCTH.

® Yepes HecKorbKo cekyHA A06aBuTb Boay
yepes 3arpy3oyHoe OTBEepCTHE.

® [lepepabotatb BCe Ha TypOO-CKOPOCTU.
Hala pexomeHaauma: BpeMaA BKIIFOYEHHUA
30 cekyHA
MaxcrumanbHoe BpeMA BKIIOYEHHA:
60 cekyHa

MakcumasibHoe KonmuecTBo: 1-kpaTtHoe Konu-

4eCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOrO peLenTa

Mpumeuanue: noapaa Bul MoxeTe nepepabo-

TaTb MakCUMyM 2-KpaTHOe KonnyecTsa

MPOZYKTOB M3 OCHOBHOTO peLenTa.

94

CnobHoe neco4yHoe TECTo

OcHoBHoi peLienT:

250 1 MyKH

125 r maprapvHa uam ciMBoYyHoOro macna

(komHaTHOM Temnepartyphbl)

125 r caxapa

1 Anuo

/2 NAaKeTMKa XMMUYECKOro paspbIXnuTena

1 nakeTMK BaHWNIbHOrO caxapa

1 wenoTka conu

Hacaaku: cmecutenbHas yala 1 mecunbHas

Hacaaka MHOro®YHKUMOHANbHBIX

NPUHaANEXXHOCTEN

® Bce vHrpeaveHTbl 3arpy3ntb B CMeCHUTESb-
HytO yaLlly.

® [lepemeluatb MHrpeaneHTbl Ha Typ6o-
CKOPOCTH.

® [locTaBuTb TECTO B XOSIOAHOE MECTO.
Mpu He0BXOAMMOCTU NPOAOIKHUTL
nepepaboTKy.

MakxcumarsHoe KONMYeCTBO: 1-KpaTHoe Konu-

4ecTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO peLienTa

[MpaBo Ha BHeceHWe U3MeHeHu
ocTaBnfAeM 3a coboil.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001116086 (000622)



