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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur flr haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Zulassige Hochstmengen (siehe ,Rezepte®) nicht Uberschreiten.
Das Geréat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubeharteile sind
zusatzliche Anwendungen mdoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die Zubehdrteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmagig installierte
Steckdose mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom
angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass das
Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation
vorschriftsmaRig installiert ist.

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heiRen Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Beim Absenken des Schwenkarms nicht in das Gehause greifen,
um ein Einklemmen von Fingern bzw. Handen zu vermeiden.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet
ist.

Werkzeuge nur mit eingesetzter Schussel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schussel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schissel oder den
Einflllschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in
die Schussel oder den Einfullschacht einfihren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern
halten. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehdre gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehdrs sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Bei Verwendung von Zubehor die Farbkennzeichnung an
Zubehor und Antrieb beachten.

/\ Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.



Wichtige Sicherheitshinweise de

m Die Arbeitsflache muss gut zuganglich, feuchtigkeitsbestandig,
fest, eben, trocken und ausreichend grof3 sein, um Schaden
durch Spritzer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu kdnnen.

A\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigung und

Pflege” siehe Seite 10

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

www.bosch-home.com

Unsere Gerate werden stets weiter-
entwickelt. Daher kann es vorkommen,
dass einzelne Funktionen von dieser
Anleitung abweichen. Prifen Sie in diesem
Fall, ob auf unserer Internetseite eine
neuere Version dieser Anleitung verfiigbar
ist

Zur Verwendung dieser Gebrauchs-
anleitung: Die Umschlagseiten dieser
Anleitung kénnen Sie ausklappen. Dort
finden Sie mit Buchstaben und Nummern
bezeichnete lllustrationen, auf die in dieser
Anleitung immer wieder verwiesen wird
(z.B. = Bildfolge [E).
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de Auf einen Blick

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild

Grundgerat
1 Drehschalter
a Einstellskala
2 Entriegelungstaste
3 Schwenkarm
4 Haupt-Antrieb (schwarz)
a Offnung zum Einsetzen der
Werkzeuge
5 Vorderer Antrieb (gelb)
a Antriebsschutzdeckel
6 Hinterer Antrieb (rot)
a Antriebsschutzdeckel
7 Kabelstaufach
8 Aussparungen fiir Schiissel

Schiissel
9 Edelstahl-Riihrschiissel
10 Deckel

a Einflllschacht

Werkzeuge
11 Profi Flexi-Riihrbesen *

a Schutzkappe mit Auswurftasten
12 Profi Schlagbesen

a Schutzkappe mit Auswurftasten
13 Knethaken

a Schutzkappe mit Auswurftasten

* je nach Modell

Hinweis: Je nach Modell wird lhre
Kiichenmaschine mit weiterem Zubehor
geliefert.

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepruft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile
aus der Verpackung nehmen und
vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden prifen. = Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=» Reinigung und Pflege* siehe
Seite 10

Teile und Bedienelemente

Farbkennzeichnung

Die Antriebe haben unterschiedliche
Farben (schwarz, gelb und rot). Diese
Farbkennzeichnung ist auch an den
Zubehorteilen zu finden. Verwenden Sie

Zubehor ausschlielllich am Antrieb gleicher

Farbe.

Antriebe

= Bild Y

Das Gerat verfugt Uber 3 verschiedene
Antriebe.

Haupt-Antrieb, schwarz (4)
Fir die Verwendung der Werkzeuge
oder flr die Verwendung von

Zubehor mit einem Winkelgetriebe.

mit gelbem Verbindungssttick.

Hinterer Antrieb, rot (6)
Fir die Verwendung von Zubehér

Vorderer Antrieb, gelb (5)
Fir die Verwendung von Zubehor

mit rotem Verbindungsstuick.
Antriebsschutzdeckel (5a und 6a)
Zum Abdecken nicht genutzter Antriebe.

Weitere Informationen: =» ,Zubehér” siehe
Seite 13



Drehschalter o
= Bild & O
Mit dem Drehschalter wird die

gewiinschte Geschwindigkeit ausgewahlt
oder das Gerat ausgeschaltet. Bei einem
Fehler in der Bedienung des Gerates,
einem Ausldsen der elektronischen
Sicherungen bzw. einem Geratedefekt lasst
sich das Gerat nicht mehr einschalten.

Einstellungen

M  Momentschaltung mit hochster
Drehzahl / schnell. Schalter fur
gewlinschte Dauer festhalten.

O Stopp / Ausschalten

Q  Funktion ,Unterheben® mit

niedrigster Drehzahl / sehr

langsam.

Geschwindigkeitsstufen

1: niedrige Drehzahl / langsam

7: hochste Drehzahl / schnell

Werkzeuge
- Bild

Profi Flexi-Riihrbesen
Zum Rdihren von Teigen, z.B. Ruhr-
teig oder Mousse. Zum Unterheben

<

von Eischnee oder Sahne.

Profi Schlagbesen
Zum Schlagen von Eischnee, Sahne
und zum Schlagen von leichten

Teigen, z. B. Biskuitteig.

Knethaken
Zum Kneten von schweren

Teigen (z.B. Hefeteig) und zum

Unterheben von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z.B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).

Teile und Bedienelemente de

Geschwindigkeits-Empfehlungen

Q. Zum Unterheben und schonenden

Vermengen verschiedener Zutaten

(z.B. Eischnee unterheben)

Zum EinrGhren und Vermengen

von Zutaten

3  Zum Kneten von schweren Teigen

mit dem Knethaken

Zum Rihren und Aufschlagen von

Zutaten (z.B. Schlagsahne) mit

dem Profi Flexi-Rihrbesen oder

dem Profi Schlagbesen

M  Zur Verwendung der Werkzeuge
nicht geeignet!

Feineinstellung der Werkzeuge

Das Gerat ist ab Werk so eingestellt,

dass der Profi Schlagbesen den Boden

der Schiissel beinahe berlhrt, damit die
Zutaten optimal miteinander vermischt
werden. Wenn die Werkzeuge den

Boden der Schiissel beriihren oder zu

weit entfernt sind, lasst sich der Abstand
leicht korrigieren. =»  Feineinstellung der
Werkzeuge*“ siehe Seite 11
Schwenkarm

- Bild @
Der Schwenkarm wird nach oben
geschwenkt, um ein Werkzeug oder die
Schissel einzusetzen oder zu entnehmen.
Der Schwenkarm ist mit der ,EasyArm Lift"-
Funktion ausgestattet, die die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstitzt.
Schiissel und Deckel

= Bild 1]

Das Gerat wird mit einer speziellen
Schissel ausgeliefert, die durch Einsetzen
und Drehen mit dem Grundgerat fest
verbunden wird.

Der Deckel wird am Schwenkarm befestigt
und 6ffnet sich automatisch beim Anheben
des Schwenkarms.



de Verwendung der Werkzeuge

Werkzeuge einsetzen und

entnehmen

= Bild @

Die Werkzeuge sind an der Schutzkappe
mit Auswurftasten ausgestattet, die zum
einfachen Entnehmen der Werkzeuge
dienen.

Werkzeug einsetzen: Das Werkzeug bis

zum Einrasten in den Hauptantrieb stecken.

Die Schutzkappe deckt den Antrieb ab.
Werkzeug entnehmen: Die beiden
Auswurftasten drlicken, bis sich das
Werkzeug l6st. Das Werkzeug aus dem
Antrieb nehmen.

Kabelstaufach
Das Gerat ist mit einem
Kabelstaufach ausgestattet. Die

Je

Lange des Netzkabels lalt sich durch
Herausziehen oder Zurlickschieben des
Kabels passend einstellen.

Sicherheitssysteme

Das Gerat verfigt tiber verschiedene
Sicherheitssysteme.

=»  Sicherheitssysteme” siehe Seite 12

Verwendung der Werkzeuge

A\ Verletzungsgefahr!

— Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerat abgeschlossen sind.

— Wahrend des Betriebes nie in die
Schissel oder den Einfullschacht
greifen.

— Nur mit angebrachtem Deckel arbeiten.

— Vor dem Bewegen des Schwenkarms
oder dem Wechsel von Werkzeugen
unbedingt den Stillstand des Antriebes
abwarten.

— Aus Sicherheitsgriinden unbedingt die
Antriebsschutzdeckel auf den vorderen
und hinteren Antrieb aufsetzen.

Vorbereitung

m Grundgerat auf glatten, sauberen und
stabilen Untergrund stellen.

m Netzkabel auf die bendtigte Lange
herausziehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag
anheben.

m Den Deckel mit dem Einfillschacht nach
vorne auf den Hauptantrieb stecken.

m Schissel einsetzen. Dabei die
Aussparungen am Grundgerat
beachten.

m Schissel bis zu Einrasten gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Wichtig!

Das Gerat laft sich nicht Einschalten, wenn

die Schissel nicht korrekt eingesetzt ist.

= Bildfolge [

1. Je nach Verarbeitungsaufgabe Profi
Flexi-Rihrbesen, Profi Schlagbesen
oder Knethaken auswahlen
=> Werkzeuge” siehe Seite 7.

Das Werkzeug bis zum Einrasten in den
Hauptantrieb stecken. Die Schutzkappe
deckt den Antrieb ab.

2. Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schissel einflllen.

3. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten driicken.



A\ Verletzungsgefahr!

Schwenkarm vorsichtig absenken! Darauf
achten, dass Finger oder Hande nicht
eingeklemmt werden.

Gerat bedienen

4. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die gewiinschte Stufe stellen.
Geschwindigkeits-Empfehlungen:
=> Werkzeuge” siehe Seite 7

5. Zutaten so lange verarbeiten, bis das
gewlschte Ergebnis erreicht ist.

6. Drehschalter auf O stellen. Stillstand
des Antriebs abwarten. Netzstecker
ausstecken.

7. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag
anheben.

8. Schiissel im Uhrzeigersinn drehen,
bis sie sich anheben lasst. Schissel
entnehmen.

9. Die beiden Auswurftasten driicken, bis
sich das Werkzeug l6st. Das Werkzeug
aus dem Antrieb nehmen.

10. Deckel vom Antrieb abziehen.

11. Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 10

Hinweis: Nutzen Sie auch unsere
Anwendungsbeispiele, um Ihr neues Gerat
und seine Funktionen besser kennen zu
lernen. =» ,Rezepte” siehe Seite 10

Zutaten nachfillen
Wahrend der Verarbeitung kénnen auch
weitere Zutaten nachgefillt werden.

= Bild [€d

m Beilaufendem Gerat weitere Zutaten
vorsichtig durch den Einflllschacht im
Deckel einflllen.

A\ Verletzungsgefahr!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen
in die Schissel oder den Einflillschacht
greifen. Keine Gegenstande (z.B.
Kochléffel) in die Schiissel oder den
Einflllschacht einfiihren.

Verwendung von Zubehdr de

= Bildfolge [

1. Um gréRere Mengen oder Zutaten
einzufillen, den Drehschalter auf O
stellen und Stillstand abwarten.

2. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag
anheben.

3. Zutaten direkt in die Schissel fiillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten
nach unten driicken. Zutaten weiter
verarbeiten. =» ,Gerét bedienen” siehe
Seite 9

Verwendung von Zubehor

Zu lhrer Kiichenmaschine gibt es eine
Reihe von Zubehorartikeln, mit denen Sie
den Funktionsumfang deutlich erweitern
kénnen. Je nach Modell sind schon
bestimmte Zubehdrartikel im Lieferumfang
enthalten. Wenn ein Zubehorteil nicht
enthalten ist, kann es Uber den Handel
oder den Kundendienst erworben werden.
=» Zubehér” siehe Seite 13

Vorbereitung fiir Zubehor

Je nach Zubehdr muss das Grundgerat

unterschiedlich vorbereitet werden.

m Grundgerat auf glatten, sauberen und
stabilen Untergrund stellen.

m Netzkabel auf die bendtigte Lange
herausziehen.

m  Grundgerat je nach Zubehor wie
abgebildet vorbereiten.

- Bild Il

1. Vorbereitung fur Werkzeuge.

2. Vorbereitung fir Zubehér am schwarzen
Antrieb mit Winkelgetriebe und Zubehor,
das an Stelle der Schissel eingesetzt
wird.

3. Vorbereitung fir Zubehoér am roten
Antrieb, zum Beispiel Mixer oder
Multi-Zerkleinerer.

4. Vorbereitung fir Zubehdr am gelben
Antrieb ohne Auslassoéffnung fir
Lebensmittel, zum Beispiel Mutli-Mixer
oder Zitruspresse.



de Reinigung und Pflege

5. Vorbereitung fir Zubehoér am
gelben Antrieb mit Auslasséffnung
fur Lebensmittel, zum Beispiel
Durchlaufschnitzler.

m Gelbe, rote oder schwarze Markierung
an Antrieb und Zubehér beachten.
=» Farbkennzeichnung* siehe
Seite 6

m Nicht genutze Antriebe stets mit den
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

m Alle weiteren Schritte entnehmen
Sie der jeweiligen, separaten
Zubehoranleitung.

Reinigung und Pflege

Das Gerat und die verwendeten Werkzeuge
mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden. =» Bild

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Splilmaschine
nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen maoglich sind!

Grundgerit reinigen

m  Antriebsschutzdeckel abnehmen.

m  Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
mit einem weichen, feuchten Tuch
abwischen und danach abtrocknen.

Schiissel und Werkzeug reinigen

m Schussel, Deckel und Werkzeuge mit
Spullauge und einem weichen Tuch
oder Schwamm reinigen oder in die
Spilmaschine geben.

m Alle Teile trocknen lassen.

10

Rezepte

Schlagsahne
_ 200-1500 g “')>
m  Sahne 1% bis 4 Minuten
auf Stufe 7, je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem Profi
Schlagbesen verarbeiten.
Eiweil}
_ 2-12 EiweiR “')>
m Eiweil 4 bis 6 Minuten auf
Stufe 7 mit dem Profi Schlagbesen
verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 3 Eier

— 3-4 EL heilRes Wasser

— 150 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 150 g Mehl

— 50 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem
Profi Schlagbesen schaumig schlagen.

V)

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca.
2 bis 1 Minute l6ffelweise dazugeben

und untermischen lassen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig

Grundrezept é

— 3-4 Eier

— 200-250 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale
von %z Zitrone

— 200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 500 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 150 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 2,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 7 mit

dem Profi Flexi-Rihrbesen verriihren.

Hoéchstmenge: 2% x Grundrezept



Miirbeteig

Grundrezept
— 125 g Butter (Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker é

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 2,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 mit
dem Profi Flexi-Riihrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl: >

ca. ¥2 Minute auf Stufe 1, dann

ca. 3-4 Minuten auf Stufe 3
kneten.
Hochstmenge: 4 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept

m Zutaten mit dem Knethaken
— 500 g Mehl >

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

— Schale von 2 Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit

dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 3 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept >

— 500 g Mehl

— 250 g Eier (ca. 5 Stiick)

— nach Bedarf 2-3 EL (20-30 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 zu einem Teig verarbeiten.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

Feineinstellung der Werkzeuge de

Brotteig

Grundrezept >

— 1000 g Mehl

— 3 Packchen Trockenhefe

— 2TLSalz

— 660 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Feineinstellung der
Werkzeuge

A\ Verletzungsgefahr!
Vor der Feineinstellung den Netzstecker
ausstecken.

Achtung!

Die Feineinstellung der Werkzeuge nur

in kleinen Schritten vornehmen. Der
Schwenkarm muss vollstandig abgesenkt
werden kdénnen und die Werkzeuge durfen
dabei nicht am Boden und am Rand der
Schissel klemmen. Der optimale Abstand
der Werkzeuge zur Schussel betragt 3 mm.

= Bildfolge [d

m Mit eingesetztem Profi Schlagbesen die
aktuelle Einstellung tberprifen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag
anheben.

m  Werkzeug mit einer Hand festhalten.
Kontermutter mit einem Gabelschlissel
(10 mm) im Uhrzeigersinn l6sen.

m  Abstand zur Schissel durch Drehen
des Werkzeugs einstellen (1 ganze
Umdrehung entspricht 1 mm
Hohenverstellung).

Gegen den Uhrzeigersinn drehen:
Abstand zur Schussel wird geringer.
Im Uhrzeigersinn drehen:
Abstand zur Schussel wird gréRer.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten drucken.

11



de Sicherheitssysteme

m Abstand des Werkzeugs Uberprifen.
Der optimale Abstand der Werkzeuge
zur Schussel betragt 3 mm.
Gegebenenfalls den Abstand anpassen.

m st der Abstand optimal eingestellt,
Entriegelungstaste drucken und
Schwenkarm zurlickkippen.

m  Werkzeug mit einer Hand festhalten.
Kontermutter mit einem Gabelschlussel
(10 mm) gegen den Uhrzeigersinn
festdrehen.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Das Gerat lasst sich nur einschalten,
wenn die Schiissel eingesetzt und bis
zum Einrasten gedreht wurde oder wenn
ein Zubehdr mit Winkelgetriebe am
Hauptantrieb befestigt wurde und wenn
der Schwenkarm in der unteren Position
eingerastet ist.

Wiedereinschaltsicherung

Das Gerat bleibt bei Stromunterbrechung
eingeschaltet, aber der Motor 1auft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter zuerst auf O stellen, dann
erneut einschalten.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung schaltet den Motor
wahrend der Benutzung selbstandig

ab. Eine mogliche Ursache kann die
Verarbeitung zu grof3er Mengen sein.

Schwenkarmsicherung

Der Schwenkarm lasst sich nicht entriegeln
und bewegen, wenn auf dem hinteren
Antrieb ein Zubehoér angebracht ist.

Hilfe bei Stérungen

Hinweis: Bei einem Fehler in der
Bedienung des Gerates, einem Ausldsen
der elektronischen Sicherungen bzw. einem
Geratedefekt lasst sich das Geréat nicht
mehr einschalten. Versuchen Sie als Erstes
das aufgetretene Problem an Hand der
folgenden Hinweise zu beseitigen.
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Achtung!

Sollte sich eine Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Stérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung uberprifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m  Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Schussel bis zum Anschlag festdrehen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Drehschalter auf O stellen und dann
zurlick auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurde eine zu grof’e Menge an Zutaten
gleichzeitig oder zu lange verarbeitet.

Abhilfe
m Drehschalter auf O stellen.

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker ausstecken.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.

m  Gerat auf Raumtemperatur abkiihlen
lassen.

m Zuldssige Hochstmengen nicht
Uberschreiten! =» ,Rezepte” siehe
Seite 10

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich
die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab.

Abhilfe

m Drehschalter auf O stellen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten druicken.

m Drehschalter wieder auf die gewilinschte
Geschwindigkeit stellen stellen.



Entsorgung de

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerit ist
mmm entsprechend der européischen
Richtlinie 2012/19/EU uber Elektro-
und Elektronikaltgerdte (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit glltige Riicknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege

bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerét gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerét gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uiber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerét gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fir
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Dariiber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Zubehor

Zubehor und Ersatzteile kbnnen iber den Handel und den Kundendienst erworben
werden. Da die Produktpalette stdndig erweitert wird, kann es mittlerweile weiteres
Zubehor geben, das hier nicht aufgefiihrt ist. Besuchen Sie daher www.bosch-home.com,
um zu sehen, welche aktuellen Zubehorartikel angeboten werden.

| zubehor | Bezeichnung | Beschreibung

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

Durchlaufschnitzler
Zum Schneiden, Raspeln und Reiben von
Obst, Gemiise und weiteren Lebensmitteln.

Multimixer mit Zitruspresse

Zum Hacken von Krautern, Gemise, Apfeln
und Fleisch, zum Raspeln von Karotten,
Rettich und Kase, zum Reiben von Niissen
und gekihlter Schokolade.

Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und
Grapefruit.

Nudelvorsatz

Zur Herstellung von Teigplatten und
Bandnudeln.
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de Zubehor

| zubehor | Bezeichnung | Beschreibung

MUZ9TM1 Multi-Zerkleinerer-Set
@ Zum Mabhlen und Zerkleinern kleinerer Mengen
@ von Gewiirzen, Getreide, Kaffee oder Zucker.
Zum Zerkleinern und Hacken von Fleisch,
@ Fisch, Hartkdse, Krautern, Obst, Gemiise,

Nissen oder Schokolade.
Zum Mixen flussiger bzw. halbfester
Lebensmittel, zum Zerkleinern/Hacken von
rohem Obst und Gemiise sowie gefrorener
Friichte und zum Plrieren von Speisen.
MUZ9HA1 Fleischwolf mit Wurstfiiller- und
Kebbeeinsatz
Zum Zerkleinern von frischem Fleisch flir
Tartar oder Hackbraten. Zum Fiillen von
Wurst. Zur Herstellung von Teig- oder
Hackfleischtaschen.

MUZ9MX1 Mixer
Zum Mixen von Getrdnken, zum Plrieren
von Obst und Gemise, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst,
Niissen und Eiswirfeln, zum Piirieren und
Mixen von Suppen und Saucen.

MUZ9ER1 Edelstahl-Riihrschiissel mit Griffen
In der Schiissel kbnnen bis zu 3500 g Rihrteig
verarbeitet werden.

MUZ9KR1 Kunststoff-Riihrschiissel mit Griffen
In der Schiissel kbnnen bis zu 3500 g Rihrteig
verarbeitet werden.

MUZ9FW1 Fleischwolf
Zum Zerkleinern von frischem Fleisch flir
Tartar oder Hackbraten.

MUZ9PP2 Nudel-Einsatze fur MUZ9HA1 und
MUZ9FW1
Zum Formen von Nudeln. 5 unterschiedliche
Formen zur Auswahl.
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Zubehor de

| zubehor | Bezeichnung | Beschreibung
)

0

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Spritzgeback-Einsatz fiir MUZ9HA1 und
MUZ9FW1

Zum Formen von Spritzgeback.

4 unterschiedliche Formen zur Auswabhl.
Wiirfelschneider fiir MUZ9VL1

Zum Schneiden von Lebensmitteln in
Wirfelform.

Pommes frites-Scheibe fiir MUZ9VL1
Zum Schneiden von rohen Kartoffeln flr
Pommes frites.

Profi Supercut Wendescheibe fiir MUZ9VL1
und MUZ9VLP1

Zum Schneiden von Obst und Gemiise in
dicke oder diinne Scheiben. Besonders
geeignet fiir sehr weiche oder sehr faserige
Lebensmittel.

Zubehor-Set ,,Baking Sensation*

Im Set sind folgende Teile enthalten:
MUZ9FW1 Fleischwolf

(mit Lochscheibe mittel, 5 mm),

MUZ9SV1 Spritzgebdck-Einsatz,
MUZ9KR1 Kunststoff-Rlhrschiissel.

Raspelaufsatz
Zum Schneiden und Raspeln von
Lebensmitteln.

Winkelgetriebe fiir MUZ9RV1
Separat erhaltlich, wenn kein Winkelgetriebe
eines anderen Zubehdrs vorhanden ist.

15



en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum quanti-
ties. =» “Recipes” see page 22

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances

or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to

2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic
supply has been correctly installed.

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!
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Important safety information en

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in water or place it in the dish-
washer. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

A\ Risk of injury!

Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and dis-
connected from the power supply.

Whenever the swivel arm is lowered, do not reach into the
housing to avoid your fingers or hands getting caught. Do not
adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!
While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts. After switching off,
the drive continues for a short time. Wait until the drive has come
to a standstill.

Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

When using accessories, observe the colour coding marked on
the drives and accessories.

A\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

A Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.

Your work surface should be easily accessible, resistant to
moisture, firm, flat, dry and large enough to prevent any harm
from splashing and to let you work unhindered.
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en Important safety information

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 22

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.

www.bosch-home.com

Our appliances continuously undergo
further development. For this reason
individual functions may differ from these
instructions. In this case check whether
a newer version of these instructions is
available on our website.

When using this instruction manual:

You can fold out the cover pages of these
instructions. There you will find illustrations
marked with letters and numbering.
Reference will be made to these illustrations
throughout the manual (e.g. = Image
sequence [3).
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Overview

Please fold out the illustrated pages.
= Fig. i}

Base unit
1 Rotary switch
a Setting dial
2 Release button
3 Swivel arm
4 Main drive (black)

a Opening for inserting tools
5 Front drive (yellow)

a Protective drive cover
6 Rear drive (red)

a Protective drive cover
7 Cable storage compartment
8 Recesses for bowl

Bowl
9 Stainless steel mixing bowl
10 Lid

a Filling shaft

Tools

11 Professional flexible beating whisk *
a Protective cap with eject buttons

12 Professional stirring whisk
a Protective cap with eject buttons

13 Kneading hook
a Protective cap with eject buttons

* Depending on the model

Note: Your kitchen machine comes with
additional accessories depending on the
model.



Before using for the
first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all accesso-
ries from the packaging and dispose of
all packing materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig. N

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 22

Parts and operating
controls

Colour coding

The drives have different colours (black,
yellow and red). This colour coding system
can also be found on the accessories. Only
use accessories for the drive with the same
colour.

Drives
= Fig. N
The appliance has 3 different drives.

Main drive, black (4)
For using tools or for using
accessories with a bevel gear.

Front drive, yellow (5)
For using accessories with a yellow
connector.

Rear drive, red (6)
For using accessories with a red
connector.

®©8e

Protective drive covers (5a and 6a)
For covering unused drives.

Further information: =» “Accessories” see
page 25

Before using for the first time en

Rotary switch P
= Fig. @ O
The rotary switch is used to

select the required speed or to switch the
appliance off. The appliance will no longer
switch on if there is an error in appliance
operation, if the electronic fuses trip or the
appliance has a defect.

M Instantaneous switching

at maximum speed / fast. Hold
down switch for required duration.
Stop / Switch off

Function “Folding in” at

minimum speed / very slow.
Speed settings

1: low speed / slow

7: maximum speed / fast

o)

Tools

- Fig. A
Professional flexible

beating whisk @
For stirring dough, e.g. cake mixture

or mousse. For folding in cream or

beaten egg white.

(e.g. yeast dough) and for folding in >
ingredients which are not supposed

Professional stirring whisk
be chopped (e.g. raisins, chocolate chips).

For beating egg white, whipping
cream and stirring light dough,
e.g. sponge mixture.

Kneading hook
For kneading heavy dough
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en Use of tools

Recommended speeds

A For folding in and mixing different
ingredients gently (e.g. folding in
beaten egg whites)

1-2 For stirring and mixing ingredients

3  For kneading heavy dough with the

kneading hook

For stirring and whipping ingredi-

ents (e.g. whipped cream) with the

professional flexible beating whisk
or the professional stirring whisk

M  Not suitable when using tools.

5-7

Re-adjustment of tools

The appliance is factory-set so the profes-
sional stirring whisk almost touches the
bottom of the bowl to ensure that ingre-
dients are mixed together perfectly. If the
tools touch the bottom of the bowl or are too
far from it, the gap can be easily corrected.
=» “Re-adjustment of tools” see page 23
Swivel arm

= Fig. @
The swivel arm is moved up to

insert or to remove a tool or the bowl.

The swivel arm features an “EasyArm Lift”
function, which supports the upward move-
ment of the swivel arm.

Bowl and lid

= Fig. ]

The appliance comes with a special bowl,
which is securely attached to the base unit
through insertion and rotation. The lid is
secured to the swivel arm and opens auto-
matically when the swivel arm is raised.
Inserting and removing tools

- Fig. 3

The tools are equipped with eject buttons
on the protective cap which are used to
facilitate removal of the tools.

Insert tool: Insert the tool into the main
drive until it locks into place. The drive is
then covered by the protective cap.
Remove tool: Press both eject buttons
until the tool is released. Take the tool out
of the drive.
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Cable storage
compartment 1!@

The appliance is equipped with a
cable storage compartment. The length of
the power cord can be adjusted as required
by pulling it out or pushing it back.

Safety systems
The appliance has various safety systems.
—» “Safety systems” see page 24

Use of tools

A Risk of injury!

Do not insert the mains plug until
all preparations for working with the
appliance are complete.

— While operating the appliance, never
reach into the bowl or filling shaft.

— Do not operate the appliance without
the lid in place.

— Always wait for the drive to come to a
standstill before moving the swivel arm
or changing tools.

— For safety reasons always fit the
protective drive covers on the front and
rear drive.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
and stable surface.

m Pull the power cord out to the required
length.

m Press the release button and raise
the swivel arm to the stop.

m Place the lid with the filling shaft at the
front on the main drive.

m Insert the bowl. When doing so, use the
recesses on the base unit.

m Turn the bowl anticlockwise until it locks
into place.

Important!

The appliance cannot be switched on

unless the bowl has been inserted correctly.



=» Image sequence [d

1. Depending on the processing task,
select the professional flexible beating
whisk, professional stirring whisk
or kneading hook =» “Tools” see
page 19.
Insert the tool into the main drive until
it locks into place. The drive is then
covered by the protective cap.

2. Put the ingredients to be processed in
the bowl.

3. Press the release button and push the

swivel arm down until it locks into place.

/\ Risk of injury!

Carefully lower the swivel arm! Make
sure you do not get your hands or fingers
caught.

Operatlng the appliance
. Plug the mains plug into the mains. Set
the rotary switch to the required setting.
Recommended speeds: = “Tools” see
page 19

5. Process the ingredients until you
achieve the required result.

6. Turn the rotary switch to O. Wait until
the drive comes to a standstill. Discon-
nect the mains plug.

7. Press the release button and raise
the swivel arm to the stop.

8. Turn the bowl clockwise until it can be
raised. Remove the bowl.

9. Press both eject buttons until the tool is
released. Take the tool out of the drive.

10. Take the lid off the drive.

11. Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 22

Note: Please also use our application

examples to familiarise yourself with

your new appliance and its functions.

=> “Recipes” see page 22

Use of accessories en

Adding more ingredients

More ingredients can also be added during

processing.

= Fig. [d

m  While the appliance is running, carefully
add more ingredients through the filling
shaft in the lid.

/\ Risk of injury!

While operating the appliance, never reach

into the bowl or filling shaft with your hands.

Do not insert any objects (e.g. wooden

spoon) into the bowl or filling shaft.

= Image sequence [l

1. To add large quantities or ingredients,
turn the rotary switch to O and wait for
the machine to come to a standstill.

2. Press the release button and raise
the swivel arm to the stop.

3. Add the ingredients directly to the bowl.

m Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.
Continue processing your ingredients.
=» “Operating the appliance” see
page 21

Use of accessories

Your kitchen machine offers a number

of accessories that significantly extend

its functions. Depending on the model,
certain accessories are already included
in the scope of supply. If an accessory is
not included, it can be purchased via trade
stockists or customer service.

=» “Accessories” see page 25

Preparation for accessories

The base unit requires different preparation

depending on the accessory.

m Place the base unit on a smooth, clean
and stable surface.

m Pull the power cord out to the required
length.

m Prepare the base unit as shown
depending on the accessory.
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en Cleaning and maintenance

- Fig. I

1. Preparation for tools.

2. Preparation for accessories on black
drive with bevel gear and accessory
used in place of the bowl.

3. Preparation for accessory on red drive,
for example blender or multi-chopper.

4. Preparation for accessory on yellow
drive without outlet opening for food,
e.g. multi-blender or citrus press.

5. Preparation for accessory on yellow
drive with outlet opening for food, e.g.
continuous-feed shredder.

m  Observe yellow, red or black marking on
drive and accessory. =» “Colour coding”
see page 19

m Always secure unused drives with
protective drive covers.

m See the separate instructions for the
individual accessory for all further steps.

Cleaning and maintenance

The appliance and the tools used must
be thoroughly cleaned after each use.
= Fig.

/\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not steam-clean the appliance.

Caution!

— Do not use any cleaning agents contain-
ing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

Cleaning the base unit

m  Remove the protective drive covers.

m  Wipe the base unit and drive covers with
a soft, damp cloth and dry off.
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Cleaning the bowl and tools

= You can clean the bowl, lid and tools with
a detergent solution and a soft cloth or
sponge, or put them in the dishwasher.

m  Allow all parts to dry.

Recipes

Whipped cream ‘
_ 200-1500 g “')>
m  Whip the cream with the profes-
sional stirring whisk for 1% to 4 minutes
at setting 7, depending on the quantity
and properties of the cream.

Egg whites ‘

— "~ 2-12 egg whites \"p

m Beat the egg whites with
the professional stirring whisk for 4 to
6 minutes at setting 7.

Sponge mixture ‘

Basic recipe ‘"))

— 3eggs

— 3-4 tbsp hot water

— 150 g sugar

— 1 sachet vanilla sugar

— 150 g flour

— 50 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except the flour
and cornflour) with the professional
stirring whisk for approx. 4-6 minutes
at setting 7 until frothy.

m Turn the rotary switch to setting 1 and
spoon in the sifted flour and cornflour
within approx. %2 to 1 minute and mix.

Maximum quantity: 2x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe é

— 3-4 eggs

— 200-250 g sugar

— 1 pinch salt

— 1 sachet vanilla sugar or peel from %z lemon

— 200-250 g butter or margarine
(room temperature)

— 500 g flour

— 1 sachet baking powder

— 150 ml milk



m  Mix all ingredients with the professional
flexible beating whisk for approx.
Y minute at setting 2, and then for
approx. 2-3 minutes at setting 7.
Maximum quantity: 274 x basic recipe

Shortcrust pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m  Mix all ingredients with the profes-
sional flexible beating whisk for about
Y2 minute at setting 2, then for about

2-3 minutes at setting 6.

m  Knead ingredients with
the kneading hook for
about 2 minute at setting 2, then
for about 2-3 minutes at setting 7.
Maximum quantity: 4x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe

From 500 g flour:

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 gfresh yeast or 1 packet dried yeast

— Peel from 2 lemon

— 1 pinch salt

m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 2,

then for approx. 3-6 minutes at setting 3.
Maximum quantity: 3x basic recipe
Pasta dough
Basic recipe >
— 500 g flour
— 250 g eggs (approx. 5x)

— 2-3 tbsp (20-30 g) cold water as

required

m  Mix all ingredients for about 3 to 5 minutes
at setting 3 until a dough forms.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough
Basic recipe
— 1000 g flour

Re-adjustment of tools en
— 3 sachets dried yeast
— 2tspsalt

— 660 ml warm water

m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1,
then for approx. 4-5 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Re-adjustment of tools

/\ Risk of injury!

Pull out the mains plug before re-adjusting.
Caution!

Only re-adjust tools in small steps. It must
be possible to completely lower the swivel
arm, and when doing so, the tools should
not catch on the bottom or on the edge of
the bowl. The optimum distance between
the tools and the bowl is 3 mm.

=> Image sequence [

m Insert the professional stirring whisk and
check the current setting.

m Press the release button and raise
the swivel arm to the stop.

m Hold the tool with your hand. Release
the lock nut in a clockwise direction
using a spanner wrench (10 mm).

m Adjust the distance to the bowl by
turning the tool (1 whole turn corre-
sponds to a height adjustment of 1 mm).
Turn anticlockwise:

Distance to bowl is reduced.
Turn clockwise:
Distance to bowl is increased.

m Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.

m Check the tool distance. The optimum
distance between the tools and the bowl
is 3 mm. Adjust if necessary.

m  Once the distance is perfectly adjusted,
press the release button and move the
swivel arm back.

m Hold the tool with your hand. Turn the
lock nut in an anticlockwise direction
using a spanner wrench (10 mm).
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en Safety systems

Safety systems

Start lock-out

The appliance can only be switched on if
the bowl has been inserted and turned until
it locked into place, or if an accessory has
been secured to the main drive with the
bevel gear, and if the swivel arm is locked
into the lower position.

Automatic power-on safety lock
If the power is interrupted, the appliance
remains switched on, but the motor does
not start again when power is restored.
To switch back on, first turn the rotary
switch to O, and then switch on again.

Overload protection

The overload fuse will switch the motor off
automatically during operation. One pos-
sible cause may be processing too much
food at once.

Swivel arm protection device
The swivel arm will not unlock and move if
an accessory is fitted to the rear drive.

Troubleshooting

Note: The appliance will no longer

switch on if there is an error in appliance
operation, if the electronic fuses trip or the
appliance has a defect. First try to eliminate
the problem which has occurred with

the help of the following information.

Caution!
If a fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Fault
Appliance does not start.

Remedy

m  Check the power supply.

m Check the mains plug.

m  Check the swivel arm.
Correct position? Locked into place?

m Turn the bowl until the stop.

m The automatic power-on safety lock is
activated. Turn the rotary switch to O
and then back to the required setting.
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Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection device is activated. Too
much food has been processed either at the
same time or for too long a period.

Remedy

m  Turn the rotary switch to O.

/\ Risk of injury!

Disconnect the mains plug.

m Reduce the processing quantity.

m Allow the appliance to cool down to
room temperature.

m Do not exceed permitted maximum
quantities. =» “Recipes” see page 22

Fault

The release button was inadvertently
pressed while the drive was running. The
swivel arm moves up. The drive switches off.

Remedy

m  Turn the rotary switch to O.

m Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.

m Set the rotary switch to the required
speed again.



Disposal en

Disposal
Dispose of packaging in an environ-

E mentally-friendly manner. This

m=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

specialist retailer about current
disposal facilities.

Accessories

Accessories and spare parts can be purchased via trade stockists or customer service.
As the product range is being constantly extended, it is possible that there are additional
accessories which are not listed here. In this case go to www.bosch-home.com to see the

latest accessories that are available.

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

MUZ9TM1

Continuous-feed shredder
For cutting, shredding and grating fruit,
vegetables and other foods.

Multimixer with citrus press

For chopping herbs, vegetables, apples and
meat, for grating carrots, radishes, cheese, nuts
and chilled chocolate.

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

Pasta press
For making sheets of dough and tagliatelle.

Multi-chopper-Set

For grinding and chopping small quantities of
spices, cereals, coffee or sugar.

For cutting and chopping meat, fish, hard
cheese, herbs, fruit, vegetables, nuts or choco-
late.

For mixing liquid or semi-solid food, for cutting/
chopping raw fruit and vegetables, frozen fruit
and puréeing food.
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Accessories
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MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

Mincer with sausage stuffing and kebbe
attachment

For cutting fresh meat for steak tartare or meat
loaf. For stuffing sausages. For making dough
or minced meat pockets.

Blender

For mixing drinks, puréeing fruit and vegetables,
preparing mayonnaise, chopping fruit/nuts and
crushing ice cubes, for puréeing and mixing
soups and sauces.

Stainless steel mixing bowl with handles
The bowl can be used to process up to 3500 g
cake mixture.

Plastic mixing bowl with handles
The bowl can be used to process up to 3500 g
cake mixture.

Mincer
For cutting fresh meat for steak tartare or
meat loaf.

Pasta inserts for MUZ9HA1 and MUZ9FWA1
For making pasta. 5 different shapes available.

Whirl insert for MUZ9HA1 and MUZ9FW1
For making whirls.

4 different shapes available.

Dicer for MUZ9VL1

For cutting food into cube shapes.

Chipper disc for MUZ9VLA1
For slicing raw potatoes for chips.
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MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Professional Supercut reversible disc for
MUZ9VL1 and MUZ9VLP1

For cutting fruit and vegetables into thick or thin
slices. Particularly suitable for very soft or very
fibrous food.

“Baking Sensation” accessory set

The set contains the following parts:
MUZ9FW1 meat mincer

(with perforated disc medium, 5 mm),
MUZ9SV1 whirl insert,

MUZ9KR1 plastic mixing bowl.

Shredding attachment
For cutting up and shredding food.

Bevel gear for MUZ9RV1
Available separately if no bevel gear of another
accessory is available.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. Ne pas dépasser les quantités maximales
admissibles (voir « Recettes »)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniquement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de 'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par l'intermédiaire d’une prise secteur installée de
maniére conforme et disposant d’'une connexion a la terre.
S’assurer que le systéeme a conducteur de protection de
l'installation électrique de votre maison est conforme.
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne brancher et n'utiliser I'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que
si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre service
apres-vente est habilité a réparer 'appareil, comme par exemple
procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation endommagé.
Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours I'appa-
reil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables

de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre
dans un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de piéces
complémentaires mobiles en fonctionnement.

Lors de 'abaissement du bras pivotant, ne pas mettre la main dans
le boitier, afin d’'empécher de se coincer les doigts ou les mains.
Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de I'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p- ex. cuillére en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles
a distance des piéces en rotation. Aprés extinction de I'appareil,
son moteur continue de tourner brievement. Attendre I'arrét
complet de I'entrainement.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires
ni 2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
Lors de l'utilisation d’accessoires, respecter le code couleur
caractérisant les accessoires et entrainements.
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fr Consignes de sécurité importantes

A Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

A\ Attention!

m Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que néces-
saire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
I'appareil a vide.

m La surface de travail doit étre accessible, résistante a I'hnumidité,
solide, plane, séche et suffisamment grande pour éviter tout
dommage di aux projections et pour travailler sans encombre.

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil apres chaque utilisation ou apres
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir
page 35

Vous venez d’acheter ce nouvel appa- Sommaire
reil Bosch et nous vous en félicitons T
. Conformité d'utilisation ..............ccccccoeeee 28
cordialement. Vous trouverez sur notre : e
. »: . Consignes de sécurité importantes........... 28
site web plus d’informations sur nos ;
- Vue d’ensemble........ccccooeciiiiiiiiiiiiieees 31
produits. N S
Avant la premiére utilisation .................... 31
www.bosch-home.com Piéces et éléments de commande ........... 31
Nos appareils sont perfectionnés en per- Utilisation des ustensiles................cc........ 33
manence. C’est pour cette raison qu'il peut Utiliser les accessoires...........ccccceecveeeen.. 34
arriver que certaines fonctions divergent de  Nettoyage et entretien..............ccocceeene. 35
celles décrites dans cette notice. Dans ce ReCettes ......cccveeeeiieeee e 35
cas, vérifiez sur notre site Internet si une Ajustage fin des ustensiles....................... 37
version plus actuelle de cette notice existe. Systémes de sécurité .........ccocveveveiennen. 37
Utilisation de la présente notice d'utilisation: ~Dérangements et solutions....................... 37
les pages de couverture de cette notice Mise au rebut. ... 38
sont dépliables. Vous y trouverez les Garantle. .................................................... 38
illustrations de la machine avec les lettres ACCESSOIMES .....cooeeeeeeeeeeeeeeceeeeees 38

et numéros auxquels il est fait constamment
référence dans ce mode d’emploi (p. ex.
=»> Suite de la figure [1).
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Vue d’ensemble fr

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
= Figure

Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
a Echelle de réglage
2 Touche de déverrouillage
3 Bras pivotant
4 Entrainement principal (noir)
a Orifice dans lequel introduire les
ustensiles
5 Entrainement avant (jaune)
a Couvercle de protection de
I'entrainement
6 Entrainement arriére (rouge)
a Couvercle de protection de
I'entrainement
7 Compartiment de rangement
du cordon
8 Evidements pour le bol

Bol
9 Bol mélangeur en acier inoxydable
10 Couvercle

a Ouverture d’ajout des ingrédients

Ustensiles
11 Fouet mixeur « Profi Flexi» *
a Capuchon de protection avec
touches d’éjection
12 Fouet batteur pro
a Capuchon de protection avec
touches d’éjection
13 Crochet pétrisseur
a Capuchon de protection avec
touches d’éjection

* selon le modéle

Remarque: en fonction du modele, le robot
culinaire est fourni avec des accessoires
supplémentaires.

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de 'emballage et retirer
les éventuels restes d’emballage.

m  Controler l'intégrité des piéces et vérifier
gu’elles ne présentent pas de dom-
mages visibles. = Figure

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces.
=> « Nettoyage et entretien » voir
page 35

Piéces et éléments de
commande

Code couleur

Les entrainements disposent de couleurs
différentes (noir, jaune et rouge). Ce code
couleur est également appliqué aux acces-
soires. N'utiliser ensemble que les acces-
soires et entrainements de méme couleur.

Entrainements

=> Figure IN

L'appareil posséde 3 entrainements
différents.

Entrainement principal, noir (4)
Pour I'utilisation des ustensiles

ou l'utilisation d’accessoires avec
I'entrainement d’angle.

Entrainement avant, jaune (5)
Pour I'utilisation d’accessoires dotés

de la piéce de jonction jaune.

Entrainement arriére, rouge (6)
Pour I'utilisation d’accessoires dotés
de la piéce de jonction rouge.
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fr Piéces et éléments de commande

Couvercle de protection de
I’entrainement (5a et 6a)

Pour la fermeture des entrainements pas
utilisés.

Q0

Ustensiles
= Figure

Fouet mixeur «Profi Flexi»
Pour mélanger des pates (p. ex.

pate a cake) ou de la mousse et

pour incorporer des blancs montés
en neige ou de la creme.
Fouet batteur pro

Pour monter les ceufs en neige,
battre la creme et mélanger les

pates légeres, comme pour la
génoise.

Crochet pétrisseur
Pour pétrir les pates épaisses (p. ex.

- Fig. &
manipulation de I'appareil, de déclenche-
souhaitée.
Vitesses
[i7)
pate a la levure de boulanger) et

Autres informations : =% « Accessoires » voir
page 38
Interrupteur rotatif 6
L'interrupteur rotatif permet de
sélectionner la vitesse souhaitée ou
d’éteindre I'appareil. En cas d’erreur de
ment d’un fusible ou d’'un défaut au niveau
de I'appareil, celui-ci ne peut plus étre mis
en marche.
M Commutation a vitesse maximale /
rapide. Maintenir I'interrupteur
en position pendant la durée
Arrét / mise hors tension
Fonction «Incorporer» avec vitesse
minimale / trés lente.
1: vitesse minimale / marche lente
7: vitesse maximale / marche rapide
incorporer des ingrédients qu’il ne
faut pas broyer (p. ex. raisins secs, pépites
de chocolat).
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Recommandations concernant
la vitesse

A Pour incorporer et mélanger avec

précaution divers ingrédients

(p. ex. incorporer des blancs en neige)

Pour introduire et mélanger des

ingrédients

3  Pour pétrir des pates épaisses avec

le crochet pétrisseur

Pour mélanger et battre des ingré-

dients (p. ex. creme chantilly) avec

le fouet mixeur « Profi Flexi» ou le

fouet batteur pro

M Ne convient pas pour I'utilisation
d’'ustensiles!

Ajustage fin des ustensiles

D’usine, I'appareil est réglé de maniére a ce
que le fouet batteur pro soit pratiquement
au contact du fond du bol, afin que les
ingrédients soient mélangés de maniere
optimale. Si les ustensiles touchent le fond
du bol ou s’ils en sont trop éloignés, la dis-
tance peut étre facilement corrigée.

Bras pivotant

=> Figure @
Faire basculer le bras pivotant vers

le haut, afin de mettre en place ou de retirer
I'ustensile ou le bol. Le bras pivotant est
doté de la fonction « EasyArm Lift» qui
assiste le mouvement montant du bras
pivotant.

Bol et couvercle

=> Figure ]

L'appareil est livré avec un bol spécial. Une
fois mis en place et tourné, il est fermement
fixé sur 'appareil de base.

Le couvercle est monté sur le bras pivotant,
si bien qu’il s’'ouvre automatiquement
lorsque le bras pivotant est soulevé.



Mettre en place et retirer les

ustensiles

= Figure @

Les ustensiles sont dotés, au niveau du
capuchon de protection, de touches d’éjec-
tion qui facilitent leur retrait.

Mise en place de l'ustensile: insérer 'us-
tensile dans I'entrainement principal jusqu’a
encliquetage. Le capuchon de protection
couvre I'entrainement.

Retrait de I'ustensile: presser les deux
touches d’éjection jusqu’a ce que l'us-
tensile se détache. Retirer I'ustensile de
I'entrainement.

Compartiment de
rangement du cordon *!—@

L'appareil est équipé d’un comparti-
ment de rangement du cordon. La longueur
du cordon d’alimentation peut ainsi étre
réglée en tirant ou poussant le cordon dans
le compartiment.

Systémes de sécurité

L'appareil posséde différents systémes de
sécurité. =» « Systemes de sécurité » voir
page 37

Utilisation des ustensiles

/\ Risques de blessures!

— Ne brancher la fiche secteur qu’une
fois tous les préparatifs sur I'appareil
achevés.

— Pendant le fonctionnement, ne jamais
introduire les doigts dans le bol ou
I'ouverture d’ajout.

— Nutiliser que lorsque le couvercle est
mis en place.

— Avant de déplacer le bras pivotant
ou de changer d’'ustensiles, attendre
impérativement I'arrét complet de
I'entrainement.

— Pour des raisons de sécurité, il est
impératif de toujours mettre en place
les couvercles de protection sur les
entrailnements avant et arriere.

Utilisation des ustensiles fr

Préparation

Placer I'appareil de base sur une
surface lisse, propre et stable.

Sortir le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.

Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis soulever le bras pivotant jusqu’en
butée.

Monter le couvercle, ouverture d’'ajout
orienté vers l'avant, sur I'entrainement
principal.

Mettre le bol en place. Respecter ce
faisant les évidements de I'appareil de
base.

Tourner le bol dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encliquetage.

Important!
L'appareil ne peut étre démarré si le bol
n’est pas inséré correctement.

—=> Suite de la figure @

1.

Sélectionner le fouet mixeur « Profi
Flexi», le fouet batteur pro ou le crocher
pétrisseur en fonction du traitement
nécessaire =» « Ustensiles » voir

page 32.

Insérer I'ustensile dans I'entraine-

ment principal jusqu’a encliquetage.

Le capuchon de protection couvre
I’entrainement.

Verser les ingrédients a traiter dans

le bol.

Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

A Risques de blessures!

Baisser le bras pivotant avec précaution!
Veiller ce faisant a ne pas se coincer les
doigts ou les mains.

Utiliser I’appareil
4. Brancher la fiche dans la prise de

courant. Régler le sélecteur rotatif

au niveau voulu. Recommandations
concernant la vitesse : =» « Ustensiles »
voir page 32

Travailler les ingrédients jusqu’a avoir
éteint le résultat souhaité.
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fr Utiliser les accessoires

6. Amener l'interrupteur rotatif sur O.
Attendre que I'entrailnement se soit
immobilisé. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

7. Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis soulever le bras pivotant jusqu’en
butée.

8. Tourner le bol dans le sens des aiguilles
d’'une montre, jusqu’a pouvoir le retirer.
Retirer le bol.

9. Presser les deux touches d’éjection
jusqu’a ce que l'ustensile se détache.
Retirer 'ustensile de I'entrainement.

10. Retirer le couvercle de I'entrainement.

11. Nettoyer immédiatement toutes les
piéces aprés utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 35

Remarque : pour découvrir votre nouvel
appareil et ses fonctions, vous pouvez éga-
lement utiliser nos exemples d’utilisation.
=» « Recettes » voir page 35

Rajouter des ingrédients
Il est possible de rajouter des ingrédients
dans le bol, méme pendant le traitement.

= Figure [d

m Lorsque 'appareil fonctionne, ajouter
avec précaution les ingrédients par le
biais de l'orifice d’ajout.

A Risques de blessures!

Pendant le fonctionnement, ne jamais intro-

duire les mains dans le bol ni dans I'orifice

d’ajout. Ne pas introduire d’objets (p. ex.

cuillere en bois) dans le bol ni dans I'orifice

d’'ajout.

= Suite de la figure [l

1. Pour rajouter de grandes quantités
ou des ingrédients volumineux,
commuter l'interrupteur rotatif sur O et
attendre I'immobilisation compléte de
I'entrainement.

2. Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis soulever le bras pivotant jusqu’en
butée.

3. Mettre les ingrédients directement dans
le bol.
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m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage. Continuer le
traitement des ingrédients. =» « Utiliser
I'appareil » voir page 33

Utiliser les accessoires

Il existe, pour votre robot culinaire, toute un
série d’accessoires qui élargissent consi-
dérablement ses fonctions. En fonction

du modéle, certains accessoires sont déja
compris dans la fourniture. Si un acces-
soire n’est pas compris dans la fourniture
d’origine, il peut étre acheté dans le com-
merce ou auprés du service aprés-vente.
=» « Accessoires » voir page 38

Préparatifs pour les accessoires

En fonction de I'accessoire utilisé, I'appareil

de base doit étre préparé de maniere

différente.

m Placer I'appareil de base sur une
surface lisse, propre et stable.

m  Sortir le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.

m Préparer 'appareil de base comme illus-
tré, en fonction de I'accessoire choisi.

= Figure Il

1. Préparatifs pour les ustensiles.

2. Préparatifs pour les accessoires a
monter sur I'entrainement d’angle noir et
accessoires a installer au lieu du bol.

3. Préparatifs pour les accessoires a
monter sur I'entrainement rouge, p. ex.
le mixeur ou le broyeur multifonction.

4. Préparatifs pour les accessoires a
monter sur I'entrainement jaune sans
orifice de sortie pour les ingrédients,

p. ex. le mixeur ou le presse-agrumes.

5. Préparatifs pour les accessoires a
monter sur I'entrainement jaune avec
orifice de sortie, p. ex. le rapeur.

m Respecter les marquages jaune,
rouge ou noir sur I'entrainement et les
accessoires. =% « Code couleur » voir
page 31



m Toujours recouvrir les entrainements qui
ne servent pas avec des couvercles de
protection.

m Consulter les étapes suivantes
dans la notice relative a I'accessoire
correspondant.

Nettoyage et entretien

L’appareil et les ustensiles utilisés doivent
étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation. =» Figure

/\ Risque d’électrocution!

— Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
brdler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas coincer pas les piéces en plas-
tique dans le lave-vaisselle, car elles
risqueraient de se déformer de fagon
irréversible pendant le lavage!

Nettoyer I’appareil de base

m Retirer le couvercle de protection de
I'entrainement.

m Essuyer I'appareil de base et les cou-
vercles de protection des entrainements
avec un chiffon doux humidifié, puis les
sécher.

Nettoyer le bol et les ustensiles

m Nettoyer le bol, le couvercle et les
ustensiles avec de I'eau savonneuse et
un chiffon doux ou une éponge ou les
mettre dans le lave-vaisselle.

m Laisser sécher toutes les piéces.

Nettoyage et entretien fr

Recettes

Créme chantilly

— 200-1500 g “')>

m Travailler la créme avec le fouet
batteur pro pendant 1 72 a 4 minutes
(suivant la quantité et les propriétés de
la créme) au niveau 7.

Blancs d’ceufs
— 2-12 blancs d’ceufs “'))
m Travailler les blancs d’ceufs
avec le fouet batteur pro pendant 4 a 6
minutes au niveau 7.

Pate génoise

Recette de base “'))

— 3 ceufs

— 3-4 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

— 150 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 150 g de farine

— 50 g de fécule

— Eventuellement de la levure chimique

m Battre les ingrédients (sauf la farine et
la fécule) env. 4 a 6 minutes avec le
fouet batteur pro au niveau 7 jusqu’a
obtention d’'une mousse ferme.

m Tourner l'interrupteur rotatif sur le
niveau 1 et incorporer par cuillerées
la farine et la fécule préalablement
passées au tamis en I'espace de
Y2 a 1 minute environ.

Quantité maximale: 2 x la recette de base
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Pate a cake
Recette de base

Recettes

3-4 ceufs

200-250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou

le zeste de % citron

200-250 g de beurre ou de margarine
(a température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

150 ml de lait

Mélanger tous les ingrédients avec le
fouet mixeur « Profi Flexi» pendant
env. Y2 minute au niveau 2, puis env.
2 a 3 minutes au niveau 7.

Quantité maximale: 2,5 x la recette de
base

Pate sablée

A partir de 500 g de farine:

Recette de base
125 g de beurre é

(a température ambiante)
100-125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

Un peu de zeste de citron ou de sucre
vanillé

250 g de farine

Eventuellement de la levure chimique
Travailler tous les ingrédients avec le
fouet mixeur « Profi Flexi» pendant env.
2 minute au niveau 2, puis env. 2 a

3 minutes au niveau 6.

Pétrir les ingrédients avec le >
crochet pétrisseur pendant env.

2 minute au niveau 1, puis env.
3 a 4 minutes au niveau 3.

Quantité maximale: 4 x la recette de base
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Pate a la levure
de boulanger

Recette de base
— 500 g de farine
- 1 ceuf
— 80 g de matiére grasse (a température
ambiante)
— 80 gdesucre
— 200-250 ml de lait tiede
— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure
— Le zeste d''% citron
— 1 pincée de sel
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute au niveau 1, puis env.
3 a 6 minutes au niveau 3.
Quantité maximale: 3 x la recette de base

Pate a pates
Recette de base
— 500 g de farine

— 250 g d’ceufs (5 ceufs environ)

— 2 a3cuilleres a soupe (20 a 30 g) d’eau
froide, selon les besoins

m Travailler tous les ingrédients pendant
env. 3 a 5 minutes au niveau 3 jusqu’a
obtention d’'une pate homogéne.

Quantité maximale: 1,5 x la recette de

base

Pate a pain
Recette de base
— 1000 g de farine

— 3 sachets de levure de boulanger

— 2c.ac.desel

— 660 ml d’eau tiede

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
Y minute au niveau 1, puis env.
4 a 5 minutes au niveau 3.

Quantité maximale: 1,5 x la recette de

base



Ajustage fin des ustensiles fr

Ajustage fin des ustensiles

/A Risques de blessures!
Avant d’effectuer 'ajustage fin, débrancher
la fiche de la prise de courant.

Attention!

L'ajustage fin des ustensiles doit étre
effectué uniquement par petits pas. Le bras
pivotant doit pouvoir étre abaissé compléte-
ment, mais les ustensiles ne doivent pas se
coincer au niveau du sol ou du bord du bol.
La distance optimale entre les ustensiles et
le bol s’éléve a 3 mm.

= Suite de la figure [

m Vérifier le réglage actuel en mettant en
place le fouet batteur pro « Profi».

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis soulever le bras pivotant jusqu’en
butée.

m Tenir 'ustensile avec une main. Desser-
rer le contre-écrou en le tournant, avec
une clé de 10 mm, dans le sens des
aiguilles d’une montre.

m Régler la distance par rapport au bol
en tournant 'ustensile (1 tour complet
correspondant a une augmentation de la
hauteur de 1 mm).

Rotation dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre:

la distance par rapport au bol diminue.
Rotation dans le sens des aiguilles
d’une montre:

la distance par rapport au bol augmente.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

m Vérifier la distance par rapport a l'us-
tensile. La distance optimale entre les
ustensiles et le bol s’éléve a 3 mm. Si
nécessaire, corriger la distance.

m Sila distance est réglée de maniére
optimale, appuyer sur la touche de
déverrouillage, ramener le bras pivotant
dans sa position de base.

m Tenir 'ustensile avec une main. Serrer
le contre-écrou en le tournant, avec une
clé de 10 mm, dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

L'appareil ne peut étre mis en marche que
lorsque le bol est mis en place et tourné
jusqu’a encliquetage, qu’un accessoire avec
entrainement d’angle est fixé dans I'entrai-
nement principal et que le bras pivotant est
encliqueté dans la position inférieure.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée, mais le moteur
ne redémarre pas une fois le courant
revenu. Pour remettre en marche 'appareil,
commuter d’abord l'interrupteur rotatif en
position O, puis remettre en marche.

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge met automati-
quement hors tension le moteur pendant
I'utilisation. L'une des causes possibles
peut étre le traitement de trop grandes
quantités d’aliments.

Sécurité du bras pivotant

Le bras pivotant ne peut pas étre déver-
rouillé ni déplacé lorsqu’un accessoire est
monté sur I'entrainement arriere.

Dérangements et solutions

Remarque: en cas d’erreur de manipu-
lation de I'appareil, de déclenchement
d’un fusible ou d’un défaut au niveau de
I'appareil, celui-ci ne peut plus étre mis en
marche. Commencer par supprimer le pro-
bléme & I'aide des consignes qui suivent.

Attention!

Si le dérangement ne peut pas étre résolu
ainsi, merci de s’adresser a notre service
aprés-vente.

Dérangement
L’appareil ne démarre pas.

Solution
m Vérifier I'alimentation électrique.
m Vérifier la fiche male.
m  Controler le bras pivotant.
Position correcte ? Bien enclenché?
m  Tourner le bol jusqu’en butée.
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fr Mise au rebut

m La sécurité anti-réenclenchement est
activée. Commuter l'interrupteur rotatif
sur O, puis le ramener sur le niveau
souhaité.

Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation.
La protection anti-surcharge est activée.
Une trop grande quantité d’'ingrédients a été
traitée simultanément ou trop longtemps.

Solution
m  Amener l'interrupteur rotatif sur O.

/\ Risques de blessures!

Débrancher la fiche de la prise de courant.

m Réduire la quantité a traiter.

m Laisser refroidir 'appareil a température
ambiante.

m Ne pas dépasser les quantités maxi-
males admissibles | =» « Recetfes » voir
page 35

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde alors que I'entrainement

tournait. Le bras pivotant se déplace vers le
haut. L'entrainement s’arréte.

Solution

m  Amener l'interrupteur rotatif sur O.

m  Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

m  Ramener linterrupteur rotatif sur la
vitesse souhaitée.

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
E l'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
2012/19/UE relative aux appareils
@ électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ol a été effectué l'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Accessoires

Les accessoires et piéces de rechange sont disponibles dans le commerce ou auprés du
service aprés-vente. Comme la palette de nos produits s’élargit en permanence, il est pos-
sible que des accessoires supplémentaires non listés ci-dessous soient disponibles. Consul-
tez donc le site www.bosch-home.com pour voir les accessoires actuellement disponibles.

Accessoires Désignation | Description

MUZ9VLA1
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Rapeur
Pour couper, émincer et raper les fruits, légumes
et autres ingrédients.



Accessoires fr

Accessoires Désignation | Description

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

MUZ9TM1

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

Multimixeur avec presse-agrumes

Pour hacher les herbes aromatiques, légumes,
pommes et viande, pour raper les carottes, radis
et fromages, pour concasser les noix et le cho-
colat mis au réfrigérateur.

Pour presser oranges, citrons et
pamplemousses.

Machine a pates

Pour la préparation de pates a lasagne et de
tagliatelles.

Kit multibroyeur

Pour concasser et broyer de petites quantités
d’épices, de céréales, de café ou de sucre.
Pour broyer et hacher la viande, le poisson, les
fromages a péte dure, les herbes aromatiques,
les fruits, les Iégumes, les noix en tous genres
ou le chocolat.

Pour mélanger les produits alimentaires liquides
ou mi-durs, pour broyer / hacher les fruits et
légumes crus ou les fruits surgelés et pour
réduire des préparations en purée.

Hachoir a viande avec accessoires a remplir
les saucisses et moule a kebbehs

Pour hacher de la viande fraiche destinée a un
tartare ou un réti de viande hachée. Pour remplir
les saucisses. Pour fabriquer des boulettes de
pates et de viande hachée.

Mixeur

Pour mixer des boissons, réduire les fruits et
[égumes en purée, préparer de la mayonnaise,
broyer des fruits, noix, et glagons, mixer des
soupes et sauces.

Bol mélangeur en acier inoxydable avec
poignées

Le bol peut préparer jusqu’a 3500 g de pate
a cake.

Bol mélangeur en plastique avec poignées

Le bol peut préparer jusqu’a 3500 g de pate
a cake.
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fr Accessoires

Accessoires Désignation | Description

MUZ9FW1 Hachoir a viande
Pour hacher de la viande fraiche destinée a un
tartare ou un réti de viande hachée.

bog,

@ MUZ9PP2 Filieres a pates pour MUZ9HA1 et MUZ9FW1

Pour former des pates.
e~ 7 5 formes différentes sont disponibles.
MUZ9SV1 Insert a biscuiterie dressée pour MUZ9HA1
) z
©® et MUZ9FW1
Pour former des biscuits dressés.

4 formes différentes sont disponibles.
MUZ9CC1 Accessoire a découper en dés pour MUZ9VLA1

@ @ % Pour couper les aliments en dés.

MUZ9PS1 Disque a pommes frites pour MUZ9VL1
@ Pour découper des pommes de terre crues en
frites.
MUZ9SC1 Disque réversible Pro Supercut pour
@ MUZ9VL1 et MUZOVLP1

Pour couper des fruits et [égumes en tranches
fines ou épaisses. Convient particulierement
bien aux aliments trés mous ou trés fibreux.

MUZ9BS1 Kit d'accessoires « Baking Sensation»

@ @ Ce kit contient les éléments suivants:
% Hachoir a viande MUZ9FW1 (avec disque
perforé moyen, 5 mm), insert a biscuiterie

@$ dressée MUZ9SV1, bol mélangeur en

plastique MUZ9KR1.

MUZ9RV1 Rape
@ @@ Pour raper et couper des produits alimentaires.

Disponible séparément, lorsque aucun autre

% MUZ9AD1 Renvoi d’angle pour MUZ9RV1
accessoire n’est fourni avec un renvoi d’angle.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica. Non superare le quantita massime ammesse (vedere
“Ricette”).

Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare
altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conser-
varle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti
istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’appa-
recchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m L’apparecchio puo essere collegato a una rete a corrente
alternata soltanto con una presa con messa a terra installata
a norma. Accertarsi che il sistema del conduttore di protezione
dell'impianto elettrico domestico sia installato a norma.

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non disporre 'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo d’ali-
mentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

m Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla corrente.

m Per abbassare il braccio oscillante non mettere le mani all'interno
per evitare che dita 0 mani restino incastrate. Non spostare il
braccio oscillante quando I'apparecchio € in funzione.

m Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.
Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua breve-
mente a girare. Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

m Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori
0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per 'uso.

m Per I'uso degli accessori osservare le marcature colorate presenti
sugli accessori e sullingranaggio.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

m |l piano di lavoro deve essere ben accessibile, impermeabile,
stabile, in piano, asciutto e sufficientemente grande, per evitare
danni da spruzzi e poter lavorare liberamente.

/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 47
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Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.

www.bosch-home.com

| nostri apparecchi sono soggetti a uno
sviluppo continuo. Pud pertanto succedere
che alcune funzioni non corrispondano

a quelle indicate in queste istruzioni. In
questo caso verificare se sul nostro sito
Internet & disponibile una versione piu
recente di queste istruzioni.

Per utilizzare queste istruzioni per 'uso &
possibile aprire i risvolti, dove si trovano
figure dell’apparecchio contrassegnate con
lettere e numeri ai quali verra sempre fatto
riferimento nelle istruzioni stesse (ad es.
=» Sequenza immagini ).
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Panoramica it

Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
=> Figura

Apparecchio base
1 Manopola
a Scala di regolazione
2 Pulsante di sblocco
3 Braccio oscillante
4 Ingranaggio principale (nero)
a Apertura per I'inserimento degli
utensili
5 Ingranaggio anteriore (giallo)
a Coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio
6 Ingranaggio posteriore (rosso)
a Coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio
7 Vano portacavo
8 Incavi per la ciotola

Ciotola
9 Ciotola in acciaio inox
10 Coperchio

a Pozzetto di riempimento

Utensili
11 Frusta “Profi Flexi” *
a Cappuccio di protezione
con tasto di espulsione
12 Frusta per montare professionale
a Cappuccio di protezione
con tasto di espulsione
13 Gancio impastatore
a Cappuccio di protezione
con tasto di espulsione

* a seconda del modello

Nota: la macchina da cucina viene fornita
con ulteriori accessori a seconda del
modello.
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it Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un apparec-

chio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutte le parti degli accessori e
rimuovere I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i compo-
nenti e che non presentino danni visibili.
= Figura

m Prima della prima messa in funzione
lavare accuratamente tutte le parti e
asciugarle.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 47

Parti ed elementi di
comando

Marcature colorate

Gli ingranaggi presentano colori diversi
(nero, giallo e rosso). Questi colori sono
presenti anche sugli accessori. Utilizzare gli
accessori esclusivamente sull'ingranaggio
dello stesso colore.

Ingranaggi

= Figura

L'apparecchio € dotato di 3 ingranaggi
diversi.

Ingranaggio principale, nero (4)
Per utilizzare utensili oppure acces-
sori con un ingranaggio angolare.

Ingranaggio anteriore, giallo (5)
Per utilizzare accessori con

raccordo giallo.

Ingranaggio posteriore, rosso (6)
Per utilizzare accessori con
raccordo rosso.

®®®

Coperchi di sicurezza degli

ingranaggi (5a e 6a)

Per coprire gli ingranaggi non in uso.
Ulteriori informazioni: =% “Accessori” ved.
pagina 50
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Manopola P
= figura [ O
La manopola serve per selezionare

la velocita desiderata oppure spegnere
I'apparecchio. Se si utilizza I'apparecchio in
modo non corretto, se scatta la protezione
elettronica oppure in presenza di un guasto,
I'apparecchio non puo piu essere acceso.

Impostazioni

M Funzionamento “pulse” alla
massima velocita / veloce. Tenere
la manopola in posizione per il
tempo desiderato.

Arresto / spegnimento

Funzione “incorporare” alla velocita
piu bassa / molto lenta.

Livelli di velocita

1: velocita bassa / lento

7: velocita massima / veloce

20

Utensili
= Figura I

Frusta “Profi Flexi”

Per miscelare impasti, ad es.
impasti per dolci oppure mousse.
Per incorporare albume montato
a neve o panna.

Frusta per montare
professionale

Per montare albume d’uovo, panna
e impasti leggeri, ad es. pasta
biscotto.

]

Gancio impastatore

Per lavorare impasti piu impegnativi >
(ad es. pasta lievitata) e per amal-

gamare ingredienti che non devono

essere sminuzzati (per es. uvetta, pezzetti
di cioccolato).




Consigli sulla velocita

QA  Perincorporare e mescolare

delicatamente ingredienti diversi

(ad es. per incorporare albume

montato a neve).

Per incorporare e mescolare

ingredienti.

3  Per impastare impasti impegnativi

con il gancio impastatore.

Per mescolare e sbattere (ad

es. panna montata) con la frusta

“Profi Flexi” o con la frusta per

montare professionale.

M  Non adatta per I'utilizzo degli
utensili!

Regolazione di precisione degli utensili
La regolazione in fabbrica dell’apparecchio
prevede che la frusta per montare profes-
sionale tocchi quasi il fondo della ciotola per
mescolare al meglio gli ingredienti. Se gli
utensili toccano il fondo della ciotola oppure
sono troppo lontani, € possibile regolare

la distanza facilmente. =» “Regolazione di
precisione degli utensili” ved. pagina 48

Braccio oscillante @

=» Figura
Ruotare il braccio oscillante verso

I'alto per inserire o togliere un utensile o la
ciotola. Il braccio oscillante € dotato della
funzione “Easy Arm Lift", che ne facilita il
sollevamento.

Ciotola e coperchio

=> Figura [3]

L’apparecchio viene fornito con una appo-
sita ciotola che viene fissata all’apparecchio
base inserendola e ruotandola.

Il coperchio, che viene fissato al braccio
oscillante, si apre automaticamente quando
si solleva il braccio oscillante.

Utilizzo degli utensili it

Inserimento e rimozione

di utensili

= Figura[@

Per gli utensili sono previsti tasti di espul-
sione nel cappuccio di protezione che con-
sentono di rimuoverli in modo semplice.
Per inserire un utensile: inserire I'utensile
nell'ingranaggio principale fino allo scatto. |l
cappuccio di protezione copre l'ingranaggio.
Per togliere un utensile: premere i

due tasti di espulsione finché I'utensile

non si stacca, quindi togliere I'utensile
dall'ingranaggio.

Vano portacavo

L’apparecchio & dotato di un vano
portacavo. La lunghezza del cavo
di alimentazione puo essere regolata estra-
endo il cavo oppure reinserendolo nel vano.

Sistemi di sicurezza
L’apparecchio prevede diversi sistemi di
sicurezza. =» “Sistemi di sicurezza” ved.
pagina 49

=©

Utilizzo degli utensili

/A Pericolo di lesioni!

— Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro
con I'apparecchio sono stati conclusi.

— Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto
di riempimento.

— Lavorare soltanto con il coperchio chiuso.

— Prima di muovere il braccio oscillante o
di sostituire I'utensile, attendere tassati-
vamente che l'ingranaggio si sia fermato.

— Per motivi di sicurezza, applicare
sempre i coperchi di sicurezza
sullingranaggio anteriore e su quello
posteriore.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia, pulita e stabile.

m Estrarre il cavo di alimentazione fino alla
lunghezza necessaria.

m Premere il pulsante di sblocco e solle-
vare il braccio oscillante fino all’arresto.
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it Utilizzo degli accessori

m Inserire il coperchio con il pozzetto di
riempimento in avanti sull'ingranaggio
principale.

m Inserire la ciotola. prestando attenzione
agli incavi sull’'apparecchio base.

m Ruotare la ciotola in senso antiorario
fino allo scatto.

Importante!

L’apparecchio non si aziona se la ciotola

non € inserita correttamente.

=» Sequenza immagini [d

1. Aseconda del tipo di lavorazione,
scegliere la frusta “Profi Flexi”, la
frusta per montare professionale o il
gancio impastatore =» “Utensili” ved.
pagina 44.

Inserire I'utensile nell'ingranaggio
principale fino allo scatto. Il cappuccio di
protezione copre 'ingranaggio.

2. Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

3. Premere il pulsante di sblocco e spin-
gere il braccio oscillante verso il basso
finché non si aggancia.

/\ Pericolo di lesioni!

Abbassare il braccio oscillante con cautela!
Prestare attenzione che le dita o le mani
non restino incastrate.

Uso dell’apparecchio

4. |Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata. Consigli sulla velocita:
=> “Utensili” ved. pagina 44

5. Lavorare gli ingredienti fino a ottenere |l
risultato desiderato.

6. Posizionare la manopola su O.
Attendere che l'ingranaggio sia fermo.
Staccare la spina di alimentazione.

7. Premere il pulsante di sblocco e solle-
vare il braccio oscillante fino all’arresto.

8. Ruotare la ciotola in senso orario finché
non & possibile sollevarla. Rimuovere la
ciotola.

9. Premere i due tasti di espulsione finché
I'utensile non si stacca, quindi togliere
I'utensile dall'ingranaggio.

10. Togliere il coperchio dall'ingranaggio.
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11. Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 47

Nota: seguite i nostri esempi d’impiego per

conoscere meglio il vostro nuovo appa-

recchio e le sue funzioni. =» “Ricette” ved.

pagina 47

= Figura [d

m Con I'apparecchio in funzione, inserire
con cautela gli ingredienti nel coperchio
attraverso il pozzetto di riempimento.

/A Pericolo di lesioni!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto di
riempimento. Non infilare oggetti (ad es.
cucchiai da cucina) nella ciotola o nel poz-
zetto di riempimento.

—> Sequenza immagini [l

1. Per aggiungere quantita maggiori
o ingredienti piu grandi, portare la
manopola su O e attendere l'arresto
dell'apparecchio.

2. Premere il pulsante di sblocco e solle-
vare il braccio oscillante fino all’arresto.

3. Inserire gli ingredienti direttamente nella
ciotola.

m Premere il pulsante di sblocco e spin-
gere il braccio oscillante verso il basso
finché non si aggancia. Continuare a
lavorare gli ingredienti. =» “Uso dell’ap-
parecchio” ved. pagina 46

Utilizzo degli accessori

Per la macchina da cucina & disponibile
una serie di accessori che consentono di
eseguire molte funzioni in piu. A seconda
del modello, determinati accessori sono
gia compresi nella fornitura. Se un acces-
sorio non & compreso nella dotazione,
pud essere acquistato presso i rivenditori
e presso il servizio di assistenza clienti.
=» “Accessori” ved. pagina 50



Preparativi per I'uso degli

accessori

L'apparecchio base deve essere preparato

in modo diverso a seconda degli accessori.

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia, pulita e stabile.

m Estrarre il cavo di alimentazione fino alla
lunghezza necessaria.

m Preparare I'apparecchio base come
mostrato, in base all’accessorio.

=> Figurall

Preparativi per 'uso degli utensili.

2. Preparativi per I'uso di un accessorio
sullingranaggio nero con ingranaggio
angolare e accessorio, che viene inse-
rito al posto della ciotola.

3. Preparativi per 'uso di un accessorio
sull'ingranaggio rosso, ad esempio
frullatore o tritatutto universale.

4. Preparativi per 'uso di un accessorio
sull'ingranaggio giallo senza apertura
di uscita per gli alimenti, ad esempio
multi-mixer o spremiagrumi.

5. Preparativi per 'uso di un accessorio
sullingranaggio giallo con apertura
di uscita per gli alimenti, ad esempio
sminuzzatore continuo.

m Prestare attenzione ai colori giallo,
rosso o nero sullingranaggio e sugli
accessori. =» “Marcature colorate” ved.
pagina 44

m  Coprire sempre gli ingranaggi non
utilizzati con gli appositi coperchi di
sicurezza.

m Per tutte le ulteriori operazioni consultare
le istruzioni per I'uso degli accessori.

-

Pulizia e cura

L’apparecchio e tutti gli utensili utilizzati
devono essere puliti accuratamente dopo
ogni utilizzo. = Figura

/A Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

Pulizia e cura it

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

Pulizia dell’apparecchio base

m  Rimuovere i coperchi di sicurezza degli
ingranaggi.

m Pulire 'apparecchio base e i coperchi di
sicurezza con un panno morbido umido
e asciugarli.

Pulizia della ciotola e degli

utensili

m Lavare la ciotola, il coperchio e gli utensili
con detersivo e un panno morbido o una
spugna, oppure metterli in lavastoviglie.

m Asciugare tutte le parti.

Ricette

Panna montata
— 200-1500 g “')>
m  Montare la panna con la frusta
per montare professionale da 1 minuto
e Y2 a 4 minuti alla velocita 7 (a seconda
della quantita e delle proprieta della
panna).

Albumi

— 2-12 albumi )

m Con la frusta per montare
professionale, montare gli albumi da 4 a
6 minuti alla velocita 7.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 3uova

— 3-4 cucchiai di acqua calda

— 150 g di zucchero

— 1 bustina di vanillina

— 150 g di farina

— 50 g difecola

— Eventualmente lievito in polvere

V)
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it Regolazione di precisione degli utensili

sionale per ca. 4-6 minuti alla velocita 7
e la fecola setacciate, un cucchiaio per
Ricetta base
— 1 bustina di zucchero vanigliato o la
— 500 g difarina
frusta “Profi Flexi” per ca. 2 minuto alla
ricetta base
(a temperatura ambiente)
— Un poco di buccia di limone o vanillina
frusta “Profi Flexi” per ca. 2 minuto alla
m Lavorare gli ingredienti con

fino a ottenere un composto spumoso.
volta, per ca. -1 minuto.
— 3-4 uova
buccia di 7z limone
— 1 bustina di lievito in polvere
velocita 2, quindi per ca. 2-3 minuti alla
Pasta frolla
— 100-125 g di zucchero
— 250 gdifarina
velocita 2, poi per ca. 2-3 minuti alla
il gancio impastatore per ca.

m Sbattere gli ingredienti (tranne farina e
m Mettere la manopola sulla velocita 1,
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
— 200-250 g di zucchero
— 200-250 g di burro o margarina
— 150 ml di latte
velocita 7.
Ricetta base
— 1 uovo
— Eventualmente lievito in polvere
velocita 6.
>

2 minuto alla velocita 1, quindi

per ca. 3-4 minuti alla velocita 3.

fecola) con la frusta per montare profes-
quindi aggiungere e incorporare la farina
Impasto di base per dolci é
— 1 pizzico di sale
(a temperatura ambiente)
m  Mescolare tutti gli ingredienti con la
Quantita massima: 2 volte e 2 la
— 125 g diburro é
— 1 pizzico di sale
m Lavorare tutti gli ingredienti con la
A partire da 500 g di farina:
Quantita massima: 4 volte la ricetta base
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Pasta lievitata

Ricetta base >

— 500 g di farina

— 1uovo

— 80 g di burro (a temperatura ambiente)

— 80 g di zucchero

— 200-250 ml di latte tiepido

— 25 g dilievito fresco o 1 bustina di lievito
secco

— La buccia di ¥z limone

— 1 pizzico di sale

m Lavorare tutti gli ingredienti con il gancio
impastatore per ca. %2 minuto alla
velocita 1, poi per ca. 3-6 minuti alla
velocita 3.

Quantita massima: 3 volte la ricetta base

Pasta

Ricetta base >

— 500 g di farina

— 250 g di uova (ca. 5 uova)

— 2-3 cucchiai (20-30 g) di acqua fredda
(secondo necessita)

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
3-5 minuti alla velocita 3 fino a ottenere
un impasto.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta per il pane

Ricetta base >

— 1000 g di farina

— 3 bustine di lievito secco

— 2 cucchiaini di sale

— 660 ml di acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti con il gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla
velocita 1, poi per ca. 4-5 minuti alla
velocita 3.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Regolazione di precisione
degli utensili

A\ Pericolo di lesioni!

Prima di procedere con la regolazione
di precisione staccare la spina di
alimentazione.



Attenzione!

Effettuare la regolazione di precisione degli

utensili soltanto a piccoli passi. Il braccio

oscillante deve poter essere completa-
mente abbassato e gli utensili non devono
restare bloccati sul fondo e sui bordi della

ciotola. La distanza ottimale tra gli utensili e

la ciotola € di 3 mm.

=> Sequenza immagini [

m Controllare la regolazione corrente con
la frusta per montare professionale.

m Premere il pulsante di sblocco e solle-
vare il braccio oscillante fino all’arresto.

m Tenere fermo I'utensile con una mano.
Svitare il controdado in senso orario con
una chiave a forchetta (10 mm).

m Regolare la distanza dalla ciotola
ruotando 'utensile (1 giro completo
corrisponde a una regolazione in altezza
di 1 mm).

Rotazione in senso antiorario:

la distanza dalla ciotola diminuisce.
Rotazione in senso orario:

la distanza dalla ciotola aumenta.

m Premere il pulsante di sblocco e spin-
gere il braccio oscillante verso il basso
finché non si aggancia.

m Controllare la distanza dell’'utensile.

La distanza ottimale tra gli utensili e
la ciotola & di 3 mm. Eventualmente
regolare la distanza.

m Una volta regolata la distanza, premere
il pulsante di sblocco e alzare il braccio
oscillante.

m Tenere fermo I'utensile con una mano.
Serrare il controdado con una chiave a
forchetta (10 mm) in senso antiorario.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

L'apparecchio puo essere acceso soltanto
quando la ciotola € inserita e ruotata fino
all'arresto oppure quando un accessorio
con ingranaggio angolare ¢ fissato all'ingra-
naggio principale e quando il braccio oscil-
lante & bloccato nella posizione in basso.

Sistemi di sicurezza it

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta acceso, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per riav-
viarlo prima posizionare la manopola su O,
quindi riaccenderlo.

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico spegne auto-
maticamente il motore durante I'uso, ad
esempio se si lavorano quantita eccessive
di alimenti.

Sicurezza del braccio oscillante

Il braccio oscillante non puo essere sbloc-
cato e spostato quando sull'ingranaggio
posteriore & applicato un accessorio.

Rimedi in caso di guasti

Nota: se si utilizza I'apparecchio in modo
non corretto, se scatta la protezione elet-
tronica oppure in presenza di un guasto,
I'apparecchio non pud piu essere azionato.
Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Attenzione!
Se non fosse possibile eliminare un guasto,
rivolgersi al servizio assistenza clienti.

Guasto

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare la ciotola fino all’arresto.

m E attivo il blocco di riaccensione.
Portare la manopola su O e poi indietro
alla velocita desiderata.
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it Smaltimento

Guasto

L'apparecchio si spegne durante I'uso.

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

E stata lavorata una quantita eccessiva di

ingredienti oppure & stata lavorata troppo

a lungo.

Rimedio

m Posizionare la manopola su O.

/A Pericolo di lesioni!

Staccare la spina di alimentazione.

m Ridurre la quantita di alimenti lavorati.

m Lasciare raffreddare I'apparecchio a
temperatura ambiente.

m Non superare le massime quantita
ammesse! =» “Ricette” ved. pagina 47

Guasto

E stato azionato per errore il pulsante di

sblocco con lingranaggio in rotazione.

Il braccio oscillante si solleva. L'ingranaggio

si spegne.

Rimedio

m Posizionare la manopola su O.

m  Premere il pulsante di sblocco e spin-
gere il braccio oscillante verso il basso
finché non si aggancia.

m Riportare la manopola alla velocita
desiderata.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
Ef rispetto dell’ambiente. Questo

mmm apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’'Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato 'apparecchio, &€ sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

Accessori

Gli accessori e i ricambi possono essere acquistati presso i rivenditori o tramite il servizio
di assistenza clienti. Poiché la gamma di prodotti viene continuamente ampliata, & possi-
bile che siano disponibili accessori non riportati in queste istruzioni.

Visitare www.bosch-home.com per vedere I'elenco aggiornato degli accessori disponibili.

M Denominazione Descrizione

MUZ9VLA1
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Sminuzzatore continuo
Per tagliare, tagliare a julienne e grattu-
giare frutta, verdura e altri alimenti.



MUZ9VLP1

MUZ9PP1

= v
@ MUZ9TM1

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

Accessori it

M Denominazione Descrizione

Multimixer con spremiagrumi

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele
e carne, per tagliare a julienne carote,
rafano e formaggio, per grattugiare frutta
secca e cioccolato raffreddato.

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

Torchio per la pasta
Per preparare pasta corta e lunga.

Set tritatutto

Per macinare e sminuzzare piccole quan-
tita di spezie, cereali, caffé o zucchero.
Per sminuzzare e tritare carne, pesce,
formaggio duro, erbe, frutta, verdura, frutta
secca o cioccolato.

Per miscelare alimenti liquidi o morbidi, per
sminuzzare/tritare frutta e verdura crude e
frutta surgelata e per frullare.

Tritacarne con beccucci per salsicce e
kebbe

Per tritare carne fresca per la tartara o il
polpettone. Per riempire le salsicce. Per
preparare ravioli di pasta o ripieni di carne
macinata.

Frullatore

Per miscelare bevande, per passare frutta
e verdura, per preparare la maionese, per
sminuzzare frutta, frutta secca e cubetti di
ghiaccio, per frullare e mescolare minestre
e salse.

Ciotola in acciaio inossidabile con
manici

Nella ciotola possono essere lavorati fino a
3500 g di impasto.

Ciotola di plastica con manici

Nella ciotola possono essere lavorati fino a
3500 g di impasto.

51



it Accessori

M Denominazione Descrizione

MUZ9FW1 Tritacarne
Per tritare carne fresca per la tartara o il
polpettone.
bogy
7 MUZ9PP2 Inserti per la pasta per MUZ9HA1 e
@ MUZ9FW1

Per fare la pasta.

5 diverse forme tra cui scegliere.

5 MUZ9SV1 Inserto siringa per biscotti per
D) 2
@ MUZ9HA1 e MUZ9FW1

Per la preparazione di biscotti.
4 diverse forme tra cui scegliere.

MUZ9CC1 Cubettatrice per MUZ9VLA1

@ @ % Per tagliare alimenti a forma di cubetti.

MUZ9PS1 Disco per patatine fritte per MUZ9VL1
@ Per tagliare patate crude per fare le pata-
tine fritte.
MUZ9SC1 Disco doppia funzione Profi Supercut per
@ MUZ9VL1 e MUZ9VLP1
Per tagliare frutta e verdura a fette spesse
o sottili. Particolarmente adatto per gli
alimenti molto morbidi o molto fibrosi.

MUZ9BS1 Set di accessori “Baking Sensation”
@@ Il set comprende i seguenti pezzi:
% MUZ9FW1 tritacarne
(con disco forato medio, 5 mm),
@ $ MUZ9SV1 inserto siringa per biscotti,
MUZ9KR1 ciotola di plastica.

MUZ9RV1 Adattatore grattugia

@ @@ Per affettare e grattugiare alimenti.

Disponibile separatamente, se non & pre-
sente un ingranaggio angolare di un altro
accessorio.

% MUZ9AD1 Ingranaggio angolare per MUZ9RV1
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijJden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden (zie “Recepten”)
niet overschrijden.

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften
geinstalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met
wisselstroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het
randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie conform de
elektrotechnische voorschriften is geinstalleerd.

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en
worden losgemaakt van het stroomnet.

Niet in de behuizing grijpen bij het omlaag bewegen van de
draaiarm om te voorkomen dat vingers of handen worden
ingeklemd. Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat
ingeschakeld is.

Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het
deksel is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is
geplaatst! Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en

het aandrijvingsbeschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing
aanbrengen!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen. Na
het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot de
aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

Bij gebruik van toebehoren de kleurmarkering op het toebehoren
en de aandrijving in acht nemen.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

54



/\ Attentie!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet

onbelast laten lopen.

m Het werkvlak moet goed toegankelijk, vochtbestendig, vast,
vlak, droog en voldoende groot zijn om schade door spatten te
voorkomen en ongehinderd te kunnen werken.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =% “Reiniging en verzorging”

Zie pagina 60

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.

www.bosch-home.com

Onze toestellen worden permanent verder
ontwikkeld. Daarom kan het gebeuren dat
bepaalde functies van deze handleiding
afwijken. Controleer in dit geval of op onze
internetpagina een nieuwere versie van
deze handleiding beschikbaar is.

Voor het gebruik van deze gebruiks-
aanwijzing: de omslagpagina’s van
deze handleiding kunt u uitklappen.
Hierop vindt u afbeeldingen met letters
en cijfers, waarnaar in deze gebruiks-
aanwijzing steeds wordt verwezen (bijv.
=» Afbeeldingenreeks [E).
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In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen.
=> Afb.

Basisapparaat
1 Draaischakelaar
a Instelschaal
2 Ontgrendelknop
3 Draaiarm
4 Hoofdaandrijving (zwart)
a Opening voor het aanbrengen van de
hulpstukken
5 Voorste aandrijving (geel)
a Aandrijvingsbeschermdeksel
6 Achterste aandrijving (rood)
a Aandrijvingsbeschermdeksel
7 Snoeropbergvak
8 Uitsparingen voor de kom

Kom
9 Roestvrijstalen kom
10 Deksel

a Vulopening

Hulpstukken
11 Roergarde Profi Flexi *

a Beschermkap met uitwerptoetsen
12 Professionele garde

a Beschermkap met uitwerptoetsen
13 Kneedhaken

a Beschermkap met uitwerptoetsen

* afhankelijk van het model

N.B.: afhankelijk van het model wordt uw
keukenmachine met meer toebehoren
geleverd.
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Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt, gerei-
nigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Een beschadigd apparaat nooit in bedrijf

nemen!

m Het basisapparaat en alle toebehoren
uit de verpakking nemen en het aanwe-
zige verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
- Afb. N

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 60

Onderdelen en
bedieningselementen

Kleurmarkering

De aandrijvingen van het basisapparaat
hebben verschillende kleuren (zwart, geel
en rood). Deze kleurmarkering vindt u ook
op de toebehoren. Gebruik dit toebehoren
uitsluitend aan de aandrijving met dezelfde
kleur.

Aandrijvingen
= Afb.

Het apparaat beschikt over 3 verschillende
aandrijvingen.

Hoofdaandrijving, zwart (4)
Voor het gebruik van de hulpstukken

of voor het gebruik van toebehoren
met een haakse overbrenging.

Voorste aandrijving, geel (5)
Voor het gebruik van toebehoren
met een geel verbindingsstuk.

Achterste aandrijving, rood (6)
Voor het gebruik van toebehoren

@
®

met een rood verbindingsstuk.



Aandrijvingsbeschermdeksel (5a en 6a)
Voor het afdekken van aandrijvingen die
niet worden gebruikt.

Meer informatie: =» “Toebehoren” zie
pagina 63

Draaischakelaar o
= Afb. [F O
Met de draaischakelaar wordt de

gewenste snelheid geselecteerd of het
apparaat uitgeschakeld. Bij een fout bij de
bediening van het apparaat, een activering
van de elektronische zekeringen en een
apparaatdefect kan het apparaat niet meer
worden ingeschakeld.

Instellingen

M  Momentschakeling met het hoogte
toerental / snel. Schakelaar
gedurende de gewenste tijd
vasthouden.

Stop / Uitschakelen

Functie “Mengen” op laagste
toerental / zeer langzaam.
Snelheidsstanden

1: laag toerental / langzaam

7: hoogste toerental / snel

Q20

Hulpstukken
= Afb. IN

Roergarde “Profi Flexi”
Voor het roeren van deeg, bijv. roer-
deeg of mousse, en het mengen

van eiwit of slagroom.

Professionele garde

Kneedhaken
Voor het kneden van dik deeg

room en dun deeg, bijv. biscuitdeeg. ﬁ
(bijv. gistdeeg) en het mengen van

Voor het kloppen van eiwit, slag-
ingrediénten die niet fijngemaakt

mogen worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes).

Onderdelen en bedieningselementen nl

Snelheidsadviezen

A Voor het mengen en behoed-

zaam mengen van verschillende

ingrediénten (bijv. geklopt eiwit

mengen)

Voor het roeren en en mengen van

ingrediénten

3  Voor het kneden van zwaar deeg

met de kneedhaken

Voor het roeren en kloppen van

ingrediénten (bijv. slagroom) met

de roergarde Profi Flexi of de

professionele garde

M Niet geschikt voor het gebruik van
de hulpstukken!

Fijne instelling van de hulpstukken

1-2

Het apparaat is in de fabriek zodanig
ingesteld dat de professionele garde de
bodem van de kom bijna aanraakt zodat de
ingrediénten optimaal met elkaar worden
vermengd. Wanneer de hulpstukken de
bodem aanraken of de afstand tot de
bodem te groot is, kan dit eenvoudig
worden gecorrigeerd. =» “Fijne instelling
van de hulpstukken” zie pagina 61
Draaiarm

-> Afb. @
De draaiarm wordt naar boven

bewogen om een hulpstuk of de kom te
plaatsen of te verwijderen. De draaiarm
beschikt over een “Easy Armlift’-functie, die
de opwaartse beweging van de draaiarm
ondersteunt.

Kom en deksel

= Afb. 8]

Het apparaat wordt geleverd met een
speciale kom die door het plaatsen en
draaien vast met het basisapparaat wordt
verbonden.

Het deksel wordt aan de draaiarm beves-
tigd en opent automatisch bij het optillen
van de draaiarm.
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Hulpstukken aanbrengen en

verwijderen

= Afb. d

De hulpstukken zijn bij de beschermkap
uitgerust met uitwerptoetsen die bestemd
zijn om de hulpstukken eenvoudig te
verwijderen.

Hulpstuk aanbrengen: het hulpstuk tot het
vastklikken in de hoofdaandrijving steken.
De beschermkap dekt de aandrijving af.
Hulpstuk verwijderen: op de beide
uitwerptoetsen drukken tot het hulpstuk
loskomt. Het hulpstuk uit de aandrijving
trekken.

Snoeropbergvak
De machine is met een snoerop-
bergvak uitgerust. De snoerlengte

Je

kan passend worden ingesteld door het
snoer iets in het vak terug te duwen of
verder naar buiten te trekken.

Veiligheidssystemen

Het apparaat beschikt over verschillende
veiligheidssystemen. =» “Veiligheidssyste-
men” zie pagina 62

Gebruik van de hulpstukken

A\ Gevaar voor letsel!

— De stekker pas in het stopcontact
steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat zijn
uitgevoerd.

— Tijdens het gebruik nooit met de handen
in de kom of in de vulopening grijpen.

— Werk altijd met aangebracht deksel!

— Voor het bewegen van de draaiarm
of het wisselen van hulpstukken in
elk geval wachten tot de aandrijving
stilstaat.

— Om veiligheidsredenen in elk geval
het aandrijvingsbeschermdeksel op
de voorste of achterste aandrijving
aanbrengen.
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Voorbereiding

m Basisapparaat op een gladde, schone
en stabiele ondergrond zetten.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uittrekken.

m  Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm tot de aanslag omhoog bewegen.

m Het deksel met de vulopening naar
voren op de hoofdaandrijving steken.

m De kom plaatsen. Daarbij op de uitspa-
ringen in het basisapparaat letten.

m De kom tegen de klok in draaien tot hij
vastklikt.

Belangrijk!

Het apparaat kan niet worden ingeschakeld

wanneer de kom niet correct is geplaatst.

—> Afbeeldingenreeks [d

1. Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde Profi Flex, de professionele
garde of de kneedhaken selecteren
=> “Hulpstukken” zie pagina 57.
Het hulpstuk tot het vastklikken in de
hoofdaandrijving steken. De bescherm-
kap dekt de aandrijving af.

2. De ingrediénten in de kom doen.

3. Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm omlaag drukken tot hij vastklikt.

A\ Gevaar voor letsel!

Draaiarm voorzichtig omlaag bewegen! Let
erop dat vingers of handen niet worden
ingeklemd.

Apparaat bedienen

4. Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten. Snelheidsadviezen: =» “Hulp-
stukken” zie pagina 57

5. Verwerk de ingrediénten zo lang tot het
gewenste resultaat is bereikt.

6. Draaischakelaar op O zetten. Wachten
tot de aandrijving stilstaat. Stekker uit
het stopcontact nemen.

7. Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm tot de aanslag omhoog bewegen.

8. De kom met de klok mee draaien tot hij
kan worde opgetild. Kom verwijderen.



9. Op de beide uitwerptoetsen drukken tot
het hulpstuk loskomt. Het hulpstuk uit de
aandrijving trekken.

10. Deksel van de aandrijving trekken.

11. Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 60

N.B.: gebruik ook onze toepassings-

voorbeelden om uw nieuwe apparaat en

de functies ervan beter te leren kennen.

=> “Recepten” zie pagina 60

Ingrediénten toevoegen
Tijdens de verwerking kunnen ook verdere
ingrediénten worden toegevoegd.

=> Afbeelding [€

m Terwijl het apparaat loopt verdere ingre-
diénten voorzichtig door de vulopening
in het deksel toevoegen.

A\ Gevaar voor letsel!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in
de kom of in de vulopening grijpen. Geen
voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom of de
vulopening steken.

=> Afbeeldingenreeks [l

1. Om grotere hoeveelheden of ingredién-
ten toe te voegen, zet u de draaischa-
kelaar op O en wacht u tot het apparaat
stilstaat.

2. Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm tot de aanslag omhoog bewegen.

3. De ingrediénten direct in de kom doen.

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag drukken tot hij vast-
klikt. Ingrediénten verder verwerken.
=> “Apparaat bedienen” zie pagina 58

Gebruik van toebehoren ni

Gebruik van toebehoren

Bij uw keukenmachine horen een aantal
toebehoren waarmee u de functieomvang
duidelijk kunt uitbreiden. Afhankelijk van het
model omvat de levering al bepaalde toe-
behoren. Indien een van de toebehoren niet
is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak
of bij de servicedienst worden aangeschaft.
=» “Toebehoren” zie pagina 63

Voorbereiding voor toebehoren

Afhankelijk van het toebehoren moet het

basisapparaat op verschillende wijze

worden voorbereid.

m Basisapparaat op een gladde, schone
en stabiele ondergrond zetten.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uittrekken.

m Basisapparaat volgens de afbeelding
voorbereiden afhankelijk van het
toebehoren.

= Afbeelding Il

Voorbereiding voor hulpstukken.

2. Voorbereiding voor toebehoren op
de zwarte aandrijving met haakse
overbrenging en toebehoren dat op de
plaats van de kom wordt aangebracht.

3. Voorbereiding voor toebehoren op de
rode aandrijving, bijvoorbeeld mixer of
multi-fijnmaakapparaat.

4. Voorbereiding voor toebehoren op
de gele aandrijving zonder uitgang
voor levensmiddelen, bijvoorbeeld
multi-mixer of citruspers.

5. Voorbereiding voor toebehoren op
de gele aandrijving met uitgang voor
levensmiddelen, bijvoorbeeld continue
rasp- en snijapparaat.

m Let op de gele, rode of zwarte markering
op de aandrijving en de toebehoren.
=> “Kleurmarkering” zie pagina 56

m Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdek-
ken met aandrijvingsbeschermdeksels.

m Alle verdere stappen staan vermeld in
de desbetreffende gebruiksaanwijzing
van de toebehoren.

-
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Reiniging en verzorging

Reiniging en verzorging

Het apparaat en de gebruikte hulpstukken
moeten na elk gebruik grondig worden
gereinigd. = Afbeelding

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact halen.

Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

Gebruik geen stoomreiniger.

Attentie!

Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.
Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan onher-
stelbaar vervormd kunnen raken!

Basisapparaat reinigen

Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen.

Veeg het basisapparaat en het aandrij-
vingsbeschermdeksel schoon met een
zachte, vochtige doek en droog ze af.

Kom en hulpstukken reinigen

Reinig de kom en de hulpstukken met
een sopje en een zachte doek of spons
of doe ze in de vaatwasser.

Alle onderdelen laten drogen.

Recepten

Slagroom

Eiwit

60

200-1500 g

Room 1%z tot 4 minuten met de m

professionele garde kloppen op stand 7,

afhankelijk van de hoeveelheid en de
2-12 eiwitten

eigenschappen van de room.
Eiwit 4 tot 6 minuten op stand 7 m

met de professionele garde kloppen.

Biscuitdeeg

Basisrecept

3 eieren

3-4 el heet water

150 g suiker

1 pakjes vanillesuiker

150 g bloem

50 g zetmeel

eventueel bakpoeder

De ingrediénten (behalve de bloem en
het zetmeel) ca. 4 tot 6 op stand 7 met de
professionele garde tot schuim kloppen.
Draaischakelaar op stand 1 zetten en de
gezeefde bloem en het zetmeel in ca.

2 tot 1 minuut lepel voor lepel toevoe-
gen en erdoor mengen.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept

3-4 eieren é
200-250 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van

> citroen

200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

500 g bloem

1 pakje bakpoeder

150 ml melk

Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 2, vervolgens ca. 2-3 minuten op
stand 7 met de roergarde Profi Flexi
roeren.

Maximum hoeveelheid: 2% x basisrecept
Zandtaartdeeg

Basisrecept

125 g boter (kamertemperatuur)
100-125 g suiker

1ei

1 snufje zout

wat citroenschil of vanillesuiker
250 g bloem

eventueel bakpoeder

Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 2, vervolgens ca. 2-3 minuten op
stand 6 met de roergarde Profi Flexi
roeren.

<




Bij meer dan 500 g bloem:

m Ingrediénten met de kneedhaken >
ca. 2 minuut op stand 1, vervol-
gens ca. 3-4 minuten op stand 3
kneden.

Maximumhoeveelheid: 4 x basisrecept

Gistdeeg >

Basisrecept

— 500 g bloem

- 1lei

— 80 g vet (kamertemperatuur)
— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist
— schil van Y2 citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut met de

kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-6 minuten op stand 3.

Maximumhoeveelheid: 3 x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept >

— 500 g bloem

— 250 g eieren (ca. 5 stuks)

— naar wens 2-3 eetlepels (20-30 g)
koud water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 tot deeg kneden.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept >

— 1000 g bloem

— 3 pakjes gedroogde gist

— 2tlzout

— 660 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna

ca. 4-5 minuten op stand 3.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Fijne instelling van de hulpstukken nl

Fijne instelling van de
hulpstukken

A\ Gevaar voor letsel!
Voor de fijne instelling de stekker uit het
stopcontact halen.

Attentie!

Fijne instelling van de hulpstukken alleen in
kleine stapjes uitvoeren. De draaiarm moet
volledig omlaag kunnen worden bewogen
en de hulpstukken mogen daarbij niet op
de bodem en tegen de rand van de kom
klemmen. De optimale afstand van de hulp-
stukken tot de kom bedraagt 3mm.

—> Afbeeldingenreeks [{

m Controleer de actuele instelling terwijl de
professionele garde is aangebracht.

m  Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm tot de aanslag omhoog bewegen.

m  De hulpstukken met één hand vasthou-
den. De contramoer met een steeksleu-
tel (10 mm) met de wijzers van de klok
mee losdraaien.

m de afstand tot de kom instellen door het
hulpstuk te verdraaien (1 hele draaiing
komt overeen met 1 mm hoogteverstel-
ling).

Tegen de klok in draaien:
de afstand tot de kom wordt kleiner.
Met de klok mee draaien:
de afstand tot de kom wordt groter.

m  Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm omlaag drukken tot hij vastklikt.

m  Controleer de afstand van het hulpstuk.
De optimale afstand van de hulpstukken
tot de kom bedraagt 3 mm. Pas de
afstand eventueel aan.

m Als de afstand optimaal is ingesteld, de
ontgrendelknop indraaien en de draai-
arm terug zetten.

m De hulpstukken met één hand
vasthouden. De contramoer met een
steeksleutel (10 mm) tegen de klok in
vastdraaien.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden inge-
schakeld wanneer de kom is aangebracht
en tot aan het vastklikken werd gedraaid
of wanneer een toebehoren met haakse
overbrenging op de hoofdaandrijving werd
bevestigd en wanneer de draaiarm in de
onderste stand is vastgeklikt.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen. Om
opnieuw in te schakelen, de draaischa-
kelaar eerst op O zetten en dan opnieuw
inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging schakelt de
motor tijdens het gebruik automatisch uit.
Een mogelijke oorzaak is het verwerken
van een te grote hoeveelheid levensmidde-
len tegelijk.

Draaiarmbeveiliging

De draaiarm kan niet worden ontgrendeld
en bewogen wanneer er een toebehoren op
de achterste aandrijving is aangebracht.
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Hulp bij storingen

N.B.: bij een fout bij de bediening van het
apparaat, een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect kan het
apparaat niet meer worden ingeschakeld.
Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

Attentie!
Neem contact op met de servicedienst als
een storing niet kan worden verholpen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren.
Juiste positie? Vastgeklikt?

m  De mengkom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Zet de draaischakelaar op O en
vervolgens terug op de gewenste stand.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Er werd een te grote hoeveelheid ingredién-

ten gelijktijdig of te lang verwerkt.

Oplossing

m Draaischakelaar op O zetten.

/\ Gevaar voor letsel!

Stekker uit het stopcontact nemen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

m Het apparaat tot kamertemperatuur
laten afkoelen.

m Toegestane hoeveelheden niet over-
schrijden! =» “Recepten” zie pagina 60

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt

terwijl de aandrijving liep. De draaiarm

beweegt naar boven. De aandrijving gaat uit.

Oplossing

m Draaischakelaar op O zetten.

m  Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm omlaag drukken tot hij vastklikt.

m Draaischakelaar weer op de gewenste
snelheid instellen.



Afval nl

Afval Garantie
Gooi verpakkingsmateriaal op een Voor dit apparaat gelden de garantie-
E milieuvriendelijke manier weg. Dit voor-waarden die worden uitgegeven door
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen- de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
stemming met de Europese richtlijn het land van aankoop. De leverancier, bij
2012/19/EU betreffende afgedankte wie u het apparaat heeft gekocht, geeft
elektrische en elektronische appara-  u hierover graag meer informatie. Om
tuur (waste electrical and electronic aanspraak te maken op de garantie heeft
equipment — WEEE). De richtlijn u altijd uw aankoopbewijs nodig.
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking Wijzigingen voorbehouden.
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.
Toebehoren

Toebehoren en reserveonderdelen zijn in de handel en via de servicedienst verkrijgbaar.
Omdat het productpalet permanent wordt uitgebreid, kunnen er inmiddels nog meer toebe-
horen zijn die hier niet worden vermeld. Ga daarom naar www.bosch-home.com, om te
bekijken welke actuele toebehoren worden aangeboden.

Aanduiding Beschrijving

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

Continue rasp- en snijapparaat
Voor het snijden, raspen en schaven van
fruit, groente en andere levensmiddelen.

Multimixer met citruspers

Voor het hakken van kruiden, groente,
appels en vlees, voor het raspen van
wortels, rammenas en kaas, voor het fijn-
raspen van noten en gekoelde chocolade.
Voor het uitpersen van sinaasappels,
citroenen en grapefruits.
Pasta-voorzetstuk

Voor het maken van lintnoedels en
deegplakken.
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ni Toebehoren

Aanduiding Beschrijving

MUZ9TM1 Multi-fijnmaakset
@ Voor het malen en fijnmaken van kleinere
@ hoeveelheden kruiden, graan, koffie of
suiker. Voor het fijnmaken en hakken
@ van vlees, vis, harde kaas, kruiden,

fruit, groente, noten of chocolade. Voor
het mengen van vioeibare of halfvaste
levensmiddelen, voor het fijnmaken/
fijnhakken van rauwe groenten en fruit en
gedroogde vruchten en voor het pureren
van gerechten.

MUZ9HA1 Vieeswolf met worstvuller en kebbevorm
Voor het fijnmaken van vers viees voor
tartaar of gehakt. Voor het vullen van worst.
Voor het maken van deeg- of gehaktzakjes.

MUZ9MX1 Mixer
Voor het mixen van dranken, pureren van
fruit en groente, bereiden van mayonaise,
fijnmaken van groente, fruit en noten, het
malen van ijsblokjes en het pureren en
mengen van soepen en sauzen.

MUZ9ER1 Roestvrijstalen-mengkom met
handgrepen
In de kom kan tot 3500 g roerdeeg verwerkt
worden.

MUZ9KR1 Kunststof-mengkom met handgrepen
In de kom kan tot 3500 g roerdeeg verwerkt
worden.

MUZ9FWA1 Vieeswolf
Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar
of gehakt.

MUZ9PP2 Pasta-inzetstukken voor MUZ9HA1 en
MUZ9FW1
Voor het vormgeven van pasta.
U kunt kiezen uit 5 verschillende vormen.
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Toebehoren nl

Aanduiding Beschrijving
)

00

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Sprits-inzetstuk voor MUZ9HA1 en
MUZ9FWA1

Voor het vormgeven van spritsen.

U kunt kiezen uit 4 verschillende vormen.
Blokjessnijder voor MUZ9VL1

Voor het in blokjes snijden van
levensmiddelen.

Patates-fritesschijf voor MUZ9VL1

Voor het snijden van rauwe aardappels tot
patates frites.

Draaischijf “Profi Supercut” voor
MUZ9VL1 en MUZ9VLP1

Voor het in dikke of dunne plakken snijden
van fruit en groente. Bijzonder geschikt
voor zeer zachte of zeer vezelrijke
levensmiddelen.

Set toebehoren “Baking Sensation”

De set bevat de volgende onderdelen:
MUZ9FW1 vieesmolen (met geperforeerde
schijf middel, 5 mm), MUZ9SV1 sprits-inzet-
stuk, MUZ9KR1 kunststof mengkom.

Rasp-opzetstuk
Voor het snijden en raspen van
levensmiddelen.

Haakse overbrenging voor MUZ9RV1
Apart verkrijgbaar als er geen haakse
overbrenging van een ander toebehoren
voorhanden is.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke tilladte
maks. maengder (se "Opskrifter”).

Apparatet er egnet til at rgre, aelte og piske fadevarer. Apparatet
ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre anven-
delser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale dele
og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes en stremforsyning med vekselstram
via en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt. Kon-
trollér, at jordledningssystemet for den elektriske husinstallation
er installeret forskriftsmaessigt.

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er
uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i opva-
skemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet
med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet.

m Nar svingarmen szenkes ned, stik da ikke fingre og haender
ind i huset, sa det undgas, at de kommer i klemme. Indstil ikke
svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afhaengigt af
anvisningen!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Fgr ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tgj og andre genstande
veaek fra roterende dele. Drevet kgrer stadig lidt kort efter, at appa-
ratet er slukket. Vent, til drevet star helt stille.

m Redskaber og tilbehgr eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de pageel-
dende vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af
tilbeharet.

m Bruges der tilbehgr, sa veer opmeerksom pa farvemarkeringen pa
tilbehgret og drevet.

/\ Fare for kvaelning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fgdevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

m Arbejdsfladen skal veere let tilgeengelig, fugtighedsbestandig,
fast, jeevn, tar og tilstreekkelig stor, sa skader pa grund af sprgijt
undgas, og sa du kan arbejde uhindret.

A Vigtigt!

Rengor altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se

side 71
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da Overblik

Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.

www.bosch-home.com

Vores apparater videreudvikles hele tiden.
Derfor kan det forekomme, at enkelte funk-
tioner afviger fra denne brugsanvisning. Se
i det tilfeelde efter, om der findes en nyere
version af denne brugsanvisning pa vores
hjemmeside.

Til anvendelse af denne brugsanvisning:
Denne brugsanvisnings omslagssider kan
foldes ud. Her findes illustrationer med
tilhgrende bogstaver og numre, som der
henvises til flere gange i denne brugsanvis-
ning (f.eks. =» Billedraekke [F).

Indhold
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Overblik

Fold billedsiderne ud.
—> Billede [N

Motorenhed
1 Drejekontakt

a Indstillingsskala
2 Oplasningsknap
3 Svingarm
4 Hoveddrev (sort)

a Abning til iseetning af redskaber

5 Forreste drev (gult)

a Drevbeskyttelseslag
6 Bageste drev (redt)

a Drevbeskyttelseslag
7 Kabelrum
8 Udsparinger til skal
Skal
9 Roreskal af rustfrit stal
10 Lag

a Pafyldningsskakt

Redskaber
11 Rereris ”Profi Flexi” *
a Beskyttelseskappe med
eject-knapper
12 Piskeris "Profi”
a Beskyttelseskappe med
eject-knapper
13 Altekrog
a Beskyttelseskappe med
eject-knapper
* afheengigt af model

Bemaerk: Afhaengigt af modellen leveres
kakkenmaskinen med yderligere tilbeher.



For forste brug

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget apparat ma aldrig tages i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbe-
hgrsdele ud af emballagen, og fiern
emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. = Billede [

m Renggr og ter alle dele grundigt af for
den farste brug. =» "Renggring og pleje’
se side 71

4

Dele og betjeningselementer

Farvemarkering

Drevene har forskellige farver (sort, gul og
rgd). Denne farvemarkering kan ogsa findes
pa tilbehgrsdelene. Brug udelukkende tilbe-
hgr pa drevet med samme farve.

Drev
=> Billede IN
Apparatet har 3 forskellige drev.

Hoveddrev, sort (4)
Til brug af redskaber eller til brug af
tilbehar med et vinkeldrev.

Forreste drev, gult (5)
Til brug af tilbehgr med gult
forbindelsesstykke.

Bageste drev, radt (6)
Til brug af tilbeher med radt
forbindelsesstykke.

Drevbeskyttelseslag (5a og 6a)
Til tildaekning af drev, der ikke benyttes.

Flere informationer: =» "Tilbehar” se
side 75

Drejekontakt P
=> Billede [& O
Den gnskede hastighed veelges,

eller apparatet slukkes, med drejekontak-
ten. Apparatet kan ikke laengere teendes i
tilfaelde af en fejl i betjeningen af apparatet,
en udlgsning af de elektroniske sikringer
eller en apparatdefekt.

@0 ®

Far forste brug da

Indstillinger

M  Kortvarig drift med hgjeste hastig-
hed/hurtig. Hold kontakten fast
i den gnskede tid.

O Stop/sluk
Q

1.7

Funktion "iblanding” med laveste
hastighed/meget langsom.
Hastighedstrin
1: lav hastighed/langsom
7: hgjeste hastighed/hurtig

Redskaber

=> Billede

Roreris ”Profi Flexi”

Til rgring af deje, f.eks. rort dej eller é

mousse. Til iblanding af piskede

aeggehvider eller flade.

Piskeris ”Profi”

Til piskning af aeggehvider, flade og til @

piskning af lette deje, f.eks. lagkagede;.

Fltekrog

Til eeltning af tunge deje >

(f.eks. geerdej) og til iblanding af

ingredienser, som ikke skal smahak-

kes (f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).

A Til iblanding og skansom sammen-
blanding af forskellige ingredienser
(f.eks. iblanding af piskede
&ggehvider)

Til irgring og sammenblanding af
ingredienser

3  Til eeltning af tunge deje med
eltekrogen
Til rgring og piskning af ingredien-
ser (f.eks. piskeflade) med rareriset
"Profi Flexi” eller piskeriset "Profi”

M Ikke egnet til brug af redskaber!

Finindstilling af redskaber

Apparatet er fra fabrikken indstillet sadan,

at piskeriset "Profi” naesten bergrer skalens

bund, sa ingredienserne blandes optimalt
med hinanden. Hvis redskaberne bergrer
skalens bund eller er for langt vaek fra den,
kan afstanden nemt korrigeres. = "Finind-

stilling af redskaber” se side 73
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da Brug af redskaber

Svingarm

=> Billede @
Svingarmen svinges op for at

seette et redskab eller skalen i eller for at
tage dem ud. Svingarmen er udstyret med
"EasyArm Lift"-funktionen, der understatter
svingarmens bevaegelse opad.

Skal og lag

—> Billede [3]

Apparatet leveres med en speciel skal,
som forbindes fast med motorheden ved at
seette skalen i og dreje den.

Laget fastgeres pa svingarmen og abner
automatisk, nar svingarmen Igftes.

Isaetning og udtagning af
redskaber

—> Billede @

Redskaberne er forsynet med eject-knapper
pa beskyttelseskappen, som er beregnet til
nemt at kunne tage redskaberne ud.
Isaetning af redskab: Fgr redskabet ind i
hoveddrevet, indtil det falder i hak. Beskyt-
telseskappen tildeekker hoveddrevet.
Afmontering af redskab: Tryk pa de to
eject-knapper, indtil redskabet Igsnes. Tag
veerktgjet ud af drevet.

Kabelrum

Apparatet er udstyret med et kabel-
rum. Netkablets passende laengde
kan indstilles ved at traekke kablet ud eller
skyde det tilbage.

Sikkerhedssystemer
Apparatet har forskellige sikkerhedssyste-
mer. = "Sikkerhedssystemer” se side 73

Je

Brug af redskaber

/\ Fare for at komme til skade!

— Saet forst netstikket i, nar alle forbe-
redelser til arbejdet med apparatet er
afsluttet.

— Stik aldrig fingrene ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften.

— Arbejd kun med anbragt lag.

— Vent altid, indtil drevet star stille, far
svingarmen beveeges eller der skiftes
redskaber.

70

— Seet af sikkerhedsmaessige grunde altid
drevbeskyttelseslagene pa det forreste
og bageste drev.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat, rent og
stabilt underlag.

m  Traek netkablet ud til den ngdvendige
leengde.

m Tryk pa oplasningsknappen, og lgft
svingarmen indtil stop.

m Saet laget med pafyldningsskakten
fremad pa hoveddrevet.

m  Seet skalen i. Veer i den forbindelse
opmaerksom pa udsparingerne pa
motorenheden.

m Drej skalen i retning mod uret, indtil den
falder i hak.

Vigtigt!

Apparatet kan ikke taendes, hvis skalen ikke

er sat korrekt i.

—> Billedraekke [@

1. Veelg rareriset "Profi Flexi”, piskeriset
"Profi” eller eltekrogen afheengig af
forarbejdningsopgaven =» “Redskaber”
se side 69.

Far redskabet ind i hoveddrevet, indtil
det falder i hak. Beskyttelseskappen
tildeekker hoveddrevet.

2. Kom ingredienserne, der skal forarbej-
des, i skalen.

3. Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder i
hak.

A\ Fare for at komme til skade!
Saenk svingarmen forsigtigt! Sgrg for, at
fingre eller haender ikke kommer i klemme.

Betjenlng af apparatet
Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede trin. Hastighedsanbefalin-
ger: =» "Redskaber” se side 69

5. Forarbejd ingredienserne, indtil det
gnskede resultat er opnaet.

6. Stil drejekontakten pa O. Vent, indtil
drevet star stille. Traek netstikket ud.

7. Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen indtil stop.

8. Drej skalen i retning med uret, indtil den
kan lgftes af. Tag skalen ud.



9. Tryk pa de to eject-knapper, indtil redska-
bet Igsnes. Tag veerktgjet ud af drevet.
10. Traek laget af drevet.
11. Renger straks alle dele efter brug.
=»> "Reng@ring og pleje” se side 71
Bemaerk: Benyt ogsa vores eksempler
pa brug til at leere dit nye apparat og dets
funktioner bedre at kende. =% "Opskrifter”
se side 72

Pafyldning af flere ingredienser
Under forarbejdningen kan der ogsa pafyl-
des flere ingredienser.

=> Billede [d
m Fyld forsigtigt flere ingredienser
i gennem pafyldningsskakten i laget,
mens apparatet er i gang.
A\ Fare for at komme til skade!
Stik aldrig haenderne ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften. For ikke
genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen
eller pafyldningsskakten.

=> Billedraekke [Z1

1. For at fylde starre maengder eller ingre-
dienser i stil da drejekontakten pa O,
og vent, indtil drevet star stille.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen indtil stop.

3. Fyld ingredienserne direkte i skalen.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder
i hak. Fortsaet forarbejdningen af ingre-
dienserne. =» "Betjening af apparatet”
se side 70

Brug af tilbehor

Til din kekkenmaskine findes der en raekke
tilbeharsartikler, hvormed funktionsom-
fanget kan udvides betydeligt. Afhaengigt
af modellen fglger der allerede bestemte
tilbehgrsartikler med leveringen. Falger

en tilbbeharsdel ikke med, kan den kabes i
handlen eller hos kundeservice. =» "Tilbe-
har” se side 75

Brug af tilbehar da

Forberedelse til tilbehor

Afhaengigt af tilbehgret skal motorenheden

forberedes forskelligt.

m Stil motorenheden pa et glat, rent og
stabilt underlag.

m  Traek netkablet ud til den ngdvendige
leengde.

m Forbered motorenheden athaengigt af
tilbeharet som afbildet.

=> Billede 11

Forberedelse til redskaber.

2. Forberedelse til tilbehagr med vinkeldrev
pa det sorte drev og tilbehgr, som
iseettes i stedet for skalen.

3. Forberedelse til tilbeher pa det rede
drev, f.eks. blender eller multihakker.

4. Forberedelse til tilbehgr pa det gule drev
uden udgangsabning til faedevarer, f.eks.
multiblender eller citruspresse.

5. Forberedelse til tilbeher pa det gule drev
med udgangséabning til fedevarer, f.eks.
hurtigsnitter.

m  Veer opmaerksom péa gul, red og sort
markering pa drev og tilbehegr. =» “Far-
vemarkering” se side 69

m Tildaek altid ikke anvendte drev med
drevbeskyttelseslagene.

m Alle yderligere skridt fremgar af den
pageaeldende separate brugsanvisning til
tilbehgret.

-

Renggring og pleje
Apparatet og de anvendte redskaber

skal renggres grundigt efter hver brug.
—> Billede

A\ Fare for elektrisk stod!

— Treek netstikket ud far rengering.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

— Anvend ikke nogen damprenser.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.
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da Opskrifter

— Forsag ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

Rengering af motorenhed

m Tag drevbeskyttelseslagene af.

m  Tor motorenheden og drevbeskyttelses-
lagene af med en blgd og fugtig klud, og
ter dem derefter.

Rengering af skal og redskab
m Renger skalen, laget og redskaberne
med opvaskevand og en blad

klud eller svamp, eller kom dem
i opvaskemaskinen.
Opskrifter
Flodeskum
( )
SEI— 1))
m Forarbejd flgden i 1%% til 4 minut-
ter pa trin 7, afheengigt af fladens
"Profi”.
Aggehvider @
m Forarbejd seggehviderne i 4
til 6 minutter pa trin 7 med piskeriset
Lagkagedej
Grundopskrift
— 3-4 spsk. varmt vand
— 150 g sukker
— 150 g mel
— 50 g maizenamel
m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 4-6 minutter pa trin 7
m  Stil drejekontakten pa trin 1, og kom
det sigtede mel og maizenamel i
lad det blande sammen med de gvrige
ingredienser.

m Lad alle dele tarre.
— 200-1500g
maengde og egenskaber, med piskeriset
— 2-12 &ggehvider
"Profi”.
ndo )
— 10 g vaniljesukker
— evt. bagepulver
med piskeriset "Profi”, til det skummer.
skevis i lgbet af ca. %% til 1 minut, og
Maks. mangde: 2 x grundopskrift
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Rort dej

Grundopskrift é

- 349

— 200-250 g sukker

— 1 knsp. salt

— 10 g vaniljesukker eller skal af % citron

— 200-250 g smer eller margarine
(stuetemperatur)

>
>

— 500 g mel
— 12 g bagepulver
— 150 ml meaelk
m Ror alle ingredienserne i ca. 2 minut pa
trin 2, herefter i ca. 2-3 minutter pa trin 7
med rareriset "Profi Flexi”.
Maks. maengde: 2%2 x grundopskrift
Mgardej
Grundopskrift
— 125 g smgr (stuetemperatur) :\"/1
— 100-125 g sukker
- 1eeg
— 1 knsp. salt
— en smule citronskal eller vaniljesukker
— 250 g mel
— evt. bagepulver
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 2, herefter i ca.
2-3 minutter pa trin 6 med rgreriset
"Profi Flexi”.
Fra 500 g mel:
m Altingredienserne i ca. %2 minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minut-
ter pa trin 3 med aeltekrogen.
Maks. mangde: 4 x grundopskrift
Geardej
Grundopskrift
— 500 g mel
- 1&g
— 80 g fedt (stuetemperatur)
— 80 g sukker
— 200-250 ml lunken maelk
— 25 g frisk geer eller 1 brev targeer
— skal af en % citron
— 1 knsp. salt
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
2 minut pa trin 1, herefter i ca.
3-6 minutter pa trin 3 med aeltekrogen.
Maks. maengde: 3 x grundopskrift



Nudeldej
Grundopskrift

500 g mel

— 250 g &g (ca. 5 stk.)

— efter behov 2-3 spsk. (20-30 g) koldt
vand
m Forarbejd alle ingredienserne til en dej i

Maks. maengde: 1,5 x grundopskrift

Broddej
Grundopskrift

ca. 3 til 5 minutter pa trin 3.

— 1000 g mel

— 75 g frisk geer eller 3 breve targeer
— 2tsk. salt
— 660 ml varmt vand
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y minut pa trin 1, herefter i ca.
4-5 minutter pa trin 3 med aeltekrogen.
Maks. mangde: 1,5 x grundopskrift

Finindstilling af redskaber

/\ Fare for at komme til skade!
Treek netstikket ud fer finindstilling.

OBS!

Foretag kun finindstilling af redskaberne i sma
trin. Svingarmen skal kunne saenkes helt, og
redskaberne ma derved ikke klemme pa mod
skalens bund og kant. Den optimale afstand
mellem redskaberne og skalen er 3 mm.

=> Billedraekke [d

m Kontrollér den aktuelle indstilling med
piskeriset "Profi” sat i.

m Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen indtil stop.

m Hold redskabet fast med den ene hand.
Lgsn kontramgtrikken med en gaffel-
nggle (10 mm) i retning med uret.

m Indstil afstanden til skalen ved at dreje
redskabet (1 hel omdrejning svarer til en
hejdejustering pa 1 mm).

Drejning i retning mod uret:
Afstanden til skalen bliver mindre.
Drejning i retning med uret:
Afstanden til skalen bliver starre.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder i hak.

Finindstilling af redskaber da

m  Kontrollér redskabets afstand. Den
optimale afstand mellem redskaberne
og skalen er 3 mm. Tilpas i givet fald
afstanden.

m Huvis afstanden er indstillet optimalt,
sa tryk pa oplasningsknappen, og vip
svingarmen tilbage.

m Hold redskabet fast med den ene hand.
Spaend kontrameatrikken fast med en
gaffelnagle (10 mm) i retning mod uret.

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Apparatet kan kun teendes, nar skalen er
sat i og drejet, indtil den er faldet i hak, eller
nar der er fastgjort et tilbehgr med vinkel-
drev pa hoveddrevet, og nar svingarmen er
faldet i hak i nederste position.

Genindkoblingssikring

Apparatet forbliver taendt ved stremsvigt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet stil da fgrst
drejekontakten pa O, og sa teend for det
igen.

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen slukker automa-
tisk motoren under brug. En mulig arsag
kan veere, at der forarbejdes for store
maengder fgdevarer.

Svingarmssikring

Svingarmen kan ikke lases op og beveeges,
nar der er anbragt et tilbehgr pa det
bageste drev.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Bemaerk: Apparatet kan ikke laengere
teendes i tilfaelde af en fejl i betjeningen af
apparatet, en udlgsning af de elektroniske
sikringer eller en apparatdefekt. Forsgg
farst at afhjaelpe det opstaede problem ved
hjeelp af efterfelgende henvisninger.

OBS!

Kan en fejl ikke afhjeelpes pa denne made,

sa kontakt kundeservice.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning

m  Kontrollér stremforsyningen.

m  Kontrollér netstikket.

m  Kontrollér svingarmen.

Rigtig position? Faldet i hak?

m Drej skalen fast indtil stop.

m  Genindkoblingssikringen er aktiv. Stil
drejekontakten pa O og herefter tilbage
pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbe-

lastningssikringen er aktiveret. Der blev

forarbejdet en for stor maengde ingredien-
ser samtidigt, eller de blev forarbejdet for
leenge.

Afhjeelpning

m Stil drejekontakten pa O.

/\ Fare for at komme til skade!

Traek netstikket ud.

m Reducér forarbejdningsmasngden.

m Lad apparatet kgle af til stuetemperatur.

m  Overskrid ikke tilladte maks. maengder.
=» "Opskrifter” se side 72

Fejl

Oplasningsknappen blev ved en fejltagelse

betjent, mens drevet var i gang. Svingar-

men bevaeger sig opad. Drevet slukker.

Afhjeelpning

m Stil drejekontakten pa O.

m  Tryk pa oplasningsknappen, og tryk

svingarmen nedad, indtil den falder i hak.

m Stil drejekontakten pa den gnskede
hastighed igen.
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Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.



Tilbehar da

Tilbehor

Tilbehar og reservedele kan kabes i handlen og hos kundeservice. Da produktpaletten hele
tiden udvides, kan der imidlertid findes yderligere tilbehar, som ikke er anfart her. Besag
derfor www.bosch-home.com for at se, hvilke aktuelle tilbehgrsartikler, der tilbydes.

Tilbehor Betegnelse

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

MUZ9TM1

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

Hurtigsnitter
Til skeering, raspning og rivning af frugt, grantsa-
ger og andre fgdevarer.

Multiblender med citruspresse

Til hakning af krydderurter, grantsager, sebler og
kad, til rivning af gulergdder, reeddike og ost, til
rivning af ngdder og kelet chokolade.

Til presning af appelsiner, citroner og
grapefrugter.

Nudelforsats
Til fremstilling af dejplader og bandnudler.

Multihakkersat

Til maling og smahakning af mindre masngder
krydderier, korn, kaffe og sukker.

Til smahakning og hakning af ked, fisk, hard ost,
krydderurter, frugt, grentsager, nadder eller cho-
kolade.

Til miksning af fyldende og halvfaste fgdevarer,
til smahakning/hakning af ra frugt og grentsager
samt frosne frugter og til purering af madvarer.
Kedhakker med pglsestopper- og
kebbeindsats

Til smahakning af rat ked til tatar eller forloren
hare. Til stopning af pglse. Til fremstilling af fars-
eller hakkekadsruller.

Blender

Til miksning af drikkevarer, til purering af frugt

og grentsager, til fremstilling af mayonnaise, til
smahakning af frugt, nedder og isterninger, til

purering og miksning af supper og sovse.

Rareskal af rustfrit stal med greb
| skalen kan der forarbejdes op til 3500 g rert dej.
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da Tilbehar

Tilbehor Betegnelse

bog,

¢ &
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MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Roreskal af plastik med greb
| skalen kan der forarbejdes op til 3500 g rert dej.

Kodhakker
Til smahakning af rat ked til tatar eller forloren
hare.

Nudelindsatser til MUZ9HA1 og MUZ9FW1
Til formning af nudler. Der kan vaelges mellem 5
forskellige former.

Indsats til sprgjtede smakager til MUZ9HA1
og MUZ9FWA1

Til formning af sprejtede smakager. Der kan
veaelges mellem 4 forskellige former.
Terningsnitter til MUZ9VLA1

Til skeering af fgdevarer i terninger.

Pommes frites-skive til MUZ9VL1
Til skaering af ra kartofler til pommes frites.

Vendeskive "Profi Supercut” til MUZ9VL1 og
MUZ9VLP1

Til skeering af frugt og grant i tykke og tynde
skiver. Isaer egnet til meget blade eller meget
fiberholdige fadevarer.

Tilbehgrssaet "Baking Sensation”

Falgende dele er inkluderet i seettet:
MUZ9FW1-kgdhakker (med hulskive mellem,

5 mm), MUZ9SV1-indsats til sprgjtede smakager,
MUZ9KR1-plastikrareskal.

Raspepasats
Til at skaere og raspe fadevarer.

Vinkeldrev til MUZ9RV1
Fas separat, hvis der ikke findes noget vinkeldrev
for andet tilbehgr.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte stgrste mengder
(se "Oppskrifter”) ma ikke overskrides.

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer. Apparatet
ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substan-
ser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsen-
ten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun
brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma
aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert
stikkontakt med jording til et stramnett med vekselstram. Kontrol-
ler at systemet for husets jordleder er forskriftsmessig installert.

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i opp-
vaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes tilbe-
harsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.

m Grip ikke inn i huset nar svingarmen senkes ned, slik at du
unngar a klemme fingre og hender. Svingarmen ma ikke flyttes
pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk og
beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og beskyttel-
seslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander
pa avstand fra roterende deler. Etter at apparatet er slatt av,
fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma ventes til drevet star helt
stille.

m Det ma aldri brukes verktay og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte bruksan-
visningene fglges.

m Ved bruk av tilbehgr ma du ta hensyn til fargekodingen pa
tilbehgret og drevet.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

A\ Obs!

m Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

m Arbeidsflaten ma veaere lett tilgjengelig, fuktighetsbestandig, hard,
jevn, tarr og tilstrekkelig stor for & unnga skader pa grunn av
sprut, og slik at man kan arbeide uhindret.

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjare apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» "Rengjaring og pleie” se side 82
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Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.
www.bosch-home.com

Vare apparater videreutvikles kontinuerlig.
Derfor kan det forekomme at noen funksjo-
ner avviker fra beskrivelsen i denne veiled-
ningen. | et slikt tilfelle ma du sjekke om en
ny versjon av veiledningen er tilgjengelig pa
var internettside.

Vedrgrende bruken av denne bruksan-
visningen: Du kan brette ut veiledningens
omslagssider. Der finner du illustrasjoner av
apparatet merket med bokstaver og tall som
det henvises til i denne veiledningen (f.eks.
=> Bildesekvens [E).

Innhold
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En oversikt no

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
= Bilde N

Basisapparat

1 Dreiebryter
a Justeringsskala
2 Utlgsningstast
3 Svingarm
4 Hoveddrev (svart)

a Apning for innsetting av verktay
5 Fremre drev (gult)
a Beskyttelseslokk for drevet
6 Bakre drev (rodt)
a Beskyttelseslokk for drevet
7 Kabeloppbevaring
8 Utsparinger for bolle

Bolle
9 Roerebolle i rustfritt stal
10 Lokk
a Pafyllingssjakt
Verktoy
11 Rorepinne ”Profi Flexi” *
a Beskyttelseslokk med utlgserknapper
12 "Profi”-visp
a Beskyttelseslokk med utlgserknapper
13 Eltekrok
a Beskyttelseslokk med utlaserknapper

* avhengig av modell

Merk: Kjgkkenmaskinen kan bli levert med
annet tilbeher i tillegg, avhengig av modell.

For forste gangs bruk

Fer det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle tilbehgrsde-
lene ut av emballasjen og fijern eksis-
terende forpakningsmateriell.

m  Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. =» Bilde [

m  Rengjer og terk alle deler grundig fer
forste bruk. =» "Rengjaring og pleie” se
side 82
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no Deler og betjeningselementer

Deler og betjeningselementer

Fargekoding

Drevene har ulike farger (svart, gul og rad).
Denne fargekodingen finner du ogséa pa
tilbehgrsdelene. Du méa bare bruke tilbehar
pa drev med samme farge.

Drev

= Bilde

Apparatet er utstyrt med 3 ulike drev.
Hoveddrev, svart (4)

Til bruk av verktagyet, eller til bruk av
tilbehar med vinkeldrev.

Fremre drev, gult (5)
Til bruk av tilbehgr med gul
koblingsdel.

Bakre drev, radt (6)
Til bruk av tilbehgr med rad
koblingsdel.

Beskyttelseslokk for drevet (5a og 6a)
For & dekke til drev som ikke er i bruk.

Mer informasjon: =» "Tilbehar” se side 85

®8 e

Dreiebryter =~
=> Bilde [F] O
Med dreiebryteren velges gnsket

hastighet, eller apparatet slas av. Dersom
det oppstar feil pa apparatets betjening,
den elektroniske sikringen utlgses, eller
det oppstar defekt pa apparatet, er det ikke
lenger mulig & sla apparatet pa.

M  Momentkobling med hgyeste
turtall / hurtig. Hold fast bryteren
i gnsket tid.

Stopp / sla av

Funksjon ,Innrgring” med laveste
hastighet / sveert sakte.
Hastighetstrinn

1: lavt turtall / sakte

7: hgyeste turtall / hurtig

20
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Verktay
= Bilde [

Reorepinne ”Profi Flexi”

Til rgring av deig, f.eks. rart deig
eller mousse. Til innrgring av stiv-
pisket eggehvite eller kremflgte.
Profi-visp

til pisking av eggehvite, flate og
til pisking av lette deiger, f.eks.
sukkerbrgdrare.

Eltekrok
Til elting av tunge deiger (f.eks.
gjeerdeig) og til innrgring av ingre-

dienser som ikke skal kuttes opp

(f.eks. rosiner, sjokoladebiter).

Anbefalte hastigheter

A Til innrgring og skanspom blanding
av ulike ingredienser (f.eks. innrg-
ring av stivpisket eggehvite)

Til innrgring og blanding av
ingredienser

3  Til elting av tunge deiger med
eltekroken

Til rgring og pisking av ingredien-
ser (f.eks.) med "Profi Flexi"-rgre-
pinnen eller "Profi’-vispen

M |kke egnet til bruk med verktgyet!

<

Fininnstilling av verktoyet

Ved levering fra fabrikken er apparatet
innstilt slik at Profi-vispen nesten bergrer
bunnen i bollen, slik at ingrediensene
blandes optimalt med hverandre. Dersom
verktgyet bergrer bunnen i bollen eller har
avstanden. =» “Finjustering av verktoy” se
side 84

—> Bilde
Svingarmen svinges opp nar et

ut. Svingarmen er utstyrt med "Easy Arm
Lift"’-funksjon som stgtter svingarmens

for stor avstand til den, er det lett a justere
Svingarm

verktgy eller bollen skal settes inn eller tas
bevegelse oppover.



Bolle og lokk

= Bilde [3]

Apparatet leveres med en spesiell bolle
som kobles til basisapparatet ved at den
settes inn og dreies fast.

Lokket festes pa svingarmen og apnes
automatisk nar svingarmen lgftes.

Sette inn og ta ut verktoy

= Bilde @

Verktayet har utlgserknapper for enkelt
uttak av verktayet pa beskyttelseslokket.
Sette inn verktoy: Stikk verktayet inn i
hoveddrevet til det gar i |as. Beskyttelse-
slokket dekker til drevet.

Ta ut verktey: Trykk inn de to utlaserknap-
pene til verktayet lgsner. Ta verktgyet ut av
drevet.

Kabeloppbevaring
Apparatet er utstyrt med kabelopp-

=9

bevaring. Lengden pa streamkabelen
kan justeres etter behov ved at kabelen
trekkes ut eller skyves inn.

Sikkerhetssystemer

Apparatet er utstyrt med ulike sikkerhets-
systemer. =» “Sikkerhetssystemer” se
side 84

Bruk av verktoyet

/\ Fare for skade!

— Stepselet ma farst kobles til nar alle for-
beredelsene til arbeidet med maskinen
er avsluttet.

— Under driften ma du aldri gripe ned
bollen eller pafyllingssjakten.

— Du ma kun arbeide med pasatt lokk.

— Det er tvingende negdvendig a vente
til drevet star stille, fgr svingarmen
beveges eller det byttes verktay.

— Av sikkerhetsgrunner er det tvingende
nedvendig & sette beskyttelseslokket for
drevet pa fremre og bakre drev.

Forberedelse

m Plasser basisapparatet pa et glatt, rent
og underlag.

m  Tekk ut stramkabelen i ngdvendig
lengde.

Bruk av verktgyet no

m  Trykk pa utlgsningstasten og hev sving-
armen til stopp.

m Sett lokket med pafyllingssjakten vendt
fram pa hoveddrevet.

m  Sett inn bollen. Veer da oppmerksom pa
utsparingene i basisapparatet.

m Drei inn bollen mot urviseren til den gar
i 1as.

Viktig!

Det er ikke mulig & sla apparatet pa dersom

bollen ikke er satt korrekt inn.

=> Bildesekvens

1. Velg "Profi Flexi’-rgrepinnen, "Profi’-vis-
pen eller eltekroken, alt etter hvilket
arbeid som skal utfares =» *Verktay” se
side 80.
Stikk verktgyet inn i hoveddrevet til det
gar i las. Beskyttelseslokket dekker til
drevet.

2. Fyll ingrediensene som skal bearbeides
pa bollen.

3. Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til den gar i las.

A\ Fare for skade!
Senk svingarmen forsiktig ned! Pass pa at
du ikke klemmer fingrene eller hendene.

Betjening av apparatet

4. Setti stgpselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn. Anbefalte hastigheter:
=> "Verktpy” se side 80

5. Bearbeid ingrediensene helt til ansket
resultat er oppnadd.

6. Sett dreiebryteren pa O. Vent til drevet
star stille. Trekk ut stgpselet.

7. Trykk pa utlgsningstasten og hev sving-
armen til stopp.

8. Drei bollen med urviseren til du kan lafte
den. Ta ut bollen.

9. Trykk inn de to utlaserknappene til verk-
toyet lgsner. Ta verktgyet ut av drevet.

10. Ta lokket av drevet.

11. Rengjgr alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 82

Merk: Du kan ogsa bruke vare eksempler

pa bruk til & bli bedre kjent med ditt nye

apparat og funksjonene. =% "Oppskrifter” se

side 83
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no Bruk av tilbehgr

Pafylling av ingredienser
Du kan fylle pa flere ingredienser under
arbeidet.

=> Bilde [€

m Fyll flere ingredienser forsiktig pa
gjennom pafyllingsapningen i lokket nar
apparatet er i gang.

/\ Fare for skade!

Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen

eller pafyllingssjakten med hendene. Stikk

ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen

eller pafyllingssjakten.

—> Bildesekvens [El

1. Hovis du skal fylle pa sterre mengder
eller ingredienser, ma du sette dreie-
bryteren pa O og vente til drevet har
stanset.

2. Trykk pa utlgsningstasten og hev sving-
armen til stopp.

3. Fyllingrediensene rett pa bollen.

m  Trykk pa utlgsningstasten og press svin-
garmen ned til den gari las. Fortsett &
bearbeide ingrediensene. =» "Betjening
av apparatet” se side 81

Bruk av tilbehor

Det finnes en hel rekke tilbeharsartikler til
kjgkkenmaskinen. Ved a bruke dem utvider
du funksjonene betydelig. Noen tilbehars-
artikler er allerede inkludert i leveransen,
avhengig av modell. Dersom en tilbehgrsdel
ikke er inkludert, kan den fas i handelen
eller hos kundeservice. = "Tilbehgr” se
side 85

Forberedelse for tilbehgr

Basisapparatet ma forberedes pa ulike

mater, avhengig av hvilket tilbehgr som skal

brukes.

m Plasser basisapparatet pa et glatt, rent
og underlag.

m  Tekk ut stramkabelen i ngdvendig
lengde.

m Forbered basisapparatet i samsvar med
tilbehgret, som vis i illustrasjonen.
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—> Bilde Il

1. Forberedelse for verktgy.

2. Forberedelse for tilbehgr pa det svarte
drevet, med vinkeldrev og tilbehgr som
settes inn i stedet for bollen.

3. Forberedelse for tilbehgr pa det rade
drevet, f.eks. mikser eller multikutter.

4. Forberedelse for tilbehar pa det gule
drevet, uten utlgpsapning for matvarer,
f.eks. multi-mikser eller sitruspresse.

5. Forberedelse for tilbehar pa det gule
drevet, med utlepsapning for matvarer,
f.eks. gjennomlgpskutter.

m  Vaer oppmerksom pa gul, rad eller svart
markering pa drev og tilbeher.
=» "Fargekoding” se side 80

m  Drev som ikke blir brukt, ma alltid
dekkes til med beskyttelseslokk for drev.

m Alle videre trinn finner du i tilhgrende,
separate bruksanvisning for tilbehgret.

Rengjoring og pleie
Apparatet og alt verktay som brukes,

ma rengjgres grundig etter hver bruk.
=> Bilde

/\ Fare for elektrisk stgot!
— Forrengjgring ma stapselet trekkes ut.
— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjgres i
oppvaskmaskin.
— Ikke bruk damprenser.

Obs!

— lkke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— Ikke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjeringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Rengjoring av basisapparatet

m Ta av beskyttelseslokket for drevet.

m Tark basisapparatet og beskyttelseslok-
ket for drevet rent med en myk, fuktig
klut og gni det deretter tart.



Rengjoring av bolle og verktoy

m  Rengjgr bollen, lokket og verktgyet med

sapevann og en myk klut eller svamp,
eller legg dem i oppvaskmaskinen.
m Alle delene ma terkes.

Oppskrifter

Stivpisket kremflgte

— 200-1500 g

m Bearbeid flaten med
"Profi”-vispen i 1% til 4 minutter pa

egenskaper.

Eggehvite
— 2-12 eggehviter
m Eggehvitene bearbeides med

)

trinn 7, avhengig av mengde og flgtens

&

"Profi”-vispen i 4 til 6 minutter pa trinn 7.

Sukkerbradroere

Oppskrifter no

m Alle ingrediensene rgres sammen
i ca. ¥2 minutt pa trinn 2, deretter
i ca. 2-3 minutter pa trinn 7 med
"Profi Flexi”-rgrepinnen.

Mordeig

Grunnoppskrift
— 125 g smear (romtemperatur)

Steorste mengde: 2 2 x grunnoppskriften
— 100-125 g sukker
- 1egg

— 1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker
— 250 g mel
— ev. bakepulver
m Bearbeid alle ingrediensene i ca.
Y minutt pa trinn 2, deretter i
ca. 2-3 minutter pa trinn 6 med
"Profi Flexi”-rgrepinnen.

Fra og med 500 g mel:

Grunnoppskrift

1]

3 egg
3-4 ss varmt vann

150 g sukker

10 g vaniljesukker

150 g mel

50 g potetmel

ev. bakepulver

Visp alt sammen (unntatt mel og potet-
mel) i ca. 4-6 minutter pa trinn 7 med
"Profi”-vispen til det skummer.
Dreiebryteren settes pa trinn 1 og det
siktede melet og potetmelet rgres inn
i ca. Y2 til 1 minutt. Fyll pa en skje av
gangen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Rort deig
Grunnoppskrift

©
3-4 egg

200-250 g sukker

1 klype salt

10 g vaniljesukker eller skall av %% sitron
200-250 g smer eller margarin
(romtemperatur)

500 g mel

12 g bakepulver

150 ml melk

>

Elt ingrediensene med eltek-
roken i ca. %2 minutt pa trinn 1,
deretter i ca. 3-4 minutter pa
trinn 3.

Storste mengde: 4 x grunnoppskriften

Gjeerdeig
Grunnoppskrift

>

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)
80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr
Skall av Y sitron

1 klype salt

Alle ingrediensene bearbeides i ca.

¥ minutt pa trinn 1, deretter i ca.

3-6 minutter pa trinn 3 med eltekroken.

Storste mengde: 3 x grunnoppskriften

Pastadeig
Grunnoppskrift

500 g mel

250 g egg (ca. 5 stk.)

etter behov 2-3 ss (20-30 g) kaldt vann
Alle ingrediensene bearbeides til en
deig i ca. 3 til 5 minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 1,5 x grunnoppskriften
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no Finjustering av verktgy

Breddeig
Grunnoppskrift
— 1000 g mel

>

— 75 g fersk gjeer eller 3 pk tarrgjeer
— 2tssalt
— 660 ml varmt vann
m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.
4-5 minutter pa trinn 3 med eltekroken.
Storste mengde: 1,5 x grunnoppskriften

Finjustering av verktoy

/\ Fare for skade!
For finjusteringen ma stepselet trekkes ut.

Obs!

Finjusteringen av verktayet skal alltid
utfgres i sma trinn. Svingarmen ma kunne
senkes helt ned, og verktgyet ma ikke
klemmes fast i bunnen eller kanten av
bollen. Optimal avstand mellom verktgy og
bolle er 3 mm.

—> Bildesekvens [d

m Kontroller den aktuelle innstillingen nar
"Profi”-vispen er satt inn.

m  Trykk pa utlgsningstasten og hev sving-
armen til stopp.

m Hold fast verktgyet med én hand. Lasne
kontramutteren med urviseren med en
fastngkkel (10 mm).

m Still inn avstanden til bollen ved & dreie
pa verktegyet (1 hel omdreining svarer til
en hgydejustering pa 1 mm).

Dreining mot urviseren:
Avstanden til bollen blir mindre.
Dreining med urviseren:
Avstanden til bollen blir starre.

m  Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til den gari las.

m Kontroller verkigyets avstand. Optimal
avstand mellom verktay og bolle er
3 mm. Juster avstanden ved behov.

m Nar avstanden er innstilt optimalt, kan
du trykke pa utlgsningstasten og vippe
svingarmen tilbake.

m Hold fast verktgyet med én hand. Skru
kontramutteren fast mot urviseren med
en fastngkkel (10 mm).
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Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Det er bare mulig & sla apparatet pa nar
bollen er satt inn og dreid til den er gatt i
I&s, eller nar et tilbehar med vinkeldrev er
festet til hoveddrevet, og nar svingarmen er
gatt i las i nederste stilling.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen nar strgm-
men kommer tilbake. For & sla apparatet pa
igjen ma du farst vri dreiebryteren pa O og
deretter sla den pa pa nytt.

Overlastvern

Overlastvernet slar motoren automatisk av
under bruk. En mulig arsak kan veere bear-
beidelse av for store mengder.
Svingarmsikring

Det er ikke mulig a lase opp og bevege
svingarmen nar det er montert tilbgr pa det
bakre drevet.

Hjelp ved feil

Merk: Hvis det oppstar feil pa betjeningen
av apparatet, en elektronisk sikring utlasesd
eller det oppstar defekt pa apparatet, er det
ikke lenger mulig a sla apparatet pa. Forsgk
forst & utbedre det oppstatte problemet ved
hjelp av de fglgende henvisningene.

Obs!

Dersom en feil ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m  Kontroller stramforsyningen.

m  Kontroller stapselet.

m Kontroller svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i 1as?

m  Skru bollen fast til stopp.

m Sikringen mot gjeninnkobling er aktiv.
Sett dreiebryteren pa O, og sett den
deretter tilbake pa ensket trinn.



Feil

Apparatet slar seg av under bruk. Overlast-
vernet er aktivert. Det er arbeidet med en
for stor mengde ingredienser samtidig eller
for lenge.

Utbedring
m Sett dreiebryteren pa O.

/A Fare for skade!

Trekk ut stgpselet.

m Arbeidsmengden ma reduseres.

m La apparatet avkjgles til romtemperatur.

m Tillatte st@rste mengder ma ikke over-
skrides! =» "Oppskrifter” se side 83

Feil

Ved en feiltakelse ble utl@sningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet kobler seg ut.

Utbedring

m Sett dreiebryteren pa O.

m Trykk pa utlesningstasten og press
svingarmen ned til den gar i Is.

m Sett dreiebryteren pa snsket hastighet
igjen.

Avfallshandtering no

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved 4 henvende
deg til elektrohandelen der du har kj@pt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjspet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

Tilbehor

Tilbehar og reservedeler kjgpes hos forhandleren eller hos kundeservice. Ettersom pro-
duktutvalget stadig utvides, kan det vaere kommet til tilbehar som ikke er angitt her. Besgk
derfor www.bosch-home.com for 4 se hvilke aktuelle tilbeharsartikler som tilbys.

Tilbehor Betegnelse

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

Gjennomlgpskutter
Til skjeering, rasping og riving av frukt,
grennsaker og andre matvarer.

Multimikser med sitruspresse

Til hakking av urter, grgnnsaker, epler og
kjott, til rasping av gulrgtter, reddik og ost,
til riving av ngtter og kald sjokolade.

Til pressing av appelsiner, sitroner og
grapefrukt.
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no Tilbehar

Tilbehor Betegnelse

MUZ9PP1 Pastarulle
% % % Til & lage lasagneplater og tagliatelle.
MUZ9TM1 Multikutter-sett
@ Til maling og kutting av mindre mengder

krydder, korn, kaffe eller sukker.
Til kutting og hakking av kjgtt, fisk, hard
ost, urter, frukt, grennsaker, ngtter eller
sjokolade.
Til blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, til kutting/hakking samt av ra
frukt og grennsaker, samt frossen frukt, og
til mosing av mat.

MUZ9HA1 Kjottkvern med polsestapper- og
kebbeinnsats
Til kutting av ferskt kjatt til biff tartar eller
kjsttpudding. Til stapping av pglser. Til pro-
duksjon av deig- eller kjgttdeigpasties.

MUZ9MX1 Mikser
Til miksing av drikker, til mosing av frukt og
grennsaker, til tilberedning av majones, til
kutting av frukt, ngtter og isbiter, til mosing
0g miksing av supper og sauser.

MUZ9ER1 Rorebolle av rustfritt stal med handtak
| bollen kan det bearbeides opptil 3500 g
formkakerare.

MUZ9KR1 Rarebolle av plast med handtak
| bollen kan det bearbeides opptil 3500 g
formkakergre.

MUZ9FW1 Kjottkvern
For kutting av ferskt kjgtt til biff tartar eller

% kigttpudding.
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Tilbehar no

Tilbehor Betegnelse

& &

005

&
=)

MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Pastainnsatser for MUZ9HA1 og
MUZ9FWH1 Til forming av pasta. 5 ulike
former star til utvalg.

Sproytebakstinnsats for MUZ9HA1 og
MUZ9FWH1 Til forming av spreytebakst.
4 ulike former til utvalg.

Terningkutter for MUZ9VL1

Til skjeering av matvarer i terningsform.

Pommes frites-skive for MUZ9VL1
Til skjeering av ra poteter for pommes frites.

Vendeskive ”Profi Supercut” for
MUZ9VL1 og MUZ9VLP1

Til skjeering av frukt og grennsaker i tykke
eller tynne skiver. Spesielt godt egnet for
sveert myke eller sveert fiberrike matvarer.
Tilbehorssett ”"Baking Sensation”
Settet inneholder fglgende deler:
MUZ9FW1 Kjgttkvern (med hullskive,
middels, 5 mm), MUZ9SV1 Sprayte-
bakstinnsats, MUZ9KR1 Rgarebolle av
plast.

Raspe-pasats
Til kutting og rasping av matvarer.

Vinkeldrev for MUZ9RV1
Selges separat hvis apparatet ikke er
utstyrt med vinkeldrev eller annet tilbehar.
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sv Anvandning fér avsett &ndamal

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand appa-
raten endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i

ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna. Overskrid inte
storsta tillatna mangder (se "Recept”).

Apparaten ar avsedd fér omrorning, knadning och vispning av mat-
varor. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen. | kombination med andra tillbehoérsdelar som stods av
tillverkaren ar fler anvandningsomraden mojliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehér. Anvand
aldrig tillbehorsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hdjd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte fOljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig om
att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar installe-
rat enligt gallande bestammelser.

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar
igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplat-
tor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller
skarpa kanter.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under anvand-
ningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut natkabeln
ur uttaget.

m Stick inte in handen i holjet nar du sanker svangarmen. Risk for
klamskador pa fingrar och hander. Andra inte den stallbara funk-
tionsarmen medan apparaten ar igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt och
skyddslocken Over drivningarna har monterats. Satt in skalen,
locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du anvan-
der tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehdr samtidigt. Nar
du anvander tillbehor maste du folja bade den har bruksanvis-
ningen och eventuella medfdljande bruksanvisningar.

m Var noga med fargmarkningen pa tillbehér och drivningar nar du
anvander tillbehdr.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

m Virekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang.

m Arbetsytan ska vara lattiliganglig, fukttalig, stabil, jamn, torr och
tillrackligt stor for att tala skvatt och spill och for att arbetet ska
kunna ske obehindrat.

A\ Viktigt!

Du maste reng6ra apparaten noggrant efter varje anvandning och

om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och

Skotsel” se sidan 93
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sv Oversikt

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

www.bosch-home.com

Vara apparater vidareutvecklas standigt.
Darfor kan det handa att vissa funktioner
avviker fran den har instruktionen. Kontroll-
era i sa fall om det finns en senare version
av instruktionen pa var webbplats.

Sa har anvander du bruksanvisningen:
Omslagssidorna gar att vika ut. Dar hittar du
illustrationer med bokstaver och nummer,
som det ofta hanvisas till i instruktionen
(t.ex. = Bildserie ).
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Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
=> Figur I}

Motordel
1 Vridreglage
a Instéllningsskala
2 Lasknapp
3 Svéangarm
4 Huvuddrivning (svart)
a Oppning fér insattning av verktygen
5 Framre drivning (gul)
a Skyddslock éver drivning
6 Bakre drivning (rod)
a Skyddslock éver drivning
7 Kabelférvaring
8 Urtag for skal
Skal
9 Blandarskal av rostfritt stal
10 Lock
a Pafyliningsror
Verktyg
11 Grovvisp Profi Flexi *
a Skyddskapa med utkastknappar
12 Ballongvisp Profi
a Skyddskapa med utkastknappar
13 Degkrok
a Skyddskapa med utkastknappar

* beroende pa modell

Anmaérkning: Beroende pa modellen leve-
reras kOksmaskinen med fler tillbehdr.

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengéra
och kontrollera den.
Varning!
Anvand aldrig apparaten om den ar skadad!
m Ta ut motordelen och alla tillbehérsde-
larna ur férpackningen och omhéanderta
férpackningsmaterialet.
m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild
m Rengor och torka alla delar noggrant
fére den forsta anvandningen.
=» "Rengédring och skétsel” se
sidan 93



Delar och manoverorgan

Fargmarkning

Drivningarna har olika farger (svart, gul och
réd). Fargmarkningen finns ocksa pa tillbe-
horsdelarna. Anvand ett tillbehor enbart pa
den drivning som har samma farg.

Drivningar
- Bild
Apparaten har 3 olika drivningar.

Huvuddrivning, svart (4)
Foér anvandning av verktygen eller
fér anvandning av tillbehdr med

@

vinkeldrev.

Framre drivning, gul (5)
Foér anvandning av tillbehér med gul

anslutningsdel.

Bakre drivning, réd (6)

Foér anvandning av tillbehdr med réd

anslutningsdel. @

Skyddslock over drivningar (5a och 6a)
For dvertackning av drivningar som inte
anvands.

Mer information: =» "Tillbehér” se
sidan 97

Vridreglage P
=> Bild & O
Med vridreglaget kan du vélja

onskad hastighet eller stdnga av appara-
ten.. Om du gor en felaktig manéver med
apparaten, om de elektroniska sakringarna
I6ser ut eller om maskinen ar defekt gar det
inte att starta apparaten pa nytt.

Instéllningar

M  Momentkoppling med hégsta
varvtal / snabb. Hall fast reglaget
under 6nskad tid.

O  Stopp / Avstangning

Q2 Funktion "Nedrérning” med lagsta

varvtal / mycket langsam.

Hastighetslagen

1: lagt varvtal / langsam

7: hogsta varvtal / snabb

Delar och mandverorgan sv

<

Verktyg
= Bild Y

Grovvisp Profi Flexi

For blandning av smet, t.ex.
kaksmet eller mousse och for
nedrorning av vispad aggvita eller
gradde.

Ballongvisp Profi

For vispnng av &ggvita och gradde
och fér blandning av latta degar,
t.ex. smakaksdeg.

Degkrokar
For knadning av kraftiga degar
(t.ex. jasdeg) och for nedrérning av

ingredienser som inte ska finférde-

las (t.ex. russin, chokladbitar).

Hastighetsrekommendationer

A For nedrérning och skonsam

blandning av olika ingredienser

(t.ex. nedrérning av aggvita)

For nedrorning och blandning av

ingredienser

3  For knadning av kraftiga degar

med degkroken

For omrérning och vispning av

ingredienser (t.ex. vispgradde) med

grovvispen eller ballongvispen

M Inte I&mplig vid anvandning med
verktygen!

Fininstéllning av verktygen

Apparaten stalls in vid fabriken sa att
ballongvispen natt och jamnt vidrér skalens
botten, detta for att ingredienserna ska bli
optimalt sammanblandade. Om verktygen

berdr skalens botten eller har for langt
avstand till den ar det enkelt att korrigera
avstandet. =% “Fininstéllning av verktygen”
se sidan 95

Svangarm

Sutere
Svangarmen kan svangas uppat

sa att ett verktyg kan sattas in eller tas ut.
Svangarmen ar forsedd med funktionen
"EasyArm Lift” som stoder svangarmens
uppatroérelse.
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sv Anvandning av verktygen

Skal och lock

=> Bild ]

Apparaten levereras med en speciell skal

som nar den satts in och vrids blir fast for-
bunden med motordelen.

Locket fasts vid svangarmen och dppnas

automatiskt nar svangarmen lyfts.

Insattning och uttagning av

verktyg

= Bild @

Verktygen ar forsedda med utkastknappar
pa skyddskapan for att det ska ga latt att ta
ut dem.

Insattning av verktyg: Stick in verktyget
i huvuddrivningen tills det snapper fast.
Skyddskapan tacker drivningen.
Uttagning av verktyg: Hall bada
utkastknapparna intryckta tills verktyget
lossnar. Ta ut verktyget ur drivningen.

Kabelforvaring
Apparaten ar forsedd med ett kabel-

e

forvaringsfack. Du kan anpassa
natkabelns langd efter behov genom att dra
ut eller skjuta in den.

Sidkerhetssystem
Apparaten har olika sakerhetssystem.
=»> "Sdkerhetssystem” se sidan 96

Anvandning av verktygen

/\ Risk fér personskador!

— Sétt inte in stickkontakten i vagguttaget
forran alla forberedelser for arbetet med
apparaten ar klara.

— Stick aldrig in handen i skalen eller
pafyliningsroret nar apparaten ar igang.

— Locket ska alltid vara pasatt nar appara-
ten ar igang.

— Vanta alltid tills apparaten star stilla
innan du flyttar svangarmen eller byter
verktyg.

— Av sdkerhetsskal maste skyddslocken
till den framre och den bakre drivningen
alltid vara pasatta.
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Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt, stabilt och
rent underlag.

m Dra ut natkabeln till den langd som
behdvs.

m  Tryck pa lasknappen och lyft upp svang-
armen till stopp.

m  Skjut locket med pafyliningsroret framat
Over huvuddrivningen.

m Satt in skalen. Observera urtagen i
motordelen.

m Vrid skalen moturs tills den snapper fast.

Viktigt!

Det gar inte att starta apparaten om skalen

inte ar ratt insatt.

= Bildserie [d

1. Valj allt efter bearbetningsuppgiften
grovvispen, ballongvispen eller degkro-
ken =» *Verktyg” se sidan 91.
Stick in verktyget i huvuddrivningen tills
det snapper fast. Skyddskapan tacker
drivningen.

2. Fyll pa de ingredienser som ska bearbe-
tas i blandarskalen.

3. Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen till stopp.

/\ Risk fér personskador!
Sank ned svangarmen forsiktigt. Se till att
fingrarna eller handen inte kommer i klam.

Anvandning av apparaten

4. Satt in stickkontakten. Stéll vridreglaget i
onskat lage. Hastighetsrekommendatio-
ner: =» *Verktyg” se sidan 91

5. Bearbeta ingredienserna tills det
Onskade resultatet har natts.

6. Stall vridreglaget i lage O. Vanta tills
drivningen star stilla. Ta ut stickkontakten.

7. Tryck pa lasknappen och lyft upp svang-
armen till stopp.

8. Vrid skalen medurs tills det gar att lyfta
upp den. Ta ut skalen.

9. Hall bada utkastknapparna intryckta
tills verktyget lossnar. Ta ut verktyget ur
drivningen.

10. Dra av locket fran drivningen.



11. Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengdring och
skétsel” se sidan 93

Anmarkning: Utnyttja ocksa vara anvand-
ningsexempel for att lara kédnna din nya
apparaten och dess funktioner. =» "Recept”
se sidan 94

Pafylining av ingredienser
Du kan ocksa fylla pa fler ingredienser
under bearbetningen.

= Bild €

m Fyll medan apparaten ar igang forsiktigt
pa de extra ingredienserna genom
pafyliningsroret i locket.

/\ Risk for personskador!

Stick aldrig in handen i skalen eller pafyll-
ningsroret nar apparaten ar igang. Stick inte
in nagra féremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyliningsroret.

=> Bildserie [

1. Om du vill fylla pa stérre mangder eller
ingredienser maste du stalla vridreglaget
i lage O och vénta tills apparaten star
stilla.

2. Tryck pa lasknappen och lyft upp svang-
armen till stopp.

3. Fyll paingredienserna direkt i skalen.

m  Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen till stopp. Fortsatt att bear-
beta ingredienserna. =» "Anvéndning av
apparaten” se sidan 92

Anvandning av tillbehor

Till din kéksmaskin finns ett antal tillbehérs-
artiklar som utdkar funktionsomfattningen
betydligt. Allt efter modellen ingar redan
vissa tillbehorsartiklar i leveransen. Om ett
tillbehor inte ingar kan du kdépa det i fack-
handeln eller via kundtjansten.

=> "Tillbehoér” se sidan 97

Forberedelser for tillbehor

For varje tillbehdr maste motordelen forbe-

redas sarskilt.

m Stall motordelen pé ett slatt, stabilt och
rent underlag.

Anvandning av tillbehdr sv

m Dra ut natkabeln till den langd som
behdvs.

m Forbered motordelen enligt bilderna for
varje enskilt tillbehor.

= Bild I

Forberedelser for verktyg.

2. Forberedelser for tillbehdr pa den svarta
drivningen med vinkeldrev och tillbehér
som anvands istallet fér skalen.

3. Forberedelser for tillbehor pa den
réda drivningen, t.ex. mixer eller
multifinférdelare.

4. Forberedelser for tillbehor pa den gula
drivningen utan utloppsdppning for mat-
varor, t.ex. multimixer eller citruspress.

5. Forberedelser for tillbehor pa den gula
drivningen med utlopps6ppning for
matvaror, t.ex. grénsaksskarare.

m Observera de gula, réda eller svarta
markningarna pa drivningar och tillbe-
hor. = "Fdrgmérkning” se sidan 91

m Tack dver drivningar som inte anvands
med skyddslocken.

m Alla évriga moment beskrivs i de sepa-
rata bruksanvisningarna for respektive
tillbehor.

-

Rengoring och skotsel

Rengdér apparaten och de anvanda verk-
tygen noggrant efter varje anvandning.
= Bild

A\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fore rengdringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand aldrig angrengoring.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska foremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.
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sV Recept

Rengoring av motordelen

m Ta bort skyddslocket fran drivningen..

m Torka av motordelen och drivnings-
skyddslocken med en mjuk fuktig trasa
och lat dem torka.

Rengoring av skal och verktyg

m Rengor skalen, locket och verktygen
med diskvatten och en mjuk trasa eller
svamp, eller maskindiska dem.

m L3t alla delarna torka.

Recept

Vispgradde ‘
— 200-1500 g ‘(")
m Bearbeta grddden med
ballongvispen 1%2-4 minuter i lage 7,
beroende pa mangden av gradde och
dess konsistens.

Aggvita
— 2-12 aggvitor
m Bearbeta dggvitorna med bal-

longvispen 4-6 minuter i 1age 7.
Biskvideg

Grundrecept

& &

— 3 4agg

— 3-4 msk hett vatten

— 150 g socker

— 10 g vaniljsocker

— 150 g mjol

— 50 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom vete- och
potatismjélet) till skum med ballongvis-
pen cirka 4-6 minuter i lage 7.

m  Stéll vridreglaget i 1&dge 1 och tillsatt och
blanda ned det siktade vete- och pota-
tismjolet skedvis i cirka %2-1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
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Sockerkaksmet:
Grundrecept
- 3-4 4gg

— 200-250 g socker

— 1 nypa salt

— 10 g vaniljsocker eller skalet av ¥ citron

— 200-250 g smor eller margarin
(rumstemperatur)

— 500 g mjol

— 12 g bakpulver

— 150 ml mjolk

m Blanda alla ingredienserna med grov-
vispen cirka 2 minut i lage 2 och sedan
cirka 2-3 minuter i lage 7.

Storsta mangd: 2% ganger grundreceptet

Grundrecept
— 125 g smor (rumstemperatur)
— 100-125 g socker

Mordeg

- 1agg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vaniljsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienserna med grov-

m Knada ingredienserna med deg-

vispen cirka 2 minut i lage 2 och sedan
cirka 2-3 minuter i lage 6.

kroken cirka ¥z minut i lage 1 och >
sedan cirka 3-4 minuter i lage 3.

500 g vetemjol eller mer:
Storsta mangd: 4 ganger grundreceptet



Jasdeg

Grundrecept

>

500 g mjél

1 agg
80 g fett (rumstemperatur)

80 g socker

200-250 ml fingervarm mjolk

25 g farsk jast eller 1 paket torrjast
skalet av en halv citron

1 nypa salt

Bearbeta alla ingredienser med degkro-
ken cirka %2 minut i Iage 1 och sedan
cirka 3-6 minuter i Iage 3.

Storsta mangd: 3 ganger grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept

500 g mjol

250 g agg (cirka. 5 st)

efter behov 2-3 msk (20-30 g) kallt
vatten

Bearbeta alla ingredienserna till en deg
cirka 3-5 minuter i Iage 3.

Storsta mangd: 1,5 ganger grundreceptet

Bréddeg

Grundrecept

1000 g mjol >
75 g farsk jast eller 3 paket torrjast

2 tsk salt

660 ml varmt vatten

Bearbeta alla ingredienserna med deg-
kroken cirka 2 minut i lage 1 och sedan
cirka 4-5 minuter i lage 3.

Storsta mangd: 1,5 ganger grundreceptet

Fininstéllning av verktygen

sV

Fininstallning av verktygen

/\ Risk for personskador!

Ta ut stickkontakten fore fininstallningen.
Varning!

Utfor fininstallningen av verktygen i sma
steg. Svangarmen maste kunna sénkas
ned helt och verktygen far da inte vidrora
skalens botten eller kant. Det optimala

avstandet mellan verktygen och skalen ar

3 mm.

—> Bildserie [{
m Satt in ballongvispen och kontrollera
den aktuella installningen.

m  Tryck pa lasknappen och lyft upp svang-

armen till stopp.

m Hall fast verktyget med ena handen.
Lossa kontramuttern medurs med en
skiftnyckel (10 mm).

m Stall in avstandet till skalen genom att

vrida verktyget (1 helt varv motsvarar
1 mm hojdjustering).
Vridning moturs:
Avstandet till skélen minskas.
Vridning medurs:
Avstandet till skalen okas.

m  Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen till stopp.

m  Kontrollera verktygets avstand. Det
optimala avstandet mellan verktygen

och skalen ar 3 mm. Justera avstandet

om det behdvs.
m  Tryck pa lasknappen och fall tillbaka

svangarmen nar avstandet ar optimalt

installt.

m Hall fast verktyget med ena handen.
Dra at kontramuttern moturs med en
skiftnyckel (10 mm).
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sv Sakerhetssystem

Sakerhetssystem

Sakerhetssparr

Det gar bara att starta apparaten om skalen
har satts in och vridits tills den snappt fast
eller om ett tillbehér med vinkelanslutning
har satts fast pa huvuddrivningen och om
svangarmen har snappt fast i det undre
laget.

Sakerhetssparr vid stromavbrott

Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfa-
rande inkopplad, men motorn startar sedan
inte pa nytt. Starta om apparaten genom att
forst stalla vridreglaget i 1age O och sedan
starta om.

Overbelastningsskydd
Overbelastningsskyddet sténger auto-
matiskt av motorn under anvandningen.
En mojlig orsak kan vara att alltfor stora
mangder bearbetas.

Svangarmsakring

Det gar inte att frigora och forflytta svangar-
men om det finns ett tillbehor pa den bakre
drivningen.

Rad vid fel

Anmarking: Vid en felaktig mandver med
apparaten, om de elektroniska sakringarna
har 16st ut eller om apparaten ar defekt gar
det inte att starta om apparaten. Forsok i
forsta hand att atgarda problemet med hjalp
av anvisningarna nedan.

Varning!

Om felet inte gar att atgarda pa detta satt
maste du vanda dig till kundtjansten.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgard

m  Kontrollera strémforsérjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m  Kontrollera funktionsarmen.
Ratt lage? Har den snappt fast?

m Vrid skalen till stopp.

m Sakerhetssparren vid strdmavbrott har
aktiverats. Stall vridreglaget i lage O och
darefter tillbaka till det 6nskade laget.
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Fel

Apparaten stangs av under anvandningen.

Overbelastningsskyddet har aktiverats. En

for stor mangd ingredienser har bearbetats

samtidigt eller for lange.

Atgard

m Stall vridreglaget i lage O.

/\ Risk fér personskador!

Ta ut stickkontakten.

m Minska bearbetningsméangden.

m Lat apparaten svalna till
rumstemperatur.

m  Overskrid inte stérsta tilldtna mangder!
=> “Recept” se sidan 94

Fel

Lasknappen har tryckts in av misstag

medan drivningen var igang. Funktionsar-

men ror sig uppat. Drivningen stangs av.

Atgard

m Stéll vridreglaget i lage O.

m  Tryck pa lasknappen och tryck ned
svangarmen till stopp.

m  Stall ater in vridreglaget pa den rekom-
menderade hastigheten.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
Ei miljévanligt satt. Denna enhet &r
|

markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.



Tillbehdr sV

Tillbehor

Tillbehor och reservdelar kan képas i handeln eller bestillas fran kundtjansten. Eftersom pro-
duktsortimentet standigt utvidgas kan det nyligen ha tagits fram tillboeh6r som inte uppraknas
har. G4 darfor till www.bosch-home.com. Dir kan du se alla aktuella tillbehorsartiklar.

Tillbehor Beteckning

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

MUZ9TM1

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

Gronsaksskarare
For att skédra, strimla och riva frukt, grénsaker
och andra matvaor.

Multimixer med citruspress

For att hacka orter, grénsaker, applen och kott,
for att strimla moroétter, réttika och ost och for att
riva notter och kall choklad.

For att pressa apelsiner, citroner och grapefrukt.

Nudeltillsats
For att framstélla pastaplattor och bandnudlar.

Multifinfordelarset

For att mala och finférdela mindre mangder
kryddor, spannmal, kaffe eller socker.

For att finfordela och hacka kott, fisk, hardost,
Orter, frukt, gronsaker, nétter eller choklad.

For att blanda flytande eller halvfasta matvaror,
for att finfordela/hacka ra frukt och raa gronsa-
ker och for att puréa matratter.

Kottkvarn med korvstoppnings- och kottbull-
sinsats

For att finfordela farskt kott till rabiff eller
kottfars. FOr att stoppa korv. For att framstélla
deg- eller kéttfarsknyten.

Mixer

For att blanda drycker, for att puréa frukt och
gronsaker, for att tillaga majonnas, for att fin-
fordela frukt, nétter och isbitar och fér att puréa
och blanda soppor och saser.

Blandarskal av rostfritt stal med handtag
| skdlen kan du bearbeta upp till 3500 g
kaksmet.
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SV

Tillbehor

Tillbehor Beteckning
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bog,

¢ &

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Plastomrorningsskal med handtag
| skdlen kan du bearbeta upp till 3500 g
kaksmet.

Kottkvarn
For att finfordela farskt kott till rabiff eller
kottfars.

Nudelinsatser till MUZ9HA1 och MUZ9FW1
For formning av nudlar.
5 olika formar att valja mellan.

Spritskakinsats till MUZ9HA1 och MUZ9FW1
Fér formning av spritskakor.

4 olika formar att vélja mellan.
Tarningsskarare till MUZ9VLA1

For skarning av matvaror i tdrningar.

Pommes frites-skiva till MUZ9VL1
For skarning av ra potatis till pommes frites.

Profi Supercut vandskiva till MUZ9VL1 och
MUZ9VLP1

For skarning av frukt och grénsaker i tjocka eller
tunna skivor. Speciellt lamplig for mycket mjuka
eller fiberrika matvaror.

Tillbehorssats ”Baking Sensation”

Satsen innehaller foljande delarn:

MUZ9FWA1 kéttkvarn (med halskiva medel,

5 mm), MUZ9SV1 spritskakinsats, MUZ9KR1
omrérningsskal av plast.

Rivtillsats
For att skiva och riva matvaror.

Vinkeldrivning till MUZ9RV1
Kan kopas separat om det inte finns nagon
vinkeldrivning till ett annat tillbehor.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa ja
kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen kayt-
toon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasitte-
lyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita
maksimimaaria (katso "Reseptit”).

Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden /
aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarustei-
den kanssa voit kayttaa sitd myods muihin kayttotarkoituksiin. Kayta
laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja
varusteita. Ala koskaan kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.
Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlydodaan, val-
mistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista
vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata lai-
tetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja vir-
tajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Laitteen saa liittaa vain maaraysten mukaisesti asennetun,
maadoitetun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista,
etta talon suojamaadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten
mukaisesti.

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai [aheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita astianpe-
sukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin
kasin.

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopete-
taan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa.

m Ala koske rungon sisapuolelle kdantovartta laskiessasi, jotta
sormet ja kadet eivat jaa puristuksiin. Ala muuta varren asentoa
laitteen virran ollessa kytkettyna.

m Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantdjen suoja-
kannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita kulho,
kansi ja kayttoliitantdjen suojakannet ohjeiden mukaisesti!

m Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa toi-
minnassa. Ala tyonna kulhoon tai tayttdéaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Odota, etta
kone pysahtyy kokonaan.

m Al3 kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita
ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttdohjeita.

m Lisavarusteita kaytettdessa on otettava huomioon varusteen ja
kayttdakselin varimerkinnat.

/\ Tukehtumisvaara!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A__Huomio!

m Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elin-
tarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m TyOskentelyalustan on oltava hyvin ulottuvilla, kosteutta kestava,
kova, tasainen, kuiva ja riittavan suuri, jotta roiskuvat elintarvik-
keet eivat aiheuta vahinkoja ja voit tyoskennella esteetta.

/\ Tirkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 104
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Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

www.bosch-home.com

Laitteitamme kehitetdan jatkuvasti. Téaman
vuoksi on mahdollista, etta yksittaiset
toiminnot poikkeavat tésta kayttéohjeesta.
Tarkista talldin, 16ytyyké internet-sivustol-
tamme uudempi versio kayttéohjeesta.

Kayttdohjeen kayttda koskeva vinkki:
Voit kdantaa ohjeen kansilehdet auki.
Niiss& on kirjaimin ja numeroin merkittyja
kuvia, joihin kdyttdohjeessa viitataan
(esim. =» Kuvasarja [1).

Sisalto
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Ennen ensimmaista kayttéa .................. 101
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Reseptit ....oveveeeeieiiiee

Valineiden hienosaaté
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Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle..... 107

Jatehuolto ......ueeeeeiieeeee e, 107
B =10 [ N 107
Varusteet ......cceeeveeiiiiiiieeee e, 108

Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella

Kéaanna esiin kuvasivut.
= Kuva I

Peruslaite

1 Kierrettava valitsin
a Saatdasteikko

2 Avaamispainike

3 Kaéaéntyva varsi

4 Paakayttoliitanta (musta)
a Kiinnitysreik& valineiden

kiinnittdmiseen

5 Edessa oleva kayttéakseli (keltainen)
a KayttoliitAnnan suojakansi

6 Takana oleva kayttdakseli (punainen)
a Kayttoliitdnnan suojakansi

7 Johdon sailytyslokero

8 Kolot kulhoa varten

Kulho
9 Teraskulho
10 Kansi
a Tayttdsuppilo
Vilineet
11 Vispila ”Profi Flexi” *
a Suojus, jossa poistopainikkeet
12 Pallovispila ”Profi”
a Suojus, jossa poistopainikkeet
13 Taikinakoukku
a Suojus, jossa poistopainikkeet

* mallista riippuen

Huomautus: Yleiskoneen mukana toimite-
taan mallista riippuen erilaisia lisavarusteita.

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttéa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki varusteet pakka-
uksesta ja poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva IN

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaistd kayttokertaa.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 104
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fi Laitteen osat

Laitteen osat

Varimerkinta

Kayttdakselit on merkitty eri varein (musta,
keltainen ja punainen). Samat varimerkinnat
I6ytyvat myds varusteista. Kayta varusteita
vain samanvarisella kayttdakselilla.
Kayttoliitannat

=> Kuva

Laitteessa on 3 erilaista kayttoliitantaa.

Paakayttoakseli, musta (4)
Koneen omien valineiden seka @

kulmavaihteella varustettujen lisédva-
rusteiden kayttéa varten.

Edessa oleva kayttoakseli,
keltainen (5)

Keltaisella liitoskappaleella varustet-
tujen lisdvarusteiden kayttdéa varten.

Takana oleva kayttoakseli,
punainen (6) @
Punaisella litoskappaleella varustet-
tujen lisdvarusteiden kayttdéa varten.

Kayttoliitannan suojakannet (5a ja 6a)

Kayttamattomien kayttoliitantdjen suojaa-
mista varten.

Lisatietoja: =» "Varusteet” katso sivu 108

Kierrettava valitsin @

=> Kuva &
Kierrettavalla valitsimella sdadetaan

haluttu nopeus ja kytketdan laite pois paalta.
Jos laitetta kaytetdan vaarin, elektroninen
sulake laukeaa tai laitteessa on vikaa, sita ei
voi enaa kytkea paalle.

M Pitoasento suurimmalla kayt-
tonopeudella / nopea. Pida valitsi-
mesta kiinni haluamasi ajan.
Pysaytys / poiskytkenta
Sekoitustoiminto alhaisimmalla
kayttdnopeudella / erittdin hidas.
Nopeusasteet

1: alhainen kayttdnopeus / hidas
7: suurin kaytténopeus / nopea

20
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Valineet
= Kuva [

Vispila ”Profi Flexi”

Sekoittaa taikinat, esim. kakkutai-

kinan tai moussen. Sekoittaa jouk-
koon valkuaisvaahdon ja kerman.

Pallovispila ”Profi”

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaah-
don ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan.

Taikinakoukku

Vaivaa paksut taikinat (esim.
hiivataikina) ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa
(esim. rusinat, suklaalastut).

Nopeussuositukset

QA Erilaisia ainesten hellavarainen

sekoittaminen joukkoon (esim.

valkuaisvaahdon sekoittaminen

taikinaan)

Ainesten lisdaminen ja

sekoittaminen

3  Paksujen taikinoiden vaivaamiseen

taikinakoukulla

Ainesten (esim. kermavaahdon)

sekoittamiseen ja vatkaami-

seen "Profi Flexi” -vispilalla tai

"Profi”-pallovispilalla

M  Ei sovellu kaytettavaksi naille
valineille!

<
[1]
>

Valineiden hienosaato

Laite on sdadetty tehtaalla niin, etta
"Profi”-pallovispila lahes koskettaa kulhon
pohjaan, jotta ainekset sekoittuvat parhaalla
mahdollisella tavalla. Jos valineet koskevat
kulhon pohjaan tai ovat liilan kaukana siita,
etaisyytta on helppo korjata. =» "Vélineiden
hienosééaté” katso sivu 106

Kaantyva varsi

Kaantyva varsi kdannetaan ylos véli-

= Kuva

neiden ja kulhon paikalleen asettamista ja
irrottamista varten. Varressa on "EasyArm
Lift” -toiminto, jonka avulla varsi kaantyy
helpommin ylds.



Kulho ja kansi

=> Kuva [3]

Laitteen mukana toimitetaan erityinen
kulho, joka kytketaan peruslaitteeseen kier-
tamalla se kiinni.

Kansi kiinnitetdan kaantyvaan varteen. Se
aukeaa automaattisesti, kun varsi nostetaan
ylos.

Valineiden kiinnittdminen ja
irrottaminen

= Kuva[d

Valineiden suojuksessa on poistopainikkeet,
joiden avulla vélineet on helppo irrottaa.
Vilineen kiinnittaminen: Tydnna valine
kiinni paakayttéakseliin, niin etta se lukittuu.
Suojus peittaa kayttdakselin.

Vilineen irrottaminen: Paina molempia
poistopainikkeita, kunnes valine irtoaa.
Irrota valine kayttoliitdnnasta.

Johdon séilytyslokero
Laitteessa on sailytyslokero johtoa

e

varten. Verkkojohdon pituutta

voidaan saataa vetamalla johtoa ulos ja
tyontamalla sita takaisin sisaan.

Turvajarjestelmat
Laitteessa on erilaisia turvajarjestelmia.
=> "Turvajérjestelmét” katso sivu 106

Valineiden kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

— Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

— Ala koske kulhon tai tayttésuppilon
sisélle koneen ollessa toiminnassa.

— Muista aina laittaa kansi kulhon paalle
kayton aikana.

— Odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy,
ennen kuin liikutat kdantyvaa vartta tai
vaihdat vélineita.

— Turvallisuussyista edesséa ja takana
olevan kayttéliitinnan paalle on ehdotto-
masti laitettava suojakannet.

Vaélineiden kayttod fi

Valmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle, puhtaalle ja
tukevalle alustalle.

m Veda verkkojohto vaadittavaan
pituuteen.

m Paina avaamispainiketta ja nosta varsi
ylaasentoon.

m Aseta kansi paakayttoakselille niin, etta
tayttdsuppilo on edessa.

m  Aseta kulho paikoilleen. Ota huomioon
peruslaitteessa kulhoa varten olevat
kolot.

m  Kaanna kulhoa vastapaivaan, kunnes se
lukkiutuu kiinni.

Tarkeaa!

Laitetta ei voi kytkea paalle, jos kulho ei ole

kunnolla paikoillaan.

—> Kuvasarja [d

1. Valitse tarpeen mukaan joko "Profi Flexi”
-vispild, "Profi’-pallovispila tai taikina-
koukku =» *Viélineet” katso sivu 102.
Ty6nna valine kiinni paakayttéakseliin,
niin etta se lukittuu. Suojus peittda
kayttoakselin.

2. Tayta ainekset kulhoon.

3. Paina avaamispainiketta ja paina varsi
ala-asentoon niin, ettd se lukittuu.

/\ Loukkaantumisvaara!
Laske kaantyva varsi varovasti alas! Varo,
etteivat sormet tai kadet jaa puristuksiin.

Laltteen kaytto
Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho kierrettavalla valitsimella.
Nopeussuositukset: =» "Vélineet” katso
sivu 102

5. Kasittele aineksia, kunnes lopputulos on
haluamasi.

6. Kaanna kierrettava valitsin asentoon O.
Odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Irrota pistoke pistorasiasta.

7. Paina avaamispainiketta ja nosta varsi
ylaasentoon.

8. K&anna kulhoa myé6tapaivaan, kunnes
se irtoaa. Poista kulho.

9. Paina molempia poistopainikkeita,
kunnes valine irtoaa. Irrota véline
kayttoliitannasta.
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fi Lisdvarusteiden kaytté

10. Irrota kayttdliitannan kansi.
11. Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=»> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 104

Huomautus: Kayttéesimerkkien avulla voit
helposti tutustua uuteen laitteeseesi ja sen
toimintoihin. =» "Reseptit” katso sivu 105

Ainesten lisaaminen
Késittelyn aikana voidaan myds lisata muita
aineksia.

= Kuva [

m Lisaa aineksia laitteen kdydessa
varovasti kannessa olevan tayttéaukon
kautta.

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske kulhon tai tyttdsuppilon sisélle
koneen ollessa toiminnassa. Ala tydnna
kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa).

=»> Kuvasarja [l

1. Jos haluat lisata suurempia maaria
aineksia, aseta kierrettava valitsin asen-
toon O ja odota, kunnes laite pysahtyy.

2. Paina avaamispainiketta ja nosta varsi
ylaasentoon.

3. Mittaa ainekset suoraan kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja paina varsi
ala-asentoon niin, etta se lukittuu. Jatka
ainesten kasittelya. =% "Laitteen kaytté”
katso sivu 103

Lisavarusteiden kaytto

Yleiskoneeseen on saatavissa lukuisia lisa-
varusteita, jotka laajentavat huomattavasti
sen kayttdbmahdollisuuksia. Mallista riippuen
toimituksen sisaltdon voi jo kuulua tiettyja
lisdvarusteita. Jos jokin varuste ei ole
laitteen mukana, voit hankkia sen alan liik-
keista tai asiakaspalvelusta. =» "Varusteet”
katso sivu 108

Valmistelut varusteiden kayttoa
varten

Peruslaitteen valmistelu riippuu varusteesta.

m Aseta peruslaite tasaiselle, puhtaalle ja
tukevalle alustalle.
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m Veda verkkojohto vaadittavaan
pituuteen.

m Valmistele peruslaite kuvan mukaisesti
varusteen mukaan.

=> Kuva

Valmistelut valineiden kayttéa varten.

2. Valmistelut kulmavaihteella varustettuja,
mustaan kayttdakseliin kytkettavia
varusteita varten seka kulhon tilalla
kaytettavia varusteita varten.

3. Valmistelut punaiseen kayttdakseliin
kytkettavia varusteita varten, esim.
tehosekoitin tai minileikkuri.

4. Valmistelut keltaiseen kayttdakseliin
kytkettévia varusteita varten, joissa ei
ole elintarvikkeiden poistoaukkoa, esim.
teholeikkuri tai sitruspuserrin.

5. Valmistelut keltaiseen kayttdakseliin
kytkettévia varusteita varten, joissa
on elintarvikkeiden poistoaukko, esim.
vihannesleikkuri.

Huomioi kdyttdakselissa ja varusteissa

oleva keltainen, punainen tai musta

merkinta. =» "Vérimerkintd” katso sivu 102

m Aseta aina suojakannet niiden kayttolii-
tantodjen paalle, jotka ei ole kdytdssa.

m  Kaikki muut toimet 16ytyvat varusteiden
erillisista kayttdohjeista.

-

Puhdistus ja hoito

Laite ja kaytetyt varusteet on puhdistet-
tava huolellisesti aina kayton jalkeen.
= Kuva

/\ Sihkodiskun vaara!

— Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— A& kayta héyrypuhdistinta.

Huomio!

— A3 kéyta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Ala kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Ala kéyta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.



— Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuk-
siin astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pysyvasti!

Peruslaitteen puhdistus

m lrrota kayttéliitdnnan suojakansi.

m Pyyhi peruslaite ja kayttoliitantdjen
suojakannet pehmealla, kostealla liinalla
ja kuivaa ne.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

m Puhdista kulho, kannet ja valineet
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla
linalla tai sienella tai puhdista ne
astianpesukoneessa.

m Anna kaikkien osien kuivua.

Reseptit
— 200-1500 g ‘(")
m Vatkaa kerma vaahdoksi
ajan teholla 7 (kermamaéaran ja -laadun
mukaan).
— 2-12 munanvalkuaista "")\
m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
teholla 7.
Sokerikakkutaikina
am
)
— 3 kananmunaa
— 3-4 rkl kuumaa vettd
— 10 g vaniljasokeria
— 150 g jauhoja
— mahd. leivinjauhetta
m Vatkaa ainekset (jauhoja ja perunajau-
1114 vaahdoksi noin 4-6 minuutin ajan
teholla 7.
I6idyt jauhot ja perunajauho lusikallinen
kerrallaan ja sekoita noin ¥2-1 minuuttia.

Kermavaahto

"Profi”-pallovispilalla 1%2-4 minuutin
Valkuainen

"Profi”-pallovispilalla 4-6 minuutin ajan
Perusohje
— 150 g sokeria
— 50 g perunajauhoja

hoja lukuunottamatta) "Profi”-pallovispi-
m K&anna valitsin asentoon 1 ja lisaa siivi-
Maksimimaara: 2 x perusohje

Reseptit fi

<

Kakkutaikina

Perusohje

— 3-4 kananmunaa

— 200-250 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 10 g vaniljasokeria tai 2 sitruunan
raastettu kuori

— 200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 500 g jauhoja

— 12 g leivinjauhetta

— 150 ml maitoa

m Sekoita "Profi Flexi” -vispilalla kaikkia
aineksia noin %2 minuuttia teholla 2,

sitten noin 2-3 minuuttia teholla 7.

Maksimimaara: 2% x perusohje

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita (huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa "Profi Flexi” -vispilalla kaikkia
aineksia noin 2 minuuttia teholla 2,
sitten noin 2-3 minuuttia teholla 6.

500 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla
noin %z minuuttia teholla 1, sitten
noin 3-4 minuuttia teholla 3.

Maksimimaara: 4 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje

— 500 g jauhoja

— 1 kananmuna

— 80 g rasvaa (huoneenldmpdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— Y sitruunan kuori

— 1 ripaus suolaa
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fi Valineiden hienosaato

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin
Maksimimaara: 3 x perusohje
Pastataikina
Perusohje
— 500 g jauhoja
— 250 g kananmunia (n. 5 kpl)
— tarpeen mukaan 2-3 rkl (20-30 g)
m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan teholla 3.
Maksimimaara: 1,5 x perusohje
Leipataikina
Perusohje
— 1000 g jauhoja
kuivahiivaa
— 2tlsuolaa
— 660 ml [Amminta vetta
m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin
4-5 minuuttia teholla 3.

3-6 minuuttia teholla 3.
>
kylmaa vetta
— 75 g hiivaa tai vastaava maara
Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Valineiden hienosaato

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
hienosaatoa.

Huomio!

Tee valineiden hienosaato aina pienin
askelin. Kéantyva varsi on pystyttava las-
kemaan kokonaan alas ilman, etta valineet
juuttuvat kulhon pohjaan tai reunoihin.
Vélineiden ja kulhon optimaalinen etaisyys
on 3 mm.

= Kuvasarja [{

= Kiinnita "Profi"-pallovispila ja tarkista sen
saato.

m Paina avaamispainiketta ja nosta varsi
yldasentoon.

m Pida valineesta kiinni yhdella kadella.
Avaa vastamutteri kiintoavaimella
(10 mm) myé6tapaivaan kiertamalla.
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m  Saada etaisyys kulhoon valinetta kier-
tamalla (1 kokonainen kierros vastaa n.
1 mm:n korkeussaatoa).

Kiertaminen vastapaivaan:
Etaisyys kulhoon pienenee.
Kiertdminen myo6tapaivaan:
Etaisyys kulhoon suurenee.

m Paina avaamispainiketta ja paina varsi
ala-asentoon niin, ettd se lukittuu.

m Tarkista valineen etaisyys. Valineiden ja
kulhon optimaalinen etdisyys on 3 mm.
Tarvittaessa muuta saatoa.

m  Kun etaisyys on saadetty optimaaliseksi,
paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
taakse.

m Pida valineesta kiinni yhdella kadella.
Kiinnita vastamutteri kiintoavaimella
(10 mm) vastapaivaan kiertamalla.

Turvajarjestelmat

Turvalukko

Laitteen voi kdynnistaa vain, kun kulho

on paikoillaan ja kierretty lukitusasentoon
saakka tai kun paakayttdakseliin on kytketty
kulmavaihteella varustettu lisdvaruste

ja kun kdantyva varsi on lukkiutunut
alas-asentoon.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kaynnisty, kun séhkot taas
kytkeytyvat paalle. Aseta kierrettava valitsin
ensin asentoon O ja kaynnista kone sitten
uudelleen.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja kytkee moottorin pois
paalta kaytdn aikana. Syyna saattaa olla,
ettd on kasitelty samanaikaisesti liian suuria
maaria.

Kaantyvan varren lukitus

Kaantyvan varren lukitusta ei voi avata eika
sita voi liikuttaa, jos takana olevaan kayt-
téakseliin on kiinnitetty lisdvaruste.



Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

Huomautus: Jos laitetta kaytetaan vaarin,
elektroninen sulake laukeaa tai laitteessa
on vikaa, sita ei voi enaa kytkea paalle.
Yrita poistaa hairid ensin seuraavien ohjei-
den avulla.

Huomio!

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden

avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun

puoleen.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistoke.

m Tarkista varsi.
Onko asento oikea? Onko se lukittunut
kiinni?

m K&anna kulho vasteeseen asti.

m Uudelleenkaynnistymissuoja on aktivoi-
tunut. Aseta kierrettava valitsin asentoon
O ja sitten takaisin haluamaasi
asentoon.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut. On kasi-

telty liilan suuria maaria aineksia samanai-

kaisesti tai liilan pitkaan.

Toimenpide

m  K&anna kierrettava valitsin asentoon O.

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten
maaraa.

m Anna laitteen jadhtya
huoneenlampdiseksi.

m Al3 ylitd maksimiméaaria! =» "Reseptit”
katso sivu 105

Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Hairio

Kayton aikana painettiin vahingossa avaa-

mispainiketta. Varsi kaantyy yl6s. Kayttoak-

seli pysahtyy.

Toimenpide

m K&anna kierrettava valitsin asentoon O.

m Paina avaamispainiketta ja paina varsi
ala-asentoon niin, etta se lukittuu.

m  Kaanna kierrettava valitsin takaisin
haluttuun nopeuteen.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistdystaval-
)g lisesti. Taman laitteen merkint&
mmm perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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fi Varusteet

Varusteet

Lisdvarusteita ja varaosia on saatavissa jalleenmyyjilta tai huoltopalvelusta. Koska tuo-
tevalikoima laajenee jatkuvasti, voi saatavilla olla uusia lisdvarusteita, joita tdssa ei ole
mainittu. Sivustoltamme www.bosch-home.com niet, mita lisdvarusteita talla hetkella on
kaytettavissa.

varusteet _____[Nimi ___JKovaus

MUZ9VL1 Vihannesleikkuri
Viipaloi ja raastaa hedelmét, vihannekset ja muut
elintarvikkeet.

MUZ9VLP1 Sitruspusertimella varustettu teholeikkuri
Silppuaa yrtit, pilkkkoo vihannekset, omenat ja
lihan, raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii
pahkinat ja jAdhdytetyn suklaan.

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

MUZ9PP1 Pastasuutin
Valmistaa lasagnelevyt ja nauhamakaronit.

MUZ9TM1 Minileikkurisarja
Jauhaa ja hienontaa pienia méaria mausteita,
viljaa, kahvia tai sokeria.
Hienontaa ja pilkkoo lihan, kalan, kovan juuston,
yrtit, hedelmat ja marjat, pahkinét tai suklaan.
Sekoittaa nestemaiset ja puolikovat elintarvikkeet,
hienontaa ja pilkkoo raa’at hedelmét, vihannekset
ja pakastemarjat, soseuttaa ruoat.

MUZ9HA1 Lihamylly, jossa makkaransydttolaite ja keb-
be-valmistusosa
Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai lihamu-
rekkeen valmistamista varten. Makkaroiden
tayttdmiseen. Taikina- tai jauhelihakaardjen
valmistukseen.

MUZ9MX1  Tehosekoitin
Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmét ja vihan-
nekset, valmistaa majoneesin, hienontaa hedel-
mat ja pahkinat, murskaa jadpalat, soseuttaa ja
sekoittaa keitot ja kastikkeet.

MUZ9ER1 Kahvallinen teraskulho
Kulhossa voit kasitelld enint. 3500 g
kakkutaikinaa.
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Varusteet fi

varusteet [ Nimi __JKkwvaus

MUZ9KR1 Kahvallinen muovikulho
Kulhossa voit kasitelld enint. 3500 g
kakkutaikinaa.

MUZ9FW1 Lihamylly
Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai lihamurek-
keen valmistamista varten.

MUZ9PP2 Pastaterat malleihin MUZ9HA1 ja MUZ9FW1
Pastan muotoiluun. Valittavissa 5 erilaista
muotoa.

MUZ9SV1 Pikkuleipapursotin malleihin MUZ9HA1 ja
MUZ9FW1
Pursotinpikkuleipien muotoiluun.
Valittavissa 4 erilaista muotoa.

MUZ9CC1  Kuutioleikkuri malliin MUZ9VLA1
Elintarvikkeiden kuutiointiin.

MUZ9PS1 Ranskanperunatera malliin MUZ9VL1
Raakojen perunoiden viipaloimiseen
ranskanperunoiksi.

MUZ9SC1 Kaannettava viipalointitera Profi Supercut
malleihin MUZ9VL1 ja MUZ9VLP1
Hedelmien ja vihannesten leikkaamiseen
paksuiksi tai ohuiksi viipaleiksi. Soveltuu
erityisesti erittdin pehmeille tai kuitupitoisille
elintarvikkeille.

MUZ9BS1 Varustesarja "Baking Sensation”

Sarja sisidltaa seuraavat osat:

MUZ9FW1 lihamylly (sis. keskikarkean reika-
levyn, 5 mm), MUZ9SV1 pikkuleipédpursotin,
MUZ9KR1 muovikulho.

MUZ9RV1 Raastinosa
%@ %@ Elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

MUZ9AD1 Kulmavaihde MUZ9RV1
Saatavissa erikseen, jos muun varusteen kulma-
vaihdetta ei ole kaytettavissa.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & alh b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

01/17

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y ot i
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou |lI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebicl
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0892698 010 JeAvkLLal |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Jearaeeded|

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAARvio TNAépwvo: 181 82
(AaTIkA XpEéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HT3cT

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05274 1722
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBucC OT Npoun3BoAMTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L grad) Loyl 4SLal)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 4520 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2
FAPHEAR BT RO S B TR,
EEARRBERR,

DR AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B AL PR M H#1805% 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aufRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firr im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustéandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14









@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001060014 970512
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Register your new Bosch now:
www.bosch-home.com/welcome
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funciona-
miento habituales para uso doméstico. jNo superar las cantidades
maximas admisibles (véase «Recetas»)!

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y acce-
sorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios para
otros aparatos.

Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas instruc-
ciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del incumpli-
miento de las instrucciones relativas al uso correcto del aparato.
Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o
han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han com-
prendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben mante-
nerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y ademas
no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen con

el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no
deben ser realizados por nifos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m El aparato sélo puede conectarse a una fuente de alimentacion con
corriente alterna a través de un enchufe reglamentario con puesta a
tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de la instala-
cion domeéstica esté instalado de acuerdo con las normas vigentes.

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indi-
caciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo.
No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexién o el
propio aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos, el
aparato solo debe ser reparado (p. ej., cambio de un cable de
alimentacion dafado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes tele-
dirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!



es

Indicaciones de seguridad importantes

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. e]. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el lava-
vajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato con
las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la
red eléctrica.

Al bajar el brazo giratorio, no tocar la caja para evitar que los dedos
o las manos se queden atrapados. No modificar la posicion del
brazo giratorio con el aparato en funcionamiento.

jUtilizar las herramientas solo si el recipiente esta montado y tapado
y las tapas de proteccion de los accionamientos estan colocadas!
jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa y las tapas pro-
tectoras de los accionamientos siguiendo las indicaciones!

No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias. Tras desconectar el aparato, el
accionamiento del mismo continua girando durante unos instan-
tes. Esperar a que el accionamiento se detenga completamente.
No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.

Cuando se utilicen accesorios, deben tenerse en cuenta los
colores identificativos de los mismos y del accionamiento.

A iPeligro de asfixia!
No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado so6lo el tiempo absolu-
tamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar el
aparato en seco, sin alimentos.

La superficie de trabajo debe estar facilmente accesible, debe
ser resistente a la humedad, firme, lisa, seca y lo suficientemente
grande para evitar posibles dafos por salpicaduras y poder tra-
bajar sin problemas.



/\ ilmportante!

Indicaciones de seguridad importantes es

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 9

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.

www.bosch-home.com

Nuestros aparatos se someten a un desa-
rrollo continuo. Por tanto, es posible que
alguna de las funciones no coincida con las
descritas en estas instrucciones. En este
caso, compruebe si hay una version mas
reciente de estas instrucciones en nuestra
pagina web.

Como utilizar estas instrucciones: des-
pliegue las paginas de la cubierta. En

ellas encontrara ilustraciones con letras y
numeros a los que se hace referencia en
estas instrucciones (p. ej. =» Secuencia de
imagenes [3).

Contenido
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Componentes y elementos de mando........ 6

Uso de las herramientas
Uso de l0S accesorios .........ccccccvvvvvvvnvennnnes
Limpieza y cuidado............

Recetas ...
Ajuste de precision de las herramientas... 11

Sistemas de seguridad.............cccceeeeenns 11
Localizacion de averias.........cccccceeeeeeeenn. 12
Eliminacion

Garantia..........

Accesorios

Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.
= Figura I}

Base motriz
1 Mando giratorio
a Escala de ajuste
2 Tecla de desbloqueo
3 Brazo giratorio
4 Accionamiento principal (negro)
a Boca para introducir las herramientas
5 Accionamiento delantero (amarillo)
a Tapa protectora del accionamiento
6 Accionamiento trasero (rojo)
a Tapa protectora del accionamiento
7 Compartimento para guardar el cable
8 Muescas para el recipiente de mezcla

Recipiente de mezcla
9 Recipiente de mezcla,
de acero inoxidable
10 Tapa
a Boca de llenado

Herramientas
11 Varilla mezcladora profesional Flexi *
a Tapa protectora con teclas de
eyeccion
12 Varilla batidora profesional
a Tapa protectora con teclas de
eyeccion
13 Garfio amasador
a Tapa protectora con teclas de
eyeccion
* segun modelo

Nota: Dependiendo del modelo, el robot de
cocina se suministrara con mas accesorios.



es Antes de usar el aparato por primera vez

Antes de usar el aparato
por primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo y
comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

m Extraer la base motriz y todos los
accesorios del embalaje y retirar el
material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya dafos visibles.
= Figura

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.
=» «Limpieza y cuidado» véase la
pagina 9

Componentes y elementos
de mando

Identificacion por colores

Los accionamientos tienen distintos colores
(negro, amarillo y rojo). Los accesorios
también estan marcados con estos colores.
Utilizar los accesorios exclusivamente en el
accionamiento del mismo color.

Accionamientos
= Figura [N
El aparato dispone de 3 accionamientos

Accionamiento principal,
negro (4)
Para la utilizacion de las herramien-

diferentes.

tas o de accesorios con engranaje
conico.

Accionamiento delantero,
amarillo (5)
Para la utilizacion de accesorios

con una pieza de unién amarilla.

Accionamiento trasero, rojo (6)
Para la utilizacion de accesorios
con una pieza de unién roja.

®

Tapa protectora del
accionamiento (5a y 6a)
Para cubrir accionamientos no utilizados.

Mas informacién: =» «Accesorios» véase la
pagina 14

Mando giratorio =
=> Figura & O
El mando giratorio permite selec-

cionar la velocidad deseada o apagar el
aparato. El aparato no volvera a encen-
derse si se produce un error de manejo,
si disparan los fusibles electrénicos o si el
aparato esta defectuoso.

M Conexién breve con velocidad
maxima / rapido Mantener pulsado
el interruptor para la duracién
deseada.

Stop / Desconectar

Funcion «Mezclar» con velocidad
minima / muy lento.

Niveles de velocidad

1: Velocidad baja / lento

7: Velocidad maxima / rapido

20

Herramientas
= Figura I\

Varilla mezcladora

profesional Flexi

Para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho o mousse.
Para mezclar clara de huevo a punto
de nieve o nata.

Varilla batidora profesional
Para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata o
batir masas ligeras, por ejemplo
masa de bizcocho.

)
Garfio amasador

Para amasar masas pesadas >
(p.ej. masa de levadura) e

incorporar ingredientes que no

deben picarse (por ejemplos uvas pasas,
laminas de chocolate).

<




Velocidades recomendadas

A Para incorporar y mezclar con

cuidado diferentes ingredientes

(p. €j. incorporar clara de huevo a

punto de nieve)

Para incorporar removiendo y

mezclar ingredientes

3 Para amasar masas pesadas con

el garfio amasador

Para remover y montar ingredien-

tes (p. ej. nata montada) con la

varilla mezcladora profesional Flexi

o la varilla batidora profesional

M No adecuado para el uso de las
herramientas!

Ajuste de precision de las herramientas
El aparato esta ajustado de fabrica de
forma que la varilla batidora profesional
casi toca la base del recipiente para que

los ingredientes se mezclen perfectamente
entre ellos. La distancia puede corregirse

si las herramientas tocan la base del reci-
piente o estan demasiado separadas de
ella. =» «Ajuste de precision de las herra-
mientas» véase la pagina 11

Brazo giratorio

=> Figura @
El brazo giratorio se lleva hacia

arriba para introducir o retirar una
herramienta o el recipiente. El brazo
giratorio esta equipado con la funcion
«Easy Arm Lift» que facilita los movimientos
de elevacion del mismo.

Recipiente de mezcla y tapa

=> Figura ]

El aparato se suministra con un recipiente
de mezcla especial que se une a la base
motriz introduciéndolo y girandolo.

La tapa se fija en el brazo giratorio y se
abre automaticamente al levantarlo.

Uso de las herramientas es

Introducir y retirar las

herramientas

= Figura[@

Las herramientas cuentan con unas teclas
de eyeccion en la tapa protectora que per-
miten extraerlas facilmente.

Insertar herramienta: Insertar la herra-
mienta hasta que se enclave en el acciona-
miento principal. La tapa protectora cubre el
accionamiento.

Extraer herramienta: Presionar las dos
teclas de eyeccion hasta que se suelte

la herramienta. Retirar el accesorio del
accionamiento.

Compartimento para
guardar el cable *!—@

El aparato cuenta con un compar-
timento para guardar el cable. La longitud
del cable de red puede ajustarse tirando
o retrayendo el cable.

Sistemas de seguridad

El aparato dispone de distintos sistemas
de seguridad. =» «Sistemas de seguridad»
véase la pagina 11

Uso de las herramientas

/\ iPeligro de lesiones!

— Introducir el enchufe en la toma de
corriente so6lo una vez concluidos todos
los preparativos para trabajar con el
aparato.

— No introducir nunca los dedos en el reci-
piente o en la boca de llenado mientras
el aparato esta en funcionamiento.

— Trabajar solo con la tapa colocada.

— Esperar hasta que el accionamiento se
detenga antes de mover el brazo girato-
rio o de cambiar las herramientas.

— Por motivos de seguridad, es impres-
cindible colocar la tapa protectora del
accionamiento sobre el accionamiento
delantero y trasero.



es Uso de las herramientas

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa, estable y limpia.

m Extraer la cantidad de cable necesaria.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.

m Encajar la tapa con la boca de llenado
hacia delante en el accionamiento
principal.

m  Montar el recipiente. Tener en cuenta
las muescas de la base motriz.

m Girar el recipiente en sentido antihorario
hasta que encaje.

jlmportante!

El aparato no se encendera si el recipiente

no esta bien insertado.

=» Secuencia de imagenes [@

1. Dependiendo de como se vayan
a procesar los alimentos, elegir la
varilla mezcladora profesional Flexi, la
varilla batidora profesional o el garfio
amasador =» «Herramientas» véase la
pagina 6.
Insertar la herramienta hasta que
se enclave en el accionamiento
principal. La tapa protectora cubre el
accionamiento.

2. Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

3. Pulsar la tecla de desbloqueo y presio-
nar hacia abajo el brazo giratorio hasta
que encaje.

/A iPeligro de lesiones!

iBajar con cuidado el brazo giratorio! Tener
cuidado de no pillarse los dedos o las
manos.

Manejo del aparato

4. Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente. Colocar el mando
giratorio en la posicién de trabajo
deseada. Velocidades recomenda-
das: =» «Herramientas» véase la
pagina 6

5. Procesar los alimentos hasta alcanzar el
resultado deseado.

6. Colocar el mando giratorio en la posi-
cion O. Aguardar que el accionamiento
se detenga. Extraer el enchufe de la
toma de corriente.

7. Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.

8. Girar el recipiente en sentido horario
hasta que se pueda levantar. Retirar el
recipiente del aparato.

9. Presionar las dos teclas de eyeccion
hasta que se suelte la herramienta.
Retirar el accesorio del accionamiento.

10. Retirar la tapa del accionamiento.

11. Limpiar las piezas directamente
después de su uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 9

Nota: Utilice también nuestros ejemplos
de aplicacion para conocer mejor su huevo
aparato y sus funciones. =» «Recetas»
véase la pagina 10

Anadir ingredientes

Mientras se estan procesando los ingre-
dientes, también es posible afadir ingre-
dientes nuevos.

= Figura €@

m Con el aparato en funcionamiento, intro-
ducir mas ingredientes cuidadosamente
a través de la boca de llenado.

A iPeligro de lesiones!

No introducir nunca las manos en el reci-
piente o en la boca de llenado mientras

el aparato esta en funcionamiento. No
introducir ningun objeto (p. €j. cuchara) en
el recipiente o en la boca de llenado.

=> Secuencia de imagenes [l

1. Para incorporar mayores cantidades o
ingredientes, llevar el mando giratorio a
O y esperar a que se detenga.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.

3. Introducir directamente los ingredientes
en el recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y pre-
sionar hacia abajo el brazo giratorio
hasta que encaje. Seguir procesando
los alimentos. = «Manejo del aparato»
véase la pagina 8



Uso de los accesorios es

Uso de los accesorios

Existe una serie de accesorios que le
permiten ampliar las funciones de su

robot de cocina. En funcién del modelo,
determinados accesorios estan incluidos en
el volumen de suministro. En caso de que
algun accesorio no estuviera incluido, lo
podra adquirir en el comercio especializado

o a través del servicio de asistencia técnica.

=»> «Accesorios» véase la pagina 14

Preparativos para los accesorios
Dependiendo de los accesorios, la base
motriz debe prepararse de diferente
manera.

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa, estable y limpia.

m Extraer la cantidad de cable necesaria.

m Dependiendo del accesorio, preparar
la base motriz como se muestra en la
imagen.

—> Figura

Preparativos para herramientas.

2. Preparativos para accesorios en el
accionamiento negro con engranaje
conico y accesorios que se colocan en
lugar del recipiente.

3. Preparativos para accesorios en el
accionamiento rojo, por ejemplo bati-
dora o juego de picadoras.

4. Preparativos para accesorios en el
accionamiento amairillo, sin abertura de
descarga para alimentos, por ejemplo
miniprocesador o exprimidor de citricos.

5. Preparativos para accesorios en el
accionamiento amarillo con abertura de
descarga para alimentos, por ejemplo
cortador-rallador.

m Tener en cuenta la marca amairilla, roja
o negra en el accionamiento y los acce-
sorios. =% «ldentificacién por colores»
véase la pagina 6

m  Cubrir siempre los accionamientos que

-

no se utilicen con sus tapas protectoras.

m  Consultar el resto de pasos en las
instrucciones de cada accesorio.

Limpieza y cuidado
Limpiar bien el aparato y los accesorios uti-
lizados después de cada uso. =» Figura

/\ iPeligro de descarga eléctrica!

— Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

— jNo utilizar limpiadoras de vapor!

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta
0 metdlicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencién a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente.

Limpiar la base motriz

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento.

m Limpiar la base motriz y la tapa pro-
tectora del accionamiento con un pafo
suave y humedo y, a continuacion,
secarlas.

Limpiar el recipiente y los

accesorios

m Limpiar el recipiente, la tapa y las herra-
mientas con agua con un poco de jabon
y un pafio 0 esponja suaves, o bien
introducirlos en el lavavaijillas.

m Dejar secar todas las piezas.
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Recetas

Recetas

Nata montada

Clara de huevo

Masa de bizcocho
Receta basica

200-1500 g “')
Batir la nata con la varilla bati-

dora profesional durante 1%2-4 minutos
en la posicion de trabajo 7, segun la
cantidad y las propiedades concretas de
la nata.

2-12 claras de huevo

Batir las claras de huevo con la @
varilla batidora profesional durante 4-6
7.

minutos en la posicion de trabajo

3 huevos

3-4 cucharadas soperas de agua
caliente

150 g de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

150 g de harina

50 gramos de fécula de maiz (maicena)
o levadura en polvo

Batir todos los ingredientes (excepto

la harina y la maicena) con la varilla
batidora profesional durante 4-6 minutos
en la posicion de trabajo 7, hasta formar
una masa esponjosa consistente.
Colocar el mando giratorio en la posi-
cion de trabajo 1 y agregar y mezclar la
harina y la fécula de maiz (previamente
tamizadas) durante aprox. ¥2-1 minuto
agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa batida
Receta basica

10

3-4 huevos

200-250 g de azucar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azucar de vainilla o la
cascara de 2 limoén

200-250 g de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)

500 g de harina

1 sobrecito de levadura en polvo

150 ml de leche

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.

2 minuto en la posicién de trabajo 2y a
continuacion, durante 2-3 minutos, en la
posicion de trabajo 7.

Maxima cantidad: 2% x la receta basica

Masa quebrada (pastaflora)

Receta basica

— 125 gramos de mantequilla é
(temperatura ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 g de harina

— o levadura en polvo

m Elaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. %2 minuto en
la posicion de trabajo 2 y a continuacion
durante 2-3 minutos en la posicién de
trabajo 6.

A partlr de 500 gramos de harina:
Amasar los ingredientes con >
el garfio amasador durante
aprox. ¥z minuto en la posicién
de trabajo 1 y a continuacién, durante
3-4 minutos, en la posicion de trabajo 3.

Maxima cantidad: 4 x la receta basica

Masa de levadura

Receta basica >

— 500 g de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 g de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 g de levadura fresca o 1 paquetito de
levadura seca

— Céascara de %2 limén

— 1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 1y, a continua-
cién, durante unos 3 o 6 minutos en la
posicion de trabajo 3.

Maxima cantidad: 3 x la receta basica



Masa para pasta
Receta basica

— 500 g de harina

— 250 g huevos (aprox. 5 unidades)
— 2-3 cucharadas soperas (20-30 gramos)
de agua fria
m Batir todos los ingredientes durante
3 a 5 minutos en la posicion de
trabajo 3, hasta formar una masa.
Maxima cantidad: 1,5 x la receta basica

Receta basica

Masa para pan >

— 1000 g de harina

— 3 sobrecitos de levadura seca

— 2 cucharaditas de sal

— 660 ml de agua caliente

m  Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
Y minuto en la posicidn de trabajo
1y, a continuacion, durante unos
4 0 5 minutos en la posicion de
trabajo 3.

Maxima cantidad: 1,5 x la receta basica

Ajuste de precision de las
herramientas

/\ iPeligro de lesiones!

Antes del ajuste de precision, extraer el
enchufe de la toma de corriente.
jAtencion!

Realizar el ajuste de precision de las herra-
mientas solo en pequefios pasos. El brazo
giratorio debe poder bajarse completa-
mente y, al hacerlo, las herramientas no
deben quedarse atascadas en la base ni en
el borde del recipiente. La distancia 6ptima
entre las herramientas y el recipiente es de
3 mm.

= Secuencia de imagenes [{

m  Con la varilla batidora profesional inser-
tada, comprobar el ajuste actual.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.

m Sujetar la herramienta con una mano.
Soltar la contratuerca con una llave de
boca (10 mm) en sentido horario.

Ajuste de precisién de las herramientas es

m Ajustar la distancia hasta el recipiente
girando la herramienta (1 vuelta com-
pleta equivale a un ajuste de altura de
1 mm).

Girando en sentido antihorario:
La distancia respecto al recipiente
disminuye.

Girando en sentido horario:

La distancia respecto al recipiente
aumenta.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y presio-
nar hacia abajo el brazo giratorio hasta
que encaje.

m Comprobar la distancia de la herra-
mienta. La distancia 6ptima entre las
herramientas y el recipiente es de
3 mm. En caso necesario, adaptar la
distancia.

m Sila distancia esta bien ajustada, pulsar
la tecla de desbloqueo y llevar el brazo
giratorio hacia atras.

m Sujetar la herramienta con una mano.
Apretar la contratuerca con una llave de
boca (10 mm) en sentido antihorario.

Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de conexion

El aparato solo podra encenderse si el reci-
piente esta insertado y se ha girado hasta
que encaje 0 si un accesorio con engranaje
conico se ha fijado en el accionamiento
principal y el brazo giratorio ha enclavado
en la posicién inferior.

Proteccion contra puesta en marcha
fortuita

En caso de interrupcién del suministro de
corriente, el aparato permanece conectado,
pero el motor no vuelve a ponerse en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion O.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga desconecta el
motor automaticamente durante el uso. Una
posible causa puede ser la elaboracion de
una excesiva cantidad de alimentos.

11



es Localizacién de averias

Seguro del brazo giratorio

El brazo giratorio no puede desbloquearse
ni moverse si en el accionamiento trasero
hay un accesorio montado.

Localizacion de averias

Nota: El aparato no volvera a encenderse
si se produce un error de manejo, si
disparan los fusibles electrénicos o si el
aparato esta defectuoso. Tratar de solucio-
nar primero el problema con ayuda de los
consejos facilitados a continuacion.
jAtencion!

En caso de no poder subsanar una averia
con estos consejos, avisar al servicio de
asistencia técnica.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Solucién

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de
conexion del aparato.

m Verificar el brazo giratorio.
¢ Se encuentra en la posicion correcta?
¢ Esta enclavado en su posicion?

m Girar el recipiente hasta el tope.

m El seguro contra puesta en marcha
fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicion O y a continuacion
ajustar la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccion contra sobrecarga
se ha activado. Se ha procesado una canti-
dad de alimentos excesiva al mismo tiempo
o durante mucho tiempo.

Solucién

m Colocar el mando giratorio en la
posicion O.

A iPeligro de lesiones!

Extraer el enchufe de la toma de corriente.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m Dejar enfriar el aparato a temperatura
ambiente.

12

m jNo superar las maximas cantidades
admisibles! =» «Recetas» véase la
pagina 10

Averia

Durante el funcionamiento del acciona-

miento se puls6 accidentalmente la tecla

de desbloqueo. El brazo giratorio se
desplaza hacia arriba. El accionamiento se
desconecta.

Solucién

m Colocar el mando giratorio en la
posicion O.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y presio-
nar hacia abajo el brazo giratorio hasta
que encaje.

m Volver a llevar el mando giratorio a la
velocidad deseada.

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.



Garantia

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.

es
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es Accesorios

Accesorios

Los accesorios y las piezas de repuesto pueden obtenerse a través de distribuidores o
del servicio de asistencia técnica. Puesto que la gama de productos se esta ampliando
constantemente, pueden existir accesorios que no se indiquen en este manual. Visite
la pagina www.bosch-home.com para consultar los accesorios que pueden obtenerse
actualmente.

Accesorios Denominacion | Descripcion

MUZ9VL1 Cortador-rallador
Para cortar y rallar frutas, verduras y otros
alimentos.

MUZ9VLP1 Miniprocesador con exprimidor de citricos

Para picar hierbas, verduras, manzanas y
carne, para rallar zanahorias, rabanos y queso,
para rallar nueves y chocolate frio.

Para exprimir naranjas, limones y pomelos.

MUZ9PP1 Accesorio para pasta
Para hacer [aminas de pasta y tagliatelli.

MUZ9TM1 Juego de picadoras
Para moler y triturar pequefias cantidades de
especias, cereales, café o azlcar.
Para triturar y picar carne, pescado, queso
curado, hierbas aromaticas, frutas, verduras,
nueces o chocolate.
Para mezclar alimentos liquidos o semisoélidos,
triturar/picar fruta y verdura cruda, asi como
frutas congeladas, o para hacer purés.

MUZ9HA1 Picadora con embutidora y accesorio para
croquetas Kebbe
Para picar carne fresca para tartar o asado de
carne picada. Para rellenar embutido. Para
preparar albondigas de masa o albondigas
rellenas de carne.

MUZ9MX1 Batidora
Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas
o verduras, preparar mayonesas, picar frutas,
nueces o hielo, para hacer puré y mezclar
sopas y salsa.

MUZ9ER1 Recipiente de mezcla de acero inoxidable
con asas
En el recipiente de mezcla se pueden procesar
hasta 3500 g de masa batida.

14



Accesorios es

Accesorios Denominacion | Descripcion

Péey
o<

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Recipiente de mezcla de plastico con asas
En el recipiente de mezcla se pueden procesar
hasta 3500 g de masa batida.

Picadora de carne
Para picar carne fresca, preparar tartar o asado
de carne picada.

Accesorios para pasta para MUZ9HA1 y
MUZ9FW1

Para dar forma a pasta 5 moldes diferentes a
elegir.

Moldeador para reposteria para MUZ9HA1 y
MUZ9FW1

Para la preparacion de masa para bizcochos. 4
moldes diferentes a elegir.

Cortadora de dados para MUZ9VL1

Para cortar alimentos en forma de dados.

Disco para cortar patatas crudas para
MUZ9VL1

Para cortar patatas crudas y preparar patatas
fritas.

Disco reversible «Profi Supercut» para
MUZ9VL1 y MUZ9VLP1

Para cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas o finas. Especialmente adecuado para
cortar alimentos muy blandos o muy fibrosos.
Juego de accesorios «Baking Sensation»
El juego consta de las siguientes piezas:
MUZ9FW1 picadora de carne

(con disco perforado mediano, 5 mm),
MUZ9SV1 moldeador para reposteria,
MUZ9KR1 bol de mezcla de plastico.
Adaptador para rallado grueso

Para cortar y rallar alimentos.

Engranaje dinamico para MUZ9RV1
Disponible por separado cuando no se cuenta
con un engranaje dinamico de otro accesorio.

15



pt Utilizagao correta

Utilizacao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e domés-
tico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizagdo normais no uso doméstico. Nao ultrapassar as quantida-
des maximas permitidas (ver “Receitas”).

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagdo de outros acessorios homologados pelo fabri-
cante. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e acessorios
originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para outros
aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em confor-
midade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas
instrucdes devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagoes
sobre a utilizagao correta do aparelho exclui uma responsabilidade
do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem

ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza e
manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m O aparelho deve ser ligado a uma rede elétrica com corrente
alternada apenas através de uma tomada corretamente insta-
lada. Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentacéao
elétrica doméstica foi instalado corretamente.

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Reparag¢des no aparelho como, p. ex., a substituicado de um
cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelo nosso Servigo
de Assisténcia Técnica, para se evitarem situagdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes pt

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecgas acessoérias ou opcionais que se movi-
mentam durante o funcionamento, tem de se desligar o aparelho
e retirar a ficha da corrente.

Para evitar entalar os dedos ou as maos, ndo agarrar na estru-
tura ao baixar o bragco mével. Nao alterar a posicédo do brago
movel enquanto o aparelho estiver ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecéo do
acionamento de acordo com as instrugdes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as maos na tigela
nem no canal de enchimento. Nao introduzir objetos (p. ex.,
concha) na tigela nem no canal de enchimento. Manter as méos,
os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotagéo. Depois de desligado, o acionamento ainda gira por
breves instantes. Aguardar que o acionamento esteja completa-
mente parado.

Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou 2 acesso-
rios. Na utilizacado dos acessoérios, respeitar estas instrucdes de
servico, bem como as instru¢cdes anexas.

Caso sejam utilizados acessoérios, respeitar as marcag¢des de cor
existentes nos acessorios e no acionamento.

/\ Perigo de asfixia!
N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
que o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

A superficie de trabalho deve ser de acesso facil, resistente a
humidade, sdlida, plana, seca e suficientemente grande para
evitar danos causados por salpicos e para permitir ao utilizador
trabalhar sem obstaculos.
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pt Indicacdes de seguranga importantes

A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada utili-
zacao ou apds um longo periodo de nao utilizagao. =» “Limpeza e

conservagdo” ver pagina 22

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na
nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre os nossos
produtos.

www.bosch-home.com

Os nossos aparelhos sdo continuamente
aperfeicoados. Por esse motivo, pode
acontecer que algumas fun¢des podem
divergir destas instru¢des. Neste caso,
verifique na nossa pagina de Internet se
esta disponivel uma versao mais recente
destas instrugdes.

Relativo a utilizacdo deste manual de
instrugdes: as paginas de contracapa
destas instrugdes sao desdobraveis. Aqui
encontram-se ilustragdes assinaladas com
letras e niumeros que sdo mencionados
recorrentemente nestas instru¢des (por ex.
= Sequéncia de imagens [&).

Indice
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Utilizagdo de acessorios..........cccceeeeuneneen.. 22
Limpeza e conservagao...........ccocceeeeruvennn. 22
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Eliminagéo do aparelho
Garantia.........cccceeeeeeeeeenenn.
ACESSONOS ...
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Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.
= Fig. i}
Aparelho base
1 Seletor
a Escala de regulagao
2 Botao de desbloqueio
3 Brago movel
4 Acionamento principal (preto)
a Abertura para colocagao das
ferramentas
5 Acionamento dianteiro (amarelo)
a Tampa de protegdo do acionamento
6 Acionamento traseiro (vermelho)
a Tampa de protegdo do acionamento
7 Compartimento do cabo
8 Ranhuras para a tigela

Tigela
9 Tigela em inox
10 Tampa
a Canal de enchimento

Ferramentas
11 Vara para massas leves “Profi Flexi” *
a Cobertura de protegdo com teclas de
ejecao
12 Vara para claras em castelo “Profi”
a Cobertura de protegdo com teclas de
ejecao
13 Vara para massas pesadas
a Cobertura de protegdo com teclas de
ejecao
* conforme o modelo
Nota: O seu robd de cozinha é fornecido
com mais acessorios, em funcao do
modelo.



Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,
tem de o desembalar por completo, limpar
e testar.

Atencao!

Nunca coloque um aparelho danificado em

funcionamento!

m Retire o aparelho base da embalagem
junto com todos os acessorios e remova
o material de embalagem existente.

m Verifique se foram fornecidas todas as
pecas e se estas apresentam danos
visiveis. = Fig.

m  Antes da primeira utilizagdo, limpe bem
e seque todas as pegas. =» “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 22

Componentes e comandos

Marcagoes de cor

Os acionamentos apresentam cores dife-
rentes (preto, amarelo e vermelho). Estas
marcagoes de cor também se encontram
nos acessorios. Utilize os acessdrios exclu-
sivamente no acionamento da mesma cor.

Acionamentos

- Fig.

O aparelho dispde de 3 acionamentos
diferentes.

Acionamento principal, preto (4)
Destinado a utilizagéo das ferra-

mentas ou a utilizagdo de acesso-
rios com uma engrenagem angular.

com elemento de ligagdo amarelo.

Acionamento traseiro,
vermelho (6)

Acionamento dianteiro,
amarelo (5)
Destinado a utilizagdo de acessorios

Destinado a utilizagdo de acessorios
com elemento de ligagéo vermelho.

Antes da primeira utilizagao pt

Tampa de protecdo do acionamento

(5a e 6a)

Para cobrir os acionamentos nao utilizados.
Mais informagdes: =» “Acessorios” ver
pagina 26

Seletor —~
- Fig. 3 O
O seletor permite selecionar a

velocidade pretendida, bem como desligar
o aparelho. N&o é possivel ligar o aparelho
em caso de erro de manuseamento do apa-
relho, caso as protegdes eletrénicas sejam
acionadas ou caso o aparelho apresente
um defeito.

Regulagdes

M Ligacdo momentanea com velo-
cidade maxima/rapida. Segurar o
interruptor pelo tempo desejado.

O Parar/desligar

Q.  Fungéo “Envolver” com velocidade

minima/muito lenta.

Fases de velocidade

1: Velocidade minimal/lenta

7: Velocidade maxima/rapida

1.7

Ferramentas

- Fig.

Vara para massas leves

“Profi Flexi”

Para bater massas, p. ex., massa
para bolos ou mousse. Para envol-
ver claras em castelo ou natas.

Vara para claras em castelo
“Profi”

Para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex., massa de pé&o de 16.

Vara para massas pesadas

Para amassar massas pesadas, >
p. ex., massa léveda, e para envol-

ver ingredientes que ndo devem

ser triturados, p. ex., passas de uvas e
raspas de chocolate.

<
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pt Utilizagao das ferramentas

Recomendagoes relativas a velocidade

Q. Para envolver e misturar com
cuidado diferentes ingredientes,
p. ex., para envolver claras em
castelo
Para acrescentar e misturar
ingredientes
3 Para amassar massas pesadas
com a vara para massas pesadas
Para mexer e bater ingredientes,
p. ex., natas, com a vara para
massas leves “Profi Flexi” ou a
vara para claras em castelo “Profi”
M N&o adequada para utilizagdo das
ferramentas!

Regulacgao de precisdo das ferramentas
A regulagéo de fabrica do aparelho permite

que a vara para claras em castelo “Profi”
quase toque no fundo da tigela, de modo
Caso as ferramentas toquem no fundo da
tigela ou se afastem demasiado, é possivel
lagdo de precisdo das ferramentas” ver
pagina 24

= Fig. @
O brago movel desloca-se para

ou a tigela. O brago mével esta equipado
com a fungéo de “EasyArm Lift", que apoia
Tigela e tampa

= Fig. Bl

especial que, montada e rodada, se fixa
firmemente ao aparelho base.
automaticamente quando o brago é
levantado.

a misturar perfeitamente os ingredientes.
corrigir facilmente a distancia. =» “Regu-
Brago mével

cima para colocar ou retirar uma ferramenta
o0 movimento ascendente do bracgo.

O aparelho é fornecido com uma tigela
Atampa é fixada ao bragco moével e abre-se

20

Montar e retirar as ferramentas
= Fig.3

As ferramentas podem ser retiradas
facilmente através das teclas de ejegao
localizadas na cobertura de protegao.
Montar a ferramenta: Encaixar a fer-
ramenta no acionamento principal até
engatar. A cobertura de protegéo tapa o
acionamento.

Desmontar a ferramenta: Pressionar as
duas teclas de ejecao até a ferramenta se
soltar. Retirar a ferramenta do acionamento.

Compartimento do cabo |
O aparelho vem equipado com *.@
um compartimento do cabo. O

comprimento do cabo de alimentagao pode
ser regulado puxando o cabo para fora ou
empurrando-o para dentro.

Sistemas de seguranc¢a

O aparelho dispde de diferentes sistemas
de segurancga. =» “Sistemas de seguranga
ver pagina 24

”

Utilizagao das ferramentas

/A Perigo de ferimentos!

— S0 ligar a ficha a tomada quando esti-
verem concluidos todos os preparativos
para o trabalho com o aparelho.

— Durante o funcionamento, nunca
agarrar na tigela nem no canal de
enchimento.

— Trabalhar apenas com a tampa
colocada.

— Antes de movimentar o brago mével ou
de trocar as ferramentas, € imprescin-
divel aguardar que o acionamento fique
completamente imobilizado.

— Por motivos de seguranca, é impres-
cindivel colocar a tampa de protegéo
do acionamento nos acionamentos
dianteiro e traseiro.



Preparacgao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa, limpa e estavel.

m Puxar para fora o cabo de alimentagao
até ao comprimento pretendido.

m Acionar a tecla de desbloqueamento e
levantar o brago mével até travar.

m Encaixar a tampa com o canal de enchi-
mento para a frente no acionamento
principal.

m Colocar a tigela. Para o efeito, ter em
atencao as ranhuras existentes no
aparelho base.

m Rodar a tigela no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio até engatar.

Importante!

Se a tigela n&o estiver corretamente colo-

cada, ndo é possivel ligar o aparelho.

=»> Sequéncia de imagens

1. Em fungéo do tipo de processamento
pretendido, escolher a vara para
massas leves “Profi Flexi”, a vara para
claras em castelo “Profi” ou a vara para
massas pesadas =» “Ferramentas” ver
pagina 19.
Encaixar a ferramenta no acionamento
principal até engatar. A cobertura de
protecdo tapa o acionamento.

2. Colocar os ingredientes a serem traba-
Ihados dentro da tigela.

3. Acionar a tecla de desbloqueamento
e premir o brago moével para baixo até
engatar.

/A Perigo de ferimentos!

Baixar o brago moével com cuidado! Ter
atengdo para nao entalar os dedos ou as
ma&os.

Utilizar o aparelho

4. Ligar a ficha a tomada. Regular o
seletor para a fase pretendida. Reco-
mendagoes relativas a velocidade:
=> “Ferramentas” ver pagina 19

5. Processar os alimentos até atingir o
resultado pretendido.

6. Posicionar o seletor em O. Aguardar
até o acionamento ficar completamente
imobilizado. Retirar a ficha da tomada.

Utilizagao das ferramentas pt

7. Acionar a tecla de desbloqueamento e
levantar o brago moével até travar.

8. Rodar a tigela no sentido dos ponteiros
do relégio até ser possivel retira-la.
Remover a tigela.

9. Pressionar as duas teclas de ejecao
até a ferramenta se soltar. Retirar a
ferramenta do acionamento

10. Retirar a tampa do acionamento.

11. Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagédo. =» “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 22

Nota: Aconselhamo-lo a também utilizar

0s nossos exemplos de aplicagao para

conhecer melhor o seu novo aparelho e

as respetivas fungdes. = “Receitas” ver

pagina 23

Adicionar ingredientes

E possivel adicionar outros ingredientes

durante o processamento.

- Fig.[d

m Se o aparelho estiver em funciona-
mento, adicionar outros ingredientes
com cuidado através do canal de enchi-
mento na tampa.

/\ Perigo de ferimentos!

Durante o funcionamento, nunca intro-
duzir as maos na tigela nem no canal

de enchimento. N&o introduzir objetos

(p. ex. concha) na tigela nem no canal de
enchimento.

—» Sequéncia de imagens [il

1. Para adicionar quantidades ou ingre-
dientes maiores, posicionar o seletor
em O e aguardar que o sistema se
imobilize completamente.

2. Acionar a tecla de desbloqueamento e
levantar o brago moével até travar.

3. Colocar os ingredientes diretamente na
tigela.

m Acionar a tecla de desbloqueamento
e premir o brago movel para baixo
até engatar. Continuar a processar os
ingredientes. =» “Utilizar o aparelho” ver
pagina 21
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pt Utilizagéo de acessoérios

Utilizacdo de acessoérios

O seu robd de cozinha dispde de uma

série de acessorios que Ihe permite ampliar
consideravelmente as fungdes disponiveis.
Em fung&o do modelo, determinados
acessorios ja se encontram incluidos no
fornecimento. Se uma pega acessoéria néo
estiver incluida, a mesma pode ser adqui-
rida no comércio da especialidade ou nos
nossos Servigos Técnicos. =» “Acessorios”
ver pagina 26

Preparagao para os acessoérios

Em fungéo do tipo de acessorio, é neces-

sario preparar o aparelho base de modos

diferentes.

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa, limpa e estavel.

m Puxar para fora o cabo de alimentagao
até ao comprimento pretendido.

m De acordo com os acessorios esco-
Ihidos, preparar o aparelho de base
conforme descrito.

- Fig. I

Preparagéo para as ferramentas.

2. Preparacao para acessorios no aciona-
mento preto com engrenagem angular
e para acessorios que devem substituir
a tigela.

3. Preparacdo para acessorios no
acionamento vermelho, por exemplo,
misturador ou multipicador.

4. Preparacdo para acessorios no
acionamento amarelo sem abertura de
saida, por exemplo, multimisturador ou
espremedor de citrinos.

5. Preparagéo para acessorios no aciona-
mento amarelo com abertura de saida,
por exemplo, dispositivo para cortar e
ralar.

m Respeitar as marcagbes amarelas, ver-
melhas ou pretas existentes no aciona-
mento e nos acessorios. =» “Marcagdes
de cor” ver pagina 19

m Cobrir os acionamentos nao utilizados
sempre com as respetivas tampas de
protecao.

-
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m Consultar os restantes passos nas
instrugcdes do respetivo acessorio,
fornecidas em separado.

Limpeza e conservagao

O aparelho e as ferramentas utilizadas tém
de ser bem limpos ap6s cada utilizacao.
= Fig.

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de
lavar loiga.

— Nunca utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

Atencgao!

— N&o utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— N&o utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

— N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao entalar as pegas de plastico dentro
da maquina, pois podem verificar-se
ligeiras deformacdes!

Limpar o aparelho base

m Retirar a tampa de protegéo do
acionamento.

m Limpar o aparelho base e a tampa de
protecao do acionamento com um pano
macio humedecido e, em seguida,
secar.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

m Lavar a tigela, a tampa e as ferramentas
com uma solugéo a base de detergente
€ um pano macio ou uma esponja ou
lava-los na maquina de lavar loiga.

m Deixar secar bem todas as pegas.



Receitas

Natas batidas

200-1500 g “')

Bater as natas 1%z a 4 minutos

na fase 7, dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas, com a
vara para claras em castelo “Profi”.

Claras

2-12 claras “')

Bater as claras 4 a 6 minutos
na fase 7 com a vara para claras em
castelo “Profi”.

Massa de pao de 16

Receita base “')

3 ovos

3-4 colheres de sopa de agua quente
150 g de agucar

1 pacote de agucar baunilhado

150 g de farinha

50 g de fécula

Um pouco de fermento em pé

Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) com a vara para claras em
castelo “Profi” na fase 7, durante ca. de
4-6 minutos, até formar espuma.

Rodar o seletor para a fase 1, adicionar
e misturar, colher a colher, a farinha
peneirada e a fécula durante ca. de

Y2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a
casca de 2 liméo

200-250 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacote de fermento em po

150 ml de leite

Receitas pt

m Com a vara para massas leves
“Profi Flexi”, misturar todos os ingredien-
tes ca. de 2 minuto na fase 2 e, depois,
mais ca. de 2-3 minutos na fase 7.
Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa quebrada

Receita base
— 125 g de manteiga é
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de lim&o ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em po

m Com a vara para massas leves
“Profi Flexi”, misturar todos os ingredien-
tes durante ca. de 2 minuto na fase 2 e,
depois, mais 2-3 minutos na fase 6.

A partir de 500 g de farinha: >

m Com a vara para massas
pesadas, amassar durante ca.
de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
3-4 minutos na fase 3.

Quantidade maxima: 4 x a receita base

Massa léveda >

Receita base

— 500 g de farinha

— 1ovo

— 80 g de gordura
(a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou 1 pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de 'z liméo

— 1 pitada de sal

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante
3 a 6 minutos, na fase 3.

Quantidade maxima: 3 x a receita base
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pt Regulacéo de preciséo das ferramentas

Massa batida
Receita base

— 500 g de farinha

— 250 g de ovos (ca. de 5 ovos)

— Se necessario, juntar 2-3 colheres de
sopa (20-30 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 até formar uma

massa.
Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
Massa de pao >
— 1000 g de farinha
— 3 pacotes de levedura seca
— 2 colheres de cha de sal
— 660 ml de agua quente
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante
4 a 5 minutos, na fase 3.

Receita base
m Amassar todos os ingredientes durante
Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Regulagao de precisao das
ferramentas

/A Perigo de ferimentos!

Antes de efetuar a regulagao de precisado
das ferramentas, desligar a ficha da
tomada.

Atencgao!

Efetuar a regulagéo de preciséo das fer-
ramentas apenas gradualmente. O brago
movel deve poder baixar-se completamente
e as ferramentas ndo devem encravar no
fundo nem na borda da tigela. A distancia
ideal das ferramentas a tigela € de 3 mm.

= Sequéncia de imagens [{

m Com a vara para claras em castelo
“Profi” montada, verificar a regulacédo
atual.

m Acionar a tecla de desbloqueamento e
levantar o brago mével até travar.

m Segurar a ferramenta com uma das
mé&os. Soltar a contraporca com uma
chave de bocas (10 mm) no sentido dos
ponteiros do relogio.

24

m Regular a distancia a tigela rodando a
ferramenta (1 volta completa corres-
ponde a 1 mm de regulagdo em altura).
Rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio:

Reduz a distancia a tigela.

Rodar no sentido dos ponteiros do
relogio:

Aumenta a distancia a tigela.

m Acionar a tecla de desbloqueamento
e premir o brago movel para baixo até
engatar.

m \Verificar a distancia da ferramenta.

A distancia ideal das ferramentas a
tigela € de 3 mm. Se necessario, ajustar
a distancia.

m  Quando a regulagéo da distancia estiver
correta, acionar a tecla de desbloquea-
mento e empurrar o brago mével para a
posi¢ao inicial.

m Segurar a ferramenta com uma das
maos. Apertar a contraporca com uma
chave de bocas (10 mm) no sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio.

Sistemas de seguranga

Protecao de ligagao

O aparelho s6 pode ser ligado se a tigela
tiver sido colocada e rodada até engatar ou
se um acessorio com engrenagem angular
tiver sido fixado no acionamento principal,
e se o braco mével estiver engatado na
posicao inferior.

Protecao contra ligacao indevida

Numa falha de corrente, o aparelho conti-
nua ligado, mas, depois disto, 0 motor ndo
volta a arrancar. Para voltar a ligar, primeiro
posicionar o seletor em O e, depois, voltar
a ligar.

Protegdo contra sobrecarga

Durante a utilizagao, a protegéo contra
sobrecarga desliga automaticamente o
motor. Uma causa possivel pode ser a
preparagéo de grande quantidade de
alimentos.



Protecdo do bragco mével

Se estiver colocado um acessorio no
acionamento traseiro, ndo é possivel des-
bloquear e movimentar o brago mével.

Ajuda em caso de anomalia

Nota: Nao é possivel ligar o aparelho em
caso de erro de manuseamento do apare-
Iho, caso as protecdes eletronicas sejam
acionadas ou caso o aparelho apresente
um defeito. Primeiramente, devera tentar
eliminar o problema surgido, com a ajuda
das indicacdes seguintes.

Atencgao!

Se néo for possivel eliminar uma anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Avaria

O aparelho nao arranca.

Solugao

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago movel.
Posicéo correta? Bem engatado?

m Rodar a tigela até travar, de modo a
ficar bem apertada.

m A protegao contra ligagao indevida
esta ativa. Posicionar o seletor em O
e depois retornar para a fase desejada.

Avaria

O aparelho desliga durante o funciona-

mento. A protecdo contra sobrecarga foi

ativada. Uma grande quantidade de ali-

mentos foi preparada simultaneamente ou

durante demasiado tempo.

Solugao

m Posicionar o seletor em O.

/A Perigo de ferimentos!

Retirar a ficha da tomada.

m Reduzir as quantidades a preparar.

m Deixar o aparelho arrefecer até atingir
a temperatura ambiente.

m Na&o ultrapassar as quantidades
maximas permitidas! =% “Receitas” ver
pagina 23

Ajuda em caso de anomalia pt

Avaria

Com o acionamento a funcionar, a tecla

de desbloqueamento foi ativada inadverti-

damente. O brago moével desloca-se para
cima. O acionamento desliga-se.

Solugao

m Posicionar o seletor em O.

m Acionar a tecla de desbloqueamento
e premir o braco movel para baixo até
engatar.

m Posicionar o seletor novamente na
velocidade pretendida.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

)g ecoldgica. Este aparelho esta

=mm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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pt Acessorios

Acessorios

Os acessorios e as pecas de substituicio podem ser adquiridos no comércio e através dos
Servicos de Assisténcia Técnica. Uma vez que a gama de produtos é constantemente desen-
volvida, poderao estar disponiveis outros acessdrios nao apresentados nesta documentacio.
Para consultar a oferta de acessérios atual, visite 0 nosso site www.bosch-home.com.

Acessorios Designacéao | Descrig¢ao

MUZ9VLA1 Dispositivo para cortar e ralar
Para cortar, raspar e ralar fruta, legumes e outros
alimentos.

MUZ9VLP1 Multimisturador com espremedor de citrinos
Para picar ervas aromaticas, legumes, macas e
carne, para raspar cenouras, rabanos e queijo,
para ralar nozes e chocolate refrigerado.

Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

MUZ9PP1 Acessorio para massas
Para confecionar folhas de massa e talharins.

MUZ9TM1 Kit de multipicador
Para moer e picar pequenas quantidades de
especiarias, cereais, café ou acucar.
Para triturar e picar carne, peixe, queijo duro,
ervas aromaticas, fruta, legumes, nozes ou
chocolate.
Para misturar alimentos liquidos ou meio consis-
tentes, para triturar/picar fruta crua e legumes,
bem como fruta congelada, e para passar ali-
mentos cozinhados.

MUZ9HA1 Picador de carne com acessoério para confe-
cionar enchidos e bolinhos de carne
Para picar carne fresca para a preparacao de
bife tartaro ou de rolo de carne picada. Para
confecionar enchidos. Para confecionar risséis
de massa e de carne.

MUZ9MX1  Misturador
Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta
e de legumes, para a preparacao de maioneses,
para triturar fruta, nozes e cubos de gelo, para
passar e misturar sopas € molhos.

"y
MUZ9ER1 Tigela em inox com pegas
@ Na tigela podem ser preparados até 3500 g de

massa leve.
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Acessoérios pt

Acessorios Designacéao | Descrig¢ao

Bhs

Sl

b

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Tigela em plastico com pegas
Na tigela podem ser preparados até 3500 g de
massa leve.

Picador de carne
Para picar carne fresca para a preparacao de
bife tartaro ou de rolo de carne picada.

Pecas de encaixe para fazer massa para
MUZ9HA1 e MUZ9FWA1
Para moldar massa. 5 formas a escolha.

Peca de encaixe para biscoitos para
MUZ9HA1 e MUZ9FWA1

Para a preparacio de biscoitos.

4 formas a escolha.

Cortadora de cubos para MUZ9VLA1
Para cortar alimentos em forma de cubos.

Disco para batatas fritas para MUZ9VL1
Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

Disco reversivel “Profi Supercut” para
MUZ9VL1 e MUZ9VLP1

Para cortar fruta e legumes as rodelas grossas
ou finas. Especialmente adequado para alimen-
tos muito moles ou muito fibrosos.

Conjunto de acessorios “Baking Sensation”
O conjunto contém as seguintes pecas:
MUZ9FW1 picador de carne

(com disco perfurado médio, 5 mm),

MUZ9SV1 peca de encaixe para biscoitos,
MUZ9KR1 tijela de plastico.

Acessorio para ralar

Para ralar, raspar e cortar alimentos.

Engrenagem angular para MUZ9RV1
Disponivel em separado, se nao estiver disponi-
vel uma engrenagem angular de outro acessorio.
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTR N ouokeur) TTpoopileTal HAvo yia TNV OIKIaKA XPron Kal To
OIKIAKO TTEPIBAAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIA TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG ETTECEPYATiag, OUVABEIS yia TNV OIKIoKH Xprion. Mnv
UTTEPREITE TIG ETTITPETITEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG (BAETTE «ZUVTAYEGY).

H ouokeun gival KAatdAANAN yia TO avakAatepa, 1o CUPWPA Kal TO
XTUTTNHA TPOQiNwyY. H cuokeun dgv eTITPETTETAI VA XPNOIUOTTOINBEI
yla TNV €1megepyacia GAAWV ouoiwy A avTiKeEInévwy. Me Tn xprion Twv
EYKEKPIPMEVWV OTTO TOV KOTOOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTAUATWY Eival
OUVATEG TTPOCOETEG EPAPUOYEG. XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO ME
EYKEKPIPEVA, YVNOIa EEAPTAMA KaI TTPOCAPTHHATA. Mn XPNOIKOTIOIEITE
TTOTE TA £CAPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG. XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN
MOVO O€ EOWTEPIKOUG XWPOUGS, 0€ BEPUOKPATia dwuaTiou Kal o€ uyo-
METPO PEXPI 2.000 m TTdvw atTd Tnv em@aveia TG 6GAacoag.

ZnMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYAOTE CUPPWVA UE

auTéG Kal QUAAgTe TiIg! H ouokeun} Ba TTpETTel va ouvodeueTal aTTd

TIG TTAPOUOEG 0dnyieg Otav TTapadideTal o€ Evav AAAo xproTtn. H un

TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN OWOTH XPron TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE

TNV €UBUVN TOU KATAOKEUQOTH YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI) N CUOKEUN PTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEI atTd AToua JE TTEPIOPI-

OMEVEG QUOIKEG, AICONTAPIEG ) TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE AVETTAPKI)

EMTTEIPIO KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI 1] £XOUV

EVNUEPWOEI OXETIKA UE TNV AOPOAN XPron TNG CUCKEUNG Kal £XOUV

KATavoroel Toug TTiavoug atrd Tn Xpron Tng OUCKEUNG KIVOUvouG. Ta

TTAIBIA TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JOKPIA OTTO TN CUOKEUN KAI TO NAEKTPIKO

KaAWOIO oUVOEDNG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN OUOKEUT). Ta

TTaIdIA DV ETTPETTETAI VA TTAI(OUV PE T ouokeur]. O kaBapiopdg Kai n

ouvTAPNON atro TO XPNOTN OEV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIDIA.

Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m H ouokeun emTpémmeral va ouvdedei og éva dikTuo evaOANACTOE-
VOU PEUPATOG HOVO PEOW MIAG TTPICAG, EYKATECTNHUEVNG CUNPWVA
ME TOUG Kavoviouous. EEac@alioTe, 0TI TO cUCTANA AYWYWV TTPO-
oTaoiag (yeiwaon) TNG NAEKTPIKAG EYyKATAOTAONG TOU OTTITIOU €XEI
EYKATOOTAOEI CUPPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO CUUPWVA UE TA
oToIXEia oTNV TTIvVakida TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE Tr OUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N ouoKeUr dgv TTapouaialouv
Kapia ¢nuid. ETTIOKEUEG 0T OUOKEUN, OTTWG TT.X. N GAAayr) Tou
KATEOTPAMUMEVOU KAAWDIOU oUvOEONG OTO DIKTUO TOU PEUMATOG
EMTPETTETAI VA EKTEAOUVTAI HOVO ATTO TNV UTTNPETIa EEUTTNPETN-
OnNgG TTEAQTWYV, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI Ol KivOUVOI.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIG aoPaAeiag el

Mn cuvd£oeTE TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVOOIOKOTITEG ) O€ TNAEXEI-
pICdpeveg TTPICeC. MapakoAOUBEITE TTAVTOTE Tr) CUCKEUN KATA TN
d1dpkela TNG Asitoupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW A KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETTIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KaAWOdIO O€ €TTAPN YE KAUTA QVTIKEIMEVA A INV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPES AKMEG.

Mn BuBiCeTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUA OTO VEPO 1 UNV TNV PBAdeTe
OTO TTAUVTAPIO TIATWY. Mn XpNOIYOTIOINCETE KaVEVAV ATUOKAOA-
pI0Tr). Mn XPNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN UE BPEYHEVA XEPIQ.

H ouokeun petd atd KABe xpAon, O€ TTEPITITWON UNn EMITAPNONG,
TTPIV atrd TN ouvappoAdynaon, TNV aTToocuvapuoAdynon r Tov
KaBapiopd Kal o€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VA ATTOOUVOEE-
Tal TTAvToTE aTTd TO BIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV aAAayn €€apTANATWY i TTIPOCAPTANATWY, TA OTTOIA KIVOU-
VTal KATA TN AEITOUPYia, N CUCKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI
Kal va attoouvoebei atrd TO BiKTUO TOU PEUPATOG.

Katd 10 KatéBaoua Tou TTEPICTPEPOUEVOU Bpaxiova unv TIAVETE
OTO TTEPIBANUA, yIa va aTToQUYETE TN CUVOAIYN TwV SAKTUAWY R
TWV XEPIWV. Mnv aAAG&eTe TN pUBUICH TOU OTPEPOUEVOU Bpaxi-
ova, VW N CUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVT.

N€eIToupyEiTE Ta epyaAEia HOVO PE TOTTOOETNUEVO UTTOA, TOTTOBETN-
MEVO KATTAKI KAl TOTTOBETNMEVA KATTAKIA TWV PNXAVIOPWY Kivhong!
2€ TTEPITITWON XPAONG TWV ECAPTNHATWY TOTTOBETACTE TO UTTOA,
TO KOTTAKI KAI TO KATTAKI TOU INXAVIOUOU Kivnong CUP@WVA HE TIG
odnyieg!

Kata tn didpkeia Tng Asitoupyiag pun PACETe TTOTE TA XEPIA OAG
MEOoQ OTO PTTOA ) 0TV uttodoXr TTARPwOoNG. Mn BAAETE Kavéva
QVTIKEIPMEVO (TT.X. KOUTAAQ) p€oa OTO PTTOA fj OTRV UTTOO0XN
TARpwong. Kpatdre Ta xépia, Ta JAAAIG, Ta pouxa Kal GAAa avTi-
Keipeva HaKkpIG atto Ta TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. META TNV aTTEVEP-
yotroinon €€akoAouBei va AsiItoupyei 0 KIVNTAPAGS yia Aiyo XpOvo
akoun. Mepipevere TRV TTAAPN AKIVATOTTOINGN TOU PUNXAVIOUOU
Kivnong.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAEIQ KAl ECAPTAMATA A

2 eCapTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPAONG TWV £LAPTNHATWY TTPOCEETE
T600 AUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUUEVEG 0BNYiIES XPrONG.

2€ TTEPITITWON XPAONG TWV ELAPTNNATWY TTPOCEETE TO XAPAKTNPI-
OTIKO XpWHA OTA EEAPTANATA KOl OTO INXavioud Kivnong.

A\ Kivduvoc aouéiag!
Mnv a@rvete Ta TaIdIA va TTAiCOUV PE T UAIKG OUOKEUQOIAG.
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el 2nNUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

A\ TMpoooxn!

m 2UvioTOTal VO PNV OPAVETE TN GUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINMEVN VIO
TTEPICOOTEPO XPOVO, aTTd AUTOV TTOU Eival ATTaPaiTNTOS YIa TNV
ETECEPYATia TWV TPOPINWYV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUR XWPIG

TPOQIUa (KEVA AcITOupyia).

m H emadveia epyaciog TPETTEl va gival KAAG TTPOOITH, AVOEKTIKN
oTnNV uypaoia, oTabepr), ETTITTEDN, OTEYVI] KOl APKETA MEYAAN, VIO
TNV AaTTOQUYR CnNUIWV aTTO TIG TITCIAIEG KAl YIa TN dUvVATOTNTA PIAG

QTTPOOKOTITNG EPYOTIAG.
A ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTwWoOATIOTE TN CUOKEUN PETA aTTO KABE Xprion i éTav n
OUOKEUN TTAPAMEIVEI YIa JEYOAUTEPO XPOVIKO OIACTNUA aXPNCIUOTTOI-
nTn. =% «Kabapiouog kai gpovrida» BAETe atn oeAida 35

ZuyxapnTipIa yia TNV ayopd Tng VEag
oag oUOKEUNG atrd Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA LE TA
mpoidvTa pag Oa Bpeite oTNV I0TOCEAIdA
MoG.

www.bosch-home.com

O1 ouokeuég pag egehicoovTtal dlapkwg. M’
auTo eival TBaved, va dlagEPOouV OpIoUEVES
A€ITOUPYiEG QUTWYV TWV 0dNYIWV. Z€ AUTH TNV
TTEPITITWON EAEYETE, EAV OTNV I0TOOEAIDA
pag gival d1aB€aiun pia véa €kdoon auTwWY
TWV 0dNyIwV.

ZXETIKA JE TN XPron auTwy Twv odnylwv
xpnong: Ta e§w@UANa auToU Tou gyxeipidiou
odnyIWV PTTopEiTE va Ta avoiteTe. Exei Ba
BpeiTe eIKOVOYPAPATEIG, XOPOKTNPIOUEVEG
ME ypdupaTa Kal aplOuoug, 0Toug OTToioug
YIVETQI OUVEXWG TTAPATTOUTT) OE AUTEG TIG
odnyieg (11.x. =» Zeipd gik6vwy [E).
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Me pia pamé el

Me pia paTia

AvoigTe TTaPOKOAW TIG OENIDEG PE TIG EIKOVEG.
= Eik.

Baoikn ocuokeun

1 MepiroTpepopevog d1AKOTITNG
a KAipaka puBuiong

2 TAAkTpoO amac@dAiong

3 NepioTpepoduevog Bpaxiovag

4 Kuopilog pnxaviopog kivnong (Haupo)
a Avolypa yia Tnv ToTToBETnon Twv

epyoAgiwv

5 MmpooTIvog unxaviopog Kivnong
(xiTpivo)
a Karrdki pnxaviopou kivnong

6 TMiow pnxaviopoég Kivnong (K6KKIvo)
a Karrdki pnxaviopou kivhong

7 OnAKn @UAagNg kaAwdiou

8 Eykotrég yia 1o 41roA

M1roA

9 Mol amré avodeidwro xadAuBa

10 Katrdki
a Ymodoxn TAfpwong

EpyaAcia
11 Avadeutiipag «Profi Flexi» *
a [lpooTateuTikd TTWUA PE TTANKTPO
amoéppiyng
12 EmrayyeApartiké XTumrnTipl «Profi»
a [lpooTateuTikd TTWUA PE TTANKTPA
amoéppiyng
13 ZupwTtnpl
a [lpooTateuTikd TTWUA PE TTANKTPA
amoéppiyng
* av@Aoya Pe To JoVTEAO
Ymwodei§n: Avaloya 1o povtédo Trapadi-
OETAI N KOUJIVOUNXAVI| 00G UE TTEPAITEPW
eCapTipaTa.

Mpiv TNV TTPpWTN XPHON
MpoTtoU va ptropei va xpnaigotroinBei n véa
OUOKEUN, TTPETTEI TIPWTA VA EETTOKETAPIOTET
eVTEAWG, va KaBapIoTei Kal va eAeyXOei.
Mpoooxn!

Mn B¢oeTe o€ AsiToupyia TTOTE pIO GCUOKEUR

TToU €xe1 BAGBN!

m  AQaip€oTe Tn BACIKI) OUOKEUR Kal OAa
T EEAPTAMATA ATTO TN CUCKEUATIa Kal
OTTOMAKPUVETE T UTTAPXOVTA UNIKG
ouokeuaoiag.

m  EAéy&re OAa Ta e€aptApara yia TAnpo-
TNTO Kal epPaveig ¢nuiEg. =» Eik.

m [lpiv TRV TTpWTN Xprion kabapioTe TTpo-
OeKTIKG OAa Ta €PN KOl OTEYVWOTE Ta.
=> «KaBapiopudg kai ppovridar BAETE
ortn ogAida 35

ESapTApaTa KOl OTOIXEIO
XEIPIOHOU

XapaKTNPIOTIKO XpWHA

O1 ynxaviopoi Kivnong éxouv dIa@opETIKA
Xpwuata (Madpo, KITPIvo Kal KOKKIVO). AuTo
TO XAPAKTNPIOTIKO Xpwua Ba 1o Bpeite
€TTIONG Kal oTa e€apTApaTa. XpnoIJoTroINoTE
Ta £EOPTAPATA ATTOKAEIOTIKA OTO PNXAVIOUO
Kivnong e 10 idlo xpwpa.

Mnxaviopoi Kivhong
- Eik. [\
H ouokeun d100€Tel 3 BIAPOPETIKOUG PNXAVI-

gMouUGg Kivnong.
Kupiog pnxaviouég kivnong, @

Havpo (4)

Ma ™ xprion Twv epyaieiwv A yia
TN XPron Twv e§apTNUATWYV PE éva
MNXAVIOPO YWVIAKNG HETAdOONG.
M1pooTIVOG uNXaVIOHOG
Kivnong, kitpivo (5)

Ma ™ xpron Twv e§opTNUATWY JE
KiTpIvo TepdxIo ouvdeong.

Miow punxaviopog Kivnong,
KOKKIVO (6)

Ma ™ xpron Twv e§opTNUATWY JE
KOKKIVO TePdyI0 oUvdEONG.
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el E¢aptipata kar oToixeia xeipioyou

Katrdki pnxaviopou kivnong (5a kai 6a)
MNa Tnv KGAUWN TWV JUn XPNOIKJOTTOIOUUEVWY
MNXAVIoPWY Kivnong.

MepioadTepeg TTANPOYOpIES: = «EEapTh-
yara» BAETe atn oeAida 39

MeproTpe@odpevog P
S1aKOTITNG O
= Ek.H

Me Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN ETTIAEYETAI
n €mMBOupnTA TaXUTNTA f} OTTEVEPYOTTOIEITAI

N OUOKEUN. Z€ TTEPITITWON £VOG OPAAuATOG
OTO XEIPIOPO TNG OUCKEUNG, MIOG EVEPYOTTOI-
NONG TWV NAEKTPOVIKWY ACPAAEIWV 1) EVOG
€EAATTWUATOG TNG GUOKEUNG dEV UTTOPET va
evepyotroinOei TTAéOV n GUOKEUN.

PuBuioeig

M  Zmypiaia Aeitoupyia pe TO PeYOAU-
TEPO APIBUS OTPOPWYV / YPryopa.
KpaTtroTe 10 SI0KOTITN YIa TNV
emOuunTr dIdpKEIa.

>1don / AtrevepyoTroinan
Aeiroupyia «NpooeKTIKN ava-
MEIEN» PE TO XOUNAGTEPO QPIBUO
oTPOPWYV / TTOAU apyd.

BaBpideg TaxutnTag

1: 0 pIKPOTEPOG APIBUOG OTPOPWV /
apyda

7: 0 peyaAuTepog aplBuodg
OTPOPWV / ypriyopa

EpyaAcia
- Eik. N

20

Avadeutipag «Profi Flexi»
MNa 1o avakdrepa CUPNG, TT.X. OTTAR
CupN KEIK ) goug. MNa Tnv TTpooe-

KTIKA avApEIEn HapEyKag A GavTiyi.

EmrayyeApaTiké XTUutrnTAP!
«Profi»

Y,
O

Ma 1o XTUTTNUA HapEykag, oavTiyi

Kal yia To XTUTTNPa eAa@pidg Cuung,
. X. CUuN JTTIOKOTOU.

32

ZupwThpl

Ma 10 {Upwpa Bapidg Cuung >
(17.X. ¢UpN payiag) kai yia Tnv TTpo-

OEKTIKN avAPEIEN UNIKWY, Ta oTToia

Oev TTPETTEN VA TEPAXIOTOUV (TT. X. OTAQPIOEG,
KOUUATIQ OOKOAATAG).

ZUOTACEIG VIO TNV TOXUTNTA

Q.  Tia TNV TTPOCEKTIKN AVAUEIEN Kal TO
TIPOOEKTIKO AVAKETEUA BIAPOPWV
UAIKWV (TT.X. TTPOOEKTIKF avAPEIEn
HapPEYKAG)
MNa Tnv avadeuan Kal TO AVOKATEUO
TWV UAIKWV
3 Ta 1o {Upwpa Bapidg CUUNG PE TO
CupwTthpl
MNa 1o avakdrepa Kal XTUTTNPA TwV
UAIKWV (TT.X. OQVTIyi) JE TOV ETTAY-
yeApaTiké avadeutrpa «Profi Flexi»
I TO ETTAYYEAMATIKO XTUTTNTAPI
«Profi»

M  AKaT@AANAnN yia Tn Xprion Twv

epyaAeiwv!

AeTrTi) pUBMION TWV EpyaAEiwv
H ouokeun gival atmé 1o epyoaTdoio pubpi-
Opévn £T01, WAOTE TO ETTAYYEAUOTIKO XTUTIN-
P! «Profi» oxedov va ayyiel Tov TTuBuéva
TOU UTTOA, YIO VA AQVaPEIYVUOVTAl TA UNIKG

10avIKa peTagu Toug. OTav Ta epyaAgia akou-
MTTOUV OTOV TTUBUEVA TOU UTTOA 1 aTTEXOUV
aTTO0TOCN EUKOAQ. = «AeTTTr) pUBUION TWV
epyalsiwvy BAEme otn oehida 37
Bpaxiovag ] ?
= Eik.

TTPOG TA £TTAVW, YIO TNV TOTTOBETNON 1

TNV aQaipean evog EpyaAEiou 1) TOu UTTOA.
opévo pe T Aeimoupyia «EasyArm Lift», n
oTToia UTTOOTNPICEl TNV Kivnon TOU TTEPICTPE-

TTOAU 110 auTOV, PTTopEi va d10pBwbEi N
MepioTpe@opevog

O mepIoTPEPOUEVOGS Bpaxiovag aTpEéPETal

O mepioTpe@OUEVOGS Bpaxiovag gival EEOTTAI-
@ouevou Bpayiova TTPOG Ta ETTAVW.



M1TOA KOl KATTAKI

= Eik. 8]

H ouokeun TrapadideTal pe Eva €10IKO UTTOA,
TO OTTOIO PE TNV TOTTOBETNON KAl TNV TTEPI-
OTPOPN CUVOEETAI OTABEPA E TN BACIKN
OUOKEUN.

To KaTTaKI OTEPEWVETAI GTOV TTEPIOTPEPO-
MEVO Bpayiova Kal avoiyel auTOPaTa PE TO
ONKWUO TOU TTEPIOTPEPOEVOU Bpayiova.
TotroBéTnon Kal agaipeon
epyaAgiwyv

- Ex. 3

Ta epyaAeia gival eE0TTAICUEVA GTO TTPOCTA-
TEUTIKO TTWHA PE TTAAKTPA aTToppIwng, Ta
oTT0ia XPNOIYEUOUY yia TNV aTTAR agaipean
TWV EPYaAEiwv.

Tomro0éTnon epyaleiou: MNepdoTe TO epya-
Agio péxpl va ac@ahioel aTo KUPIO pnxa-
VIOHOG Kivnong. To TTPOCTATEUTIKO TTWHA
KOAUTITEI TO INXAVIOPO Kivnong.

A@aipeon gpyaleiou: Mi€oTe Ta dUO
TIANKTPO aTTOPPIYNG, MEXP! VO EAEUBEPpWOET
TO epyaAeio. AQaipéaTe TO epyaAeio attd To
MNXaviouo Kivnong.

OnKn eUAa¢ng kaAwdiou
H ouokeun givar e€oTTAIouéVN e
Mia Brkn kaAwdiou. To uAKog Tou
NAEKTPIKOU KaAwdiou PtTopei va pubuIoTEi
KOTAAANAQ, TPABWVTAG €W i OTTPWYVOVTAG
Méoa TO KOAWDIO.

ZUOoTAMATO ao@aAgiag

H ouokeun 01a6£Tel diIdpopa cucTAUATA
acQaAciag. =» «Zuariuara aceaiiong»
BAémre atn oedida 37

e

XpRon Twv gpyaAgiwyv

A Kivduvog Tpaupartiopou!

— BdAte 10 @IG OTNV TTPICA. aPOU TTPWTA
£Xouv oAOKANPwOEi OAEG oI TTpoETOINa-
OieG yIa TNV EPyaCia YE TN OUOKEUN.

— Kartd mn didpkeia Tng Asitoupyiag un
BadeTe TTOTE T XEPIO OOAG HEGA OTO PTTOA
| oTnv uTTodoXH TTAPWONG.

— EpyaléoaoTte govo pe TOTToBETNUEVO TO
KaTTAaKI.

Xpron Twv epyaigiwv el

— MMpiv a1mo TNV Kivnon Tou TTEPIOTPE-
@ouevou Bpayiova r} TNV aAhayn Twv
EPYOAEiWV TTEPINEVETE OTTWOOATIOTE TNV
QKIVATOTIOINGN TOU PNXAVIGUOU Kivnong.

— Ta Adyoug ao@aAciag TOTToBETEITE
OTTWOOATTIOTE TO KATTAKI TOU PINYXAVICUOU
Kivnong oTov UTTPOCTIVO Kal TToW Pnxa-
VIOMO Kivnong.

MposToipacia

m  TotroBeTr|OTE TN BACIKI) CUOKEUN
Tavw o€ Jia Agia, kaBapn kal oTabepn
ETMPAVEIQ.

m  TpaBnére £Ew TO NAEKTPIKO KAAWDIO OTO
ATTOPAITNTO PAKOG.

m [liéoTe TO TTAAKTPO aTracPAAIonG Kal
ONKWOTE TOV TTEPICTPEPOUEVO Bpayiova
MEXPI TEPUQ.

m  TomroBeTrOTE TO KATTAKI Padi e Tnv
uTTOd0XN TTARPWONG TTPOG TA EPTTPOG
Tavw aToV KUPIO PNXaviouo Kivnong.

m  TomroBetr|oTe TO PTTOA. MPOCEETE €0W TIG
EYKOTTEG OTN BATIKA GUOKEUN.

m [upioTe TO PTTOA PéXPI va aopalioel
EVAVTIO OTN POPA TWV DEIKTWV TOU
poAoyiou.

ZNUAVTIKO!

H ouokeun dev PTTOpEi va evEPYOTTOI-

nOei, 6tav 1o PTToA dev gival cwoTd

TOTTOBETNHEVO.

= Zaipd sikovwy @

1. Avdhoya pe Tnv epyaacia eregepyaaiag
€TMIAECTE TOV ETTAYYEAUOTIKO avadeuTripa
«Profi Flexi», To eTrayyeApaTiké XTutmn-
P! «Profi» | To upwtpl =» «Epya-
Agiar» BAEme oTn oedida 32.

MepdoTe 10 gpyalcio péxpl va acg@alioel
070 KUPIO pnxaviopo kivnong. To 1rpo-
OTATEUTIKO TTWHA KAAUTITEI TO INXAVIGHO
Kivnong.

2. BdATe Ta UNIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTEEEP-
YOoTeiTe, HEOQ OTO PTTOA.

3. MéoTe TO0 TTAAKTPO ATTACPAAIONG Kal
TMEDTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpayiova
TTPOG Ta KATW PEXPI VO aOPANITEl.
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el XpAon Twv egapTnuaTwy

A\ KivSuvog Tpaupatiopou!

KateBdoTe Tov TEPIOTPEPOPEVO Bpayiova
TpooekTIKA! MpooéTe, va un yaykwBouv Ta
OGKTUAa A Ta Xépia.

X£Ip|0'|.|0g TNG OUOKEUNG
>uvdEaTe TO QIG oTnV TTpida. PuBuioTte
TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN OTNV
emouunTr Babpuida. ZUoTATEIS yIa TNV
TaxuTnTa =»> «Epyalcia» BAEme otn
oeAida 32

5. Emegepyaareite Ta UNIKG TOOO, PéEXPI va
emTeUXOei TO EMOUPNTS ATTOTEAEC A

6. O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oto O. MepiyéveTte TNV aKIvnTOTIOINGN
TOU PNXavIouoU Kivnong. ATToOouvOEDTE
TO QIG.

7. ThéaTe 10 TTAAKTPO ATTACPAANIONG KAl
ONKWAOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpayiova
MEXPI TEPUQ.

8. TupioTe TO PTTOA TTPOG TN POP& TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU, PEXPI VO UTTOPET
va onkwOei. AQaipETTE TO UTTOA.

9. MiéoTe Ta dUo TTARKTPA aTTOPPIYNG,
MEXP! va eAeUBepwBEi TO epyaAeio. Agai-
PEOTE TO £PYOAEio aTTO TO UNXAVIOUO
Kivnong.

10. AQaip€aTe TO KATTAKI OTTO TO INXAVIGHO
Kivnong.

11. KaBapiote 6Aa Ta €EaPTANATA AUETWS
META TN Xpron. = «Kabapioudg Kai
ppovrida» BAETe atn oedida 35

Ymodei§n: XpnoiyoTroInoTe £Tmiong Ta

OIkd pag Trapadeiyyara EQapuoynig, yia va

YVWPIOETE KAAUTEPO TNV KaIVOUPYIa 00G

OUOKEUN Kal TIG AEITOUPYiEG TNG. = «Zuvra-

véc» BAEme otn oehida 35

ZUpTTARPWON UAIKWV

Kard 1 didipkeia Tng emmetepyaciog

MTTOpOUV va TTpoTeBoUV £TTIONG TTEPAITEPW

UAIKG.

= Eik.[[

m  Me Tn ouokeun o€ Asitoupyia TTpocBEaTE
TIPOCEKTIKA TTEPAITEPW UAIKA YEoa aTTd
TNV UTTOB0XI TTARPWONG OTO KATTAKI.
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A\ KivSuvog TpaupaTtiopou!

Kartda mn didpkeia Tng Asitoupyiag un Badete
TIOTE TA XEPIA 0AG JECA OTO UTTOA ) OTNnV
utrodoxn TAfpwong. Mn Balete kavéva
QVTIKEIPEVO (TT.X. KOUTAAQ) HEOT OTO PTTOA 1)
oTnv utrodoxn TTARPwWongG.

= Te1pd sikovwy [

1. Ta va TpocBéoeTe PeyaAUTEPESG TTOOO-
TNTEG 1] TTEPICOOTEPA UAIKA, BECTE TOV
TEPIOTPEPOUEVO BIakoTITn a1o O Kal
TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINO.

2. MéoTe TOo TTAAKTPO ATTACPAAIONG KOl
ONKWOTE TOV TTEPIOTPEPONEVO Bpaxiova
MEXPI TEPHAQ.

3. lMpoobéoTe Ta UAIKG atTeuBeiag o1
MTTOA.

m [liéoTe TO TTARKTPO aTTacPAAIoNG Kal
TMECTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpaxiova
TTPOG T KATW PEXPI VO aoPaAAioEl.
JuvexioTe TNV eMECEPYATIO TWV UAIKWV.
=> «XeIpIOUOS TNG CUCKEUNS» BAETTE OTN
oedida 34

XpAon Twv €§apTRUATWV

Ma TNV Kougivounxavr oag UTTAPXEl hIa
o€Ipa CaPTNUATWY, PE TA OTTOIO UTTOPEITE
va OIEUPUVETE GNPAVTIKA TN AEITOUPYIKOTNTA.
AvdAoya 1o povTého cuuTrepIAauBdvovTal
oTa UAIKG TTapddoang fdn opiopéva e¢ap-
TAMaTa. Edv éva e€dptnua 6 cupTTEpIAap-
Bavertal, TOTE UTTOPEITE VA TO TTPOUNBEUTEITE
ato Ta €I0IKA KATAOTAATA 1} TNV UTTNPETia
€CuUTTNPETNONG TTEAQTWY. =» «Eéapriuara»
BAérre atn oeAida 39

MposTolpacia yia e§apTApaTa

AvdAoya pe To eEAPTNUO TTPETTEI VA TTPOETOI-

MaoTei N BaCIKr) CUCKEUN SIOPOPETIKA.

m  TomroBeTrOTE TN BACIKN CUCKEUN
mévw o€ Jia Agia, kaBapn kal oTabepn
ETTIQAVEIQ.

m  TpaPnére £€€w 1O NAEKTPIKO KOAWDIO OTO
aTTapaiTnTo JAKOG.

m [poeToiudoTe TN BACIKI) CUOKEUN
avaloya e Ta EapTAPaTa, OTTWG Paive-
Tal OTNV €IKOVA.



= Eik. I

1. TpoeToipacia yia epyalcia.

2. lpoectoiyaoia yia eEAPTAPATA GTO HAUPO
MNXaVIOUO Kivnong hE PNXAVIOUO YwVi-
aKnG METABdOONG KAl £EAPTNHA, TO OTTOIO
ToTroBeTeITal 0T B€0N TOU PTTOA.

3. Tlpoetoipaacia yia eEapTAPATa GTOV
KOKKIVO pnxaviouod Kivnong, yia apd-
Oelypa pigep r TTOAUKOQTNG.

4. TlpoecToiyaoia yia eEapTAPATA GTOV
KITPIVO INXAVIOUO Kivnong Xwpig
dvolypa €€6d0u yia TpO@IPA, yia TTapd-
Oelyua TToAupigep A AepovooTuPTNG.

5. lpoetoipaacia yia eEapTAiPaTa GTOV
KITPIVO UNXaviopo Kivnong PE avolyua
€€000U yIa TPOPIYA, YIa TTAPAdEIyUa
TTOAUKOPTNG OUVEXOUG PONG.

m [1pooé€Te TO KiTPIVO, TO KOKKIVO 1
TO HOUPO PAPKAPICUA OTO PNXaAVI-
ou6 Kivnong Kal oTa e€apTApaTa.
=> «XapaKTNPIOTIKO xpwua» BAETE oTn
oehida 31

m  KOAUTITETE TOUG PN XPNOIUOTIOIOUPEVOUG
pNnxaviououg Kivnong TTavToTe JE Ta
KOTTAKIO TWV PINXAVIOPWYV Kivnong.

m OAa 1a eméueva Bripata YTropeite va 1a
Bpeite OTIG EKAATOTE, EEXWPIOTEG 0BNYiESG
TWV €EOPTNHATWV.

KaBapiopog kai gpovrida

H ouokeur Kal Ta XpnoIUOTTOIoUNEVD EPYQ-
Aeia TTpETTEl va KOBapifovTal TIPOTEKTIKG
META aTT0 KABE Xprion. =» EIK.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

— Mpiv Tov kaBapiopd aToouvdETTE TO QIG
ato Tnv Tpida.

— Mn BubBieTe TTOTE TN BOCIK CUCKEUN
ge uypd Kal unv Tnv kabapilete oTO
TIAUVTAPIO TWV TTIATWV.

— Mn XpnOIYOTTOINCETE Kavévav
aTPoKaBapIoTH.

KaBapiopdg kal povtida el

Mpoooxn!

— Mnv xpnoigotroleite KaBAPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN 1 OIVOTTVEUQ.

— Mn xpnOIPOTIOINCETE KaVEVA KOPTEPO,
AIXUNPEO 1 METOAAIKO QVTIKEIMEVO.

— Mn xpnoiyotroigite okANPa TTavia i
Tpax1& UAIKG kaBapiopou.

— Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKG JEPN OTO
TTAUVTAPIO TWV TTIATWY, ETTEION UTTAPXEI
Kivduvog yIa JOVIUEG TTOPAUOPPWOEIG!

KaBapiopég Tng Baocikng

OUOKEUNG

m  AQaIpECTE TA KATTAKIO TWV INXAVIGHWY
Kivnong.

m  ZKOUTTIOTE Tn BOCIKI) GUOKEUTN KAl TO
KOTTAKIO TWV INXAVIOUWYV Kivnong PE
£€va yahako, Bpeypévo Travi kal HETA
OTEYVWOTE TNV.

Ka@apiop6g Tou PTToA Kail Twv

epyaAeiwv

m  KabBapioTe 1o PTTOA, TO KATTAKI Kal TO
epyaAcia pe SIGAUPA ATTOPPUTTAVTIKOU
mAaTWV Kal éva JaAakd Tavi A ogouy-
yapi 1] BAATE Ta OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

m  AgroTe 6Aa Ta PEPN VA OTEYVWOOUV.

2UVTaYEG

ZavTyi

— 200-1.500 yp. “'))

m  XTUTTAOTE TNV KPEPA YAAQKTOG
1% éwg 4 Aetrtd oTn Babpida 7,
avaAloya Pe TNV TOGOTNTA KAl TIG 1010-
TNTEG TNG KPEPAG, KE TO ETTAYYEAUATIKO
XTUTTNTAPI «Profi».

AoTtrpddia auywyv

—  2-12 aoTIPAdIa AUYGV “'))

m  XTUTTAOTE T AoTTPAdIa Twv

auywv 4 £€wg 6 Aetrtd otn Babuida 7 ue

TO €TTAYYEAUATIKO XTUTTNTAPI «Profi».
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el JuvTay€g

Z0un priokoéTou
BaoikA ouvtayn
- 3auya

O

—  3-4 kouTaAiég CeaTo vePO

- 150 yp. Laxapn

— 1 @akeAdki Bavihia

— 150 yp. aAeupi

— 50 yp. kopv pAdoup

—  EVOEXOMEVWG MTTEIKIV TTAOUVTEP

m  XTUTTAOTE Ta UAIKG (EKTOG OTTO TO AAEUPI
Kal To Kopv QAdoup) yia 4-6 AeTTTG OTN
BaBpida 7 pe TO TTAYYEAUATIKO XTUTIN-
P! «Profi» péxpr va agpicouv.

m [upioTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oTtn BaBpida 1 kal avakaTéWTe péoa To
KOOKIVIOUEVO aAeUpI Kal Kopv GAdoup,
TTEPITTOU YIa Y2 €wg 1 AeTTTO, TTPOCTBETO-
VTAG TO KOUTOAIG KOUTOAIG.

MéyioTn TTooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKA

ATTAR Q0PN
BaoikA ouvtayn
— 3-4 aBya

ouvTayn

— 200-250 yp. Caxapn

— 1 mpéda aldm

— 1 @akeAdki Bavilia i To Euopa
Y2 Nepoviou

— 200-250 yp. BouTtupo ) papyapivn
(o€ Beppokpaacia TTEPIBAAAOVTOG)

— 500 yp. aAeupi

— 1 @oKeAAKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 150 ml yéAa

m  AvakatéwTe OAa T UNIKG TTEPITTOU
Y2 NeTIT6 01N BaBuida 2, petd ava-
KOTEWYTE TA TTEPITTOU 2-3 AETTTA OTN
BaBpida 7 pe 10 TOV ETTAYYEAUATIKO
avadeutripa «Profi Flexi».

MéyioTn TTooéTnTa: 22 QOPEG TN BACIKN

ouvTtayn
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ZUun 1dpTag

Baoiki ouvrayn
— 125 yp. BouTupo
(o€ Bepuokpaacia TePIBAGAAOVTOG)

— 100-125 yp. {axapn

- 1auyod

— 1 mpéla aAam

— Aiyo Euopa @AoUdag Agpoviou 1 Aiyn

Bavihia
— 250 yp. aAeupi
—  EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTER
m EmeCepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NeTITO 0T BaBpida 2, petd TTepiTrOU
2 - 3 Aetrtd ot Babuida 6 pe Tov ava-
deutripa «Profi Flexi».
A1r6 500 yp. aAeupi
m  ZupwaoTe Ta UAIKG TTEpiTTou yia V2 §
AeTTTO 0T BaBpida 1 pe 10 CUpw-
TAPI, META CUPWOTE YIA TTPITTOU
3-4 Aemrtd 01N Babpida 3.
MéyioTn TrooéTnTa: 4 POPEG TN BACIK
ouvTayn
Z0pn payidg
Baoiki ouvtayn b
— 500 yp. aAeupi
— 1auyod
— 80 yp. Aittog
(o€ Bepuokpaacia TePIBGAAOVTOG)
— 80 yp. axapn
— 200-250 ml xAiapd yaha
— 25 yp. ppéokia payid i 1 eakeAaki Enpn
Mayié
— Z=Uopa Y2 Aepoviou
— 1 mpéla aAaT
m  EmegepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 AeTITO 0T BaBpida 1, petd Tepitrou
3-6 Aetrtd 01N Babpida 3 pe 10
CupwTnpl.
MéyioTn TroooTnTa: 3 QOPEG TN BACIKN
ouvTayn



Z0un yia Jupapikda
BaoikA ouvtayn
— 500 yp. aAeupi

— 250 yp. auyd
(TrepitTou 5 KOUUATIO)
— €qv xpeladetail 2 - 3 KOUTAAIEG
(20-30 yp,) kpUO vePS
m  ZupwoTe 6Aa Ta UAIKA padi yia Trepitrou
3 €wg 5 Aetrtd oTn Babpida 3.
MéyioTn TTooétnTa: 1,5 Qopég TN Bacikn
ouvTayn

Z0pn ywuiov
BaoikA ouvtayn
— 1.000 yp. aAeupi

— 3 @akeAdki Enpn payia

— 2 KOUTAAGKIO OAdTI

— 660 ml CeaT6 vepd

m  EmegepyaaoTeite OAa Ta UNIKG TTEPITIOU
Y NeTTT6 01N BaBuida 1, petd TTepitrou
4-5 Aetrtd oTn BaBpida 3 pe 10
CUPWTNPL.

Méyiotn TrooétnTa: 1,5 Qopég Tn Bacikn

ouvTayn

AeTTTA PUBMION TWV
epyaAgiwv
A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv TN AeTTTr) pUBUION ATTOOUVOEDTE TO @PIG.

Mpoocoxn!

EkTeAgiTe TN AETTTH) pUBUION TWV EPYOAEiWV
MOvo o€ piIKpd BAuaTa. O TTEPIOTPEPOUEVOG
Bpaxiovag TpéTrel va YTropei va KaTéBel
EVTEAWG KaI Ta EpyaAEia Oev ETITPETTETAI
€W va JayKWVouv OTov TTUBuEva Kal aTo
X€iAog Tou pTToA. H 1daviki atréatacn Twv
EPYOAEIWV aTTO TO PTTOA AVEPXETAI OTA

3 mm.

- Te1pd sikovwy [

m  Me ToTTOBETNPEVO TO ETTAYYEAUATIKO
xTuttnTAp!1 «Profi» eAéyETe TNV TpEXOUTa
puBuIon.

m [li€oTe TO TTAAKTPO aTTaC@AANIoNG Kal
ONKWOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpaxiova
MEXPI TEPUQ.

NETTTA pUBUION TWV EPYaAEiwV el

m  KparioTe 1o epyaleio aTabepd e 10 €va
XépI. AUCTE TO KOVTPQ TTAIUAdI pE éva
yepPHaviko KA&1di (10 mm) TTpog T popd
TwV BEIKTWYV TOU poAoyiou.

m PuBuioTe Tnv amdéoTaon amd 1o
MTTOA, TTEPIOTPEPOVTAG TO EPYAAEIO
(1 oAGKANPN TTEPICTPOPA AVTATIOKPIVETAI
oge 1 mm puBuiong Uyoug).
Mep1oTpOPRA EVAVTIO OTN POPA TWV
SeIKTWYV TOU poAoyiou:

H amréoTaon atré 10 UTTOA PEIWVETAL.
MeproTpo@n TPOG TN POPd TWV
SeIKTWV TOU poAoyiou:

H améoTaon atré 10 PTmoA augdaveral.

m  [iéoTe TO TAAKTPO aTracPAAIoNG Kal
TMEDTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpayiova
TTPOG Ta KATW PEXPI VO aOPANITEl.
EAéyETe TNV amdéoTacn Tou £pyaAeiou.

H 1daviki amméoTaon Twv epyaAciwv atmod
TO UTTOA avépxetal ata 3 mm. Evdexoué-
VWG TTPOCapuOaTE TNV ATOOTAON.

Ortav n amdéoTaon eivai 1Idavika pubpi-
opévn, TEQTE TO TTANKTPO OTTACPAAIONG
KOl OTPEWYTE TTPOG TA TTICW TOV TTEPIOTPE-
@ouevo Bpayiova.

m  KparioTe 1o epyaleio aTabepd e 10 €va
XEPI. ZPiETE TO KOVTPA TTAgINAdI PE Eva
YEPHAVIKO KA&ISi (10 mm) evavTia oTn
POopa TwV JEIKTWYV TOU POoAoyIoU.

2UOTAMOTA AO@PAAIONG

Aoc@dAsia evepyoTroinong

H ouokeun ptropei va evepyotroinBei puévo,
OéTav TO UTTOA €ival TOTTOBETNUEVO Kal €XEI
TTEPIOTPAPEi HEXPI VO ao@aAioel i Tav Eva
€EAPTNUA PE PNXOVIOUO YWVIAKAG YETADO-
ong éxel oTepewdei aTov KUPIO KIVNTAPO Kal
OTav O TTEPIOTPEPOUEVOG Bpayiovag ival
aoQaAIOPEVOG OTNV KATW BEon.

Ao@dAeia eTTavevepyotroinong

H ouokeun o€ TTEPITITWON SI0KOTING TOU
PEUPATOG TTAPAUEVEI EVEPYOTTOINUEVN,
aAAG o KIvNTAPOG dev EEKIVA PETA Eava.

Ma TNV eTTavepyoTToinon B£0Te TTPWTA TOV
TEPIOTPEPONEVO BlakoTTn ato O, petd
€VEPYOTTOINOTE Eavd.
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el AvTipgeTwTrion BAaBwv

Ao@dAsia uTTEPPOPTWONG

H ao@dAcia utrepPOPTWONG ATTEVEPYOTTOIE
TOV KIVNTAPQ KATA TN SIGPKEIQ TNG XPHONG.
Mia mBavA aitia ytTopei va givai n emegep-
yaoia TToAU geyGAwV TTOCOTATWV.
Ao@dAion TOU TTEPICTPEPOUEVOU
Bpaxiova

O TrepioTpEPOUEVOGS Bpaxiovag dev pTTopei
va aTTao@aNIoTEl Kal va KivnBei, étav oTov
THow PNYaviopo Kivnong eival TotrobeTn-
pévo éva eEapTnua.

AvTiyeTwTrion BAaBwv

Ymodei§n: e mepimrwaon evog oaAuarog
OTO XEIPIOPO TNG OUOKEUNG, MIAG EVEPYO-
TT0INONG TWV NAEKTPOVIKWV OCPAAEIWV

f evég EAATTWHATOG TNG OUCKEUAG BEV
MTTOpEi va evepyoTToinBei TTAéov N CUOKeUN).
MpooTTabACTE TTPWTA VA AVTIMETWTTIOETE TO
TPORANMA TTOU EP@AVIOTNKE PE TN BonBeia
TWV aKoAOUBwWV UTTOdEIEEWV.

Mpoooxn!

Z¢& TTEPITITWON TTOU BEV PTTOPET VA AVTIUE-
TwTTIoTE €701 pia BAGRN, atreuBuvBeite otV
UTTNPEDIia eEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

BAaBn

H ouokeun dev Eekiva.

AvTipeTwTIoNn

m  EAéyre TNV TpOoodOGia peupaTog.

m  EAéyére 10 @IG.

m  EAéyETe TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpayiova.
Eival otn cwoTn 8éon; ‘Exel aocgahioel;

m 2QIiETe TO UTTOA PEXPI TEPUQ.

m  H aogdAeia eTTavevepyoTroinong givai
EvePYOTTOINUEVN. OECTE TOV TTEPIOTPE-
@buevo diakotrtn ato O kal petd Eava
otnv emoupunTr| Babuida.

BAdBn

H ouokeun atrevepyoTrolgitTal KaTtd Tn

xpnon. H acpdAcia utreppopTwang givai

evepyotroinuévn. ‘Eyive emegepyaaia piog

TTOAU peYAANG TTooOTNTAG UAIKWV TAUTO-

Xpova 1 yia TToAU peydaAn didpkeia.
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AvTipeTwmion

m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oto O.

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!

ATTOOUVOEDTE TO @IG.

m  MeiwoTe TRV TTOoOTNTA ETTEEEPYATIAG.

m  AQROTE TN CUCOKEUR VO KPUWOEI 0T
Beppokpacia TTePIBAAAOVTOG.

m  Mnv uTtepBeiTe TIG EMITPETITEG PEYIOTEG
TTooOTNTEG! = «Suvrayécy BAEme otn
oeldida 35

BAdGBNn

Me trepioTpe@buevo pnxaviopuo kivnong

TatrOnke Katd AdBog 1o TTAARKTPO aTTa-

o@dAhiong. O TepIoTpePOUEVOS Bpayiovag

KIVEITaI TTPOG Ta TTAVW. O KIVNTAPOG

QTTEVEPYOTTOIEITAL.

AvTIgETWTTION

m  O£0TE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oto O.

m [liéoTe TO TTARKTPO aTTacPAAIong Kal
TMETTE TOV TIEPICTPEPOUEVO Bpayiova
TTPOG Ta KATW PEXPI VO aCPaAAioEL.

m  OfoTe Eavd Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIOKO-
TITN oTNV €mMOuUNTA TaXUTNTO.

Amréocupon

ATToppiyTe TN OCUCKEUAGIQ UE TPOTTO
ﬁ @IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N
= JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE
TNV eupwTraikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
guokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia rpokabopilel Ta TAcigia yia
Mo atréoupon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWYV CUCKEUWY HE I0XU G” OAn TNV
EE. lNa Toug 1p41TOUG ATTOKOUIBNG
TT0U 10YUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig 6TToIEG AANAYEG.



Etapriuara el

ESaptiparta

Ta e€apTApata Kai 10 AvIOAAQKTIKG UTTOPET va ayopacsTolv HEGW TOU EUTTOPIOU Kal TNE
utnpeciag eEutrnpétnong meAarwy. Emeidn n ykdya 1wy mpoioviwy SIEUpUVETAI CUVEXWC,
MTTOPET va UTTAPXOUV EVIWHETALU TTEpAITEPW CapTAMATA, Ta oToia Oev avagépovial £3w.
Emoketeite yI' autd v io1o0eAida www.bosch-home.com, yia va d¢gite, Toia 1pExovia

LapTuaTa TPOSPEPOVIAL.

ESapThpaTa Nepiypagn

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

= o =y
@ MUZ9TM1

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MoAuk6@TNG oUVEXOUG PONG
Ma 10 KOWIRO, E0CIUO KAl TRIYINO @POUTWY, Aaxavi-
KWV Kal GAAWY 1poQidwy.

MoAupi§ep pe AepovooTi@Tn

Mo TOV TEMAXIOUS APWHATIKWY QUTWY, AAXAVIKWY,
MAAWY Kal KPEATOC, Yia 10 EUCIHO KAPOTWY, POTTO-
VAKIWY Kal TUPIoU, yia TO TPIWIKO ENPWY KAPTTWV
KOl KATEWUYUEVIG COKOAATAG.

Mo 10 GTUWINO TTOPTOKAAIWY, AEPOVIWV Kal
YKPEITTQPOUT.

MpoodpTnua JUHApPIKWY

Ma v Tapagkeu @UAAwY COUNG Kal TAAIATEAWY.

ZET TTOAUKOQTN

Mo TNV dAEon Kal 10 BPUUNATIONO HIKPWY TTOCOTH-
TWV UTTOXAPIKWY, ONUNTPIOKWY, KagE | {axapnc.
Mo 1oV TEMAXIOUO KAl TNV KOTT KPEATOC, Wapiou,
OKANPOU TUPIoU, APWHATIKWY QUTWY, GPOUTWY,
Aaxavikwy, EnNpwv KAapTrwy f GOKOAATAC.

Ma v avaueign uypwy f NUI-GTEPEWV TPOPIUWY,
YIO TOV TEPAXICUO/KOTT WHWV @POoUTWY Kal Aaxavi-
KWV KaBWE Kal KATEWYUYHEVWY QPOUTWY Kal Yia TV
TOATOTIOINGN QAYNTWYV.

Kpeatopnxavir HE EEAPTNHA YERIOTIKOU AOUKAVI-
KWV KOl UTTIQPTEKIWY HE KEVO E0WTEPIKA (Kebbe)
Mo 1oV TEMAXIOUS VWTTOU KPEATOC VIO TARTAP A
wn1o KIYd. Ma 10 YéERIGHa 1wy Aoukdvikwy. Ma v
Tapackeui mMTwy {OUNG KAl TITWYV KIYd.

Migep

Mo TNV avdapeign ToTwy, Yia TV TTOATOTIoNGN
QPOUTWY KAl AQXAVIKWY, YIO TNV TTAPACKEUN
MayIoveZQC, yia TOV TEPAXICHS @PoUTWY Kal Enpwyv
KAPTTWVY KAl T0 BpUUNATIGNO TTayoKUBwY, yia TV
TOATOTIOINGN KAl AvANEIEN GOUTTAg Kal CAATOOC.
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MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FW1

MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CC1

MUZ9PS1

MUZ9sC1

MUZ9BS1

MrToA piep avoteidwrou xaAufa pe Aapég
210 UTTOA UTTOPOUV VA ETTECEPYACTOUV UEXPI KAl
3.500 yp. amAi¢ CUUNG.

MAaoTIKO HTTOA MigeEp pE AaRég
210 UTTOA UTTOPOUV VA ETTECEPYACTOUV UEXPI KAl
3.500 yp. amAig CUUNG.

Kpeartopnxavij
Mo 1oV TEMAXIOUS VWTTOU KPEATOC VIO TARTAP A
wn1o Kiud.

ESapthipara (upapkwy yia MUZ9HA1T kai
MUZ9FWA1

Mo 10 GXNUATIGUO CUHAPIKWV.

5 DIAQOPETIKEC POPUES TIPOC ETIAOY.

ESapTnpa yia JIKpd YAUKG @TioypéEVO HE KOPVE
yia MUZ9HA1 ko MUZ9FWA

Mo 10 GXNUATIGUO MIKPWY YAUKWY QTIOYUEVIDY HE
KOPVE. 4 DIAQOPETIKEC QOPUES TTPOC EMAOYH.
ESapTnpa k6eTn KOBwV yio MUZIVL1

Mo TNV KO TPOYINWY GE oXAua KUBoU.

AioKOG KOTTG YIO TYAVNTES TTATATES VI
MUZ9VL1

Mo TNV KOTT WHWY TTATATWYV YIA TNYavnTéG
TATATEC.

Aiokog dimmtARg 6wng Profi Supercut yia
MUZ9VL1 kou MUZ9VLP1

Mo TNV KOTT @POUTWY KAl AAXAVIKWY GE XOVIPEG
M AemTéC QETEC. IDIaiTEPA KATAAANAOC VIO TTOAU
MaAaKd 1] oAU Iviudn 1péQIua.

ZeT eSapTnRdTwy «Baking Sensation»

Z10 get1 mEpIAapBavovial Ta akéAouda eEaptiyara:;
MUZ9FW1 kpeatounxavn (e didtpnto dioko,
peoaiog, 5 mm), MUZ9SV1 efdptnua yia Jikpd
YAUKG priaypéva pe kopvé, MUZI9KR1 TAacTikd
MTTOA Migep.



Etapriuara el

ESapThpaTa Nepiypagn

MUZ9RV1

MUZ9AD1

MpoodpTnua uciparog
Mo ko1 K E0CIUO TPOQiUwWY.

Mnxavioog ywvVIaKg METAdoong yia
MUZ9RV1

Alarifetan EexwpIoTd, d1av BEV UTTAPXE! KAVEVAS
HNXAVIOUOC YWVIOKHC HETABOGNE £VOC GAAOU

etaptiuarog.
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Opoi Eyyinong

1. H gyylnon koAAg AeIToupyiag Twv TTPOIGVTWY Pag TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTnHa €ikool TEoodpwy (24)
UNVWwv aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa tnv
TTAPOXI TNG EyyUNoNg aTTaITeiTal N €TTIOEIEN TNG Bewpnpévng aTTddEIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPw XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIaG TNG CUOKEUAG, aVaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOQOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KOl TNG AVTIKATAOTACGNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KOl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUAAIVA, AQUTITAPESG KATT.). ATTapaitnTn TTpoU-
TOBEDN yIa va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Ko OxI €TTi TTapadeiyuaTi ammd KakA xprion, AavBacpévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN auvTrpnon amd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovteg OTTwWG dIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TePITITwaon TTou TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACGOV N TIANUUEAAS
AerIroupyia ekOnNAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To eEouaiodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPAON YIA TNV OTToia KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
Xpéwaon yia avTaAAAKTIKG A TNV Epyacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KivOUVOI TTOU OXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
aToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKiakéG ZUOKEUEG
A.B.E. epboov dev mpaypatotroloUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUNang TTPETTEN va yivovtal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouciodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KOAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTTOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTauel av atTokoAANBouUv, aAAoiwBoulv 1
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBUOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H gyyunon dev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotég ) kaBapiopoug Tou éAaBav xwpa o€ KEVIpo ZEPPIG un £&ouaiodotnuévo atd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—N\d&Bog xprion, utTeEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO un CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPIONG KaI/f OTa OXETIKA £yypaga XPAoNG, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaCia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTAPAYEG,
AGBog TdOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, i OTToIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdaTaon TNG CUOKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIopBwaon TNG KATOTTIV TTIOTOToiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (fy To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTmiokeun A N avTIKATAoTaon EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOGVTOG.

11. E€aprpaTa kol UAIKG TTou avTiKaBioTwvTal Katd Tn SIGpKeIa TG £yyUnong EMOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBvIkAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motauou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABNVA ... 17° xAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapol 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Narpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. .ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwaia, KUitrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPOg €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullanilmak i¢in tasarlanmis-
tir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler igin
kullaniniz. izin verilen azami miktarlari (bkz. “Tarifler”) asmayiniz.
Cihaz, besinlerin karistiriimasi, yogrulmasi ve girpiimasi igin
uygundur Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi icgin
kullanilmamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar
kullanarak c¢esitli uygulamalarin gergeklestiriimesi de mumkundr.
Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Bagka cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendi-
rilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olma-
lar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmaldir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar
tarafindan gergeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan top-
raklamali bir priz Gzerinden alternatif akimli bir akim sebekesine
baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken sis-
teminin usuline uygun sekilde takilmig oldugundan emin olunuz.

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kab-
losunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlu
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!
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Onemli giivenlik uyarilari

Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina koy-
mayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleri-
niz nemli veya i1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gdzetim altinda degilken, parga-
larini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz.

Cevirme kolunu indirirken, ellerinizin veya parmaklarinizin sikis-
masini 6nlemek igin gévdeden tutmayiniz. Cihaz ¢alisma konu-
mundayken, ¢evirme kolunun ayarinda bir degigiklik yapmayiniz.
Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmig durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
igin kabi, kapagi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlestiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, saglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel egyalarinizi doner parcalardan uzak
tutunuz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir
sure hareket etmeye devam eder. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar ile bir-
likte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da dikkate aliniz.
Aksesuarlari kullanirken, aksesuar ve tahrik sistemi (motor) tUze-
rindeki renkli isarete dikkat ediniz.

A Bogulma tehlikesi!
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!
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Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun
sureyle agik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos
calistirmayiniz.

Sigramalar nedeniyle olusabilecek hasarlari dnlemek ve yara-
lanmadan c¢aligmayi garanti edebilmek icin; ¢calisma yuzeyinin
kolayca erigilebilir, neme karsi dayanikli, diz, dengeli, kuru ve
yeterince buyuk bir alan olmasi gereklidir.



/A Onemli!

Onemli giivenlik uyarilari

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 49
EEE ybnetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz

i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet say-
famizda bulabilirsiniz.

www.bosch-home.com

Cihazlarimizin 6zellikleri siirekli olarak
gelistiriimektedir. Bu nedenle, cihazinizda
bu kilavuzdakilerden farkh bazi fonksiyon-
larin mevcut olmasi s6z konusu olabilir. Bu
durumda, internet sayfamizda daha giincel
bir kilavuz versiyonunun mevcut olup olma-
digini kontrol edin.

Bu kullanim kilavuzunun kullanimi igin:
Kilavuzun kapak sayfalarini disari dogru
agabilirsiniz. Agtiginiz sayfada, Gizerinde
numara ve harf tanimlamalarinin yer aldigi
ve bu kullanim kilavuzunda sturekli olarak
kendisine referans verilen gizimleri bulabilir-
siniz (6rn. =» Resim sirasi [&).

Icindekiler

Amaca uygun kullanim .............ccoccceeeen. 43
Onemli givenlik uyarilari .......................... 43
Genel BakKIS ......ooceveiiiiiiiieeeec e 45
ik kullanimdan 8nce........c.ccccveeeveueevenenn. 46
Parcalar ve kumanda elemanlari.............. 46
Aletlerin kullanilmasi..........ccccceeeiiienennn. 47
Aksesuarlarin kullanilmasi............ccccc....... 48
Temizlik ve bakim ..o 49
Tarifler. ... 49
Aletlerde hassas ayar............cccccoecvieeennnn. 50
Glvenlik sistemleri.........cccoevieiiiieenenn. 51
Ariza durumunda yardim...........ccccceeennn. 51
Elden ¢ikartilmasi.............cccoocecivininnnnns 52
Garanti......cccee e 52
AKSESUAT........oviiieiiiiiieee e 53
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Genel Bakig

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
= Resim [

Ana cihaz

1
2
3
4
5

6

7
8

Doner salter

a Ayar skalasi

Kilit agma tusu

Cevirme kolu

Ana tahrik (siyah)

a Aletleri cihaza takma deligi

On tahrik (sar1)

a Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Arka tahrik (kirmizi)

a Tabhrik sistemi koruyucu kapagi
Kablo saklama bdélmesi

Kapi girintileri

Kap

9

Paslanmaz gelik karigtirma kabi

10 Kapak

a Dolum agzi

Aletler
11 Profi Flexi karistirma teli *

a Cikarma dugmeli koruyucu kapak

12 Profi ¢cirpma teli

a Cikarma dugmeli koruyucu kapak

13 Yogurma kancasi

a Cikarma digmeli koruyucu kapak

* modele bagh

Bilgi: Modeline gére mutfak robotunuzla

birlikte baska aksesuarlar da teslim
edilebilir.
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tr ilk kullanimdan énce

Doéner salter =
—> Resim [E O
Dodner salter ile istenen hiz segilir

veya cihaz kapatilir. Cihazin kumandasinda
bir ariza olmasi, elektronik sigortalarin
atmasi veya bir cihaz arizasinin olusmasi

lIk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullaniimadan énce
ambalajindan c¢ikartiimali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!
Hasarl bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz! halinde, cihaz artik agilamaz.
m  Ana cihazi ve tUm aksesuar pargalarini '

ambalajdan disan aliniz ve meveut

ambalaj malzemesini gikartiniz. M  En yiiksek devir sayisina sahip
m TUm pargalarin eksiksiz oldugu ve anlik galistirma kademesi / hizl.

gorundr ve hasar olmadigi kontrol edil- istediginiz sire igin salteri sabit

melidir. = Resim

' r . . tutunuz.
m Ik kullanimdan 6nce tim pargalari iyice O Durdur / Kapat
temizleyiniz ve kurutunuz. A En diisiik devir ile / cok
=> “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 49 “_n usuk devirile /. ¢o "yavas
ilave ederek karistirma
fonksiyonu.
Parcalar ve kumanda y .
1...7 Hiz kademeleri
elemanlari 1: DUslk devir sayisi / yavas
- 7: En ylUksek devir sayisi / hizl
Renkli igaretler Y L
Tahrikler farkl renklere sahiptir (siyah, sari Aletler
ve kirmizi). Bu renkli isaretler, aksesuar =» Resim

pargalarinin Gizerinde de bulunur. Sadece
rengi tahrikteki isaret ile ayni olan aksesuar-
lar kullaniniz.

Tahrik sistemi (motorlar)
=»> Resim [
Cihazda 3 farkli tahrik mevcuttur.

Profi Flexi karistirma teli

Ornegin sulu hamur veya mus
karigsiminin yogrulmasi ve ¢irpilmis
yumurta beyazinin veya kremsanti-
nin ilave edilerek karistiriimasi igindir.
Yumurta aki kremasi veya kaymak.

Ana tahrik, siyah (4)

Alet veya konik digli aksesuar
kullanimi igindir.

On tahrik, san (5)

Sari baglanti parcali aksesuar
kullanimi igindir.

Arka tahrik, kirmizi (6)

Kirmizi baglanti parcali aksesuar
kullanimi igindir.

Tahrik sistemi koruyucu kapagi
(5a ve 6a)

Kullaniimayan tahriklerin Gzerinin
kapatiimasi igindir.

Diger bilgiler: =» “Aksesuar” bkz.
sayfa 53
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Profi ¢irpma teli

Krema, kremsanti ve civik hamur
(6rn. bisklvi hamuru) hazirhig
icindir.

Yogurma kancasi

Yogun hamurlarin (6rn. mayali
hamur) yogrulmasi ve dogran-
mamasi gereken malzemelerin

O

>

(6rn. kuru tzim, cikolata parcaciklari)
hamura ilave edilerek karigtiriimasi icindir.




Onerilen hiz degerleri

A Farkli malzemelerin (6rn. ¢irpil-
mis yumurta beyazi) ilave edilip
nazikce karistirilmasi igindir
Malzemelerin karistiriimasi ve
harmanlanmasi igin

3  Yogurma kancasi ile agir hamurla-
rin yogrulmasi igin

Malzemelerin (6rn. kremsanti)
Profi Flexi karistirma teli veya Profi
cirpma teli ile karistiriimasi igindir
M  Alet kullanimi igin uygun degildir!

Aletlerde hassas ayar

Malzemelerin birbirleriyle en iyi sekilde
karismalarini saglamak icin, cihazin fabrika
ayari Profi girpma teli neredeyse kabin
zeminine degecek sekilde yapilmistir.
Aletler kabin zeminine temas ediyorsa
veya ¢ok uzakta kaliyorsa, aradaki mesafe
kolayca degistirilebilir. =» “Aletlerde hassas
ayar” bkz. sayfa 50

Cevirme kolu

= Resim

Alet veya kap yerlestirmek veya
ctkartmak igin gevirme kolu yukariya dogru
dondurilir. Cevirme kolu, kolun yukari
dogru hareketini destekleyen “EasyArm Lift”
(kolay kol kaldirma) fonksiyonu ile
donatiimistir.

Kap ve kapak

= Resim [1]

Cihaz, cihaza takilip dondirtldiginde ana
cihaz ile sabit sekilde baglanan 6zel bir kap
ile birlikte teslim edilir.

Kapak, ¢evirme koluna sabitlenir ve gevirme
kolu kaldirildiginda otomatik olarak agilir.

Aletlerin takilmasi ve ¢ikartilmasi
= Resim 3

Aletlerin koruyucu kapaklari Gzerinde,
kolayca gikartilabilmelerini saglayan
ctkarma digmeleri mevcuttur.

Aletin takilmasi: Aleti yerine oturana dek
ana tahrik Uzerine takiniz. Koruyucu kapak
tahrikin Gzerini kaplar.

k>

Aletlerin kullaniimasi tr

Aletin cikartilmasi: Alet yerinden gikana
dek iki gcikarma diigmesine basiniz. Aleti
surlcuden gikartin.

Kablo saklama bolmesi
Cihazda bir kablo saklama bdlmesi
mevcuttur. Figli kablonun uzunlugu,
kablo digari ¢ekilerek veya geri itilerek
gereken sekilde ayarlanabilir.

Guvenlik sistemleri
Cihazda cesitli guvenlik sistemleri mevcut-
tur. =» “Glivenlik sistemleri” bkz. sayfa 51

Je

Aletlerin kullaniimasi

A\ Yaralanma tehlikesi!

— Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak
icin gerekli olan tim hazirlklarin tamam-
lanmis olmasi halinde takiniz.

— Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle
kabin veya dolum agzinin igine
sokmayiniz.

— Sadece kapak takiliyken galisiniz.

— Cevirme kolunu hareket ettirmeden
veya aletleri degistirmeden 6nce,
mutlaka tahrik sistemi duruncaya kadar
bekleyiniz.

— Gilvenlik nedeniyle, 6n ve arka tahrik
Uzerine mutlaka tahrik sistemi koruyucu
kapagini takiniz.

Hazirhk

m Ana cihazi dlz, temiz ve saglam bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

m  Figli kabloyu gereken uzunluga ¢cekerek
ayarlayiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu dayanak noktasina kadar
kaldiriniz.

Kapagi, dolum agdzi ile birlikte 6ne dogru
ana tahrikin tzerine takiniz.

m Kabi yerlestiriniz. Bu sirada ana cihaz-
daki girintilere dikkat ediniz.

m Yerine oturuncaya kadar kabi saat
doénis yénunin tersine ceviriniz.

Onemli!

Kapi dogru sekilde yerlestiriimezse cihazin

calistinimasi mimkiin olmaz.
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tr Aksesuarlarin kullaniimasi

=> Resim sirasi [d

1. Gergeklestirmek istediginiz isleme goére
Profi Flexi karistirma telini, Profi cirpma
telini veya yodurma kancasini seginiz
=> “Aletler” bkz. sayfa 46.

Aleti yerine oturana dek ana tahrik
Uzerine takiniz. Koruyucu kapak tahrikin
Uzerini kaplar.

islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.
Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu yerine oturuncaya kadar asagiya
dogru bastiriniz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Cevirme kolunu dikkatlice indiriniz! Par-
maklarinizin veya ellerinizin sikismamasina
dikkat ediniz.

Cihazin kullaniimasi

4. Elektrik fisini prize takiniz. Déner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.
Onerilen hiz degerleri: =» “Aletler” bkz.
sayfa 46

5. istediginiz sonucu alana kadar malze-
melerde iglem yapiniz.

6. Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.
Tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz.

7. Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu dayanak noktasina kadar
kaldiriniz.

8. Kabi yerinden kalkana kadar saat donus
yoénunde cgeviriniz. Kabi ¢ikartiniz.

9. Alet yerinden gikana dek iki gikarma
digmesine basiniz. Aleti slirliciden
cikartin.

10. Kapagi tahrik sisteminden ¢ikartiniz.

11. Tum pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 49

Bilgi: Yeni cihazinizi ve fonksiyonlarini
daha iyi 6grenebilmek i¢in uygulama
orneklerimizden de faydalanabilirsiniz.
=> “Tarifler” bkz. sayfa 49

Cadl

48

Malzeme ilave edilmesi
Cihazla islem gergeklestirilirken baska mal-
zemelerin eklenmesi de mimkundur.

—=> Resim [

m Cihaz galigirken ilave malzemeleri
kapaktaki dolum agzindan dikkatlice
doldurunuz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin
veya dolum agzinin igine sokmayiniz. Kabin
veya dolum agzinin igine herhangi bir cisim
(6rn. pisirme kasigi1) sokmayiniz.

=> Resim sirasi [l

1. Fazla miktarda veya buyik malzeme
eklemek igin doner salteri O konu-
muna geviriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Kilit agma tusuna basiniz ve ¢evirme
kolunu dayanak noktasina kadar
kaldiriniz.

3. Malzemeleri dogrudan kabin igine
doldurunuz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu yerine oturuncaya kadar asagiya
dogdru bastiriniz. Malzemeleri islemeye
devam ediniz. =» “Cihazin kullaniimasi”
bkz. sayfa 48

Aksesuarlarin kullaniimasi

Mutfak robotunuz igin, robotun fonksiyon
kapsamini kayda eger 6lgtide genisletebi-
leceginiz bir dizi aksesuar rtin mevcuttur.
Modele gore, teslimat kapsaminda bazi
aksesuar urunler zaten mevcuttur. Teslimat
kapsaminda yer almayan aksesuar pargala-
rini ilgili saticilardan, yetkili servislerden ve
musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.
=> “Aksesuar” bkz. sayfa 53

Aksesuar igin hazirhk

Kullanilacak aksesuara gore, ana cihazin

farkli sekilde hazirlanmasi gerekir.

m Ana cihazi diz, temiz ve saglam bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

m  Figli kabloyu gereken uzunluga ¢cekerek
ayarlayiniz.



m  Ana cihazi, kullanilacak aksesuara
gOre uygun resimde gdsterilen sekilde
hazirlayiniz.

= Resim

1. Aletler igin hazirlik.

2. Konik digli siyah tahrikteki aksesuar ve
kabin yerine takilacak olan aksesuar igin
hazirlk.

3. Kirmizi tahrikteki aksesuar icin hazirlik,
orn. mikser veya multi ufalayici.

4. Gida maddesi ¢ikigi olmayan sari tah-
rikteki aksesuar igin hazirlik, érn. multi
mikser veya narenciye sikma unitesi.

5. Gida maddesi ¢ikisi olan sari tahrikteki
aksesuar igin hazirlik, érn. dograyici.

m Tahrik ve aksesuar tzerindeki sari,
kirmizi veya siyah isarete dikkat ediniz.
=> “Renkli isaretler” bkz. sayfa 46

m  Kullaniimayan tahrikleri her zaman
tahrik koruyucu kapaklar ile kapatiniz.

m Diger tim adimlari, ayri aksesuar
kilavuzundaki ilgili bélimden
6grenebilirsiniz.

Temizlik ve bakim

Cihazi ve kullanilan aletleri, her kullanim-
dan sonra iyice temizleyiniz. =» Resim

A Elektrik carpma tehlikesi!
Temizlemeden 6nce elektrik figini
cekiniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

— Buharli temizleme aleti kullanmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto igeren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Plastik pargalari bulagik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Temizlik ve bakim tr

Ana cihazin temizlenmesi

m Tahrik sistemi koruyucu kapagini
cikartiniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini yumusak ve nemli bir bez ile
siliniz ve kurulayiniz.

Kabin ve aletlerin temizlenmesi
Kabi, kapagdi ve aletleri deterjanh su
ve yumusak bir bez veya slinger ile
temizleyiniz veya bulasik makinesine
yerlestiriniz.

m TUm pargalari kurumaya birakiniz.

=i

Tarifler

Krem§ant|
200-1500 g

m  Kremayi, Profi ¢cirpma teli ile
kremanin miktarina ve 6zelliklerine gére
1%-4 dakika sireyle Kademe 7 ayarinda
cirpiniz.

Yumurta aki ‘

— 2-12 yumurta aki “W

m  Yumurta akini, Profi girpma
teli ile 4-6 dakika sureyle Kademe 7
ayarinda ¢irpiniz.

Biskiivi hamuru

Temel tarif ’“'))

— 3 yumurta

— 3-4 yemek kasidi sicak su

— 150 g seker

— 1 paket sekerli vanilin

— 150 gun

— 50 g nisasta

— gerekirse kabartma tozu

m  Malzemeleri (un ve nisasta haric),

Profi ¢irpma teli ile koplkld bir kivama
gelinceye kadar yakl. 4-6 dakika sureyle
Kademe 7 ayarinda ¢irpiniz.

m Doner salteri Kademe 1 konumuna
ayarlayiniz ve elenmis unu ve nigastay!
yakl. ¥z - 1 dakika igerisinde kasik kasik
ilave ederek karistiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif
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tr Aletlerde hassas ayar

Kek hamuru
Temel tarif

<

—  3-4 yumurta

— 200-250 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket sekerli vanilin veya
% limonun kabugu

— 200-250 g tereyagi veya margarin
(oda sicakliginda)

— 500gun

— 1 paket kabartma tozu

— 150 ml sut

m  TUm malzemeleri, Profi Flexi karistirma
teli ile yakl. 72 dakika streyle Kademe 2
ayarinda, ardindan yakl. 2-3 dakika
sureyle Kademe 7 ayarinda karistiriniz.

Azami miktar: 2'% x temel tarif

Tart hamuru

Temel tarif

— 125 g tereyagi (oda sicakliginda) :\'Z

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya sekerli vanilin

— 250gun

— gerekirse kabartma tozu

m  TUm malzemeleri, Profi Flexi karistirma
teli ile yakl. 72 dakika streyle Kademe 2
ayarinda, ardindan yakl. 2-3 dakika
stireyle Kademe 6 ayarinda karistiriniz.

500 g lizeri un: >

m  Malzemeleri yogurma kancasi

ile yakl. ¥z dakika sureyle

Kademe 1 ayarinda, ardindan
yakl. 3-4 dakika sureyle Kademe 3
ayarinda yogurunuz.

Azami miktar: 4 x temel tarif

Mayali hamur
Temel tarif

>

— 500gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicakliginda)

— 80 g seker

— 200-250 ml ilik stt

— 25 gtaze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

— Y limonun kabugu

— 1 tutam tuz

50

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi ile
yakl. 2 dakika sireyle Kademe 1 aya-
rinda, ardindan yakl. 3-6 dakika sureyle
Kademe 3 ayarinda yogurunuz.

Azami miktar: 3 x temel tarif

Makarna hamuru

Temel tarif >

— 500 gun

— 250 g yumurta (yakl. 5 adet)

— ihtiyaca gore 2-3 yemek kasigi (20-30 g)
soguk su
Tdm malzemeleri yakl. 3-5 dakika
sureyle Kademe 3 ayarinda hamur
haline gelene kadar karigtiriniz.

Azami miktar: 1,5 x temel tarif

Ekmek hamuru

Temel tarif >

— 1000 g un

— 3 paket kuru maya

— 2 cay kasigi tuz

— 660 ml sicak su

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi ile
yakl. ¥z dakika sureyle Kademe 1 aya-
rinda, ardindan yakl. 4-5 dakika sureyle
Kademe 3 ayarinda yogurunuz.

Azami miktar: 1,5 x temel tarif

Aletlerde hassas ayar

A\ Yaralanma tehlikesi!

Hassas ayar yapmadan 6énce cihazin figini
cekiniz.

Dikkat!

Aletlerdeki hassas ayar ¢alismalari ancak
kiigiik adimlar halinde gergeklestirilebilir.
Cevirme kolu tamamen indirilebilir olmall
ve aletler bu sirada kabin zeminine veya
kenarlarina sikismamalidir. Aletlerin kaba
olan optimum mesafesi 3 mm'dir.

=> Resim sirasi [[{

m  Profi gcirpma teli takiliyken giincel ayari
kontrol ediniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu dayanak noktasina kadar
kaldiriniz.

m Aleti bir elinizle sabit tutunuz. Kontra
somunu bir ¢atal anahtar (10 mm) ile
saat donis yoniinde geviriniz.



m Kaba olan mesafeyi aleti dondiirerek
ayarlayiniz (1 tam tur 1 mm yukseklik
ayarina karsilik gelir).

Saat doniis yoniiniin tersine gevirme:
Kaba olan mesafe azalr.

Saat doniis yoniine gevirme:

Kaba olan mesafe buyur.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu yerine oturuncaya kadar asagiya
dogdru bastiriniz.

m Aletin mesafesini kontrol ediniz. Aletlerin
kaba olan optimum mesafesi 3 mm'dir.
Gerekirse mesafeyi ayarlayiniz.

m  Mesafeyi en uygun sekilde ayarladiysa-
niz, kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu geri katlayiniz.

m Aleti bir elinizle sabit tutunuz. Kontra
somunu bir gatal anahtar (10 mm) ile
saat donls yoninin tersine geviriniz.

Guvenlik sistemleri

Calisma emniyeti sistemi

Cihaz sadece, kap yerlestiriimis ve cevrile-
rek yerine oturtulmus durumdayken veya
konik digli aksesuar ana tahrike sabitlenmis
ve gevirme kolu alt konuma yerlesmis
durumdayken agcilabilir.

Tekrar devreye girme emniyeti

Elektrik kesintisi halinde cihaz agik durumda
kalmaya devam eder ancak kesinti sona
erdiginde motor tekrar ¢alismaya baslamaz.
Cihazi tekrar devreye sokmak igin doner
salteri O konumuna geviriniz ve cihazi
tekrar aginiz.

Asin yiiklenme emniyeti

Asir yuklenme emniyeti, kullanim sirasinda
motoru kendiliginden kapatiyor. Bunun
nedeni, ayni anda ¢ok miktarda besinin
islenmeye caligiimasi olabilir.

Cevirme kolu emniyeti

Arka tahrikte bir aksesuar takiliyken
cevirme kolu emniyetinin kilidi agilamaz ve
hareket ettiriliemez.

Gulvenlik sistemleri tr

Ariza durumunda yardim

Bilgi: Cihazin kumandasinda bir ariza olmasi,
elektronik sigortalarin atmasi veya bir cihaz
arizasinin olusmasi halinde, cihaz artik
acllamaz. S6z konusu olan problemi ilk 6nce
asagidaki bilgilere gére gidermeyi deneyiniz.
Dikkat!

Ariza giderilemiyorsa litfen yetkili servise
bagvurunuz.

Ariza

Cihaz calismiyor.

Cozim

m  Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m  Cevirme kolunu kontrol ediniz.
Dogru konumda mi? Yerine oturup
kilittlenmigs mi?

m Kabi dayanak noktasina kadar sikica
geviriniz.

m Tekrar calisma emniyeti aktiftir. Doner
salteri O konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Anza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri

yuklenme emniyeti devreye girmis. Cok fazla

miktarda malzeme ayni anda islenmeye ¢ali-

sildi veya cihaz ¢ok uzun sure calistirildi.

Co6zim

m Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik figini gekiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m Cihazin oda sicakligina gelmesini
bekleyiniz.

m Izin verilen azami miktarlari asmayiniz!
=> “Tarifler” bkz. sayfa 49
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tr Elden ¢ikartiimasi

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)

istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.

Cevirme kolu yukari dogru hareket ediyor.

Tahrik sistemi (motor) kapaniyor.

Co6zim

m Doner salteri O konumuna ayarlayiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu yerine oturuncaya kadar asagiya
dogdru bastiriniz.

m Doner salteri tekrar istediginiz hiza
ayarlayiniz.

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikarilmasi

== Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu urln, geri dénlistimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlnl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donldsimd icin bir toplama noktasina
gOtlrin. Bu toplama noktalarini bolgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriini atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.
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Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldudu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz i¢in:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.



Aksesuar tr

Aksesuar

Aksesuar ve yedek parcalar piyasadan ve miisteri hizmetlerinden temin edilebilir. Uriin yel-
pazemiz slirekli genigledigi icin, burada belirtiimeyen baska aksesuarlarin mevcut olmasi
da s6z konusu olabilir. Sizlere sundugumuz en giincel aksesuar parcalarini incelemek icin
www.bosch-home.com adresini ziyaret ediniz.

| Aksesuar | Tanm ___| Tanimiama

MUZ9VL1 Dograyici
Meyve, sebze ve diger besin maddelerinin kesil-
mesi, ufalanmasi ve rendelenmesi icindir.

MUZ9VLP1 Narenciye sikma uniteli multi mikser
Otsu baharatlarin, sebze, elma ve etlerin dogran-
masl, havug, turp ve peynirlerin rendelenmesi,
findik ve sogutulmus cikolatanin ufalanmasi
icindir.
Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin
kullanilir.

MUZ9PP1 Makarna bashgi
Yufka ve makarna hamuru hazirlanmasi i¢indir.

MUZ9TM1  Multi ufalayici seti
Az miktarda baharat, gevrek, kahve ve sekerin
o6gutiiimesi ve ufalanmasi icindir.
Et, balik, sert peynir, ot, sebze ve meyve, findik
ve cikolata ufalanmasi ve dogranmasi icindir.
Sivi veya yari katl gida maddelerinin karistiril-
masil, ¢ig sebze ve meyvelerin ve dondurulmus
meyvelerin dogranmasi/kiylimasi, yemeklerin
plire haline getirilmesi icindir.

MUZ9HA1  Sosis dolduruculu ve kebbe u¢lu et kiyma
makinesi
Tartar veya kofte yapmak amaciyla parca etlerin
kiyilmasi i¢indir. Sosis doldurmak igindir. Hamur
bohcalarinin ve kiymali bohcalarin yapilmasi
icindir.

MUZ9MX1  Mikser
icecek karistiriimasi, meyve ve sebze plirelen-
mesi, mayonez hazirlanmasi, meyve ve findik
dogranmasi, kiip buz parcalanmasi, corba ve sos
plirelenmesi ve karistiriimasi icindir.

MUZ9ER1 Saph paslanmaz ¢elik karigtirma kabi
Kabin icinde en fazla 3500 g kek hamuru
islenebilir.
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tr Aksesuar

| Aksesuiar [Tanm _|Tanmlama
MUZ9KR1  Sapl plastik karigtirma kabi
‘ Kabin icinde en fazla 3500 g kek hamuru

islenebilir.

s

MUZ9FW1  Et kiyma makinesi
Tartar veya kofte yapmak amaciyla parca etlerin

kiyiimasi icindir.
e % MUZ9PP2 MUZ9HA1 ve MUZ9FW1 icin makarna baslik-
@ lari
” Makarnalara bicim vermek icin.
@ @ 5 farkli bigim secenegi.
i MUZ9SV1 MUZ9HA1 ve MUZ9FW1 i¢in sikma ¢orek
@ unitesi

Sikma ¢oreklere bicim vermek icin.
4 farkli bicim secenegi.
MUZ9CC1  MUZ9VL1 icin kiip kesici

@ % Besinleri kiip seklinde kesmek icin.

MUZ9PS1 MUZ9VLA1 icin patates kizartmasi diski
@ Patates kizartmasi yapilacak cig patatesleri
kesmek icin.
MUZ9SC1 MUZ9VL1 ve MUZ9VLP1 icin Profi Supercut
@ cevrilebilen disk

Sebzeleri ve meyveleri kalin veya ince dilimler
halinde kesmek icin. Ozellikle cok yumusak veya
lifli besinler icin uygundur.
MUZ9BS1 “Baking Sensation” aksesuar seti
Set icinde agagidaki parcalar yer alir;
MUZ9FW1 et kiyma makinesi
(orta boy delikli disk, 5 mm),
MUZ9SV1 sikma c¢orek lnitesi,
MUZ9KR1 plastik karistirma haznesi.
MUZ9RV1 Rendeleme iinitesi
Besinlerin kesilmesi ve rendelenmesi icin.

MUZ9AD1  MUZ9RV1 icin konik digli
Bagka bir aksesuarin konik diglisi yoksa, ayri
olarak temin edilebilir.
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Bosch Cagn '@ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\qg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmas iar‘uga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.
+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o
«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.
«Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
+  Voltaj disukligl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, ) .
+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . . o .
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yaBmak veya yaptirmakla yukumluddr.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, Uicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garantj slresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti stiresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. k:‘:1\mlk<|wan|m k\\ﬁvuzundaygralan htahuslgraayk\r\ kullanilmasindan Bosch Baskdil
aynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. f o !
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek Bosch Sarjli El Stpurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu . Bosch Utd
veya tuketici isleminin yapildigl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, v v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tuketici Bosch M Sikacag
Gumriik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi os¢ eyva siacas!
g Y Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. . v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi o
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS

Faks 02165289188 ... E-posta :

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi - Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi . KUCUKEVALETLERI
Markas! c BoscH
Modeli e
Garanti Suresi S |
Azamitamirsiresi : 20jSGUNU

Bandrol ve Seri No. :




BukopucTaHHs 3a npM3Ha4YeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHni Tinbkn ng nobyToBoro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnif BUKOPUCTOBYBATY TiNbku ANsi Nepepobku NpoayKTiB y
3BMYaiHUX ANst AOMaLLHbOrO rocnofapcTBa KinbKoCTsX i Biapiskax
Yyacy. He MoxxHa nepeBuLLyBaTN MakCUManbHO AONYCTUMY KiflbKiCTb
npoaykTiB (ame. «Peuentny).

Llen npunag npugatHuM Ansa nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
30MBaHHS Xxap4yoBUX NPOoAYKTiB. He BMKOpUCTOBYNTE nNpuniag ons
nepepobKu iHLWNX PpevYOBUH YK NpeameTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTaHHS
A03BOINEHNX BUPOOHVKOM AOAATKOBUX A€Tanen MOXITUBI TakoxX
AOOATKOBI BUAM 3acTOCyBaHHs1. BukopucToByiiTe npunapa Tiflbku 3
A03BOSIEHUMN OpUriHaNbHUMK YacTUHaMK Ta npunagaam. Hikonun He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npunagas ang iHwWux npucTpois.
BukopuctoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLeHb 3a KIMHaTHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag, piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXkHO nNpoynTanTe iIHCTPYKLio 3 ekcnnyartauii, JoTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHWWM Niogsam, goganTte 40 HbOrO i Lo IHCTPYKLUito. Y pasi Hego-
TPYMaHHS BKa3siBOK LLOAO NPaBUITIbHOMO BUKOPUCTaAHHSA Npunagy
BUPOBHWK HE Hece BiAnoBIAanbHOCTI 3a 36UTKM, SKi BUHUKIN BHAC-
nigok uboro. Ocobu 3 isnYHUMN, CEHCOPHUMN ab0 MEHTaNbHUMM
BagjamMu abo ocobu, Skum 6pakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb KOPU-
CTyBaTUCS NpUIagoM nuiie nig Harnsaom abo SKLWO BOHM MPOMLLN
NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBaHHSA NpUNagoM Ta po3yMitoTb MOXINBY
Hebe3neky. TpumanTe npunag i kabenb XXUBNEHHS nogani Big Aiten,
M He J03BONSETLCA KopUCTyBaTUCA npunagom. [itam He MoxHa
rpatmca 3 npunagom. OunieHHs Ta TexHIYHe 0BCnyroByBaHHs
3ab60pPOHAETLCA BUKOHYBATU OiTAM.

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA Noxexi!

m [punag moxHa nigknoyat 0o enekTpoMmepexi 3MiHHOMo CTpymy
TiNIbKM Yepes po3eTKy 3 3a3eMSIeHHSM, sika iHCTanboBaHa 3rigHo
3 HopMamu. NepekoHanTecs, WO MOHTaX CUCTEMU 3a3EMITEHHSA
eriekTpoMepexi BaLol ocesli BUKOHaHO HaneXHUM YMHOM.

m [Npunag [o3BoNAeTLCS NiAKNKOYATN 40 PO3ETKM 1 eKCnyaTyBaTtu
nvLe BiANOBIAHO A0 AaHMX, 3a3HaYEeHUX Ha 3aBOACHKI TabnunyLli.
He kopuctyntecsa npunagom, Skwo Kabenb XMUBMEHHS i npunag,
MatoTb Oyab-sIKi NOLUKOMKEHHS. 3 METOK YHUKHEHHS PU3MKIB
PEMOHT Npunagy, Hanpuknag 3amMiHa NoLIKOAXKEHOro Kabento »us-
NEHHS1, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TifMIbKN HALLMM CEPBICHUM LIEHTPOM.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

m Hikonun He nigknovanTe npunag Ao BUMUKadiB 3 roqMHHUKOBUM
MEeXaHi3MOM 4K PO3ETOK 3 AUCTAHLINHUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwante BBIMKHEHU npunag 6e3 Harmnsay!

m He cTtaBTe npunag Ha rapsadi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnuTy. Kabenb XXMBNEHHSA He MOBMHEH TOPKATUCA 4O rapsynx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

m Hi B AsKOMY pasi He 3aHyplorTe OCHOBHUI BNOK Npunaay y soay i
He MU1Te B NOCYAOMUUHIN MaLnHi. He BUKopucToByimnTe napoo-
YUCHUK. He kopuctymTecsa npunagom, Konuv BaLli pyku BOMOri.

m OOBOB’SA3KOBO BigKNOYaNTe Npunaz Big enekTpoMepexi B Takmx
BUNagKax: nicrng KOXXHOro BUKOPUCTAHHS; Nnepes CKnagaHHsMm,
po30MpaHHsaM abo OUYNLLEHHSAM; SKLWO BMHMKIIA HECMPABHICTb abo
BW NNaHyeTe 3anuwmut npunag 6e3 gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

m [lepeq 3amiHowo npunagaa abo oaaTKOBUX €NEMEHTIB, SKi pyxa-
I0TbCS Nig Yac poboTu, npunag cnig BUMKHYTU Ta Big’€aHaTy Big
enekTpoMepexi.

m [1pn onyckaHHi NOBOPOTHOrO Baxerns He 6epiTbca pykamu 3a ene-
MEHTW B KOpnyci npunagy, wob 3anobirti 3aTnckaHHo nanbuis
4K pyk. He nepectaBnsanTe NOBOPOTHUI BaxXifib, NOKN Npuniaz
YBIMKHEHWI.

m BukopuctoByBaTu Hacagku 0O3BONSETLCA TifIbKW Y TOMY BUMAAKY,
SIKLO BCTAHOBMEHO Yally, KPpULLKY npunagy 1a 3axXUCHYy KPULLKY
npusoaa! Npu 3acTocyBaHHiI Npunagasa 3anexHo Bif, iIHCTPYKLUIN
BCTAHOBITb Yallly, KpULLKY Npunagy Ta 3axucHy KpuLKy npusoga!

m [lig yac po6oTtu npunagy KkateropyHo 3abOPOHEHO 3acOBYBaTU
PykM B YaLly abo npuimarnbHuid noTok. He BBOAITH B Yallly Yu B
NPUUManbHWI NIOTOK XXOAHUX NMPEAMETIB (Hanp., KyXOHHY JOXKY).
Pyku, Bonoccsi, oAsr Ta iHwWi iIHCTpYMEHTW YK Npunaaas chig
TpumaTyn nodani Bif YacTuH npunagy, wo obeptatoTbes. Micns
BYMKHEHHS NPUBOL LLie AiesiKMA Yac NpoaoBxXye pyxartucs. [love-
kalTecs NOBHOI 3ynuHkK1 Npusoaa.

m He BMKOPUCTOBYNTE OAHOYACHO Hacaaku Ta Npunaans abo
2 pisHux npunapgs. Mia yac BUKOPUCTaHHS Npunagas AoTpUMyK-
TECs! SIK LMX, TaK | JOAAHNX IHCTPYKLIN 3 ekcniyaTaui.

m [Tpy BMKOpUCTaHHI Npunagasa 3sepranTte yBary Ha KosibopoBe
MapKyBaHHs Ha npunagai Ta npuBeogi.

/\ He6e3neka 3aayweHHs!

He posBonante Oitam rpatucs 3 nakyBanbHUM MaTtepianioMm.
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A YBara!

MpaBuna TexHikn 6e3neku uk

PeKOMeH,D,yGTbCFI Hi B AKOMY pasl HE 3annaTu I'IpI/IJ'IaLI, BBIMKHE-
HUM OOBLUE, HIX Le I'IOTpI6HO and rlepepo6|<|/| I'IpO}J,yKTIB He

BMUKanTe n punag BXOInocCTYy.

m [1ns YHUKHEHHSA NOLIKO4XKEHb Yy pe3ynbraTi po30pn3KyBaHHA Ta
Ans 6e3nepeLkogHoro BUKOHaHHS poboTn poboya NoBEepPXHS
NOBWHHA MaTu 4o6puI AOCTYN, a TaKoX BYTU CTINKOK 40 BOSOrK,
MILHO, PIBHOI, CYXOH0 | JOCTATHLO BEIUKOIO.

A Baxnuso!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHS, @ TaKoX Micns TpMBanoro HeBMUKO-
pucTaHHs npunag HeobxigHo ounwaTtun. =» «HuweHHss ma 0o2s10»

ous. cmop. 64

LLinpo BiTaemMo Bac i3 NOKynKor HOBOro
npunany ¢ipmu Bosch. lonaTkoBy
iHpbopMmauito npo Hawy NnpoaykKuio BU
3HanAaeTe Ha HaLWOMy CaMTi.
www.bosch-home.com

Mwu NoCTiINHO BOOCKOHANEMO HaLui
npuvnagun. ToMy Moxe cTaTucs, Lo AesKi
dYHKLUIT Npunaay BiapisHATLCS Bif
ONMCaHNX y Ui IHCTPYKLii. Y Takomy paasi
noLuyKanTe HOBILLY BEPCito IHCTPYKLi Ha
HalloMy camnTi.

[ns 3py4YHOCTi KOPUCTYBAHHSA LSt IHCTPYKLis
MICTUTb CKNageHi CTOPiHKKM, WO po3ropTa-
t0TbCsi. TaM HaBedeHo intocTpauii 3 OykBeH-
HUMM Ta UMEPOBUMY NO3HAYKAMMU, HA K
nocunaeTbes Us iHCTPYKLUis (Hanpuknag,
=> Papn mantoHkis [E).
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uk CTtucnum ornsag,

Ctucnun ornsag

PO3ropHiTb CTOpPiHKM 3 MarntoHKamu.
=> ManoHOoK

OcHoBHUM GnoK npunagy
1 TMoBoOpOTHUI NnepeMukay
a llkana HanawTyBaHHSA
2 KHonka po36nokyBaHHA
3 MNoBopoTHuI Baxinb
4 TonoBHMW npuBoA (YOPHUN)
a OrtBip ANSA ycTaHOBKW HacadokK
5 TlepeaHin npuBopA (XoBTUM)
a 3axucHa KpuLika npusoga
6 3apHin npusopa (YepBOHMN)
a 3axucHa KpuLika npusoga
7 Bigcik gna 36epiraHHsa kabento
8 Mas3un ansa vawi

Yawa
9 Yawa 3 HepxaBilo4oi cTani
10 Kpuwka

a [MpuamanbHUn NOTOK

Hacapku
11 MpodeciiHni BiHNYOK-MilIanka
Flexi *
a 3axucHa KpuLuka 3
pO36roKyBanbHNUMK KHOMKaMm

12 MpodecinHum BiHNYOK-3GMBanka

a 3axucHa kpuLuka 3
pO36roKyBanbHNUMK KHOMKaMm
13 MNavyok AnAa 3amiwyBaHHA
a 3axucHa kpuLuka 3
pO36roKyBanbHNUMK KHOMKaMm

* 3anexHo Big moaeni

BkasiBka: 3anexHo Big Moaeni KyXOHHUM

KombaiH nocTayaeTbCs 3 4OAATKOBUM
npunagaasm.
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Mepea nepwum
BUKOPUCTaHHAM

lMepen novaTkoM ekcnnyarauii HOBOro
npunagy “oro noTpibHO MOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYNCTUTU Ta NEPEBIPUTN.

YBara!

Y xogHOMY pasi He BBOALTE B eKCnyaTa-

Lito noLwwKogKeHnn npunag!

m  BuiimiTe ocHOBHUI Briok i Bce npunaaas
3 YNaKOBKM Ta 3HiIMIiTb NaKyBanbHUI
martepian.

m [lepeBipTe BCi getani Ha Komn-
TEKTHICTb | BUANUMI MOLLUKOOKEHHS.
= MantoHok I

m PeTenbHO o4nCTbTE Ta BUCYLWIiTh BCi
Aetani nepen NepLIMM BUKOPUCTAHHSIM.
= «YHuweHHs1 ma 0oansio» dus.
cmop. 64

Oetani Ta enemeHTU
ynpasriHHSA

KOHbOpOBe MapKyBaHHA

[MpuBoan MatoTb pi3Hi KONBOPU (HOPHUNA,
XOBTUM | YepBOHWIA). Take KonbLopoBe Map-
KyBaHHS MOXHa NoGaynT TakoX Ha npu-
naapai. BukopucrtoByinTe npunagns Tineku
Ha NpYBOAI TOro X CaMOro Konbopy.

MpuBoam

=»> MantoHok [
Mpunag o6nagHaHWin 3 pisHMMKU NpUBOAAMM.

FonoBHUI NnpuBoA, YopHuw (4)
[ns 3acTtocyBaHHsi Hacagok abo
npunagas 3 KYyToBO nepegaveto.

MepeaHin npuBopA, xxoBTUNA (5)
[ns 3acTocyBaHHSA Npunagas 3

XXOBTUM 3'€HYBalIbHUM €11€MEHTOM.

3apHin npusoa, YepBoHui (6)
[lnsa 3acTtocyBaHHA Npunagas 3 vep-
BOHWM 3'€HYBaNbHNM €N1EMEHTOM.

®e®

3axucHa kpuwka npuBoga (5a i 6a)
[ins 3aKkpvBaHHS NpUBOAIB, LLO He
BMKOPUCTOBYIOTBCS.

Moganblwa iHdopmauis: =» «[lpunadds»
dus. cmop. 68



MoBOpPOTHMI NepemMuKay P
=> ManioHok [F] O
3a Jonomoror NOBOPOTHOIO Nepe-

MUKaya MOXHa Bnbpaty 6axkaHy LUBUAKICTb
poboTn abo BUMKHYTU Npunag. Y Bunagky
nomunkm obcnyroByBaHHs npunagy, cnpa-
LIOBAHHS1 €NEKTPOHHMX 3anobiKHMKIB Ym
nedbexty npucTpin Ginblie He BMUKAETHCS.

HanawTtyBaHHA

M  MwuTTeBe BMMKAHHS 3 Makcumarsb-
HO YaCTOTOK 06epTaHHS/LLBUAKO.
YTpumyiTe nepemmnkay HaTUCHYTUM
NpoTAroM HeobXigHOro Yacy.
3ynuHKa/BUMKHEHHS

®yHkuia «[ligmiwyBaHHA» 3 MiHi-
MarbHOI 4YacToTor obepTaHHs/
AyXe MOBINbHO.

PiBHi wBmnakocTi

1: MmiHiManbHe yncno obeprtis/
MOBINbHO

7: MmakcumanbHe ymcno obepris/
LUBUAKO

20

Hacaaku

=> MarnoHokK

MpodpecinHnm
BiHWYOK-miwanka Flexi

[nsa nepemiwyBaHH4A TicTa, Hanp.,
3n006Horo Ticta abo mycy. Ans
niaMilyBaHHs 36MUTUX B NiHY Se4HUX Binkis

abo BepLUKiB.
MpocdpecinHunim BiHM4oOK-30MBanka @

(Hanp., ophkaxoBOro) Ta nigMiwy- >
BaHHS iHrpeadieHTIB, AKi He MOBUHHI

[ns 36uBaHHSA S€YHUX OInkis,
BEPLLKIB i nerkux suais TicTa,

noapibHoBaTUCA (Hanpuknag, Poa3UHOK,
LLIOKOMNaAHMX NnacTiBuiB).

7

Hanpuknag GickBiTHOrO.

Mavok ansa 3amilyBaHHA
[na 3amilyBaHHA BaXKoro Ticta

[eTani Ta eneMeHTV ynpaeniHHA uk

PekomeHaoBaHa LWBUAKICTb

Q. [Ons nigmilyBaHHs Ta 06epexHoro
3MilLyBaHHS Pi3HUX IHrpeaieHTiB
(Hanp., 36UTKXx Ae4HNX Binkis)
[nsa 3amilyBaHHSA Ta 3MilLyBaHHS
iHrpenieHTiB
3 [nqa 3amilyBaHHSA BaXKOro TicTa
cneuianbHUM ra4ykom
[ns nepewmilyBaHHs Ta 36MBaHHs
iHrpegieHTiB (Hamp., BEPLUKIB) 3a
[OMOMOro NPOMECiNHOro BiHWY-
ka-Mmiwanku Flexi abo npodecin-
HOrO BiHWYKa-36uBarnku
M He nigxoguTb Anga 3acTocyBaHHSA
Hacagok!

1-2

5-7

To4yHe HanawTyBaHHA HacapokK
[ns onTyMansHOro nepeMillyBaHHs

iHrpegieHTiB Nnpunag y 3aBoACbKOMY BUKO-
HaHHI HanawTOBaHUN TakKUM YMHOM, LLLO
npodgeciiHU BiHNYOK-30MBarnka mamxe
TOPKAETbCSA AHA YaLli. AKWOo Hacaaku
TOpKaKTbCA AHA Yalli abo 3aHaaTo ganeko
BigAaneHi Big HbOro, TO LKO BiACTaHb MOXHa
nerko BigkopuryeaTtu. =% « ToyHe Hanawmy-
8aHHs Hacadok» Ous. cmop. 65
NMoBOpPOTHMI Baxinb

=> ManwoHokK @
[MoBOPOTHMI BaXinb BigKMAaeTbCA

Aoropu anga BCTaHOBMNEHHSA abo BUMaHHS
Hacagku um yawi. [loBopoTHUI Baxinb
ocHawleHun dyHkuieto EasyArm Lift, ska
NigTPUMYE AOro pyx yropy.

Yawa 1 Kpuwika

=> ManioHok [

Mpunag nocrtavaeTbCcsa y KOMMMEKTi 3i cne-
LianbHO Yalleto, sika HagiiHo 3'€4HYETbCS
3 OCHOBHUM GNOKOM Npunagy LWsaxom
BCT@HOBIEHHS Ta MPOKPYYYyBaHHS.

KpwLuka kpinuTbcs 4O MOBOPOTHOMO BaXerns
i aBTOMaTWUYHO BiAKPMBAETLCS NPU KOro
nigHIMaHHi.
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uk 3acTocyBaHHsi Hacagok

YcTaHoBNEeHHA Ta BUAMaHHSA

Hacagok
= MantoHok 3

Ha 3axucHin kpvuwui 3Hapsgas € posbno-
KyBanbHi KHOMKK, AKi CNPOLLYHTb MOro
BUNMaHHS.

BcTaBneHHs 3HapsaAQA: BCTaBTe 3Ha-
PSAAst B FONOBHUI NpuBOA A0 dhikcauii.
3axucHa KpuLKa 3akpvBae NpuBoa.
BuiimMaHHA 3HapAAAA: HAaTUCHITL 00MABI
pO36oKyBanbHi KHOMKM, W06 3BiNbHUTK
3HapsAas Big dikcadii. Buiimite Hacagky
3 npuBoga.

Biacik ana 36epiraHHA

Kabento *!—@

Mpunag obnagHaHo Biacikom Ans
36epiraHHsA kabento. [oBXuHy kabento

XUBNEHHA MOXHa Biﬂ,peryJ'II'OBaTVI LUIAXOM
BUTATYBaHHA kabernto 4m noro 3aTAryBaHHA

Hasag.

Cuctemu 6esnekun

Mpunag obnagHaHWin PisHUMK cUcCTEMaMU
oesnekn. =» «Cucmemu 6e3sneku» ous.
cmop. 66

3aCT00yBaH HA Hacaaok

/\ YBara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHs!

— BcTaBTe wWTencensHy BUIKY B PO3ETKY,

SIKLLIO BMKOHAHO YCi onepadii 3 nigro-
TOBKM Npunagy Ao pobotu.

— Mig yac po6oTn npunagy kaTeropuyHo
3abopoHeHO 3acoByBaTK PyKU B HaLly
abo nNpunuManbHUIN NOTOK.

— [lpautoiTe TinbKku 3i BCTAHOBNEHOIO
KPVLLKOIO.

— Tlepepn nepeMilLeHHsIM NOBOPOTHOTO

Barkensa abo nepen 3aMiHOK IHCTPYMEH-

TiB 0O0B'I3KOBO A0YEKaNTECHA MOBHOI
3YMUHKM NpuBoaa.

— 3 mipkyBaHb 6e3nekun 060B'A3k0BO BCTa-
HOBMIONTE 3aXMCHY KPULLIKY NPMBOAA Ha

nepeaHin Ta 3agHin Np1BoA.
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MiprotoBka

YCTaHOBITb OCHOBHUI BIIOK Ha PiBHIN,
YUCTIN i CTINKIA NOBEPXHI.

ButarHiTe kabenb Ha NOTPIGHY AOBXUHY.
HaTuCcHiTb Ha KHOMKY po36roKyBaHHA Ta
NigHIMITE MOBOPOTHWIA BaXinb A0 yrNopy.
BcTaBTe KpuLKy 3 NpuiMarnsHum
NOTKOM cnepeay Ha rofloBHOMY NPUBOZ;.
BcTaBTe vawy. Npu uboMy 3BepTaiite
yBary Ha nasv Ha OCHOBHOMY Grnouli.
MoBepTariTe Yawly NPOTU rOAMHHUKOBOI
CTpinkn go dikcadii.

Baxnuso!
Mpunag He BMUKAETLCS, AKLLO Yally BCTaB-
JNIEHO HEeHaneXHUM YMHOM.

=» Pag mantoHkiB @

1.

3anexHo Big 3aBaaHb nepepobkun Brnbe-
piTb NPOMECINHMI BIHNYOK-MiLLIANKY
Flexi, npodeciiHnii BiHNYOK-361-

Banky abo rayok Ans samillyBaHHs

=» «Hacadku» dus. cmop. 61.

BcTaBTe 3Hapsiaasi B ronoBHUIM NpUBOL,
0o dikcauii. 3axmncHa KpuLlka 3akpmBae
npueoa.

3aBaHTaxTe iHrpegieHTy Ans nepe-
pobku 0o vaLui.

HaTuCHITb Ha KHOMKY po36roKyBaHHSA
Ta HaTUCHITb AOHW3Y Ha NMOBOPOTHUN
BaXinb 40 Noro dikcadlii.

/\ YBara! IcHye HeGe3neka

TpaBMyBaHHsA!

OGepexHOo onyckanTe NOBOPOTHUI Baxinb!
BynbTte yBaxHi, LOG He ONYCTUTK 3aLlem-
NEHHsI NanbLiB Yu pykK.

YnpasniHHA npunagaom

4.

BcraBTe wrencensHy BUMKY B PO3ETKY.
MoBepHiTb NnepeMukay y 6axaHe nomno-
XeHHs. PekomeHgoBaHa WBUAKICTb:
=» «Hacadku» dus. cmop. 61
MepepobnsainTe iHrpeaieHTn Ao TUX nip,
nokun He Byae AocsrHyTo GaxaHoro
pesynbrary.

YCTaHoBITb NOBOPOTHUIA NEepemMuKay y
nonoxerHs O. [louekantecs 3ynuHku
npveoAa. Bunmits wrencensHy BUMKY 3
pO3eTKw.



7. HaTtucHiTb Ha KHOMKY pO30noKyBaHHs Ta
NigHIMITE MOBOPOTHMI Baxinb 4O yMOpY.

8. [lMoBepTaiiTe Yawly 3a rOAMHHNKOBOKD
CTPINKOI0, MOKM il He MOXHa Byae
NigHATA. 3HiIMITb YaLuy.

9. HatucHiTe 06masi po3bnokyBanbHi
KHOMKM, LWOO 3BiNbHUTK 3HApSAAs Bif,
dikcauii. Buimite Hacagky 3 npusoga.

10. 3HimMiTb KpUMLLKY 3 NpMBOAA.

11. Yci getani yucTbTe Bigpasy X nicns
BMKOPUCTaHHS. =» «YuweHHss ma
Odoenad» dus. cmop. 64

BkasiBka: ckopucTantecsi Hawmmm
npuKnagamm 3acTocyBaHHs, LWob kpalle
NO3HanoMMTUCA 3 BaLLMM HOBUM MPUNagom
Ta noro pyHkuiamMu. = «Peyenmu» dus.
cmop. 64

[JopaBaHHsA iHrpeaieHTIB
IMig yac nepepobkn MOXHa Takox AofaBaTu
noganbLui iHrpegieHTu.

=> ManoHok [d

m [lig yac po6oTtu npunagy 4yepes npu-
MManbHUIM NOTOK y KpuLULi 06epexxHo
JogasanTe noganblui iHrpegieHTn.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA!

Mia yac pobotn Npunagy KaTeropu4Ho
3abopoHeHO 3acoByBaTU pPyku B YaLly abo
3aBaHTaXyBanbHy roprnosuHy. He BcTas-
NARTe XOAHI NpeamMeTn (HanpuKnaga, Yepnak)
B YaLly YM 3aBaHTaXKyBarnbHY roproBuHY.

=»> Pag manioHkiB [E]

1. [ns gogaBaHHSA GinbLUOi KinbkocTi abo
OinbLUMX iHrpegieHTIB Crig BCTAHOBUTYU
MOBOPOTHWI NepeMuKad y NONOXeHHS
O Ta gouyekaTtncst NOBHOT 3YMUHKK
npusoaa.

2. HatucHiTb Ha KHOMKY po36roKyBaHHA Ta
NigHIMITE MOBOPOTHMI Baxinb 4O yNOpY.

3. MMoknagiTk iHrpeaieHTn 6e3nocepegHBO
B yaLly.

m  HaTuCHIiTb Ha KHOMKY pOo3GNoKyBaHHS
Ta HaTUCHITb JOHM3Y Ha MOBOPOTHWN
BaXinb Ao voro dikcauii. NMpogosxynTe
nepepobnaTy iHrpegieHTn. =» « Ynpas-
niHHA npunadom» dus. cmop. 62

3acTtocyBaHHA nNpunagas uk

3acTtocyBaHHA npunaaas

[ns BaLworo KyxoHHoro kombawHa nponoHy-
€TbCA LiNnN psig pisHOMaHITHOro npunagas,
3a JOMNOMOrOK0 AKOrO MOXHa 3Ha4YHO
po3LWMpUTN 06CAr dOyHKLiN. 3anexHo Big
Mogeni NneBHe Npunagas BXoauTb Yy KOMI-
NekT noctaeku. [letani, ki He BXoAATb 40
KOMMIIEKTY NOCTaBKW, MOXHa npuabartu B
MarasuHax abo cepBicHin crnyx6i.

=> «[lpunadds» dus. cmop. 68

MigroroBka ans npunapaA

3anexHo Big npunagasa nigroToBKy OCHOB-

Horo 6noka cnifg BUKOHyBaTh No-pisHOMY.

m  YCTaHOBITb OCHOBHWI OrOK Ha PiBHINA,
YUCTIN i CTINKIN NOBEPXHI.

m  BuTtarHiTb kabenb Ha NOTPIGHY AOBXUHY.

m  3anexHo Big Npunagas BUKOHanTe
NiAroToBKY OCHOBHOrO Brioky, sk 306pa-
XKEHO Ha MartoHKax.

=> MantoHok I

MigrotoBka onst HAcagoK.

2. [ligrotoBka Ang npunagas Ha YopHoOMY
Np1BOAi 3 KYTOBOI nepegaveto i npu-
napas, Wo BCTaHOBMNIOETLCS HA Micui
yavi.

3. [ligroToBka Anga npunagasa Ha 4epBo-
HoMy npwuBogi, Hanp., bneHaep abo
GaraTtodpyHKLUiOHanbHWI noapibHoBaY.

4. TligrotoBKka Ans npunagas Ha >XOBTOMY
npueogi 6e3 BUNyCcKHOro oTBopy Ans
Xap4yoBMX NPOAYKTIB Hanp., 6araTtogyHK-
LioHanbHuIM bneHaep abo npec ans
LMTPYCOBMX.

5. lMigroToBka Ang npunagas Ha >XOBTOMY
npvBoZai 3 BUMYCKHMM OTBOPOM AN
XapyoBUX NPOAYKTIB HaMp., Hackpi3Ha
LaTKiBHULSA.

m 3BepranTe yBary Ha XOBTe, YEpBOHE Ta
YOpHEe MapKyBaHHsS Ha NpWBOAj i Npw-
naagi. =» «Kornbopose MapKysaHHs»
dus. cmop. 60

m [lpuBoau, WO HE BUKOPUCTOBYIOTLCS,
3aBXaW 3aKpuBanTe 3aXUCHUMU
KpULLKaMMU.

m  YCi noganbLui KPOKN MOXHa 3HanTu B
OoKpeMin iHCTpyKUiT Ans BigNOBiAHOrO
npunagas.

-
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uk YuweHHsa Ta gornag

YuweHHA Ta gornsapg

Mpunag i BUKOpMCTOBYBaHi Hacagku Heob-
XiQHO I'PYHTOBHO YACTUTU MNICISA KOXXHOIO
BUKOPUCTaHHs. = MantoHok

/\ He6e3neka ypaxkeHHs eNneKTPUUHUM
cTpymom!

— [lepen ounLEeHHAM BUNManTe LwTe-
ncenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

— Hikonu He 3aHypionTe ocCHOBHUIM 6ok
npunagy B piavHn Ta He MUIATE B MOCY-
OOMUIAHIN MaLLWHI.

— He BukopucToBynTEe NapoOOYUCHUK.

YBaral!

— He BukopuctoByiTe 3acobu anst o4m-
LLEHHS, WO MICTATb CNUPT.

— He BukopucrtoByiTe rocTpi, kiHdacTi abo
MeTanesi npegMeTy.

— He BukopucToByITE XOPCTKI raHYipKu
abo 3acobu AN OYULLIEHHS.

— He 3atuckanTe nnactMacoBi eneMeHTu
B MNOCYOOMWMHIN MaLUWHi, OCKINbKK Lie
MOXe Mpu3BecTu Ao ix 6e3noBopoTHOI
nedopmadii!

OumnLeHHA OCHOBHOro 6roka

m  3HiMiTb 3aXUCHY KPWLLKY 3 NpuBOAaA.

m [IpoTpiTb OCHOBHMI Briok Npunagy
Ta 3aXUCHY KPULLKY NpMBOAa M’sIKOK
BOJIOrOK0 raH4ipKoto Ta 3anuiiTte nicnsi
LibOr0 COXHYTM.

OumLeHHA Yalli Ta Hacagok

= Yawy, KpULKy Ta Hacagku cnig MUTu
M’SIKOIO raH4ipkoto abo rybkoto, 3mo-
YEHO0 B NY>XHOMY MUNHOMY PO34MHI.
X TakoX MOXHa MUTU B NOCYAOMUIAHIN
MalLLVHi.

m [IpocywiTb BCi geTani.

Peuentu

36uTi BepLuku
— 200-1500r
m [lepepobnsiiTe BepLukn npode-

CilHUM BiHMYKOM-30MBankow 1%2-4 xB
Ha CTyneHi 7 3anexXHo Bif KiNbKOCTI Ta
BNaCTUBOCTEN BEPLLUKIB.
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Aeyni 6inkn
— binkun 2-12 seupb

m [lepepobnanTte 6inkn npodpe- @

CilHUM BiHU4YKOM-306MBarnkoto 4-6 xB Ha

CTyneHi 7.

BickBiTHe TicTO

OcHoBHMM peuenT

— 3anusa

— 3-4 cT. n. rapsaYoi Boagu

— 150 r uykpy

— 1 nakeTuK BaHINbHOIO LyKpy

— 150 r 6opowwHa

— 50 r kpoxmanto

— 3a BGaxaHHsM — po3snyLuyBad TicTa

m 30uBanTe iHrpegieHT (kpim 6opoluHa
Ta KpOXMarito) B niHy BiHU4KOM-306mBarn-
KO0 Npubnmn3Ho 4-6 xB Ha CTyneHi 7.

m  YCTaHOBITb NOBOPOTHWUI NepemMmnkay Ha

cTyniHb 1 i migmiwynTe No noxui nepe-

cigHe 6OPOLLUHO Ta KpoxXmarb MNPOTArom
npmbnmaHo ¥2-1 xB.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUWN

peuent

3pn06He TicTo

OcHoBHUM peuenT é

— 3-4 anus

— 200-250 r uykpy

— 1 ny4ka coni

— 1 nakeTuK BaHINbHOro Lykpy abo Lwkipka
Y2 NMMOHa

— 200-250 r BepwkoBoro macna abo
MaprapvHy (KiMHaTHOT Temneparypw)

— 500 r 6opowHa

— 1 nakeTuk posnyLuyBaya Ticta

— 150 mn monoka

m  YCi iHrpegieHTv nepemilyBaTtu npo-
deciiHum BiHYMKOM-Milankor Flexi
npuon. %2 XBUNWHW Ha CTyNeHi 2, NOTiM
npuon. 2-3 XBUNNHW Ha CTyNeHi 7.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2% X OCHOBHUIA

peuent



MicoyHe TicTO

OcHoBHMM peuenT
— 125 r BepLuKkoBOro macna
(kKiMmHaTHOT TemnepaTypw)

<

— 100-125 r uykpy

— 1 4anue

— 1 ny4ka coni

— Tpoxu NMMOHHOI WKipku abo
BaHiNbHOIO LyKpYy

— 250 r 6opowHa

— 3a b6axaHHaM — po3nyLuyBad TicTa

m [lepepobnsaviTe BCi iHrpegieHTn npo-

MounHaroum Big 500 r 6opoluHa:

TArom nNpubnusHo %2 XB Ha CTyMeHi 2,
NnoTiM Aecb 2-3 XBUINNHMW Ha CTyMneHi 6
NpoecinHNM BiHNYKOM-MiLLAMNKO
Flexi.

®  3aMillynTe iHrpeaieHTn raykom >
AN 3aMillyBaHHSA NPOTArom
npnbnmnaHo 2 xB Ha cTyneHi 1, a
noTiM Aecb 3-4 XBUNWHW Ha CTyneHi 3.

MakcumanbHa KinbKicTb: 4 X OCHOBHUN

peuent

OpixaxoBe TicTo

OcHoBHMM peuenT >

— 500 r 6opowuHa

— 1 4qanue

— 80 r xupy (kimHaTHOI TemnepaTypw)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro moroka

— 25 cBixknx gpixxgxis abo 1 naketnk
CYXMX APiKOXIB

— LWkipka Y2 numoHa

— 1 ny4ka coni

m [lepepobnaTu BCi iHrpeaieHTn npu-
6nn3Ho 2 xB Ha cTyneHi 1, NoTim
nNpnbnmaHo 3-6 xB Ha CTyneHi 3 raykom
AN 3aMillyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKicTb: 3 X OCHOBHUN

peuent

TouyHe HanawTyBaHHS HacagokK uk

>

TicTo ona makapoHHUX

BUpoGiB

OCHOBHUM peuenTt

— 500 r 6opowHa

— 250 r seub (npnbn. 5 wT.)

— 3anotpebu 2-3 ct. n. (20-301)
X0noaHoi Boan

m [lepepobnaATy BCi iHrpeaieHTn npu-
6nu3Ho 3-5 xB Ha cTyneHi 3, Wwob
YyTBOPWIOCS TiCTO.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUI

peuent

TicTto anAa xni6a

OCHOBHUM peuenTt

— 1000 r 6opoLlHa

— 3 NaKkeTUKn CyXmX OpiKaxXiB

— 24. 1. coni

— 660 mn Tennoi Boaun

m [lepepobnaATy BCi iHrpeaieHTn npu-
6nnsHo %2 xB Ha cTyneHi 1, noTim
npnbnunaHo 4-5 xB Ha CTyneHi 3 raykom
ONS 3aMillyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUI

peuent

To4He HanawTyBaHHA
Hacagok

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHSA!
lMepea TOYHMM HanawTyBaHHAM BUNManTe
LTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKMU.

YBara!

ToyHe HanawTyBaHHA HacagoK NpoBoAaLTe
TiNbKM 3 Manum KPOKOM pEerymnioBaHHS.
MoBOPOTHMI Baxifnb NOBUHEH MOBHICTIO
onyckaTucs, Npu LbOMY Hacaaku He
MOBWHHI NpuTHUCKaTMcsa Ao aHa abo kpais
yauwi. OnTumanbHa BiAcTaHb Big Hacaaok
[0 Yalli CTaHOBUTb 3 MM.

=» Pag mantoHkiB [

m 3 BCTaBneHum nNpodecinHnM BiHWY-
KOM-301BarKo nepeBipTe NOTOYHE
HanawTyBaHHs.

m  HaTWCHITb Ha KHOMNKy po3brnokyBaHHsA Ta
NigHIMITE MOBOPOTHWI BaXinb A0 yNopy.
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uk Cuctemun 6esneku

= YTpUMynTe Hacagky OOHIE0 PYKOH). 3axucT Big nepeBaHTaXXeHHs
3a [10MoMOroto rakoBOoro Knwo4a 3axuCT Bi NepeBaHTaXXEHHs1 aBTOMAaTU4HO
(10 mm) BignyckawTe KOHTpranky obep- BMMMKaE ABWUIYH Mif Yac BUKOPUCTAHHS.
TaHHAMW 3@ TOAMHHWKOBOLO CTPINKOI0. MpunynHa UbOro MoXxe NonsaraTn B 0gHoYac-

m Perynionite BigcTaHb A0 Yalli LINAXOM Hi Nnepepobui 3aHaaTO BENUKOI KiNbKOCTI
NPOKpy4yBaHHA Hacagku (1 noBHe NpoayKTiB.
obepTaHHg BignoBigae 3miHi BUCOTH 3ano6iXHuil NPUCTPIil NOBOPOTHOTO
Ha 1 MMm). _ Baxens
Mpokpy4yBaHHA NPOTU FOANHHWUKOBOI  MogopoTHMIA BaXirb HE PO3BIOKOBYETHCS |
CTpiNKu: ) HE PYXaeTbCs, AKLLO Ha 3aAHLOMY NPUBOLi
BiACTaHb [0 Yalli 3MEHLLYETBCS. BCTaHOBMNEHO Npunaaas.

Mpokpy4vyBaHHA 32 rOAUHHUKOBOIO
CTpinKoto: . YCyHeHHs1 HecripaBHOCTEN
BiACTaHb A0 Yalli 3poCTaE.

m  HaTuCHIiTb Ha KHOMKY pOo3GNOoKyBaHHS BkasiBka: y BunagKky nomunku obcnyrosy-
Ta HATUCHITb JOHM3Y Ha MOBOPOTHWN BaHHS npunagy, cnpauoBaHHS enekTpo-
BaXinb 00 noro dpikcadlii. HHUWX 3anobiXHWKIB YM fedekTy NpucTpii

m [lepesBipTe BiacTaHb Big Hacagkn GinbLue He BMMKaeTbesA. CnovaTtky cnpo-
Ao vauwi. OnTmansHa BigCTaHb Bif, ByviTe yCcyHyTM npobnemy, Lo BUHMKMA, 3a
HacafoK [0 Yalli CTaHOBUTb 3 MM. AOMNOMOrOI0 HaCTYNHUX BKa3iBOK.
3a noTtpebu BiaperynionTe BiAcTaHb. YBara!

= AKLO BCTAHOBNEHO ONTUMAMBHY AKLO YCyHY TN HECTIPABHICTE B ONUCAHWIA
BIACTaHb, TO HATUCHITL Ha KHOTKY pO3- crnoci6 He BAAETLCS, 3BEPHITLCS A0 CepBic-
GrokyBaHHs Ta BifKWHETE NOBOPOTHWIA HOT CIIYGM.

BaXinb Ha3ag.
m  YTpumynTe HacagKy OOHI€I0 PyKOH.
3a JoONOMOror rakoBoro Kro4va

HecnpagBHicTb
Mpunag He 3anyckaeTbCs.

(10 Mm) 3aKpy4yiiTe KOHTpraiiky o6ep- YeyHeHHs
TaHHSMW MPOTU FTOAVHHUKOBOT CTPISKX. m [lepesipTe enekTpUIHE XMBMEHHS.
m [lepeBipTe WTENCenbHY BUMKY.
Ccuctemu 6e3neku m [lepeBipTe NOBOPOTHUI Baxirb. .
Un npaBunbHe nonoxeHHsa? Yn 3adik-

3axucT Bia yBiMKHEHHs COBaHo LieW enemeHT?
Mpunag BMUKaETbCA TiNbKN TOAi, KONu m  3aKkpyTiTb Yaluy 4o ynopy.
Yallly BCTaBfeHo i NoBepHyTo A0 ii ikcalii, m AkTUBOBaHe GrokyBaHHS MOBTOPHOIO
Konu npunaaas 3 KyToBolo nepegaveto BBIMKHEHHS. [oBepHiTL Nnepemukay
3aKpinneHo 4o rofloBHOro NPUBOAA i Komnu npunagy B nonoxeHHst O, a notim
NMOBOPOTHWUI BaXiNb 3adiKCOBaHO y HUX- Ha3ag Ha 6axaHui CTyniHb.
HbOMY MOMOXEHHI. HecnpagHicTb
BnokyBaHHA NOBTOPHOro BBIMKHEHHSA Mpvnaa BUMUKAETLCS Mif Yac BUKOPU-
Y pasi nopyLUeHHs eneKkTponocTa4aHHs cTaHHs. CnpaupoBye 3axUCT Bif nepesaH-
npunag 3anqaeTbcs BBIMKHEHVUM, ane TaxeHHs. Mana micue nepepobka HagTo
OBUWryH nicnsa uboro He 3anyckaetbes. [Ang BENMKOI KiNbKOCTi iHrpeaieHTiB abo HaaTo
MOBTOPHOIO YBIMKHEHHS crovaTky nosep- TpvBana nepepobka.

HiITb Nepemmkay Y NONOXEeHHA O, a notim

IVIRe. YcyHeHHs
e pas yBiMKHITb npunag.

m  YCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepemMuKay y
nonoxexHs O.

66



/\ YBara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHS!

BuiimiTb WITEncenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m  3MeHLWTe KinbKicTb nepepobnioBaHmx
NPOAYKTIB.

m [lavite npynagy OXOnoHyTn A0 KiMHaT-
HOi Temnepartypu.

m He nepesuLyinTe MakCMMansHO
[ONyCTUMY KinbKiCTb NPOAYKTiB!
=> «Peuyenmu» dus. cmop. 64

HecnpaBHicTb

Mig yac poboTtn npmusoaa Gyna BMNagKoBO
HaTUCHyTa KHoMka po3brnokysaHHs. [MoBso-
POTHWI Baxinb pyxaetbcs Bropy. Mpusog

BMMUKaETHLCS.

YcyHeHHs

m YCTaHOBiTb MOBOPOTHWI NepemMuKkay y
nonoxexHs O.

m  HaTuCHiTb Ha KHOMKY po36roKyBaHHS
Ta HATUCHITb JOHM3Y HA NMOBOPOTHWN
BaXinb 0o noro cikcauii.

m  YCTaHOBiITb NOBOPOTHUI Nepemmukay
3HOBY Ha HaxkaHy LUBUAKICTb.

YTunisauis uk

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
nonoxeHb €Bponencbkoi JupekTneu

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
OnpekTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMW Y Mexax
€BponNencbKOro coay, Woao
NPUIRHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Npunagie.
Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BuAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B cheyianisoBaHOMY MarasuHi.

YmoBu rapaHTii

CTOCOBHO LIbOrO Npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, Lwo6 6ynu onybnikoBaHi HaLWWm
KOMMNETEHTHUM NpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npup6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMI Yac ofepaTv YMOBM rapaHTii
y cneuianisoBaHOMY MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HalloMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBwU rapaHTii ana Hime4yumHu ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4yeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nNocrnyramMmy HeobxigHo B
Oyab-sIKOMy BUMaAKy NokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.
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uk Mpunapasa

Mpunapan

Mpunapasa Ta 3anacHi YaCTUHM MOXKHA npuadaTtu B MarasuHi abo cepBiCHOMY LEHTPI.
OCKiNbKU aCOPTUMEHT NPOAYKUIT NOCTIMHO PO3LUMPIOETLCA, TO B NPOAaXK MOXe

6yTu HOBE Npunaaas, sike LWe He onucaHe y AaHiit iHcTpykuil. ToMy 3aiaiTb Ha cant

www.bosch-home.com, Ta gisHaiTecs, Ake npunagasa NnponoHyeTLCA B 4aHWUi Yac.

Npunans Haiivenysanns _[Omec

MUZ9VLA1 HackpisHa waTtkiBHUUSA
[na HapisaHHS, WaTKyBaHHA i HATUPAHHA
0BOMIB, PPYKTIB Ta iHLLIKUX Xap4OBUX
NPOAYKTIB.

MUZ9VLP1 BaraTtodgyHkuioHanbHUM 6neHpep 3
npecom ans UuTpycoBux
Ins nogpiGHeHHsA 3eneHi, oBovis, A6nyk
i M’Aica; NS HAaTUPaHHA MOPKBU, PEALKM,
CUPY, FOPIXiB | OXONOAXKEHOrO LWOKOaay.
[nsi BU4aBMOBAHHA COKY 3 anenbCUHIB,
NUMOHIB i rpernndopyTiB.
MUZ9PP1 Hacapgka ana MakapOHHUX BUPOGIB Ta
JIOKLIMHU
Ona npurotyBaHHA NUCTIB ANA NasaHbi Ta
LUIMPOKOT NOKLWNHU (TanbAaTene)
MUZ9TM1 Habip ana 6aratoyHKUioHaNnbHOro
@ noapioHoBava:
Ins nepeMentoBaHHaA i noapibHeHHs nps-
HOLLB, 3€PHA, KaBU Y1 LYKPY Y HEBEMMUKIN
KiNbKOCTiI.
Ins nogpiGHeHHs | ciueHHsA m'aca, pubn,
TBEPAOro CUPY, 3eneHi, PPYKTIB, OBOMIB,
ropixis a6o wokonagy.
Ins 06pobku B GneHaepi piakux abo
HaniBTBEPAUX XapUOBUX NPOAYKTIB, AN
noapiGHeHHsA/CiueHHa cupux pykTis Ta
0BOMIB, a TAKOX 3aMOPOXKEHUX (PPYKTIB Ta
AN NPUroTyBaHHA Niope.

MUZ9HA1 M'sacopyO6ka 3 HacagKoH Ona Hauu-
0 @ @ $ HeHHS KOBOACOK Ta HacaaKoro keb66e
% & Ins nogpiGHEeHHs CBiKOro mM’sica 3 MeTO
@ NMPUroTyBaHHS TAKMX CTpaB, Sk TapTap abo

@ M’AAICHUIA xniBelpb. Ona HaunHeHHA koBOa-
% cok. Ona npurotysaHHs hapLumpoBaHnx
M'SICHUX KOTNETOK.
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Mpunapasa uk

Mpunans Haiivenysanns _[Oomc

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

MUZ9sV1

MUZ9CCA1

@ MUZ9PS1

Bnenpgep

[na 3milyBaHHA HaNo1B, MPUroTyBaHHS
nope 3 ppykTiB i 0BOYIB ab0 MaioHesy;
Ans noapiGHeHHsA ppykTiB, ropixis Ta
nboay, ANA NPUroTyBaHHA MOpPe, KPeM-
cyniB Ta CoyciB.

Yawa 3 HepxaBiloUYOi cTani 3 pyykamu
Y uin yawi MoxkHa s3amiwysatu o 3500 r
TicTa.

MnacTmMacoBa Yawa 3 pyykamMu
Y uin yawi MoxkHa 3amiwysatun go 3500 r
TicTa.

M'acopy6bka

Ins nogpiGHEeHHs CBiKOro mM’sica 3 MeTO
NPUroTyBaHHA TakuX CTpas, sk TapTap abo
M’'SICHMI XniGelpb.

MakapoHHa Hacaaka gna MUZ9HA1 i
MUZ9FWA1

Ins hopMyBaHHA MaKkapoHHMX BUPOGIB.
[T’sATb pisHMX bopmM Ha BUBIp.

Hacagka gna ¢girypHoro nevyuea,
cymicHa 3 MUZ9HA1 i MUZ9FW1
Ona opmyBaHHSA (pirypHOro neymnsa.
YoTtupu pisHi popmu Ha Bubip.
Hacapka anAa HapisaHHA KyOukamm,
cymicHa 3 MUZ9VLA1

[N HapisaHHA NPOAYKTIB LUMaTKamMm y
dopMi KyOUkis.

JAMcK AnAa HapisaHHA KapTonni
CONOMKOI, CyMicHuI 3 MUZ9VLA1
[ae 3aMory HapisaTu cupy KapTonso
COJNOMKOIO AN MPUrOTYBAHHA KapTonni

dbpi.
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uk Mpunapasa

Mpunans Haiivenysanns _[Omc

@ MUZ9SC1

@@ MUZ9HA1
% %
O¢

MUZ9RV1

% MUZ9AD1
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DBoGiunun guck Profi Supercut onsa
MUZ9VL1 i MUZ9VLP1

[na HapisaHHA PPyKTIiB | 0BOYIB TOBCTUMU
4YM TOHKMMU CKMBKamu. Haikpalle nigxo-
AWUTb AN Ay>Ke M'AKkuX ab6o BOMOKHUCTUX
NPOAYKTIB.

Hab6ip npunanaa «Baking Sensation»
HaBip MiCTUTb Taki KOMNOHEHTH:
M'acopybka MUZ9FW1 (3 nepdopoBaHum
AUCKOM MO LEHTPY, 5 MM), Hacaaka

ana girypHoro neursa MUZ9SV1,
nnacrtmacosa Yawa MUZ9KR1.

LaTkyBaneHa Hacaaka
[N HapisaHHA 1 WAaTKyBaHHSA Xap4oBuX
NPOAYKTIB.

KyToBui peaykrop ana MUZ9RV1
Mo>xkHa npuabatu OKpeMO, AKLLO HEMAE
KYTOBOIO peayKkTopa Bif iHWOro npunagas.



Mcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OTOT Npubop NpeaHasHavYeH ToMbKO ANA JOMAaLUHEro UCnornb3oBa-
HUA. MNprnbop MOXHO MCMOMb30BaThb TOSLKO ANA NepepaboTKn Takoro
Konun4yecTsa NPOAYKTOB U B TEYEHNE TaKOro BPEMEHU, KOTOpble
XapakTepHbl ANa JOMaLlHero xo3sancTea. He npesbiwaTb Makeu-
MaribHO JOMNYCTMMOE KONMYECTBO NPOAYKTOB (CM. «PeuenTbi»).
Mpubop npuroaeH na nepemMeLuBaHns, 3aMmeLlLnBaHns 1 B3bMBaHWS
npoaykToB. [Mpnbop 3anpeluaeTca Ucnonb3oBaTh Ans nepepaboTku
ApYrvx BeLLecTB unm npegmeTtos. [pun ncnonb3oBaHun Opyrux pas-
peLLeHHbIX NPON3BOANTENEM NPUHAOSIEXXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrve
BapuaHTbl NpuMeHeHus. [Nprnbop paspeluaeTcsa UCnonbL30BaTh TOMNBKO
C AoNyLEeHHbIMU YacTAMU U NPUHASIEXHOCTAMU. KaTeropnyecku
3anpeLyaeTcsa UCnorb3oBaTh NPUHAANEXHOCTU Ang Apyrux npubo-
poB. icnonb3aynte npubop TONbKO BHYTPWU MOMELLLEHUI NPU KOMHAT-
HOM TemnepaType Ha BbicoTe He Bblwe 2000 M Hag, ypOBHEM MOPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTenbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKUMEN MO 3KCNyaTaumu, npu
paboTe pyKOBOACTBYMTECH YKa3aHUAMMN SAHHOW MHCTPYKLUMM U coXpa-
HANTE ee ANs AanbHenwero ncnons3oBaHus! MNepenasasa npmnbop
ApYrM nvuam, npunaramTte AaHHyto MHCTpyKumto. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHUS, BO3HUKLINE B pe3ynbraTte
HecobnoaeHns ykasaHuii No NpaBunbHOMY NpUMEHeHUIo npubopa.
OTOT Npubop MOryT MCNOMb30BaThb NMLUA C OrpaHUYEHHbIMU PU3N-
YeCKMMU, CEHCOPHBIMW NN YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM UK HE
UMELUMM AOCTAaTOYHOIO ONbITa UM 3HAHUIN, €CNU OHU HAaXOLATCA
noA NPMCMOTPOM WS NPOLLSIN COOTBETCTBYIOLLMA MHCTPYKTaX
OTHOCUTENBbHO 6e30MacHOro NONb30BaHNS NPUBOPOM U YSCHUNK
Ansa cebs, Kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npubop. [leten Henb3sa
noanyckatb K Npnbopy u WHYpPY NUTaHUS, UM HENb3s NOSMb30BaTbCA
npubopom. [letam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npudéopom. NponssoanTb
OYMCTKY 1 TeXobCnyxmnBaHme eTAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHus!

m [MpnbBop MOXHO NOAKNOYATL TOSBKO K 3NEKTPOCETU NEPEMEHHOIO
TOKa Yepe3 yCTaHOBMEHHY0 COrnacHo NpeanMcaHusiM po3eTky ¢
3asemneHvem. YoeamTech, YTo cuctema 3a3emMrieHunst B Jomall-
Hel aneKTPonpoBOAKE YCTaHOBMNEHA COrfacHO NpeanucaHusim.
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ru

BaHble npaBuna TEXHUKK Ge3onacHocTn

Mpn nogkntoYeHnn npudopa 1 ero akcnnyaTtauum codnogante
AaHHble, NpUBeAEHHbIE HA YMPMEHHON Tabnuyke. MNonb3oBaTbCs
npubopom paspelLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUN NOBPEXOEHWI
kabensa n npubopa. Bo nsdexaHne BO3HMKHOBEHUS OMacHOWM
cuTyaumm, peMoHT npmnbopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOTO
CETEBOrO LWHYpa, pa3peLlaeTcs Npon3BoauTb TOMNbKO Hallen cep-
BUCHOM crny0e.

KaTeropmnyeckn 3anpeLtaercsa nogkroyatb npubop K Tanmepam
Unu po3eTkaMm C ANCTaHLUMOHHbBIM yripasneHmem. Becerga cnegute
3a npmbopom BO BpeMs ero paboTbl!

Hwn B koem cnyyae He cTaBbTe NpMBOp Ha ropavme NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha anekTponnuTy, nnu Bénuamn HmMx. Ceteson kabenb
He JOMKeH conpukacaTbCs C ropsYnMm YacTaMM UK NPOXOAMUTb
yepes OCTpble rpaHu.

Hwn B kOem cnyyae He norpy»aTb OCHOBHOM BroK B BOAy U He
MbITb B MOCY4OMOEYHOM MallnHe. He ncnonb3ynTte naposble 04mn-
ctutenn. He ncnonbaynte npnbop BNaxKHbLIMU pykamu.

[Mocne Kaxgoro NpUMEHeEHUs, Npu OTCYTCTBUM NPUCMOTpPa, nepeq
cbopkon, pa3bopKon NN OYNCTKOWN, a TaKKe B Cllyvyae Hencnpas-
HOCTM 06s3aTernbHO OTCOeaAnHNTE NPUBOP OT CETMW.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!
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Mepen 3ameHON NpUHAANEXHOCTEN UMK OONOMHUTENBHbIX
Aetanemn, KotTopble Bo BpeMs paboTbl MPUBOAATCS B ABUXEHME,
npnbop JomKeH BblTb OTKMIOYEH M OTCOEAMHEH OT CETW.

Mpun onyckaHWM NOBOPOTHOMO KPOHLUTEHA HE BBOAUTE PYKM U
nanbLbl B KOPMyc, 4ToBObl HE MPOU3OLLNO UX 3allemMneHus. He
N3MEHSINTE NONOXEHNEe NOBOPOTHOMO KPOHLLUTEWHA, Noka npnbop
BKJTOYEH.

Monb3ynTecb HacagkaMu TOMNbKO NPU BCTaBNEHHON CMeCUTeNb-
HOW Yalle, C YCTaHOBEHHOW KPbILUKOW M 3aLUTHBIMU KpbiLLKamm
npueoaa! Npn nonb3oBaHUM HacagkaMy yCTaHOBUTE CMECU-
TENbHYIO YaLly, KPbILKY M 3aLUTHbIE KPbILLKM NPUBOAA COrMacHo
NMHCTPYKUunK!

Bo Bpemsa paboTbl npnbopa HM B KOEM Crnyyae He onyckante
PYKW 1 NanbLlibl B CMECUTENbBHYHO Yally UNKn B 3arpy304HbIA CTBOS.
He BBoauTe kakvne-nnbo npegmeTsbl (Hanpumep, pasnueaTterb-
HYI0 NOXKY) B CMECUTENbHYH Yally Unun B 3arpy304HbIN CTBOS.
Bepervte pyku, BONocCbhl, NpeaMeThbl ogexabl U apyrue npeameTbl
OT KOHTaKTa C BpaLlalLwmmMmumcs getansmu. locne BbiKNoYeHus
NPVBOA eLle ABMXETCH HeKoTopoe Bpems. [loxantecb nonHon
OCTaHOBKM NpuBoAa.



BakHble NpaBuna TeXHUKK 6e3onacHocTH

m Karteropuuecku sanpeLiaetcs NCNonb3oBaTb Hacaakv 1 npu-
HaANeXHOCTM NGO 2 NPUHAANEXHOCTN OOHOBPEMEHHO. [1pu
NCMNoNb30BaHNM NPUHAANEXHOCTEN PYKOBOACTBYWTECH AAHHOM
WHCTPYKLMEN No aKcnnyataumm u apyrumMm MHCTPYKUMAMK, BXOAS-

LM B KOMMIEKT NOCTaBKN.

m [Tpn ncnonb3oBaHnn NpUHaLNEXHoOCTeN cobnoganTe UBETHYHO
MapKMPOBKY Ha NPUHASNEeXHOCTSX N NpUBOAE.

/\ OnacHocTb yaywbs!

He nosBonatb getam nrpaTtb C yrnakoBOYHbIM MaTtepuasrom.

/A BHumaHue!

] PeKOMeH,D,yeTCFI HM B KOEM Clly4ae He OCTaBIATb anI6op BKIIO-

YeHHbIM Jorblle, YeM 3TO HeobxoamMmo Ans nepepaboTkm Npo-
AyKTOB. He BknovarTe Nnpubop BXOMNOCTYIO.

m Paboyas noBepxHOCTb AOmKkHa 6bITb yA06HO AOCTYNHON, Ba-
FOCTOWMKOW, MPOYHOM, POBHOW, CYXOW M AOCTaTOYHO 60nbLIon,

4YTOObI HE NPONCXOAUIO NOBPEXAEHMI OT OpbI3N, U1 MOXHO ObINo
BGecnpenaTcTBeHHON paboTaThb.

A BaxHo!

ru

Mocrne kaxxagoro NPMMeHeHUs! Unu nocrne AMTENbHOr0 HEUCMOSb30-
BaHWsi 06s3aTenbHO TLLATENbHO o4ncTMTe Npubop. =» «Oyucmka u

yxo0» cm. cmp. 78

OT BCcero cepaua nosapasnsiem Bac

€ NOKynKow HoBoro npuéopa ¢pupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto uHcgopmauuo
0 Hawewn npoaykuumn Bel HanaeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.

www.bosch-home.com

Mbl NOCTOSIHHO paGOTGEM Haz ycoBepLUeH-
CTBOBaHMEM HaLUUX I'IpVIGOPOB. I'IoaTomy
BO3MOXHO, YTO OTAElbHbIEe d)yHKLI,MM otnn-

YyarTCcs OT ONMcaHUs B JaHHOWN MHCTPYKUNN.

B nopo6HbIx criyyasx npoBepbTe Hanmume
HOBOW BEPCUM 3TON MHCTPYKLUMM Ha HaLleMm
WHTEpPHET-canTe.

Mpn nonb3oBaHMM 4aHHOW MHCTPYKUMEN
Mo aKcnnyaTauum ee cTpaHmubl 0BrMoXKu
MOXXHO pa3BepHyTb. TaM nNpmBeaeHbI
pyCyHKM ¢ ByKBaMu n Homepamu, Ha
KOTOpbIE AeTCs CChINKa B TEKCTE UHCTPYK-
ummn (Hanpumep, = Psa pucyHkos [).

OrnaBneHue

Mcnonb3oBaHue Mo HasHavYeHuHo..............
BaxHble npaBuna TexHUKK

BE30MACHOCTU ...t
KOMMAEKTHBIN 0630 .....vvveveeeeeirieeeiieens
Mepen nepBbIM MCNOML30OBAHUEM ............
OnemeHTbl yNnpaBneHns n akceccyapsl ...
MPUMEHEHNE HACAOOK ......couveeereeeeineens
MprMeHeHne NpuHaaNEeXHOCTeN..............
OUNCTKA M YXO c.eveeeeireeenereee et
PELENTBI ...vvviiiiiiiieieeee e
PerynupoBaHue HacagoK.........ccccceeeeueeneee.
Cunctembl 6E30MACHOCTM. ...
Momolus npu ycTpaHeHun

HEUCNPABHOCTEM ..eevvveeeiiiieniieeenreee e
YTUNNBAUNS ...
Ycnosws rapaHTUAHOrO 06cnyXuBaHus....
MMPUHABNERHOCTM ...
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ru KomnnekTHbIh 0630p

KomMnnekTHbIN 0630p

OTKpoWTe CTpaHuMLbl C PUCYHKaMW.
= PucyHok

OcHoBHoOM 6nok
1 ToBOPOTHbLIN NepekmnoyaTenb
a Lllkana HacTponku
2 KHonka pa3bnokupoBaHUs
3 [NoBOPOTHLIN KPOHLUTENH
4 [naBHbIN NpUBOA (YepHbIN)
a OrtBepcTue Ans yCTaHOBKW Hacadok
5 TepeaHun npusoa (KenTbin)
a 3awwuTHas Kpbiwka npuBoaa
6 3agHun npuBoAa (KpacHbIN)
a 3awwuTHas Kpbiwka npuBoaa
7 Ortcek gnsa xpaHeHUA kabens
8 YrnybneHusa gpna cmecutenbHoOM
Yawm

CmecutenbHas Yawa
9 CwmecutenbHas Yawa u3
HepXaBelowen cTtanm
10 Kpbiwka
a 3arpysouHbivi cTBOM

Hacapku
11 MpodeccnoHanbHbIN
YHUBepCcanbHbIA BeHYUK Ans
nepemelinBaHus *
a 3alWuTHbIN KONMaYvokK
OTCOEAVHUTENBHBIMU KHOMKaMM
12 MpodeccruoHanbHbIN BEeHYUK Ans
B30MBaHUA
a 3alWnTHbIN KONMaYvokK
OTCOEAVHUTENBHBIMU KHOMKaMM
13 MecunbHasa Hacagka
a 3alWWTHbBIN KONMaYvokK
OTCOEAVHUTENBHBIMU KHOMKaMM

* B 3aBUCUMOCTU OT MOAENu

YkaszaHue. B 3aBucMMoCTU OT mogenmu
KYXOHHbI kombBalnH noctaBnseTcs

B KOMMMEKTE C AOMNONMHUTENbHbLIMM
NPUHaANEXHOCTAMM.
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Mepen nepBbIM
ncrnonb3oBaHMeM

Mepen MUcnonb3oBaHWeM HOBOrO NpuGopa
ero Heo6Xo4VMO MOMHOCTbLIO pacnakoBaTb,
O4YUCTUTb M NPOBEPUTD.

BHumaHue!

BeoauTb B AencTBme NnoBpexaeHHbIn

npmbop KaTeropm4eckn sanpeLyeHo!
BblHLTE OCHOBHOW GrOK 1 BCe npu-
HaZANEeXHOCTU U3 YyNaKoBKW, CHUMUTE
UMEIOLLMIACS YNaKOBOYHbIA MaTtepuman.

m [lpoBepbkTe KOMMMEKTHOCTb BCEX YacTen
M OTCYTCTBME BUOUMBIX NMOBPEXOEHWIA.
= PucyHok IN

m [lepen nepBbIM NCMONb30BaHNEM
TWaTeNbHO O4YMCTUTE U BbICYLUWUTE BCE
aetanu.
=» «O4ucmka u yxod» cm. cmp. 78

AnemeHTbI ynpaBneHus u
akceccyapbl

LiBeTHas mapkupoBKa
MpuBOAbLI MMEIT Pa3NNYHBIN LIBET (YEPHbIN,
XKENThIA U KpacHkIN). 3Ta LBETHAs MapKu-
poBKa HaHeceHa TakXke Ha NpuHaanNexHo-
CTW. YcTaHaBnuMBamnTe NpuHagneXxHocTn
TONbKO Ha NPUBOAE TOrO Xe LBeTa.

MpuBoabI

= PucyHok I}
Mpnbop nMeeT 3 pasnuuHbIX NPUBOAA.

MaBHbLIN NpuBOA, YepHbIN (4) @

[na Hacagok unu Ans npuHaanex-
3apgHuin npuBoA, KpacHbin (6)
[ns npuHagnexHoCcTen ¢ KpacHbIM

HOCTEW C YrroBOKW nepegaven.
COEAMHUTENbHbLIM 3NIEMEHTOM. @

MepenHui npuBoA, xenTtbin (5)
[nsa npuHaaneXxHoCTewn C XXenTbiM
COELMHUTESNbHbLIM 3NTEMEHTOM.
3awmTHbIE KpbIWKU npuBoaa (5a u 6a)
[ns 3aWwnTbl HENCNOMNb3YMbIX NMPUBOLOB.
HononHutensHasa nHcdopmaums:

=> «[lpuHadnexHocmu» cMm. cmp. 82



MoBOPOTHLIN
nepekniyarenb

O

= PucyHok [E

MoBOPOTHLIM NepeknoyaTenemM Bbbupa-
€TCS HY>KHas CKOPOCTb UMW BbIKMOYaeTcs
npubop. Mpu Henonaakax B ynpasneHnu
npuBopom, cpabaTbiBaHWN ANEKTPOHHbIX
npeaoxpaHuTenei Unn HemcnpaBsHoCTM
npubopa ero BKMoveHne Brokmpyercs.

M  MoMmeHTHOe BKMOYEHNE C MakK-
cumMarnbHbIM Yncriom o6opoToB /
BbICOKOI CKOPOCTbIO BpaLLeHs.
YaepxuBaTb nepeknoyaTens B
TeYeHne HeobXOAMMOro BPEMEHM.
CTton / BblkNtoYeHME

PyHkuma «MoamelunBaHme» ¢
MWHUMarbHbIM YCIOM 060po-

TOB / 04EHb HU3KOW CKOPOCTbIO
BpaLleHus.

CTyneHu ckopocTu

1: HM3KOe Yncno obopoToB. /
MeAneHHO

7: MakcnmarbHOe Yncno 06opoTos /
ObICTPO

Q0

Hacaaku
= PucyHok

MpodeccrnoHanbHbIN
YHUBeEpCanbHbIA BeHYUK Ans
nepemeLllBaHUsA

[ns 3amelumBaHnsa TecTa, Hanpu-
mep, coobHoro Tecta Unu mycca.

[ns nogmeLlnBaHusl B3OUTBLIX AUYHbIX

GEenkoB 1N CrBOK.

7

MpocpeccnoHanbHbI BEHYUK
Ans B3bMBaHuA

[ns B36MBaHUA ANYHBLIX OEnkoB,
CIMBOK M NErkoro Tecta, Hanpuvep,
OWCKBUTHOrO.

OnemeHTbI ynpaBneHua n akceccyapbl ru

>

MecunbHasa Hacagka

[nsa 3amelunBaHuns TsXKenoro
(Hanpumep, OpOXOKEBOrO) TecTa un
ANs NOAMELLMBaHUSA UHIPEONEHTOB,
KOTOpblE HE AOIMKHbI U3MENbYaTLCS
(Hanpumep, n3toma, LLIOKONaaHbIX
NNacTUHOK).

PekomeHOaLmm No ycTaHOBKe
CKOpPOCTH

QA [1ns nogMelLnBaHus U GepexxHOro
pasmMeLLnBaHWS Pa3NUYHbIX MHIpe-
OMEHTOB (Hanpumep, Ans noame-
LMBaHWA B3OUTbIX 6EMKOB)

1-2 [ns 3aMmelunBaHus U pasMeLlnBa-

HUSI UHTPEAVNEHTOB
3  [nsA BbIMELUMBAHUS TSHKEMNOro
Tecta MecunbHOW HacagKkon

[1na nepemelumBaHus 1 B3doMBaHUS
WHIPEAMEHTOB (HampuMep, CINBOK)
NpogeccrmoHanbHbIM YHUBEpcarb-
HbIM BEHYMKOM ANs NepemeLln-
BaHUS v NpodeccroHanbHbIM
BEHYMKOM AnS B3OUBAHUS

[ns npuMeHeHnsa HacafoK He
rogntca!

5-7

PerynupoBaHue Hacagaok

Ha 3aBope-usrotosutesne npmbop otnaxex
Taknum obpasom, 4Tobbl Npodheccuo-
HanbHbIA BEHYMK ANSA B3OUBaHUA NOYTH
Kacarncs gHa, obecnednBas ontTumMansHoe

cMelwlnBaHue NHrpegueHToB. Ecnun Hacagku
KacalTCcsi IHa CMEecUTENbHOM Yalun Unu
CINLLKOM yaaneHbl OT Hee, 3TO pacCToAHue
MOXHO nogperynupoBatb. =¥ «Peaynupo-
s8aHue Hacadok» cMm. cmp. 80
MoOBOPOTHLIN KPOHLUTENH

=> PucyHok @
MoBOPOTHbLIV KPOHLUTENH NOAHUMA-

€TCA BBepX, YTOObI BCTABUTb UNK BblHYTb
HacagKy unm cmecutenbHyto vawy. Moso-
POTHBIN KPOHLUTENH OCHALLEH (DyHKLMEN
«EasyArm Lift», koTopas cnocobcTByeT
OBWXEHUI0 NOBOPOTHOIO KpOHIJJTeIZHa
BBEpPX.
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ru MpumeHeHne Hacagok

CmecuTenbHas Yawa u KpbllKa
= PucyHok [

Mpubop nocTaBNseTcA B KOMMNMEKTE CO
crneuunanbHON CMecUTENbHOM Yallen,
KOTOPYIO HY>XHO 3akpenuTb Ha npubope,
YCTaHOBMB 1 NOBEPHYB.

KpblLKka KpenuTcs Ha MOBOPOTHOM KPOH-
LITEeNHe 1 OTKpbIBAeTCA aBTOMATU4YECKU Npun
NnogbemMe KpOoHLUTENHA.

YcTaHOBKa U CHATUE Hacagok

= PucyHok 3

Ha 3alwmTHOM Komnnadke HacadoK UMEeHTCs
oTcoeanHUTENbHbIEe KHOMKK, KOTopble Ynpo-
LLLaKT CHSATUE HacadoK.

YcTaHOBKa HacaAKu: BCTaBkTe HAcaaKy Ao
dukcaumm B rmaBHbi NpMBOA. 3aUTHBIN
KONnna4ok 3akpblBaeT npveoa.

CHATMe Hacagku: Haxmute obe oTcoe-
OVHUTENbHbIE KHOMKM AN 0CBOGOXAEeHNS
Hacapgku. BbiHsTe Hacaaky us npveoaa.

OT1cek ansa xpaHeHus

Kabens 1!—@

MpuBop nMeeT OTCEK ANst XPaHeHUs
kabens. InuHy ceTeBoro kabenst MOXHO
OTPErynupoBaTb, BbITSIHYB €70 U BCTaBUB
o0paTHO B OTCEK.

Cuctembl 6e3onacHocTun

Mpubop ocHalLeH pasnMYyHbIMKM cUcTEMamu
©6e3onacHocTu. = «Cucmembl 6e3onacHo-
cmuy cm. cmp. 80

NMpumeHeHne Hacagok

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMuUpoBaHus!

— LUtencenbHyto BUNKY MOXHO BCTaBNATb
B PO3€eTKy TOMbKO NOCHe NOfHOro
OKOHYaHWs MOAroTOBKM K paboTe ¢
npuGopom.

— Bo Bpemsi paboTbl npuGopa HY B KOEM
crydae He onyckanTte pyku 1 nanblbl B
CMeCUTENbHYIO Yally Unu B 3arpysoq-
HbI CTBOS.

— Paboralite Tonbko C yCTaHOBNEHHON
KPbILLIKOWA.
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Mepen Tem, Kak nepemeLyatb NOBO-
POTHBIN KPOHLUTEWH UK 3aMEeHSITb
Hacagkn, oba3aTenbHO 4oXANTECH
NMOMHON OCTaHOBKMU NPMBOAA.

— W3 coobpaxeHnit 6esonacHocTn 0b6s3a-
TErnbHO YCTAHOBMUTE 3aLUMNTHBIE KPbILLKA
Ha nepegHWn 1 3agHUIN NPUBOA,.

MoarortoBkKa

m  YCTaHOBMWTE OCHOBHOW BOK Ha POBHYIO,
YUCTYIO U MPOYHYIO MOBEPXHOCTb.

m  BbiITaHuTE ceTeBOn kabenb Ha HYXHYH
ANUHY.

m  HaxmuTte Ha KHOMKy pa3brnokMpoBaHus
1 MOAHMMUTE NOBOPOTHBIN KPOHLUTENH
Ao ynopa.

m  YCTaHOBUTE KPbILIKY C HaNpaBfeHHbIM
Briepen 3arpy304HbIM CTBOSIOM Ha
rnaBHbIV NPMBOA,.

m BcraBsere cmecuTenbHyto yawy. cnons-
3ynTe yrnybneHnsa Ha OCHOBHOM Groke.

m [loBepHWTE CMeCUTENbHYIO Yally
NpOTUB YACOBOWN CTPENKN A0 uKcaunm.

BaxHo!

Mpw HenpaBuNbHO BCTaBMEHHOW CMeCK-

TenbHON Yyalle npubop He BKNoYaeTcs.

=> Psap pucyHkos @

1. B 3aBMCMMOCTM OT npoLecca nepepa-
60TkN BbIGEpPUTE NPOdECCMOHanNbHbLIN
YHUBEpCarnbHbI BEHYUK AN nepe-
MelLuMBaHusa unmn B3brneaHmns nubo
MecunbHyo Hacagky =» «Hacadku» cm.
cmp. 75.

BcTtaBbTe Hacagky 0o dmkcaumu B
rnaBHbIA NpMBOA. 3aLLMTHbINA KONMavyok
3aKpbIBaeT NpMBeoga.

2. 3arpysuTe B CMECUTENbHYIO Yally
npegHasHaveHHble ansa nepepaboTtku
WHIPEANEHTDI.

3. HaxmuTe Ha kHOnKy pasbrnoknpoBaHus
1 ONYCTUTE NOBOPOTHbLIV KPOHLUTENH
BHM3 00 dhmkcaumu.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

OnyckainTe NOBOPOTHbLINA KPOHLUTENH,

cobntogast octopoxHocTb! CneguTte 3a Tewm,

YTOObI HE NPULLEMUTL PYKMU UMK NanbLbl.



Monb3oBaHMe Npubopom

4. BcraBbTe BUIKY B pO3€TKy. YCTaHoBUTE
NMOBOPOTHBIN BbIKIKOYATENb HA HY>KHbIN
pexum. PekomeHaaumm no yctaHoBKe
ckopocTu: =% «Hacadku» cm. cmp. 75

5. lMNepepabaTtbiBanTe MHIPEANEHTbI 0O
Mony4YeHns xenaemoro pesynesrara.

6. YcTaHoBWTE NMOBOPOTHBIN NEPEKIo-
yaTesnb B nonoxexne O. floxantecs
MOITHOM OCTaHOBKU NpuBoAa. Msenekute
BUIIKY U3 PO3ETKMU.

7. HaxmuTe Ha KHOMKy pa3brnokupoBaHus
1 NOAHUMWTE MOBOPOTHBIA KPOHLLTENH
o ynopa.

8. loBepHUTE CMeCUTENBHYIO Yally no
YacOBOW CTPENKU TakK, YTOObI ee MOXHO
ObINo NogHATb. N3BnekuTe cmecuTenb-
HYHO YaLly.

9. Haxmunte 0be oTcoeguHUTENbHbIE
KHOMKW A4S OCBOOOXAEHUS HAaCaaKu.
BbIlHbTE Hacagky u3 npusoaa.

10. CHuMHTE KPBILLKY C MpUBOAaA.

11. OuuncTtute BCE YacTu npubopa cpasy
rocne ncnosnb3oBaHusi. =» «Oyucmka u
yxod» cm. cmp. 78

YkasaHue. Bocnonb3syintech Takke noka-
3aHHbIMW NPUMEPaMU NPUMEHEHUs!, YTODbI
nyylie 03HaKOMUTBLCS ¢ NpMbopom u ero
dyHKUMaMU. = «Peuyenmsbi» cm. cmp. 78

[JobaBneHue nHrpegmneHToB
B npouecce nepepaboTku MOXHO Takke
JJ,OﬁaBJ'IﬂTb OO0NOJIHUTENbHbIE MHIPeANEeHTbI.

=> PucyHok [€d

m  OCTOPOXHO 3arpy3nTe AOMNOMHUTENbHbIE
VHTPEANEHTbI YEPes 3arpy304Hblil CTBOJ
B KPbILLKE.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!
Bo Bpemsi paboTtbl npubopa Hu B koemM
cryvae He onyckanTte pyku 1 nasnblbl B
CMECUTENBHYHO YalLly Unu B 3arpy304HbIi
ctBon. He BcTaenaiite kakue-nubo npea-
MeTbl (Hanpumep, pasnmBaTENbHYO NOXKY)
B CMECUTESbHYIO Yally Uin B 3arpy304HbIit
CTBON.

MpymeHeHne NpuHaanexHocTen ru

=> Psap pucyHkos 11

1. UYT06bI 3arpy3nTb GomMbLLOE KONM4ecTBO
NPOAYKTOB UMW MHIPEAWNEHTOB, yCTa-
HOBWTE MOBOPOTHbLIV NepekntoYaTens
B nonoxexue O u goxanuTech NonHoi
OCTaHOBKM NpuBoAa.

2. HaxmuTe Ha KHOMNKy pasbrnoknpoBaHus
1 NOAHMMUTE NOBOPOTHBIN KPOHLUTENH
Ao ynopa.

3. 3arpysuTte uHrpegmneHTsl Henocpea-
CTBEHHO B CMECUTENbHYIO Yaluy.

m  Haxmute Ha KHOMKy pa3brnokMpoBaHus
1 ONYCTUTE NOBOPOTHbLIVA KPOHLUTENH
BHM3 00 hukcauun. MNpogomxkure
nepepaboTKy UHrpeaneHToB. =% «[losb-
308aHue npubopom» cMm. cmp. 77

NMpumeHeHue

npu HaaneXHocTeun

[ns Bawwero KyXxoHHOro kombaviHa nmeetcs
uenbii psig NPUHAANEXHOCTEN, 3HaUn-
TENbHO PACLLMPSOLNX ero PYHKLNOHAmMb-
Hble BO3MOXHOCTW. B 3aBMCMMOCTM OT
Mogenu onpeaeneHHble NPUHaANEeXHOCTU
MOTYT BXOAMTb B KOMMIIEKT MNOCTABKU.
Ecnu kakas-nmbo ns npuHagnexHocTen He
BXOAMWT B KOMIMJIEKT NMOCTABKU, €€ MOXHO
npuobpecTun Yepes TOproBoe nNpeanpusTne
UIN CEPBUCHYO Crnyx0y. =» «[lpuHadnex-
Hocmuy» cMm. cmp. 82

MoaroroBKa K UCMONb30BaHUIO

npuHaanexHocTen

B 3aBucumocTu ot NPUHaONeXxHoCTn Tpe-

6yeTc;| pa3nnyHaa noarotoBka OCHOBHOIO

onoka.

m  YCTaHOBMWTE OCHOBHOW GMOK Ha POBHYHO,
YUCTYIO N MPOYHYH NOBEPXHOCTb.

m  BbiITaHMTE ceTeBon kKabenb Ha HYXHY
OTIMHY.

m [loarotoBbTEe OCHOBHOWM BNOK, KaK noka-
3aHO Ha PUCYHKe.
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ru OuuncTtka n yxon

= PucyHok [

1. TNogroToBKa K UCMOMNb30BaHMIO HAacadoK.

2. lMlogroTtoBka K UCMONb30BaHMWIO NpUHaa-
NEeXHOCTEW, NOAKMNOYaeMbIX K raBHOMY
np1BOAY YEPHOro LBETa C YrroBON nepe-
Jaden, n NpuHaanexHocTen, yctaHaBnu-
BaeMbIX BMECTO CMECUTENBHON YaLun.

3. [lMoaroToBka K MCNOMb30BaHUIO
NpuvHaanexHoCcTen, NoAKNIYaeMbIx K
Np1BOAY KpacHOro ugerta, Hanpumep,
6neHgepa nnu MHOrodyHKLMOHAaNbHOIo
n3mMens4nTens.

4. [logrotoBka K MCMNOMb30BaHUIO
NpuvHaanexHoCcTen, NoAKNIYaeMbIx K
npuBoAay XenToro uerta, 6e3 oTBepcTusi
AN BbiNycka NPOAYKTOB, Hanpumep,
MHOrodbyHKLIMOHaneHoro 6neHaepa nnm
COKOBbLIKMMArKW.

5. [llogrotoBka K MCMOMb30BaHUIO
NpyvHaanexHoCcTen, NoAKNIYaeMbIx K
NpMBOAY XXeNToro useTa, C 0TBEpPCTUEM
AN BbiNycKka NPOAYKTOB, Hanpumep,
YHMBEPCanbHON Pesku.

m  CobnogaTthb XenTble, KpacHbIe Unu
YepHble METKM Ha NPUBOAE U NpUHaa-
nexHocTaAx. =» «L{gemHasi mapKu-
poska» cM. cmp. 74

m Heucnonb3syemble NpnBoAbLI 0653a-
TeNbHO AOMKHbI ObiTb 3aKPbIThl 3aLLMT-
HbIMU KpbILLKaMMW.

m Bce ganbHeliwne onepauumn onmcaHbl
B OTAENbHON UHCTPYKLUKN NO IKC-
nnyarauum ansg COOTBETCTBYIOLLEN
NPUHaOEeXHOCTU.

OuucTtka n yxopn,

Mocne Kaxgoro NpUMeHeHns Npuéop u
UCNOsb30BaHHble Hacaaku AOMKHbI BbITb
TLATeNbHO OYMLLEHbI. = PUCYHOK

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

— [lepen o4nCTKOM N3BNEKNTE BUNKY 13
pO3eTKM.

— Hw B KOem cny4ae He norpyxawnTte
OCHOBHOW BroK B XXMAKOCTU U HE MoWiTe
€ro B MOCY4OMOEYHOW MaLUVHe.

— He ucnonesyiTte naposble o4ncCTUTENMN.
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BHumaHme!

— He vcnone3yinTe mowowme cpencrsa,

copepallume ankorornb UM CnvpT.

He ucnonb3ynte metannmyeckme u

OCTPOKOHEYHbIE NPeaMEeThI, a Takke

npeaMeTbl C OCTPbIMU KPOMKaMU.

— He npumensiTe rpybyto TkaHb nnu
abpasnBHble YnCTALLME CpeacTBa.

— He 3axumanite nnacTtmaccoBble geTtanm
B NOCYAOMOEYHOWN MallVHe, TaK Kak BO3-
MOXHa MX HeycTpaHumMas gedopmaums!

OuncTka OCHOBHOro 6noka

m  CHuMMUTE 3aLUNTHbIE KPbILLKU NPUBOAOB.

m [IpoTpute ocHOBHOW BNOK 1 3alUTHbIE
KPbILLKM MPUBOAOB MSATKOWN BNaXHOW
TKaHbIO 1 BbICYLLUTE WX.

OuncTka cmecUTenbLHOM Yawu

M Hacapgok

m  OuyMcTUTE CMECUTENBHYIO Yally, KPbILIKY
W HacagKkn MbifibHbIM PacTBOPOM
N MSTKON TKaHbO UIu rybkom nmbo
BbIMOMTE MX B NOCYAOMOEYHON MaLUUHE.

m [laviTe BbICOXHYTb BCEM YaCTSM.

PeuenTtbl

B36uTble cnuBku

— 200-1500r

m  Cnueku nepepabatbiBath OT 1%
00 4 MUHYT B pexume 7, B 3aBUCMMOCTU
OT KONn4yecTBa U CBOWCTB CINUBOK
C MOMOLLbIO NPOdhECCUOHANbLHOro
BEeH4YMKa And B36uBaHUSA.

fAnyHble 6enkun

— 2-12 6enkos

m benkn B36uBaTtb B Te4eHne
4-6 MUHYT B pexnmMe 7 C NOMOLLbIO
npodeccrMoHanbHOro BeHYMKa A5
B3OMBaHUS.




BuckButHOE TEcTO
OcHoBHoOM peuenT
— 34anua

O

— 3-4 cT. n. ropsven Boabl

— 150 r caxapa

— 1 NakeTuK BaHWNbHOrO caxapa
— 150 r mykm

— 50 r kpaxmana

— ecnu notpebyercs, HEMHOTO NeKapcKoro

nopoLuka

m  VIHrpeguneHTbl (KpOMe MyKU U Kpax-
mana) B3bmBaTb B TE4EHME NPUMEPHO
4-6 MUHYT B pexume 7 C NOMOLLbIO
NpogeCccMoHanbHOro BEHYMKa ans
B36VBaHuSA o 06pasoBaHWs MEHbI.

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbLIV NEpPeKno-
yarernb Ha pexum 1 n B TeyeHne
NPUMeEpPHO ¥2-1 MUHYTLI NOAMELLMBaATb
MO CTONOBOW NOXKE NPOCEAHHYI0 MYKY
N Kpaxmar.

MakcumanbHoOe KONnM4YecTBO: 2-kpaTHoe

KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

Cnob6Hoe TecTO
OcHoBHoOM peuenT

<

— 3-4 anua

— 200-250 r caxapa

— 1 wenoTtka conu

— 1 NakeTuK BaHUNbHOIO caxapa nnu
ueapa ¢ 2 IMMoHa

— 200-250 r cnueoYHOro Macra unu map-

rapvHa (KOMHaTHOW TemnepaTypbl)
— 500 r mykm
— 1 nakeTuK Nekapckoro nopoLuka
— 150 mn monoka
m Bce vHrpegneHTbl nepemelunBaTh

MNeco4Hoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

Mpw ncnonb3osaHun 6onee
500 r myku:

125 r cnuBo4Horo macna
(koMHaTHOM TeMneparypbl)

PeuenTbl ru
100-125 r caxapa
1 anuo

1 wenoTtka conm

HEMHOTO NIMMOHHON Legpbl NNy BaHUMb-
HOro caxapa

250 r mykn

ecnu notpebyeTcs, HEMHOro NeKapcKoro
nopoLuka

Bce vHrpegneHTbl nepemelumsatb

C MOMOLLbIO NPOGECCUOHANBHOIO YHU-
BepcarbHOro BeH4MKa A nepemMeLum-
BaHWs B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B peXxvMe 2, a 3aTem B Te4eHne
NPUMEPHO 2-3 MUHYT B pexunme 6.
NMOMOLLIbIO MECUNBHOW Hacaaku

B TeYEHNe NpMMEpPHO Y2 MUHYTbI B
pexume 1, 3aTeM B Te4EHNE NPUMEPHO
3-4 MuHYT B pexunme 3.

MHFpe,EWIeHTbI 3amMelimBaThb C

MakcumanbHoOe KOnM4ecTBO: 4-kpaTHoe
KOMMYECTBO NPOOYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

Opox:keBoe TeCTo
OcHoBHoOM peuenT

500 r mykun >
1 anuo

80 rxupa (komMHaTHOWM TemnepaTypbl)
80 r caxapa

200-250 mn Tennoro mosoka

25 r cBexux nnm 1 nakeTuk Cyxmx

C NOMOLLIbIO MPOHECCUOHANBHOIO YHU-
BepcanbHOro BEHYMKA AN nepemeLun-
BaHUSI B TEYEHUE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B pexuMe 2, 3aTeM B TEHYEHWE Npu-
MEPHO 2-3 MUHYT B pexume 7.

MakcumanbHoe KonumyecTBo: 2Y2-kpaTHoe
KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOTO
peuenTa

OPOXOKEN
— Uepapa c Y2 numoHa
— 1 wenotka conu
m Bce nHrpeaneHTsl nepepabatsiBatbh
B TEYEHNE NPUMEPHO V2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTem B Te4eHne
npumepHo 3-6 MMHYT B pexnmve 3 ¢
NMOMOLLIbIO MECUIBHOW HacaaKu.
MakcumanbHoOe KonuyecTBo: 3-KpaTtHoe
KONM4YeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa
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ru PeryﬂMpOBaHI/le Hacagok

TecTo onA MakapoH
OcHoBHoOM peuenT

— 500 r mykm

— 250 r any (oK. 5 wTyk)

— Tlpwn Heobx. 2-3 cT. n. (20-30)
XOIoAHOW BoAbI

m Bce vHrpegneHThbl nepepabaTtbiBaTh B
Te4YyeHue NpMMepHoO 3-5 MUHYT B pexunmve

3 [0 nornyyYeHuss o4HOPOAHOrO TecTa.
MakcumanbHoe konuyecTBo: 1,5-kpaTHoe
KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO
TecTo ansa xneba
OcHoBHoOM peuenT >
— 1000 r mykn
— 3 nakeTuKa Cyxux ApOxoKen
— 24.n.comm
— 660 mn Tennon Boabl
B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTem B Te4eHue
NPUMeEpPHO 4-5 MUHYT B pexnme 3 ¢
MOMOLLIbIO MECUITBbHOW HacaaKu.
MakcumanbHoe konuyecTBo: 1,5-kpaTHoe
KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa
m  Bce vHrpegneHTbl nepepabaTtbiBaTth
peuenTa

PerynupoBaHune Hacagok

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpPOBaHUA!

Mepen perynMpoBaHWeM U3BMeKUTe BUNKY

U3 PO3ETKN.

BHumaHue!

PerynupoBaHne Hacagok cnegyet Bbinos-
HATb ManbiMy waramu. NMoBOPOTHbLIN KPOH-
LUTENH JOIMKEH NOMHOCTBIO OMYyCKaTbCH,
npv 3TOM Hacaaku He AOMKHbI 3acTpeBaTb
Ha HMKHEN 1 BOKOBOW MOBEPXHOCTU CMe-
cuTenbHoM Yawm. OnNTMMarnbHbIN 3a30p
MeXay Hacakamn U CMecuTernbHON Yallewn
paBeH 3 MM.
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=> Psap pucyHkos [d

m [lpn BCTaBneHHOM NpodecCcrMoHarnsHOM
BEHYUKe Ans B3dGuBaHMA NpoBepsTe
NonoXeHne Hacagkw.

m  HaxmuTte Ha KHOMKy pa3brnokMpoBaHus
1 NOAHUMUTE NOBOPOTHBIN KPOHLUTENH
Ao ynopa.

m [lpngepxuTte pykon Hacagky. Ocnabere
KOHTpraviky, MOBEPHYB €€ BUNbYaTbiM
raeyHbIM Kno4om (Ha 10 mm) no
4acoBOW CTpernke.

m BpauweHnem Hacagku yctaHoBUTE
paccTosiHMe 40 CMecuTernbHOM Yalun
(1 nonHbIN 060POT COOTBETCTBYET pery-
NMpoBKe NO BbICOTE Ha 1 MM).
BpaleHne npoTMB 4YacoOBOW CTPENKU:
paccTosiHMe 40 CMecuTernbHOM YaLun
CTaHOBUTCHA MEHbLLE.

BpaleHune no yacoBom cTpenke:
paccTosiHMe 40 CMecuTernbHOM YaLun
cTaHoBuTCA BonbLue.

m  HaxmuTte Ha KHOMKy pa3brnokMpoBaHus
1 ONYCTUTE NOBOPOTHbLIVA KPOHLUTENH
BHM3 0 dhmkcaumu.

m [lposepbTe 3a30p Hacagkn. OnTumans-
HbI 3a30p MeXAy Hacagkamu u cme-
cuTenbHoOW Yallen paseH 3 mMm. Ecnn
notpebyeTcs, oTperynupymnTe 3asop.

m [locne onTMManbHOM YCTaHOBKM 3a30pa
HaXXMUTE Ha KHOMKY pasbnoknpoBaHus
W oTBeAWTE Hasag NOBOPOTHbIN
KPOHLUTENH.

m [lpngepxute pykon Hacagky. 3ataHuTe
KOHTpraviky, MOBEPHYB ee BUNbYaTbiM
rae4yHbIM Krntoyom (Ha 10 Mm) NnpoTuB
4aCcoBOWN CTPenkKu.

Cucrtembl 6e30nacHoOCTMU

BrnokupoBka BknoYeHusi

Mpnbop BKMNO4aETCHA TOMLKO NPU YCINOBUN,
YTO CMeCUTENbHAsA Yalla ycTaHOBIeHa

1 NoBepHyTa [0 hmKcaumu, Unm ecnu Ha
rnmaBHOM MPUBOAE 3akpenneHa npuHag-
NEXHOCTb C YINOBOW Nepefaven, u ecnu
NOBOPOTHbIN KPOHLUTENH 3addUKCMPOBaH B
HXKHEM MOSIOXKEHWMN.



[Momoub npu yCTpaHeHnn HeucrnpasHOCTEN ru

BnokupoBKka NOBTOPHOro BKITHOYEHUA
Mpu nepepebiBe B aneKTpocHabXeHnn
npubop ocTaeTcs BKMOYEHHBIM, HO 3MeK-
TPOMOTOP MOCIE 3TOro He 3arycKaeTcs
CHoBa. [1rs MOBTOPHOIO BKITHOYEHWS YCTaHO-
BWTE NOBOPOTHLIN NepeknioyaTens CHavana
B nonoxeHve O, a 3atem cHoBa BKIlouUTE.

YCTPONCTBO 3aWmThl OT Neperpysku
YCTPOWCTBO 3aLUUTbl OT Neperpysku aBTo-
MaTUYeCKM BbIKIIOYaET 3NeKTPOMOTOP

BO Bpemsi pabotbl npnbopa. BoamoxxHon
NMPUYMHON 3TOTO MOXET ABMATLCH Nepe-
paboTtka cnukom 6onbLIoro KonmyecTsa
NPOAYyKTOB.

BnokMpoBka NOBOPOTHOIrO KPOHLITENHA
[MOBOPOTHLIN KPOHLUTENH HEBO3MOXHO
pa3brokMpoBaTb U NOBEPHYTb, ECNN Ha
3aHeM NpuBOAE YCTaHOBMEHa Kakas-nnbo
NPUHaANEeXHOCTb.

NMomouwb npu ycTtpaHeHUn
HencnpaBHOCTEWN

YkasaHue. [Mpy Henonagkax B ynpasneHnm
npnbopom, cpabaTbiBaHUN SNEKTPOHHbIX
npegoxpaHuTenen NnM HeMcnpPaBHOCTU
npubopa ero BKMNYeHne GrokmpyeTcs.
BHauane cnegyet nonbITaTbCs YCTPaHWUTb
BO3HUMKLUYIO NpobrieMy C MOMOLLIbIO Criegyto-
LUMX YKa3aHWN.

BHumaHue!

Ecnu Takum o6pas3om ycTpaHuTb Heucnpas-
HOCTb He yaanock, obpaTtutech B cepBuC-
Hyto cryxO0y.

HeucnpaBHOCTb

Mpubop He Bkntoyaercs.

YcTpaHeHue

m [lpoBepkTe Hanvune
3NEeKTPOCHAbXeHUS.

m [lpoBepbTe WTENCenbHy BUKY.

m [IpoBepbTe NOBOPOTHBIN KPOHLUTEWH.
B npaBunbHOM nonoxexHun?
3admkeuposaH?

m [loBepHUTE CMecUTenbHyo Yaly Ao
ynopa.

m BknoveHa 6noknpoBka NOBTOPHOIO
BKITHOYEHMNHA. YCTaHOBUTE NMOBOPOTHbIN
nepeknoyarens B nonoxeHve O n
3aTeM CHOBA Ha HY>XHbI PEXMM.

HeuncnpaBHocTb

MpunbGop BbIKMOYaETCH BO BpEMS UCMONb-
3oBaHuA. CpabaTbiBaeT 3awura oT nepe-
rpy3ku. OgHoBpeMeHHas Unm CAULLKOM
AnvrtensHasa nepepaboTtka Ype3mepHoro
Konu4yecTsa NPOAYKTOB.

YctpaHeHue
m YCTaHOBUTE NOBOPOTHELIN Nepeknoya-
Tenb B nonoxexne O.

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMMpoBaHus!

M3Bnekute BUIKY 13 po3eTKU.

m  YMeHbLUMTE KONM4ecTBO nepepabarhbl-
BaeMbIX NPOJYKTOB.

m [avite npubopy OCTbITb 1O KOMHATHOM
Temneparypsbl.

m He npeBblwanTe MakcnmarnbHO
JONyCTMOE KONMYeCTBO NPoayKToB!
=»> «Peyenmabi» cM. cmp. 78

HeucnpaBHoCTb

Bo Bpems paboTbl npyBoga cnyyaHo bbina
HaxaTta KHorka pasbnokuposaHus. MNoso-
POTHBIN KPOHLUTEWH NepeaBuUraeTcst BBEpX.
MpuBoA BbIKMNOYaETCS.

YcTpaHeHue

m  YCTaHOBMWTE MOBOPOTHbLIN Nepeknova-
Tenb B nonoxexue O.

m  HaxmuTte Ha KHOMKy pa3brnokvpoBaHus
1 ONyCTUTE MNOBOPOTHbIV KPOHLUTENH
BHM3 [0 chmKcaumu.

m  CHoBa yCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN BbIKIHO-
yaTerb Ha HYXXHbIN PEXUM.
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ru YTunusauumsa

YTunusauus

YTUNU3UPYHTE yNnakoBKy ¢ UCNOSb30-
BaHUEM 3Kkornorudeckn 6esonacHbix

YcnoBusA rapaHTUMHOIO

ob6cnyXxuBaHusi
Mony4ynTs UCHEPnbIBAOLWLYO MHOPMALMIO

mmm  METOAOB. [laHHbIil npuGOp MmeeT 06 YCrOBUSIX rapaHTUAHOM 0BCITyKU-
OTMETKY O COOTBETCTBUI EBPONEN- BaHUA Bbl MoxeTe B Bawem Gnuxaiiuem
CKAM HopMam 2012/19/EU yrunu- aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, Unn
3aUnn SNEKTPULECKAX U SNEKTPOH- B CEPBMCHOM LIeHTpe OT Npou3BoauTens
HBIX anl6op01.3 (waste electrical and OO0 «BCX BbiToBbIE MpPUBOPLI», UK
electronic equipment — WEEI%)' Han- B CONPOBOANTENLHON AOKYMEHTALUK,
Hble HOPMbl ONpeAenaoT AeACTBYIO-
Lue Ha TeppuTopun EBpocotosa npa- Mebl ocTaBnsiem 3a co60i nNpaBo Ha
BUNA BO3BPATA U YTUNU3ALMN CTAPBIX oo oo
npubopos. MHdopmauuio 06 akty-
anbHbIX BO3MOXHOCTSAX YTUNM3aLMK
Bbl MOKeTe Nony4nuThL B MarasuHe,
B KOTOpOM Bbl npno6penu npubop.

MpuHagneXxHocTu

MpUHaAZNEXXHOCTU U 3anM4acTu MOXKHO NPUOBPECTU B TOPTOBON CETU UIK Yepes
HaLly cepBUCHYIO cnyOBy. Tak Kak aCCOPTUMEHT BbIMYCKAEMbIX U3AEMUIA NOCTOAHHO
pacLIMpAETCcs, B Npoaaxke MOryT UMETLCA HEe YKa3aHHbIe 34eChb MPUHAATEXKHOCTH.
Ha caite www.bosch-home.com MOXHO 03HAKOMUTBLCA C akTyasnbHbIM NEPEYHEM

NPUHAANEXHOCTEN.

| Mpunagnexnocu | OGoswavenwe | Omucanwe

MUZ9VLA1

MUZ9VLP1

MUZ9PP1

82

YHuBepcanbHasa peska
[N pesku, LWMHKOBKA U HAaTMpPaHUA ppyKToB,
OBOLLIEN M APYrMX NPOAYKTOB NMUTAHUS.

MHOroyHKUMOHaNbEHbIA MUKCEP C COKO-
BbDKUMAarikoun

Ins py6ku 3eneHu, oBoLei, A6NoK u msca,
ONs LWMHKOBKM MOPKOBU, peauca u coipa,
AN HAaTUPAHUS OPEXOB U OXNAXKAEHHOTO
LIoKonaaa.

[ns oT>XKMMa coka U3 anenbCUHOB, MMMOHOB
n rpenngpyTos.

MakapoHHUUa

[ns npUroToBneHns NUCTOB TECTA M NarnLuu.



MpUHAANEXKHOCTH ru

| Mpunagnexnoctu | OGoswavenwe [Omucanwe

MUZ9TM1
S

MUZ9HA1

MUZ9MX1

MUZ9ER1

MUZ9KR1

MUZ9FWA

MUZ9PP2

MHOro)yHKUMOHaNbLHLIA U3MeSbYUTENb B
KOMMNIieKTe

Ana usMens4eHuss Mansix KONMYeCTB NpPAHO-
CTEW, Kpyn, kode unu caxapa.

Ins namenbyeHus u pyoku msca, pbibbl,
TBEPAOro cbipa, Tpas, (PPYKTOB, OBOLLEN,
OpPEXOB UNW LLOKOonaaa.

Ana cMeLlmBaHns XXUAKUX UK NOMYTBEPAbIX
NPOAYKTOB, ANsl U3MENEYEHUSA/PYOKM ChIpbIX
(OPYKTOB/OBOLLEN U 3aMOPOXKEHHbBIX NNOAOB,
a TaKkKe ANA NPUroToBNEHNS MIOpPeE.
Msacopy6ka ¢ Hacaakou ans npuroTosne-
HUA konbdac u keb66e

Ona usmens4YeHust CBEXEro Maca ans
Taptapa unu pynera u3 pybneHoro msca.
Ins HanonHeHusa konbac. na npurotosre-
HUSA MUPOXKKOB C MACOM UMK NENbMEHEN.

Bnenpep

Ona cMelunBaHMA HaNnUTKOB, ANA NIOPUMpoBa-
HUA PPYKTOB U OBOLLEN, ANA NPUTOTOBNEHUA
ManoHesa, Ana M3Menb4eHus PpykTos,
OpPEXxoB U KyGMKOB nMbAa, ANA NIOPUPOBAHUA U
CMELUMBaHUA CYMOB U COYCOB.

CmecuTenbHas yawa U3 HepXaBeroLwen
cTanu ¢ py4ykamu

B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabartbl-
BaTb 40 3500 r ApoxcKkeBOro TecTa.

MnacTukoBasa cMmecuTenbHasa Yawa ¢
pyYkamu

B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabartbl-
BaTb 40 3500 r ApOXCoKEBOro TECTA.

Msacopy6ka
Ons u3aMens4eHuns CBexero msica ans
TapTapa unu pyneta u3 pybneHoro msca.

Hacagku ana makapoH, ana MUZ9HA1 un
MUZ9FW1

Ana hopMOBKM MakapoH. 5 pasnuyHbIX
¢opm Ha BbIGOP.
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ru MpUHAZNEXHOCTH

| Mpunagnexnoctu | OGoswasenwe [Omucanwe
)

0
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MUZ9sV1

MUZ9CCA1

MUZ9PS1

MUZ9SC1

MUZ9BS1

MUZ9RV1

MUZ9AD1

Hacagka ana ¢ourypHoro nevyeHba, ang
MUZ9HA1 u MUZ9FW1

Ona opmoBKU PUTYPHOTO NeveHbs.

4 pasnuuHble hOpMbl Ha BbIGOP.
Hacapgka ona Hapesku Kybukamu, ansa
MUZ9VL1

Onsa Hapeskn NpoaykToB KyGukamu.

Auck ana kaptodena dpu, ana MUZ9VLA1
[na Hapesku cbiporo kaptodens npu
NPUroToBNEeHUU KaptTodens dpu.
JBycTopoHHui guck «Profi Supercut» ana
MUZ9VL1 n MUZ9VLP1

Ona HapesaHusa pyKTOB 1M OBOLLEN Ha
TOJSICTLIE UM TOHKME NOMTUKKN. B ocobeHHo-
CTU rOAUTCA AN O4EHb MATKUX UM OYEHb
BOJIOKHWUCTbIX NPOAYKTOB.

Ha6op npuHagnexHocTen

«Baking Sensation»

HaGop cocTouT 13 crneayroLmx YyacTei:
msacopybka MUZ9FW1 (chopMOBOYHbIN

AUCK CO CPEaHUMM OTBEPCTUAMU, 5 MM),
Hacagka ans ourypHoro neyeHoa MUZ9SV1,
NNacTUKOBaA CMECUTENbLHAA Yalla
MUZ9KR1.

MpuctaBKa ANs WAHKOBKU

Onsa peskn U LUIMHKOBKU MPOAYKTOB.

Yrnoeasa nepegava gna MUZ9RV1
MpnobBpecTu OTAENbLHO, €CNK YrnoBas
nepegava He BXOAWUT B KOMNIEKT APYroi
NPUHAONEXHOCTHU.



HUHcopmaumua M3rotoBuTena o rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny)>XUBaHUMU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny><6b1 nognepxku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEeHTPOB, a TaKXe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiiTe B UHTepHeTe: WwWw. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAicTBa No yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTe 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3T aHHble He cofepXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknagHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl ToBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapky, koheMallnHbI, KotheMOonKu, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, NbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOrM, theHbl, PacNPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKKU, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
uutenu, bneHaepsl, ragunbHble JOCKW, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTH, NapoBble CTaHUMWK, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3aenua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLecTBNAETCA B (popMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKALUM U AeKNapMpPOBaHUA COOTBETCTBUA.
UHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpE cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalnu o COOTBETCTBMU) U CpOKe ero (ee) AencTeua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npoaykuva Npov3BOAMTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUMOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeHh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNTONHOMOYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBaHWKU A0OrOBOPA C HAM, ABNA-
etcAa OO0 «bCX BbiToBble Mprbopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, oununan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHWA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npuBeaeHbl Ha TUNMOBOKW Tabnuuke npubopa UK Ha ero aTUKeTKe U/Unn
B CONPOBOAMTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWUA Ballel TeXHUKK M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYeT UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHble
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl U CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM Tpe6oBaHMAM KayecTBa TOBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. 1o BCeM BONpocaM, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMM No yxody ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cnyxbbl
NOANEPXKKHU.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma n3rotoBuTENb NPEAOCTABNAET Ha NPUOBpeTEHHBIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBoM Npubop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogaTenbctBom PO cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOpoMy Npu Nokynke bbin
BbliaH rapaHTUIHbBIA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNOBHUA, He NPOTUBOpPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpeburenen

[aHHbii Npubop npefHa3HaueH ANA UCMONb30BAaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHUX U UHBIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NPEANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHneM BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0dKce NPEANPUATUA, YUPEXAEHUA UK
opraHu3aumuu. UcnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBLIX OT BbIUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN HaANexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasartensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPAHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbol npubopa. YaaneHue 1abnuuku Benet kK 06esnuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
IKcnnyaTaymuu.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUbope, eCnn CepBUCHOI cnyx 6ot byaet AoKa3aHo, UTo OHW BO3HUKIM MOCTEe Nepefaym
npubopa notpebuTento BCIeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKHM, XPaHEHUSA, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOMbl 1 T.M.), NONafaHNsA BbITOBLIX HACEKOMBIX U FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (DAKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHN, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO SKCMyaTaluuu, B TOM YUCNE HeCTabUIbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTPOoceTH, ycTaHoBneHHbIx TOCT 32144-2013.

[ina nopTBepXAEHUA AaTbl MOKYMNKW nNpubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKH).
CobniofeHne peKoMeHAALMI U YKa3aHWUH, COAEPKALLMXCA B MHCTPYKLMHM NO IKCNNyaTaLmu (npasunax nonb3oBaHuaA), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpaBHble y3/bl NpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BeCcnnaTHO PEMOHTUPYIOTCA UKW 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelieHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU MX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a TaKKe MacTePCKUE HaLLKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBowu ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0b6CNYyXUBaHMA HaXOAMTCA Ha
ouumansHom cainte B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBAMHOB W MbinecocoB) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAeT 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro NOKYMNKU, NGO NpU HEBO3MOXKHOCTH ee OMpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoeneHus. [inAa onpeageneHna roaa M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaBuTb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobuaem Bam, uto noaTBepXKAEHHWE COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

PaspaboTaHo AN KM3HU



MHdopmaumsa o 6bIToBOM TeXHUKE, MPOU3BeAEeHHOWN NoA KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusamMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6psa 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOA4aTEeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpae norpeéutenen Poccunckon Pepepauum

MpoAayKuusa: COKOBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIl 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbIl, KocheMOonKku, MAcopy6ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKLun NOCTOSIHHO OBGHOBMSIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuUCTUKM NPoaAyKLMK, B TOM YUCTE 3HEProadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOSHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCcTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEeVCTBUSI, akTyarnbHyo UH(opMaLmio o
Krnacce 1 xapakTepucTukax aHeproadekTMBHOCTY NPoAYKUMK, HopMaLmMio 06 akTyansHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MONy4uTb Y opra-
HU3aLMK, BbINOMHAOLLEH YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoit Pegepaummn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, a.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocylLeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL MO NOATBEPXAEHUI0 COOTBETCTBUS
NpoAyKUWN OT UMEHU NPOM3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTO COlo3a B COOTBETCTBUM C AeNCTBYOLWMMM
TEXHUYECKUMU pernamMeHTaMu, B Ka4ecTBe YNOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbiNoNnHsAeT TpeGoBaHus, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® N2184-®3 «O TexHWYeckoM perynupoBaHuu» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro (OYHKLUMWM MHOCTPAHHOTO U3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
VmnopTtepom B Poccuiickyto ®efepaumio npoaykumumn, cepTuduLMpoBaHHON B kayecTBe cepuiiHo npoussogumoint, siensietcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumein, ykasblBaemoii Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUuKaLumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NepBUYHOE pa3mellieHne NPoayKLMn Ha
pblHke EBponeiickoro coto3a, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete M'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENEM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO MMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHNAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, serseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-Ltp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
Mpyn nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHEeHUU NPoAyKLUMM CneflyeT pyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHbBIX B MHCTPYKLMM NO SKCrryaTtauum,
cnepyowmMMmn TpeboBaHUaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM HarpyskaMm, KOTOpble MOryT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
+ Heobxoanmo usberatb NonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMM BOAbI U APYTVX XWAKOCTE.
Mepen nepeso3kor N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLuMm NPoAyKLUMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K UCMoMb30BaHWI0 B YCNIOBUAX TemMnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hayarnom akcnnyatauuy NPOAYKUWUW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Noj BO3Ae’CTBMEM OTPULIATeNbHOWM TemnepaTtypel, Heobxoaumo
Bbl[lepXaTb ee B YCIIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKONbKO YacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsIoTCs NMPEANpUATUSMU PO3HUYHOI TOPTOBNM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AE/CTBYIOLLETO 3aKOHO-
patenscTea.
YkasaHus No yTUnu3aumum NpoayKLMM CoaepaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLui U MOryT GbiTb YTOUHEHb! Y MyHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ina npoaykummn, peann3oBaHHO 3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPOKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT ASCTBUTENEH NpK ee
nocTaBKe, NPoAaXxe W NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNN) B TEHeHNe CpoKa CNyKObl, yCTaHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awumTe
npas notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH Npou3BoAuUTeneM B NUCTOBKE «/HMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
oBCnyXuBaHUN».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHa NO MoAernbHOMY obo3HayeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3HaKy Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaUMOHHbIX JOKyMeHTax. B cooTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENs GbIToBas TeXHWUKA MAEHTUMULMPYETCS Mo creaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyX6bI>

MaTtepunanbHbIi HoMep npeacTasnsieT coboiit BykeeHHo-LUMdpoBoe 0603HaveHne nNpoaykuMm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMOMb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603HauYeHneM unu Mopensio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbiM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoi 4epToit «/».
WHpekc cepsurcHoOl cnyx6bl — ABY3HaYHOe LndpoBoe 0bo3HaueHne, npucBanBaemMoe eanH1LE NPoaYKLMM B NPOLIECCE NPOM3BOACTBA M UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx00M.
OkcnnyaTtaUMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaTbiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ans LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoayKLWK, MO3TOMY U3roToBUTENEM
NpefyCMOTPEHO yka3aHue TOproBoro 06o3HaueHnst NpuGopa B SKCMITyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenuTbL NPUHAANEXHOCTL JaHHOTO JKCMITyaTaUMOHHOTO AOKYMeHTa K 6bIToBOMY nprbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM JOKyMEHTOM. YCTaHOBIIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTePUCTUK BGbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsIM, CoaepXaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLMK, N3NOKEHHON B SKCMIYaTaLMOHHBIX OKYMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX M3rOTOBMUTENeM AN MPOAYKLMM, MOTYT BXOAWUTL HAcTOALLAs MHCOPMALIMS, MHCTPYKUMS
(pyKOBOACTBO) MO AKCnyaTauum, nHhopmauus 06 yCrnoBusax rapaHTUItHOrO 1 CEPBUCHOTO 06CNYXUBaHUS.
MapkvipoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBSIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NpPOoM3BOANTLCSH UHBIMM cnocobamm, obecneynBaloLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHOe NpeacTaBneHne MHdbopMaLum o
npubope B MecTax npogax.

O COK03a U/MNN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snifCkoro 93KOHOMUYECKOTo COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykumn

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXAeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOBaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHToBs TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TamoxeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KoHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TeEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKWUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTN HU3KOBOMNLTHOTO 0GOPYAOBaHUA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHuM MPUMEHEHUs! OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SMNEKTPOTEXHWKU WU PaaMO3NEeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHWUs
ero B cuny

OKennyaTauMoHHbIe JOKYMEHTbI Ha NPOAYKLMIO BLINOTHSIOTCSA Ha PYCCKOM si3blke. SKCMIyaTaLMoHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX si3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HANM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[HO NOMY4MTL Y TOPryHoLLel OpraHN3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTBa-yneHa EBpasunitckoro 3kOHOMMYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms 0 koMNnekTaLuy NpoAyKLMM NpeacTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT GbiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTtHoii «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
o6osHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | Peructpaumon- fata | lleiicTayer | M3rotoBu-
Hue ™R HbIA HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi Homep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosetua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Crnosenus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, GneHaepb!, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUMS54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHns
MMB21POR CNSM10 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A546.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MUMS59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9A32S00 CNUM60A | C-DE.A146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.A5146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MUMO9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CrnoseHns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHus
MSM26508 CNHR15 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
0 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ Crosetus
MSM661101 CNHR25 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67166 CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.AA146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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kk TuicTi peTTe nanganaHy

TuicTi peTTe nanganany

Byn KypbIFbl TEK XeKke ynae nanganaHyra apHanfaH. bynsimabl
TeK KaHa asblK-TYNiK eHIMAEPIH KanbINTbl TYPMbICTbIK Kefiemae MeH
yakbITTa eHAey YLiH KongaHblHbl3. PykcaT eTinreH makcumangblk
kenemaepneH («PeuenTtTep» MakanacblH KapaHbl3) acblpMaHbI3.
Byn OyibIM a3bIk-Tynik HIMAEpiH apanacTbipy, Uney XeHe kafyFa
apHanfaH. KypbinfbiHbl 6acka 3aTTekTepai Hemece 3aTTapibl eHaey
YLWiH KongaHyra 6onmanapl. WbiFapyLubl TapanbiHaH KonaaHy yiliH
pyKcat eTinreH 6acka Kocankbl 6enwekTepiH KongaHrFanga KocbiMwa
KongaHy Typrepi e MyMkiH 6onagpbl. Kypbinfbl TEK pyKkcaT eTinreH
DenLweKkTep MeH Kepek-XapakTapMeH nanganaHbiHbi3. ElukawaH
Kepek-xapakTapabl 6acka KypbinfFbinap VUJiH na|7|,qanaH6aH,b|3
Kypbinfbl 6enime TemnepatypacbiHaarbl iLLki xainapaa fFaHa xeHe
TeHi3 geHreniHeH 2000 M aeniHri BUIKTIKTe KongaHyfFa apHarfaH.

MaHbI3abl Kayincisgik Typanbl marnymatrap

Ocbl nanganaHy HyckayrnbIfblH MyKUAT OKbIM LLbIFbIHbBI3 XX8HEe cakTan
kovbiHbI3! KypbinfbiHbl 6acka Gipeyre 6epreH Kesge ocbl HycKaynblK
Ta Gepinyi kepek. bynbiMabl NanbIKTbl TYpAE KongaHy Typanbl
HyCKaynapfa can apekeT eTifiMereHae oCbl SpeKkeTTepAeH LblFaTbIH
WbIFbIHAAP YLUIH eHAipyLWi TapanbiHaH keningik 6epinvengi.

Byn Bynbim geHe, cesim XoHe akbi-on kabinettepi wekTeyni,
COoHbIMeH Bipre Taxipunbeci xoHe Binimi xeTkinikcia agamaap
TapanblHaH Tek 6akbinay acteiHaa 6onFaHaapbiHaa, Hemece
OyMbiMabl Kayinci3 Typae kongaHy 6ovbiHWwa ManimeTTepiH e3gepiHe
XayanTbl TyfFanapaaH anbirn, ocbl OynbiMabl KongaHyaaH nanga
Gona anaTblH KayinTepai TyCiHreHaepiHae faHa KonaaHblna anagbl.
Bananapgpbl Kypbinfbifa xxaHe Kabenbre xakblHaaTnaHpl3 XXeHe onap
KypbInFbiHbl NanganaHbackiH. bananapfa ocbl KypbIFbIMEH OMHayFa
pykcat eTneHi3. bananapra Tazanayra XXeHe TeXHUKanbIK KblI3MeT
KepceTyre 6onmangpl.

A ©OpTeHy XKdHe 3NeKTp TorbiHa Tycy Kayni!

m KypbinfbiHbl TEK epexenep 60MbIHLLIA OpHAaTbINFaH Xepre
KOCbIflFaH po3eTKa apKbliibl alHbIMaribl TOKTbIK TOK XesliCiHe Kocy
MYMKIH. |LLKiI 3NeKTP CbiMAApbIHbIH Xepre TynbIKTay XXYNECiHIH,
epexernepre Cakec namvblKTbl TYpAE OPHAaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

m bynbimabl Tek KaHa hupmarnblk TakTanwaga KepceTinrex
ManiMeTTepi 6ombIHLIA iCKe KOCbIN KongaHbiHbI3. Erep Oynbim
HeMece OHbIH KyaT CbiMbl 3aKbiMaarca, OHbl NanganaHbaHbI3.
KayinTi »xargannap TyblHAATNAc YLWiH, 3aKkbiMOaHfFaH Xerire Kocy
CbIMbIH aybICTbIPY CUSIKTbI BapnbIK XXeHAEY XXyMbICTapbiH 6i3aiH
KbI3MET KepCeTY XeHiHaeri BiNnikTi Kbl3aMeTKepnepimia opbiHaaybl
Kepek.
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MaHbI3abl Kayincisgik Typanbl MafnymaTttap kk

KypbinifbiHbl €LKaLLaH TanMep HeMece KallblikTaH 6ackapbinaTbliH
po3seTkanapfra KocnaHbl3. KypbuiFbiHbl NanganaHy KesiHge
Bakpbinan TypbiHbI3!

KypbInfFblHbl bICTbIK 6€TTEP YCTIHE HEMECE KacblHa KOMMaHbI3,
Mbicanbl, nnuTtara. XXeni kabdeniH bICTbIK beniktepre TUri36eHis,
OTKip LWeTTepiHeH TapTnaHbl3 HEMece Tacbimangay TyTKachl
peTiHae nanganaHbaHbI3.

Heriari Kypbinfbifa ewkallaH cy TUrisbeHi3 Hemece blabIC XYFbILL
MallnHara canManpl3. bymeH Taszanay KypanbiH KongaHOaHbI3.
KypbInfFbiHbI bifiFangbl KOSIMEH KongaHyFa 6onmangbl.

ByrbiMabl 8p nanganaHygaH CoH, OHbl BakbinaycbI3
KanablpraHblHbl3[a, KypacTblpbin OpHaTyAaH angbiH,
OenuwleKkTereHiHizae Hemece TasanaraHblHbl34a XXoHe KaTenik
navga donfaHaa apkallaH XenigeH axblpaTblHbI3.

A KapakatTaHy kayni 6ap!

>KyMbIC iCTETINreH KeMekLUi kypan He Kocaskbl GernwekTepai
anmacTblpy angbliHaa, OyrbiMabl eLwipin, XenigeH axblpaTy
Kepek.

AnHanmarnsbl TyTKaHbl Tycipyge KopnycTbl yCTamaHbl3, auTnece
caycak Hemece KOI KbICbIfbIn Kanybl MyMKiH. BybiM Kocynbl
GonfaH Ke3ge, anHanmanbl TYyTKaHbl PETTEMEHI3.

AcnanTtapfbl TeK OpHaTbIfIFaH Kece, OpHaTbIfIFaH Kaknak XoeHe
OpHaTbISIFaH XeTek KanTaMmacbiMeH nanganaHbiHbi3! Kepek-
XapakTapAbl nanganaHfaH Kesae KeceHi, KaknakTbl XXaHe XeTek
KanTamacblH Hyckaynblk 60MbIHLIA OpHaTbIHbI3!

KongaHy 6apbiCbliHOa KONIMEH KECEHi HeMece TONThIPY LaxTacblH
ycTamaHplI3. Kecere Hemece TONTbIpy WaxTacblHa ellKkaHgamn
3aTThbl (MblCansl, KacbIK) KiprisdeHis. Kon, watu, kuiim xxaHe 6acka
XabablkTapabl avHanbin TypfFaH GenweKkTepaeH anbiCc YCTaHbI3.
Xetek ewlipinreHHeH KewniH Gipa3 yakbIT XXyMbIC icTen Typagbl.
YKeTek TonbIfbIMEH TOKTaFaHLIa KYTiHi3.

EwkalwaH acnan neH Kepek-xapakrapabl Hemece 2 Kepek-
XapakTbl 6ipaen nanganaHbanpbl3. Kepek-xapakrapabl kKongaHraH
Kesge onapabl )xaHe OHbIMeH Bipre 6epinreH KongaHy Typansl
HYCKaynbIKTbl YCTaHbIHbI3.

Kepek-xapakTapabl nanganaHyna Kkepek-xapakrap MeH
XeTekTepaeri TycTi 6enrinepai eckepi;ja.

A TyHwbIFy Kayni!
Bananapra opam maTepuangapbiMeH OMHayFa pykcaTt eTreHis.

A Hazap ayaapbiHbI3!

Kypbiifbl eLKaLllaH asblK-TYNIiKTepAi eHaey YLUiH KepekKTi
yaKbITblHaH y3afblpak yakblT 60Mbl KOCbINbIM KONbINIMaybl N1a3bIM.
boc TypiHae icke KocnaHbI3.
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kk MaHbI3abl Kayincisgik Typansl marnymattap

m 3uaHgapabl 6ongbipmay YLiH XXaHe Keaepricid XXyYMbIC icTey YLUiH
XYMbIC alMafbl XKaKCbl XeTINeTiH, binfanablkka Tes3iMai, KaTTbl,
TEH, KypFak XXaHe XeTepsik agapexene yrnkeH 0onbl Tuic.

MaHbI3abl!

KypbInfblHbl 8p NanganaHygaH CoH Hemece y3akK yakbIT

nanganaHban xxyprenge ab6aeH TazanaHbl3. =% « Tazanay xoHe

Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbI3: 95

Bosch dvpmachIHbIH xaHa 6yibIMbIH Ma3myHbI
caTbin anfaHbIHbI36EeH KYTTbIKTalMbI3.

. - TvicTi peTTe NanganaHy ..........cccceeveveeennee 88
Bi3aiH GyilbIMAapbLIMbI3 Typanbl S
- . MaHbI3abl Kayinciagix
KocbIMLLa ManiMeTTepAi Be6-
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Con ywiH kenbip dyHKunsnap ocsbl BMEMEHTTEP .eeviiiiiiiiiie et 91
Hyckayna cunatTanfaHHaH abipMallbinbiFbl  Acnantapabl NANAANAHY ......c.ceoeeereeeennns 93
bonaabl. byn xafganaa 6i3aiH MHTEpHET Kepek-xapakrapabl nanganaHy................ 94
TopabbiMbI3ha OCbl HYCKAYIbIKTBIH XaHapak  Tasanay KoHE KYTY .....c.coverververeereeeeeenean. 95
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Ocbl naiifianaHy HyckaymbifblH Naiiganady — ACNANTAPABI 4811 PETTEY .......ooveviieiens o7
YLLIH: OCbl HYCKayIbIKTbIH kaH GeTTepiH Kayinciapik XyACi ..................... e o7
awbIHbI3. OHAa apiN kaHe HeMiprepMeH AKaynbIKTap OpbiH anFaH xafaanaars!
kepcerTinreH cypettep 6ap, onapabl ocbl KOMBK oo o7
HyCKaynblKTa i MblcarnFa kenTipinegi KOKBICKE TACTAY ...oooovvii 98
(Mbicarbl, = cypeTTep KaTapsbi [). Keningik WapTTapbl ........ccocvreeeeeirireeeeeens 98
HKaBOBIKTAD .evvveeeiiiiiiie e e e 99
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YKannbl manimettep kk

Xannbl manimeTttep

BeTTik XafblHaH »anbin allblHbI3.
= [\ cyperTi
Herisri 6ynbim
1 AnHanmanbl aXblpaTKbIw
a PetTtey wkanachl
2 Bocary Tynmeci
3 AnHanmanbl TyTKa
4 Bac xetek (capbl)
a AcnanTapgbl €Hridy YLUiH caHbinay
5 Anfbl XxeTek (capbl)
a Xetek kantamacsbl
6 Apka xeTek (KbI3bl)
a Xetek kantamacsbl
7 KabGenbai xuHakray 6enimi
8 Kece yuwiH caHbinaynap

Kece
9 Tort 6acnanTbIH bonaTTaH
apanacTbIpfbill biabIC
10 Kaknak
a TonTblpy Wwaxtachl

Kypanpaap
11 MpodeccuoHanabl ninmeni
6ynfaybiw *
a Koprarfbilw Kaknak Tacray
nepHenepimeH
12 MpodeccrnoHanabl KakKbiw
a Koprarfbilw Kaknak Tacrtay
nepHenepimeH
13 WUneriw
a Koprarfbilw Kaknak Tacrtay
nepHenepimeH

* Kip JKyFbIL MalLMHara GaiinaHbICTbI

Hyckay: Ynrire 6annaHbICTbl peTTe acyn
KombanHbl 6acka Kepek-KapakTapMeH
XKeTKisineni.

BipiHwi nampganaHyaaH
anAabiH

>KaHa KypbInfFbiHbl ManganaHynaH angbiH

OHbl TONbIK aLlbIM, Ta3anan Tekcepy Tuic.

Ha3sap ayaapbiHbi3!

3akbiMaanFaH KypbirFbiHbl eLLKaLlaH icke

KocnaHpI3!

m  Heriari Kypbinfbl MeH 6apribIk Kepek-
apakTapabl opamaaH LbiFapbin 6ap
opamM MatepwarbiH anbin KOWbIHbI3.

m  Bapnbik GenikTepiH TONbIKTbIFbIH
TeKkcepin KepiHeTiH 3uaHaapbl 6apnbiFbiH
TekcepiHis. = [\ cyperi

m  Anfawkpl navganadyaaH angbiH a6aeH
Tasanan KypraTbIHbI3.
=» « Tazanay xeHe Kymy» MbiHa bemmi
KapaHbi3: 95

Kypampac Gernwekrep MeH
6ackapy anemeHTTepi

TycTik 6enriney

YKetekTepgin TycTepi Typni (kapa, capbl
aHe KpbI3bin). Ocbl TycTik 6enriney kepek-
XapakTapga ga tabbinagpel. Ocbl Kepek-
XapakTtapabl Tek Gipaen TycTeri xeTekte
nanganaHbiHpI3.

XeTtekTtep

= [\ cyperi

Kypbinfelga 3 Typni xxeTektep 6ap.
Bac xeTek, kapa (4)

Acnantapabl nanganaHy yLiH
Hemece Kepek-xapakrapabl
OyphLIWTLIK GepinicneH nanganaxy.

Anfbl XxeTek, capbl (5)
Kepek-xapakrapgbl capbl

OipikTipriluneH nanganaHy yLiH

Apka xeTekK, Kbi3bin (6)
Kepek-xapakrapgbl Kbi3bln
GipikTipriluneH nanganaHy yLuiH.
Xetek KanTamachl (5a xaHe 6a)
ManpanaHbaraH xeTekTepai kanTtay yLUiH.

KocbiMLia manimeTtep: = «*Kabdbikmap»
MbIHa 6emmi KapaHbI3: 99
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kk Kypampaac 6enwiektep MeH 6ackapy anemMeHTTepi

AnHanmanbl axblpaTKbiLl
= [ cyperi

P
AVHanmManbl axbipaTKbILNeH O
KepeKTi Xblngamablk Tanganagpl
Hemece Kypbinfbl eweai. KypbinfFbiHbIH
backapyblHOa kaTenik nanga bonca,
3NEKTPOHAbIK CaKTaFbILITap icTen kanca
HeMece KypbinfFblga akayrnblk 6onca,
KypbinFbl 6acka Kocblnmanai.

YcTaHOBKMU

M  Jlesaik Kocy eH xofapbl
arHanbiMaap caHbIMEH / Xbingam.
AXbIpaTKbILTBI KEPEKTI Y3aKTbIKTa
YCTaHbI3.

O  Tokraty / ©uwipy
Q  «Unterheben» (kocy) dHYKMLACHIH
€H TeMeH anHanbiMaap CaHbIMeH /
eTe aKbIpblH.
1...7 XKbingamablk 6ackpiuTapbl
1: TeMeH anHanbiMgap caHbl /
aKblpbIH
7: eH XoFapbl anHaneiMaap caHbl /
Xblngam
Kypangap
= [\ cyperi
MpodeccuoHanabl ninmeni
6ynfaybliw
Kamblprnapab! uney yLuiH, Mbicansl,

TOTTi KAMbIP HEMECE MYCC.
TemeHaerinepai Kocy YLWiH Kapnbl My3

HeMmece Kineren.
aLUbITKbI KAMbIP) ey XaHe >
MaviganaHbavTblH MHFpeaueHTTepai

apanacTblpyfa apHarfaH (Mbicanbl, Xys3iwm,
LLIOKOMaA XXOHKachbl).

MpodeccrnoHanabl KakKbiLw
KyMbIpTKa akybl3blH, Kinerenai kary
XKSHe XeHin kamblpabl bynrayra
apHarnfaH, Mbicanbl, OUCKBUT
KaMbIpbl.

Wneriw
Aybip Kambipapbl (Mbicanbl
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Xbingamabik 60MbIHIWA YCbIHLICTAP

Q. Typni MHrpegueHTTeEPAi Kocy

X8He abarnnan apanacTbIpy YLUiH

(MbIcansl, Kaprbl My3 KOCY YLLiH)

WHrpeaneHTTEpPAi KOChIN

apanacTblpy YLUiH

3  AybIp kamblpnapabl uneriwneH

uney yLiH

MHrpeneHTTEPAI KOCY >XaHe

KarFy YLWWiH (Mbicanbl, Kineren)

Profi Flexi kakkblLLneH Hemece

Profi 6ynfaybiwineH

M  Acnantapabl nanganaHyfa
apHanmaraH!

AcnanTtapabl gan perttey

Kypbinfbl 3aybiTta Profi Gynraybill kKeceHiH,
TyGiH a3 TMEeTiH eTin peTTenreH, ocbinan
uHrpegmeHTTep Gip BipiMeH xakcbl
apanacagpl. Erep acnantap kece TyGiHe
TMCe Hemece y3aK Typca, aparnbIKTbl OHaW
petTteyre 6onaabl. =% «Acrnanmapdb! 0811

pemmey» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 97

AnHanmanbl TyTKa

= [§ cyperi

AllHanmanbl TyTKa XoFapblfa
KanbIpbInbIN acnan Hemece Kece
opHaTbinagbl Hemece LweLlineai.
AvHanmanbl TyTka «EasyArm Lifty
YHKUMACBIMEH XabapblKTanfFaH, on
alHanmarnbl TYTKaHbIH XbIIKyblHa Kongay
KepceTeai.

Kece meH Kaknak

= [3] cyperi

KypbInfFbl apHaribl KeCeMeH XeTkisineai,

O KOWbINbIN COCbIH Bypanbin Heriari
KypbinfbiFa bekiTineai.

Kaknak anHanmansl TyTkaga oekiTinin
anHanmansl TyTKka keTepinreHge asTomMarThbl
awbinagbl.

AcnanTtapabl OpaHTy XaHe weLy
= [ cyperi

AcnanTap KoprafbILLl KaknakTa Tactay
nepHenepimeH xabgplkTanaael, on
acnantapgblH OHau LeLinyiHe Kbl3MeT
eTeqi.



AcnanTtbl opHaTy: TyTKbILWTHI anfa
OarbiTTan acnanTbl TipenreHwe 6ac
XKeTekke canbiHbI3. KopFarbil Kaknak
KETEKTi KanTanapl.

AcnanTbl anbIn TacTay: eki Tactay
nepHenepiH acnan WwblkKaHwwa 6acbiHbI3.
Kypanabl )XeTEKTEH LUbIFapbIHbI3.

Kabenbpai xxnHakray

oenimi *!@

KypbinfbiHbl kabenb GeniMwecimeH
xababiktanfaH. XXeni kabGeniHiH, y3blHAbIFbI
kabenbai TapTy Hemece cany apKbinbl
cankecTeHaipyre 6onagpl.

Kayincisaik xyneci

KypbinfFelga Typni Kayincisaik xxynenepi
6ap. =» «Kayinci3oik xyueci» mbiHa 6emmi
KapaHbi3: 97

Acnantapabl nanganaHy

/\ KapakatTany kayni 6ap!

— Keni awachblH Tek GyibIMMEH >XyMbIC
iCTey YLUIH KaXeTTi apekeTTep eTkisinin
KOHE eHIMAep MeH 3aTTap AanbiHAanbIn
KOMbINFAHAA FaHa anekTp po3eTkacbiHa
XarnfaHbl3.

— KongaHy 6apbiCbiHAa KONMMEH blAbICTbI
Hemece TONTbIPY LaxTacblH yCTamMaHbI3.

— Tek KoWbInFaH KakKMnakneH XXyMbIC iCTEH;3.

— AViHanmansbl TyTKaHbl XbImDKbITY4aH
angbliH Hemece acnantapgbl
anmacTbIpyAaH angpblH XeTek ToKTayblH
KYTiHi3.

— Kayincisgik cebentepiHeH xeTek Kopray
KaknafblH anfbl )XOHE TOMEHT XXETEKKe
OpHaTbIHbI3.

DanbiHpay

m  Heri3ri KypbInfbiHbI Ta3a XaHe TypakTbl
Tabafra KOMbIHbI3.

m XKeni kabeniH KepekTi y3bIHAbIKKA
LWbIfapbIHbI3.

m bocaty TynmeciH 6acbin, anHanmansl
TYTKaHbl TipenreHLue KeTepiHi3.

m  KaknakTbl TONThIPY LWaXTacblH anfa
KapaTtbin 6ac xeTekke canblHbI3.

m KeceHi opHaTbIHbI3. OHAA Heriari
KYPbINFbl CaHplnaynapbiH eCKepiHi3.

AcnanTapgbl nanganaHy kk

m  KeceHi TipenreHwe caraT TiniHe Kapcol
OypbIHbI3.

MaHbI3abli!

Erep kece oypbIC opHaTbiIMaca, Kypbirfbl

KocblnmManapl.

=» cypetTep Katapbi @
1. ©Hpey makcaTbliHa 6annaHbICTbI
petTe Profi Flexi kakkpiwTbl, Profi
OynafbILWTLlI HEMece UNeriLTi TaHAaHbI3
=> «Kypandap» mbiHa 6emmi
KapaHbI3: 92.
TyTKbIWTLI anfFa GafFblTTan acnanTbl
TipenreHwe 6ac xeTekke carnblHbI3.
KopfrafblLl Kaknak »XeTeKTi kantangpl.
2. ©HaeneTiH NHrpeaneHTTEpai Kecere
canblHbI3.
3. Bocarty TyiimeciH 6acbin, anHanmanbl
TYTKaHbl TipenreHLie TemMmeHre 6acbliHbI3.
A XapakaTtTaHy kayni 6ap!
AHanManbl TyTKaHbl abarnan TycipiHia!
CaycakTap Hemece Kongap KbiCbiniMayblHa
K63 XKETKi3iHi3.

KypbInfbiHbl icTeTy

4. AwaHbl po3eTKara XanfaHpl3.
AliHanmarnbl axblpaTKbILLThI Kanaynbl
Kagamfa KombliHbI3. XXblngamablk
6oMblHWA YCbIHbICTap: =% «Kypandap»
MbiHa 6emmi KapaHbi3: 92

5. WHrpeaneHTTEpLi KEPEKTI HOTMXE
XETINreHwe eHaeH;|3.

6. AnHanmansl axslpatkbiwTel O
KagamMblHa KOMbIHbI3. XKeTek ToKkTaFaHLla
OEeNiH KyTiHi3. AlaHbl WbiFapbiHbI3.

7. Bocarty TymeciH 6ackin, anHanmarnsi
TYTKaHbl TipEnreHLe KeTepiHi3.

8. KeceHi caraT TiniMeH keTepinreHwe
OypaHpI3. KeceHi anbin TactaHpbl3.

9. Eki tactay nepHenepiH acnan
WblKkaHLWa 6acbkiHpl3. Kypanabl
YKETEKTEH LUbIFapbIHbI3.

10. KaknakTbl XETEKTEH LUELLiHi3.

11. Bapnelk 6enwekTepai nanganaHyaaH
COH TasanaHpbl3. =% « Tazanay xeHe
Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbI3: 95
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kk Kepek-xapaktapgbl nanganaHy

Hyckay: XKaHa KypbInfFbl MEH OHbIH
DYHKUMSNAPbIMEH >XaKCbIpak TaHbICY YLUiH
0i3niH nanganaHy MeicangapbiMbi36eH
TaHbICbIHBI3. =% «Peyenmmep» MbiHa
6emmi KapaHbI3: 95

MHrpe,queHTTepmeH TONTbIPY
©Haey KesiHAe KanFaH UHrpegueHTTepai aa
canfa bonagpl.

= [ cyperi

m  Kypbinfbl icTen TypraHaa kanfaH
WHrpegueHTTepai abannan TonTbipy
LaxTacblHa canblHbI3.

A XapakaTtTaHy kayni 6ap!

KongaHy 6apbicbiHAa KONIMEH KECeHi

HemMece TONTbIPY LlaxTacblH yCTamMaHbI3.

EwkaHpan satTapabl (Mblcanbl. WeMiLl)

Kecere Hemece TONTbIpy LuaxTacbiHa

KiprizbeHis.

=> cypeTTep KaTapbl [l

1. YnkeH kenempaepai Hemece
WHrpeaneHTTepAi can ywiH 6ypama
euwlipriwTi O KyitiHe peTTen TokTaraHwwa
KYTiHi3.

2. Bocarty TymMeciH 6ackin, anHanmanbl
TYTKaHbl TipenreHLe KeTepiHis.

3. WIHrpeaneHTTepai Tikenen kecere
canblHpbI3.

m bBocarty TyiimeciH 6acbin, anHanmansl
TYTKaHbl TipenreHwlie ToMeHre
GacbIHbI3. HrpeoneHTTepai eHaeyai
XKanFacTbIpblHbI3. =% « KYPbIFbIHbI
icmemy» mbiHa 6emmi KapaHbI3: 93

Kepek-xapakrapabl
nanganaHy

CiagiH, acyn koMbalHbIHbI3 YLUiH

KaTap kepek-xapaktap 6ap, onapmeH
yHKUMsinap caHblH kebentyre 6onaasbl.
Ynrire 6annaHbICTbl peTTe 6enrini
Kepek-xapakTap uHakra 6ap 6onybl
MYMKiH. Kocankbl 6enwek 6onmaraH
Xafgaviga, oFaH cayaa OpHbl He KbI3MeT
KepceTy opTanblfblHaH Tancelpbic 6epyre
6onagpl. = «)Kabobikmap» MbiHa 6emmi
KapaHbi3: 99
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Kepek-xapakrap ywiH gambiHaay
Kepek-xapakrapfra 6annaHbICTbl peTTe
Heri3ri KypbInfbIHbI TYPMi peTTe AanbiHAayFa
6onagabl.

m  Heri3ri KypbInfbiHbI Ta3a XoHe TypakTbl
Tabafra KOMbIHbI3.

m Keni kabeniH KepekTi y3bIHAbIKKA
LWbIFapbIHbI3.

m  Heriari KypbInfbIHbI KEPEK-Kapakka
GannaHbICTbl peTTe cypeTTe
KepceTinreHaen gansiHaay.

= Il cyperi

AcnanTap yLwiH fanbiHaay.

2. Kepek-xapakrap YyLUiH Kapa eTekTe
OypbIWTLIK Bepinic xaHe Kece OpHbIHA
opHaTbINaTbiH KEpeKk-xapakrap YLUiH
AavibiHaay.

3. KpbI3bIn xeTeKTeri Kepek-xapakrapra
AanblHaay, Mbicarnbl, apanacTbIpFbiLl
Hemece MynsTU-ManganarbiLu.

4. Capbl XeTeKTe Kepek-xapakrapra
AanblHaay asblk-TyniKTep YLWiH WwbiFapy
caHblNnaybICbl3, MbiCarnbl, MynbTU-
apanacTbIpfblLL HEMECEe LUTPYC LWbIPbIH
ChIKKbILLIbI.

5. Capbl XeTekTe Kepek-xapakrapra
AanblHaay asblK-TyniKTep YLWiH WwbiFapy
caHblnaybIMeH, Mbicarnbl, acymni
ManganarbliLu.

m  Capsbl, KbI3bln HeMece kapa benriHi
XKETEK NEH Kepek-Kapakrapaa eCKepiHis.
=> «Tycmik 6eneiney» mbiHa 6emmi
KapaHbiI3: 91

m [lanpganaHbaraH xeTekTepai KopFaHbIC
KaknarbiMeH xabblHbI3.

m bBacka 6apnbik kagamaapapbl benek
Kepek-Xapak HyCKayrblfblHaH OKbIn
anblHbI3.

-



Tasanay xaHe KyTy kk

Ta3anay XXeHe KyTy

KypbInfel MEH NanganaxfaH acnantapapbl ap

navganaHygaH CoH Tasanay Tuic.
= H] cyperi

A AnekTp KyaTbiHa Tycy Kayni 6ap!

Tazanamac 6ypbIH, KyaT CbiMbl @ybIpbIH
po3eTkafaH CyblpbiHbI3.

ByWbIM TYPKBICBIH eLKaLllaH CymblK
3aTTapra Marnyra XoHe Kece Xyy
MallMHacblHAa Ta3anayfa bonMangpl.
BymeH Tazanay KypanblH kongaH6aHp!3.

Hazap ayaapbiHbI3!

KypamblHaa cnvpTt Hemece
ankoronb 6ap Tasanay KypangapbliH
navpanaHbaHbI3.

OTKip, YWTbIK HeMece MeTanpl
3aTTapabl nanganaH6aHbI3.
ElwkaHgam Kblpfbill cypTKilTepai
Hemece Tasanarbll Kypangapabl
navpanaHbaHbI3.

Mnactuk GenwekTepai biablc-asK
XyaTblH MalMHaga KelcnaHpl3, ce6ebi
AedopMauunst nanga 6onysl MyMKiH!

Herisri bynbimabl Tasanay

XKeTek kanTamachblH LieLLy.

Heriari Kypblnifbl MEH XeTeK KanTamMacbIH
XKyMcak, AbIMKbIN WyGepekTi cypTin
COCbIH KYpFaTblHpI3.

Kece meH Kypanabl Tasanay

Kece, kaknak »oHe acnanTtapgbl
cabblHObl CYMEH XaHe >xyMcak Lybepek
Hemece rybkameH Tasanan blapic
XKYFbILL MaLlLMHaFa canbiHpi3.

Bapnbik GenwekTepai kenTipiHia.

PeuenTtrep

LlankanraH Kineren

200-1500 r )
Kinerengi 1%2-4 MnHyT iWwiHae
7-6ackblliTa Kinerenain, menwepi

MeH kacueTTepiHe 6annaHbicTbl Profi
KaKKbILLMNEH OHOEHI3.

)K¥M bIPTKa aKyblI3bl

2-12 XyMbIpTKa aKybI3bl '“'))
XKyMbIpTKa akybI3biH 4-6 MUHYT
iwiHae 7-kapamaa Profi kakkbiwneH

BuckBut KaMbIpPbl

Heri3sri peuenTt

OHEH3.
0

3 XKymbIpTKa

3-4 ac kacbIK bICTbIK CY

150 r kaHT

1 nakeT BaHWUNWH LUeKepi

150 r yH

50 r kpaxman

MYMKIH KOMCbITKbILLI

WHrpeanenTTepai (yH MeH kpaxmangaH
6acka) wam. 4-6 MUHYT iWwiHge
7-kapampaa Profi kakkblneH kenipTin
KafblHbI3.

ArHanmManbl axblpaTkbIWThl 1-kagamra
OpHaTbIN, eneHreH yH MeH Kpaxmangbl
wam. ¥z -1 MUHYT iWwiHae KacbIKkneH
KOCbIN apanacTbIpbiHbI3.

Makcumanabl Mernwep: 2 X Herisri peuent
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kk Peuenttep

Kekcke apHanfaH KambIp
Herisri peuent
—  3-4 xymbIpTKa

— 200-250 r kaHT

— 1 canbiv Ty3

— 1 nakeT BaHUnbAi KAHT Hemece
Y2 NMUMOH KaOblifbl

— 200-250 r mait Hemece maprapuH
(6benme Temneparypachl)

— 500ryH

— 1 nakeT KaMbIp KONCbITKbILLbI

— 150 mn cyT

m  bapnbik gampeyiwTepgi wam. %2 MUHyT

KOMbINTKbILUMNEH apanacTblpbIHbI3.
Yrinmeni kamblp
— 100-125 r KaHT
—  KilUKEHe NMMOH Kabblfbl HE BaHUIb
m bapnbik MHrpegneHTTepAi Wwam.
6-kapampa Profi Flexi OynraybiwineH
wam. %2 MUHYT iWiHge

2-kapamaa, an cogaH KewiH wam.
Makcumangbik Menwep: 2%-X Heriari
peuent
Herisri peuent
— 1251 man (6enwve
— 1 XyMbIpTKa
— 1 canbim Ty3
LLeKepi
— 250ryH
Y2 MUHYT iWiHge 2-kagamaa, cogaH
KeWiH wam. 2-3 MUHyT iwiHae
OHEHI3.
500 r yH: >
1-kagampa, cogaH KeniH wam.
3-4 MyHYT iwiHae 3-kagamaa UneHis.

2-3 MuHyT 7-kapampa Profi Flexi
Temneparypacsbl)
—  MYMKiH KOMCbITKbILLI
m  VHrpegueHTTepai uneriwnex
Makcumanpgbl menwep: 4 x Herisri peuent
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ALWWbIKTbI KAMbIP
Herisri peuent
— 500ryH

>

— 1 xyMbIpTKa

— 80 r man (benme Temneparypachl)

— 80 rkaHT

— 200-250 mn XbInbl cyT

— 25T XaHa awbITKbl Hemece 1 naket
KypFaK allbITKbl

— %2 NUMOH KabbIfbl

— 1 canbim Ty3

m Bapnbik HrpegneHTTEpAi Wam.
3-kapamaa unerilneH eHaeHis.
Herisri peuent
— kaxeT 6bonca, 2-3 ac kacblk (20-30 1)
3 - 5 MMHYT iWiHae 3-kagamaa kambipra
peuent

Y2 MUHYT iWwiHae 1-kagamaa, cogaH
KEeWiH wam. 3-6 MUHyT iwiHae
Makcumanabl Mernwep: 3 X Herisri peuenT
Kecne Kamblipbl >
— 500ryH
— 250 rxymbipTKa (Wam. 5 gaHa)
CybIK Cy
m Bapnbik HrpegneHTTEpAi Wam.
OeniH eHaeHis.
Makcumangbl menwep: 1,5 X Heriari
HaH KambIpbl
Heri3sri peuenTt

— 1000 ryH

— 3 nakeT Kypfak albITKbI

— 2 wan KacbIK Ty3

— 660 mn Xbinbl cy

m Bapnbik HrpegneHTTEpAi Wwam.
Y2 MUHYT iWwiHae 1-kagamga, cogaH
KemiH wam. 4-5 MUHyT iwiHage
3-kapamaa unerilneH eHaeHis.

Makcumangbl menuwep: 1,5 x Herisri

peuent



AcnanTapgbl gan peTTey kk

AcnanTtapabl gan petrey
/\ XapakatTtany kayni 6ap!

[on peTTeymeH xeni anbipbiH LbIFapbIHbI3.

Hazap ayaapbiHbI3!

AcnanTapabl 49N peTTey Tek Kili
kagamaapga opblHAaHbI3. AiHanManbl
TYTKa TOMnbIFbIMEH TYCipy TWiC an acnanTtap
efeH[e XoaHe Kece LUETIHAE KblCbinMaybl
Tuic. AcnanTapaplH kecere onTMMangbl
aparblifbl 3 MM.

= cypeTTep Katapbl [d

m  OpHatbinFaH Profi 6ynarbiwneH
afbIMAbIK NapamMeTpai TEKCEPIHi3.

m bocaty TyiimeciH 6acbin, anHanmansb
TYTKaHbl TipenreHLe KeTepiHia.

m  Acnantbl 6ip KONMEH KaTTbl YCTaHpI3.
KoHTpcoMbIHAbI anbIpiibl KinTneH
(10 mm) caraT TinimeH 6ocaTbiHpI3.

m AcnanTblH Kecere AeuiHri KalbIKTbIKTbI
petTey (1 Tonbik anHanabipy 1 Mm
OWiKTiK @3repyiHe TeH).

Carar TiniHe Kapcbl bypay:
Kecere geniHri KalwbIKTbIK KblCKapagbl.
Carar TinimeH Gypay:
Kecere geniHri apansik y3apagpl.
m bocaty TyiimeciH 6acbin, anHanmanb

TYTKaHbl TipenreHwe TemeHre 6acbIHbI3.

m  AcnanTblH KaLWbIKTbIFbIH TEKCEPIHI3.
AcnantapgplH kecere onTMMangbl
apanbifbl 3 MM. KallbIKTbIKTbI, KEpek
bonca, peTTeHis.

m  Erep KawbIKTbIK ONTUManabl peTTenreH
6onca, 6ocaty TyrimeciH 6achbin,
arHanmanbl TyTKaHbl Kepi KanblpbIHbI3.

m  AcnanTbl 6ip KONMMEH KaTTbl YCTaHbI3.
KoHTpcOoMbIHAbLI anbIpiibl KinTneH
(10 mm) cararT TiniHe Kkapcbl bypan
KOMbIHBI3.

Kayinci3aik xxyneci

KeHert icke KocbinyaaH KopFaHbIC
KypbInfbIHbI TEK KECe OpHaTbIbIN TipenreHLwe
OypanFaHaa Hemece Kepek-xapak OypbILLTbIK
Gepinic 6ac xeTekTe BekiTinreHae xaHe
anHanmansl TyTka TOMeHri opbiHAa
TipenreHwe faHa Kocyfa 6onagabl.

KainTa icke KocbinyaaH KopfaHbIC

Tok KyaTbl y3inreH ke3ae Kypbinfbl KOCYrbl
KyriHae kanagbl, ananga KosfranTKblLl
XYMbIC icTemein kanagpl. KanTa icke kocy
YLLiH anHanmarnsl axblpatkbiwTbl O KyiiHe
Oypan cocblH KanTa KOCbIHbI3.

ApTbIK XXYKTeMeeH KOpFaHbIC

ApTbIK XXYKTEME MOTOPAbI iCTey Ke3iHae o3i
ewlipeai. byn xargangbiH bikTuMan ce6ebi
YIKeH KkenemMmzaepiH eHaey 60nybl MyMKiH.

AnHanmanbl TYTKa CaKTafbillbl
AHanManbl TyTka 6ocamai xeHe
XbIIDKbIMaW XaTbIp, erep apka xetekre
Kepek-xapak xataTblH 6onca.

AKaynbiKTap OpbliH anfaH
Xarpanpgarbl KeMek

Hyckay: KypbinfbiHbiH 6ackapyblHaa kaTenik
nanga 6onca, aNeKTPOHAbIK CaKTaFbILUTap
icTen Kanca Hemece KypbliFbiaa akayrbik
©ornca, kypbirFbl 6acka KocbiManabl.
BipiHWwigeH nanga 6onFaH MaceneHi TemeHaeri
Hyckaynapabl KorngaHbin LeLlyre ThipbIChIHbI3.
Hasap ayaapbiHbI3!

Erep akaynbIkTbl 63 6eTiHLUE 08
anmMacaHbli3, KbI3MET KOpCeTy OpTarblifbiHa
xabapnacbiHpl3.

Akaynblik

Byvibim icke Kocbinmanm Typ.

Lewim

m  TOK Ke3iH TEeKCEpiHi3.

m  AwaHbl TEKCEPIHI3.

m  AlHanmarnel TyTkaHbl kaaaranaHpi3.
Kyii aypblc opHaTbinFaH 6a? EHrisinin
TYp Ma?

m KeceHi TipenreHwe 6ypan GekiTiHi3.
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kk Kokblicka Tactay

m Kavita icke KOCbinyaaH KopraHbIC
fenceHgi. AvHanManbl axblpaTKbILL
O «kyitiHe opHaTbIHbI3 4a, COAAH KemiH
Kanayrnbl Kafamra KanTapblHbI3.

Akaynbik

BynbiMm KongaHy kesiHge ewipinin kanaabi.
ApTbIK XXYKTEMEAEH KOpFaHbIC 6encexai.
WHrpeaneHTTEepaiH ynkeH kenemi Gipaen
yakbITTa HEMECe TbIM Yy3aK eHAernreH.

Lewim

m  AiHanwmanbl axbipaTkeiwTel O
KaJamblHa KOMbIHbI3.

A XapakaTtTaHy kayni 6ap!

ALLaHbl WbIFapbIHbI3.

m  OHOey KernemiH asanTbiHpI3.

m  KypbinfbiHbl 6enMe TemnepartypacbiHaa
CYbITbIHbI3.

m Pykcar eTinreH makcumangpl
KenemaepaeH acbipmMaHpi3!
=» «Peuenmmep» MbiHa 6emmi
KapaHbi3: 95

AkaynbIK

YKetek icke Kocynbl KesiHge 6ocaTty TynMeci

kaTe 6acbingpbl. AiHanmanbl TyTka XorFapbl

Kapaw XblmKbITbinabl. XXeTek eweai.

Wewim

= AltHanmarnbl axblpaTkeiwTel O
KadamblHa KOMbIHbI3.

m bocarty TynmeciH 6acbin, anHanmansl
TYTKaHbI TipenreHwe TeMmeHre 6acbiHbI3.

m  AlHanmanbl axbIpaTKbIWTbl KEPEKTI
Xblngamabikka KanmTa KOMbIHbI3.
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KOKbICKa Tacrtay
Opam maTepuangapbiH KOKbICKa

Ei TacTayablH 9KONOrMANbIK

mmm  epexenepiH cakTaHbl3. byn Kypbinfbl
OneKTpniK )XaHe aNeKTPOHAbIK
KypbinFbinap Typanst 2012/19/EU
Eyponansik JupekTnBacbiHa can
Tnicti TaHbameH OenrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn avpektvBa KypambiHAa
EO aymarbiHOa KongaHbinaTtbiH
KONnAaHbICTaH LUblFapblnfFaH
KYpbINfFblnapabl OTKi3y XeaHe KOKbICKa
TacTay Typanbl yirapbiMaap
6ap. Kokbicka TacTayablH HakTbl
aicTepi Typanbl aknapar any yLiH
caTylbiMeH xabapnacbiHbI3.

Keningik wapTrapbl

Ocbl KypbINFbIHbIH, KENINAIK WapTTapbl
©6i3aiH ekin apKbinbl KypbisiFbl caTbinaTbiH
enpge aHblktanagpl. Ocbl WapTTapfra
KaTbICTbl TONMbIK MaNiMETTEPAI KYPbINFbIHbI
caTbln anfax gengangad 6inyre 6onagpl.
Ecen-woT HeMece TyGipTek ocbl keningik
WwapTTapbl 6oMbIHWA WaFbiMaaHFaHaa
KepceTineai.

©a3repicTep caktanasbl.



XKabpabikTap kk

Xa6abiKkTrap

Kepek-kapakrap »oHe Kocankbl 6enwekTepai cayaa >xoHe KNUEHTTEP KbI3MeTiHeH any
MYMKiH. ©HiMAep kaTapbl 9pAaibiM KEHENTINTEHHEH OChl Xepae cunarTanmaraH 6acka
Kepek-xapak korpketimai 6onybl MyMmkiH. Con ywiH www.bosch-home.com Topa6bbiHa eTin
KalCbl arbiMAbIK KEPEK-KXapaK YChIHbINFaHbLIH KEPECis.

Hasawikrap

MUZ9VL1 Acyinik Manganafbiw
XKeMic, kekeHic xoHe 6acka a3blK-TYMIKTepai kecy,
Typanay >koHe yry yLUiH.

MUZ9VLP1 Mynbsru-apanactbipfbill LUTPYC WbIPLIH
CbIKKbILWbIMEH
Hdomaeyiwrep, KeKeHic, anma MeH eTTi Kecy, kaprton,
LUIOMbIP MEH ipIMLUIKTI YTy, >XaHFaK NeH CybITbIfFaH
LLIOKOMAaATbI YIryre apHarsfaH.
ANENbCUH, NIMMOH X8HEe rpenndpyTThl ChifyFa
apHarnfaH.

MUZ9PP1 Kecne xacarbliw
KambIp napak x#eHe KeH KECMEeHi eHAIpY YLUIH.

MUZ9TM1  MynbTu Maipganafbiwl GymMachl
Hdomaeyiwrep, xxapma, Kohe Hemece LeKepaiH KiLli
KkenemaepiH YHTakTay xeHe mManganay yLid. E,
Banblk, KaTThbl iPIMLLIK, K&K, JXeMIC, KBKeHIC, XaHfFak
HeMece LLOKOMNaAThLl Maihganay »xeHe Typay YLUiH.
CybIK HE KapTbinan KaTTbl ac eHiMAEpiH
apanacrtbIpy, LUMKi XXeMICTEP MEH KOKEHICTEPAi XeHe
My34aTbISIFaH XKeMICTEPAI Makdanay/Typay xeHe
e30e rkacay yLUiH.

MUZ9HA1  ET TapTKbilbIH WYXbIK TONTLIPFbIW Ke60e
KoHAbIPMAacbIMeH
TapTap He yHTaKTanfaH eT YLUiH Xac eTTi Typayfa
apHanfaH. LLy>XbIKTbl TONTLIPY YLUIH. Kamblp Hemece
chapLu TyLunanapbIH xacay YLUiH.

MUZ9MX1  ApanacTtbIpfbill
CycblHAapAbl apanactblpy, }KEMIC NEH KOKEHICTEH
e30e >kacay, ManoHes ganbiHaay, Xkemictepai,
KaHFaKTapabl KoHe My3 TEKLIenepiH Manganay,
copnanap CeH Ty3ablKrapabl e3beney xoHe
apanactblpy YLLUiH.

MUZ9ER1 Tot GacnaiTbiH 60MaTTaH apanacTbIpfFbill Kece
TyTKanapmeH
Kece iwiHae 3500 r awbIKTbl KAMbIpAbl eHAeyre
donagbl.
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Kabavirap
MUZ9KR1 MnacTmaccanbiK apanacTbipFbill Kece
‘ TyTKanapmeH

Kece iwiHae 3500 r awwbIKTbl KAMbIpAbl 6HAEYre
¢ donagbl.

MUZ9FW1 ET TapTKbIW
TapTap He yHTaKTanfaH eT YLUiH Xac eTTi Typayfa

apHaraH.
00,
W MUZ9PP2 Kecne KoHabipmanapbl MUZ9HA1 x3He
‘- @ MUZ9FW1 ywiH
Kecnenepgi niwiMaey yLuiH.
(] ) B,
@ @ TaHaay yLiH 5 Typni nilwiHgep.

i % MUZ9SV1 ChITbINFaH neyeHbe KonabipMmanapsl MUZ9HA1
© { #oHe MUZOFW1 yuwin

ChITbINFaH neveHbenepai niwiMaey ywid. TaHaay
YLWWIiH 4 Typni niwiHaep.
@ e MUZ9CC1  Tekwe keckin MUZ9VL1 ywiH
@ % A3bIK-TYRIKTEPAI TEKLWE NiLLiHIHAE KECY YLUIH.

& MUZ9PS1 ®pu auckici MUZIVL1 ywiH
LLnki kapTonTbl opu YLWIH TypayFa apHasnfaH.

MUZ9SC1 Profi Supercut annanmanesl auck MUZ9VL1 xaHe
@ MUZ9VLP1 yuwiH
Kemic xeHe kekeHICTepai KanbiH XaHe Xyka
JGHrenekTepre Kecy yLiH. TbiM XXyMCaK HemMece
TarnLwbIFbl KON asbIK-TYMIKTEP YLUIH apHaibl peTTe
cai.
MUZ9BS1 «Baking Sensation» kepek-xapaKrap XXuHafbl
YKuHak Temenaeri 6eniktepai kypanab!:
MUZ9FW1 eTTapTKbiLL
(opTaLua TeCiKTi AUCKIMEH, 5 MM),
MUZ9SV1 chbiTbinFaH NeYeHbe KoHAbIPMAaCh!,
MUZ9KR1 nnacTmaccanblk apanacrtbipy blabIChl.
MUZ9RV1 YKKill KOMNAeKTi
A3bIK-TYRIKTEPAI YTy X8HE Typay YLLUiH.

MUZ9AD1 MUZ9RV1 yuwiH GypbIlWTLIK Oepinic
Backa kepek-xapakrapaa 6ypbILUTbIK 6epinic »oK
6onca, 6enek anyra 6onaasbl.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & alh b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

01/17

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y ot i
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou |lI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebicl
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0892698 010 JeAvkLLal |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Jearaeeded|

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAARvio TNAépwvo: 181 82
(AaTIkA XpEéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HT3cT

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05274 1722
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBucC OT Npoun3BoAMTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L grad) Loyl 4SLal)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 4520 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2
FAPHEAR BT RO S B TR,
EEARRBERR,

DR AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B AL PR M H#1805% 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001060017 970515












MUZ9HA1
MUZ9FWA1,
MUZ9PP1, ...
MUZ9VLP1, ...

MUZ9MX1,
MUZ9TM1
MUZ9VLA1
MUZzZ9CcCHt, ...
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