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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat zu erhalten. Das
Nichtbeachten der Anweisungen flr die richtige Anwendung des
Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers flr daraus resultie-
rende Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltsiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwen-
dungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z.B. die Verwendung in Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur flr haushaltstbliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Zulassige Hochstmengen (siehe
~<Anwendungsbeispiele) nicht Uberschreiten!

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebens-
mitteln geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung
des vom Hersteller zugelassenem Zubehor sind weitere Anwen-
dungen moglich. Das Gerat nur mit Originalzubehoér benutzen. Bei
Gebrauch des Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen
beachten. Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe
des Gerates an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.
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Generelle Sicherheitshinweise

/\ Stromschlaggefahr!

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten. Gerate konnen
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Gerat nicht ohne Aufsicht betreiben. Gerat nur gemafll Angaben

auf dem Typenschild anschliel3en und betreiben. Das Gerat nur in
Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu 2000 m Uber Meeres-
héhe verwenden.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heilde Flachen ziehen.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden. Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kunden-
dienst vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise fur dieses Gerat
/\ Verletzungsgefahr!

A Stromschlaggefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbei-
ten mit dem Gerat abgeschlossen sind. Bei Nichtbenutzung des
Gerates den Netzstecker ziehen. Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ziehen.

Grundgerat niemals in Flussigkeit tauchen und unter flieRendes
Wasser halten. Keinen Dampfreiniger verwenden.

Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

A Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach und bleibt in der Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.
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Nicht in rotierende Teile greifen. Wahrend des Betriebes nie in die
Schussel greifen. Nicht in den Einfullschacht greifen.

Nur mit aufgesetztem Deckel arbeiten!

Das Gerat kann aus Sicherheitsgriinden nur betrieben werden,
wenn nicht genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln bedeckt
sind.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsschei-
ben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen! Mixer-
messer nicht mit blo’ien Handen beruhren.

/\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Den Mixer nur im zusammen-
gesetzten Zustand und mit aufgesetztem Deckel betreiben.
A Verbrithungsgefahr!
Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende Flussig-
keit einfillen.
A Wichtig!
Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des
Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.
Nur ein Werkzeug bzw. Zubehor gleichzeitig benutzen.

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

14
Vorsicht! Rotierende Messer.

@ Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

A Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nichtge-
brauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigen und Pflegen*
siehe Seite 11
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schussel (11) eingesetzt und
bis zum Einrasten gedreht wurde

und

m der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor 1auft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann

die gleichzeitige Verarbeitung zu groRer
Mengen an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Stérungen*.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausflihrungen, siehe auch
Modellubersicht (Bild [M). Das Gerat ist
wartungsfrei.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX:

Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
,<Easy Armlift“-Funktion zur
Unterstiitzung der Bewegung des Armes
nach oben (siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.
4 Betriebsanzeige
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Gerates,
beim Auslésen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.
5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich driicken und Deckel abnehmen.
6 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehor*).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.
7 Antrieb fiir Werkzeuge
(Rihrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehdor)
8 Mixerantriebsschutzdeckel
9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch
Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen.
10 Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Werkzeuge

13 Profi Flexi-Riihrbesen

14 Profi Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehodrtasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.



Durchlaufschnitzler
17 Stopfer
18 Deckel mit Einfiillschacht
19 Zerkleinerungsscheiben
a Profi Supercut Wendescheibe —
dick / diinn
b Raspel-Wendescheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein
d Kartoffelpuffer-Scheibe*
20 Scheibentrager
21 Gehause mit Auslassoffnung
Mixer*
22 Mixbecher
23 Deckel
24 Trichter
*Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferum-
fang enthalten ist, kann es lGber den Handel
und den Kundendienst erworben werden.

Arbeitspositionen
Bild [&:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehdr nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift‘-
Funktion ausgestattet, welche die
Bewegung des Schwenkarmes nach oben
unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen. Bewegung mit
einer Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewlnschte Position bewegen.

Arbeitspositionen de

Antrieb Werkzeug/ Arbeits-
Zubehor geschwin-
digkeit
@ 1-5
i i I
C 1-3
33 |-
] £| >

> 3P 3
WY | 55

!
9 ‘j 5-7

+ N

* B8]

«

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-, Riihr-
besen und Knethaken; Zugeben grofRer
Verarbeitungsmengen.

Bedienen

/A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in
Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer
betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen
Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht
mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe ,Rei-
nigen und Pflegen®.



de Bedienen

Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung befindet

sich ein Aufkleber mit Richtwerten fur die
Arbeitsgeschwindigkeit des Gerates bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehors. Wir empfehlen, diesen Aufkleber
am Gerét anzubringen (Bild [¢).

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel in einem Zug bis zur gewlinschten
Lange (max. 100 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert
(Bild [).

m Kabel-Arbeitslange vermindern: Leicht
am Kabel ziehen und bis zur gewtinsch-
ten Lange aufrollen lassen. Dann erneut
leicht am Kabel ziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Wenn sich das Kabel verklemmt, Kabel
ganz herausziehen und dann aufrollen
lassen.

m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge

/\ Verletzungsgefahr durch

rotierende Werkzeuge

Wahrend des Betriebes nie in die Schussel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des Werk-
zeugs bewegen.

Das Gerat darf aus Sicherheitsgriinden

nur betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Geréat
verwenden.

Profi Flexi-Riihrbesen (13)
zum Ruhren von Teigen, z.B.
Rihrteig

Profi Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z.B. Biskuitteig
Knethaken (15)

zum Kneten von schweren Teigen
und zum Unterheben von Zutaten,

die nicht zerkleinert werden sollen
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(z.B. Rosinen, Schokoladenplattchen)
Schlagbesens (Bild [E):
Der Schlagbesen sollte den Schiisselboden
beinahe beruhren, um die Zutaten optimal
stellung des Schlagbesens folgendermalien
anpassen:
m Netzstecker ziehen.
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.
m Schlagbesen bis zum Einrasten in den
m Schlagbesen festhalten und Mutter mit
Maulschlissel (SW 8) im Uhrzeigersinn
I6sen.
des Besens auf optimale Hohe einstellen:
Im Uhrzeigersinn drehen: Anheben.
Gegen den Uhrzeigersinn drehen:
m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1
bringen.
wenn erforderlich korrigieren.
m Wenn die Héhe korrekt eingestellt
ist, Entriegelungstaste drlicken
bringen.
m Schlagbesen festhalten und Mutter mit
Maulschlissel (SW 8) gegen den Uhrzei-

Wichtiger Hinweis zur Verwendung des
zu vermischen. Wenn nicht, die Hohenein-
m Entriegelungstaste driicken und
Antrieb einstecken.
m Hohe des Schlagbesens durch Drehen
Absenken
m Hohe des Schlagbesens Uberprifen,
und Schwenkarm in Position 2
gersinn festziehen.



Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen (Bild [d):

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Rihrbe-
sen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einfiillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Unsere Empfehlung:
— Profi Flexi-Riihrbesen:
zuerst einrthren bei Stufe 1-2,
dann Stufe 7 wahlen
— Profi Schlagbesen:
Stufe 7, unterrihren auf Stufe 1
— Knethaken:
zuerst einrtihren bei Stufe 1,
kneten bei Stufe 3

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfiill6ffnung im
Deckel nachfillen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Zutaten einfiillen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

Bedienen de

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

m Schissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

A\ Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einflllschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefuhrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung

Bild [€:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an Ihrem
Gerat zu verhindern, verfligt die Antriebs-
welle des Durchlaufschnitzlers tber eine
Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei Uberlas-
tung bricht die Antriebswelle an dieser
Stelle. Ein neuer Scheibentrager mit
Antriebswelle ist beim Kundendienst
erhaltlich.

Profi Supercut Wendescheibe —

dick / diinn ®
zum Schneiden von Obst und Gemiuse.
Verarbeitung auf Stufe 5.

Bezeichnung auf der Wende-Schneid-
scheibe:

,Grob® fir die dicke Schneidseite

LFein® fir die dinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeig-
net zum Schneiden von Hartkase, Brot,
Brotchen und Schokolade. Gekochte, fest-
kochende Kartoffeln nur kalt schneiden.
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Wende-Raspelscheibe — ey L
grob / fein
zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kése,
auler Hartkase (z.B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 oder 4.
Bezeichnung auf der Wende-Raspel-
scheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite

,4" fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeig-
net zum Raspeln von Nissen. Weichkase
nur mit der groben Seite auf Stufe 7
raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nissen.
Verarbeitung auf Stufe 7.

Achtung!
Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum

Reiben von Weich- und Schnittkase.
Kartoffelpuffer-Scheibe
Zum Reiben roher Kartoffeln fir
Rosti und Kartoffelpuffer, zum Schneiden
von Obst und Gemduse in dicke Scheiben.
Reiben: Verarbeitung auf Stufe 7.
Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
Bild [l
m Entriegelungstaste driicken und j
bringen.
m Schissel einsetzen:
Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
gersinn bis zum Einrasten drehen.
m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3
m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [E-5a).
halten, dabei missen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

Schneiden: Verarbeitung auf Stufe 5.
Schwenkarm in Position 2
und dann abstellen, gegen den Uhrzei-
bringen.

m Scheibentréager am unteren Ende fest-

10

m Gewtlinschte Schneid- oder Raspel-
scheibe vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [E1-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewtiinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentrager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [51-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [E1-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslasséffnung vermeiden.

Tipp: Fir gleichmaRige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild Hl).

m Teile reinigen.



Mixer

/A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer
nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /
aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-
gesetzten Zustand und mit aufgesetztem
Deckel betreiben.

/\ Verbrithungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heil3e oder schdumende
Flissigkeit einflllen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine tief-

gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswiir-

fel) verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

Bild [4:

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 j
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einflllen.

Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heile
Flussigkeiten = 0,5 Liter;

optimale Verarbeitungsmenge,

fest = 50 bis 100 Gramm;

m Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild [4-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einflllen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfull6ffnung einfillen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter

einfillen.

Reinigen und Pflegen de

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.

Reinigen und Pflegen

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel ver-
wenden. Oberflachen kdnnen beschadigt
werden.

Grundgerit reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

unter flieBendes Wasser halten. Keinen

Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.

Schussel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spulmaschinenfest. Kunststoffteile in

der Spllmaschine nicht einklemmen,

da bleibende Verformungen wahrend des
Spilvorgangs mdglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen
Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag
nach der Verarbeitung von z. B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben

und den Durchlaufschnitzler (nicht die
Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.
Durchlaufschnitzler dann spilen.

11



de Aufbewahrung

Mixer reinigen

/\ Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen
berthren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flussig-
keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,
ohne ihn vom Gerat abzunehmen. Dazu
etwas Wasser mit Spllmittel in den aufge-
setzten Mixer geben. Fir wenige Sekunden
den Mixer einschalten (Stufe M). Spdl-
wasser ausschutten und Mixer mit klarem
Wasser ausspllen.

Wichtiger Hinweis:

Zubehortasche bei Bedarf reinigen. Pflege-
hinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A\ Verletzungsgefahr!
Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netz-
stecker ziehen.

Bild [N:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehortasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schissel
aufbewahren.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den Netzste-
cker ziehen.

Wichtiger Hinweis:

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates,
ein Ausldsen der elektronischen Siche-
rungen bzw. ein Geratedefekt wird durch
Blinken der Betriebsanzeige angezeigt.
Der Schwenkarm muss in jeder Arbeits-
position eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Stérung
Gerat lauft nicht an.
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Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurlck
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe

m Gerét abschalten.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.

m Zulassige Hochstmengen (siehe ,Anwen-
dungsbeispiele®) nicht Uberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen.

m Gerat einschalten (Stufe 1). j
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechselposi-
tion stehen.

Storung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lrummt“. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.



Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stdrung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

— 100 g-600 g

m Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 7, je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

EiweiR

— 1 bis 8 Eiweil}

m Eiweil} 4 bis 6 Minuten auf Stufe
7 mit dem Schlagbesen
verarbeiten.

)

)
©

Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heiltes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auRer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. %2
bis 1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Riihrteig

Grundrezept @

— 6 Eier

— 500 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 2 Packchen Vanillezucker oder Schale
von %2 Zitrone

— 500 g Butter oder Margarine

— (Raumtemperatur)

— 1000 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 250 ml Milch

Anwendungsbeispiele de

m Eier, Zucker, Salz und Vanillezucker
bzw. Zitronenschale ca. 10 Sekunden auf
Stufe 1 mit dem Rihrbesen verrihren.

m Auf Stufe 5 stellen und ca. 120 Sekunden
verarbeiten.

m Butter hinzufligen und ca. 60 Sekunden
auf Stufe 3 verarbeiten.

m Mehl und Backpulver hinzufigen und
ca. 2 Minuten auf Stufe 1 verarbeiten.

m Auf Stufe 3 stellen und innerhalb
2 Minuten die Milch nach und nach
hinzufligen.

Hochstmenge: 1 x Grundrezept

( @

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 mit dem
Rihrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf
Stufe 3 kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept a-/

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen

— Trockenhefe

— Schale von 'z Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

13



de Entsorgung

Nudelteig
Grundrezept a
— 300 g Mehl
— 3 Eier
— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g)
kaltes Wasser
m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
3 zu einem Teig verarbeiten.
Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept a

— 1000 g Mehl

— 3 Packchen Trockenhefe

— 2 TL Salz

— 660 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

— 2 Eier

— 2TL Senf

- %10l

— 2 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden
auf Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer
verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieen und
so lange weiter mischen, bis die Mayon-
naise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.
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Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ef umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gliltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kénnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Sonderzubehor de

Sonderzubehor

MUZ5ZP1
Zitruspresse

Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.

MUZ5CC1
Wiirfel-
schneider

Zum Schneiden von Obst und Gemuse in gleichmaRig
grof3e Wiirfel

MUZ5FW1
Fleischwolf

Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fir Tartar oder
Hackbraten.

MUZ45LS1
Lochscheiben-
satz

fein (3 mm),
grob (6 mm)

Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.
Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fir Bratwirste
und Speck.

MUZ45SV1
Spritzgeback-
vorsatz

Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.
Mit Metallschablone fiir 4 verschiedene Gebackformen.

MUZ45RV1
Reibevorsatz

Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
Zum Reiben von Nissen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brotchen.

MUZ45FV1 Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.

Fruchtpressen- Zum Pressen von Beerenobst aufl3er Himbeeren,

vorsatz Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z.B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

MUZ45PS1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Pommes Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.

frites-Scheibe

MUZ45AG1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Asiagemuise-  Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen fur asiati-

Scheibe sche Gemdisegerichte.
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de Sonderzubehor
MUZ45RS1 FUr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Reibscheibe Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fiir Reibekuchen oder
grob KlofRe.
MUZ45KP1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Yo Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln fiir Rosti und Kartoffel-
Scheibe puffer, zum Schneiden von Obst und Gemiise in dicke
Scheiben.
MUZ5ER2 In der Schussel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Edelstahl- verarbeitet werden.
Rihrschissel
MUZ5KR1 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Kunststoff- verarbeitet werden.
RUhrschissel
MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum Purieren von Obst
Mixer-Aufsatz ~ und Gemduse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum
Kunststoff Zerkleinern von Obst und Nussen, zum Crushen von
Eiswdrfeln.
MUZ5MM1 Zum Hacken von Kréautern, Gemiise, Apfeln und
Multimixer Fleisch, zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase,

zum Reiben von Nussen und gekiihlter Schokolade.

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es tUber den Handel oder
den Kundendienst erworben werden.
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For your safety en
Congratulations on the purchase of your Contents
new Bosch appliance.
In doing so, you have opted for a modern, For your safety.........cccoevviiiiiiiiiiiiiiees 17
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance. If the instructions for correct use of the appliance are

not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage
will be excluded. This appliance is designed for processing normal
household quantities in the home or similar quantities in non-in-
dustrial applications. Non-industrial applications include e.g. use

in employee kitchens in shops, offices, agricultural and other com-
mercial businesses, as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings. Use the appliance for processing
normal quantities of food and for normal amounts of time for domes-
tic use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Appli-
cation examples”). This appliance is suitable for mixing, kneading
and beating food. It must not be used for processing other objects
or substances. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Use the appliance with
original accessories only. When using the accessories, follow the
enclosed operating instructions. Please keep the operating instruc-
tions in a safe place. If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

General safety instructions

/\ Risk of electric shock!

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children. Appliances can be
used by persons with reduced physical, sensory or mental capabil-
ities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.
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en For your safety

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children unless they are
supervised.

Do not leave the running appliance unattended. Connect and
operate the appliance only in accordance with the specifications on
the rating plate. Only use the appliance indoors at room temperature
and up to 2000 m above sea level.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged. To prevent injury, a damaged power cord must be
replaced by the manufacturer or his customer service or a simi-
larly qualified person. Only our customer service may repair the
appliance.

Safety instructions for this appliance

A\ Risk of injury!

/\ Risk of electric shock!

Do not insert the mains plug until all preparations for working with
the appliance are complete. When the appliance is not in use, pull
out the mains plug. Before eliminating a fault, pull out the mains
plug. Never immerse the base unit in liquid or hold under running
water. Do not use a steam cleaner. Use only the rotary switch to
switch the appliance on or off.

/\ Risk of injury from the rotating tools!

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. When the appliance is switched off, the drive continues
running briefly and stops in the tool change position. Do not adjust
the swivel arm while the appliance is switched on. Wait until the
drive has come to a standstill.

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating,
never place fingers in the mixing bowl. Do not reach into the feed
tube. Do not operate the appliance without the lid.

For reasons of safety the appliance cannot be operated unless
unused drives are covered with drive guards.

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold
of cutting discs by the edge only. Do not touch blender blades with
bare hands.
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For your safety en

/\ Risk of injury from sharp blades/rotating drive!
Never place fingers in the attached blender! Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

/\ Important!

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions. Use only
one tool or accessory at any one time.

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

[:E.] Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. = “Cleaning and

servicing” see page 25

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in posi-

tion 1 and 3 only:

m when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place and

m the blender drive cover has been
attached (8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power is
restored. To switch the appliance on again,
turn the rotary switch to 0/off, then switch
on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload pro-
tection feature has been activated. A possi-
ble cause may be that too much food was
processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models

(Fig. [M). The appliance requires no
maintenance.
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en Overview

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm
(see “Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 =low speed — slow,
7 = high speed — fast.

4 Operating indicator
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes
if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has
tripped or the appliance is defective —
see section “Troubleshooting”.

5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

6 Drive for
— continuous-feed shredder and
— citrus press (optional accessory*).
When not in use, attach the drive cover.

7 Drive for tools
(stirrer, whisk, kneading hook) and
mincer (optional accessory*)

8 Blender drive cover

9 Drive for blender
(optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

10 Automatic cord winder

20

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Tools
13 Professional flexi stirring whisk
14 Professional beating whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting
discs.

Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
a Professional Supercut reversible
disc — coarse / fine
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Grating disc — medium-fine
d Grating disc — coarse*
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening

Blender*

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Figure [E:

Attention:

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note:

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards move-
ment of the swivel arm.



Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.

Position  Drive Tool / Operating
Accessory speed
@ e
i i ) W
a 1-3
=33 |-
! £| 37

il
Wy | ss

!
9 ‘j 5-7

« M

B8]

«

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients

Operation en

Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all prepa-
rations for working with the appliance are
complete.

/A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory / tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean thor-
oughly; see “Cleaning and servicing”.

Important information

These operating instructions contain a
sticker with reference values for the oper-
ating speed of the appliance when using
the tools or accessories. We recommend
attaching this sticker to the appliance
(Fig. [).

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the cord in one go to the required
length (max. 100 cm) and slowly release;
the cord is locked (Fig. [3]).

m Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the
cable is locked.

Warning!

Do not twist the cord when inserting it. If

the appliance features an automatic cord

winder, do not insert the cord manually. If
the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

m Insert the mains plug.

21



en Bowl and tools

Bowl and tools

/\ Risk of injury from rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance
is switched off, the drive continues running

briefly and stops in the tool change position.

Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill. For reasons of
safety the appliance may only be operated
when unused drives have been covered

with drive guards (5, 8).
Attention!
Use bowl with this appliance only.
Professional flexi stirring

whisk (13)

for stirring dough, e.g. cake mixture
Professional beating whisk (14)

for whisking egg whites, cream and

light dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15)

for kneading heavy dough and mix-

ingin ingredients that ought not be

cut (e.g. raisins and chocolate chips)
Important information

concerning the use of the whisk
Figure [3:

The whisk should almost touch the bottom
of the bowl to ensure that the ingredients
are optimally mixed. If not, adjust the height
of the whisk as follows:
m Remove mains plug.
m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.
m Insert the whisk into the drive until the
whisk locks into position.
m Hold whisk in place and loosen nut clock-
wise using open-ended wrench (size 8).
m Set the whisk to the optimum height by
rotating the whisk:
— Turn clockwise: Raise
— Turn anti-clockwise: Lower

22

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Check the height of the whisk and, if
required, correct.

m When the height has been set
correctly, press Release button ﬁ
and move the swivel arm to
position 2.

m Hold whisk in place and tighten nut
anticlockwise using open-ended wrench
(size 8).

Working with the bowl and the

tools

Figure [3:

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl! forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. [@-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Professional flexi stirring whisk:

First mix at setting 1-2, then setting 3-5 as
required

— Professional beating whisk:
setting 7, mix in at setting 1

— Kneading hook:
first stir in at setting 1, knead at setting 3



Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Add ingredients.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove mains plug.

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and

servicing”.

Continuous-feed shredder

A\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Bowl and tools en

Predetermined breaking point

Figure [€:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the con-
tinuous-feed shredder breaks. However, the
drive shaft can easily be replaced.

A new disc holder with drive shaft is availa-
ble from customer service.

Professional Supercut
reversible disc — coarse / fine
for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5.
Designation on the reversible slicing disc:
“Grob” for the coarse cutting side

“Fein” for the fine cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.

Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Process at setting 3 or 4.

Designation on the reversible shredding
disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7.
Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), cooled
chocolate and nuts.

Process at setting 7.

Warning!

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Grating disc — coarse

for grating raw potatoes, e.g. for
potato pancakes or dumplings.
Process at setting 7.

Codoo

c@f Voo,

23



en Bowl and tools

Working with the continuous-

feed shredder

Figure [

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 3.

m Remove drive cover from the drive of the
continuous-feed shredder (Fig. [E-5a).

m Hold disc holder at the lower end, ensur-
ing that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [f]-6a). In the case of reversi-
ble discs, ensure that the required side is
face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [E-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [5]-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

/\ Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process

thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in

the continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.
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After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direc-
tion and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. HI).

m Clean parts.

Blender

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove / attach the blender until the
drive is at a standstilll Operate the assem-
bled blender only and with the lid attached.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max. 0.5
litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Figure [{:

m Press the release button and
move the swivel arm to i
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum capacity — liquid = 1.25 litres;
maximum capacity frothing or hot liquids
max. 0.5 litres; optimal processing
capacity — solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.



Adding more ingredients

Figure [4-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients.

or
m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening.

or
m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direc-
tion and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

Cleaning and servicing

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents. Sur-
faces may be damaged.

Cleaning the base unit

/\ Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools
The bowl and tools are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dish-
washer, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed

shredder
All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Cleaning and servicing en

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on

a cloth and rub the film off the continu-
ous-feed shredder (not the cutting discs).
Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse out
the blender with clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

/\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Figure [M:

m Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Note:

The Operating indicator flashes if the appli-
ance has been operated incorrectly or the
electronic fuse has tripped or the appliance
is defective.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.
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en Application examples

Troubleshooting
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Troubleshooting

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity. Do not
exceed permitted maximum quantities
(see “Application examples”).

Troubleshooting

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The
swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.

Remedial action
m Set the rotary switch to 0/off.
m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.
Tool stops in tool change position.

Troubleshooting

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

]
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m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Application examples
Whipped cream

- 100 g-600 g
m Whip cream with the whisk for 172

to 4 minutes at setting 7 —

depending on the quantity and properties

of the cream.

Egg white

— 1 to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 7.

Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx. 4-6
minutes at setting 7 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within

— 500 g sugar

approx. 2 to 1 minute.
Maximum quantity: 2 x basic recipe
— 1 pinch of salt
— 2 packets of vanilla sugar or peel from
Y2 lemon
— 500 g butter or margarine
(room temperature)
— 1000 g flour

— 1 packet of baking powder
— 250 ml milk

Cake mixture
— 6 eggs



m Mix the eggs, sugar, salt and vanilla
sugar or lemon peel with the stirrer for
approx. 10 seconds at setting 1.

m Set to setting 5 and process for approx.
120 seconds.

m Add butter and process for approx.

60 seconds at setting 3.

m Add flour and baking powder and process
for approx. 2 minutes at setting 1.

m Set to setting 3 and gradually add the
milk within 2 minutes.

Maximum quantity: 1 x basic recipe

v

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter
(room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 2-3 minutes at setting 3.

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough

Basic recipe

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast

— or 1 packet of dried yeast

— Peel of %2 lemon

— 1 pinch of salt

m Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3-6 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pasta dough

Application examples en
Basic recipe
— 300 g flour

— 3 eggs

— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

m Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 3 until a dough forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recioe

— 2 tsp. salt

— 660 ml warm water

m Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. %2 minute at setting 1, then for

approx. 4-5 minutes at setting 3.

Bread dough

Basic recipe
— 1000 g flour
— 3 packets of dry yeast

Mayonnaise

— 2 eggs

— 2 tsp. mustard

— Yl oil

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
3or4.

m Switch the blender to setting 7 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.
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en Disposal

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

Perforated disc

coarse (6 mm)

MUZz5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized cubes
Dicer

MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for sau-
set fine (3 mm), sages and bacon.

MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.

Viennese whirl  With metal template for 4 different pastry moulds.
attachment

MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.

Grater For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
attachment rolls.
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Optional accessories en

=" MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.
uicer or pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes an
TN F ing soft fruit t raspberries, tomat d
attachment rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.
m.  MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
‘i Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.
. MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
% Asian vegeta-  Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
ble disc vegetable dishes.
MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.
MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Potato fritter
disc

For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for
cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2
Stainless steel
stirring bowl

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
the bowl.

MUZ5KR1
Plastic mixing
bowl

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
the bowl.

MUZ5MX1
Plastic blender
attachment

For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for
preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
ice cubes.

MUZ5MM1
Multi-mixer

For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or

from customer service.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil. Le non-respect des instructions permettant d’uti-
liser correctement I'appareil dégage le fabricant de toute responsa-
bilité envers les dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profes-
sionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires
a celles d’'un foyer comprennent par exemple I'utilisation dans les
coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises
agricoles et autres entreprises commerciales et industrielles,

ainsi que l'utilisation par les clients de pensions, petits hbtels et
immeubles d’habitation similaires. Utiliser cet appareil uniquement
pour des quantités de préparations culinaires courantes et pour des
durées de service normales. Ne pas dépasser les quantités maxi-
males admissibles (voir «Exemples d'utilisation»)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter les produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres substances /
objets. D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les
accessoires homologués par le fabricant. Utiliser 'appareil avec les
pieces d’origine uniquement. Lors de I'utilisation des accessoires,
respecter les notices d’utilisation ci-jointes. Veuillez conserver la
notice d’utilisation. Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa
notice d’utilisation.
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Pour votre sécurité fr

Consignes générales de sécurité

A Risque d’électrocution!

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite. Tenir 'appareil
et son cordon d’alimentation éloigné des enfants. Les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental ou ne déte-
nant pas I'expérience et / ou les connaissances nécessaires pour-
ront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sire leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage de I'appareil, et I'entretien par
I'utilisateur, sont des activités qu’il ne faut pas permettre aux enfants
sans surveillance.

Ne jamais laisser fonctionner I'appareil sans surveillance. Ne
brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indications
figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez I'appareil que dans des
pieces intérieures a température ambiante et jusqu’a 2000 m au-
dessus du niveau de la mer.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu’il n’est pas
sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté et avant de
le nettoyer.

Le cordon d’alimentation ne doit pas entrer en contact avec des
arétes vives. N'utiliser 'appareil que si son cordon d’alimentation

et 'appareil lu-méme ne présentent aucun dommage. Afin d’écar-
ter tout danger, seul le fabricant, son service apres-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente est habilité a rem-
placer un cordon d’alimentation endommagé. Les réparations sur
I'appareil sont réservées a notre service aprés-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil
/\ Risques de blessures!

A Risque d’électrocution!

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois tous les préparatifs sur I'ap-
pareil achevés. Si 'appareil ne sert pas, débrancher la fiche secteur.
Avant de supprimer tout dérangement, débrancher la fiche secteur.
Ne jamais plonger I'appareil de base dans du liquide et ne pas le
laisser sous I'eau courante. Ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur.
Allumer et éteindre I'appareil uniquement avec le sélecteur rotatif.

A Risque de blessures dii aux accessoires en rotation!
L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procé-
der au changement d’accessoires ou de pieces complémentaires
mobiles en fonctionnement. Une fois I'appareil éteint, le mécanisme
d’entrainement continue de tourner un certain temps puis s’immobi-
lise sur la position de changement des accessoires.
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fr Pour votre sécurité

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Attendre I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Pendant le fonctionnement,
ne jamais introduire les doigts dans le bol mélangeur. N’introduisez
pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Travailler uniquement avec le couvercle du bol mélangeur en place!
Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire fonctionner
I'appareil que si les entrainements qui ne servent pas sont revétus
de leurs couvercles de protection.

/\ Risques de blessures avec les lames tranchantes!!
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords! Ne pas toucher les lames du mixeur a mains nues.

/\ Risque de blessures dii aux lames tranchantes / a
I’entrainement en rotation!

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place! N'utiliser le

mixeur qu’une fois assemblé et avec son couvercle en place.

A Risque de brilures!

Lors du traitement des aliments mélangés trés chauds, de la vapeur

traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Verser au maximum

0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

A Important!

N’utiliser 'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lors de I'utili-
sation des accessoires, respecter les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utiliser qu’un outil ou accessoire a la fois.

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

[:Iﬂ Respecter les instructions figurant dans la notice d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
Ne pas introduire les doigts dans I'orifice d’ajout.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprés
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir
page 39

32



Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail ».
L'appareil se met en marche sur les posi-
tions 1 et 3 uniquement:
m Si vous avez mis le bol (11) en place
et I'avez fait tourner jusqu’a ce qu'’il
encrante,
et
m avez poseé le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur (8).

Sécurité anti-réenclenchement
En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif
sur 0/off puis ramenez-le en position
allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'uti-
lisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L'une des causes
possibles: trop grande quantité d’aliments
traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement ».

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modéles, figure [M). L'appareil ne
nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras
(voir « Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apreés I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.

Systémes de sécurité fr

0/off = Arrét

M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail:

1 = vitesse basse — marche lente,

7 = vitesse élevée — marche rapide.

4 Voyant de fonctionnement
Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7). Il
clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le
fusible électronique disjoncte ou en
présence d’'un défaut dans I'appareil,
voir le chapitre «Aide en cas de
dérangement».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriere puis retirez le couvercle.

6 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes
(accessoire en option™).

Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

8 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

9 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)

Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

10 Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires

13 Fouet mixeur « Profi Flexi»

14 Fouet batteur « Profi»

15 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate
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fr Positions de travail

16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
a Disque réversible « Profi Supercut» —
épais / mince
b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
d Disque pour galettes de
pommes de terre*
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

* Si un accessoire n’'a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et auprés du service
aprés-vente.

Positions de travail
Figure [E:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en posi-
tion de travail. Le bras pivotant doit encran-
ter dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’'une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.
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* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir; ajout de
grandes quantités a traiter.

Utilisation

/\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil qu'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les piéces ne
vont pas au four a micro-ondes.



m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante

Dans cette notice d’utilisation se trouve un

autocollant mentionnant des valeurs indica-
tives pour la vitesse de travail de I'appareil
lorsque vous utilisez les différents outils ou
accessoires. Nous recommandons de fixer
cet autocollant sur I'appareil (figure [).

Préparatifs

m Posez 'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Tirez continuellement le cordon jusqu’a
sortir la longueur voulue (1,00 métre
maxi.) puis relachez-le lentement. Le
cordon s’immobilise sur la longueur
voulue. (figure []).

m Pour réduire la longueur du cordon: Tirez
Iégérement sur le cordon, puis laissez-en
la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez a nouveau légérement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

Attention!

Si le cordon se coince en route, sortez-en

la longueur maximum puis laissez-le a

nouveau s’enrouler.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires

/\ Risque de blessure avec les piéces
en rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle
(12) en place!

Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos — une fois
I'appareil éteint, le mécanisme d’entraine-
ment continue de tourner un certain temps
puis s'immobilise sur la position de chan-
gement des accessoires. Tournez le bras
pivotant seulement aprés que I'appareil
s’est immobilisé.

Utilisation fr

Pour des raisons de sécurité, I'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (5, 8) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.

Attention!
Utilisez le bol uniquement en fonctionne-
ment sur cet appareil.

Fouet mixeur «Profi Flexi» (13)
pour pétrir les pates, par exemple
de la pate levée

Fouet batteur « Profi» (14)

pour monter les oeufs en neige,
battre la créme et les pates liquides,
par exemple la pate a biscuits.

Crochet pétrisseur (15)

pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu’il ne
faut pas broyer (par exemple les

raisins secs, les plaquettes de chocolat)

Information importante sur I'utilisation

du fouet batteur (Bild [H):

Le fouet batteur devrait presque toucher le

fond du bol afin que les ingrédients soient

parfaitement mélangés. Si ¢ca n'est pas le
cas, réglez la hauteur du fouet batteur de la
maniére suivante:

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.

m Enfoncez le fouet batteur jusqu’a ce qu’il
encrante dans I'entrainement.

m Retenez le fouet batteur et desserrez
I'écrou avec la clé a fourche (calibre 8) en
tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

m Réglez la hauteur du fouet batteur en
tournant ce dernier jusqu’a parvenir sur
une hauteur optimale.

Tournez dans le sens des aiguilles d’'une
montre : Soulever

Tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre : Abaisser

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 1.

35



fr Utilisation

rigez-la si nécessaire.

m Une fois la hauteur correctement j
pivotant sur la position 2.

m Retenez le fouet batteur et serrez I'écrou
d’'une montre.

Travailler avec le bol et les outils
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur

m Versez les ingrédients a préparer dans le
bol.
pivotant sur la position 1.

m Mettez le couvercle en place.

m Vérifiez la hauteur du fouet batteur et cor-
réglée, appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
avec la clés a fourche (calibre 8) en
tournant en sens inverse des aiguilles

Figure [d:

m Appuyez sur la touche de

m Mise en place du bol:
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.
pétrisseur jusqu’a ce qu’il encrante dans
I'entrainement.

tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que

le crochet encrante (figure [3-4b).

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue.

Recommandation:

— Fouet mixeur « Profi Flexi»:
commencez par fouetter a la vitesse 1-2,
puis passez a la vitesse 7

— Fouet batteur « Profi»:
vitesse 7, incorporation d’ingrédients a la
vitesse1

— Crochet pétrisseur:
commencez par incorporer les ingré-
dients a la vitesse 1, puis malaxez a la
vitesse 3
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Rajouter des ingrédients

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

ou

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Ajoutez des ingrédients.

Apreés le travail

m Eteignez I'appareil par I'interrupteur
rotatif.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Détachez 'accessoire de I'entrainement.

m Retirez le bol.

m Nettoyez toutes les pieces, voir « Net-
toyage et entretien ».

Accessoire rapeur / éminceur

A Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et
des arétes, tranchantes, des disques a
réduire. Ne saisissez les disques a réduire
que par leurs bords! Ne posez/retirez
I'accessoire rapeur / éminceur qu’'aprés
avoir éteint le moteur et débranché la fiche
male de la prise de courant. N'introduisez
pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
gu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.



Protection contre la surcharge

Figure [€:

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de l'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmeée). En
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-
nible auprés du service aprés-vente.
Disque réversible « Profi Super- ®
cut» — grossier / fin

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments a la vitesse 5.
«Grob » (grossier) pour le cété de coupe
grossier

«Fein» (fin) pour le c6té de coupe fin

Attention!

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’apres
qu’elles ont refroidi.

Disque a raper réversible —
épais / fin

pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple).

Travaillez a la vitesse 3 ou 4.

Chiffre «2» sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le c6té servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne rapez le
fromage mou qu’avec le coté épais a la
vitesse 7.

oo

@“@ﬁ

Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (par exemple le par-
mesan), le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments a la vitesse 7.
Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour
raper le fromage mou ou prédécoupé en
tranches.

Utilisation fr

Disque pour galettes de pommes

de terre

Pour raper des pommes de terre crues et

préparer des «rosti» et des galettes de

pommes de terre, pour découper les fruits
et légumes en rondelles épaisses.

Raper: travaillez les aliments a la vitesse 7.

Couper: travaillez les aliments a la

vitesse 5.

Travailler avec I’accessoire rapeur /

éminceur

Figure [Zl:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- j
tant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entrainement
de l'accessoire rapeur/éminceur
(figure [Il-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [£1-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le c6té souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du por-
tedisques et introduisez-la dans le boitier
(figure [£1-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repére)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [E1-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse

recommandée.
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m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!

Evitez que les aliments coupés ne s’accu-
mulent directement a la sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments
minces en bottes.

Remarque: Siles aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
rapeur / éminceur, éteignez le robot culi-
naire, débranchez la fiche male de la prise
de courant et attendez que I'entrainement
se soit immobilisé, retirez le couvercle de
I'accessoire rapeur/éminceur puis videz
I'ouverture d’ajout.

Aprés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure HI).

m Nettoyez les pieces.

Mixeur

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / ’entrainement en rotation!
N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place! Ne retirez / posez le
mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement!
N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et
avec son couvercle en place.

A\ Risque de bralure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

38

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

Utilisation du mixeur

Figure [{:

m Appuyez sur le bouton de
déverrouillage et amenez le bras i
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant I'entraine-
ment du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repere
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,5 litre,
quantité maximale traitée,
fixe = 50 a 100 grammes.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur.

Le couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure [4-8:

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apreés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.



Nettoyage et entretien

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I’appareil de base

A Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le tenez jamais sous 'eau du

robinet! Ne le nettoyez jamais avec un

nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

m Ensuite, essuyez 'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et

des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires
peuvent aller au lave-vaisselle. Ne coincez
pas les pieces en matiére plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /

éminceur

Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil: Pour enlever le dépdt rouge
laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.

Nettoyer le mixeur

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues.

Nettoyage et entretien fr

Le bol mixeur, le couvercle et 'entonnoir
vont au lave-vaisselle.

Conseil: Aprés le traitement de liquide, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(vitesse M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessure!
Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa
fiche méale de la prise de courant.

Figure [H:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

Aide en cas de dérangement

/\ Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Remarque importante

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans 'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.
Commencez par supprimer le probléme a
I'aide des consignes qui suivent.
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Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche méle.

m Contrblez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté ?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est active.
Amenez 'appareil sur la position 0/off et
puis ramenez-le a la vitesse désirée.

Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation.
La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimen-
taires traitée en méme temps.

Solution

m Eteignez I'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.

m Ne dépassez pas les quantités maxi-
males admissibles (voir « Exemples
d’utilisation »)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait. Le bras pivotant
se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.

Solution

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

m Allumez 'appareil (vitesse 1).

m Eteignez & nouveau I'appareil.

L'appareil s'immobilise en position de chan-

gement d’accessoire.

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou

s’arréte pendant l'utilisation. Le moteur
«bourdonne ». Les lames sont bloquées.
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Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez 'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le déran-
gement, veuillez s.v.p. vous adresser a
notre service aprés-vente.

Exemples d’utilisation
Créme chantilly

—-100ga600g
m Travaillez la créme avec le fouet

batteur pendant 1%z a 4 minutes —

suivant la quantité et les propriétés de la

creme a la vitesse 7.

Blanc d’oeuf

— 1 a 8 blancs d’oeufs

m Travaillez les blancs d’oeufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6
minutes a la vitesse 7.

Pate a biscuits

Recette de base

— 2 oeufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau trés
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 7, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse 1
et, en Y2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que
vous aurez préalablement passées au
tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de

base



Pate a cake

Recette de base

— 6 ceufs

— 500 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 2 sachets de sucre vanillé ou
le zeste d’'% citron

— 500 g de beurre ou de margarine

— (a la température ambiante)

— 1000 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 250 ml de lait

m Travailler les ceufs, le sucre, le sel et le
sucre vanillé ou le zeste de citron avec
le fouet pendant env. 10 secondes au
niveau 1.

m Régler a la vitesse 5 et travailler la pate
pendant env. 120 secondes.

m Incorporer le beurre et travailler la pate
pendant env. 60 secondes a la vitesse 3.

m Ajouter la farine et la levure chimique et
travailler la pate durant env. 2 minutes a
la vitesse 1.

m Régler la vitesse 3 et verser le lait peu a
peu dans les 2 minutes qui suivent.

Quantité maximale: 1 fois la recette

de base

v

Pate brisée

Recette de base

— 125 g de beurre
(a la température
ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du
sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute a
la vitesse 1, puis env. 2 a 3 minutes a la
vitesse 6.

A partir de 500 g de farine:

Exemples d'utilisation fr

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute a la
vitesse 1, puis env. 3 a 4 minutes a la
vitesse 3.

Pate a la levure de

boulanger

Quantité maximale: 2 fois la recette de
Recette de base
— 500 g de farine

base
— 1 oeuf

— 80 g de matiére grasse (a la température
— ambiante)
— 80 g de sucre
— 200 a 250 ml de lait tiede
— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
— 1 sachet de levure.
— Le zeste d’un demi-citron
— 1 pincée de sel
m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 avec le crochet
pétrisseur.
Quantité maximale : 2 fois la recette de
base
— 1 a2 cuilléres a soupe (10 a 20 g)
d’eau froide, selon le besoin
m Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ a la vitesse 3 jusqu’a

obtention d’'une pate.
Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
— 2 c. a café de sel

base
— 660 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
Y% minute a la vitesse 1, puis environ
4-5 minutes a la vitesse 3 avec le crochet
pétrisseur.

Pate a pates
Recette de base
— 300 g de farine
— 3 oeufs

Pate a pain
Recette de base

— 1000 g de farine
— 3 sachet de levure
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Mayonnaise

— 2 oeufs @

— 2 c. a café de moutarde

— Yald’huile

— 2 cuillere a soupe de jus de citron ou de

— vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 3 ou 4.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 7,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, consommez-la rapidement.
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Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant

Ef 'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.

S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Accessoires en option fr

Accessoires en option

MUZ5ZP1
Presse-agrumes

Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.

MUZ5CC1

Accessoire
a découper
en dés

Pour couper des fruits et Iégumes en dés de taille
identique.

MUZ5FW1
Hachoir a
viande

Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
tartare ou un réti de viande hachée.

MUZ45LS1

Kit de disques
ajourés,

fin (3 mm),
grossier (6 mm)

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
les saucisses grillées et le lard.

MUZ45SV1
Kit pour
gateaux secs

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
gateaux 4 formes différentes.

—=" MUZ45RV1
Embout a réper

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

===, MUZ45FV1
Kit pour coulis

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,

de fruits et les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit

légumes dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Pour découper des frites dans les pommes de terre

pommes frites  crues.

MUZ45AG1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Découpe les fruits et Iégumes en fines lanieres pour

légumes préparer des plats asiatiques.

asiatiques
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fr Accessoires en option

MUZ45RS1
Disque a raper
(épais)

Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Pour réper des pommes de terre crues, par exemple
pour faire des rapées de pomme de terre ou des
boulettes.

MUZ45KP1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

- Yot Disque pour Pour réper des pommes de terre crues et préparer
galettes de des «rosti» et des galettes de pommes de terre, pour
pommes de découper les fruits et léegumes en rondelles épaisses.
terre
MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur  plus les ingrédients.
en acier
inoxydable
MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur  plus les ingrédients.
en plastique

Q MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire les
Bol mixeur en  fruits et légumes en purée, pour préparer de la mayon-
plastique naise, réduire des fruits et Iégumes, pour broyer des

glacons.
MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes
Multimixeur et la viande, pour raper les carottes, radis et le

fromage, pour raper / concasser les noix et le chocolat
mis au réfrigérateur.

Si un accessoire n’a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le com-
merce ou aupres du service aprés-vente.
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Per la vostra sicurezza it

Congratulazioni per I'acquisto di questo Indice

nuovo apparecchio di produzione Bosch. ,

Trovate ulteriori informazioni sui nostri pro- Pgr la VOSH@ SICUMBZZA oo 45

dotti nel nostro sito Internet. Sls_teml d|.S|curezza .................................. 48
Guida rapida.......cccovveeeiiiie e 48
Posizioni di lavoro.........c.ccccceiiiiiiine.n. 49
USO i 49
Pulizia € cura......ccoooiieieiii 53
COoNServazione. ........ccoooouueeeeeeaiciiiiee e 54
Rimedio in caso di guasti...........ccccceeveens 54
Esempi d'impiego ......ccccovvevviiiiiiiciiiees 55
Smaltimento.........ccocciiiiiii 56
Garanzia.......cooocueeieeiiiiee e 56
Accessorio speciale..........ccccceeiiiiieieanns 57

Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa deri-
vanti. Questo apparecchio €& destinato alla lavorazione di quantita
usuali per la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli utilizzi simili a quelli domestici comprendono, ad es.
'uso nelle cucine del personale di negozi, uffici, aziende agricole
o artigianali, nonché I'utilizzo da parte di ospiti in pensioni, piccoli
alberghi e simili realta residenziali. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica. Non supe-
rare la massima quantita ammessa (vedi “Esempi d’impiego”)!
Questo apparecchio & idoneo a miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con accessori
originali. Per 'uso degli accessori osservare le accluse istruzioni.
Si prega di conservare le istruzioni per 'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Avvertenze di sicurezza generali

/\ Pericolo di scossa elettrica!

L'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere I'apparec-
chio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.
Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capa-
cita fisiche, sensoriali 0 mentali o da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.
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it Per la vostra sicurezza

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio. Ai bambini senza
sorveglianza e vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-
tenza dell’'utente. Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso. Collegare
e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta d’identi-
ficazione. Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura
ambientale e ad un’altitudine massima di 2000 m. Staccare sempre
I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia. Non tirare il cavo di ali-
mentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto con superfici calde.
Usare 'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
stesso non presentano danni.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di collegamento di questo appa-
recchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
cazione. Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
A\ Pericolo di lesioni!

/\ Pericolo di scossa elettrica!

Inserire la spina di alimentazione solo dopo che tutti i preparativi per
il lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi. Quando I'apparecchio
non € in uso estrarre la spina di alimentazione. Prima di riparare un
guasto, estrarre la spina di alimentazione.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi o tenerlo sotto
acqua corrente. Non usare pulitrici a getto di vapore.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete. Dopo lo spegnimento 'ingranaggio gira ancora
un poco per inerzia e si ferma nella posizione di sostituzione uten-
sile. Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione. Attendere I'arresto completo dell’ingranaggio.

Non toccare parti in rotazione. Durante il funzionamento non intro-
durre mai le mani nella ciotola. Non introdurre le mani nel pozzetto
di carico.

Lavorare solo con il coperchio applicato.

Per motivi di sicurezza I'apparecchio pud essere messo in funzione
solo se gli ingranaggi non utilizzati sono coperti con gli appositi
coperchi di sicurezza.
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Per la vostra sicurezza it

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi smi-
nuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo! Non toccare
a mani nude le lame del frullatore.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti / ingranaggio in
rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore acceso! Mettere in funzione

il frullatore solo completamente assemblato e con il coperchio

applicato.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dall'imbuto nel coper-
chio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.

A Importante!

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni. Usare solo un attrezzo o
un accessorio per volta.

A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[:E] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione! Lame rotanti.

Attenzione! Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

/\ Importante!
Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita. =% “Pulizia e cura” ved. pagina 53
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it Sistemi di sicurezza

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L’apparecchio puo essere acceso nelle pos.

1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) & stata inserita e ruotata
fino allo scatto

e

m il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (8) & applicato.

Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante 'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attiva-
zione di un sistema di sicurezza vedi
«Rimedio in caso di guasto».

Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura [M). L'apparecchio non ha
bisogno di manutenzione.

Guida rapida
Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire il
movimento del braccio verso l'alto (vedi
«Posizioni di lavoro»).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
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0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la mano-
pola per la durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
7 = alto numero di giri — veloce.
4 Spia di funzionamento
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell'apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell’apparecchio, vedi il
capitolo «Rimedio in caso di guasti».
5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.
6 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.
7 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)
e tritacarne (Accessori speciali*)
Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore
9 Motore per frullatore (Accessori
speciali*)
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.
10 Avvolgicavo automatico

Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio

Utensili
13 Frusta “Profi Flexi”
14 Frusta per montare professionale
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

©



Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione
“Profi Supercut” — grosso / fine
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
d Disco per frittelle di patate*
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio

24 Imbuto

* Se un accessorio non &€ compreso

nella fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

Posizioni di lavoro it

Posizione Ingranaggio Utensili/ Velocita di

accessori lavoro

1-7

1-3

3-5

Posizioni di lavoro
Figura [

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se l'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella &
applicato all'ingranaggio indicato nella posi-
zione corretta ed € in posizione di lavoro.

Il gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della fun-
zione «Easy Armlift», che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione di

lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino
all'arresto nella posizione desiderata.

5-7

¢ B

5-7

w2 el - ore &

7‘j(_

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore. Aggiungere grandi
quantita di alimenti.

Uso

/A Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con I'utensile /

accessorio in posizione di lavoro. Non fare

funzionare I'apparecchio a vuoto. Non

esporre apparecchio ed accessori a fonti di

calore. Le parti non sono idonee per 'uso in

forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e curay.
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it Uso

Avvertenza importante

In queste istruzioni per I'uso vi € un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell’'apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori. Consigliamo di applicare questo
adesivo sull'apparecchio (figura [o).

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata
(max. 100 cm) e rilasciarlo lentamente;
il cavo si arresta (figura [3).

Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo riav-
volgere fino alla lunghezza desiderata.
Tirare poi di nuovo un poco il cavo e
rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.

Attenzione!

Se il cavo si blocca, estrarlo completamente
e poi lasciarlo riavvolgere.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

/\ Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione

Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Lavorare solo con il
coperchio (12) applicato!

Sostituire 'utensile solo quando 'ingra-
naggio € fermo — dopo lo spegnimento I'in-
granaggio gira ancora un poco per inerzia
e si ferma nella posizione di sostituzione
utensile. Muovere il braccio oscillante solo
quando l'utensile si € fermato.

Per motivi di sicurezza I'uso dell'apparec-
chio & consentito solo se gli ingranaggi
non utilizzati sono coperti con i coperti di
sicurezza ingranaggi (5, 8).

Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con
questo apparecchio.

Frusta “Profi Flexi” (13)
per mescolare paste, per es. pasta
fluida miscelata
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Frusta per montare
professionale (14)

per montare albume d’'uovo, panna
e paste leggere, per es. pasta
biscotto

Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti piu solidi e per
amalgamare ingredienti che non
devono essere sminuzzati (per es.
uvetta, pezzetti di cioccolato)

Avvertenza importante per I'impiego

dello sbattitore (Figura [H):

Per mescolare nel modo migliore gli

ingredienti, lo sbattitore deve essere

quasi a contatto con il fondo della ciotola

impastatrice. In caso contrario adattare la

regolazione in altezza come segue:

m Staccare la spina.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Inserire lo sbattitore nell'ingranaggio fino
all'arresto.

m Tenere ferma la frusta per montare e con
la chiave fissa (8 mm) allentare il dado in
Senso orario.

m Regolare l'altezza ottimale mediante rota-
zione dello sbattitore:

Ruotare in senso orario: sollevare.
Ruotare in senso antiorario: abbassare

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Controllare l'altezza dello sbattitore, se
necessario correggerla.

m Quando l'altezza é correttamente
regolata, premere il pulsante di j
sblocco e portare il braccio
oscillante nella posizione 2.

m Tenere ferma la frusta per montare e
stringere il dado con la chiave fissa

(8 mm) in senso antiorario.



Lavoro con la ciotola e gli utensili

(Figura [J):

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,

ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell’ingranaggio
la frusta, lo sbattitore o il gancio
impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura [3-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Il nostro consiglio:

— Frusta “Profi Flexi”:
prima aggiungere mescolando alla velo-
cita 1-2, dopo selezionare la velocita 7

— Frusta per montare professionale:
grado 7, aggiungere e mescolare alla
velocita 1.

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1, impa-
stare alla velocita 3.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.

Uso it

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Estrarre l'utensile dall'ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Staccare la spina.
m Rimuovere il coperchio.
m Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

Sminuzzatore continuo

/\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore con-
tinuo solo ad ingranaggio fermo e spina di
alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo. Non montare
mai lo sminuzzatore continuo sull’apparec-
chio principale. Usare lo sminuzzatore con-
tinuo solo nella posizione di funzionamento
mostrata.

Protezione da sovraccarico

Bild [€:

Al fine di evitare maggiori danni all’'apparec-
chio in caso di sovraccarico sullo sminuzza-
tore continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo € dotato di un inta-
glio (punto di rottura prestabilita). In questo
punto I'asse di azionamento si spezza in
caso di sovraccarico. Un nuovo portadisco
con asse di azionamento pud essere acqui-
stato presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione
“Profi Supercut” — grosso / fine ®

per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione al grado 5.

Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

“Grob” (grosso) per il lato di taglio grosso
“Fein” (fine) per il lato di taglio sottile
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Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo
le patate cotte, che nella cottura si manten-
gono dure.

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e formag-
gio, tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 3 o 4.
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
€ idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla
velocita 7.

Bophozet
VA

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano),
cioccolata raffreddata e noci.
Lavorazione alla velocita 7.

Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per grattu-
giare formaggio tenero e formaggio da

taglio.

Disco per frittelle di patate

Per grattugiare patate crude, per
preparare patate sminuzzate e arrostite in
padella o frittelle di patate, e per affettare
frutta e verdura a fette spesse.
Grattuggiare: lavorazione alla velocita 7.
Tagliare: lavorazione alla velocita 5.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo
Bild [El:
m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.
m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, —

ruotare in senso antiorario fino allo scatto.
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m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore conti-
nuo (figura [E1-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita infe-
riore con le due punte rivolte verso I'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [£l-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione pre-
stare attenzione che il lato desiderato sia
rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [Z1-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [I1-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel poz-
zetto di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell’alimento
tagliato nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore con-
tinuo dovessero restare attaccati alimenti
da lavorare, spegnere il robot da cucina,
estrarre la spina, attendere che I'ingranag-
gio sia fermo, rimuovere il coperchio dello
sminuzzatore continuo e vuotare il pozzetto
di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.



m Rimuovere il portadisco con il disco. A tal
fine spingere da sotto I'asse di aziona-
mento con il dito (figura Hl).

m Pulire le parti.

Frullatore

/A Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

A Pericolo di ustioni!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di ghiac-
cio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore

Figura [&:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella lj
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dellingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferi-
mento sul manico allineato al riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale,

solidi = 50-100 grammi;

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell'impugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Pulizia e cura it

Aggiungere ingredienti

Figura [4-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.

Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I'apparecchio base

/A Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in

acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non

usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice

e l'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare defor-
magzioni permanenti!
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it Conservazione

Pulire lo sminuzzatore continuo
Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare
Su un panno e con questo strofinare lo smi-
nuzzatore continuo (non i dischi sminuzza-
tori). Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

€ spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato. Accendere
il frullatore per qualche secondo (grado M).
Versare I'acqua di lavaggio e sciacquare il
frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portacces-
sori. Osservare le indicazioni per il tratta-
mento nella borsa.

Conservazione

/\ Pericolo lesioni!
Quando I'apparecchio non ¢ in uso estrarre
la spina di rete.

Figura [®:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.
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Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d’alimentazione.

Avvertenza importante

Un errore nell’uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall’intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola impasta-
trice fino all'arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza ingra-
naggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto

L'apparecchio si spegne durante I'uso.

La sicurezza di sovraccarico si € atti-

vata. Sono stati lavorati troppi alimenti

contemporaneamente.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio.

m Ridurre la quantita di lavorazione.

m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi «Esempi d’'impiego»)!

Guasto

Ad ingranaggio in rotazione é stato azionato

per errore il pulsante di sblocco. Il braccio

oscillante si solleva. L'ingranaggio si disin-

serisce, ma non resta fermo nella posizione

di cambio utensile.



Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella
posizione 1.
m Accendere 'apparecchio
(velocita 1).
m Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante 'uso, l'ingranaggio “ronza”.

La lama & bloccata.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

]

Avvertenza importante
Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
— 100 g-600 g
m Lavorare la panna con lo sbatti-

tore da 1%z a 4 minuti alla velocita

7 (a seconda della quantita e delle pro-

prieta della panna).
Albume !

— Da 1 a 8 albumi

m Lavorare gli albumi con lo sbatti-
tore da 4 a 6 minuti alla
velocita 7.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2 uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

Esempi d’impiego it

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo shattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 7.

m Disporre l'interruttore rotante sul grado
1 e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. Y2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

-

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

— 6 uova

— 500 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 2 bustine zucchero vanigliato o
buccia di %z limone

— 500 g burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 250 ml latte

m Mescolare uova, zucchero, sale e zuc-
chero vanigliato o buccia di limone con la
frusta per ca. 10 secondi alla velocita 1.

m Impostare la velocitd 5 e lavorare per
ca. 120 secondi.

m Aggiungere il burro e lavorare per
ca. 60 secondi alla velocita 3.

m Aggiungere la farina e il lievito in polvere
e lavorare per ca. 2 minuti alla velocita 1.

m Impostare la velocita 3 e aggiungere
lentamente il latte durante i 2 minuti
successivi.

Quantita massima: 1 volta la dose della

ricetta base

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro (a tempera-
tura ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero

— vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere
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it Smaltimento

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 6.

Da 500 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

¢

Pasta con lievito per dolce

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di
lievito secco

— Buccia di %2 limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-6 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 3.

Pasta

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
Ricetta base
— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredientida 3 a 5
minuti circa alla velocita 3 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

C

Pasta per pane

Ricetta base

— 1000 g farina

— 3 confezioni lievito secco

— 2 cucchiaini sale

— 660 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
. minuto alla velocita 1, poi per ca.
4-5 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 3.
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Maionese

— 2 uova

— 2 cucchiaino di senape

— Y41 di olio

— 2 cucchiai succo di limone o aceto

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 3 oppure 3.

m Commutare il frullatore alla velocita 7 e
versare lentamente I'olio attraverso il bic-
chierino dosatore e continuare mescolare
fino ad emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

il

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’'Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Accessorio speciale it

Accessorio speciale

MUZ5ZP1
Spremiagrumi

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

MUZ5CC1
Cubettatrice

Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
uniforme

MUZ5FW1
Tritacarne

Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.

MUZ45LS1
Set dischi forati
fine (3 mm),
grosso (6 mm)

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
arrostite e speck.

MUZ45SV1
Adattatore per
pasticcini di
pasta misce-
lata iniettata

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

—=" MUZ45RV1
- Adattatore
( grattugia

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
rappresi.

===, MUZ45FV1
Adattatore
spremifrutta

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di
pomodori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo
al ribes vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli
e semi.

Disco verdura
Asia

MUZ45PS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per pata- Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.
tine fritte

MUZ45AG1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di
verdure asiatici.
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Accessorio speciale

MUZ45RS1
Disco grattugia
grosso

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
o canederli.

MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Yo Disco per Per grattugiare patate crude, per preparare patate smi-
frittelle di nuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate, e per
patate affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Ciotola impa-  farina piu gli ingredienti.

statrice di

acciaio inox

MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di

Contenitore di
miscelazione in
plastica

farina piu gli ingredienti.

MUZ5MX1
Adattatore
frullatore in
plastica

Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

MUZ5MM1
Multimixer

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare
noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non & compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio o
presso il servizio assistenza clienti.
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Voor uw veiligheid nl

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van Inhoud
uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer informa-
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing
met belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat door. Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste
gebruik van het apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor
daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is bedoeld voor de verwerking van normale huishou-
delijke hoeveelheden in huishoudens of vergelijkbare, niet-commer-
ciéle toepassingen. Hiertoe behoren bijvoorbeeld ook het gebruik

in personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouw- en andere
industriéle bedrijven, alsmede het gebruik door gasten van pen-
sions, kleine hotels en soortgelijke accommodaties. Gebruik het
apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden. Zorg dat de toegestane maxi-
mumhoeveelheden (zie “Toepassingsvoorbeelden”) niet worden
overschreden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere substan-
ties / voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van het door de fabrikant
goedgekeurde toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.
Gebruik het apparaat uitsluitend met originele toebehoren. Neem bij
gebruik van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in
acht. Bewaar de gebruiksaanwijzing a.u.b. Ook deze gebruiksaan-
wijzing overhandig als u het apparaat aan derden doorgeeft.

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden.
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nl Voor uw veiligheid

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan erva-
ring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen

in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uit-
gevoerd door kinderen zonder toezicht.

Gebruik het apparaat alleen onder toezicht. Het apparaat uitsluitend
aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat moet altijd van het
stroomnet worden losgekoppeld wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd. Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
oppervlakken. Gebruik het apparaat alleen als het aansluitsnoer en
apparaat niet beschadigd zijn. Als het aansluitsnoer van het appa-
raat beschadigd raakt, moet het snoer ter voorkoming van gevaren
worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uit-
sluitend worden uitgevoerd door onze servicedienst.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat
/\ Gevaar voor letsel!

/\ Gevaar voor elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voorberei-
dingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd. Trek de
stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt.
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
Dompel het basisapparaat nooit onder in vloeistof en houd het nooit
onder stromend water. Gebruik geen stoomreiniger. Schakel het
apparaat uitsluitend in en uit met de draaischakelaar.

A Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de aan-
drijving nog even na en blijft dan staan op de hulpstukwisselpositie.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat. Grijp niet in draaiende
onderdelen. Grijp tijdens het gebruik nooit in de mengkom. Niet in
de vulschacht grijpen. Werk altijd met gesloten deksel!

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt
wanneer de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels.
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Voor uw veiligheid nl

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken! Raak het
mixermes niet met blote handen aan.

/\ Verwondingsgevaar door scherpe messen /

roterende aandrijving!
Grijp niet in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer uitsluitend in
samengebouwde toestand en met aangebracht deksel.
/\ Risico van brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Voeg maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloei-
stof toe.
/\ Belangrijk!
Gebruik het apparaat uitsluitend met originele toebehoren. Neem
bij gebruik van toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in
acht. Gebruik niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk.

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

[:E] Volg de aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing op.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Grijp niet in de vulopening.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en onderhoud”
zie pagina 67
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nl Veiligheidssystemen

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel ,Bedrijfsposities”.

Het apparaat kan in positie 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
vastgeklikt door deze te draaien

en

m het beschermdeksel van de mixeraandrij-
ving (8) is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw
inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,,Hulp bij
storingen”.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen (zie ook het modeloverzicht
afb. [l). Het apparaat behoeft geen
verzorging.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.
Afb. IX:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
-Easy Armlift’-functie ter ondersteuning
van de opwaartse beweging van de arm
(zie ,Bedrijfsposities”).

3 Draaiknop
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
positie voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
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0/off = Stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

7 = hoog toerental — snel.

4 Functie-indicatie
Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7). Knippert
bij een bedieningsfout van het apparaat,
bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie
het hoofdstuk ,Hulp bij storingen”.

5 Aandrijvingsbeschermingsdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren®).

Het aandrijvingsbeschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak) en
vleesmolen (extra toebehoren®)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

9 Aandrijving voor mixer (extra
toebehoren*)

Het aandrijvingsbeschermingsdeksel
mixer aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

10 Automatische snoeropwikkeling

Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde ,,Profi Flexi”

14 Professionele garde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.



Doorloopsnijder
17 Stopper
18 Deksel met vulschacht
19 Fijnmaakschijven
a Draaischijf ,,Profi Supercut” —
dik/dun
b Raspschijf — grof/fijn
¢ Maalschijf — middelfijn
d Aardappelkoekjesschijf*
20 Schijfhouder
21 Behuizing met uitlaatopening
Mixer*
22 Mixkom
23 Deksel
24 Trechter
* Indien een van de toebehoren niet is mee-
geleverd, kan het in de speciaalzaak of bij
de servicedienst worden aangeschaft.

Bedrijfsposities
Afb. E:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel op
de juiste aandrijving en in de juiste positie
is aangebracht en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

Aanwijzing

De draaiarm beschikt over een

.Easy Armlift’-functie, die de opwaartse
beweging van de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de draai-
arm draaien. De beweging met een hand
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.

Bedrijfsposities nl

Aandrijving Hulpstuk/ Werksnel-

9|
i I ) N
C 1-3
. AR | -
3 6l £|3-7
BB
gj @5-7

¢« M
7j<—d;—|ﬂ 5-7

* Aanbrengen/verwijderen van de klop-
garde, roergarde en kneedhaak; toevoegen
van grote verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten
gebruiken. Apparaat en toebehoren niet
blootstellen aan warmtebronnen. De onder-
delen zijn niet geschikt voor gebruik in een
magnetron.
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nl Bedienen

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Belangrijke aanwijzing

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een

sticker met de richtwaarden voor de werk-

snelheid van het apparaat bij gebruik van
de hulpstukken resp. het toebehoren. Wij
raden u aan deze sticker op het apparaat te

plakken (afb. [d).

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vliakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer in één keer tot de gewenste
lengte uittrekken (max. 100 cm) en lang-
zaam loslaten; het snoer is gearréteerd
(afb. [)).

m Werklengte van het snoer korter maken:
lichtjes aan het snoer trekken en laten
opwikkelen tot de gewenste lengte. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken
en langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

Attentie!
Wanneer het snoer klem zit: het snoer
geheel afwikkelen en dan laten opwikkelen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken

Grijp tijdens het gebruik nooit in de
mengkom. Altijd werken met aangebracht
deksel (12)!

Hulpstuk alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijft dan staan
op de hulpstukwisselpositie.

De draaiarm pas bewegen wanneer het
hulpstuk stilstaat.

Om veiligheidsredenen kan het apparaat
alleen worden gebruikt wanneer de niet-ge-
bruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.
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Roergarde ,,Profi Flexi” (13)
voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg

Professionele garde (14)
voor het kloppen van eiwit, slag-
room en dun deeg, bijv. biscuitdeeg

Kneedhaak (15)

voor het kneden van dik deeg en
het mengen van ingrediénten die
niet fijngemaakt mogen worden
(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

\
)
¢

Belangrijke aanwijzing over het gebruik
van de klopgarde (afb. EH):
Om de ingrediénten optimaal te mengen,
dient de klopgarde de bodem van de kom
bijna te raken. Als dit niet het geval is, past
u de hoogte-instelling van de klopgarde als
volgt aan:

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Klopgarde in de aandrijving
steken tot deze vastklikt.

m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
een muilsleutel (SW 8) met de klok mee
losdraaien.

m De optimale hoogte van de klopgarde
instellen door de garde te draaien:
met de klok mee draaien: optillen.
tegen de klok in draaien: neerlaten

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j

m De hoogte van de klopgarde
testen en indien nodig corrigeren.

m Wanneer de hoogte goed is inge-
steld, op de ontgrendelknop j
drukken en de draaiarm op
positie 2 zetten.

m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
een steeksleutel (SW 8) tegen de klok in
vastdraaien.

Werken met de kom en de hulpstukken

(afb. [[):

m Ontgrendelknop indrukken en de

draaiarm op positie 2 zetten. j



m Kom aanbrengen:

Kom iets naar voren laten overhellen,
plaatsen en vastklikken door deze tegen
de klok in te draaien.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.

Aanwijzing:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt

(afb. [3-4b).

m De ingrediénten in de kom doen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ons advies:

— Roergarde ,,Profi Flexi”:
eerst roeren op stand 1-2,
dan stand 7 kiezen

— Klopgarde ,,Profi”:
stand 7, doorroeren op stand 1

— Kneedhaak:

eerst roeren op stand 1,
kneden op stand 3

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

of

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

m Hulpstuk uit de aandrijving
trekken.

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Bedienen nl

Doorloopsnijder

A\ Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van
de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand vast-
pakken! Doorloopsnijder alleen aanbren-
gen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is
getrokken. Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfspositie.

Beveiliging tegen overbelasting

Afb. [€:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorko-
men, is de aandrijfas van de doorloopsnij-
der voorzien van een inkerving (breekpunt).
Bij overbelasting breekt de aandrijfas op dit
punt. Een nieuwe schijfhouder met aan-
drijfas is verkrijgbaar bij de servicedienst.

Draaischijf ,,Profi Supercut” —

dik/dun ®
voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5.

Aanduiding op de snij-draaischijf:

,Grof” voor de dikke snijzijde

»Fijn” voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aardap-
pels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof/fijn
voor het raspen van groente, fruit
en kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv. Par-
mezaanse kaas).

Verwerking op stand 3 of 4.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

,2” voor de grove raspzijde

,4” voor de fijne raspzijde

65



nl Bedienen

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde op stand 7 raspen.

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardap-
pels, harde kaas (bijv. Parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 7.

Attentie!
De maalschijf is niet geschikt voor het
malen van zachte kaas en snijdbare kaas.

Aardappelkoekjesschijf

Voor het raspen van rauwe aardap-
pels voor Rosti en aardappelkoekjes, voor
het snijden van fruit en groente in dikke

plakken.

Raspen: verwerking op stand 7.

Snijden: verwerking op stand 5.

Werken met de doorloopsnijder

Afb. [

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

m Kom aanbrengen:

Kom iets naar voren laten overhellen,
plaatsen en vastklikken door deze tegen
de klok in te draaien.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [El-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [F1-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [E-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de
klok mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [1-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.
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m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten.

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!
Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitlaatopening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. HI).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Grijp niet in de aangebrachte mixer! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat! Gebruik
de mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Voeg maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toe.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd ijsblok-
jes) verwerken. De mixer niet zonder vulling
laten lopen.



Werken met de mixer

Afb. [&:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 4 zetten. j

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op
de handgreep tegen de markering op
het basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.

m Ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof = 1,25
liter; maximumhoeveelheid schuimende
of hete vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50 tot 100 gram;

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

Afb. [4-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingredién-
ten beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud nl

Reiniging en onderhoud

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebrui-
ken. De oppervlakken kunnen beschadigd
raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen

of onder stromend water houden. Geen

stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Kunststof
onderdelen niet vastklemmen in de afwas-
automaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u

een beetje slaolie op een doek doen

en daarmee de doorloopsnijder (niet de
fijnmaakschijven) schoonwrijven. Daarna de
doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Raak het mixermes niet met blote handen
aan.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.
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nl Opbergen

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met afwas-
middel in de gemonteerde mixer. De mixer
enkele seconden inschakelen (stand M).
Afwassop weggieten en de mixer uitspoelen
met schoon water.

Belangrijke aanwijzing:

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven opber-
gen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.

Hulp bij storingen

A\ Gevaar voor letsel!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing:

Een fout bij de bediening van het apparaat,
een activering van de elektronische zekerin-
gen en een apparaatdefect wordt aangege-
ven door een knipperende functie-indicatie.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren.
Juiste positie? Vastgeklikt?

m Mixer/kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.
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m Beschermdeksels aanbrengen op niet-ge-
bruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het

gebruik. De overbelastingsbeveiliging is

geactiveerd. Er werden teveel levensmidde-

len tegelijk verwerkt.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

m Toegestane hoeveelheden (zie ,Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving scha-
kelt uit, maar blijft niet op de hulpstukwissel-
positie staan.

Oplossing

m Draaischakelaar op 0/Off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwisselposi-
tie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving ,bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
belemmering verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de servicedienst als

de storing niet kan worden verholpen.



Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

— 100 g-600 g @

m Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7,
afhankelijk van de hoeveelheid en de
eigenschappen van de room.

Eiwit

— Eiwit van 1 a 8 eieren

m Eiwit 4 a 6 minuten met de klop-
garde op stand 7 kloppen.

Biscuitdeeg
Basisrecept
— 2 eieren
— 2-3 el heet water
— 100 g suiker
— 1 pakjes vanillesuiker
— 70 g bloem
— 70 g zetmeel
— eventueel bakpoeder
m De ingrediénten (behalve de bloem en
het zetmeel) ca. 4 tot 6 minuten met de
klopgarde op stand 7 tot schuim kloppen.
m Draaischakelaar op stand 1 zetten en
de gezeefde bloem en het zetmeel in
ca. ¥z tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor
mengen.
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

v

)

Roerdeeg

Basisrecept

— 6 eieren

— 500 g suiker

— 1 snufje zout

— 2 pakjes vanillesuiker of de
schil van Yz citroen

— 500 g boter of margarine
(op kamertemperatuur)

— 1000 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 250 ml melk

m Eieren, suiker, zout en vanillesuiker of
citroenschil ca. 10 seconden op stand
1 met de roergarde roeren.

m Op stand 5 zetten en ca. 120 seconden
door elkaar werken.

Toepassingsvoorbeelden nl

m Boter toevoegen en ca. 60 seconden op
stand 3 door elkaar werken.

m Bloem en bakpoeder toevoegen en
ca. 2 minuten op stand 1 door elkaar
werken.

m Op stand 3 zetten en binnen 2 minuten
de melk geleidelijk toevoegen.

Maximum hoeveelheid: 1 x basisrecept

( @

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter
(kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

—1ei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1 met de roergarde roeren, daarna ca.
2-3 minuten op stand 6.

Bij meer dan 500 g bloem:

m De ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1 met de kneedhaak kneden, daarna ca.
3-4 minuten op stand 3.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg

Basisrecept a-/

— 500 g bloem

—1ei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— droge gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1 met de kneedhaak kneden, daarna ca.
3-6 minuten op stand 3.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Pastadeeg

Basisrecept a

— 300 g bloem

— 3 eieren

— naar wens 1-2 el (10-20 g) koud water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept a

— 1000 g bloem

— 3 pakjes gedroogde gist

— 2 tl zout

— 660 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1, daarna 4-5 minuten op stand 3 met de

kneedhaak verwerken.

Mayonaise

— 2 eieren

— 2 tl mosterd

— Yalolie

— 2 el citroensap of azijn

— 1 snufje zout

— 1 snufje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-

tuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

m De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.
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Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Speciale accessoires nl

Speciale accessoires

MUZ5ZP1
Citruspers

Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
grapefruits.

MUZ5CC1
Blokjessnijder

Voor het snijden van fruit en groente in blokjes van
gelijkmatige grootte

MUZ5FW1
Vieesmolen

Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.

MUZ45LS1
Ponsschijven-
set

fijn (3 mm),
grof (6 mm)

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en
spek.

MUZ45SV1
Spritsge-
bak-hulpstuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

MUZ45RV1
Maalvoorzet-
stuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
gedroogde broodjes.

MUZ45FV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Fruitpershulp-  Voor het tot moes persen van bessen (uitgezonderd

stuk frambozen), tomaten en rozenbottels. Tegelijk worden
bijv. aalbessen automatisch van steeltjes en pitten
ontdaan.

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Patates-frites-
schijf

Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates
frites.

MUZ45AG1
Asia-groente-
schijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.

71



nl

Speciale accessoires

MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Maalschijf grof  Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor aard-
appelkoekjes of knoedels.

MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

I Aardappel- Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti en

koekjesschijf ~ aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g bloem plus ingrediénten

Roestvrijstalen
kom

worden verwerkt.

MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g bloem plus ingrediénten
Kunststof worden verwerkt.

roerkom

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en
Mixer-opzet- groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van

stuk kunststof

groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1
Multimixer

Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor
het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
servicedienst worden aangeschaft.
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For din egen sikkerheds skyld da

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra Indhold
firmaet Bosch. Flere informationer om vores

. . : ; For din egen sikkerheds skyld.................. 73
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OVErbliK ..o 76
Arbejdspositioner............cccooceiiiiiiieeens 76
Betjening.........cuveeieiiiiiiii, 77

Renggaring og pleje ... 80

Opbevaring ........cccceveeeeerieeee e 81

Hjeelp i tilfaelde af fejl .......ooooviiiiiiiies 81

Eksempler pa brug ........cccoeeeeveiiieeenineens 82
Bortskaffelse........cccooeeeiiiiiiii, 83
Reklamationsret.........ccccoveevciiiiiiiciiiiees 83

Ekstratilbehar ..o 84

For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige sik-
kerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat. Producenten
fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet. Dette
apparat er beregnet til forarbejdning af almindelige maengder i hus-
holdningen og til husholdningslignende ikke-kommercielle anven-
delser. Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug

i kgkkener for ansatte i butikker, kontorer, landbrugsbedrifter og
andre kommercielle virksomheder, eller gaesters brug i pensioner,
sma hoteller og lignende. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaen-
der og -tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke
tilladte maks. maengder (se "Eksempler pa brug”)! Dette apparat er
egnet til at rare, slte og piske fadevarer. Det ma ikke bruges til at
forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges det af produ-
centen tilladte tilbehgr, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun
apparatet med originalt tilbehgr. Falg de vedlagte brugsanvisninger i
forbindelse med brug af tilbehgret. Opbevar venligst brugsanvisnin-
gen. Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stad!

Dette apparat ma ikke bruges af barn. Apparatet og dets tilslut-
ningsledning skal holdes uden for barns raekkevidde. Apparater
kan bruges af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er under
opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer, der kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Apparatet er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligehol-
delse ma ikke udfgres af bgrn uden opsyn.
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da For din egen sikkerheds skyld

Apparatet ma ikke bruges uden opsyn. Apparatet ma kun tilsluttes
og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet. Apparatet ma kun anven-
des indendgrs ved stuetemperatur og maks. 2000 m over havets
overflade. Apparatet skal altid afbrydes fra stremnettet, nar det ikke
er under opsyn, og for det samles, adskilles eller renggres. Netled-
ningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden skader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa apparatet ma
kun foretages af vores kundeservice.

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat
/\ Fare for at komme til skade!

/\ Fare for elektrisk stod!

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med appara-
tet er afsluttet. Traek netstikket ud, nar apparatet ikke er i brug. Treek
netstikket ud, far du afhjeelper en fejl.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og hold den aldrig ind under rin-

dende vand. Brug ikke nogen damprenser.

Apparatet ma udelukkende taendes og slukkes med drejekontakten.

/\ Fare for at komme til skade som falge af roterende
redskaber!
For udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra streamnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket, og bliver stdende
i redskabsskiftepositionen. Indstil ikke svingarmen, mens apparatet
er teendt. Vent, til drevet star helt stille. Stik ikke fingrene ind i rote-
rende dele. Stik aldrig fingrene ned i skalen under driften. Stik ikke
fingrene ind i pafyldningsskakten. Arbejd kun med pasat lag! Appa-
ratet kan af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke brugte
drev er tildeekket med drevbeskyttelseslag.

/\ Fare for at komme til skade pa grund af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsski-
verne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne! Berar ikke
blenderknivene med de bare haender.

/\ For for kvastelse som folge af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Blenderen ma kun
anvendes, nar den er samlet og laget er sat pa.
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/\ Fare for skoldning!

For din egen sikkerheds skyld da

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller skum-

mende vaeske.
A Vigtigt!

Brug kun apparatet med originalt tilbehar. Overhold de vedlagte
brugsanvisninger i forbindelse med brug af tilbehgret. Brug kun et

redskab eller tilbehgr ad gangen.

A Forklaring af symbolerne pa apparat eller tilbehor

[:]:il Folg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Rengaring og pleje” se

side 80

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel ,Arbejdspositioner®.

Apparatet kan kun teendes i position 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast,
indtil den falder i hak

og

m beskyttelseslaget til blenderdrevet (8) er
sat pa.

Genindkoblingssikring

Ved stremsvigt forbliver apparatet taendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej da dreje-
kontakten hen pa 0/off, og sa teend for det
igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren af sig selv under brug, hvis
overbelastningsbeskyttelsen er aktiveret.
En mulig arsag kan veere, at for store
meengder fgdevarer er blevet forarbejdet pa
en gang.

Se under ,,Hjeelp i tilfelde af fejl*“, hvad
der skal gores, hvis et af sikkerhedssy-
stemerne aktiveres.

Brugsanvisningen beskriver for-

skellige udferelser, se ogsa mode-

loversigt (billede [M). Apparatet er
vedligeholdelsesfrit.
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Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede IX:

Motorenhed
1 Sikkerhedsknap
2 Svingarm
»=Easy Armlift‘-funktion til understottelse
af armens beveaegelse opad (se
»Arbejdspositioner®).
3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) kgrer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
4 Driftsindikator
Lyser under driften (drejekontakt pa
M eller 1-7). Blinker, hvis apparatet
betjenes forkert, hvis den elektroniske
sikring udlgses, eller hvis der opstar en
defekt pa apparatet, se kapitel ,Hjeelp i
tilfeelde af fejl“.
5 Drevbeskyttelseslag
Til aftaging af drevbeskyttelseslaget tryk
da pa det bageste omrade, og tag laget
af.
6 Drev til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (ekstratilbehgr*).
Seet drevbeskyttelseslaget pa, nar
drevet ikke er i brug.
7 Drev til redskaber
(rgreris, piskeris, eeltekrog) og
kedhakker (ekstratilbehar*)
Beskyttelseslag til blenderdrev
Drev til blender (ekstratilbehor*)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar drevet ikke er i brug.
10 Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbehor
11 Roreskal af rustfrit stal
12 Lag

© oo
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Redskaber
13 Roreris ,,Profi Flexi“
14 Piskeris ,,Profi“
15 AEltekrog med dejskraber
16 Tilbehgrstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter
17 Frugt-/grentsagsstopper
18 Lag med pafyldningsskakt
19 Finhakningsskiver
a Vendeskive ,Profi Supercut® —
tyk/tynd
b Rivevendeskive — grov/fin
¢ Riveskive — middelfin
d Kartoffelpandekageskive*®
20 Skiveholder
21 Hus med udgangsabning

Blender*

22 Blenderbaeger

23 Lag

24 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med leve-
ringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.

Arbejdspositioner
Billede [3:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/til-
behgr er anbragt pa det rigtige drev og i den
rigtige position iht. denne tabel og befinder
sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal veere
faldet i hak i enhver arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med

LEasy Armlift“-funktionen, der understatter
svingarmens beveegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og bevaeg
svingarmen. Understgt bevaegelsen med
en hand.

m Bevaeg svingarmen, indtil den falder i hak
i den gnskede position.



Position Drev Redskab/ Arbejds-

tilbehgr  hastighed

1-5

1-7

=8

1-3

%%

|]:B<—

fo-

¢ K

5-7

w2 b - e &

7‘j‘_

* |saetning/udtagning af piskeris,
rgreris og eltekrog; tilsaetning af store
forarbejdningsmaengder

Betjening

A Fare for at komme til skade!
Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehgr/
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Brug
ikke apparatet, hvis det er tomt. Udseet ikke
apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renggr apparat og tilbehgr grundigt, for
de tages i brug ferste gang, se ,Rengg-
ring og pleje“.

Betjening da

Vigtig henvisning

| denne brugsanvisning findes en etiket
med vejledende veerdier for apparatets
arbejdshastighed ved brug af redskaber
eller tilbehar. Vi anbefaler, at denne etiket
anbringes pa apparatet (billede [&).

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Treek ledningen i et treek ud i den
ognskede laengde (maks. 100 cm), og
slip den langsomt. Ledningen er fastlast
(billede [3).

m Ledningens arbejdslaengde reduceres:
ved at treekke let i ledningen og rulle den
op, indtil den gnskede leengde er naet.
Traek herefter igen let i ledningen, og slip
den langsomt. Ledningen er fastlast.

OBS!

Hvis ledningen kommer til at sidde i
klemme, traek da ledningen helt ud, og rul
den sa op igen.

m Saet netstikket i.

Skal og redskaber

A\ Fare for at komme til skade som falge
af roterende redskaber

Stik aldrig fingrene ned i skalen under
driften. Arbejd kun med pasat lag (12)!
Udskift kun redskab, nar drevet star

stille - drevet karer stadig lidt kort efter, at
apparatet er slukket, og bliver staende i
redskabsskiftepositionen.

Beveeg forst svingarmen, nar redskabet star
stille.

Apparatet ma af sikkerhedsmeessige
grunde kun bruges, hvis ikke brugte drev er
tildeekket med drevbeskyttelseslag (5, 8).

OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.
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da Betjening

Roreris ,,Profi Flexi“ (13)

til at rgre dej, f.eks. rort dej

Piskeris ,,Profi“ (14)

til at piske aeggehvider, flgde og til
at piske let dej, f.eks. lagkagede;j
Altekrog (15)

til at eelte tung dej og til at iblande
ingredienser, som ikke skal

finhakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Vigtig henvisning mht. brug af piskeris
(billede [H):
Piskeriset skal naesten bergre skalens
bund, for at ingredienserne blandes godt.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, indstilles piskeri-
set i hgjden pa fglgende made:

stil svingarmen i position 2. ﬁ
m Saet piskeriset i drevet, indtil det

falder i hak.

(SW 8).
m Indstil piskeriset i den optimale hgjde ved

m Treek netstikket ud.
m Tryk pa sikkerhedsknappen, og

m Hold fast i piskeriset, og lasn mgtrikken
i retning med uret vha. gaffelngglen

at dreje riset: Drej i retning med uret: Loft.

Drej i retning mod uret: Szenk

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 1. j

m Kontrollér piskerisets hgjde, og
korrigér den efter behov.

m Nar hgjden er indstillet rigtigt, tryk
da pa sikkerhedsknappen, og stil j
svingarmen i position 2.

m Hold fast i piskeriset, og spaend mgtrik-
ken i retning mod uret vha. gaffelngglen
(SW 8).

Arbejde med skal og redskaber
stil svingarmen i position 2. ﬁ

m Seet skalen i:

Vip skalen fremad, og saet den pa plads.

(billede [{):
m Tryk pa sikkerhedsknappen, og

Drej den i retning mod uret, indtil den
falder i hak.
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m Alt efter forarbejdningsopgave saet da
rgreriset, piskeriset eller aeltekrogen i
drevet, indtil de falder i hak.

Bemaerk:

Ved eltekrogen drejes dejskraberen, indtil

eeltekrogen kan falde i hak (billede [3-4b).

m Kom ingredienserne, der skal forarbejdes,
i skalen.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 1. j

m Seet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Vores anbefaling:

— Roareris ,,Profi Flexi“:

Rar fgrst ingredienserne forsigtigt
sammen pa trin 1-2, veelg herefter trin 7

— Piskeris ,,Profi“:

Trin 7, rer ingredienserne sammen pa
trin 1

— Fltekrog:

Rar farst ingredienserne forsigtig
sammen pa trin 1,
eelt herefter pa trin 3

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Pafyld ingredienserne gennem pafyld-
ningsabningen i laget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. ﬁ

m Pafyld ingredienserne.

Efter brug

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Treek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og sti
svingarmen i position 2. ﬁ

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Renggar alle dele, se ,Rengaring og

pleje”.



Hurtigsnitter

/\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne.

Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsski-
verne!

Hurtigsnitteren ma kun seettes pa/tages af,
nar drevet star stille, og netstikket er trukket
ud.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
helt samlet. Forsgg aldrig at samle hurtig-
snitteren pa motorenheden. Hurtigsnitteren
ma kun bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning

Billede [€:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker stgrre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbela-
stes. Drivakslen braekker pa dette sted i til-
feelde af overbelastning. En ny skiveholder
med drivaksel kan kgbes hos kundeservice.

Vendeskive ,,Profi Supercut® —

tyk/tynd ®
Til skeering af frugt og grant.

Forarbejdning pa trin 5.

Betegnelse pa vendeskaereskiven:

,Grob* (grov) for den tykke skaereside
,Fein“ (fin) for den tynde skaereside

OBS!

Vendeskeereskiven er ikke egnet til at
skeere hard ost, brad, rundstykker og cho-
kolade. Kogte fastkogende kartofler skal
altid veere kolde, far de skeeres.

Venderiveskive —
grov/fin

til rivning af grant, frugt og ost, undtagen
hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 3 eller 4.
Betegnelse pa venderiveskiven:

,2" for den grove riveside

,4“ for den fine riveside

OBS!

Venderiveskiven er ikke egnet til rivning af
ngdder. Blgd ost ma kun rives med den
grove side pa trin 7.

Betjening da

Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kelet chokolade og
ngdder.

Forarbejdning pa trin 7.

OBS!
Riveskiven egner sig ikke til rivning af bled
ost og skeereost.

Kartoffelpandekageskive

Til rivning af ra kartofler til rosti og ~—
kartoffelpandekager samt til skeering af frugt
og gragnt i tykke skiver.

Rivning: forarbejdning pa trin 7.

Skeering: forarbejdning pa trin 5.

Arbejde med hurtigsnitteren

Billede [E:

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. j

m Seet skalen i:

Vip skalen fremad, og seet den pa plads.
Drej den i retning mod uret, indtil den
falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 3. j

m Tag drevbeskyttelseslaget af
drevet til hurtigsnitteren (billede [E]-5a).

m Hold fast i nederste ende pa skiveholde-
ren, her skal de to spidser pege opad.

m Anbring den gnskede skaere- eller
riveskive forsigtigt pa spidserne af skive-
holderen (billede [£]-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal
man veere opmaerksom pa, om den
gnskede side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa ski-
veholderen, og saet den ind i huset
(billede [E1-6b).

m Seet Iaget pa (hold gje med markeringen),
og drej det i retning med uret indtil stop.

m Seet hurtigsnitteren pa drevet, og drej den
i retning med uret indtil stop som vist pa
billede [1-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalede trin.

m Kom fadevarerne, der skal forarbejdes,

i pafyldningsskakten, og skub dem ned

med stopperen.
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da Renggring og pleje

OBS!

Undga tilstopning af det, som skeeres, i
udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde fadevarer i bundter,
det giver et mere ensartet snit.

Bemeerk: Hvis fedevarerne, der skal forar-
bejdes, klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sa sluk for kekkenmaskinen, treek netstikket
ud, vent til drevet star stille, tag laget af
hurtigsnitteren, og tem pafyldningsskakten.

Efter brug

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Drej hurtigsnitteren i retning mod uret, og
tag den af.

m Drej laget i retning mod uret, og tag det
af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk
hertil fingeren mod drivakslen nedefra
(billede HI).

m Rengor delene.

Blender

/\ For for at komme til skade som folge
af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun tages af/saettes
pa, nar drevet star stille! Blenderen ma kun
anvendes, nar den er samlet, og laget er
sat pa.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

OBS!

Blenderen kan blive beskadiget. Forarbejd
ikke dybfrosne ingredienser (undtagen
isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

Arbejde med blenderen

Billede [d:

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og stil
svingarmen i position 4.

m Tag beskyttelseslaget til blender-
drevet af.
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m Saet blenderbaegeret pa (markering pa
grebet skal veere ud for markering pa
motorenheden), og drej det i retning mod
uret indtil stop.

m Pafyld ingredienserne.

Maks. meengde, flydende konsistens =
1,25 liter; maks. maengde skummende
eller varme veesker = 0,5 liter;

optimal forarbejdningsmaengde,

fast = 50 til 100 gram;

m Seet laget pa, og drej det i retning mod
uret ind i blendergrebet indtil stop. Laget
skal veere faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

Billede [4-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Tag laget af, og pafyld ingredienserne

eller

m fjern tragten, og pafyld faste
ingredienserne lidt ad gangen i
pafyldningsabningen

eller

m pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter brug

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Drej blenderen i retning med uret, og tag
den af.

Tip: Det anbefales at renggre blenderen
straks efter brug.

Rengoring og pleje

OBS!
Brug ikke skurende renggringsmidler. Over-
fladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenhed

/\ Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorenheden i vand, og hold

den aldrig ind under rindende vand. Brug

ikke nogen damprenser.

m Traek netstikket ud.

m Tor motorenhed og drevbeskyttelseslag
af med en fugtig klud. Brug lidt opvaske-
middel efter behov.

m Tor apparatet af med en tor klud.



Rengering af skal og redskab
Skal og redskaber kan tale opvaskema-
skine. Kunststofdele ma ikke klemmes fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive varigt
deformeret under opvasken!

Rengoring af hurtigsnitter
Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rade belsegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom da
en smule spiseolie pa en klud, og gnid
med den hen over hurtigsnitteren (ikke
over finhakningsskiverne). Vask herefter
hurtigsnitteren.

Renggring af blender

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare
haender.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Efter forarbejdning af veesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til renggring. Kom hertil en smule
vand med opvaskemiddel i den pasatte
blender. Taend for blenderen, og lad den
kare i et par sekunder (trin M). Haeld
opvaskevandet ud, og skyl blenderen med
rent vand.

Vigtig henvisning:

Renger tilbehgrstasken efter behov. Fglg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for at komme til skade!

Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er i

brug.

Billede H:

m Opbevar redskaber og finhakningsskiver i
tilbehgrstasken.

m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

Opbevaring da

Hjeelp i tilfaelde af fejl

/\ Fare for at komme til skade!

Treek netstikket ud, fgr du afhjaelper en fejl.

Vigtig henvisning:

Forkert betjening af apparatet, en udlgsning

af de elektroniske sikringer eller en defekt

pa apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal veere faldet i hak i

enhver arbejdsposition.

Forsgg forst at afhjeelpe det opstédede

problem ved hjeelp af efterfglgende

henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning

m Kontrollér strgmforsyningen.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen.

Rigtig position? Faldet i hak?

m Drej blenderen eller skélen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa, og drej det fast indtil
stop.

m Seet drevbeskyttelseslag pa de drev, der
ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiv. Stil fgrst
apparatet pa 0/off og herefter tilbage pa
det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange fadevarer pa en
gang.

Afhjalpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

m Overskrid ikke tilladte maks. maengder
(se ,Eksempler pa brug")!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejlta-

gelse betjent, mens drevet var i gang.

Svingarmen bevaeger sig opad. Drevet

slukker, men bliver ikke staende i

redskabsskiftepositionen.
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da Eksempler pa brug

Afhjzelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.
m Stil svingarmen i position 1.
m Teend for apparatet (trin 1).
m Sluk for apparatet igen.
Redskabet bliver staende i
redskabsskiftepositionen.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet ,brummer®. Kniven er
blokeret.

Afhjeelpning

m Sluk for apparatet, og traek netstikket ud.
m Tag blenderen af, og fjern hindringen.

m Saet blenderen pa igen.

m Teend for apparatet.

Vigtig henvisning

]

Eksempler pa brug

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
sa kontakt kundeservice.
Flodeskum
— 100 g-600 g @
m Forarbejd fladen i 1% til 4 minut-
ter pa trin 7, afheengigt af fladens
meengde og egenskaber, med piskeriset.

)
)

Aggehvider
— 1 til 8 seggehvider
m Forarbejd seggehviderne i 4 til
6 minutter pa trin 7 med piskeriset.

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk. varmt vand

— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 4-6 minutter pa trin 7
med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakten pa trin 1, og tilsaet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af ca. %2 til 1 minut.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift
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Rort dej

Grundopskrift @

— 6 &g

— 500 g sukker

— 1 knsp. salt

— 2 breve vaniljesukker eller skal af en
2 citron

— 500 g smer eller magarine
(stuetemperatur)

— 1000 g mel

— 1 brev bagepulver

— 250 ml meelk

m Ror &g, sukker, salt og vaniljesukker eller
citronskal sammen i ca. 10 sekunder med
rgreriset pa trin 1.

m Indstil pa trin 5, og forarbejd blandingen i
ca. 120 sekunder.

m Tilsaet smar, og forarbejd i ca. 60 sekun-
der pa trin 3.

m Tilsaet mel og bagepulver, og forarbejd i
ca. 2 minutter pa trin 1.

m Indstil pa trin 3, og tilseet maelken lidt ad
gangen inden for 2 minutter.

Maks. mangde: 1 x grundopskrift

( @

Mgardej

Grundopskrift

— 125 g smor
(stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1&g

— 1 knsp. salt

— en smule citronskal eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Forarbejd alle ingredienserne i ca.

Y minut pa trin 1, herefter i ca. 2-3 minut-
ter pa trin 6 med rareriset.

Fra 500 g mel:

m At ingredienserne i ca. 2 minut pa trin
1, herefter i ca. 3-4 minutter pa trin 3 med
zeltekrogen.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift



Gaerdej
Grundopskrift
— 500 g mel
- 1eg
— 80 g fedt (stuetemperatur)
— 80 g sukker
— 200-250 ml lunken meelk
— 25 g frisk geer eller 1 brev
— targeer
— skal af en % citron
— 1 knsp. salt
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minut-
ter pa trin 3 med aeltekrogen.
Maks. maengde: 2 x grundopskrift
Nudeldej
Grundopskrift a
— 300 g mel
-3 &g
— efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand
m Forarbejd alle ingredienserne til en dej i
ca. 3 til 5 minutter pa trin 3.
Maks. mangde: 1,5 x grundopskrift
Broddej
Grundopskrift z
— 1000 g mel
— 3 breve tagrgeer
— 2 tsk. salt
— 660 ml varmt vand
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y minut pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minut-
ter pa trin 3 med aeltekrogen.
Mayonnaise
0
— 2 tsk. sennep
— Yalolie
— 2 spsk. citronsaft eller eddike
— 1 knsp. salt
— 1 knsp. sukker
Ingredienserne skal have samme
temperatur.
m Forarbejd ingredienserne (undtagen olie)

i nogle sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3) i
blenderen.

Bortskaffelse da

m Stil blenderen pa trin 7 (4). Heeld
langsomt olien gennem tragten, og bliv
ved med at blande, indtil mayonnaisen
emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i lobet af kort

tid og ikke opbevares.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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Ekstratilbehar

Ekstratilbehor
MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse
MUZ5CC1 Til skeering af frugt og grent i lige store terninger

Terningsnitter

MUZ5FW1 Til hakning af rat ked til tartar eller forloren hare.
Kadhakker

03 06 MUZ45L$1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Hulskivesaet Fin til postejer og smarepaleeg, grov til pelser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)

MUZ45SV1
Smakageform-
seet

Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.

—=" MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Fa ) Rivecylinder Til rivning af ngdder, mandler, chokolade og tgrrede
i rundstykker.
== MUZ45FV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Frugtpresse Til presning af beerfrugt til mos, undtagen hindbeer,

tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner auto-
matisk fra f.eks. ribs.

MUZ45PS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Pommes Til skeering af ra kartofler til pommes frites.
frites-skive

MUZ45AG1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Asiengront- Skeerer frugt og grant i fine strimler til asiatiske
sagsskive grentsagsretter.
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Ekstratilbehgr da

MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Riveskive grov  Til rivning af ra kartofler til f.eks. sgsterkage eller
kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
,,--a----"" Kartoffelpande- Til rivning af ra kartofler til rosti og kartoffelpandekager

kageskive samt til skeering af frugt og grent i tykke skiver.
MUZ5ER2 | skalen kan der forarbejdes op til 750 g mel plus
Rareskal af ingredienser.

rustfrit stal

MUZ5KR1 | skalen kan der forarbejdes op til 750 g mel plus
Rareskal af ingredienser.

kunststof

MUZ5MX1 Til blanding af drikkevarer, til purering af frugt og grent,
Blenderpasats til fremstilling af mayonnaise, til smahakning af frugt og
af kunststof ngdder, til knusning af isterninger.

MUZ5MM1 Til hakning af krydderurter, grantsager, eebler og kad,
Multiblender til rivning af gulergdder, raeddike og ost, il rivning af
ngdder og kelet chokolade.

Falger en tilbeharsdel ikke med leveringen, kan den kgbes i handlen eller hos
kundeservice.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for a fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet. Dersom
det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av apparatet,
er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av
dette.

Dette apparatet er beregnet pa tilberedning av mengder som er
vanlige i husholdningen, og ikke pa industriell bruk. Husholdnings-
preget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjgkkener i butikker,
pa kontorer, landbruksbedrifter eller andre produksjonsbedrifter,
samt bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
boligenheter. Apparatet ma kun brukes til a bearbeide vanlige hus-
holdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte
sterste mengder (se "Eksempler pa bruk”) ma ikke overskrides!
Dette apparatet er egnet for rgring, elting og pisking av matvarer.
Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller sub-
stanser. Ved bruk av tilbeharet som er godkjent av produsenten, er
det ogsa mulig med andre anvendelser. Apparatet ma kun brukes
med originalt tilbehgr. Ved bruk av tilbehgret, ma de vedlagte bruks-
veiledningene folges. Ta vare pa bruksanvisningen. Dersom appara-
tet gis videre til andre, ma bruksanvisningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot!

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets tilkob-
lingsledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes av
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller som mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom
de har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet og har forstatt
farene som resulterer av feil bruk.
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Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjaring og brukervedlikehold
ma ikke foretas av barn uten oppsyn.

Apparatet ma ikke brukes uten oppsyn. Apparatet ma kun tilkobles
og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Apparatet skal
kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke hgyere enn
2000 meter over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra streamnettet nar det ikke kan overva-
kes, og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjares.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater. Ma
kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet blir skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, produsentens kundeservice eller av en
tilsvarende kvalifisert person for a unnga farer. Reparasjoner pa
apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet
/\ Fare for skade!

/\ Fare for elektrisk stot!

Stopselet ma forst kobles til nar alle forberedelsene til arbeidet

med apparatet er avsluttet. Nar apparatet ikke brukes, ma stgpselet
trekkes ut. Far feil utbedres, ma stagpselet trekkes ut.
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veeske eller holdes under ren-
nende vann. Det ma ikke brukes damprenser.

Apparatet ma utelukkende slas pa og av med dreiebryteren.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes tilbehars-
deler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter utkoblingen
fortsetter drevet & ga en kort tid og blir sa staende i posisjonen for
skift av verktgy. Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt
pa. Det ma ventes til drevet star helt stille.

Grip ikke inn i roterende deler. Under bruk ma det aldri gripes inn

i bollen. Grip ikke ned i pafyllingssjakten.

Du ma kun arbeide med pasatt lokk!

Apparatet kan av sikkerhetsgrunner kun brukes nar drev som ikke
brukes, er dekket til med beskyttelseslokk.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Ikke grip tak i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene. Grip
kun tak i kanten av kutteskivene! Mikserkniven ma ikke bergres med
bare hender.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver / roterende drev!
Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun brukes i
komplett sammensatt tilstand og med pasatt lokk.
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no For din egen sikkerhet

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
igjennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter varm

eller skummende vaeske.
A\ Viktig!

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar. Ved bruk av tilbehga-
ret, ma de vedlagte bruksanvisningene fglges. Det ma kun brukes et

verktgy hhv. tilbehgr samtidig.

A Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

[:]:il Folg instruksjonene i bruksanvisningen.

Forsiktig! Roterende kniver.

Forsiktig! Roterende verktgy.
Grip ikke inn i pafyllingsapningen.

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode.
=» "Rengjaring og pleie” se side 93

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Se tabell “Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i posisjon

109 3:

m nar bollen (11) er satt inn og dreiet til den
har smekket i las,

0g

m nar beskyttelseslokket pa mikserdrevet
(8) er satt pa.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved streambrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen nar strem-
men kommer tilbake. For & sla apparatet
pa igjen ma du vri dreiebryteren pa 0/off og
deretter sla den pa.
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Overlastvern

Hvis motoren slas av av seg selv under
bruk, er overlastvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av sik-
kerhetssystemene er aktivert, se “Hjelp
ved feil”.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige utfo-
relser se ogsa modelloversikt, (bilde ).
Apparatet er vedlikeholdsfritt.



En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde IX:

Basismaskin
1 Utlgsningstast
2 Svingkarm
“Easy Armlift’-funksjon for
understgttelse av armens bevegelse
oppover (se “Arbeidsposisjoner”).
3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = Stopp
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for ansket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — sakte,
7 = hgyt turtall — hurtig.
4 Driftsindikator
Lyser under drift (dreiebryter pa M eller
1-7). Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlgst hhv. ved
en defekt pa apparatet, se kapittel “Hjelp
ved feil”.
5 Beskyttelseslokk for drev
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
ma du trykke pa det bakre omradet og
ta av lokket.
6 Drev for
— gjennomlgpskutter og
— sitruspresse (spesialtilbbehgr*).
Nar det ikke brukes ma
beskyttelseslokket settes pa drevet.
7 Drev for verktoy
(rarepinne, visp, eltekrok) og kjattkvern
(spesialtilbehar*)
Beskyttelseslokk for mikserdrevet
Beskyttelseslokk for mikserdrevet
(spesialtilbehor*)
Nar det ikke er i bruk, ma
beskyttelseslokket settes pa
mikserdrevet.
10 Kabelopprullingsautomatikk
Bolle med tilbehgr

11 Rerebolle i rustfritt stal
12 Lokk

© oo

En oversikt no

Verktoy

13 Visp “Profi Flexi”

14 Profi-visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Tilbehgrsveske
For oppbevaring av verktgy og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter
17 Stoter
18 Lokk med pafyllingssjakt
19 Kutteskiver
a Vendeskive “Profi Supercut” —
tykk / tynn
b Raspe-vendeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin
d Skive for potetkaker®
20 Skiveholder
21 Hus med utlgpsapning

Mikser*

22 Miksebeger

23 Lokk

24 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i hande-
len og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner
Bilde [

Obs!

Apparatet ma kun brukes nar verktgyet/
tilbehgret er satt pa det riktige drevet i
henhold til denne tabellen og satt i riktig
posisjon og er i arbeidsstilling. Sving-
armen ma veere smekket i 1as i hver av
arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med

“Easy Armlift’-funksjon som understgtter
svingarmens bevegelse oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:
m Trykk pa utlgsningstasten og beveg svin-
garmen. Stgtt bevegelsen med en hand.
m Beveg svingarmen til gnsket posisjon til

den smekker i las.
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Arbeids-
hastighet

Drev

Posisjon

Verktoy/
tilbehor/

@1-5
i N ) SR
é 1-3
IR
3 6l £3-7
nilil o
gj @5-7

¢ K
7j(_e;_\ﬂ 5-7

* Innsetting/uttaking av visp, rare-
pinne og eltekrok, pafylling av starre
arbeidsmengder.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma ferst kobles til nar alle for-
beredelsene til arbeidet med maskinen er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr
/ verktay i arbeidsstilling. Apparatet mé&
ikke brukes nar det er tomt. Apparatet
og tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for
varmekilder. Delene er ikke egnet for
mikrobglgeovn.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjgres
grundig far ferste gangs bruk, se “Ren-
gjering og pleie”.
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Viktig henvisning

| denne bruksveiledningen finnes det et
klistremerke med veiledende verdier for
apparatets arbeidshastighet nar det brukes
verktgy hhv. tilbehgr. Vi anbefaler a lime
dette klistremerket pa apparatet (bilde [o).

Forberedelser

m Plasser basismaskinen pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen med ett trekk inntil
onsket lengde (maks 100 cm) og slipp
den langsomt igjen. Kabelen er na sikret
(bilde [).

m Nar kabelen skal ha mindre arbeids-
lengde: Trekk lett i kabelen og la den rulle
opp til gnsket lengde. Deretter trekkes det
lett i kabelen igjen og slippes langsomt;
kabelen er sikret.

Obs!

Dersom kabelen klemmes fast, ma du
trekke kabelen helt ut og deretter rulle den
opp igjen.

m Setti stgpselet.

Bolle og verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy

Under driften ma det aldri gripes inn i
bollen. Det ma kun arbeides med pasatt
lokk (12)!

Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen fortsetter drevet a
ga i kort tid og blir stdende i posisjonen for
skift av verktay.

Svingarmen ma farst beveges etter at verk-
toyet star stille.

Apparatet ma av sikkerhetsgrunner kun
drives nar drev som ikke brukes er dekket til
med beskyttelseslokk (5, 8).

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med
dette apparatet.



Visp “Profi Flexi” (13)

for rgring av deiger, f.eks.
formkakergre

Profi visp (14)

for pisking av eggehvite, flgte og for
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig

Eltekrok (15)

for elting av tunge deiger og for a

blande inn ingredienser som ikke a

7

skal kuttes opp (f.eks. rosiner, sjokoladebiter)
Viktig henvisning om bruk av vispen
(Bilde [H):
Vispen ber nesten bergre bunnen pa
bollen, for & blande ingrediensene best
mulig. Dersom ikke, kan hgydeinnstillingen
til vispen innstilles som faelger:
m Trekk ut stopselet.
m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ
m Stikk vispen inn i drevet til den
smekker i I&s.
m Hold vispen fast og lgsne mutteren med
urviseren med fastngkkel (SW 8).
m Hoyden pa vispen kan sa innstilles ved a
dreie vispen til optimal hgyde:
Dreies med urviseren: lgftes
Dreies mot urviseren: senkes
m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j
m Kontroller hgyden pa vispen,
juster om ngdvendig.
m Nar hgyden er riktig innstilt,
trykkes utlgsningstasten og svin- j
garmen settes i posisjon 2.
m Hold fast vispen og skru mutteren fast
mot urviseren med fastngkkel (SW 8).
Arbeider med bollen og verktay
(bilde [J):
m Trykk péa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j
m Innsetting av bollen:
Hold bollen pa skra framover og sett den
pa, plasser den og drei den mot urviseren
til den smekker i 13s.
m Alt etter arbeidsoppgave, stikkes rgrepin-
nen, vispen eller eltekroken inn i drevet til
de smekker i Ias.

Betjening no

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigs-

krapen til eltekroken kan smekke i las

(bilde [3-4b).

m Fyll ingrediensene som skal bearbeides
pa bollen.

m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

Var anbefaling:
— Visp “Profi Flexi”:
ror fgrst inn pa trinn 1-2,
velg deretter trinn 7
— Vispen “Profi”:
trinn 7, blanding pa trinn 1
— Eltekrok:
rer fgrst inn pa trinn 1,
elt deretter pa trinn 3

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Fyll pa ingrediensene gjennom pafyl-
lingsapningen i lokket.

eller

m Ta av lokket.

m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Fyll pa ingredienser.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Trekk ut stgpselet.

m Ta av lokket.

m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Rengjor alle delene, se “Rengjaring og
pleie”.

Gjennomligpskutter

/\ Fare for personskader

Ikke grip tak i de skarpe knivene og kantene

pa kutteskivene.

Grip kun tak i kanten av kutteskivene!

Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/tas

av nar drevet star stille, og nar stgpselet er

trukket ut.

Grip ikke ned i pafyllingssjakten.
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Obs!

Gjennomlgpskutteren ma kun brukes i kom-
plett sammensatt tilstand. Gjennomlgpskut-
teren ma aldri settes sammen pa basismas-
kinen. Gjennomlgpskutteren ma kun brukes
i den oppfarte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [€:

For a forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir over-
belastet, er drivakslingen pa gjennomlgps-
kutteren utstyrt med en kjerv (fastlagt
bruddsted). Ved overbelastning brekkes dri-
vakslingen pa dette stedet. En ny skivehol-
der med drivaksling faes hos kundeservice.

Vendeskive “Profi Supercut” —

tykk / tynn ®
til skjeering av frukt og grennsaker.

Arbeid pa trinn 5.

Betegnelsen pa vende-skjeereskiven:
“Grov” for den tykke skjeeresiden

"Fin" for den tynne skjeeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet til &
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og sjo-
kolade. Kokte, faste poteter ma kun skjeeres

nar de er kalde.
Vende-raspeskive — Fodele
grov/fin @
til & raspe grgnnsaker, frukt og ost, bortsett
fra hard ost (f.eks. Parmesan).

Arbeid pa trinn 3 eller 4.

Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspesiden

"4" for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet til a raspe
netter. Myk ost méa kun raspes med den
grove siden pa trinn 7.

Riveskive — middels fin

til riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. Parmesan), kald sjokolade og natter.
Arbeid pa trinn 7.

Obs!
Riveskiven er ikke egnet til riving av myk
ost eller ost i skiver.
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Skive for potetkaker

Til riving av ra poteter til “Rosti” og
potetkaker, til skjaering av frukt og grennsa-
ker i tykke skiver.

Riving: Bearbeidning pa trinn 7.

Oppkutting: Bearbeidning pa trinn 5.

Arbeide med gjennomlgpskutteren

Bilde [EI:

m Trykk pa utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Innsetting av bollen:

Hold bollen pa skra framover og sett den
pa, plasser den og drei den mot urviseren
til den smekker i I&s.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3. j

m Ta av beskyttelseslokket
pa drevet pa gjennomlapskutteren
(bilde [E]-5a).

m Hold skiveholderen fast i nederste enden.
Begge spissene ma da peke oppover.

m Den gnskede skjaere- eller raspeskiven
legges forsiktig pa skiveholderens spisser
(bilde [E]-6a).

Ved bruk av vendeskiver ma det passes
pa at den gnskede siden peker oppover.

m Hold skiveholderen i den gvre enden og
sett den inn i huset (bilde [1-6b).

m Lokket settes pa (ta hensyn til markerin-
gen) og dreies til stopp med urviseren.

m Sett gjennomlgpskutteren pa drevet, som
vist pa bilde [{1-8, og drei den til stopp
med urviseren.

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
pa pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stgteren.

Obs!

Det ma unngas at skjeeregodset hoper seg

opp i utlepsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som

skal bearbeides blir klemt fast i gjen-

nomlgpskutteren, ma du sla av kjgkken-

maskinen, trekke ut stgpselet, vente til
drevet star stille, ta lokket av og temme
pafyllingssjakten.



Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren mot urviseren
og ta av den.

m Drei lokket mot urviseren og ta det av.

m Ta av skiveholderen med skiven. Trykk da
med fingeren nedenfra mot drivakslingen
(bilde HI).

m Rengjor delene.

Mikser

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikse-
ren ma kun settes pa / tas av nar drevet star
stille! Mikseren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand og med pasatt lokk.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut gjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter
varm eller skummende veeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den
er tom.

Arbeide med mikseren

Bilde [«:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4.

m Ta av beskyttelsesdekselet pa
mikserdrevet.

m Sett miksebegeret pa (markeringen pa
handtaket mot markeringen pa basismas-
kinen) og drei det med urviseren til stopp.

m Fyll pa ingredienser.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter; optimal mengde
for bearbeiding, fast = 50 til 100 gram;

m Sett lokket pa og drei det med urviseren
til stopp inn i mikserhandtaket. Lokket ma
veere smekket i 13s.

m Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.

Rengjering og pleie no

Pafylling av ingredienser

Bilde [4-8:

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Ta av lokket og fyll pa ingrediensene,

eller

m ta ut trakten og fyll de faste ingrediensene
pa pafyllingsapningen litt etter litt,

eller

m fyll flytende ingredienser pa gjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Drei mikseren med urviseren og ta den av.
Tips: Mikseren bgr helst rengjeres straks
etter bruk.

Rengjering og pleie

Obs!
Ikke bruk skurende rengjegringsmidler. Over-
flatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen

A\ Fare for elektrisk stat!
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
eller holdes under rennende vann. Det ma
ikke brukes damprenser.
m Trekk ut stgpselet.
m Basismaskinen og beskyttelseslokkene
for drevene tgrkes av med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.
m Gni deretter apparatet tort.

Rengjoring av bolle og verktey
Bollen og verktgyene kan rengjgres i opp-
vaskmaskin. Plastdelene ma ikke klemmes
fast i maskinen, de kan bli varig deformert
under vaskingen!

Rengjoring av
gjennomlgpskutteren

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjeres i oppvaskmaskin.

Tips: For fijerning av rgdt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, kan du smere litt
matolje pa en klut og tgrke av gjennomlgps-
kutteren (ikke kutteskivene) med denne.
Skyll deretter gjennomlgpskutteren.
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Rengjoring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!
Mikserkniven ma ikke bergres med bare
hender.

Miksebeger, lokk og trakt kan rengjares i
oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av vaesker, er det
ofte tilstrekkelig a rengjgre mikseren uten
ata den av apparatet. Fyll til dette litt vann
med oppvaskmiddel pa den pasatte mikse-
ren. Mikseren slas pa i noen fa sekunder
(trinn M). Vaskevannet helles av, og mikse-
ren skylles med klart vann.

Viktig henvisning:

Tilbeharsvesken ma rengjgres etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!

Nar apparatet ikke brukes, ma stgpselet

trekkes ut.

Bilde [®:

m Oppbevar verktgyene og kutteskivene i
tilbehgrsvesken.

m Tilbeharsvesken skal oppbevares i bollen.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

For feil utbedres, ma stgpselet trekkes ut.
Viktig henvisning:

Driftsindikatoren blinker dersom det oppstar
en feil ved betjeningen av apparatet,
dersom de elektroniske sikringene utlgses,
eller dersom det oppstar en defekt pa
apparatet.

Svingarmen ma vaere smekket i las i
hver av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst & utbedre det oppstatte
problemet ved hjelp av de fglgende
henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.
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Utbedring

m Kontroller stramforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontroller svingarmen.

Er den i riktig posisjon? Er den smekket
ilas?

m Skru fast mikseren hhv. bollen til stopp.

m Sett pa mikserlokket og skru det fast til
stopp.

m Beskyttelseslokkene settes pa de drev
som ikke brukes.

m Sikringen mot gjeninnkobling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off, og sett det deretter
tilbake pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slar seg av under bruk. Overlast-

vernet er aktivert. Det ble bearbeidet for

store mengder matvarer samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Arbeidsmengden ma reduseres.

m Tillatte starste mengder (se “Eksempler
pa bruk”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten betjent
nar drevet var i gang. Svingarmen beveger
stdende i posisjonen for skift av verktay.
Utbedring

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m Sla apparatet pa (trinn 1). j

m Sla apparatet av igjen.

Verktgyet blir staende i posisjonen for skift
Feil

Mikseren begynner ikke a arbeide, eller

blir staende under bruk, drevet “brummer”.
Utbedring

m Sla av apparatet og trekk ut stgpselet.

m Ta av mikseren og fijern hindringen.

m Sla pa apparatet.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

seg oppover. Drevet slas av, men blir ikke

m Sett svingarmen i posisjon 1.

av verktay.

Kniven er blokkert.

m Sett mikseren pa igjen.

viset, ma du henvende deg til kundeservice.



Eksempler pa bruk

Stivpisket kremflgte

— 100 g-600 g

m Bearbeid flaten med vispen i 1%
til 4 minutter pa trinn 7, avhengig
av mengde og fletens egenskaper.

)

)
)

Eggehvite

— 1 til 8 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med
vispen i 4 til 6 minutter pa trinn 7.

Sukkerbrgdrere

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pk vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— ev. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og potet-
mel) i ca. 4-6 minutter pa trinn 7 med
vispen til det skummer.

m Dreiebryteren settes pa trinn 1 og det
siktede melet og potetmelet rgres inn i
ca. %2 til 1 minutt med én skje av gangen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

— 500 g sukker

— 1 klype salt

— 2 pk vaniljesukker eller skall av %% sitron

— 500 g smgr eller margarin
(romtemperatur)

— 1000 g mel

— 1 pk bakepulver

— 250 ml melk

Formkakergre
Grunnoppskrift
- 6.egg

Eksempler pa bruk no

m Rar sammen egg, sukker, salt og vanilje-
sukker eller sitronskall i ca. 10 sekunder
pa trinn 1 med vispen.

m Still inn pa trinn 5 og la den arbeide i
ca. 120 sekunder.

m Tilsett smer og arbeid i ca. 60 sekunder
pa trinn 3.

m Tilsett mel og bakepulver og arbeid i
ca. 2 minutter pa trinn 1.

m Still inn pa trinn 3 og tilsett melken litt
etter litt i Igpet av 2 minutter.

Storste mengde: 1 x grunnoppskriften

(@

Mordeig

Grunnoppskrift

— 125 g smer
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— ev. bakepulver

m Bearbeid alle ingrediensene i ca. /2 minutt
pa trinn 1, deretter i ca. 2-3 minutter pa
trinn 6 med rgrepinnen.

Fra og med 500 g mel:

m Elt ingrediensene med eltekroken i ca.
Y% minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3—4
minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Gjeerdeig

Grunnoppskrift C

— 500 g mel

- 1egg

— 80 g fett (romtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken melk

— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke

— tarrgjeerr

— Skall av 7% sitron

— 1 klype salt

m Alle ingrediensene bearbeides i ca. 2
minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3-6 minut-
ter pa trinn 3 med eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
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Pastadeig

Grunnoppskrift a

— 300 g mel

- 3egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m Alle ingrediensene bearbeides til en deig i
ca. 3 til 5 minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 1,5 x grunnoppskriften

— 2 ts salt

— 660 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med eltek-
roken i ca. %2 minutt pa trinn 1, deretter i

ca. 4-5 minutter pa trinn 3.

Broddeig
Grunnoppskrift
— 1000 g mel

— 3 pk tarrgjeer

Majones

- 2egg

— 2 ts sennep

— Yalolje

— 2 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene ma ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene i
mikseren i noen sekunder (unntatt oljen)
pa trinn 3 (2) eller 4 (3).

m Sla mikseren over pa trinn 7 (4). La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke

oppbevares.
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Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Spesialtilbbehgr no

Terningkutter

Spesialtilbehor
MUZ5ZP1 Til pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse
MUZ5CC1 Til skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store

terninger

MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjott til biff tartar eller kjgttpudding.
Kjattkvern
03 06 MUZ45LS1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Hullskivesett Fin for postei og mousse, grov for stekepglser og
fin (3 mm), bacon.
grov (6 mm)

MUZ45SV1
Forsats for
sprgytebakst

For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Med metallsjablon for 4 forskjellige bakeformer.

—=" MUZ45RV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
ol Riveforsats Til riving av natter, mandler, sjokolade og tegrkete
i rundstykker.
=" MUZ45FV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Fruktpresse- Til pressing av baer unntatt bringebaer, tomater og nyper
forsats til mos. Samtidig blir

stilkene og kjernene pa f.eks. solbeer/rips automatisk
fiernet.

MUZ45PS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Pommes Til skjeering av ra poteter for Pommes frites.
frites-skive

MUZ45AG1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske
asiatiske grennsakretter.

grgnnsaker

97



no Spesialtilbehgr

MUZ45RS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Riveskive grov  For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller
kumler.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for Til riving av ra poteter til “Rosti” og potetkaker, til skjee-

potetkaker ring av frukt og grennsaker i tykke skiver.
. MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss

Rarebolle i ingredienser.
rustfritt stal
MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rerebolle i ingredienser.
plast

a MUZ5MX1 Til miksing av drikker, til mosing av frukt og grennsaker,
Pasats for til tilberedning av majones, til kutting av frukt og netter,

mikser i plast  til knusing av isbiter.

MUZ5MM1 Til hakking av urter, grgnnsaker, epler og kjett, til
Multimikser rasping av gulrgtter, reddik og ost, til riving av netter og
kald sjokolade.

Dersom en tilbehgrsdel ikke er inkludert i leveringsomfanget, kan den faes i handelen eller
hos kundeservice.
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For din sakerhet

Las noga igenom bruksanvisningen innan du anvander apparaten.
Den innehaller viktig information om sakerheten och anvandnings-
sattet. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka. Denna apparat ar avsedd for tillag-
ning av normala hushallsmangder eller for anvandning i hushallslik-
nande, icke yrkesmassiga forhallanden. Hushallsliknande anvand-
ning omfattar t.ex. anvandning i pentryn fér medarbetare i butiker,
kontor, jordbruk och andra yrkesmassiga féretag, samt anvandning
av gaster i pensionat, mindre hotell och liknande boendeinrattningar.
Anvand produkten enbart med i hushall normalt férekommande
bearbetningsmangder och bearbetningstider. Overskrid inte storsta
tillatna mangder (se "Anvédndningsexempel”)!

Apparaten ar avsedd for blandning, knadning och vispning av mat-
varor. Den far inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller
amnen. Om apparaten anvands med tillbehér som ar godkanda

av tillverkaren finns fler anvandningsalternativ. Apparaten far bara
anvandas med originaltillbehér. Folj de bifogade bruksanvisningarna
nar tillbehoren anvands. Forvara bruksnvisningen val. Lamna over
bruksanvisningen nar du éverlater apparaten till en annan person.

Allmanna sakerhetsforeskrifter

A\ Risk for elektrisk stot!

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall for barn. Apparaten far anvandas av personer med
forminskad fysisk, sensorisk eller mental formaga eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap, om de star under tillsyn eller om de har
undervisats om hur apparaten anvands pa ett sakert satt och har
forstatt de risker som ar forknippade med den.
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sv For din sakerhet

Lat inte barn leka med apparaten. Lat inte barn rengdéra eller utféra
underhall pa apparaten utan tillsyn.

Anvand inte apparaten utan tillsyn. Apparaten far bara anslutas
och anvandas enligt uppgifterna pa typskylten. Apparaten far bara
anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte pa hogre hojd an
2000 m 6ver havsytan.

Koppla alltid bort apparaten fran natet nar du inte har den under
uppsikt och innan du monterar, tar isar eller rengér den.

Dra inte natkabeln dver vassa kanter eller heta ytor. Anvand appa-
raten bara om den och natkabeln ar oskadade. Om apparatens
natkabel blir skadad maste du for att undvika risker lata tillverkaren
eller dennes kundtjanst eller en person med motsvarande kvalifika-
tioner byta den. Reparationer av apparaten far bara utféras av var
kundtjanst.

Sakerhetsforeskrifter for apparaten
/\ Risk for personskador!

A\ Risk for elektrisk stot!

Satt inte in stickkontakten i vagguttaget forran alla férberedelser for
arbetet med apparaten ar klara. Dra ut stickkontakten om apparaten
inte ska anvandas. Dra ut stickkontakten innan du atgardar ett fel.
Doppa aldrig motordelen i vatska och hall den inte under rinnande
vatten. Anvand inte angrengorare.

Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

/\ Risk for personskador pa grund av roterande verktyg!

Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under anvand-
ningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut natkabeln

ur uttaget. Efter avstangningen fortsatter drivningen att rotera en
kort stund och stannar sedan i verktygsbyteslaget Andra inte den
stallbara funktionsarmen medan apparaten ar igang. Vanta tills driv-
ningen star helt stilla.

Stick inte in handen i roterarande delar. Stick inte in handen

i blandarskalen nar apparaten ar igang. Stick aldrig ned fingrarna

i pafyliningsroret.

Locket ska alltid vara pasatt nar maskinen ar igang!

Av sakerhetsskal gar det bara att kéra apparaten om drivningar som
inte anvands ar tackta av skyddslock.

/\ Risk for skador pa grund av vassa knivar!

R&r aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall bara
i kanten pa riv- och skarskivorna! Ror inte mixerknivarna med bara
handerna.
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/\ Risk for personskador pa grund av vassa knivar /

roterande drivning!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Mixern far bara koras

hopmonterad och med pasatt lock.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

A\ Viktigt!

Apparaten far bara anvandas med originaltillbehéren. Folj de bifo-
gade bruksanvisningarna nar tillbehoren anvands. Anvand bara ett

verktyg eller tillbehor samtidigt.

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbehoren

[:E.] FOlj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyllningséppningen.

A\ Viktigt!

Rengor ovillkorligen apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och

skotsel” se sidan 106

Sdkerhetssystem

Sakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen®.

Det gar bara att starta apparaten i lage 1

och 3:

m om blandarskalen (11) har satts in och
vridits tills den snappt fast

och

m skyddslocket (8) ar pasatt.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid stromavbrott forblir apparaten paslagen,
men motorn startar sedan inte pa nytt.
Starta om apparaten genom att forst vrida
stromvredet till 0/off och darefter starta
apparaten.

Overbelastningsskydd

Om motorn stanger av sig sjalv under
anvandningen har dverbelastningsskyddet
aktiverats. En majlig orsak kan vara att
alltfér stora mangder matvaror bearbetas
samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
ett sdkerhetssystem aktiveras.
Bruksanvisningen beskriver olika utféran-
den, se dven modelléversikten (bild ).
Apparaten ar underhallsfri.
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sv Oversikt

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
Bild

Motordel
1 Lasknapp
2 Stéllbar funktionsarm
Funktionen Easy Armlift stdder armens
uppatrorelse (se "Arbetslagen”).
3 Stromvred
Efter avstangningen (lage 0/off) kors
apparaten automatiskt till optimalt lage
for byte av verktyg.
0/off = Stopp
M = momentlage med hogsta
varvtal, hall fast under den 6nskade
mixningstiden.
Steg 1-7, Arbetshastighet:
1 = lagt varvtal — langsam,
7 = hogt varvtal — snabb.
4 Driftsymbol
Lyser nar apparaten anvands
(stromvredet star i lage M eller 1-7).
Blinkar nar apparaten anvands felaktigt
satt, nar den elektroniska sékringen
I6ser ut eller vid apparatfel, se kapitlet
Rad vid fel.
5 Skyddslock 6ver drivning
Ta bort skyddslocket dver drivningen
genom att trycka baktill pa locket och
ta av det.
6 Drivning for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehor*).
Satt pa skyddslocket nar drivningen inte
anvands.
7 Drivning for verktyg
(grovvisp, ballongvisp, degkrok) och
kottkvarn (extra tillbehor*)
Skyddslock 6ver mixerdrivningen
Mixerdrivning (extra tillbehor*)
Sétt pa skyddslocket pa mixerdrivningen
nar den inte anvands.
10 Automatisk kabelupprullning

Blandarskal med tillbehor
11 Blandarskal av rostfritt stal
12 Lock

© oo
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Verktyg

13 Grovvisp Profi Flexi

14 Ballongvisp Profi

15 Degkrok med degavstrykare

16 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare
17 Pamatare
18 Lock med pafyliningsdppning
19 Riv- och skarskivor
a Profi Supercut vandskiva —
grov / fin
b Riv- och strimmelvandskiva —
grov / fin
¢ Rivskiva — medelfin
d Skarskiva for rarakor*
20 Skivhallare
21 Hus med utlopps6ppning
Mixer*
22 Mixerbéagare
23 Lock
24 Tratt
* Om ett tillbehor inte ingar i leveransen
kan det képas i fackhandeln och fran var
kundtjanst.

Arbetslagen

Bild [3

Varning!

Anvand apparaten bara om verktygen /
tillbehdren ar fastsatta enligt tabellen pa ratt
drivning och i ratt position och star i arbets-
lage. Den stallbara funktionsarmen maste
snappa fast i varje arbetslage.

Obs.!

Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift” som stéder
funktionsarmens uppatrorelse.

Instéllning av arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid funktionsar-
men. Stod rérelsen med ena handen.

m Vrid funktionsarmen tills den snapper fast
i 6nskat lage.



Arbets-
hastighet

Drivning

Verktyg/
tillbehor

@1-5
i N ) SR
é 1-3
IR
3 6l £3-7
nilil o
gj @5-7

¢ K
7j(_e;_\ﬂ 5-7

* Insattning / borttagning av ballongvisp,
grovvisp och degkrok. Tillsattning av stora
bearbetningsmangder.

Anvandning

/\ Risk for personskador!

Satt inte in stickkontakten i vagguttaget
forran alla forberedelser for arbetet med
apparaten ar klara.

Varning!

Anvand bara apparaten med tillbehéren /
verktygen i arbetslage. Kor inte en tom
apparat. Utsatt inte apparaten och tillbeho-
ren for stark varme. Delarna ar inte lampliga
for mikrovagsugn.

m Rengdr apparaten och tillbehéren
noggrant fore férsta anvandningen, se
"Rengoring och skotsel”.

Anvandning sv

Viktigt papekande

| bruksanvisningen finns en dekal med
riktvarden for apparatens arbetshastighet
nar verktyg eller tillbehdér anvands. Vi
rekommenderar dig att fasta dekalen pa
apparaten (bild [o).

Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt och rent
underlag.

m Dra ut kabeln till dnskad langd (hogst
100 cm) med ett enda drag och slapp
den sedan langsamt. D& sparras kabeln
(bild [1).

m Minskning av kabelns arbetslangd: Dra
latt i kabeln och 14t den rulla in till 6nskad
langd. Dra darefter pa nytt latt i kabeln
och slapp den langsamt; da sparras
kabeln.

Varning!

Om kabeln fastnar maste du dra ut den helt

och sedan lata den rullas upp igen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg

/\ Risk for personskador pa grund av
roterande verktyg!

Stick inte in handen i blandarskalen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
vara pasatt nar maskinen ar igang!

Byt verktyg bara nar drivningen star stilla —
nar apparaten har stangts av fortsatter driv-
ningen att rotera en kort stund och stannar i
verktygsbyteslaget.

Ror inte funktionsarmen férran verktyget
star stilla.

Av sakerhetsskal far apparaten bara kéras
om drivningar som inte anvands ar tackta
av skyddslock (5, 8).

Varning!

Anvand blandarskalen bara for arbeten med
denna apparat.
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Grovvisp Profi Flexi (13)
for att blanda degar, t.ex
sockerkaksdeg

Ballongvisp Profi (14)

for att vispa aggvita och gradde och
for att blanda latta degar, t.ex.
smakaksdeg

Degkrok (15)
for att knada kraftiga degar och

blanda ned ingredienser som inte
ska finfordelas (t.ex. russin och

7
)

chokladknappar)

Viktigt papekande om anvéandning av

ballongvispen (bild EH):

For att ingredienserna ska blandas optimalt

bér ballongvispen nastan vidréra blandar-

skalens botten. Om den inte gor det kan du
justera ballongvispens hdéjd sa har:

m Dra ut kontakten.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Satt in ballongvispen i drivningen
tills den snapper fast.

m Hall fast ballongvispen och lossa muttern
medurs med skiftnyckeln (nyckelvidd 8
mm).

m Stall in optimal hojd for ballongvispen
genom att vrida vispen:

Vridning medurs: Lyft.
Vridning moturs: Sank

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1.

m Kontrollera ballongvispens hojd
och justera den om det behdvs.

m Nar hojden ar ratt installd trycker
du pa lasknappen och for funk- j
tionsarmen till Iage 2.

m Hall fast ballongvispen och dra at muttern
moturs med skiftnyckeln (nyckelvidd 8).

Arbete med blandarskalen och verkty-

gen (bild @):

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j

m Inséttning av blandarskalen:

Luta skalen framat, satt pa den och
stall ned den. Vrid den moturs tills den
snapper fast:
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m Satt allt efter bearbetningsandamalet in
grovvispen, ballongvispen eller degkro-
ken i drivningen tills de snapper fast.

OBS.!

Nar du anvander degkroken maste du vrida

degavstrykaren tills degkroken kan snéppa

fast (bild [@-4b).

m Fyll pa de ingredienser som ska bearbe-
tas i blandarskalen.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j

m Satt pa locket.

m Stall stromvredet i 6nskat lage.

Vi rekommenderar:
— Grovvispen Profi Flexi:
ror forst ned pa steg 1-2, valj sedan steg 7
— Ballongvispen Profi:
steg 7, blanda ned pa steg 1
— Degkrok:
ror forst ned pa steg 1,
knada pa steg 3

Pafylining av ingredienser

m Stang av apparaten med stromvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom pafylining-

séppningen i locket.

eller

m Ta av locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet

m Stang av apparaten med strémvredet.

m Dra ur kontakten.

m Ta av locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Ta ut verktyget ur drivningen.

m Ta bort blandarskalen.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Gronsaksskarare

/\ Risk fér personskador!

Ror aldrig riv- och skarskivornas vassa

knivar och kanter. Hall bara i kanten pa

riv- och skarskivorna! Gronsaksskararen far

bara sattas pa eller tas av nar drivningen

star stilla och stickkontakten ar uttagen.

Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningsroret.



Varning!

Anvand grénsaksskararen enbart i komplett
hopmonterat tillstand. Montera aldrig ihop
gronsaksskararen pa motordelen. Anvand
gronsaksskararen enbart i det beskrivna
arbetslaget.

Overbelastningsskydd

Bild €@

For att inte allvarliga skador ska uppkomma
pa din apparat om gronsaksskararen dver-
belastas ar gronsaksskararens drivaxel
férsedd med en skara (brottanvisning). Vid
Overbelastning bryts drivaxeln av i denna
punkt. Du kan bestalla en ny skivhallare
med drivaxel fran kundtjansten.

Profi Supercut vandskiva —

grov / fin

for skarning av frukt och grénsaker.
Bearbeta pa steg 5.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"Grov" for den tjocka skarsidan

"Fin" for den tunna skarsidan

Varning!

Den vandbara skarskivan lampar sig inte for
skarning av hardost, bréd, smafranska eller
choklad. Skér inte kokt potatis med fast
konsistens forran den har kallnat.

Véndbar riv- och strimlingsskiva — &3/
grov / fin @
for strimling av gronsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesan).

Bearbeta pa steg 3 eller 4

Beteckning pa den vandbara riv- och strim-
lingsskivan:

"2" for den grova riv- och strimlingsskivan
"4" for den fina riv- och strimlingsskivan
Varning!

Den vandbara riv- och strimlingskivan
lampar sig inte for rivning av nétter. Mjukost
far bara strimlas med den grova sidan pa
steg 7.

Rivskiva — medelfin

For rivning av ra potatis, hardost
(t.ex. parmesan), kall choklad och nétter.
Bearbeta pa steg 7.

Anvandning sv

Varning!
Rivskivan lampar sig inte for rivning av
mjukost.

Skarskiva for rarakor
For rivning av ré potatis till rosti och ~—
rarakor, for skarning av frukt och grénsaker
i tjocka skivor.

Rivning: Bearbeta pa steg 7.

Skarning: Bearbeta pa steg 5.

Arbete med gronsaksskararen

Bild [EI:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2. j

m Inséttning av blandarskalen:

Luta skalen framat, satt pa den och satt
sedan ned den. Vrid den moturs tills den
snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 3. j

m Lossa skyddslocket fran gron-
saksskararens drivning (bild [E]-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill. De bada
spetsarna ska peka uppat.

m Placera den dnskade skar- eller strimmel-
skivan forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [E1-6a).

For vandskivor maste du kontrollera att
den 6nskade sidan ar vand uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och satt in den
i huset (bild [E1-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid det medurs till stopp.

m Satt gronsaksskararen pa drivningen sa
som bild [E]-8 visar och vrid den medurs
till stopp.

m Vrid stromvredet till rekommenderat lage.

m Lagg de matvaror som ska bearbetas
i matarréret och tryck ned dem med
pamataren.

Varning!

Lagg inte in fér mycket skargods sa att det

blir stopp i utloppséppningen.

Tips: For att fa ett jamnt skarresultat bor du

bearbeta tunt skargods i buntar.
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sv Rengdring och skétsel

Obs.! Om de matvaror som du bearbetar

fastnar i gronsaksskararen maste du stanga
av koksmaskinen, dra ut stickkontakten och
vanta tills drivningen star stilla. Ta sedan av
gronsaksskararens lock och tém matarréret.

Efter arbetet

m Sténg av apparaten med strémvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och ta av
den.

m Vrid locket moturs och ta av det.

m Lyft ut skivhallaren och skivan. Tryck
da med fingret underifran mot drivaxeln
(bild HI).

m Rengor alla delar.

Mixer

/\ Risk for personskador pa grund av
vassa knivar / roterande drivning!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta
mixern! Mixern far bara sattas pa eller tas
av nar drivningen star stilla! Mixern far bara
kdras hopmonterad och med pasatt lock.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern
tranger anga ut genom tratten i locket. Fyll
pa hogst 0,5 liter het eller skummande
vatska.

Varning!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (med undantag for isbitar). Kér
inte mixern nar den ar tom.

Att arbeta med mixern

Bild [«:

m Tryck in lasknappen och stall
svangarmen i lage 4. J

m Ta bort skyddslocket fran
mixerdrivningen.

m Satt pa mixerbagaren (markeringen pa
handtaget mot markeringen pa motorde-
len) och vrid den moturs till stopp.

m Fyll pa ingredienserna.

Storsta mangd vatska = 1,25 liter; storsta
mangd skummande eller heta vatskor =
0,5 liter,

optimal bearbetningsmangd, fast =
50-100 gram.
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m Satt pa locket och vrid det moturs till stopp
i mixerhandtaget. Locket maste snappa
fast.

m Stall stromvredet i 6nskat lage.

Pafylining av ingredienser

Bild [4-8:

m Stang av apparaten med stromvredet.

m Ta av locket och fyll pa ingredienserna

eller

m ta ut tratten och fyll pa de fasta
ingredienserna litet i taget genom
pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Stang av apparaten med stromvredet.

m Vrid mixern medurs och ta av den.

Tips: Rengdr helst mixern direkt efter
anvandningen.

Rengoring och skotsel

Varning!
Anvand inga repande rengdéringsmedel. Du
kan skada ytorna.

Rengoring av motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Doppa aldrig motordelen i vatten och hall

den inte under rinnande vatten. Anvand inte

angrengorare.

m Dra ur kontakten.

m Torka av motordelen och skyddslocken
med en fuktig trasa. Anvand vid behov
litet handdiskmedel.

m Torka sedan apparaten torr.

Rengoring av blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen gar att
maskindiska. Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen eftersom de kan deformeras
under diskningen!

Rengoring av gronsaksskararen
Alla gronsaksskararens delar gar att
maskindiska.



Tips: Ta bort réd belaggning efter bearbet-
ning av t.ex. morotter genom att halla nagra
droppar matolja pa en trasa och gnida grén-
saksskararen (inte riv- och skarskivorna)
med den. Skolj sedan gronsaksskararen.

Rengoring av mixern

/\ Risk for personskador pa grund av
vassa knivar!

Ror inte mixerknivarna med bara handerna.

Mixerbagaren, locket och tratten gar att
maskindiska.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker
det ofta att rengdra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall da bara litet vatten
med handdiskmedel i den pasatta mixern.
K&r mixern under nagra sekunder (lage M).
Hall bort diskvattnet och skélj ur mixern
med rent vatten.

Viktigt papekande:

Rengor tillbehdrsvaskan vid behov. Folj
skotselanvisningarna som finns i vaskan.

Forvaring

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten om apparaten inte ska
anvandas.
Bild
m Stuva verktyg och riv- och skarskivor
i tillbehorsvaskan.
m Forvara tillbehdrsvaskan i blandarskalen.

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!

Dra ut stickkontakten innan du atgardar ett
fel.

Viktigt papekande:

Om apparaten anvands pa felaktigt satt,
om de elektroniska sakringarna loser ut
eller vid ett apparatfel visas detta genom att
driftsymbolen blinkar.

Den stallbara funktionsarmen maste
snappa fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand att atgarda problemet
med hjalp av anvisningarna nedan.

Férvaring sv

Fel

Maskinen startar inte.

Atgard

m Kontrollera stromférsorjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen.
Star den i ratt I1age? Har den snappt fast?

m Vrid mixern eller blandarskalen till stopp.

m Satt pa locket pa mixern och vrid det till
stopp.

m Satt pa skyddslock pa drivningar som inte
anvands.

m Sakerhetssparren vid strémavbrott har
aktiverats. Stall apparaten i lage 0/off och
darefter tillbaka till nskat lage.

Fel

Apparaten stangs av under anvandningen.

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

For mycket matvaror har bearbetats

samtidigt.

Atgard

m Stang av apparaten.

m Minska bearbetningsmangden.

m Overskrid inte stérsta tillatna mangder
(se "Anvandningsexempel”)!

Fel

Lasknappen har tryckts in av misstag

medan drivningen var igang. Funktionsar-

men ror sig uppat. Drivningen stangs av

men stannar inte i verktygsbyteslaget.

Atgird

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till lage 1.

m Starta apparaten (lage 1). j

m Stang av apparaten.

Verktyget stannar i verktygsbyteslaget.

Fel

Mixern bdrjar inte arbeta eller stannar under

anvandning, drivningen "brummar”. Kniven

har fastnat.

Atgard

m Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten.

m Ta av mixern och ta bort det som har
fastnat.

m Satt pa mixern igen.

m Starta maskinen.
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sv Anvandningsexempel

Viktigt papekande
Om felet inte gar att atgarda pa detta satt
maste du vanda dig till kundtjansten.

Anvandningsexempel

Vispgradde

— 100 g-600 g

m Bearbeta gradden med ballong-
vispen 1%-4 minuter pa steg 7
(beroende pa graddens mangd och
konsistens).

)

Aggvita

— 1-8 aggvitor

m Bearbeta aggvitorna med bal-
longvispen 4-6 minuter pa steg 7.

Sockerkaksdeg

Grundrecept

- 24&g9g

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 paket vaniljsocker

— 70 g mjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom vete- och
potatismijdlet) till skum med ballongvispen
cirka 4-6 minuter pa steg 7.

m Stall stromvredet i ldage 1 och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
skedvis under cirka %2-1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

— 500 g socker

— 1 nypa salt

— 2 smapaket vanillinsocker eller skalet av
Y citron

— 500 g smor eller margarin
(rumstemperatur)

— 1000 g mjol

— 1 smapaket bakpulver

— 250 ml mjolk

m ROr ihop agg, socker, salt och vanillin-
socker eller citronskal cirka 10 sekunder
pa steg 1 med vispen.
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Sockerkaksmet:
Grundrecept

— 6 agg

m Stall in steg 5 och bearbeta i cirka
120 sekunder.

m Tillsatt smoret och bearbeta cirka 60 sek-
under pa steg 3.

m Tillsatt mjél och bakpulver och bearbeta
cirka 2 minuter pa steg 1.

m Stall in steg 3 och tillsatt mjoélken undan
for undan inom 2 minuter.

Storsta mangd: 1 x grundreceptet

- 14&gg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vaniljsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienserna med grov-
vispen cirka %2 minut pa steg 1 och sedan
cirka 2-3 minuter pa steg 6.

500 g vetemjol eller mer:

m Knada ingredienserna med degkroken
cirkaa %2 minut pa steg 1 och sedan cirka
3-4 minuter pa steg 3.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

¢

Mordeg

Grundrecept

— 125 g smor (rumsvarmt)
— 100-125 g socker

Jasdeg

Grundrecept

— 500 g mjol

- 14agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 g farsk jast eller 1 paket

— torrjast

— skalet av en halv citron

— 1 nypa salt

m Bearbeta alla ingredienserna med deg-
kroken cirka %2 minut pa steg 1 och sedan
cirka 3-6 minuter pa steg 3.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet



Nudeldeg

Grundrecept a

— 300 g mjol

- 34agg

— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

m Bearbeta alla ingredienserna till en deg
cirka 3-5 minuter pa steg 3.

Storsta mangd: 1,5 ganger grundreceptet

— 2 tsk salt

Bréddeg Z_/
— 660 ml fingervarmt vatten

Grundrecept

— 1000 g mjol

— 3 paket torrjast

m Bearbeta alla ingredienserna med deg-
kroken cirka %2 minut pa steg 1 och sedan
cirka 4-5 minuter pa steg 3.

Majonnas

— 2 agg @

— 2 tsk senap

— V4| matolja

— 2 msk citronsaft eller attika

— 1 nypa salt

— 1 nypa socker

Alla ingredienser maste ha samma

temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern pa steg 3 (2)
eller 4 (3).

m Stall mixern pa steg 7 (4) och hall matol-
jan langsamt genom tratten och fortsatt
att blanda tills majonnasen emulgerar.

Forvara inte majonnasen utan konsu-

mera den snart.

Avfallshantering sv

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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sv Extratillbehor

Extratillbehor

MUZ5ZP1
Citruspress

For pressning av apelsiner, citroner och grapefrukt.

MUZ5CC1
Tarningsska-
rare

For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarningar

MUZ5FW1
Kottkvarn

For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.

03 06 MUZ45LS1

Sats halskivor
fin (3 mm),
grov (6 mm)

Till kéttkvarn MUZ5FW1.
Fin till pastejer och smoérgaspalagg, grov till korv och
flask.

T’ MUZ45SV1
Kakspritsmun-
stycke

Till kottkvarn MUZ5FW1.
Med metallschablon for 4 olika kakformer.

—= MUZ45RV1
7 Riveylinder

Till kottkvarn MUZ5FW1.
For rivning av nétter, mandel, choklad och torrt bréd

—=", MUZ45FV1

Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Fruktpresstill- ~ FOr mosning av barfrukter utom hallon, tomater

sats. och nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt
avstjalkade och urkarnade.

MUZ45PS1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.

Pommes For skarning av ra potatis till pommes frites.

frites-skiva

MUZ45AG1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for
asiengronsaker

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska
grénsaksratter.
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Extratillbehor sv

MUZ45RS1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.
Rivskiva grov  For rivning av ra potatis t.ex. till rarakor och kroppkakor.

MUZ45KP1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for  For rivning av ra potatis till résti och rarakor, for skarning

rarakor av frukt och gronsaker i tjocka skivor.
. MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus

Blandarskal av ingredienser.
rostfritt stal
MUZ5KR1 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus
Blandarskal av ingredienser.
plast

a MUZ5MX1 For mixning av drycker, frukt- och gronsakspuréer,
Mixertillsats av tillredning av majonnas, finférdelning av frukt och nétter,
plast krossning av isbitar.

MUZ5MM1 For hackning av kryddor, grénsaker, applen och kétt, for
Multimixer strimling av morétter, rattika och ost, for rivning av nétter
och kall choklad.

Om ett tillbehor inte ingar i leveransen kan du kdpa det i fackhandeln eller via kundtjansten.
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fi Turvallisuusasiaa

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Sisalto
Lisatietoja tuotteistamme |6ydat

internet-sivuiltamme. Turvallisuusasiaa

Turvajarjestelmat

Yhdella silmayksella ..............ccoceeevinene 115
Kayttdasennot..........ccccvvveeiiiiiiniicnien, 115
KEYLO .o 116
Puhdistus ja hoito ..........ccccecviiiiiiiinnnen. 119
SAilYYS .o 120
Toimenpiteita kayttdhairididen varalle..... 120
Kayttoesimerkkeja .........coccoevviiiniiinnnen. 121
Jatehuolto .......oevviiiii 122
TaKUU .. 122
Lisavarusteet........ccocooeviieiiiiiicce, 123

Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttdéa. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita. Jos laitteen kayttooh-
jeet laiminlyodaan, valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta
kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu ammat-
timaiseen kayttoon. Kotitalouskaytolla tarkoitetaan esim. kayttoa
tyontekijoiden keittiotiloissa kaupoissa, toimistoissa, maatiloilla ja
muilla elinkeinoelaman alueilla, kuten pienten hotellien, motellien ja
muiden asuintilojen asiakkaiden kaytossa. Kayta laitetta vain kotita-
louksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja noudata tassa ilmoitet-
tuja aikoja. Ala ylitd maksimimaaria (katso "Kéyttéesimerkkeja”)!
Tama laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaami-
seen seka taikinan vaivaamiseen. Sita ei saa kayttda muiden tarvik-
keiden / aineiden kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisavarus-
teiden kanssa voit kayttaa laitetta myos muihin kayttotarkoituksiin.
Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia lisavarusteita.
Kun kaytat lisdvarusteita, noudata niiden kayttdohjeita. Sailyta kayt-
toohje huolellisesti. Muista antaa kayttoohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Sihkoiskun vaara!

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta. Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan
rajoitteiset taikka kokemattomat tai taitamattomat henkil6t voivat
kayttaa laitteita, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild
valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayt-
toon ja kaytosta aiheutuviin vaaroihin.
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Turvallisuusasiaa fi

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa. Ala kayta laitetta ilman valvontaa.
Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa
ja enint. 2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Laite
on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sita ei voida valvoa ja ennen
sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta. Varo, etta teravat
reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa. Kayta laitetta
vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Jos
laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava sahkdasentaja. Laitteen saa korjata vain valtuuttamamme
asiakaspalvelu.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
/\ Loukkaantumisvaara!

/\ Siahkoiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki valmistelut
koneella tyoskentelya varten on tehty. Kun et kayta konetta, irrota
pistotulppa pistorasiasta. Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
juoksevan veden alla. Al kayta hoyrypuhdistinta.

Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaaral!
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toimin-
nassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen ja pysah-
tyy varusteiden vaihtoasentoon. Ala muuta varren asentoa laitteen
virran ollessa kytkettyna. Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.
Al koske pydriviin osiin. Ala tartu kulhoon laitteen ollessa toimin-
nassa. Al3 laita sormia tayttdsuppiloon.
Muista aina laittaa kansi kulhon paalle kayton aikana!
Laite toimii turvallisuussyista vain, kun kayttamattomat kayttoliitan-
nat on peitetty suojakansilla.
A Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaaral!
Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnus-
teriin vain teran reunasta! Al koske tehosekoittimen terdan paljain
kasin.
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fi Turvallisuusasiaa

/\ Varo teravii teria / pyorivaa kayttoliitantaa —

loukkaantumisvaara!

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle! Kayta teho-
sekoitinta vain, kun sen kaikki osat ovat kiinnitettyina ja kansi on

paikallaan.
A Palovamman vaaral!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya, kun sekoitetaan
kuumia aineksia. Tayta laitteeseen enintaan 0,5 litraa kuumaa tai

kuohuvaa nestetta.
A\ Tirkeaa!

Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia lisavarusteita.
Kun kaytat lisavarusteita, noudata niiden kayttdohjeita. Kayta
samanaikaisesti vain yhta varustetta tai lisavarustetta.

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen merkittyjen symbolien

selitykset
I:E Noudata kayttdohjeita.

Varo! Pyériva tera.

Varo! Pyoriva varuste.
Ala koske tayttoaukkoon.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava perusteellisesti aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 119

Turvajarjestelmat

Turvalukko

Katso taulukko "Kayttéasennot”.

Koneen voi kdynnistda asennoissa 1 ja 3

vain:

m kun kulho (11) on paikallaan ja lukkiutunut
kiinni

ja

m tehosekoittimen kayttoliitdnnan suoja-
kansi (8) on asetettu paikalleen.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkdkatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kadynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kdynnista sitten kone.

114

Ylikuormitussuoja

Jos moottori sammuu itsestdan kayton
aikana, ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
Syyna saattaa olla, etta on kasitelty saman-
aikaisesti suurempia maaria aineksia.
Katso kappaleesta “Toimenpiteita kayt-
tohairioiden varalle” miten on toimittava,
jos turvajarjestelma aktivoituu.
Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
myds oheinen taulukko eri malleista,

kuva [). Laite ei tarvitse huoltoa.



Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva IX:
Peruslaite
1 Vapautuspainike
2 \Varsi
"Easy Armlift” -toiminnon avulla varsi

likkuu ylospain (katso "Kayttdasennot”).

3 \Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista
varten.
0/off = pysaytys
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Teho 1-7, kdytténopeudet:
1 = alhainen kierrosnopeus — hidas,
7 = suuri kierrosnopeus — nopea.
4 Toiminnan naytt6
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetédan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteita kayttdhairididen varalle”.
5 Kayttoliitannan suojakansi
Irrota kayttélitdnnan suojakansi
painamalla sita takaosasta ja poista
kansi.
6 Kayttoliitanta
— vihannesleikkurille ja
— sitruspusertimelle (lisdvaruste™).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
7 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku) ja
lihamyllylle (lisdvaruste *)
8 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste®)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
10 Johdon automaattinen kelaus

Yhdella silmayksella fi

Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi

Varusteet
13 Vispila ”Profi Flexi”
14 Pallovispila ”Profi”
15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera
"Profi Supercut” — paksu / ohut
b Ka&annettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
d Roéstiperunatera®
20 Teranpidin
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo
* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeista tai huoltopalvelusta.

Kayttoasennot
Kuva [E:

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste/lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitantaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttdasennossaan. Kaantyvan
varren tulee aina lukittua kayttdasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift” -toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylos.
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fi Kaytto

Kayttéasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se lukittuu kiinni.

Asento Kayttoliitanta Varuste/  Kayt-

lisavaruste tonopeus

@1-5
i i M YIRS
é 1-3
: W R| |-
3 6l £|3_7
nif i
gj Djs-?

+ K
7‘j(_d;a 5-7

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus. Suurempien maarien
lisdadminen.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki valmistelut koneella tyoskentelya
varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisdvaruste/varuste
on kayttdbasennossaan. Ala kaynnista
konetta ilman varustetta. Al4 altista konetta
ja varustetta [Bmmonlahteille. Osat eivat
sovellu kdytettaviksi mikroaaltouunissa.
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m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus ja hoito”.

Tarkea ohje

Kayttdohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettdessa
varustetta tai lisdvarustetta. Suositus: kiin-
nita tarra koneeseen (kuva [@).

Esivalmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda yhdella vedolla liitdntajohtoa ulos
haluamasi maara (enint. 100 cm) ja
paasta johto hitaasti irti; johto lukittuu
(kuva ).

m Jos johto on liian pitkd: Veda kevyesti
johdosta ja anna sen kelautua takaisin,
kunnes pituus on sopiva. Veda sitten
uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.

Huomio!
Jos johto juuttuu kiinni, veda se kokonaan
ulos ja anna sen sitten kelautua paikalleen.

m Liit3 pistoke pistorasiaan.

Kulho ja varusteet

A\ Varo pyérivia varusteita —
loukkaantumisvaara

Al tartu kulhoon laitteen ollessa toimin-
nassa. Muista aina laittaa kansi (12) kulhon
paalle kayton aikana!

Vaihda varuste vain, kun kayttdakseli on
pysahtynyt — akseli liikkuu viela jonkin aikaa
pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy varustei-
den vaihtoasentoon.

Siirra varsi toiseen asentoon vasta sitten,
kun varuste on pysahtynyt.

Laitetta saa turvallisuussyista kayttaa vain,
kun kayttamattomat kayttoliitdnnat on pei-
tetty suojakansilla (5, 8).

Huomio!

Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.
Vispila ”Profi Flexi” (13)

sekoittaa taikinat, esim.

kakkutaikinan



Pallovispila ”Profi” (14)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoit-
taa taikinaan ainekset, joita ei

tarvitse hienontaa (esim. rusinat,

suklaalastut)

Tarkea pallovispilan kayttoon liittyva

ohje (Kuva [H):

Pallovispilan on lahes kosketettava kulhon

pohjaa, jotta ainekset sekoittuvat optimaali-

sesti. Jollei, niin sdada pallovispilan korkeus
seuraavasti:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainiketta ja
k&anna varsi asentoon 2. ﬁ

m Napsauta pallovispila kiinni
kayttoliitantaan.

m Pida kiinni pallovispilasta ja avaa mutteri
kadantamalla sita kiintoavaimella (koko 8)
mydtapaivaan.

m Saada pallovispilan korkeus sopivaksi
kaantamalla vispilaa:

Myétapaivaan: yléspain
Vastapaivaan: alaspain

m Paina avaamispainiketta ja
kéanna varsi asentoon 1. j

m Tarkista pallovispilan korkeus,
korjaa tarvittaessa.

m Kun korkeus on saadetty oikein,
paina avaamispainiketta ja ﬁ
k&anna varsi asentoon 2.

m Pida kiinni pallovispilasta ja kiristd mutteri
kadantamalla sita kiintoavaimella (koko 8)
vastapaivaan.

Kulhon ja varusteiden kaytto (kuva [d):

m Paina avaamispainiketta ja
ka&anna varsi asentoon 2. ﬁ

m Aseta kulho paikalleen:

Kallista kulhoa eteenpain, aseta se pai-
kalleen ja k&danna vastapaivaan, kunnes
se lukittuu kiinni.

m Kiinnitd kayttotarkoitukseen sopiva
varuste — vispila, pallovispila tai

taikinakoukku — niin, etta se lukittuu

kayttoliitantaan.

Kaytts  fi

Huomautus:
Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,
kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan
(kuva [3-4b).
m Taytd ainekset kulhoon.
m Paina avaamispainiketta ja

kaanna varsi asentoon 1. j
m Laita kansi paikalleen.
m Valitse haluamasi teho valitsimella.

Suositus:
— Vispila ”Profi Flexi”:
sekoita ensin teholla 1-2,
valitse sitten teho 7
— Pallovispila ”Profi”:
teho 7, ainesten lisddminen teholla 1
— Taikinakoukku:
sekoita ensin teholla 1,
vaivaa teholla 3

Ainesten lisdaminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Lisda ainekset kannessa olevan tayttdau-
kon kautta.

tai

m Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 2. j

m Taytd ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja kdann:
varsi asentoon 2. j

m Irrota varuste kayttolitdnnasta.

m Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta "Puhdis-
tus ja hoito”.

Vihannesleikkuri

/\ Loukkaantumisvaara

Al4 koske hienonnusterien teraviin teriin tai
syrjiin.

Tartu hienonnusteriin vain teran reunasta!
Kiinnita ja irrota vihannesleikkuri vain, kun
kayttdakseli on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Al laita sormia tayttdsuppiloon.
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fi Kaytto

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyind. Kokoa
ensin vihannesleikkuri ja kiinnita se vasta
sitten peruslaitteeseen. Kayta vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttdbasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [€:

Kayttdakselissa on lovi (murtumiskohta),
joka suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
vihannesleikkurin ylikuormittuessa. Kayt-
tdakseli murtuu tasta kohtaa ylikuormituk-
sessa. Uuden teranpitimen ja kayttdakselin
voit tilata huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera ”Profi
Supercut” — paksu / ohut ®
viipaloi hedelméat ja kasvikset.

Kayttdteho 5.

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat::
"paksu” paksuille viipaleille

"ohut” ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sdmpyldiden tai suklaan vii-
palointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kaannettava raastintera —
karkea/hieno

raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttdteho 3 tai 4.

Kaannettavan raastinteran merkinnat:

"2” karkealle raasteelle

"4” hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahkindi-
den rouhimiseen. Raasta pehmeaa juustoa
vain teran karkealla puolella teholla 7.

Raastetera — keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesaanin) seka rouhii
jaadhdytetyn suklaan ja pahkinat.
Kayttoteho 7.

Huomio!

Raastetera ei sovellu pehmeén juuston tai
juustoviipaleiden raastamiseen.

oS
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Rostiperunatera

Raastaa raa’at perunat rostiperuna-
taikinaan, viipaloi hedelméat ja vihannekset.
Raastaminen: kayttdteho 7.

Viipaloiminen: kayttéteho 5.

Vihannesleikkurin kaytto

Kuva [II:

m Paina avaamispainiketta ja
kdanna varsi asentoon 2. ﬁ

m Aseta kulho paikalleen:

Kallista kulhoa eteenpain, aseta se pai-
kalleen ja kdanna vastapaivaan, kunnes
se lukittuu kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
kdanna varsi asentoon 3.

m Irrota vihannesleikkurin kayttolii-
tdnnan suojakansi (kuva [E-5a).

m Pida kiinni teranpitimen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yléspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpitimen karkio-
sien paalle (kuva [Il-6a).

Kun kaytat kdannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttdpuoli on yldspain.

m Tartu teranpitimeen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [5]-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi mer-
kintd) ja kddnna myotapaivaan vastee-
seen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttéliitdnnan
paalle kuten kuvassa [11-8 ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
niitad sisdanpain syottdépainimella.

Huomio!

Varo, etta hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Huomautus: Jos ainekset juuttuvat kiinni
vihannesleikkuriin, katkaise virta yleisko-
neesta, irrota pistoke pistorasiasta, odota
etta kayttdakseli pysahtyy, poista vihannes-
leikkurin kansi ja tyhjenna tayttésuppilo.



Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidin ja tera. painamalla sor-
mella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva HI).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

/A Varo terivii teria/pyorivaa
kayttoliitantaa — loukkaantumisvaara!

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehose-
koittimen sisalle! Irrota/kiinnité tehosekoitin
vain, kun kayttdakseli on pysahtynyt! Kayta
tehosekoitinta vain, kun sen kaikki osat ovat
kiinnitettyina ja kansi on paikallaan.

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya, kun sekoitetaan kuumia aineksia.
Tayta laitteeseen enintdan 0,5 litraa
kuumaa tai kuohuvaa nestetta.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Ala kasittele

pakasteita (paitsi jadpaloja). Ald kayta teho-

sekoitinta tyhjana.

Tehosekoittimen kaytto

Kuva [X:

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 4.

m Poista tehosekoittimen kayttolii-
tdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruslaitteen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa; mak-
simimaara vaahtoavia tai kuumia nesteita
= 0,5 litraa;

optimaalinen kasittelymaara

kiinteita aineksia = 50-100 grammaa

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna
vastapaivaan tehosekoittimen kahvassa
olevaan vasteeseen asti. Kannen tulee
lukittua kiinni.

m Valitse haluamasi teho valitsimella.

Puhdistus ja hoito fi

Ainesten lisdaminen

Kuva [4-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisaa ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pyséayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin myotapaivaan
kaantaen.

Vihje: Puhdista tehosekoitin heti kyton
jalkeen.

Puhdistus ja hoito

I:Iuomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita. Lait-
teen pinnat voivat vaurioitua.

Peruslaitteen puhdistus

/\ Sahkaiskun vaara!

Ala upota peruslaitetta veteen tai pese

sita juoksevan veden alla. Al kayta

héyrypuhdistinta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi peruslaite ja kayttdliitdnnan
suojakansi puhtaaksi kostealla liinalla.
Kéayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa laite lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet voit pesté astianpesu-
koneessa. Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pesun aikana!

Vihannesleikkurin puhdistus
Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vihje: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varia, jonka voit pyyhkia
pois vihannesleikkurista (ei hienonnuste-
ristd) liinalla ja muutamalla tipalla ruokadl-
jya. Huuhtele sitten vihannesleikkuri.
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fi Sailytys

Tehosekoittimen puhdistus

A\ Varo teravai

teraa — loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain
kasin.

Tehosekoittimen kulhon, kannen ja suppilon
voi pesta astianpesukoneessa.

Vihje: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit usein
puhdistaa tehosekoittimen myos irrottamatta
sita laitteesta. Kaada koneeseen kiinnitettyyn
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnista tehosekoitin muutamaksi sekun-
niksi (teholla M). Kaada pesuvesi pois ja
huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tarkea ohje:
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!

Kun et kayta konetta, irrota pistoke

pistorasiasta.

Kuva [®:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Tarkea ohje:

Jos kaytat laitetta vaarin, elektroninen tur-
vakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
toiminnan nayton valo alkaa vilkkua.
Kaantyvan varren tulee aina lukittua
kayttoasentoon.

Yrita poistaa hairié ensin seuraavien ohjei-
den avulla.
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Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistoke.

m Tarkista varsi. Onko asento oikea?

Onko se lukittunut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kdanna vasteeseen asti.

m Kiinnitd suojakansi kayttamattomien
kayttoliitantojen paalle.

m Uudelleenkdynnistysmissuoja on akti-
voitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off ja
sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut. Kasitelta-

vid aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Kytke laite pois paalta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.

m Al3 ylitd maksimimaaria (katso
"Kayttdesimerkit”)!

Hairio

Kayton aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi kaantyy ylos. Kayt-

toakseli kytkeytyy pois paalta, mutta laite ei
pysahdy varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista laite (teho 1).

m Kytke laite jalleen pois paalta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton

aikana, moottori "hurisee”. Tera on jumittunut.

Toimenpide

m Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kytke laite paalle.



Tarkea ohje

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

Kayttoesimerkkeja

Kermavaahto

— 100 g-600 g

m Vatkaa kerma vaahdoksi pallovis-
pilalla 1%%-4 minuutin ajan
teholla 7 (kermamaaran ja -laadun
mukaan).

)

)
©

Valkuainen

— 1-8 kananmunan valkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pal-
lovispilalla 4-6 minuutin ajan
teholla 7.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

— 70 g jauhoja

— 70 g perunajauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (jauhoja ja perunajauhoja
lukuunottamatta) pallovispilalla vaahdoksi
noin 4—6 minuutin ajan teholla 7.

m Kaanna valitsin asentoon 1 ja lisaa siivi-
I6idyt jauhot ja perunajauho lusikallinen
kerrallaan ja sekoita noin ¥2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 6 kananmunaa

— 500 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 2 pussia (= 4 tl) vaniljasokeria tai
2 sitruunan raastettu kuori

— 500 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 1000 g jauhoja

— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

— 250 ml maitoa

Kayttdesimerkkeja fi

m Sekoita kananmunia, sokeria, suolaa
ja vaniljasokeria tai sitruunankuorta n.
10 sekuntia vispilan teholla 1.

m Aseta tehoksi 5 ja sekoita n.

120 sekuntia.

m Lisaa voi ja sekoita n. 60 sekuntia
teholla 3.

m Lisaa jauhot ja leivinjauhe ja sekoita
n. 2 minuuttia teholla 1.

m Aseta tehoksi 3 ja lisda maito vahitellen
2 minuutin kuluessa.

Maksimimaara: 1 x perusohje

( @

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita
(huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa vispildlla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia teholla 1, sitten noin
2-3 minuuttia teholla 6.

500 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje

— 500 g jauhoja

— 1 kananmuna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara

— kuivahiivaa

— %2 sitruunan kuori

— 1 ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin
3-6 minuuttia teholla 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

¢
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fi Jatehuolto

Pastataikina

Perusohje a

— 300 g jauhoja

— 3 kananmunaa

— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa
vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan teholla 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina

Perusohje a

— 1000 g jauhoja

— 3 pussia kuivahiivaa

— 2 tl suolaa

— 660 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin

4- 5 minuuttia teholla 3.

Majoneesi

— 2 kananmunaa

— 2 tl sinappia

— Yal dljya

— 2 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
teholla 3 (2) tai 4 (3).

m Kytke tehosekoitin teholle 7 (4) ja kaada
Oljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
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Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ef lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntéamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Lisavarusteet fi

Lisavarusteet

MUZ5ZP1
Sitruspuserrin

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

MUZ5CC1
Kuutioleikkuri

Paloittelee hedelméat ja vihannekset samankokoisiksi
kuutioiksi

MUZ5FW1
Lihamylly

Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai lihamurekkeen
valmistamista varten.

MUZ45LS1

Reikalevysarja
hieno (3 mm),
karkea (6 mm)

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Hieno terd pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
ja silavalle.

MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin-/kuviovaihtoehtoa.

MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Raastinlaite Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sampylat.
MUZ45FV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Sosepuserrin  Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja ruusun-
marjat.
Poistaa samalla siemenet ja varret esim. viinimarjoista.
MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Ranskanperu- Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
natera varten.
MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Wokkivihan- Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
nestera kasvisruokiin.
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fi Lisavarusteet

MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Raastetera Raastaa raa'at perunat esim. perunaohukaisiin ja
karkea kndodeleihin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Réstiperunatera Raastaa raa’at perunat réstiperunataikinaan, viipaloi
hedelmat ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus
Teraskulho lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus
Muovikulho lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelméat ja vihannekset,

Tehosekoitin, valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,
muovia murskaa jaapalat.

MUZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
Monitoimise- raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja
koitin jaahdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai
asiakaspalvelusta.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo. El fabricante no asume ninguna respon-
sabilidad por posibles dafos resultantes del incumplimiento de las
instrucciones relativas al uso correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado para la preparacion de cantidades
en uso domeéstico o en aplicaciones no industriales similares a las
domésticas. Aplicaciones similares a las domésticas comprenden
p.ej. la utilizacion en cocinas para empleados de tiendas, oficinas,
empresas agricolas y otras empresas industriales, asi como la
utilizacion por parte de huéspedes de pensiones, pequefios hoteles
y alojamientos similares. No sobrepasar las cantidades a elaborar

y los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.
iNo superar las cantidades maximas admisibles (véase "Ejemplos
practicos”)!

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir
alimentos. No debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. En caso de usar los accesorios opcionales autorizados
y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo de
aplicacion del aparato. Usar el aparato s6lo en combinacion con los
accesorios originales del fabricante. En caso de usar los accesorios
especificos, deberan tenerse en cuenta las instrucciones de uso
especificas de los mismos. Guarde las instrucciones de uso. En
caso de entregar el aparato a otra persona, acompanelo siempre de
las correspondientes instrucciones de uso.
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Advertencias de seguridad de caracter general

A iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifilos. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexidn a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas faculta-
des fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta
de conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro
de los mismos si no cuentan con la supervision de una persona
responsable de su seguridad o no han sido instruidos previamente
en su uso y han comprendido los peligros que pueden derivarse del
mismo. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza

y el cuidado del aparato no podran ser efectuados por nifios si no
cuentan con la supervision de una persona adulta responsable de
su seguridad.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia durante su funciona-
miento. Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con

las indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a tempera-
tura ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel
del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza.

No llevar el cable de conexién del aparato por encima de bordes
cortantes o superficies calientes. No utilizar el aparato en caso de
que el cable de conexidn o el propio aparato presenten dafos visi-
bles. Si el cable de conexién del aparato se daina, el fabricante o su
servicio de asistencia técnica o una persona igualmente cualificada
deberan reemplazarlo para evitar riesgos. Solo nuestro servicio de
asistencia técnica podra realizar reparaciones en el aparato.

Advertencias de seguridad para este aparato
A iPeligro de lesiones!

A jPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez conclui-
dos todos los preparativos para trabajar con el aparato. Extraer el
cable de conexion de la toma de corriente en caso de no utilizar el
aparato. Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el
cable de conexion de la toma de corriente.

No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla bajo el grifo
de agua. No utilizar nunca una limpiadora de vapor.

Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio.
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A iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!
Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el servicio, apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica. El aparato continua funcionando durante unos instantes
tras desconectarlo y se detiene en la posicion para cambiar el acce-
sorio. No modificar la posicién del brazo giratorio con el aparato

en funcionamiento. Esperar a que el accionamiento se detenga
completamente.

No agarrar nunca las piezas giratorias. jNo introducir nunca las
manos en el recipiente mientras esté en funcionamiento el aparato!
No introducir las manos en la boca de llenado.

i Trabajar sélo con la tapa colocada! Por razones de seguridad, el
aparato debera usarse solo con los accionamientos no utilizados
cubiertos con las tapas protectoras correspondientes.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas afiladas ni
cantos de los discos picadores. jSujetar los discos picadores sélo
por el borde! No tocar ni manipular nunca las cuchillas directamente
con las manos.

/\ iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes /

el accionamiento giratorio!
iNo introducir nunca las manos en la batidora montada! Trabajar
siempre con la batidora completamente armada y la tapa colocada.

A jPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente o espumoso en la batidora.

A ilmportante!

Usar el aparato solo en combinacion con los accesorios originales
del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los
mismos. Utilizar sélo un accesorio simultaneamente con la base
motriz.

A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

[:Iﬂ jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

iAtencién! Cuchillas giratorias.

jAtencion! Accesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.
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/\ ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidados y limpieza» véase la pagina 134

Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de

conexion

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sdlo se

puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (11) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girandolo

y

m si la tapa protectora del accionamiento de
la batidora (8) esta colocada.

Proteccion contra puesta en

marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no vuelve a
ponerse en marcha. Para volver a conectar
el aparato, girar el mando a la posicion «0/
off».

Seguro contra sobrecarga

Si el motor se desconecta automaticamente
durante el uso, la proteccion contra sobre-
carga esta activada. Una posible causa
puede ser la elaboracion de una excesiva
cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso de
activarse uno de los sistemas de segu-
ridad, debera consultarse el capitulo
«Localizacién de averias».

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato;
véase al respecto la vista general de
modelos (fig. [M). El aparato no requiere
mantenimiento.
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Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo».

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion optima
para cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Nivel 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad baja — lento,
7 = velocidad alta — rapido.

4 Indicador de funcionamiento
Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en
M o 1-7). Parpadea en caso de un
error en el manejo del aparato, al
dispararse el fusible electronico o en
caso de registrarse una averia en el
aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional *).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.



7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

9 Accionamiento para batidora
(accesorio especial®)

En caso de no utilizar los accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora «Profi Flexi»

14 Varilla batidora profesional

15 Garfio amasador con separador de
masa

16 Bolsa para accesorios
Para guardar los accesorios y los discos
picadores.

Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Discos picadores
a Disco reversible «Profi
Supercut» — grueso/fino
b Disco reversible para rallado
grueso/fino
¢ Disco rallador — semifino
d Disco para rallar patatas a la suiza
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de su
aparato no incluyera un accesorio determi-
nado, puede adquirirlo en el comercio espe-
cializado del ramo o solicitarlo al servicio de
asistencia técnica.

Posiciones de trabajo es

Posiciones de trabajo

Figura [E:

jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicién de trabajo que ocupe.

Nota

El brazo giratorio estd equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los movi-
mientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicién de trabajo deseada.

Posicion Acciona- Acceso- Velocidad
miento rios de trabajo
@ o
i N I
a 1-3
Rl IR
: Lﬂ;l >

i I |
W) | 35

4
9 j 5-7

+ A

* B8]

«

* Montar/Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.
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Usar del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos los
preparativos para trabajar con el aparato.
jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios en
posicion de trabajo. jNo hacer funcionar el
aparato en vacio! No exponer el aparato

y sus accesorios a la accion de fuentes

de calor. Las piezas no son aptas para
emplear en el microondas.

m Limpiar a fondo el aparato y los acceso-
rios antes de usarlos por primera vez.
Véase al respecto también el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Advertencia importante

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para

la velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados. Aconsejamos colocar
dicho adhesivo en el aparato (fig. [9).

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una superfi-
cie lisa y limpia.

m Tirar del cable, una sola vez, hasta alcan-
zar la longitud deseada (maxima longitud
100 cm) y soltarlo lentamente; el cable
queda retenido en esta posicion (fig. ).

m Reducir la longitud del cable de conexion:
Tirar ligeramente del cable y desenrollarlo
hasta alcanzar la longitud de trabajo
deseada. Volver a tirar ligeramente del
cable y soltarlo lentamente; el cable
queda retenido en esta posicion.

jAtencion!

En caso de que el cable se quede engan-

chado, extraerlo completamente de su

alojamiento y enrollarlo.

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.
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Recipiente de mezclay
accesorios

A\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorios!

iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar solo con la tapa (12)
colocada! Cambiar los accesorios so6lo
con el accionamiento parado — jEl aparato
continda funcionando durante unos instan-
tes tras desconectarlo y se detiene en la
posicién para cambiar el accesorio!

Mover el brazo giratorio s6lo una vez que

se ha parado el accesorio usado.

debera usarse solo si los accionamientos
no utilizados estan cubiertos con las tapas
jAtencion!

Utilizar el recipiente de mezcla sélo para
Varilla mezcladora

«Profi Flexi» (13)

masa batida de bizcocho

Varilla batidora profesional (14) !
punto de nieve, preparar nata o

batir masas ligeras, por ejemplo masa de
Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y

picarse (por ejemplos uvas pasas, laminas
de chocolate)

cion de la varilla batidora (fig. [H):

La varilla batidora debera estar casi en

de mezclar éptimamente todos los ingre-
dientes. De lo contrario habra que adaptar
procediendo del modo siguiente:

m Extraiga el cable de conexion de la toma
m Pulsar la tecla de desbloqueo y

colocar el brazo giratorio en la

Por razones de seguridad, el aparato
protectoras (5, 8) correspondientes.
elaborar alimentos con este aparato.
para preparar masas, por ejemplo @
para montar la clara de huevo a
bizcocho
mezclar ingredientes que no deben é
Advertencia importante para la utiliza-
contacto con el fondo del recipiente a fin
el ajuste de altura de la varilla batidora

de corriente.

posicion 2. j



m Encajar la varilla batidora en el accio-
namiento correspondiente, haciéndola

enclavar en el mismo.

m Sujetar la varilla batidora y soltar la
una llave fija (ancho de boca 8).

m Ajustar la altura correcta de la varilla
girandola hasta alcanzar la altura éptima:
girando en sentido antihorario se baja

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Comprobar la altura de la varilla ajustada;
corregirla en caso necesario.

m En caso de que el ajuste de la
altura de la varilla fuera correcto, j
pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la posicion 2.

m Sujetar la varilla batidora y apretar la
tuerca en sentido antihorario con una
llave fija (ancho de boca 8).

Trabajar con el recipiente de mezcla y

los accesorios (fig. [d):

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j

m Colocar el recipiente:

Colocar el recipiente, inclinado hacia
delante, y después asentarlo, girarlo en

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o
garfio amasador, haciéndolo encajar

Nota:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y j
posicién 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en el nivel

tuerca girandola en sentido horario con

girando en sentido horario se eleva;

posicién 2.

sentido antihorario hasta que encaje.

hasta el tope en el accionamiento.
accionamiento (fig. [@-4b).

colocar el brazo giratorio en la

deseado.

Usar del aparato es

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora «Profi Flexi»:
mezclar primero en el nivel 1-2 y ajustar a
continuacion el nivel 7

— Varilla batidora «Profi»:
nivel 7; mezclar los ingredientes en el
nivel 1

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes en el
nivel 1
y amasarlos a continuacion en el nivel 3

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Retirar el accesorio del accionamiento.

m Retirar el recipiente del aparato.

m Limpiar todas las piezas y elementos.
Véase al respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza».

Cortador-rallador

A Peligro de lesiones

No tocar ni manipular nunca con las manos

las cuchillas afiladas ni cantos de los discos

picadores. jSujetar los discos picadores

solo por el borde! Colocar o retirar el corta-

dor-rallador de la base motriz s6lo una vez

que el accionamiento de ésta se ha parado

completamente y se haya extraido el cable

de conexion de la toma de corriente. No

introducir las manos en la boca de llenado.
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jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador solo si esta
completamente armado. No armar el cor-
tador-rallador directamente sobre la base
motriz. Usar el cortador-rallador sélo en la
posicion de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga
Figura[el:

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del cor-
tador-rallador, el eje de accionamiento de
éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el servicio de asistencia
técnica.

Disco reversible «Profi Supercut» ®

grueso / fino

para cortar frutar y verdura.

Procesar en el nivel 5.

Denominacién en el disco reversible para
picar y cortar:

«Grueso» designa la cara mas gruesa
«Fino» designa la cara mas fina
jAtencion!

El disco reversible para cortar no es ade-

cuada para cortar queso curado, pan, pane-

cillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sélo en frio.

Disco reversible para rallado — Y
grueso / fino 42
para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el nivel 3 o 4.

Denominacién en el disco reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» designa la cara mas fina

jAtencion!

El disco reversible para rallado no es ade-
cuado para rallar nueces. Rallar los quesos
blandos sélo con la cara gruesa en el

nivel 7.
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Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el nivel 7.

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y que se pueden cortar en
lonchas (tipo edamer o gouda).

Disco para rallar patatas a la

suiza

Para rallar patatas crudas para preparar
tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas
y verduras en rodajas gruesas.

Rallar: procesar en nivel 7.

Cortar: procesar en nivel 5.

Trabajar con el cortador-rallador
Fig. &I:
m Pulsar la tecla de desbloqueo y ﬁ

colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.

m Colocar el recipiente:

Colocar el recipiente, inclinado hacia
delante, y después asentarlo, girarlo en
sentido antihorario hasta que encaje.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (fig. [El-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencion a que
las dos puntas estén hacia arriba,.

m Colocar cuidadosamente el disco picador
o el disco rallador sobre las puntas del
soporte portadiscos (fig. [Zl-6a).

En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que se
desea utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (fig. [E1-6b).

m Montar la tapa (teniendo en cuenta la
marca) y girarla en sentido horario hasta
el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [11-8, y girarlo en sentido horario
hasta el tope.



m Colocar el mando giratorio en el nivel
recomendado.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujar-
los con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Nota: Si los alimentos se quedan atasca-
dos en el cortador-rallador, desconectar

el robot de cocina, extraer el cable de
conexion de la toma de corriente y esperar
a que el accionamiento se haya detenido. A
continuacioén retirar la tapa del cortador-ra-
llador y vaciar la boca de llenado.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador en sentido
antihorario y retirarlo.

m Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
Para ello, presionar con el dedo contra
el eje de transmision desde abajo
(figura H).

m Limpiar las piezas.

Batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la bati-
dora montada! Retirar o montar la batidora
so6lo con el accionamiento parado. Trabajar
siempre con la batidora completamente
armada y la tapa colocada.

A iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

Usar del aparato es

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)! No
hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la batidora

Figura [:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento de la batidora.

m Montar el vaso de la batidora (la marca
en el asa de la jarra debe coincidir con
la marca de la base motriz); girarla en
sentido antihorario hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra bati-
dora.

Cantidad maxima de liquido = 1,25 litros.
Cantidad maxima de liquidos calientes

0 que producen espuma= 0,5 litros.
Cantidad 6ptima de elaboracion para
productos solidos = 50—-100 gramos.

m Montar la tapa en la jarra y girarla en
sentido antihorario hasta el tope en el asa.
La tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio al nivel
deseado.

Agregar o reponer ingredientes

Figura [4-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o}

m retirar el embudo y agregar los ingredien-
tes solidos a través de la abertura

o

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar y extraer la batidora en sentido
horario.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.
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es Cuidados y limpieza

Cuidados y limpieza

jAtencion!
No emplear productos de limpieza abrasi-
vos. Las superficies podrian dafarse.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descarga eléctrica!

No sumergir nunca la base motriz en agua

ni lavarla bajo el grifo de agua. No utilizar

nunca una limpiadora de vapor.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz y las tapas
protectoras sélo con un pafio hiumedo.
En caso necesario, agregar un poco de
lavavajillas.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar
las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador
Todas las piezas del cortador-rallador son
aptas para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias o
productos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite de cocina y frotando
con un pafio el cortador-rallador (jno los
discos picadores!). Aclarar a continuacion el
cortador-rallador con agua.

Limpiar la batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
directamente con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropia-
dos para el lavado en el lavavajillas.

134

Consejo practico: después de procesar
liquidos, muchas veces se puede limpiar
la jarra batidora sin necesidad de retirarla
de la base motriz. Simplemente basta
con poner un poco de agua y lavavajillas
manual en la batidora montada en el
aparato. Activar durante unos instantes

la batidora (nivel M). Verter el agua al
desaglie y enjuagar la jarra con agua
limpia.

Advertencia importante

En caso necesario, limpiar la bolsa de los
accesorios. Prestar atencion a los consejos
de lavado y cuidado que figuran en la
bolsa.

Guardar el aparato

/\ iPeligro de lesiones!
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Figura [®:

m Guardar los accesorios y los discos pica-
dores en la bolsa de accesorios.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico o regis-
trarse una averia en el aparato, el piloto de
funcionamiento del aparato parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicion de trabajo que ocupe.
Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.



Averia
El aparato no se pone en marcha.

Solucién

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio.
¢,Se encuentra en la posicion correcta?
¢ Esta enclavado en su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en marcha
fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicién «0/off» y a continuacion
ajustar el nivel deseado.

Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccion contra sobrecarga
se ha activado. Se ha elaborado una canti-
dad excesiva de alimentos.

Solucién

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicacion»)!

Averia

Durante el funcionamiento del acciona-

miento se pulsé accidentalmente la tecla de

desbloqueo. El brazo giratorio se desplaza
hacia arriba. El accionamiento se desco-
necta, pero no permanece en la posicion
para cambio de accesorios.

Solucién

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Conectar el aparato (nivel 1).

m Desconectar el aparato.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo «1».

El accesorio permanece en la posicion para

cambio de accesorio.

Ejemplos practicos es

Averia

La batidora no se pone en marcha o
se para de repente. El motor produce
un murmullo sordo. Las cuchillas estan
bloqueadas.

Solucion

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Volver a colocar la jarra batidora sobre la
base motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al servicio de
asistencia técnica.

Ejemplos practicos

Nata montada

— 100 g-600 g

m Batir la nata con la varilla bati-
dora durante 1%-4 minutos en el
nivel 7, segun la cantidad y las propieda-
des concretas de la nata.

Clara de huevo

— 1 a 8 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con la
varilla batidora durante
4-6 minutos en el nivel 7.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de agua
caliente

— 100 g de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 g de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

— o levadura en polvo

S

S &
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es Ejemplos practicos

m Batir todos los ingredientes (excepto
batidora durante 4-6 minutos en el
nivel 7, hasta formar una masa esponjosa
consistente.
y agregar y mezclar la harina y la fécula
de maiz (previamente tamizadas) durante
aprox. ¥2-1 minuto agregandolas a

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa batida

Receta basica

— 500 g de azucar

— 1 pizca de sal

— 2 sobrecitos de azucar de vainilla o la

— 500 gramos de margarina o mantequilla
(temperatura ambiente)

— 1000 g de harina

— 250 ml de leche

m Batir los huevos, el azucar, la sal y el
azucar de vainilla o la cascara de limoén
dora en el nivel 1.

m Llevar al nivel 5 y batir durante aprox.
120 segundos.
en el nivel 3.

m Adadir la harina y la levadura en polvo y
batir unos 2 minutos en el nivel 1.
leche durante 2 minutos.

Maxima cantidad: 1 x la receta basica

Masa quebrada C |

Receta basica
ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— unas cascaras de limoén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 g de harina

la harina y la maicena) con la varilla
m Colocar el mando giratorio en el nivel 1
cucharadas.
— 6 huevos
cascara 2 limon
— 1 sobrecito de levadura en polvo
durante unos 10 segundos con la bati-
m Adadir la mantequilla y batir 60 segundos
m Pasar al nivel 3 y afadir poco a poco la
(pastaflora)
— 125 gramos de mantequilla (temperatura
— 1 pizca de sal
— o levadura en polvo
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m Elaborar los ingredientes con la varilla

mezcladora durante aprox. ¥z minuto
en el nivel 1y a continuacion durante
2-3 minutos en el nivel 6.

A partir de 500 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio
de amasador durante aprox. %2 minuto
en el nivel 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en el nivel 3.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa de levadura

Receta basica C

— 500 g de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla (temperatura
ambiente)

— 80 g de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura fresca o 1 sobre

— de levadura seca

— Cascara de %2 limon

— 1 pizca de sal

m Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto
en el nivel 1y a continuacion, durante
3—6 minutos, en el nivel 3.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa para pasta

Receta basica C

— 300 g de harina

— 3 huevos

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3 a
5 minutos en el nivel 3, hasta formar una
masa.

Cantidad maxima: 1,5 x la receta basica

Masa para pan

Receta basica a-/

— 1000 g de harina

— 3 sobrecitos de levadura seca

— 2 cucharaditas de sal

— 660 ml de agua caliente

m Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante 2 minuto en
el nivel 1y a continuacioén, durante

4-5 minutos, en el nivel 3.



Mayonesa

— 2 huevos @

— 2 cucharaditas de mostaza

— Y | de aceite

— 2 cucharadas soperas de zumo de limén
o vinagre

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la

misma temperatura.

m Colocar el mando selector en el nivel
3 (2) 04 (3) y mezclar todos los ingre-
dientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la jarra batidora en dicho
nivel.

m Colocar el mando en el nivel 7 (4). Incor-
porar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la
mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elabora-

cion. jNo guardarla!

Eliminacién
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Eliminacion es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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Accesorios especiales

MUZ5ZP1 Para exprimir naranjas, limones y pomelos.
Exprimidor de

citricos

MUZz5CC1 Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio

Cortadora de
dados

uniforme

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de
Picadora de carne picada.
carne
03 06 MUZ45LS1 Para la picadora de carne MUZ5FW1.
Juego de Los discos finos para preparar pasteles y cremas, los
discos gruesos para salchichas y bacon.
fino (3 mm),
grueso (6 mm)
T 4 MUZ45SV1 Para la picadora de carne MUZ5FW1.
Accesorio para Con plantilla metalica para 4 pastas diferentes.
reposteria
—=" MUZ45RV1 Para la picadora de carne MUZ5FW1.

Accesorio para

Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos

|'"’ \ rallar asentados o secos.
—=_ MUZ45FV1 Para la picadora de carne MUZ5FW1.
Accesorio Para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,

exprimidor de
fruta

tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1
Disco para
cortar patatas
crudas

Para el cortador-rallador MUZ5DS1.
Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1
Disco para
cortar verduras
orientales

Para el cortador-rallador MUZ5DS1.
Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar
platos de verdura asiaticos.
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MUZ45RS1
Disco rallador,
grueso

Para el cortador-rallador MUZ5DS1.
Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o foquis.

MUZ45KP1

e Disco para
rallar patatas a
la suiza

Para el cortador-rallador MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de
patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas.

MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezcla, correspondientes.

de acero

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezclade  correspondientes.

plastico

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verdu-
Jarra batidora  ras, preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar
de plastico hielo.

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Batidora y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y
multiple chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del servicio de asistencia técnica.
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pt Para sua seguranga

Muitos parabéns por ter comprado um novo  jndice
aparelho da marca Bosch. Na nossa pagina

da Internet podera encontrar mais informa- g?srtiri:as Zzg:ézzcrf‘:r{;é """"""""""""" ::jg
goes sobre 0s nossos produtos. Panoramica do aparelho ....................... 143
Posigbes de trabalho...............ccccnene 144
(01172 To%= (o U 144
Limpeza e manutengao ...........cccceeevuneee. 148
AITUMAGCAOD ... 149
Ajuda em caso de anomalia................... 149
Exemplos de utilizag&o.............cccccnnnnne 150
Eliminagéo do aparelho.............ccccuveeee 151
Garantia.....ccccooeiieiee 152
AcCessOrios esSpeciaiS.........covvviveeeniineenne 152

Para sua seguranca

Leia atentamente estas instru¢des antes de utilizar o aparelho,
para conhecer importantes indicagdes de seguranga e de servigo.
A nao observancia das indicacdes sobre a utilizacido correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se ao processamento de volumes habituais
ao uso domeéstico ou aplicagdes similares ndo-comerciais. Aplica-
¢Oes similares incluem, porexemplo: utilizagdo em cozinhas para
colaboradores em lojas, escritdrios, exploragdes agricolas e outros
estabelecimentos comerciais, assim como a utilizagdo por hos-
pedes em pensdes, pequenos hotéis e modalidades residenciais
semelhantes. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagdo normais no uso domeéstico. Nao ultrapassar as
quantidades maximas permitidas (ver “Exemplos de utilizagdo”)!
Este aparelho € adequado para mexer, amassar e bater alimentos.
Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos ou
substancias. Sao possiveis outras aplicagdes mediante utilizagao
de acessorios homologados pelo fabricante. Este aparelho somente
pode ser utilizado com acessorios originais. Na utilizagao dos
acessorios, respeitar as Instru¢des de servigo anexas. Guardar as
instrugdes de servigo. Entregar estas instrugcdes de servigo sempre
que o aparelho for cedido a terceiros.

Indicagoes gerais de seguranga

A Perigo de choque elétrico!

A utilizacéo deste aparelho ndo € permitida a criangas. Manter

o aparelho e o respetivo cabo de alimentacao fora do alcance de
criangas.
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Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de expe-
riéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou
a utilizacao segura do aparelho lhes tenha sido ensinada e tenham
compreendido os perigos dai resultantes. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutencgao pelo utilizador nao
podem ser realizadas por criangas sem supervisao.

N&o utilizar o aparelho sem vigilancia. Ligar e utilizar o aparelho
apenas de acordo com as indicacdes da chapa de caracteristicas.
Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este n&o se encontre
sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmonta-
gem e limpeza.

N&o deixar que o cabo passe sobre arestas agugadas nem superfi-
cies quentes. Utilizar o aparelho somente se o cabo de alimentacao
ou o proprio aparelho ndao apresentarem quaisquer danos. Se o
cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos, tera que ser
substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos Técnicos ou por
um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem
situacoes de perigo. As reparagdes no aparelho devem ser executa-
das somente pelos nossos Servicos Técnicos.

Indicagdes de segurancga para este aparelho
/\ Perigo de ferimentos!

A Perigo de choque elétrico!

S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho. Se o aparelho nao
estiver em utilizagao, devera retirar a ficha da tomada. Antes de
tentar eliminar qualquer anomalia, desligue a ficha da tomada.
Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob
agua corrente. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o seletor.

A Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotagao!
Antes da troca de acessorios ou de pegas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, é necessario desligar o apa-
relho e separa-lo da rede elétrica. Depois de desligado, o aciona-
mento ainda se movimenta por breves instantes e fica imobilizado
na posicao de substituicao de ferramentas. Nao alterar a posicao
do brago moével enquanto o aparelho estiver ligado. Aguardar que o
acionamento esteja completamente parado.

N&ao tocar nas pecas em rotagdo. Durante o funcionamento, nunca
tente agarrar a tigela. Nao tocar no compartimento de enchimento.
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Trabalhar sempre com a tampa colocada!

Por razdes de seguranga, o aparelho sé pode funcionar se os
acionamentos nao utilizados estiverem cobertos com as respetivas
tampas de protecgao.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas arestas dos discos de tri-
turar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos! N&o tocar
com as maos na lamina do misturador.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada /

aos acionamentos em rotacgao!
Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado! O mistu-
rador s6 deve funcionar na situagdo de completamente montado e
com a tampa colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem
de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A Importante!

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na utili-
zagao dos acessorios, respeitar as Instrugdes de servigo anexas.
Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

A Explicagado dos simbolos no aparelho e nos acessérios

[:Iﬂ Seguir as indicagdes das Instrugdes de servico.

Cuidado! Laminas em rotagao.

Cuidado! Ferramentas em rotagéo.
N&o tocar na abertura de enchimento.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada utili-
zagao ou apos um longo periodo de nao utilizagdo. =» “Limpeza e
manutengdo” ver pagina 149
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Sistemas de segurancga

Protecéao de ligagao

Ver tabela «Posi¢des de trabalho»

O aparelho s6 pode ser ligado na posigao

1e3:

m se a tigela (11) tiver sido colocada e
rodada até prender

e

m a tampa de protegao do acionamento do
misturador (8) estiver colocada.

Protecao contra ligagao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho conti-
nua ligado, mas, depois disto, o motor nao
volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
seletor para 0/off, e, depois, ligar.

Proteg¢ao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi ativada a
protecdo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagado simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na ativagao de um
sistema de segurancga, ver «Ajuda em
caso de anomalias».

Estas Instrugbes de servigo descrevem
diversos modelos (ver também a lista de
modelos, Fig. [M). O aparelho ndo carece
de manutencgéo.

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.
Fig. &X:
Aparelho base
1 Botao de desbloqueio
2 Brago moével
Fungéo de «Easy Armlift» para apoio do
movimento ascendente do brago (ver
«Posigdes de trabalho»).
3 Seletor
Depois de desligar o aparelho (posicao
0/off), ele muda automaticamente
para a posicao ideal para troca da
ferramenta.
0/off = Parar
M = Ligagéo instantadnea com

Sistemas de seguranca pt

velocidade maxima; nao largar o seletor,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

Fases 1-7, velocidade de
funcionamento:

1 = velocidade reduzida — lento,

7 = velocidade elevada — rapido.

4 Indicagao de funcionamento
Esta iluminada durante o funcionamento
(seletor em M ou 1-7). Pisca em caso
de erros na utilizagao do aparelho, na
ativacao do dispositivo eletronico de
seguranga ou de defeito no aparelho,
ver capitulo «Ajuda em caso de
anomalias».

5 Tampa de proteg¢ao do acionamento
Para retirar a tampa de protegéo do
acionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

6 Acionamento para
— dispositivo para cortar e ralar e
— espremedor de citrinos
(Acessorio especial®).

Em caso de néo utilizagao, aplicar a
tampa de protegao do acionamento.

7 Acionamento para ferramentas
(varas para massas leves e para
bater claras em castelo, varas para
massas pesadas) e picador de carne
(Acessorio especial®)

8 Tampa de protegao do acionamento
do misturador

9 Acionamento do misturador
(Acessorio especial*)

Em caso de ndo utilizagao, aplicar a
tampa de protegao do acionamento.

10 Sistema automatico de enrolamento
do cabo

Tigela com acessoérios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramentas
13 Vara para massas leves «Profi Flexi»
14 Vara para claras em castelo «Profi»
15 Vara para massas pesadas com
protecdo para as massas
16 Bolsa de acessoérios
Para arrumacgao das ferramentas e dos
discos de picar.
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pt Posic¢des de trabalho

Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
a Disco reversivel «Profi Supercut» —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio/fino
d Disco para bolinhos de batata ralada*
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida

Misturador*

22 Copo misturador
23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio ndo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.

Posi¢coes de trabalho

Fig. [E1:

Atencao!

Utilizar o aparelho apenas se os aces-
sérios forem aplicados, de acordo com
esta tabela, no acionamento correto e na
posicao correta e se estiverem em posi¢cao
de funcionamento. O brago mével tem que
estar engatado numa posigéo de trabalho.

Nota

O brago movel esta equipado com a fungao
de «Easy Armlift», que apoia 0 movimento
ascendente do brago.

Ajuste da posicao de trabalho:

m Acionar a tecla de desbloqueamento e
deslocar o brago mével. Apoiar 0 movi-
mento com uma das maos.

m Movimentar o brago mével até este encai-
xar na posic¢ao de trabalho pretendida.
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* Montar/desmontar as varas para massas
leves, para bater claras em castelo

e massas pesadas; adicionar grande quan-
tidade de alimentos.

Utilizacao

/A Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com acesso6-
rios/ferramentas na posigéo de funciona-
mento. N&o colocar o aparelho vazio em
funcionamento. Nao expor o aparelho nem
os acessorios a qualquer fonte de calor.
As pecgas nao sao proéprias para utilizar no
micro-ondas.



m Limpar bem o aparelho e os acesso-
rios, antes da primeira utilizagao, ver
«Limpeza e manutengaon.

Indicagao importante

Estas Instru¢des de servigo incluem um
autocolante com os valores de referéncia
para a velocidade de funcionamento do
aparelho, utilizando as ferramentas ou os
acessorios. Recomendamos a colagem
deste autocolante no aparelho (Fig. [@).

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora, até ao com-
primento pretendido (méax. 100 cm) e,
depois, liberta-lo lentamente; o cabo fica
blogueado (Fig. ).

m Reduzir o comprimento de servigo do
cabo: puxar suavemente o cabo e deixa-
-lo enrolar até ao comprimento desejado.
Depois, puxar novamente o cabo e liber-
ta-lo lentamente; o cabo fica bloqueado.

Atencao!

Se o cabo prender, puxa-lo totalmente para

fora e, depois, deixa-lo enrolar até ao fim.

m Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

/A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagao

Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a
tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas sé com o aciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o acionamento ainda se
movimenta por breves instantes e fica
imobilizado na posigéo de substituicao de
ferramentas.

Movimentar o brago moével sé depois de

a ferramenta ficar completamente imobili-
zada.

Por razdes de seguranca, o aparelho s6
pode funcionar, se os acionamentos nao
utilizados estiverem cobertos com as respe-
tivas tampas de protecao (5, 8).

Utilizagao pt

Atencgao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com
este aparelho.

Vara para massas leves

«Profi Flexi» (13) @
Para bater massas, p. ex. massas

leves.

Vara para claras em castelo

«Profi» (14) @
Para bater claras em castelo, natas

e para bater massas muito leves,

p. ex. massa de pao de 16.

Vara para massas pesadas (15)

Para amassar massas pesadas e a-/
para envolver ingredientes que néo

devem ser fragmentados (p. ex.

passas de uvas, raspas de chocolate)
Indicagbes importantes sobre a utiliza-
c¢ao da vara para bater claras em castelo
(Fig. @):

A vara quase deve tocar o fundo da taga,
para otimizar a mistura dos ingredientes.
Se tal ndo acontecer, adaptar da seguinte
forma o ajuste em altura da vara para bater
claras em castelo:

m Retire a ficha da tomada.

m Premir a tecla de desbloquea-

mento e colocar o brago moével j

na posic¢ao 2.

m Introduzir a vara para bater claras em
castelo no acionamento até ao encaixe.

m Segurar bem a vara para claras em
castelo e soltar a porca com uma chave
de bocas (tamanho 8) no sentido dos
ponteiros do reldgio.

m Ajustar a altura da vara rodando-a até
atingir a altura ideal:

Rodar no sentido dos ponteiros do

relégio: levantar.

Rodar no sentido contrario ao dos pontei-
ros do reldgio: baixar.
m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel j
na posigao 1.
m Controlar a altura da vara e, se necessa-
rio, corrigir.
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pt Utilizagao
ajustada, premir a tecla de des- B
bloqueamento e deslocar o brago

m Segurar bem a vara para claras em
castelo e apertar a porca com uma chave
rio ao dos ponteiros do relégio.

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel

m Colocar a tigela: Colocar a tigela incli-
nada para a frente e pousar; rodar no
relégio até engatar.

m Em funcao do trabalho a realizar, introdu-
bater claras em castelo ou a vara para
massas pesadas até ela ficar bem fixa no

Nota:

No caso de massas pesadas, rodar a

encaixar (Fig. [3-4b).

m Colocar os ingredientes a serem traba-

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével
na posicao 1.

m Regular o seletor para a fase pretendida.

A nossa sugestao:

— Vara para massas leves «Profi Flexi»:
depois selecionar a fase 7

— Vara para claras em castelo «Profi»:
Fase 7, envolver os ingredientes na fase 1
Primeiro, misturar na fase 1,
depois amassar na fase 3

Adicionar ingredientes

m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa.

ou

m Se a altura estiver corretamente
movel para a posic¢ao 2.
de bocas (tamanho 8) no sentido contra-
(Fig. [@):
na posicao 2. j
sentido contrario ao dos ponteiros do
zir a vara para massas leves, a vara para
acionamento.
protecdo das massas até que a vara possa
Ihados dentro da tigela.
m Colocar a tampa.
Primeiro, misturar na fase 1-2,
— Vara para massas pesadas:
m Desligar o aparelho através do seletor.
m Retirar a tampa.
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m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago mével
m Introduzir os ingredientes.
Depois do trabalho
m Desligar o aparelho através do seletor.
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago mével
m Retirar a ferramenta do acionamento.
m Desmontar a tigela.
m Limpar todos os componentes, ver
Dispositivo para cortar e ralar
/\ Perigo de ferimentos
N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
Segurar os discos de triturar apenas pelos
bordos! Montar/desmontar o dispositivo
para cortar e ralar somente com o aciona-
a ficha desligada da tomada. N&o tocar no
compartimento de enchimento.
Atencao!
ser utilizado na situagéo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base. O disposi-
posicdo de funcionamento apresentada.
Protecao contra sobrecarga
Fig. [€:
aparelho em caso de sobrecarga no dispo-
sitivo de cortar e ralar, o veio de aciona-
mento deste dispositivo dispde de um
de sobrecarga, o veio de acionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de acionamento pode ser

na posicao 2.
m Retire a ficha da tomada.
na posicao 2. ﬁ
«Limpeza e manutencao».
arestas dos discos de picar.
mento completamente imobilizado e com
O dispositivo para cortar e ralar s6 deve
tivo para cortar e ralar s6 deve funcionar na
Para se evitarem danos importantes no seu
entalhe (ponto tedrico de rutura). Em caso
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.



Disco reversivel «Profi Supercut» ®
grossol/fino

Para cortar frutos e legumes
Processamento na fase 5.

Designacgéo no disco reversivel de corte:
«Grosso» para o lado de corte mais grosso
«Fino» para o lado de corte mais fino
Atencao!

O disco reversivel de corte ndo € indicado
para cortar queijo duro, pao, paezinhos e
chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas s6 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —
grossol/fino

Para ralar legumes, fruta e queijo, exceto
queijo duro (p. ex., Parmesao).
Processamento na fase 3 ou 4.
Designacéo no disco reversivel para ralar:
«2» para o lado de raspar mais grosso
«4» para o lado de raspar mais fino
Atencao!

O disco reversivel de ralar ndo ¢ indicado
para ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser
ralado com o lado grosso na fase 7.

Disco de raspar — médio/fino
Para ralar batatas cruas, queijo
duro (p. ex., Parmesao), chocolate refrige-
rado e nozes.

Godclo

A

Processamento na fase 7.
Atencao!

O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole ou fatiado.

Disco para bolinhos de batata

ralada
Para ralar batatas cruas para «rosti»

(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.

Ralar: Processamento na fase 7.

Cortar: Processamento na fase 5.

Utilizagao pt

Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

Fig. I:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago mével j
na posicéo 2.

m Colocar a tigela:

Colocar a tigela inclinada para a frente e
pousar; rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até engatar.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel j
na posicéo 3.

m Retirar a tampa de proteg¢do do aciona-
mento do dispositivo de corte (Fig. [fl-5a).

m Segurar o suporte de discos pela extre-
midade inferior; nesta situacao, as duas
pontas tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [{l-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atencao para que o lado pretendido fique
virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pela
extremidade superior e inseri-lo na caixa
(Fig. [11-6b).

m Assentar a tampa (atencdo a marcagéo)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relogio até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no acionamento, conforme ilustrado na
Fig. [1]-8, e rodar no sentido dos pontei-
ros do relogio até prender.

m Posicionar o seletor na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencao!

Evitar a acumulacgao de alimentos cortados

na saida.

Dica: Para obter cortes uniformes, preparar

o produto para cortar em molhos de

pequeno volume.
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pt Limpeza e manutengéao

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o acionamento
estar completamente parado, retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de acionamento
(Fig. H0).

m Limpar os varios componentes.

Misturador

/A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos acionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois de
este estar montado! Desmontar/montar o
misturador sé com o acionamento com-
pletamente parado! O misturador sé deve
funcionar na situagdo de completamente
montado e com a tampa colocada.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, veri-
fica-se uma passagem de vapor através do
funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desen-
volvam espuma.

Atencao!

O misturador pode ficar danificado. Ndo
processar ingredientes ultracongelados
(exceto cubos de gelo). Nao utilizar o mistu-

rador vazio.

Trabalhar com o misturador

Fig. [X:

m Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago movel na

posicéo 4.

m Retirar a tampa de protegéo do aciona-
mento do misturador.
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m Colocar o copo misturador (marcagéo na
asa com marcagao do aparelho base) e
rodar no sentido contrario ao dos pontei-
ros do reldgio até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido =

1,25 litros; quantidade maxima de liqui-
dos quentes ou que formem espuma =
0,5 litros;

quantidade ideal para

soélidos = 50 a 100 gramas;

m Assentar a tampa e rodar em sentido con-
trario ao dos ponteiros do relégio até ao
batente no punho do misturador. A tampa
tem que estar bem encaixada.

m Regular o seletor para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes

Fig. [4-8:

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Rodar o copo misturador no sentido dos
ponteiros do relodgio e desmonta-lo.

Dica: Limpar o copo misturador imediata-
mente apoés utilizagao.

Limpeza e manutengao

Atencéao!

N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer
danos.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque elétrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
nem lava-lo sob agua corrente. Nao utilizar
aparelhos de limpeza a vapor.

m Retire a ficha da tomada.



m O aparelho base e a tampa de protegao
do acionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga. Nao
entalar as pecas de plastico dentro da
maquina, pois podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar

e ralar

Todos os componentes do dispositivo
para cortar e ralar podem ser lavados na
maquina de loiga.

Dica: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparagéo de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (n&o nos discos de tritu-
rar). Depois, lavar o dispositivo de cortar e
ralar.

Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do
misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Dica: Depois da preparagao de liquidos,

é frequentemente suficiente limpar o
misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador
durante alguns segundos (Fase M). Despe-
jar a agua de lavagem e, depois, fazer nova
passagem com agua limpa.

Indicagao importante:

Se necessario, limpar a bolsa de acesso6-
rios. Dar atengao as indicagdes de limpeza
existentes na bolsa de acessorios.

Arrumacao pt

Arrumacgao

/A Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. W

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessoérios.

m Arrumar a bolsa de acessoérios dentro da
tigela.

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia,
desligue a ficha da tomada.

Indicagao importante:

Aindicagéo de funcionamento a piscar
indica um erro no manuseamento do apare-
Iho, uma ativagao do dispositivo eletronico
de seguranca ou uma avaria no aparelho.
O bragco mével tem que estar engatado
numa posicao de trabalho.
Primeiramente, devera tentar eliminar o
problema surgido, com a ajuda das indica-
¢bes seguintes.

Avaria

O aparelho ndo arranca.

Solugao

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago movel.
Posicéo correta? Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente, o
copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protegao dos aciona-
mentos que nao estao em utilizagao.

m A protecdo contra ligacéo indevida esta
ativa. Colocar o aparelho em 0/off e
depois retornar para a fase desejada.

Avaria

O aparelho desliga durante o funciona-

mento. A protegao contra sobrecarga foi
ativada. Foram preparados demasiados
alimentos em simultaneo.
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pt Exemplos de utilizagéao

Solugao

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

m Nao ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver «Exemplos de
aplicagao»)!

Avaria

Com o acionamento a funcionar, a tecla

de desbloqueamento foi ativada inadverti-

damente. O brago moével desloca-se para
cima. O acionamento desliga, mas, no
entanto, ndo fica parado na posigéo de
substituicdo da ferramenta.

Solugao

m Posicionar o seletor em 0/off.

m Deslocar o brago mével para a
posigao 1. j

m Ligar o aparelho (fase 1).

m Desligar de novo o aparelho.

A ferramenta fica parada na posigao de

substituicao.

Avaria

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, o acionamento provoca

«zumbidosy». A lamina esta bloqueada.

Solugao

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligue o aparelho.

Indicagao importante
Se nao for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagao

Natas batidas
— 100 g-600 g @
m Bater as natas 1%z a 4 minutos na
fase 7, dependendo da quanti-
dade e das caracteristicas das natas,
com a vara para bater claras em castelo.
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Claras

— 1a8claras

m Bater as claras 4 a 6 minutos na
fase 7 com a vara para claras em
castelo.

Massa de pao de 16

Receita base

— 2 ovos

— 2-3 colheres de sopa de agua
quente

— 100 g de agucar

— 1 pacote de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— Um pouco de fermento em po

m Bater os ingredientes (exceto a farinha e
a fécula) com a vara para bater claras na
fase 7, durante ca. de 4-6 minutos, até
formar espuma.

m Rodar o seletor para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de ¥z até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

— 500 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 2 pacotinhos de agucar baunilhado ou a
casca de 2 liméo

— 500 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g de farinha

— 1 pacote de fermento em po6

— 250 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
0s 0V0s, 0 agucar, o sal e o agucar bauni-
Ihado ou a casca de limao durante ca. de
10 segundos na fase 1.

m Selecionar a fase 5 e processar durante
ca. de 120 segundos.

m Adicionar a manteiga e misturar durante
ca. de 60 segundos na fase 3.

m Adicionar a farinha e o fermento e proces-
sar durante ca. de 2 minutos na fase 1.

m Selecionar a fase 3 e, em 2 minutos,
adicionar o leite aos poucos.

Quantidade maxima: 1 x a receita base

)

Massas leves
Receita base
— 6 ovos



Massa quebrada
Receita base
— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)
— 100-125 g de agucar
- 1ovo
— 1 pitada de sal
— Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado
— 250 g de farinha
— Um pouco de fermento em po
m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y minuto na fase 1 e, depois, mais
2-3 minutos na fase 6.
A partir de 500 g de farinha:
m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de 2 minuto na fase
1 e, depois, 3—4 minutos na fase 3.
Quantidade maxima: 2 x a receita base
— 500 g de farinha

—1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou 1 pacote de

— levedura seca

— Raspa de casca de %z limao

— 1 pitada de sal

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3-6
minutos, na fase 3.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

— 300 g de farinha

— 3 ovos

— Se necessario, juntar 1-2 colheres de
sopa (10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 até formar uma
massa.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

( @

Massa léveda
Receita base

Massa batida
Receita base

Eliminagao do aparelho pt
Massa de pao

Receita base

— 1000 g de farinha

— 3 pacotes de levedura seca

— 2 colheres de cha de sal

— 660 ml de agua quente

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante ca.
de 4-5 minutos na fase 3.

— 2 colheres de cha de mostarda @

— Yal de dleo

— 2 colheres de sopa de sumo de liméo ou
vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os ingredientes tém que estar todos a

mesma temperatura.

m Misturar os ingredientes (exceto o 6leo)
no misturador, na fase 3 (2) ou 4 (3),
durante alguns segundos.

m Comutar o misturador para a fase 7 (4) e
deitar lentamente o dleo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, nao
a guardar.

Maionese
— 2 ovos

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.
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pt Garantia

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagao de
qualquer servigco dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

Acessorios especiais

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, limdes e toranjas.
Espremedor de

citrinos

MUZz5CC1 Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
Cortadorade  tamanho

cubos

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, para a preparagéo de bife
Picador de tartaro ou de rolo de carne picada.

carne

MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Jogo de discos Fino para empadas e acompanhamentos para o péo,
com furos grosso para salsichas frescas e toucinho.

Fino (3 mm),

Grosso (6 mm)

T MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
: Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de bolos.
biscoitos

= MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
o Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.
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Acessorios especiais pt

MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, exceto framboesas,
espremedor de tomates e frutos de roseira brava para fazer mousse.
fruta Serao tirados os pés
as groselhas, p. ex., e os frutos serdo, simultanea-
mente, descarogados.
MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.
batatas fritas

MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Corta fruta e legumes em tiras finas para refeigoes
legumes asiaticas de legumes.

asiaticos

MUZ45RS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco de Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos

raspar grosso  de batata ou alméndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

f..a----"' Disco para Para ralar batatas cruas para «résti» (= batatas
bolinhos de assadas no forno) e bolinhos de batata ralada, para
batata ralada  cortar fruta e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela em inox mais ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela de mais ingredientes.

plastico

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de

Tampa de acio- legumes, para a preparagdo de maioneses, para triturar
namento para fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

o misturador

em plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macas e carne,
Multimisturador para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar
nozes e chocolate refrigerado.

Se uma peca acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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el MNa Tnv acedaAeid oag

JuyxapnTApia yia Tnv ayopd TnG vEag 0ag
ouokeung amd Tov Oiko Bosch. Mepaimépw
TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TA TTPOIOVTA Pag Ba
Bpeite oTnVv 1I0TOCEAIBO POG.

Meprexopeva

Mo TNV ACQAAEIA OAG.....eveeeieiciiee e 154
SUOTAPOTA AOQOAEIOG .o 157
ME HIO HOTIO .. 157
OEOEIG EPYOTTAG .vveeeiriieiiiee e 158
XEIPITPOG ettt 159
KaBapiopdg Kal @PovTida .......ccecveeeeneen. 163
DUAAEN et 164
AVTIHETWTTION BAABWV ..o 164
MopadeiyuaTa EQAPHOYWV ..o 165
ATTOOUPON .o 166
OPOI EYYUNONG .ot 167
EISIKA €CAPTAMATA . 168

MNa Tnv ac@dAeid ocag

AIaBAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0BNYIES TTPIV OTTO TN XPon, Yia
Va EXETE ONUAVTIKEG UTTODEICEIC AOPAAEIAG KAl XEIPIOPOU QUTAG
TNG OUOKEUNG. H pn TAPNON Twv odnylwy yia TN owaoTr Xprnon mg
OUOKEUNG ATTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KATOOKEUQOTH yia {nUIES TTOU

TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI) N CUOKEUN TTPOOPICETAl VIO TNV ETTECEPYQTIA TTOCOTATWYV TTOU
ouvnBifovTal OTNV OIKIAKK XPron f o€ TTAPOPOIES KN ETTAYYEAPATI-
KEC XPAOEIC. ZTIC OUVABEIC OIKIAKES XPNOEIG TTEPIAAUPBAVETAI TT.X. N
XPAOoN o€ KOUCivEG CUVEPYATWY O€ KATAOTANATA, YPAPEIA, YEWPYIKES
KAl GAAEG MIKPEG ETTIXEIPNOEIG, KABWG Kal N Xprion atrd Toug EVOIKOUG
TTavOOXEiWV, MIKPWV EEVOBOXEIWV Kal TTAPOUOIWY XWPwV diapo-

VNG. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN MOVO VIO TTOOOTNTEG KAl XPOVOUG
ETTECEPYQTIAg, CUVNBEIC yIa TNV OIKIAKN Xprion. Mnv utrepBeite TIg
EMTPETITEG PEYIOTES TTOOOTNTES (BA. «[Tapadeiyuara epapuoywvy)!
AUTA N ouokeun gival KATAAANAN yIa TO AvaKATEUA, TO CUPWHO

Kl TO XTUTTNPO TPOQiUwV. Agv ETTITRETTETAI VO XPNOIUOTTOINBEI yia
TNV eTTECEPYQTia GAAWY avTIKEIMEVWY ) ouaiwyv. Me Tn xprion Twv
EVKEKPIMEVWYV ATTO TOV KATOOKEUAOTA £COPTNUATWY €ival duvaTég
TTEPAITEPW EQAPHOYEG. XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN YOVO UE TA
YVAOIQ €€QPTAPATA. Z€ TTEPITITWON XPHONG TwV £EAPTNUATWY TNEEITE
TIG ETTIOCUVATITOMEVEG 0BNYieg Xprong. PUAGETE TIG odnyieg Xpriong.
Katd Tnv TTapaxwpnon TNG OUCKEUNG O€ TPITOUG dWOTE Yadi Kal TIg

odnyieg xpnong.
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Ma Tnv ac@aAeid oag el

Mevikég utTOdEIgEIG Ao PaAEgiag

A Kivduvog nAektpotrAnsiag!

AuUTA N ouoKeur Ogv ETTITPETTETAI VO XPNOIMOTIOIEITAl aTTO TTaIdIA.
Kpatdre Tn cuokeun Kal T0 KAAWdIO cUVOECG TNG HAKPIG aTTO
TTaIdId. O1 CUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIKOTIOIOUVTAl ATTO TTPOCWTTA
ME MEIWMPEVES QUOIONOYIKEG, AIoONTAPIES 1] VONTIKEG IKAVOTNTEG
KaBwG Kal EANEIYN EUTTEIPIAC KAl YyVWONG, OTav emMBAETTOVTAI 1} £XOUV
KATAPTIOTEI OXETIKA PE TNV ACPAAN XPrion TNG CUOKEUNRG Kal £X0UV
KATAVONOEl TOUG KIVOUVOUG TTOU aTToppéouv atrd auTr). Ta TTaidid dev
EMTPETTETAI VA TTAi(ouV PE TN cuokeur. O KaBapIoPOGS Kal N CUVTH-
pnon atrd 1o XproTn dev ETITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIBIA XWPIG
eTTIBAeWN. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG ETTIBAEWN. ZUVOEETE Kl
AEITOUPYEITE TN OUOKEUN NOVO CUUPWVA UE T OTOIXEIQ OTNV TTIVAKIOQ
TUTTOU. XPNOIYOTTOIEITE TN OUOKEUN JOVO OE E0WTEPIKOUG XWPOUG,
o€ Bepuokpacia dwuaTiou Kal og UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTAvw
atrd T oTd0uNn TG 6GAacoag. Otav dev UTTAPXE! ETTIBAEWN, TTPIV TN
ouvapuoAdynaon, TNV atroouvapuoAdynon f Tov KaBapioud TTPETTE
VQ ATTOOUVOEETAI TTAVTOTE N OUOKeUN atTd To dikTUO. MnV TPARATE TO
NAEKTPIKO KOAWDIO TTAVW ATTO KOPTEPEG AKUES I KAUTEG ETTIQAVEIEG.
XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUR HOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N
ouokeun dgv TTapoucidlouv Kapia ¢npid. Otav 1o KaAwdIo oUvOE-
oNG QUTAG TNG OUOKEUNG UTTOOTEI {NUIA, TTPETTEI VO AVTIKATOOTOOEI
QTTO TOV KATOOKEUQOTH 1] TNV QVTIOTOIXN UTTNEECIA £EUTTNPETNONG
TTEAATWV 1 a1TO £va KATAAANAQ KATAPTIOPEVO ATOPO, WOTE VA OTTO-
@euyovTal o1 Kivouvol. Ol ETTIOKEUEG OTN CUOKEUN TTPETTEI VA avaTiOe-
vTal VO OTNV UTTNPETia eEUTTNEETNONG TTEAATWV TNG ETAIPEIAG MOG.

Y1rodei§eig aoc@aAgiag yia Tnv TTapouoa CUCKEUN

/\ Kivduvoc TpaupaTiopou!

A Kivduvog nAektpotrAnsiag!

BaATe 1O @I¢ 0TV TTPICa. a@OoU TTPWTA £XOUV OAOKANPWOEI OAEC Ol
TIPOETOINACIES yIa TNV gpyacia ye Tn ouokeury. Otav &€ xpnolPoTTOol-
€ital n ouokeun, TPABATE TO QIC aTTO TNV TTPICa. MPIV TNV AVTIMETW-
mon Jog BAGBNGS Tpapnére 1o @Ig atrd Tnv TTpida.

Mn BuBioeTe TTOTE TN BACIKA OCUCKEUN HECA O€ UYPO KAl PNV TNV
KPOTACETE TTOTE KATW OTTO TPEXOUMPEVO vEPS. Mn XpNOIYOTIOINCETE
aTpokaBapIoTr. EVEPYOTTOIEITE Kl ATTEVEPYOTTIOIEITE TN CUOKEUN ATTO-
KAEIOTIKA YE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN.

A Kivouvog TpaupaTiopoU atrd Ta TrePIoTPEPOHEVA epyalcial
Mpiv TNV aAAayn €€apTAPATWY A TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIA KIVOU-
vTal KaTA T AEITOUPYia, N CUOKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI Kal
va atropovweei atrd 1o dikTuO.
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el MNa Tnv acedaAeid oag

MeTd TNV aTTevEPYOTTOINON £EOKOAOUBET va AEITOUPYEI O PNXavioudg
Kivnong yia Aiyo XpOvo Kal akivnToTrolgital otn 6€on aAAayng epya-
Agiou. Mnv aAAGEETE TN PUBPION TOU OTPEPOPEVOU Bpaxiova, EVW N
OUOKEUN €ival evepyoTTotroinuévn. MNepigeveTe TV TTARPN AKIVATOTTOI-
non Tou Pnxaviopou Kivnong.
Mnv TTIAveTE T TTEPIOTPEPOPEVA PEPN. KaTd Tn Asitoupyia un Badete
TTOTE TO X€PI 00G NEoa oTo UTTOA. Mn BddleTe Ta BAKTUAG oag péoa
oTn xodvn TTAAPWONG. AOUAEUETE POVO PE TOTTOBETNUEVO TO KOTTAKI!
MNa Adyoug ao@aAciag n cuokeur PTToPE va AsiItoupynoel pévov,
oTav gival KAAUPHEVOI OI UN XPNOIKMOTTOIOUKEVOI UNXAVICHOI Kivnong
ME TO KAAUPJHOTA TTPOCTACIAC TWV MNXAVIOUWYV Kivhong.
A Kivduvog TpaupaTiopou atrd 1o KopTepo paxaipi!
Mnv TTIAVETE TO KOPTEPA PAXAipIa KAl TIG AKUES TwWV OIOKWV KOTTNG.
Mavete Toug dioKOUG KOTTAG Hovo otnv akpn.! Mnv ayyilete 10
Maxaipl TOU Higep YE YUPVA XEpPIQ.
A Kivduvog TpaupaTiopou atrd Ta KoQTepA paxaipia Tou pigep/

TOV TTEPIOTPEPOUEVO PHNXaAVIOUO Kivhong!
Mnv Badlete TTOTE TO XEPI 0AG HECQ OTO TOTTOBETNUEVO pigep! AsiToup-
YEITE TO Migep podvov, OTav gival cuvappoAoynPEVO Kal JE TOTTOBETN-
MEVO TO KOTTAKI.
A Kivduvog {epaTtiopaTog!
Otav douAeleTe KAUTA QVAUEIYVUOUEVA TPOPINA, EEEPXETAI ATUOG
aTrd TN X0Avn 0TO KATTAKI. [1pocBéTeTe pévo 10 TTOAU 0,5 AiTpa KauTd
1 a@pifov uypo.

ZNMAVTIKO!
XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO HE TA YVAOIA EAPTAMATA. Z€
TTEPITITWON XPAONG TWV £COPTNHATWY TNPEITE TIG ETTICUVATITOUEVEG
odnyieg xpriong. XpnoIUOTIOIEITE TAUTOXPOVA UOVO £V EPYAAEIO I
ecaptnua.

Etre§ynon Twv cupuBOAwyv o0Tn OUCKEUN 1| OTA £§apPTAMATA

I:[il AkoAouBnoTE TIG 0ONYiEg TV 0dNYIWV XPHONG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva paxaipia.

Mpoooxn! MNepioTpepdueva epyalcia.
Mnv TTIAVETE OTO AVOIYHO CUUTTARPWONG UAIKWV.

A ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTwodATTOTE TN CUCKEUN PETA aTTO KABE Xprion A étav n
OUOKEUN TTAPAUEIVEI yIa JEYAAUTEPO XPOVIKO dIACTNUA aXPNOIUOTIOI-
ntn. = «Kabapiouog Kai povridar BAETe oTn oedida 163
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ZUOTHHOTA ao@aAgiag

Aoc@dAsia evepyoTroinong

BAétre oTov mivaka "OEo¢eig epyaoiag’.

H ouokeun ptropei va evepyotroinBei yévo

otn 6éon 1 kai 3:

m OTtav 10 PTTOA (11) €xel TOTTOBETNOEI KOl
£XEI OTPAPET HEXPI VO 0OQANITEI

Kal

m €xel TOTToBeTNOEi TO KATTAKI TTPOCTACIAG
TOU PNXQVIOPOoU Kivnong Tou Wigep (8).

Aoc@AA&ia eTTaVEVEPYOTTOINONG

> ¢ TePITTTWOon S1aKOTIHG PEUPATOG N
OUOKEUN TTOPOUEVEI JETA TNV ATTOKOTACTOON
TNG TPoYodoaiag oe AciToupyia, aAAG o
KivnTApag dev Lavaekivd. MNa Tnv ek véou
EVEPYOTTOINON YUPIOTE TOV TTEPIOTPOPIKO
O1akoéTTTN 010 0/0ff, peTd evepyoTToInoTE.

Aoc@aAcia UTTEPEOPTWONG

2 TTEPITITWON TTOU O KIVATAPAG OTAPOTHOEI
AUTOPOTO KATA TN XPron, TOTE £XEI EVEPYO-
TT0INB¢Ei N TTpoaTacia utTreEpPOPTWONG. Mia
mBOavr aitia YTTopei va givail n Tautdxpovn
emeCepyaaia TTOAU HEYGAWY TTOCOTHTWY
TPOPIUWV.

ZXETIKA JE TN CUMTTEPIPOPA OE
TEPITITWOTN EVEPYOTTOINONG KATIOIOU
OUCTHHOTOG ao@aAgiag avaTpEéSTe oTNV
evoTNTA «AVTIHETWTTION BAABWV».

O1 0dnyieg Xpnong Teplypapouv dIGPopEeg
TTapaAAaYEG, BAETTE €TTIONG OTO CUVOTITIKO
mivaka povtéAwv (Eikéva [M). H ouokeun
O¢ xpelaleTal cuvtApnon.

Me pia patid

AvoigTe TTAPOAKOAW TIG OENIDEG PE TIG EIKOVEG.
Eikéva IX:

Baoikn ocuokeun

1 TMAAKTpO ammac@daAiong

2 Zrpepouevog Bpayiovag
Nermoupyia «Easy Armlift» yia tTnv
UTTOOTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpayiova
TTPOG Ta TTAVW (BAETTE «OEOEIg
Epyaciogy).

JuoThuaATa AoPOAgiag el

3 MepioTpo@ikd;g SIaKOTITNG
Metd Tnv amrevepyotroinon (Béon
0/off) n ouokeur| peTaBaivel autéuara
oTtnv 1davik B€an yia Tnv aAAayr] Twv
EPYOAEiWV.
0/off = Zt1o1r
M = Zniypicia Asitoupyia pe TO PEYIOTO
ap1Bud aTPoPWYV, KPATATE TO DIAKOTITN
yia Tnv €mOuunTr SIGPKEIN AVAPEIENG.
BaBpida 1-7, TaxuTtnTa epyaciag:

1 = XaunAdg apibudg aTpowy — apyd,
7 = YWnAOG apiBuog oTpopuwv —
ypriyopa.

4 'Evdeign Asitoupyiag
AvdBel katda T Aeitoupyia
(TrepioTpe@OuEVOG BIOKOTITNG 0TO M
N 1-7). AvaBoofrvel o€ TTePITITWON
OQAAUATWY GTOV XEIPIOPO TNG
OUOKEUNG, KATA TNV EVEPYOTTOINGN TNG
NAEKTPOVIKAG GOPAAEIAG A avTioToIXa
oe mepimTwan BAGBNG TNG CUCKEUNG,
BAETTE «AvTiETWTTION BAGBWVY.

5 Koamrdki TpooTagiag Tou unxaviopuou
Kivnong
lMa TNV agaipeon Tou KATrakiou
TTPOCTACIAg TOU PNXaviopou Kivhong
TMECTE OTNV TTIOW TTEPIOXN KAl APAIPECTE
TO KOTTAKI.

6 Mnxaviopog Kivnong yia
— TTOAUKO TN OUVEXOUG AgiToupyiag
Kal
— AgpovooTu@Tn (101KO £€APTNUA).
‘Otav dgv XpNOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETEITE
TO KOTTAKI TIPOCTACIOG TOU PUNXAVIGHOU
Kivnong.

7 Mnxaviouog Kivhong yia epyaAeia
(avadeuTnpag, XTutnTpI, CUNWTAPI) Kal
KPEATOPNXAVA (€101KO €EAPTNUA™)

8 Koamrdki TpooTaciag Tou pnxaviouou
Kivnong Tou pigep

9 Mnxaviopog Kivnong yia 1o Higep

(€101k0G £EOTTAIOHOG™)
Ortav d¢ xpnaoiyoTrolgital, TOTTOBETACTE
KOTTAKI TIPOCTOCIOG TOU PNXAVIGUOU
Kivnong Tou pigep.

10 Autoparog TulixTRpag kaAwdiou

157



el Ofocig epyaciag

M1roA pe e§apTApaTa
11 M1roA amd avogeidwro xaAuBa
12 Katrdki

EpyaAcia

13 Avadeutnpag «Profi Flexi»

14 EtmrayyeApaTiKG XTUTTNTAPI

15 ZupwTipl pe oTaToUAX

16 ONkKn §apTNUATWV
Ma 1N @UAaEN Twv epyalEiwy Kal Twv
OiOKWV KOTTAG.

MoAuké@TNG ouveXOUGg AsiToupyiag
17 EgapTnua wénong
18 Katrdki pe utrodoxn mAfpwong
19 Aiokoi KOTTAg
a Aiokog KOTTiG dU0 dWewv
«Profi Supercut» —
XovTpn / WIAR KOTTA
b Aiokog ¢uaipyatog dUo dwewv —
XovTpO / WIAG EUaiuo
¢ AioKog TpIYiPaToG — PETPIO TPIYIHO
d Aiokog yia 1o Tpiyipo TTatdrag yia
TTATATOTNYQVITEG
20 Popéag diokou
21 MepiBAnpa pe dvolryua 650U
Migep*
22 Aoxeio avdpeigng
23 Katraki
24 Xodvn
Edv éva e¢aptnua dev ouptrepiAapBaveral
O0Tn CUCKeuooia TTapadoong, HTTOPEITE va
TO TTPOUNBEUTEITE OTTO TO EUTTOPIO Kal TNV
UTTNPECIia EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

Oéocig epyaciag

Eikéva E:

Mpoocoxn!

A&IToupyEiTe TN oUOKeUr uévo, OTav To
epyaAeio / e€apTnua €xel ToTToBeTNOET
oUN@WVA PE QUTO TOV TTIVAKA OTO CWOTO
MNXavIoPo KIVNONG Kal 0T owaoTr) B€on
ka1 étav BpiokeTal oTn 6€on epyaaiag. O
OTPEPOUEVOGS Bpaxiovag TTPETTEN va gival
ac@aliopévog o€ KaBe BEon epyaaciag.
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Ymwodei§n:

O oTpepduevog Bpaxiovag eival eCOTTAI-
opévog Pe Tn Aeiroupyia «Easy Armlift», n
oTTOia UTTOOTNPICEI TO PNXAVIOPO Kivnong Tou
Bpaxiova aTpéyng TTPOG Ta TTAVW.

PUOuion tTng Béong epyaciag:

m [aTOTE TO TTANKTPO ATTOCPANIONG KOl
METAKIVAOTE TO OTPEPOPEVO Bpayiova.
YTooTnpiTe TNV Kivnon PE 1o Eva XEpL.

m METAKIVIOTE TO OTPEPOPEVO Bpayiova
otnv emBupunTr B€0n, YEXP! va AoPaAioEL.

Oéan Mnxaviopog EpyaAeio/ Taxdrnta

E€apt-  AciToup-
poTa yiag

Kivnong

1-5

1-7

L8
=8

1-3

s
L

5-7

-
w2eh - e

+ N

7 ‘j 5-7
«

* ToroBéTnon / agaipeon Tou avadeuThpa,

TOU XTUTTNTNPIOU KaI Tou {upwTnpiou. Mpo-

00AKN PEYAAWY TTOCOTHTWYV ETTECEPYATIOG.




Xelpiopog

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

BdATe 10 @Ig 0TNV TIPICa. apOoU TTPWTA EXOUV

ONOKANPWOET GAEG OI TTPOETOINATIES VIO TNV

EPYAOCIQ PE T OUOKEUN).

Mpoooxn!

/\EITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVOV HE TO

eCapTnua / epyaAeio otn B€on epyaaiag. Mn

AeIToupyeite TN ocuokeur adeia. Mnv ekBE-

TETE TN CUOKEUN KaI TO €EAPTANATA OE TTNYEG

BeppodTNTAG. Ta pépn Sev gival KATAAANAa

YIQ QOUPVO HIKPOKUMATWY.

m [piv TNV TTPWTN XPron kabapilete KaAd
TN CUOKEUN Kal Ta e§apTApaTa, BAETTE OTO
Ke@AAaio «KaBapiopdg kar @povTiday.

ZNUAVTIKA UTréde1n

>€ aUTEG TIG dnyieg xprnong Bpioketal Eva
QAUTOKOAANTO M€ EVOEIKTIKEG TIUEG VI TNV
TayxUTNTa £pYACiag TNG GUCKEUAG KATA TN
XpNon Twv epyoAgiwv A Twv e§apTnudTwy.
Epeig oag ouvioToUye, va TOTTOBETAOETE
auTO TO AUTOKOAANTO GTN CUCKEUN
(Eikéva [@).

MposToipacia

m ToTroBeTACTE TN BOCIKI) CUOKEUN ETTAVW
o€ Agia kal kaBapr) ETTIPAVEIQ.

m TpaBnéte T0 KOAWDIO PE PIAG PEXPI TO
€mMOUUNTO PNKOG (To TTOAU 100 cm) TTpog
Ta £EW KOl APrioTE TO apya eAeUBepPO, TO
KaAwdlo £xel KAeIdwaoel oTn B€on auTn
(Eixéva []).

m EAGTTWON TOU prKoug epyaaiag Tou
KaAwdiou: TpaBnére eAappd 1o KAAwdIO
KOl QQAOTE TO VO TUAIXTED PEXPI TO
€mMOUPNTO pRKog. MeTd TpaPrETe €K vEou
eAa@PA TO KAAWDIO Kal aQrjOTE TO Apyda
eAeUBePO, TO KOAWDdIO aTaBEPOTTOIEITAI.

Mpoooxn!

Edv paykwBei 10 kaAwdio, 161 TpafnTe

TO EVTEAWG £EW KAl AQPrOTE TO PETA VA

gavartuNixTei.

m JUVOEOTE TO PIG OTNV TTPida Tou PEUPATOG.

XeIpIopog el

M1roA kai gpyalsia

/A KivSuvog TpaupaTtiopou atré Ta
TEPICTPEPOHEVA EPYOAELia

Kartd mn Aeiroupyia un BAgeTe TTOTE TO XEPI
0ag géoa oTo UTTOA. AOUAEUETE POVO pE
TOTTOBETNPEVO TO KOTTAKI (12)!

AANNGCeTE TO EpyaAeio pOVO PE AKIVNTOTTOI-
NUEVO TO PNXaviouod Kivnong — HETA TNV
QTTEVEPYOTTOINGN O UNXAVIOUOG Kivnong
e€akohouBei va Aeimoupyei yia Aiyo xpovo
Kal akivnToTrolgital aTn 6€on aAAayng epya-
Agiou. ZTpEYTe TO OTPEPOUEVO Bpayiova,
a@poU aKIVNTOTTOINBEN TTIPWTA TO EPYaAEio.
Ma Adyoug ao@aAEiag N CUOKEUN ETTITPETTE-
TaI VO AEITOUPYROEI HOVOV, OTaV €ival KAAUM-
MEVOI Ol Un XPNOIMOTTIOIOUUEVOI UNXAVIOUOI
Kivnong Pe T KATTAKIO TTPOCTACIOG TWV
MNXaviopwy Kivnong (5, 8).

Mpoooxn!

XpNOIUOTIOIEITE TO PTTOA POVO YIa EpyaCieg

ME QUTH TN OUOKEUN.

Avadeutipag «Profi Flexi» (13)

yIQ TO avoKATEPa CUUNG, TT. X. CUMN

KEIK

Oev TTPETTEI va TEPAXIOTOUV (TT. X.
OTAQIOEG, KOPUATIO COKOAATAG)
ZnUAvTIKA UTTO3EIgn yia Tn XpRon Tou
XTutnTnpiovU (Eikéva [H)

To xTuttnTApI Ba TTPETTEl Va ayyilel oxedov

TOV TTUBUEVA TOU PTTOA, (WOTE VO QVAUEIYVU-
ovTal 1Idaviké Ta UAIKA. Av O, TTPOGAPPOOTE

TN PUBUIGN UWOUG ToU XTUTINTNPIOU WG
£gng:
ong Kai B€oTE TO OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova oTtn B¢on 2.

m TpaBnigte To @I atrd Tnv Tpida.
m [NaTroTe TO TTANKTPO ATTACQAAI-

m TOTTOBETATTE TO XTUTTNTAPI OTO PUNXAVIOUO
Kivnong péxp! va acpahioel.

EtmrayyeApaTtiké xtutrntipi (14)
yIQ TO XTUTTNUO PHOPEYKAG, OAVTIYi
Kal yla TO XTUTTNUO EAAPPIAG CUUNG,
. X. CUuN PTTIOKOTOU

ZupwTtnpi (15)

yia 10 (Upwpa Bapidg CUung Kal
yla TNV avAaueign UAIKWY, Ta oTToia
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el XeIpIopog

m KpartroTe 10 XTUTINTAPI KOI AUCTE TO TTOEI-
MadI pe éva yepuaviko KAedi (SW 8) otn

m PuBpioTe 10 UWog Tou XTUTTNTNPIOU, OTPE-
(POVTOG TO EPYAAEio OTO 1IBAVIKO UYOG:
2TPO@N TTPOG TN POPA TWV JEIKTWV TO
21po@n avTifeTa oTn Popd TWV SEIKTWV
ToUu poAoyiou: KaréBaopa

m [MatAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
ong Kal B€0TE TO OTPEPOUEVO
Bpaxiova otn B¢on 1.

m EAEyETe TO UYWog Tou XTUTINTNPIOU, EGV
xpelagetal, S10pOWOTE TO.

m Otav 10 UWog €xel pubuIoTEi
OWaOTd, TTATACTE TO TTAAKTPO ATTa-

Jevo Bpayiova otn B€an 2.

m KpaTroTe To XTUTINTAPI KOl OQIiETE TO
TagIuad! ye Eva yeppaviko kAeidi (SW 8)
poAoyiou.

Epyoaocia pe To u1roA Kai Ta gpyoAgia

(Eikéva [H):
ong Kal B€0TE TO OTPEPOUEVO j
Bpaxiova otn B¢on 2.

m ToTToB£TNON TOU PTTOA:

MTTOA KOl PHET EVOTTOBEOTE TO, OTPEWTE
TO EVAVTIO OTN GOPA TWV BEIKTWYV TOU
poAoyioU PEXP! VO aO@AAITEL.
unxaviopo Kivnong Tov avadeuTthpa, To
XTUTTNTAPI 1] TO QUPWTHPI £T01, WOTE VO
ao@aAioel.

270 CUUWTAPI OTPEWTE TN OTTATOUAA TNG

CUNG, MEXP! VO UTTOPET va ao@aAioel TO

epyaheio (Eikéva [3-4b).
YOOTEITE, JECQ OTO UTTOA.

m [laTAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
ong Kal B€0TE TO OTPEPOUEVO

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI.

m PuBuioTe Tov TTEPIOTPOPIKSG OIOKOTITN

oTnv €mBuunTrA Babuida.

POpa TwV JEIKTWYV TOU POAOYIOU.
poAoyioU: AvéBaca.
O@AANIoNG Kal EPTE TO OTPEPO-
avTiBeTa oTn opd TwWV SEIKTWV TOU
m [MatAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
MepdaTe TO KEKAIJEVO TTPOG TA EUTTPOG
m Avdloya Pe TNV epyacia TOTToBETACTE OTO
Ymodeign:
m BdaATe Ta UAIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTEEEP-
Bpaxiova otn Béon 1.
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H olUotaon pag:

— AvadeuTnpag «Profi Flexi»
AvaokaTéyTe TTpWTa 0N Babuida 1-2, petd
emMAEETE TN Babpida 7

— EmrayyeApaTiké XTutrnTipr:
BaBpida 7, avakdatepa otn Babuida 1

— ZupwTtApl:

AvakaTéyTe TTpwTa oTn Babuida 1,
CUpwpa otn Babuida 3
ZuprARPWOoN UAIKWV

OTPEPOUEVO BIOKOTTTN.

m ZUPTTANPWOTE UAIKG aTrd 1o dvolyua

OUNTTARPWONG UAIKWV OTO KOTTAKI.

n
m AQaIPEDTE TO KATTAKI.
m [NaTroTE TO TTANKTPO OTTACQAAI- ﬁ

Bpaxiova otn B¢on 2.

m [1pocBéaTe Ta UNIKA.

MeTd TnV gpyacia

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN OTOV TTEPI-
OTPEPOUEVO DIAKOTITN.

m TpaBrgte To @ig atrd Tnv Trpida.

m [TatoTe 10 TTANKTPO aTTac@AAIoNC

Kal BE0TE TO OTPEPOUEVO Bpaxi-

ova oTn Béon 2.

m AQaIPECTE TO EPYAAEIO ATTO TO PUNXAVIOUO

Kivnong.

m AQQIPECTE TO UTTOA.

«KaBapiopdg kai povTidan.
MoAuké@TNng cuveXOoUg
AgiTtoupyiag
A Kivduvog TpaupaTtiopou
Mnv TdveTe Ta KOPTEPA paxaipia Kal TIG
OKMEG TWV BIOKWV KOTTAG.
akpn!

ToTtroBeTeiTe/APAIPEITE TOV TTOAUKOPTN CUVE-
X0oUG Agitoupyiag gévo Pe aKivnToTToINPEVN

TO pnxaviopoé Kivnong Kai ue Tpanyuévo 1o
@IG aTTd TRV TTPICO.
Mn Bdacete Ta OAKTUAG O0aG Péoa aThV

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN OTOV TTEPI-
ong Kai B€oTe TO OTPEPOUEVO

m AQaIPECTE TO KATTAKI.

m KaBapioTe 0Aa Ta e¢aptripata, BAETTE

MaveTe TOUG SiOKOUG KOTTNG JOVO OTNV

utrodoxn TTAfpWOongG.



Mpoocoxn!

XPNOIUOTIOIEITE TOV TTOAUKOQPTN GUVEXOUG
AeiToupyiag povo o€ TTARPWG GUVAPHUOAO-
ynuévn katdotaon. Mn cuvappoAoyeite
TTOTE TOV TTOAUKOQTN oUvEXOUG AgIToupyiag
oTn BAOIKN OUOKEUN. AEITOUPYEITE TOV
TTOAUKO@TN GUVEXOUG AEITOUpYiag pOvo aTnv
kaBopiopévn B€on Acitoupyiag.

MpooTaoia a1rd UTTEPPOPTWON

Eikéva [€:

MNa va ammogeuxBolv peydAeg CnuIEG OTN
OUOKEUN 0ag O€ TTEPITITWOTN UTTEPPOPTWONG
TOU TTOAUKOQTN ouvexXoUg AgiToupyiag, o
dgovag Kivnong Tou TTOAUKOQTN GUVEXOUG
Aeiroupyiag d1aB€Tel pia eykoTrr) (onueio
TTpokabopiouévng Bpauong). e TTePITTTWON

uTTEPPOPTWONG OTTALEl 0 A&ovag Kivnong o’
auTé TO onueio. ‘Evav kaivoupyio gpopéa
dioKou pe G&ova Kivnong PTTOPEITE va TTPo-
pNnBeuTeiTE AT TNV UTTNPETIa €EUTTNPETNONG
TTEAATWV.

Aiokog KoTTiig U0 OYPewWV

«Profi Supercut» — ®
xovtpn / YiAf KoTTA

yIa TNV KOTTH @POUTWYV KAl AOXAVIKWV.
Emegepyacia otn Babuida 5.
Xapaktnpliopog o1o dioko Kot g dUo
OYewv:

«XovTpda» yia Tn XovTpn TTAEUpd KOTTHG
«AeTTé» yia TN AeTTTH) TTAEUPA KOTTAG
Mpoooxn!

O diokog KOTIG U0 OdWewv dev gival KATAA-
AnAog yia Tnv KoTTr) okAnpou Tupiou,
WwpioU kal cokoAaTag. KoBeTe Tig Bpacpé-
VEG TTATATEG HOVOV KPUEG.

Aiokog EuoipaTtog U0 Syewv — Ed e
XovTp6 | WiIAG E0o1p0 .
yia TO EUCIO AQXQVIKWY, GPOUTWY Kal
TUPIOU, €KTOG aTTd oKANPS TUPI (TT.X. TUPI
TTapuedava).

EmeCepyaoia otn Babuida 3 n 4.
Xapaktnpiouog ato dioko {uaiyaTog dUo
OSYewv:

«2» yI0 TN XovTpr TTAeupd {uaipaTog
«4» yia Tn AeTTTr) TTAEUPA EuaipaTog

XeIpIopog el

Mpocoxn!

O diokog uaiyaTog dUo dYwewv dev eival
KATAAANAOG yia TO {UGINO QOUVTOUKIWY A
KOPUBIWV. ZUVETE TO JOAAKO TUPI HOVO PE ThV
TAeupd xovTpou guaipatog otn Babuida 7.
Aiokog TpIpipatog — pérpio
TPiYIpO

YIQ TO TRIYIUO WUNAG TTATATAG, OKANPOU
TUpIOU (TT.X. TUPI TTapUECava), KPUOG GOKO-
AATOG KOI POUVTOUKIWY A KOPUBIWV.
Emegepyaoia otn Babuida 7.

Mpoooxn!

O diokog TpiyiyaTog dev gival KATAAANAOG

yIa TO TPIYIPO paAakou TuploU.

Aiokog yia To Tpigiyo TTardrag
Ma 1o TPiIYINO WPAG TTATATAG YIa TNYAVNTEG

YIO TTATATOTNYAVITEG
TTataTeg EABETIOG Kal TTATATOTNYAVITEG
yIa TNV KOTTA @POUTWYV KAl AOXAVIKWY O&
XOVTPEG PETEG.

Tpuwipo: Emegepyaaia otn Babuida 7.

Kotm: Emre€epyaaia otn Babpida 5.

Epyacia pe Tov TOAUKOQTN GUvEXOUG

AeiToupyiag

Eikéva [l

m [MatAoTE TO TTANKTPO ATTACPAAI-
ong Kai B€0TE TO OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova oTtn Béon 2.

m TomoB£Tnon Tou PTToA: MePAoTE TO KEKAI-
MEVO TTPOG TA EUTTPOG UTTOA KAl JETA EVATTO-
0¢0Te TO, OTPEWTE TO EVAVTIA GTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU PEXPI VO ATQAAITEL.

m [MatAoTE TO TTANKTPO ATTACPAAI-
oNg Kai B€0TE TO OTPEPOUEVO j
Bpaxiova oTtn Béon 3.

m AQaipéoTe TO KATTAKI TTPOCTACIAG TOU
MNxaviouou Kivnong atrd Tov KivnTrpa
TOU TTOAUKOQTN ouvEXOUG AEITouyiag
(Eikéva [Fl-5a).

m KpatroTe aTabepd 10 popéa Tou diokou
OTO KATW AKPO, OUYXPOVWG Ol dUO PUTEG
TTPETTEl va OEiXVOUV TTPOG Ta TTAVW.

m TotroBeTACTE TOV ETMOUPNTO BIOKO KOTIAG
f UCiNaTOG TTPOTEKTIKG ETTAVW OTIG JUTEG

Tou Qopéa Tou diokou (Eikova [1-6a).

>T0UG OioKOoUG BUO BYEWV TTPOCELTE va

Oeixvel N emBuunTA TTAEUPA TTPOG TA TTAVW.
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el XeIpIopog

m MdoTe Tov opéa Tou BioKOU OTO ETTAVW
dKPO KaI TOTTOBETAOTE TOV OTO TTEPIBANUQ
(Eixéva [31-6b).

m ToTroBeTAOTE AT TTAVW TO KATTAKI (TTPO-
0€€TE TO ONUADI) KAl OTPEWTE TO OTN POPA
TWV OEIKTWV TOU pOAOYIOU PEXPI TO TEPHQ.

m TOTTOBETAGTE TOV TTOAUKOPTN GUVEXOUG
Aeitoupyiag, 6TTwg @aiveTal oTnV
Eikova [[1-8 mévw oTo unxaviopo kivnong
KOl OTPEWTE TOV OTN QOPA TWV JEIKTWV
TOU pOAOYIOU PEXPI TO TEPUA.

m [UpIOTE TOV TTEPIOTPOPIKO BIOKOTITN OTN
ouvioTwevn Babuida.

m BdaAte Ta rpog emre€epyaaoia pd@ipa otnv
utrod0XN TTANPWONG KAl OTTPWETE T PE TO
e€dpTnua Wwenaong.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE TN CUCCWPEUCT TWV TEPAXI-

OPEVWY TPOQiUWY OTO Avolyua £€600uU.

ZupuBoulAn: MNa opoldpop@a attoTeEAECUATA

KOTTIG KOPBETE TA AETITA TPOPIPA OFE

MaTOAKIQ.

Yodei§n: X mepITTwaon TToU HOYKWOOUV

Ta €TTEEEPYALOPEVA TPOPIPA GTOV TTOAUKO-

@TN ouveXoUg AEIToUPYiag, ATTEVEPYOTTOIN-

aTe TNV KouQivounxavr, TpaBngTe 1o @Ig 1o

TNV TTPICQ, TTEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINCN

TOU PnxaviopoU Kivnong, a@aipEoTe TO

KOTTAKI TOU TTOAUKO@PTN ouveXoUg AEIToup-

yiog kal adeidoTe TNV UTTOB0XN TTARPWONG.

MeTtd TnVv gpyacia

m ATTEVEPYOTIOINOTE TN GUOKEUR GTOV TTEPI-
OTPEPOUEVO OIOKOTTTN.

m [upioTe TOV TTOAUKOQTN GUVEXOUG AEITOUP-
yiag avTiBeTa TN QOopa TwV OEIKTWYV TOU
poAoyIoU Kal apalpéQTE TOV.

m [upioTe TO KaTTéKI AvTIBETA OTN POPA TWV
OEIKTWYV TOU poAoyIoU Kal apaipéTTeE TO.

m AQaipéaTe TO @opéa Tou diokou padi pe 1o
Oioko. I’ autod mMéaTe e To OAXTUAO aTTd
KaTWw Tov agova kivnong (Eikéva M).

m KaBapioTe 10 €opTrpaTa.
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Migep

/A KivSuvog TpaupaTtiopou améd

TO KOQPTEPA paxaipia Tou pifep/Tov

TEPICTPEPOUEVO MNXAVIOHO Kivhong!

Mnv BddeTe TTOTE TO XEPI OAG PECA OTO

ToTroBeTnuEVO pigep! Apaipeite/ToTToBETEITE

TO piep pOvo, 6Tav 0 PNXaviopog Kivnong

gival akivnrotroinuévog! AgIToupyeite 10

Migep pbvov, dtav givalr cuvapuoAoynuéEVo

KOl JE TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI.

A Kivduvog epatioparog!

‘Otav douAeUETE KOUTA AVAUEIYVUOUEVA

TPOPIUA, ECEPYETAI OTUOG OTTO TN XOAvn OTO

KaTTakl. MpooBETeTe povo 10 TTOAU 0,5 Aitpa

KaQUTO ) agpifov uypo.

Mpoooxn!

To pigep ptmopei va mabel {nuid. Mn douAel-

€TE KATEWUYHEVA UAIKAG (EKTOG OTTO TTaydKIQ).

Mn Aeimoupyeite 1o pigep adeio.

Epyacia pe 1o pigep

Eikéva [d:

m [TaTAoTE TO KOUWTTI aTTac@AANIong
Kal pEPTE TO OTEPOUEVO Bpaxiova j
oTtn 6éon 4.

m AQaipé0Te TO KATTAKI TTPOCTACIAG TOU
pnxaviopou Kivnong Tou Yigep.

m ToTroBeTrOTE TO BOXEIO AVAMEIENG (TO
onpad! otn AaBn va CUUTTITITEl UE TO
onuadI oTn BaciK CUOKEUR) KAl OTPEWTE
avTifeTa oTn POopPd TWV JEIKTWV TOU POAO-
yIoU UEXPI TO TEPUA.

m [pocBéaTe Ta UAIKA.

MéyioTn TToo6TNTA, LYPG = 1,25 AiTpQ,
péyioTn TToodTNTA aPPifovTa f KAUTA
uypd = 0,5 Aitpa, 1davIiKA TTO0O0TNTA
emegepyaoiag, oteped = 50 £wg 100
ypappdpia.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI KOI YUPIOTE TO
QavTiBETO OTN POPA TWV JEIKTWYV TOU POAO-
yloU uéxpl To TEpPa oTn Aapn Tou Jigep. To
KOTTAKI TTPETTEI VA £XEI AOPOANIOEI.

m PuBuioTe TOV TTEQIOTPOQPIKG SIAKOTITN OTNV
€mMOuUUNTA Babuida.



ZupTrARPWON UAIKWV

Eikéva [4-8:

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN OTOV TTEPI-
OTPEPOUEVO BIOKOTITN.

= AQaip€aTe TO KATTAKI Kal TTPOCBEDTE TA
UAIKG

n

® AQAIPEDTE TN XOAvn Kal TTpoaBEaTe Aiya-
Niya Ta oTeped UAIKG péaa atrd 1o dvolyua
OUUTTAAPWONG UAIKWV

n

m TTPOoBE0TE Ta UYPA UAIKG péoa amrd Tn
Xxoavn.

Mertd TnVv gpyacia

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN OTOV TTEPI-
OTPEPOUEVO BIOKOTITN.

m [upioTe 10 pi€ep 0TN POPAG TWV BEIKTWV
TOU poAoyioU Kal apaipéCTE TO.

ZupBouAn: Zag ouvioToupEe va kaBapideTe

TO piCep apéowg PETA TN Xpron.

KaBapiopédg kai ppovTida

Mpoooxn!
Mn xpnoiyoTTolEiTE GKANPG ATTOPPUTTAVTIKG.
O1 em@dveleg PTTOPEi va UTTOGTOUV PBOPEG.

KaBapiopédg TnG BACIKAG

OUOKEUNG

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mn BuBioceTe TN BaCIKr) CUCKEUN TTOTE €A

o€ vePO KAl PNV TNV KPATHOETE TTOTE KATW

atd TpeXoUPEVO vepd. Mn xpNOIUOTIOINCETE
aTpoKaBapPIOTH.

m TpaBnéte 10 QIG aTTd TNV TTPIla.

m ZKOUTTIOTE T BAOCIKA CUCKEUR Kal TO
KOTTAKI TIPOCTOCIOG TOU PINXAVIGHOU
Kivnong pe Bpeypévo travi. Av xpelaoTei,
XPNOIMOTTOINCTE Aiyo uypod KaBapiouou
TATWV.

m 3TN OUVEXEIQ OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN.

KaBapiopdg kal gpovTida el

Ka@apiop6g Tou PTToA Kai Twv

epyaAeiwv

To PTTOA Kal Ta epyaAcia TTAEvovTal OTO TTAU-
VTAPIO TATWY. Mn JOYKWVETE Ta TTAACTIKA
MépN HECQ OTO TTAUVTHPIO TWV TTIATWY, YIATI
UTTAPXEI KiVOUVOG VIO JOVIUES TTAPAUOPPW-
o€Ig kaTd T diadikagia NG TAUoN !

KaBapiop6g Tou TTOAUKOPTH
ouveXoUg AsiToupyiag

‘OAa 1a pépn ToU TTOAUKOPTN TUVEXOUG A€l-
Toupyiag TTAévovTal GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa tnv ammoudkpuvan Tou
KOKKIVOU XPWUOTOG PETA TNV £TTEEEPYaTia
T.X. KapoTwy, BPEETe Eva Travi pe Aiyo AGdI
@aynTou Kal TPIYTE P’ auTd TOV TTOAUKOQPTN
ouveXoug Asitoupyiag (Ox1 Toug diokoug
KOTTAG). MeTd TTAUVETE TOV TTOAUKOPTN OUVE-
X0UG AgiToupyiag.

KaBaplouég Tou pigep

A Kivduvog TpaupaTioyou amo Ta
KOQTEPG paxaipia!

Mnv ayyiCeTe To payaipi Tou PigEp PE yupva
Xépia.

To doxeio avapeigng, To KOTTAKI Kal n Xoavn
TIAEVOVTQl OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
ZupBouUAn: MeTd Tnyv eTTeepyaacia uypwv
ouyVva apKei va kabapioeTe To Pitep Xwpig
Va TO aQaipéaeTe atTd TN cuokeun. MNa

TO OKOTTO auTd TTPOCBEaTE Aiyo vepd JE
ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY PETA OTO TOTTOOE-
TNUEVO Wigep. EvepyoTTOTTOINGTE IO JEPIKA
OeuTePOAETTTA TO Migep (BaBpida M). XUoTe
TO vEPO TTAUONG Kal EETTAUVETE TO Wigep PE
KaBapod vepd.

ZNUOVTIKA UTTO8€1gN:

Ortav xpeiadeTal, kabapioTe TN BAKN £€apTn-
paTwv. Mpoo€gTe TIG UTTOBEICEIS PPOVTIOOG
oTn Onkn.
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el dUAagn

®UAagn

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!

Otav 8¢ xpnoIyoTIoIEiTAl N CUCKEUN,

Tpapdre T0 QI aTTd TNV TTPIda.

Eikéva [H:

m TOTTOBETAOTE TO EPYOAEiIa KAl TOUG BiOKOUG
KOTTAG TN BAKN €€apTnUATWV.

m TomroBeTrOTE TN BAKN €COPTNUATWY Péaa
OTO WTTOA.

AvTipeTwtrion BAaBwv

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV avripyeTwmion piag BAGRNG Tpa-
Bn&te TO @Ig atrd TNV TTpIda.

ZNMAVTIKA UTTod€1gn:

‘Eva o@d&Aua aTO XEIPIOPO TNG GUOKEUNG,

N EVEPYOTTOINON TWV NAEKTPOVIKWYV ACQPa-
Agiv i} kaTola BAGBN TNG CUOKEUAG onUO-
TodoTOUVTAI PE TO AvaBOOBNUa TNG £VOEIENG
Agitoupyiag.

O oTpepopevog Bpaxiovag TTpETTel

va gival ao@aAiopévog o€ KaBe Béon
£Epyaciag.

MpooTrabAoTE TTPWTA VA AVTIMETWTTIOETE TO
TPORANUA TTOU EP@AvVIOTNKE PE T BonBeia
TWV aKkoAoUBwV UTTOdEICEWV.

BA4Bn

H ouokeun dev Eekiva.

AVTINETWTTION

m EA&yETe TNV Tpoodoaoia pelpaTog.

m EA&yETe TO QIG.

m EAEyETe TOV OTPEPOUEVO Bpayiova.
Eival otn ocwoTn 8éon; ‘Exel ac@alioel;

m 2Qi¢Te TO Pigep 1 TO PTTOA PEXPI TEPHA.

m ToTroBeTrOTE TO KATTAKI TOU WieP Kal
OQICTE TO PEXPI TO TEPUA.

m ToTToBeTAOTE TO KATIAKI TTPOCTACIOG TOU
unxaviopoU Kivnong GToug Pn Xpnoiuo-
TTOI0UPEVOUG PINXAVIOPOUG Kivnong.

m H ao@dAcia eravevepyotroinong eivai
evepyotroinuévn. PuBpioTe Tn cuokeun
oTo 0/off kal yetd Tiow oTnv emOUPNTA
B¢on.
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BAdaBn

H ouokeun atrevepyoTToIEiTal KAT TN

xpnon. H acedAcia utrep@oépTwong givai

evepyotroinuévn. Etegepydotnkav ToAU

MEYAAEG TTOOOTNTEG TPOPIUWYV TAUTOXPOVA.

AvTipeTwTTion

m ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN).

m MeiwaoTe TV T000TNTA £TTECEPYATIAG.

m Mnv uTTePBEITE TIG EMITPETITEG PEYIOTEG
moooTnTES (BAETTE «[Napadeiypara
EQapHOyro»)!

BAdGBNn

Me trepioTpE@OUEVO PnXaviopuo Kivnong

TTatOnKe KATd AdBOG TO TTAAKTPO aTTa0Pa-

Niong. O TrepIoTpe@Ouevos Bpaxiovag KIvei-

Tal TPog Ta Tavw. O pnxaviopog Kivnong

aTrevepyoTTolEiTal, aAAG OEV aKIvNTOTTOIEITAI

oTn 6€on aAAayng epyaAciou.

AVTIHETWTTION

m OE0TE TOV TTEPIOTPEQPONEVO OIAKOTITN OTO
0/off.

m OépTe TOV TTEPIOTPEPOEVO Bpai-
ova oTn Béon 1. j

m EvevepyotroinoTe TN ouoKeun
(BaBpida 1).

m ATtTevepyoTToinoTe {avda TN GUOKEUR.

To epyaAeio akivnToTrolgital oTn Béon

aAAaynG epyaAciou.

BAdBn

To pi€ep dev Eekiva A TTapapEvel KATd Tn

XpNnon akivnTo, o KivnTApag «Bouile». To

Maxaipl €ival JTTAOKApPIoUEVO.

AvTipeTwTTIoN

m ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUN KOl TPO-
Bn&te 10 @Ig atrd TNV TTpIda.

m AQQIPEOTE TO WIEEP KAI ATTOPAKPUVETE TO
EUTTODIO.

m TommoBeTAaTE EQva TO Migep.

m EvepyoTroifoTe Tn ouokeur).

ZNUOAVTIKA UTTO8E1EN

> TTEPITITWON TTOU BEV PTTOPET VO QVTIPE-

TwmoTel €701 N BAGPN, atreuBuvbeite oTnv

UTTNPECIa EEUTTNPETNONG TTEAATWV.



Mapadeiyyara epappoywv
ZavTiyi
— 100 g-600 g @
m XTUTTH|OTE TNV KPEPA YAAOKTOG

1% €éwg 4 AeTr1d 01N BaBpida 7,

avaAoya pe TNV TTOCOTATA Kal TIG 1810TNTEG

NG KPEPAG, PE TO XTUTINTHAPL.
AoTtrpadi auyou !

— 1 £wg 8 aompddia auywv

m XTUTTHOTE Ta A0TTPAdIA TWV
auywv 4 £wg 6 AeTTTd 0T
BaBuida 7 pe To XTUTINTAPL.

Z0un priokoTou

Baoikn ouvTayn

— 2 auyd

— 2-3 KouTaAIéG Ce0TO vEPO

— 100 yp. Zaxapn

— 1 @akeAdKI Bavihia

— 70 yp. aAeupl

— 70 yp. KOopv QAGoup

— eVOEXOUEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m XTUTTAOTE TA UAIKG (EKTOG aTTO TO OAEUPI
KaI TO KOpV GAGoUp) yia 4-6 AeTrTd OTn
BaBuida 7 pe To XTUTTNTAPI HEXPI VO
agpicouv.

m [upioTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN
oTtn Babuida 1 kal avakaTéWTe PYEoa TO
KOOKIVIOUEVO QAEUPI KAl KOpV pAdoup,
TTEPITIOU YIa Y2 €wg 1 AeTTTO, TTPOCBETO-
VTAG TO KOUTOAIA KOUTOAIQ.

MéyioTn TTooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKA

ouvtayn

ATAf Q0un

Baoikn ouvTayn

— 6 auyd

— 500 yp. daxapn

— 1 péda aAdT

— 2 @pakeAakia Bavihia ) To Euoua
Y Aepoviou

— 500 yp.BouTupo 1 papyapivn
(Bepuokpacia dwaTiou)

— 1.000 yp. aAelpi

— 1 QAKEAGKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 250 ml yaAa

MapadeiypaTa epapuoywyv el

m Avapeite auyd, {axapn, aAdT kai Bavilia
r EUopa @Aouda Agpoviou Trepitrou 10
OeutepOAeTtTa oTn Babuida 1 e Tov
avadeuTrpa.

m PuBpioTe Tn Babpida 5 kai douAéyTe TO
TrepiTTou 120 deuTEPOAETTTA.

m [Mpoabéate 10 BoUTUPO KAl OOUAEYTE Ta
mrepitrou 60 deutepdAeTTTa 0TN Babpuida 3.

m [1pocBéaTe T0 aAeUpl KAl TN PTTEIKIV TTAOU-
VTEP Kal CUMWOTE Ta OAA TTEPITTOU 2 AETTTA
oTn Babuida 1.

m PubpioTe otn Babuida 3 kai TpooBEéaTe
OlyG-o1yd 10 YGAa Yéoa o€ 2 AeTTTA.

Méyiotn TrooéTtnTa: 1 @opd Tn BaACIKN

ouvTayn

ZUpn TdpTag

Baoiki ouvtayn

— 125 yp. Boutupo (o€ Bep-
Mokpaaia dwpartiou)

— 100-125 yp. Caxapn

— 1 auyd

— 1 Tpéda aAdm

— Aiyo &Uopa @Aoudag Aepoviou 1 Aiyn
Bavikia

— 250 yp. aAelpi

— EVOEXOMEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m BdaATe 6Aa Ta UAIKG OTO UTTOA KOl ava-
peigTe Ta TTPWTA OTN BaBpida 1 TTepitou
Y2 NETTTO KOl PJETA AVOKATEWTE TA UE TOV
avadeutripa otn Babuida 6 TTepiTIOU YIa
2-3 AeTTTdL.

A6 500 yp. aAelpi

m ZUPWOTE TA UANIKA TTEPITTOU yIa V2 AeTITO
oTn Babuida 1 pe 70 QUPWTAPI, HETA
CupwaoTe yia TIpiTTou 3-4 AeTTTd O0Tn
BaBpida 3.

MéyioTn TroodéTnTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn
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el Améoupaon

BaoikA ouvtayn

— 500 yp. aAelpl

— 1 auyd

— 80 yp. Aittog (o€ Beppokpaaia dwuartiou)

— 80 yp. Gaxapn

— 200-250 ml xAiapd yaAa

— 25 yp. ppéokia payid i 1 @aKeAAKI

— &epn payia

— ZUoua %2 Agpoviou

— 1 péda aAdT

m AOUAEWTE OAa TO UAIKG TTEPITTOU Y2 AETTTO
oTtn Babuida 1, yeTd yia Tepitrou 3-6
AeTTTG 07N BaBuida 3 pe 1o CUPWTAPI.

MéyioTn TToooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKA

ouvTtayn

Z0pn yia upapikda Z_/

Z0pn payidag a./

BaoikA ouvtayn

— 300 yp. aAelpl

— 3 auyd

— €av xpelagetan 1-2 koutahiég (10-20 yp,)
KpUo vepod

m ZupwoTe 6Aa Ta UAIKG padi yia Trepitrou 3
£€wg 5 Aetrtd on BaBpida 3.

Méyiotn TrooétnTa: 1,5 @opEg TN BaCIKN

ouvtayn

Z0un ywyiov
Baoikn cuvrayn a
— 1.000 yp. aAeupl
— 3 pakeAdkia {npn payid
— 2 KOUTOAGKIO AT
— 660 ml CeaT6 vepd
m AouAéwTe 6Aa T UAIKG TTEPITTOU V2 AETTTO
oTn Babuida 1, YeTA yia TTEPITTOU
4-5 Aetrtd 0Tn BaBpida 3 pe 10 CUPWTAPL.
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Mayiovéla

— 2 auya

— 2 KOUTOAGKI pouaTdpda

— Ya TOU AiTpou AGDI

— 2 KOUTOAIEG XUUO Agpoviou ) E0dI

— 1 mpéda aAaT

— 1 mpéda Caxapn

Ta UANIKG TTPETTEl VO £XOUV TNV idIa

Beppokpaaia.

m AvoKOTEWTE TO UAIKG (EKTOG aTTd TO AGdI)
VIO JEPIKA DEUTEPOAETTTA E TO Pigep OTN
Babpida 3 (2) B 4 (3).

m PuBpioTe 1o pigep otn Babuida 7 (4),
TPooBEaTE TO AAdI apyd péaa atmo Tn
XOdvn Kal avOKATEWTE TO JEIYPa PEXPI VO
TNA&El N payiovéda.

KatavaAwoTe Tn payilovéla ouvToua, dev

atmrolnkeUeTal.

il

Atréoupon
ATTOPPIYTE TN CUCKEUATIa UE TPOTTO

E @IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

= QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUPQWVA HE
TNV eupwTTaikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
MO aTTOoUPON KAl agloTToinon Twv
TTAAIWV CUOKEUWY PE 1I0XU 0" OANn TNV
EE. lMNa Toug 1p6TTOUG ATTOKOUIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O €10IKOG EUTTOPOG.



Opol eyyunong el

‘Opoi eyyunong

1.

H Eyyunon kaAng Aeitoupyiag Twv TTpoio-
VTWV JaG TTOPEXETAI VIO XPOVIKO didoTnua
€ikoal TEoodapwY (24) unvwv aTrod TNV
nUEPOUNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTOU ava-
YpAQeTal 0Tn Bewpnuévn atrddEIEn ayopdc.
Ma Tnv TTapoxn NG £yyunong attaiTeital n
emideIgn TNG Bewpnuévng ammédeIigng ayopag
oTNV OTToIO AvaypPAQETal 0 TUTTOG KAl TO
MOVTEAO TOU TTPOIGVTOG.

H eTaipeia p€oa oTa avwTéEPw XPOVIKA OpIa,
o€ TTEPITITWaon TTANUPEAOUG AgIToupyiag TNG
OUOKEUNG, avaAapBavel Tnv utroxpEéwaon
TNG £TTAVAPOPAS TNG 0€ OPaAR AeiToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EATTW-
paTikoU PéPoug (TTANV Twv avOAWGCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUGAIVA, AQUTTTHPEG
KATT).

Atrapaitntn TPoUTTé0e0N YIa va 10xUEl N
gyyunon givai n Pn Aeimroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOEPXETAl ATTO TNV TTOAUPEAN KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 €TTi TTapadeiypaTi atrd
KOKM Xxprion, AavBaaopévn eykardoTaon, Un
TAPNON TWV 0dNYIWV XPrONG TNG GUOKEUNG,
akat@AANAn cuvtripnon até TTPOCWTTA JN
e¢ouaiodotnuéva atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. | atmd ewyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG OIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG I
S10¢pOoPOTToINONG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV dEV AeIToup-
YE€i owoTA AGyw TNG KATAOKEURG TOU KOl
€QO0OV N TTANUPEARG AcIToUpyia EKONAW-
Onke katd Tnv TEPiodo gyyunong, To E¢ou-
aglodotnuévo ZEPRIG (N To EEOUTIOdOTNHEVO
ouvepyeio) TnG BSH Oikiakég ZUOKeUEg
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUGOEI PHE OKOTTO TN
XPron yla TNV OTT0ia KATAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTAPEEl XPEWON VIO AVTAAAOKTIKG A TNV
epyaaia.

Agev kaAUTITOVTAI ATTO TV £yyUNON OI XPE-
WOEIG KAl Ol KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE TN
METaPOPA TOU TTPOIGVTOG TTIPOG ETTIOKEUN)
oToV PETATTWANTHA 1 TTPog To EEouaiodotn-
pévo ZEpPig TN BSH OIkiakég XUoKeUEg
AB.E.

OAgg o1 €TMOKEUEG TNG £yyUNONG TIPETTEN VO
yivovTal até 1o E¢ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 e€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TG BSH
Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H eyyunon dev KaAUTITEl KavEVa TTPOIGV TTOU
XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOJIAYPAPUIV
yIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAATNKE (TT.X. OIKIOKN
xenon).

10.

1.

12.

H eyyunon kaAng AeItoupyiag TTou TrapéxeTail
aTrd TOV KATAOKEUOOTH TTAUEl AV OTTOKOA-
AnBouv, aAhoiwBoulv f TpoTroTToINBoUV pE
OTTOIOBATTOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ATPAAEIaG
01 €10IKEG DIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg | N NUEPOUNvVia ayopdg.

H eyyunon dev KoAUTTTEL

— ETokeuég, JETATPOTTEG ) KOBAPITPOUG
TToU éAafav Xwpa o€ KEVTPO service un
e¢ouaiodoTnuévo ato Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— N\GBog xprion, uttePPBOAIKN Xpron, Xel-
PIOUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTTO PN GUUQWVO WE TIG 0dnYieg TTouU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/n
OTa OXETIKA £yypaga XpAong, GUUTTEPI-
AapBavopévwy NG TTANUPEAOUS @UAAgNG
TNG OUOKEUNAG, TNG TITWONG TNG CUCKEUNG
KATT.

— MNpoiévta pe duoavayvwaoTo apibud
ogIpdG.

— ZnMIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKA
aTTé aoTPATIEG, VEPO i} UYPATIa, GWTIA,
TTOAEPO, BNUOOIEG avaTAPAXES, AGBOG
TAOEIG TOU BIKTUOU TTaPOXNG PEUPATOG, i
o110108ATTOTE AGYO TTOU gival TTépav atrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU £0U-
01000TNUEVOU CUVEPYEIOU.

H eyyunon 1ou TTpoo@épeTal TTalel va

10XUEl E@OOOV N KUPIOTNTA TNG GUOKEUNG

ueTaBiBacTei o€ TpiTO TTPOOWTTO OTTO TOV
apxIKd ayopaoTh TO GVOUa TOU OTToioU
avaypd@eTal oTo TTAPACTATIKO ayopds TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTAON TNG GUOKEUNG YiVETAl HOVO

e@ooov Oev gival duvaTn n emdIGPOBwWON

TNG KATOTTIV TTIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€TMOKEUNG aTTo To E€ouaiodotnuévo ZEpPRIg

(n To €€ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH

Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H kd&Be €mokeun f n avTikardoTaon eAar-

TWHOTIKOU HEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO

€yyUnong Tou TTPOIGVTOG.

E¢aptipata kal UNIKG TTou avTIkaBioTwvTal

KOTA TN SIAPKEID TNG £YYUNONG ETTIOTPEPO-

VTQI OTO OUVEPYEIO.

Me em@UAagn yia TIG OTToIEG AAAOYEG.
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el Eidiké e€aptipara

E18ika eSapTipara

MUZ5ZP1 Ma 10 oTOWINO TTOPTOKAAIWYV, AEUOVIWV Kal
AePoOvOoTUPTNG  YKPEITTYPOUT.

MUZ5CC1 Ma TV KOTTA @POoUTWV Kal AaXAVIKWYV O OUOIOPOPPOUG
Koéoetng kUBwv  KUBoug

MUZ5FW1 Ma Tov TEpayIopd vwTTou KPEQTOG YIa TAPTAP KAl KIKA.
Kpeatounyavn

MUZ45LS1 Ma Tnv kpeatounxavl MUZ5FWA1.

>er d1atpnTwy  WIAGG yia TTaTé Kal ETTAAEIPN, XOVTPOG yia AOUKAVIKO Kal
diokwv Aapdi.

AeTTTOG (3 mm),

XOVTPOG (6 mm)

MUZ45SV1 Ma Tnv kpearounxavl MUZ5FWA1.
MpocdpTnua Me JeTaAAIKO Xvap! yia 4 SIapopeTIKG oXAuATa
KOpVE MTTIOKOTWV.

—=" MUZ45RV1 Ma tnv kpearopnxav MUZ5FW1.
N MpoodapTnua Ma 10 TPIYIPO POUVTOUKIWY, KAPUSIWY, OUUYSAAWY,
(i TPIYiPaTOG OOKOAATAG Kal EepoU WwpIoU.
—=F  MUZ45FV1 Ma tnv kpeatounxav MUZ5FW1.
Mpocdptnua Ma 1o oTOWIPO POUPWV EKTOG GPAMUTTOUA], VTOPATWV
ATTOXUHWTA KAl KAPTTWV aypIoTPIaVTAQUAAIGG o€ TTOATO. TauTd-
@poUTWV Xpova agaipouvTal, TT.X. OTa PPAYKOOTAPUAQ, TO
KOTOAVI Kal Ol GTTOPOI.
MUZ45PS1 Ma Tov TTOAUKOQTN cuvexoUg Asitoupyiag MUZ5DS1.
AioKOG KOTTNG Ma TNV KOTTA WPAG TTATATAG VIO TNYOVNTEG TTOTATEG.
yla TnyavnTég
TTATATEG

MUZ45AG1 Ma Tov TToAUKO@TN GuvexoUg Asitoupyiag MUZ5DS1.
Aiokog Aaxavi-  KoBel gpouTa kal Aaavikd og AETTTEG PETEG yIa TNV
KWV YIO TNV 0Cl- aCIATIK Koudiva.

aTIKA Kouliva
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Eidikd e€aptipata el

MUZ45RS1 Ma Tov TTOAUKO@TN auvexoug Asitoupyiag MUZ5DS1.

Aiokog Tpiyiya-  Ta 10 TPIWINO WHAG TTATATAG TT.X. YIA TNYQVITEG 1| TTATO-

TOG, XOVTPOG TOKEQPTEDEG OTTO TPIYMPEVN TTATATA.

MUZ45KP1 Ma Tov TToAUKOQTN cuvexoug Aeitoupyiag MUZ5DSA.
ot o Aiokog yia Ma 710 TPiWIYO WPAG TTATATAG YIa TNYAVNTEG TTOTATEG

TO TPIYIHO EABeTiag kal TTaTaATOTNYAVITEG YIA TNV KOTTH 9POUTWV

TTATATOG VIO KOl AOXQVIKWV O€ XOVTPEG PETEG.

TTATOTOTNYQVITEG

MUZ5ER2 370 UTTOA PTTOPEITE VO ETTEEEPYAOTEITE PHEXPI K 750 yp.

MrtroA a1d avo-  aAelpl ouv Ta UAIKG.

Eeidwto xdAuBa

MUZ5KR1 270 UTTOA PTTOPEITE VO eTTEEEPYQOTEITE PEXPI Kal 750 yp.

[MAQOTIKO PTTOA

aAelpl ouv Ta UAIKA.

MUZ5MX1
MAaoTIKO TTPO-
oapTNUA pigep

Ma v avapeign ToTwy, yia TNV TTOATOTToINCN @POoUTWY
KOl AaXavIKwy, yia TNV TTApAcKEUR Paylovédag, yia Tov
TEPAXIONO GPOUTWYV Kal KAPUdIWY, YIO TOV BpUPHATIOUO

(uTTAévTED) TTayoKUBwv.
MUZ5MM1 Ma TNV KOTTA ApWUATIKWY QUTWY, AAXAVIKWY, HAAWY
MoAupigep Kl KPEATOG, yia TO EUOIUO KapOTWY, paTTaviou Kal

TUPIOU, VIO TO TRIWIUO ENPWYV KAPTTWV KAl TTaywUEéVNG
OOKOAQTAG.

Edv katrolo €dptnua 6 oupTtrePIAOUBAVETAI OTA UAIKG TTOPASOONG, TOTE UTTOPEITE VA TO
TTpouNOeuTEiTE ATTO TA EIGIKA KATAOTAUOTA A TNV UTTNPECIA €EUTTNPETNONG TTEAQTWV.
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tr Kendi guvenliginiz igin

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin igerik
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Kendi glivenliginiz igin

Bu cihaza iligkin onemli guvenlik ve kullanim bilgilerini edinmek igin,
cihazi kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz, evde ya da ev ortamina benzer, ticari olmayan uygulama-
larda kuguk miktarlarda kullanim i¢in dngorulmustur. Ev ortamina
benzeruygulamalar deyimiyle, dukkan, buro, tarimsal ve baska
isletmelerin personel mutfaklarinda ayrica pansiyon, kiguk otel ve
benzer konaklama tesislerinin misafirleri tarafindan kullaniimasi kas-
tediimektedir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sireler icin kullaniniz. izin verilen azami miktarlari (bkz. “Kullanim
Ornekleri”) agsmayiniz!

Bu cihaz, besinlerin karistiriimasi, yogrulmasi ve girpilmasi igin
uygundur. Bagka cisimlerin veya maddelerin iglenmesi icin kullanil-
mamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi
halinde, baska uygulamalar da mumkundur. Cihazi sadece orijinal
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari kullanirken, ilgili
aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz. Kullanma kila-
vuzunu muhafaza ediniz. Cihazi Uguncu kisilere verirken kullanma
kilavuzunu da teslim ediniz.

Genel glivenlik bilgi ve uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihaz ve baglant
hatti gocuklardan uzak tutulmaldir. Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da
zihinsel engeli olan ya da deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler
tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya cihazin
guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis olmalari ve kullanim-
dan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.
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Kendi guvenliginiz igin tr

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi iglem-
leri gbzetim altinda olmayan ¢ocuklar tarafindan yuaratalmemelidir.
Cihaz kesinlikle gozetimsiz ¢alistirmayiniz. Cihazi kesinlikle tip
etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde baglayiniz ve c¢alistiriniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yUkseklikte kullaniniz.

Cihazi gézetim altinda degilken, pargalarini birlestirmeden, ayir-
madan veya temizlemeden dnce mutlaka elektrik sebekesinden
ayiriniz.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler Uzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kab-
losunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Bu cihazin bag-
lanti kablosu hasar gorurse, tehlikeleri dnlemek amaciyla degisiklik
islemi sadece Uretici veya Ureticinin yetkili servisi tarafindan ya da
benzeri yetkinlige sahip bir uzman eleman tarafindan degistiriime-
lidir. Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olugsmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilimaldir.

Bu cihaz icin guvenlik bilgi ve uyarilari
/\ Yaralanma tehlikesi!

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrik figini ancak, cihaz ile calismak igin gerekli olan tim hazir-
liklarin tamamlanmig olmasi halinde takiniz. Cihaz kullaniimadigi
zaman, elektrik fisini prizden ¢ekip cikariniz. Bir ariza giderme ¢alis-
masindan énce elektrik fisini prizden ¢ekip cikariniz.

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve musluktan akan su altina
tutmayiniz. Temizleme iglemi i¢cin buharli temizleme cihazi kullanma-
yiniz. Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi

s6z konusudur!
Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini veya
yedek pargalari degistirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik
sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra da tahrik (motor)
belirli bir sure donmeye devam eder ve alet degistirme pozisyo-
nunda durur. Cihaz ¢galisma konumundayken, ¢evirme kolunun
ayarinda bir degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz. Donen pargalari tutmayiniz ve
dokunmayiniz. Cihaz c¢aligirken elinizi karigtirma kabinin i¢ine kesin-
likle sokmayiniz. Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Sadece kabin kapagi kapali oldugu zaman cihazi ¢alistiriniz.
Guvenlik nedeniyle, cihazin galistirilabilmesi i¢in kullaniimayan tah-
riklerin (motorlarin) mutlaka tahrik koruma kapaklari ile kapatiimis
olmalari gerekir.
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tr Kendi guvenliginiz igin

A\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenarlarindan
tutunuz! Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

A\ Keskin bigaklar / donen tahrik (motor) nedeniyle yaralanma

tehlikesi s0z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri daima tamamen monte edilmis sekilde ve kapagini kapata-

rak galistiriniz.
A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢alisilirken kapaktaki huniden
sicak buhar ¢ikisi olur. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi

doldurunuz.
/A Onemli!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuar-
lari kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat
ediniz. Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

I:[il Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

A\ Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. = “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 178
EEE yonetmeligine uygundur.

Gilivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

Bkz. “Calisma konumlari” tablosu.

Cihaz 1 ve 3 numarali konumdayken

sadece asagidaki kosullar altinda

calistirilabilir:

m Kap (11) yerlestiriimigse ve yerine oturun-
caya kadar donduriimisse

ve

m mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi (8)
takilmissa.
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Tekrar devreye girme emniyeti
Elektrik kesintisi halinde cihaz agik durumda
kalmaya devam eder ancak kesinti sona
erdiginde motor tekrar ¢calismaya baslamaz.
Cihaz tekrar devreye sokmak igin doner
salteri 0/off konumuna geviriniz ve ardindan
cihazi devreye sokunuz.



Asin yiiklenme emniyeti

Cihaz kullanilirken motor kendiliginden
durursa, asiri yiklenmeye karsi koruma
6zelligi devreye sokulmus demektir. Bunun
nedeni, ayni anda ¢ok miktarda besinin
islenmeye calisiimasi olabilir.

Bir emniyet sisteminin devreye girmesi
halinde yapilmasi gerekenleri 6grenmek
icin “Arniza durumunda yardim” bolii-
muni inceleyiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller igin
gegcerlidir, model listesine de bakiniz
(Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel Bakis

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
Resim [X:

Ana cihaz

1 Kilit agma tusu

2 GCevirme kolu
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin “Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bkz. “Calisma
konumlari”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
0/off = Durdurma
M = Azami devirli moment devresi,
istenen karistirma slresi boyunca salter
basili tutulmalidir.

Kademe 1-7, calisma hizi:
1 = dusuk devir — yavas,
7 = ylksek devir — hizli.

4 [gletim gostergesi
Cihazin kullanimi sirasinda yanar
(déner salter konumu M veya 1-7).
Cihazin kullanimi sirasinda hata
olusmasi, elektronik sigortanin/
emniyetin devreye girmesi veya cihazin
arizalanmasi halinde yanip séner, bkz.
“Ariza durumunda yardim”.

5 Tahrik sistem koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruyucu kapagini
cikartmak icin kapagin arka kismina
bastirilmali ve kapak ¢ikartiimahdir.

Genel Bakis tr

6 Tahrik sistemi
— Dograyici ve
— Narenciye sikacagi (6zel aksesuar®)
icin.
Cihaz kullaniimadiginda tahrik sistemi
koruyucu kapagi takili olmalidir.

7 Tahrik sistemi
Aletler (karistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(Sonderzubehér*) icin

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

9 Mikser tahrik sistemi (6zel aksesuar®)
Cihaz kullaniimadiginda tahrik sistemi
koruyucu kapagdi takili olmalidir.

10 Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz gelik karistirma kabi
12 Kapak

Aletler
13 Profi Flexi karistirma teli
14 Profi ¢irpma teli
15 Yon degistirmeli yogurma kancasi
16 Aksesuar g¢antasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanilir.
Dograyici
17 Tikag
18 Doldurma agizh kapak
19 Dograma diskleri
a Profi Supercut gevrilebilen kesme
diski — kalin / ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
d Patates hamuru diski*
20 Disk mesnedi
21 Cikis delikli govde

Mikser*

22 Karigtirma kabi
23 Kapak

24 Huni

* Teslimat kapsaminda yer almayan akse-
suar parcgalarini ilgili saticilardan, yetkili
servislerden ve musteri hizmetlerinden
temin edebilirsiniz.
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tr Calisma konumlari

Calisma konumlari
Resim [:

Dikkat!

Cihazi sadece, ilgili alet / aksesuar bu
tabloya gbre dogru tahrik sistemine takilmig
ve dogru konuma yerlestiriimis durumdaysa
ve cihaz ¢alisma konumuna getirilmisse
calistiriniz. Cevirme kolu, her galisma konu-
munda yerine oturmus olmalidir.

Uyari

Cevirme kolu, kolun yukari dogru hareketini
destekleyen “Easy Armlift” (kolay kol kal-
dirma) fonksiyonu ile donatiimistir.

Calisma konumunun

ayarlanmasi:

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu hareket ettiriniz. Hareketi bir eliniz
ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozisyon  Tahrik Alet/ Calisma
sistemi aksesuar hizi
@ -
i N I N
C 3
33 -
L ﬁ; >

i R A
W) | 3

|
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FIE
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* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi/gikariimasi; Cok miktarda islene-
cek malzeme ilave edilmesi.

Kullanim

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak igin
gerekli olan tim hazirliklarin tamamlanmis
olmasi halinde takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar/alet takili durumda

ve cihaz ¢alisma konumundaysa calistiriniz.

Cihazi bos olarak ¢alistirmayiniz. Cihazi ve

aksesuar pargalarini i1s1 kaynaklarina maruz

birakmayiniz. Pargalar mikrodalga firinlar
icin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temiz-
leyiniz, bkz. “Temizlik ve bakim”.

Onemli bilgi

Bu kullanma kilavuzunda, cihazin alet veya

aksesuar takili durumdaykenki ¢calisma

hizina iliskin referans degerlerin yer aldigi
bir ¢cikartma etiket bulunur. Bu gikartmayi
cihaza yapistirmanizi tavsiye ediyoruz

(Resim [d).

Hazirlama

m Ana cihazi dizgiin ve temiz bir ylizeyin
Gizerine koyunuz.

m Kabloyu tek bir hareketle istediginiz
uzunluga (maks. 100 cm) kadar ¢ekip
uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;
bdylece kablo bu uzunlukta kilitlenip kalir
(Resim [).

m Kablo ¢alisma uzunlugunun kisaltilmasi:
Kabloyu hafifge gekerek, istediginiz
uzunluga ulasincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Daha sonra kabloyu tekrar
hafifce ¢cekerek yavas yavas serbest
birakiniz; boylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir.

Dikkat!

Kablo sikisacak olursa, kabloyu tamamen

disari ¢gekip aginiz ve sonra tekrar sarilma-

sini sagdlayiniz.

m Elektrik fisini prize takiniz.



Kaplar ve aletler

/\ Dénen aletler nedeniyle yaralanma
tehlikesi

Cihaz caligirken elinizi karistirma kabinin
icine kesinlikle sokmayiniz. Cihazi sadece
kapak (12) kapaliyken calistiriniz!

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da tahrik sistemi kisa
sure calismaya devam eder ve alet degis-
tirme pozisyonunda durur.

Cevirme kolunu ancak alet durduktan sonra
hareket ettiriniz.

Guvenlik nedeniyle cihazi sadece, kulla-
nilmayan tahrik sistemlerinin (motorlarin)
tahrik sistemi koruyucu kapaklari (5, 8)

kapaliyken calistiriniz.

calismalar icin kullaniniz.

Profi Flexi karistirma teli (13)

Hamur (6rn. kek hamuru) karistir-

mak icin kullanilir

(6rn. bisklivi hamuru) hazirlamak @
icin kullanilir

Yogurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve dog-

lart) hamura karistiriimasi igin kullanilir
Cirpma telinin kullanilmasi ile ilgili
6nemli bilgi (Resim [H):

Malzemelerin en iyi sekilde karigtiriimasi
etmiyorsa, ¢irpma telinin yukseklik ayarini
su sekilde yapiniz:
m Elektrik fisini prizden c¢ekip ¢ikartiniz.
m Kilit agma tugsuna basiniz ve ﬁ

Dikkat!
Kabi sadece bu cihaz ile gergeklestirdiginiz
Profi ¢irpma teli (14)
Krema, kremsanti ve hafif hamur
ranmamasi gereken malzemelerin
(6rn. kuru tGzum, cikolata pargacik-
icin, cirpma telinin karistirma kabinin dibine
neredeyse temas etmesi gerekir. Temas
cevirme kolunu 2 konumuna
getiriniz.
m Cirpma telini yerine oturuncaya kadar
tahrik sisteminin igine sokunuz.

Kullanim tr

m Cirpma telini sabit tutunuz ve agik

agizli bir anahtar (anahtar genisligi 8)
ile somunu saat dénus yénune dogru
¢6zlnuz.

m Cirpma telinin seviyesini, teli cevirerek en
uygun seviyeye ayarlayiniz:

Saat donls yoninde gevirme: Kaldirma.
Saat donls yonunin tersine gevirme:
indirme

m Kilit agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 1 konumuna j
getiriniz.

m Cirpma telinin seviyesini kontrol ediniz ve
gerekirse dizeltiniz.

m Seviye dogru ayarlanmigsa, kilit
sistemini agma tusuna basiniz ve ﬁ
cevirme kolunu 2 konumuna
getiriniz.

m Cirpma telini sabit tutunuz ve agik
agizh bir anahtar (anahtar genisligi 8)
ile somunu saat dénus yonunun tersine
dogru ¢6zinlz.

Karistirma kabi ve aletler ile birlikte

calistirma (Resim [J):

m Kilit agma tusuna basiniz ve
gevirme kolunu 2 konumuna ﬁ
getiriniz.

m Kabi yerlestirme:

One egimli karistirma kabini yerlestiriniz
ve sonra sabitleyerek yerine oturana
kadar saat donls yoninun tersine dogru
ceviriniz.

m Yapilacak ise gore karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar tahrik sisteminin
icine sokunuz.

Uyari:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar yon degistirmeli

dlzenegini geviriniz (Resim [3-4b).

m Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve
gevirme kolunu 1 konumuna j
getiriniz.

m Kapag! takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye

ayarlayiniz.
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tr Kullanim

Tavsiyemiz:

— Profi Flexi kanistirma teli:
Oncelikle Kademe 1-2'de karistiriniz,
daha sonra Kademe 7’yi seciniz

— Profi ¢irpma teli:
Kademe 7, baska malzeme karistirmak
icin Kademe 1

- Yogurma kancast:
Once kademe 1’de karistiriniz,
Malzeme ilave edilmesi
m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.
m Malzemeleri, kapaktaki malzeme ilave
etme agzindan doldurunuz.
m Kapagi cikartiniz.
cevirme kolunu 2 konumuna ﬁ
getiriniz.
m Malzemeleri ilave ediniz.
Caligsma sona erdikten sonra
m Elektrik fisini prizden cekip ¢ikartiniz.
m Kilit agma tusuna basiniz ve
¢evirme kolunu 2 konumuna
getiriniz.
m Aleti tahrik sisteminden ¢ikartiniz.
m TUm parcgalari temizleyiniz, bkz. “Temiz-
leme ve bakim”.
Dograyici
/A Yaralanma tehlikesi
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve tut-
mayiniz.
Dograma disklerini sadece kenarlarindan
tutunuz!
(motor) dururken ve elektrik fisi gikariimis
durumdayken takiniz/gikartiniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Dikkat!
durumdayken kullaniniz. Dograyiciyi kesin-
likle ana cihaz tzerinde monte etmeyiniz.
Dograyiclyi sadece belirtilen calistirma
konumunda caligtiriniz.

daha sonra Kademe 3’te yogurunuz

veya
m Kilit agma tusuna basiniz ve
m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.
m Kapagi cikartiniz.

hi
m Karistirma kabini ¢ikartiniz.
Elinizle keskin bigaklara ve dograma
Dograyiclyl sadece cihazin tahrik sistemi
Dograyiclyl sadece komple monte edilmig
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Asin yliklenmeye karsi koruma

Resim [€]:

Dograyicinin agiri yuklenmesi durumunda
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir centik
(zaruri kinlma yeri) 6ngoérilmustir. Asir
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili
servis Uzerinden temin edilebilir.

Profi Supercut gevrilebilen disk —
kaba / ince ®
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Calismayi1 Kademe 5'te gerceklestiriniz.
Cevrilebilen kesme diski Gizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “kaba”

ince kesme tarafi icin “ince”

Dikkat!
Cevrilebilen kesme diski sert peynir, ekmek,
sandvi¢ ekmegi ve ¢ikolata kesmek igin
uygun degildir. Pismis, nisastali patatesler
ancak soguduktan sonra kesilmelidir.

i

Cevrilebilen ufalama diski —
kaba / ince

Sebze, meyve ve sert peynir (6rn. parme-
san) hari¢ peynir ufalamak igin kullanihr.
Calismayi1 Kademe 3 veya 4’te
gergeklestiriniz.

Cevrilebilen ufalama diski Gzerindeki tanim:
Kaba ufalama tarafi igin “2”

ince ufalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen ufalama diski, findiklarin ufa-
lanmasi i¢in uygun degildir. Yumusak pey-
nirleri sadece kaba taraf ile Kademe 7°de

rendeleyiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patateslerin, sert peynirlerin
(6rn. parmesan), sogutulmus cikolata ve
findiklarin rendelenmesi icin kullanilir.
Calismayi Kademe 7'de gergeklestiriniz.
Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynirlerin ve
dilim peynirlerin rendelenmesi i¢in uygun
degildir.




Patates hamuru diski

Rendelenmig patates kizartmasi
veya patates hamuru kizartmasi yapilacak
¢i§ patatesi rendelemek, ayrica meyveleri
ve sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek
icin kullanihr.

Rendeleme: Calismayi Kademe 7°de ger-

ceklestiriniz.

Kesmen: Calismayi Kademe 5'te

gerceklestiriniz.

Dograyici ile calisma

Resim [I:

m Kilit agma tugsuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 konumuna j
getiriniz.

m Kabi yerlestirme:

One egimli karigtirma kabini yerlestiriniz
ve sonra sabitleyerek yerine oturana
kadar saat dénls yonintn tersine dogru
geviriniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve
gevirme kolunu 3 konumuna j
getiriniz.

m Dograyici tahriginden tahrik sistemi koru-
yucu kapagini ¢ikartiniz (Resim [f]-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu sirada iki u¢ da yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve rendeleme diskini
disk mesnedinin uglarina dikkatlice oturtu-
nuz (Resim [f]-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve gov-
denin igine yerlestiriniz (Resim [f1-6b).

m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
saat donus yoniine dogru dayanak nokta-
sina kadar geviriniz.

m Dograyiclyl Resim [E]-8 lizerinde gos-
terilen sekilde tahrik sisteminin Gzerine
takiniz ve saat donus yoniine dogru
dayanak noktasina kadar geviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz ve tikag ile igeri itiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini

onleyiniz.

Kullanim tr

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek icin, kesilecek besinler ince ise
bir demet olusturarak kesiniz.

Yararh bilgi: islenecek besinler dograyicida
sikisirsa mutfak robotunu kapatiniz, elektrik
fisini prizden ¢ekip ¢ikartiniz, tahrik siste-
minin durmasini bekleyiniz, dograyicinin
kapagini acip ¢ikariniz ve besin doldurma
agzini bosaltiniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Dograyiclyi saat donds ydninun tersine
dogdru ceviriniz ve cihazdan ¢ikartiniz.

m Kapagi saat donls yoninun tersine dogru
ceviriniz ve gikartiniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikartiniz.
Bunun igin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (Resim HJ).

m Parcgalari temizleyiniz.

Mikser

/\ Keskin bigaklar / dénen tahrik (motor)
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri sadece tahrik
sistemi durma halindeyken gikartiniz /
takiniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile calisilirken
kapaktaki huniden sicak buhar ¢ikisi olur.
En fazla 0,5 litre sicak veya koplren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gérebilir. Cihazi derin don-

durulmug malzemeler (kip buz harig)

icin kullanmayiniz. Mikseri kesinlikle bos
cahstirmayiniz.

Mikser ile calisma

Resim [:

m Kilit agma digmesine basiniz ve
gevirme kolunu 4 konumuna j
getiriniz.

m Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagini
yerinden ¢ikariniz.
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tr Temizlik ve bakim

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve saat donls yoninin
tersine dogru dayanak noktasina kadar
geviriniz.

m Malzemeleri ilave ediniz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre; Azami
kopuren veya sicak sivi miktari = 0,5 litre;
Optimum isleme miktart,

kati madde = 50-100 gram;

m Kapagi takiniz ve saat donus yéninin
tersine dogru dayanak noktasina kadar
cevirerek mikser kulbunun icgine takiniz.
Kapak yerine oturmus olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

Resim [4-8:

m Cihazi déner salter Uzerinden kapatiniz.

m Kapagi cikartiniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agdz tzerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Cihazi dbner salter Gzerinden kapatiniz.

m Mikseri saat donus yonlnde geviriniz ve
cihazdan cikartiniz.

Yararl bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten
sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Temizlik ve bakim

Dikkat!
Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayi-
niz. Yuzeyler zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi
icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.
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m Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.
m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.
m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik maki-
nesinde yikanmaya elverislidir. Plastik
parcalari bulagik makinesine yerlestirirken
sikismamalarina dikkat ediniz, aksi halde
ytkama islemi sirasinda kalici deformasyon-
lar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi
Dograyicinin tim pargalar bulagik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Ornegin havug islendikten
sonra cihazda olusan kirmizi lekeleri temiz-
lemek igin bir beze biraz sivi yemek yagi
dokiinlz ve bu bez ile dograyiciyi (dograma
diskleri harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma
tehlikesi!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararl bilgi: Sivi maddeler ile ¢alistiktan
sonra mikserin cihazdan ¢ikartiimadan
temizlenmesi genellikle yeterlidir. Bunun
icin, ana cihaza takili olan miksere biraz
bulasik deterjanli su doldurunuz. Mikseri
birka¢ saniye ¢alistiriniz (kademe M).
Deterjanh suyu dokup bosaltiniz ve mikseri
temiz su ile durulayiniz.

Onemli bilgi:

Aksesuar ¢antasini ihtiyaca gore temizleyi-
niz. Canta igindeki bakim ve koruma bilgi ve
uyarilarina dikkat ediniz.



Muhafaza

/A Yaralanma tehlikesi!
Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik figini
prizden gekip ¢ikariniz.

Resim [®:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
c¢antasinda muhafaza yerlestiriniz.

m Aksesuar ¢antasini kabin iginde muha-
faza ediniz.

Ariza durumunda yardim

/A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderme galismasindan énce elekt-

rik fisini prizden c¢ekip cikariniz.

Onemli bilgi:

Cihazin kullanimi sirasinda hata olusmasi,

elektronik sigortanin/emniyetin devreye

girmesi veya cihazin arizalanmasi halinde,

bu durum c¢alisma gdstergesinin yanip

sonmesi ile gosterilir.

Cevirme kolu, her galigma konumunda

yerine oturmus olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagi-

daki bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.

Arza

Cihaz calismiyor.

Co6zim

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik figini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz.
Dogru konumda mi? Yerine oturup kilit-
lenmis mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar gevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Kullaniimayan tahrik sistemlerine tahrik
sistemi koruyucu kapaklarini takiniz.

m Tekrar calisma emniyeti aktiftir. Cihazi
0/off konumuna aliniz ve sonra istedigi-
niz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti devreye girmis. Ayni
anda ¢ok fazla besin ile galisiimis.

Muhafaza tr

Coziim

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bkz. “Kulla-
nim drnekleri’) asmayiniz!

Arnza
Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)

istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Tahrik (motor) kapaniyor ancak alet degis-
tirme pozisyonunda durmuyor.
Coziim
m Cevirme kolunu 1 konumuna
getiriniz.
m Cihazi devreye sokunuz
m Cihazi tekrar kapatiniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.
Anza
sirasinda duruyor, tahrik sistemi "homurdu-
yor”. Bigak bloke edilmisgtir.
Cozim
cekip cikartiniz.
m Mikseri cihazdan c¢ikartiniz ve ilgili engeli
kaldiriniz.
m Cihazi galistiriniz.
Onemli bilgi
Ariza giderilemiyorsa litfen yetkili servise

Cevrilen kol yukari dogru hareket ediyor.

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
(kademe 1).

Mikser calismaya baslamiyor veya kullanim

m Cihazi kapatiniz ve elektrik figini priziden

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti

— 100 g-600 g

m Kremayi, ¢irpma teli ile
12-4 dakika sureyle
Kademe 7’de (kremanin miktarina ve
ozelliklerine gére) girpiniz.

Yumurta aki

— 1-8 yumurta aki

= Yumurta akini, girpma teli ile
4-6 dakika sureyle Kademe 7°de
cirpiniz.
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tr Kullanim érnekleri

Biskuivi hamuru

Temel tarif

— 2 yumurta

— 2-3 corba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

—70gun

— 70 g nigsasta

— gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta haric),
kopuklU bir kivama gelinceye kadar
cirpma teli ile 4-6 dakika sureyle Kademe
7’de ¢irpiniz.

m Doner salteri Kademe 1’e ayarlayiniz ve
elenmis unu ve nisastay! yakl. ¥2-1 dakika

— 500 g seker

icerisinde kasik kasik ilave ederek
— 1 tutam tuz

karigtiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

— 2 paket vanilya sekeri veya %2 limonun
kabugu

— 500 g tereyagi veya margarin
(Oda sicakhginda)

— 1000 gun

— 1 paket kabartma tozu

— 250 ml sit

m Yumartalari, sekeri, tuzu ve vanilya seke-
rini veya limon kabugunu, karistirma teli
ile yakl. 10 saniye sireyle Kademe 1'de
karistiriniz.

m Kademe 5’e ayarlayiniz ve yakl.

120 saniye calistiriniz.

m Tereyagini ekleyiniz ve yakl. 60 saniye
sureyle Kademe 3'te ¢alistiriniz.

m Unu ve kabartma tozunu ekleyiniz ve
yakl. 2 dakika sureyle Kademe 1'de
cahstiriniz.

m Kademe 3’e ayarlayiniz ve 2 dakika
icinde sutl yavas yavas ekleyiniz.

Azami miktar: 1 x temel tarif

)

Kek hamuru
Temel tarif
— 6 yumurta
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Tart hamuru

Temel tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

— 250 gun

— gerekirse kabartma tozu

m TUm malzemeleri dncelikle yakl. %2 dakika
sureyle Kademe 1’de, ardindan da yakl.
2-3 dakika sureyle Kademe 6’da karis-
tirma teli ile karnigtiriniz.

500 g un ve sonra:

m Malzemeleri dncelikle yakl. 7z dakika
sureyle Kademe 1’de, ardindan da yakl.
3-4 dakika siireyle Kademe 3'te yogurma

kancasi ile yogurunuz.

( @

Azami miktar: 2 x temel tarif

Mayal hamur

Temel tarif

— 500 gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicakliginda)

— 80 g seker

— 200-250 ml 1lik sut

— 25 g yas maya veya 1 paket

— kuru maya

— Y limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzmeleri dncelikle yakl. 2 dakika
sureyle Kademe 1’de, ardindan da yakl.
3-6 dakika suireyle Kademe 3’te yogurma

—300gun

kancasi ile yogurunuz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

— 3 yumurta

— ihtiyaca gore 1-2 ¢orba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika sureyle
Kademe 3’te hamur haline gelene kadar

karistiriniz.
Azami miktar: 1,5 x temel tarif

Makarna hamuru
Temel tarif



Ekmek hamuru

Temel tarif a

— 1000 g un

— 3 paket kuru maya

— 2 cay kasigi tuz

— 660 ml sicak su

m TUm malzmeleri dncelikle yakl. 2 dakika
sureyle Kademe 1’de, ardindan da yakl.
4-5 dakika sureyle Kademe 3’te yogurma

kancasi ile yogurunuz.

Mayonez

— 2 yumurta

— 2 ¢ay kasigi hardal

— Yal siviyag

— 2 gorba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemeler ayni sicaklikta olmalidir.

m Malzemeleri (yag hari¢) mikser icinde
birka¢ saniye slreyle Kademe 3 (2) veya
Kademe 4’te (3) karistiriniz.

m Mikseri Kademe 7’ye (4) ayarlayiniz ve
yagi yavas yavas huni Uzerinden mikserin
icine dékinliz ve mayonez gereken
kivama gelinceye kadar karigtiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Elden gikartiimasi tr

Elden cikartiimasi

Ambalaji cevre dostu bir sekilde

E elden cikarin. Bu urtin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gére
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Turkiye Resmi Gazetesi N0:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gegerli olan, Urlnlerin geri toplan-
masi ve geri dondstirilmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. LUtfen cihazi aldiginiz
magazadan glincel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayl bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.
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Ozel aksesuar

Ozel aksesuar

MUZ5ZP1
Narenciye
sikma Unitesi

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin kullanilir.

MUZ5CC1
Kup kesici

Meyve ve sebzeleri ayni buyuklukte kipler seklinde
kesmek igin kullanilir

MUZ5FW1
Et kiyma
makinesi

Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma kizart-
masi i¢in taze et kiymak icin kullanihr.

MUZ45LS1

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Delikli disk seti Pate, etli bérek ve ezmeler igin ince, kizartmalik sucuk
ince (3 mm), ve jambon igin kaba.
kaba (6 mm)
MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Sikma hamur 4 farkh kurabiye sekli icin metal kalipli.
on takimi
MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Rendeleme Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
takimi kicuk kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.
MUZ45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilr.
Meyve sikici Ahududu, domates ve kusburnu hari¢, Gzimsu meyve-
on takimi lerin sikilip purelenmesi igin kullanilir. Ayni anda
orn. frenk GzUmu otomatik olarak sapciklardan ve gekir-
dekten arindirilir.
MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanihr.
Patates kizart- Patates kizartmasi yapilacak ¢ig patates kesmek igin
masi diski kullanihr.
MUZ45AG1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanihr.
Asya turd Asya turl sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
sebze diski meyve ve sebze keser.
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Ozel aksesuar tr

MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullantlir.

Rendeleme Orn. patatesli tava keki veya gézlemesi ya da patates

diski, kaba koftesi yapilacak ¢ig patatesi rendelemek igin kullanilir.

MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanihr.

Yot Patates Rendelenmig patates kizartmasi veya patates hamuru

hamuru diski kizartmasi yapilacak ¢ig patatesi rendelemek, ayrica
meyveleri ve sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek igin
kullantlir.

MUZ5ER2 Kabin iginde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.

Paslanmaz

celik karistirma
kabi

MUZ5KR1 Kabin iginde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Plastik karis-

tirma kabi

MUZ5MX1 icecek karistirmak, meyve ve sebze piirelemek,

Plastik mikser  mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kiip
Ust pargasi buz pargalamak igin kullanilir.

MUZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin,

Cok fonksi- havug, turp ve peynir raspalamak igin, findik ve sogutul-

yonlu mikser

mus cikolata rendelemek igin kullanilr.

Teslimat kapsaminda yer almayan aksesuar parcalarini ilgili saticilardan, yetkili servisler-
den ve musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h Sikacag
MGl < = LY o OIS Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Ons Bawoi 6e3neku

YBaXKHO NpoynTanTe Lo IHCTPYKLUi0 nepes BUKOPUCTaHHAM
npunaay, wob 03HanoMUTUCA 3 BaXXNTMBUMW BKa3iBKaMmn 3 TEXHIKK
©e3nekn Ta ynpasniHHA. Y pasi HegOTpPMMaHHSA BKasiBOK LLIOAO npa-
BUNbHOIO BUKOPUCTAHHA npunagy BUpoOHMK He Hece Bignosifanb-
HOCTI 3a 30MTKW, AKi BUHUKNX BHACMIOOK LIbOrO.

Llen npucTpin npnsHadeHnin ons BUKOPUCTaAHHSA B JOMALLHIX YMOBaXx
abo AN HENPOMMUCNOBOIrO BUKOPUCTAHHS B YMOBaX, NogibHMx 0o
aomaluHix. Mig nogibHnmMmM Ao goMallHiX yMOBaMmn MaeTbCsl Ha
yBa3i, Hanpuknag, BUKOPUCTaHHS B KyXHSIX ON1S nepcoHany marasu-
HiB, OPiCiB, CiNNbCbKOrocnogapCbknx Ta NPOMUCIIOBUX MiNPUEMCTB,
a TaKOXX BMKOPUCTAHHA FOCTAMW B NMaHCIOHAX, HEBESTMKNX roTensax
Ta iHWKWX 3aKnagax posmilleHHs. Npunag cnig BUKopucToByBaTu
TiNbKM onst nepepobkn NpoayKTiB y 3BUYANHNX ANS JOMALUHBbOro
rocrnoapcTsa KifnlbKOCTSX i Bigpidkax yacy. He MoxHa nepeBuLly-
BaTV MakCcMMarnbHO AOMNYCTUMY KiNbKIiCTb NpoAyKTiB (auB. «[Ipu-
Krnadu euKopucmaHHs»)!

Llen npunag npuaaTHUM ons nepemillyBaHHs, 3aMilllyBaHHS i
36uBaHHSA NpPoayKTiB. He MoXXHa BUKOpPMCTOBYBaTY npunag ans
nepepobKku iHWKMX NpeaMEeTiB Y peyoBMH. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS
A03BOSIEHOr0 BUPOOHUKOM Npunagas MOXIMBI TAKOX iHLLI BUOW
3actocyBaHHs. NMpunag MoXXHa BUKOPUCTOBYBATW NULLE 3 OPUri-
HanbHUM Npunagaam. ig Yyac BUKOPUCTaHHA npunagas 4OTpuMym-
Teca [oAaHuX IHCTPYKLUiN 3 ekcnnyaTtauii. 36epexiTb iIHCTPYKLUito 3
ekcnnyartauil. NepegaBanTe IHCTPYKLitO 3 eKcnnyaTauil HAaCTYNHUM
KopucTyBayaM pa3oM i3 Npunagom.
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3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHIiKU 6e3neku

/\ He6e3neka ypaXKeHHS1 eflIeKTPU4YHUM cTpyMmom!

[Aitam 3abopoHeHO kKopucTyBaTucAa uum npunagom. lNpunag Ta noro
kabenb uBreHHa cnig 6epertu Big giten. Ocodbun 3 odbmexxeHnmmn
di3NYHMMK, CEHCOPHMMU abO PO3YMOBUMM 34iOHOCTAMMU UM 3
Opakom JOCBiAYy Ta 3HaHb MOXYTb KOPUCTYBATUCS NPUIAaoM TiSlbKn
nig Harnsgom abo nicns OTpMMaHHA BKa3iBOK i3 6e3neYyHoro BMKO-
pUCTaHHS npunagy Ta 3a yMOBU PO3YMiHHA MOXIMBUX MOB’sI3aHUX i3
UMM Hebesnek. [itam He MOXHa rpatucs 3 npunagom. Jitam 3abo-
POHSETbCA 6€e3 Harnaay NpoBOAUTU oYMLLEHHS abo 06CcrnyroByBaHHS
npunaay.

He 3anuwante npunag nig Yac podotu 6e3 Harnsay. Npunag gos-
BONAETLCA BMUKATK B PO3ETKY 1 eKCnslyaTyBaTtu nuwle BianoBigHO
A0 JaHuX, 3a3HavYeHnX Ha 3aBofCbKi Tabnuyui. Bukopuctosymnte
npunag nuwe BcepeauHi NpuUMiLlLeHb 3a KIMHaTHOI TemnepaTypu Ha
BucoTi He Bue 2000 m Hag piBHEM MOPSI.

3anuwatoun npunag 6e3 gornaay, a Takox nepen cknagaHHsam,
po3bupaHHsaM abo OYULLIEHHAM 3aBXaW Bif'€4HyMTE MOro Big
enekTpoMepexi.

He npoknagante kabenb XnBNeHHs Yepes rocTpi kpai abo rapsyi
noBepxHi. He kopucTyntecs npunagom, Ko Kaberb XXUBMEeHHS
abo npunag nowkomxkeHo. [1ns 3anobiraHHa Hebe3anekam 3amiHy
Kabento XXMBNeHHA Npunaay y BUnagaKky Moro NoLKOIKEHHS Mae
BUKOHYBaTW NpeacTaBHUK BUPOOHMKa Npuniagy Y cepBiCHOI CyKou
abo iHwa ocoba 3 BignosigHoW KBanidikauieto. PEMOHT npunagy
A03BONSAETLCA BUKOHYBATW NULLE HALUi CEPBICHIN CNyXoi.

BkasiBKU 3 TeXHiku 6e3neku ans uboro npunaay
/\ IcHye He6e3neka TpaBMyBaHHS!

/\ He6e3zneka ypaXXeHHs efleKTPUYHUM cTpyMom!

BcTaBnanTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY, NULLE AKLLO BUKOHAHO
BCi onepauii 3 nigrotoBkn npunagy 4o pobotun. Akwo npunag He
BUKOPUCTOBYETLCH, BUMMITb LUTENCENbHY BUSTKY 3 PO3EeTKU. BUNMITb
LUTencenbHYy BUSKY 3 PO3ETKU, NepLl HXXK NOYMHATN YCYHEHHS
HecnpaBHOCTI. Y XXOAHOMY pa3i He 3aHypHTE OCHOBHWIN BNOK Y
pioVHY Ta He TpUManTe MOro nig NPOTOYHOK BOAOK. He KopucTyin-
Tecs NapoovYncHUKOM. BMrnkanTe Ta BUMUKanTe npunag BUKMHOYHO
NMOBOPOTHUM NEPEMUKAYEM.

/\ He6e3neka nopaHeHHA 06epToBUMMU Hacagkamm!

Mepen 3amiHow Npunagas abo o4aTKOBUX eNEMEHTIB, siKi pyxa-
IOTbCA Nig Yac poboTu, Npunag cnig BUMKHYTU Ta Big' eqHaTu Big
ernekTpomepexi. [1puBig NpoaoBXye pyxaTUCA e AeAKUN Yac nicns
BUMKHEHHS Ta 3YMUHSETLCS B NONOXEHHI A5 3MiHU HACadoK.
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He nepecraBnante NoBOPOTHUM BaXiNb, NOKU npunag yBIMKHEHUN.
[oyekanTtecs NOBHOI 3yNUHKN NpUBOAY.

He Topkantecs obeptoBux getaneun. ig yac poboTtun Hikonu He
BCTPOMMNANTE PYKM OO Yalli. He BCTpoMnsanTe pyku 0o npunmMarib-
Horo ByHkepa.

[MpavutonTe nuwe 3 yCTaHOBMNEHOK KPULLKOH!

3 MipKyBaHb 6e3neku npunag MoXXHa BUKOPUCTOBYBATU NuLLEe TOAI,
KONW NpuBoau, siki He BUKOPUCTOBYHOTLCS, 3aKpUTi cnevianbHUMM
3aXUCHUMU KpULLKaMW.

/\ He6e3neka nopaHeHHs roCTpUMM HoXamu!

He TopkainTtecs rocTpux HOXIB i pbXy4Mx Kpanok AUCKIB AN noapi6-
HeHHs. [uckn Ans noapibHeHHs MOoXHa GpaTu Tinbku 3a kpai! He
TOpKanTecs HOXiB BrieHaepa ronuMm pykamu.

/\ Heb6e3neka nopaHeHHA roCTPUMMU HOXaMU/MPUBOAOM, LLO
obGepTaerbca!

Hikonn He BCTpoMnanTe pyku 4O BCTaHOBReHoro bnexHaepa!l

BneHgep MoXxHa BUKOPUCTOBYBATU TifNlbKM B 3ibpaHOMy CTaHi Ta 3

YCTaHOBMEHOK KPULLKOHO.

A IcHye HebGe3neka oniky!

IMig yac nepepobkun rapavmx NPoaykTiB y brieHaepi 3 BOPOHKU B
KpuLuLi BUXoanTb napa. 3anusante makcumym 0,5 nitpa rapsdoi
abo niHUCTOI pignHMW.

/\ Baxnueo!

Mpunag moXxHa BUMKOPMUCTOBYBATM NULLE 3 OPUriHanNbHUM npunag-
aam. Iig yac BukKopucTaHHs npunagns AoTpuMynTecsa o4aHnX
IHCTPYKLin 3 ekcnnyaTauii. OgHO4YacHO MOXHa KOPUCTyBaTUCS NvLLe
ofHieto Hacaakow abo ogHMM nNpunagaam.

/\ MosicHeHHA cuMBONIB Ha npunaai abo npunapAi

[:Iﬂ [oTpumynTecs BKasiBOK IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii.

O6epexHo! Hoxi, wo obepTtatoTbes.

Ob6epexHo! Hacaakn, wo obepTatoTbCs.
He BcTpomMnsiiTe pyku 0O 3aBaHTaXXyBarlbHOrO OTBOPY.

/\ Baxnueo!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHSA, a TakoX NiCrs TpuBanoro HeBUKOPU-
CTaHHs npunag HeobxigHo ounwatn. =» « O4uweHHs ma 0oarnsio»
ous. cmop. 194
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Cucrtemu 6e3neku

3axucT Big yBiMKHEHHS

[Oue. Tabnuuo «Pobo4i NONOXKEHHS».

Y nonoxeHHax 1 i 3 npunag BMUKAETbLCS,

nuwe:

m KON Yawwa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa B
3adpikcoBaHe NONOXKEHHS

Ta

m 3axMCHa KpuLwka npueoga bnenaepa (8)
3akpuTa.

BriokyBaHHA MOBTOPHOrO

BBiMKHEHHSA

Y pasi nopyLUEHHS enekTponocTa4yaHHs
npunag 3anulaeTbCca BBIMKHEHUM, ane
OBUTyH Micns Lboro He 3anyckaeTbes. [Ans
MOBTOPHOIO YBIMKHEHHSI CriodaTKy noeep-
HiTb NnepeMukad y nonoxeHHsi 0/off, a notim
YBIMKHITb Npunag.

3axucT Bi,El, nepeBaHTaXeHHA
CamocTilHe BUMKHEHHS ABUryHa MiJ Yac
BMKOPUCTaHHS 03Ha4ae, Lo crpaLuoBaB
3aXUCT Bif NepeBaHTaxeHHs. Lie moxe
OyTV cnpyvyMHEeHe 0JHOYacHO nepepob-
KOIO 3aHaATO BEMUKOI KiNbKOCTi NPOAYKTIB.
IHcbopmauito npo noBeAiHKy B pasi
cnpauloBaHHsA cuctemMun 6e3neku guB. y
po3aini «YcyHeHHA HecnpaBHOCTEM».

B iHCTpyKUiT 3 ekcnnyaTauii onMcaHo pisHi
BapiaHTN BUKOHaHHS Npunazay, A1B. Takox
ornag mogenein (man. M). Mpunag He
noTpebye TexHIYHOro 06CnyroByBaHHS.

Ctucnun ornsag

PO3ropHiTb CTOPiHKM 3 MarntoHKaMu.
ManoHok I

OcHoBHMI Gnok npunapy

1 KHonka po36noKyBaHHs

2 T[MoBOpOTHUI Baxinb
®yHkuia Easy Armlift ans nigTpumaHHs
pyxy Baxens Bropy (auB. «Pobouvi
MOMOXEHHSI»).

3 NoBopoTHUIN NepeMuKay
Micns BUMKHEHHS (nonoxeHHs 0/off)
npunag aBToMaTuyHO NepexoanTb Y
onTUMarnbHe NOMOXEHHS Ans 3MiHW
Hacafok.

Cuctemu 6esneku uk

0/off = 3ynunHka

M = MOMeHTarnbHe BBIMKHEHHS 3
HarBULLMM YnucrnoM obepTiB; yTpumyinTe
nepemukay npoTArom yacy, noTpibHoro
ans nepepoodku.

CryniHb 1-7, poboya LWBMAKICTb:

1 = mane 4ncno obepTiB - HU3bka
LUBUAKICTb,

7 = Benuke 4ncro obepTiB - BUCOKA
LUBUAKICTb.

4 |HpaukaTop poboyoro cTaHy
CsiTutbes nig yac po6oTu (NOBOPOTHUIA
nepemukady y nonoxenHi M abo 1-7).
Brnvmae B pasi Henonagok nig vac
ynpaeniHHS NpuUiagoMm, cnpawuoBaHHs
eneKTPOHHOro 3anobixxHuka abo
AedekTy npunagy, AvB. po3gin
«YCYHEHHS1 HeCNpPaBHOCTEN Y.

5 3axucHa Kpuwka npuBoga
LLlo6 3HATM 3axMCHY KpULLIKY NpuBoaa,
crepLUy HaTUCHITb Ha i 3agHI0 YaCTUHY.

6 TpuBop
— HaCKPpi3HOI WaTKiBHULI Ta
— npeca Ans UMTPycoBUX
(cneuianeHe npunapas®).

#AKLI0 NprMBOA HE BUKOPUCTOBYETHCS,
3aKpUITE NOr0 3aXMCHOIO KPULLIKOHO.

7 TMpuBog Hacagok
(BiHMYOK-MiLLanKa, BiHNYOK-30MBarka,
ra4yok Ains 3amillyBaHHs) Ta
M’sicopyOkum (cneuianeHe npunagasa®)

8 3axucHa kpuwka npuBoaa bneHaepa

9 TpuBop 6neHaepa (cneudianbHe
npunagaa®)

Akwo npueog Ana 6neHgepa He
BUKOPUCTOBYETbLCH, 3aKpUINTE MOro
3aXMCHO KPULLKOHO.

10 Cucrtema aBTOMaTUYHOIro 3MOTYBaHHA
kabenio

Yawa 3 npunagaam
11 Yawa 3 HepxaBito4oi cTani
12 Kpuwka

Hacagku

13 BiHn4ok-miwanka Profi Flexi

14 BiHn4vok-36uBanka Profi

15 Mavyok AnsA 3amillyBaHHA 3
BigxunoBayem Ticta
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16 Cymka ansa npunapas
[ns 36epiraHHa Hacagok i pixKy4mx
OUCKIB.

Hackpi3Ha waTtkiBHUUSsA
17 LWToBxau
18 Kpuiuika 3 npuiMmanbHUM GyHKepoMm
19 Ouckm pnsa noapibHeHHA
a [BoGiuHni guck Profi Supercut —
TOBCTi / TOHKi CKMOKU
b [BobGiyHuni anck — TepTka ans
KpynHoro / ApibHOro HaTupaHHs
¢ [uck — TepTka Ans cepeaHboro
HaTUpaHHs
d [wnck ona gepyHis*
20 Tpumau guckiB
21 Kopnyc i3 BANYyCKHUM OTBOPOM
Bnenpep*
22 Yawa GneHpgepa
23 Kpuuwka
24 BopoHkKa
* OeTani, Aki He BXOA4ATb 4O KOMMMEKTY
NMoCTaBKM, MOXHa NpuadaTn B MarasmHax
abo cepgicHin cnyxoi.

Pobo4i nonoxeHHsA
MantoHok [E:

YBara!

Mpunag moxHa ekcnnyaTyBaTu, NuLe SKLLO
npunagas/Hacagkv NpaBuUibHO BCTAHOB-
TNeHi Ha npaBunbHWI NPUBOA BIAMNOBIAHO OO
uiel Tabnuui Ta 3HaxogATbCs B poboyomy
MONoXeHHi. [TOBOPOTHWMIA BaXinb y KOXXHOMY
poboyomy nonoxeHHi mae 6yTn 3adikcosa-
HWUI Y nasi.

BkasiBka

[MoBopoTHMI Baxine mae yHkuito Easy
Armlift, aka niaTpumye noro pyx yropy.

PeryntoBaHHA pobo4oro

NOJNTOXeHHA

m HaTuCHITb Ha KHOMKY po36noKyBaHHS Ta
NMOBEPHITb MOBOPOTHMI Baxinb. MMiaTpu-
MYINTE PyX OAHIEID PYKOIO.

m [1OBEpPHITH NOBOPOTHUIA Baxinb y baxaHe
NONOXeHHs1 Ao dpikcaulii.
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* YCTaHOBMNEHHA/3HATTA BiHUYKa-30MBanku,
BiHWYKa-MilLanNKy 1 rayka Ans samiwly-
BaHHSA; A04ABaHHA BEMMWKOI KiNbKOCTi Npo-
AYKTIB ANs nepepobku.

YnpaBniHHA

/\ YBara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHs!

BcTaBnsanTte wTencensHy BUMKY B PO3ETKY,
NNLLE SIKLLO BMKOHAHO BCi onepadii 3 nigro-
TOBKM npunagy 4o pobotu.

YBara!

Mpunag MoxHa ekcnnyaTyBaTy Tiflbk1 3
npunagasm/Hacagkamu B pob6ovomy nomo-
XeHHi. He ekcnnyaTtyiite npunag nopoXHiM.
BepexiTb npunag i npunagas Big mxepen
Tenna. [leTani He MOXHa BUKOPUCTOBYBAaTU
B MiKPOXBUITLOBIN MNevi.



m [Nepen nepLumM BUKOPUCTaAHHAM Npunag i
npunagas crif peTenbHO O4YUCTUTK, OMB.
«OuuLLeHHs Ta gornagy.

BaxnuBa Bka3siBka

Lls iHCTpyKuUisa 3 ekcnnyaTauii MiCTUTb
HaKnewKy 3 OPIEHTOBHUMM 3HAYEHHSAMM
po6oyoi WBKAKOCTI Npunaay nig vac
BMKOPUCTaHHSA Hacagok abo npunagas. Mu
PEKOMEeHOYEMO MPUKNEITU L0 HaKNenKy Ha
npunag (man. [@).

MigroroBkKa

m YCTaHOBITb OCHOBHUIA BMOK Ha PIiBHIM i
YUCTiN NOBEPXHI.

m OHUM pyXOM BUTSITHITL kabenb A0
6axaHoi fgoBxuHu (Makc. 100 cm) i
MOBINbHO BiAMYCTiTh; kKabenb 3adikcy-
etbcst (man. ).

m o6 3MeHWnT poboyy AOBXKMHY
kabento, 3nerka NoTArHiTb 3a HbOro Ta
aavite nomy 3amotatucs 4o 6axaHoi
OOBXUHW. [oTiM 3HOBY 3nerka NoTArHiTb
3a kabenb i NOBINbHO BiANYCTITh; kabenb
3adikcyeTbes.

YBara!

Axwo kabenb 3acTpsrHe, “oro cnig
MOBHICTIO BUTAMHYTUW, a NOTIM AaTun KoMy
3moTaTucs.

m BcTaBTe WTencenbHy BUIIKY B PO3ETKY.

Yawa Ta Hacagku

/\ He6e3neka nopaHeHHA 06epTOBUMU
Hacagkamu

Mig yac po6oTK HiKONM HEe BCTPOMNANTE
pykv Ao Yaui. MNMpautonTte nuwie 3 ycTaHoB-
NEHO KpuLLKoto (12)!

Hacagku moxxHa MiHATK TiNbkK nicns
3YMUHKM NPUBOAA - NPMBOZ NPOAOBXYE
pyxatucs e AesKMI Yac Nicnst BAMKHEHHS
Ta 3yMUHAETLCSA B MOMOXEHHI AN 3MiHK
Hacafok.

PyxanTe noBOpOTHUI Baxinb nuile nicns
MOBHOI 3YNUHKN HAacaaKu.

3 MipkyBaHb 6e3nekn npunag MoxHa BMKO-
pVCTOBYBaTW NuLLE TOAI, KONW NPUBOAW, AKi
He BMKOPUCTOBYIOTLCS, 3aKpUTi crewianb-
HUMM 3axmcHUMK Kpuikamu (5, 8).

YnpasniHHs uk

YBara!
Yaluy MoxHa BUKOPWUCTOBYBATH TiNbKu ANs
po6oTK 3 LM Npunagom.

Binnyok-miwanka Profi Flexi (13)
[na 3amiwyBaHHA TicTa, Hanpuknag
3006Horo

BiHunyok-36uBanka Profi (14)
[ns 36uBaHHSA ie4HUX Binki.,
BEPLLKIB i NEerkmMx Buais TicTa,
Hanpuknag 6ickBiTHOro

Fayok ansa 3amiwyBaHHA (15)

[ns 3amiwyBaHHSA BaXKoro Ticta Ta
NigMILLYBaHHS IHFPERIEHTIB, AKi He
NOBWHHI nogpibHoBaTucs (Hanpu-

Knag, pOA3WHOK, LLIOKONaAHMX NnacTiBLiB)

BaxnuBa Bka3siBka 040 3aCTOCYyBaHHA
BiHU4Ka-36uBanku (man. [H)

[nsa onTuMansHOro nepemillyBaHHs
iHrpegieHTiB BiHMYOK-30MBarnka Mae Manxe
TOpKaTMCA OHa Yalli. AKLWOo Le He Tak,
BigperyntonTe BUCOTY BiHUYKa-30MBarnku, sk
OMMCaHO HUXYe.

m BuiiMiTh WiTEencensHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m HaTUCHyTU KHOMKY po36roky-

BaHHS Ta NepeBeCcTn NOBOPOTHUIA j
BaXinb Y NOMOXEHHS 2.

m BcTasTe BiHMYOK-36MBanky y npueog Ao
dikcauii.

= MiuHo BTpuMynTE BiHUYOK-36MBarnky Ta
BIQNYCTIiTb raviky 3a roguHHUKOBOIO CTpIf-
KO ranKkoBMM KItodeM (po3mip 8).

m [NoBepTaiiTe BiHNYOK-36MBanky, Wwob Bia-
perynitoBatu onTMMarnbHy BUCOTY.
MoBepTaHHS 3a rOAVHHUKOBOID CTPIFKOHO:
nignom.
lMoBepTaHHA NPOTW FOANHHUKOBOT
CTPINKW: ONYCKaHHS.

m HaTucHyTM KHOMKy po36rnoky-

BaHHS Ta NepeBeCTU NMOBOPOTHUN m
BaXiNb Y NONMOXeHHst 1.

m [NepeBipTe BMCOTY BiHNYKa-36uBanku, 3a
noTpebwu BigperynionTe.

m FKLIO BUCOTY BigperyrnboBaHo
NPaBUIIbHO, HATUCHITb Ha KHOMKY ﬁ
pPO30noKyBaHHA Ta NepeBeniTb
NMOBOPOTHUI BaXifb Y MNONOXEHHS 2.

= MiLHO BTpUMYHOUM BiHNYOK-30MBarKY,
3aTArHITb raviky nNpoTu roAVHHUKOBOI

CTPINKy rankoBmMm knoyem (po3mip 8).
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uk YnpasniHHs

Po6orta 3 yaweto Ta Hacagkamu (man. [d)

m HaTucHyTM KHOMKY po36roky-

BaHHS Ta NepeBecTn NMOBOPOTHUN ﬁ
BaXiNb Y NOSOXEHHSA 2.

m YCTaHOBKa yalLi:

YCTaHOBITb Yally, HaxunMBLLK Ti Bnepes,
a noTiM NocTaBTe PiBHO; NOBEPHITL NPOTYH
rOOVHHUKOBOI CTPINKu A0 dhikcaui.

m 3anexHo Big MeTn nepepobkn BCTaBTe
y npuBoA A0 dikcaLii BIHUYOK-MiLLanky,
BiHWYOK-30MBarKy 4 raqyok ans
3aMillyBaHHS.

BkasiBka

[MoBepHITb BiaxuntoBay TicTa Ha rayky ang

3aMilllyBaHHS Tak, Wob rayok mir yBinTu

B na3 (man. [3-4b).

m 3aBaHTaxTe iHrpedieHT aAns nepepobku
[0 YaLLi.

m HaTucHyTM KHOMKY po36roKy-

BaHHA Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUM j
BaXirnb y NOMOXeHHs 1.

m YCTaHOBITb KPULLKY.

m YCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepemMumKad Ha
OaXkaHui CTyMiHb.

Hawi pekomeHaauii

— BiHnvok-miwanka Profi Flexi:
crnoyaTtKy nepemillynTe Ha cTyneHi 1-2,
NOTIM YBIMKHIiTb CTyMiHb 7

— BiHnyvok-36uBanka Profi:

CTYNiHb 7, NiAgMillyBaHHS Ha CTyneHi 1

— lNayok gnsa 3amiwyBaHHA:
crnovaTky MigmilynTe Ha CTyneHi 1,
3amillynTe Ha cTyneHi 3

[loBaHTaXeHHA iHrpeAieHTIB

m BuMKHITH Nnpynag 3a 4OMoMOro noBo-
POTHOrO NepemMuKaya.

m [logavite iHrpedieHTV Yepes OTBip AN
[OBaHTaXEHHS B KPULLILY.

abo

m 3HIMITb KPULLIKY.

m HaTucHyTn kHOMKy po36rnoky-

BaHHS Ta NepeBeCTM NMOBOPOTHUN j
BaXifb Y NONOXEHHSA 2.

m 3aBaHTaxTe iHrpegieHTun.

Micna po6oTtun

m BuMKHITL Nnpyunag 3a fonomoro noeo-
POTHOrO NepemMukava.

m BUnmiTh WitencenbHy BUMKY 3 PO3ETKMU.

m 3HIMITb KPULLKY.
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m HaTucHyTU KHOMKy po36roky-
BaHHA Ta NepeBecTU NOBOPOTHUN ﬁ
BaXinb Y NOMOXEHHS 2.

m Buiimitb Hacagky 3 npusoga.

m 3HiMiTb YaLwy.

m Ounctbre Bei getani, anB. «OunLeHHs Ta
aornsgy.

Hackpi3Ha waTtkiBHUUA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

He TopkanTecs roctpux HOXIB i pixXy4nx
Kparnok auckiB ons nogpidHeHHs. Oduckn ans
noapibHeHHs MoXxxHa BpaTu Tinbku 3a kpai'
HackpisHy LWaTKiBHULIIO MOXHa BCTaBnsaATU/
3HiMaTK nuLe nicnsa 3ynuHKY Npueoga i nicns
BUAMaHHS BUNKK 3 pO3eTKU. He BCTpomnante
pyKn 00 npurimarnbsHoro 6yHkepa.

YBara!

HackpisHy LWaTKIBHULIIO MOXHa BUKOPUCTO-
BYBaTW TiNMbKM B NOBHICTIO 3ibpaHoMy
cTaHi. KateropnyHo 3abopoHeHo 36upatu
HACKPI3HY LUATKIBHULO HA OCHOBHOMY
6noui. HackpisHy LIaTKIBHULIIO MOXHA
BMKOPVCTOBYBaTM NKLLE B 3a3HA4EHOMY
po60o4OMY MOMOXKEHHI.

3axucT Big nepeBaHTaXeHHA

MantoHok [€:

LLlo6 3anoBirt1 3Ha4YHUM MOLLKOPKEHHSAM
npvnagy B pasi nepeBaHTaXeHHSA HacKpi3-
HOI LWaTKiBHMLUI, HA NpMBOAHOMY Bany Gara-
TOohyHKLiOHANbHOT Hapi3kn 3pobneHa
Haciuka (micue 3agaHoro 3rnomy). Y Bunagky
nepeBaHTa)XeHHs MPUBOAHUIA Ban fama-
€TbCA B LbOMY Micui. Mpuadatn HoBuI
TpUMad AMCKIB i3 NPMBOAHMM BaNioM MOXHA
B CEPBICHIl crnyxO0i.

OBoGiuHun guck Profi Supercut - ®
TOBCTIi/TOHKi CKMOKM

[nsa HapisaHHA PYKTIB i OBOYIB.
Mepepobka Ha cTyneHi 5.

[Mo3HaveHHs Ha ABOGIYHOMY AMCKY:

«Grob» (rpy6un) - 6ik ansa Hapi3aHHs TOB-
CTUMW CKUbKamu,

«Fein» (ToHkuiA) - BiK ANa Hapi3aHHs
TOHKUMW CKMOKaMM.



YBara!

[BOGiYHMI OMCK AN Hapi3aHHS He npuaaT-
HWIA ONS Hapi3aHHSA TBEPAOro cupy, xnibooby-
NoYHMX BMpoGiB i Wokonagy. Teepay
BapeHy KapTOMno MOXHa pi3aTu nvie
XONOAHOt0.

OBOGIYHMI OUCK-TepTKa Zedle
AnA KpynHoro/api6Horo &
HaTUpaHHsA

[nsa HaTupaHHA oBouiB, PYKTIB i cupy,
OKpiM TBepZoro (Hanpuknag, napmesaHy).
Mepepobka Ha cTyneHi 3 abo 4.
Mo3HayeHHsA Ha ABOBGIYHOMY AMCKY-TepTL:
«2» - BiK ANsi KPYNMHOro HAaTUPaHHS,

«4» - Bik ons ApibHOro HaTUpPaHHs.

YBara!

[BOGiIYHMI OMCK-TepTKa He NpuaaTHUA Ang
HaTUpaHHs ropixis. M’akuin cnp MoxHa
HaTupaTtu nuwe 3 60Ky AN KPYNHOro HaTu-
PaHHs Ha CTyneHi 7.

Ouvck-TepTka Ans cepeaHLOro
HaTUpaHHSA

[ns HaTupaHHSA cnpoi kapTonsi, TBEePAOro
cupy (Hanpuvknag, napmesaHy), OXOnomxe-
HOro LLIOKOMaay Ta ropixis.

Mepepobka Ha cTyneHi 7.

YBara!
Ouck-TepTka He NpyaaTHWUIA ANs HAaTUPaHHS

M’SIKOro Ta CKMOGKOBOrO cupy.
@D

Ouck ana aepyHis

[ns HaTupaHHA cupoi kapTonni 3

METOI NMPUrOTYBaHHSA AEPYHIB Ta iHLLIMX
BUAIB KApTOMMISIHUX ONafoK, ANSA Hapi3aHHS
OpyKTiB i OBOYIB TOBCTUMM CKMOKaAMMU.
HaTtupaHHsa: nepepobka Ha CTyneHi 7.
HapisaHHsi: nepepobka Ha cTyneHi 5..

Po6oTa 3 Hackpi3HO WaTKiBHULE

Man. [

m HaTucHyTu kHOMKYy po36roky-
BaHHS Ta NepeBECTM NMOBOPOTHUN lﬁ
BaXiNb Y NOMOXEHHSA 2.

m YCcTaHoBKa valui:
YCTaHOBITb Yallly, HaXUnNuBLLK Ti BNepea,
a noTiMm NocTaBTe PiBHO; MOBEPHITL NPOTH
rOAVHHMKOBOI CTPINKM Ao dikcauii.

m HaTucHyTM KHOMKy po36roky-
BaHHA Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUN j
BaXiNnb Yy NONoXeHHs 3.

YnpasniHHs uk

m 3HiMiTb 3aXMCHY KPULLKY 3 Np1BoAa
Hackpi3Hoi waTkiBHuLi (man. [[1-5a).

m MiuHO TpumawnTe Tpumad gUCKiB 3a
HWXXHIN KiHeub; nig Yac uboro obmasa
BMUCTYNY NOBWHHI BKA3yBaTu Bropy.

m OGepexHo noknagitb 6axaHuni AMck Ans
Hapi3aHHs abo HaTMpPaHHsI Ha BUCTYNN
Tpumaya guckis (man. [[1-6a).

AKwo naetbca npo ABOGIYHMIA OUCK,
noTpibHui Bik Mae BkasyBaTu Bropy.

m Bi3bMiTb Tpymay guckiB 3a BEpXHin
KiHeUb i BcTaBTe B kopnyc (Man. [E1-6b).

m YCTaHOBITb KPULLKY (OMB. MO3HAYKy) Ta
MOBEPHITb 3a FOAMHHNKOBOIO CTPINKOK A0
ynopy.

m YCTaHOoBITb 6aratodyHKUioOHanbHy
LIATKIBHULIIO Ha NPYBOA, K MOKa3aHo Ha
man. [11-8, i noBepHiThb ii 3a rogMHHMKO-
BOIO CTPINKO [0 yrnopy.

m [1OBEpHITb MOBOPOTHUI NepemMumKay y
peKoMeHO0BaHe MOMOXEHHS.

m 3aBaHTaXTe NpoayKTU ANns nepepodkn y
npunMmanbHuin ByHKep, MiALWTOBXY4M iX
LUTOBXaYeM.

YBara!

He gonyckanTe HakONMYeHHs1 Hapi3aHnX

NPOAYKTIB Y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: 4ng piBHOMIPHOrO Hapi3aHHS TOHKI

npoayKTu cnif, cknagath B CTOCW.

BkaziBka: y pasi 3aTMcHeHHs nepepobnto-
BaHWX NPOAYKTIB Y HACKPI3HIl LWaTKIBHULL
cnig BUMKHYTU KyXOHHWUIA KOMOaWH, BUNHATH
BUSKY 3 PO3ETKM, JOYeKaTUCS 3YMUHKN
NPWBOAA, 3HATU 3 HACKPI3HOI LUATKIBHULL
KPULLIKY Ta CMyCTOLUUTM NPUAManbHUN
OyHkep.

Micnsa po6otn

m ByMKHITL Npynag 3a gonomoroo noeo-
POTHOrO Nepemukaya.

m [NOBEPHITb HACKPI3HY LUATKIBHWLIKO MPOTU
FOOWNHHWKOBOT CTPIMKN Ta 3HIMITb .

m [1OBEpPHITb KPULLIKY NPOTU FOAUHHWUKOBOT
CTPINKKX Ta 3HIMITb .

m Bunmite Tpumay guckie pasom i3 ANCKOM.
[nsa uboro HaTUCHITbL NanbLUeM 3HU3y Ha
npusogHun Ban (man. Hl).

m OunctbTe getani.

193



uk OunweHHs Ta gornag

BneHpgep

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HoXXamu/npuBoAoM, Lo obepTaeTbeA!
Hikonun He BCTpomnanTe pyku 4o BCTa-
HoBneHoro brneHaepa! brnieHaep MoxHa
3HiMaTu/BCTaHOBNIOBATY TifbKM Nicns
3ynuHkK npueoaa! bnengep MoXxHa BUKO-
pUCTOBYBaTH TiNbKu B 3ibpaHOMy CTaHi Ta 3
YCTaHOBMEHOK KPULLIKOKD.

A IcHye HeGe3neka oniky!

IMig yac nepepobku rapsaunx NPOAYKTIB Y
GrneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILL BUXOOUTb
napa. 3anueante makcumym 0,5 nitpa
rapsiyoi abo niHMCTOI pianHM.

YBara!

Bnengep moxe 6yTu nowwkomkeHmn. He
nepepobnanTe WBMAKO3aMOPOXKEHI iHrpe-
JieHT (3a BUHATKOM KybukiB nboay). He
ekcnnyatynte 6neHaep NOPOXHIM.

Pobota 3 6neHpepom

Man. [4:

m HaTuCHIiTb Ha KHOMKY po36moky-

BaHHS i NepeBesiTb MOBOPOTHWN Ij
BaXifb y NOMOXeHHs 4.

m 3HiMITb 3aX1CHY KpULLKY NnpuBoaa
onengepa.

m YCTaHOBITb Yawly b6neHaepa (nosHauka
Ha py4li Mae ByTy HaBNPOTN MO3HAYKM
Ha OCHOBHOMY 6roLi) i NOBEPHITL NPOTU
rOAVHHWKOBOI CTPIMKX 0 yrnopy.

m 3aBaHTaxTe iHrpeaieHTn.
MakcunmanbeHa KinekicTb: pignHa = 1,25 n;
niHKcTi abo rapsui piguHn = 0,5 ;
onTyMarnbHa KinbKiCTb TBEPANX NPOAYK-
TiB: 50-100 .

m YCTaHOBITb KPULLKY i BKPYTITb il IpOTH
rOAVHHMKOBOI CTPINKM 4O yropy B
py4Ky 6neHaepa. Kpuiika mae 6yTtn
3agikCOBaHOI0.

m YCTaHOBITb MOBOPOTHMI NepemyKkady Ha
BaxaHuin CTyniHb.
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[JoBaHTaXeHHS iHrpedieHTIB

Man. [4-8:

m BUMKHITL Nnpunag 3a 4ONOMOroto noBo-
POTHOrO NepemMukaya.

m 3HiMIiTb KPULLIKY 1 3aBaHTaxTe
iHrpedieHTn

abo

= BUIMITb BOPOHKY 1 NOCTYMNOBO 3acunante
TBEpAi iHrpedieHTn Yepes 3aBaHTaxyBasb-
HWIA OTBIp

abo

m 3anuinTe pigki iHrpeaieHT Yepes BOPOHKY.

Micnsa po6oTtn

m BUMKHITbL Nnpunag 3a JOnoMoroto noBo-
POTHOrO NepemMukava.

m [loBepHiTb Brienaep 3a roAMHHUKOBOIO
CTPINKOK Ta 3HIMIiTb 1Oro.

Mopapa: Grnexaep G6axkaHo YACTUTU odpasy
nicns BUKOPUCTaHHS.

OunlieHHA Ta gornag

YBara!

He 3acTocoByiiTe abpa3nBHi 3acobu ang
YULLEHHS. Ha NOBEPXHAX MOXYTb BUHMK-
HY T NMOLUKOOXKEHHS.

OuMLEeHHA OCHOBHOroO GNIOKY

/\ HeGe3neka ypaxeHHs eneKTPUUHUM

cTpymom!

Y xogHOMY pasi He 3aHyprorTe OCHOBHUM

6nok B Bogy Ta He TpMMaWTe oro nig,

NPOTO4YHOI BOAOK. He kopucTyiTecs

NapoOOYMCHUKOM.

m Buimitb WwTencensHy BUKY 3 pO3ETKU.

m [pOTpiTb OCHOBHUIA BMNOK i 3aXMCHY
KPWVLLIKY MPUBOAA BOMOIOK raH4YipKoLo.
3a notpebu ckopucTanTecs HEBEMMUKO
KinbKIiCTIO MUIHOTO 3acoly.

m [icnsa yboro NPoTPITh Npunag Hacyxo.

OuuMLleHHS Yalli Ta Hacagok
Yally Ta Hacagkv MOXXHa MUTK B MOCYAO0-
MWNHIA MalwurHi. He 3aTuckante nnacrma-
COBIi €eNeMeHTU B MOCYAOMUNHIN MaLLIVHI;
Lie MoXke Npu3BecTn Ao ix 6€3noBOPOTHOI
aedopmadii nig yac mutTs!



OuneHHA HACKpi3HOoI

LWaTKiBHULI
Yci peTani HacKpi3HOI LWATKIBHUL MOXHa
MWUTW B NOCYAOMWUWHINA MaLLUNHI.

Mopaaa: ons BMaaneHHs YepBOHOMO
HanbOoTy nicns nepepobku Mopkeu abo
iHLIMX NoAiGHUX NPOAYKTIB CNif HaNUTK
TPOXW Ofii Ha raHyYipKy Ta NPOTepPTU Heto
HaCKpi3Hy LUATKIBHMLIO (32 BUHSTKOM OUCKIB
Ans nogpibHeHHs). Micna uboro npomunTe
HacCKpi3HY LUATKIBHULIO.

OuunweHHAa 6neHgepa

/\ He6e3neka nopaHeHHs roCTPUMM
HOXamu!

He TopkaiTecst HoxiB BGrieHaepa ronumm
pykamu.

Yawy 6neHpepa, KpULLKY Ta BOPOHKY
MOXHa MUTU B MOCYAOMUINHIN MaLLVHI.
Mopapaa: nicna nepepobku pignH Yacto
[OCTaTHBO MPOCTO NOYUCTUTU BneHaep,
He 3HiMaroum noro 3 npunagy. Ans uporo
HanunTe TPoOXun BOAN 3 MUINHUM 3aCOO0M
[0 BCTaAHOBMNEHOro brieHaepa. YBIMKHITb
6neHaep Ha kinbka cekyHz (piseHb M).
Bununte Bogy nmicns MutTa Ta npoMuinTe
6GneHaep YMCTOK BOAOHD.

BaxnuBa Bka3siBka

CymKy aons npunaggs cnig ouvwaTti B
pasi notpebu. oTpumyrTecs BKasiBoK i3
[ornsay, po3TalloBaHUX y cymui.

306epiraHHsA

/\ Ygara! IcHye HeGe3neka

TpaBMyBaHHA!

AKWwo npunag He BUKOPUCTOBYEThLCS,

BUNMITb LUTENCENbHY BUMKY 3 PO3ETKN.

Man. [N:

m [MoknapgitTe Hacagku Ta guUCKM aAns noapio-
HEHHS 4O CYyMKV ANg npunagas.

m 36epiranite cymky Ans npunagas B yali.

36epiraHHs uk

YcyHeHHSs1 HecripaBHOCTEN

A\ Ygara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHS!

BuiimiTb WwTencenbHy BUIKY 3 pO3ETKM,
nepLU HK MOYNHATU YCYHEHHS
HEecnpaBHOCTI.

BaxnuBa Bka3siBka

Y pasi Henonagku nig Yac ynpasniHHA npu-
nazom, crpaloBaHHs eNeKkTPOHHOro 3ano-
OixkHuka abo gedekTty npunagy bnumae
iHOuKaTop poboYOro CTaHy.

MoBOpPOTHUIM Baxifb Yy KOXXKHOMY po6o-
YoMy NonoxeHHi Mmae 6yTu 3adikcoBa-
HUW y nasi.

Cnoyatky cnpo0OyiiTe yCyHyTU Npobnemy,
LLIO BMHMKINA, 3@ JOMOMOrOK HaCTYMHMX
BKa3iBOK.

HecnpagBHicTb
Mpunapg He 3anyckaeTbCs.

YcyHeHHsA

m [lepeBipTe enekTpuYHe XXMBMEHHS.

m [lepeBipTe WTencensHy BUIKY.

m [NepeBipTe NOBOPOTHUI Baxinb.

Uun npaBunbHe nonoxeHHA? Yn 3adikco-
BaHO LieVi enemeHT?

m [loBepHiTb BrieHaep abo Yaly Ao ynopy.

m YCTaHOBITb KpULLKY BneHaepa Ta 3akpy-
TiTb 4O yNOpY.

m 3aKkpuiiTe 3aXMCHUMU KpULLKaMu
npu1BOAW, SKi He BUKOPUCTOBYIOTLCS.

m AkTnBOBaHe GroKyBaHHSA NOBTOPHOIO
BBiIMKHEHHS. [1oBepHiTb nepemukay
npunagy B nonoxeHHs 0/off, a notim
Ha3azg Ha OakaHwui CTyniHb.

HecnpagBHicTb

Mpvnag BUMUKAETLCS Mif Yac BUKOPU-
cTaHHsA. CnpauboBye 3axUCT Bif nepe-
BaHTaXeHHs. 3aHaaTo HaraTto NpoaykKTiB
nepepobnsnMcs ogHOYacHo.

YcyHeHHs

m BUMKHITE npunaga.

m 3MeHLTE KinbKiCTb NepepobnioBaHnx
NPOAYKTIB.

m He nepesuiynTe makcumansHoO
OONyCTUMY KinbKiCTb NPOAYKTIB (AMB.
«Mpviknaam BUKOPUCTaHHS»)!

195



uk Mpuknagn BUkopucTaHHs

HecnpaBHicTb

Mig yac po6oTtn npmuBoaa Gyna BMNagKoOBO
HaTUCHyTa KHOmMkKa po36brnokyeaHHs. [MoBo-
POTHWI Baxinb pyxaeTbcsa Bropy. [Npusog
BMMUKAETLCHA, OQHAK HE 3YMUHAETHLCS B
NONOXEHHi ANs 3MiHW HacadoK.

YcyHeHHs

m YCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepemMukad y
nonoxeHHsi 0/off.

m [NepeBeaiTb NOBOPOTHUI Baxinb y
nornoxeHHs 1.

m YBiMKHITb npunag (CTyniHb 1).

m 3HOBY BVMMKHITb Npunag.

Hacagka 3ynuHAeTbCS B MONOXEHHI Ans

3MiHM HacagoK.

HecnpaBHicTb

BneHgep He nounHae npautosatn abo 3ynu-
HSAETbCA Mig Yac BUKOPUCTAHHS, NpuBog,
ryae. Hix 3abnokoBaHui.

YcyHeHHsA

m BumMkHITL npunag i BuMiTh WTencenbHy
BUITKY 3 PO3ETKW.

m 3HiMITb MiKcep i yCyHbTE MepeLuKkoay.

m 3HOBY BCTaHOBITb GneHaep.

m YBIMKHITb npunag.

Baxnuea BkasiBka

FAKLLO YCYHYTW HECMPABHICTb B ONMCaHNI
cnocib He BAAETbCS, 3BEPHITLCA A0 CepBic-
HOI cryx6u.

Mpuknagn BUKOPUCTaAHHA

36uTi BepLUKu

— 100-600 r

m [NepepobnianTe BepLUKM BiHWNY-
Kom-3bmBankoto 1%2-4 xB Ha
CTyNeHi 7 (3anexHo Bif KiNbKOCTi Ta
BMacTUBOCTEW BEPLLKIB).

AeyHi 6inkn

— 1-8 Ae4Hux Binkis

m [MNepepobnsanTte Ginku BiHWY-
KoMm-36uBankoto 4-6 xB Ha
CTyneHi 7.

196

BickBiTHe TicTO

OcHoBHUM peuenT

— 2 anus

— 2-3 CT. N. raps4oi Boaun

— 100 r uykpy

— 1 naKeTVK BaHiNbHOIO LyKpY

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

— 3a baxaHHAM - po3nyLlyBay TicTa

m 36uBaniTe iHrpeieHTn (kpim GopoluHa Ta
KpoXMmarsto) B MniHy BiHN4KOM-361BasKoO
nNpubnn3Ho 4-6 XB Ha CTyMeHi 7.

m YCTaHOBITb NMOBOPOTHUI NEpeMmKay Ha
CTyniHb 1 i NigMiWynTe No Noxui nepe-
cisiHe GOPOLLHO Ta KpOXMarb NPOTSroM
npnbnuaHo -1 xB.

MakcumarnbHa KifbKiCTb: 2 X OCHOBHUM

peuent

3000He TicTo

OCHOBHUM peuenTt

— 6 deub

— 500 r uykpy

— 1 nyyka coni

— 2 nakeTWKN BaHIinNbHOro Lykpy abo Lwkipka
2 NMOHa

— 500 r BepLukoBOro Macna abo maprapuHy

— (KiMHaTHOT TeMneparypu)

— 1000 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuK po3nyLlyBaya TicTa

— 250 mn monoka

m Ay, uykop, Cinb i BaHiNbHUIA Lykop abo
TIMMOHHY LUKIPKY 3MiLLyTEe BiHUYKOM-Mi-
LUanKow npoTarom npuobnmsHo 10 ¢ Ha
cTyneHi 1.

m YCTaHOBITb Ha CTyNiHb 5 i 3miwywTe
npotsarom 120 cekyHa.

m [logavite macrno Ta nepemillynte npoTa-
rom 60 ¢ Ha cTyneHi 3.

m [loganTte 60poOLLHO 1 po3nyLuyBaY TicTa
i NnepemilLyinTe NOTroMm NpubnM3Ho 2 xB
Ha cTyneHi 1.

m YCTaHOBITb Ha CTynMiHb 3 i NPOTAroM 2 x8
NoCTyMnOBO A04aBanTe MOMOKO.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1 X OCHOBHUI

peuenT



MicoyHe TicTO

OcHoBHMI peuenT

— 125 r BEpLUKOBOro macna
(kiMHaTHOI TemnepaTtypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

— TpOXu1 NMMOHHOI LLKipK1 abo BaHifIbHOro
Lykpy

— 250 r 6opoLuHa

— 3a b6axaHHAM - po3nyLlyBay TicTa

m [NepepobnsiTe BCi iHrpeaieHTn npo-
TArom npubnmaHo %2 XB Ha CTyneHi 1,
noTiM Aecb 2-3 XBUINNHU Ha CTyneHi 6
BiHWNYKOM-MiLLIASIKOHO.

MounHatoum Big 500 r 6opoLuHa:

m 3aMillynTe IHFpedieHTn raykom Ansg
3aMmilllyBaHHsi NpoTAroMm npubnmaHo 2 xB
Ha cTyneHi 1, a NoTim aecb 3-4 XBUNUHU
Ha cTyneHi 3.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUM

peuenT

OpixpxoBe TicTo Z_/

( @

OcHOBHUM peuenT

— 500 r 6opoLwuHa

— 1 anue

— 80 rxupy (KiMHaTHOT TeMneparypu)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro moroka

— 25 r cBiXUX OpixaxiB abo 1 nakeTuk

— CyXuX Apikoxis

— LWkipka %2 numoHa

— 1 nyyka coni

m [NepepobnsanTe BCi iHrpeaieHTn npu-
6nm3Ho %2 XB Ha cTyneHi 1, noTiM nNpu-
6nm3Ho 3-6 xB Ha cTyneHi 3 ra4ykom Ans
3aMillyBaHHS.

MakcumarnbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUN

peuent

Mpyknagn BUKOPUCTaHHSA uk

OcHoBHUM peuenT

— 300 r 6opoluHa

— 3 anuga

— 3a notpebun 1-2 ct. n. (10-20 r) xonoaHoi
BOAMU

m 3MmilyiiTe BCi iHrpegieHT NpubnmMaHo
3-5 xB Ha cTyneHi 3, wob yTBopunocs
TicTo.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUM

peuent

TicTo anA xni6a a_/

TicTo ona makapoHHUX BUP! é

OcHoBHUM peuenT

— 1000 r 6opowHa

— 3 NakeTUKN CYyXmnX OpiKOXKIB

— 2y4.n. coni

— 660 mn Tennoi Boan

m [NepepobnsaiTe BCi iHrpeaieHTn npu-
6nm3Ho %2 XB Ha cTyneHi 1, noTiM npu-
6nm3Ho 4-5 xB Ha cTyneHi 3 rauykom Ans

3aMillyBaHHS.

ManoHe3

— 2 anus

— 2 4. n. ripunui

— Y4 n onii

— 2 CT. . IMMOHHOrO COKy abo ouTy

— 1 nyyka coni

— 1 nyyka uykpy

IHrpedieHT MycATb MaT OOHAKOBY

TeMneparypy.

m Kinbka cekyHa nepepobnsiiTe iHrpegieHTm
(kpim onii) y GneHaepi Ha cTyneHi 3 (2)
abo 4 (3).

m [NepeMkHiTL BneHaep Ha CTyniHb 7
(4) i noBinNbHO 3anmBanTe onito Yepes
BOPOHKY; 36MBaiiTe, JOKU LUMSAXOM eMyIlb-
ryBaHHs He YyTBOPUTLCS ManoHes.

MaioHes cnig cnoXxuTu skHanwBuaLe,

306epiratm MOro He MOXHa.
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uk YTunisauis

YTunisauis
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NoNnoXXeHb eBponencekoi AnpekTnsemn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, Wo oynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTBO BU3HAYaTLCA MOXITN-
BOCTI, AKi € AINCHUMMN Y Mexax
€BpONENCLKOro Coa3y, WOA0
NPURHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANs
BUAANEHHS MOXHa Ai3HaTnca
B CrneuianisoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LbOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, Wwo6 6ynun onybnikoBaHi HaLLIUM
KOMNETEHTHUM NPeACTaBHULITBOM B KpaiHi,
B AKkii Bu npnabanu npunag. Bu moxerte

B OyOb-AKMI Yac ofepxatv YMOBM rapaHTii
y creuianisoBaHOMy Mara3uHi, B skomy Bu
npugbanu npunag, abo 6e3nocepefHLO

B HaWoMy npeAcTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHnTii ana Hime4yunHn ta agpecu
Bu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPbOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim TOro, ymosu
rapaHTii po3milLeHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHoto agpecoto. [ins KopuctyBaHHA
rapaHTinHMMKW NOoCryramMmym HeobXigHO B
Oyab-AKOMY BUMNAAKy NoKasaTh KBUTAHLLtO
npo onnary.

MoXXnuBi 3miHW.
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CneujianbHe npunagas uk

CneuianbHe npunapaa

MUZ5ZP1 [nsa Bu4aBnoBaHHSA COKY 3 anenbCuHIB, NMMMOHIB i
MNpec ons rpevndpyTis.
LUTPYCOBUX
MUZ5CC1 [nsi HapisaHHA pPYKTIB | 0BOYIB KyOMKamMy ogHaKOBOroO
Hacagka gpnsa  posmipy
Hapi3aHHsA
Ky6burkamm
MUZ5FW1 [nsi nogpiGHeHHs CBIXKOro M’'sica 3 METOK NPUIOTYBaHHS
M’sacopybka TaKuX CTpaB, sik TapTap abo M’SACHWUIA pyrneT.
03 06 MUZ45LS1 Ons m’acopybkn MUZ5FWA1.
Komnnekr Mani oTBopwm - ong nawrTertiB | 6yTepbpoaHux mac,
[OMCKIB 3 BENuKi - Ansa koBbacok i cana.
oTBOpamu
[pi6Hunin oTBIp
(3 mm),
BENVKNA OTBIP
(6 Mmm)

MUZ45SV1
Hacapka ons
neyuBa

Ons m’acopybkn MUZ5FW1.
3 meTaneBum WabnoHom ans 4 pisHnx opm neynea.

—= MUZ45RV1 Ons m’acopybkn MUZ5FWA1.
a Hacagp- [ns HaTupaHHSA ropixis, MUrAanto, LWoKonagy Ta Cyxux
Ka-TepTka 6yno4yok.
=, MUZ45FV1 Ons m’acopy6kn MUZ5FWA1.
Hacagka-npec [Ons npuroTyBaHHS nope 3 sirid, OKpiM MariuHu, nomigo-
ons dpykTiB PiB i WMNLWIMHN.
3 Takux Arig, K CMOpoauHa, aBTOMATUYHO BUaans-
I0TbCS YEePELLKN Ta KICTOUKM.
MUZ45PS1 [nsa HackpisHoi waTkiBHULi MUZ5DS1.

[uck ans Hapi-
3aHHSA KapTonni
CONOMKOH

[na HapizaHHA cMpoi KapTonsi CONTOMKO 3 METOH
NPUroTyBaHHA Kaptonsi cpi.
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uk

CneujanbHe npunagas

MUZ45AG1
[uck ang Hapi-
3aHHS 0BOMIB
no-asiaTCbKoMy

[nsa HackpisHoi wartkiBHmui MUZ5DS1.
Pixe dpykTu 1 0BOYI TOHKUMWU CMYXXKaMu AN NPUroTy-
BaHHSA OBOYEBMX CTPaB a3iaTCbKOI KyXHi.

MUZ45RS1
[uck-TepTtka
Ons KpyNHOro

[nsa HackpisHoi wartkiBHMui MUZ5DS1.
[ns HaTWpaHHA cUpOoi KapTonni 3 METOK MPUrOTYBaHHS,
Hanpuknag, epyHiB UM ranyLuok.

HaTUpaHHSA
MUZ45KP1 [nsa HackpisHoi wartkiBHMui MUZ5DS1.

Yeped Hwuck ansa [ns HaTMpaHHSA CMpOi KapToMnIi 3 METOD NPUrOTYBaHHA
OepyHiB OEpYyHiB Ta iHWMX BUAIB KapTONNSAHWUX ONafok, Ans Hapi-

3aHHS OPYKTIB i OBOYIB TOBCTUMU CKMOKaMU.

MUZ5ER2 Y vawi MmoxxHa nepepobnaty go 750 r 6opoluHa Ta
Yalia 3 Hepka- iHWWX iHTpefieHTIB.
BitOYOi cTani
MUZ5KR1 Y yawi moxHa nepepobnaTtu oo 750 r 6opolHa Ta
Yawa 3 iHLLMX iHrpedieHTiB.
nnacrtMmacu
MUZ5MX1 [nsa 3milyBaHHA HaMoiB, NPUrOTYBaHHSA Niope 3 PPYKTiB
Hacap- i oBOYiB abo mMalioHe3y; Ansa nogpibHeHHSA OPYKTIB i
ka-brneHaep i3 ropixis; ANst HAKOMOBaHHS NbOAY.
nnacTtmacu
MUZ5MM1 [nsa nogpiGHeHHs 3eneHi, oBouiB, A6nyk i M'sica; 4ns
BaratodyHk- HaTUpaHHS MOPKBW, peabKu, CUpY, ropixis i oxonoaxe-
LlioHanbHUn HOTO LloKonaay.
onexHgep

[eTani, ki He BXOASATb A0 KOMMJEKTY NOCTaBKW, MOXHa npuadaty B MarasnHax abo cep-

BICHI criyxO0i.
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[ns Bawein 6e3onacHocTu ru
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Ona Bawewn 6e3onacHocTun

Mepepn ncnonb3oBaHMEM BHUMATENBHO NPOYTUTE 3TY MHCTPYKLMIO
ANA Nony4YeHUs BaXKHbIX yKa3aHUi No TexHuKke 6e3onacHocTu 1
aKcnnyaTtauum gaHHoro npubopa. lNponssoguTens He HeCeT OTBET-
CTBEHHOCTU 3a NOBPEXAeHWs, BO3HUKLUNE B pesynbrate Hecobrto-
AEHNs yKaszaHui No NpaBuibHOMY NpUMeHeHno npubopa.

[aHHbIM Npubop npeaHasHadYeH Ana JOMaLlHero UCnonb30BaHUs B
obbemax, xapakTepHbIX 4518 JOMALUHUX XO391CTB. [1pumeHeHne B
ObITOBbIX YCITOBUAX BKMIOYAET, HAanpuMep, UCMNorb3oBaHMeE B KyXHAX
ANA COTPYOHUKOB Mara3uHoB, OPUCOB, CEMNbCKOXO3ANCTBEHHbIX U
APYrMxX NPOMbILLNEHHbIX NPEANPUATUN, a TakKe UCNONb30oBaHMe
roOCTAMU NAHCUOHOB, HEBONMbLUMX OTenen n NoaobHbIX 3aBefeHUN.
Mpnbop MOXHO UCMOMb30BaTh TOMBbKO AN nepepaboTku Takoro
KonunyecTsa NPOAYKTOB M B TEYEHNE TaKOro BPEMEHU, KOTOpble
XapakTepHbl ANa JOMaLUHero Xxo3sancTea. He npesblwaTb Mak-
CMManbHO A0MyCTUMOE KONUYEeCTBO NPoayKToB (CM. «[Ipumepsi
ucronb308aHUs»))

HaHHbIM Nnpubop npurofeH Ang nepemMeLlnBaHns, 3aMeLlnBaHns 1
B3OMBaHNA NpoaykToB. He ncnonb3osBatb A58 nepepaboTkm Apyrnx
npeameToB unu BeLlecTs. [1pu cnonb3oBaHUN paspeLleHHbIX
npoussoguTenem NPUHaaNIeXXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl
npumeHeHns. MNprubop MOXHO MCMNOMb30BaTb TOMLKO C OPUTMHASb-
HbIMW NPpUHaANEeXHocTAMMU. [1pn nCNnonNb3oBaHUN NPUHAANEXHOCTEN
PYKOBOACTBOBATLCS COOTBETCTBYHOLUMU UHCTPYKLMUSMIN MO IKCNITY-
aTaumn, BXOASALWMMN B KOMMNIEKT noctaBku. CoxpaHUTe MHCTPYKLNIO
no akcnnyartauuu. MNpn nepegade npmubopa TperbeMy nmuy Heobxo-
ANMO Takxke nepefaTb eMy MHCTPYKLUMIO MO 3KCnnyaTaunm.
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ru [Ons Bawewn 6e3onacHocTn

O6wue ykaszaHuUsi NO TeXHUKe 6e30MacHOCTH

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!

[aHHbIn Npubop Henb3sa ncnonb3osaTb AeTam. [pubop n ero
CETEBOW LWHYP crefyeT AepxaTb BAanu ot geten. Jlmua ¢ orpaHm-
YeHHbIMU (PU3NYECKNMU, CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMU CNOCOD-
HOCTSIMW UIX C HEQOCTATKOM OnbiTa U 3HAHUM MOTYT MOSIb30BaTbCA
npubopammn ToNbLKO Nog NPUCMOTPOM UIIN €CNN OHU MOSYYnUNn
yKasaHusa no 6esonacHoMy MCnonb3oBaHMIO Npnubopa n 0co3Hanm
ONacHOCTU, CBAA3aHHbIE C HeNpaBWUSTbHbIM UCNONb30BaHMeM. [leTam
3anpeLleHo urpatb ¢ npubopom. [letam He paspeluaeTcs Npom3Bo-
AUTb YMUCTKY M NOnb3oBaTenbCKoe TEXHUYecKoe obcnykmBaHue 6e3
npucmoTpa. He octaenate paboTatowmin npubop 6e3 npucmotpa.
Mpy nogknYeHnn npudopa 1 ero akcnnyaTaumm cobnogante
AaHHble, NpuBeAeHHbIE Ha PUPMEHHON Tabnuyke. VicnonbaynTte
NPUBOP TONMBbKO BHYTPY NOMELLEHUI NP KOMHATHOW Temneparype
Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 m Hag yposHeM mMopsi. [Npnbop cnenyet
BCerga oTCOeANHATb OT CETU, Korga OH ocTaeTcs 6e3 npucmoTpa,
a Takke nepep ero cbopkon, pazdopkon nnum ymctkon. Cetesomn
Kabenb He JOMmKeH NPOXOAUTb Yepes OCTPble Kpasi Uin ropsyme
noBepxHocTun. MNMonb3oBaTbCs NPUBOPOM paspeLuaeTcs TONbKO

npu oTCYTCTBUM NoBpexaeHun kabensa n npubopa. Bo nsbexaxve
OnacHOCTen 3aMeHa NoBpeXAEHHOro CeTEBOro Kaberns gaHHOro
npubopa MoXeT BbITb BbIMOSTHEHA TOMBKO NPOM3BOAUTENEM UIK
aBTOPU30BAHHOM UM CEPBUCHOM CIy>K6on NMBOo NULOM, UMEIOLLINM
aHanorn4Hyro kBanudgukaumo. PeMoHT npnbopa nopyyaTb TOMbKO
Hallen cepBUCHON cnyxbe.

YKa3aHus o TexHuKe 6e3onacHOCTM ANs [aHHOro
npubopa
/\ OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUS!

/\ OnacHocTb nopaxeHMA TOKOM!

LLITtencenbHyto BUNKY MOXHO BCTaBMNATb B PO3ETKY TOMbKO nocre
NOSTHOrO OKOHYaHWSA NOAroTOBKKN K paboTe ¢ npnbopom. NMpu Hewnc-
nonb30BaHWUM NprMbopa n3BneYyb LUTENCENbHY BUMKY U3 PO3ETKMW.
Mepepn ycTpaHeHMEM HENCNPABHOCTU U3BIEYb LUTENCENbHYH BUSKY
n3 posetkn. OCHOBHOM Br1OK H B KOEM Cryyae He norpyxaTb B
XXWOKOCTb M He AepaTb Nog NpoToYHOW Bo4oWn. He ncnonb3oBatb
napooyncTuTens. BknoyaTte 1 BblkAoYaTh NPUGOP MOXHO UCKOYN-
TENbHO C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO Nepeknoyarens.

/\ OnacHocTb TpaBMMUPOBaHUSA BpaljaloWmMMmnca Hacagkamm!
lMepen 3ameHON NpUHaLNEXHOCTEN NN OOMONHUTESNbHbLIX AeTaneu,
KOTOopble BO BpeMsA paboTbl NPUBOAATCA B ABUXKEHME, Npnbop
JOIMKEH ObITb OTKMNIOYEH N OTCOEAVHEH OT CETW.
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[ns Bawein 6e3onacHocTu ru

[MpuBOA BpaLLaeTcs eLle HEKOTOPOE BpeMSs NocCre BbIKMIOYEHUS K
OCTaHaBNMBaETCH B MOSIOXEHUN AN CMeHbl Hacagok. He nameHsTb
NMonoXeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA NOKa Npubop BKIOYEH.
[doxgaTbCsa NOrHOM OCTaHOBKM NpuBoAa.He npukacaTbca K Bpalla-
owmnmes getanam. Bo Bpems akcnnyataumm HA B KOEM Cryyae He
onyckaTb pPyK/ B CMecUTemNbHYo Yally. He onyckante pyku B 3arpy-
304HbIN cTBOM. PaboTaTb TONLKO C yCTAaHOBNEHHOW KPbILLIKOW!

N3 coobpaxeHun 6esonacHoCcTM NpMbop MOXHO 3KCMyaTupoBaTh
TONbLKO MPKU YCNOBUW, YTO HENCNONb3YeMble NMPUBOAbI HAKPLITHI
3aLUTHBIMW KpbILLKaMW.

A OnacHocTb TpaBMNpoBaHuUsA 06 OCTpbIe ne3Busa Hoxal
He kacantecb pPyKaMun OCTpbIX HOXEN U KpaeB pexyLnx ANCKOB.
D,MCKVI-I/I3M€J'II3‘-II/ITGJ'II/I MOXHO 6paTb TONbKO 3a Kpaﬂ! He Tporatb
HOXWN 6J'|eH,D,epa rofibiMn pyKamu.

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUSA 00 OCTpble HOXM /
BpaLwjarowmmnca npusoa!

Hun B koeM crny4ae He ornyckaTb pyKu B YCTaHOBIEHHbIN BneHaep!

BrneHoep MOXHO Mcnonb3oBaTh TONLKO B COBpaHHOM BUAe U C ycTa-

HOBMEHHOW KPbILLUKOW.

/\ OnacHocTb ownapvBaHus!

Mpn nepepaboTke B BreHaepe ropsiunx NpoAyKTOB YEPE3 BOPOHKY B
KpblLKe BbIXOAMT Nap. 3anueatb He 6onee 0,5 nuTpa ropsiyen unm
CUIMbHO NEHALLENCS XUOKOCTW.

A BaxHo!

Mpnbop MOXHO UCMOMb30BaTh TOMBKO C OPUTMHANBbHLIMU NPUHAa-
nexHoctsamu. MNpu ncnonb3oBaHUM NPUHAASIEXXHOCTEN PYKOBOA-
CTBOBaTbCSA COOTBETCTBYHLLMMWN UHCTPYKLUMAMM MO 3KCMyaTauum,
BXOOALMMN B KOMNIEKT noctaBkn. OQHOBPEMEHHO MOXHO UCMOSb-
30BaTb TOSMbKO OOHY HAcaaKy Ui NpUHaLNeXHOCTb.

A NossicHeHne cMMBONOB Ha npu60pe n NpUHaganexHocCcTAX

[:IE Cobntogath ykasaHus B MHCTPYKUUM MO 3KChnyaTauuu.

OcTtopoxHo! Bpawiatomecs HOXu.

OcTtopoxHo! Bpawatowmecs Hacagku.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304HOE OTBEPCTUE.

/\ BaxHo!

Mocne kaxgoro NPUMEHeHUst Uy Nocne AfMTeNnbHOro HeNCcnonNb3o-
BaHMs 06A3aTenbHO TWwaTenbHO O4MCTUTL Npubop. = «Hucmka u
yxo00» cm. cmp. 210
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ru Cuctembl 6e3onacHocTh

Cucrembl 6e3onacHOCTU

BHOKMpOBKa BKIKHO4YeHuUA

Cwm. Tabnuuy «Paboune nonoxeHns».

Mpnbop BKkNtoyaeTcsa B nonoxeHun 1 n 3

TONbKO B Cryvae:

m ecnu cmecuTenbHas Yawa (11) Bctas-
neHa v NoBepHyTa Ao duKcauum

n

m 3alMTHas KpbllKka npuBoAa bneHaepa
(8) ycTraHoBneHa.

BriokupoBKa NOBTOPHOIO

BKINHOYEeHUsA

Mpu nepepbiBe B 3MEKTPOCHAGKEHUN
npubop ocTaeTcsl BKYEHHBIM, HO 3rek-
TPOMOTOP MOCIIe 3TOrO He 3anyckaeTcs
CHoBa. [l NOBTOPHOrO BKIOYEHUS
MOBEPHYTb NOBOPOTHbLIN NEpeKnoYaTenb B
nonoxexune 0/off, a 3atem BKNIOUNTB.

YcTponcTBO 3alumThl OT

neperpysku

Ecnu anekTpomoTop BO Bpemsi UCNOnb30Ba-
HMS1 CaMOCTOSATENbHO BbIKIOYAETCS, TO 3TO
3Ha4uT, 4TO cpaboTano yCTPOMNCTBO 3aLUMThI
OT neperpyskn. Bo3amMoXXHOW NpUYnHON 3TOrO
MOXeET ObITb OHOBPEMEHHas nepepaboTka

Cru1LIKOM 60nbLUIOro KonmMyecTsa NPOAYKTOB.

O npaBuUnbLHOM NoBeAeHuu npu cpaba-
TbIBaHUM OLHOM U3 cucTem Ge3onac-
HOCTM CM. B pa3sgene «[lomowb npu
yCTpaHeHU HeMCNpaBHOCTENY.

B 4aHHOM MHCTPYKUMM NO 3KCnyaTauum
ONMCbIBaOTCA NPMBOPBI Pa3nuYHbIX
WCMOSMHEHN, CM. Takke 0630p mogenen
(pucyHok [M). AaHHbI npubop He Hyxaa-
€TCsl B TEXHUYECKOM 06CMyKMBaHUN.

KomMnnekTHbIN 0630p

OTKpowiTe CTpaHWLbl C PUCYHKaMW.
PucyHok

OcHoBHoM 6nok

1 KHonka pa3bnokupoBaHus

2 [MoBOPOTHbLIN KPOHLITENH
®yHkumna «Easy Armlifty — gna
NOOOEPKKM OBVDKEHUS KPOHLUTENHA
BBepX (CM. «Paboune nonoxeHns»).

204

10

MoBoOpOTHLIN NepekntoYaTenb
Mocne BbIKNOYEHNS (NONOXeHne
0/off) npnbop aBTOMaTHYECKN
OCTaHaBMNMBaeTCs B ONTUMarbHOM
NONOXeHNW AN CMEeHbl HaCafoK.

0/off = cTon

M = MrHOBEHHOE BKIOMEHUE Ha
MakcrMMarnbHoe 4mcrno obopoToB,
YyAEepXMBaTb NepekrnoyaTenb B TeYeHne
HeobXxoAuMOoro BpeMeHu nepepaboTku.
Pexum 1-7, paboyasi ckopocCTb:

1 = HM3Koe Yncro obopoToB —
MeANeHHo,

7 = BbICOKOE 4MCrIo 060pOTOB — BBICTPO.
UnaukaTop pabouero coctosHus
loput Bo Bpems paboThbl

(NoBOpOTHbLIV NepeknoyaTens B
nonoxeHnn M vnmn 1-7). Muraet

B Crnyyae ownbok yrnpasneHus
npubopom, nNpu cpabaTtbiBaHUN
3MEKTPOHHOIo NpefoXpaHUTeNs unm
npv HemcnpaBHOCTW Npubopa, cMm.
pasgen «lomoLb Npu ycTpaHeHnn
HeuncnpaBHOCTENY.

3awuMTHas KpbllwKa npuBoaa

[ns cHATUA 3alUMTHOM KPbILLKKU C
npvBoAa HaxkaTb Ha 3a[HI0K YacTb 1
CHSITb KPbILLIKY.

Mpusoa ansa

— YHUBepcarnbHOW pe3Ku 1

— COKOBbDKMMAIKu

(cneumanbHble NPUHAANEXHOCTU™).
Mpu Hencnonb3oBaHUK YCTaHOBUTL
3aLLMTHYIO KpbILLKY NpvBoAa.

MpuBoa ansa Hacapok

(BEHUMK ANg nepemMeLunBaHuns,

BEHYUK AN B3OMBaHMSA, MeCUnbHasi
Hacazka) u Msicopy6Km (cneumanbHble
NpUHaANexHocTn™)

3awmTHas KpbllWKa npuBoaa
obneHpepa

MpuBoa onsa 6neHpepa
(cneumanbHble NPUHAANEXHOCTU®)
Mpw Hencnonb3oBaHNK YCTaHOBUTL
3aLLUMTHYHO KpbILLKY NpuBoaa bneHaepa.
ABTOMaTun4yeckoe cmaTbiBaHue
kabens



CmecuTenbHas 4awa ¢

NPUHaANEeXHOCTAMMU

11 CmecuTenbHas yawa us
HepXXaBeloLen cTanu

12 Kpbiwka

Hacapku

13 MpodeccrnoHanbHbIN
YHUBepcalbHbI BeHYUK ANA
nepemeLlunBaHuA

14 MpodeccnoHanbHbIN BeHYUK Ans
B30MBaHUA

15 MecunbHasa HacagKa C OTKITIOHUTenem
TecTa

16 Cymka Ansa npuHaanexHocTemn
[ns xpaHeHus Hacagok u
OVCKOB-U3MeENbYMTENEN.

YHuBepcanbHas pe3ka
17 Tonkatenb
18 Kpbliwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOSIOM
19 Ouckn-uamenbuuTenm
a [IBycTOpOHHUIM AnCK
«Profi Supercut» —
TONCTblE / TOHKME NMOMTUKM
b [1BYCTOPOHHMI ONCK-LUMHKOBKA —
KpynHas / menkas
¢ [Ouck-Tepka — C OTBEPCTUSMM
cpefHei BeNnuYuHbI
d [unck onsa kapTodenbHbIX onagun®
20 [OepxaTenb OUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINYCKHbIM OTBEpCTUEM
BneHpep*
22 CrtakaH 6neHpgepa
23 Kpbiwka
24 BopoHkKa
* MpuHagnNexXHOCTH, KOTOpbIE He BXOAAT
B KOMMJIEKT NMOCTaBKM, MOXHO npuobpectun
B TOProBerne n B cepBUCHON crnyxbe.

Pabouue nonoxeHus
PucyHok [F

BHumaHue!

MpnBop MOXHO MCNOMbL30BaTb TONLKO B TOM
cny4ae, ecnu Hacagka / npuHaanexHocTb
Oblna ycTaHOBMEeHa Ha Hagnexatiem
NnpuBoOAe U HaxoguTcs B paboyem nonoxe-
HWUW cornacHo AaHHoW Tabnuue. MNoBopoT-
HbI KPOHLUTENH A0ImKeH bbITb 3adMKcmpo-
BaH B Kaxxgom paboyem nonoxeHuu.

Pabouvne nonoxeHus ru

YkazaHue

[MOBOPOTHBIV KPOHLUTEWH OCHALLEH PyHK-
umnen «Easy Armlifty, koTopasi nogaepxvBaet
OBWKEHWNE NOBOPOTHOIO KPOHLUTEHA BBEPX.

YcTaHoBKa pabo4ero nonoxeHus:

m HaxaTb Ha KHOMKy pasbnokupoBaHus
N U3MEHUTb NOMOXEHNe MOBOPOTHOIO
KpoHLTenHa. MNopgaepxuBaTth ABMKEHNE
OOHOWN PYKOW.

m [OBOPOTHbLIV KPOHLUTENH NepeBecTy B
enaemoe nomnoxeHue Ao dukcaumm.

Hacagka/ Pa6ouvas

Monoxenune MMpueog

fe e

i I ) SR
a 3

: AP Q|| -
3 j 6 i ﬁ z:
4 J 9 j @ 5-7
7 ‘j(_ H;_Lﬂ 5.7

* YcTaHoBKa / CHATUE BEHYMKOB AN nepe-
MELUMBaHUS 1 B3BUBAHNSA 1 MECUITEHOM
Hacagku; nobasneHve 6oMbLIOro Konmye-
cTBa nepepabaTbiBaeMblX MPOAYKTOB.
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JkcnnyaTtauums

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!
LLTencenbHyto BUMKY MOXHO BCTaBNSATb B
PO3ETKY TONbKO MOCHe MNOSIHOrO OKOHYaHWs
NMOAroTOBKM K paboTte ¢ npnbopom.

BHumaHue!

MpnBop MOXHO UCNOMbL30BaTb TOSILKO ECIU
NpVYHaANexXHoCTb / Hacagka HaxoguTcs B
paboyem nonoxeHuun. He Bkno4atb nycTomn
npuodop. Mpubop 1 NPUHAANEXHOCTU He
noABepratb BO3AENCTBUIO MCTOYHUKOB
Tenna. Yactu He npeaHa3HayeHbl Ang
MCMOMb30BaHMs B MUKPOBOSTHOBOW NeYu.

m [lepeq nepBbIM MCMOMb30BaAHNEM TLLA-
TeNbHO OYNCTUTBL NPUBOP 1 NpUHaANEex-
HOCTK, CM. pasgen «4Yuctka un yxoa».

BaxHoe ykasaHue

B oaHHON MHCTPYKLMKM MO NCNOMb30BaHMIO
COOEPXKUTCS Haknerka C OPUEHTUPOBOY-
HbIMW 3Ha4YeHNAMM paboyer CKopocTH
npnbopa npv UCMOMb30BaHNN HacagoK
unu npuHaanexHocten. Mbl pekomeHayem
NPUKNenTb 3Ty HaKMenky Ha npubop
(pucyHok [€).

MoaroroBka

m [locTaBnTb OCHOBHOW BNOK Ha POBHYHO U
YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

m BbITAHYTb kabenb 3a ognH pa3 Ha
HY>XHYHO AnMHy (Makc. 100 cm) n mep-
NEHHO OTNyCTUTh; kabenb 3admkcmpyeTcs
(pucyHok [)).

m YMeHblUueHne paboyen AnvHbl kabens:
cnerka noTaHyTb 3a kabenb 1 gatb
€My CMOTaTbCsl 4O KENaeMOoWn AJINHBI.
3arem cHoBa crierka noTsiHyTb 3a
kabenb 1 MeaneHHo oTnycTuUTb; kabenb
3adukempyeTtcs.

BHumaHue!

Ecnu kabenb 3aknuHuno, cnegyet BbITS-
HYTb €ro NOfHOCTbLIO U 3aTeM AaTb eMY
cmoTaTbCsl.

m BCTaBuTb BUMKY B PO3ETKY.
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CmMecuTenbHaa yawa U Hacagku

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs
BpalLaloWMMmUCca HacagKkamm

Bo Bpewms akcnnyaTtauum H1 B KOEM
crnyyae He onyckaTb PyK/ B CMECUTENbHYHO
Yawy. PaboTtaTtb TONbKO C yCTaHOBIIEHHOW
Kpbiwkon (12)! Hacagky MOXHO 3aMeHATb
TOMbKO NOCIe OCTaHOBKW NPUBOAA —
NpvBOA ABUXETCS elle HeKOTopoe Bpems
rocrne BbIKIMIOYEHNS U OCTaHaBNMBAaETCS B
MONOXEHUW ANs CMeHbl Hacafok. N3meHATb
MOSIOXXEHNe MOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA
MOXHO TOJbKO NMOCMe OCTaHOBKN HacagKu.
W3 coobpaxeHun 6esonacHocTn npubop
MOXHO MCNOMNb30BaTb TOMBKO NPU YCIOBUK,
YTO Hencnosib3yemble NPUBOAbI 3aKPbIThbI
3alWMTHLIMY Kpbilkamu (5, 8).

BHumaHue!
CmMecuTeNbHYH0 Yally UCMonb30BaTh TOMbKO
ans paboTbl C JaHHLIM NPUOOPOM.

MpodreccuoHanbHbIM yHUBEP-
canbHbI BEHYUK ANA NepemeLum-
BaHus (13)

Ansi NepeMeLlVBaHns TecTta, Hanpu-
mMep, caobHoro Tecta

MpodpeccuoHanbHbIM BEHYUK ANA
B36uBaHusA (14)

Ans B30MBaHUSA ANYHbIX OEnKkos,
CNMBOK M NErkoro Tecta, Hanpuvep,
OUCKBUTHOIO

MecunbHasa Hacagka (15)

ANS 3aMeLUnBaHUs TSXKernoro Tecta

W ANS nogMeLuMBaHNS UHrpeaneH-

TOB, KOTOPbIE HE AOMKHbI U3Mefb-
YyaTbCsi (HanpuMep, U3Ma, LLOKOoNaaHbIX
NNacTUHOK)

BaxHoe yka3aHue no Ucnornb30BaH1IO
BeH4YMKa Ans B36uBaHus (pucyHok [H):
[ns onTyMansHOro NnepemMeLLmBaHns
WHIpeaMeHTOB BEHUMK Ans B3bnBaHuA
AOSMKEH NOoYTK KacaTbCs AHa CMecUTeNbHON
Yalm. B vHbIX criyyasx BblcoTa BeHYMKa
Ansi B3bMBaHUS perynupyertcs cnegyoLwmm
ob6pasom:
m V13BnekuTe BUMKY U3 PO3ETKU.
m Haxarb Ha KHoMnKy pa3bnoku-
POBaHUs U NepeBecT! NOBOPOT- j
HbI KPOHLLTENH B NOMOXEHWe 2.



m BcTaBuTb BEHYMK ANs B3OMBaHMSA B
npvBoA A0 UKcauum.

m Y[epXuBaTb BEHYUK ANs B3GUBaHWSA

W 3aTSHYTb ranky raeyHblM KI4om
(pasmep 8).

m [oBOpaymBasi BEHUMK, OTpErynmpoBaTb
BbICOTY BEHYMKA A1 B3OMBaHWA 40 ONTU-
MasibHOrO YPOBHS:

BpaLleHVe No YacoBOW CTPENKU: MOOBEM;
BpaLleHVe NpOTUB YaCOBOW CTPESKU:
onyckaHue

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brokmpo-

BaHWS 1 NEPEBECTN MOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B nonoxeHue 1.

m [1poBepUTHL BLICOTY BEHYMKA ANsi B3OMBa-
HWS, MpY HeobxoaAMMOCTH
OTKOPPEKTUPOBATh.

m Ecnv BbicoTa ycTtaHoBneHa npa-

BUIMbHO, HaXaTb KHOMKY pa3bno- j
KMpOBaHMWS U NEpPEBECTU NOBO-
POTHbIN KPOHLUTENH B MNOMOXeHME 2.

m YOepvBaTb BEHUYUK Ansi B3OMBaHUA
N 3aTSIHYTb raky rae4yHbliM KIo4oMm
(pa3mep 8) NPOTUB HYaCOBOW CTPENKW.

PaboTta co cmecuTenbLHOW Yawen un

Hacagkamu (pucyHok [H):

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokmpo-

BaHWS 1 NEPEeBECTN NOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B MNOMOXeHNe 2.

m BcTaBuTb cmecuTenbHyto Yally:
HaKIOHMB CMECUTENbHYIO Yally Bnepes,
YCTaHOBWTb €€ 1 NOBEPHYTb NPOTUB
4acoBOW CTpenku Ao ukcaunn.

m B 3aBucumocTn ot BMaa nepepabarbiBa-
€MbIX NPOoAYKTOB BCTaBUTb B NpMBOA A0
drKcaumMm BEHYUK ANs nepemMeLlnBaHuns,
BEHYUK A1 B3OMBAHMS MMM MECUTBbHYIO
Hacagky.

YkasaHue:

Mpu ycTaHOBKE MECWMbHON Hacaaku

NMOBEPHYTb OTKITOHUTENb TECTA TaK, YTOObI

MecurbHas Hacagka cMmorna 3aduKcupo-

BaTbcs (pucyHok [3-4b).

m 3arpy3vTb B CMECUTENbBHYIO Yally npea-
Ha3Ha4eHHble AriA nepepaboTku
WHIPEAMNEHTDI.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokmpo-

BaHWS 1 NEPeBECTN NOBOPOTHbIN j

KPOHLUTENH B nonoxexuve 1.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m YCTaHOBUTb KPbILLIKY.
m YCTaHOBUTb NOBOPOTHbIN BbIKNtOYaTeNnb
Ha HY>XHbIA PEXUM.

Hawa pekomeHpauums:

— MNMpodreccrmoHanbHbIN YHMBepPCanbHbIN
BEeHUYUK ANs NepemMellMBaHus:
CHavana 3amewlaTtb B pexume 1-2,
3aTeM MEepPEKYNTb Ha pexnm 7

— MpodeccrnoHanbHbIV BEeHYUK Ans
B36MBaHUA:
pexum 7, nogmellaTtb B pexunve 1

— MecunbHas Hacapgka:

CHavyana 3ameluaTtb B pexume 1, 3atem
BbIMECUTb B pexume 3

[o6GaBneHne NHrpeaNEHTOB

m BbiknounTe npubop ¢ nomoLLbo NoBo-
POTHOrO NepekrnyaTens.

m [106aBUTb MHIPEANEHTBI Yepes 3arpy3oy-
HOe OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

unu

m CHSATb KPbILLKY.

m HaxaTb Ha kHoMKy pa3bnokmpo-
BaHWS 1 NepeBecTy NMOBOPOTHBIN ﬁ
KPOHLUTENH B NMONOXEHNe 2.

m 3arpy3nTb UHITPEeaVEHTHI.

Mo okoH4YaHUM paboThbl

m BbIknounTb Npnbop ¢ NOMOLLbIO NOBO-
POTHOrO NepeknyaTens.

m /13Bneyb BUIKY 13 PO3ETKM.

m CHSITb KPbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokvposa-
HWS1 1 NEPEBECTU NOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B NOMOXeHune 2.

m /13Bneyb Hacaaky M3 NnpuBoAa.

m /13BMeyb CMecuTenbHyo Yally.

m [1poBeCTM YNCTKY BCEX AeTanemn, cum.
pasgen «4uctka n yxoo».

YHuBepcanbHasa pe3ska

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUS

He kacantecb pykamu OCTPbIX HOXEN n

KpaeB pexyLLmx AUCKOB. AnCKu-n3mensim-

Tenu MOXHO 6paTb ToMbKO 3a kpas! YHu-

BepcarbHy pe3ky MOXHO yCTaHaBnmBaTh/

CHMMAaTb TONbKO NOCIe OCTAHOBKM NPYBOAA

1 U3BreYeHnst BUIKN 13 po3eTku. He ony-

CKalTe PyKv B 3arpy304HbIn CTBOS.
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BHumaHwue!

YHuBepcanbHyto pe3ky UCnomnbL30BaTh
TOMbKO B MOMHOCTbIO COBpaHHOM BUAE.

Hw B koem crnydae He cobupaTb yHUBeEp-
canbHyt pe3Ky Ha OCHOBHOM Grnoke. YHu-
BEpCcarbHY pe3Ky MOXHO UCMONb30BaThb
TOMbKO B YKa3aHHOM paboyeM NonoXeHuun.

3awmra ot neperpysku

PucyHok [€

YT06bl NPeoTBpaTUTL 3Ha4YMTENbHbIE
noBpexaeHns npubopa Bo BpemMs nepe-
rPY3KN YHMBEPCArnbHON Pe3Kku, MPUBOAHOW
Ban yHvBepcanbHOW pe3kn cHabxeH HaceY-
Kou (3agaHHoe MmecTo croma). B cnyyae
neperpy3ku NpMBOAHON Ban flOMaeTcs B
3TOM mMecTe. HoBbIn Aepxartenb A5 AVCKOB
C NPVBOAHBLIM BarioM MOXHO nNpuobpecTy B

cepBUCHON cnyxbe.

[BYCTOPOHHU AUCK

«Profi Supercut» —

ToncTble / TOHKUEe NIOMTUKN

ONs Hape3aHus OBOLLEN U (OPYKTOB.
MepepaboTka B pexnme 5.
O603Ha4YeHns Ha [ABYCTOPOHHEM AuC-
Ke-peske:

«KPYMHO» — CTOPOHa Ansi Hape3aHusl Npo-
[OYKTOB Ha TOMNCTbIE JTIOMTUKN

«MerKO» - CTOpOHa AN Hape3aHusi NpoaykK-
TOB Ha TOHKUE NOMTUKU

BHumaHwue!

[IByCTOPOHHWI ANCK-pe3Kka He nNpefHasHa-
YeH Ans HapesaHusi Cbipa TBEPAbIX COPTOB,
xneba, Bynoyek u wWokonaga. BapeHbi
HepaccbInyaTbli kapTodens MOXHO Hape-
3aTb Ha NIOMTVKM TONBKO Mocrne
oxXnaxaeHusl.

[BYCTOPOHHUN AUCK-LUMHKOBKA —
¢ 6onbwMMHU/ManeHbKUMu
OTBEpPCTUAMMU

ONS LWMHKOBKM OBOLLIEN, OPYKTOB U Cbipa
NtoBbIX COPTOB, KPOME TBEPAOro (Hanpu-
Mep, Cbipa NapMesaH).

MepepaboTka B pexvme 3 unu 4.
O603Ha4eHns Ha ABYCTOPOHHEM AuC-
Ke-LLUMHKOBKE:

«2» - CTOpOHa C 6omnbLUMMK OTBEPCTUAMMN
«4» - CTOpOHa C ManeHbK1MU OTBEPCTUAMMN

Cod S
=7 \aﬁ
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BHumaHue!

[IByCTOPOHHWIN OUCK-LUMHKOBKA He npeaHa-
3HayeH Ansa n3mensy4eHns opexos. Markui
CbIp LUMHKOBATb B peXunMe 7 TONbKO CTOPO-
HOW C KPYMHbIMW OTBEPCTUSIMMU.

[unck-Tepka — c OTBEPCTUAMMU
cpenHen BeJSINMUMHbI

ANs NPOTUPaHUS Ha TEPKE CbIPOro KapTo-
(hensi, TBEPOOro Chipa (Hanpumep, coipa nap-
Me3aH), OXNaXaeHHOrO LLIOKONaaa 1 OpPexos.
MepepaboTka B pexumme 7.

BHumaHue!
[uck-Tepka He npegHa3HavYeH Ansa npoTu-

paHnsi MSITKOTO M Hape3Horo Chipa.
Ouck ansa kapTodenbHbIX
onagumn

[nsa npoTupaHnsi Ha TepKe Cblporo Kap-
Todhensa Ans ApaHMKOB U KapTodenbHbIX
onagun, Ansa Hapeskn pyKToB 1 OBOLLEN
TONCTBLIMWU NTOMTUKaMMW.

MpoTupaHune Ha Tepke: nepepaboTka B
pexume 7.

Peska: nepepaboTtka B pexxume 5.

Pa6oTa ¢ yHuBepcanbHOW pe3kon

PucyHok [l

m Haxatb Ha KHoMKy pastnokupo-

BaHWSI U NEPEBECTY NMOBOPOTHBIN ﬁ
KPOHLUTENH B NOMOXeHne 2.

m BcTaBuTb cMecutenbHyto Yally: Hakmno-
HVB CMECUTENbHYIO Yally Bnepes, ycra-
HOBUTb €€ W MOBEPHYTb NPOTUB YaCOBOW
CTpenku oo cukcauuu.

m Haxatb Ha KHOMKy pa3tnokupo-

BaHWS 1 NepeBeCTH NOBOPOTHLIN j
KPOHLUTENH B Monoxexue 3.

m CHSITb 3alUTHYHO KPbILLKY C NpuBoaa
yHMBepcanbHol pesku (pucyHok [l-5a).

m YepXuBaTb Aepxartenb A5l AUCKOB 3a
HVDKHWIA KOHeL, npu 3ToM oba BbICTyna
[OOIMKHbI yKasbiBaTb BBEPX.

m HyXXHbIN ANCK-pE3KY MW OUCK-LLUNHKOBKY
OCTOPOXHO MOMOXMWTb Ha BbICTYMbI Aep-
xartens ans auckos (pucyHok [1-6a).
Mpv ncnonb3oBaHWM ABYCTOPOHHUX
[OVCKOB CreamnTb 3a TeM, YTOOb! HyXHas
cTopoHa Gbina obpallieHa BBEPX.

m B3atb gepxarens Ans auckos 3a

BEPXHUI KOHEeL, 1 BCTaBUTb B KOpPMyC

(pucyHok [E1-6b).



m YCTaHOBWTb KpbILWKY (06paTtuTb BHUMA-
HVME Ha MapKUPOBKY) U NMOBEPHYTb MO
4YacoBoOW CTpernke Ao ynopa.

m YCTaHOBUTb yHMBEPCASbHYIO PE3KY
Ha Np1BOp Tak, Kak n3obpaxkeHo Ha
pucyHke [E1-8, n noeepHyTb ee no
4YacoBoOW CTpernke Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NepekntoyaTens
Ha PeKOMeHYEeMbIN PEXUM.

m 3arpy3vTb NpoayKTbl AN nepepaboTku
B 3arpy304Hblil CTBOM W NOATanNKMBaTh
TonKaTenem.

BHumaHue!
M3beratb ckonneHusi Hape3aHHbIX NPoayK-
TOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

PekomMeHpauusa: aAns nonyyeHns paBHO-
MEpHbIX pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKTHI AN
Hapesku nepepabatbiBaTh MNyYKamu.

YkazaHue: B crlyyae 3aknMHUBaHWS
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB B YHU-
BepcarnbHO pe3ke BbIKMIOYUTb KYXOHHbIN
KOMOGalH, N3BMeYb LUTENCENbHYH BUIIKY M3
pO3eTKN, AOXAATECH OCTAHOBKM NPUBOAA,
CHATb KPbILUKY C YHUBEPCANbHOWN Pe3ku U
OMOPOXHUTb 3arpy304Hblii CTBOJI.

Mo okoHYaHMM paboTbl

m Bbikntountb npnbop ¢ NomoLLbo NOBO-
POTHOrO NepeknyaTens.

m [MOBEPHYTL YHMBEPCANBHYIO PE3KY
NPOTUB YAaCOBOW CTPESKN U CHATD.

m [TOBEPHYTL KPbILIKY MPOTMB YacOBOM
CTPENKM U CHATb.

m /I3Bneyb gepxartenb Ans ANCKOB
BMECTe C ANCKOM. [1nsi 3TOro HaxaTtb
Ha MPUBOOHOW Ban CHWU3Y nanbLem
(pucyHok H).

m [MpoBecTun YncTky geTanen.

BneHpgep

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUsA 06
ocTpble HoXu/BpaljaroLwmincs npusoga!
Hw B KOeM criyyae He onyckaTtb pyku B
yCTaHOBMeHHbIV bneHgep! bneHgep moxHo
CHVMMaTb/yCTaHaBnNMBaTb TOMbKO Nocne
ocTaHoBku npusoga! bneHaep MoXHO
1Ccnomnb30BaTh TOMbKO B COBpaHHOM BMAE 1
C YCTaHOBIEHHOW KPbILLKOMN.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpun nepepaboTke B GneHaepe ropaumnx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIxoauT nap. 3anusatb He 6onee 0,5
nuTpa ropsyen Unm CUIbHO NeHsLWencs
XKUOKOCTU.

BHumaHue!

Bo3moxHO noBpexaeHue bneHgepa. He
nepepabarbiBaTb 3aMOPOXEHHbIE MHITPEaU-
€HTbI (3a UCKMoYeHeM Kyoukos nbaa). He
BKIHO4aTb NycTon brnexHaep.

Pa6GoTa c 6neHgepom

PucyHok [{:

m HaxaTtb Ha kHOMKy pa3bnokmpoBa-

HMS U NEePEBECTM KPOHLLTENH B j
nonoxexue 4.

m CHATb 3aWMUTHYIO KPbILLKY NpuBoAa
MuKcepa.

m YCTaHOBWTb CTakaH bneHaepa (MeTky Ha
py4Ke COBMECTUTb C METKOW Ha OCHOB-
HOM 6roke) 1 NoBepPHYTb NPOTUB YaCcOBON
CTpenku 4o ynopa.

m 3arpy3nTb MHIPEANEHTbI.
MakcumanbHOe KONMMYeCTBO XUAKOCTU =
1,25 nuTpa; MakcumanbHOe KOrm4ecTBO
CUIBHO MEHSILLMXCS UMK FOPSYNX XNOKO-
cten = 0,5 nutpa;
onTMMarnbHOE KONMMYEeCTBO TBEPAbIX
nepepabaTbiBaeMbix NPOAYKTOB = OT 50
no100r;

m YCTaHOBUTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb €€
NMPOTUB YaCOBOW CTPENKM A0 yrnopa
B pyyKy 6neHgepa. Kpbiwka gomkHa
3auKcMpoBaThCs.

m YCTaHOBUTb NMOBOPOTHbIN BbIKIOYATENb HA
HY>KHbBIN PEXUM.

[ob6aBneHue UHrpeaneHToB

PucyHok [4-8:

m BbIkntouunTb Nprbop ¢ NOMOLLbHO NOBO-
POTHOTO MepekKryaTens.

m CHSATb KPBbILLKY W 3arpy3vTb UHIPEANEHTDI

nnn

m 13BIeYb BOPOHKY U MOCTEMNEHHO 3arpy-
aTb TBEpAbIE MHIPEANEHTbI Yepes
3arpy3oyHoe oTBepcTue

nnn

m 3anNUTb XUOKUE UHTPEANEHThI Yepes
BOPOHKY.
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ru YucTka n yxon

Mo okoH4YaHuu paboTbl

m Bbikntountb npnbop ¢ NomMoLLbo NOBO-
POTHOrO NepeknoyaTens.

m [loBepHyTb BrieHaep no Yacosow CTpenke
N CHATb.

PekomeHpaums: GrneHaep nydilie Bcero
YNCTUTb Cpasy Mocre UCMONb30BaHUS.

Yuctka n yxon

BHumaHue!

He nonb3yvitecb abpasmBHbIMU YUCTALLMMU
cpencTtBamMu. [oBEPXHOCTb anekTponpu-
6opa MoxeT ObITb NoBpexaeHa.

OuuncTKka OCHOBHOrO Npubopa

/\ OnacHocTtb nopaxeHus Tokom!
OCHOBHOV BNOK HKX B KOEM Cyyae He
norpyxaTb B BOAY W He AepxXaTb nog
NpoOTOYHOM BOAoW. He ncnonb3oBatb
napooYnCTUTENb.

m /I3Bneyb BUIKY 13 PO3ETKN.

m [1poTepeTb OCHOBHOWM BroK 1 3alUMTHbIE
KPbILLKM N5 NPMBOAOB BriaXKHOW mMaTte-
pven. MNpyu Heo6XOAMMOCTM UCMONBb30BaTh
HebormbLLOEe KONMMYEeCTBO CpeacTBa Ans
MbITbs1 TOCYAbI.

m B 3akntoueHune BbiTEpeTb Npnbop Hacyxo.

YucTka cmecuTenbHOM Yawum u

Hacapok
CmecuTenbHYH0 Yally U Hacadky MOXHO
MbITb B I'IOCy,EI,OMOG‘-IHOVI MallnHe.
MnacTMaccoBble AeTanu He 3axumaThb B
NOCy4OMOEYHON MallvHe, Tak Kak B npo-
Llecce MbITbsl BO3MOXHA X HEyCTpaHumas
aedopmaums!

YucTtka yHMBepcanbHOU pe3ku
Bce aetanun yHMBepcaanon PE3KN MOXXHO
MbITb B nocyﬂ,omoequﬁl MallnHe.

PeKomer,auuﬂ: Ona yctpaHeHna KpacHoro
Harneta rnocre nepepaboTku, Hanpumep,
MOPKOBM, CMOYUTb MaTepuio HebonbLLUM
KOMMYeCTBOM pacTUTENIbHOro Macna u
npoTepeTb YHUBEPCAanbHY0 pesky (He
AUCKU-u3MenbunTenu). Mocne aToro
NPOMBITb YHUBEPCATbHYIO PE3KY.
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Yuctka 6neHgepa

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs
OCTPbIMM FIe3BMAMM HOXa!

He TporaTb HOX1 GrieHaepa rofbiMu
pykamu.

CrakaH GrneHepa, KpbILLKY 1 BOPOHKY
MOXHO MbITb B NMOCYAOMOEYHOW MallVHe.

PekomeHpauma: nocrne nepepaboTku
XKMOKOCTEW 3a4acTyo JOCTAaTOMHO O4YUCTUTb
OneHaep, He cHMUMasi ero ¢ npubopa. Ons
3TOro 3anuTb B YCTAHOBMEHHbIN GneHaep
HEMHOro BOAbl CO CPEACTBOM ANSA MbITbsi
nocyabl. BknounTe GneHaep Ha HECKOMbKO
cekyHz (pexum M). Beinutb MbinbHY Bogy
1 NPOMbITb GieHAEpP YMCTON BOOOW.

BaxHoe yka3saHwue:

CyMKy AN IpUHAANEXHOCTEN YNCTUTL Npu
HeobxogumocTn. CobnopaTh yKkasaHus no
yxoay, UMetoLLMecst B CyMKe.

XpaHeHue

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHuA!
Mpwn Hemncnonb3oBaHUK Npubopa U3BMNeYb
LUTENCENbHYO BUIMKY 13 PO3ETKU.

PucyHok [|:

m YNOXUTb HacadKkv v ANCKU-M3MenbIMTeni
B CYMKY A115 NPUHALNEXHOCTEN.

m CyMKy Ansi NPpUHaANeXHOCTEN XPaH!Tb B
CMECUTENbHON vallle.

Momolb Npu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHMA!
Mepen yCTpaHEHNEM HEMCTIPABHOCTM
N3BrEeYb LUITEMNCENLHYIO BUKY U3 PO3ETKM.

BaxHoe yka3saHwue:

Ha owwubky B ynpaeneHun npubopom, cpa-
6aTbiBaHVe aNeKTPOHHbIX NPefoXpaHuTenein
UInn HencnpaBHOCTb Npubopa ykasbiBaeT
MUraroLLMIN MHAMKaTop paboyero COCTOAHUS.
MoBOPOTHBLIN KPOHLITENH [OMKEH ObITb
3adhmKkcupoBaH B KaxxaoM paboyem
NOJIOXXEeHUMN.

Bravane cnegyet nonbITatbCsA YCTPaHUTb
BO3HVIKLLYO Npo6remMy ¢ MOMOLLbIO CReayto-
LLNX yKa3aHWUI.



HeuncnpaBHoOCTb
Mpunbop He BKNtovaeTcs.

YctpaHeHue

m [1poBepUTb Hannune aneKkTPoCcCHabXeHus.

m [1poBepPUTL LUTENCENBHYIO BUTKY.

m [1poBepPUTb MOBOPOTHLIN KPOHLLTENH.

B npaBunbHOM nonoxeHun?
3admkeuposaH?

m [prikpyTUTL BrieHaep N cMecuTenbHYo
Yaluy Ao ynopa.

m YCTaHOBUWTb KPbILLKY GrieHaepa v Npukpy-
TUTb A0 ynopa.

m HakpbITb 3aWMUTHBIMM KpbILLKaMWU NPUBO-
0B Hencnonb3yemMble NpuBogbl.

m BkntoyeHa 6r1okmMpoBka NOBTOPHOIO
BKIIIOYEHMNS. YCTAHOBUTL Nepeksovarenb
npubopa B nonoxeHue 0/off, a 3atem
CHOBA Ha HYXHbIV PEXUM.

HeucnpaBHOCTb

Mpubop BbIKMHOYAETCS BO BPEMS UCMOSb-
3oBaHusA. CpabaTbiBaeT 3awuTta oT nepe-
rpy3ku. OgHoBpemMeHHO nepepabaTbiBanoch
CNULIKOM 60MbLLIOE KONMYECTBO MPOAYKTOB.

YcTpaHeHue

m OTKNIOYMTE NprBop.

m YMEHbLUNTb KONU4ecTBo nepepabarbiBae-
MbIX MPOAYKTOB.

m He npeBbilwaTte MakcumanbHO Jomny-
CTUMOE KONM4YeCTBO NPOAYKTOB (CM.
«Mpumepbl ncnonb3oBaHUA»)!

HeuncnpaBHOCTb

Bo Bpems paboTbl npvBoga cnyyanHo 6bina
HakaTa KHonka pa3bnokmpoBaHus. MNMoso-
POTHbIN KPOHLUTEVH NepeaBuUraeTcs BBEPX.
MpvBOA OTKNKOYAETCS, HO HE OCTaHaBNMBa-
€TCs B NONOXEHUN ANS CMEHbl HAaCafoK.

YctpaHeHue

m [lepeBecTy NOBOPOTHbLIV Nepeknoyarenb
B nonoxeHue «0/off».

m [lepeBecT NOBOPOTHbLIN KPOH-
LUTEWH B nonoxexue 1.

m Bkniountb npmbop (pexum 1).

m CHoOBa BbIKMO4YMTE Npubop.

Hacagka octaHaenveaeTcs B NONoXeHnu

ONsi CMeHbl HacaJok.

Mpumepsbl ncnonb3oBaHmst ru

HeuncnpaBHOCTb

BrneHnpgep He HauymHaeT paboTaTb unu octa-
HaBMMBaeTCs BO BPEMS MCMOMb30BaHNs,
npueog «ryaunt». Hox GrnoknposaH.

YcTpaHeHue

m OTKMIOYMTE NPUBOP 1 M3BMeYb LUTencenb-
HYI0 BUIKY U3 PO3ETKM.

m CHATb GneHgep u ycTpaHuTb
npensTcTBumeE.

m CHoBa ycTaHoBWTb BneHgep.

m Bkntountb npmbop.

BaxHoe yka3aHue

Ecnu Takum obpa3om He yganocb ycTpa-
HWUTb HENCNPABHOCTL, obpaTuTech B cep-
BMICHYHO CIy>0y.

anMepr uncnonb3oBaHuUA

B36uTble cnuBku

— 100 r-600 r

m CrimBku nepepabarbiBath oT 1%
00 4 MUHYT B pexume 7 B 3aBU-
CUMOCTY OT KONMYeCTBa U CBONCTB
CIMUBOK C NOMOLLbIO BEHYMKA A4S
B30MBaHUSA.

AnyHble 6enku

— OT 1 0o 8 AnYHbIX 6enkos

m bernku B36MBaTh B Te4yeHne 4-6
MUWHYT Ha CTYMEHN 7 C MOMOLLIbIO
BEHYMKa A5 B3OMBaHUS.

BuckBuTtHOE TECTO

OcHOBHoOM peuenT

— 2 anua

— 2-3 cT. n. ropsiyen Boabl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTk BaHUINbHOrO caxapa

— 70 1 MyKM

— 70 r kpaxmana

— ecnu notpebyeTcs, HEMHOrO NEKapcKoro
nopoLuKa
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ru Mpumepsbl ncnonb3oBaHus

m /IHrpeaneHTsl (Kpome Myku 1 Kpaxmana)
B36MBaTb B TE4EHNE NPUMEPHO 4-6 MUHYT
B pexuMe 7 C MOMOLLIbIO BEHYMKa Ans
B36MBaHMA [0 0Opa3oBaHMs MeHbI.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIN NepeknioyaTerns
Ha pexum 1 1 B TeYeHNe NpuMepHoO
Y2-1 MUHYTbI NOAMELLMBATb NO CTONOBON
NOXKEe NPOCESHHYI0 MYKY M Kpaxmar.

MakcumanbHoOe KONnM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

Cno6Hoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

— 6 anua

— 500 r caxapa

— 1 wenoTka conu

— 2 nakeTuKa BaHUITbHOIO caxapa unm
uegpa ¢ 2 NIMMoHa

— 500 r cnMBoYHOro Macna unn maprapvHa

— (KOMHaTHOI Temneparypbl)

— 1000 r mykm

— 1 nakeTUK NeKapcKoro NopoLuka

— 250 mn moroka

m fAiua, caxap, Conb U BaHUNbHbIN caxap
Unu Leapy IMMOHa CMeLlaTh BEHYNKOM
ONSA nepeMeLLnBaHng B Te4eHne npuon.
10 cekyHf B pexume 1.

m YCTaHOBUTb Ha pexum 5 n nepepabartbl
BaTb B TevyeHne npubn. 120 cekyHa.

m [106aBUTbL CNMBOYHOE MAcno 1 nepepa-
6atbiBaTh B Te4eHne npubn. 60 cekyHA B
pexume 3.

m [106aBUTb MyKy 1 NeKapCKuii NOPOLLIOK
n nepepabaTtbiBaTb B Te4eHne npunbn. 2
MUHYT B pexume 1.

m YCTaHOBUTb Ha pexuM 3 1 B TeYeHune 2
MWHYT NMOCTENEHHO 400aBNATbL MOMOKO.

MakcumanbHoe KonuM4yecTBO: 1-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peLenTa
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MNMeco4Hoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

— 125 r cnuBo4Horo
macna (KOMHaTHON
TemnepaTypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka conun

— HEMHOrO JIMMOHHOW LeApbl UNv BaHUIb-
Horo caxapa

— 250 r mykn

— ecnu notTpebyeTcs, HEMHOIO NeKapcKoro
MOpoLLKa

m Bce nHrpeaveHTsl nepemelunsats B
Te4yeHne NPUMEpPHO %2 MUHYTbI B pEXUMe
1, a 3aTemM B Te4eHne npumepHo 2—3
MWHYT B peXume 6 BEHYNKOM ANns
nepemMeLLBaHuns.

Mpw ncnonssosaHumn 6onee 500 r Mmyku:

m V/IHrpegveHTbl 3ameLunBaTh C MOMOLLbIO
MeCUIbHON HacaaKn B TeYeHre npu-
MEPHO %2 MUHYTbI B pexume 1, 3atem B
Te4YeHne NpMMepHO 3—4 MUHYT B pexume
3.

MakcumanbHoe Konu4ecTBo: 2-kpaTHoe

KONM4YeCTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

OpoxkeBoe TecTo

OcHoBHoOM peuenT

— 500 r mykmn

— 1 anuo

— 80 rxupa (KoMHaTHOW TeMnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro Monoka

— 25 1 cBexXuMX unu 1 nakeTuk

— CyXUX ApOXOKEN

— Lenpa ¢ 2 numoHa

— 1 wenoTka conu

m Bce nHrpeameHTbl nepepabatbiBath B
TeYeHUe NPYMEpPHO Y2 MUHYThI B pEXUME
1, 3aTeM B Te4eHne NpUMepPHO 3—6 MUHYT
B pexume 3 C MOMOLLbK MECUITbHOM
Hacaaku.

MakcumanbHoe KONMUYecTBO: 2-KpaTHoe

KONMYeCTBO NMPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa



TecTo onNA MakapoH

OcHoBHoOM peuenT

— 300 r mykn

— 3 anua

— Mpw Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonoa-
HOW BOAbI

m Bce uHrpeameHTbl nepepabatbiBaTh B
TeYeHne NpUMepPHO 3—5 MUHYT B pexmme
3 00 nonyyeHns 0AHOPOAHOrO TecTa.

MakcumanbHoe konuyecTBo: 1,5-kpaTHoe

KONMUYEeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peLenTa

TecTo ansa xneba

OcHoBHoOM peuenT

— 1000 r mykn

— 3 nakeTuka cyxux gpoxoken

— 2y4. 1. conu

— 660 mn Tennon Boabl

m Bce nHrpeaneHTbl nepepabatbiBaTh B
TeYeHMe NPUMEPHO Y2 MUHYThI B pEXUME
1, 3aTeM B Te4YeHne NpUmMepHoO 4—5 MUHYT
B pexume 3 C MOMOLLbI MECUIbHOM
Hacagku.

MawnoHes

— 2 anua

— 2 4. n. ropunubl

— Y4 N pacTuTenbHOro macna

— 2 CT. . IMMOHHOTO COKa WK yKcyca

— 1 wenoTKka conu

— 1 wenoTka caxapa

Bce MHrpeaneHTbl AOMKHbI MIMETb OaNHAaKO-

BYIO TEemneparypy.

m /IHrpeaneHTbl (Kpome pacTUTeNbHOro
macna) nepepabaTtbiBaTb B Te4EHME
HEeCKOmMbKMX CeKyHA B pexume 3 (2) nnun 4
(3) B GrieHaepe.

m [NepeknounTb GneHaep Ha pexum 7 (4),
MeAJIEHHO BNMBaTb MAcro Yepe3 BOPOHKY
1 npogorkatb NepeMeLunBaTb 40 Tex
nop, Noka MamoHe3 He AMYIbrMpyeTcsi.

MaioHe3 cneayeT ynotpebuTb B cKaTble

CPOKM, He XpaHUTb ero.

YTunusauus ru

YTunusauumsa

YTUnm3npymnte ynakoBky ¢ UCMONb30-
Ei BaHMeM aKornornyeckm 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUN €BpOnen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hbl€ HOPMbI ONPeAensoT OENCTBYO-
Lne Ha TeppuTtopumn EBpocotosa npa-
BMa BO3BpaTa M yTUnunsaumm ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasuHe,
B KOTOpoM Bkl nprobpenun npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLy0 MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOrO 0bCnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBMCHOM LEHTpE, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpoM3BOAUTENS
000 «BbCX BblToBas TeXHUKa», Unu

B COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboli npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.
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ru

CneunanbHble NpUHaLNEXHOCTH

CneumanbHble npnHaanexHocTu

MUZ5ZP1 [nsa oTXMma coka 13 anenbCUHOB, JIMMOHOB U
COKOBbIXM- rpevndpyToB.
Marnka gns
LMTPYCOBbIX
= MUZ5CC1 [nsa Hapesku pyKTOB 1 OBOLLEN Ha paBHOMEPHbIE
Hacapka KyOuKn
d 05 Hapesku
I 3 Ky6ukamu
MUZ5FW1 [ns namensyeHns CBEXero Msca aAng taprapa nnm
Mscopy6ka pyneta us pybrneHoro msica.
03 06 MUZ45LS1 Ons macopy6kn MUZ5FWA1.
Komnnekr Menko ansa nawTtetoB 1 6yTepOpoaHbIX Mace, KpynHo
(POPMOBOYHBIX  ANS XapeHbIX Konbacok v cana.
[ONCKoB

Menko (3 Mm),
KpYyMHO (6 MMm)

MUZ45SV1

Ons macopybkn MUZ5FWA1.

T
Hacagka-wa-  C metannuyeckum wabnoHoM A5 4 pasnunyHbIX opm
6noH ans BbIMEYKMN.
' BbIMEYKM
—=" MUZ45RV1 Onsa macopybkn MUZ5FW1.

Hacapgka-tepka

[na HaTUpaHUsi OpeXoB, MMHAANS, LWoKonaaa v Cyxmx
Oynouvek.

MUZ45FV1
Hacapgka-npecc
[ns oTXMma
coka

[na msacopybkn MUZ5FW1.

[ns oTxmMma Mycca 13 Sirog, Kpome MarnuHbl, NoMu-
O0pOB U WwiunoBHWka. Og4HOBPEMEHHO aBTOMaTUYECKU
OTAENSIOTCS BETOYKUN U 3€PHBbILLKM, HAanpuMep, oT
CMOPOZAVHBI.

MUZ45PS1
[wvck ons kap-
Tobens chpu

[nsa yHuBepcanbHon pe3kn MUZ5DS1.
[ns Hapeskn cbiporo kapTodens Npy NPUroToBNEeHNU

kapTodens dpw.
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CneuuanbHble NpUHaLNEeXHOCTH ru

MUZ45AG1 [ns yHneepcanbHon peskv MUZ5DS1.

Ouck ons Hape3aeT opyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMM NOIOCKaMm Anst
Hapesku OBOLLHbIX Ontof, a3mMaTckom KyXHMU.

oBoLlen ans

ontog asmar-

CKOW KYXHW

MUZ45RS1 Onsi yHnBepcanbHow peskn MUZ5DS1.

[wnck-Tepka, [nsi npoTMpaHus cbiporo Kaptodens, Hanpyumep, Ans
KpYymnHO OPaHMNKOB UMW KINELIOK.

MUZ45KP1 Onsa yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.

o et Ouck ans [nsa npoTupaHust Ha Tepke cblporo kapTodens ans apa-
KapTohenbHbIX HWKOB M KapTOernbHbLIX Onaauii, Anst HApe3kn PPyKTOB
onagumn 1 OBOLLEN TONCTbIMU JTOMTUKaMMU.

MUZ5ER2 B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabaTbiBaTb 40
CmMmecutenb- 750 r MyK/ NNIOC UHFPEeaNEHTbI.
Has Yalwa us

i Hep)KaBetoLen
cTtanm
MUZ5KR1 B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabaTbiBaTb 40
Cwmecutenb- 750 r MyK1 NNIOC UHFPEeanEHTbI.

Has Yyalwa us
nracTmacchbl

Q MUZ5MX1 [ns cmelumBaHna HaNnUTKOB, 4SS NIOPUPOBAHUS
Hacaa- (OPYKTOB 1 OBOLLEWN, ANS NPUrOTOBIIEHMS MaoHe3a, A4S

ka-bneHgep U3 m3menb4eHust PpyKTOB U OPEXOB, AN N3MENbYeHUs]
nnacrMaccel KyBUKOB nbaa.

MUZ5MM1 [Onsi pybkun 3eneHn, osoLLen, abrnok n msca, ons LWnH-
MHorodyHK- KOBKW MOPKOBW, peanca v cbipa, Anst HaTupaHusi OPeEXOB
LIMOHarbHbIN M OXNakAeHHOro Lokonaga.

6neHgep

Ecnu ogHa u3 I'IpI/IHa,ElJ'Ie)KHOCTeI7I He BXOOUT B KOMMNJIEKT NOCTaBKN, €€ MOXHO npmo6pecm
B TOproene w1 B CepBVICHOl‘;I cny>|<6e.
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON* Mo KOHTPOsieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccunckon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArku, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHVMAHWE! AccopTUMEHT npoayKuun NocTOSAHHO OBHOBNAETCS. TeXHUYECKNe XapakTepucTuk NPOAYKLMK, B TOM Yucre aHeprodatdeKTUBHOCTH, NOCTOSHHO COBEp-

weHcTByI0TCS. MPOAYKLMS PErynsipHO NPOXOANUT 0Bsi3aTerbHYI0 NPoLEAyPY NOATBEPXKAEHNS COOTBETCTBUS COMMACHO ENCTBYIOLIEMY 3aKoHOAATENbLCTBY. MHdopmaumio o

PeKBU3NTaX aKTyanbHbIX CEPTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX UX AENCTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIMIO O KNacce 1 xapakTepucTukax aHeproathdeKTUBHOCTU NPoayK-

UM, MHhopMaLmio 06 aKkTyarnsHOM accopTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OPraHM3aLym, BbIMOMHSIOWIEN (YHKLMM MHOCTPAHHOTO WM3rOTOBUTENS Ha TeppUTOpHM

Poccuiickon ®epepaunn OO0 «BCX BeiToBas TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798.

Komnanusi OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mockea, yn. Manasi Kanysxckas, 4.15 ocyLLecTBnsieT CBOI0 AESTENbHOCTb MO NOATBEPKAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

Ly OT UMEHU NPOU3BOANTENS HA €VHOI TAMOXKEHHOM TePPUTOPUM TAMOXKEHHOTO COl03a B COOTBETCTBUN C ACACTBYIOLMI TEXHUYECKUMU PErnamMeHTamm, B KayecTse

YNOMHOMOYEHHOrO M3rotoBUTENEM NuLa, a Takke BbINOMHAET TpeGoBaHusi, npesycMoTpeHHble 3akoHoM P® Ne184-d3 «O TexHWYeckoM peryniupoBaHuv» Ans nuua,

BBINOMHSIOLLETO (hYHKLMI MHOCTPAHHOTO M3rOTOBMUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickon deaepaunm.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®enepaumio NpoayKLmum, cepTudULMpoBaHHONM B Ka4eCcTBe CEPUNHO NPOU3BOAVMON OpraHoM ro cepTudmkaumm «PoctecT-Mocksay, aTTec-

TaT akkpegutauun POCC RU.0001.10.A5146, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, ssnsetcsi OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mockea,

119071, yn. Manasi Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aumen, ykasbiBaemoil Ha NPOAYKUNM B LIENsIX MAEHTUMMUKALMM NPOAYKUMM 1 OCYLIECTBAISIOWEN NepBUYHOE pa3MeLleHne NPoaYyKUMM Ha peiHke EBponerckoro

coto3a, siensietcs Pobept Boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanusi (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOpUANYECKIM NULIOM (M3rOTOBUTENEM), OCYLLECTBIISIOLNM OT CBOETO UMEHM U3TOTOBIIEHIE NPOAYKLIM 1 OTBETCTBEHHBIM 38 €€ COOTBETCTBIUE TPEGOBAHNAM NPUMEHUMBIX

TeXHUYECKNX pernameHToB TamMoXeHHOro cotosa, aensetcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).

Mpu nepeBo3ke, Norpyske, pasrpyske U XpaHeHUM NPOAYKLMM CriedyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO M3MOKEHHbIX B UHCTPYKLWM MO SKCMyaTaLuu, cneayiowmmmi Tpe6o-

BaHUAMM:

+ 3anpelyaercs noABeprarh NPOAYKUMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKAM Harpy3kam, KOTOpbIe MOFYT MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO MPOAYKLMIA U/UNN HApYLIEHNIO ee yna-
KOBKM.

+ HeoBxoaumo u3beratb nonafaHust Ha ynakosKy NPOAYKLUMM BOAbI U APYTUX XKUAKOCTEN.

TMepen nepeBo3Kkoil N Nepesjadeil Ha XpaHeHue BbiBLUEN B AKCMNyaTaLmMy NPOAYKLMY MpY OTPULATENBHON TeMnepaType HeoBX0AUMO YGeaNTLCS B OTCYTCTBUM B NPO-

[lyKumum Bogbl.

Mpoaykums npeaHa3HaveHa K UCMoNbL30BaHMIO B YCNIOBUSIX TeMnepaTypbl Bbile 0°C 1 OTHOCUTENBHOWM BNaXHOCTH, He npesbiatolen 93%.

lMepea Havanom akcnnyatauuy NPOAyKLMN, ANUTENbHOE BPeMs HaXOAMBLUENCS oA BO3AENCTBNEM OTpULaTENbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BbIEPXaTb €e B yCro-

BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPb! HECKONBKO Yacos.

MpaBuna peanusaumny NPOAYKLUMM ONPeaEensioTcs NPeanpUATUSMU PO3HMYHON TOPFOBAM B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHNAMM AeCTBYIOLLEro 3akoHoAaTenbCTea.

YkazaHus no yTunu3auum NpoayKuUn coaepxartcst B MHCTPYKUMK NO 3KcnnyaTaumMm n moryt BbITb. YTOYHEHb! y MyHULMNanbHbIX OpraHoB WCMONHUTENBHON BNacTu.

[Ans NpoAyKuum, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPOKa AeicTBUS cepTudukaTa CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTUdMKaT AECTBUTENEH NP ee NOCTaBke, Npofaxe 1

MCNonb3oBaHUN (MPUMEHEHNN) B TeYeHNe Cpoka Cryxbbl, yCTaHOBNEHHOTO B COOTBETCTBMM CO cTaTbeil 18 3akoHa P® o sawmTe npas notpebuteneit. Cpok cnyx6bl Ha

NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS NITOTOBUTENS O rapaHTUHOM 1 CEPBICHOM OBCIYXUBAHINY .

Mpoaykuus MoxeT BbITb MAEHTUdMUMPOBaHA MO MoenbHOMY 0603HaueHuio (none «E-Nr.»), anpo6aLoHHomy Tuny (none «Type») n ToBapHOMY 3HaKy Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOAYKLWIO, YNIAKOBKY 1 (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTaLNM.

B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLIM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAsA MHChOPMALMS, MHCTPYKUMA (PyKOBOACTBO) MO

aKcnnyataunm, nHchopmaums 06 yCnoBusx rapaHTUHONO 1 CEPBUCHOTO 06CYKMBAHMS.

Mapk1poBaHue NPoAYyKLMM OCYLLIECTBASETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npnuGopa, Ha yNakoBOYHOI 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke

MOXET NPOU3BOAUTLCS UHBIMI CNOCOGaMK, 0BECTIEYNBAIOLLNMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeACTaBrneHne MHAOPMaLM O NPUBOPE B MECTaX NPOoAaX.

Mpoaykuns, koTopas npowna npoueaypy NOATBEPXKAEHWS COOTBETCTBMS cormacHo TpeGosaHuaAM TexHudyeckux PermameHToB TamoxenHoro Cotosa,
MapKVpyeTCs eANHBIM 3HakoM 0BpalLieHns NPOAYKLMM Ha PbIHKE rOCYAapCTB — YNeHOB TaMOXEHHOrO Colo3a.

no 15.03.2015 1 cooTBeTCTBUE KOTOPOW 06si3aTeNbHLIM TpeGoBaHUAM NOATBEPX/AEHO poccuiickuMn ceptudukatamm B cucteme FOCT P, nn6o eanHeiMmu

@ Mpoaykuns, kotopas Gbina BbINYLUEHa YNOMHOMOYEHHBIMU TaMOXEHHBIMW OpraHamu B cB0GOAHOe ObpalleHne Ha Tepputopun TaMOXEHHOro coto3a
[floKyMeHTaM1 TaMOXEHHOTO COK3a, MOXKeET GbiTh MapKMpoBaHa 3HaKoM COOTBETCTBUS.

AS146
OKCMnyaTaUMoHHbIE JOKYMEHTbI Ha MPOAYKUMIO BLINOMHAKTCA Ha PYCCKOM A3blke. DKCMyaTaunoHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCcyapCTBEHHBIX A3blkax roCYAapCcTB — YNEHOB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOrO, MPU HAfMuMK COOTBETCTBYIOLNX TPEGOBAHMI B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO 6E3BO3MESAHO MOMY4MUTL Y TOPrYIOLLEN OpraHn3a-
LMKM-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLIENO rOCYAapCTBa — UnieHa TaMOoXKeHHOrO Cok3a.

WHdopmaumsa o komnnekTaLmm Npoaykummn NpeAcTaBneHa B TOproBbiX 3anax, MoxeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHoit «ropsideit nHu» (800) 200-2961, a
Takxke [AOCTyrNHa B MHTEpHeTe Ha cailTe nponssoauTens http://www.bosch-bt.ru.

*09.02.2015 BCX Bou yHn Cumenc Xaycrepere Mv6X, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miorxen, Fepmanuts, 3 BCX TWGX, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miowxen, Mepmianis.
Mogens AnpoGaunoHHbIi CepTudpukart cooTBeTCTBUS Crpana-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [arta Bblaaun DeiictayeT no nsrotosuternk
C
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af346.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosexus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.AS146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
Peskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af46.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumst
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumsa
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
Tenn
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AS146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosenus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHusi




CepTudmkar cooTBeTCTBUSA

Moaens Anpo6aumnoHHbIin CrpaHa-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [ata Bblaaun DOevicteyeT Ao L
n Tenu
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Crnosexus
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMB2001 CNSMO3EV C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.AA46.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A5146.B.62 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM6B250 CNHR11 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A146.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.6288: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CrnoBeHust
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoBeHust
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoBeHust
MSM87180 CNHR28 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusi
MSM88190 CNHR29 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHusi
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67190 CNHR26FP C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexust
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexusi
MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM881X2 CNHR29 C-DE.AS146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM6B400 CNHR12 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnogexus
MCM2050 CNCM11ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4250 CNCM21 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM64051 CNCM30 C-DE.Af346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crnosexus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4856EU CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4880 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM54240 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM54251 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnogexus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57860 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
Kod
MKM6003 KM13 C-DE.Af346.B.62081 14.02.14 13.02.19 Crnosexus
MKM6000 KM13 C-DE.Af346.B.62081 14.02.14 13.02.19 Crnosenus
Msicopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.A546.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHust
MFW1545 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHusi
MFW1550 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHusi
MFW45020 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW45120 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW66020 CNFW6 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67440 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68640 CNFW8 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68660 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68680 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
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Kayincisaik wapanapbl

Byn 6yibiM yLWiH MaHbI3abl kKayinCi3aik XXaHe KongaHy HyckaynapbiH
any yLiH ocbl KorngaHy Typarbl HyYCKayrblfblH TOMbIFLIMEH MYKUST
OKbIMN WbIFbIHbI3. BynbiMAbl NanbIKTbl TYPAE KongaHy Typansl
HyCKayrnapfa cav apekeT eTinmereHae ocbl 9peKkeTTepaAeH LUbIFaTbiH
WbIFbIHAAP YLWiH eHAIpYLWi TapanbiHaH Keningik epinmeng,.

Byn 6yiibiM TYPMbICTLIK Kafgannapna asblk-TyiK eHiMOepiHiH,
TYPMBICTbIK KerieMaepae Hemece TYPMbICTbIK XXafgannapra

yKkcac 6benkommMmepumsnblik MakcaTTapaa eHaey YLiH apHarnfaH.
TypMbICTbIK XXaFgannapra ykcac KorngaHy katapblHa, Mbicarbl,
OyMbIMAbl AyKeHOep, KeHcenep, aybinwapyalbinbIk XoHe 6acka
KOMMepUUSAnbIK eHaipicTepaeri Kbl3aMeTKepriep acxaHanapbiHaa
KongaHy Hemece naHcMoHAapAa, WaFblH KOHakK yunepae Hemece
ocblfiapfa yKcac xxepnepae KongaHy xxatagbl. bynbimabl Tek
TYPMBICTbIK KefieMaep MeH yakblTTapaa engey YLiH KonaaHbIHbI3.
Pykcat eTinreH makcumangpblk kenemaepgeH («KondaHy
Mbicandapbl» MakanacblH KapaHbl3) acbipMaHbI3!

Byn 6yibiM a3blK-TynNiK eHIMAEPIH apanacTbIpy, Uiey XoHe KafyFa
apHanfaH. OHbl 6acka Hepcenepai Hemece 3aTTapabl eHaey

YLLiH KongaHyfa 6onvangbl. ©OHAipyLWi pykcaT eTKEH KOMEKLLI
Kypangapabl kongaHraH kesge kebipek apekeTTep opblHAayFa
bonagpl. bybiMabl TEK KaHa TyMHyCKanblK KOMEKLI KypangapmeH
Oipre kongaHbIHbI3. KemekLi kypangapabl KongaHraHd kesae
OHbIMEH Bipre GepinreH konaaHy Typanbl HyckaynblKTbl YCTaHbIHbI3.
KongaHy Typanbl HyckaynbIKTbl cakTan KOMblHbI3. BynbiMabl

backa agamaapra 6epreHiHiage oHbIMeH Bipre KongaHy Typarnsl
HYCKaynbIKTbl Aa 6epiHia.
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Kayincisaik wapanapbl kk

XXannbl Kayincisgik Hyckaynapbl

A AneKTp KyaTblHa Tycy Kayni 6ap!

Byn 6yrbimabl bananapra KongaHyra 6epyre 6onmangsl. bynbimabl
XXoHe OHbIH, KaberniH bananapgaH anwak xXepae cakray Kepek.

Byn 6yrbiMaap AeHe, cesim xaHe akbli-on KabineTTepi wekTeyni,
COHbIMEH Bipre Taxipnbeci xaHe binimi XeTkinikcia agampap
TapanblHaH Tek bakbinay actbiHga 6onFangapbiHAa, Hemece
OynbIMAabl Kayincia Typae kongaHy 6onbiHWa ManiMeTTepiH e3aepiHe
XayanTbl TynFanapgaH anbin, ocbl OynbIMAbl KOngaHygaH nanga
©ona anaTbIH KayinTepai TyCiHreHAepiHAe FaHa KongaHbiia anagbl.
bananapfa ocbl BynbIMMEH orHayfa pyKkcaT eTneHi3. Tasanay
XoHe xeHaey XyMbIcTapbl 6akbinaycbl3 KangblpbinFaH bananap
apKblbl Xyprisinmeyi Tvic. bynbiMabl kagaranaycbi3 kongaHoaHbl3.
BynbiMabl TeK KaHa ompmanbik TakTanwaga KepceTinrex
MasimMeTTepi DoMbIHLIA icKke KOCbIN KonaaHbiHbI3. Kypbinfbl 6enve
TemnepartypacblHAarb! iLKi XXannapga faHa XXoHe TeHi3 AeHreniHeH
2000 m gewninri GMikTiKTEe KONgaHyFa apHasnfaH.

BybiMabl, OHbI BakblNnaycbl3 KangblpFaHbiHbI3aa, KypacTbipbin
OpHaTKaHbIHbI3Oa, BerLeKTereHiHiage Hemece TasanafraHblHbI34a
apKalLaH »eniaeH axblpaTbIHpbI3.

ByibiM kabeniH eTKip HeMece bICTbIK XXepriep apKblibl TapTnaHbI3.
Erep BynbiM HeEMece OHbIH KyaT CbiMbl 3akbiMaarnca, OHbl
navganaHb6aHbi3. Ocbl BynbIMHbBIH Kabeni Oy3binbin 3akbiMAaHFaH
Kynge 6onca, kayintepain nanga 6onybiH 6ongsipmMay yLiH, OHbIH
eHAIpYLI HemMece TEXHUKAIbIK KbI3BMET KepCceTy opTarnblfblHbIH
MaMaHbl apKblfbl, HEeMece ocblfnapfa ykcac apHavbl 6inimi 6ap agam
TaparnblHaH aybICTbIPbIYbl KAXET. BynbIMAbl XXeHOey KyMbICTapbl
TeK KaHa TeXHMKanbIK KbIBMET KOpPCETY opTasiblfbIHbIH MaMaHb!
apKblSibl ©TKI3iNYyi Kaxer.

Byn 6ynbiMre apHanfaH Kayincisgik Hyckaynapbl

/\ XapakatTaHy Kayni 6ap!

A AneKTp KyaTblHa Tycy Kayni 6ap!

XKeni awacblH Tek BYMbIMMEH XXYMbIC iCTeY YLUIH KaXXeTTi opekeTTep
©TKi3inin xkeHe eHiMOep MeH 3aTTap AaubliHAanbIn KoMbliFaHga faHa
3NEeKTPp po3eTKacblHa xanfaHpl3. bybimabl kongaHbaraH kesge
allaHbl po3eTkadaH LWblFapblHbl3. AKaynbIKTbl KO angbiHAa allaHbl
po3eTkadaH LWblFapblHbl3. Heriari OynbiMabl elikallaH CynbIKTbIK
iwiHe 6aTbipMaHpbI3 XXaHe afblHAbI CY acTbliHAA YCTaMaHbI3.
Ewkangan Oy TazanarblwbiH narganaHbaHbi3. bynbiMabl TEK kKaHa
arHanmarnbl axblpaTKbILL apKblfbl KOCbIM eLWipiHi3.
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kk Kayincisgik wapanapbl

/\ Ananmansi KypanaaH XxapakatTaHy kayni 6ap!

YKyMblIc icTeTinreH kemekLi kypan He Kocankbl benwekrepai
anmacTblpy angbiHaa, OynbiMabl eLwipin, XXenigeH axblpaTty Kepek.
XKeTek ewwipinreHHeH KeniH 6ipa3 yakbIT XXyMbIC iCTeN Typaabl XXoHe
Kypangbl anMacTblpy KyniHae Typagbl. bynbim Kocynbl 6onfFaH
Kesge, anHanmans! TYTKaHbl peTTeMeHi3. XKeTek TosblFbIMeH
TOKTaFaHLa KyTiHi3. AiHanbIn TypaTbiH BenweKkTepiH ycTamaHbl3.
KongaHy 6apbicbiHAa biobICTbl YCTaMaHbI3. KynfbiLw iLiHe
KONMbIHbI3Abl canMaHpbI3. Tek xabblfFaH KaknakneH XXyMblC iCTeH;3!
Kayincisgik cebentepiHe GannaHbICTbl BybIMAbl KONAaHblIMaraH
XKEeTeK KOpFaHbIC KaknarbiIMeH XabbliFaH Ke3fe faHa XyMbIC icTeTyre
oonagbl.

A\ Orxip NbilWaKTaH xapakaTTaHy Kayni 6ap!

MaviganafbILL AUCKIHIH ©TKIp NbILLakTapbl MeH XUEeKTepiH
ycTamaHpI3. Manganarbiw guckinepre ek 6ymipiHeH Kon TUri3iHi3!
ApanacTbIpfblLlL MblLIAKKa XasaH KoSIMEH TUMEH|3.

/\ OTkip nblwak/aitHanManb! XeTeKkTeH XapakaTtaHy Kayni!
OpHaTtbinFaH apanacTtblpfbiWThl YCTaMaHbI3! ApanacTblpfbilUThl TEK
XUHaKTanfaH Kynae »oHe abblfiFaH KaknakneH nanganaHbliHbl3.
A Kywnin kany kayni 6ap!

blcTbIK apanacTbipbinaTblH eHIMAI eHAeY KesiHae KaknakTarbl
KynrblwTaH 6y weifagbl. EH ke6i 0,5 nnTp bICTbIK HE KenipLuireH
CYMbIKTbIK TONTbIPbIHbI3.

A MaHbI3abl!

ByrbiMabl TEK KaHa TYNHYCKanbIK KOMeKLUi KypangapMeH Gipre
KongaHbiHbI3. KemekLi Kypangapabl KongaHFaH Kesge oHbiMeH Bipre
OepinreH kongaHy Typanbl HYCKaynbIKTbl YCTaHbIHbI3. bip yakbITTa
Tek Bip Kypan He KemeKLi Kypan KongaHbiHbI3.

BynbiMaarbl He KeMeKLWi Kypangarbl 6enrinepain
TYCiHiKTemeci

[:IE KongaHy Typanbl HyckaynblKTaFbl Hyckaynapabl OpblHAAHbI3.

Aban 6onbiHbI3! AHanmManbl nbilwak.

Aban 6onbiHbI3! AiHanMansl Kkyparn.
TonTblpy caHblNayblH yCTaMaHbI3.

A MaHbI3abl!

KypbinfblHbl 8p NanganaHygaH CoH HeMece y3akK yakbIT
nanganaH6an xxypreHge abaeH TasanaHpl3. =» « Tasanay xeHe
Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 228
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Kayinci3aik xxyneci

KeHeT icke KOCbliniyaAaH KOPFaHbIC

«KyMbIC Kynnepi» KeCTeciH kapaHbI3.

Byvbimapl Tek kaHa 1 xaHe 3 kynnepiHae

Kocyra bonagbi:

m bigbic (11) opHaTbINFaH4a xaHe
TipenreHwe GypanfaH kesge

XaHe

B apanacTbIPFbILL XETEeriHiH KOpFaHbIC
Kaknarbl (8) >xabblnFaH keage.

KawnTa icke KocbinlyaaH KOpFaHbIC
Tok KyaThbl y3inreH kesge OyiibiM Kocynbl
KyniHae Kanagbl, ananga KosfanTkbiLl
XKyMbIC icTemen kanagbl. KarTa icke Kocy
YLiH anHanmanbl axblpaTkbiThl 0/off
KyniHe Bypan KOoCblIHpI3.

ApTbIK XXYKTemMeaeH KoOpfaHbIC
Erep >xyMbiCc GapbiCbiHAA KO3FanTKbILL
e3airiHeH TokTan kKanca, apTblK XXyKTemeaeH
KOpfaHbIC icke Kocbinaapbl. byn xaraanabiH
bIKTUMan cebebi - asblK-TyNiK eHIMOEpPiHiH,
YIIKEH MerLIepnepiH eHaey.

Kayinci3gik xynenepiHiH icke
KOCbINFaHbIHAA apeKeTTep Typanbl
«AKaynbiKTap OpblH anfaH Xaraanparbl
KeMeK» MaKarnacblH KapaHbi3.

KongaHy HyckaynbifblHAA Typni yarinepre
cvunaTTtama Gepineai, ynri WwonybiH Aa
kapaHbi3 ([ cypeTi). ByibiM KyTyAi KaxeT
eTnenai.

Xannbl manimeTTep

BeTTik XafblHaH »albin allbIHbI3.

cyperi:

Herisri 6ynbim

1 bBocarty Tynmeci

2 AwnHanmanbl TYTKa
TyTKaHbIH XXOFapbl Kapaw XbIImKyblHa
Kongay Kkepcertyre apHanfaH
«Easy Armlifty dpyHkumsicel («XKymbic
Kynnepi» MakanacblH kapaHbi3).

3 AnHanmanbl aXblpaTKbiL
OuwipinreHHeH keniH (0/off kyii) Gyrbim
Kypangbl anMacTbIpy YLUiH aBTOMaTThbI
TYPAE OHTaNnbI KYMAE XYMbIC iCTenai.

Kayinciagik >xyneci kk

0/off = TokTaty

M = xorapblpak aviHany
XblngamablfblHa apHanfFaH xegen
aybICTbIPY, @XbIpaTKbIWTbI Kanayrbl
apanacTbIpy y3aKTbIfbl YLLUiH yCTan
TYPbIHbI3.

1-7 Kagambl, XXYMbIC XblNAaMAbIfbl:

1 = TemeH anHany xbingamagpirbl — 6agy,
7 = XOFapbl anHany XxbinaamabiFbl —
XKblngam.

4 XXymbIic MHAUKaTOPbI
XKymbic 6apbicbiHAa XaHaabl
(amHanmanbl axbipaTtkbiw M Hemece
1-7 kyniHage). BynbiM xxyMbICbIHAA
KaTenep OpblH anfaHaa, aMeKTPOHAbIK
CaKTaHAbIPFbILL aXxblpaTbiFaHaa
XoHe OynbiM ByniHreH xxarganaa
XbINbINbIKTanabl, «AkayrnbikTap opbiH
anfaH Xarganaarbl KOMeK» MakanacbliH
KapaHbI3.

5 XeTekTiH KOpFaHbIC KaKnafbl
YKeTekTiH KOpFaHbIC KaknarbiH anbin
TacTay YLUiH, apTKbl XafblH 6achkin,
KaknakTbl anbin TacTaHpi3.

6 Xetek:

— acynnik manganarblill XoHe

— WbIPbIH CbIKKbILW (apHanbl xabapbik™).
Bynbimabl kongaHbaraH ke3ae KeTeKTiH
KOPFaHbIC KaKnarblH OPHATLIHBI3.

7 Kypanfa apHanfaH xeTek
(6ynFaybiLl, KaKKbILL, UIETiLL) KaHe
eTTapTKbIW (apHanbl xxabapik*)

8 ApanacTtbIpfbill XeTeriHiH KOpFaHbIC
Kaknarbl

9 ApanacTbIpfbillKa apHarFaH XeTek

(apHatbl xxabgbIik*)
KonpaHbinmaraH kesge apanacTbipFbill
XKETETiHIH KOPFaHbIC KaknarbIH
OpHaTbIHbI3.

10 Kabenbpi opay aBTomMaTukachl

KemekLwi Kypanbl 6ap bigbic

11 Tort 6acnanTbiH 6onartraH
apanacTtbIpfbill biAbIC

12 Kaknak

Kypanpap

13 MpodeccnoHanabl ninmeni
6ynfraybiw

14 MpodeccnmoHanabl KakKbIL
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kk YKymbIc Kynnepi

15 Kamblp xankbiwbl 6ap uneriw

16 Kemekwi Kypan gop6achbl
Kypangap meH marganarbilwl guckinepai
cakTayfa apHanfaH.

Acynnik manpganafbiw
17 Wrepriw
18 Kynrbilwbl 6ap Kaknak
19 MawnpanarbilWl guckinep
a [MpodeccunoHangbl Supercut
Oypamarnbl ancki —
KanblH / Xyka
b Ykkiw 6ypamansl guckimeH —
nepexi / manga
¢ YWkenme auck — opralua
d KapTton KynmarblHbIH gUCKiCi™
20 Ouck ycTafbilbl
21 WebiFbic caHbinaybl 6ap kopnyc

ApanacTtbipfbiw*

22 ApanacTbIpfbill caybIT

23 Kaknak

24 Kywfbiw

* Kocankbl 6enLuek xeTkisinim bymacbiHoa
H6onmaraH xxarganaa, oraH cayna OpHbl MeH
KbI3BMET KOPCETY OpTariblfbliHaH TancbIpbIC
6epyre bonaabl.

Xymbic kyunepi

E cyperi:

Hasap ayaapbiHbi3!

BynbiMabl TEK Kypan/kemMekLui Kypan ocbl
KecTere cavi AypbIC XXETEKTE XaHe OypbIC
Kyae KongaHbinfFaH Kesne XaHe XyMbIC
KyviHae GonfFaHga FaHa KonpaHbIHbI3.
AnHanManbl TyTka apbip KyMbIC KyhiHae
EHri3inyi Kepek.

Hyckay

AnHanmanel TyTka «Easy Armlift»
DYHKUMSCBIMEH XabablKTanfsaH, on
ariHanmanbl TYTKaHbIH, XbIIDKybIHa Kongay
Kepceteai.

XyMbIc KyHiH peTTey:

m Bocary TyimeciH 6ackin, aHanmanbl
TYTKaHbI XbIMKbITbIHbI3. XKbirmxyAbl 6ip
KONIMEH OpbIHAaHbI3.

m AllHanMarnbl TyTKaHbl TipenreHiue
Kanayrnbl KyIre XblmKbITbIHbI3.
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Xetek Acnantap/ Xymbic

XabgbiKrap Xbingam-
Ablfbl

1-5

1-7
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* Kakkbiww, OynFaybIL, uneriwTi opHaTy/
anbIn TacTay; yrkeH eHaeneTiH keneMaepai
Kocy.

KonpaHy

AN XapakaTtTaHy kayni 6ap!

YKeni awwacblH Tek BybIMMEH >XYMbIC
iCTey YLiH KaXXeTTi opeKkeTTep eTKisinin
KeHe eHiMaep MeH 3aTTap AanbiHAanbIn
KOMbINFAHOA FaHa aneKkTp po3eTkacbiHa
arnfaHbl3.

Hasap ayaapbiHbI3!

BynbiMabl TEK KEMeKLLi Kypan/KyparnveH
XKYMbIC KyMiHAE KonaaHblHbI3. byibiMabl
6oc kyniHae KongaHbaHbI3. bylibiM MeH
Kocarnkbl berniekrepre Xblny Ke3aepiH
TYCipMeHi3. bernekTep MUKPOTONKbIHAbI
newitTepre apHanmaraH.



m BynbiMabl xaHe kemeKLWi Kypanaapabl
arnFfaw peT KonaaHy angblHAa Xakcbinar
Tasanan anbiHpi3, « Tazanay aHe KyTy»
TapayblH OKbIHbI3.

MaHbI13abl HycKay

Byn konpgaHy Typanbl HyckaynbikTa Kypan
He KeMeKLi Kypanabl KongaHraH kesge
OyMbIMAaPAbIH XXYMbIC XblNAaMAbIfbl
BovblHWa LWamansl MeHaepmeH 3aTtbenri
HepinreH. bi3 ocbl 3aTbenriHi BynbiMra
»xancblpyabl yebiHambl3 (@ cyperi).

HanbiHpay

m Herisri Oylibimapbl Teric xaHe Ta3a beTke
KOMbIHBI3.

m Katapparbl kabenbai kanaynbl y3blHAbIKKa
AeniH (makc. 100 cm) weiFapbin, 6asy
6ocaTblHpbI3; Kabenb ToKTaTbliNnaabl
(31 cyperi).

m KabenbaiH XyMbIC y3bIHAbIFbIH
asaiTblHbI3: kKabenbai con TapTbin,
Kanaynbl y3blHAbIKKA AeWiH XalblHbI3.
CopaaH keWiH kabenbai kaTagaH TapThbin,
basty 6ocatblHpI3; kabenb ToKTaTbinagbl.

Hazap ayaapbiHbI3!
Kabenb KbIChbINFaH Ke3ae, OHbl TOMbIfbIMEH
LUbIFAPbIM, >XarblyblHa MYMKIHAIK OepiHi3.

m ALlaHbl po3eTKara XarfaHbl3.

blgbic xxaHe Kypan

A\ Aiinanmanel KypanaaH xxapakaTTtaHy
Kayni

KongaHy 6apbicbiHAA bIABICTbI YCTaMaHbI3.
Tek xabbinFaH kaknakneH (12) >xymbic
icTeHi3!

Kypanabl / kKemekLui Kypangpl )eTek
TOKTaTbInfFaH KyriHae GonfFaHaa FaHa
anMacTbIpbIHbI3 — XXETeK eLipinreHHeH
KeuiH Bipa3 yakbIT XyMbIC icTen Typaapl
XoHe Kypanbl anMacTblpy KyniHAe Typagbl.
AnHanManel TyTKaHbl anablMeH Kypanablh,
60C XypiC KyMiHE XbIMKbITbIHbI3.

Kayincisgik cebentepiHe 6annaHbICThbI
OylbiMAbl KONAaHbIIMaraH XeTek KopFaHbIC
KaknarbiMeH (5, 8) xabblinFaH ke3ae FaHa
XyMbIC icTeTyre 6onagbl.

KongaHy kk

Hasap ayaapbiHbI3!
blabiCTbl TEK OCbl BybIMMEH XYMBbIC iCTEreH

Kesae faHa KongaHbiHbI3.
XYMbIPTKa akybI3blH, Kinerenai kary @
XKeHe XeHin kamblpabl bynrayra

apHanfaH, Mbicanbl, OucKBUT KaMblpbl

Mpodeccuonanabl ninmeni
o6ynraybiw (13)

Kamblpabl OynFayra apHanfaH,
MbiCarsbl, KEKC KaMblpbl

MpodreccuoHanabl Kakkbiw (14)

Wneriw (15)

ayblp KaMbIpabl UNey XaHe
ManganaHbanTblH UHFpeaneHTTepAi
apanacTbipyfa apHanfaH (Mbicanbl,
XKy3iM, LoKonag, *KOHKachbl)

KakkbIWTbl NanganadHy 6oMbiHWA
MaHbI3abl HycKay (cypert [H):
OCbINan MHrpegneHTTep onTumangbl
apanacagpl. bonmaca, KakkbIL OUWiKTiriH
TeMeHerigen peTtey Kepek:
m bocary TymMeciH 6achbin,
avHanmarnbl TyTKaHbl 2 KyriHe
XbIDKbITbIHbI3.
EHri3iHi3.
m KakkbILThl yCcTan comMblHAbI COMbIH
KinTiMmeH (enwemi 8) carar TinimeH
m KakKbIL OMIKTIFH KakKbILLTbI onTuManbl
OuikTiKke Oypan peTTeHis:
carart TinimeH bypaHbI3: KeTEpIHI3.
m bocary TymMeciH 6achbin,
ariHanmansl TyTkaHbl 1 kyliHe
XbIDKbITbIHbI3.
6onfaHaa oypbICTaHbI3.
m Erep GwuikTiri gypbIC peTTenreH
6onca, 6ocaty nepHeciH 6acbin
anapbIHbI3.
m KakkbILThl yCcTan comMblHAbI COMbIH
KinTiMeH (enwemi 8) carart TiniHe Kapcbl

Kakkpbilw bigbic TyGiHE a3 TUtoi Kepek,

m AlaHbl po3eTkafaH LbIFapbIHbI3.

m KakKbILL He UreriwTi XXeTeKke TipernreHLwe
OypaHpI3.
Carart TiniHe Kkapcbl bypaHbI3: Tycipy

m KakkbILw OMiKTiriH Tekcepin, kepek
Kanblpy TYTKbILbIH 2 KyWiHe
TapTbIN KOWbIHbI3.
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kk Konpany

blabicneH xaHe KyparnmeH XyMblic icTey

(E cyperTi):

m Bocary Tynmecin 6acoin,
anHanmanbl TyTKkaHbl 2 KyriHe ﬁ
XKbIUTKbITBIHBI3.

m blgbICcTbl opHaTy:

Anfa Kapan eHKENTINreH blabICTbl eHri3in
TipEHi3, cofaH KeniH carat GafblTbiHA
Kapcol TipenreHwe 6ypaHbi3.

m ©OHAey TancbipMacbkiHa 6annaHbICTbI
OynFayblLl, KaKKbILL HE UIETILUTI )XeTeKKe
TipenreHLle eHri3iHi3.

Hyckay:

Wneriw xafaanbiHaa Kamblp XXanKbILWThbI

uneriw eHriginreHwe 6ypaHpbI3

(3-4b cyperi).

m OHAOeneTiH nHrpeaneHTTepai biabicka
canblHpI3.

m bocaty TynmeciH 6acoin,
anHanmansl TyTkaHbl 1 KyriHe j
XKbUKbITBIHBI3.

m KaknakTbl OpHaTbIHbI3.

m AllHanmMarnbl axblpaTKbILWLThl Kanaynbl
KaZamFa KOMbIHbI3.

Bi3aiH ycbiHbIC:

— MpodbeccuoHanabl ninveni Gynfaybiw:

anabiMeH 1-2-6ackblilTa apanacTbipbir,
cofaH KemiH 7-6acKblLWThbl TaH4aHbI3
— MpodeccuoHanabl KakKbiLl:
7-kagam, 1-kagamaa apanacTblpblHbI3
— WUneriw:
anabiMeH 1-6ackblllTa apanacTbipbin,
3-6ackplllTa KafblHpbI3

WHrpegneHTTEepMEH TONTLIPY

m bylibimabl ariHanmanbl axblpaTKbILL
apKbInbl OLUIPIHi3.

m VIHrpeaneHTTepai KaknakTarbl KyWfbiL
apKblSibl TONTbIPbIHbI3.

Hemece

m KaknakTbl anbin TactaHbI3.

m Bocary TynmeciH 6acoin,
arHanmanbl TyTKaHbl 2 KyniHe ﬁ
KbIMKbITbIHbI3.

m VIHrpeaneHTTepai TONThIPbIHbI3.

XyMbicTaH KeniH
m byribimabl ariHanmanbl axblpaTKbILL
apKbInbl OLUIPIHI3.
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m AlaHbl po3eTKaZaH LblFapbliHbI3.

m KaknakTbl anbin TacTaHpi3.

m bocary Tynmecin 6ackin,
anHanmanbl TYyTKaHbl 2 KyiiHe ﬁ
KbIMKbITbIHbI3.

m Kypangbl )XeTEKTEH LUbIFapbIHbI3.

m blabicTbl anbin TacTaHbI3.

m bapnbik 6enwekTepai TazanaHbI3,
«Tasanay aHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

Acynnik manganarbliw

A\ Xapakat any kayni

Mawnganafbll AWCKiHIH ©TKip NbllakTapbl
MEH XWEKTEPIH yCTaMaHbI3.

Mawnganarbilw guckinepre Tek GymipiHeH kon
TUri3iHi3!

Acynnik ManganarbILUTbl TEK KaHa OyVibiM
XeTeri TokTan TypfaHblHAA XaHe Kabeni
3MNeKTP pO3eTKaCbIHaH LUbIFapblifaHbiHAA
€Hri3iHi3/LWblFapbIHbI3.

KynfbiL iliHe KOMbIHpI3abl CanmaHbI3.
Hasap ayaapbiHbi3!

Acynnik manganarbiWwTbl TEK TOMbIFbIMEH
XWHaKTanfaH KyniHae KongaHblHbl3. Acymnik
MalganafbllThl elkalaH Heriari bynbivFa
KypacTblpMaHbl3. ACynnik ManganarbiwTbl
TeK KypacTbIpbliFaH XXYMbIC KyriHAe
KONAaHbIHbI3.

ApThbIK XYKTEMeOeH KopFray

(€@ cyperi:

Acynnik Mmanganarbilka apTKbl XXYKTemMe
TycipyoeH 6yMbIMHbIH, aybIp 3aKbIMAaHYybIH
bonabipmay YLUiH, acynnik ManganarbilUTbIH
eTekLwwi 6iniriHae kepTik
(barpapnamanaHfaH 6y3biny opHbl) 6ap.
ApPTbIK )KYKTEME TYCKEH XXarganaa >keTekLi
Oinik ocbl >xepaeH 6y3binagbl. XKeTekLui
©Oiniri 6ap »kaHa OUCK YCTaFblLLbl KbI3MET
KepceTy opTanblfblHAa KOIKETIMA,.
Mpodeccuonanabl Supercut ®
Oypamanb! AUCKi — KanblIH / XXyka

XEeMiC NeH KeKeHICTI TypayFa apHanfaH.
5-6ackbluTa eHaey.

ArHanmanbl Keckilw auckigeri 6enri:

KarblH KecKil »arbl yLWiH « Grob»
XKiHiLLKe Keckill Xarfbl YLIwiH «Fein»



Haszap aymapbiHbI3!

AVHanManbl Keckill AUCK KaTTbl ipiMLLIK,
HaH, 6enke HaH MeH LoKonaaThl TypayFa
apHanmaraH. lNicipinreH, KaTTbl NicipinreH
KapTonTbl TEK CYbIK KYWiHAE TypaHbI3.
AnHanmanbI yKKill aucK —
YnKeH/warbIH

KOKOHIC, X1eMic neH ipiMLwikTi yryre
apHarfaH, KaTTbl ipiMLikTeH 6acka
(Mbicanel, napmesaH).

3-6ackplluTa Hemece 4-6ackbllTa eHaey.
AnHanmansl yKkiWw guckigeri 6enri:

YIKEH YKKILL Xafbl YLUIH «2»

LUAFbIH YKKILL Xafbl YLiH «4»

Hazap aynapbiHbI3!

AWHanMansbl yKKill OUCK XaHFakKTapabl yryre
apHanmaraH. YKymcak ipiMLUiKTi ynKeH
XafblMeH 7-6acKbILTa YriHi3.

YikenMe AUCK — opTaLua
LMK KapTon, KaTTbl ipiMLLIK
(Mbicanbl, napmesaH), CybITbINFaH LoKonaz
MeH XXaHfakTapabl yryre apHarfaH.
7-6ackblliTa eHzey.

Haszap ayaapbiHbi3!

YnKenme OUCK XKyMcak >KaHe TifiMm ipiMLUiKTi
yryre apHanmaraH.

KapTon KyMMarbIHbIH, QUCKICi
Ky"mak neH kapTon Ky/iMarbl YLUiH

LUWKi KAPTOMTbI YTy, KOKOHIC MeH XNOEKTi

KanblH ONCKIMEH TypayFa apHarfaH.

Yry: 7-6ackpilita eHaey.

Kecy: 5-6ackpiiTa eHaey.

Acynnik manpganarbIlNeH XyMbIC icTey

Cypert [E:

m Bocary Tynmecin 6acein,
anHanmanbl TyTKkaHbl 2 KyriHe j
XKbIUKbITBIHBI3.

m blgbiCTbl opHaTy:
Anfa kapan eHKENTINreH biabICTbl eHri3in
TipeHi3, cogaH keniH carat GafblTbiHA
Kapcol TipenreHwe 6ypaHbl3.

m Bocary Tynmecin 6acein,
anHanmanbl TyTkaHbl 3 KyniHe j
XKbIUKbITBIHBI3.

m JKeTeKTiH, KOpFaHbIC KaknafbiH acym
ManganarblLblH XeTeriHeH anbin
TactaHbl3 ([-5a cyperTi).

KongaHy kk

m [JUCK yCTaFblLWbIH aCTbIHfbI LIETIHEH
YCTaHbI3, ON YLUIH €Ki YLUTbI )XOFapbl
Kapary Kepek.

m Kanaynbl Keckill He YKKill ANCKiHI 1CK
YCTaFbILbIHbIH YLUTApbIHA MYKUSAT
opHaTbliHbI3 ([El-6a cyperi).
AnHanmanel guckinepae kanaynbl >afbl
XKOFapbl KapaTbIfiFaHbIHA KO3 XETKi3iHi3.

m [I1CK yCTarbILWbIH XXOFapFbl LIETIHEH
ycTan, Kopnycrbl OPHATbIHBI3
(E1-6b cyperTi).

m Kaknaktbl opHatbin (6enriHi
KaaaranaHpl3), caraT 6arbITbiIMEH
TipenreHwe GypaHbI3.

m Acyn manpanarbiwThl [El-8 cypeTiHae
KepCeTiNreHAen )XeTeKkke opHaTbIn, carar
OafbITbIMEH TipenreHwe OypaHbI3.

m AViHanmarnbl axbIpaTKbILLThl YCbIHbIMFaH
Kagamra KOMbIHbI3.

m OHOEeneTiH asblK-TYIiK OHIMIH KyAFbILLKA
canblr, XankbILUNEH XbUDKbITbIHBI3.

Hasap ayaapbiHbI3!
TypanaTbiH eHIMHiH, LWbIFbIC CaHplnaybiHAA
KanyblHa xorn 6epMeHis.

KeHec: Bipkenki Typay HOTUXeCIHe XeTy
YLUIH XiHiLLKe TypanaTblH eHimai 6annam
OoMbIHLLIA 6HOEH3.

Hyckay: ©HaeneTiH asblk-Tynik eHimaepi
acynnik manganarbiwTa Gitenin

KeTce, acymnnik KombanHabl eLUipiHi3,
allaHbl po3eTkagaH LWbliFapblHbI3,

XKETEK TOKTaFaHLUa KyTiHi3, acymnik
ManaanarbllUTbIH KaknafbliH anbin TacTaHbl3
)KOHe KYWFbILWTbl 60caTbIHbI3.

XyMbIcTaH KeniH

m byibivabl arnHanmarnbl axblpaTKbILL
apKbISbl OLLIPIHI3.

m Acyinik ManpanarbiWwThl caFaTt 6afFbiTbiHA
Kapcbl Bypan, anbin TacTaHbI3.

m KaknakTbl carat GarbiTbiHa Kapcbl byparn,
anbin TacTaHpI3.

m [JUCK yCTarbILWbIH ANCKIMEH Oipre anbin
TacTaHbI3. On yLWiH caycakneH acTblHaH
XeTekwwi Ginikke kapcbl 6acbIHbI3
(M cyperi).

m benwekTepai TazanaHbls.
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kk Tasanay xaHe KyTy

ApanacTbipfbill

A OTKip nbiwak/anHanbIn TypaTbIH
XETEeKTEH XapakaTTtaHy Kayni!
OpHaTbinFaH apanacTbIpfFbilLThl YyCTaMaHpI3!
ApanacTbIpfbILITbl TEK kaHa BylibIM XeTeri
TOKTan TypfFaHbIHAA eHri3iHi3/WbiFapbiHbI3!
ApanacTbIpfbILITLI TEK XXUHaKTanNfaH Kymnae
KoHe abblnFaH KaknakneH nanganaHbiHbI3.
/\ Kywnin kany kayni 6ap!

blcTblKk apanacTbipblnaTtbiH eHIMAI eHaey
KesiHae KaknakTarbl KyifblluTaH Oy LwbiFagbl.
EH ke6i 0,5 nuTp bICTbIK He KenipLlireH
CYMbIKTbIK TONTbIPbIHbI3.

Hazap aynapbiHbI3!

ApanacTbIpfbil Oy3bIbIn KETYi MYMKiH.
YKakblHaa My3gaTbinFaH UHIpeaueHTTep i
(WbIFapbInFaH My3 TEKLIECI) OHOEMEH]3.
ApanacTblpfbilWThl 60C KyiHae
KongaHo6aHbI3.

ApanacTbIpfbIlUNEH XYMbIC icTey

[d cyperi:

m Bocary TyimeciH 6acbin,
arHanmarnbl TyTKaHbl 4 KyniHe j
KbIKbITbIHbI3.

m ApanacTbIpfbILL XKeTeriHiH KOpFaHbIC
KaKnafbIH anbin TacTaHbI3.

m ApanacTbIpfbill CaybITTbl OPHATbIM
(ycTafbiwTarbl 6enri, Herisri bynbiMaarbl
6enri), carat GafbiTbiHa Kapchbl
TipenreHwe OypaHbI3.

m VIHrpeaneHTTepai TONTbIPbIHbI3.

CyiblKk Makcumangpbl kenem =

1,25 nNnTp; KenipLWiKTi HEMece bICTbIK
CYMbIKTbIKTapAblH Makcumangbl kenemi =
0,5 nuTp;

OHTaWmnbl 6HAEY Kenemi, kaTTbl =

50-100 rpamm;

m KaknakTbl opHaTbIin caFat 6afbiTbiHA
Kapchbl TipenreHLle apanacTbIpfblLL
ycTarbllwbiHa OypaHbI3. Kaknak eHrisinyi
THic.

m AllHanmanbl axbIpaTKbILLThl Kanaynbl
KaaamfFa KoMbIHbI3.

WUHrpeaveHTTEPMEH TONTLIPY

Cypert [4-8:

m BynbiMabl anHanmans! axbelpaTkbiLu
apKbinbl OLUIPIHi3.
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m KaknakTbl anbin Tactan, MHrpeaMeHTTepai
TONThIPbIHbI3

Hemece

m KyW/fbILWThl anbin TacTaHbI3 XoHe KaTTbl
WHIrpeaneHTTepai KyWFbill CaHbinayra
GipTiHAEN TONTLIPbLIHbI3

Hemece

B CyWbIK MHIPEAMEHTTEPAi KYWFbILL apKbirbl
TONTbIPbIHbI3.

XKymbicTaH KeniH

m BylibiMabl ariHanMarnsl axblipaTKbILL
apKbirbl 6LUIPiHi3.

m ApanacTbIpfbIlThl cafaTt 6arbITbIMEH
Oypan, anbin TacTaHbI3.

KeHec: ApanacTblpfbllThl KOMNAaHFaH COH,
GipaeH TasanaHbl3.

Tazanay XeHe KyTy

Ha3sap ayaapbiHbi3!

Ewo6ip Kpipa anatbiH Tazanay OyibiMaapbiH
KonaaH6aHbI3. YcTinepain Oy3binbin KeTyiHe
anapybl MYMKiH.

Herisri 6ynbiMabl Tazanay

A\ 3nekTp KyaTbIHa Tycy Kayni Gap!
Heriari OyibiMAapbl eLlKallaH cy iwiHe
6aTbipMaHbI3 XaHe afblHAbl Cy acTbiHAa
ycTamaHbI3. Ellkangan 6y taszanafblLlbiH
narnpanaHb6aHbI3.

m AlaHbl po3eTkafaH LWblFapbliHbI3.

m Herisri 6yMbIM MeH XeTeKTiH KOpfaHbIC
KaknarblH binFanabl WybepekneH cypTiHis.
Kaxet 6onca, 6ipas bIAbIC XyFbILL Kypan
KONAAHbIHbI3.

m CopaH keniH ByrbiMabl KypFakTam
CYPTIHi3.

blabic neH Kypanabl Tazanay
blabic xaHe Kypan blablc-asik XyaTbIH
MallMHaAa Xyy YLWiH xapamabl. Mnactmk
GerwekTepai blablc-asik XXyaTblH MallMHaga
KblcrnaHpl3, cebebi wato 6apbicbiHaa
KanablkTap nanga 6onybl MyMKiH!

Acynnik manganarbIlwTbl Ta3zanay
Acyinik MmanganarbIWTbiH 6aprbIk
GenwekTepi biabic-asK XyaTbliH MalLnMHaaa
XYY YLUIH Xapamabl.



KeHec: Mbicanbl, cabi3 eHaeyaeH KemiH
KanaTbIH KbI3blN TyHOaHbI KETIpY YLUIiH,
wybepekke Gipas ecimaik MambIH >afbir,
acyn maviganarbilwbliH (MarganarbiL
auckinepai emec) cypTiHis. CogaH keriH
acynnik MarganarbIlWThl LANbIHbI3.

ApanacTblpfbilWTbl Tasanay

AN OTKip nblWwakTaH XXapakaTTaHy Kayni!
ApanacTbIpfbilL Nblllakka »xanaH KorMeH
TUMEHI3.

ApanacTbIpfbll bIABICHIH, KAKNAKTbI XKaHe
KYMFBILLTBI bIABIC-asiK XYYy MalLUMHacbIHAA
XyyFa 6onagpl.

KeHec: CylbIKTbIKTapAbl 6HAErEHHEH KEMiH
a[eTTe apanacTbIpFbILThI Ta3anay yLliH
OHbl Oy/bIMHAH anbin Tactay KaxeT eMec.
On ywiH 6ipa3 cyabl XyFblLL KyparnveH
Oipre opHaTbIfFaH apanacTbIpfbIlLKa
KyWbIHbI3. ApanacTbipfbiWThl GipHeLle
ceKkyHaka KocblHbI3 (M 6ackbliLbl).

LLlatora KongaHbiniFaH cyabl Terin,
apanacTbIpfbILThlI Ta3a CYMEH LUalbIHbI3.
MaHbI3abl HyCcKay:

Kemekwwi Kypan gopbacbkiH KaxeTiHwwe
TasanaHbi3. [lopbagarbl kyTy GomMbIHLLIA
Hyckaynapabl OpblIHAAHbI3.

Cakray

AN XapakatTaHy kayni 6ap!
Bynbimabl kongaHbaraH kesge allaHbl
po3eTkagaH LblFapblHbI3.

Cypet [®:

m Kypangap meH manganarbllw guckinepgi
KeMeKLi Kypan gopbacbiHa canbliHbI3.

m Kemekuwi kypan gop6acbiH biapbiC illiHAe
CaKTaHbI3.

Cakray kk

AKaynbiKTap OpbiH anfaH
Xarpanpgarbl KeMek

A XapakaTtTaHy kayni 6ap!

AKaynbIKTbI KO0 angbiHaa allaHbl
po3eTKaZiaH LblFapbIHbI3.

MaHbI3abl HYCcKay:

ByMbIMHBIH XXYMbICbIHOAFbI KaTe,
SMNEeKTPOHAbIK CaKTaHAbIPFbILUTAPAbIH
axblpaTbinybl Hemece OyibIM OyniHyi
KYMbIC UHAMKATOPbIHbIH XbIMbIbIKTaybl
apKbInbl kKepceTineai.

AnHanmanbl TyTKa ap6ip XKyMbiIC KyniHAe
eHrisinyi kepek.

BipiHwigeH nanga 6onFaH MaceneHi
TeMeHAeri Hyckaynapabl KongaHbin wetiyre
TbIPbICbIHBI3.

Akaynbik

Byiibim icke Kocbinmanm Typ.

Lewim

m TOK Ke3iH TeKcepiHi3.

m ALLaHbl TEKCEPIH3.

m AlHanmanbl TyTKaHbl KagaranaHbl3.
Ky aypbic opHaTbifFaH 6a? EHrisinin Typ
ma?

m ApanacTblpfbill HE blObICTbI TipenreHLe
Oypan GekiTiHi3.

m ApanacTblpfbill KaknafblH OpHaTbIn,
TipenreHwe 6ypan GekiTiHi3.

m XKeTekTiH KopFaHbIC KaknafbiH
KonAaHbINIMaFaH XXeTekke OpHaTbIHbI3.

m KainTta icke KocblnyaaH KopFaHbIC
6enceHai. bynbimabl 0/off kyitiHe
OpHaTbIHbI3 Aa, coAaH KeliH kanayrnbl
Kadamfa kaTapblHbI3.

Akaynblk

BynbiMm KonaaHy kesinge ewipinin kanagbl.

ApTbIK XXYKTEMEAEH KopFaHbIC Gencexai.

Bip yakbITTa TbIM Ken a3blK-Tynik eHimaepi

eHaenreH.

LWewim

m bybiMabl eLwipiHis.

m OHfey KernemiH asanTbiHpI3.

m Pykcar eTinreH makcumangbl
kenemaepaeH («KongaHy mbicangapbi»
MakanacblH kapaHbl3) acblpmaHpI3!
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kk KongaHy mbicangapbl

Akaynbik

YKetek icke Kocynbl KesiHAe 6ocaTty TynMmMeci

kaTe 6acbingpl. AiHanmarnbl TyTka Xofapbl

Kapan XblmKbITbiNAbl. XKeTek ToKTaTbInfFaH,

Oipak Kypanabl anmacTbipy KyniHae

Kanmanasbl.

LWewim

m AllHanmanbl axblpaTtkbIwTel 0/off
KaZdamblHa KOMbIHbI3.

m AlHanmansl TyTkaHbl 1 KyliHe
KbIMKbITbIHbI3. j

m Bynbimabl KocbiHpI3 (1 Kagambl).

m Bynbimabl KaiTagaH eLwipiHi3.

Kypan Kypanabl anmMacTbIpy KyniHae Typ.

Akaynbik

ApanacTbIpfbILL XXYMbIC icTeMel GacTanabl

Hemece KongaHy 6apbicbiHAA TypbIn

kanagpl, XeTtek «aipingen» Typ. MNbiwak

ornokTanfaH.

Lewim

m bylibiMabl eLWipiHi3 xaHe allaHbl
po3eTkafaH LUblfapblHbI3.

m ApanacTbIpfbllUThl anbin TaCTaHpbl3 XXoHe
OereTTi KETipiHi3.

m ApanacTbIpfbllUThl KalTagaH OpPHATbIHbI3.

m BylibiMabl KOCbIHbI3.

MaHbI3abl HycKay

Erep akaynbIKTbl ©3 GETIHLLE X051 anmMacaHpi3,

KbIBMET KOPCETY OopTarblfbiHa xabaprachiHpI3.

KongaHy Mbicangapsbi

LWankanraH kineren

—100r-600r

m Kinerengi 1%%2-4 MyHyT iWwinge
7-6ackplluTa Kinerenaiy, Menwepi
MeH KacueTTepiHe 6annaHbICThbl
KaKKbILLMNEH OHOEHI3.

)
)

XyMbIpTKa aKybI3bl

— 1-8 XyMbIpTKa aKybI3bl

m JKyMbIpTKa akybI3blH 4 - 6 MUHYT
ilWwiHae 7-kagamaa KaKkblLneH
OH/EH;3.
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BuckBUT KaMbIpbl

Herisri peuent

— 2 XyMbIpTKA

— 2-3 ac KacblIK bICTbIK Cy

— 100 r KaHT

— 1 nakeT BaHUNWH LUEKePi

—70ryH

— 70 r kpaxman

— KOMCbITKbIW (KOCbIMLLA)

m VIHrpeaneHTTepai (yH MeH kpaxmangaH
backa) wam. 4-6 MUHyT iWiHAe 7-kagamaa
KaKKbILLMEH KenipTin KaFblHpbI3.

m AMHanmanbl axblpaTKbIWThl 1-kagamra
OpHaTbIM, efleHreH YH MeH Kpaxmangbl
waM. ¥2-1 MUHYT iWinge KacbIKneH
apanacTbIpblHbI3.

Makcumanabl Mernwep: 2 X Herisri peuent

v

)

Kekcke apHanfaH KambIp

Heri3sri peuent

— 6 XymbIpTKA

— 500 r kaHT

— 1 canbim Ty3

— 2 nakeT BaHWIVH LUeKepi Hemece
Y2 NMUMOH KaOblifbl

— 500 r mav He maprapuH

— (Genme Temnepartypachl)

— 1000 r yH

— 1 nakeT Kamblp KOMChITKbILLbI

— 250 mn cyT

m XKyMbIpTKa, KaHT, Ty3 6eH BaHWb
LUeKepiH HeMece NIMMOH KabbIfFbIH
wam. 10 cekyHp iwiHae 1-kagamaa
OynFaybllLNeH apanacTbipblHbI3.

m 5-kagamra opHartbin, wam. 120 cekyHa
ilWiHOe eHaeH|s.

m Maw kocbin, wam. 60 cekyHa iwiHae
3-kagamaa eHaeHis.

m Maii MeH KONCbITKbIL KOCbIM, LUaM.
2 MUHYT iWwinge 1-kagamaa eHaeHis.

m 3-Kagamfa opHatbIn, 2 MUHYT iWiHAe CyTTi
OipTiHOEN KOCbIHbI3.

Makcumanabl menwep: 1 X Herisri peuent



Yrinmeni kKambIp
Herisri peuenT
— 125 r man (6enme
Temneparypachl)
— 100-125 r KaHT
— 1 XymbIpTKa
— 1 canbim Ty3
— KiLUKEHe NIMMOH KaOblfbl HE BaHWIb LLEKEPI
—250ryH
— KOMCbITKbILW (KOCbIMLLA)
m Bapnbik uHrpegmeHTTEPAi WaMm.
Y2 MUHYT iWinge 1-kagamaa, cogaH
KeWiH wam. 2-3 MUHYT iwiHae 6-kagamaa
OynFayblLNeH eHAEH3.
500 r yH:
m /IHrpeaveHTTepai uneriwneH wam.
Y2 MUHYT iWinge 1-kagamaa, cogaH
KeriH wam. 3-4 MUHyT iwiHge 3-kagamaa
WIEHI3.
Makcumanabl Mernwep: 2 X Herisri peuenT

¢

( @

ALWbIKTbI KAMbIP

Herisri peuent

—500ryH

— 1 XymbIpTKa

— 80 r man (benme TemnepaTtypachbi)

— 80 r kaHT

— 200-250 M1 xbinbl cyT

— 25 r aHa albITKbl Hemece 1 naket

— Kyprak awbITKbl

— % NUMOH KabblIfbl

— 1 canbim Ty3

m Bapnbik uHrpegneHTTepai WwWam. 2 MUHYT
iwiHae 1-kagamaa, cogaH KeniH wam.
3-6 MyHYT iwiHae 3-kagampaa uneriwnex
OHEH3.

Makcumanabl Mernwep: 2 X Heriari peuenT

¢

Kecne Kamblpbl

Herisri peuenT

—300ryH

— 3 XyMbIpTKa

— Kaxet 6onca, 1-2 ac kacblk (10-20 r)
CYbIK Cy

m bapnblk MHrpegneHTTEpAi Wam.
3-5 MyHYT iwiHge 3-kagamaa kamblpra
JeniH eHaeHi3.

Makcumangbl menwep: 1,5 x Heriari

peuent

HaH KambIpbl
Herisri peuent
— 1000 r yH

Kokbicka Tactay kk
— 3 nakeT Kyprak awbITKbl
— 2 Wwa KacblK Ty3

— 660 M Xbinbl Cy

m Bapnblk uHrpegneHTTepdi Wam. %2 MUHYT
iwiHaoe 1-kagamaa, cogaH KeniH wam.
4-5 MyHyYT iwiHge 3-kagamaa uneriwnex
OHEHI3.

— 2 Wan KacbIK Kbllla @

— Yan man

— 2 ac Kacblk MMMOH LUbIPbIHbLI HE CipKe

— 1 canbim Ty3

— 1 canbIiM KaHT

WHrpegnenTTep Gipaen Temnepatypara ne

6onybl THic.

m VHrpegvenTtTepai (MangaH 6acka)
OipHelue cekyHp iwinae 3-kagamaa (2)
Hemece 4-kagamaa (3) apanacTbipfbilUTa
OHOEHI3.

m ApanacTbipfbiliThl 7-kagamra (4)
KOCbIHbI3 XX8He Manabl 6asay KyhfbILL
apKbinbl KyWbiN OTbIPbIHbBI3 XXOHE ManoHe3
nanga bonfaHwa apanacteipa 6epiHia.

MaioHe3pai xaKblH apaga KonaaHblHbI3,
caKTamaHbI3.

MawnoHe3
— 2 XyMbIpTKA

Kokbicka Tactay

Opam maTepuangapblH KOKbICKa
E TacTayAblH 3KONOrMAnbIK
mmm  ecpexenepiH cakTaHbl3. byn Kypbinfbl
OneKTpniK XeHe 3NeKTPOHAbIK
KypbinfFeinap Typansl 2012/19/EU
Eyponanbik QupekTuBacbiHa caw
TuicTi TaHb6ameH benrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn avpektuBa KypambiHAa
EO aymarbiHAa KongaHbinaTtbiH
KonZaHbICTaH LUblFapbliFaH
KypbINFblnapabl eTKi3y eHe KOKbICKka
TacTay Typanbl yirapbsiMaap
6ap. Kokbicka TacTayablH HaKTbl
aAicTepi Typanbl aknapat any yLiH
caTylwbiMeH xabapnacbliHpI3.
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kk Keningik waptTtapsbl

Keningik wapTrapbl

Ocbl KypbINFbIHBIH Keninaik wapTrapbl

Gi3aiH eKin apKbinbl KypbInFbl caTbinaTbiH
enpe aHbikTanagbl. Ocbl WapTTapFra
KaTbICTbl TOMbIK MaNiMeTTepAi KypbIFbIHbI
caTbin anfaH gengangax 6inyre onagpl.
Ecen-woT HeMece TyBipTek ocbl keninaik

LapTTapbl OonblHWA WaFbiMgaHFaHaa

Kepcertineg,i.

©3repicTep cakTanmbl.

Kocankbl Kepek-xapakrap

MUZ5ZP1
LLbIpbIH ChIKKbILL

AnenbCyH, IMMOH XoHe rperndpyTThl CbiFyFa
apHanfaH.

MUZ5CC1
Tekwenen TyparbiLl
MaLumHa

XKewmic neH kekeHicTi Bipaen TekwenepmMeH
Typayfa apHarnfaH

MUZ5FW1 TapTap He yHTaKTanfaH eT YLUiH Xac eTTi Typayfa
ETTapTkbiww apHanfaH.
MUZ45LS1 MUZ5FW1 eTTapTKbILlWbIHA apHarnfaH.

CaHpbinaynsl guck
XMbIHbI

LwarbIH (3 MMm),
YIKeH (6 MMm)

MawTeT xoHe HaHFa XafblnaTbiH OHIM YLLIH KiLli,
NICIPINreH LUYXKbIK XOHe UMUK YLUIH YIKEH.

MUZ45SV1
[NeyeHbe
KOHAbIPFbIChI

MUZ5FW1 eTTapTKbIlbiHA apHarnfaH.
4 apTypni NeyeHbe niliHiHe apHanFaH meTansn
ynrinepi 6ap.

MUZ45RV1
YKKiLL KOHABIPFbICHI

MUZ5FW1 eTTapTKblLlbiHa apHarnfaH.
YKaHrak, 6agam, Lokonap, xaHe KkenTipinreH
6enke HaHAabl yryre apHanfaH.
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Kocankel kepek-xapakrap kk

MUZ45FV1
LLbIpbIH CIKKBILL
KOHAbIPFbICHI

MUZ5FW1 eTTapTKbIlWbIHA apHarnfaH.

E36e yLwiH TaHKypaW, Kbl3aHaK >xaHe UTMYpPbIHHAH
6acka XUAeKTepAiH WhIPbIHbIH CbiFyFa apHarfaH.

CoHbIMeH KaTap,

MblIcarnbl, kapakaTTbl aBTOMaTThbl Typae Tasanayra
6onagabl.

MUZ45PS1 MUZ5DS1 acynnik maviganarbllbiHa apHarnfaH.
®Ppu guckici LLvki kapTonTbl OpK YLLIH TypayFa apHanfaH.
MUZ45AG1 MUZ5DS1 acyinnik manganarblllblHa apHarfaH.

A3UANbIK KOKeHiC

LNCKICi

A3nanblK KOKeHIC Taramaapbl YLUiH XeMic neH
KOKeHICTi LWafFblH TiniMaepMeH Typanabl.

MUZ45RS1

YrKeH ynkenve guck

MUZ5DS1 acyinnik manganarblllblHa apHarnfaH.
LLnki kapTOnTbl, MbICanbl, KApPTOMN KyMMafbl He
nombaii yLwiH yryre apHarnfaH.

MUZ45KP1

KapTon KyrMafbIHbIH,

MUZ5DS1 acynnik mariganarbillblHa apHanfFaH.
Kynmak neH kapTon Ky/marbl YLUiH LWKKI KapTONThbl

LVCKicCi YTy, KOKOHIC MeH XNAeKTi kanblH AUCKIMEH Typayfa
apHarnfaH.

MUZ5ER2 blabic iwinge 750 r yH MeH MHrpegneHTTepai

ToTt 6acnanTbiH eHaeyre bonagbl.

6onarTaH

apanacTbIpfblLL
bIAbIC

MUZ5KR1
[MnacTtuk
apanacTblpfbiLl
blabIC

blabic iwinge 750 r yH MEH MHrpeaneHTTepai
eHaeyre bonagbl.

MUZ5MX1
[Mnactuk
apanacTblpfbiLL
KOHAObIPFbICHI

CycblHOapabl apanacTbIpy, XXUAEK MNeH KOKOHICTi
naspray, MmanoHes ganblHaay, Xuaek neH
XaHFakTapabl Manganay, My3 TeKLeNepiH ycatyra
apHarnfaH.

MUzZ5MM1
Mynetn
apanacTbIpFbILL

[Oampaeyiwitep, KOKeHiC, anmMa MeH eTTi Kecy,
KapTor, LUOMbIP MEH ipiMLUIKTI Yry, XXaHfak neH
CYbITbINIFAH LLUOKONAaAThI Yryre apHarnfaH.

Kocankbl 6enwwek xeTkisinim 6ymacbiHga 6onmaraH xaraanaa, oFaH cayga OpHbl He
KbI3MET KepCeTy OpTanblfblHaH Tanceipbic 6epyre 6onaaebl.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Saadall Ayl <l )

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr: “Ferit Xhajklo” Ish Markata

Tirana

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k
Kulla B Nr.223/1

Kodi Postar 1023

Tirana

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

10/15

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢~ i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
OO0 "BCX bbiToBas TexHUKa"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON 0OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, PR w»

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢\

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A paad) iy yal) ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, 57Z

BSH Home Appliances Private Limited
altm RN FE805R1 118
11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
RIMERR S A Y ER B TR E,
ETEARRBER,
Buas = IRER
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovica br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und flr die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
0911 70 440 040
0810 550 511

D
A
CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StrafBie 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001027205

951130
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