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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung

des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltsiblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z.B. die Verwendung in Mitarbeiterktichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Zulassige Hochstmengen (siehe ,Anwendungsbeispiele®) nicht
uberschreiten!

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von
Lebensmitteln geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von

anderen Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden. Bei
Verwendung des vom Hersteller zugelassenem Zubehor sind weitere
Anwendungen moglich. Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen.
Bei Gebrauch des Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen
beachten.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.



de Zu lhrer Sicherheit

Generelle Sicherheitshinweise

A\ Stromschlaggefahr!

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen

wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden

haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Gerat nicht ohne
Aufsicht betreiben. Gerat nur gemaf Angaben auf dem Typenschild
anschlie3en und betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen
Raumen. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor
dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht
von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgeftihrt werden.

Zuleitung nicht tGber scharfe Kanten oder heile Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
A\ Verletzungsgefahr!

/\ Stromschlaggefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten
mit dem Gerat abgeschlossen sind.

Grundgerat niemals in Fllssigkeit tauchen und unter flieRendes
Wasser halten. Keinen Dampfreiniger verwenden.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten. Werkzeug / Zubehor
nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem Ausschalten
lauft der Antrieb kurze Zeit nach.

Gerat ausschlieRlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten. Bei
Nichtbenutzung des Gerates den Netzstecker ziehen. Vor Behebung
einer Storung den Netzstecker ziehen.



Zu lhrer Sicherheit de

A\ Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Nicht in rotierende Teile greifen. Wahrend des Betriebes nie in die
Schussel greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten 1auft der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen. Schwenkarm erst nach Stillstand
des Werkzeugs bewegen.

Das Gerat kann aus Sicherheitsgriunden nur betrieben werden, wenn
nicht genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln bedeckt sind.
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei
gezogenem Netzstecker aufsetzen / abnehmen. Nicht in den
Einfullschacht greifen.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen! Mixermesser
nicht mit bloRen Handen berthren.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand
des Antriebes abnehmen / aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengesetzten Zustand und mit aufgesetztem Deckel
betreiben.

A\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heildem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter hei3e oder schaumende FlUssigkeit
einflllen.

A\ Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des
Zubehdrs die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehor gleichzeitig benutzen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Ijzl Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfllléffnung greifen.




de Sicherheitssysteme

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat Iasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schissel (10) eingesetzt und bis
zum Einrasten gedreht wurde und

m der Mixerantriebsschutzdeckel (7) aufge-
setzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor 18uft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann die
gleichzeitige Verarbeitung zu grof3er Mengen
an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Storungen®.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschie-
dene Ausflihrungen, siehe auch Modelliiber-
sicht (Bild [M). Das Gerat ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild [X:

Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
LEasy Armlift-Funktion zur Unterstuitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzde-
ckels auf den hinteren Bereich driicken
und Deckel abnehmen.

5 Antrieb fir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr*).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

6 Antrieb fiir Werkzeuge
(Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehdr*)

7 Mixerantriebsschutzdeckel

8 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

9 Kabelaufbewahrung
Kabel im Kabelfach verstauen



Schiissel mit Zubehor
10 Edelstahl-Riihrschiissel
11 Deckel

Werkzeuge

12 Riihrbesen

13 Schlagbesen

14 Knethaken mit Teigabweiser

15 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

16 Stopfer

17 Deckel mit Einfiillschacht

18 Zerkleinerungsscheiben
a Wende-Schneidscheibe — dick / diinn
b Wende-Raspelscheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein

19 Scheibentrager

20 Gehause mit Auslassoffnung

Mixer*

21 Mixbecher

22 Deckel

23 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferum-
fang enthalten ist, kann es Gber den Handel
und den Kundendienst erworben werden.

Arbeitspositionen
Bild [&1:

Achtung!

Geréat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis: Der Schwenkarm ist mit der ,Easy
Armlift“-Funktion ausgestattet, welche die
Bewegung des Schwenkarmes nach oben
untersttzt.

Arbeitspositionen de

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen. Bewegung mit
einer Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Position Antrieb MUM50..
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2-3
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* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-,
Rihrbesen und Knethaken; Zugeben groler
Verarbeitungsmengen.




de Bedienen

Bedienen

/A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in
Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer
betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen
Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht
mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grundlich reinigen, siehe
.Reinigen und Pflegen®.

Wichtiger Hinweis!

In dieser Gebrauchsanleitung befindet sich
ein Aufkleber mit Richtwerten fur die Arbeits-
geschwindigkeit des Gerates bei Verwen-
dung der Werkzeuge bzw. des Zubehdrs.
Wir empfehlen, diesen Aufkleber am Gerat
anzubringen (Bild [4).

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel herausziehen (Bild [3]). !
Kabel auf die gewlinschte
Lange herausziehen. ﬁ

Achtung!
Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

m Netzstecker einstecken.
Schiissel und Werkzeuge

/\ Verletzungsgefahr durch

rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (11)
arbeiten!
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des Werk-
zeugs bewegen.
Das Gerat darf aus Sicherheitsgriinden
nur betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (4, 7)
bedeckt sind.

8

Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Geréat
verwenden.

Riihrbesen (12)
zum Rihren von Teigen,
z.B. Rihrteig

Schlagbesen (13)
zum Schlagen von Eischnee, Sahne
und zum Schlagen von leichten

Teigen, z.B. Biskuitteig

Knethaken (14)
zum Kneten von schweren Teigen
und zum Unterheben von Zutaten,

die nicht zerkleinert werden sollen
(z.B. Rosinen, Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schiissel und den
Werkzeugen
Bild [3:

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhr-
besen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
Schussel einfiillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1

m Drehschalter auf gewtinschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:

— Riihrbesen:

— Schlagbesen:

Stufe 4, unterriihren auf Stufe 1

— Knethaken:

der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).
m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
bringen.
m Deckel aufsetzen.
zuerst einrtihren bei Stufe 1, dann Stufe 4
wahlen
zuerst einrtihren bei Stufe 1, kneten bei
Stufe 2



Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfull6ffnung im
Deckel nachftllen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Zutaten einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Werkzeug aus dem Antrieb
nehmen.

m Schiissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

A\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einfullschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefiihrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung
Bild [&:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an lhrem Gerat
zu verhindern, verfligt die Antriebswelle des
Durchlaufschnitzlers tber eine Einkerbung
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle. Ein neuer
Scheibentrager mit Antriebswelle ist beim
Kundendienst erhaltlich.

Bedienen de
Wende-Schneidscheibe —

dick / diinn ®

zum Schneiden von Obst und Gemise.
Verarbeitung auf Stufe 3.

Bezeichnung auf der Wende-Schneid-
scheibe:

,1“ fur die dicke Schneidseite

»3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase, Brot,
Brotchen und Schokolade. Gekochte, fest-
kochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe —
grob / fein

zum Raspeln von Gemise, Obst und Kase,
auler Hartkase (z.B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 2 oder 3.
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Niussen. Weichkase nur
mit der groben Seite auf Stufe 4 raspeln.
Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nissen.
Verarbeitung auf Stufe 4.

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.
Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
Bild [€:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schussel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schuissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.



de Bedienen

m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [€]-5a).

m Scheibentrager am unteren Ende fest-
halten, dabei missen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

m Gewlnschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des Scheibentra-
gers auflegen (Bild [€-6a).

Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewiinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentrager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [€-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!
Einen Ruckstau des Schneidgutes in der
Auslassoéffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaRige Schneidergebnisse
dlinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kiichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild [Z).

m Teile reinigen.

10

Mixer

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heie oder schaumende
Flussigkeit einfillen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine tiefge-
frorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdrfel)
verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

Bild I

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 j
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einfiillen.

Maximalmenge flussig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heil3e
Flussigkeiten = 0,5 Liter;

optimale Verarbeitungsmenge, fest =

50 bis 100 Gramm;

m Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewtinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild F1-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfiillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachflll6ffnung einflllen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.



Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.

Reinigen und Pflegen

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kdnnen beschadigt
werden.

Grundgerit reinigen

A Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten. Keinen
Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas Splil-
mittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen
Schissel und Werkzeuge sind spulmaschi-
nenfest. Kunststoffteile in der Spilmaschine
nicht einklemmen, da bleibende Verfor-
mungen wahrend des Spulvorgangs moglich
sind!

Durchlaufschnitzler reinigen
Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag

nach der Verarbeitung von z.B. Karotten
etwas Speise0l auf ein Tuch geben und den
Durchlaufschnitzler (nicht die Zerkleine-
rungsscheiben) damit abreiben. Durchlauf-
schnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

/\ Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berlhren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Reinigen und Pflegen de

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissig-
keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,
ohne ihn vom Gerat abzunehmen. Dazu
etwas Wasser mit Spilmittel in den aufge-
setzten Mixer geben. Flr wenige Sekunden
den Mixer einschalten (Stufe M). Spulwasser
ausschutten und Mixer mit klarem Wasser
ausspulen.

Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen. Pflege-
hinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A\ Verletzungsgefahr!
Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netz-
stecker ziehen.

Bild [X:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehdrtasche verstauen.

m Zubehdrtasche in der Schissel
aufbewahren.

m Zur Aufbewahrung in der Originalver-
packung siehe Bild [X.
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de Hilfe bei Stérungen

Hilfe bei Storungen

/A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ziehen.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeits-
position eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise zu
beseitigen.

Storung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren. Richtige Posi-
tion? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurtck
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.
Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden
zu viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

m Gerat abschalten.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.

m Zulassige Héchstmengen (siehe ,Anwen-
dungsbeispiele®) nicht tberschreiten!

Storung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen.

m Gerét einschalten (Stufe 1). j
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechselposi-
tion stehen.
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Stoérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lorummt®. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

100 g-600 g

m Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 4, je nach Menge und Eigenschaften
der Sahne, mit dem Schlagbesen
verarbeiten.

Eiweil

1 bis 8 Eiweil}

m Eiweil 4 bis 6 Minuten auf Stufe 4
mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heilRes Wasser
100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
70 g Mehl

70 g Starkemehl

evtl. Backpulver

m Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. 2 bis
1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

)



Ruhrteig

Grundrezept @
3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von
Y2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Ruhrbesen verriihren.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

e

Miirbeteig

Grundrezept

125 g Butter
(Raumtemperatur)
100-125 g Zucker
1Ei

1 Prise Salz
etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
250 g Mehl

evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Rihrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf
Stufe 2 kneten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Anwendungsbeispiele de

Hefeteig

Grundrezept é
500 g Mehl

1Ei

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

Schale von %2 Zitrone

1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig
Grundrezept
300 g Mehl

3 Eier
nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
2 zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept

750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Knethaken verarbeiten.
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de Entsorgung

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

Y10l

2 EL Zitronensaft oder Essig
1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten missen gleiche Temperatur haben.

m Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 2 oder 3 im Mixer verarbeiten.
m Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol

Il

langsam durch den Trichter gieen und so

lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht
aufbewahren.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerét ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.
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Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

FUr die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Sonderzubehor de

Sonderzubehor

MUZ5ZP1
@ Zitruspresse

Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.

Zum Schneiden von Obst und Gemdise in gleichmaRig
grolRe Wiirfel

MUZ5FW1
. Fleischwolf

MUZ5CC1
g ! Wirfelschneider

Zum Zerkleinern von frischem Fleisch flr Tartar oder
Hackbraten.

MUZ45LS1
Lochscheiben-
satz

fein (3 mm),

grob (6 mm)

Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fir Bratwurste und
Speck.

""-.J MUZ45SV1
Spritzgeback-
vorsatz

Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.
Mit Metallschablone fiir 4 verschiedene Gebackformen.

—=F MUZ45RV1

Reibevorsatz
;

Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
Zum Reiben von Nissen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brotchen.

MUZ45FV1
%~ . Fruchtpressen-
vorsatz

Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.

Zum Pressen von Beerenobst aul’er Himbeeren, Tomaten
und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden

z.B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

MUZ45PS1
Pommes
frites-Scheibe

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DSH1.
Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.

MUZ45AG1
Asiagemiise-
Scheibe

Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Schneidet Obst und Gemise in feine Streifen flir asiati-
sche Gemusegerichte.

15



de Sonderzubehor
MUZ45RS1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Reibscheibe Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. flir Reibekuchen oder
grob KléRe.
MUZ45KP1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln fiir Rosti und Kartoffelpuffer,
Scheibe zum Schneiden von Obst und Gemduse in dicke Scheiben.
MUZ5ER2 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Edelstahl- verarbeitet werden.
Ruhrschuissel
MUZ5KR1 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Kunststoff- verarbeitet werden.
Ruhrschissel
MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum Pdrieren von Obst und
Mixer-Aufsatz ~ Gemise, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum Zerklei-
Kunststoff nern von Obst und Niissen, zum Crushen von Eiswdrfeln.
MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und Fleisch,
Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase, zum

Reiben von Nussen und gekiihlter Schokolade.

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es tiber den Handel oder den

Kundendienst erworben werden.
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For your safety en

Congratulations on the purchase of your new  Contents
Bosch appliance.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,

the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.

This appliance is designed for processing normal household
quantities in the home or similar quantities in non-industrial
applications. Nonindustrial applications include e.g. use in employee
kitchens in shops, offices, agricultural and other commercial
businesses, as well as use by guests in boarding houses, small
hotels and similar dwellings. Use the appliance for processing
normal quantities of food for domestic use. Do not exceed permitted
maximum quantities (see “Application examples”).

This appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Other applications are possible if the accessories approved by the
manufacturer are used.

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

17



en For your safety

General safety instructions

/\ Danger of electric shock!

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Do not leave the running
appliance unattended.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

Safety instructions for this appliance

A\ Risk of injury!

A\ Danger of electric shock!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete. Never immerse the base unit in liquid or hold
under running water. Do not use a steam cleaner.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Wait until the drive has come to a standstill. Do not change tool /
accessory until the drive is at a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running briefly.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

When the appliance is not in use, pull out the mains plug.

Before eliminating a fault, pull out the mains plug.

A\ Risk of injury from the rotating tools!

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating,
never place fingers in the mixing bow!. Attach the cover before
operating the appliance!

18



For your safety en

Do not change tools until the drive has come to a standstill — when
the appliance is switched off, the drive continues running briefly and
stops in the tool change position. Do not move the swivel arm until
the tool has come to a standstill. For reasons of safety the appliance
cannot be operated unless unused drives are covered with drive
guards.

Before attaching / removing the continuous-feed shredder, wait until
the drive has come to a standstill and pull out the mains plug. Do not
reach into the feed tube.

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold
of cutting discs by the edge only. Do not touch blender blades with
bare hands.

A\ Risk of injury from sharp blades / rotating drive!

Never place fingers in the attached blender! Do not remove / attach
the blender until the drive is at a standstill! Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

A\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

A\ Important!

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Use only one tool or accessory at any one time.

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

‘ i| Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.
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en Safety systems

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in
pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (10) has been inserted and
turned until it locks into place

and

m the blender drive cover has been
attached (7).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the appli-
ance is being used, the overload protection
feature has been activated. A possible cause
may be that too much food was processed at
one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models

(Fig. [M). The appliance requires no
maintenance.
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Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see “Work
positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for required
blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed — slow,
4 = high speed — fast.

4 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

5 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory*).
When not in use, attach the drive cover.

6 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)

7 Blender drive cover

8 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender drive
cover.

9 Cord store
Stow the cord in the cord store

Bowl with accessories
10 Stainless steel stirring bowl
11 Lid

Tools
12 Stirrer
13 Whisk
14 Kneading hook with dough deflector
15 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.



Continuous-feed shredder

16 Pusher

17 Cover with filling shaft

18 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —

coarse / fine

¢ Grating disc — medium-fine

19 Disc holder

20 Housing with outlet opening

Blender*

21 Blender jug
22 Lid

23 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via the
trade or customer service.

Operating positions

en

Position  Drive MUM50..

1-4

t H e

=8

1-2

B
=

Operating positions

Fig. E:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards move-
ment of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in the
required position.

2-3

3-4

b

« M

3-4

w2e b - e

G‘j@

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.
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en Operation

Operation

/A Risk of injury!
Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an
accessory/tool in the operating position. Do
not operate the appliance empty. Do not
expose appliance or accessories to heat
sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and acces-
sories for the first time, clean thoroughly;
see “Cleaning and servicing”.

Important information

These operating instructions contain a
sticker with reference values for the oper-
ating speed of the appliance when using
the tools or accessories. We recommend
attaching this sticker to the appliance
(Fig. [@).

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. [3]).
Cord store:
Pull out cable to the required
length.

v,
Warning!

Do not twist the cord when inserting it.
m Insert the mains plug.

Bowl and tools

/\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Attach the cover
(11) before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has

come to a standstill — when the appliance

is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (4, 7).
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Attention!
Use bowl with this appliance only.

Stirrer (12)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (13)
for whisking egg whites, cream and
light dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (14)
for kneading heavy dough and
mixingin ingredients that ought not
be cut (e.g. raisins and chocolate
chips)
Working with the bowl and the tools
Fig. =
m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2. ﬁ
m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set
it down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.
m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

O
)
¢

Note:
If using the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can lock
into position (Fig. [3-4b).
m Put the ingredients to be processed into
the bowl.
m Press the Release button and
move the swivel arm to position 1. j
m Attach the cover.
m Set the rotary switch to the desired setting.
Our recommendation:
— Stirrer:
first stir in at setting 1, then select setting 4
— Whisk:
setting 4, mix in at setting 1
— Kneading hook:
first stir in at setting 1, knead at setting 2



Adding more ingredients
m Switch off the appliance with the rotary
switch.
m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.
or
m Remove lid.
m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2. lﬁ
m Add ingredients.
After using the appliance
m Switch off the appliance with the rotary
switch.
m Remove mains plug.
= Remove lid.
m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2. j
m Take the tool out of the drive.
m Remove the bowl.
m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.
Continuous-feed shredder
/A Risk of injury
Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the
mains plug. Do not reach into the feed tube.
Warning!
The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.
Predetermined breaking point
Fig. [@:
The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the contin-
uous-feed shredder breaks. However, the
drive shaft can easily be replaced. A new
disc holder with drive shaft is available from
customer service.
Reversible slicing disc —
thick / thin ®
for slicing fruit and vegetables.

Operation en

Process at setting 3.

Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.

Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).

Processing at setting 2 or 3.

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 4.

Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard

cheese (e.g. Parmesan), cooled chocolate
and nuts.

Process at setting 4.

Warning!

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Working with the continuous-feed
shredder
Fig. [€:
m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2. ﬁ
m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set
it down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.
m Press the Release button and
move the swivel arm to position 3.
m Remove drive cover from the
drive of the continuous-feed shredder
(Fig. [9-5a).
m Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.
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m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [€-6a).

In the case of reversible discs, ensure that
the required side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [€-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€1-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove cover
from the continuous-feed shredder and
empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in an
anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [).

m Clean parts.

Blender

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until the

drive is at a standstill! Operate the assem-

bled blender only and with the lid attached.
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A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a

max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.
Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Fig. BI:

m Press the release button and
move the swivel arm to position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle on
mark on the base unit) and turn all the way
in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot liquids
= 0.5 litres;

Optimal processing capacity —

solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise all
the way into the blender handle. The cover
must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients

Fig. N1-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.



Cleaning and servicing en

Cleaning and servicing

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or
place under running water. Do not use a
steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-proof. Do
not wedge plastic parts in the dishwasher, as
they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the continuous-feed
shredder

All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a
cloth and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs). Then rinse
the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse out
the blender with clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the

mains plug.

Fig. [&:

m Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

m To store in the original packaging, see
Fig. .

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch appliance
to 0/off and then back to the required
setting.

Fault

Appliance switches off during use. The over-

load protection feature has been activated.

Too much food was processed at one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

m Do not exceed permitted maximum quanti-
ties (see “Application examples”).
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Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The swivel
arm moves up. The drive switches off, but
does not stop in the tool change position.

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.
m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information
If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Application examples

Whipped cream
100 g-600 g
m Whip cream with the whisk for 1%

to 4 minutes at setting 4 depending on the
quantity and properties of the cream.

Egg white
1 to 8 egg whites @

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 4.

Sponge mixture
Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar
70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

26

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon in the
sifted flour and cornflour within approx. 2
to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from %2

lemon

200-250 g butter or margarine

(room temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder
125 ml of milk

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. ¥z minute at setting 1, then for
approx. 3-4 minutes at setting 4.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

e

Cake mixture
Basic recipe
3-4 eggs

Short pastry

Basic recipe

125 g butter (room
temperature)
100-125 g sugar
1egg

1 pinch of salt
Alittle lemon peel or vanilla sugar
250 g flour

Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 2-3 minutes at setting 3.

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 2 x basic recipe



Basic recipe

500 g flour

1 egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast
Peel of ¥2 lemon

1 pinch of salt

m Process all ingredients for approx.
Y minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 2 using the
kneading hook.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Pasta dough Z_/

Yeast dough Z_/

Basic recipe

300 g flour
3 eggs
1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 2 until a dough
forms.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough a_/

Basic recipe

750 g flour

2 packets of dry yeast
2 tsp. salt

450-500 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.

4-5 minutes at setting 2 using the
kneading hook.

Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

Ya | oil

2 tbs. lemon juice or vinegar
1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same
temperature.

Disposal en

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
2or3.

m Switch the blender to setting 4 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not
store.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-

Ei mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Optional accessories

Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUZ5CCA1
Dicer

For cutting fruit and vegetables into equally sized cubes.

MUZ5FW1
Mincer

For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.

MUZ45LS1

Perforated
disc set

fine (3 mm),
coarse (6 mm)

For the mincer MUZ5FW1.

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
sausages and bacon.

MUZ45SV1

Viennese whirl
attachment

For the mincer MUZ5FW1.
With metal template for 4 different pastry moulds.

MUZ45RV1

Grater
attachment

For the mincer MUZ5FW1.

For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
rolls.

MUZ45FV1

Juicer
attachment

For the mincer MUZ5FW1.

For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1
Chipper disc

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1

Asian
vegetable disc

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.
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MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for
disc cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
Stainless steel the bowl.

stirring bowl

MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
Plastic mixing  the bowl.

bowl

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for

Plastic blender  Preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.
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fr Pour votre sécurité

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Sommaire
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Accessoires en option..........cccceeeeciveeeennen. 42

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications
similaires a celles d’'un foyer comprennent par exemple I'utilisation
dans les coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises commerciales et
industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire. Utilisez cet appareil
uniquement pour des quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales. Ne dépassez pas les
quantités maximales admissibles (voir « Exemples d’utilisation »)!
Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter les produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances. D’autres applications sont possible a condition d’utiliser
les accessoires homologués par le fabricant.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.
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Consignes générales de sécurité

A\ Risque de chocs électriques!

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Eloignez les enfants de I'appareil et son cordon de raccordement.
Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances
nécessaires pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous
surveillance, ou qu’elles aient appris a s’en servir en toute sécurité et
gu’elles aient compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec 'appareil.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.

Ne branchez et faites marcher 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Avant de remplacer des accessoires ou des piéces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur. Débranchez toujours I'appareil du secteur s'il doit se trouver
sans surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le
nettoyer.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des
arétes vives ou des surfaces trés chaudes. Afin d’écarter tout danger,
seul le fabricant ou son service aprés-vente ou une personne
détenant une qualification équivalente est habilité a remplacer un
cordon de branchement endommage.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service
aprées-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil
A\ Risque de blessure!

A\ Risque de chocs électriques!

Ne branchez la fiche male dans la prise de courant qu’une fois tous
les préparatifs sur 'appareil achevés.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau, ne le maintenez
jamais sous I'eau du robinet. Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur
a vapeur. Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque I'appareil est
allumé. Attendez jusqu’a I'arrét complet de I'entrainement.

Ne changez 'accessoire qu’aprés que le mécanisme d’entrainement
s’est immobilisé; il continue de tourner quelques instants apres
avoir éteint I'appareil. Allumez et éteignez 'appareil uniquement par
l'interrupteur rotatif. Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
male de la prise de courant. Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a courant.
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A\ Risque de blessures avec les accessoires en rotation!

Ne touchez pas les piéces en rotation. Pendant le fonctionnement,
n’introduisez jamais les doigts dans le bol mélangeur. Utilisez-le
uniguement avec le couvercle en place! Changez les accessoires
uniquement lorsque I'appareil est au repos — une fois I'appareil éteint,
le mécanisme d’entrainement continue de tourner un certain temps
puis s'immobilise sur la position de changement des accessoires.
Tournez le bras pivotant seulement aprés que I'appareil s’est
immobilisé. Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire
fonctionner I'appareil que si les entrainements qui ne servent pas
sont revétus de leurs couvercles de protection. Ne posez / retirez
I'accessoire rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint le moteur et
débranché la fiche méale de la prise de courant. N'introduisez pas les
doigts dans l'ouverture d’ajout.

A\ Risque de blessures avec les lames tranchantes!
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes, des
disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs
bords! Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

A\ Risque de blessures avec les lames tranchantes /

I’entrainement en rotation!
N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place! Ne retirez /
posez le mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement! N'utilisez le
mixeur qu’une fois assemblé et avec son couvercle en place.
A\ Risque de brilure!
Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.
A\ Important!
N'utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N'utilisez qu’un outil ou accessoire a la fois.

A\ Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

e | Respectez les instructions figurant dans la notice
1 d’utilisation.
Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.
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Systéemes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail ».

L'appareil se met en marche sur les posi-
tions 1 et 3 uniquement:

m Si vous avez mis le bol (10) en place et
I'avez fait tourner jusqu’a ce qu’il encrante,

et

m avez poseé le couvercle protégeant I'entrai-
nement du mixeur (7).

Sécurité anti-réenclenchement
En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif
sur 0/off puis ramenez-le en position
allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'uti-
lisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L'une des causes
possibles: trop grande quantité d’aliments
traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si
le systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement ».

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modeéles, figure [M). L'appareil ne
nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX:

Appareil de base
1 Touche de déverrouillage
Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister le
mouvement montant du bras (voir « Posi-
tions de travail »).
Interrupteur rotatif
Apreés I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-4, vitesse de travail:
1 = vitesse basse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.
4 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriére puis retirez le couvercle.
5 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes (accessoire en
option™).
Lorsque vous n'utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
6 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)
7 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur
8 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)
Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
9 Rangement du cordon
Placez le cordon d’alimentation dans son
rangement

w
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Bol mélangeur avec accessoires
10 Bol mélangeur en acier inoxydable
11 Couvercle

Accessoires

12 Fouet mélangeur

13 Fouet batteur

14 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate

15 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.

Accessoire rapeur / éminceur

16 Pilon-poussoir

17 Couvercle avec ouverture pour ajout

18 Disques a réduire
a Disque a découper réversible — épais /

mince

b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin

19 Porte-disque

20 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

21 Bol mixeur

22 Couvercle

23 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
Vous pouvez vous le procurer dans le
commerce et auprés du service aprés-vente.

Positions de travail

Figure [E:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail. Le bras pivotant doit encranter
dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’'une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.
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Utilisation

/\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil qu’'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne
vont pas au four a micro-ondes.

m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante!

Dans cette notice d’utilisation se trouve un
autocollant mentionnant des valeurs indica-
tives pour la vitesse de travail de I'appareil
lorsque vous utilisez les différents outils ou
accessoires. Nous recommandons de fixer
cet autocollant sur I'appareil (figure [).

Préparatifs

m Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Sortez le cordon de son
rangement (figure [5]).
Casier de rangement du L{()
cordon: Sortez la longueur de
cordon voulue.

Attention!
Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le
rentrez.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires

/\ Risque de blessure avec les piéces
en rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez

jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Utilisez-le uniguement avec le couvercle (11)

en place!

Utilisation fr

Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos — une fois
I'appareil éteint, le mécanisme d’entraine-
ment continue de tourner un certain temps
puis s'immobilise sur la position de chan-
gement des accessoires. Tournez le bras
pivotant seulement aprés que I'appareil s’est
immobilisé.

Pour des raisons de sécurité, 'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (4, 7) recouvrent les entraine-

ments qui ne servent pas.
Attention!
Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
sur cet appareil.
Fouet mélangeur (12)
pour pétrir les pates, par exemple de
la pate levée
Fouet batteur (13)
pour monter les oeufs en neige,
battre la créme et les pates liquides,
par exemple la pate a biscuits.
Crochet pétrisseur (14)
pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu’il ne
faut pas broyer (par exemple les
raisins secs, les plaquettes de chocolat)
Travailler avec le bol et les outils
Figure [3:
m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo-

tant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers 'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'il encrante dans
I'entrainement.
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Remarque:
Si vous choisissez le crochet pétrisseur
tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que
le crochet encrante (figure [3-4b).
m Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.
m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- j
tant sur la position 1.
m Mettez le couvercle en place.
m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue.
Recommandation:
— Fouet mélangeur:
commencez par fouetter a la vitesse 1,
puis passez a la vitesse 4
— Fouet batteur:
vitesse 4, incorporation d’'ingrédients a la
vitesse 1
— Crochet pétrisseur:
commencez par incorporer les ingrédients
a la vitesse 1, puis malaxez a la vitesse 2
Rajouter des ingrédients
m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.
ou
m Enlevez le couvercle.
m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 2.
m Ajoutez des ingrédients.
Apreés le travail
m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.
m Enlevez le couvercle.
m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.
m Détachez I'accessoire de
I'entrainement.
m Retirez le bol.
m Nettoyez toutes les pieces, voir
«Nettoyage et entretien ».
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Accessoire rapeur / éminceur

A\ Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

Ne posez/retirez I'accessoire rapeur /
éminceur qu’aprés avoir éteint le moteur

et débranché la fiche méale de la prise de
courant. N'introduisez pas les doigts dans
I'ouverture d’'ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
gu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais 'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge
Figure [d:

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de I'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmeée). En
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-
nible auprés du service aprés-vente.

Disque a découper réversible —
épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments a la vitesse 3.

Chiffre « 1» sur le disque a découper
réversible, signalant le cété de coupe
épaisse « 3» pour le coté de coupe mince.

Attention!

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’apres
qu’elles ont refroidi.



Disque a raper réversible —
épais / fin 2
pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple).

Travaillez a la vitesse 2 ou 3.

Chiffre «2» sur le disque a raper réversible,
pour désigner le cOté servant a raper épais
«4» pour le coté servant a raper fin.
Attention!

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour raper les noix. Ne rapez le fromage
mou qu’avec le cbté épais a la vitesse 4.

Disque a raper — mi-fin
pour raper les pommes de terre

crues, le fromage dur (par exemple le
parmesan), le chocolat réfrigéré et les noix.

Travaillez les aliments a la vitesse 4.

Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour raper

le fromage mou ou prédécoupé en tranches.

Travailler avec I’accessoire

rapeur / éminceur

Figure [€:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- j
tant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entrainement
de I'accessoire rapeur/éminceur
(figure [€-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [€l-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien

a ce que le coté souhaité regarde vers le

haut.

Utilisation fr

m Saisissez I'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(figure [€1-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repéere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!
Evitez que les aliments coupés ne s’accu-
mulent directement a la sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments minces
en bottes.

Remarque: Si les aliments a traiter devaient

se coincer dans I'accessoire rapeur / émin-

ceur, éteignez le robot culinaire, débranchez

la fiche méle de la prise de courant et

attendez que I'entrainement se soit immo-

bilisé, retirez le couvercle de 'accessoire

réapeur/éminceur puis videz I'ouverture

d’ajout.

Apres le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [31).

m Nettoyez les pieces.
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fr Nettoyage et entretien

Mixeur

/\ Risque de blessures avec les
lames tranchantes / I’entrainement
en rotation!
N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place! Ne retirez / posez le
mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement!
N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et
avec son couvercle en place.

A Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

Utilisation du mixeur
Figure M:

m Appuyez sur le bouton de
deverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repére
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou treés chauds = 0,5 litre,

quantité maximale traitée, fixe = 50 a

100 grammes.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.
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Rajouter des ingrédients
Figure H1-8:

m Eteignez 'appareil par linterrupteur rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apres le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement apres utilisation.

Nettoyage et entretien

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A\ Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet! Ne le nettoyez jamais avec un
nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez 'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide. Si
nécessaire, ajoutez un peu de produit a
vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et
des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle. Ne coincez pas les
pieéces en matiere plastique dans le lave-vais-
selle car elles risqueraient de se déformer de
fagon irréversible pendant le lavage!



Nettoyer I’accessoire rapeur /
éminceur

Toutes les pieces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil : Pour enlever le dép6t rouge

laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimen-

taire sur un chiffon et frottez I'accessoire
rapeur / éminceur avec (pas les disques a
réduire). Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.

Nettoyer le mixeur

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir
vont au lave-vaisselle.

Conseil : Aprés le traitement de liquide, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(vitesse M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

/\ Risque de blessure!

Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche

male de la prise de courant.

Figure [4:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans le
bol.

m Pour le rangement dans I'emballage
d’origine, voir la figure M.

Rangement fr

Aide en cas de
dérangement

/\ Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.

Commencez par supprimer le probleme a
I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez 'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Controlez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.

Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation. La

protection anti-surcharge est activée. Trop

grande quantité de produits alimentaires
traitée en méme temps.

Solution

m Eteignez I'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.

m Ne dépassez pas les quantités maxi-
males admissibles (voir « Exemples
d’utilisation »)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait. Le bras pivotant se
déplace vers le haut. Le mécanisme d’entrai-
nement s’éteint mais ne demeure pas dans
la position de changement d’outil.
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Solution
m Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.
m Amenez le bras pivotant sur la
position 1. j
m Allumez l'appareil (vitesse 1).
m Eteignez & nouveau l'appareil.
L'appareil s'immobilise en position de
changement d’accessoire.
Dérangement
Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte
pendant l'utilisation. Le moteur « bour-
donne». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez I'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service aprés-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly
100 g 46009

m Travaillez la créme avec le fouet b

batteur pendant 1%z a 4 minutes — suivant
la quantité et les propriétés de la créme a
la vitesse 4.

Blanc d’oeuf
m Travaillez les blancs d’oeufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes a la
Pate a biscuits
Recette de base
2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude
100 g de sucre
70 g de farine
70 g de fécule

1 a 8 blancs d’oeufs
vitesse 4.
2 oeufs
1 sachet de sucre vanillé
éventuellement de la levure chimique
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m Battez les ingrédients (sauf la farine et la

fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
1 et, en %2 a 1 minute environ, incorporez
aurez préalablement passées au tamis.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

Pate levée |

3-4 oeufs

200-250 g de sucre

1 pincée de sel

demi-citron

200-250 g de beurre ou de margarine

(a la température ambiante)

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

m Mélangez tous les ingrédients avec le
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 4.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de

Pate brisée

Recette de base

125 g de beurre

100 a 125 g de sucre

1 oeuf

1 pincée de sel

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

m Mélangez tous les ingrédients avec le
la vitesse 1, puis env. 2 a 3 minutes a la
vitesse 3.

A partir de 500 g de farine:
pétrisseur pendant env. %2 minute a la
vitesse 1, puis env. 3 a 4 minutes a la

vitesse 2.

batteur sur la position 4, jusqu’a ce que

par cuillerées la farine et la fécule que vous
Recette de base
1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d'un
500 g de farine

fouet mélangeur pendant env. %2 minute
base

e

(a la température ambiante)
un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

fouet mélangeur pendant env. %2 minute a
m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
Quantité maximale: 2 fois la recette de base



boulanger
Recette de base

500 g de farine

1 oeuf

80 g de matiere grasse

(a la température ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure.

Le zeste d’'un demi-citron

1 pincée de sel

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 2 avec le crochet
pétrisseur.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
base

Pate a pates

Recette de base a

300 g de farine

3 oeufs

1a 2 cuilléres a soupe (10 a 20 g) d'eau

froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ a la vitesse 2 jusqu’'a
obtention d'une pate.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
base

Pate a pain
Recette de base
750 g de farine

2 sachet de levure

2 c. a café de sel
450-500 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
Y minute a la vitesse 1, puis environ
4-5 minutes a la vitesse 2 avec le crochet
pétrisseur.

Pate a la levure de Z_/

Mayonnaise

Mise au rebut fr
2 oeufs @
2 c. a café de moutarde

Ya | d’huile

2 cuillere a soupe de jus de citron ou de
vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la
méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 2 ou 3.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 4,
versez I'huile lentement par 'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas long-
temps, consommez-la rapidement.

Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant

E I'environnement. Cet appareil est

mmm marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.

S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Accessoires en option

MUZ5ZP1
Presse-
agrumes

Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.

MUZ5CC1
Accessoire

a découper en
dés

Pour couper des fruits et légumes en dés de taille
identique.

MUZSFWA1

. Hachoir a

viande

Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
tartare ou un réti de viande hachée.

MUZ45LS1

Kit de disques
ajoureés,

fin (3 mm),
grossier (6 mm)

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour les
saucisses grillées et le lard.

MUZ45SV1
Kit pour
gateaux secs

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
gateaux 4 formes différentes.

—=F MUZ45RV1

Embout a raper

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

=== MUZ45FV1

de fruits et
légumes

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit
dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Pour découper des frites dans les pommes de terre crues.
pommes frites

MUZ45AG1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Découpe les fruits et Iégumes en fines laniéres pour
légumes préparer des plats asiatiques.

asiatiques
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MUZ45RS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a raper Pour raper des pommes de terre crues, par exemple pour
(épais) faire des rapées de pomme de terre ou des boulettes.

MUZ45KP1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque pour Pour raper des pommes de terre crues et préparer
galettes de des «rosti» et des galettes de pommes de terre, pour
pommes de découper les fruits et Iégumes en rondelles épaisses.
terre

MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur plus les ingrédients.

en acier

inoxydable

MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur plus les ingrédients.
en plastique

Bol mixeur en  fruits et Iégumes en purée, pour préparer de la mayon-
plastique naise, réduire des fruits et Iégumes, pour broyer des
glacons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes

Multimixeur et la viande, pour raper les carottes, radis et le fromage,
pour raper / concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire les
)
"1

Si un accessoire n’a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce
ou aupres du service aprés-vente.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. 'impiego

cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché l'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica. Non
superare la massima quantitd ammessa (vedi «Esempi d'impiego»)!
Questo apparecchio idoneo a miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso & vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori
autorizzati dal produttore.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per I'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Avvertenze di sicurezza generali

A\ Rischio di scossa elettrica!

L'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere
'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei
bambini.
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Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio!

Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non
presentano danni. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio,
che durante il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere
spento e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete
quando non & sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio

o della pulizia. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né
metterlo a contatto con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se

il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce danni, deve
essere sostituito dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti

o da persona in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le
riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
A\ Pericolo di lesioni!

A\ Rischio di scossa elettrica!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il
lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi. Non immergere mai
I'apparecchio base in liquidi o tenerlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore. Non spostare il gancio oscillante
quando I'apparecchio € in funzione. Attendere I'arresto completo
dell'ingranaggio. Cambiare l'utensile/accessorio solo ad ingranaggio
fermo — dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua a
girare brevemente.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.
Quando I'apparecchio non € in uso estrarre la spina di rete.

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina d’alimentazione.

A\ Pericolo di lesioni a causa di utensili in rotazione!

Non toccare parti in rotazione. Durante il funzionamento non
introdurre mai le mani nella ciotola. Lavorare solo con il coperchio
applicato!
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it Per la vostra sicurezza

Sostituire 'utensile solo quando l'ingranaggio € fermo — dopo lo
spegnimento I'ingranaggio gira ancora un poco per inerzia € si
ferma nella posizione di sostituzione utensile. Muovere il braccio
oscillante solo quando l'utensile si € fermato. Per motivi di sicurezza
'apparecchio pud essere messo in funzione solo se gli ingranaggi
non utilizzati sono coperti con coperchi di sicurezza ingranaggi.
Montare / smontare lo sminuzzatore continuo solo ad ingranaggio
fermo e spina di alimentazione estratta. Non introdurre le mani nel
pozzetto di carico.

A\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.
A\ Pericolo di lesioni a causa di lame taglienti /

ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato! Rimuovere /
applicare il coperchio solo quando il motore & fermo! Mettere
in funzione il frullatore solo completamente assemblato e con il
coperchio applicato.
A\ Pericolo di ustioni!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo o che
produce schiuma.

A\ Importante!

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per I'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni. Usare solo un attrezzo o un
accessorio per volta.

/\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

I:EI Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

@' Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta
ingredienti.
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Sistemi di sicurezza it

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».
L'apparecchio puo essere acceso nelle pos.
1 e 3 solo:

m se la ciotola (10) ¢ stata inserita e ruotata
fino allo scatto

e

m il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (7) & applicato.

Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo linterruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante 'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si € attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea di
quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attiva-
zione di un sistema di sicurezza vedi
«Rimedio in caso di guasto».

Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura [M). L'apparecchio non ha
bisogno di manutenzione.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire il
movimento del braccio verso l'alto (vedi
«Posizioni di lavoroy).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la mano-
pola per la durata desiderata.

Grado 1-4, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
4 = alto numero di giri — veloce.

4 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte poste-
riore e sollevare.

5 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

6 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)

e tritacarne (Accessori speciali*)

7 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

8 Motore per frullatore
(Accessori speciali*)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

9 Custodia del cavo
Riporre il cavo nel vano portacavo

Ciotola con accessori
10 Ciotola impastatrice di acciaio inox
11 Coperchio
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it Posizioni di lavoro

Utensili
12 Frusta
13 Sbattitore
14 Braccio impastatore con spatola
15 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
16 Pestello
17 Coperchio con bocca di carico
18 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione per
affettare — spesso/sottile
b Disco doppia funzione per grattu-
giare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
19 Portadisco
20 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

21 Bicchiere frullatore
22 Coperchio

23 Imbuto

* Se un accessorio non € compreso

nella fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

Regolazione della posizione di

lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere il
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino all’ar-
resto nella posizione desiderata.

Posizioni di lavoro
Figura =

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se l'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella &
applicato all'ingranaggio indicato nella posi-
zione corretta ed € in posizione di lavoro. |l
gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante € dotato della funzione
«Easy Armlift», che favorisce suo
sollevamento.
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* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore. Aggiungere grandi
quantita di alimenti.



Uso

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /
accessorio in posizione di lavoro. Non fare
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non
esporre apparecchio ed accessori a fonti di
calore. Le parti non sono idonee per l'uso in
forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente appa-
recchio ed accessori, vedi capitolo «Pulizia
e curay.

Avvertenza importante

In queste istruzioni per I'uso vi & un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell’'apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori. Consigliamo di applicare questo
adesivo sull'apparecchio (figura [o).

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una super-
ficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo (figura []). '
Estrarre il cavo alla lunghezza

necessaria.

Attenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

/A Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola. Lavorare solo con il

coperchio (11) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando 'ingranaggio

e fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio

gira ancora un poco per inerzia e si ferma

nella posizione di sostituzione utensile.

Muovere il braccio oscillante solo quando

I'utensile si & fermato.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio

€ consentito solo se gli ingranaggi non utiliz-

zati sono coperti con i coperti di sicurezza

ingranaggi (4, 7).

Uso it

Attenzione!
Usare la ciotola solo per il lavoro con questo
apparecchio.

Frusta (12)
per mescolare paste, per es. pasta
fluida miscelata

Shbattitore (13)

per montare albume d’uovo, panna
e paste leggere, per es. pasta
biscotto

Braccio impastatore (14)

per lavorare impasti piu solidi e per
amalgamare ingredienti che non
devono essere sminuzzati (per es.
uvetta, pezzetti di cioccolato)

Lavoro con la ciotola e gli utensili
Figura [3:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, ruotare
in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all'arresto nell'ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il gancio impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,
finché il gancio impastatore non s’arresta
(figura [3-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da

lavorare.

o SO

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
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it Uso

Il nostro consiglio:

— Frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla velocita
1, dopo selezionare la velocita 4

— Sbattitore:
velocita 4, aggiungere e mescolare alla
velocita 1.

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1, impastare
alla velocita 2.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Estrarre I'utensile dallingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Staccare la spina.
m Rimuovere il coperchio.
m Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

Sminuzzatore continuo

A\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.
Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo. Non montare
mai lo sminuzzatore continuo sull’appa-
recchio principale. Usare lo sminuzzatore
continuo solo nella posizione di funziona-
mento mostrata.
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Protezione da sovraccarico
Figura [&:

Al fine di evitare maggiori danni all'apparec-
chio in caso di sovraccarico sullo sminuzza-
tore continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo & dotato di un intaglio
(punto di rottura prestabilita). In questo punto
I'asse di azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con asse
di azionamento puo essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione per
affettare — spesso / sottile

per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 3.

Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo le
patate cotte, che nella cottura si mantengono

dure.
Disco doppia funzione per Gopfe
grattugiare — grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 2 o 3.

Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
¢€ idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla
velocita 4.

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano), ciocco-
lata raffreddata e noci.

Lavorazione alla velocita 4.




Attenzione!
Il disco grattugia non & idoneo per grattu-

giare formaggio tenero e formaggio da taglio.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Figura [€6:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella 3
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, —
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza dall’in-
granaggio dello sminuzzatore continuo
(figura [€-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita inferiore
con le due punte rivolte verso l'alto.

m Deporre con precauzione il disco per affet-
tare o il disco grattugia desiderato sulle
punte del portadisco (figura [€-6a). Nel
caso di dischi doppia funzione prestare
attenzione che il lato desiderato sia rivolto
in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [€1-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [€-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell’alimento tagliato

nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi

tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in

mazzetti.

Uso it

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo
dovessero restare attaccati alimenti da lavo-
rare, spegnere il robot da cucina, estrarre la
spina, attendere che l'ingranaggio sia fermo,
rimuovere il coperchio dello sminuzzatore
continuo e vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso
antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco. A tal
fine spingere da sotto I'asse di aziona-
mento con il dito (figura [z]).

m Pulire le parti.

Frullatore

/\ Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

/\ Pericolo di ustioni!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.

Attenzione!
Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di

ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore

Figura fl:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dellingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferimento
sul manico allineato al riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo in senso

antiorario fino all’arresto.
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it Pulizia e cura

m Introdurre gli ingredienti.
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale,
solidi = 50-100 grammi;

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nellimpugnatura

del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura F1-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.
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Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire 'apparecchio base

A\ Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco di
detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e
'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare defor-
mazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare su
un panno e con questo strofinare lo sminuz-
zatore continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall'apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato. Accendere
il frullatore per qualche secondo (grado M).
Versare I'acqua di lavaggio e sciacquare il
frullatore con acqua pulita.



Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portaccessori.
Osservare le indicazioni per il trattamento
nella borsa.

Conservazione

/A Pericolo di lesioni!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre

la spina di rete.

Figura [:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

m Per la conservazione nell'imballaggio
originale vedi figura M.

Rimedio in caso di guasti

A\ Pericolo di lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto
con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L'apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola impasta-
trice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza ingra-
naggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Conservazione it

Guasto

L’apparecchio si spegne durante l'uso.

La sicurezza di sovraccarico si & atti-

vata. Sono stati lavorati troppi alimenti

contemporaneamente.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio.

m Ridurre la quantita di lavorazione.

m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi «Esempi d’impiego»)!

Guasto

Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato

per errore il pulsante di sblocco. Il braccio

oscillante si solleva. L'ingranaggio si disinse-

risce, ma non resta fermo nella posizione di

cambio utensile.

Rimedio

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Portare il braccio nella posizione 1.

m Accendere I'apparecchio j
(velocita 1).

m Spegnere di nuovo 'apparecchio.

L'utensile resta fermo nella posizione di

cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante I'uso, I'ingranaggio «ronzay.

La lama & bloccata.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante
Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.
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it Esempi d’impiego

Esempi d’impiego

Panna montata
100 g-600 g

m Lavorare la panna con lo sbatti-
tore da 1%z a 4 minuti alla velocita 4
(a seconda della quantita e delle proprieta
della panna).

Albume

Da 1 a 8 albumi

m Lavorare gli albumi con lo sbatti-
tore da 4 a 6 minuti alla velocita 4.

Pasta biscotto
Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato
70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 4.

m Disporre l'interruttore rotante sul grado
1 e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. %2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
200-250 g zucchero
1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di
2 limone

200-250 g di burro o margarina

(a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi
ca. 3-4 minuti alla velocita 4.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

)

Pasta fluida miscelata
Ricetta base

3-4 uova
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Pasta frolla
Ricetta base

125 g burro

(a temperatura ambiente)
100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca. 2-3
minuti alla velocita 3.

Da 500 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. /2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 2.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

e

Ricetta base

500 g farina
1 uovo
80 g burro (a temperatura ambiente)
80 g zucchero
200-250 ml latte tiepido
25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di lievito
secco
Buccia di 7z limone
1 pizzico sale
m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 2.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta

Ricetta base

300 g farina

3 uova

secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g) di

acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredienti da 3 a 5 minuti
circa alla velocita 2 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce a_/



Pasta per pane
Ricetta base

750 g farina

2 confezioni lievito secco
2 cucchiaini sale
450-500 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 4-5 minuti con il gancio impastatore

alla velocita 2.

Maionese

2 uova

2 cucchiaino di senape

Ya 1 di olio

2 cucchiai succo di limone o aceto
1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio) nel
frullatore per qualche secondo alla velocita
2 oppure 3.

m Commutare il frullatore alla velocita 4
e versare lentamente I'olio attraverso il
bicchierino dosatore e continuare mesco-
lare fino ad emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.
Non conservarla.

Smaltimento it

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto dell’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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it Accessorio speciale

Accessorio speciale

MUZ5ZP1 Per spremere arance, limoni e pompelmi.
Spremiagrumi

MUZ5CC1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
Cubettatrice uniforme

MUZ5FW1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
.. Tritacarne

MUZ45LS1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Set dischi forati  Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
fine (3 mm), arrostite e speck.

grosso (6 mm)

MUZ45SV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Adattatore per Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.
pasticcini di

pasta miscelata

iniettata

= MUZ45RV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Adattatore Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
grattugia rappresi.

MUZ45FV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
S U Adattatore Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di pomo-
spremifrutta dori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo al ribes
vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli e semi.

MUZ45PS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco per pata- Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.
tine fritte

MUZ45AG1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco verdura  Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di verdure
Asia asiatici.
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Accessorio speciale it

MUZ45RS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco grattugia Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate o
grosso canederli.

MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per Per grattugiare patate crude, per preparare patate
frittelle di patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate, e per
affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Ciotola impa-  farina piu gli ingredienti.

statrice di

acciaio inox

MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Contenitore di  farina piu gli ingredienti.

miscelazione in

plastica

Adattatore preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frullatore in frantumare cubetti di ghiaccio.
plastica

MUZ5MM1 Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
Multimixer grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare
noci e cioccolato freddo.

— MUZ5MX1 Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
_l

Se un accessorio non € compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio o
presso il servizio assistenza clienti.
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nl Voor uw veiligheid

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van Inhoud
uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten vindtu  Voor uw veiligheid .............ccocoeviiiiicnnnnnn. 58
op onze internetsite. Veiligheidssystemen ...........ccccocoeiiieniene 61
In €én 00goPSIag .......ccceveveiieiiniieiieeieee 61
Bedrijfspositie.........cccoviiriiiieee 62
Bedienen ... 62
Reiniging en onderhoud............ccccceeiiene 66
OPbEergen ........covceeienieieee e 66
Hulp bij storingen ..o 66
Toepassingsvoorbeelden............c.cccceeeeene 67
ATVAL 68
Garanti€........cocvieerieiieee e 69
Extra toebehoren ... 69

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade. Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk
Zijn in het huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke
toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en
andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van
pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden. Toegestane
hoeveelheden (zie “Toepassingsvoorbeelden”) niet overschrijden!
Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen

van levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere
voorwerpen of substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de
fabrikant goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.
Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

Bij gebruik van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen
in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.
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Voor uw veiligheid nl

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar voor elektrische schokken!

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden. Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met
verminderde fysische, sensorische of mentale vaardigheden of
gebrek aan ervaring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn
onderwezen in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit
resulterende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat alleen
onder toezicht gebruiken.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.
Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
oppervlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

A\ Gevaar voor letsel!

/\ Gevaar voor elektrische schokken!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.
Basisapparaat nooit in vloeistof dompelen of onder stromend water
houden. Geen stoomreiniger gebruiken.

De draaiarm niet verstellen wanneer het apparaat is ingeschakeld.
Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat. Hulpstuk / toebehoren alleen
verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat — na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na. Het apparaat uitsluitend in- en
uitschakelen met de draaischakelaar. De stekker uit het stopcontact
trekken wanneer het apparaat niet wordt gebruikt. Trek de stekker uit
het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
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nl Voor uw veiligheid

A\ Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Niet in draaiende onderdelen grijpen. TijJdens het gebruik nooit

in de mengkom grijpen. Altijd werken met aangebracht deksel!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande aandrijving — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na en blijft dan staan op
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas bewegen wanneer het
hulpstuk stilstaat.

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt
wanneer de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels.

Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwijderen wanneer de
aandrijving stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken! Mixermes
niet met blote handen reinigen.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe messen / roterende
aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen of

aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer uitsluitend in

samengebouwde toestand en met aangebracht deksel gebruiken.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

A\ Belangrijk!

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik
van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht
nemen. Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk gebruiken.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

‘ i| Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

@' Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging
Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen
worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (10) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt

en

m het beschermdeksel van de mixeraandrij-
ving (7) is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat inge-
schakeld, maar na de stroomstoring gaat de
motor niet opnieuw lopen. Opnieuw inscha-

kelen: draaischakelaar op 0/off draaien, dan
inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie “Hulp bij
storingen”.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen (zie ook het modeloverzicht,
afb. [). Het apparaat behoeft geen
verzorging.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Afb. IX:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
“Easy armlift’-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).

Veiligheidssystemen nl

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de hulp-
stukken gezet.
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-4, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
4 = hoog toerental — snel.

4 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

5 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren®).
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

6 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)

7 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

8 Aandrijving voor mixer
(extra toebehoren*)
Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

9 Kabelvak
Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren
10 Roestvrijstalen kom
11 Deksel

Hulpstukken

12 Roergarde

13 Klopgarde

14 Kneedhaak met deegvanger

15 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.
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nl Bedrijfspositie

Doorloopsnijder

16 Stopper

17 Deksel met vulschacht

18 Fijnmaakschijven
a Snij-draaischijf — dik/dun
b Rasp-draaischijf — grof/fijn
¢ Maalschijf — middelfijn

19 Schijfhouder

20 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer*

21 Mixkom

22 Deksel

23 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfspositie
Afb. E:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een “easy
armlift’-functie, die de omhoogbeweging van
de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien. De beweging met een hand
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.
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Bedrijfsstand Aandrijving
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* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak; toevoegen van
grote verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken. Het
apparaat niet zonder ingrediénten gebruiken.
Apparaat en toebehoren niet blootstellen
aan warmtebronnen. De onderdelen zijn niet
geschikt voor gebruik in een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.



Belangrijke aanwijzing

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een
sticker met de richtwaarden voor de werk-
snelheid van het apparaat bij gebruik van
de hulpstukken resp. het toebehoren. Wij
raden u aan deze sticker op het apparaat te
plakken (afb. [d).

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen (afb. []).
Snoeropbergvak:
De kabel tot de gewenste lengte

uittrekken. t?
Attentie!
Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
m Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altijld werken met aangebracht
deksel (11)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijft dan staan
op de hulpstukwisselpositie. De draaiarm
pas bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (4, 7).

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (12)
voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg.

Klopgarde (13)
voor het kloppen van eiwit, slagroom
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg.

Kneedhaak (14)

voor het kneden van dik deeg en het
mengen van ingrediénten die niet
fijngemaakt mogen worden (bijv.
rozijnen, chocolaatjes)

O
)
¢

Bedienen nl

Werken met de kom en de hulpstukken

afb. 3:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

m Kom aanbrengen:
de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen, tegen de klok in draaien
tot hij vastklikt.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.

Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt

(afb. [3-4b).

m De ingrediénten in de kom doen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. j

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ons advies:

— Roergarde:
eerst roeren op stand 1, dan stand 4
kiezen

— Klopgarde:
stand 4, doorroeren op stand 1

— Kneedhaak:
eerst roeren op stand 1, kneden op
stand 2

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

of

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j
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nl Bedienen

m Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging en
onderhoud”.

Doorloopsnijder

A\ Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van de
fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven
alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet samen-
gebouwde toestand gebruiken. Doorloop-
shijder nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Doorloop-
snijder alleen gebruiken in de afgebeelde
bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting
afb. [3:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de aandrijfas van de doorloop-
snijder voorzien van een inkerving (breek-
punt). Bij overbelasting breekt de aandrijfas
op dit punt. Een nieuwe schijfhouder met
aandrijfas is verkrijgbaar bij de
klantenservice.

Snij-draaischijf — dik / dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 3.

Aanduiding op de snij-draaischijf:

“1” voor de dikke snijzijde

“3” voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en

chocolade. Gekookte vastkokende aardap-
pels in koude toestand snijden.

-
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Cod oo
e A )

Rasp-draaischijf — grof / fijn
voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv. parme-

zaanse kaas). Verwerking op stand 2 of 3.
Aanduiding op de rasp-draaischijf:

“2” voor de grove raspzijde

“4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het

raspen van noten. Zachte kaas alleen met

de grove zijde raspen op stand 4.

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardap-

pels, harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),

gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 4.

Attentie!

De maalschijf is niet geschikt voor het malen

van zachte kaas en snijdbare kaas.

Werken met de doorloopsnijder

afb. [€:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Kom aanbrengen: De kom schuin
naar voren houden en
aanbrengen, tegen de klok in draaien tot
hij vastklikt.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [9-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [€-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.



m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt u
dun snijgoed het best gebundeld verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. [I).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De

mixer alleen verwijderen of aanbrengen

wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer

uitsluitend in samengebouwde toestand en

met aangebracht deksel gebruiken.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel. Maxi-
maal 0,5 liter hete of schuimende mixvloei-
stof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Bedienen nl

Werken met de mixer
afb. Bl

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4 j
zetten.

m Het beschermdeksel van de mixeraandrij-
ving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op de
handgreep tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in draaien
tot aan de aanslag.

m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

afb. N1-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m frechter verwijderen en vaste ingredi-
enten beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.
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nl Reiniging en onderhoud

Reiniging en onderhoud

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen bescha-
digd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Kunststof
onderdelen niet vastklemmen in de afwas-
automaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u een
beetje slaoclie op een doek doen en daarmee
de doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.

Mixer reinigen

/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.
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Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met afwas-
middel in de gemonteerde mixer. Schakel de
mixer enkele seconden in (stand M). Afwas-
sopje weggieten en de mixer uitspoelen met
schoon water.

Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak in
acht nemen.

Opbergen

/\ Gevaar voor letsel!
De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

afb. [&:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.

m Bewaren in de originele verpakking, zie
afb. M.

Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
een storing verhelpt.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op nietge-
bruikte aandrijvingen.



m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Er werden teveel levensmiddelen tegelijk

verwerkt.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

m Toegestane hoeveelheden (zie “Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving schakelt
uit, maar blijft niet op de hulpstukwisselpo-
sitie staan.

Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwisselpositie
staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden nl

Toepassingsvoorbeelden
Slagroom
100 g-600 g

m Room 1% tot 4 minuten met de é

klopgarde kloppen op stand 4 (afhankelijk
van de hoeveelheid en de eigenschappen

van de room).
Eiwit !

Eiwit van 1 a 8 eieren

m Eiwit 4 tot 6 minuten op stand 4
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg
Basisrecept

2 eieren

2-3 eetlepels heet water
100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 4.

m De draaischakelaar op stand 1 zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. %2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

O

Roerdeeg
Basisrecept

3-4 eieren

200-250 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker

of de schil van % citroen
200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)
500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren met
de roergarde op stand 1, daarna ca. 3-4
minuten op stand 4.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
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Zandtaartdeeg
Basisrecept

125 g boter
(kamertemperatuur)
100-125 g suiker
1ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker
250 g meel

eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 2-3 minuten op stand 3.

Bij meer dan 500 g meel:

m De ingrediénten ca. 2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 2.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

C

e

Gistdeeg

Basisrecept

500 g meel

1ei

80 g vet (kamertemperatuur)
80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist
schil van %z citroen

1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand 2
verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud
water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 2 tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg
Basisrecept

300 g meel
3 eieren
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Brooddeeg
Basisrecept

750 g meel é
2 pakjes gedroogde gist

2 TL zout

450-500 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand 2
verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Ya | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde
temperatuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2 of 3.

m De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is
beperkt.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E: milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.




Garantie nl

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij

wie u het apparaat heeft gekocht,
u hierover graag meer informatie.

geeft
Om

aanspraak te maken op de garantie heeft

u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Extra toebehoren

MUZ5ZP1
Citruspers

Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
grapefruit.

MUZ5CC1
Blokjessnijder

voor het snijden van fruit en groente.

MUZ5FW1
Vleesmolen

Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.

MUZ45LS1

Ponsschij-
venset

fijn (3 mm),
grof (6 mm)

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en
spek.

MUZ45SV1
Spritsgebak-
hulpstuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

MUZ45RV1
Maalvoorzetstuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
gedroogde broodjes.
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MUZ45FV1

Fruitpershulp-
stuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
@ Patates- Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.
fritesschijf
MUZ45AG1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
@ Asia-groente-  Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
schijf groentegerechten.
MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Maalschijf grof ~ Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.
MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Aardappelkoek-
jesschijf

Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti en
aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2

Roestvrijstalen
kom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

MUZS5KR1

Kunststof
roerkom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

Mixer-opzetstuk
kunststof

Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en
groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van
groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1
Multimixer

Voor het hakken van kruiden, groente, appels en vlees,
voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor
het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
klantenservice worden aangeschaft.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem fgr brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet. Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder
som er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i
medarbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige
og andre kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma
hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af
gaesterne selv.

Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som

er almindelige i husholdningen. Tilladte maks. maengder (se
"Eksempler pa brug”) ma ikke overskrides! Dette apparat er egnet
til at rare, eelte og piske fadevarer. Ma ikke bruges til forarbejdning
af andre genstande hhv. substanser. Bruges det af producenten
tilladte tilbehar, kan apparatet ogsa bruges til andre ting. Apparatet
ma kun bruges med originalt tilbehar. Tilbehar skal bruges iht.
bestemmelserne i vedlagte brugsvejledninger. Opbevar venligst
brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

A\ Fare for elektriske stad!

Dette apparat ma ikke bruges af barn. Apparatet og dets
tilslutningsledning skal holdes uden for barns reekkevidde. Apparater
kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske eller
psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet
de farer, der er forbundet med forkert brug.
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da For din egen sikkerheds skyld

Barn ma ikke fa lege med apparatet. Apparatet ma ikke bruges uden
opsyn. Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne

pa typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis
ledningen og apparatet er ubeskadigede. Far udskiftning af tilbehgr
eller ekstradele, der bevaeges under brugen, skal apparatet slukkes
og afbrydes fra nettet. Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det
ikke er under opsyn og fgr det samles, skilles ad eller renggres.
Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme
flader. Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat
A\ Fare for tilskadekomst!

A\ Fare for elektriske stad!

Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet. Dyp aldrig motorenheden i vaeske og hold den aldrig ind
under rindende vand. Brug ikke nogen damprenser.

Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt. Vent til drevet star
helt stille. Udskift kun redskab / tilbehgr, nar drevet star stille — drevet
karer kort efter, at apparatet er slukket. Apparatet ma kun teendes og
slukkes med drejekontakten. Traek netstikket ud, nar apparatet ikke er
i brug. Traek netstikket ud forinden du afhjeelper en fejl.

A\ Kvaestelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik ikke fingrene ind i roterende dele. Stik aldrig handen ned i skalen
under driften. Arbejd kun med pasat lag!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille — drevet karer kort efter, at
apparatet er slukket og bliver staende i den position, hvor redskabet
skiftes. Bevaeg forst svingarmen, nar redskabet star stille.

Apparatet kan af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke
brugte drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag. Hurtigsnitteren
ma kun seettes pa/tages af, nar drevet star stille og netstikket er
trukket ud af stikkontakten. Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

A\ Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

A\ Kvaestelsesfare som fglge af skarpe knive / roterende drev!
Stik aldrig handen ned i den pasatte blender! Blenderen ma kun
seettes pa / tages af, nar drevet star stille! Blenderen ma kun
anvendes, nar den er samlet rigtigt og laget er sat pa.
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/\ Fare for skoldning!

Sikkerhedssystemer da

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.
A\ Vigtigt!

Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehear. Tilbehar skal bruges
iht. bestemmelserne i vedlagte brugsvejledninger. Brug kun et

redskab hhv. et tilbehgr ad gangen.

/\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbeher

3]

‘ i| Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring
Se tabel "Arbejdspositioner”
Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (10) er sat i og drejet fast indtil
den falder i hak

og

m beskyttelseslaget til blenderdrevet (7) er
sat pa.

Genindkoblingssikring

Ved stremsvigt forbliver apparatet taendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej drejekon-
takten hen pa 0/off og sa teend for det igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store maengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opforsel ved aktivering af et af sikker-
hedssystemerne se "Hjeelp i tilfaelde af
fejl”.

Brugsvejledningen beskriver forskellige udfe-
relser, se ogsa modeloversigt (billede [).
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understat-
telse af armens bevaegelse opad (se
"Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale posi-
tion til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-4, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
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da Arbejdspositioner

4 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget til drev-
udtag tryk pa det bageste omrade og tag
laget af.

5 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar*).
Saet beskyttelseslaget til drevudtag p3,
nar drevet ikke er i brug.

6 Drev til redskaber (rgreris, piskeris,
eeltekrog) og kedhakker (ekstratilbehgr)

7 Beskyttelseslag til blenderdrev

8 Drevudtag til blender (ekstratilbehar)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.

9 Kabelopbevaring
Opbevar kablet i kabelrummet

Skal med tilbehor
10 Roreskal af rustfrit stal
11 Lag

Redskaber
12 Roreris
13 Piskeris
14 Fltekrog med dejskraber
15 Tilbehorstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter
16 Stopper
17 Lag med pafyldningsskakt
18 Finhakningsskiver
a Vende-skeereskive — tyk / tynd
b Vende-raspskive — grov / fin
¢ Riveskive — middelfin
19 Skiveholder
20 Hus med udgangsabning
Blender*
21 Blenderbzeger
22 Lag
23 Tragt
* Folger en tilbehgrsdel ikke med leve-
ringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.
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Arbejdspositioner
Billede [&:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab /
tilbeher er anbragt pa den rigtige drev og

i den rigtige position efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift’-
funktionen, der understatter svingarmens
beveegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen. Understgt beveegelsen med
en hand.

m Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i
den gnskede position.

@1-4
1365614
6-/1-2
2ﬁ6’3 -
IR
33 g
sj @]3-4

+ N
e‘j‘_d;':aw

* Iseetning / udtagning af rgreris, piskeris og
eltekroge. Tilsaetning af store meengder.



Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbbeher /
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Teend
ikke for apparatet, hvis det er tomt. Udsaet
ikke apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renggr apparat og tilbehgr grundigt, for
de tages i brug ferste gang, se "Rengearing
og pleje”.

Vigtig henvisning

| naervaerende brugsvejledning findes en

etiket med vejledende veerdier for apparatets

arbejdshastighed, ved brug af redskaber
hhv. tilbehgr. Vi anbefaler, at denne etiket
anbringes pa apparatet (Billede [¢).

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Traek kablet ud (billede [3]).
Kabelrum:
Treek kablet ud i den gnsnkede
leengde.

OBS! L{?

Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes ind.
m Sat netstikket i.

Skal og redskaber

A\ Kvastelsesfare som falge af rote-
rende redskaber

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Arbejd kun med pasat lag (11)!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille —

drevet karer kort efter, at apparatet er

slukket og bliver stdende i den position, hvor

redskabet skiftes. Beveeg farst svingarmen,

nar redskabet star stille.

Apparatet ma af sikkerhedsmaessige grunde

kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag er

beskyttet med beskyttelseslag (4, 7).

OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Betjening da

Roreris (12)
til at rare dej, f.eks. rgrdej

Piskeris (13)
til at piske aeggehvider, flgde og til at
piske let dej, f.eks. lagkagedej

Fltekrog (14)

til at aelte tung dej og til at iblande
ingredienser, som ikke skal
smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Arbejde med skal og redskaber
Billede [3:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j
m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og

-GSO

herefter saet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.
redskab (rereris, piskeris eller sltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.
Ved zltekrogen drej dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak (billede [3-4b).
skalen.
m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil j
m Seet laget pa.
m Stil drejekontakten pa det gnskede ftrin.
— Roreris:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen pa
— Piskeris:
Trin 4, ingredienserne rgres sammen pa
— FEltekrog:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen pa
Pafyldning af flere ingredienser
m Sluk for apparatet med drejekontakt.
sabningen i laget.
eller

m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
Bemaerk:
m Kom ingredienserne der skal forarbejdes i
svingarmen i position 1.
Vor anbefaling:
trin 1, herefter pa trin 4
trin 1
trin 1, herefter aeltes pa trin 2
m Pafyld ingredienserne gennem pafyldning-
m Tag laget af.
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da Betjening

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.
m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Traek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Renggr alle dele, se "Rengaring og pleje”.
Hurtigsnitter

/\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun saettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig samles
pa motorenheden. Hurtigsnitteren ma kun
bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning
Billede [{:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker st@rre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braekker pa dette sted i tilfeelde af
overbelastning. En ny skiveholder med
drivaksel kan kgbes hos kundeservice.

Vende-skareskive — tyk / tynd ®
til skeering af frugt og grent.

Forarbejdning pa trin 3.

Betegnelse pa vende-skeereskive:

"1” for den tykke skaereside

"3” for den tynde skeereside

OBS!

Vende-skeereskiven er ikke egnet til skaering
af hard ost, brgd, rundstykker og chokolade.
Kogte, fastkogende kartofler skal altid veere
kolde, far de skeeres.

hj
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Vende-raspskive — grov / fin

til raspning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 2 eller 3.
Betegnelse pa vende-raspskive:

2" for den grove raspside
”4” for den fine raspside

OBS!
Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af ngdder. Blgd ost ma kun raspes pa den
grove side pa trin 4.
Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost

Go Lo
A

(f.eks. parmesan), kelet chokolade og
ngdder.
Forarbejdning pa trin 4.

OBS!

Riveskiven er ikke egnet til at rive blgd ost

0g skaereost.

Arbejde med hurtigsnitteren

Billede [€:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og
herefter seet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3.

m Tag beskyttelseslaget til drevudtag
af drevet pa hurtigsnitteren (billede [6-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skeere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af skive-
holderen (billede [€-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal man
veere opmaerksom pa, at den gnskede
side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa skive-
holderen og saet den ind i huset
(billede [€]-6b).

m Seet laget pa (hold gje med markeringen)

og drej det mod hgjre indtil stop.



m Seet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgjre indtil stop som vist i
billede [€-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fgdevarerne der skal bearbejdes i
pafyldningsskakten og skub dem ned med
stopperen.

OBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i

udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i bundter,

det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fgdevarerne der skal bear-
bejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sluk for kekkenmaskinen, treek netstikket
ud af stikkontakten, vent til drevet star
stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede [Z).

m Renggr delene.

Blender

/\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen ma kun saettes pa / tages af,

nar drevet star stille! Blenderen ma kun

anvendes, nar den er samlet rigtigt og laget

er sat pa.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

OBS!

enderen kan beskadiges. Forarbejd ikke
dybfrossede ingredienser (undtagen ister-
ninger). Blenderen skal ikke arbejde, hvis
den er tom.

Renggring og pleje da

Arbejde med blenderen
Billede HI:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4. j

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Seet blenderbaegeret pa (markering pa
greb skal vaere ud for markering pa moto-
renhed) og drej det mod venstre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter;

maks. maengde skummende eller varme
veesker = 0,5 liter.

optimal bearbejdningsmeaengde,

fast konsistens = 50-100 gram

m Seet laget pa og drej det mod venstre indtil
stop ind i blendergrebet. Laget skal vaere
faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede ftrin.

Pafyldning af flere ingredienser
Billede H]-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem tragten.

Efter arbejdet
m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at renggre blenderen
straks efter brug.

Renggring og pleje

OBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengegring af motorenhed

A\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand. Brug ikke
nogen damprenser.

m Treek netstikket ud.
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da Opbevaring

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter tor apparatet af med en ter klud.

Rengoring af skal og redskab

Skal og redskaber kan tale opvaskemaskine.

Plastdele ma ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Rengering af hurtigsnitter

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den r@de belaegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over finhak-
ningsskiverne). Skyl herefter hurtigsnitteren.

Rengearing af blender

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

fingre.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale

opvaskemaskine.

Tip: Efter bearbejdning af vaesker, behgver

man normalt ikke at tage blenderen af

apparatet til rengjgring. Kom en smule vand

med opvaskemiddel i den pasatte blenderen.

Taend for blenderen og lad den kgre i et par
sekunder (trin M). Hzeld opvaskevandet ud
og skyl blenderen med rent vand.

Vigtig henvisning

Renger tilbehgrstasken efter behov. Fglg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for tilskadekomst!

Traek netstikket ud, nar apparatet ikke er
i brug.

Billede [4:

m Gem redskaber og finhakningsskiver
i tilbehgrstasken.

m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

m Til opbevaring i den originale emballage,
se billede M.
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Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud forinden du afhjaelper en
fejl.

Svingarmen skal veaere faldet i hak

i enhver arbejdsposition.

Forseg forst at athjeelpe det opstéede
problem ved hjeelp af efterfglgende
henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjaelpning

m Kontrollér stremtilfgrslen.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret. Stil
forst apparatet pa 0/off og herefter tilbbage
pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange f@devarer pa en gang.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

m Tilladte maks. maengder (se "Eksempler
pa brug”) ma ikke overskrides!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse

betjent, mens drevet var i gang. Svingarmen

bevaeger sig opad. Drevet slukker, men
bliver ikke staende i den position, hvor
redskabet skiftes.

Afhjaelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Teend for apparatet (trin 1). j

m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver staende i den position, hvor
redskabet skiftes.



Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet "brummer”. Kniven er
blokeret.

Afhjaelpning
m Sluk for apparatet og traek netstikket ud.
m Szt blenderen pa igen.
m Teend for apparatet.
Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.
Eksempler pa brug
100 g-600 g @
m Forarbejd fladen i 174 til 4 minutter
og egenskaber, med piskeriset.
AEggehvider !
m Pisk aeggehviderne i 4 til 6
minutter pa trin 4 med — med piskeriset.
Grundopskrift
2 &g
100 g sukker
1 pakker vanillesukker
70 g maizenamel
evt. bagepulver
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter pa
trin 4 med piskeriset, til det skummer.
sigtede mel og maizenamel skevis i Igbet
af et halvt til et minut.

m Tag blenderen af og fjern hindringen.
Vigtig henvisning
Piskeflode

pa trin 4 — afhaengigt af fledens maengde
1 til 8 eeggehvider
Lagkagedej @
2-3 spsk varmt vand
70 g mel
m Ror ingredienserne (undtagen mel og
m Stil drejekontakt pa trin 1 og tilsaet det
Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

Eksempler pa brug da

O

Rort dej
Grundopskrift

3-4 &g

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 pakke vanillesukker
eller skal af en 'z citron
200-250 g smer eller margarine
(rumtemperatur)

500 g mel

1 pakke bagepulver
125 ml meaelk

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter pa
trin 4 med rareriset.

Maks. mangde: 1,5 gange grundopskrift
129

Lo
1 knivspids salt

en smule citronskal eller vanillesukker
250 g mel
evt. bagepulver

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 2-3 minutter pa
trin 3 med rareriset.

Fra 500 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 med eeltekrogen, herefter dejen
eeltes i ca. 3-4 minutter pa trin 2.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

¢

Mgrdej
Grundopskrift

125 g smer (stuetemperatur
100-125 g sukker

Gerdej
Grundopskrift

500 g mel

1ag

80 g fedt (rumtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken maelk

25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer
skal af 'z citron

1 knivspids salt
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da Bortskaffelse

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut

pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa
trin 2 med aeltekrogen.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Nudeldej

Grundopskrift

300 g mel

3 &g

Efter behov 1-2 spsk. (10—20 g) koldt vand

m Alle ingredienser rgres til en dej i ca. 3 til 5
minutter pa trin 2.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Broddej

Grundopskrift

750 g mel

2 pakker tgrgeer

2 tsk salt

450-500 ml varmt vand

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter pa
trin 2 med aeltekrogen.

Mayonnaise

2 &g

2 tsk sennep

Yal olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m /g, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 2 eller 3.

m Stil blenderen pa trin 4. Heeld langsomt
olie gennem hullet i laget og bliv ved med
at blande mayonnaisen, til den har faet en
fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid

og ikke opbevares.
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Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tlIf. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.



Ekstratilbehgr da

Ekstratilbehor

MUZ5ZP1
Citruspresse

Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.

MUZ5CC1
Terningsnitter

Til at skeere frugt og grent i lige store terninger

MUZ5FW1
Kodhakker

Til smahakning af frisk ked til tartar eller forloren hare.

MUZ45LS1
Hulskive-saet
fin (3 mm),
grov (6 mm)

Til kgdhakkeren MUZ5FW1.
Fin til postejer og smurt palaeg, grov til pelser og bacon.

MUZ45SV1

Smakage-
formsaet

Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.

MUZ45RV1
Rivecylinder

Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Til at rive ngdder, mandler, chokolade og tgrrede
rundstykker.

MUZ45FV1

Frugtpresse-
forsats

Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Til at presse beerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45PS1

Pommes-frites-
skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Til skeering af ra kartofler til pommes frites.

MUZ45AG1

Asiengrgnt-
sagsskive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Skeerer frugt og gront i fine strimler til asiatiske
grgntsagsretter.
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da Ekstratilbehar

MUZ45RS1
Riveskive grov

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller / s@ster-
kage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1

Kartoffelpande-
kagerskive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Til at rive ra kartofler til rosti og kartoffelpandekager, til at
skeere frugt og grentsager i tykke skiver.

MUZ5ER2

Reareskal af
rustfrit stal

Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
plus ingredienser.

MUZ5KR1

Rgreskal af
kunststof

Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
plus ingredienser.

Blender-pasats
af kunststof

Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent, til at
fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent og
ngdder og til at crushe isterninger.

MUZ5MM1
Multiblender

Til at hakke krydderurter, grgntsager, aebler og ked,
til at raspe gulergdder, selleri og ost, til at rive ngdder
og kelet chokolade.

Falger en tilbehgrsdel ikke med leveringen, kan den kabes i handlen eller hos kundeservice.
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For din egen sikkerhet no

Hjertelig tillykke med kjgpet av det nye appa-  |nnhold
ratet fra Bosch.
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For din egen sikkerhet

Les n@ye igjiennom denne veiledningen fgr bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige
husholdningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget,
ikke industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i
medarbeiderkjokken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes

til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og innen vanlige
bearbeidelsestider. Tillatt starste mengder (se "Eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Dette apparatet er egnet for raring, elting og pisking av matvarer.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av produsenten, er det ogsa
mulig med andre anvendelser. Apparatet ma kun brukes med originalt
tilbehgr. Ved bruk av tilbehgret, ma de vedlagte bruksveiledningene
falges. Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis
videre til andre, ma bruksveiledningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

A\ Fare for elektrisk stot!

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets
tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes
av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller som mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom
de har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet og har forstatt
farene som resulterer av feil bruk.
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no For din egen sikkerhet

Barn ma ikke fa leke med apparatet. Apparatet far ikke brukes

uten oppsyn. Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til
angivelsene pa typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Ma kun
benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.

Far skift av tilbehgr eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stremnettet. Apparatet
ma alltid skilles fra streamnettet nar det ikke kan overvakes og far det
settes sammen, tas fra hverandre eller rengjares.

Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

A\ Fare for skade!

A\ Fare for elektrisk stot!

Stapselet ma forst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet med
apparatet er avsluttet. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veeske
eller holdes under rennende vann. lkke bruk damprenser.
Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa. Vent til
drevet star helt stille. Verkgy / tilbehar ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen gar drevet etter i kort tid. Apparatet ma kun
slas pa og av med dreiebryteren. Nar apparatet ikke skal brukes, ma
stapselet trekkes ut. Far feil blir utbedret, ma stgpselet trekkes ut.

A\ Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Det ma ikke gripes i roterende deler. Under driften ma det aldri gripes
inn i bollen. Det ma kun arbeides med pasatt lokk!

Verktayet ma kun skiftes nar drevet star stille — etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid og blir stdende i posisjonen for skift av verktgy.
Svingarmen ma farst beveges etter at verktayet star stille. Apparatet
kan av sikkerhetsgrunner kun drives nar drev som ikke brukes er
dekket til med beskyttelseslokk.

Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa / tas av nar drevet star

stille og nar stgpselet er trukket ut. Det ma ikke gripes ned i
pafyllingssjakten.

A\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten! Mikserkniven ma ikke
bergres med bare hender.
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Sikkerhetssystemer no

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun
settes pa / tas av nar drevet star stille! Mikseren ma kun brukes i
komplett sammensatt tilstand og med pasatt lokk.

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp
ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.
A\ Viktig!

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr. Ved bruk av
tilbehgret, ma de vedlagte bruksveiledningene falges. Bruk kun et

verktgy hhv. tilbehar samtidig.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

‘ i| Anvisninger i bruksveiledningen ma felges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

®

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Se tabell "Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (10) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i

0g

m nar beskyttelseslokket pa mikserdrevet (7)
er satt pa.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,

men motoren starter ikke igjen deretter. For
gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selyv,

er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse av
for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-
hetssystemene er aktivert, se "Hjelp ved
feil”.

Bruksveiledningen beskriver forskjellige
utfgrelser, se ogsa modelloversikt (bilde [).
Apparatet er vedlikeholdsfritt.
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no En oversikt

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde [X:

Basismaskin
1 Utlegsningstast
2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understgt-
telse av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).
3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
4 = hgyt turtall — hurtig.
4 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.
5 Drev for
— gjennomlgpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehar*).
Nar det ikke brukes sett beskyttelse-
slokket pa drevet.
6 Drev for verktoy (rgrepinne, visp, elte-
krok) og kjattkvern (ekstra tilbeher)
7 Beskyttelseslokket for mikserdrevet
8 Drev for mikser (ekstra tilbehar)
Nar det ikke er i bruk, sett beskyttelse-
slokket pa mikserdrevet.
9 Kabeloppbevaring
Kabelen ma stues inn i kabelrommet

Bolle med tilbehoar
10 Rerebolle i rustfritt stal
11 Lokk

Verktoy

12 Regrepinne

13 Visp

14 Eltekrok med deigskrape

15 Veske for tilbehar
For oppbevaring av verktay og
kutteskiver.
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Gjennomlgpskutter

16 Stoter

17 Lokk med pafyllingssjakt

18 Kutteskiver
a Vende-skjeereskive — tykk / tynn
b Vende-raspeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin

19 Skiveholder

20 Kasse med utlgpsapning

Mikser*
21 Miksebeger
22 Lokk
23 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i handelen
og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner

Bilde [&:

Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet /
tilbehgret er satt pa det riktige drevet i
henhold til denne tabellen og satt i riktig
posisjon og er i arbeidsstilling. Sving-
armen ma veere smekket i ved hver av
arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understgtter bevegelsen til
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlasningstasten og flyt pa sving-
armen. Bevegelsen understgttes med en
hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.



Posisjon Drev MUMS50..

1 H e

1-2

« M

3-4

w9k - O e

Gj(_

* Innsetting / uttaking av visp/rgrepinne og
eltekrok, pafylling av sterre arbeidsmengder.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stgpselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr /

verktgy i arbeidsstilling. Apparatet ma ikke

brukes nar det er tomt. Apparatet og tilbe-

hersdelene ma ikke utsettes for varmekilder.

Delene er ikke egnet for mikrobgilge.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig fer fgrste gangs bruk, se "Rengjg-
ring og pleie”.

Betjening no

Viktig henvisning

| denne bruksveiledningen finnes det et
klistremerke med retningsverdier for arbeids-
hastigheten pa apparatet nar det brukes
verktgy hhv. tilbehar. Vi anbefaler & lime
dette klistremerket pa apparatet (bilde [¢).

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen (bilde []).
Lagringsrom for kabelen:
Trekk ut kabelen til gnsket

lengde. ﬁ
Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den
skyves inn.

m Stepselet stikkes inn.

Bolle og verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy
Under driften méa det aldri gripes inn i bollen.
Det ma kun arbeides med pasatt lokk (11)!
Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen gar drevet etter i kort
tid og blir staende i posisjonen for skift av
verktgy. Svingarmen ma ferst beveges etter
at verktayet star stille.
Apparatet ma av sikkerhetsgrunner kun
drives nar drev som ikke brukes er dekket til
med beskyttelseslokk (4, 7).

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med dette
apparatet.

Rorepinne (12)

for rgring av deiger,

f.eks. rgrt deig

Visp (13)

for pisking av eggehvite, flate og for
pisking av lette deiger, f.eks.

biskuitdeig
Eltekrok (14)
for elting av tyngre deiger og for a

blande inn ingredienser som ikke
skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)
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no Betjening

Arbeider med bollen og verktoy
Bilde [3:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Innsetting av bollen:

Sett inn bollen som er bgyet
framover og plasser den, drei den imot
klokkens retning inntil den smekker i.

m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen,
vispen eller eltekroken inn i drevet til de
smekker i.

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen

inntil eltekroken kan smekke i (Bilde [3-4b).

m Fyll pa ingrediensene som skal bearbeides
i bollen.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Var anbefaling:

— Rorepinne:
forst rgres det inn med trinn 1, deretter
velges trinn 4

— Visp:
trinn 4, blanding pa trinn 1.

— Eltekrok:
farst innrgring pa trinn 1, deretter elting pa
trinn 2.

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igjennom pafyllingsap-
ningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Stopselet trekkes ut.

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjgring og
pleie”.
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Gjennomlgpskutter

/\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa / tas
av nar drevet star stille og nar stepselet er
trukket ut.

Det ma ikke gripes ned i pafyllingssjakten.
Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand. Gjennomlgpskutteren
ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren ma kun brukes i den
oppfarte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning
Bilde [3:

For a forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir over-
belastet, er drivakslingen pa gjennomigps-
kutteren utstyrt med en kjerv (fastlagt brudd-
sted). Ved overbelastning bryter drivaks-
lingen pa dette stedet. En ny skiveholder
med drivaksling faes hos kundeservice.

Vende-skjeereskive — tykk / tynn ®
for skjeering av frukt og grgnnsaker.
Bearbeiding pa trinn 3.

Betegnelsen pa vende-skjeereskiven:
”1” for den tykke skjeeresiden
”3” for den tynne skjaeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for a
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og sjoko-
lade. Kokte, faste poteter ma kun skjeeres
nar de er kalde.

Vende-raspeskive — grov / fin EMe
for rasping av grennsaker, frukt og

ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 2 eller 3.

Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

”2” for den grove raspesiden

"4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet for & raspe
netter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden pa trinn 4.



Riveskive — middels fin
for riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. Parmesan), kald sjokolade og netter.
Bearbeiding pa trinn 4.
Riveskiven er ikke egnet for riving av myk
ost eller ost i skiver.
Arbeider med gjennomlgpskutteren
Bilde [€:
m Trykk utlgsningstasten og sett j
m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bgyet fram-
over og plasser den, drei den imot klok-
kens retning inntil den smekker i.
m Trykk utlgsningstasten og sett
m Ta beskyttelseslokket av drevet pa
gjennomlgpskutteren (bilde [€-5a).
m Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke oppover.
m Legg den gnskede skjeere- eller raspe-
deren (bilde [€-6a).
Ved vendeskiver ma det passes pa at den
gnskede siden peker oppover.
m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [€-6b).
og drei det i klokkens retning inntil anslag.
m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [€-8 settes oppa drevet og drei den i
klokkens retning inntil anslag.
m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stateren.
Obs!
Unnga at skjaeregodset hoper seg opp i
utlgpsapningen.
skjaeregods bearbeides i bunter.
Henvisning: Dersom matvarene som skal
bearbeides blir klemt fast i gjennomigps-
kutteren, sla av kjgskkenmaskinen, trekk ut
stopselet, vent til drevet star stille, ta lokket

Obs!

svingarmen i posisjon 2.

svingarmen i posisjon 3.

skiven forsiktig oppa spissene av skivehol-
m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
m Fyll de matvarene som skal bearbeides
Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt
av og tem pafyllingssjakten.

Betjening no

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven. Trykk
hertil med fingeren nedenfra mot drivaks-
lingen (bilde [31).

m Rengjgr delene.

Mikser

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte

mikseren! Mikseren ma kun settes pa / tas

av nar drevet star stille! Mikseren ma kun

brukes i komplett sammensatt tilstand og

med pasatt lokk.

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket. Det
ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller skum-
mende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den er
tom.

Arbeider med mikseren
Bilde Bl

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4. j

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

m Sett pa miksebegeret (markeringen pa
handtaket mot markeringen pa basismas-
kinen) og drei den imot klokkens retning
inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vassker = 0,5 liter;

Optimal arbeidsmengde fast =

50 til 100 gram.

m Sett pa lokket og drei det inn i mikserhand-
taket imot klokkens retning inntil anslag.
Lokket mé vaere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.
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no Rengjgring og pleie

Pafylling av ingredienser

Bilde HI-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene fylles
etter hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles ned igjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjar mikseren helst straks etter
bruk.

Rengjoring og pleie
Obs!

Det ma ikke brukes skurende rengjarings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann. lkke bruk
damprenser.

m Stopselet trekkes ut.

m Tgrk av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter torkes apparatet godt av.

Rengjoring av bollen og

verktgyene

Bollen og verktgyene kan rengjores i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma ikke
klemmes fast i maskinen, de kan bli defor-
mert under vaskingen!
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Rengjoring av
gjennomlgpskutteren

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, smar litt matolje
pa en klut og terk av gjennomlgpskutteren
(ikke kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjering av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjgres i
oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten a
ta den av apparatet. Hell hertil litt vann med
oppvaskmiddel inn i den pasatte mikseren.
Sla mikseren pa i noen fa sekunder (trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren med
rent vann.

Viktig henvisning

Tilbehgrsvesken ma rengjgres etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stepselet

trekkes ut.

Bilde [&:

m Verktgyene og kutteskivene ma stues inn i
tilbeharsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.

m For oppbevaring i original emballasjen se
bilde .



Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Feor feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Svingarmen ma veere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst at utbedre det oppstatte

problemet med hjelp av de felgende

henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér stramforsyningen.

m Kontroller stopselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slas av under bruken. Overbelast-

ningssikringen er aktivert. Det ble bearbeidet

for store mengder matvarer samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

m Tillatt sterste mengder (se "eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke staende i posisjonen for skift av

verktgy.

Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.
m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla pa apparatet (trinn 1). j
m Sla apparatet av igjen.

Verktayet blir stdende i posisjonen for skift
av verktoy.

Hjelp ved feil no

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
staende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stepselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fiern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Eksempler for anvendelse
Stivpisket kremflote
100 g-600 g

m Flgten vispes i 1% til 4 minutter pa é

trinn 4 med vispen (alt etter mengde og

egenskapen til flaten).
Stiv eggehvite !

1 til 8 eggehviter

m Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 4 med vispen.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift

2 egg
2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pakker vaniljesukker
70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4-6 min. pa trinn 4 med vispen til det hele
blir kremaktig.

m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 og
bland inn det silte melet og potetmelet i
porsjoner av ca. 2 til 1 minutt med en skje
av gangen.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
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no Eksempler for anvendelse

Rort deig

Grunnoppskrift @
3-4 egg

200-250 g sukker

1 klype salt

1 pakke vaniljesukker eller skall av %% sitron
200-250 g smgr eller margarin

(med romtemperatur)

500 g mel

1 pakke bakepulver

125 ml melk

m Ror forst alle ingrediensene i %2 minutt
pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 4 i 3-4
minutter med rgrepinnen.

Sterste mengde: 1,5 ganger
grunnoppskriften

1 egg

1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker

250 g mel
evt. bakepulver

m Ror farst alle ingrediensene i ¥z minutt
pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 3 i
2-3 minutter med rgrepinnen.

Fra og med 500 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken
ca. Y2 min. pa trinn 1, deretter 3-4 min. pa
trinn 2.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

C

Mgrdeig
Grunnoppskrift

125 g smer (romtemperatur
100-125 g sukker

Gjeerdeig
Grunnoppskrift
500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr
skall av %% sitron

1 klype salt
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m Alle ingrediensene bearbeides med elte-
kroken i ca. %2 minutt pa trinn 1, deretter
3 eqgg

ca. 3-6 minutter pa trinn 2.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til 5
minutter pa trinn 2 til det dannes en deig.

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

2 ts salt

450-500 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med eltek-
roken i ca. %z minutt pa trinn 1, deretter

ca. 4-5 minutter pa trinn 2.

Pastadeig
Grunnoppskrift
300 g mel

Broddeig
Grunnoppskrift

750 g mel
2 pakker tarrgjeerr

Majones

2 egg

2 ts sennep

Yal olje

2 ss sitronsaft eller eddik
1 klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 2 eller 3.

m Sla mikseren over pa trinn 4. La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke
oppbevares.



Avfallshandtering no

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E péa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

Ekstra tilbehor
MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefruk.
Sitruspresse
MUZ5CCA1 For skjeering av frukt og greannsaker i jevnt store terninger

Terningkutter

MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjatt for biff tartar eller kjgttpudding.
Kjattkvern
a § MUZ45LS1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Innsats for Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
hullskive stekepgalser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)
T MUZ45SV1 For kjottkvernen MUZ5FW1.
Forsats for Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
sproytebakst
—= MUZ45RV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Riveforsats For riving av ngtter, mandler, sjokolade og terkete

rundstykker.
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no Ekstra tilbehgr

N

MUZ45FV1

Forsats for
fruktpresse

For kjottkvernen MUZ5FW1.

For pressing og mosing av baerfrukt med unntak brin-
gebeaer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks. stilkene og
kjernene pa solbeer / rips automatisk fiernet.

MUZ45PS1

Pommes frites
skive

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Asia Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske
gronnsaksskive gronnsakretter.

MUZ45RS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Riveskive grov

For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller kumle.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for For riving av ra poteter til "Rosti” og stekte potetkaker, for
potetkaker skjeering av frukt og grennsaker i tykke skiver.

MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.

rustfritt stal

MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.

plast

MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsaker,
Pasats for for tilberedning av majones, for kutting av frukt og natter,
mikser i plast  for knusing av isbiter.

MUZ5MM1 For & hakke urter, grennsaker, epler og kjatt, for a
Multimikser raspe gulrgtter, reddik og ost, for & rive ngtter og kald

sjokolade.

Dersom en tilbehgrsdel ikke skulle vaere med i leveringsomfanget, kan denne faes i handelen
eller hos kundeservice.
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For din sakerhet sv

Vi gratulerar dig till ditt nya inkdp av en Innehall

apparat fran Bosch.

Mer information om vara produkter hittar du For din sakerhet ... 95

pa var hemsida pa Internet. Sakerhetssystem ..o, 97
Kort Gversikt ........coooeeieiiiieece 98
Arbetslagen ... 98
Anvandning ......cccocviiriieee 99
Rengoring och skotsel ..........cccocveienen. 102
FOrvaring .....cccoooeeeoeeeii e 102
Ra&d vid fel ..o 102
Anvandningsexempel...........cccoccveiiiennenn. 103
Avfallshantering..........cccoeeiiiiienicnenn. 104
Konsumentbestammelser ........................ 104
Extra tillbehor ..o 105

For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fore anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands. Om
anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, uteslutar
det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta. Denna
apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall och fér anvanding i hushallet eller for hushallsliknande, icke-
kommersiella anvandningar. Hushallsliknande anvandningar omfattar
t.ex. anvandning i personalkok i affarer, pa kontor, jordbruksrorelser
eller andra kommersiella verksamheter, samt att nyttjas av gaster

pa pensionat, sma hotell och liknande boendeinrattningar. Anvand
apparaten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i
ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Overskrid inte maximala mangder (se "Anvandningsexempel”)!
Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada och vispa livsmedel.
Far ej anvandas for att bearbeta andra foremal resp substanser. Nar
apparaten anvands tillsammans med av tillverkaren tillatna tillbehor
finns fler anvandningsomraden.

Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehor.
Vid bruk av tillbehor folj de bifogade bruksanvisningarna.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med apparaten
vid ett eventuellt agarbyte.

Allmanna sakerhetsanvisningar

A\ Risk for elektrisk stot!

Denna apparat far inte anvandas av barn. Hall apparaten och
anslutningsledningen borta fran barn. Apparater kan anvandas av
personer med férminskad fysisk, sensorisk eller mental formaga
eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de star under uppsikt
eller undervisats i hur apparaten anvands pa sakert satt och darmed
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sv For din sakerhet

forstatt de faror som kan uppsta i samband med felaktig anvandning.
Barn far ej leka med apparaten. Apparaten far endast anvandas
under uppsikt.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
apparatens typskylt. Endast for anvandning i slutna rum. Far endast
anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar nagra skador.
Fore byte av tillbehdr eller tillaggsdelar som ror pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran natet.
Apparaten

maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt och innan
den ska monteras, tas isar eller rengoras.

Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

Sakerhetsanvisningar for denna apparat

A\ Risk for personskador!

A\ Risk for elektrisk stot!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla forberedelser for att
kunna arbeta med apparaten ar klara. Doppa aldrig motordelen i
vatska eller hall den under rinnande vatten.

Anvand aldrig angrengdrare. Ror inte den stallbara funktionsarmen
nar apparaten ar igang. Vanta tills drivuttaget star helt stilla.

Byt verktyg / tillbehdr endast nar drivuttaget star stilla — sedan
apparaten stangts av fortsatter drivuttaget alltid rotera en kort stund.
Anvand endast stromvredet for att starta och stanga av apparaten.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar apparaten inte anvands.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan du forsdker atgarda ett fel.

A\ Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ned
handen i skalen nar apparaten ar igang. Arbeta endast med pasatt
locket! Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla — sedan apparaten
stangts av fortsatter drivuttaget rotera en kort stund och blir stdende
i det lage dar verktyget kan sattas fast eller tas loss. Skjut inte pa
funktionsarmen forran verktyget stér stilla.

Av sakerhetsskal kan apparaten endast anvandas nar drivuttag som
inte anvands ar tackta av skyddslock.

Gronsaksskararen far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star
stilla och stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget. Stoppa aldrig
ned handen i matarroret.
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Sakerhetssystem sv

A\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna pa riv- och skarskivorna.
Ta riv- och skarskivorna enbart langst ut i kanterna! Ta inte i
mixerknivarna med bara handerna.

A\ Risk for skada pga vassa knivar / roterande drivuttag!
Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixern! Satt pa / lossa
mixern endast nar drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid vara helt
ihopmonterad och ha locket pa nar den anvands.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller skummande vatska.
A\ Viktigt!

Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehor.
Vid bruk av tillbehor folj de bifogade bruksanvisningarna.

Anvand bara ett verktyg resp. tillbehor at gangen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehoren

‘ i| Folj anvisningarna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande knivar.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Sakerhetssystem Overbelastningsskydd

. . Om motorn sténgs av under anvandning
Sékerhetssparr innebar det att Gverbelastningsskyddet akti-
Se tabellen "Arbetslagen”. verats. En mgjlig orsak kan vara att for stora
| lage 1 och 3 gar apparaten endast att starta Mmangder livsmedel bearbetas samtidigt.
nar: Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
m nar blandarskalen (10) sitter pa uttaget nagot av sékerhetssystemen aktiveras.

och vridits fast Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
och se aven modelldversikt (bild ). Apparaten
m skyddslocket (7) sitter dver mixeruttaget. ar underhallsfri.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid strémavbrott ar apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte automa-
tiskt igen nar strommen ar tillbaka. Starta
apparaten igen genom att forst vrida strom-
vredet till 0/off och darefter starta igen.
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sv Kort oversikt

Kort oversikt
Vik ut bildsidorna.
Bild IX:

Motordel

1 Lasknapp

2 Stéllbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det latt att svanga upp funktions-
armen (se "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till optimalt
lage for byte av verktyg / tillbehor.
0/off = stop
M = momentlage med hogsta varvtal, hall
vredet fast for dnskad mixningstid.

Lage 1-4, arbetshastighet:
1 = lag varvtal — langsamt,
4 = hog varvtal — snabbt.

4 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket 6ver drivut-
taget, tryck baktill pa locket och ta av det.

5 Drivuttag for
— gronsaksskaérare och
— citruspress (extra tillbehor*).

Satt skyddslocket pa drivuttaget av tillbe-
horet nar det inte anvands.

6 Drivuttag for verktyg (grovvisp, ballong-
visp, degkrok) och koéttkvarn (extra
tillbehor*)

7 Skyddslock till drivuttaget for mixern

8 Drivuttag for mixer (extra tillbehor)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

9 Kabelforvaring
Stuva kabeln i kabelfacket

Blandarskal med tillbehor
10 Blandarskal i rostfritt stal
11 Lock

Verktyg

12 Grovvisp

13 Ballongvisp

14 Degkrok med degavvisare

15 Tillbehorsvaska
For férvaring av verktyg och skéar- och
rivskivor.
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Gronsaksskarare

16 Pamatare

17 Lock med matarroret

18 Riv- och skarskivor
a Vandbar skarskiva — tjock / tunn
b Vandbar riv- och strimmelskiva —

grov / fin

¢ Rivskiva — medelfin

19 Skivhallare

20 Hus med utloppsoppning

Mixern*

21 Mixerbagare
22 Lock

23 Tratt

* Om en tillbehdrsdel inte medfdljer leve-
ransen finns det att kdpa i fackhandeln och
hos kundtjanst.

Arbetslagen
Bild [&:

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehor sitter fast pa ratt drivuttag och i ratt
position efter denna tabell och ar i arbets-
lage. Den stallbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Anvisning

Den stallbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift’, som gor det
|att att svanga upp funktionsarmen.

Stélla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid funktions-
armen. Stdd rérelsen med ena handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa dnskat
lage.



Lage Drivuttag MUMS50..

DB e B

1-2

« M

3-4

w9k - O e

Gj(_

* Satta pa / lossa ballongvisp, grov-
visp och degkrok; Tillsatta stora
bearbetningsmangder.

Anvandning

/\ Risk for personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla forberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar verktyg /

tillbehdr ar i arbetslage. Starta inte en tom

apparat. Utsatt inte apparaten eller tillbe-

horsdelarna for stark hetta. Delarna ar inte

lampliga for mikrovagsugn.

m Rengor apparaten och tillbehdr grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
och skétsel”.

Anvandning sv

Viktig anvisning

| denna bruksanvisning finns ett klistermarke
med riktvarden for apparatens arbets-
hastighet vid anvandning av verktyg resp
tillbehdr. Vi rekommenderar att du faster
market pa apparaten (bild [&).

Forberedelser

m Stéll motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut sladden (bild [3]).

Stuvfack for kabeln: '
Dra ut kabeln till 5nskad langd.

Vik inte ihop kabeln nar den ﬁ

skjuts in.

Var forsiktig!
m Satt stickkontakten i vagguttaget.
Blandarskal och verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar appa-
raten ar igang. Locket (11) ska alltid sitta pa
blandarskalen nar maskinen ar igang.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla —
sedan apparaten stangts av fortsatter driv-
uttaget rotera en kort stund och blir stdende
i det lage dar verktyget kan sattas fast eller
tas loss. Skjut inte pa funktionsarmen forrén
verktyget star stilla.

Av sakerhetsskal far maskinen endast
startas nar drivuttag som inte anvands ar
tackta av skyddslock (4, 7).

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med
denna apparat.

Grovvisp (12)
for att blanda degar, t.ex deg for
saftig sockerkaka

Ballongvisp (13)

for att vispa aggvita, gradde och for
att vispa latta degar, t.ex. deg for
sockerkaka.

Degkrok (14)

for att knada tunga degar och for
att blanda ner ingredienser som
inte ska finfordelas (t.ex. russin,
chokladknappar).

O
)
¢
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sv Anvandning

Arbeta med blandarskalen och verktygen

Bild [3:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandar-
skalen pa plats och stall sedan ner den,
vrid den moturs tills den snapper fast.

m Beroende pa vad som ska bearbetas, satt i
grovvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget till stoppet.

Anvisning:

Nar du anvander degkroken vrid degav-

visaren sa att degkroken kan fastna

(bild [3-4b).

m Hall ingredienserna som ska bearbetas i
blandarskalen.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j

m Satt pa locket.

m Vrid strodmvredet till 6nskat lage.

Vi rekommenderar:

— Grovvisp:
bdrja blanda pa hastighet 1, 6ka darefter
till 4

— Ballongvisp:
Anvand hastighet 4, blanda ner
ingredienser pa hastighet 1

— Degkrok:
bérja blanda i 1age 1, knada i lage 2

Fylla pa med mera ingredienser

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom péfyllining-

soppningen i locket.

eller

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid funk-
tionsarmen till lage 2. j

m Lossa verktyget fran drivuttaget.

m Ta bort blandarskalen.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.
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Gronsaksskarare

A\ Risk for personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och skarski-
vorna enbart langst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas fast /
lossas nar drivuttaget star stilla och stickkon-
takten ar utdragen ur vagguttaget.

Stoppa aldrig ned handen i matarrdret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas helt
ihopmonterad. Gronsaksskararen far aldrig
monteras ihop pa motordelen. Gronsaks-
skararen far bara anvandas i det anvisade
arbetslaget.

Overbelastningsskydd
Bild [3:

For att forhindra storre skador pa din apparat
vid 6verbelastningen av gronsaksskararen ar
gronsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Vid éverbe-
lastning bryts drivaxeln pa detta stalle. Ny
skivhallare med drivaxeln finns att képa hos
kundtjanst.

Vandbar skarskiva — tjock / tunn ®
for att skara frukt och gronsaker.
Bearbeta i Iage 3.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
”1” for den tjocka skarsidan
”3” for den tunna skarsidan

Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
att skara hardost, bréd, sméafranska och
choklad. Kokt potatis med fast konsistens
skars forst nar de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov / fin

for att riva/strimla gronsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i lage 2 eller 3.

Beteckning pa den vandbara riv- och strim-
melskivan:

2" for den grova riv- och strimmelsidan
"4” f6r den fina riv- och strimmelsidan

Zootazel
oS 9O
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Var forsiktig!

Den vandbara riv- och strimmelskivan ar inte
lamplig for att riva/strimla nétter. Mjuk ost
rivas bara med den grova sidan i lage 4.

Rivskiva — medelfin
for att riva raa potatisar, hard ost
(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter.
Bearbeta i lage 4.
Rivskivan ar inte l[amplig for att riva mjuk
eller skivbar ost.
Anvanda gronsaksskararen
Bild [€:
m Tryck pa lasknappen och vrid ﬁ
m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandar-
skalen pa plats och stall sedan ner den,
vrid den moturs tills den snapper fast.
m Tryck pa lasknappen och vrid
m Lossa skyddslocket fran drivut-
taget for gronsaksskararen (bild [€-5a).
m Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera
att de bada spetsarna pekar uppat.
m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
(bild [€]-6a).
Om skivan ar vandbar, kontrollera att
Onskad sida pekar uppat.
m Fatta skivhallaren upptill och satt in den i
huset (bild [€9-6b).
och vrid medurs till stoppet.
m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget enligt
bild [€-8 och vrid medurs till stoppet.
m Vrid strdmvredet till rekommenderat l1age.
m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
Var forsiktig!
Lagg inte fér mycket skargodset samtidigt
i matarroret sa att det inte blir stopp i
utloppsdppningen.
Tips: For jdAmna skarresultat bearbeta tunt

Var forsiktig!
funktionsarmen till lage 2.
funktionsarmen till lage 3.
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
m Satt pa locket (observera markeringen)
matarrdret och tryck ned med pamataren.
skivgodset i buntar.

Anvandning sv

Obs: Om det livsmedel som bearbetas
skulle fastna i gronsaksskararen, stang

av koksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till grénsaksskararen och tém
matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret underifran
mot drivaxeln (bild [I).

m Rengor alla delar.

Mixer

/\ Risk fér skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid vara

helt ihopmonterad och ha locket pa nar den

anvands.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska.

Var forsiktig!
Mixern kan skadas! Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (undantag &r isbitar). Starta inte
en tom mixer.

Anvanda mixern
Bild BI:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 4.

m Lossa skyddslocket fran drivut-
taget for mixern.

m Stall pa mixerbagaren (markeringen pa
handtaget mot markeringen pa motor-
delen) och vrid moturs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max. mangd vatska = 1,25 liter;

Max. mangd skummande eller heta
vatskor = 0,5 liter;

Optimala mangd fasta ingredienser =
50 till 100 gram;
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sv Rengdring och skétsel

m Sétt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget till stoppet. Locket maste
sitta fast.

m Vrid strodmvredet till 6nskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

Bild N1-8:

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom tratten.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och lossa den.
Tips: Rengor helst mixern genast efter
anvandning.

Rengoring och skotsel

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengora motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller

inte under rinnande vatten. Anvand aldrig

angrengorare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengodr motordelen och skyddslocken fill
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.

Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengoras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen eftersom de da kan defor-
meras under diskningen!

Rengora gronsaksskararen

Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengoras i diskmaskin.
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Tips: For att ta bort réd belaggning

efter bearbetning av t.ex. morétter hall
nagra droppar matolja pa en trasa och
gnugga gronsaksskararen med den (inte
riv- och skarskivorna). Skolj darefter
gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk fér skada pga vassa knivar!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.

Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengoras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker det
ofta att reng6ra mixern utan att lossa den
fran apparaten. Hall lite vatten med handdisk-
medel i den pasatta mixern. Sla pa mixern for
nagra sekunder (lage M). Hall bort diskvattnet
och skélj ur mixern med rent vatten.

Viktig anvisning

Rengor tillbehérsvaskan vid behov. Folj skot-
selanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk for personskador!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar

apparaten inte anvands.

Bild [«:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehorsvaskan.

m Forvara tillbehdrsvaskan i blandarskalen.

m Om forvaring i originalférpackningen se
bild [H.

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta
fast i varje arbetsléage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjélp av nedanstaende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.




Atgérd

m Kontrollera stromforsorjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast fill
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tillbaka till nskat
lage.

Fel

Apparaten stanger av sig under anvandning.

Overbelastningsskyddet har aktiverats. For

manga livsmedel har bearbetats samtidigt.

Atgérd

m Stang av apparaten.

m Bearbeta mindre mangd livsmedel.

m Overskrid inte maximala mangder (se
"Anvandningsexempel”)!

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan driv-
uttaget var igang. Funktionsarmen gar uppat.
Drivuttaget sténgs av men blir inte stdende

i det 1age dar verktyget kan sattas fast eller
tas loss.

Atgird

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till lage 1.

m Sla pa apparaten (lage 1). j

m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir stdende i det lage dar verktyget
kan sattas fast eller tas loss.

Fel

Mixern bérjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har

fastnat.

Atgird

m Stang av apparaten och dra ut stickkon-
takten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Anvandningsexempel sv

Viktig anvisning
Om felet inte gar att atgarda pa det vis, vand
dig till kundtjanst.
100 g-600 g @
m Bearbeta gradden med ballong-
vispen 1%2-4 min i lage 4 — beroende pa
gréddens mangd och konsistens.

Vispad aggvita

1-8 aggvitor

m Bearbeta &ggvitorna med ballong-
vispen 4-6 min i lage 4.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

2 agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetemjol

70 g potatismjol

ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjol) ca 4-6 min i
lage 4 till skum.

m Vrid strdmvredet till lage 1 och blanda ned
det siktade vete- och potatismjolet skedvis

200-250 g socker

under ca ¥2-1 min.
Max méngd: 2 ggr grundreceptet

1 krm salt

1 pkt vaniljsocker eller skalet av en % citron

200-250 g smor eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjol

1 pkt bakpulver
125 ml mjolk

m Blanda alla ingredienser med grovvispen
ca. Yamin i lage 1, och sedan ytterligare
3-4 min i 1age 4.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Anvandningsexempel
Vispgradde

Sa

)

Deg for saftig sockerkaka
Grundrecept
3-4 agg
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sv Avfallshantering

Mordeg

Grundrecept

125 g smor (rumsvarmt)

100-125 g socker

1 agg

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker

250 g vetemjol

ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med grovvispen
ca 2min i lage 1 och sedan ytterligare ca
2-3 min i lage 3.

Fran och med 500 g vetemjol:

m Knada ingredienser med degkroken
ca 2minilage 1, och sedan ytterligare ca

3-4 min i lage 2.

e

Max mangd: 2 ggr grundreceptet
Jasdeg

Grundrecept

500 g vetemjol

1 4agg

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

200-250 ml fingervarm mjolk

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet av en %% citron

1 krm salt

m Bearbeta alla ingredienser med degkroken
ca 2 minut i lage 1 och sedan ca

300 g vetemjol a

3 agg

3-6 minuter i lage 2.
Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet
Nudeldeg

efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten
m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 2 till deg.

Grundrecept
Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet
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Broddeg
Grundrecept

750 g vetemjol é
2 pkt torrjast

2 tsk salt

450-500 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med degkroken
ca Y2 minut i lage 1 och sedan ca 4-5
minuter i lage 2.

Majonnas

2 agg

2 tsk senap

Ya | matolja

2 msk citronsaft eller vindger
1 krm salt

1 krm socker

Ingredienserna maste ha samma temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 2 eller 3.

m Stall mixern i Iaget 4 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt blanda
tills majonndsen emulgerar.

Majonnéasen ska inte forvaras utan
konsumeras snart.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
K miljévanligt satt. Denna enhet &r
|

markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.



Extra tillbehor sv

Extra tillbehor

MUZ5ZP1
Citruspress

For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och grapefrukt.

MUZ5CC1
Téarningsskivare

For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarningar.

MUZ5FWA1 For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.
Kéttkvarn

a & MUZ45Ls1 Till kéttkvarn MUZSFW 1.
Sats halskivor  Fin till pastejer och smoérgaspalagg, grov till korv och
fin (3 mm), flask.
grov (6 mm)

MUZ45SV1

Kakspritsmun-
stycke

Till kottkvarn MUZ5FW1.
Med schabloner i metall for 4 olika kakformer.

MUZ45RV1
Riveylinder

Till kéttkvarn MUZ5FW1.

For att riva notter, mandlar, choklad och torkade
smafranska.

MUZ45FV1
Passertillsats

Till kéttkvarn MUZ5FW1.

For att géra mos av barfrukter utom hallon, tomater och
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt avstjalkade
och urkarnade.

Skarskiva for

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska

MUZ45PS1 Till gronsaksskarare MUZ5DS 1.
@ Pommes For att skara ra potatis till pommes frites.
frites-skiva
@ MUZ45AG1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

asiatiska ratter

gronsaksratter.
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sv Extra tillbehor

MUZ45RS1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.

Rivskiva grov  For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och
kroppkakor.

MUZ45KP1 Till gronsaksskarare MUZ5DS 1.

Skarskiva for For att riva ra potatis till rosti och rarakor, for att skara
rarakor frukt och gronsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjol plus
Blandarskali  ingredienser.
rostfritt stal

MUZ5KR1 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjél plus

Plastblandar-  ingredienser.
skal

Mixer i plast majonnas, finférdela frukt och nétter, krossa isbitar.

MUZ5MM1 For att hacka kryddor, gronsaker, applen och kétt, strimla
Matberedartill-  mordtter och rattika, riva osten, nétter och kall choklad.

sats

MUZ5MX1 For att mixa drycker, puréa frukt och gronsaker, bereda
£
"1

Om en tillbehdrsdel inte medfdljer leveransen finns det att kdpa i fackhandeln eller hos
kundtjanst.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttda. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttoon rinnastettava kaytto
kasittaa esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn

ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita
maksimimaaria (katso "Kayttoesimerkit”)!

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden
tai aineiden kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden
kanssa voit kayttaa laitetta myds muihin kayttotarkoituksiin. Kayta
laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat varusteita,
noudata oheisia kayttoohjeita. Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista
antaa kayttoohje laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

A\ Sahkoiskun vaara!

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta. Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai
henkinen toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen
kaytosta, saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on
kerrottu, miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet,
mita vaaroja laitteen kaytosta voi aiheutua.

107



fi Turvallisuusasiaa

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Ala kayta koskaan laitetta

ilman valvontaa. Liita laite vain tyyppikilvessa olevan
kayttojannitemerkinnan mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta

vain sisatiloissa. Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Irrota laite aina sahkodverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita
litantajohtoa. Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai
vastaavat valtuudet omaava sahkdasentaja. Jata sen vuoksi laitteen
korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen tehtavaksi.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
A\ Loukkaantumisvaara!

A\ Sahkoiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella tydskentelya varten on tehty. Al3 upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita juoksevan veden alla. Ala kayta
hdyrypuhdistinta. Al muuta varren asentoa virran ollessa kytkettyna
koneeseen. Odota, etta moottori on pysahtynyt. Vaihda varuste /
lisavaruste vain moottorin ollessa pysahdyksissa — moottori toimii
viela jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen. Kaynnista ja pysayta laite
ainoastaan valitsimesta. Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta. Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion poistamista.

A\ Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaara!

Varo koskettamasta pyOriviin osiin. Ala tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tyoskentele vain kannen ollessa paikallaan. Vaihda
varuste vain, kun moottori on pysahtynyt — kone kay viela jonkin aikaa
pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy varusteiden vaihtoasentoon. Siirra
varsi toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.

Laite toimii turvallisuussyista vain, kun kayttamattomat kayttoliitannat
on peitetty suojakansilla.

Kiinnita/irrota vihannesleikkuri vain, kun moottori on pysahtynyt ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Al laita sormia tayttosuppiloon.

A\ Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunasta! Ala koske tehosekoittimen teraan
paljain kasin.
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/\ Varo teravaa teraa / pyorivaa

Turvajarjestelmat fi

_ kayttoakselia — loukkaantumisvaara!

Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen! Irrota / kiinnita
tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa ensin
tehosekoitin ja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen. Ala kayta

tehosekoitinta ilman kantta.
A\ Polttamisvaaral!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa

nestetta enintaan 0,5 litraa.
A\ Tarkeaa!

Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat
varusteita, noudata oheisia kayttdohjeita. Kayta samanaikaisesti vain

yhta varustetta tai lisdvarustetta.

A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

[:Ii] Noudata kayttdohjeita.

3]

Varoitus! Pydriva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.

Al tartu tayttdaukkoon.

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja
Katso taulukko "Kayttéasennot”

Koneen voi kdynnistaa vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (10) on paikallaan ja napsah-
tanut kiinni ja

m tehosekoittimen kayttolitdnnan suojakansi
(7) on asetettu paikalleen.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kaynnisty, kun sahkét taas
kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin asen-
toon 0/off ja kdynnista sitten kone.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana itses-
téan pois paalta, on ylikuormitussuoja akti-
voitunut. Syyna saattaa olla, etta on kasitelty
samanaikaisesti suurempia maaria aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteitd kayt-
tohairioiden varalle” miten on toimittava,
jos turvajarjestelma aktivoituu.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
myds oheinen taulukko eri malleista,
kuva [). Laite on huoltovapaa.
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fi Laitteen osat

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva [X:

Peruslaite

1 Avaamispainike

2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi
liikkuu yléspain (katso "Kayttdasennot”).

3 Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista varten.
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttonopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-4, kayttonopeudet:
1 = alhainen kaytténopeus — hidas,
4 = suuri kaytténopeus — nopea.

4 Kayttoliitannan suojakansi
Irrota kayttolitdnnan suojakansi paina-
malla sitd takaosasta ja poista kansi.

5 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta kayttolii-
tdnnan suojakansi paikoilleen.

6 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisdvaruste*)

7 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi

8 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste*)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta kayttolii-
tdnnan suojakansi paikoilleen.

9 Johdon sdilytystila
Kelaa liitantgjohto sita varten olevaan
tilaan

Kulho varusteineen

10 Teraskulho

11 Kansi

Varusteet

12 Vispila

13 Pallovispila

14 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain
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15 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttamiseen.
Vihannesleikkuri
16 Syottopainin
17 Kansi, jossa on tayttésuppilo
18 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
19 Teranpidike
20 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
21 Kulho
22 Kansi
23 Suppilo
* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liik-
keista tai asiakaspalvelusta.

Kayttoasennot
Kuva [

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste / lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttdliitantaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttbasennossaan. Kaan-
tyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttdasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kaantyy helpommin ylos.

Kayttoasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.



Asento

Kayttoliitanta
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* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus. Suurempien maarien
lisddminen.

Kayttd

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tyosken-
telya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisdvaruste / varuste
on kayttdasennossaan. Ala kdynnista
konetta ilman varustetta. Al altista konetta
ja varustetta lBmmonlahteille. Osat eivat
sovellu mikroaaltouunikayttéon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

Kaytts  fi

Tarkea ohje

Kayttbohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tytnopeuden viitearvot kaytettédessa
varustetta tai lisavarustetta. Suositus: kiinnita
tarra koneeseen (kuva [9).

Esivalmistelut
m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
m Veda liitdntajohto ulos (kuva [3]).
Johdon kelaustila:
Veda johto tarvittavaan ﬁ
pituuteen.

Huomio!
Varo, ettei johto kierry sisdantydnnettaessa.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet

A\ Varo pyérivia

varusteita — loukkaantumisvaara
Ala tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Tydskentele vain kannen (11) ollessa
paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on pysah-
tynyt — kone kay viela jonkin aikaa pysayt-
tamisen jalkeen ja pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon. Siirra varsi toiseen asentoon
vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.
Laitetta saa turvallisuussyista kayttaa vain,
kun kayttamattomat kayttoliitannat on peitetty
suojakansilla (4, 7).
Huomio!
Kéyta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.
Vispila (12)
sekoittaa taikinat, esim. @
kakkutaikinan
Pallovispila (13)
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja @
kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (14)
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa C
taikinaan ainekset, joita ei
tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut)
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fi Kaytto

Kulhon ja varusteiden kaytto
Kuva [3:
m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2. j
m Kiinnita kulho:
Kallista kulhoa itseesi péin, aseta
paikalleen ja laske alas, kaanna vastapai-
vaan, kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallovis-
pila tai taikinakoukku —, niin etta se lukittuu
kayttoliitantaan.
Ohje:
Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,
kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan
(kuva [3-4b).
m Tayta ainekset kulhoon.
m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 1. j
m Laita kansi paikalleen.
m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
Suositus:
— Vispila:
sekoita ensin nopeudella 1, valitse sitten
asento 4
— Pallovispila:
nopeus 4, ainesten sekoittaminen nopeu-
della 1
— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1, vaivaa nope-
udella 2
Ainesten lisdaminen
m Pysayta kone valitsimesta.
m Lis43 ainekset kannessa olevan taytto-
aukon kautta.
tai
m Irrota kansi.
m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2. j
m Taytd ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2.

m Irrota varuste kayttoliitannasta.

m Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.
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Vihannesleikkuri

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin

tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta!

Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Al3 laita sormia tayttésuppiloon.

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina. Kokoa
ensin vihannesleikkuri. Kayta vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttdasennossa.

Ylikuormitussuoja
Kuva [3:

Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden teranpidik-
keen ja kayttdakselin voi tilata
huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut

viipaloi hedelmat ja kasvikset.
Kéaytténopeus 3.

Kéaannettavan viipalointiteran merkinnat:
”1” paksuille viipaleille
”3” ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kéénnettéva raastintera — God o
karkea / hieno A

raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).

Kaytténopeus 2 tai 3.

Kaannettavan raastinteran merkinnat:
"2” karkealle raasteelle
"4” hienolle raasteelle
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Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahki-
ndiden rouhimiseen. Raasta pehmeaa
juustoa vain teran karkealla puolella nopeu-
della 4.

Raastetera — keskihieno

raastaa raa’at perunat ja kovan

juuston (esim. parmesanin) seka rouhii jaah-

dytetyn suklaan ja pahkinat.

Kayttdnopeus 4.

Huomio!

Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai

juustoviipaleiden raastamiseen.

Vihannesleikkurin kaytto

Kuva [€:

m Paina avaamispainiketta ja
k&danna varsi asentoon 2. j

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas, kdanna vastapai-
vaan, kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
k&anna varsi asentoon 3.

m Irrota vihannesleikkurin kayttolii-
tannan suojakansi (kuva [€-5a).

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yléspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen karkio-
sien paalle (kuva [€-6a).

Kun kaytat kdannettavaa teraa, varmista
ettd tarvitsemasi kayttdpuoli on yldspain.

m Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkinta)
ja kdanna myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttoliitdnnan
paalle kuten kuvassa [€-8 ja kdanna
myotapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna

sisdanpain syéttdpainimella.

Huomio!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Kaytts  fi

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat tasai-
semman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihannes-
leikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta, irrota
pistotulppa pistorasiasta, odota etta moottori
pysahtyy, poista vihannesleikkurin kansi ja
tyhjenna tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidike ja terd painamalla
sormella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva [Z).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

I\ Varo terévaa teraa / pyorivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al3 tartu paikalleen kiinnitettyyn tehose-
koittimeen! Irrota / kiinnita tehosekoitin vain
kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa
ensin tehosekoitin ja kiinnité se vasta sitten
peruskoneeseen. Al kayta tehosekoitinta
ilman kantta.

/A Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetta enintdan 0,5 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Al3 kasittele
pakasteita (paitsi jaapaloja). Alé kayta teho-
sekoitinta tyhjana.

Tehosekoittimen kaytto

Kuva BI:

m Paina vapautuspainiketta ja
kadanna varsi asentoon 4.

m Poista tehosekoittimen kayttolii-
tdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti.
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fi Puhdistus

m Tayta ainekset.
Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteitd = 0,5 litraa;
optimaali kasittelymaara kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen

kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen
Kuva HJ-8:

m Pysayté kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisaa ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayté kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin myétapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kdyton
jalkeen.

Puhdistus

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/\ Sihkoiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese
sit4 juoksevan veden alla. Ala kayta
hoyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttoliitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.
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Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varia, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusterista)
liinalla ja muutamalla tipalla ruokadljya.
Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

A\ Varo teraviai

terda — loukkaantumisvaara!
Ala koske tehosekoittimen terdan paljain
kasin.
Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen myos
irrottamatta sité koneesta. Kaada koneeseen
kiinnitettyyn sekoittimeen vahan vetta,
johon on lisatty kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta. Kaynnista tehosekoitin
muutamaksi sekunniksi (nopeudella M).
Kaada pesuvesi pois ja huuhtele tehose-
koitin puhtaalla vedella.

Tarkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/A Loukkaantumisvaara!
Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [d:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

m Sailytys alkuperaispakkauksessa, katso
kuva M.



Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Toimenpiteita Héii6
. veg msm mess Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton
kayttohairioiden varalle aikana, moottori “hurisee”. Tera on

/\ Loukkaantumisvaaral jumittunut.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairisn ~ Toimenpide
poistamista. m Katkaise virta koneesta ja irrota pisto-
Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina tulppa plstoraS|§ .St?' .

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

k||.n"n| k.ayttoa?.e_n"toon.. ) m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.
Yrita poistaa hairié ensin seuraavien m Kaynnista kone.

ohjeiden avulla. Tarked ohje

H'a'.iriél . Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden
Laite ei kaynnisty. avulla, kaanny valtuutetun huoltopalvelun
Toimenpide puoleen.

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa. P . . -

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa asen- KayttOOhjelta
nossa? Onko se napsahtanut kiinni? Kermavaahto

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen 100 9-600
asti. g-oulug

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleenja ~ ® Vatkaa kerma vaahdoksi pallovis-
kaanna vasteeseen asti. pilalla 1%%-4 minuutin ajan nopeudella 4

m Kiinnit4 suojakansi kayttdmattomien kéyt- (kermamaaran ja -laadun mukaan).
toliitantdjen paalle. Valkuaisvaahto

m Uudelleenkdynnistysmissuoja on aktivoi- 1-8 kananmunan valkuaista @
tunut. Aseta valitsin asentoon 0/off ja

sitten takaisin haluamaasi asentoon. m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pallo-
vispilalla 4-6 minuutin ajan nopeudella 4.

Hairio
Kone kytkeytyy kaytdn aikana pois paalta. Sokerikakkutaikina
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut. Kasitel- Perusohje @
tavia aineksia oli liian paljon. 2 munaa
Toimenpide 2-3 rkl kuumaa vetta
m Katkaise virta koneesta. 100 g sokeria
m Pienenna kasiteltdvien ainesten maaraa. 1 tl vaniljasokeria
m Al3 ylitd maksimimaaria (katso 70 g jauhoja

"Kayttoesimerkit”)! 70 g tarkkelysjauhoa
Hairié mahd. leivinjauhetta
Kayton aikana painettiin vahingossa avaa- m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja peru-
mispainiketta. Varsi kaantyy ylos. Moottori najauho) pallovispillla vaahdoksi noin
kytkeytyy pois paalta, mutta laite ei pysahdy 4-6 minuutin ajan nopeudella 4.
varusteiden vaihtoasentoon. m Kaanna valitsin asentoon 1 ja lisda
Toimenpide siiviléidyt jauhot ja perunajauho lusikka
m Aseta valitsin asentoon 0/off. kerrallaan ja sekoita noin %2-1 minuuttia.
m Aseta varsi asentoon 1. Maksimimaara: 2 x perusohje
m Kaynnista kone (tehoalue 1). j

m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.
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fi Kayttdohjeita

Kakkutaikina

3-4 munaa

200-250 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniljasokeria

tai 7z sitruunan raastettu kuori
200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampaista)

500 g jauhoja

1 1l leivinjauhetta

125 ml maitoa

m Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin %2
minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-4
minuuttia nopeudella 4.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

e

O

Murotaikina
Perusohje

125 g voita
(huoneenlampbista)
100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa
hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria
250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla kaikkia

aineksia noin %2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 2-3 minuuttia nopeudella 3.

500 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
Y minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje a
500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampdista)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa
Y sitruunan kuori

ripaus suolaa
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m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Pastataikina
Perusohje

300 g jauhoja

3 munaa

tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa
vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina
Perusohje

750 g jauhoja

2 pussillinen kuivahiivaa

2 tl suolaa
450-500 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

4-5 minuuttia nopeudella 2.

Majoneesi

2 munaa

2 tl sinappia

Yal Oljya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi Oljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti nope-
udella 2 tai 3.

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 4 ja kaada
oljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kéayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.



Jatehuolto fi

Jatehuolto Takuu
Havita pakkaus ymparistoystaval- Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
E lisesti. Taman laitteen merkinta mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
elektroniikkalaitteita (waste electrical  laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
and electronic equipment — WEEE) ostokuitti.

koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen  Oikeus muutoksiin pidatetaan.
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-

ndkset koko EU:n alueella. Tietoja

oikeasta jatehuollosta saa myyjalta

tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Lisavaruste
MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.
@ Sitruspuserrin
MUZ5CC1 Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi
é Kuutioleikkuri ~ kuutioiksi
MUZ5FW1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurek-
Q + Lihamylly keen valmistamista varten.

MUZ45LS1

Reikalevysarja
hieno (3 mm),
karkea (6 mm)

Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Hieno tera pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
ja silavalle.

MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa.

MUZ45RV1
Raastinlaite

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sampylat.
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fi Lisavaruste

MUZ45FV1
Sosepuserrin

Lihamyllyyn MUZ5FWA.

Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja ruusun-
marjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

Vihannesleikkuriin MUZ5DSH1.

Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
varten.

MUZ45AG1

Wokkivihannes-
tera

MUZ45PS1
@ Ranskanperu-
natera

Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
kasvisruokiin.

MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Raastetera Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin ja
karkea kndddeleihin.
MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Réstiperunatera Raastaa raa’at perunat rostiperunataikinaan, viipaloi

hedelmat ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus

% Teraskulho lisdainekset.
MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus
Muovikulho lisdainekset.

= MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vihannekset,

S, Tehosekoitin,  valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinét,

muovia murskaa jaépalat.

MUZ5MM1
Monitoimise-
koitin

Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja
jadhdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai

asiakaspalvelusta.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los dafos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de
caracter no comercial se entienden cocinas para personal en
oficinas, comercios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas
para uso por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas

de huéspedes o instalaciones semejantes. No sobrepasar las
cantidades a elaborar y los tiempos de funcionamiento habituales
para uso doméstico. No superar las maximas cantidades admisibles
(véanse los «Ejemplos de aplicaciony»)!

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el
campo de aplicacion del aparato.

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales
del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los
mismos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.
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Advertencias de seguridad de caracter general

A\ Peligro de descargas eléctricas!

Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexién a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta de
conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro

de los mismos si no cuentan con la supervision de una persona
responsable de su seguridad o no han sido instruidos previamente
en su uso y han comprendido los peligros que pueden derivarse del
mismo.

Impida que los nifios jueguen con el aparato. Mantener el aparato
siempre bajo vigilancia durante su funcionamiento.

Conectar y usar el aparato so6lo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato
solo en el interior de recintos cerrados. No conectar el aparato a la
red eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse
el éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente. El
aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo o
limpiarlo. No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima
de bordes o cantos cortantes. Prestar asimismo atencién a que

el cable de conexion del aparato no entre en ningin momento en
contacto con objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles
situaciones de peligro, la sustitucion del cable de conexion del
aparato sélo podra ser realizada por personal técnico del fabricante
o de su Servicio Técnico. Las reparaciones e intervenciones que
debieran efectuarse en el aparato so6lo podran ser ejecutadas por
personal técnico cualificado del Servicio Técnico Oficial de la marca.

Advertencias de seguridad para este aparato
A\ Peligro de lesiones!

A\ iPeligro de descargas eléctricas!

Introducir el enchufe en la toma de corriente solo una vez se ha
cerciorado de que todos los preparativos se han concluido y el
aparato esta listo para trabajar. No sumergir nunca la base motriz
en liquidos ni lavarla bajo el grifo de agua. jNo utilizar nunca una
limpiadora de vapor! No modificar la posicion el brazo giratorio
estando el aparato en funcionamiento.
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Aguardar para ello siempre a que el aparato (es decir, el
accionamiento utilizado) esté parado. Cambiar los accesorios so6lo
con el motor parado dado que, tras desconectar el aparato, el
accionamiento del mismo continta girando durante unos instantes.
Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. Extraer el cable de conexion de la toma de corriente
en caso de no utilizar el aparato. Antes de efectuar cualquier trabajo
en el aparato, extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

A\ Peligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!
No introducir nunca las manos en el recipiente durante el
funcionamiento del aparato. jNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento el aparato! jTrabajar

s6lo con la tapa colocada! Cambiar los accesorios soélo con el motor
parado — jEl aparato continua funcionando durante unos instantes
tras desconectarlo, quedando parado en la posicion para cambiar el
accesorio! Mover el brazo giratorio s6lo una vez que se ha parado el
accesorio usado. Por razones de seguridad, el aparato debera usarse
solo estando los accionamientos no utilizados cubiertos con las tapas
protectoras correspondientes. Colocar o retirar el cortador-rallador

de la base motriz sélo una vez que el accionamiento de ésta se ha
parado completamente y se ha extraido el cable de conexién de la
toma de corriente. No introducir las manos en la boca de llenado.

A\ jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde! No tocar
ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

A\ jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes /

el accionamiento giratorio
iNo introducir nunca las manos en la batidora montada! jDesmontar
o montar la batidora soélo estando el accionamiento parado! Trabajar
siempre con la cuchilla de la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

A\ Peligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

A\ jlmportante!

Usar el aparato s6lo en combinacion con los accesorios originales
del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los
mismos. Utilizar s6lo un accesorio simultdneamente con la base
motriz.
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es Sistemas de seguridad

/\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorio

3]

. . . .
‘ 1| jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencién! Cuchillas giratorias.

jAtencién! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexion
Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se
puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (10) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girandolo

y

m si la tapa protectora del accionamiento de
la batidora (7) esta colocada.

Proteccion contra puesta en
marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no se pone en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion «0/off »

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor automa-
ticamente durante el trabajo con el aparato,
ello es debido a la activacion de la protec-
cién contra sobrecarga. Una posible causa
puede ser la elaboracién de una excesiva
cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso

de activarse uno de los sistemas de
seguridad, debera consultarse el capitulo
«Localizacion de averias».

122

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato
(véase al respecto la vista general de
modelos, Fig. [M). El aparato no requiere un
mantenimiento especifico.

Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones.

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armilift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicién de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion 6ptima para
cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.

4 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.



5 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional®).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

6 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional*)

7 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

8 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional*)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

9 Recogida del cable
Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable

Recipiente de mezcla con accesorios

10 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

11 Tapa

Accesorios

12 Varilla mezcladora

13 Varilla batidora

14 Garfio amasador con separador de
masa

15 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador
16 Empujador
17 Tapa con boca de llenado
18 Cuchillas picadoras
a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa / fina
b Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
19 Soporte portadiscos
20 Carcasa con abertura de descarga

Posiciones de trabajo es

Batidora*

21 Vaso de la batidora
22 Tapa

23 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de su
aparato no incluyera un accesorio deter-
minado, puede adquirirlo en el comercio
especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

Fig. [E1:

jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicién de trabajo que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcién «Easy Armlift» que facilita los movi-
mientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicién de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de trabajo
deseada.
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es Manejo del aparato

Acciona-
miento

Posicion

1-2

%%

‘]:84—

fo-

« M

34

= sk
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* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.

Manejo del aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
so6lo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el
aparato estd listo para trabajar.

jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios en
posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la accién de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.
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m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también el
capitulo «Limpieza».

Advertencia importante

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para la
velocidad de trabajo del aparato con acceso-
rios montados. Aconsejamos colocar dicho
adhesivo en el aparato (Fig. [d).

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Extraer el cable de conexién del
compartimento (Fig. [3).
Compartimento para guardar
el cable:

Extraer el cable de conexion t?
del aparato en la longitud
necesaria.

jAtencion!

No torcer el cable al introducirlo en su

alojamiento.

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

Recipiente de mezclay
accesorios

A\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (11)
colocada!
Cambiar los accesorios solo con el motor
parado — jEl aparato continua funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio sélo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (4, 7).
jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla solo para
elaborar alimentos con este aparato.



Varilla mezcladora (12)
para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho.

Varilla batidora (13)

para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata o batir
masas ligeras, por ejemplo masa
batida.

Garfio amasador (14)

para amasar masas pesadas y

mezclar ingredientes que no deben

picarse (por ejemplos uvas pasas,
laminas de chocolate)

Trabajar con el recipiente de mezcla y los

accesorios

Fig. [3:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el
tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (Fig. [3-4b).

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion

de trabajo apropiada.

Manejo del aparato es

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicion 1y ajustar
a continuacion la posicion de trabajo 4.

— Varilla batidora:
posicion 4; mezclar los ingredientes en la
posicion 1

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes en la
posicion 1 y amasarlos a continuaciéon en
la posicion 2.

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o}

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Retirar el accesorio del
accionamiento.

m Retirar el recipiente del aparato.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpiezay.

Cortador-rallador

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las cuchillas picadoras sélo por el borde!
Colocar o retirar el cortador-rallador de la
base motriz s6lo una vez que el acciona-
miento de ésta se ha parado completamente
y se ha extraido el cable de conexion de la
toma de corriente.

125



es Manejo del aparato

No introducir las manos en la boca de
llenado.

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sélo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la base
motriz. Usar el cortador-rallador sélo en la
posicion de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga

Fig. [@:

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del corta-
dorrallador, el eje de accionamiento de éste
incorpora una entalladura (punto de ruptura
prescrito). En caso de producirse una sobre-
carga del cortador-rallador, el eje de accio-
namiento se rompe en este punto. El soporte
portadiscos con eje nuevo se puede adquirir
en el Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.

Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/ fina ®

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalon 3.

Denominacion en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada.

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sélo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado - &3\l
grueso / fino .

VASD
para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).

Procesar en el escalén 2 6 3.

Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos sdlo con la cara gruesa en
el escalon 4.
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Disco rallador — semifino
para rallar patatas crudas, queso

duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el escalon 4.
jAtencion!
El disco rallador no es adecuado para rallar

quesos blandos y cortables tipo edamer o
gouda.

Trabajar con el cortador-rallador
Fig. [€:

colocar el brazo giratorio en la

posicion 2.

Colocar el recipiente:

inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.
Pulsar la tecla de desbloqueo y

colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [€-5a).

Pulsar la tecla de desbloqueo y ﬁ

m Sujetar el soporte portadiscos por el

extremo inferior. Prestar atencién a que
las dos puntas estén hacia arriba.

Colocar cuidadosamente la cuchilla pica-
dora o el disco rallador sobre las puntas
del soporte portadiscos (Fig. [€-6a).

En los discos reversibles debera prestarse
atencion a que la cara que se desea
utilizar esté hacia arriba.

Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la carcasa
(Fig. [€-6b).

Montar la tapa, prestando atencion a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en

la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.



m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencién a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos en

la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos
que se desean procesar en el cortadorra-
llador quedaran aprisionados o inmovili-
zados habra que desconectar el robot de
cocina. Extraer el cable de conexion de la
toma de corriente y aguardar a que el accio-
namiento se haya parado. Retirar la tapa del
cortador-rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [l).

m Limpiar las piezas.

Batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! jDesmontar o montar

la batidora so6lo estando el accionamiento

parado! Trabajar siempre con la cuchilla de

la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

Manejo del aparato es

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes conge-
lados (excepto cubitos de hielo)! No hacer
funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora

Fig. BI:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la J
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento de la jarra batidora.

m Montar la jarra batidora (la marca en el
asa de la jarra debe coincidir con la marca
de la base motriz); girarla hacia izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propensién a formar espuma
admisible = 0,5 litros.

Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 50-100 gramos.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas de reloj), hasta el tope. La
tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

Fig. N1-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o

m retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sdlidos a través de la abertura

o

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.
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Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz, giran-
dola a tal efecto hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj). Retirar
la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza
jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agual! jNo colocar nunca la base motriz bajo
el chorro de agua del grifo! jNo utilizar nunca
una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras sélo con un pafio
hdamedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequenos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar las
piezas de plastico en el lavavajillas, prestar
atencion a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador
Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavaijillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pafio el corta-
dor-rallador (jno las cuchillas picadoras!).
Aclarar a continuacion el cortador-rallador
con agua.
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Limpiar la batidora

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la base
motriz. Simplemente basta poner un poco
de agua y lavavajillas manual en la batidora
montada en el aparato. Activar durante unos
instantes la funcion M. Verter el agua al
desague y enjuagar la jarra con agua limpia.
Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar aten-
cién a los consejos de lavado y cuidado que
figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexién de la toma de

corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [:

m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

m Guardarla en el embalaje original, Fig. .

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posi-
cion de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema

surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.



Averia
El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. ¢ Se encuentra
en la posicién correcta? ;Esta enclavado
€n su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y apre-
tarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los accio-
namientos sobre los accionamientos que
no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esta activado. Colocar
el aparato en la posicion 0/off y a
continuacion ajustar la posicion de trabajo
deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.
La proteccion contra sobrecarga se ha
activado. Se ha elaborado una cantidad
excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicaciény»)!

Averia

Durante el funcionamiento del acciona-

miento se pulso fortuitamente la tecla de

desbloqueo. El brazo giratorio se desplaza
hacia arriba. El accionamiento se desco-
necta, pero no queda en la posicién para
cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo 1.

m Conectar el aparato (escalon 1).

m Desconectar el aparato.

Ejemplos practicos es

El accesorio queda parado en la posicién
para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexién de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
blogueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asis-
tencia Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos practicos

Nata montada

100 g-600 g

m Batir la nata con la varilla batidora
durante 1%2-4 minutos en la posicién de
trabajo 4, segun la cantidad y las propie-
dades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto

de nieve

1-8 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la posi-
cién de trabajo 4.
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Masa de bizcocho

Receta basica

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua
caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla
70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion de
trabajo 4, hasta formar una masa espon-
josa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
1y agregar y mezclar la harina y la fécula
de maiz (previamente tamizadas) durante
aprox. ¥2-1 minuto. agregandolas a
cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida

Receta basica @

3-4 huevos

200-250 gramos de azucar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azucar de vainilla o la cascara

de medio limoén

200-250 gramos de mantequilla o margarina

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.

-1 minuto en la posicién 1y a conti-
nuacion, durante 3-4 minutos, en la
posicion 4.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta

basica

)
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Masa quebrada

(pastaflora)
Receta basica

125 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

100-125 gramos de azucar

1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limén o un poco de azucar
de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2 minuto en la posicion 1y a conti-
nuacioén, durante 2-3 minutos, en la
posicion 3.

A partir de 500 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. ¥z minuto en
la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 2.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

¢

e

Masa de levadura
Receta basica

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito
de levadura seca

Cascara de %2 limon

1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicién de trabajo 1y a continua-
cién, durante aprox. 3-6 minutos, en la
posicion de trabajo 2.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica



Receta basica

300 gramos de harina

3 huevos

1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos) de

agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3a 5
minutos en la posicion de trabajo 2, hasta
formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica

Masa para pan C

Masa para pasta Z_/

Receta basica

750 g gramos de harina

2 paquetito de levadura seca
2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicién de trabajo 1y a continua-
cion, durante aprox. 4-5 minutos, en la

posicion de trabajo 2.

Mayonesa

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Ya | de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limoén
o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la
misma temperatura.

m Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo 2 o 3. Mezclar todos los ingre-
dientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la jarra batidora en dicha
posicion.

m Colocar el mando en la posicion 4. Incor-
porar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la mayo-
nesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elabora-
cion. jNo guardarla!

Eliminacion es

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
ﬁ medio ambiente. Este aparato esta
mmm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unioén Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacién del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompanara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacién Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Accesorios opcionales es

Accesorios opcionales

MUZ5ZP1

Exprimidor de
citricos

Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.

MUZ5CC1

Cortadora de
dados

Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio
uniforme.

MUZSFWA1

Picadora de
carne

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de carne
picada.

MUZ45LS1

Juego de
discos

finos (3 mm),
gruesos (6 mm)

Para la picadora MUZ5FW1.

Los discos finos para preparar pasteles y cremas, los
gruesos para salchichas y bacon.

MUZ45SV1

Accesorio para
reposteria

Para la picadora MUZ5FW1.
Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.

MUZ45RV1

Accesorio para
rallar

Para la picadora MUZ5FW1.

Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

MUZ45FV1

Accesorio
tamizador de
frutas

Para la picadora MUZ5FW1.

para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1

Disco para
cortar patatas
crudas

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1

Disco para
cortar verduras
orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar platos
de verdura asiaticas.
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MUZ45RS1

Disco rallador,
grueso

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o fioquis.

MUZ45KP1

Disco para
rallar patatas a
la suiza

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de
patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas.

MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes

de mezcla, correspondientes.

de acero

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes

de mezclade  correspondientes.

plastico

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verduras,
Jarra batidora  Preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar hielo.
de plastico

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Batidora y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y
multiple chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de

la marca.
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Muitos parabéns por ter comprado um novo
aparelho da marca Bosch.

Na nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre os nossos
produtos.

Para sua seguranga pt
Indice
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Para sua seguranga

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indica¢des de seguranga e de servigo. A ndo
observancia das indicacdes sobre a utilizacao correcta do aparelho
exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.
Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de
quantidades habituais numa familia ou em aplicagdes similares e ndo
para uso industrial. Utilizagées semelhantes a um lar abragem, p. ex.,
a utilizagdo em cozinhas para colaborades de lojas, escritérios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como
a utilizacao por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades
e frequéncias normais num lar. Ndo ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver “Exemplos de aplicagdo”)! Este aparelho

€ adequado para mexer, amassar e bater alimentos. Nao pode ser

utilizado para processar outros tipos de objectos ou substancias.
Sao ossiveis outras aplicagdes mediante utilizacdo de acessorios
homologados pelo fabricante. Utilizar o aparelho somente com
0s acessorios originais. Na utilizagao dos acessorios, respeitar
as Instrugdes de servigo anexas. Favor, guardar as Instru¢des de
servico. No caso do aparelho mudar de dono, as Instrucdes de

servico devem acompanha-lo.
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Indicagoes gerais de seguranca

/\ Perigo de choque eléctrico!

A utilizacado deste aparelho n&o é permitida a criangas. Manter o
aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance de
criancas. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com

falta de experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem

sob vigilancia ou a utilizagdo segura do aparelho Ihes tenha sido
ensinada e tenham compreendido os perigos dai resultantes.
Criancas nao podem brincar com o aparelho. Nao utilizar o aparelho
sem vigilancia. O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo
com as indicagdes constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar

o aparelho apenas em interiores. Utilizar o aparelho somente, se

o cabo de alimentacéo ou o préprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Antes da troca de acessorios ou de pecas
adicionais que sejam deslocadas durante o funcionamento, é
necessario desligar o aparelho e separa-lo da rede eléctrica. Desligar
o aparelho da corrente sempre que este ndo se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

N&o deixar que o cabo passe sobre arestas agugadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentacéo deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos
Técnicos ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situagdes de perigo. As reparagdes no aparelho
devem ser executadas somente pelos nossos Servigos Técnicos.

Indicagcoes de seguranca para este aparelho

/\ Perigo de ferimentos!

/\ Perigo de choque eléctrico!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho. Nunca mergulhar o
aparelho base em liquidos nem lava-lo sob agua corrente.

N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao alterar a posi¢cao do
brago mével, enquanto o aparelho estiver ligado. Aguardar que o
accionamento esteja completamente parado. Substituir ferramentas /
acessorios s6 depois do accionamento completamente parado —
depois de desligado, o accionamento ainda gira por inércia durante
alguns momentos. Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com

o selector. Se o aparelho nao estiver em utilizacédo, devera retirar a
ficha da tomada. Antes de tentar eliminar qualquer anomalia desligue
a ficha da tomada.
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A\ Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotagao!

N&o tocar nas pecas em rotagao. Durante o funcionamento, nunca
tente agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a tampa colocada!
Trocar as ferramentas s6 com o accionamento completamente
imobilizado — depois de desligado, o accionamento ainda se
movimenta por breves instantes e fica imobilizado na posi¢ao de
substituicdo de ferramentas. Movimentar o brago movel sé depois da
ferramenta completamente imobilizada. Por razdes de seguranga,

o aparelho so6 pode funcionar, se os accionamentos nao utilizados
estiverem cobertos com as respectivas tampas de proteccgao.
Montar / desmontar o dispositivo para cortar e ralar somente com o
accionamento completamente imobilizado e com a ficha desligada da
tomada. Nao tocar no compartimento de enchimento.

/\ Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos! Nao tocar com as
maos na lamina do misturador.

/\ Perigo de ferimentos devido a lamina afiada /

aos accionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!
Desmontar / montar o misturador, s6 com o accionamento
completamente parado. O misturador sé deve funcionar na situagao
de completamente montado e com a tampa colocada.

A\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A\ Importante!

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na
utilizagdo dos acessorios, respeitar as Instru¢des de servigo anexas.
Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessoério.

A\ Explicagdo dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

I:zl Seguir as indicagdes das Instrugdes de servigo.

@' Cuidado: Laminas em rotagéo.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.
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Sistemas de seguranca

Protecc¢ao de ligagao
Ver tabela “Posi¢des de trabalho”

O aparelho sé pode ser ligado na posigéo
1e3:

m Se a tigela (10) tiver sido colocada e
rodada até prender

e

m a tampa de protecgéo do accionamento do
copo misturador (7) estiver colocada.

Proteccao contra ligacao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, 0 motor ndo

volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
selector para 0/off, e, depois, ligar.

Proteccao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
proteccéo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdo dum
sistema de seguranca, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

Estas Instrugdes de servigo descrevem
diversos modelos (ver também a lista de
modelos, Fig. [M). O aparelho ndo carece de
manutengao.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as

ilustragdes.

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcéo de “Easy Armlift” para apoio do
movimento ascendente do braco (ver
“Posicdes de trabalho”).
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3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posigao
0/off), ele muda automaticamente para
a posicao ideal para troca da ferramenta.
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com velo-
cidade maxima, nao largar o selector, se
se pretender um funcionamento continuo
do misturador.

Fases 1-4, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,
4 = Rotacgao elevada — rapido.

4 Tampa de protec¢ao do accionamento
Para retirar a tampa de protecg¢ao do
accionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

5 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos (acessorios
especiais®).

Em caso de néo utilizagéo, aplicar a
tampa de protecg¢ado do accionamento.

6 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater claras
em castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne (acessorios
especiais®)

7 Tampa de protecgao do accionamento
do copo misturador

8 Accionamento para o copo misturador
(acessorios especiais*)

Em caso de néo utilizagao, aplicar a
tampa de protecg¢ao do accionamento.

9 Arrumacao do cabo
Guardar o cabo no seu compartimento

Tigela com acessorios
10 Tigela em inox
11 Tampa

Ferramenta

12 Vara para massas leves

13 Vara para bater claras em castelo

14 Varas para massas pesadas com
proteccdo para as massas

15 Bolsa para acessoérios
Para arrumacao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
16 Calcador
17 Tampa com canal de enchimento



18 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio / fino
19 Suporte de discos
20 Estrutura com abertura de saida

Misturador*

21 Copo misturador
22 Tampa

23 Funil

* Se um acessorio ndo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos

Posig¢oes de trabalho

Fig. G

Atencéo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas /
acessorios, de acordo com esta tabela, esti-
verem colocados no accionamento correcto
€ na posigao correcta e se estiver na
posicao de funcionamento. O brago movel
tem que estar engatado numa posigao de
trabalho.

Indicagao

O brago oscilante esta equipado com a
fungéo de “Easy Armlift’, que apoia o movi-
mento ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:

m Accionar a tecla de desbloqueamento e
deslocar o brago mével. Apoiar o0 movi-
mento com uma das maos.

m Movimentar o brago mével até este
encaixar na posig¢ao de trabalho
pretendida.

Posicdes de trabalho pt

Acciona-

Posigédo

@ ”
P R e A @
C 1-2
zj 6»3 C
3 5l £‘ B
sl BT
sj @ 3-4

+ N
6j«ﬂ"ﬁ 34

* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; adicionar grande quantidade de
alimentos.

Utilizacao

A Perigo de ferimentos!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com acessorios /
ferramentas na posigao de funcionamento.
N&o colocar o aparelho vazio em funcio-
namento. Nao expor o aparelho nem os
acessorios a qualquer fonte de calor. As
pecas nao sao proéprias para utilizar no
micro-ondas.
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pt Utilizagao

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
“Limpeza e manutencgao”.

Indicagao importante!

Estas Instrugbes de servigo incluem um
auto-colante com os valores de referéncia
para a velocidade de funcionamento do
aparelho, utilizando as ferramentas ou os
acessorios. Recomendamos a colagem
deste autocolante no aparelho (Fig. [®).

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora (Fig. [3).
Compartimento para o cabo:
Puxar o cabo até ao cumpri- g
mento desejado.

Atencao!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser

torcido.

m Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

A\ Perigo de ferimentos devido a ferra-
mentas em rotagao

Durante o funcionamento, nunca tente

agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a

tampa colocada (11)!

Trocar as ferramentas s6 com o acciona-

mento completamente imobilizado — depois

de desligado, o accionamento ainda se

movimenta por breves instantes e fica

imobilizado na posigéo de substituicao de

ferramentas. Movimentar o bragco moével

s6 depois da ferramenta completamente

imobilizada.

Por razdes de seguranga, o aparelho

s6 deve funcionar, se os accionamentos

ndo utilizados estiverem cobertos com as

respectivas tampas de proteccéo (4, 7).

Atencao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho.
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Vara para massas leves (12)
para bater massas, p. ex. massas
leves.

Vara para bater claras em
castelo (13)

para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex. massa para bolos.

Vara para massas pesadas (14)
Para amassar massas pesadas e
para envolver ingredientes que nao
devem ser fragmentados (p. ex.
passas de uvas, raspas de chocolate)

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

Fig. 3:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel na j
posicao 2.

m Colocagao da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até encaixar.

m Em fungdo do trabalho a realizar, intro-
duzir a vara para massas leves, a vara
para bater claras em castelo ou a vara
para massas pesadas até ela ficar bem
fixa no accionamento.

Indicacéo:

No caso de massas pesadas, rodar a

protecgao das massas até que a vara possa

encaixar (Fig. [3-4b).

m Colocar os ingredientes a serem traba-
Ihados dentro da tigela.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel na j
posigéo 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o selector para a fase pretendida.

A nossa sugestao:
— Vara para massas leves:
primeiro, misturar na fase 1, depois selec-
cionar a fase 4
— Vara para bater claras em castelo:
Fase 4, envolver os ingredientes na fase 1
— Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 e amassar na fase 2



Adicionar ingredientes
m Desligar o aparelho através do selector.
m Introduzir os ingredientes atraves da
abertura na tampa
ou
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel na ﬁ
posicao 2.
m Introduzir os ingredientes.
Depois do trabalho
m Desligar o aparelho através do selector.
m Desligar a ficha da tomada.
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével na ﬁ
posigao 2.
m Retirar a ferramenta do
accionamento.
m Desmontar a tigela.
m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutencéo”.
Dispositivo para cortar e ralar
/\ Perigo de ferimentos
Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar e
ralar somente com o accionamento comple-
tamente imobilizado e com a ficha desligada
da tomada. N&o tocar no compartimento de
enchimento.
Atencao!
O dispositivo para cortar e ralar s6 deve
ser utilizado na situagao de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base. O dispositivo
para cortar e ralar s6 deve funcionar na
posicdo apresentada.
Proteccéo contra sobrecarga
Fig. [@:
Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no disposi-
tivo de cortar e ralar, o veio de accionamento
deste dispositivo dispde de um entalhe
(ponto tedrico de ruptura). Em caso de
sobrecarga o veio de accionamento quebra
neste ponto. Um novo suporte de discos

Utilizagao pt

com veio de accionamento pode ser adqui-
rido nos nossos Servigos Técnicos.

Disco reversivel de corte —
grosso / fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 3.

Designacao no disco reversivel de corte:

“1” para o lado de corte mais grosso

“3” para o lado de corte mais grosso
Atencao!

O disco reversivel de corte ndo € indicado
para cortar queijo rijo, pao, paezinhos e
chocolate. Batatas cozidas ou muito cozidas
s6 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —
grosso / fino

Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmeséo). Processa-
mento na fase 2 ou 3.

Designacao no disco reversivel para ralar:
“2” para o lado de raspar mais grosso

“4” para o lado de ralar mais fino
Atencgao!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado
para ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser
ralado com o lado grosso na fase 4.

Disco de raspar — médio / fino

Para ralar batatas cruas, queijo rijo
(p. ex. Parmesao), chocolate refrigerado e
nozes.

Processamento na fase 4.

Atencao!
O disco para ralar ndo € indicado para ralar

queijo mole e em fatias.

Trabalhar com o dispositivo para cortar
mento e colocar o brago movel na
posicéo 2.

e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio até encaixar.

e ralar
m Colocagao da tigela:

Fig. [€:

m Premir a tecla de desbloquea-
Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
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m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel na j
posigéo 3.

m Retirar a tampa de protecgao do acciona-
mento do dispositivo de corte (Fig. [€-5a).

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situacéo, as duas pontas
tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [€-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atengdo para que o lado pretendido fique
virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b).

m Assentar a tampa (ateng&o a marcacao) e
rodar no sentido dos ponteiros do relogio
até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relogio até prender.

m Posicionar o selector na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencao!

Evitar a acumulagéo de alimentos cortados

na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos de
pequeno volume.

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha da
tomada e aguardar até o accionamento estar
completamente parado. Retirar a tampa do
dispositivo de corte e esvaziar o comparti-
mento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.
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m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. ).

m Limpar os varios componentes.

Misturador

/A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste

estar montado! Desmontar / montar o

misturador, sé com o accionamento comple-

tamente parado. O misturador s6 deve
funcionar na situagéo de completamente
montado e com a tampa colocada.

/A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
se uma passagem de vapor através do
funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desen-
volvam espuma.

Atencgao!

O misturador pode ficar danificado. Nao
processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo). Nao utilizar o
misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. BI:

m Premir a tecla de destravamento e
colocar o brago mével na J
posicéo 4.

m Retirar a tampa de protecgéo do acciona-
mento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagéo na
asa com marcacgao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido = 1,25 litros;
quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,5 litro;
Quantidade ideal para trabalhar,

solidos = 50-100 gramas.

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio
até ao batente no punho do misturador.

A tampa tem que estar bem encaixada.
m Regular o selector para a fase pretendida.



Adicionar os ingredientes

Fig. H1-8:

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sélidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutencgao
Atencao!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente. Nao utilizar
aparelhos de limpeza a vapor.

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protec¢ao
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das
ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica. N&o entalar as
pegas de plastico dentro da maquina, pois,
podem verificar-se ligeiras deformacdes
durante a lavagem.

Limpeza e manutencgéao pt

Limpar o dispositivo para cortar

e ralar

Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loiga.

Sugestao: Para eliminar a camada
vermelha depois da preparagéao de, p. ex.,
cenouras, molhar um pano com um pouco
de 6leo alimentar e passar com ele no dispo-
sitivo para cortar e ralar (ndo nos discos de
picar). Depois, lavar o dispositivo de cortar
eralar.

Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do

misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Sugestao: Depois da preparagao de
liquidos, é frequentemente suficiente limpar
o misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador durante
alguns segundos (Fase M). Despejar a agua
de lavagem e, depois, fazer nova passagem
com agua limpa.

Indicagao importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos acessoé-
rios. Dar atencgao as indicagbes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

A Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessorios.

m Arrumar a bolsa de acessorios dentro da
tigela.

m Para arrumacgao na embalagem original,
ver Fig. .
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Ajuda em caso de
anomalia

/\ Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

O brago mével tem que estar engatado
numa posicao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar o
problema surgido, com a ajuda das indica-
cOes seguintes.

Anomalia

O aparelho ndo arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago movel. Posigéo correcta?
Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente, o
copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecgéo dos accio-
namentos que ndo estao em utilizagao.

m A seguranga contra nova ligacao esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o funciona-

mento. A protecgéo contra sobrecargas foi

activada. Foram preparados demasiados

alimentos em simultaneo.

Ajuda

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

m N&o ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver “Exemplos de aplicagéao”)!

Anomalia

Com o accionamento a funcionar, a tecla

de desbloqueamento foi activada inadver-

tidamente. O braco oscilante desloca-se

para cima. O accionamento desliga, mas,

no entanto, n&o fica parado na posigéao de

substituicdo da ferramenta.
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Ajuda
m Posicionar o selector em 0/off.
m Deslocar o brago oscilante para

a posic¢ao 1. j
m Ligar o aparelho (fase 1).
m Desligar de novo o aparelho.

A ferramenta fica parada na posic¢éo de
substituicao.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, o0 accionamento provoca

“zumbidos”. A lamina esta bloqueada.

Ajuda

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar o
obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligar o aparelho.

Indicagao importante!
Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagao

Natas batidas
100 g-600 g
m Bater as natas 1%z a 4 minutos na
fase 4, (dependendo da quantidade e das

caracteristicas das natas) com a vara para
bater claras em castelo.

Claras
1a8claras

m Bater as claras 4 a 6 minutos na
fase 4 com a vara para claras em castelo.



Massa tipo biscoito
Receita base

2 ovos

2-3 colheres de sopa de agua
quente

100 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado
70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pé

m Bater os ingredientes (excepto a farinha e
a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 4 com
as varas para massas leves, até formar
espuma.

m Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de %2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a
casca

de %2 limao

200-250 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pé

125 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto na
fase 1, depois, mais ca. de 3-4 minutos na
fase 4.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

S

)

Massas leves

Receita base
3-4 ovos

Massa quebrada
Receita base

125 g de manteiga

(a temperatura ambiente
100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pé

Exemplos de utilizagao pt

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y minuto na fase 1 e, depois, mais
2-3 minutos na fase 3.

A partir de 500 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de 2 minuto na fase
1 e, depois, 3-4 minutos na fase 2.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)
80 g de acgucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho de
fermento seco

Raspa de casca de 'z limao

1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de %2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 2 com as varas
para massas pesadas.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 colheres de sopa

(10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 2 até formar uma
massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa levedada
Receita base

Massa batida
Receita base
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Receita base

750 g de farinha

2 pacotinho de fermento em pé
2 colheres de cha de sal
450-500 ml de agua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 4-5 minutos na fase 2 com as varas

para massas pesadas.

Massa para pao Z_/

Maionese

2 ovos

2 cl. de cha de mostarda

Ya | de 6leo

2 colher de sopa de sumo de lim&o ou
vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a
mesma temperatura.

m Misturar os ingredientes (excepto o dleo)
no misturador, na fase 2 ou 3, durante
alguns segundos.

m Comutar o misturador para a fase 4 e
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, ndao
a guardar.
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Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecolodgica. Este aparelho esté

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Acessorios especiais pt

Acessoérios especiais

MUZ5ZP1

Espremedor de
citrinos

Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

MUZ5CC1

Cortadora de
cubos

Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
tamanho

MUZSFWA1

Picador de
carne

Para picar carne fresca, para a preparagéo de bife
tartaro ou de rolo de carne picada.

MUZ45LS1

Jogo de discos
com furos

fino (3 mm),
grosso (6 mm)

Para o picador de carne MUZ5FW1.

Fino para empadas e acompanhamentos para o pao,
grosso para salsichas frescas e toucinho.

MUZ45SV1

Adaptador para
farturas

Para o picador de carne MUZ5FW1.
Com molde metalico para 4 formas diferentes de bolos

MUZ45RV1
Ralador

Para o picador de carne MUZ5FW1.
Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.

MUZ45FV1

Adaptador para
espremedor de
fruta

Para o picador de carne MUZ5FW1.

Para espremer frutos de baga, excepto para fazer
mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira brava.
Seréo tirados os pés as groselhas e, simultaneamente,
descarogadas.

MUZ45PS1

Disco para
batatas fritas

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

MUZ45AG1

Disco para
legumes
asiaticos

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Corta fruta e legumes em tiras finas para refeigbes asia-
ticas de legumes.
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pt Acessorios especiais

MUZ45RS1

Disco de raspar
grosso

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos de
batata ou almdndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Para ralar batatas cruas para “Rosti” (= batatas assadas
bolinhos de no forno) e bolinhos de batata ralada, para cortar fruta e
batata ralada  legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha

Tigela em inox

mais ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela de mais ingredientes.

plastico

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de
Tampa de legumes, para a preparagdo de maioneses, para triturar
accionamento  fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

para o

misturador em

plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macgas e carne,

Multimisturador

para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar nozes
e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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Ma Tnv ac@aAeid oag el

JuyxapnTApIa yia TNV ayopd TnG VEAg 0ag n £pI£X6|.l£VG
ouokeung amo Tov Oiko Bosch.
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EIOIKG ECAPTAMOTA .o 162

MNa Tnv aoc@aAeid cag

Mpiv TN xprion d1IaBACTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPOUCES 0dNYIES, WOTE

VA YVWPICETE ONUAVTIKEG UTTODEICEIC AOPAAELIQg Kal XEIPIOKOU yia
TNV TTapoUca CUoKeUr. H un Tpnon Twv odnyiwv yida Tn cwoTh
XPron TNG CUOKEUNG OTTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KOTAOKEUQOTH] yia
¢NMIEG TTOU TTPOKUTTTOUV aTTO auTr). H TTapouca oUuoKeur TTPoopIleETal
yla TNV €TTECEPYATIA TTOCOTATWY, CUVIBWV YIa TO VOIKOKUPIO 1

O€ JN ETTAYYEAUATIKEG EQAPHUOYEG, TTAPOUOIEG PE VOIKOKUPIO. Ol
TTAPOMOIES UE TO VOIKOKUPIO EQAPUOYEG TTEPIAAMPBAVOUV TT. X. TN
XPron o€ KOUdiveg yia Toug UTTOAANAOUG KATAOTNUATWY, YPOQEiwVY,
QAYPOTIKWYV KAl AAANWV ETTIXEIPACEWY, KABWG Kal T XpAon atrd
EVOIKIOOTEG EEVWVWYV, MIKPWV {EVODOXEIWV KAl TTAPOMNOIWY KATOIKIWV.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIO TTOOOTNTEG KAl XPOVOUG
eTTECEPYQOIOG, OUVNBEIG YIa TO VOIKOKUPIO. Mnv utrepBeiTe TIG
ETMTPETTTEG PEYIOTEG TTOOOTNTES (BA. «Mapadeiypara eQapuoyng»)!
H TTapouca cuokeun gival KATGAANAN yia TRV avAapeign, To CUpwua
Kl TO XTUTTAMA TPOQiPWV. AgV ETTITPETTETAI VA XPNOIUOTTOINGEI yIa
TNV €TTECEPYATia GAAWV AVTIKEIMEVWY 1) avTioToIxa ouoiwyv. Mg Tn
XPron Twv atrd TOV KATAOKEUAOTH EYKEKPIMEVWV ECAPTANATWY Eival
OUVATEG TTEPAITEPW EQAPHOYES. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO JE
TA AUBEVTIKA £CQPTAMATA. ZE TTEPITITWON XPAONS TWV £CAPTNUATWY
TNPEITE TIG ETTICUVATITOUEVES 0BNYieg Xpriong. MNapakaAciobe va
QUAGEETE TIG 0BNnYieg Xxpriong. Katd Tnv TTapaxwpenon TNG CUCKEUNG
o€ TPiToug dwoTe Padi TIG 0dnyieg Xprnong.
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el MNa Tnv acedaAeid oag

Ievikég utrOdEISEIGC Ao PaAEiag

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

H TTapouca cuokeun dev EMTPETTETAI VA XPNOIKOTTOIEITAl OTTO TTaIdIA.
KpaTdTe TN OUOKEUR Kal TO TPOPOdOTIKG KAAWdIO TNG HOKPIA aTTd
TTaIdId. OI CUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIKOTTOIOUVTAl OTTO TTPOCWTTA UE
MEIWPEVES PUOIOAOYIKEG, QIOBNTAPIES i VONTIKES IKAVOTNTES KABWG Kal
ENEIYPN EPTTEIPIOG KAl YVWONG, OTav eTIRBAETTOVTAI | £XOUV KOTAPTIOTEI
OXETIKA JE TNV A0POAA XPrionN TNG CUOKEUNG KAl £X0UV KATAVONOEI
TOUG KIVOUVOUG TTou atroppéouv atrd auTh. Ta Taidid dev eTTITPETTETAN
va TTaifouv Pe TN OUOKEUR. Mn AEITOUPYEITE Tr CUOKEUN XWPIg
ETTIBAEWN. ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUCKEUN JOVO CUNPWVA HE Ta
OToIXEia oTNV TTIVaKida TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€
KAEIOTOUG XWPOUG. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVOV, OTaV auTr Kal
TO KAAWAIO TNG OV TTaPoUCIAdouv BAGREG.

Mpiv TNV aAAayn e€apTnUdTWwyY A TTPOCAPTNUATWY, TA OTTOIA KIVOUVTAI
Katd Tn AsIToupyia, N CUOKEUN TTPETTEI VO ATTEVEPYOTTOINBEI Kal

va atmopovwoOei atrod 1o dikTuo. OTav dev TNV €TTIBAETTETE — TTPIV

TN ouvapuoAdynon, TNV ATTOCUVAPUOAGYNON 1) ToV KaBapIoud —

N CUCKEUN TTPETTEI VO ATTOPOVWVETAI TTAVTOTE OTTO TO BiKTUO.

Mn @EPVETE TO TPOPODOTIKO KOAWDIO O€ ETTOQPN HE AIXPINPES AKPES 1) ME
KQUTEG eTTIpaveleg. H aAAayr) Tou Tpo@odoTIKoU KaAwdiou, oTav auTtd
TTapouciddel katola BAARN, TTPETTEI va YiVETAI ATTO TOV KOTOOKEUAOTH
) TNV QVTIOTOIXN UTTNPEETIO TEXVIKAG £EUTTNPETNONG TTEAATWYV 1} aTTO
KATGAANAQ KATOPTIOUEVO TTPOCWTTO, WOTE VA OTTOPEUYOVTAI Ol
Kivduvol. Ol eTTIOKEVEG OTN OUOKEUN TTPETTEI VA avaTiBevTal uévo oTnv
UTTNPETIA TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TWV TTEAATWV HOG.

Y1rodeifeig ao@aAgiag yia TRV TTapoUuca CUOKEUN
A\ Kivduvog TpaupaTiouou!

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

BaATe 10 @I 0NV TTPIla, a@OoU OAOKANPWOOUV TTPWTA OAEG Ol
TIPOETOIPNATIEG YIA TNV EPYATia PJE TN OUOKEUN.

Mn BuBioeTe TTOTE TN BACIKr) CUOKEUN Yo o€ UypO OUTE va TNV
KPATAOETE KATW ATTO TPEXOUPEVO VEPO. Mn XPNOIUOTIOINOETE
aThokaBapIoTA. Mnv aAAGEETE T PUBUICT TOU OTPEPOUEVOU
Bpaxiova, evoow n cuokeur) BpiokeTal o€ Asitoupyia. MNepipeveTe TRV
TTAR)PN aKivnToTToinon TNG Kivnong. ANACETE Ta epyaAgia / eapTtrpaTa
MOVO JE aKIVNTOTTOINUEVN TNV KivNon — HETA TNV OTTEVEPYOTTOINON N
Kivnon TTEPIOTPEPETAI YIA KAPUTTOOO0 XPOVO OKOUA. OETETE TN OUOKEUN
O€ Kal EKTOG AEITOUPYIAg ATTOKAEIOTIKA PE TOV TTEPIOTPEPOPEVO
OI1akKOTITN. OTaVv € XPNOIYOTTOIEITAI N CUOKEUT), BYACETE TO QIG ATTO TNV
Trpica. MNpiv TNV avTiyeTwTmion BAaBwv ByAaleTe 10 QI ATTO TNV TTPICA.
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Ma Tnv ac@aAeid oag el

A\ Kivduvog TPaUMATIONOU a1rd TrEPIoTPEPOUEVA epyaAeial

Mnv mdveTe Ta TTEPIOTPEPOUEVA PéPN. KaTd Tn Asiroupyia pn BadeTe

TTOTE TO XEPI 0AG HECA OTO PTTOA. AOUAEUETE PHOVO E TOTTOBETNUEVO TO

KATTAKI. ANACETE TO EPYAAELIO JOVO UE OKIVNTOTTOINUEVN TNV Kivon —

META TNV BEon €KTOG AsiToupyiag n Kivnon e¢akoAoubei va Asitoupyei

yla Aiyo xpovo kail akivnToTrolsital oTn 8€on aAAaynig epyaAeiou. Kiveite

TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova, apou akivnToTToINBEl TTpwWTa TO EPYOAAEiO.

MNa Adyoug ac@aAeiag n cuokeur uTropei va Asiroupynoel pévov, otav

€ival KOAUMPEVEG O1 U XPNOIKOTTOIOUMEVEG KIVIOEIG JE TO KATTAKIO

TTPOOTACIAG Kivnong. ToTroBeTeITE/aQaIpEiTE TOV KOPTN YEVIKAS XPNONG

MOVO PE akivnToTToINKEVN TNV Kivnon 1 ME BYOAUEVO TO QIG ATTO TNV

Tpida. Mn BadeTe Ta XépIa 0OG PECA OTO OTOMIO TTAHPWONG.

A\ Kivduvog TPAUMATIONOU a1rd TO KOPTEPO paxaipl!

Mnv TTAVETE TO KOPTEPA PAXAIPIA KA TIG OKPES TWV dIOKWV KOTTAG.

Mavete Toug diokoug KOTTAG HOVo oTnV Akpn. Mnv ayyilete To paxaipl

TOU WiCEP ME TA XEPIT YUUVA.

A\ Kivduvog TPaUMATIONOU a1rd TO KOQPTEPO Maxaipl Tou pigep /
TNV TTEPICTPEPOMEVN Kivnon!

Mnv BadeTe TTOTE TO XEPI 0OG PECA OTO TOTTOBETNUEVO Higep!

A@aipeite / TOTTOBETEITE TO Pigep povov, éTav n Kivnon givai

akivnTotroinuévn! Aeitoupyeite 1o pi€ep pdvov, otav givai

OUVOPHUOAOYNHEVO KOl PE TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI.

A\ Kivduvog {epatiouyarog!

OT1av douAeUEeTE KAUTA UAIKA, EEEPXETAI ATHOG ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.

["epiCeTe 1O TTOTAPI TOU pigep pe 0,5 Aitpa kauTd 1} agpidov uypd TO TTOAU.

A ZnpavTIKO!

XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVO HUE Ta AUBEVTIKA EEQPTHMATA. Z€

TTEPITITWON XPNONG TWV EEAPTNHATWY TNPEEITE TIG ETTICUVOTITONEVES

odnyieg xpriong. XpnoIuoTToleiTe JOVO Eva epyaAeio ) avTioToixa

e€ApTNUO TOUTOXPOVA.

A Emre€ynon Twv ocuPBOAWY 0T CUOKEUN R avTioToIXa OTA
ggapTpaTa

I:zl AkoAoubnoTe TIG 0dNyieg Twv 0dNyIWV XPHOoNG.
Mpoooxn! MNeploTpe@duEVa paxaipla.

@ Mpoooxn! MNepioTpe@dpeva epyaleia.

Mnv TTIAVETE OTO AVOIYHO CUPTTANPWONG UAIKWV.
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el JuoThuaTa acQaAgiag

2UCTAMATA OO @AAEIiAG

Aoc@dAcia Béong oe AsiToupyia
BA. oTov Trivaka «@£o€ig epyaaiagy

210 onu. 1 ka1 3 N ouoKeur) PTTopei va Tedei
Movo o€ AgiToupyia:

m 61av 10 PTToA (10) €x€1 TOTTOBETNOEI Kal £XEl
OTPAPEI JEXPI VA KOUPTTWOEI

Kol

m £Xel TOTT0OeTNOEI TO KATTAKI TTPOCTATING
Kivnong pigep (7).

Ao@dAela ek véou

Béong oe Aeitoupyia e TrepiTITWON dIAKOTIAG

PEUPATOG N CUOKEUN TTOPANEVEI JETA

TNV OTTOKATACTAON TNG TPOPODOCTIag O€

Aermoupyia, aAAG o kivnTApag dev Eavagekiva.

Ma TNV ek véou evepyoTToinon yupioTe Tov

TTEPIOTPOPIKO BIakATITN aTo 0/0ff, peTd

EVEPYOTTOINOTE.

Ac@dAcia uTTEPPOPTWONG

2€ TTEPITITWON TTOU O KIVNTAPAG OTAPATACEI
AUTOPATA KATA TN XPAON, TOTE €XEl EVEPYO-
TT0INBEi N TTPOCTACIa UTTEPPOPTWONG.

Mia mBavr aitia uTTopei va gival n Tauto-
Xpovn eTegepyaaia TOAU peyGAwv TT000-
TATWYV TPOPIUWV.

ZXETIKA JE TNV CUPTTEPIPOPA OE
TEPITITWOT EVEPYOTTOINONG KATTOIOU
OUCTAMATOG 0o @aAEiag avaTpéSTe oTNV
TAPAYPAPO «AVTINETWITION BAABWVY.
O1 0dnyieg Xprnong TepIypa@ouv dIAQOPES
TTapaAAayEG, BA. ETTIONG OTOV OUVOTITIKO
Trivoka povTéAwv (eikéva [M). H cuokeun dev
XPEIGgeTal cuvTipnon.
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Me pia paria

MapakaAeioBe v’ avoifeTe TIG OEANIDEG PE TIG
EIKOVEG.

Eikéva IX:

Baoikr cuokeun

1 TMAAKTpO amrac@dAiong

2 Zrpe@opevog Bpayiovag
Nermoupyia «Easy Armlift» yia Tnv
UTTOOTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpayiova
TTpog Ta TTavw (BA. «Ofaeig epyaaiagy).

3 MNepioTpe@opevog SIAKOTITNG
Metd tnVv amrevepyotroinon (Béon 0/off)
n ouokeun petaBaivel autépata oTnv
10avikr) B€on yia Tnv aAAayn Twv epyo-
Agiwv.
0/off = Zrotr
M = gTiyuiaia Aeitoupyia e Tov PEYIOTO
apIBuod oTPOPWV, KPATATE TOV OIAKATITN
yia v €mBupunThA didpKeia avauigng.
BaBuida 1-4, TaxutnTa Acitoupyiag:

1 = 0 pIKPOTEPOG APIBUOG OTPOPWY, apyd
4 = 0 peyaAUTEPOG APIBUOS OTPOPWV,
ypriyopa

4 TlpooTATEUTIKO KATTAKI Kivhong
Ma TNV agaipean Tou TTPOCTATEUTIKOU
KOTTOKIOU TG Kivnong TMECTE OTNV TTioW
TTEPIOYKT) KOI QQAIPETTE TO KATTAKI.

5 Kivnon yia
— Kégtng diapkeiag Kai
— ZT0QTNG £0TTEPISOEIB WV
(10106 €€GpTNUO™).

‘Otav dev XpnoIhoTIOoIEiTAl, TOTTOBETEITE TO
KaTTdKI TTpoaTaCiag Kivnong.

6 Kivnon yia epyaAgia (epyaAeio
avadeuong, EPYAAEIO XTUTTHHATOG,
epyaAgio QUPWPATOG) KAl KPEATOMNXAVI
(101K €€GpTNUO™)

7 TMpooTaTeuTIKO KATTAKI Kivnong Hisep

8 Kivnon yia 1o pigep (€100 €€GpTNUO™)
‘Otav dev XpnoIPOTIOIEITAl, TOTTOBETHOTE
TO KATTAKI TTPOCTACIAG Kivnong igep.

9 ®uAagn kaAwdiou
Badete 10 KOAWDIO OTOV XWPO KaAwdiou

M1roA pe e§apTApaTa

10 M1roA a1rd avogeidwro xdaAufa

11 Katrdki



EpyaAcia
12 Epyaleio avadeuong
13 EpyaAegio XTutriipaTog
14 EpyalAgio JUUWPATOG ME TEUAXIO
amwenong upng
15 ONAkn e§apTnUdaTWYV
Ma TN eUAaEN Twv gpyaAeiwv Kal Twv
OioKWV KOTTAG.
Koé@Ttng diapkeiag
16 MeoTtng
17 Katrdki ge Xwvi mAnpwong
18 Aiokol KOTTig
a Aiokog KoTTG dUo TTAEUpWYV —
XOVTPO / WIAG KOWIUO
b Aiokog Tpiyiparog dUo TTAEUpWY —
XOVTPO/WIAS Tpiwiyo
¢ AioKog TpIyigaTog — HETPIO TPIWIPO
19 ®opéag diokou
20 MepifAnua pe dvolypa KEvwong
Miep*
21 MotAp1 pigep
22 Kotrdki
23 Xwvi

* Av éva e€dptnua dev oupTrepIAauBaveTal
0Tn CuoKeuaaia TTapadoong, UTTOPEITE va
TO TTPONNBEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KAI TV
UTTNPETIQ TEXVIKNAG ECUTTNPETNONG TTEAATWV.

Ofocig epyaciag el

PUOuion Tng Béong epyaoiag:

m [MatAoTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAIoNG Kal
KOUVAOTE TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova.
YTrooTnpi&Te TNV Kivnon e To £va XEPI.

m Oépte TOV OTPEPOUEVO Bpayiova oTnv
€MOUUNTA BECN, MEXP! VO KOUPTTWOEL.

Oéon Kivnon MUMS50..

14

1 j 6
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Ofoeig epyaciag

Eikéva [E1:

Mpoooxn!

/\EITOUPYEITE TN CUOKEUN PJOvVov, 6Tav TO
epyaAeio / €dpTnua cUPPWVA PE TOV TTIVOKO
auToV €€l TOTTOBETNOET OTN CWOTH Kivnon Kal
oTn owoTr Béon kai éTav BpiokeTal oTn Béon
epyaciag. O oTpe@OuEVOS Bpayiovag TTPETTEl
va €xXel KOUUTTWoel o€ kK&Be B€an epyaaiag.
Ymoédeign

O oTpepduevog Bpaxiovag gival eCOTTAI-
opévog ue Tn Aerroupyia «Easy Armlifty, n
oTroia utTtooTNPICel TNV Kivnan Tou Bpaxiova
OTPEWYNG TTPOG TA TTAVW.

34
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* TorroBéTnON / agaipean Tou epyaiegiou
avadeuang, EPYAAEIOU XTUTTAUOTOG Kal
epyaAgiou CupwpaTog. MpoéoBeon peydAwy
TTOOOTATWYV ETTECEPYOTIAG.

153



el XeIpIopog

Xeipiopog

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

BdATe 10O @Ig 0TV TTPIla, apOoU OAOKANPW-

BoUv TTPWTA OAEG OI TTPOETOIPATIES YIa THV

€PYQCia e TN CUOKEUN.

Mpoooxn!

€eIToupyeite TN ouoKeU HOVOV JE TO

epyaAeio/eCapTnua otn Béon epyaciag. Mn

AEITOUPYEITE TN OUOKEUN XWpig popTio. Mnv

€KOETETE TN OUCKEUN Kal Ta EEQPTHUATA OF

TNY£G BeppoTnTag. Ta pépn dev ival KOTAA-

ANAQ yIa @OUPVO PIKPOKUUATWY.

m [piv TNV TpWTN XprHon KaBapilete KaAd
TN OUCKEUN Kai Ta e€apTripata, BA. oTo
Ke@AAaio «KaBapiopog kal ppovTiday.

ZnMAvTIKA UTTodEIgn

216 TTapouoeg 0dnyieg xpAong BpiokeTal
€Va AQUTOKOAANTO HE EVOEIKTIKEG TIUEG YIO THV
TayxUTNTO £pYaCiag TNG CUOKEUNG O€ XPron
TWV EPYOAEiwV ) avTioToixa Twv £€apTn-
MéTwyv. Epeic 0ag ouvioTOUNE, Va ETTIKOA-
AOETE TO AUTOKOAANTO QUTO OTN CUCKEUN
(Eikova [9).

MposToipacia

m ToTToBeTAOTE TN BACIKY) CUOKEUN ETTAVW O€
Aeia ka1 kaBapr| emQavela.

m TpaBAgTe TTPpOG Ta £EW TO
KaAwdio (Eikéva [B).
Xwpog atmobrikeuong kaAwdiou L{()
TpapAgTe To KaAAWDIO GTO ETTIOU-
UNTO PAKOG TTPOG Ta £EW.

Mpoooxn!

Katd Tnv wlnaon 1pog Ta péoa TTPoaELTe va

Mn oTPIPTEI TO KOAWDIO.

m Bddete 10 @i1g otnVv TTpId0.

M1roA ka1 epyalAeia

A Kivduvog TpaupaTtiopol atroé
TTEPIOTPEPOHEVA EpyaAEia

Katd tn Aciroupyia un BAdeTe TTOTE TO XEPI

0ag péoa oTo PTTON. AOUAEUETE POVO PE

TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI (11).

AAANGCeTE TO EpYaAEio HOVO PE OKIVNTO-

TToINUéVN TNV Kivnon — PETA TNV B€on

€KTOG AgIToupyiag n Kivnon e¢akohouBei va

Aeitoupyei yia Aiyo xpA&vo Kail akIvnTOTTOIEITal

oTn B€on aAhayng epyaAeiou. Kiveite Tov
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OTPEPOUEVO Bpayiova, apou akivnToTroinoei
TIPWTA TO EPYAAEIO.

H ouokeur emTpéteTal yia AOyoug ao®a-
Aeiag va Aerroupynaoel gévov, otav ol Jun
XPNOIUOTTOIOUPEVEG KIVAOTEIG €ival KOAUY-
MEVEG PE KaTTaKIa TTpooTaCiag Kivnong (4, 7).
Mpoocoxn!

XPNOIUOTIOIEITE TO PITTOA JOVO YIa EPYATiES
ME TNV TTAPOUCa CUOKEUN.
EpyaAcgio avadeuong (12)

YIO TO avoKATERA CUUNG (TT. X. CUun
KEIK)

EpyoaAcio xTutmriparog (13)

Ma 10 XTOTTNUO PapEYKAG, oavTlyi Kal
yIa TO XTUTTNHO EAa@PIAG CUPNG, TT.
X. CUMN YTTIOKOTOU.

EpyaAgio Jupwparog (14)

Ma 10 {Upwua Bapidg CuPNG Kal yia
TNV avapign UAIKWy, Ta oTToia dev
TIPETTEI VO KOTTOUV (TT. X. OTOQIOEG,
KOMMATIO COKOAGTOG)

Epyaoia pe To JTTOA Kal Ta epyaAgia
Eikéva [H:

m [MatAoTe TO TTAAKTPO aTTacPAAIong
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova otn B¢on 2.

m TOTTOBETAOTE TO UTTOA:

TOTTOBETAOTE TO UTTOA PE KAioN TTpOG Ta
EUTTPOG KOl KOTOTTIV aTTOBEOTE TO, — OTPE-
PETE QVTIOETA TTPOG TN POPA TWV DEIKTWV
TOU POAOYIOU, HEXPI VO KOUNTTWOEL.

m AvdAoya pe Tnv epyacia ToTToBeTAOTE
oTnv Kivnon 1o epyaAgio avadeuong,
XTUTTAPATOG A UUWHOTOG £TOI, WOTE VO
KOUUTTWOEL.

Ymodeign:

YTédeigEn: Z1o epyaieio CUMWPATOG OTPE-

QETE TO TEPAXIO aTTWONONG CUUNG, MEXP!

Va PTTOPEI VO KOUPTTWOEN TO EPpYaAEio

(Eixéva [3-4b).

m BAATe T0 UNIKG TTOU TTPOKEITOI VO ETTEEEP-
YAOTEITE, JEGA OTO YTTOA.

m [MatAoTe TO TTAAKTPO aTTacPAAIong
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpayiova otn 6éon 1.

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI.

m PuBuileTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oTtnv emBuunTr Babuida.
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H ouoTaon pag:

— EpyaAgio avadeuong:

AvakaTeUeTe TTIPWTA OTN Badpida 1,
€MAEETE PETA TN Babuida 4

— EpyoaAgio XTUTrpaTog:

BaBpida 4, atmaAd avakdTepa oTn
Bobuida 1

— EpyaAgio Jupwpartog:

AvakatéyTe TTpwTa 0T Badpida 1,
CUpwpa otn Badpida 2

ZUNTTARPWON UAIKWV

m OLTETE TN CUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN €KTOG AEITOUpYiag.

m 2UUTTANPWOTE UAIKG atrd To dvolyua
OUUTTARPWONG UAIKWVY OTO KATTAKI.

n

m AQQIPECTE TO KATTOKI.

m [MatioTe T0 TTAAKTPO ammac@dAiong
Kal QEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn Béon 2.

m PixveTe 10 UNIKG.

MeTa TnV epyaoia

m OETETE TN CUOKEUN E TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN EKTOG AgITOUpYiag.

m Tpafdre 10 QIG aTTO TNV TTPIla.

m AQQIPECTE TO KOTTAKI.

m [MaTtioTe TO TTAAKTPO atTrac@dAiong
KaI QEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova oTtn Béon 2.

m AQaIp£0TE TO EPYAAEio ATTO TNV
Kivnon.

m AQQIPECTE TO UTTOA.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «KaBapiopog
KaIl @POVTIOa».

Koé@Ttng diapkeiag

A Kivduvog Tpaupatiopou

Mnv maveTe Ta KOPTEPG PaxaipIa Kal TIG

AKMPES TwV Biokwv KOTTAG. MidveTe TOug

©ioKouG KOTTAG JOVO aTnV AKpEn.

ToTTOBETEITE/QPAIPEITE TOV KOPTN YEVIKNG

XPHOoNG HOVO WE aKIvnTOTTOINUEVN TNV Kivnon

1 M€ ByoApévo 1O @Ig atrd TNV TTPIa.

Mn Badete Ta Xépia 00G JEGA GTO GTOUIO

TAAPWONG.

XeIpIopog el

Mpoocoxn!

XPNOIYOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPAONG
MOVOo o€ TTApWG GUVapUOAOynuévn KATA-
oTtacn. Mn guvapuoAoyEiTe TTOTE TOV KOPTN
TTOTE OTN BACIKI) OUOKEUR. /AEITOUPYEITE
TOV KOQPTN YEVIKAG XPHong povo oTn Béon
AeiToupyiag Trou deiyveTal.

MpooTacia a1ré utrEPEOPTWON

Eikéva [J:

Ma va euTrodIoTOUV PEYAAEG CNUIEG OTN
OUCOKEUN 0aG O€ TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TOU KOPTN XWpPig ITTOA, 0 d€ovag Kivnong Tou
KOPTN XWPIG UTTOA BIaBETEI Y EYKOTTH
(onueio nBeAnuévng Bpalong). Ze Trepi-
TITWON UTTEPPOPTWONG CTTACEl 0 Govag
Kivnong ¢’ autd 10 onpeio. Kaivoupyio gopéa
diokou e agova Kivnong PTTopEiTe va
TIPOUNOEUTEITE OTTO TNV UTTNPETIA TEXVIKNG
€EUTTNPETNONG TTEAATWV.

Aiokog ko1riig 800 TTAgupwyV —

XOoVTp6 / YIAG KOWIHO ®
VIO TO KOWIKO @POUTWY Kal AQXOVIKWV.
Emegepyaoia omn Babuida 3.
XapakTnPIoTIKO OTOV BioKO KOTIAG OITTARG
oyng:

«1» yia TN PePIA yIa XovTpd KOWIUO

«3» yIa T PEPIA YIa WIAO KOWIUO

Mpoooxn!

O diokog KoTTG dUOo TTAEUPWV BeV €ival
KOTAAANAOG yia TO KOWIUO GKANpou Tuplou,
WWHIOU Kal coKoAdTaG. KOBETE TIG
Bpaopéveg TTaTaTeg HOVOV KPUEG.

Aiokog Tpiyiparog 500 TTAEUpwV — Eod L
XOVTp6 / YIAG Tpiyipo A2
VIO TO TRIYIKO AAXAVIKWY, GPOUTWY KOl
TUPIOU, €KTOG aTTG OKANPOS TUPI (TT. X. TTAPE-
fava). Emegepyaoia otn Babuida 2 A 3.
Ovopagaia atov dioKo TpIYWiyaTog dITTARG
oyng:

«2» yla TN PEPIA yIa XOoVTPO TRIYIPO

«4» yia T PePIG yIa WIAG TpiwIho

Mpoooxn!

O diokog TpIYipaTog dUo TTAeUpwV BeV gival
KaTAAANAOG yIO TO TPIWIHO POUVTOUKIWY 1
Kapudlwv. TpiBeTe To JaAakd Tupi POvo pe
TNV TTAEUpd XovTpoU TPIWiUaTOG OTN
Bobuida 4.
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el XeIpIopog

Aiokog Tpigiparog — pérpio

TRPiYINO

yla TO TPIWINO WUNAG TTATATOG, OKANPOU

TUpIOU (TT. X. TTOPHECAVA), KPUOG GOKOAGTOG

KOl (POUVTOUKIWYV A KOPUdIWV.

Emegepyacoia otn Babuida 4.

Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTtog dev gival KATGAANAOG yia

TO TPIYIPO JaAaKOU TUpIOU.

Epyacia pe Tov KOQTN Siopkeiag

Eikéva [€:

m [NatAoTe TO TTAAKTPO aTTACPANIoNG
KQI QEPTE TOV OTPEPOUEVO j
Bpaxiova otn B¢on 2.

m ToTroBEeTACTE TO PTTOA:

TOTTOBETAOTE TO YTTOA PE KAIoN TTPOG Ta
EUTTPOG KAl KATOTTIV OTTOBECTE TO, OTPEPETE
avTiBeTa TTPOG TN POPA TwV OEIKTWYV TOU
POAOYIOU, PEXPI VO KOUPTTWOEL.

m [MatioTe TO TTAAKTPO aTrac@dAiong
KaI QEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpaxiova otn Béon 3.

m AQaIPECTE TO KOTTAKI TTPOOTACIOG Kivnong
a11d TNV Kivnaon Tou KOQTN dIapKeiag Xwpig
uTToA (Eikéva [€-5a).

m Kpardre Tov popéa diokou aTo KATW AKPO,
01 800 PUTEG BEiXVOUV TTPOG TA TTAVW.

m TommoBeTi0TE TOV £MBOUUNTO BiIOKO KOTIAG 1
TPIYIUOTOG TTPOCEKTIKA ETTAVW OTIG JUTEG
Tou Qopéa diokou (Eikova [€-6a).
>¢ Oiokoug dITTAAG dYNG TTPOCELTE va
deixvel n €mOupnTA TTAEUPA TTPOG TA
Tavw.

m [TidoTe TOV Popéa SioKou OTO ETTAVW
GKPO Kol TOTTOBETAOTE TOV OTO TTEPIBANUa
(Eikova [€-6b).

m ToTToBeTAOTE ATTO TTAVW TO KATTAKI
(TTPOoC£ETE TO ONUABI) KAl OTPEWTE TO OTN
POPA TwV OEIKTWYV TOU POAOYIOU PEXPI TO
TEPUO.

m ToTroBeTATTE TOV KOPTN XWPIG UTTOA
ETTAVW OTNV Kivnon O0TTwg deiXveTal oTnVv
Eikéva [6-8 kai oTpéwTe TOV 0TN QOPda TwV
OEIKTWV TOU poAoyIoU PEXP! TO TEPUA.

m [UpioTe TOV TTEPIOTPOPIKO SIOKOTITN OTN
OuvIoTWUEVN Babdpida.

m BdATe 10 TTpOG £TTECEPYQTia TPOPIUA GTOV
XWPO TTARPWONG Kal OTTPWETE TA PE TOV
TEDTN.
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Mpoocoxn!
ATTOQEUYETE TN CUCCWPEUCN TWV ayabBwv
KOTTH |G OTO Avolypa ££600U.

ZupBouAn: MNa opoiduopPa aTToTEAEoUOTA
KOTTAG OOUAEUETE Ta ATITA ayabd yia KOWIUO
O€ JHaTodkia.

Y1odei§n: e TePITITWON TTOU HOYKWOOUV

Ta emeCepyaldpeva TPOQIUa OTOV KOPTN

BIOPKEIOG XWPIG ITTOA, ATTEVEPYOTTOINOTE

TNV Kougivounxavr|, BYAATe 10 @I o110 TNV

TTPIiCa, TTEPIMEVETE TNV OKIVATOTTOINGN TNG

Kivnong, a@aip€0TE TO KATTAKI TOU KOPTN

BIOPKEING XWPIG UTTOA Kal adEIGOTE TOV XWPO

TTANPWONG.

MeTd TnV epyacia

m OLTETE TN CUOKEUN HE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
SIOKOTITN €KTOG AIToupyiag.

B 2TPEYTE TOV KOPTN BIAPKEIOG XWPIG ITTOA
avTIoTPOPA TTPOG TN YOPA TWV SEIKTWYV TOU
POAOYIOU Kal AQaIPETTE TOV.

m XTPEPETE TO KATTAKI QVTIBETA TTPOG TN POopPa
TWV SEIKTWV TOU POAOYIOU Kl TO AQAIPEITE.

m AQaIpECTE TOV POPEQ SIOKOU UE TOV BioKO.
[ autd méoTe pe 10 dAXTUAO aTTO KATW TOV
agova kivnong (eikéva [3l).

m KaBapioTe 10 pépn.

Migep

A\ KivBuvog TpaupaTiopos arré To
KOQTEPO Haxaipl Tou pigep / TRV TTEPI-
oTPEPOEVN Kivnon!

Mnv BadeTe TTOTE TO XEPI OOG PETA OTO

TOTTOBETNUEVO WigeP! Apaipeite / TOTTOBETEITE

TO Wiep poévov, étav n kivnon gival akivnto-

Troinuévn! Agitoupyeite 1o pigep povov, otav

€ival guvapuoAoynuéVo Kal e TOTTOBETNUEVO

TO KOTTAKI.

/\ Kivduvog Zeparioparog!

‘OT1av douAeleTe KQUTA UAIKA, eGEpYETAI ATUOG
atrd TO Xwvi 0TO KATTAKI. [EpieTe TO TTOTAPI
Tou pigep pe 0,5 Aitpa kauTtd 1 agpilov uypod
TO TTOAU.

Mpoooxn!

To pigep ptropei va madel gnuid. Mn
OOUAEUETE KATEWUYHEVA UNIKG (€KTOG OTTO
Traydkia). Mn Aermoupyeite 10 pi¢ep ddeio.



Epyaoia pe 10 pigep

Eikéva Bl:

m [MaTtdTe TO KOUUTTi ATTACPAAIONG
KOl QEPVETE TOV OTPEPOUEVO ‘j
Bpaxiova otn Béon 4.

m AQQIPECTE TO TTPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong piep.

m TotroBeTAGTE TO TTOTHPI WigeP (TO TNUADI
oTn AaBr va GUUTTITITEl JE TO ONEAdI 0Tn
Baoik CUOKEUN) Kal OTPEWTE AVTIOTPOPO
TTPOG TN QOPA TWV SEIKTWY TOU PoAoyiou
MEXP! TO TEPUQ.

m PixveTe 10 UNIKG.

Méyiotn TToooTnTa, uypd = 1,25 Aitpa,
UéyioTn TToooTNTa agpifovta f KauTd
uypd = 0,5 Aitpa,

1I5avIKr TToodTNTa £TTECEPYATiag, OTEPEd =
50-100 ypaupdpia.

m TOTTOBETATTE TO KATTAKI KOI OTPEWTE
TO AVTIOTPO®A OTN QOPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyioU péxpl To TEpUa aTn Aafn
TOU Wigep. To KOTTAKI TTPETTEI VO EXEI
KOUMTTWOEL.

m PuBpicete Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN
aTtnv €mBupunTA Babuida.

ZUpTTARPWON UAIKWV

Eikéva HI-8:

m OETETE TN CUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN €KTOG A€ITOUPYIaG.

m AQQIPECTE TO KOTTAKI KOl CUUTTANPWOTE Ta
UANIKG

n

m QQAIPEITE TO XwVi Kal pixveTe Aiya Aiya
T 0TEPEG UAIKG OTOBIOKA péoa aTrod TO
Avolypa CUPTTARPWONG UNIKWV

n

m XUveTe Ta Uypd UAIKG péow Tou Xwviou.

MeTda TnV epyaoia

m OETETE TN CUOKEUN UE TOV TTEPIOTPEPONEVO
OIOKOTITN €KTOG AgIToupyiag.

m ZTPEYTE TO WiEP OTN YOPA TWV BEIKTWV

ZupuBouAn: Zag cuvioToUpE va KaBapideTe TO

Migep apéowg PETA TN XPAON.

KaBapiopdg kal gpovTida el

KaBapiouog Kal gpovrida
Mpoooxn!

Mn xpnoiyotrolgite péoa KabapiGuoU TTou
xapddlouv. O1 em@AvelEG JTTOPOUV Va
uTTOOTOUV (POOPEG.

Ka@apiopog TnG BATIKAG
OUOKEUNG

A\ Kivduvog nAektpomAngiag!

Mn BuBiceTte TN BaoiKA CUCKEUN TTOTE Péoa

o€ vepd oUTE va TNV KPATACETE KATW OTTO

TPEXOUUEVO VEPO. Mn XpNOIUOTTOINOETE

aTgokaBapIoTr.

m Tpafare 10 QIg atrd TNV TIPIda.

m ZKOUTTIOTE TN BACIKI) GUCKEUN] Kal TO
TTPOOTATEUTIKO KATTAKI Kivnong PE BPey-
MEvVo TTavi. AV XPEIQOTE], XPNOIUOTIOIEITE
Aiyo aTTOpPUTTOVTIKO TTAUCTUATOG TTIATWV.

B 3TN OUVEXEIO OKOUTTICETE TN CUOKEUN Va
OTEYVWOEL

KaBapiopudg Tou PHTToA Kol Twv
epyaAeiwv

To uTToA Kal Ta epyaleia gival avOeKTIKG

0T0 TTAUCIYO OTO TTAUVTHPIO TNIATWY. Mn
MOYKWVETE Ta TTAQOTIKA YEPN PECA OTO
TIAUVTAPIO TTIATWY, YIOTI JTTOPEI Va Jeivouv
MOVIPES TTOPANOPPWOEIS KaTA TN dladikacia
TrAuaiparog!

KaBapiopog k6@Tn Siapkeiag
XWPig MTTOA

‘OAa Ta pépn Tou KOQPTN dIaPKEIag Xwpig
MTTOA TTAEVOVTAI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa TNV atmopdKpuvon TNG
KOKKIVNG XPWONG WETA TNV eTTeCepyaaia
T.X. KAapOTWwyv, BPEETe éva travi pe Aiyo AddI
@aynTou Kal TpiyTE K’ auTtd Tov KOQPTN dlap-
KEIag Xwpig PTTOA (OXI TOUG BICKOUG KOTTAG).
MMAUVETE KOTOTTIV TOV KOPTN.
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el dUAagn

KaBapioudg Tou Higep

/A KivBuvog TpaupaTiopod aTrd 1o
KOQTEPO payaipl!
Mnv ayyiCete TO payaipl Tou piep pE Ta xépia
YUMVG.
To TT0TAPI TOU HigEP, TO KATTAKI KAl TO XWVi
TIAéVOVTOI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: Metd Tnv eTegepyaaia uypwv
OUYXVA JTTOPEITE Va KaBapioeTe TO WiCep
XWPIG va XPEIOOTEN va TO AQAIPECETE OTTO TN
ouokeur). [Na Tov oKoTTo auTd XUveTe Aiyo
VEPO HE ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY PESA GTO
TOTTOBETNUEVO WiEeP. OLTETE YIa PEPIKA OEUTE-
POAeTTTa TO HiCep O€ Aeimoupyia (Babuida M).
XUoTe T0 vePO TTAUCTUOTOG Kal EETTAUVTE TO
Migep pe kaBapd vepod.
ZNMAVTIKA UTTOdEIgN
Av xpeidletal kaBapioTe T Brkn £€apTn-
péTwv. MNpoaé€Te TIG UTTODEIEEIG PPOVTIOAG
oTn BAkKn.

®UAagn

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Ortav & XpnoIPOTTIOIEITAI N CUCKEUN, BYACETE
TO QIG a1 TNV TIPICa.

Eikéva [d:

m QuAdTe Ta epyaleia kal TOug SioKOUG
KOTTH G 0TN BrKn €apTNUATWY.

m QuAdTe T Brkn €€apTNUATWY PHEGA OTO
MTTOA.

m [Na T @UAagn oTnv auBevTikr) cuokeuaaia,
BA. eixéva M.

AvTtipeTwrion BAaBwv

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

Mpiv Tnv avTiyeTwTmion BAaBwyv Byadete To
@IG aTTO TNV TTPICa.

O oTpe@pouevog Bpaxiovag TTPETTE va EXEI
KOUPTTWOE€I 0€ KABe Béon gpyaoiag.
MpooTabnoTE TTPWTA VA AVTIJETWITTIOETE

TO TTPORANUA TTOU EPPAVIOTNKE BACEI TWV
aKkoAoUBwV UTTOBEIEEWV.
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BAdBn
H ouokeun dev Eekiva.

AvTipggTWOTTION

m EAE&yETe TNV TpOoodoaTia e pelpa.

m EAEyETe TO OQIG.

m EAEyETe Tov oTpepduevo Bpaxiova. Eival
oTn owaoTr B€an; ‘Exel kouummwoel;

m XTPEWTE TO WieP i avTiOTOIXO TO UTTOA
MEXPI TO TEPUA VO OPIEEL.

m ToTToBeTAOTE TO KATTAKI TOU WiEP Kal
OTPEWTE TO PEXPI TO TEPHUA VO OPIEEL.

m TOTTOBETACTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong OTIG Un XPnOIUOTTOIOUUEVEG
KIVAOEIG.

m H ao@dAeia évavt aBEANTNG eTTavevep-
yotroinong ivai evepyn. PuBuioTe T
ouokeun oto 0/off kal katémiv THiow oTNV
emoBupnTr B¢on.

BAdBn

H ouokeun TiBeTal KaTtd TN Xprion ekTog

Aeitoupyiag. ‘Exel evepyotroinBei n ac@daAeia

uTTEPQOPTWONG. ETre€epydoTnkav TToAU

MEYAAEG TTOOOTNTEG TPOWIUWYV TAUTOXPOVA.

AvTigeTWOTTION

m ATTEVEPYOTTOINGTE Tr CUCKEUN).

m MelAwaTe TNV TT006TNTA ETTEEEPYATIAG.

m Mnv utrepBEiTe TIG ETITPETTTEG PEYI-
oT1eg TToooTNTEG (BA. «Mapadeiypara
epappoyng»)!

BAGBNn

Me TrepioTpeOpEVn TNV Kivnon TTaTronke

KaTd AdBog 1o TTARKTPO atracg@diiong. O

TTEPIOTPEPOUEVOG Bpayiovag KIVEITAl TTPOG

Ta Mavw. H Kivnon atevepyotroigital, dev

aKIvnToTroIEiTal OUWG TN BN aAAayng

epyaAeiou.

AvTtipyeTwTTION
m PuBuiCeTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
ato 0/off.
m O€pTe TOV TTEPIOTPEPONEVO
Bpayiova oTn 6éon 1. j
m EvevepyoTToioTe TN OUCKEUNA
(BaBuida 1).
m ATTEVEPYOTTOINATE EQVA T CUOKEUN.
To epyaAeio akivnToTroleiTal 0T B€0n
aAayng epyaAeiou.



BAagn

To piCep dev EeKIVA A OKIVNTOTTOIEITAI KATA

TN xpron, n kivnon BouRei. MmAokapiouévo

Maxaip.

AvTieTWITION

m O£TETE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KOl
BydATe TO @I TTO TNV TTPIa.

m AQQIPECTE TO UiEEP KOl OTTOUAKPUVETE TO
EUTTODI0.

® =QVOTOTTOBETAOTE TO Wigep.

m OETETE TN CUOKEUN O€ A€IToupyia.

ZnMAvTIKA UTTodeIgn

>€ TTEPITITWON TTOU OEV PTTOPEITE VA AVTIME-

TwTTioETE €0€ig TN BAARN, TTapakaAeiobe va

KaAEOETE TNV UTTNPETIa TEXVIKAG EEUTTNPE-

TNONG TTEAATWV.

Mapadeiypata eQapuoywyv
ZavTiyi
100 g-600 g

m XTUTTATE TNV KpEUa yaAakTog 1% b

£€wg 4 Aetrtd oTn BaBuida 4 (avaAoya pe
TNV TTO0OTNTA KA TIG ID1I0TNTES TNG KPEWAG)
UE TO EPYAAEIO XTUTTHUATOG.
Mapéyka
1 éwg 8 aompddia afywv @
m XTUTtdTe T aoTrpddia 4 €wg 6
AeTrTd 0N Babuida 4 pe 1o epyaleio
XTUTTHUATOG.
Z0un JIrokoTou
Baoiki cuvtayn @
2 aBya
2-3 kouTaAIEG ooUTTag (K.0.) eaTo vePO
100 g daxapn
1 @ak. Bavilia
70 g aAeupl
70 g Kopv Adoup
EVOEXOUEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP
m XTUTTAOTE Ta UAIKG (eKTOG aTTO TO aAeUpl
Kal TO KOPV PAGOUP), HEXPI VO OXNUOTIOTET
TINXTO APPWOES PiyHa, ETTi 4-6 AeTTTG OTN
Babuida 4 ye To EPYaAEio XTUTTHPOTOG.

MapadeiypaTa epapuoywyv el

m [upiCeTe TOV TTEPIOTPEPOEVO BIOKOTITN GTN
Babuida 1 kal avaplyvUeTe TO KOOKIVIOUEVO
aAelpl Kal Kopv @Adoup, TTPOCOETOVTAG TO
o€ V2 €wg 1 AETTTO KOUTOAIG KOUTOAIGL.

MéyioTn TToooTnTa: 2 QOPEG TN BACIKA

ouvTtayn

ATARN Q0un

Baoikn cuvtayn

3-4 afya

200-250 g Zaxapn

1 Tpéda aAaTI

1 @ak. Bavikia ) To Euopa 2 Aepoviou
200-250 g BouTupo A papyapivn
(o€ Beppokpacia dwyaTiou)

500 g aAeupi

1 QaK. YTTEIKIV TTAOUVTEP

125 ml yaAa

m AvokaTéwTe OAa T UNIKG €TTi TTEP. V2 AETTTO
oTn Baduida 1, KATOTTIV AVAKATEWTE TA
€I MEP. 3-4 AeTrTd 0TN Badpida 4 pe 10
epyaAeio avadeuong.

MéyioTn TroootnTa: 1,5 gopd Tn Bacikn

ouvTtayn
)

Z0pn TapTag

Baoikr ouvrayn

125 g BouTupo

(o€ Bepuokpacia dwpuaTiou

100-125 g Caxapn

1 aByo

1 Tpéda aAaT

Aiyo &Uopa Agpoviou A Aiyn Bavidia

250 g aAeupi

EVOEXOUEVWG PTTEIKIV TIAOUVTEP

m BdaATe OAa Ta UNIKG OTO PTTOA KOl QvapEigTe
TO TTPWTa 0TN BaBpida 1 €1 ep. V2 AeTITO
Kal JETA oTN Babpida 3 €11 Trep. 2-3 AeTTTd.

A6 500 g aAeupl

m ZUPWOTE TO UAIKG €TTi V2 TTEPITTOU AETTTO
oTn Babpida 1 pe 10 epyaleio upwuaTog,
CUPWOTE KATOTTIV £TTI TTEP. 3-4 AETTTA OTN
Babuida 2.

MéyioTn TToooTnTa: 2 OPEG TN BACIKA

ouvTtayn

159



el Améoupaon

Baoikr) ocuvtayn

500 g aAeupi

1 aByo

80 g Aitrog (o€ Bepuokpacia dwpartiou)
80 g ¢axapn

200-250 ml xhiap6 yaAa

25 g ppéokia payia f 1 @ak. atmo¢npapévn
payi& o okévn

=0opa Y2 Aepoviou

1 TTpéda aAaTI

m AoUAEWTE OAa Ta UAIKG €TTi TTEpiTTou V2

ZUun pe payid Z_/

Aetrté oTn Babuida 1 kal KATéTTIV €111 TTEP.

3-6 Aetrtd oTn BaBpida 2 pe 1o epyaAeio
CupwparTog.
MéyioTn TrooéTnTa: 1,5 QopEG TN BACIKN
auvTayn

Z0un yia JUHOpPIKG

Baoikr) ouvtayn

300 g aAeupi

3 apya

av xpelageral 1-2 kout. coutrag (10-20 g)

KpUO vepd

m ZupwoTe OAa Ta UAIKG Jadi yia TTepiTrou
3 €wg 5 Aetrté oTn Baduida 2.

MéyioTn TroodéTnTa: 1,5 @opEG TN BACIKN

ouvTayn

Z0pun ywuiou
Baoiki ouvtayn a
750 g aAeupi

2 @akeAdki Enpr payid

2 K. YA. aAdmi

450-500 ml CeoT6 vepd

m AoUAEWTE OAa Ta UAIKG €TTi TTEpiTTou V2

AeTITO 01N BaBuida 1 Kol KATOTTIV ETTI TTEP.

4-5 \eTr1d 07N BaBuida 2 e To pyaAeio
{upwpaTog.
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MayiovéQa
2 aBya @
2 K.T. yjouoTdpda

Yal ANadI

2 kouTaAIEG goUTTag Xupo Aepoviou A §udl

1 Tpéda aAam

1 mpéda daxapn

Ta UANIKG TTPETTEN Va £XouV ThV idIa

Bepuokpaaia.

m AvakaTeUeTe Ta UNIKG (ekTOG aTTo TO Add!1)
YIO HEPIKG SEUTEPOAETTTA |E TO MiEEP OTN
Babuida 2 A 3.

m PuBuiete 1o pigep otn Babpida 4,
pixveTe TO AAdI apyd p€oa aTrd TO Xwvi
KQI XTUTTATE TO Jiypa HEXPI va TIAEEN N
Mayiovéda.

KaravaAwvere Tn payiovéla oUvToua,

auTtn dev SlaTnpeiTal yia TToAU.

Atréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  GUOKEUN XOPOKTNPIZeTal CUPQWVA [E
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Tpokabopilel Ta TAigia yia
Mia atrdoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE IGXU 0 OAn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIBNG
TT0U 10YUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.



Opol eyyunong el

Op0| g£yyunong

H Eyyunon kaAng Asitoupyiag Twv TTpoid-
VIWV YOG TTAPEXETAI VIO XPOVIKO SidoTnua
€ikoal TEOOApwV (24) pnvwv aTrod TNV
nUEPOUNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTou ava-
YPa®eTal 0Tn Bewpnuévn atrddeIgn ayopdg.
MNa TNV Tapoxn NG eyyunong ataiTeital n
emideIEN TNG Bewpnuévng atmédeIgnNg ayopag
OTNV OTToIa AvayPA@ETal O TUTTOG KAl TO
MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaipeia péoa oTa avwTépw XPOVIKA OpIa,
o€ TEPITITWOoN TTANUUEAOUG AgIToupyiag NG
OUOKEUNG, avOAauBAVEl TNV UTTOXPEWON
TNG ETTAVAQPOPAG TNG G€ OPAAN AgIToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAOTTW-
paTikoU PEPOUG (TTANV TwV aVOAWGCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUAAIVA, AQUTTTHPES
KATT).

Atrapaitntn TTPoUTIé0e0N Yia va 10X UEl N
eyyunon gival N Pn AeIroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOoEPXETAl ATTO TNV TTOAUUEAT KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 €TTi TTapadeiyuaTi atrd
KOKRA Xprion, AavBacpévn eykatdoTaon, pn
TAPNON Twv 0dNYIWV XPAONG TNG CUOKEUNG,
akat@AANAn cuvTrpnon até TTPOCWTTA N
e¢ouaiodotnuéva atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. | amrd e€wyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG N
d1a(pOoPOTTOINONG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWOTN TTOU TO TTPOIdV BeV AgIToup-
Y&l CWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal
€QO00V N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke katd Tnv TEPiodo gyyunong, To E¢ou-
olodotnuévo ZEPRIS (N To EEOUCIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH OIKIaKEG ZUOKEUEG
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUAOEI HE OKOTTO TN
XPAON yIa TNV OTT0ia KOTAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTAPEEl XPEwanN YIa AVTOAAOKTIKG A TNV
gpyaaia.

Agv kaAUTITOVTAI TTO TV £YYUNON OI XPE-
WOEIG KAl 01 KivOuvol TTou OXETICOVTAI PE TN
METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
oToV PETATTWANTH 1 TTPog To EEouaiodoTn-
pévo ZEpPIg TN BSH Oikiakég ZuoKeuég
AB.E.

‘OAeg o1 €TMOKEUEG TNG £yyUNONG TTPETTEI VO
yivovtal atéd 1o E¢ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNG BSH
Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H eyyunon dev KaAUTITEl KavEva TTPOIGV TTOU
XPNOIYOTTOIEITAl TTEPAV TWV TTPOdIAYPAPWYV
YIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI
xenon).

10.

12.

H eyyunon kaAAg Aeimroupyiag Trou TrapéExeTal
OTTO TOV KATOOKEUQOTH) TTAUEI OV ATTOKOA-
AnBouv, aAAoiwBoulv A TpoTToTToINBoUV e
OTTOIOOATTOTE TPOTTO OI TAIVIEG AOPaAEiag A
0ol €1I0IKEG DIOKPITIKEG QUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg A N NUEPOUNVia ayopdg.

H eyyunon dev kaAUTITEL

— ETokeuég, JETATPOTTEG 1) KOBAPITHOUG
TToU €Aafav XWpPa o€ KEVTPO service un
etouaiodotnuévo atd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— A\d&Bog xprion, uttePPOAIKN XpAON, XEI-
PICUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTTO hN CUPPWVO PE TIG 0dNYiEG TTOU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPATNG Kai/n
OTa OXETIKA £YYPAPA XProNG, CUMTTEPI-
AauBavopévwy TG TTANPPEAOUS PUAAENG
TNG OUOKEUAG, TNG TITWONG TG CUCKEUNG
KATT.

— MMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud
oeIpdg.

— ZnJIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKA
aTTé aaTPATIEG, VEPO i} UYPATIa, QWTIA,
TTOAEPO, BNUOCIEG avaTapaxEs, AdBog
TAOEIG TOU BIKTUOU TTaPOXNG PEUUATOG, R
o1T0I0dATTOTE AGYO TTOU €ival TTépav atrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU €0U-
01000TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H gyyunon trou Trpoo@épeTal TTavel va

10XUEl E@OOOV N KUPIOGTNTA TNG GUOKEUNG

ueTapiBacTei o€ TPITO TTPOCWTTO ATTd TOV
apXIKO ayopaaoTr| TO OVOUQ TOU OTTOioU
avaypAgETal OTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTAGN TNG GUOKEUNG YiveETal HOVO

epooov d¢v gival duvatn n emdIOPOwaon

TNG KATOTTIV TTIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€TMOKEUNG atTo To E€ouaiodotnuévo ZEpPRig

(n To €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNg BSH

Oikiokég Zuokeuég A.B.E.

. H kd&Be emiokeun A n avrikatdotaon eAaT-

TWHOTIKOU PJEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO
€yyunong Tou TTPOIOVTOG.

E¢aptApata Kal UAIKG TTou avTIKaBioTwvTal
KaTd T SIGPKEIa TNG EyyUNoNg ETTIOTPEPO-
VTal 0TO CUVEPYEIO.

Me em@UAagn yia TIg OTToIEG AAANOYEG.
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Eidiké e€aptipara

E1diIka eapTipara

MUZ5ZP1

>10QTNG
€0TTEPIOOEIOWV

Ma 10 oTUWIYO TTOPTOKAAIWY, AEUOVIWV KOl
YKPEITTQPOUT.

MUZz5CC1
KuBokdéeTtng

Ma 70 KOWIHO PPOUTWYV Kal AaXAVIKWY O€ OPOIOUOPPOUG
KUBoug

MUZ5FW1
Kpeatopnxavn

Ma 10 KOWIHO VWTTOU KPEQTOG YIa KIPA.

MUZ45LS1

2 €T OIATPNTWV
diokwv

WIAG (3 mm),
XovTpo (6 mm)

(kOwiuo / Tpiyiyo)

Ma tnv kpearounxavr) MUZ5FW1.
WIAS yia TTaTé Kal aAgippaTa, Xovipod yia AouKAvika
Kal Aapdi.

MUZ45SV1

Mpocdptnua
UTTIOKOTWV
TTpE€oAg

Mo v kpeatounyavy MUZ5FW1.

Me peTaAAIKO Xvapl yia 4 DIGQOPETIKA OXUATA
MTTIOKOTWV.

MUZ45RV1
[pocdpTnua
TPIYIUATOG

Ma tnv kpearounxavr) MUZ5FW1.

lMa TO TPIWINO YOUVTOUKIWY, KAPUBIWY, auuyddAwy,
OOKOAATAG Kal EpOU WwHIOU.

MUZ45FV1
Mpocdptnua
QATTOXUMWTA
@PPOUTWV

lMNa v kpeatounyavy MUZ5FW1.

Ma TNV amroXUPwaon Joupwy eKTOS OTTO GPAUTTIOUAL Kal
TNV TTOATOTTOINGN VTONATAG KOl KpATalyou. Tautdxpova

QTTOPOKPUVOVTAl QUTOUOTA Of JiIoXOI KOl Ol OTTOPOI TT.X.

aTTé PPAYKOCGTAPUAQ.

MUZ45PS1
Aiokog yia
TTATATEG
TNyavnTég

lMa Tov ké@TN diapkeiag xwpig proh MUZ5DS1.
Ma 70 KOWIPO WUNAG TTATATOG VIO TTATATEG TNYAVNTEG.
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Eidikd e€aptipata el

MUZ45AG1
Aiokog Aaya-
VIKWV YIO TNV
aolaTIKA Koudiva

lMa Tov k6N dlapkeiag xwpig umoh MUZ5DS 1.

KoBer ppouTa Kar Aaxavika o€ AETITEG PETEG yIa TNV
aolaTIKr Koudiva.

MUZ45RS1 Ma Tov k6PN diapkeiag xwpig uyTroA MUZ5DS1.
Aiokog xovipou  [a 10 TPiYIHO WHNAG TTOTATAG TT.X. VIO TTATATOKEPTEDEG A
TPIYIUATOG MTTOAGKIO TTOTATAG.

MUZ45KP1 Ma Tov K6QPTN dlapkeiag xwpig uroA MUZ5DS1.
Aiokog yia Ma 10 TPiYIYo WHAG TTATATAG YIa POCTI KAI TTATOTO-

TO TPIYIHO KEPTEDEG, VIO TO KOWIPO PPOUTWV Kal AAXAVIKWY O€
TTaTdTag yia XOVTPEG QPETEG.

TTATATOKEPTEDEG

MUZ5ER2 270 UTTOA PTTOPEITE Va eTTECEPYOTEITE PEXPI Kal 750 g
MTTOA aTié OAgUPI GUV UNIKG.

avo&eidwro

XGAuBa

MUZ5KR1 >TO UTTOA PTTOPEITE VO eTTECEPYAOTEITE PEXPI KOl 750 g
MTToA aTiéd ahelpl ouv UAIKG.

TTAQOTIKO UAIKO

MUZ5MX1

[MAaoTIKO
emiBepa pigep

Ma v avapign ToTwy, yia TNV TTOATOTToINGN GPOUTWV
Kol AOXQVIKWY, YIa TNV TTOPACKEUR Hayiovélag, yia TO
KOWIPO GPOoUTWYV Kal Kapudiwy, yia Tov BpuppaTiono
TTaYOKUBwV.

MUZ5MM1
MoAupigep

Mo TO KOWIPO apWUATIKWY XOPTWY, AaXaVIKWY, HRAwvV
KaI KPEATOG, YIO TO TPIYIHO KAPOTWY, patTaviou Kal
TUPIOU, YIa TO TPIYIPO ENPWIV KOPTTWV Kal TIAYWHEVNG
OOKOAGTOG.

Av kdtroio e€dpTtnua dev cuPTTEPIAQUBAVETAI OTN CUCKEUATIa TTApAdoong, TOTE PUTTOPEITE
Va TO TTPOUNBEUTEITE OTTO Ta €I0IKA KATACTAMATA 1} TNV UTTNPETIQ TEXVIKAG £EUTTNEETNONG
TTEAOTWV.
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tr Kendi guvenliginiz igin

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin sizi |9|ndek||er
candan kutluyoruz.

Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi igin, Kendi glvenliginiz igin...........ccocvvvennene. 164
lUtfen internet sitemize bakiniz. Gulvenlik sistemleri.........cccoeeeeiieeeecinneenn. 167
Genel baKIS......ccoveeeeeeeecieeceeeeeee 167
isletme pozisyonlar: .............ccccccoeeueuennne. 168
Cihazin kullanilmasi...........cccovvveeeeeeeeenne. 168
Cihazin temizlenmesi ve bakimi.............. 172
Muhafaza edilmesi.........cccccceeeeeeieeecnnnnees 172
Ariza durumunda yardim .............ccceeeeeee. 173
Kullanim ornekIeri .........ccccvvveeeeeeeeeecnnnees 173
Elden ¢ikartimasi..........ccocoeiiiiiinennne. 175
Garanti.........oocoeeeeeieee s 175
Ozel AKSESUAT ... 176

Kendi glivenliginiz igin

Bu cihaz i¢in glvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baslamadan 6nce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi igin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan uretici
sorumlu degildir. Bu cihaz, ticaret amagli kullanim icin degil, evde
veya ev ortamina benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar

icin tasarlanmigstir. Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn.
dukkanlarin, burolarin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigr mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kiguk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde iglenilen

miktar ve sureler igin kullaniniz. Izin verilen azami miktarlari (bakiniz
“Uygulama ornekleri”) asmayiniz! Bu cihaz, besinlerin karigtiriimasi,
yogrulmasi ve ¢irpilmasi i¢in uygundur. Bagka cisimlerin ya da
maddelerin islenmesi icin kullanilamaz. Uretici tarafindan izin verilmis
aksesuarin kullaniimasi halinde, baska uygulamalar da mumkuandur.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir gekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilari

A\ Elektrik garpma tehlikesi!

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatt
cocuklardan uzak tutulmalidir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kigiler veya yeterli tecrubesi ya da bilgisi olmayan
kisiler tarafindan ancak denetim altinda veya guvenli kullanim ve
buna bagl tehlikeler hususunda egitilmis ve anlamig olmalari sartiyla
kullanilabilir. Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.
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Kendi guvenliginiz igin tr

Cihaz kesinlikle denetimsiz galistirmayiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi Uzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve g¢alstiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullanilmak igin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden dnce, cihaz kapatilmali ve elektrik figi prizden
cikariimalidir. Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden dnce,
sOkullp pargalarina ayrilmadan 6nce veya temizlenmeden dnce
daima elektrik sebekesinden ayrilmalidir. Elektrik kablosunu keskin
kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden gegecek sekilde gcekmeyiniz.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip baska bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini dnlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

Bu cihaz igin glivenlik bilgi ve uyarilar
A\ Yaralanma tehlikesi!

A\ Elektrik garpma tehlikesi!

Elektrik figini ancak cihaz ile ¢aligsmak i¢in tum on hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve musluktan akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi i¢in buharh
temizleme cihazi kullanmayiniz. Cihaz ¢aligma konumundayken,
cevirme kolunun ayarinda bir degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin
tamamen durmasini bekleyiniz. Aleti / Aksesuari sadece tahrik
(motor) duruyorken degistiriniz — Tahrik (motor), cihaz kapatildiktan
sonra da bir sure hareket etmeye devam eder. Cihazi sadece doner
salter ile aciniz ve kapatiniz.

Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikariniz.

Bir ariza gideriimeden once, elektrik figi ¢cekilip prizden g¢ikariimalidir.

/\ Donen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Doénen pargalari tutmayiniz ve dokunmayiniz. Cihaz galigirken elinizi

karistirma kabinin, yani ¢canagin igine kesinlikle sokmayiniz. Sadece

kapak takiliyken galisiniz!

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor) dururken

degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir sire donmeye

devam eder ve alet degistirme pozisyonunda durur. Cevirme kolunu

ancak alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
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tr Kendi guvenliginiz igin

Guvenlik sebeplerinden dolayi bu cihaz sadece kullaniimayan tahrik
sistemlerinin tahrik koruma kapaklari kapatilmis olmasi halinde
calistirilabilir.

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elektrik fisi
cekilip prizden cikarilmisken ana cihaza takiniz / ¢ikariniz. Elinizi
besin doldurma agzina sokmayiniz.

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina

dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan

tutunuz! Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

/\ Keskin bigaklarindan / donen tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz! Mikseri

cihazdan cikaracaginiz / cihaza takacaginiz zaman cihazin durur

vaziyette olmasina Ozellikle dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen

monte edilmis sekilde ve kapagini kapatarak ¢alistiriniz.

A\ Haglanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar c¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

/A Onemli!

Cihaz sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

EEE yonetmeligine uygundur.
A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Donen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi i¢cine sokmayiniz.
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Gluvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti
“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su
kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (10) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse

ve

m mikser tahrigi koruyucu kapagi (7) yerine
takilmigsa.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna
ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asir yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asir yiklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem i¢in “Ariza durumunda yardim”
boliimiine bakiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakig
Lutfen resimli sayfalar aginiz.
Resim [X:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini destek-
lemek icin “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu (bakiniz “igletme
pozisyonlarr”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet degis-
tirmek igin en ideal pozisyona hareket
eder.

Guvenlik sistemleri tr

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karigtirma suresi
icin, bu dugme ilgili konumda sabit tutul-
malidir.

Kademe 1-4, Calisma hizi:

1 = DusUk devir sayisi — Yavas

4 = Yuksek devir sayisi — Hizli

4 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini gikarmak
icin, arka kisma basiniz ve kapagi
cikariniz.

5 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma linitesi
(6zel aksesuar®).

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

6 Aletler (kanstirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(6zel aksesuar *) igin tahrik sistemi.

7 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

8 Mikser igin tahrik sistemi
(6zel aksesuar*)

Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

9 Kablo muhafaza béliimu
Elektrik kablosunu kablo gozi igine
yerlestiriniz

Kap ve aksesuarlar

10 Paslanmaz gelik karigtirma kabi

11 Kapak

Aletler

12 Karistirma teli

13 Cirpma teli

14 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

15 Aksesuar gantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin muha-
faza edilmesi icin kullanilir.

Dograyici

16 Tikag

17 Doldurma agizh kapak
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tr isletme pozisyonlari

18 Dograma diskleri
a Cevrilebilen kesme diski — kalin / ince
b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
19 Disk mesnedi
20 Cikig delikli govde
Mikser*
21 Mikser bardagi
22 Kapak
23 Huni

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsa-
mina dahil degilse, ilgili saticilar ve yetkili
servis Uzerinden satin alinabilir.

Isletme pozisyonlari

Resim [

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet asagidaki
tabloya gére dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmis ve galisma pozisyonunda
ise calistiriniz. Cevirme kolu her calisma
pozisyonunda yerine oturmus olmalidir.

Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armilift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir ve bu
sayede gevirme kolunun yukar hareketi
desteklenir.

Isletme pozisyonunun

ayarlanmasi

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi
bir el ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.
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* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi / gikarilmasi; Cok miktarda isle-
necek malzeme ilave edilmesi.

Cihazin kullaniimasi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galigmak igin
tlm 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takili durumda
ve calisma pozisyonunda calistiriniz. Cihazi
ici bos calistirmayiniz. Cihazi ve aksesu-
arlarini herhangi bir 1s1 kaynagina maruz
birakmayiniz. Pargalar mikrodalga firinlar
icin uygun degildir.



m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temiz-
leyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.

Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi igin gegerli kilavuz degerleri
iceren bir ¢cikartma bulunmaktadir. Bu ¢ikart-
may! cihaza yapistirmanizi tavsiye ediyoruz
(resim [&).

Hazirlanmasi
m Ana cihazi duizgiin ve temiz bir yuzeyin
Uzerine koyunuz.
m Kablosunu gekip cihazin iginden ¢ikariniz
(resim [a]).
Kablo gozu:
Kabloyu istediginiz uzunluga
kadar digari ¢ekiniz.

Dikkat!
Kabloyu iceri iterken bukmeyiniz.

m Elektrik fisini prize takiniz.

4

Anahtar ve aletler

A\ Dénen alet ve takimlardan dolay! yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur
Cihaz galigirken elinizi karigtirma kabinin,
yani ¢canagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (11) takiliyken c¢aliginiz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir stire
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Cihaz guvenlik agisindan sadece kulla-
nilmayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (4, 7) ile kapatiimis olarak
calistinlmahdir.
Dikkat!

Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan calig-
malar igin kullaniimalidir.

Karigtirma teli (12)
Hamur (6rn. basit hamur) karis-
tirmak i¢in kullanilir

Cihazin kullaniimasi tr
Cirpma teli (13)
Krema, kremsanti ve hafif hamur
kullanihr.
Yogurma kancasi (14)
Agir hamurlarin yogrulmasi ve
lerin (6rn. kuru GzUm, gikolata parga-
ciklar) hamura karistiriimasi icin kullanihr.
Karigtirma kabi ve aletler ile ¢alisiimasi
m Kilit sistemini agma tuguna basiniz
ve cevirme kolunu 2 pozisyonuna
aliniz.
One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin ¢alisma yoniinde geviriniz.
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
icine sokunuz.
Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama
(styirma) duizenini dénderiniz (resim [3-4b).
m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 1 pozisyonuna
aliniz.
m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
Bizim 6nerimiz:
Once kademe 1’de karistiriniz, sonra
kademe 4'yi seginiz
— Cirpma teli:
¢in kademe 1
— Yogurma kancasi:
Once kademe 1’de karistiriniz, sonra

(6rn. bisklvi hamuru) hazirlamak igin @
dogranmamasi gereken malzeme-
Resim [3:
hi

m Kabin takilmasi:
m Yapilacak ise gore, karistirma telini,
Bilgi:
m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.
m Kapagi yerine takiniz.
— Karistirma teli:

Kademe 4, diger malzemelere karigtirmak

kademe 2’de yodurunuz
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tr Cihazin kullaniimasi

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi Gizerinden
doldurunuz.

veya

m Kapagi ¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna j
aliniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.

m Elektrik figini gekip cikariniz.

m Kapagi c¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna j
aliniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini ¢ikariniz.

m TUm parcalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

/\ Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin

kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Dograma disklerini sadece kenardan

tutunuz!

Dograyiclyi sadece tahrik sistemi (motor)

dururken ve elektrik fisi ¢ekilip prizden

cikariimisken ana cihaza takiniz / gikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyicily1 sadece komple monte edilmis

sekilde kullaniniz. Dograyiclyi kesinlikle ana

cihaz Uzerinde monte etmeyiniz. Dograyiciyi
sadece bildirilen isletme pozisyonunda
calistiriniz.

Asin yiiklenmeye karsi koruma

Resim [&:

Dograyicinin asiri yiklenmesi durumunda,

cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek

icin, dograyicinin tahrik milinde bir gentik

(zaruri kinlma yeri) 6ngorulmustir. Agiri

yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili

bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir

disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili servis

Uzerinden alinabilir.
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Cevrilebilen kesme diski —
kalin / ince

Meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir. isleme 3 kademede yapilmalidr.

Cevrilebilen kesme diski Gizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”
Ince kesme tarafy igin “3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegi ve cikolata islemek icin
uygun degildir. Pigirilmis, dagilmadan pisen
tirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.

Cevrilebilen raspalama diski —
@7 \Qﬂg

kaba / ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tlrleri rendelemek igin
kullanilir.

isleme 2 veya 3 kademede yapilmalidr.

Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki

tanim:

Kaba raspalama tarafi igin “2”

Ince raspalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tirlerini

raspalamak icin uygun degildir. Yumusak

peyniri sadece kaba taraf ile 4 kademede

raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte

Cig patates, sert peynir (6rn.

parmican), sogutulmus gikolata ve findik

turleri rendelemek icin kullanilir.

isleme 4 kademede yapilmalidir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim

dilim kesilebilen peynir i¢in uygun degildir.
aliniz.

Dograyici ile caligiimasi
Resim [€:
m Kabin takilmas:
One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz ve

m Kilit sistemini agma tuguna basiniz
ve cevirme kolunu 2 pozisyonuna
serbest birakiniz, kilitleninceye kadar

saatin ¢alisma yoniinde geviriniz.




m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
cevirme kolunu 3 pozisyonuna j
aliniz.

m Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini ¢ikariniz (Resim [€-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki ug yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina otur-
tunuz (Resim [6-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve
govdenin icine yerlestiriniz (Resim [€-6b).

m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin galisma yoninde
geviriniz.

m Dograyiciyl Resim [€-8'de g6sterildigi gibi,
tahrik sisteminin tzerine takiniz ve sonuna
kadar saatin ¢alisma yéniinde geviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile igeri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini
onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek igin, kesilecek besinler ince oldu-
gunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: islenecek besinler dograyici icinde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini gekip prizden ¢ika-
riniz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini agip ¢ikariniz ve besin
doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uizerinden kapatiniz.

m Dograyicliyi saatin galisma yéninundn
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapagi saatin ¢alisma yonunun tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun igin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [zl).

m Parcalar temizleyiniz.

Cihazin kullaniimasi tr

Mikser

A\ Keskin bigaklarindan / donen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan cikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmug malzemeler (kiip buz
harig) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bog
calistirmayiniz.

Mikser ile galigiimasi
Resim BI:

m Kilit gozme digmesine basiniz ve
gevirme kolunu 4 konumuna J
aliniz.

m Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden gikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yonunin tersine dogru ceviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre;

Azami kdptren veya sicak sivi miktari =
0,5 litre;

ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram;

m Kapagi takiniz ve saatin ¢alisma yonunun
tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine cevirip takiniz. Kapak yerine oturmusg
olmaldir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
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tr Cihazin temizlenmesi ve bakimi

Malzeme ilave edilmesi
Resim N]-8:

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uizerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin calisma yoniinde geviriniz
ve cihazdan c¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin yiizeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi
icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik figini gekip ¢ikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik makine-
sinde yikanmaya elverislidir. Plastik parcalari
bulasik makinesine yerlestirirken, sikisma-
malarina dikkat ediniz, aksi halde yikama
islemi esnasinda kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!
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Dograyicinin temizlenmesi

Dograyicinin tim parcalar bulagik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokuniz ve bu bez ile dograyiciyl (dograma
diskleri harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan gikarmadan
temizlemek yeterli olur. Bunun igin, ana
cihaza takili olan miksere biraz bulagik
deterjanli su doldurunuz. Mikseri birkag
saniye galistiriniz (kademe M). Deterjanli
suyu dokup bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar gantasini ihtiyaca gore temizle-
yiniz. Canta igindeki bakim ve koruma bilgi
ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

/\ Yaralanma tehlikesi!
Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik figini
prizden ¢ekip ¢ikariniz.

Resim [&:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

m Aksesuar ¢antasini kabin icinde muhafaza
ediniz.

m Orijinal ambalaj icinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim M.



Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza gideriimeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikarilmalidir.

Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmusg olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagidaki
bilgilere gére gidermeyi deneyiniz.

Ariza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik figini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilitenmis mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini kulla-
nilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma glivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Arniza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
¢ok fazla besin iglendi.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bakiniz
“Uygulama ornekleri”) agsmayiniz!

Ariza
Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basilmistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.
Giderilmesi
m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna

getiriniz. j
m Cihazi devreye sokunuz

(kademe 1).
m Cihaz tekrar kapatiniz.

Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Ariza durumunda yardim tr

Arniza

Mikser calismaya baslamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi “homur-
duyor”. Bicak bloke edilmisgtir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elektrik figini cekip
prizden ¢ikariniz.

m Mikseri cihazdan ¢ikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

Onemli not
Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise bagvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti

100 g-600 g

m Kremay! 1"2-4 dakika slreyle 4
kademesinde (kremanin miktarina ve ozel-
liklerine gore) ¢irpma teli ile isleyiniz.

Yumurta aki !

1-8 yumurtanin aki
m Yumurta akini 4-6 dakika siireyle
4 kademesinde ¢irpma teli ile isleyiniz.
Biskiivi hamuru
Ana tarif
2 yumurta
2-3 gorba kasig1 sicak su
100 g seker
1 paket vanilya sekeri
70 gun
70 g nigasta
Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 4 kademesinde ¢irpma teli
kdpuklu bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz ve
elekten gecirilmis olan unu ve nisastay!,
bu kdplk kivamindaki malzemeye yaklasik
2-1 dakika igerisinde kasik kasik ilave
ederek karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli
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tr Kullanim érnekleri

Kek hamuru
Ana tarif

3-4 yumurta

200-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya %z limonun
kabugu

200-250 g tereyadi veya margarin
(oda sicakliginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml sut

m TUm malzemeleri dnce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklagik
3-4 dakika 4 kademesinde karistirma teli
ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

e

O

Pogaca hamuru
Ana tarif

125 g tereyagi

(oda sicakliginda)
100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri
250 gun

Gerekirse kabartma tozu

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karigtiriniz. Sonra yaklagik
2-3 dakika 3 kademesinde karigtirma teli
ile karistiriniz.

500 g undan sonra:

m Malzemeleri 6nce yogurma kancasi ile
yaklasik ¥z dakika kademe 1’de karigti-
riniz. Sonra yaklasik 3-4 dakika 2 kademe-
sinde yogurma kancasi ile yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli
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Mayali hamur
Ana tarif

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakliinda)

80 g seker

200-250 ml 1ihk st

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

Y2 limonun kabugu

1 tutam tuz

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik /2 dakika
kademe 1°de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 2 kademesinde yogurma

300 g un C

3 yumurta

kancasi ile karistiriniz.
Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

intiyaca gére, 1-2 corba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 2
kademede bir hamur olusacak sekilde
2 cay kasigi tuz

karistiriniz.
Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli
450-500 ml sicak su
m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik

4-5 dakika 2 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

¢

Makarna hamuru
Ana tarif

Ekmek hamuru
Ana tarif

750 g un
2 paket kuru maya



Mayonez

2 yumurta

2 kahve kasigi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasid1 limon suyu veya sirke
1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakhgi ayni olmaldir.

m Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
2 veya 3 kademesinde mikser iginde
isleyiniz.

m Mikseri kademe 4’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni Gzerinden mikserin icine
dokunuz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar karigtiriniz.

Mayonezi kisa suirede kullaniniz, fazla
muhafaza etmeyiniz.

Il

Elden gikartiimasi tr

Elden ¢ikartiimasi
Ambalaji ¢cevre dostu bir sekilde

E elden gikarin. Bu Griin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne goére
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, Urtnlerin geri toplan-
masi ve geri donlstirtlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. LUtfen cihazi aldiginiz
magazadan glincel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek i¢in, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.
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Ozel aksesuar

Ozel aksesuar

MUZ5ZP1

Narenciye
sikma Unitesi

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin kullanilir.

MUZz5CC1
Kip kesici

Muntazam buyuklukte kipler seklinde meyve ve sebze
kesmek icin

MUZSFWA1

Et kiyma
makinesi

Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma kizart-
masi icin taze et kiymak icin kullanilir.

MUZ45LS1
ince (3 mm)

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
Pate, etli borek ve ezmeler igin ince, kizartmalik sucuk ve

ve kaba (6 mm) jambon igin kaba.

delikli disk seti

MUZ45SV1

Sikma hamur
on takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
4 farkl kurabiye sekli icin metal sablonlu.

MUZ45RV1

Rendeleme
takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Findik, badem, gikolata ve kurutulmus ekmek veya kiguik
kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.

MUZ45FV1

Meyve sikici 6n
takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Ahududu, domates ve kugburnu harig, GzUmsu meyve-
lerin sikilip purelenmesi icin kullanilir. Ayni anda érn.
Frenk GzimU otomatik olarak sapgiklardan ve gekir-
dekten arindirilir.

17

MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

@ Patates kizart- Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek icin kullanilir.
masi diski
MUZ45AG1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

@ Asya turi Asya tliri sebze yemekleri igin ince seritler seklinde
sebze diski meyve ve sebze keser.

6



Ozel aksesuar tr

MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Rendeleme Orn. patatesten yapilan tava keki veya gdzlemesi ya

diski, kaba da patates hamurundan kéfte yapmak igin ¢ig patates
rendelemekte kullanilir.

MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Patates hamuru Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru

diski kizartmasi i¢in ¢ig patates rendelenmesi igin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir.

MUZ5ER2 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Paslanmaz

celik karistirma
kabi

MUZ5KR1 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.

Plastik karig-
tirma kabi

Plastikten mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kip
mikser Ust buz pargalamak igin kullanilir.

pargasi

MUZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin, havug,
Cok fonksiyonlu turp ve peynir raspalamak igin, findik ve sogutulmus
mikser cikolata rendelemek icin kullanilir.

o MUZ5MX1 Icecek karistirmak, meyve ve sebze plrelemek,
'_l

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
lizerinden satin alinabilir.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h Sikacag
MGl < = LY o OIS Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Ons Bawoi 6e3neku

MpounTanTe yBaXHO LIH0 iHCTPYKLIIO Nepen BUKOPUCTAHHAM, 06
O3HaNOMUTUCA 3 BaXXNIMBMMM BKa3iBKamMm 3 TEXHIKM Be3neku i
ynpaBniHHsA Ans Lboro npunagy.

Y pasi HeAoTPYMaHHs BKasiBOK LLOAO NPaBUITbHOTO BUKOPUCTaHHS
npvnagy BMpPOBGHMK He Hece BiANOBIAAnNbHOCTI 3a 30MTKM, SIKi BUHWUK
BHaCMNIAOK LbOro.

Llen npunag npuaHadeHnn ona nepepobkm NpoayKTiB y 3BMYalHIN
AN AOMAaLLHBbOro rocrnoAapcTBa KiflbKOCTi B JOMaLUHiX abo
noByToBMX yMOBaX i HE pO3paxoBaHUN OS5 BUKOPUCTaAHHS B
NPOMUCIIOBMX LIiNsIX.

3acTtocyBaHHs1 B NOGYTOBMX YMOBaXx BKIOYaE, HaNp.:

BMKOPUCTaHHS B KyXHsIX Ansi CNiBPOBGITHWKIB Mara3uHis, odicis,
CinbCbkorocnoAapChbkyX i iHWMX MPOMUCIIOBUX NIAMPUEMCTB, @ TakoX
KOPUCTYBaHHS FOCTSIMM NaHCIOHIB, HEBESMKMX FrOTENiB i NOAIGHMX
3aKknagis.

Mpunag MoXHa BMKOPMUCTOBYBATU nnLle ANA nepepobkn NpoaykTis
Y 3BMYaNHNX 1151 JOMAaLLHBOrO rocnogapcTsa KinbKOCTAX i Bigpiskax
Yyacy. He nepesuLLynTe 4ONYCTUMOT MaKCUMarnbHOI KiNlbKOCTi
npoaykTiB (ameiTbes «lMprknaam ons BUKOPUCTaHHSA» )!

Llen npunag npyaatHur ns nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
306MBaHHA NpoayKTiB. He BUKopMcTOBYBaTK 4Ns NepepobKM iHWNX
NpeamMeTiB YN pevyoBUH. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS JO3BOMEHOIO
BMPOBHUKOM NMpunagan MOXMBI TaKOX iHLWWI BUAWM 3aCTOCYBaHHS.
Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU fMLLE 3 OpUriHaNbHUM Npunagasm.
Mpu BUKOpUCTaHHI Npunagas cnig 4oTpuMyBaTUCS 4o4aHuX
IHCTPYKLIN 3 BUKOPUCTaHHS.

3b6epiraite, byab nacka, IHCTPYKLUto 3 BUKOpUCTaHHsl. lNepenasaiTe
IHCTPYKLitO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYMNMHUM KOPUCTyBa4yaM pasoMm 3
npunagom.
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[Ons Bawoi 6e3neku uk

3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHiKMn 6e3neku

/\ Hebe3neka ypaXXeHHS1 eNleKTPUYHUM CTpymom!

[iTamM 3aB0OpPOHAETLCA KOPUCTYBATUCH LIMM NPUNagoM.

Mpunag Ta Moro LWHYpP XMBMEHHS TPUMAaTN OCTOPOHb Bif, AITEN.
Ocobu 3 obMexeHNMU di3NYHUMKN, CEHCOPHMMN abo PO3yMOBMMM
30i6HOCTAMM Y/ 3 HEJOSMIKOM A0CBIAY Ta 3HAHb MOXYTb
KOpUCTyBaTUCA Npunagamu Tinbku nig Harnsgom abo nicnst
OTPUMaHHSA BKa3iBOK Mo 6e3ne4YHOMy BUKOPUCTAHHIO Npunaay Ta
nicns Toro, ik BOHW YCBIAOMUMN MOXITMBI Hebe3neku y 3B’A3Ky 3
HenpaBUbHUM BUKOPUCTAHHSM Mpunagay.

[itam 3abopoHeHO rpatuca 3 npunagom. He sanuwante

npunag, nig Yac pobotn 6e3 Harnagy. MNpunag cnig nigknoyaTn

00 enekTpoMepexi Ta ekcnnyatyBaTu nuwle y BignoBigHoOCTI 3
AaHUMM Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHMMKU XapakTepucTukamu. Jlnwe ans
BUKOPUCTaAHHS B 3aKpUTUX NPUMILLIEHHAX. BMKopucToBYBaTH TiflbKM
y TOMY BUMNAAKY, KO Yy Npuiagy i Moro LWHypa XXUBMEHHS HeEMae
HiSIKMX NoLwKomKeHb. [Nepen 3amiHo Npunagas abo 4oaaTkoBMX
aetanen, ski pyxaroTbca nig Yac poboTtu, npunag cnig BUMKHYTHK Ta
Bia’eQHaTu Bif eneKTpowlepemi 3anuwatroum npunag 6es3 gornsay,
a Takox nepef 1Moro CKraaaHHsM, PO30MpaHHsM ab0 OYULLEHHSIM,
npunag cnip 3aexay Bif'€aHyBaTy Bi enekTpoMepei. He TarHyt
LLIHYP XXMBIIEHHSA Yepes rocTpi Kpai abo rapsidi NoBepxHi. AKLWO WHYpP
XXMBIIEHHS LbOro npunagy nowKOmKeHUN, TO MOro 3amiHa NoBMHHA
BUKOHYBaTUCS BUPOBHMKOM, Oro cry0oto cepsicy abo BianoBigHO
kBanicpikoBaHUM paxiBLLEM 3 METOK YHUKHEHHS PU3SKKIB.

PeMOHT npunagy gopyyaTty Tinbku HaLwin cry>oi cepsicy.

Bka3siBKM 3 TexHiku 6e3nekn ansa uboro npunaay

/\ Hebe3neka TpaBMyBaHHA!

/\ HeGe3neka ypaeHHs eNleKTPUYHUM CTpyMom!

BmukaTtu witencernbHy BUIKY [0 PO3ETKU TifbKU MiCrA 3aKiHYEHHSA YCiX
nigroToBoK A0 poboTn 3 NpunagoMm.

Hi B sikomy pasi He 3aHyproBaTV OCHOBHUI BNOK Npunagy y piguHy Ta
He TpuMaTu nig NPOTOYHOK BOAOH0.

He kopucTyBaTUCa NapooymLLlyBayeMm.

He nepecTtaBnaT NOBOPOTHUW BaXirlb, MOKU nNpunag BBIMKHEHWIA.
3adekaTncs NoBHOI 3yMNVHKN NMPUBOAY.

Hacagkn/npunapaa MoxxHa MiHATUM TinbKY NiCAs 3yNUHKA npyueoay —
NpuBIg NPOAOBXYE pyxaTuUCs e OesKUA Yac NiCNa BUMKHEHHS.
[Mpynag BMuUKaTK Ta BUMUKATU BUKIFOYHO NOBOPOTHUM NepemMukavem.
Mpy HeBUKOpUCTaHHI Npunagy BUNHATY LUTENCENbHY BUIKY 3
PO3eTKN. BUMHATU WTENncernbHy BUNKY 3 PO3ETKM rnepes TUM, K
NpUCTynaT A0 YCYHEHHS HEMONaaKu.
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uk [Ons Bawoi 6e3neku

/\ Hebe3neka nopaHeHHA 06epToBMMM Hacagkamu!

He TopkaTtucsa obeptoBux getanen. ig yac poboTn Hikonu He
BCTPOMNATU pykM 40 Yai. [MpautoBatv nuwle 3i BCTaHOBIIEHOK
KpuLukoro! Hacagkm MoxkHa MIHATU TiNbKK nicns 3ynuHKA Npueoay —
NpuBIA NPOAOBXKYE pyXaTuUCA e OeSKUW Yac Micris BUMKHEHHS Ta
3YMNHAETLCS B NONOXEHHI ANS 3MiHW HacagoK. Baxinb pyxatu nuwe
nicrs NOBHOI 3yNUHKM Hacagku. 3 MipkyBaHb Gesneku npunag MoxHa
eKcnnyaTtysaTu nviie, SKWo NpuBoan, ki He BUKOPUCTOBYHOTLCS,
3aKpUTi 3aXUCHUMM KpULLKaMn Ans npmeogis. baratodyHKUiOHaNbHY
Hapi3Ky MOXXHa BCTaBMASATW/3HIMATK TiflbKU NiCAst 3yNMUHKN NpuBoay

i Nicng BUMMaHHA BUNKN 3 PO3ETKU. He BCTPOMIIATU pyK 80
NPUAOMHOrO ByHKepy.

/\ Hebe3neka nopaHeHHs FOCTPUMU HoXamMu!

He Topkatncsa rocTpux HOXIB | KaHTIB AUCKIB A4St noapibHeHHs. [uckn
Ans noapibHeHHA MoxkHa BpaTu Tinbku 3a kpai! He TopkaTnucsa Hoxis
Bnengepa oroneHMMmn pykamu.

/\ Hebe3neka nopaHeHHs rOCTPUMU HOXXaMu /| 06epToBUM
npusogom!

Hikonn He BCTpOMAATY pyK 4O BCTaHOBReHoro brneHaepy! bnengep

MOXHa 3HiMaTK / BCTAHOBIHOBATM TiNbKW NicNs 3ynyuHK1 npmsogy!

Bnengep MoXxHa BUKOPUCTOBYBATM TifNlbkK y 3ibpaHOMy CTaHi Ta 3i

BCTAHOBITEHOK KPULLIKOHO.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!

IMig Yac nepepobku rapsumx NPoAayKTiB B BrieHAepi 3 BOPOHKM B
KpvLiLi BUCTYynae napa. 3anosHoBat makcumym 0,5 niTpis rapsiioi
abo NiHWCTOI PianHW.

/\ Baxnuso!

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATM fMLLE 3 OpUriHANbHUM Npunagasm.
Mpw BUKOpUCTaHHI Npunagas cnig 4oTpuMyBaTUCH A04aHUX
IHCTPYKLUiN 3 BUKOpUCTaHHA. OgHOYaCHO MOXHAa KOpUCTyBaTUCA
TiNbKW OOHiE Hacagko abo oaHMM Npunagasm.

A\ MNMosicHeHHA cuMBonNiB Ha nNpunaai abo npunaaai

[}
‘ 1| [oTprmyBaTnCA BKa3iBOK IHCTPYKLiT 3 BAKOPUCTaHHS.

ObepexHo! ObepToBi HOXI.

Ob6epexHo! ObepToBi HAacagKku.
He BCTpOMNATM pyK 40 3aBaHTaXXyBarbHOro OTBOPY.
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Cuctemu 6esneku uk

Cucrtemu 6e3neku

BrnokyBaHHA NpoTK BBiMKHEHHA
[Oue. Tabnuuto «Pobo4i NONoXeHHs».
Mpvnag BmukaeTses B non. 11 3 nuwe Tog;:

m konuv yawa (10) BcTaBneHa i noBepHyTa B
3acpikcoBaHe NOMNOXeHHs

Ta

m 3axucHa KpuLLKa npusogy bneHaepa (7)
3akpuTa.

EHOKyBaHHﬂ NMOBTOPHOIO
BBiMKHEHHS

IMig yac nepepsw B nogadi CTpyMy npunag,
3anMULIAETbCS BBIMKHEHWM, ane ABUMYH He
3aBOAMTLCA Ni3HiWe npuv nogadi ctpymy. Ans
MOBTOPHOTO BBIMKHEHHS YCTaHOBITb Nnepe-
MuKkad Ha 0/off, a noTiM BBIMKHITb.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHSA

B pasi camoCTiNHOro BUMKHEHHS ABUryHa
nig yac ekcnnyaradii, 3axucT Big nepeBaH-
TaXeHHHA akTnBOBaHWN. Lie moxe OyTn cnpu-
YMHEHe ogHOYaCHOK NepepobKoto 3aHaATO
BEMUKOI KiNbKOCTi NPOAYKTIB.

3axoau B pasi BBIMKHEHHS1 cucteMu
6e3nekun onucaHi B po3aini «Jonomora
npu Henonagkax».

[aHa iHCTPyKLis 3 BUKOPUCTaHHSA Onucye
Pi3Hi BUKOHaHHS nNpunagy, AvB. TakoX
ornag mogenen (mantoHok [M). Mpunag He
noTpebye TEXHIYHOro AOrnAay.

Kopotkuu ornsag

Byab nacka, po3ropHiTe CTOPIHKM 3
MartoHKaMu.

MantoHok IX:

OCHOBHUI 6ok

1 KHonka po36roKyBaHHSA

2 T[loBopoTHMI Baxinb
PyHkuia «Easy Armlifty gna nigtpm-
MaHHS pyxy BaKernto JoBepXy (OMBITbCS
«Po6oui NONOXEHHS»).

3 TMMoBopoTHMI NepemMuKay
Micnsa BUMKHEHHS (nonoxeHHs 0/off )
npunag aBToMaTu4yHO NpUXoauTb B ONTU-
MarbHe MOMOXEHHS ANt 3MiHW Hacaok.
0/off = cTon
M = MOMeHTarbHe BKIHOYEHHS 3
HaBULLMM YMCIOM OOOpPOTIB, TPUManTe
nepemMukay npoTaroM vacy notpibHoro
Onst nepepooKu.
CryneHi 1-4, poboya LWBMAKICTb:
1 = HU3bke Yncro obopOTiB — NOBINBHO,
4 = BUCOKe Yncno o6opoTiB — LLBUAKO.

4 3axucHa KpuvLKa npuBogy
LLlo6 3HATW, HATUCHITL Ha 3aXUCHY
KPULLIKY NPUBOAY 33a4y i 3HIMITb.

5 [pusig ona
— 6araTtocpyHKLiOHaNbLHOI Hapi3KK i
— npeca ans WuTpycoBuUX
(CneuianbHi npunapas).
Mpwn HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTW NpuUBIg
3aXUCHOK KPULLIKOHD.

6 TMpwuBiag Ana Hacapok (BiHWMYOK-
Miluanka, BiHU4OK-30mBarnka, ra4ok
ANS 3aMillyBaHHS) | M’ACOpyOKun
(CneuianbHi npynagas®)

7 3axucHa Kpuwka npuBogy 6neHgepa

8 MMpumeBig ana 6nenpepa (CreuianbHi
npunagas®)
Mpy HEBMKOPWCTAHHI 3aKPUTY NPUBIA,
OneHpepa 3axMCHO KPULLIKOHO.

9 Biacik ans 36epiraHHa kaGento
PosmicTiTb kabenb y BiAciky ansa kabento

Yawa 3 npunapasam

10 Yawa 3 HepkaBito4oi cTani

11 Kpuwka

Hacagkn
12 BiHM4oOK-milianka
13 BiHu4oK-30MBarnka

183



uk Po6oui nonoxeHHs

14 Tavyok Ans 3amillyBaHHA 3
BigxunroBayem TicTa

15 Cymka ans npunapas
[nsi 36epiraHHst HaCcadoK i PXKy4MX AMCKIB.

BaratodyHKUioHanbHa Hapi3ka
16 LTtoBxau
17 Kpuiuka 3 npUnoMHUM BYHKEPOM
18 Oucku ans noapiGHeHHA
a [1BOCTOpPOHHIN ONCK ANS Hapi3aHHS —
Ha TOBCTi / TOHKi CKMOKM
b [1BOCTOPOHHS LWATKIBHULUA —
KpynHo / ApibHo
¢ [uvck-TepTka — cepeaHbo
19 Tpumau auckis
20 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM

Bnenpgep*

21 Kenux bneHgepa

22 Kpuwka

23 BopoHka

* [letani, Ski He BXOOATb A0 KOMMIIEKTY
MOCTaBKW, MOXXHa 3aMOBWTU Y TOPriBMi Ta
cnyx6i cepsicy.

Po06ou4i nonoXxeHHA

ManioHok [Z1:

YBara!

Mpvnaga cnig ekcnnyaTtyBaTy TiNbKK, SKLWO
npvnapas/Hacagku BCTaHOBMEHI A0 NpaBunb-
HOro NPVBOAY Ta Y NPaBUIbHOMY MOSIOXKEHHI
y BiQMNOBIAHOCTI 3 Uit Tabnmuero Ta 3Haxo-
OSTbCst y po60o4OMY NornoxeHHi. NMoBopoTHUIA
BaXinb noBuHeH 6yTn 3adhikcoBaHM B nasy B
KOXXHOMY pOBGOYOMY MOSOXKEHHI.

BkasiBka

[MoBOPOTHWIA Baxinb yCTaTKOBaHUIN (DYHK-
uieto «Easy Armlift», sika nigTpumye pyx
MOBOPOTHOIO BAXENtO JOBEPXY.

YcTaHOBKa po6040ro nofoXXeHHN:

m HaTucHyTn KHOMKy po36bnokyBaHHA Ta
NOBEPHYTW NOBOPOTHUI Baxinb. MigTpu-
MyBaTN PyX OAHI€EI0 PYKOIO.

m [OBEPHYTU NOBOPOTHUIA Baxinb B BaxaHe
nonoXeHHs 0o pikcauii.
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* YcTaHoBKa / 3HiMaHHS BiHUYKa-30uBanku,
BiHMYKa-MiLLankn 1 radka ans 3amillyBaHHs,;
O00aBaHHS BEMMWKOI KINbKOCTI NpoayKTiB Ang
nepepooku.

YnpaBniHHA

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!

BmukaTy wtencensHy BUIKY A0 PO3ETKM
TiNbKM NicnNs 3akiHYeHHs yCix NigrotToBOK A0
po6oTu 3 npunagom.

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTtyBaTu Tinbku 3
npunagaav/Hacagkamu B pobovomy noso-
XeHHi. He ekcninyaTyBaTtu npunag nopoxHim.
Tpymatun npunag Ta npunagas nogani Big
okepen Tenna. [letani He MOXHa BMKO-
pUCTOBYBaTK B MIKPOXBUIBOBIN Nevi.



m [Nepen nepLumm BUKOPUCTaHHSM npunag
Ta Npunaaas cnig peTenbHO NOYNCTUTH,
auvB. «OunLleHHs | gornsany.

BaxnuBa BkasiBka

[aHa iHCTpyKUis 3 ekcnnyaTauii MicTUTb
HaKnenky 3 ycTaHoBKamu poboY0i LWBMAKOCTI
npunagy npv BUKOPUCTaHHI Hacagok Ta
akcecyapis. Mu pekomeHZyeMO NpUKNeiTh
Lo Haknenky Ha npunag (MantoHok [§).

MiaroTtoBKa

m BcTaHOBWTU OCHOBHMI Brok Ha piBHil Ta
YUCTIV MOBEPXHI.

m ButarHyTtu kabenb !
(mantoHok [3]).
Biacik ansa kabento: Butarnytn
Kabenb [0 baxaHoT JOBXUHW.

YBara!

He nepekpyyyBatu kabenb nig yac noro
3MOTYBaHHSA.

m BcTaBuTty WTEncensHy BUSIKY B PO3ETKY.

Yawa i npunagan

/\ He6e3neka nopaHeHHs 06epTOBUMM
Hacagkamu

MMig yac poboTK HiKONMKW HE BCTPOMIIATU PYKM

0o yauwli. MNpauroBaty nuLle 3i BCTaHOB-

neHoto kpuiukotro (11)!

Hacagku MoXkHa MiHATK Tinbku nicna

3YNUHKN NPUBOAY — NPUBIA NPOOOBXYE

pyxaTucs e AesIKu1iA Yac Nicns BUMKHEHHS

Ta 3YNUHAETHCA B NOMOXEHHI ANst 3MiHN

Hacagok. Baxinb pyxatv nvwe nicnsa noBHoi

3YMNWUHKN HacagKu.

Ekcnnyatauis npunagy AonyckaeTbcs nuiie

3a YMOBU JOTPUMaHHS BUMOT Ge3neku,

3rigHO SIKMX NMPUBOAM, LLIO HE BUKOPUCTOBY-

I0TbCS, MOBWHHI BYTN 3aKPUTVMMN 3aXNCHUMU

Kpuwikamm (4, 7).

YBara!

Yaruy MoxHa BUKOPUCTOBYBaATU NULLIE ANS

po0oTK 3 UMM Npunagom.

YnpasniHHs uk

BiHnyok-miwanka (12)
ANs nepemillyBaHH4 TicTa, Hanp.,
3006Horo TicTa

BiHnyok-3ouBanka (13)

AN 30MBaHHA Se4HUX Binkis,
BEPLLKIB Ta fnerkux B1MAiB TicTa,
Hanp., GickBiTHOrO TicTa

Mayok ansa 3amiwyBaHHA (14)

ANS 3amillyBaHHS BaXKKOro TicTa Ta
NiaMiLLYyBaHHS iHFPEAIEHTIB, AKi He
NMOBWHHI NogpibHoBaTMCA (Hanp.:
POA3MHOK, LLOKONaAHMX NacTiBLiB)

Po6GoTa 3 yalwelo Ta Hacagkamm
MantoHok [3:

m HaTUCHYTU Ha KHOMKY pOo36roKy-

BaHHS Ta NepeBeCcTy NMOBOPOTHUN ﬁ
BaXifb B MOMOXEHHS 2.

m YCcTaHoBKa Yali:

BCTaHOBUTW Yallly HaXUIEHO Brepes
Ta NOCTaBUTU PIBHO, MOBEPHYTU NPOTH
rOOVHHUKOBOI CTPINKK Ao dikcauii.

m B 3anexHocTi Big MmeTu nepepobku BCTa-
BMTUW Y NPUBIA BiHYMK-MiLLATKY, BiIHYMK-301-
BasIKy Yy rayok Ans 3aMillyBaHHs [0
cbikcauii.

BkaziBka:

[oBepHITb BigXMroBad TicTa Ha radky ans

3aMillyBaHHsI Tak, LWoO raqyok mir BBINTM B

na3s (mantoHok [3-4b).

m 3aBaHTaXvTV NPOAYKTW ANs nepepobKm
[0 vaLli.

m HatucHyTn Ha KHomnKy po36noky-

BaHHs Ta NepeBecTy NOBOPOTHUI j
BaXifb B MONOXeHHS 1.

m BcTtaHoBUTU KPULLIKY.

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUI NepeMukad Ha
GaxxaHW CTynMiHb.

Hawa pekomeHaauin:

— BiHn4ok-miwanka:
croyaTky nepemillyBaTu Ha CTyneHi 1,
NoTiM BBIMKHYTU CTYMiHb 4

— BiHn4yok-36uBanka:

CTYMiHb 4, NigMilyBaTh Ha cTyneHi 1

— lMNavok ans 3amiwyBaHHA:

crnoyaTky BMmilLyBaTh Ha CTyneHi 1, BUMi-

LyBaTW Ha CTyneHi 2
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uk YnpaeniHHs

[oBaHTaXXeHHSA iHrpedieHTIB

m BuMKHYTM npyvnag 3a 4OMOMOror noBo-
pPOTHOrO Nepemykava.

m [0[aBaTy iHrpegieHTV Yyepes oTBip Ans
3aBaHTaXyBaHHS B KPULLILL.

abo

m 3HATN KPULLIKY.

m HaTtucHyTv Ha KHOMKy po36roky-
BaHHs Ta NepeBecTy NOBOPOTHUIA lﬁ
BaXifb B MOMOXEHHS 2.

m 3aBaHTaXWUTU iHFpedieHTu.

Micna po6oTtun

m BumKHYTM npyvnag 3a 4OMOMOror NoBo-
pOTHOrO Nepemykada.

m BuiHATY WwiTencenbHy BUIIKY 3 PO3ETKU.

m 3HATW KPULLIKY.

m HaTucHyTV Ha KHOMKy po36rnoky-
BaHHs1 Ta NepeBecTy NOBOPOTHUIA j
BaXifb B MOSMOXXEHHS 2.

m BuiiHaTn Hacagky 3 npusogy.

m BuiHAT yawy.

m [NouncTtutun BCi getani, anB. «OYNLLEHHS i
nornsgy.

BaraTtodpyHKLUioHanbLHa Hapi3ka

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs

He TopkaTucsa roctpux HOXIB | KaHTIB ANCKIB

ana noapibHeHHa. ucku onga noapibHeHHA

MOXKHa BpaTu Tinbku 3a kpai!

BaratodyHkLUiOHanbHY Hapi3Ky MoXHa

BCTaBMATW/3HIMATY TiNbKN MIiCASA 3yNUHKA

npvBoAay i NiCrs BUAMaHHSA BUSKN 3 PO3ETKMU.

He BCcTpoMnsTH pyK A0 NPUNOMHOTO

OyHKepy.

YBara!

BaratodyHKLUioHanbHY Hapi3Ky BUKOPUCTO-

BYBaTU TifMbKW B NMOBHICTIO 3ibBpaHOMY CTaHi.

BaraTodyHKLUioOHanbHy Hapi3Ky HiKONn He

36upatn Ha ocHoBHOMY Grioui. BaraTtodyHk-

LioHanbHy Hapi3Kky BUKOPMCTOBYBaTM NuLLE B

3a3Ha4eHoOMy pobO4OMY MOMOXKEHHI.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHSA

MantoHok [&:

LLlo6 nonepeaunTh 3HaYHi NOLLUKOAXKEHHSI

npunagy B pasi nepeBaHTaXeHHs bararto-

PYHKLOHaNbHOI Hapi3k1, Ha NMPUBOSHOMY

Bany 6aratoyHKLiOHaNbHOI Hapi3k1

3pobreHa Hacidka (Micue 3agaHoro 3romy).

Y BMNaaky nepeBaHTaXXeHHs1 NPUBIAHUIA Ban
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3r1amyeTbCs B LibOMY MicLi. HoBui Ban gns
OVCKIB 3 NPUBIOHMM BarioM MOXHa npuabatm
B cry>0i cepsicy.

[ BOCTOPOHHIN gucK ans ®
Hapi3aHHs — Ha TOBCTi / TOHKi

CKUOKMN

ONsi Hapi3aHHSA OPYKTIB Ta OBOMIB.
Mepepobka Ha cTyniHi 3.

[Mo3Ha4YeHHs Ha JBOCTOPOHHBLOMY AMCKY Anst
Hapi3aHHs:

«1» — CTOpOHa ANs Hapi3aHHS TOBCTUMM
cknbkamm

«3» — CTOpOHa Ansi Hapi3aHHSA TOHKUMUA
cknbkamu

YBara!

[BOCTOPOHHIV ANCK ONS Hapi3aHHA He
npuaaTHUiA onsi HapisaHHS TBEPOOro cupy,
xniba, 6ynoyok i wokonaay. BapeHy, Teepay
KapTONJItO pi3aTil NnLIe XONOAHOH.

[BOCTOPOHHSA WaTKIBHULA —
KpynHo / apibHo

[ONsi LWaTKyBaHHSA OBOMIB, (PPYKTIB i cUpy, Kpim
TBEpAoro cvpy (Hanp., «MapmesaHy»).

Mepepobka Ha cTyniHi 2 abo 3.

[Mo3Ha4eHHs Ha OBOCTOPOHHIN LUATKIBHUL:
«2» — CTOPOHa Ansi KPYMHOTO LUIATKYBaHHSI
«4» — CTOpOHa ANnst ApiOHOro LWaTKyBaHHS

YBara!

[BOCTOPOHHS LIATKIBHWLA HE NpuaaTHa Ans
LaTKyBaHHs ropixis. M’siknid cup LuaTkyBaTtu
n1LLIEe Ha CTOPOHI ANt KPYMHOTO LUATKyBaHHS
Ha CTyneHi 4.

Ouck-TepTka — cepeaHbO

0118 HaTipaHHS cMpoT KapTonsi,
TBepgoro cupy (Hanp., «apmesaHy»),
OXOITO[DKEHOTO LOKONaay Ta ropixis.

Mepepobka Ha cTyniHi 4.

YBara!
[unck-TepTka He NpuaaTHUA ANS HaTipaHHS
M’SIKOrO | HApi3HOTO CUpy.

Sod S
=5y

2
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Po6GoTa 3 6aratodyHKUiOHanbLHO
Hapi3ko
ManioHok [€:

m HaTtncHyTH Ha KHOMKy po36noky-

BaHHS Ta NepeBecTy MOBOPOTHUN j
BaXiflb B MONOXEHHS 2.

m YCTaHOBKa valli:

BCTAHOBWTY Yally HaXMEHOo Brepea Ta
NOCTaBWUTY PIBHO, MOBEPHYTW NPOTU rOAMH-
HMKOBOI CTPINKK Ao dikcauyi.

m HaTucHyTK Ha KHOMKy
po36rnokyBaHHs Ta NnepeBecTy j
NMOBOPOTHUI BaXinb B
NONOXeHHS 3.

m 3HiMITb 3aXVCHY KPULLIKY 3 NpUBOAY
©araTogpyHKUiOHaNbHOI Hapi3Kkn
(mantoHok [€-5a).

= TpyMaTn MiLHO TPMMay AMCKIB 33 HUXHIN
KiHeLUb, Npu LboMy obmasa BUCTYNU
MOBWHHI BKa3yBaTu Bropy.

m baxaHui guck ansa HapizaHHa abo
LIaTKyBaHHS MoKnaaite 06epexHo Ha
3y6ui Bana ansa auckis (MantoHok [€-6a).
Mpw BUKOPUCTaHHI ABOCTOPOHHIX ANCKIB,
CTeXMWTM 3a TM, LWo6 BaxkaHa cTopoHa
BKasyBana Bropy.

m Bi3bMiTb Ban ons AMckiB 3a HWXKHIN KiHeUb
i BcTaBTe B kKopnyc (mantoHok [€1-6b).

m BCTaHOBWTY KPWLLIKY (3BEPHYTM yBary Ha
Mo3HayKy) i MOBEPHYTU 3a rOAMHHUKOBOIO
CTPINKOO A0 yropy.

m YCTaHoBITb 6aratodyHKLIiOHaNbHY
Hapi3Ky Ha NpuBIa Tak, K 306paxeHo Ha
MantoHky [€1-8, i NoBepHiTh i 3a roAMHHO
CTPINKOtO A0 yropy.

m BcTaHoBMUTM NOBOPOTHMI Nepemrkady Ha
pekoMeHAoBaHWM CTYNiHb.

m 3aBaHTaXuTu NPOAYKTM AN nepepobku
B NMPUAOMHWI OyHKep Ta MiALUTOBXyBaTH
LUTOBXa4eM.

YBara!

YHUKaTN HaKoMU4YyBaHHA Hapi3aHmx
NPOAYKTiB y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: [na piBHOMIpHUX pe3ynbTaTiB TOHKi
NPOAYKTM NepepobnaTn ny4kamu.

YnpasniHHs uk

BkasiBka: Y pasi 3aTCHEHHS NPOAYKTiB

nepepobku B 6aratopyHKUioHanNbHil

Hapi3Li KyXOHHWA KOMGaNH cnifg, BUKIIOYNTH,

BUMHATU BUJIKY 3 PO3ETKM, 3a4eKaTu 3yrnnHK1

NPUBOAY, 3HATK 3 BaraTodyHKLiOHaNbHOI

Hapi3K1 KPULLIKY | CyCTOLUUTA NPUAOMHUI

OyHkep.

Micna po6otn

m BumKHYTM npunag 3a LoNoMoror noBo-
POTHOTO NepemuKada.

m [NoBepHyTN GaraTodyHKLOHanNbHy Hapi3Ky
NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKM | 3HATK.

m [NOBEPHYTU KPULLIKY NPOTN FOANHHUKOBOI
CTPINKM | 3HATW.

= BuiiHatu Tpumay amnckis pa3om i3 UCKOM.
[ns ubOoro HaTUCHYTU NanbLEem 3HWU3Y Ha
npuBigHWn Ban (mantoHok [Il).

m [louncTitb getani.

Bnengep

/\ Hebeaneka NopaHeHHs rocTpumMu

HOXamu / o6epToBMM Npusoaom!
Hikonn He BCTpOMNATM pyk 4O BCTaHOBIe-
Horo 6rneHaepy! BrnieHgep MoxHa 3HimaTn/
BCTaAHOBMOBATY TifbKU MiCNsi 3yMUHKU
npvieoay! bnenaep MoxkHa BMKOPUCTOBYBATU
TinbkK y 3ibpaHoMy CcTaHi Ta 3i BCTaHOB-
JIEHOO KPULLIKOHO.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!

Mig yac nepepobku rapsaunx NPoayKTiB B
6neHaepi 3 BOPOHKM B KPWLLILLi BUCTYNae
napa. 3anosHtoBatn makcumym 0,5 nitpis
rapsi4oi abo NiHUCTOI PiaAnHM.

YBara!

Brnengep moxe ByTn nowkomkeHnn. He
nepepoonsTV LWBMAKO3aMOPOXEHi NPOayKTH
(3a BUHSITKOM KyOUMKiB Nboay). He ekcnnyarty-
BaTn BneHgep NopoXHiM.

Pob6ota 3 bneHgepom
ManoHok B:

m HaTtucHiTe Ha kHoMKy po36noky-

BaHHS | yCTaHOBITb NOBOPOTHWIA J
BaXinb B MOMOXEHHI 4.

m 3HSATY 3aXMCHY KPULLIKY NpuBoay

m GneHgepa.

m BcraHoBuTtH kennx 6neHaepa (nos3Havka
Ha py4Li HaBNPOTWN NO3HAYKN HA OCHOB-
HOMY 6r0oUi) i NTOBEPHYTM NPOTY FOQNHHW-
KOBOI CTPIfkv [0 Yropy.
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uk OuunweHHs i gornsaa

m 3aBaHTaXWTW iHIPEAIEHTW.
MakcumanbHa KinbKicTb, piguHa =
1,25 nitp
MaxkcrmanbHa KinbKicTb NiHUCTUX abo
rapsumx pigvH 0,5 niTpa;
onTMMarnbHa KinbKicTb Ans nepepobku,
TBepAi npoaykTtn = 50-100 rpawm;

m BcTaHoBUTY KpULLIKY | MOBEPHYTK Ti NpoTH
FOAVHHWKOBOI CTPINKN 0 YrOpy B PyYKy
6neHgepa. Kpuiika noBuHHa 6yTu 3adik-
COBaHOI0 B NasoBi.

m BcTaHoBMUTM NOBOPOTHMI Nepemumkady Ha
aXkaHu CTyniHb.

[oBaHTaXXeHHs iHrpeaicHTIB
MantoHok NJ-8:

m BumkHyTM npunag 3a 4ONOMOror noBo-
pOTHOrO NepemyKada.

m 3HATU KPULLIKY | 3aNOBHUTY iHrpediEHTH

abo

B BUMHATW BOPOHKY i 3anoBHIOBaTV TBEPAI
iHrpedieHTV NOCTYMNOBO Yepes 3aBaHTaxy-
BanbHWIN OTBIp

abo

® 3an1TW Pigki iHrpeaieHT Yepes BOPOHKY.

Micna po6oTtun

m BumKHYTM npyvnag 3a 4OMOMOror noBo-
pOTHOrO NepemMykada.

m [loBepHyT BneHaep 3a rogyHHMKOBOIO
CTPINKOIO Ta 3HATU.

Mopapa: brieHaep Hankpalle NOYUCTUTU
BiApasy X Nicnsi BUKOPUCTaHHS.

OuunwieHHs i pgornag

YBara!

He 3acTocoByBaTU Hisikux abpasvnBHUX
3acobiB Ans uneHHs. Ha noBepxHsax
MOXXYTb BUHUKHY TN MOLLKOZXXEHHS.

OuuLLEeHHA OCHOBHOIO GrOKy

/\ He6e3neka ypakeHHs eNeKTPUHHUM
cTpymom!

Hi B akomy pasi He 3aHyptoBaTu

OCHOBHWIA BrOK B BOAY Ta HE TpumaTu nig

NpOTO4HOM Bofdok. He kopucTysaTucs

napooYuLLyBaveM.
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m BuiHATK wtencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m [1poTepTy OCHOBHMI BI0K Ta 3aXMCHY
KPULLIKY NPUBOAY BOMOrOK0 raHyipkoto. 3a
noTpebu MoXXHa CKOpUCTyBaTUCS HEBeE-
TIMKOIO KiNbKiCTHO MUHOHOTO 3acoby.

m [licnsa uporo NpoTepT Npunag Hacyxo.

OuyuMLleHHS Yalli Ta Hacaaok

Yawy Ta Hacagku MOXHa MUTU B NOCYO0-
MWUWHIN MalvHi. He 3aTnckatn nnactMmacosi
eneMeHTV B NOCYAOMUINHIN MaLluvHi, ue
MOXe NpM3BECTUN A0 iX cTanoi gecdopmadii
nig yac mutTs!

YuweHHA 6aratopyHKLiOHaNbLHOI
Hapi3ku

Bci gerani 6aratodyHKLUiOHanNbHOI Hapi3ku
MOXHa MUTUN B MOCYAOMUNHIV MaLUWHI.

Mopapa: [na yCyHEeHHs Y4epBOHOTO HanbLoTy
nicnsi nepepo6Ku, Hanp., MOPKBY, HAaNUTH
TPOXM Xap4oBoI ONii Ha TKaHWHY i NpoTepTU
Heto BaraTodyHKLUIOHanbHy Hapisky (3a
BMHSITKOM [CKIB Ans noapibHeHHs). Micns
Lboro GaratoyHKLiOHanNbHy Hapi3Ky
CMOIOCHYTW.

OunwweHHA 6neHaepy

/\ HeGe3neka NopaHeHHs rocTpuMu
HoXamu!

He TopkaTucst HoXxiB GrnieHaepa oroneHuMm

pykamu

Kenux 6neHaepy, KpULLKY Ta BOPOHKY MOXHa
MUTU B NOCYOOMUINHIN MaLUWHI.

Mopapa: [nsa ounLleHHst bneHaepa nicns
nepepobku pianvH 4acTo He06OB I3KOBO
3HiMaTK noro 3 npunagy. 4ns uboro HanuTn
TPOXM BOAM 3 MUOHYMM 3acoboM 0 BCTa-
HoBrneHoro 6nexgepa. BeiMkHyTV GrieHaep
Ha Aekinbka cekyHg (ctyniHb M). Bunutu
norockarnbsHy BoZy Ta NpoMuTy 6neHaep
YMCTOH BOAOHO.

BaxnuBa BKasiBKka

CymKy OAns npunagas noYvcTiTe 3a noTpedw.
HoTpumywnTtecsa pekoMeHaaLiv 3 Aornsay B
CcyMLj.



306epiraHHs

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
Mpun HeBMKOpUCTaHHI Npunagy BUAHATH
LUTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

MantoHok [[:

m [MoknagitTb Hacagku i Auckn anst nogpio-
HEHHS 10 CYMKW Ans npunaans.

m 36epiravite nigctaeky AN npunagas B
Yaui.

m Uogo 36epiraHHs B OpuriHanbHii ynakosLi
aueitTbea MantoHok [H.

donomora npu
Henonagkax

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
BuiiHATY WTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKY
nepes TUM, SK NPUCTYNaTn OO YCYHEHHS
Henonagku.

NMoBOpOTHUI BaXinb NOBUHEH OyTH
3acpikcoBaHUM B a3y B KOXKHOMY po6o-
YOMY MOJIOXKEHHI.

CnipobyiiTe cnoyaTtKy YCyHYTW BUHUKITY
npobrnemMy 3a JOMOMOroH HaCTYMHUX
BKa3iBOK.

Henonapgka
Mpunag He BMUKAETHLCS.

YcyHeHHs1 Henonagku

m [epeBipyTn nogady cTpymy.

m [lepeBipuTy WTencensHy BUNKY.

m [1poKoHTpOntonTe Baxinb. Yn npaBunbHe
nonoxeHHsa? Yu s3acpikcoBannii B nagy?

m BrieHgep 4u Yally noBepHiTe 40 ynopy.

m BcTaHoBiTh kpuLiKy GneHaepy Ta 3akpy-
TiTb O ynopy.

m 3aKpUTK 3aXUCHUMU KPULLKAMW NPUBOAMN,
SIKi He BUKOPUCTOBYOTLCS.

m 3axucT Big NOBTOPHOIO BBIMKHEHHS aKTu-
BoBaHuii. MepemkHyTM npunag Ha 0/off,
a noTiM Hasag Ha 6axaHy CTyniHb.

Henonapka

Mpunaa BUMUKAETLCA Mif Yac BUKOPU-
CTaHHs1. 3aXVCT Bif NepeBaHTaXeHHs
aKkTMBoBaHWW. 3aHafTo Garato NPoJyKTiB
nepepobnanMcs ogHO4YacHo.

36epiraHHs uk

YcyHeHHs1 Henonagku

= BumkHiTe npunag.

m 3MEHLLUTU KiNbKiCTb NepepobnoBaHmx
NpOAYKTIB.

m He nepesuwynte 4onycTnMoi Makcu-
MasnbHOI KiNbKOCTi NpoayKTiB (AMBITbCA
«Mpuknagn Ans BUKOPUCTaHHS»)!

Henonagka

Mig yac po6oTn NprBOAY MMMOBINBEHO

6yna HaTuCHyTa KHOMKa po3bnoKyBaHHS.
lMoBOPOTHWI Baxinb NiAHIMAETLCS JOBEPXY.
MpuBiA BUMUKAETLCA, OOHAK, He 3anuLla-
€TbCA B MOMOXEHHI AN 3MiHW HacafokK.

YcyHeHHs1 Henonaaku

m BcTtaHoBUTM MOBOPOTHMI NepemumKkad Ha
0/off.

m [10BOPOTHUIA Baxinb NpUBELITL B
NONoXeHHs 1.

m BBimMkHyTM npunag (cTyniHb 1).

m [punag 3HOBY BUMKHYTW.

Hacapgka 3anuwaeTbes B NONOXEHHI Ans
3MiHN HacagokK.

Henonagka

BrneHgep He nounHae npautoaTy abo 3ynu-
HSIETBCA Nif Yac poboTH, NPUBIA, «TYAUTbY.
Hixx 3abrnokoBaHuiA.

YcyHeHHs1 Henonagku

= BuMKHYTV npunag ta BUMHATY BUIKY 3
PO3EeTKN.

m 3HATM BrieHaep Ta yCyHyTU NepPELLKOAY.

m 3HOBY BCTaBUTK Grenaep.

m BBiMKHYTV npunag.

BaxnuBa BKkasiBKa

Akwo Bu He MoXeTe yCyHyTU Henonaaky
TakUM YMHOM, ToAi 3BepHiTbCH, Byap nacka,
[0 cnyxbu cepsicy.
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uk Mpuknagun ons BUKOpUCTaHHS

Mpuknagu pna
BUKOPUCTaHHA

36uTi BepLUKu
100 r-600 r

m Bepuuku nepepobnatu BiHum-
KoM30uBankow 1%2-4 XBUNWHM Ha CTyMeHi
4 (B 3aneXHOCTI Bif KiNbKOCTi Ta BNacTu-

BOCTEW BEPLLKIB).
fleyHunn 6inok !

BiO 1 go 8 Ginkis

m Binkn nepepobnsaTy BiHUMKOM3OW-
Barikow 4-6 XBUIUH Ha CTyneHi 4.

BickBiTHe TicTO

OcHoBHUI peLenT

2 anusa

2-3 CT. N. rapsdoi Boau

100 r uykpy

1 NaKkyHOK BaHINbHOIO LyKpy

70 r 6opoLHa

70 r kpoxmanto

MOXHa po3nyLUyBay TicTa

m [HrpenieHTn (kpim BopoLLHa i Kpoxmarnto)
npubn. 4-6 xBUNMH 36MBaTK B MiHY BiHWY-
KOM-361Bankoio Ha CTyniHi 4.

m [1OBOPOTHMI NepemMmKay BCTaHOBUTY Ha
CTyniHb 1 i gogaBaTtn NO NOXLUi nepecisHe
BOpPOLLHO | KpOXMarb NPOTAroM Npuos.
Y%-1 XBUNMUHMN.

MakcmanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX
peuenTa

200-250 r uykpy

1 nyyka coni

1 nakyHOK BaHiNbHOro Lykpy abo LuKipka
2 NINUMOHY

200-250 r BepLukoBoro macna abo
MaprapvHy (KiMHaTHOI TeMnepaTtypu)
500 r 6opoLuHa

1 nakyHOK po3nyLuyBaya TicTa
125 mn monoka

34000He TicTo

OcHoBHUI peuenT
3-4 anug
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m YCi iHrpegieHTn nepemillyBaTtu BiH4W-
KOM-MiLLankor npmbn. %2 XBUNMHN Ha
cTyneHi 1, a noTiM Npubn. 3-4 XBUNUHM Ha
CTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenTta

MicoyHe TicTO
OcHoBHUI peuenT

125 r BepLUKOBOro macna
(kiMHaTHOI TemnepaTypm)
100-125 r uykpy

1 anue

1 nyyka coni

TPOXM LLKIPKM NIMMOHY ab0 BaHinbHOro LyKpy
250 r 6opoLHa

MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m YCi iHrpegieHT nepepobnsaT BiHNY-
KOMMiLLankow npmon. %2 XBUNMHN Ha
CTyneHi 1, noTiMm NpnbnM3Ho 2-3 XBUNMHN
Ha cTyneHi 3.

Ons 500 r 6opoluHa i GinbLue:

= Bumiwante raukom Ans BMMiLLyBaHHS
iHrpeaieHTV Npubn. %2 XBUNMUHM Ha
cTyneHi 1, a notim Npubn. 3-4 XBUNMHK
Ha 2.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUX
peuenTta

OpixaxoBe TicTo a_/

OcHoBHMI peuenT

500 r 6opoLHa

1 anue

80 rxupy (kKiMHaTHOT TemnepaTypw)

80 r uykpy

200-250 mn Tennoro mMorioka

25 r cBKUX ApbKOXIB ab0 1 nakeTuk Cyxmx
OpbKOoKIB

LUKipKa %2 MTUMOHY

1 nyyka coni

m Bci iHrpegieHTn nepewmiwysatu npubn.
2 XBUIIMHW ra4kom Ans 3amillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, noTiM Npu6n. 3-6 XBUNMH Ha
CTyniHi 2.

MakcumarnbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenTa



TicTo ANA MmakapoOHHUX
BUpOGIB
OcHoBHUI peuenT

300 r 6opoLuHa

3 anus

3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 r) xonogHoi

BOAU

m 3amiwanTe TICTO i3 iHrpeaieHTiB npmon.
3-5 XBWUMWH Ha CTyneHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTtb: 1,5 X OCHOBHUX
peuenTta

TicTo ana xni6a
OcHoBHUI peLenT

750 r 6opoLuHa

2 nakeTuka Cyxux OpbKmKiB
2 4. n. coni

450-500 mn Tennoi Boan

m Bci iHrpegieHT nepemiwysatu npnbn.
2 XBUMWHW ra4KOM [Ns 3aMillyBaHHs Ha
cTyniHi 1, noTiM Npnbn. 4-5 XBUNWH Ha
CTYniHi 2.

MawoHes

2 anusa

2 4. n. ripynui

Ya 1 onii

2 CT. 1. IMMOHHOTIO COKy abo ouTy

1 nyyka coni

1 nyyka uykpy

IHrpenieHTN NOBUHHI MaT OOHaKOBY
Temneparypy.

m [HrpenieHTn (kpim onii) Aekinbka cekyHn,
nepepobnsTy B GneHaepi Ha CTyniHi 2
abo 3.

m brneHgep nepeknounMTy Ha CTyMiHb 4 |
3anvBaTU MOBINbHO OFit0 Yepe3 BOPOHKY —
306uBaTtn A0 TUX Mip, MOKM MaioHe3 He
eMyrnbrye.

MaroHe3 BUKOpUCTaTU SKHauwWwBUgLe, He

36epiraTu noro.

YTunisauis uk

YTunisauin
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCbKOi [MpekTnan

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunaais, Wwo oynuy
BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTMBO BU3HAYaATLCS MOXIU-
BOCTI, SKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BponencbKoro coway, Woao
NPUNHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI AN
BUAanNeHHs MoXxHa JisHaTucs
B cnevjianizoBaHoOMy MarasuHi.

YmoBwM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 Oynu onybnikoBaHi HaLMMm
KOMMNETEHTHMM NpPeaCcTaBHULTBOM B KpaiHi,
B AKii Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyAb-sIKMIN Yac ofepxaTv YMOBMW rapaHTil
y creuianisoBaHoOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepenHbO

B HallOMy npeacTaBHMLTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna Himewunnn ta agpecu
Bwu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPbOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoto. [ins KopnCTyBaHHS
rapaHTinHMK nocryramMmy HeobXigHo B
Oynb-AkOMy BMNaaKy NokasaTu KBUTAHLLO
npo onnary.

MoxnuBi 3miHuW.
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uk

CneujianbHi npunaaas

CneuianbHi npunapasn

MUZ5ZP1

Mpec ona
LIUTPYCOBMX

[ns BMYaBnoBaHHA COKY 3 anenbCUHIB, IMMOHIB i
rpenndgpyTi..

MUz5CC1
Hacapgka ans
Hapi3aHHs
KyOvkamu

[ns HapizaHHs ppyKTiB Ta OBOYIB KyGrkamu piBHOMIPHOT
BENNYNHN

MUZ5FWA1
M’sicopy6bka

[ns noapibHeHHs cBixoro m’aca ans dapluy Taptap abo
CTpaB 3 pybreHoro m’sica.

MUZ45LS1

Komnnekt
PELLITKOBMX
[V1CKiB

Api6Ho (3 mm),
KpynHo (6 mm)

Onsa msacopy6km MUZ5FW1.

3 mManumu oTBOpamMu Ans nawTeTiB Ta byTepbpogHux
mac, 3 BeNMKMMU OTBOpPaMK ANs xapeHux kosbac i cana.

MUZ45SV1

Hacapgka ans
ne4vBsa

[na macopy6kn MUZ5FW1.
3 meTaneBum WabnoHom Ans 4 pisHNX hopm neymea.

MUZ45RV1
Hacapgka-teptka

Onsa msacopy6km MUZ5FW1.

[nsa HaTupaHHs ropixis, MUrAanto, LWoKonagy i Cyxmx
Oynox.

MUZ45FV1
Hacapgka-npec
Ons pyKTiB

[nsa msacopy6ku MUZ5FW1.

[na npurotyBaHHs MycCy i3 NoAiB, KpiM MarvHu, nomi-
OOpiB | LWWMNLWKWHX. ABTOMaTU4HO BMAanNsie BoOAHOYac
YepeLuKn | KICTOYKM MNOAIB, Hanp., CMOPOAVHMN.

MUZ45PS1

[uck ansa Hapi-
3aHHs KapTonsi

Ppi

[ns 6aratodyHkUioHanbHoI Hapiskn MUZ5DS 1.
[nsa HapisaHHs cupoi KapTonni Ans kaprtonni dpi.
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CneujianeHi npunaaas uk

MUZ45AG1 [nsa 6aratodyHKuioHanbHOI Hapidkn MUZ5DS1.

Hwvck ans Pixe bpykTv i 0BOYI TOHKMMW CMY>XKaMU Anst OBOYEBKX
OBOMIB A CTpaB as3iaTCbKOi KyXHi.

asiaTCbKux

cTpaB

MUZ45RS1 [nsa 6aratodyHkuioHanbHOI Hapidkn MUZ5DS1.

[unck-TepTka, [ns HaTupaHHA cupoi kapTonni, Hanp., Ans AepyHiB Yn
KpynHO KHMANIB.

MUZ45KP1 [na GaratodyHkuUioHanbHoi Hapiskn MUZ5DS1.

Ouck gnsa [ns HaTUpaHHs CUpOi KapTonni Anst 4epPYHIB i kapTo-
KapTONNAHUX NNSHUX OnagokK, ANs HapisaHHS OPYKTiB i oBo4iB
onagok TOBCTUMW CKMOKaMW.

MUZ5ER2 B yaLui MoxHa nepepobnsty 6opoLUHO i iHrpedieHTn
Yawa 3 Hepxa- Barow Ao 750 r.

BitOYOi cTani

MUZ5KR1 B vawwi moxkHa nepepobnaT GOpPOLLHO i iHrpeaieHTK
Yawa 3 Baroto Ao 750 r.

nnacrmacu

MUZ5MX1 [na npuroTyBaHHst HAnoiB, Ntope 3 PPYKTIB i OBOYIB,
Hacapka- MaiioHesy, AN NoAPiIGHEeHHs OPYKTIB i ropixis, Ans Hako-
6renaep 3 NOBaHHA Nboay.

nnacrmacu

MUZ5MM1 [nsa nogpibHeHHs 3eneHi, 0BouYiB, s6NyK i m’Aca, Ans

MynsTiBrieHaep LTKYBaHHS MOPKBU, PEALKY | CUPY, [iTst HATUPAHHS
TOpIXiB | OXONOAKEHOTO LLIoKONay.

Mpunappas, aki He BXxoOATb 40 KOMMNIEKTY NOCTaBKM, MOXHa npuabatu y Toprieni abo B
cnyx6i cepsicy.
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Ons Bawewn 6e3onacHoOCTH

lMepen ncnonb3oBaHWEM BHUMATENBHO MPOYTUTE 3TY MHCTPYKLUMIO
ANA NonyyYeHns BaXKHbIX yKa3aHU o TexHuKe 6e30nacHoCcT
aKcnnyartaunm gaHHoro npubopa.

lMpounsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNS,
BO3HUKLUME B pe3ynbraTe HecobntiogeHus ykasaHum no npaBuIiibHOMY
npumeHeHnto npmnbopa. daHHbin npubop npeaHasHavyeH ang
nepepaboTkn NPoayKTOB B 0OLIYHOM 4115 JOMALLHEro XO3AUCTBa
KonuyecTBe B AOMALUHNX NN BbITOBbIX YCNOBUAX N HE paccyUTaH
ANSA UCMOoNb30BaHUSA B KOMMepYeckunx uensx. NprveHeHune B
ObITOBbIX YCITOBUSIX BKIOYAET, Hanp.: UCMOMNb30BaHWe B KyXHAX A1
COTPYAHMKOB Mara3nHOB, OPUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYIrnX
NPOMbILUNEHHBIX NPEANPUATUI, a Takke UCMOoNb30BaHUE rocTAMU
NaHCUOHOB, HEBONbLLMX oTenen n NogobHbIX 3aBeaeHui. Nprudop
MOXHO MCMOoNb30BaTh TOMbKO Ans nepepaboTku Takoro Konnyectsa
NPOAYKTOB U B TEYEHME TaKOro BpEMEHW, KOTOPbIE XapaKTepHbl Ans
AOMalLLHero xo3ancTea. He npesblwatb MakcumanbsHO JONYyCTUMOrO
Konunyectea NpoaykToB (cM. «[pumepbl NCNoNb30BaHNUS»)!

HaHHbI Npubop NpurogeH Ansa nepemMeluBaHns, 3aMmeLLnBaHns
B3OMBaHUA NpoaykToB. He ucnone3osatb A58 nepepaboTku Apyrmx
npegMeToB nnu BeLlecTs. pu ncnonb3oBaHMK paspeLleHHbIX
npou3soguTernemM NpPUHaaneXxHocTen BO3MOXHbI Apyrne

BapuaHTbl NpuMeHeHns. NMpnbop MOXHO MCMONb30BaTh TOMBKO

C OpUrnHarnbHbIMU NPUHaANeXHocTaMU. Npu ncnonb3oBaHUn
NPUHaOIeXHOCTEN PyKOBOACTBOBATLCA COOTBETCTBYHOLLUMMU
NHCTPYKLUMAMM MO SKCnyaTaumm, BXOASALWUMUN B KOMMNEKT NOCTaBKW.
Moxanyncra, coxpaHuTe MHCTPYKLMIO MO aKcnnyaTtauuu. [Npu
nepegade npmbopa TpeTbeMy nuuy HeOBXo0AMMO Takke nepeaaTtb
eMy MHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTaumu.
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[ns Bawein 6e3onacHocTu ru

O6wme ykaszaHMA No TeXHUKe 6e30nacHOCTU

/\ OnacHoCTb NopaXeHUsi Tokom!

[aHHbIM Npubop Henb3sa ucnonb3oBaTtb AeTaMm. [Mpubop u ero
CETeBOM LUHYp AepxaTb Boanu ot geten. Jlvua ¢ orpaHMyeHHbIMN
PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMU UIN YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHOCTSIMU NN
C HeJOCTaTKOM OnblITa MU 3HaHWN MOTYT NOMb30BaTbLCA Npubopamm
TOSMbKO Mog, NPUCMOTPOM UIN €CININ OHW NOMYYUIN yKasaHus no
©e3onacHOMY MCMNOonb30BaHUIO Npubopa 1 0Co3HaNM ONacHoOCTH,
CBsI3aHHbIE C HENpaBWIbHbIM UCMNOMb30BaHMEM. [1eTaM Henb3s
urpatb ¢ npubopom. He octaenaTte paboTatowmi npnbop 6e3
npucmoTpa. MNMprnbop MOXHO NOAKMYAaTbL U UCNOMNBb30BaTh TOMBbKO B
COOTBETCTBUUN C TEXHUYECKMMWN JAHHBIMU HA TUMOBOW Tabrnyke.
Tonbko AN NCNOMb30BaHWS B 3aKPbITbIX MOMELLEHUSIX.
Mcnonb3oBaTb TOMLKO B TOM Criydae, ecnu y npubopa un ero
CETEBOrO LUHYpa HET HUKaKMX nospexaeHun. MNepen 3ameHomn
NPUHAONIEXHOCTEN UK SOMOSTHUTENBHLIX AeTanen, KoTopble BO
BpemMs paboTbl NPUBOLATCS B ABMXEHME, NPUBOP JOMKEH ObITh
OTKIOYEH U OTCOEONHEH OT CETH.

Mpnbop cnenyet Bcerga oTCOEANHATL OT CETU, KOrda OH OCTaeTcs
0e3 npucmoTpa, a Takke neped ero cbopkon, pasdbopkor unm
4YNCTKOWN. He npoTsrBaTb CETEBOW LLUHYP Yepes OCTPbIe Kpasi unu
ropsiiume noBepxHocTU. Ecnn ceTeBown WHYp AaHHoro npubopa 6yaet
NoOBPEXAEH, TO, BO 3BEXaHNe OnacHbIX CUTYauni, ero OSMKeH
OyOeT 3aMeHnTb NPON3BOAMUTENb, U €ro CepBUCHas criy>kda, nnu
NNUO C aHaNorM4yHoOn KBanudukaumen.

PeMoHT npnbopa nopy4atb TONMbKO Hallen cepBUCHON cryxbe.

YKka3saHuA no TexHuKe 6e3onacHOCTU Ans AaHHOro
npubopa

/\ OnacHOCTb TpaBMUpOBaHUs!

/A OnacHoCTb nopaxeHusi TOKom!

LLiTencenbHyro BUIKY MOXHO BCTasnATb B PO3ETKY TOMbKO nocre
NOSIHOrO OKOHYaHWSA NOAroTOBKM K pabote ¢ npubopom. OCHOBHOM
GNoK HM B KOEM Criy4dae He NorpyxaTb B XUOKOCTb U HE AepXXaTb nog,
NPOTOYHOM BOAOW. He ncnonb3oBaTb NApooYMCTUTEND. HE N3MeHsaTb
NonoXeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA MOKa NPUOOP BKIHOYEH.
[oxaaTbca NONHOM OCTaHOBKM nNpuBoaa. Hacagkm / npnuHagnexHocTu
MOXXHO 3aMEHSTb TONbKO MOCIe OCTaHOBKM NpmBOAa — NPUBOA
OBWXKETCS eLle HeKOTopoe BpeMsi Mocsie BbIKNYeHUs. Bkroyatb n
BbIKITO4ATb NPMOOP MOXHO UCKIKOYUTENBHO C MOMOLLIbKO MOBOPOTHOMO
nepeknoyarens.
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I'IpM HEencnosrnb3oBaHNN npm6opa M3BJieYb LUTENCESIbHYIO BUJTKY
N3 PO3ETKN. I'Iepe,u, yCTpaHeHneM HENCNpPaBHOCTU U3BJIEYb
LUTEenceribHyt0 BUJTKY U3 PO3ETKU.

/\ OnacHOCTb TPaBMUPOBaHUA BpallaloWMMmUCA Hacagkamu!
He npukacatbca K Bpallarowmnmes getanam. Bo Bpems skcnnyartaumm
HUKOrga He onycKaTb PyKn B CMecuUTenbHYyo Yawly. PabotaTtb TONbKO
C YCTaHOBIEHHOM KpbiLKon! Hacagky MOXHO 3aMeHATb TOSbKO nocre
OCTaHOBKM NpmMBoAa — NPUBOL, ABMXKETCS €LLe HEKOTOPOE BpeMd
Nnocne BbIKNOYEHNS 1 OCTAHABNMBAETCH B NOSIOXEHUM AN CMEHbI
HacagoK. I3MeHATb NONoXeHne NOBOPOTHOMO KPOHLUTENMHA MOXKHO
TONbKO NOCne OCTaHOBKM Hacagku. 3 coobpakeHuin 6e3onacHocTur
NprMBop MOXHO MCNONb30BaTh TOMBKO TOrAa, KOorga Hemcnosib3yemble
NPWBOLAbI HAKPbITbI 3aLLMUTHBIMU KPbILLKaMW.

YHuBepcarnbHyo pe3ky MOXHO YCTaHaBnMBaTh / CHUMaTb TOSbKO
nocne oCTaHOBKM NPUBOAA U N3BMNEYEHUS BUIKN N3 po3eTKu. He
onyckaTb PyK/ B 3arpy304HbINA CTBOJT.

/\ OnacHoOCTb TPaBMUpPOBaHUS 06 oCTpble HOXu!

He Tporatb oCTpble HOXW U BbICTYMNbl ANCKOB-U3MENbYnTenen. Jucku-
n3menbL4nTenu 6paTb ToNbKO 3a kpasi! He Tporatb HOXM GneHaepa
rofbIM1 pyKamu.

/\ OnacHOCTb TPaBMUPOBaHUSA 06 oCcTpble HOXM |
BpaLlarowmncsa npmeoa!

Hwvkorga He onyckaTtb pyku B yCTaHOBIEHHbIV brneHaep! bneHaep

MOXHO CHMMaTb / yCTaHaBnMBaTb TOSIbKO NOCHe OCTaHOBKM npuBoaal

bnengep MOXHO MUCnonb3oBaTh TONBKO B COOpaHHOM BUAE U C

YCTaHOBJIEHHOM KPbILLKOW.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpn nepepaboTke B BrieHaepe ropsymx NpoAyKTOB Yepe3 BOPOHKY B
KpbILUKE BbIXOAUT Nap. 3anonHsaTb Makcumym 0,5 nuTtpa ropsyen nnm
CUNbHOMEHSALLENCS XNOKOCTU.

A\ BaxHo!

MprBOop MOXKHO MCMOMNb30BaTh TOMLKO C OPUrMHATBHLIMY
npyvHagnexHocTamMu. Mpu UCMonNb30BaHUN NPUHAAEXHOCTEN
PYKOBOJCTBOBATLCA COOTBETCTBYHOLLNUMM UHCTPYKLUAMU MO
aKcnnyaTauum, BXOAALLMMW B KOMMNNEKT noctasku. OaHoBpeMeHHO
MO>XHO MCMOSb30BaTh TOMNLKO OAHY HacaaKy U NPUHaANeXHOCTb.
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Cuctembl 6e3onacHocTh ru

/\ PazbsiCHeHMe CUMBOJSIOB Ha npuﬁope nnn NpnHaaneXxHocTAx

1. | Cobniogats ykasaHWsi B MHCTPYKLWM MO SKCNyaTaumu.

OcTopoxHo! Bpaluatomeca HOXH.

OcTopoxHo! Bpaluatomecsa Hacaaku.
He onyckaTtb pyKy B 3arpy304HOE OTBEPCTUE.

Cucrtembl 6e3onacHoOCTU

BrokupoBka BKIHOYeHUA
Cwm. Tabnuuy «Pabo4yne nonoxeHms».

Mpubop BkntovaeTcs B nos. 1 1 3 Tonbko B
TOM crny4ae:

m ecnv cMmecuTenbHas Yawa (10) BctaBneHa

M noBepHyTa Ao dukcaumm
n

m 3alMTHas Kpblwka npveoga bnexHgepa (7)

yCTaHoBIneHa.

BrnoknpoBka NOBTOPHOro
BKIO4YeHus

Mpy nepepbiBe B aneKTpocHab)eHnn
npnbop OcTaeTcs BKIMOYEHHbIM, HO ABWra-
Tenb Nocre 3T0ro He 3anyckaeTcs CHOBa.
[Inst NOBTPOHOro BKIMIOYEHUS MOBEPHYTb
MOBOPOTHBIN Nepekntodatens Ha 0/off, a
3aTeM BKIOYUTD.

3awumTa oT neperpyskm

Ecnn aBuratesnb BO BpeMsA UCNofb30BaHUA
CaMOCTOATENbHO BbIKMKO4YaeTcd, TO 3TO
3HA4UT, YTO aKTMBMPOBAJ10Cb yCTpOVICTBO
3aLllNTbl OT Neperpy3ku. Bo3mMoXHbIMUK
npuyYnHaMm 3Toro MoryT 6bITb OQHOBPE-
MeHHadA nepepa60TKa CNULLIKOM 60rbLLIOro
Konun4yecTtsa NpOOYKTOB.

O npaBuUnNbLHOM NoBeAeHUM npu cpaba-
TbiBaHUM OQHOM U3 cucTem Gesonac-
HocTH, cM. «lMomMoLub Npu ycTpaHeHUn
HEeMCNpPaBHOCTENY.

B AaHHOM MHCTPYKUMK MO 3KCMnyaTaumm
OnNMCbIBAKOTCS NMPUBOPBI Pa3NUYHbIX
WCMOITHEHUI, CM. Takke 0630p Moaenen
(pucyHok [). JaHHbIn npubop He Hyxxaa-
€TCsl B TEXHUYECKOM OBCY>KMBaHUN.

KomMnneKkTHbIn 0630p

MoxanywcTa, OTKPOWTE CTpaHULbl C
pUCYHKaMW.

PucyHok IX:

OcHoBHoW 6nok

1 KHonka pa36nokMpoBKu

2 T[loBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
DyHkumsa «Easy Armlifty — gna
noaaepXKKN ABVKEHWNSI KPOHLUTENHA
BBepX (cM. «Paboune nonoxeHus»).

3 [oBOpPOTHLIN NepeknyaTenb
Mocne BobikntoyeHus (nonoxeHune 0/off)
npvbop aBTOMAaTUYECKN OCTaHaBMNMBa-
€TCs B ONTUMarnbHOM MOSNIOXKEHUN ANt
CMeHbI Hacaaok.
0/off = octaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKIHOYEHME Ha MaKCcu-
MarnbHoe 4Yncno obopoToB, yaepKuBaTb
nepekmnoyaTesnb B Te4eHne Heobxoam-
MOro BpeMeHW nepepaboTKu.

Crynenun 1-4, paboyas ckopoCTb:

1 = HM3KOoe uncno ob6opoToB —
MeZNEeHHO,

4 = BbICOKOE 4MCro 060pOTOB — BbICTPO.

4 3awuTHas KpbiwkKa Ansa npuBoga
[ns cHATUA 3aUTHON KPbILLKA C
npvBoAa HaXaTb Ha 3aHIOK0 YacTb U
CHATb KPBbILLIKY.
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5 [Mpueog ansa
— YHUBepcarnbHOW pe3Ku 1
— npecca Ans LMTPyCcoBbIX
(cneumanbHble MPUHaANEXHOCTU™).
Mpy HeMcnonb30BaHUN YCTaHOBUTL
3aALLUUTHYIO KPbILLKY Ha NpUBOA.

6 [puBoa pnsa Hacagok
(RBeH4YMK ons nepemMeLLnBaHus,
BEHYMK 118 B3OMBaHUS, MecUrbHas
Hacagka) u Macopy6ku (cneumanbHble
NpUHaaNeXHoCTN™)

7 3awwuTHas KpblliKa Ans npMeoaa
6neHpepa

8 TpuBop ansa 6neHaepa (cneunansHble
NPUHaANEeXHOCTN™)
Mpun Hencnonb3oBaHMM YCTaHOBUTb
3aALLUUTHYIO KPbILLKY Ha NPUBOZ
bnenpepa.

9 OrTcek Ans xpaHeHus kabens
Y6paTb kabenb B oTcek Ans kabens

CmecuTenbHas yauwa ¢

NPUHAONEXHOCTAMM

10 CmecuTenbHas Yalia U3 HepXxaBe-
loLwen ctanu

11 Kpblwka

Hacagku

12 BeH4uK gnsa nepemelunBaHus

13 BeHuuk gnsa B36MBaHUA

14 MecunbHasa Hacagka ¢ OTKINOHUTENeM
TecTta

15 CymKa Ans npuvHagneXXHocTen
[ns xpaHeHWst HacagoK u
ONCKOBU3MENbYMTENEN.

YHuBepcanbHas peska
16 Tonkatenb
17 Kpblwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJSIOM
18 Oucku-namenbuuTenu
a [IByCTOpPOHHUI AMCK-peska —
TONCTbIE / TOHKUE NTOMTUKU
b [1ByCTOPOHHWIA ONCK-LLUMHKOBKA —
KpymHo / Mernko
¢ [uck-Tepka — cpeaHe
19 OdepxaTenb AnNs AUCKOB
20 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEPCTUEM
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Bnenpep*

21 CrakaH GneHaepa
22 Kpbliwka

23 BopoHka

* MpunHagnexXHoCTK, KOTopble He BXOOST B
KOMMIEKT NOCTaBKW, MOXHO NpnobpecTu B
TOProBrie 1 B CEPBUCHON criyxbe.

Pabouue nonoxeHus
PucyHok [:

Buumanue!

MpnbBop MOXHO MCMOMNb30BaTL TOMNBKO B

TOM cryyae, ecnu Hacagka / npyHagnex-
HOCTb Oblina ycTaHoBneHa Ha NnpaBubHOM
npvBoAe 1 HaxoauTcs B pabovem
MOMOXeHUN, B COOTBETCTBUM C AaHHOM
Tabnuuen. NMoBOPOTHBIV KPOHLUTENH AOMMKEH
6bITb 3adMKCUMPOBAH B KaXKaOM paboyem
MOMNOXEHNN.

MpumeyaHune

[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH OCHALLEH (DYHK-
unen «Easy Armlifty, koTopas nopaepxu-
BaeT ABWKEHME MOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA
BBEPX.

YcTtaHoBKa paboyero nonoxeHus:

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3brnokupoBky u
N3MEHUTb NMOIOXeHMEe NOBOPOTHOTO
KpoHLUTENHa. MNogaepxuneaTe ABUKEHNE
OLHOW PYKOW.

m [10BOPOTHbLIN KPOHLLUTENH NEPEBECTU B
)ernaemoe nonoxeHue go ukcaumu.
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* YcTaHOBKa / CHATVE BEHYMKOB AJ11 Nepe-
MeLLVBaHWS 1 B3GMBAHUS 1 MECUITbHOM
Hacagaku; nobasneHve GorbLIOro Komnuye-
CTBa nepepabaTbiBaeMblX NPOAYKTOB.

Jkcnnyarauusa

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUs!
LLITencenbHyto BUNKY MOXHO BCTABMATH B
PO3ETKY TOMLKO MOCHe NOMHOTO OKOHYaHMS!
NnoaroToBKM K paboTe ¢ Nnpubopom.

BHumaHume!

Mpunbop MOXHO MCMONbL30BaTh TONMLKO €Crv
NPUHAANEXHOCTb / HacagKka HaxXoaMTCA B
paboyem nonoxeHun. He BknoyaTb NycTon
npubop. Mpubop 1 NpUHaAANEXHOCTU He
noagepratb BO30ENCTBUO UCTOYHUKOB
Tenna. [letanun He npegHasHayYeHbl AN
NCMNOSb30BaHNsi B MMKPOBOSTHOBOWM MEYN.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I$| ru

u I'Iepep, nepBbIM UCMNONb30OBaHNEM
TWwaTterbHO NOYUCTUTb I'IpVI60p 1 npuHaa-
TNIEXHOCTU, CM. «YucTka n yxoa».

BaxHoe npumeyaHue

B naHHOW MHCTPYKLMK MO UCMOMNb30BaHNI0
COOEPXKNTCS Haknenka C OpUEHTUPOBOY-
HbIMW 3HAYeHVAMK Ansi paboyent CKopocTU
npubopa nNpu UCnonb3oBaHWN HacagokK
Unu npuHagnexHocten. Mol pekomeHayem
NPUKMENTb 3Ty HaKMNenKy Ha npubop
(pucyHok [4).

MoprotoBka

m [NocTaBuTb OCHOBHOV BrOK Ha rMaaKyto 1
YMCTYHO NOBEPXHOCTb.

m BbITHYTb kabernb (pucyHok [B]).
OTcek anst xpaHeHus kabensi:
BbITAHYTb Kabenb Ha Xenaemyo
ONUHY.

BHumaHue!

He nepekpyumBath kabenb npu ero

3anpageke.

m BcTaBuThb LUTENCENBHYIO BUIIKY B PO3ETKY.
CmMmecuTenbHasa yawa u HacagKun

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUS O Bpalua-
rowmecs Hacagkm!
Bo Bpemsi akcnnyaTtaumm HUKorga He
onyckaTb pykv B CMecuTenbHyto valy. Pabo-
TaTb TOSbKO C YCTAaHOBIIEHHOW KpbILKOM (11)!
Hacagky MOXHO 3aMeHsiTb TOMbKO nocne
OCTaHOBKW Npu1BOAa — NPVBOL, ABWKETCA
elLe HEKOTOPOe BPEMS MOCHE BbIKITIOYEHWS
1 OCTaHaBMMBAETCS B MOMOXEHWUN AN
CMeHbl Hacaaok. MI3MeHsITb nonoxeHve
NMOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA MOXHO TOMbKO
nocrie OCTaHOBKW HacaaKu.
M3 coobpaxeHui 6esonacHoCcTy Nprubop
MOXXHO UCMOMb30BaTh TOMLKO TOrAa, Koraa
Heuncnosb3yemMble NPUBOAbI HAKPbITbI 3aLLUT-
HbIMW KpbIwKamu (4, 7).

BHumanue!
CmecuTenbHyo YaLly UCnonb3oBaTb TOMbKO
Ansa paboTbl ¢ AaHHBIM NPUGOPOM.
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ru 3KcnnyaTauvm

BeHuuk gns nepemewmnsanus (12)
ANSA nepemelunBaHns TecTta, Hamp.,
caobHoro Tecta

BeHuuk gnsa B36uBaHus (13)
Ons B30MBaAHUSA ANYHBIX OENKOB,
CNVBOK 1 Ansi B3OMBaHUA NErkoro
TecTa, Hanp., BUCKBUTHOrO

MecunbHasa Hacapgka (14)

ANS 3aMeLUMBaHNA TSHKENoro

TecTa v Ans nogMeLuBaHus
WHIPEaVNEHTOB, KOTOPbIE HE LOMKHbI
n3mene4aTbCs (Hamp.: n3toma, LWokonagHbIX
NMacTUHOK)

Pab6oTta co cmecuTenbHOM Yaluen u
Hacagkamu
PucyHok H:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broknpoBku
1 NepeBecTU NOBOPOTHbIN KPOH- ﬁ
LUTENH B NOMoXeHue 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHOW Yaluu:
HaKIOHEHHYIO BNepes, Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OMyCTUTb, MOBEPHYTb €€ NPOTUB
YaCcoBOW CTPENKM 00 PUKCaLun.

m B 3aBrcumocTn ot BMaa nepepabarbisa-
€MbIX NPOAYKTOB BCTaBUTb B NPMBOA 4O
rKcaLunm BEHYMK A5 NepeMeLLnBaHus,
BEHYVK s B3OMBaHNSA UMM MECUTbHYHO
Hacaaky.

MpumeyaHnue:

Mpn ycTaHOBKE MECUMNbHOW HacaaKku

OTKITOHUTENb TeCTa NOBEPHYTb, TaK YTOObI

MecunbHas Hacagka cMorna 3aduKkcmpo-

BaTbcA (pucyHok [3-4b).

m 3arpy3utb B CMeCUTESbHYIO Yally npeaHa-
3HaJveHHble AnA nepepaboTku
VHIPEeOnEeHTbI.
m HaxaTb Ha KHOMKY pa3brnoKMpPOBKN
1 NepeBecTn NOBOPOTHbIN KPOH- j
LUTEVH B nonoxexve 1.
m YCTaHOBUTb KPbILLIKY.
m YCTaHOBWTL NMOBOPOTHLIN NepeknoyaTens
Ha Xernaemyto CTyneHb.
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Hawa pekomeHaauus:
— BeHuuk ans nepeMmellMBaHuA:
CHavana BMeLUMBaTh Ha CTyneHu 1, 3atem
NepeKnoYnTb Ha CTyneHb 4
— BeHuuk ans B36MBaHusA:
CTyneHb 4, nogmeLLnBaHme Ha cTyneHun 1
— MecunbHas Hacagka:
CHa4ana BMeLUMBaTh Ha CTyneHun 1, 3atem

3aMeLLnBaTh Ha CTyneHn 2
[ob6aBneHne UHrpegMeHToB
m BbikntounTb npubop ¢ NOMOLLbI0 MOBOPOT-
HOro nepekoyaTens.
m J06aBVTb MHIPEAMEHTbI Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTUE B KPbILLKE.
unm
m CHSTb KPBbILLKY.
m HaxaTb Ha KHOMKY pa3brioKMpoBKM
1 NepeBecTy NOBOPOTHbLIN KPOH- ﬁ
LUTENH B NOMNOXeHne 2.
m 3arpy3nTb UHTPEANEHTHI.
Mocne pabotbl
m BbiknounTts nprbop ¢ nomMoLLbo NOBOPOT-
HOro nepeknoyaTens.
m /13Bneyb WTencenbHyto BUIIKY U3 PO3ETKN.
m CHSTb KPBbILLKY.
m HaxxaTb Ha KHOMKy pa3brioKMpoBKM
1 NepeBecTy NOBOPOTHbIN KPOH- ﬁ
LUTENH B NONOXeHne 2.
m V3Bneyb Hacagky 13 npueoaa.
m /13Bneyb cmecuTenbHYH YalLly.
m [poBecTn YnCTKy BCex AeTarnemn, cMm.
«YuncTka n yxoay.
VHMBepcaanaﬂ pe3kKa
/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUA
He TporaTb ocTpble HOXM 1 BbICTYMbI
ANCKOB-U3mene4uTenen. Quckumamensym-
Tenu 6parb TONbKO 3a kpas!
YHuBepcarnbHyto pe3ky MOXHO yCTaHaBI -
BaTb / CHAMATb TOMbKO MOCIIE OCTaHOBKM
NPUBOAA M U3BIEYEHNS BUMKW U3 PO3ETKN.
He onyckaTb pyku B 3arpy304HbIN CTBON.
BHumanue!
YHuBepcanbHyo pesky UCnonbL3oBaTth
TONbKO B MOMHOCTLIO COBPaHHOM BMAE.
Hwukorga He cobupaTb YHMBEPCanbHY pesky
Ha OCHOBHOM Orioke. YHnBepcarnbHyto pesky
MOXHO MCMOMNb30BaTb TOMBbKO B YKa3aHHOM
paboyeM NonoxeHuu.



3awmTa oT neperpy3ku
PucyHok [d:

YT100bl NPEeaoTBPaTUTL 3HAUUTENbHbIE
nospexaeHus Bawwero npnbopa Bo Bpems
neperpy3ku yHMBepPCarnbHOM Pesku,
NPUBOAHON Ban yHUBEpCarnbHON pesku
cHabeH Hace4Kom (3agaHHOe MecTo
cnoma). B cnyyae neperpysku npuBogHom
Bar nnomaetcsi B 3ToM MecTe. HoBbili aepxa-
Tenb NS AVCKOB C NPUBOAHLIM Bariom
MOXXHO NMpUOBPECTU B CEPBUICHON Cryxbe.
[ByCTOPOHHUI ANCK-pe3Ka — ®
ToncTble / TOHKNE NOMTUKU

Onsi Hapesky OPyKTOB 1 OBOLLEN.
MepepaboTka Ha cTyneHun 3.

O603HayeHNsl Ha ABYCTOPOHHEM JAMCKe-
peske:

«1» — CTOpOHa A5 HApPe3KU Ha TOoNCTbIe
FIOMTUKM

«3» — CTOpOHa AN Hape3kn Ha TOHKWe
FIOMTUKM

BHumaHwme!

[IByCTOPOHHUIA ONCK-pe3Ka HE NPUroAeH Ans
HapesKku TBepAoro cbipa, xneba, bynoyek n
Lwokonafa. BapeHbl, HepasBapuBaoLLMNCA
kapTodenb Hape3aTb TONbKO Nnocrne
oxnaxageHusi.

[BYCTOPOHHUI AUCK-LUIMHKOBKa —
KpYMHoO / Menko

0N LUMHKOBKU OBOLLEN, (hpyKTOB 1
Cblpa, KpoOMe TBEPAOro chipa (Hanp.,
«[NapmesaHay).

MepepaboTka Ha cTyneHn 2 nnm 3.

O603Ha4eHUs1 Ha ABYCTOPOHHEM AUCKELLNH-
KOBKe:

«2» — CTOPOHa A5 KPYMHOM LUMHKOBKM

«4» — CTOpOHa Ansi MENKOW LUMHKOBKM

BHumaHwme!

[1BYCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKA HE NMPUrofeH
ONS LUMHKOBKW OpexoB. Msrkuii cblp MOXHO
LLUMHKOBATb TOMbKO Ha CTOPOHE AnNsi KPYrNHON
LLUMHKOBKW Ha CTyneHu 4.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

[uck-Tepka — cpegHe

AN HaTMpaHUs Cbiporo KapTodens,

TBEPAOro chipa (Hanp., «[MapmesaHay),

OXNaXOEHHOrO LLIOKONaAa u Opexos.

MepepaboTka Ha cTyneHu 4.

BHumaHue!

[unck-Tepka He NpurogeH Ans HaTMpaHus

MSrKOro 1 Hape3Horo cbipa.

Pa6oTa ¢ yHuBepcanbHown

PucyHok [€:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brioKMpoBKM
1 NepeBecTy NOBOPOTHbLIN KPOH- ﬁ
LUTEVH B NONOXeHune 2.

m YCTaHOBKa CMEeCUTENbHOW YaLlu:
HaKMOHEHHY0 Briepes Yally YyCTaHOBUTb U
3aTem OnyCTUTb, MOBEPHYTb €€ MPOTUB
4acoBOW CTPEnKM 4O duKcaumm.

m HaxaTtb Ha KHOMKy pasbriokMpoBKu
1 NepeBecTy MOBOPOTHbIN KPOH- j
LUTEVH B nonoxexue 3.

m CHSATb 3aLWMTHYIO KPbILLKY C NpMBoAa
yHUBepcarnbHo pe3kun (pucyHok [6-5a).

m YepxuBaTb AepxaTenb Ans AMCKOB 3a
HVDKHUI KOHeLl,, Mpy 9ToM oba BbiCTyna
OOMKHbI YKa3blBaTb BBEPX.

m >KenaembIi ANCK-PE3KY U AUCKLUMH-
KOBKY OCTOPOXHO MOSIOXWTb Ha BbICTYbI
nepxatens ans amckos (pucyHok [€1-6a).
Mpy ncnonb3oBaHUK ABYCTOPOHHMX
AVCKOB, CreauTb 3a Tem, 4YTobbl xena-
emasi CTopoHa yKasblBara BBepX.

m B3atb gepxartens Ans AMcKoB 3a
BEPXHUI KOHEL, 1 BCTaBUTb B KOPMyC
(pucyHok [6-6b).

m YCTaHOBUTbL KPbILWKY (06paTnTb BHUMaHue
Ha MapKMPOBKY) 1 MNOBEPHYTL MO YacOBOW
CTpernke Ao ynopa.

m YCTaHOBUTE YHUBEPCATbHYHO PE3KY
Ha npmBoAe TakK, Kak n306paxkeHo Ha
pucyHke [€-8, 1 noBepHuTe ee no xogy
YaCoBOW CTPenkn Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHBIV MepekoyaTenb
Ha pekoMeHAyeMYyHo CTyrneHsb.

m 3arpysutb NpoayKTbl Ans nepepaboTkn
B 3arpy304HbIii CTBOM U NOATANKMBaTb

Tornkartenem.
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ru 3KcnnyaTauvm

BHumaHwme!
M3beratb CKoOMneHnst Hape3aHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

Pexomenpaums: [ina nonyvyeHns pasHo-
MEPHbIX Pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKTbI AN
Hapeskn nepepabaTtbiBaTb My4Kamu.

MNpumeuaHue: B criyyae 3aknuHMBaHUs
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB B YHUBEP-
carnbHOIN pe3ke criegyeT BbIKMIOUYNUTb
KYXOHHbIN KOMBaliH, N3BMneyb LUTENCenbHY
BUITKY U3 PO3ETKW, AOXKAATHCA OCTAHOBKM
NpVBOAA, CHATb KPbILLKY C YHMBEPCanbHON
PEe3Ku 1 ONyCTOLUMTL 3arpy304HbIA CTBON.

Mocne pa6oTbli

m BbikntounTtb nprbop ¢ NoMoLLbo MOBOPOT-
HOro nepeknoyaTensi.

m [MoBepHYTb yHMBEPCArbHY Pe3ky NpoTuB
4YaCcoBOW CTPENKM N CHAT.

m [MOBEpPHYTb KPbILLKY MPOTMB YaCOBOM
CTPENKN U CHSATB.

m /I3Bneyb gepxatenb A58 AMCKOB BMECTe C
aunckoM. [1nga aToro HaxaTb Ha NpMBOAHOM
Ban cHu3y nanbuem (pucyHok [3l).

m [MpoBecTn YnicTKy aeTtanen.

Mixer

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HOXM |/ BpaLyaroLmumncs
npusoa!

Huvikorga He onyckaTb pyku B YCTaHOB-

NeHHbIN 6rieHaep! BrneHaep MoXXHO

CHVUMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOMbKO Nocre

ocTtaHoBkM npueoaa! bnenaep MoxHo

MCMonb30BaThb TONbKO B COGpaHHOM BUaE U

C YCTaHOBIEHHOMN KPbILLKOWN.

/\ OnacHocTk ownapuBaxus!

Mpun nepepaboTke B GrieHaepe ropsymx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOAUT Map. 3anonHaTb MakcMmym

0,5 nuTpa rops4en unn cUnbHONEHsLWencs
KWOKOCTU.

BHumaHume!

Bnexgep MoxHO noBpeauTb. He nepepaba-
TbIBaTb 3aMOPOXEHHbIE UHIPEANEHTHI (3a
UCKINtoYeHeM KyoukoB nbaa). He BknoyaTb
nycron éneHgep.
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Pa6ota c 6neHgepom
PucyHok BI:

m HaxaTtb Ha KHOMKy pasbriokMpoBKu
1 NepeBecT! NOBOPOTHbIN KPOH- j
LUTEVH B NonoxeHue 4.

m CHsATb ¢ npmBogda brieHaepa 3almUTHyo
KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb CTakaH bneHaepa (Mapku-
pOBKa Ha py4Ke HanpoTUB MapKMPOBKMN
Ha OCHOBHOM GOKe) 1 MOBEPHYTL NPOTMB
4YacoBOW CTpenku Ao yrnopa.

m 3arpysuTb MHIPEONEHTbI.
MakcumarnbHoe KOnmM4YecTBO XNAKOCTU
=1,25 nutpa;

MaKkCuMarnbHOe KONMMYeCTBO CUMbHO-
NEHSALLMXCS UMW ropsumX XKNOKOCTEN
= 0,5 nutpa;

ONTUMarbHOE KONMYeCTBO AN
nepepaboTkn TBEPAbIX UHTPEANEHTOB
=100 rpamwm;

m YCTaHOBUTb KPbILLKY 1 3aBEPHYTb ee
MPOTMB YaCOBOW CTPENKX A0 ynopa
B pPyyKy brieHaepa. Kpblilika gomkHa
3admKCMpoBaTLCS.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHBIV NepekntoyaTenb
Ha Xenaemyto CTyneHb.

[o3arpy3ka MHrpeaueHToB
PucyHok H1-8:

m BbIknouMTb NpMBOpP C NMOMOLLbIO NOBOPOT-
HOro nepekroyaTensi.

m CHATb KPbILLKY W 3arpy3nTb UHIPEANEHTbI

unm

H N3BJ1€4b BOPOHKY M NOCTENEHHO 3arpy-
aTb TBepAble MHIPEANEHTLI Yepes
3arpy3oqHoe oTBeEpCTUE

nnn

m 3anUTb XUOKAE UHIPEeONEHTbI Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6otbi

m BbIknounTb NpMBop ¢ NOMOLLIbIO MOBOPOT-
HOro nepeknoyaTens.

m [NoBepHyTbL GrieHaep No YacoBOW CTpenke
N CHATb.

PekomMeHgaums: BrieHgep nydile Bcero
MOYMCTUTL Cpasy Mocrne UCrorb3oBaHus.



Yuctka u yxon

BHumaHwme!

He ncnonb3oBatb abpasnBHble YACTALLME
cpeacrtBa. [NoBepxHOCTM Npubopa moryT
ObITb NOBPEXAEHbI.

Yuctka ocHOBHOro 6roka

/\ OnacHocTk nopaxeHus Tokom!
OcHOBHoOI1 BI1OK HU B KOEM CIly4ae He norpy-
XaTb B BOAy W He AepXKaTb NoA NPOTOYHOM
Bofoi. He ncrnonb3oBaTtb NapoouncTUTeNb.

m /13Bneyb LWTencesbHyo BUIIKY U3 PO3ETKU.

m [IpoTepeTb OCHOBHOM GMOK 1 3aLUUTHBIE
KPbILLKV NPUBOAOB BNAXXHOW TKaHbH. Mpn
HeobXx0AMMOCTM NCMOMb30BaTb HEMHOIO
CpeacTBa AN MbITbs NOCyAbl.

m B 3aknoueHne BoiTepeTb NpMbop Hacyxo.

UYunctka cMecuTernibHOM Yyaliu u
Hacagok

Cmecheanyro vYawly n Hacagkm MOXHO
MbITb B nocy,u,omoequﬂ MaLlnHe.
[MnacTmaccoBble AeTanu He 3aXXumaTb

B nocyuomoequM MallnHe, Tak Kak B
npouecce MbITbA BO3MOXHaA UX NOCTOAHHaA
Aedopmauus!

Yuctka yHUBepcasrbHOW pe3ku
Bce petanu yHMBepcanbHoW pesku MOXHO
MbITb B I'IOCWJ,OMOS‘-IHOVI MallunHe.

PekomeHpauus: [Ins ycTpaHeHusi kpac-
HOro Haneta nocne nepepaboTku, Hanp.,
MOPKOBW, Har1Tb HEMHOIO PacTUTENbHOO
Macna Ha TPSMKy 1 NpoTepeTb et YHBep-
canbHy pesky (He ANCKU-U3MENBIUTENN).
Mocne aToro NPOMbITE YHUBEPCASbHYHO
pesky.

Yucrka 6neHpepa

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 06
ocTpble HoXu!

He TporaTb HOXW BrieHaepa ronbiMy pykamu.

CTtakaH 6rneHzepa, KpbILLKY Y BOPOHKY
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalLuHe.

YucTka n yxon ru

PexomeHnpaums: Nocne nepepabotku
XKMOKOCTEN 3a4acTyto [OCTATOYHO NMOYUCTUTD
OneHaep, He cHUMast ero ¢ npubopa. [ns
3TOro 3anunTh B YCTAHOBIEHHbIV GneHaep
HEMHOro BOAbl CO CPeACTBOM Afsi MbITbst
nocyapl. BkntounTb 6neHgep Ha HECKONMbKO
cekyHg (cTyneHb M). BbinuTb MbifbHYIO BoAy
1 NPOMbITb GrieHaep YMCTOM BOOOW.

BaxHoe npumevaHue

CyMKy Ans NpYHaAnNeXHoCTeN YNCTUTb Npur
HeobxogmmocTu. CnenosaTb yKasaHWsM Mo
yXoAy B CyMKe.

XpaHeHune

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHuUs!
Mpu Hevcrnonb3oBaHUM NpUGopa U3BMeYb
LUTENCENbHYH BUMKY 113 PO3ETKM.

PucyHok [&:

® YNOXWUTb Hacagkn u AUCKUN3MENBINTENN
B CyMKY AN151 IPUHaANEXHOCTEN.

m CymKy ANS NpuHaaneXxXHoOCTen XpaHuTb B
CMeCUTENbHON Yalue.

m [N XpaHeHUs1 B OpUrMHanbHON ynakoBke
cM. pucyHok [A.

NMomoub Nnpu ycTpaHeHUu
HeucrnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHuUs!
Mepen ycTpaHeHMeM HeUcrnpaBHOCTH
N3BreYyb LUTEMNCENbHYH BUMKY 13 PO3ETKM.

MOBOPOTHLIN KPOHLUTEMH AOITKEH ObITb
3adyMKCUpOBaH B KaXXA0OM paboyem
MONOXEeHUW.

MonbiTanTeck CHavana ycTpaHuTb
BO3HMKLLIYIO NpoBrnemy ¢ MOMOLLbO crieay-
IOLLMX YKa3aHuWN.

HeuncnpaBHocTb
Mpubop He BKIHOYaeTCS.

YcTpaHeHue

m [poBepUTL HanMyme aNeKTPOCHabXeHNs.

m [poBepUTL LUTENCENbLHYH BUSKY.

m [poBeprTL MOBOPOTHBIN KPOH-
LWTEVH. B npaBnnbHOM nonoxeHun?
3adumkcnmpoBaH?

m [NpyKkpyTVTL BrieHaep nnm CMecUTENbLHYHO
Yyally o ynopa.
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ru Mpuvmepsbl ncnonb3oBaHus

m YCTaHOBWTb KPbILLKY BneHaepa n npukpy-
TUTb A0 ynopa.

m HakpbITb 3aLUTHBIMM KPbILLKaMU ANS1
NPUBOAOB HEUCMONb3yeMble NPUBOADI.

m AKTVBMpOBaHa GroknpoBKka NOBTOPHOTO
BKItoYeHus1. MNepkniouunts nprbop B nono-
xeHue 0/off 1 3aTem Hasag Ha xenaemyto
CTyMeHb.

HeucnpaBHocTb

Mpnbop BbIKMOYAETCSH BO BPEMS UCMOSb-
30BaHusA. AKTVBMPOBaHA 3aLlumTa oT nepe-
rpy3ku. OgHoBpeMeHHo nepepabarbiBanoch
CNMULLKOM DOrbLUOE KONMMYECTBO NPOAYKTOB.

YcTtpaHeHue

m OTknounTb NpUBOP.

m CoKpaTUTb KONM4ecTBO nepepabaTbiBa-
€MbIX NPOAYKTOB.

m He npeBbilaTe MakcuMarsbsHO
AOMyCTMMOTO KOnmnyecTsa NpoayKTOB
(cm. «[Mpumepbl ncnonb3oBaHUs»)!

HeucnpaBHocTb
Bo Bpemsi paboTbl npmBoAa cryyanHo 6bina
HarkaTa KHornka pa3brnokvpoBku. MoBo-
POTHbIV KPOHLUTENH NepeaBuraeTcst BBEPX.
MpuBog OTKNIOYaETCS, HO HE OCTaHaBnNuBa-
€TCS B NMOMOXEHWN AN CMeHbl HacafokK.
YcTpaHeHue
m [lepeBecTvi NOBOPOTHBIN NepeknovaTenbs
B nonoxexune 0/off.
m [lepeBecTu NOBOPOTHbLIN KPOH-
LUTeH B nonoxexue 1. j
m Bkntountb npmbop (cTyneHs 1).
m CHoBa BbIKMNIO4UTL Nprbop.
Hacapka octaHaBnnBaeTcs B NOMOXeHWUN
[Onsi CMeHbl HacaoK.
HeuncnpaBHoOCTb
Brienaep He HauvMHaeT paboTaTb nnmn octa-
HaBnMBaeTCs BO BPEMS UCMONb30BaHUS,
npuBog, «ryauT». Hox 3abnokvpoBaH.

YctpaHeHue

m OTKNOUNTL NPUBGOP U U3BMEYL
LUTENCENbHY BUIIKY U3 PO3ETKN.

m CHATb OneHaep v yaanuTtb NpensTcTBue.

m CHoBa ycTaHoBUTL GneHzaep.

m Bkniountb npmbop.
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BaxHoe npumeyaHue

Ecnu Takum 06pa3om He yganock yCTpaHUTb
HeuncnpaBHOCTb, NoXarnyicTa, obpaTuTech B
CEPBUCHYHO Cryx0y.

Mpumepbl ncnonb3oBaHUA

B30buTble cnuBKu
100 r-600 r

m [NepepabaTtbiBaTth cnveku ot 1%
00 4 MVHYT Ha CTyneHn 4 — B 3aBUCU-
MOCTU OT KONMYECTBA U CBOWCTB CIMBOK,
C NMOMOLLbI0 BEHYMKA ANs B3OUBaHMS.

AnyHbIN Genok
Ot 1 oo 8 aAn4HbIX benkos

m [NepepabaTbiBaTh Genku ot 4 fo 6
MWHYT Ha CTyNeHu 4 ¢ NOMOLLbI0 BEHYMKA
Ons B36uBaHUSA.

BuckBuTHOE TecTo

OcHoBHOWM peuenT

2 anua

2-3 cT. n. ropsiver Boabl

100 r caxapa

1 nakeTMka BaHUIILHOTO caxapa
70 r MmyKku

70 r kpaxmana

npu HeO6X. HEMHOTO XUMUYECKOTO
paspbIxnuTens

m B36vBaTb MHrpeaueHTsl (kpome Myku 1
Kpaxmana) B Te4eHne NpMMepHO 4-6 MUHYT
Ha CTyrneHu 4 ¢ NOMOLLbIO BeHYMKa Ang
B36VBaHWA [0 06pa3oBaHNA NeHbI.

m [NepeBecTn NOBOPOTHBLIV NepekoYvaTenb
Ha CcTyneHb 1 1 B Te4eHre npumepHo ¥z-1
MWHYTbI MO CTOMOBOW JIOXKE NOAMELLM-
BaTb NPOCESIHHYI MYKY U Kpaxmar.

MakcumanbHOe KONnM4ecTBO: 2 X OCHOBHOM
peuent



Cpo6Hoe TecTo

3-4 anua

200-250 r caxapa

1 WwenoTka conu

1 nakeTuK BaHUIbHOTO caxapa unu ueapa
¢ Y2 nuMmoHa

200-250 r crnmBoYHOrO Macrna unm
MaprapvHa (KOMHaTHOWM TeMneparypbl)
500 r mykun

1 NaKeTUK XMMUYECKOTO paspbIXnuTens
125 mn monoka

m Bce uHrpeaneHTbl nepemeLumBaTb
B Te4eHMe NPpUMepPHO %2 MUHYTbI Ha
CTyneHn 1, a 3aTem B Te4eHne NprMepHO
3-4 MUHYT Ha cTyneHn 4 ¢ NOMOLLbIO
BEH4YMKa AN nepeMeLLnBaHums.

MakcumanbHoe Konu4yecTtBo: 1,5 x

OCHOBHOW peLenT

Meco4yHoe TecTO
OcHoBHoW peuent

125 r cnvBOYHOro macna
(komHaTHOM Temneparypbl)
100-125 r caxapa

1 anuo

1 WwenoTka conu

HEMHOTO JIMMOHHOW LeApbl UK BaHUITbHOMO
caxapa

250 r myku

npu HEOBX. HEMHOIO XMMUYECKOrO
paspbIxnuTens

m Bce vHrpeaveHTbl nepemelumeath
B TE4YEHME NPUMEPHO Y2 MUHYTBI Ha
CTyneHn 1, a 3aTeM B Te4eHWe NprMepHO
2-3 MWHYT Ha CTyneHn 3 C NOMOLLIbIO
BEHYMKa AN NepeMeLuvBaHus.

Mpw ncnonb3oaHun 6omnee 500 r MyKu:

m Bce vHrpeaneHThbl 3amelunBaTh B TE4EHME
NPUMEPHO %2 MUHYTBI Ha CTyneHu 1, a
3aTeM B TEYEHUE NPUMEPHO 3-4 MUHYT
Ha CTyneHu 2 ¢ NOMOLLbI MECUbHON
Hacagku.

MakcumanbHoOe KONM4ecTBO: 2 X OCHOBHOM
peuent

Mpumepsbl ncnonb3oBaHMst ru

OpoxckeBoe TecTo
OcHoBHOW peuenT

500 r myku

1 anuo

80 r>xupa (koMHaTHOWN TemnepaTtypbl)

80 r caxapa

200-250 mn Tennoro mornoka

25 r cBexXUX 1nu 1 MakeTuK CyxXunx ApoxoKen
ueapa ¢ %2 numoHa

1 wenoTka conu

m Bce vHrpeameHTel nepepabartbiBaTth
B TEYEeHMe NPUMEPHO 2 MUHYTbI Ha
CTynenu 1, a 3aTeM B Te4EHNE NPUMEPHO
3-6 MMHYT Ha CTyneHn 2 ¢ NOMOLLIbIO
MeCUIbHON HacadKw.

MakcumanbHoe konu4vecTtBo: 1,5 x
OCHOBHOW peuenT

TecTo ANA makapoH
OcHosHoW peLenT

300 r mykun

3 anuya

npu Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonogHom
BOAbI

m Bce vHrpeaveHTel nepepabartbiBath
nNpUMepHO OT 3 A0 5 MUHYT Ha CTyneHu 2
[0 nonyyeHus Tecta.

MakcumanesHoe konuyectso: 1,5 x
OCHOBHOW peLenT

TecTo anga xneba
OcHoBHOWM peuenT

750 r mykn

2 nakeTuka Cyxmx QpoXoken
24.n. comm

450-500 mn Tennon Boabl

m Bce uHrpeaueHTel nepepabatbiBath B
TeYeHve NPMMEPHO %2 MUHYTbI Ha
CTyneHnu 1, a 3aTeM B Te4YEeHMe NPUMEPHO
4-5 MVHYT Ha CTyNeHn 2 C MOMOLLbIO
MECUIbHOM HacaaKu.
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ru YTununsauus

MaioHes

2 anua

2 4. 1. ropunubl

Y4 N pacTUTENbHOrO Macrna

2 CT. . IMMOHHOTO COKa U yKcyca
1 WwenoTka conu

1 wenoTka caxapa

WHrpeaneHTbl OMKHBI UMETb OAVHAKOBYHO
Temneparypy.

m VIHrpeguneHTbl (kpoMe pacTUTenbHOro
macna) nepepabarbiBaTb B TE4EHWE
HECKOMbKMX CEKYHZ Ha CTyneHn 2 unm 3
B GneHpepe.

m [epekntountb OneHaep Ha CTyneHsb 4,
MeaJfIeHHO BNMBaTb Macro Yepes BOPOHKY
1 npogorkaTb NepemeLumBaTh 40 Tex nop,
Moka MavioHe3 He 3MYMbr1pyeTcs.

MaiioHe3 crieqyeT ynoTpe6uTh B cxaTtble
CPOKM, HEe XPaHUTL €ero.
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YTununsauusn

YTunuaupyiTe ynakoBky C UCMOMb30-
ﬁ BaHWeM aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  MeTOoAOoB. [JaHHbIN Npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUU EBPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMKM ANEKTPUHECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lax-
Hble HOPMbI ONpPeaensitoT OENCTBYO-
Lme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
Buna BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npubopoB.. MHopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUNIM3aLum
Bbl MOXeTE Nony4nTh B MarasuHe,
B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUNHOIO
obcnyxuBaHua

MonyunTb ncyepnbiBaoLLy0 MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOro obCnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBMCHOM LiEHTpe, Unmn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpoM3BOaUTENs
000 «BbCX BblToBast TeXHUKa», Unu

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobori npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.



CneuuanbHble NpUHaLNEeXHOCTH ru

CneuunanbHble NMPUHaANeXxHoCTun

MUZ5ZP1

CoKOBbIXU-
Marnka ans
LMTPYCOBbIX

[ns oTkrma coka u3 anenbCMHOB, NMMMOHOB U
rpenndpyToB.

MUZz5CC1
Hacagka
Ons Hape3ku
KyOvkamm

[ns Hapeskun pyKTOB 1 OBOLLEN HA PaBHOMEPHbIE
KyOuvKn

MUZ5FWA1
Msicopy6ka

NSt u3aMenbYeHnsi CBeXero Msica Ans Taptapa unm
pyneta u3 pybrneHoro msica.

MUZ45LS1

Komnnekt
(HOPMOBOYHbIX
[INCKOB,
MErKo, (3 MMm),
KpynHo (6 mm)

Onsa msacopy6km MUZ5FW1.

Menko ans nawwTeToB u 6yTepbpoaHbIX Macc, KpynHo
Ans XapeHblx konbacok 1 cana.

MUZ45SV1

Hacapka-
wabnoH ana
BbIMNeYkn

[nsa macopy6kn MUZ5FW1.

C meTannuyeckum wabnoHom Ans 4 pa3nnyHbiX opm
BbINeYKN.

MUZ45RV1
Hacagka-tepka

Onsa msacopy6km MUZ5FW1.

[nsi HaTUpaHKs OpexoB, MUHAAMS, LLIOKoNaAa u CyXux
Oynouvex.

MUZ45FV1

Hacapgka-npecc
011 OTXKMMa
coka

[nsa msacopy6ku MUZ5FW1.

[nsa omxmnma MyCCa 13 4Arof, Kpome MmarimHbl, NOMMagopoB
1 LWWMNOBHUKaA. O}J,HOBpeMeHHO aBToMaTn4eckun otgensa-
HOTCA BETOYKN U 3€PHbILLKK, HaMnp., OT CMOPOAUHbI.

MUZ45PS1

[uck ans
kapTodpens

¢pu

[ns yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.
[nsa Hapesku cbiporo kaptodens Ansa kaptodens dpu.
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ru

CneunanbHble NPUHaLNEXHOCTH

MUZ45AG1 [nsa yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.

Hwvck ans HapesaeT pyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMM MONOCKaMKN Ans
Hapesku OBOLLHbIX Ontof, a3naTcKom KyXHW.

oBoLlen ansa

ontoa asmart-

CKOW KyXHM

MUZ45RS1 [ns yHuBepcanbHon pe3kn MUZ5DS1.

[wnck-Tepka, [ns HaTupaHus cbiporo kapTodpens, Hanp., Ans
KpynHO APaHKOB UMK KINELOK.

MUZ45KP1 Onsa yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.

Owvck ans [ns HaTupaHus cbiporo kapTodens Ans ApaHUKoB
KapToenbHbIX U KapTogenbHbIX onagui, Ans Hapesku ppykToB 1
onagum OBOLLIEV TONCTbIMW JIOMTUKAMMW.

MUZ5ER2 B cmecuTenbHONM Yalle MOXHO nepepabartbiBaTb 40
CmecuTenbhas 20 I MyKu MIOC MHIPEONEHTbI.

Yawa n3

HepXxaBetoLLen

cTamm

MUZ5KR1 B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabartbiBaTb 40
CmecuTenbhas 720 I MyKu MG MHTPEONEHTbI.

Yala u3

nnacTmaccsl

MUZ5MX1 [ns cmelumBaHnst HANUTKOB, ANsi NOPUPOBaHUS PPYKTOB
Hacan- 1 OBOLLIEW, ASi MPUrOTOBMNEHNSA MarioHe3a, A N3Merb-
ka-6renaep us  “eHus (bPYKTOB 1 OPEXOB, At U3MENbYEHNST KyOUKOB
nnactmaccel  TIbA3.

MUZ5MM1 [na py6ku 3eneHu, oBoLlen, A06Mnok n Msca, ans
MHOrodyHK- LLUIMHKOBKU MOPKOBW, peanca v cbipa, ANs HaTupaHns
LIMOHANBHbIA OpPEXOB 1 OXMaXAEHHOrO LIoKonazaa.

6neHpep

MprHaAnexXHOCTH, KOTOpble HE BXOASAT B KOMMMEKT NOCTaBKU, MOXHO NpuobpecTtu B
TOProBrie U B CEPBUCHOM Cryx0e.
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON™ Mo KOHTPOSieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKoHoAaTesIbCTBA O 3awuTe npas notpedutenen Poccunckon Pepepauum

MpoAayKuus: CokoBbLKUMArku, MUKCcepbl, GrieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHVMAHWE! AccopTUMEHT npoayKuun NocTOSAHHO OBHOBNAETCS. TeXHUYECKNe XapakTepucTuk NPOAYKLUMK, B TOM Yucre aHeprodatdeKTUBHOCTU, NOCTOSHHO COBEp-

weHcTByI0TCS. MPOAYKLMS PErynsipHO NPOXOANUT 0Bsi3aTerbHYI0 NPoLEAyPY NOATBEPXKIEHNS COOTBETCTBUS COMMACcHO AENCTBYIOLIEMY 3aKoHoAATENbLCTBY. MHdopmaumio o

PeKBU3MTaX aKTyanbHbIX CEPTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX UX AECTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIMIO O KNacce 1 xapakTepucTukax aHeproathdeKTUBHOCTU NPoayK-

UM, MHhopMaLMio 06 akTyarnsHOM accopTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OPraHM3aLim, BeIMOMHSIOWIEN (YHKLMM MHOCTPAHHOTO WM3rOTOBUTENS Ha TeppUTOpUM

Poccuiickon ®epepaunn OO0 «BCX BeiToBas TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, akc (495) 737-2798.

Komnanusi OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mocksa, yn. Manasi Kanysxckas, 4.15 ocyLlecTBnsieT CBOI0 AESTENbHOCTb MO NOATBEPKAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

Ly OT MMEHU NPOU3BOANTENS HA €AVHOI TAMOXKEHHONM TePPUTOPUM TAaMOXKEHHOTO COl03a B COOTBETCTBUN C ACACTBYIOLNMI TEXHUYECKUMI PErnamMeHTamm, B KayecTse

YNOMHOMOYEHHOrO M3rotoBUTENEM NuLa, a Takke BbINONHAET TpeGoBaHusi, npesycMoTpeHHble 3akoHoM P® Ne184-d3 «O TexHWYeckoM peryniupoBaHuv» Ans nuua,

BBINOMHSIOLLETO (hYHKLMI MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickon deaepaunm.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®enepaumio NpoayKLmum, cepTudULMpoBaHHONM B Ka4eCcTBE CEPUINHO NPOU3BOAVMMON OpraHoM rno cepTudmkaumm «Poctect-Mocksay, aTTec-

TaT akkpegutauun POCC RU.0001.10.A5146, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, Tenedo (499) 129-2600, ssnsetcsi OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mockea,

119071, yn. Manasi Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aumen, ykasbiBaeMoil Ha NPOAYKUNM B LIENSIX MAEHTUdMUKALMM NPOAYKUMM 1 OCYLIECTBISIOWEN NepBUYHOE pasMeLleHne NPoaYKUNM Ha peiHke EBponerckoro

coto3a, siensietcs Pobept Boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanusi (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOpUANYECKIM NULIOM (M3rOTOBUTENEM), OCYLLECTBIISIOLNM OT CBOETO UMEHM U3TOTOBIIEHIE NPOAYKLIM 1 OTBETCTBEHHBIM 38 €€ COOTBETCTBIUE TPEGOBAHNAM NPUMEHUMBIX

TeXHUYECKNX pernameHToB TamMoXeHHOro cotosa, aensetcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).

Mpu nepeBo3ke, NOrpyske, pasrpyske U XpaHeHUM NPOLYKLMM CriedyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO M3MOKEHHbIX B UHCTPYKLWM NO SKCMyaTaLuu, cneayiowmmn Tpe6o-

BaHUAMM:

+ 3anpelyaercs noABeprarh NPOLYKUMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpy3kam, KOTOpbIe MOFYT MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO MPOAYKLMIA U/UNN HapYLLIEHNIO ee yna-
KOBKM.

+ HeoBxoaumo u3beratb nonafaHust Ha ynakosKy NPOAYKLUMM BOAbI U APYTUX XUAKOCTEN.

lMepen nepeBo3Kkoil N Nepesjadeil Ha XpaHeHne BbiBLUEN B AKCMNyaTaLmMy NPOAYKLMY MpY OTPULATENLHON TemnepaType HeoBXoAUMO YGeNTLCS B OTCYTCTBUM B NPO-

[lyKumum Bogbl.

Mpoaykums npeaHa3HaveHa K UCMoNbL30BaHMIO B YCNIOBUSIX TeMnepaTypbl Bbile 0°C 1 OTHOCUTENBHOM BNaXHOCTH, He npesbiatowen 93%.

Mepea Hauanom akcnnyatauuy NPOAyKLMN, ANUTENbHOE BPeMs HaXOAMBLUENCS NMoa BO3AENCTBNEM OTPULaTENbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BblEpXaTk €e B yCro-

BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPb! HECKONBKO Yacos.

Mpasuna peanusauny NPOAYKLUMM ONPeAEensioTcs NPeanpUATUSMU PO3HMYHON TOPFOBNM B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHNAMM AeCTBYIOLLEro 3akoHoAaTenbCTea.

YkazaHus no yTunu3auum NpoayKuUn coaepxartcst B MHCTPYKUMK NO 3KcnnyaTaumMm n moryt BbITb. YTOYHEHb! y MyHULMNanbHbIX OpraHoB WCMONHUTENBHON BNacTu.

[Ans NpoAyKuum, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoKa AeicTBUS cepTudukata CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTudMKaT AeCTBUTENEH NP ee NOCTaBke, Npofaxe 1

MCNonb3oBaHUN (NPUMEHEHNN) B TeHeHNe Cpoka Cryxbbl, yCTaHOBNEHHOTO B COOTBETCTBMM CO cTaTbeil 18 3akoHa P® o sawmTe npas notpebuteneii. Cpok cnyx6bl Ha

NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS NITOTOBUTENS O rapaHTUAHOM 1 CEPBICHOM OBCIYXUBAHINY .

Mpoaykuus MoxeT BbITb MAEHTUdMUMPOBaHA MO MoenbHOMY 0603HaueHuio (none «E-Nr.»), anpo6aLoHHomy Tuny (none «Type») n ToBapHOMY 3HaKy Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOAYKLWIO, YNIAKOBKY 1 (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTaLNM.

B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLIM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAsA MHChOPMALMS, MHCTPYKUMA (PyKOBOACTBO) MO

akcnnyataunm, nHchopmaums 06 yCnoBnsx rapaHTUIHONO 1 CEPBUCHOTO 06CYXMBAHMSA.

MapkvpoBaHue NPoAYKLMM OCYLLIECTBASETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npnuGopa, Ha yNakoBOYHOI 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke

MOXET NPOU3BOAUTLCS UHBIMI CIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLLNMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeAcTaBneHne MHAOPMaLM O NPUBOPE B MECTaX NPOAaX.

Mpoaykuns, koTopas npowna npoueaypy MOATBEPXKAEHWS COOTBETCTBMS cormacHo TpeGosaHuaAM TexHudeckux PermameHToB TamoxenHoro Cotosa,
MapKVpyeTCs €NHBIM 3HakoM 0BpalLieHns NPOAYKLMM Ha PbIHKE rOCYAapCTB — YNeHOB TaMOXEHHOrO Colo3a.

no 15.03.2015 u cooTBeTCTBUE KOTOPOW 06si3aTeNbHLIM TpeGoBaHUAM NOATBEPX/AEHO poccuiickumn ceptudukatamm B cucteme FOCT P, nn6o eanHbiMmu

@ Mpoaykuns, kotopas Gbina BbINyLUEHa YNOMHOMOYEHHBIMU TaMOXEHHBIMW OpraHamu B cB0GOAHOE ObpalleHne Ha Tepputopun TaMOXEHHOro coto3a
[loKyMeHTaM1 TaMOXEHHOTO COK3a, MOXKET GbiTh MapKMpoBaHa 3HaKoM COOTBETCTBUS.

AS146
OKCMnyaTaUMoHHbIe JOKYMEHTbI Ha MPOAYKUMIO BLINOMHAKTCA Ha PYCCKOM A3blke. DKCMyaTaunoHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyapCTBEHHBIX A3blkax rOCYAapCcTB — YEHOB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOrO, MPU HAfMuMK COOTBETCTBYIOLNX TPEGOBAHMI B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO 6E3BO3MESAHO MOMY4MUTL Y TOPrYIOLLEN OpraHn3a-
LMKM-pesnaeHTa CoOTBETCTBYIOLIENO rOCyAapCTBa — UYnieHa TaMoKeHHOrO Cok3a.

WHdopmaumsa o komnnekTaLmm Npoaykummn NpeAcTaBneHa B TOproBbiX 3anax, MoxeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHoit «ropsideit nHu» (800) 200-2961, a
Takxke [AOCTyrNHa B MHTEpHeTe Ha cailTe nponssoauTens http://www.bosch-bt.ru.

*09.02.2015 BCX Bou yHn Cumenc Xaycrepere Mv6X, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miorxen, Fepmanuts, 3 BCX TWGX, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miowxen, Mepmianis.
Mogens AnpoGaunoHHbIi CepTudpukart cooTBeTCTBUS Crpana-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [arta Bblaaun DeiictayeT no nsrotosuternk
C
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af346.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosexus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.AS146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
Peskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af46.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumst
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumsa
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
Tenn
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AS146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosenus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHusi




CepTudmkar cooTBeTCTBUSA

Moaens Anpo6aumnoHHbIin CrpaHa-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [ata Bblaaun DOevicteyeT Ao L
n Tenu
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Crnosexus
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMB2001 CNSMO3EV C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typumst
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.AA46.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A5146.B.62 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM6B250 CNHR11 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A146.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.6288: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CrnoBeHust
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoBeHust
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoBeHust
MSM87180 CNHR28 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusi
MSM88190 CNHR29 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHusi
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67190 CNHR26FP C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexust
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexusi
MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM881X2 CNHR29 C-DE.AS146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM6B400 CNHR12 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnogexus
MCM2050 CNCM11ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4250 CNCM21 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM64051 CNCM30 C-DE.Af346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crnosexus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4856EU CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4880 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM54240 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM54251 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnogexus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57860 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
Kod
MKM6003 KM13 C-DE.Af346.B.62081 14.02.14 13.02.19 Crnosexus
MKM6000 KM13 C-DE.Af346.B.62081 14.02.14 13.02.19 Crnosenus
Msicopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.A546.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHust
MFW1545 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHusi
MFW1550 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHusi
MFW45020 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW45120 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW66020 CNFW6 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67440 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68640 CNFW8 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68660 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68680 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
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Kayincisgik wapanapbl

Byn BynbiM yLWiH MaHbI3abl KayiNci3aik »xaHe KonaaHy HyckaynapbiH
any yYLiH ocbl KongaHy Typarsibl HyCKayrbIfblH TOSNbIFBIMEH MYKUAT
OKbIMN WbIFbIHbI3. ByNbiMAbl NanbIKTbl TYPAE KongaHy Typarnbl
HyCKayrnapfa can apekeT eTifIMereHae OCbl 9peKkeTTeEPAEH LbIFaTbIH
LWbIFbIHAAP YLWiH eHAipyLUi TapanbiHaH Keningik 6epinmenai.

Byn BynbiM TYPMBICTLIK XaFgannapga asblk-TYiK eHiIMAEpPiHiH
TYPMBbICTbIK KerieMaepae Hemece TYPMbICTbIK XKaFgannapra

ykcac 6enkommepumsnblk MakcaTTapaa eHaey YLUiH apHarnfaH.
TypMbICTbIK Xaffgannapra ykcac KongaHy katapbliHa, Mbicansbl,
OynbIMabl AyKeHOEeP, KeHcenep, ayblnapyallbinblk xxaHe backa
KOMMepLUMAnbIK eHAIpicTepaeri KbIaMeTKepriep acxaHanapbiHga
KongaHy Hemece naHcMoHAap4a, WarblH KOHaK ynnepae Hemece
ocblnapfa yKkcac xepnepae Kongady xartagbl. bybimapbl Tek
TYPMBbICTbIK KefieMAep MEH yakblTTapaa eHAey YLiH KongaHblHbI3.
PykcaT eTinreH makcumangabl kenemaepaeH («KongaHy mbicangapbi»
MakanacblH KapaHbl3) acbipMaHbi3!

Byn BynbiM a3bIK-TYNiK @HIMAEPIH apanacTbIpy, Uney aHe KafyFa
apHanfaH. OHbl 6acka Hepcenepai Hemece 3aTTapabl eHAey YLUiH
kongaHyra 6onmangbl. OHAIPYLLI pyKcaT eTKEH KeMeKLi Kypanaapabl
KonpgaHrFaH Kkesae kebipek apekeTTep opblHaayFa 6onaabl. bynbimapl
TeK KaHa TyMHyCKarblKk KOMeKLUI KypangapmeH bipre KongaHbiHbI3.
KemekLi kypangapabl KongaHdraH kesae oHbiMeH Oipre 6epinreH
KongaHy Typarnbl HYCKaymbIKTbl YCTaHbIHbI3.

Kongary Typanbl HyCcKaynblKTbl CakTan KOMblHbI3. BynbiMAabl

backa agamaapra 6epreHiHiage oHbIMeH Bipre KongaHy Typanbl
HyCKaynbIKTbl Aa 6epiHj3.

213



kk Kayincisgik wapanapbl

Xannbl Kayinci3aik Hyckaynapbl

/\ Tok cofy Kayni 6ap!

byn 6ynbimabl 6ananapfa kongaHyra 6epyre 6onmangpl.
BynbiMAabl xxaHe OHbIH kKaberniH 6ananapaaH anwak xepge cakray
kepek. byn byrbimaap AeHe, cesiM xaHe akbli-on KabinetTepi
LUeKTeyni, COHbIMeH Bipre Taxipnbeci xaHe Binimi XKeTKinikci3
afampap TaparnbliHaH Tek 6akbinay acTbliHaa bonFaHaapbiHaa,
Hemece BynbiMAbl Kayincis Typae kongaHy 6ovbiHWa ManimeTTepiH
e3fepiHe xayanTbl TyJFanapfaaH anbin, ocbl OyibiMAbI KonaaHyAaH
nanga 6ona anatblH KayinTepai TyCiHreHaepiHae faHa Kongadbinia
anagbl.

bananapra ocbl BybIMMEH OMHayfa pykcaT eTrneHi3.

BynbiMabl kagaranaycbl3 kongaHb6aHbI3.

Bynbimabl TeK kaHa mpmanslk TakTanwaga kKepceTinreH manimeTTepi
OonblHLWWA icke KOCbIMn KonaaHblHbI3. Tek KaHa »abblk 6benmvenepae
KongaHyfa apHanfaH.

Erep ByibIM HeMece OHbIH, KyaT CbiMbl 3aKbiMaarca, OHbl
nanganaHoaHpI3.

YKyMbIC icTETINreH kemekLUi Kypan He Kocarnkbl benwekrepai
anmacTbIpy angblHaa, 6yrbiMabl eLWipin, XenigeH axblpaTy Kepek.
BynbiMabl, oHbl BakbInaycbli3 KanablpFaHbiHbI3aa, KypacTblpbin
OpHaTKaHbIHbI3Aa, benweKkTereHiHiaae Hemece TasanaraHblHbI34a
apKaLLaH XerigeH axblpaTbiHbI3.

BynbiM KabeniH eTKip HeMece bICTbIK XXeprep apKbifbl TapTnaHbI3.
Ocbl ByMbIMHbIH, Kabeni 6y3binbin 3akbiMaaHFaH kynae 6onca,
kayinTepain, nanga 6onybiH 6onasipmay YLiH, OHbIH, eHAIpYLWi Hemece
TEXHUKanbIK KbI3MET KOPCETY opTasibifbiHbIH MaMaHbl apKblisbl,
Hemece ocblnapfa ykcac apHavibl 6inimi 6ap agam TapanbliHaH
aybICTbIPbINYbl KAXET. ByMbiMapbl XXeHAeY XXyYMbICTapbl TEK KaHa
TEXHUKanbIK KbI3BMET KOPCETY OpTasblfblHbIH MaMaHbl apKbisibl
OTKI3inyi Kaxer.

Byn 6ynbiMFa apHanfaH Kayincisgik Hyckaynapbl
A\ XapakaTTaHy kayni 6ap!

/\ Tok cofy Kayni 6ap!

Xeni awacblH Tek ByNbIMMEH XXYMbIC iCTeY YLUIH KaXXETTi 9pekeTTep
©TKi3inin XeHe eHiMaep MeH 3aTTap AavblHAanbIn KomblrFaHaa faHa
3NEKTP PO3eTKaCblHa XarFaHbI3.

Heriari OyrbiMab! eLlkallaH CynbIKTbIK iLliHe 6aTbipMaHpI3 XXaHe
afblHAbI Cy acTbiHAa ycTamaHbl3. ElkaHaan 6y TazanafbiwblH
naviganaHbaHbI3.
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Kayincisaik wapanapbl kk

BynbiM KoCynbl BonFaH Kesge, anHanMarbl TYTKaHbl PETTEMEH,3.
XKeTtek TonbIFbIMEH TOKTaFaHLa KyTiHi3. Kypangpb! / kemekwi kypanabl
XKETeK TOKTaTbIIFaH KyniHae bonfaHaa faHa anMacTblpbiHbI3 — XKETek
eLlipinireHHeH KeriH Bipa3s yakbIT XXyMbIC icTen Typaabl.

ByMbiMabl TEK KaHa anHanmarbl axblpaTKbILL apKbifbl KOCbIMN
eLipiHi3. bynbiMabl kongaHbaFaH Ke3ae allaHbl po3eTkagaH
LWblFapbiHbI3. AKaynbIKTbl XKOK angblHAa alaHbl po3eTkagaH
LUbIFapbIHbI3.

/\ AMHanManbl KypangaH XapakaTtTtaHy kayni 6ap!

AnHanbIn TypaTbiH 6enwekTepiH yctamaHpi3. KongaHy 6apbicbiHaa
blAbICTbl YCTaMaHpI3. TeK XabbifiFraH KaknakmneH KyMbIC iCTEH3!
Kypangbl / kemeKLi Kypangbl )XeTek TOKTaTblfiFaH KyrhiHge 6onfFanaa
FaHa anMacTbIpbIHbI3 — XXETEK eLUipifireHHeH KeriH Bipa3 yakbIT
XYMbIC iCTen Typazbl XeHe Kypanabl anmacTblpy KyniHae Typaabi.
AnHanmanbl TyTKaHbl angbiMeH KypangblH, 60c¢ Xypic KyriHe
XbIUDKbITbIHbI3.

Kayinciagik cebentepiHe 6annaHbICTbl OyMbIMAabl KONAaHblIMaraH
XKETEK KOpFaHbIC KaknaFbIMeH XabblnFaH kesge faHa XXyMbiC icTeTyre
oonaabl.

Acyinnik MmanganarbIlWThl TEK KaHa ByibIM XeTeri TOKTan TypfaHblHAA
XXoHe Kabeni anekTp po3eTKacblHaH LWblfapblifaHbliHAA EHrI3iHi3 /
LWblFapbiHbI3. KyWFbILW ilWiHe KOSbiHbI3abl canMaHbI3.

/\ OTKip nblWaKTaH XapakaTTaHy kayni 6ap!

ManganafbILl ONCKiIHIH ©TKIp NblllakTapbl MEH XXWUEKTEPIH YCTaMaHbI3.
MawnganarbIw guckinepre Tek 6ymipiHeH Kon TuridiHi3! ApanacTbIpfbill
MblLLAKKA >XanaH KOnMeH TUMEH|3.

/\ OTKip nblwak / atHanbIn TypaTbiH XXeTeKTEeH XapaKaTTaHy
Kayni!

OpHaTbinFaH apanacTblpfbilWThl YCTamaHpbl3! ApanacTbIpfbilThl

TeK kaHa OyMbIM XXeTeri ToKTan TypFaHblHAA EHri3iHi3 / WbiFapblHpbI3!

ApanacTbIpfbIlUTbIl TEK XXMHAKTasnfaH Kynae xeoHe xabblnFaH

KaknakneH nanganaHbiHbI3.

A\ Kywnin kany kayni 6ap!

blcTbIKk apanacTtblpblnatbiH OHIMAI 6HAEY Ke3iHAe KaKnakTarbl

KynrbllwTaH By wheiragbl. EH kebi 0,5 NUTP bICTbIK HE KenipLuireH

CYWMbIKTbIK TONTbIPbIHbI3.

/\ MaHbI3abi!

BynbiMabl TEK KaHa TYNHYCKanblK KOMEKLLI KypanaapmeH bipre
KonaaHbiHbI3. KemekLui kypangapabl KongaHdraH kesae oHbIMeH Bipre
GepinreH KongaHy Typarnbl HyCkaymnblKTbl YCTaHbIHbI3.

Bip yakpITTa Tek Bip Kypan He keMeKLi Kypar KongaHblHbI3.
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kk Kayinciagik >xxymneci

A\ Kypbinfbl He KeMeKWi Kypanaarbl 6enrinepgid TyciHgipmeci

OpblHOAHbI3.

‘ i KonpaHy Typanbl HyckayrblKTarbl Hyckaynapabl

Aban 6onbiHbI3! AHanMarns! nbillak.

Abai 6onbiHbI3! AHanmanb! Kyparn.
TonTblpy CaHpblNaybIH yCTaMaHbI3.

Kayincisgik xyueci

KeHeT icke KocblIniyaaH KOpfaHbIC

«KyMbIC Kynnepi» KecTecCiH kapaHpbI3.

BynbiMabl Tek kaHa 1 xxeHe 3 KynnepiHae

Kocyra 6onaapil:

m bigbic (10) opHaTbINFaH4a XeHe
TipenreHwe OypanfaH ke3ge

KoHe

m apanacTbIpfbILL XXETEriHiH KOpFaHbIC
kaknarbl (7) >xabblnFaH Kkesae.

KanTa icke KOCbInyaaH KOpfaHbIC

Tok KyaTbl y3inreH kesfe byvbiM KOCyrbl
KyviHAe kanagbl, ananga KosranTtkpiLl
XKYMBbIC icTemel kanaapbl. KanTa icke Kocy
YLWiH aiHanManbl axbipaTkeiwTsl 0/off
KyriHe 6ypan KOCbIHbI3.

ApPTbIK XXYKTeMeaeH KOpPFaHbIC
Erep »yMbIC 6apbiCbiHAa KO3FanTKbILL

e3fjriHeH ToKTan Karnca, apTblK XKyKTemeaeH

KOpFaHbIC icKe Kocbinaabl. byn xafqanabiy
bIKTUMar cebebi - asblk-Tymik eHIMAEPIHIH,
YIKEH MerLeprepiH eHaey.

Kayincisaik xxynenepiHiH icke
KOCbINnFaHbIHAA apeKeTTep Typanbl
«AKkaynbIKTap OpbIH arnfaH xarganaarbl
KeMeK» MaKarnacbiH KapaHbli3.

KongaHy HyckaynbifbiHAa Typni ynrinepre
cunattama Bepinegi, ynri wornybiH Aa
kapaHbi3 ([ cypeTi). ByiibiM KyTyai KaxkeT
eTnenai.
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Xannbl manimeTtrep

BeTTiK >KafbIHaH >XanbIn aLlbIHbI3.

IX cyperi:

Herisri bynbim

1 bBocary Tynmeci

2 AunHanmanbl TYyTKa
TyTKaHbIH >XOFapbl kapam XbIHKybIHa
Kongay kepcetyre apHanfaH «Easy
Armlifty dyHKUmsiChI («<XKYMbIC Kynepi»
MakanacbiH kapaHbl3).

3 AnHamanbl axbipaTKbILL
OuwlipinreHHeH KeiH («0/off » kyi) Oyibim
Kypanapl anmacTblpy yLiH aBToMaTThbl
TYpAe OHTannbl Kynae XXymbiC icTenai.
0/off = TokTaty
M = xofapblpak anHany xbingamabifbiHa
apHarnfaH >xefen aybICTbIpy,
aXblpaTKbILUTHI Kanayrnbel apanacTbipy
Y3aKTbIFbl YLUIH YCTan TypbIHbI3.

1-4 Kagambl, XXyMbIC XblNaamabifbl:

1 = TemeH aviHany Xblngamapirsbl — 6asy,
4 = ofapbl anHany Xbingamablfbl —
XKblngam.

4 KeTekTiH KOpFaHbIC KaKnarbl
YKeTekTiH KopFaHbIC KaknarblH anbin
Tacray YLUiH, apTKbl XafblH 6acbin,
KaknakTbl anbin TactaHpi3.

5 Xerek:

— acyunnik MamMaanarblill )XoHe

— WbIPbIH CbIKKbILW (apHalbl )abaplK®).
Bynbimapl KongaHbaraH ke3ae XeTekTiH
KOpPFaHbIC KaKnaFblH OpHATLIHbI3.

6 Kypanra apHanfaH xeTtek
(BynFayblL, KakKbILL, UIEriL) XaHe
epTTapTKbILW (apHaibl >xabablkK*)



7 ApanacTbIpfbill XeTeriHiH KOpFaHbIC
KaKnarbl

8 ApanacTbIpfbillKa apHasriFaH XeTek
(apHaiibl xababik*)

KonpaHbinMaraH Ke3fie apanacTtblpfbiLL
JKETETIHIH, KOpFaHbIC KaknafFblH
OpHaTbIHpI3.

9 Kabenbpai cakray kamepachl
Kabenbai ofaH apHanfaH 6enmere
KOWMbIHbI3

Kemekuwi kypanbi 6ap bigbic

10 Tot 6acnanTbiH GonaTraH
apanacTbIpfblill biAbIC

11 Kaknak

Kypanpap

12 Bynfaybiw

13 Kakkbiw

14 KamblIp xankbiwbl 6ap uneriw

15 Kemekwi Kypan gop6achl
Kypangap meH manganarbill guckinepai
CaKTayra apHarnfaH.

Acynnik manpganarbill
16 WUtepriw
17 Kywrbllwbl 6ap Kaknak
18 ManpanarbIw auckinep
a AnHanmanbl Keckill ANCK — KanblH, /
XiHiLke
b AviHanmanb! YKk AUCK — YIKeH /
LafbIH
¢ Yinkenme guck — optawla
19 [Ouck ycTaFblilbl
20 LWbiFbic caHbinaybl 6ap kopnyc

ApanacTbIpfFbiw®

21 ApanacTbIpfbil caybIT

22 Kaknak

23 Kywnfbiw

* Kocarnkbl 6eniiek xeTkisinim bymacbiHaa
6onmaraH xxarfanga, oFaH caya OpHbl MeH
KbI3MET KOpCETY opTasblfbiHaH TanchlpbIC
Gepyre 6onagpbl.

YKymbIC Kynnepi kk

AlHanmans! TyTka apbip XyMbIC KyiiHaE
€Hri3inyi kepex.

Hyckay

AlHanmansb! TyTka «Easy Armlift»
dYHKUMACLIMEH XababIKTanfaH, on
aviHanmarnbl TYTKaHbIH XbIIDKybIHa Kongay
KepceTtesi.

XXyMbIc Ky1riH peTTey:

m bocaty TyrimeciH 6ackin, anHanmanbl
TYTKaHbI XbIMMKbITbIHBI3. XKbImkyabl 6ip
KOJNIMEH OpbIHAAHbI3.

m AllHanmanbl TyTKaHbl TipenreHwe
Kanaynbl KyWre XblmKbITbIHbI3.

@1-4
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XymbIic Kynnepi

& cyperi:

Hasap ayaapbiHbi3!

ByrbiMabl Tek Kypan / kKemekLui Kyparn ocbl
KecTere cai AypbIC XXETEKTe XaHe AypbIC
KyZe KongaHbinfFaH Ke3ae >oHe XyMbIC
KymniHae 6onfFaHaa FaHa kongaHbiHpI3.

* KakkplLw, GynrayblLu, uneriuti opHaTty / anbin
TacTay; YrKkeH eHaerneTiH kernemaepai Kocy.
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kk KonpaHy

KonpgaHny

AN XapakatTaHy Kayni 6ap!

YKeni awacklH Tek GyNbIMMEH XXYMbIC

iCTey YLUIH KaXeTTi apekeTTep eTkKisinin
)KeHe eHiMAep MeH 3aTTap AalbliHAanbin
KOMbINFaH4a faHa anekTp po3eTkacbiHa
XarnfaHpbl3.

Hasap ayaapbiHbi3!

ByrbIMabl Tek keMekLui Kypan / KypanmeH
XKYMbIC KyiHAE KonaaHbiHbI3. ByibiMabl 60c
KyriHae kongaH6aHbI3. ByiibiM MeH Kocarnkebl
GernLiekTepre Xblny ke34epiH TYCIPMEH3.
BernwwekTep MUKPOTONKbIHAbI NeLITepre
apHanvaraH.

m ByibiMapl xxaHe KeMekLi Kypanaapabl
arnfawl peTt KongaHy anablHaa Xakcbinan
Tasanan anbiHpI3, « Tazanay »oHe KyTy»
TapayblH OKbIHbI3.

MaHbI3abl Hyckay

Byn kongaHy Typanbl HyckaymnbIKTa Kypan
He KeMeKLUi Kypanapl KongaHraH kesge
OyMbiMAapAbIH XKYMbIC XbiNAamabIfbl
BoVibIHLWA WaMarbl MeHAEepMeH 3aToenri
GepinreH. bi3 ocbl 3aTbenriHi OymbimFa
xancblpygpl ycbiHambi3 ([@ cyperi).

HOanbiHpay
m Heriari Oynbimapl Teric xaHe Tasa beTke
KOWMbIHbI3.
m KabGenbpaj whirapbiHpei3 ([B] cyperTi).
Kabenb 6enimi:
Kabenbpaj kanaynbl y3blHAbIKKa
OEViH LWblFapblHbI3. g
Ha3sap ayaapbiHbI3!
Kabenbai canfaH ke3ge anHangblpMaHbI3.

m AllaHbl po3eTkara KOCbIHbI3.

blabic xaHe Kypan

A\ Atnanmanei KypangaH

XapakaTTaHy Kayni
KonaaHy 6apbicbiHAa bIABICTBI YCTaMaHpI3.
Tek xabbinFaH kaknakneH (11) xxymbic
icTerja!
Kypange! / KeMeKLUi Kypanabl XXeTek
ToKTaTbIfFaH KyiHge 6onFaHaa FaHa
anvacTbIpblHbI3 — XETEK OLUIpiNreHHEH KemniH
6ipa3 yakbIT XyMbIC icTen Typaabl XaHe
Kypangbl anMacTbIpy KyniHAe Typaabl.
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AViHanmanel TyTKkaHbl angbIMeH Kypanapbiy
©0C Xypic KyMiHE XbIMKbITbIHbI3.

Kayincisaik cebentepiHe 6annaHbICTbl
OylibiMabl KonaaHbINMaraH XXeTek KopFaHbIC
KaknarbIMeH (4, 7) >xabbinFaH ke3ae faHa
XyMbIC icTeTyre 6onagpi.

Haszap ayaapbiHbI3!

blabICTbI TEK OCbl ByMbIMMEH XXYMbIC iCTEreH

Ke3fe FaHa KonaaHbIHbI3.

Bynraybiw (12)

Kamblpabl OyriFayra apHarnfaH, @

Mblcaribl, KEKC KaMblpbl

Kakkbiw (13)

XYMbIPTKA aKyblI3blH, Kinerengi kary @

YKOHE XEHiNn kamblpapl OyrFayra

apHarnfaH, Mbicanbl, OUCKBUT

KaMblIpbl

WUneriw (14)

aybIp kaMbIpabl Uney xaHe a./

ManganaHbanTbliH MHrpeaneHTTepai

apanacTbipyfa apHanfaH (Mbicanbl,

XKY3iM, LLIOKOMaz, >XOHKachbl)

blabicneH xaHe KypanMeH XyMbic icTey

[E cyperi:

m Bocary TyiimeciH 6acbin,
arHanMarnbl TyTKaHbl 2 KyniHe ﬁ
XKbITDKbITBIHBIS.

m blabICTbl opHaTy:

ArFa Kapav eHKEeWUTINreH biabICTbI eHri3in
TipeHi3, coaaH KeniH caraTt GafbITbiHa
Kapcol TipenreHiue GypaHpI3.

m OHAey TancblipMacbiHa 6annaHbICTbl
OynFayblLl, KAKKbILL HE UIEriLUTI )KeTekke
TipenreHLle eHrisiHis.

Hyckay:

Wneriw »arganbiHOa KaMblp KanKbILWTbI

uneriw eHriginreHwe 6ypaHpi3

(3-4b cyperi).

m OHOeneTiH MHrpeaneHTTepai biabicka
canblHbI3.

m Bocary TyiimeciH 6acbin,
arHanManbl TyTKaHbl 1 KyniHe j
KbIMKbITbIHbI3.

m KaknakTbl OpHaTbIHbI3.

m AHanmarnbl axblpaTKbILTbI Kanaysbl

KagamFa KOMbIHbI3.



Bi3aiH yCbIHbIC:
— Bynraybiw:
angbiMeH 1-kagamaa apanacTbipbi,
coaH KewiH 4-kagamabl TaHOaHbI3
— Kakkbiwi:
4-kapam, 1-kagamaa apanacTblpblHbI3
— WUneriw:
angelMeH 1-kagamaa apanacTbipbir,
2-kapampa KarblHbI3
UHrpegmneHTTEPMEH TONTLIPY
m Bynbimapl aiHanmans! axblpaTkbiLL
apKblIrbl OLUIPIHi3.
m VIHrpegneHTTepai KaknakTarbl KyWFbILL
apKbInbl TONTbIPbIHBI3.
Hemece
m KaknakTbl anbin TactaHpI3.
m Bocaty TyiimeciH 6achbin,
anHanmarnbl TYTKaHbl 2 KyniHe ﬁ
XKbIDKbITBIHBIS.
m /IHrpeaneHTTepai TONTbIPbIHbI3.

XyMbIcTaH KeWiH

m byibiMabl ariHanManb! axblpaTKbILL
apKbInbl eLUipiHi3.

m AlaHbl po3eTkadaH LUbIFapbiHbI3.

m KaknakTbl anbin TacTaHbI3.

m Bocarty TynmeciH 6acein,
anHanmarnbl TyTKaHbl 2 KyriHe ﬁ
KbIMKbITbIHbI3.

m Kypanabl )XeTeKTeH LUblFapbliHbI3.

m blabICcTbl anbin TacTaHpI3.

m Bapnbik GenwekTepai TazanaHbI3,
«Tazanay eHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

Acynnik manganarbiLw

AN XapakatTaHy Kayni 6ap
Mawnganarbi AUCKiIHIH 6TKIp NbllLakTapbl
MEH >XMEKTEPIH YCTamMaHpbI3.

Mariganarbilw anckinepre Tek OymipiHeH
Kon TurisiHia! Acynnik ManganafbiwThl TEK
KaHa ByWbIM >xeTeri ToKTan TypraHbiHAA
»XoHe kaberni aneKkTp po3eTkacbiHaH
LWblFapblififaHbIHAA EHri3iHi3 / LblFapblHbI3.
KynfbiL iLiHe KONbiHbI3abl CaniMaHbI3.
Hazap ayaapbiHbI3!

Acyinnik ManganafbIlUTbl TEK TOMbIFbIMEH
KUHaKTanfaH Kyninge KongaHblHbi3. ACynnik
MandanarbilWTbl elKalaH Heriari bybimFa
KypacTblpMaHpI3. ACynnik MarganarbIwThbl
TEK KypacTbIpbISiFaH >XyMbIC KyNiHAe
KONAaHbIHbI3.

KongaHy kk

ApTbIK XXYKTeMeneH Kopray

[ cyperi:

Acyinnik Manganarblllka apTKbl XXYKTEMe
TycipyaeH GyMbIMHBIH aybIp 3aKbiMAaHybIH
6ongbipmay YLUiH, acynnik MmanganarbIUTbIH
KeTeKLi GiniriHae kepTik
(6arpapnamananraH Oy3biny OpHbl) 6ap.
ApPTbIK XXYKTEeMe TYCKEH >aFfanaa XeTeKLui
Oinik ocbl >xxepaeH Oy3binagpl. XKetekwwi Giniri
0ap >xaHa OUCK YCTaFblLLbl KbIBMET KOPCETY
opTanbifbiHAA KOMKeTIMA,.

AVHanmanbl Keckill AUCK —
KanbiH / XiHilWkKe

XeMiC MeH KeKeHiCTi TypayFa apHarfaH.
3-kapgampaa eHaey.

AlHanmans! Keckill guckigeri 6enri:

KanblH KECKILL >Kafbl YLWiH «1»

XKiHiLLUKE KEeCKILL >Xafbl YLUiH «3»

Hazap ayaapbiHbI3!

AliHanmanbl Keckill AUCK KaTTbl ipiMLLIK, HaH,
©ernke HaH MeH LIoKonaaThl TypayFa
apHanmaraH. lMicipinren, kaTTbl nicipinreH
KapToNTbl TEK CyblK KyRiHAE TypaHpI3.

AHanmManbI YKKilW AUCK — G
YJKeH / warblH
KOKOHIC, >XMeMic MeH ipiMLUIKTi yryre

apHarnraH, kaTTbl ipiMwwikTeH 6acka
(MbICcanbl, napmesaH).

2-kagampa Hemece 3-kajamga eHaey.
AViHanmansb! yKkil guckigeri 6enri:

VIIKEH YKKILL XKaFbl YLUIH «2»

LUAFbIH YKKILL XaFbl YLUiH «4»

Hazap ayaapbiHbI3!

AliHanmanb! yKKilL OUCK XaHFaKTapabl yryre
apHanmaraH. XXymMmcak ipiMLUIKTi yrkeH
XafFblMeH 4-kagampaa yriHia.
Ynkenme AuCK — opTawa

LUMKi KapTor, KaTTbl ipIMLLIK
(MbICcanbl, mapMesaH), CybITbINFaH LWoKonaz
NeH XaHrFakTapabl yryre apHasfaH.

4-kapamaa eHgey.

Hazap ayaapbiHbI3!

Ynkenme OMCK XXyMcak XoHe TiniM ipiMLLIKTi
yryre apHanmaraH.
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kk KonpaHy
Acynnik manganarbILWNeH XXYMbIC icTey
€ cyperi:
m Bocarty TynmeciH 6acbin, j
KbIMKbITBIHbI3.
m blabicTbl opHaTy:
Anfa kapav eHKENTINreH blabICTbl EHri3in
Kapchbl TipenreHLue bypaHbI3.
m Bocarty TynmeciH 6acein,
anHanmansl TyTKaHbl 3 KyriHe
XKbIDKbITBIHbI3.
m YKeTeKTiH KOpFaHbIC KaknafblH acymnik
ManganafbILWTbIH XXeTeriHeH anbin
m [I1CK yCTarbllbIH aCTbIHFbI LUETIHEH
YCTaHpI3, O YLUiH €Ki YLUTbI )XOFapbl
Kapary Kepek.
YCTafbILbIHbIH, YLLITapbiHA MYKUAT
opHaTbiHpI3 ([8-6a cyperTi).
AliHanmanel auckinepae Kanaynbl Xafbl
m [I1CK yCTarblLWbIH XOFapFbl LLUETIHEH yCTar,
KopnycTbl opHaTbiHbI3 ([E-6b cyperTi).
m Kaknaktbl opHaTbIn (6enriHi kagaranaHbi3),
m Acyinik mariganarbiw el [6-8 cypeTiHae
KepceTinreHaemn XeTekke opHaTbIn, carar
OarbITbIMEH TipenreHLue bypaHpi3.
KagamFa KOMbIHbI3.
m OHaeneTiH asblK-TyMiK OHIMIH KyIfbILLKA
canblr, XankbILLNEH XbIMMKbITbIHbI3.
TypanaTbiH eHiIMHiH LWbIFbIC CaHplNayblHAA
KanyblHa >xorn 6epmeH;3.
KeHec: Bipkenki Typay HaTuxeciHe XeTy
OolibiHLIA eHOEH;3.
Hyckay: ©HaeneTiH a3blk-Tynik eHimaepi
acynnik mavganarbiwTa Gitenin keTce,
po3eTKafaH LUblFapbIHbI3, XXETEeK TOKTaraHLa
KYTiHi3, acynnik ManganarbIWUTbIH,
KaknarblH anbin TaCTaHbI3 XXOHe KYWFbILLTHI

arHanmarnbl TYTKaHbl 2 KyniHe
TipeHi3, cogaH KeliH carat OaFbITbiHa
TacTtaHbI3 ([€-5a cyperTi).

m Kanaynbl Keckil He YKKilL OUCKiIHI AUCK
XKOFapbl KapaTblifaHblHA KO3 XKETKI3iH|3.
carar barbITbIMEH TipenreHLle OypaHbI3.

m AllHanmarbl axblpaTKbILUThl YCbIHbIFaH

Hasap ayaapbiHbI3!

YLUiH XiHilLKke TypanaTbiH eHiMai 6annam

acynnik kombarHAabl eLwUipiHi3, alaHbl

B6ocaTbIHbI3.
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XKymbicTaH keriH

m ByibiMapbl ariHanManb! axbipaTKbILL
apKbInbl BLUIPIHI3.

m Acyinik ManganarbIWThl caFaT OafFbITbiHA
Kapcbl Gypan, anbin TactaHbI3.

m KaknakTbl caraT GarbiTbiHa Kapckl Oyparn,
anbin TacTaHpI3.

m [JUCK yCTaFbILLbIH AUCKIMEH Bipre anbin
TactaHbI3. On yLUiH caycakneH acTbiHaH
XeTekwwi 6inikke kapcbl 6acbiHbI3
(& cyperi).

m benwekTtepai TazanaHpl3.

ApanacTblpfbiLl

A OTKip nbiwak / aiHanbIn TypaTbiH
XETEKTeH XXapakaTTaHy Kayni!
OpHaTblifiFaH apanacTblpfblWTbl YCTaMaHbI3!
ApanacTbIpfbILLTbI TEK KaHa OyMbIM XeTeri
TOKTan TypfFaHblHAA EHri3iHi3 / WbiFapblHbI3!
ApanacTbIpfbILLTbI TEK XXMHAKTanfaH Kymnae
»KoHe »abbinFaH KaknakneH nanganaHbiHbI3.

/\ Kyiiin kany kayni 6ap!

blcTbIK apanacTbipbinaTtbiH eHiMAI eHaey
KesiHAe KaknakTarbl KyWFbllUTaH Oy LbiFagpl.
EH ke0i 0,5 NUTpP bICTbLIK HE KemipLuireH
CYWMbIKTbIK TONThIPbIHBI3.

Hasap ayaapbiHbI3!

ApanacTblpfbiLl By3bInbIn KETYi MYMKIH.
>KakbiHOa My3gaTbinfFaH MHrpeaneHTTepai
(WbIFapbinFaH My3 TEKLUECi) eHOEMEH3.
ApanacTbIpfbILLTblI 60C KyRiHOE
KongaHbaHpI3.

ApanacTbIpfbILLNEH XYMbIC icTey

cyperi:

m Bocary TynmeciH 6acebin,
arHanManbl TyTKaHbl 4 KyniHe
KbIIDKbITbIHbI3.

m ApanacTbIpfblLL XXETEKTiH, KOpFaHbIC
KaKnarblH anbIn TacTaHbl3.

m ApanacTbIpfbill caybITTbl OPHATbLIM
(ycTarbiwTarbl 6enri, Herisri OyrbiMaarbl
©enri), carat H6afbITbiHA KAPChl TipenreHLwe
OypaHbI3.
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m /IHrpeaneHTTepai TONThIPbIHbI3.
CyMbIK Makcumanabl kenem =
1,25 nnTp; KenipLUiKTi HeMece bICTbIK
CYMbIKTbIKTapAblH Makcumanbl kenemi =
0,5 nutp;
OHTaNnnNbl eHAey Kernemi,
katTbl = 50 - 100 rpamm;

m KaknakTbl opHaTbIn caraTt 6arbITbiHA KapChbl
TipenreHLle apanacTbIpfbill YCTaFbILLIbIHA
OypaHpI3. Kaknak eHrisinyi Tuic.

m AllHanmanb! axbIpaTKbILLTLl Kanaynbl
KagamFa KOMbIHbI3.

WHrpeaneHTTEepMeH ToNTbIpy

F1-8 cyperi:

m byibiMabl aiHanMarnbl axblpaTKbILL
apKbIIbl OLUIPIHI3.

m KaknakTbl anbin Tactan, UHrpeaMeHTTepai
TONThIPbIHBI3

Hemece

m KyIiFbILUTEI anbin TacTaHbI3 XXoHe KaTTbl
WHIpeaueHTTepi KyWFbILL caHplnayFa
GipTiHAEN TONTbIPbIHBI3

Hemece

B CYWbIK MHIPEeANEHTTEPAI KYWFbILL apKbifbl
TONTbIPbIHbI3.

XymbicTaH KeniH

m BynbiMapl aiHanmans! axblpaTkbiLL
apKbInbl SLUIPIHI3.

m ApanacTbIpfbIlWThl CafaT 6afbITbIMEH
6ypan, anbin TactaHpI3.

KeHec: ApanacTbIpfbIlUThl KONAaHFaH CoH
OipaoeH TazanaHpl3.

Tasanay xaHe KyTy

Haszap ayaapbiHbI3!

Ew6ip Kblpa anatbiH Tazanay byribiMaapbiH
konaaHbaHbI3. YcTinepaiH 6y3binbin keTyiHe
anapybl MYMKiH.

Herisri bynbimabl Tazanay

/\ Tok cory Kayni 6ap!

Herizri GyiibiMabl eLLKallaH cy ilwiHe
GaTblpMaHbI3 XKoHe afblHAbl Cy acTblHAA
ycTamaHpbI3. EwkaHgan Oy TazanarbilwbiH
nanganaHb6aHbI3.

Tasanay xaHe KyTy kk

m AlaHbl po3eTKaZaH LblFapbIHbI3.

m Heriari ByibIM MeH XeTeKTiH, KOpFaHbIC
KaKnafbIH blfFanapl WybepekneH CypTiHi3.
KaxeT 6onca, 6ipa3 biabIC XyFbill Kypan
KonaaHbIHbI3.

m CopaH KeliH OyMbIMAbl KypFakTam CypTiHi3.

blabic neH Kypanabl Tasanay
blabic eHe Kypan blablc-asK XyaTbIH
MalluVMHaZa Xyy YLiH kapamabl. Mnactuk
GenwekTepai blablc-asiK XKyaTblH MallMHaga
KbicnaHbI3, cebebi wato bapbicbiHAA
KanablkTap nanga 6onybl MyMkiH!

Acyunik manpanarbIWTbI Tazanay
Acyinik ManganarbilWTbIH 6apnbik
OenwlekTepi biablC-asik )XyaTblH MalLnHaaa
XYY YLLiH Xapamapl.

KeHec: Mbicanbl, cabi3 enaeyneH KemiH
KanarbIH KbI3bln TyHOaHbI KETipy YLUiH,
Lwybepekke Gipas eciMAik MarblH XXaFblir,
acyunnik manganarbIWThl (Manganarbi
auckinepai emec) cypTiHis. CogaH keriH
acynnik manganarbiThl LWaNbIHbI3.

ApanaCTblprILIJTbl Tasanay

A OTKip NbiWaKTaH XapakaTraHy
kayni 6ap!

ApanacTbIpfbILL MbILLAKKA XanaH KorMeH

TUMEHI3.

ApanacTblipfblill bIAbICbIH, KAKMAKTbI KaHEe
KYWFBILLTBI bIAbIC-asK XyY MallMHacbiHAA
Xyyra bonagpl.

KeHec: CylbIKTbIKTapAbl 6HOEreHHEH KeniH
o[eTTe apanacTbIpFbIlWThI Ta3anay YLUiH
OHbl OyMbIMHAH anbin TacTay KaxeT eMec.
On ywiH Gipa3 cyabl XyfbiLL KypanmeH bipre
OpHaTbIfFaH apanacTbipfblLLKa KyNblHbI3.
ApanacTblpfbILThl GipHeLLe cekyHaka
KocblHpI3 (M kagambl). LLatora kongaHbinFaH
CyAabl Terin, apanacTblpfbllLUThl Ta3a CyMeH
LanbIHbI3.

MaHbI3abl HYCKay

KemekLwui Kypan gopbacblH KaeTiHLe
TasananpI3. [lopbagarel KyTy GonbIHLLA
HycKayrnapabl OpblHOAHbI3.
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kk Cakray

Cakray

AN XapakatTaHy Kayni 6ap!

ByibiMabl konaaHbaraH kesae allaHbl

po3eTkafiaH LUblFapbIHbI3.

[d cyperi:

m Kypangap mMeH maviganarbill guckinepai
KeMeKLUi Kypan gopbacbkiHa carnbiHbI3.

m Kemekwwi kypan gop6acbiH bigpic iwWiHae
CaKTaHplI3.

m TynHycka opaybllTa cakray YLUiH
cypeTiH kapaHbi3.

AkaynbiKTap opblH anfaH
Xarpgangarbl KOMeK

AN XapakaTtTaHy Kayni 6ap!

AkaynbIKTbl KO0 anabiHAa allaHbl

pO3eTKa[aH LUblFapbliHbI3.

AnHanmanbl TyTKa ap6ip XXyMbIC KyriHAe

eHri3inyi kepek.

BipiHWwigeH naga 6onraH MaceneHi

TeMeHZeri Hyckaynapabl KongaHbin Lwetlyre

TbIPbICbIHbI3.

AkaynblIk

BylibiM icke KocbInMaw Typ.

Lewim

m TOK Ke3iH TEKCEpIHi3.

m ALlaHbl TEKCEPIHI3.

m AiHanmanbl TYTKaHbl KagaranaHbl3.
Kyni oypbic opHaTbinFaH 6a?

EHrizinin Typ ma?

m ApanacTbIpfbill He biObICTbI TipenreHwe
Oypan GekiTiHi3.

m ApanacTbIpfbllL KaknaFblH OpHATbIM,
TipenreHwe Gypan GekiTiHj3.

m YKeTekTiH KOpFaHbIC KaknafbiH
KorgaHblnIMarFaH XeTekke OpHaTbIHbI3.

m Kavita icke KoCblnyaaH KopfFaHbIC
GenceHpaj. bynbimapl 0/off kyiiHe
OpHaTbIHpbI3 [1a, COAaH KeliH kanaynbl
KagamFa kaiTapblHbI3.

Akaynbik

BynbiM KongaHy KkesiHge ewwipinin kanagbl.
ApTbIK XXYKTEMeOeH KopFaHbIC 6enceHai.
Bip yakbiTTa TbiM Ken a3blK-Tynik eHiMaepi
eHaenreH.
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Lewim

m ByibiMapl eLwipiHia.

m OHAey KeneMiH a3anTbiHbI3.

m Pykcart eTinreH makcumangbl
kenemaepaeH («KongaHy mbicangapbi»
MakanacbiH kapaHpbl3) acbipMaHbI3!

AkaynbiK

YKeTek icke Kocynbl kesiHae 6ocaTty TynMeci

kaTe Gacbinabl. AHanMarnbl TyTKa XoFapbl

Kapaw XbImKbITbinabl. XKeTek ToKTaTbIfFaH,

Bipak kypanapbl anMacTbIpy KyriHae

KanManapl.

Lewim

m AHanmanbl axblpaTtkbiwThl 0/off
KaAaMblHa KOMbIHBI3.

m AliHanmansb! TyTkaHbl 1 KyiiHe
KbIMKbITbIHbI3.

m BynbiMabl KOCbIHBI3 (1 Kagambl).

m ByibiMabl kKa¥iTagaH eLwUipiHi3.

Kypan kypangbl anMacTbIpy KyniHae Typ.

AkaynbiK

ApanacTbIpfbILL XXyMbIC iCTeMen 6acTangpl

Hemece KongaHy 6apbicbiHAA TypbIn

Kanagpl, xeTek «gipingen» Typ. MNbiwak

OnokranfaH.

LWewim

m BbylibiMAbl eLwipiHi3 xaHe aluaHbl
pO3eTKa[aH LUblFapblHbI3.

m ApanacTbIpFbilTbl anbin TaCTaHbI3 XXaHe
GereTTi KETIpiHj3.

m ApanacTbIpfbILWThl KanTagaH OpHaTbIHpI3.

m ByibiMAbl KOCbIHBI3.

MaHbI3abl HycKkay

Erep akaynbikTbl 83 6eTiHLLE oS
anmacaHbl3, KbI3MET KOpPCETY opTanbifbiHa
xabapracblHbI3.

KonpgaHy Mbicangapbl

LLlavkanfaH Kineren

100 r-600 r @

m Kinerengi 1% - 4 MyHyT iwiHOe
4-kapampaa - Kinerengin mernepi MeH
kacuetTepiHe 6annaHbICTbl KAKKbILLIMEH
OH/EH;3.



XyMbIpTKa aKybI3bl
1 - 8 )XyMbIPTKa aKybI3bl

m JKyMbIpTKa akybl3blH 4 - 6 MUHYT b

ilWiHOe 4-kagamaa KakkbILLNeH eHOeH;|3.

BuckBuUT KaMbIpbl !

Herisri peuent

2 XyMbIpTKa

2-3 ac KacblK bICTbIK Cy
100 r kaHT

1 nakeT BaHWINUH LLeKepi
70T yH

70 r kpaxman
KOMCbITKBILL (KOCbIMLLIA)

m VHrpegneHTTEpai (YH MEH KpaxMangaH
backa) wam. 4-6 MuHyT iWwiHae 4-kagampaa
KaKKbILUNEH KenipTin KaFblIHbI3.

m AViHanmanbl axblpaTKbILWTbl 1-KagamFa
OpHaTbIN, eneHreH YH MeH Kkpaxmangbl
wam. ¥2 - 1 MUHYT ilWiHae KacbIKneH
apanacTbIpbiHbI3.

Makcumangbl Mmenwep: 2 X Heriari peuenTt

Kekcke apHanfaH KambIp

Herizri peuent

3-4 xymbIpTKa

200-250 r kaHT

1 canbim Ty3

1 nakeT BaHWUIbAi KAHT HEMece

Y2 NMMOH KaOblfbl

200-250 r man Hemece MaprapuH

(6enme Temnepartypachbl)

500 r yH

1 nakeT KaMbIp KOMCbITKbILLIbI

125 mn cyt

m Bapnbik gampeyiwtepai wam. %2 MUHYT
1-kapampaa, an cofgaH KemiH wam.
3-4 MUHYT 4-kapgamaa KOMbINTKbILLNEH
apanacTbIpbIHbI3.

Makcumanabl menwep: 1,5 X Heriari
peuent

KongaHy Mbicangapsl kk

e

Yrinmeni kambIp
Herisri peuent

125 r man (6enmve
Temnepartypachbl)
100-125 r KaHT

1 XyMbIpTKa

1 canbiM Ty3
KiLLIKEHe NMMOH Kabblfbl HE BaHWUMb LLIEKEPI
250 ryH

KOMCBITKbILL (KOCbIMLLA)

m bapnbiK nHrpegneHTTEpAi LWam.
Y2 MUHYT iWiHge 1-kagampa, cogaH
KEWiH Wwam. 2-3 MUHYT iWwinae 3-kagamaa
OynFaybilINeH eHOEH3.

500 r yH:

m VIHrpegneHTTepai unerilnex wam.
Y2 MUHYT iWiHae 1-kagamaa, cofaH Kemi
wam. 3-4 MUHYT iWiHae 2-kagamaa uneHis.

Makcumangbl Menwep: 2 X Herisri peuent

ALWBLIKTbI KAaMbIp é

Herisri peuent

500 r yH

1 XXyMbIpTKa

80 r man (benve Temnepatypachbl)

80 r kaHT

200-250 mn Xblnbl cyT

25 r aHa albITKbl Hemece 1 naket

Kyprak albITKbl

%% NUMOH KaOblfbl

1 canbim Ty3

m bapnbik HrpegueHTTEpAi Wam. 2 MUHYT
iwiHaoe 1-kapgamaga, coaaH KewiH wam.
3-6 MUHYT iWiHae 2-kagamaa unerineH
OH/EH;3.

Makcumangbl menwep: 1,5 x Heriari

peuent

Kecne KambIpbl a_/

Herisri peuent
300 ryH
3 XyMbIpTKa
KaxkeT 6onca, 1-2 ac kacbik (10-20 r) cyblk cy
m bapnbik nHrpegneHTTepAi Wwam. 3 -
5 MUHYT iWinge 2-kagamaa kamblpFa AeniH
OH/EH|3.
Makcumangbl meniuep: 1,5 X Herisri
peuent
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kk Kokblicka Tactay

HaH KambIpbl
Herisri peuent

750 T yH

2 nakeT Kyprak aLlbITKbl

2 Wwan KacblK Ty3
450-500 mn XblInbl ¢y

m Bapnbik MHrpeaneHTTEPAi Wam. 2 MUHYT
ilwinge 1-kagampa, cogaH KemiH wam.
4-5 MUHYT iWiHae 2-kagaMmaa uneriwnex

OH[EH;3.

MaioHes

2 XyMbIPTKa

2 Wan KacblK KbiLla

Ya 1 man

2 ac KacblK NIMMOH LUbIPbIHbI HE Cipke
1 canbim Ty3

1 canbIM KaHT

WHrpeonenTTep Gipaoen Temnepartypara ne
Gonybl THiC.

m VHrpegnenTtTepai (MangaH 6acka)
OipHeLle cekyHp iWiHae 2-kaaamaa
HeMece 3-kagamaa apanacTbipfbillTa
eHEeHI3.

m ApanacTblpfbilUTbl 4-kagamra KOCbIHbI3
XaHe mangbl 6asy KyWFbILL apKbinbl
KyMbIN OTbIPbIHbI3 XXeHe ManoHe3 narnaa
OonfaHLia apanacTbipa 6epiHis.

MaroHe3ai xxakbIH apaga KongaHbIHbI3,
cakKTaMaHbI3.
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Kokbicka TacTtay
Opam maTepuangapbiH KOKbiCka

Ef TacTayablH 9KONOrMANbIK

mmm  epexenepiH cakTaHbI3. byn Kypbinfbl
OneKTpniK XXaHe aNeKTPOHAbIK
KypbinFbinap Typans 2012/19/EU
Eyponansik JupekTnBacbiHa can
TuicTi TaHb6ameH OenrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Byn aupektuBa kypambiHaa
EO aymarbiHOa KongaHbinaTtbiH
KONAaHbICTaH LUblFapblnfFaH
KYpbINfFblnapabl ©TKi3y XeaHe KOKbICKa
TacTay Typanbl yirapbeiMaap
6ap. Kokbicka TacTayablH HaKTbl
aicTepi Typanbl aknapar any yLiH
caTylwbiMeH xabapnacbiHbI3.

Keningik waprtrapbl

Ocbl KypbInFbIHbIH, KENiNgik wapTrapbl
©Oi3aiH eKin apKbibl KypbifFbl caTbinaTbiH
enge aHblktanagbl. Ocbl WapTTapra
KaTbICTbl TONbIK MaMiMEeTTepAi KypblrFbiHbI
catbin anfaH gengangax 6inyre 6onagpl.
Ecen-woT Hemece TyGipTek ocbl Keningik
WwapTTapbl OobIHLA WaFbIMAaHFaHaa
KepceTineai.

©3srepicTep caktangsbl.



ApHalibl xababikTap kk

ApHanbl XXababiKTap

MUZ5ZP1 AnenbCuH, NMMOH XaHe rpenndpyTThl ChiFyFa apHarnfaH.
LUbIpbIH
CbIKKbILL
MUZ5CCA1 YKewmic neH kekeHicTi Gipaen TekwenepmeH Typayfra
Tekwernen apHariraH
TyparbIL
MaLumHa
MUZ5FW1 TapTap He yHTaKTanfaH eT YLUiH Xac eTTi Typayra
Qj  ETTaptkbiw apHartaH.
a 5§ MUZ45LS1 MUZ5FW1 eTTapTKbilbiHa apHanfaH.
CaHbinaynbl MawTeT XoHe HaHFa XaFblNaTbliH OHIM YLUIH Killli,
OMCK >KUbIHbI NCIPINreH LUYIKbIK XXOHE LMWK YLUIH YIKEH.

LWarbIH (3 MMm),
YIKeH (6 Mm)

MUZ45SV1 MUZ5FW1 eTTapTKbillbliHa apHanfaH.
[NeyeHbe 4 opTypni NeYeHbe NiwiHiHe apHanfFaH MeTann ynrinepi
KOHABIPFbICHI 6ap.
= MUZ45RV1 MUZ5FW1 eTTapTKbilbiHa apHanfaH.
YKKiLL YKaHrak, 6agam, Lwokonag, xeHe kenTipinreH 6enke
) KOHObIPFbICHI HaHObl Yryre apHarnfaH.
g 2
MUZ45FV1 MUZ5FW1 eTTapTKbllLbiHa apHanfaH.
LbipbIH E36e yLwiH TaHKypaW, Kbi3aHaK XeHe UTMypblHHaH Gacka
CbIKKbILL KVUOEKTEPAIH WbIPbIHLIH CbiFyFa apHanfaH.CoHbIM
KOHABIPFbICHI KaTap, Mbicasbl, kapakaTTbl aBTOMaTTbl TYpAE Tazanayra
oonagbl.
MUZ45PS1 MUZ5DS1 acynnik MainganarbllbiHa apHarnfaH.
@ ®pun guckici LLinki kapTonTbl PV YLLIH TypayFa apHanfaH.
MUZ45AG1 MUZ5DS1 acymnnik maifanarbillbiHa apHarfaH.
@ A3nsanblk A3nsnbIK KeKeHIC TaFamgapbl YLUIH XKEMIC NEeH KOKeHICTi

KOKeHiIC AuCKiCi

LafblH TiNiMgepMeH Typanasbl.
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kk ApHalibl xxabgpblkTap

MUZ45RS1 MUZ5DS1 acynnik MmaiaanarbillbiHa apHarfaH.
YnkeH yrkenme LUuki kapTonTbl, Mbicanbl, KapTon KyiMmarbl He Jombai

anck YLUiH yryre apHarnfaH.

MUZ5ER2 blabic iwiHage 750 r yH MeH nHrpeaueHTTEpai eHaeyre
Tor GacnaiitbiH  0ONaabl.

bonarTtaH

apanacTbIpfblLL

blabIC

MUZ5KR1 blabic iwinae 750 r yH MeH nHrpeaueHTTepai eHaeyre
Mnactuk Gonapbi.

apanacTbIpfbILL

blObIC

MUZ5MX1 CycblHaapabl apanacTblpy, XUAEK NeH KOKOHICTI
MnacTuk Jasipnay, MaioHe3 AanblHAay, XUOEK NeH XaHFakTapabl

apanacTbipfbi  Maianay, Mys TeKLenepiH ycatyra apHanfaH.
KOHABIPFLICHI

MUZ5MM1 Hdempeyiwtep, kekeHic, anMa MeH eTTi Kecy, KapTor,
MynbTi LIOMbIP MEH IpIMLLUIKTi YTy, >XaHFaK NeH CybITbINFaH
apanacTbipfbily IOKOMAATLI YIyreé apHanfaH.

Kocankpl Gentuek xeTkisinim 6ymacbiHaa 6onmaraH xaraaiaa, ofaH cayaa OpHbl He Kbi3MeT
KepceTy opTanbifbiHaH Tanckipbic 6epyre Gonaapl.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
3aabell A plh ok La¥l

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

06/15

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;a0 i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, PR w»

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, 3@

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢4

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A paad) iy yal) ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &7

BSH Home Appliances Private Limited
altm RN FE805R1 118
11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
RIPER S A ER BN B TE S,
HIBHRRBER,

BaaE IRER
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
0911 70 440 040
0810 550 511

D
A
CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001019162

950623


















