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For your safety

The accessories are suitable for the food processor MUMS... .

Follow the operating instructions for the food processor MUMS... .

This appliance is suitable for mincing and mixing raw or cooked meat,
bacon, poultry and fish. It must not be used for processing other objects or

substances.

Other applications are possible if the accessories approved by the

manufacturer are used.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!

Do not reach into the feed tube, always use the pusher to add more

ingredients.

Do not attach/remove the mincer until the drive is at a standstill.

Important!

Use the mincer in the specified operating position only.
The mincer must be completely assembled before use. Never assemble
the mincer attachment on the base unit.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Fig.
1 Mincer attachment

Threaded ring

Perforated disc (hole diameter 4.5 mm)
Blade

Worm gear with driver

Locking lever

Seal

Filler tray

Pusher

Optional accessories

Fruit press attachment

Viennese whirl attachment

Grater attachment

Perforated disc

(hole diameter 3 mm and 6 mm)

Fig. &

Operating position

Protection from overload

To prevent serious damage to your appliance
if the mincer is overloaded, the driver has

a notch (predetermined breaking point).

If an overload occurs, the driver breaks instead.
However, the driver can easily be replaced.
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A new driver is available from customer service.

® Unscrew fastening screw on the worm gear.
® Replace driver.
® Tighten fastening screw.

Operating the appliance
® Thoroughly clean the mincer before using for
the first time, see “Cleaning and care”.

m Important information

In these instructions for use the recommended
reference values for the operating speed refer to
appliances with a 7-setting rotary switch.

For appliances with a 4-setting rotary switch
you can find the values in brackets after

the values for a 7-setting rotary switch.

® Assemble mincer attachment in the
indicated sequence (Fig. &Y). Do not fully
tighten threaded ring.

® Insert seal. Note position (Fig. [@)!

Fig. b1

® Press the Release button and move |
the swivel arm to position 4. i

® Connect mincer to the drive.
Note position of the driver (1d) with
respect to the drive. If required, turn the
driver slightly.
To do this, the threaded ring must not
be screwed tightly!

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Turn mincer anti-clockwise.
Press down locking lever.
Now tighten the threaded ring.
Attach filler tray.
Place a bow! or plate under the outlet
opening.
Insert the mains plug.
Set rotary knob to setting 7 (4).
® Place the food to be processed in the filling
tray.
Use the pusher to push in ingredients.
Warning!
Do not process bones.
Tip: Process steak tartare through the mincer
twice.

After using the appliance

o Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Lift up locking lever.

® Rotate the mincer in a clockwise direction
and remove.

® (Clean mincer.

Cleaning and servicing

A Attention!

Do NOT use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

Mincer and individual parts are not

dishwasher-proof.

® | oosen threaded ring and disassemble
attachment.

® Rinse individual parts by hand and dry
immediately.

Optlonal accessories

(available from dealers)

Warning!

Always assemble the accessories without
blades and perforated discs.

Follow all instructions mentioned above
concerning “For your safety *, “After work”
or “Cleaning and servicing”.

Fruit press attachment

for pressing e.g. berries, tomatoes, apples,
pears, rosehips (cook rosehips for 1 hour before
pressing). Extracted fruit pulp is especially
suitable for making jam.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fig. @
® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual parts
and sequence when assembling the fruit
press attachment.
® First undo the fastening screw as far as is
required to allow the pulp to flow out while
still moist.
Then adjust the fastening screw until the
pulp flows out with the required moisture.
® Place the food to be processed in the filling
tray.
Use the pusher to push in ingredients.
® Set rotary knob to setting 7 (4).

Viennese whirl attachment

for shaping biscuit dough or short pastry.

Fig. @

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual parts
and sequence when assembling the biscuit
attachment.

® Place the dough to be processed in the
filing tray. Use the pusher to push in
ingredients.

® Turn rotary switch to setting 4 (2) or 5 (3)
depending on dough consistency.

® Separate the shaped dough coming out
of the appliance with a pastry cutter.
Briefly switch off the food processor
if the dough comes out too quickly.

Grater attachment

for grating aimonds, nuts and dried bread

or bread rolls.

Warning!

Process only dry nuts and almonds in small

quantities!

Fig. €@

® Preparation as described for mincer
attachment. Note required individual parts
and sequence when assembling the grating
attachment.

® Place the food to be processed in the filling
tray.
Use the pusher to push in ingredients.

® Turn rotary switch to setting 3 (2) or 4 (3)
depending on hardness of the food.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Les accessoires sont adaptés au robot culinaire MUMS... .

Respectez la notice d'utilisation du robot ménager MUMS.... .

Cet appareil convient pour broyer et mélanger la viande crue, cuite, du lard,
de la volaille, et du poisson.

Il ne doit pas servir a broyer d'autres objets ou substances.

D'autres applications sont possible a condition d'utiliser les accessoires
homologués par le fabricant.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure !

N’introduisez jamais les doigts dans I'ouverture d’ajout ; pour faire avancer
les aliments, utilisez toujours le pilon poussoir.

Ne fixez / retirez le hachoir a viande qu’apres que le moteur se soit
immobilisé.

Important !

Ne faites fonctionner le hachoir a viande que sur la position de service
indiquée.

N’utilisez le hachoir a viande qu’entierement assemblé. N’assemblez
jamais les kits hachoir a viande contre I'appareil de base.

Vue d’ensemble Protection contre la surcharge
Veuillez déplier les volets illustrés. Pour empécher que votre appareil ne s'endom-
Figure &Y mage en cas de surcharge du hachoir, le taquet

entraineur comporte une entaille (zone de rup-
ture programmée). En cas de surcharge,

le taquet entraineur se rompt a cet endroit.

Le taquet entraineur est néanmoins facile

1 Hachoir a viande
a Anneau vissable
b Disque ajouré
(diametre de trou 4,5 mm)

¢ Lame a remplacer.
d Vis sans fin avec taguet entraineur Un taquet entrgﬁneur neuf est disponible aupres
e Levier de verrouillage du service apres-vente.
f Joint ® Dévissez la vis de fixation située contre
2 Entonnoir la vis sans fin.
3 Pilon-poussoir ® Remplacez le taquet entraineur.
Accessoires en option ® Vissez a fond la vis de fixation.

4 Kit pour coulis de fruits et légumes
5 Embout a gateaux secs
6 Kit pour raper
7 Disques ajourés

(diamétre de trou 3 mm et 6 mm)
Figure &
Position de travail
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Utilisation

® Nettoyez soigneusement le hachoir avant
de I'utiliser pour la premiére fois ;
voir « Nettoyage et entretien ».

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de travail
recommandées dans cette notice d'utilisation
se réferent aux appareils équipés d’un sélecteur
rotatif & 7 positions. Pour les appareils équipés
d’un sélecteur a 4 positions, les valeurs
respectives suivent entre parentheses.

® N’assemblez le kit hachoir a viande que
dans I'ordre indiqué (Figure I). Ne vissez
pas 'anneau a fond.
® Mettez le joint en place.
Respectez la position (Figure @) !
Flgure D
Appuyez sur la touche de déverrouil-
lage et amenez le bras pivotant sur Cﬁ
la position 4.
® Posez le hachoir sur le mécanisme
d’entrainement. Veillez a ce que le taquet
entraineur soit dans la bonne position
par rapport au mécanisme
d’entrainement. Si nécessaire, tournez un
peu le taquet entraineur. Pour ce faire, il faut
veiller a ce que la bague ne soit pas vissée
trop ferme !
Tournez le hachoir en sens inverse des
aiguilles d’'une montre.
Enfoncez le levier de verrouillage.
Maintenant, vissez I'anneau a fond.
Mettez I'entonnoir en place.
Placez le récipient ou I'assiette sous I'orifice
de sortie.
Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.
® Ramenez l'interrupteur rotatif sur la
position 7 (4).
® |ntroduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a hacher.
Pour remplir I'appareil, servez-vous du
pilon-poussair.
Attention !
Veillez a 'absence totale d’os.

Un conseil : Pour les steaks tartares, passez
la viande deux fois dans le hachoir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Apres le travail

® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Basculez le levier de verrouillage vers le
haut.

® Tournez le hachoir dans le sens des aiguilles
d’une montre et retirez-le.

® Nettoyez le hachoir.

Nettoyage et entretien

A Attention !

N'utilisez pas de detergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.

Le hachoir a viande et ses piéces détachées
ne vont pas au lave-vaisselle.

® Dévissez I'anneau et démontez le kit.

® |avez les pieces détachées a la main
et séchez-les tout de suite.

Accessoires en option

(En vente dans le commerce spécialisé)
Attention !

Assemblez toujours les accessoires sans
couteau et sans disques.

Respectez toutes les consignes
précédemment mentionnées dans les
rubriques « Pour votre sécurité », « Apres le
travail » ou « Nettoyage et entretien ».

Kit pour coulis de fruits et Iégumes

pour presser par exemple les baies, tomates,

pommes, poires, baies d’églantier (faites cuire

ces derniéres 1 heure avant de les presser).

La compote ainsi obtenue se préte particuliere-

ment bien a La préparation de confitures.

Flgure E|
La preparatlon a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande. Utilisez bien les
pieces détachées requises et respectez
bien la chronologie d’assemblage du kit
pour coulis de fruits et Iégumes.

® Commencez par desserrer la vis de fixation
ce qu'il faut pour que la pulpe puisse
s’écouler encore humide.

® Ensuite, réglez la vis de fixation de sorte
que la pulpe coule avec le degré d’humidité
souhaité.

® Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a hacher.
Pour remplir I'appareil, servez-vous du
pilon-poussair.

® Ramenez I'interrupteur rotatif sur la
position 7 (4).
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Embout a gateaux secs

pour donner forme a la pate a petits-fours

ou a la pate brisée.

Figure @

® |a préparation a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande. Utilisez bien les
pieces détachées requises et respectez
bien la chronologie d’assemblage du kit
pour gateaux secs.

® Mettez dans I'entonnoir la pate a traiter.
Pour remplir 'appareil, servez-vous du
pilon-poussoir.

® Suivant la consistance de la péate, réglez le

sélecteur rotatif sur la position 4 (2) ou 5 (3).

e Alaide d'une planchette de cuisine, retirez
la pate extrudée et ainsi mise en forme.
Si la péate sort trop vite, éteignez brieverment
le robot culinaire.

Kit pour raper

Pour réaper les amandes, les noix, le pain ou les

petits-pains sec(s).

Attention !

Ne traitez les noix et les amandes que seches

et en petites quantités !

Figure €

® |a préparation a lieu comme décrit pour
le kit hachoir a viande. Utilisez bien les
pieces détachées requises et respectez
bien la chronologie d’assemblage du kit a
raper.

® Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a hacher.
Pour remplir I'appareil, servez-vous du
pilon-poussoir.

® Suivant la dureté de I'aliment, réglez le
sélecteur rotatif sur la position 3 (2) ou 4 (3).

Sous réserve de modifications.
Robert Bosch Hausgerate GmbH



Per la vostra sicurezza

L'accessorio € idoneo per la macchina da cucina MUMS... .

Sequire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina MUMS... .
Questo accessorio € idoneo a sminuzzare e mescolare carne, speck,
pollame e pesce crudi e cotti. Non € idoneo a sminuzzare altri oggetti
O sostanze.

Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori autorizzati dal
produttore.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite!

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico, per spingere utilizzare solo il
pestello.

Applicare/rimuovere il tritacarne solo quando I'ingranaggio & fermo.
Importante!

Usare il tritacarne solo nella posizione di lavoro indicata.

Usare il tritacarne solo nello stato di montaggio completo. Non montare
adattatori tritacarne sull’apparecchio principale.

Guida rapida Il trascinatore puo essere tuttavia facimente
. . . sostituito.
A_prlre le pagine con le figure. Un nuovo trascinatore puo essere acquistato
Figura I3 _ presso il senvizio assistenza clienti.
1 Adattqtore tritacarne ® Svitare la vite di fissaggio sulla coclea.
z giglggaforato (diametro del foro 4,5 mm) e Sostituire il dente di trascinamento.
¢ Lama ' ® Stringere bene la vite di fissaggio.
d Coclea con trascinatore Uso
e Levadiaresto e Al primo uso pulire accuratamente il
f. Guar_n|2|o_ne tritacarne, vedi capitolo «Pulizia e cura».
2 Piatto di carico
3 Pestello

Accessorio speciale E Avvertenza importante
4 Adattatore spremifrutta | valori orientativi consigliati in queste istruzioni
5 Adattatore per pasticcini di pasta per I'uso per la velocita di lavoro si riferiscono
miscelata iniettata agli apparecchi con selettore a manopola
6 Adattatore arattugia a 7 posizioni. Per gli apparecchi con selettore
g 9 amanopola a 4 posizioni i rispettivi valori sono

7 Dischi forati (diametro del foro indiicati dopo i primi fra parentesi.

3mme 6 mm)
Figura & ® Montare I'adattatore tritacarne nell’ordine
Posizione di lavoro qui mostrato (figura EY). Non stringere

. . troppo la ghiera.

Pr_ote;pne da _spvraccarlco ) ® Inserire la guarnizione.
Al fine di evitare maggiori danni all’apparecchio Posizione corretta (figura [8)!
in caso di un sovraccarico sul tritacarne, il tras- Figura B
cinatore & dotato di una incisione (punto di rot- e Premere il pulsante di sblocco e
tura prestabilita). In questo punto il trascinatore portare il braccio oscillante nella £t
Si spezza nel caso di un sovraccarico.

posizione 4.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 7
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® |nserire il tritacarne sull'ingranaggio.
Attenzione alla posizione del trascinatore
rispetto all’ingranaggio.
Se necessario ruotare un poco il
trascinatore. A tal fine la ghiera non deve
essere awvitata completamentel!
Ruotare il tritacame in senso antiorario.
Spingere in basso la leva di arresto.
Ora awvitare la ghiera.
Applicare il piatto di carico.
Mettere la ciotola o un piatto sotto I” apertura
di uscita.
Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola su velocita 7 (4).
® Mettere dli alimenti da lavorare sul piatto

di carico.

Per spingere utilizzare il pestello.
Attenzione!
Non lavorare 0ssi.
Consiglio: Passare due volte la carne alla
tartara.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Sollevare la leva di arresto.

® Ruotare il tritacarne in senso orario
e rimuoverlo.

o Pulire il tritacarne.

Pulizia e cura

A Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Il tritacarne e le singole parti non sono lavabili

in lavastoviglie.

® Allentare la ghiera e smontare I’adattatore.

® | avare a mano le singole parti e subito
asciugarle.

Accessorio speciale

(presso i rivenditori specializzati)

Attenzione!

Assemblare i componenti sempre senza lame
e dischi forati.

Osservare tutte le istruzioni sopra indicate
nei capitoli «Per la vostra sicurezza»,

«Dopo il lavoro» e «Pulizia e cura».

Adattatore spremifrutta

per spremere per es. bacche, pomodori, mele,
pere, frutti di rosa canina (cuocere i frutti di rosa
canina per 1 ora prima di spremerl).

8

Il pure ottenuto & molto indicato per preparare

marmellate.

Figura @

® Preparazione come descritto per
I'adattatore tritacarne. Nel’assemblaggio
dell’adattatore spremifrutta utilizzare i
necessari pezzi singoli e rispettare I'ordine di
montaggio.

® Svitare prima la vite di fissaggio in modo che
il residuo di spremitura possa uscire ancora
umido.

® Regolare poila vite di fissaggio in modo che
il residuo di spremitura esca con I'umidita
desiderata.

® Mettere dli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.
Per spingere utilizzare il pestello.

® Ruotare la manopola su velocita 7 (4).

Adattatore per pasticcini di pasta

miscelata iniettata

per formare pasta per pasticcini o pasta frolla.

Figura @

® Preparazione come descritto per
I'adattatore tritacarne. Nell’assemblaggio
dell’adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata utilizzare i necessari pezzi
singoli e rispettare I'ordine di montaggio.

® Mettere la pasta da lavorare sul piatto
di carico. Per spingere utilizzare il pestello.

® Regolare la manopola, a seconda della con-
sistenza della pasta, sulla velocita 4 (2) 0 5 (3).

® Prelevare conun tagliere la pasta formata che
esce. Spegnere brevemente la macchina da
cucina, se la pasta esce troppo velocemente.

Adattatore grattugia

per grattugiare mandorle, noci e pane o panini

rappresi.

Attenzione!

Lavorare solo noci e mandorle secche ed

in piccole quantita!

Figura €

® Preparazione come descritto per
I'adattatore tritacarne. Nel’assemblaggio
dell’adattatore grattugia utilizzare i necessari
pezzi singoli e rispettare 'ordine di
montaggio.

® Mettere dli alimenti da lavorare sul piatto
di carico. Per spingere utilizzare il pestello.

® Regolare la manopola, a seconda della
durezza dell’alimento, sulla velocita 3 (2)
04 (3).

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Het toebehoren is geschikt voor de keukenmachine MUMS... .

De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine MUMS... in acht nemen.
Dit toebehoren is geschikt voor het fijnmaken en mengen van rauw en
gekookt vlees, spek, gevogelte en vis. Het mag niet worden gebruikt voor
het fijnmaken van andere voorwerpen of substanties.

Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurde toebehorenonderdelen
zijn ook andere toepassingen mogelijk.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!

Niet in de vulschacht grijpen; bij het aandrukken altijd de stopper
gebruiken.

Vleesmolen alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat.

Belangrijk!

Vleesmolen alleen gebruiken in de afgebeelde werkstand.
Vleesmolen alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
VIeesmolenhulpstukken nooit op het basisapparaat samenbouwen.

In één oogopslag Beveiliging tegen overbelasting
De pagina's met afbeeldingen uitklappen Om bij overbelasting van de vleesmolen grotere
a.u.b. schade aan uw apparaat te voorkomen,
Afb. A is de meenemer voorzien van een inkerving
1 Vleesmolenhulpstuk (breekpunt). Bij overbelasting breekt de mee-
a Schroefring nemer op dit punt. De meenemer kan echter
b Ponsschiff (gatdiameter 4,5 mm) makkelijk worden vervangen. - }
¢ Mes Een nieuwe meenemer is verkrijgbaar bij
d Wormaandriving met meenemer de klantenservice.
e Vastzethendel ® Bevestigingsschroef van wormaandrijving
f Afdichting losschroeven.
2 \Vultrechter ® Meenemer vervangen.
3 Stopper ® Bevestigingsschroef vastdraaien.
Extra toebehoren

4 Fruitpershulpstuk

5 Voorzetstuk voor spritsgebak

6 Maalhulpstuk

7 Ponsschijven (gatdiameter 3 mm en

Bedriifspositie

Robert Bosch Hausgerate GmbH 9
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Bedienen

® \leesmolen voor het eerste gebruik grondig
reinigen, zie ,Reinigen en onderhoud”.

m Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de
werksnelheid in deze handleiding hebben
betrekking op de apparaten met een draaiknop
met 7 standen. Erachter staan tussen haakjes
de waarden voor apparaten met een
draaischakelaar met 4 standen.

® \leesmolenhulpstuk in de afgebeelde
volgorde in elkaar zetten (afb. I).
Schroefring niet volledig vastschroeven.

® Afdichting aanbrengen.
Positie in acht nemen (afb. [@)!

Afb. B]

o Ontgrendelknop indrukken en |
de draaiarm op positie 4 zetten. i

® Vleesmolen op de aandrijving steken.
Op de positie van de meenemer t.o.v. de
aandrijving letten. Eventueel de meenemer
iets draaien. Daarbij mag de schroefring niet
vastgedraaid zijn!

® Vleesmolen tegen de klok in draaien.

® \/astzethendel omlaag drukken.

® Nu de schroefring vastdraaien.

°

°

Vultrechter aanbrengen.

Een kom of bord onder de uitloop-opening
zetten.

De stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op stand 7 (4) zetten.

De gewenste hoeveelheid levensmiddelen in
de vultrechter doen.

Bij het aandrukken de stopper gebruiken.
Attentie!

Geen beenderen verwerken.

Tip: Tartaar twee keer malen.

Na gebruik
Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Vastzethendel omhoog zetten.

® Vleesmolen met de klok mee draaien
en verwijderen.

® Vleesmolen reinigen.
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Reiniging en onderhoud

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Vieesmolen en onderdelen zijn niet geschikt
voor reiniging in de afwasautomaat.

® Schroefring losdraaien en het hulpstuk uit
elkaar nemen.

® Onderdelen met de hand afwassen en direct
afdrogen.

Extra toebehoren

(verkrijgbaar bij de speciaalzaak)

Attentie!

De onderdelen van het toebehoren altijd
zonder mes en ponsschijf samenbouwen.
Alle bovengenoemde aanwijzingen in ,,VVoor uw
veiligheid”, ,Na het werk” en ,Reinigen en
onderhoud” in acht nemen.

Fruitpershulpstuk

voor het uitpersen van bijv. bessen, tomaten,

appels, peren, rozenbottels (rozenbottels voor

het uitpersen 1 uur koken).

Het vruchtenmoes is zeer geschikt om

marmelade van te maken.

Afb. @

® Voorbereiden volgens de beschrijving van
het vlieesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar
zetten van het fruitpershulpstuk letten op de
benodigde onderdelen en de juiste
volgorde.

® Ferst de bevestigingsschroef zo ver openen
dat de pulp nog vochtig kan wegstromen.

® Dan de bevestigingsschroef zodanig
instellen dat de pulp met de gewenste
vochtigheid uit het apparaat komt.

® De gewenste hoeveelheid levensmiddelen

in de vultrechter doen.

Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

Draaischakelaar op stand 7 (4) zetten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voorzetstuk voor spritsgebak Maalhulpstuk

voor het vormen van koekjesdeeg en Voor het malen van amandelen, noten

zandtaartdeeg. en gedroogd brood of broodjes.

Afb. @ Attentie!

® \/oorbereiden volgens de beschrijving van Noten en amandelen uitsluitend droog
het vlieesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar en in kleine hoeveelheden verwerken!
zetten van het spritsgebakhulpstuk letten Afb. @
op de benodigde onderdelen en de juiste ® \oorbereiden volgens de beschrijving van
volgorde. het vieesmolenhulpstuk. Bij het in elkaar

® De gewenste hoeveelheid deeg in de vult- zetten van het maalhulpstuk letten op de
rechter doen. Bij het aandrukken de stopper benodigde onderdelen en de juiste
gebruiken. volgorde.

® Draaischakelaar afhankelijk van de ® De gewenste hoeveelheid levensmiddelen
deegdikte op stand 4 (2) of 5 (3) zetten. in de vultrechter doen.

® Het gevormde deeg dat uit het apparaat Bij het aandrukken de stopper gebruiken.
komt opvangen op een broodplank. ® Draaischakelaar afhankelijk van de hardheid
Wanneer het deeg te snel uit het apparaat van het levensmiddel op stand 3 (2) of 4 (3)
komt, de keukenmachine even uitzetten. zetten.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbeher er egnet til kekkenmaskinen MUMS... .

Lees og overhold brugsanvisningen til kekkenmaskinen MUMS... .

Dette tilbeher er beregnet til at finhakke og blande rat og kogt ked, bacon,
fierkrae og fisk. Det ma ikke bruges til forarbejdning af andre genstande eller

substanser.

Bruges de af producenten tilladte tilbehersdele, kan det evt. ogsa bruges

til andre ting.

A\ Sikkerhedsoplysninger til dette apparat

Kvaestelsesfare!

Stik ikke fingrene ned i pafyldningsabningen. Brug altid stopperen til at

skubbe ned med.

Kadhakkeren méa kun sasttes pé og tages af, nar drevet stér stille.

Vigtigt!

Kadhakkeren méa kun drives i de angivne arbejdspositioner.
Kadhakkeren ma kun benyttes, ndr den er samlet rigtigt. Forseg aldrig at
samle kedhakker-enheden pa motorenheden.

Overblik

Fold billedsiderne ud.

Billede I

1 Kadhakker-enhed

Skruering

Hulskive (huldiameter 4,5 mm)
Kniv

Snekke med medbringer
Lasearm

Pakning

2 Pafyldningsskal

3 Stopper

Ekstratilbehor

4  Frugtpresserindsats

5 Smakagemundstykke

6 Rivecylinder

7 Hulskive (huldiameter 3 mm og 6 mm)
Billede &

Arbejdsposition

Beskyttelse mod
overbelastning

Medbringeren har et hak (fast brudsted), som
modvirker starre skader péa dit apparat, hvis
kadhakkeren overbelastes.

Medbringeren breekker pa dette sted i tilfeelde
af overbelastning. Medbringeren kan dog nemt
udskiftes.

0D QOT
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En ny medbringer kan kabes hos
kundeservicen.

® Skru fastgerelseskruen af snekken.
® Udskift medbringeren.

® Skru fastgerelseskruen fast.

Betjening

® Rengor kadhakkeren grundigt, fer den tages
i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”).

m Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed,
der er anbefalet i denne brugsanvisning,
refererer til apparaterne med 7-trinnet
drejekontakt. Til apparater med 4-trinnet
drejekontakt findes veerdierne i parentes

bagefter.

® Samle kadhakker-enheden i den viste
raekkefolge (Billede I).
Skrueringen ma ikke skrues helt fast.

® | &g pakningen i. Kontroller positionen
(Billede [)!

Billede [

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil N
svingarmen i position 4. i

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Seet kadhakkeren pé drevet.
Kontroller medbringerens position
i forhold til drevet. Drej medbringeren
en smule efter behov. Hertil ma skrueringen
ikke veere skruet fast!
Drej kedhakkeren mod venstre.
Tryk lasearmen ned.
Skru nu skrueringen fast.
Saet pafyldningsskalen pa.
Stil en skal eller en tallerken ind under
udgangsabningen.
Sest stikket i.
Stil drejekontakten pa trin 7 (4).
® Anbring levnedsmidlerne der skal
forarbejdes i pafyldningsskalen.
Brug altid stopperen til at skubbe ned med.
Pas pa!
Ben ma ikke forarbejdes i kadhakkeren.
Tip: Tartar keres igennem kadhakkeren
to gange.

Efter arbejdet

Sluk for apparatet med drejekontakten.
® Kilap lasearmen op.
® Drej kadhakkeren mod hejre og tag den af.
® Rengor kadhakkeren.
Rengering og pleje
/\ oBs!
Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.
Kadhakker og lese dele kan ikke téle
opvaskemaskine.
® | gsne skrueringen og skil enheden ad.

® Vask de enkelte dele af i hdnden og ter dem
af med det samme.

Ekstratilbehor

(kan kabes i faghandlen)

Pas pa!

De forskellige tilbehersdele skal altid samles
uden knive og hulskive.

Folg alle nsevnte henvisninger mht. ,For din
egen sikkerheds skyld*, , Efter arbejdet” hhv.
L~Rengering og pleje”.
Frugtpresserindsats

Formal: Til presning af beerfrugt, tomater, asbler,
peerer, hyben (hyben skal veere kogt i 1time, for
de presses). Det pressede frugtmos er velegnet
til fremstilling af marmelade.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Billede 3

® Forberedelse: Se beskrivelse under
kadhakker-enhed. Brug de kraevede
losdele og overhold reskkefelgen for
samling af frugtpresserindsaten.

® |osne fastgarelsesskruen sd meget, at faste
bestanddele flyder fugtigt ud.

® Indstil derefter fastgorelsesskruen, til faste
bestanddele flyder ud med den gnskede
fugtighed.

® Anbring levnedsmidlerne der skal
forarbejdes i pafyldningsskalen.
Brug altid stopperen til at skubbe ned med.

e Stil drejekontakten pa trin 7 (4).

Smakagemundstykke

Formal: Formning af smékagedej eller marde;.

Billede @

® Forberedelse: Se beskrivelse under
kadhakker-enhed. Brug de kreevede
lzsdele og overhold raskkefalgen for
samling af sméakagemundstykket.

® Anbring dejen der skal forarbejdes
i pafyldningsskélen. Brug altid stopperen
til at skubbe ned med.

e Stil drejekontakten pa trin 4 (2) eller 5 (3)
afhaengigt af dejens konsistens.

® Fang formede dejen, nér den kommer ud af
apparatet, og laeg den pa et brast. Sluk
kakkenmaskinen for et kort gjeblik, hvis
dejen kommer for hurtigt ud.

Rivecylinder

Formaél: Til rivning af mandler, nedder og tert

brad eller rundstykker.

Pas pa!

Nodder og mandler skal altid veere torre og

skal pafyldes i sma meengder!

Billede [

® Forberedelse: Se beskrivelse under
kadhakker-enhed. Brug de kraevede
losdele og overhold reekkefelgen for
samling af rivecylinderen.

® Anbring levnedsmidlerne der skal
forarbejdes i pafyldningsskalen.
Brug altid stopperen til at skubbe ned med.

e Stil drejekontakten pa trin 3 (2) eller 4 (3)
afhaengigt af levnedsmidlernes hardhed.

Andringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeheret er beregnet for kjskkenmaskinen MUMG.... .

Ta hensyn til bruksanvisningen for kjskkenmaskinen MUMS... .

Dette tilbeharet er egnet for kutting og blanding av ré og kokt kjett, flesk,
fieerkre og fisk.

Det mé ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander, hhv. substanser.
Ved bruk av tilbeher som er godkjent av produsenten, er det ogsa mulig

med andre anvendelser.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade!

Ikke ta inn i pafyllingssjakten, bruk alltid stapperen for & skyve ned.
Kjottkvernen ma kun settes pa/tas av ndr drevet stér stille.

Viktig!

Kiottkvernen ma kun brukes i den arbeidsposisjon som beskrevet.
Kjottkvernen ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Forsatsen for kjottkvernen ma aldri settes sammen pa basismaskinen.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I

1 Forsats for kjottkvernen

Skruring

Hullskive (hulldiameter 4,5 mm)
Kniv

Snekke med medbringer
Festespak

Pakning

2 Matebrett

3 Stapper

Ekstra tilbehgr

4 Fruktpresseforsats

5 Smakakeformsett

6 Riveforsats

7 Huliskive (hulldiameter 3 mm og 6 mm)
Bilde &

Arbeidsposisjon

Vern mot overbelastning

For & forhindre at det oppstar sterre skader

pé apparatet ved overbelastning av Kjattkver-
nen, er medbringeren utstyrt med et innsnitt
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning bryter
med-bringeren ved dette stedet. Medbringeren
kan imidlertid lett skiftes ut. Du kan f& en ny
medbringer hos kundeservice.

0 OQOO0OT®
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® F[esteskruen skrues av snekken.
e Skift ut medbringeren.
® Skru fast festeskruen.

Betjening

e Kijottkvernen ma rengjeres for forste gangs
bruk, se “Rengjering og pleie”.

m Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten som
er anbefalt i denne bruksveiledningen, relaterer
til apparater med en 7-trinns dreiebryter.

For apparater med 4-trinns dreiebryter finner du
verdiene hhv. i parentes bak.

® Forsatsen for kjottkvernen ma settes
sammen i den rekkefelgen som vist
(bilde ). Ikke skru skruringen helt fast.

® | egginn pakningen. Ta hensyn til stilingen
(bilde @)!

Bilde 3

® Trykk utlgsningstasten og sett 5
svingarmen i posisjon 4. ‘B.

e Kjottkvernen settes péa drevet. =
Ta hensyn til stillingen av medbringeren
i forhold til drevet. Om nadvendig ma
medboringeren dreies litt. | et slikt tilfelle ma
ikke skrueringen veere skrudd fast!

® Drei kjottkvernen imot klokkens retning.

® Trykk ned festespaken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Na ma skrueringen skrues fast.

® Sett pa matebrettet.

® Sett en skal eller tallerken under
utlgpsapningen.

® Stikk inn stopselet.

® Sett dreiebryteren pa trinn 7 (4).

® |eggingrediensene som skal bearbeides pa

matebrettet. Bruk stapperen for & skyve ned.

Obs!
Ikke bearbeide knoker.

Tips: Kjettfarse ma males to ganger.

Etter arbeidet

e Sla apparatet av med dreiebryteren.

® Festespaken klaffes opp.

o Kjottkvernen dreies i klokkens retning
og tas av.

® Rengjor kjottkvernen.

Rengjaring og pleie

/\ Obs!

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Kjottkvernen og de enkelte delene er ikke
egnet for oppvaskmaskin.

® | gsne skruringen og ta forsatsen fra
hverandre.

® De enkelte delene ma vaskes for hand
0g terkes straks.

Ekstra tilbehar

(fées i faghandelen)

Obs!

Tilbehersdelene ma alltid bygges sammen
uten kniv og hullskive.

Det ma tas hensyn til alle henvisningene som
er nevnt i det ovenstdende “For din egen
sikkerhet”, “Etter arbeidet” hhv. “Rengjering
og pleie”.

Fruktpresseforsats

for & presse f. eks. baer, tomater, epler, paerer,

nyper (nyper ma kokes 1 time for de presses).

Den fruktmosen som dannes egner seg godt for

syltetay.

Bilde @

® Forberedelse som beskrevet ved forsatsen
for kjettkvern. Ta hensyn til nadvendige
deler og rekkefolgen ved sammensetting
av fruktpresseforsatsen.

® Forst ma festeskruen dpnes sa langt at
restene av frukten kan renne ut sa lenge
de er flytende.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Deretter stilles festeskruen inn slik at restene
kan renne ut med gnsket fuktighet.

® |eggingrediensene som skal bearbeides pa
matebrettet. Bruk stapperen for & skyve ned.

® Sett dreiebryteren p& trinn 7 (4).

Smaékakeformsett

for forming av smékakedeig og merdeig.

Bilde

® Forberedelse som beskrevet ved forsatsen
for kjettkvern. Ta hensyn til nadvendige
deler og rekkefolgen ved sammensetting
av smakakeformsettet.

® | egg deigen som skal bearbeides pa
matebrettet. Bruk stapperen for 8 skyve ned.

® Dreigbryteren méa settes pa trinn 4 (2) eller
5 (3), alt etter deigens konsistens.

® Sett den formede deigen som kommer ut pa
et skjeerebrett. Sl& av kjgkkenmaskinen i
kort tid dersom deigen kommer for fort ut.

Riveforsats

for & rive mandler, natter, tarket bred eller

rundstykker.

Obs!

Netter og mandler méa kun bearbeides i sma

mengder og nér de er torre!

Bilde [

® [orberedelse som beskrevet ved forsatsen
for Kjettkvern. Ta hensyn til nedvendige
deler og rekkefolgen ved sammensetting
av riveforsatsen.

® | eggingrediensene som skal bearbeides pa
matebrettet.
Bruk stapperen for & skyve ned.

® Dreiebryteren settes pé trinn 3 (2) eller 4 (3)
alt etter matvarenes hardhet.

Endringer forbeholdes.
15
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For din sakerhet

Detta tilloehdr passar till koksmaskinen MUMS... .
FOIj bruksanvisningen till koksmaskinen MUMS.... .
Detta tilloehdr ar 1ampligt for att finférdela och blanda farskt och kokt kott,
flask, fagelkdtt och fisk. Det far inte anvandas for att bearbeta andra féremal

resp. substanser.

| kombination med andra av tillverkaren tillatna tilloehor ar fler

anvandningsomraden maojliga.

A\ Sakerhetsanvisningar féor denna apparat

Risk for skada!

Stoppa aldrig ned fingrarna i matarréret utan anvand alltid pamataren for att
mata ner. Satta fast/lossa kottkvarnen endast nar drivuttaget star stillal

Viktigt!

Kottkvarnen far endast anvandas i det anvisade arbetslaget.
Kottkvarn far endast anvandas helt inopmonterad. Montera alltid ihop
kottkvarnen innan den sétts i drivuttaget.

Oversiktsbilderna

Vik férst ut uppslaget med bilder.

Bild IX

1 Koéttkvarn

Lasring

Halskiva (diameter 4,5 mm)

Kniv

Matarskruv med medbringare

Lasbygel

Téatningsring

2 Matarbord

3 Pamatare

Extra tillbehér

4 Passertillsats

5 Kakspritsmunstycke

6 Rivtillsats

7 Halskivor (diameter 3 mm och
6 mm)

Bild 3

Arbetslage

Overbelastningsskydd

For att forhindra att kéttkvarnen verbelastas
och darmed skadas ar medbringaren férsedd
med en skéra (6verbelastningsskydd).

Om motorn dverbelastas bryts medbringaren

0D QOT
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En ny medbringare finns att kdpa hos
kundeservice.

16

® | ossa justerskruven vid matarskruven.
® Byt till ny medbringare.
® Skruva &ter fast justerskruven.

Montering och start

® Rengor kéttkvarnen grundligt fére forsta
anvandningen, se avsnittet "Rengdring och
skotsel”.

E Viktig anvisning

De rekommenderade riktvarden for arbets-
hastigheten som finns i denna bruksanvisning
géller for apparater med strémvred med

7 lagen. For apparater med strdmvred med

4 1agen &terfinner du vérdena inom parentes
efter det forsta vardet.

® Satt samman delarna till kottkvarnen
i den ordning de avbildas (Bild IY).
Skruva inte fast lasringen helt och héllet.

® Sattitatningsringen. Observa laget (Bild [)!

Bild

® Tryck pa lasknappen och svang upp ~
funktionsarmen till lage 4. i

® Placera kéttkvarnen pa drivuttaget.
Observa medbringarens lage i driv-
uttaget. Vrid eventuellt medbringaren en
aning. Observera att l&sringen da inte far
vara for hért fastskruvad!

® Vrid kdttkvarnen moturs.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tryck ner lasbygeln.

Skruva nu fast lasringen.

Satt pa matarbordet.

Stéll en skal eller en tallrik under

kottkvarnens 6ppning.

Satt stickkontakten i vagguttaget.

Vrid stromvredet till lage 7 (4).

® | 4gg livsmedlen som ska bearbetas pa
matarbordet.

® Anvand alltid pamataren for att mata ner.

Obs!

Ben fér inte bearbetas.

Tips: Kott till rabiff kdres tva ganger.
Efter arbetet

e Stang av apparaten med stromvredet.

e Lyft lasbygeln.

® \/rid kdttkvarnen medurs och lyft av den.
® Rengor kdttkvarnen.

Rengdring och skoétsel

/\ Var forsiktig!

Anvénd inga starka rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Kottkvarnen och dess enskilda delar kan inte
rengdras i diskmaskin.

® |ossa lasringen och ta isér kottkvarnen.

® Diska de enskilda delarna for hand och torka
dem omedelbart torra.

Extra tillbehér

(finns att kopa i fackhandeln)

Obs!

Montera alltid ihop tillbehérdelarna utan kniv
och hélskiva.

Folj alla tidigare ndmnda anvisningar i avsnitt
"For din sakerhet”, "Efter arbetet” och
"Rengdring och skdétsel”.

Passertillsats

Lamplig for att pressa saft ur t.ex. &pplen,

vinbér, tomater, paron och nypon (lat nyponen

forst koka ca 1 timme). Fruktmoset passar

utmarkt bra att géra marmelad av.

Bild @

® Forbereda pa satt som beskrivits for
kottkvarnen.
Observera monteringsordningen och de
enskilda delarna som behdvs nér
passertillsatsen sétts ihop.

® |ossa forst justerskruven sé pass att avfallet
rinner ut i flytande form.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Dra sedan at justerskruven tills avfallet
kommer ut med 6nskad fuktighet.
® [ Agg livsmedlen som ska bearbedas
pa matarbordet.
Anvand alltid pdmataren for att mata ner.
® Vrid strémvredet till Iage 7 (4).

Kakspritsmunstycke

Lamplig for att forma smékaksdeg eller mérdeg.
Bild
® Forbereda pé sétt som beskrivits for
kottkvarnen.
Observera monteringsordningen och de
enskilda delarna som behdvs nér
kakspritsmunstycken satts ihop.
L&gg degen som ska bearbedas
pé matarbordet. Anvand alltid pdmataren
for att mata ner.
® Vrid strémvredet till Iage 4 (2) eller 5 (3)
beroende pa degkonsistens.
® Fanga upp den formade degen som
kommer ut med en skérbrada.
Stang av kdksmaskinen kort om degen
kommer ut f6r snabbt.

Rivtillsats

Lamplig for att riva mandlar, nétter och torkat

brod eller sméfranska.

Obs!

Nétter och mandlar méste vara torra och

bearbetas i sma méngder!

Bild [

® Forbereda pé sétt som beskrivits for

kottkvarnen.

Observera monteringsordningen och de

enskilda delarna som behdévs nar rivtillsatsen

sétts ihop.

Lagg livsmedlen som ska bearbedas

pa matarbordet.

Anvand alltid pdmataren for att mata ner.

® \/rid strémvredet till 1age 3 (2) eller 4 (3)
beroende pé hur hart livsmedlet &r.

Ratten till andringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Tama varuste soveltuu kaytettavaksi yleiskoneen MUMS5... kanssa.
Noudata yleiskoneen MUMS5... kayttbohjeita.

Tama varuste soveltuu raa'an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan ja kalan
hienontamiseen ja kasittelyyn. Sité ei saa kayttad muiden tarvikkeiden tai

aineiden hienontamiseen.

Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos

muihin kayttotarkoituksiin.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara!

Ala laita sormia tayttdsuppiloon, tydnna ainekset aina sisdanpain

syottdpainimella.

Irrota ja Kiinnita lihamylly vain, kun moottori on pysahtynyt.

Tarkeaa!

Kayta lihamyllya vain ilmoitetussa kayttbasen-nossa.
Kayta lihamyllya vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
Kokoa ensin lihamylly ja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen.

Laitteen osat

Ké&anna esiin kuvasivut.

Kuva IX

1 Lihamylly

Kiinnitysrengas

Reikélevy (reikien halkaisija 4,5 mm)

Tera

Syottdruuvi ja vaantio

Lukitusvipu

Tiiviste

2 Tayttbastia

3 Syéttdpainin

Lisévaruste

4 Sosepuserrin

5 Kakkupursotin

6 Raastinlaite

7 Reikalevyt (reikien halkaisija 3 mm ja
6 mm)

Kuva B

Kéayttdasento

Ylikuormitussuoja

Vaantidssa on lovi (murtumiskohta), joka suojaa
laitetta suuremmilta vahingoilta lihamyllyn
ylikuormittuessa. Vaantié murtuu tasta kohtaa
ylikuormituksessa. Vaantion tilalle voi helposti
vaihtaa uuden. Uuden vaantion voit tilata
huoltopalvelusta.

® |rrota kiinnitysruuvi sy6ttéruuvista.

0 Q0T
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® Vaihda vaantio.

e Kiinnita kiinnitysruuvilla.

Kaytto

® Puhdista lihamylly huolellisesti ennen

ensimmaista kayttdkertaa, katso
»Puhdistus«.

m Tarkeé ohje

Kayttdohjeessa suositellut tydnopeuden viite-
arvot koskevat koneita, joissa on 7-asentoinen
valitsin. Jos koneessa on 4-asentoinen valitsin,

vastaavat tiedot on annettu suluissa.

® Kokoa lihamylly kuvan mukaisessa
jarjestyksessé (kuva I).
Al& kirista kiinnitysrengasta téaysin kiinni.

® Aseta tiiviste paikalleen.
Huomioi asento (kuva [@)!

Kuva [

® Paina avaamispainiketta ja kdanna N
varsi asentoon 4. a

® Aseta lihamylly k&yttolitdnnan paalle.
Huomioi vaantién asento
kayttoliitantaan. Kierra tarvittaessa vahan
vaantiota. Kiinnitysrengas ei saa olla kiinni
kiristettynal
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K&anna lihamyllya vastapéivaan.

Paina lukitusvipu alas.

Kirista nyt kiinnitysrengas kiinni.

Aseta tayttdastia paikalleen.

Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon
alapuolelle.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Aseta valitsin asentoon nopeudella 7 (4).
Laita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.
Tyobnna ainekset sisdanpain
sybttdpainimella.

Huom.!

Al4 hienonna luita.

Vinkki: Hienonna tartarpihvin liha kahteen
kertaan.

Kaytén jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® Nosta lukitusvipu ylds.

o Kaanna lihamyllya mydtapaivaan ja irrota.
® Puhdista lihamylly.

Puhdistus
A Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmié.

Laitteen pinta voi vaurioitua.

Lihamylly ja sen osat eivét ole konepesun

kestavia.

® Avaa kiinnitysrengas ja pura lisévaruste
osiin.

® Pese osat k&sin ja kuivaa heti.

Lisavaruste

(saatavissa alan likkeista)

Huom.!

Kokoa lisévarusteet aina ilman terid.

Lue sitd ennen ohjeet kohdista » Turvallisuus-

asiaa«, »Kéyton jélkeen« ja »Puhdistus«

Jja noudata ohjeita.

Sosepuserrin

soseuttaa esim. marjat, tomaatit, omenat,
paarynat, ruusunmarjat (keita ruusunmarjoja
noin tunnin ajan ennen soseuttamista).
Soseutettu hedelmaliha soveltuu erittéin hyvin
hillojen valmistamiseen.

Kuva 3

® Teealkuvalmistelut kuten lihamyllyn kohdalla

neuvotaan. Kun kokoat sosepusertimen,

katso kuvasta tarvittavat osat ja kokoamis-

jarjestys.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Avaa ensin kiinnitysruuvia sen verran, etta
hedelmaliha poistuu viela kosteana.

® Kirista sitten kiinnitysruuvia niin, etta
hedelmalihaa tulee ulos sopivan kosteana.

® |[aita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.
Tybnna ainekset sisdanpain
syéttdpainimella.

® Aseta valitsin asentoon nopeudella 7 (4).

Kakkupursotin

muotoilee pursotinleivonnaiset tai murotaikinan.

Kuva

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn kohdalla
neuvotaan. Kun kokoat kakkupursottimen,
katso kuvasta tarvittavat osat ja kokoamis-
jarjestys.

® | ajta kasiteltédva taikina tayttdastiaan.
Tybnna ainekset sisdanpain
syottdpainimella.

® Aseta taikinan koostumuksen mukaan
valitsin asentoon 4 (2) tai 5 (3).

® [rrota muotista tuleva taikina lastalla tms.
Pysayté yleiskone hetkeksi, jos taikinaa tulee
ulos lian nopeasti.

Raastinlaite

rouhii mantelit, pahkinat, kuivat leipdpalat

ja sdmpylat.

Huom.!

Rouhi pahkinédt ja mantelit vain kuivina ja

pienind méarin&!

Kuva €

® Tee alkuvalmistelut kuten lihamyllyn kohdalla
neuvotaan. Kun kokoat raastinlaitteen,
katso kuvasta tarvittavat osat ja
kokoamisjérjestys.

® | aita kasiteltavat ainekset tayttdastiaan.
Tydnné ainekset sisdanpain
syéttdpainimella.

® Aseta ainesten kovuuden mukaan valitsin
asentoon 3 (2) tai 4 (3).

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio es adecuado para su uso en combinacion con el
robot de cocina MUMB.... . Ténganse presentes las instrucciones de uso
de la unidad bésica (robot de cocina) MUM5.... ..

El presente accesorio es adecuado para picar y mezclar carne cruda

y cocida, tocino, aves y pescado. El aparato no debera usarse para triturar
otros productos o sustancias.

En caso de emplear los accesorios especificos homologados por el
fabricante, el aparato podra usarse para otras aplicaciones adicionales

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en
funcionamiento el aparato. Usar siempre el empujador para empujar 10s
ingredientes.

Retirar o montar la picadora sélo con el aparato parado.

iimportante!

Utilizar la picadora sélo en la posicion de trabajo indicada.

iUsar la picadora solo estando completamente armadal

No armar el accesorio picador en la base motriz del robot de cocina.

Vista general del aparato Proteccion contra sobrecarga
Despliegue, por favor, las paginas con las  Con objeto de proteger el aparato contra

ilustraciones. posibles dafos por sobrecarga de la picadora
Fig. @Y de camne, el arrastrador de la rosca transporta-

dora posee una entalladura o punto de rotura
prescrito que se rompe en caso de sobrecarga.
El arrastrador roto se puede sustituir con toda

1 Picadora de carne
a Anillo roscado
b Disco perforado

(diametro del orificio 4,5 mm) faciidad por uno nuevo.
¢ Cuchilla Los arrastradores nuevos se pueden adquirir
d Rosca transportadora con elemento en el Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de arrastre de la marca.
e Palanca de retencion ® Desenroscar y retirar el tornillo de sujecion
f Junta de la rosca transportadora.
2 Bandejade carga e Sustituir el arrastrador.
3 Empujador ® Enroscary apretar firmemente en tornillo
Accesorio opcional de sujecion.
4 Accesorio tamizador de frutas
5 Accesorio para reposteria
6 Accesorio para rallar
7 Juego de discos finos

(didmetro del orificio 3 mm y 6 mm)
Fig. &
Posicion de trabajo
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Manejo del aparato

® Limpiar la picadora a fondo antes de usarla
por vez primera. Véase a este respecto
también el capitulo «Cuidados y Limpieza».

m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la veloci-
dad de trabajo que facilitan en las presentes
instrucciones de uso se refieren a aparatos
con mando giratorio de siete posiciones.
Para los aparatos con mando giratorio de
cuatro posiciones, los valores estan indicados
entre paréntesis.

® Armar el accesorio picador en el orden
de sucesion mostrado (Fig. IN).
No apretar fijamente el anillo roscado.

® Colocar la junta. jPrestar atencion a la posi-
cién correcta (Fig. @)

Fig. b1

® Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬂ
posicion 4. -

® Montary encajar la picadora en el
accionamiento, prestando atencién
a la posicién del arrastrador respecto
al accionamiento. En caso necesario,
girar ligeramente el arrastrador, para
lo cual el anillo no debera estar apretado.

® Girar la picadora hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del
reloj).

® Desplazar la palanca de retencion hacia
abajo.

® Apretar ahora el anillo roscado.

® Montar la bandeja de carga.

o Colocar el recipiente de mezcla o un plato
debajo de la abertura de descarga.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Colocar el mando giratorio en la
pOSICION «7» (4).

® Poner los alimentos que se desean elaborar
en la bandeja de carga.
Empuijar los alimentos siempre con
el empujador.

jAtencion!

iNo procesar huesos!

Consejo practico: Pasar la carne para tartar

dos veces por la picadora.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Colocar la palanca de retencidn en posicion
vertical.

® Girar la picadora hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) y retirarla
de la base motriz

® |impiar la picadora.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No usar agentes frotadores para su limpieza.

iLas superficies del aparato pueden resultar

dariadas!

iLa picadora y sus componentes no son
adecuados para el lavado en el lavavajilllas!

® Soltar el anillo roscado y desarmar
el accesorio.

® |avar las piezas a mano, secandolas
inmediatamente.

Accesorio opCIonaI

(disponibles en el comercio del ramo)
jAtencion!

Armar los accesorios siempre sin las cuchillas
o los discos perforados.

Observar todas las indicaciones y consejos
que figuran en los apartados «Para su
seguridad», «Tras concluir el trabajo»

o «Cuidados y limpieza».

Accesorio tamizador de frutas

para exprimir bayas, tomates, manzanas, peras,
escaramujos (los escaramujos deberan cocerse
durante una hora antes de proceder a expri-
mirlos). El puré obtenido es particularmente
adecuado para elaborar mermeladas.
Fig. @
® | 0s preparativos a ejecutar son semejantes
a los descritos para el accesorio picador.
Prestar atencion a las piezas necesarias
y el orden de ejecucion correcto de las
operaciones para armar el accesorio
tamizador de frutas.
o Aflojar el tornillo de sujecion hasta que
la pulpa aun pueda fluir humeda.
® Ajustar a continuacion el tornillo de sujecion
de tal modo que la pulpa pueda salir
con el grado de humedad deseado.
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® Poner los alimentos que se desean elaborar
en la bandeja de carga.
Empujar los alimentos siempre con
el empujador.

® Colocar el mando giratorio en la
posicion «7» (4).

Accesorio para reposteria

para elaborar masa de pastas 0 masa quebrada.

Fig. @

® | 0s preparativos a ejecutar son semejantes
a los descritos para el accesorio picador.
Prestar atencion a las piezas necesarias
y el orden de ejecucion correcto de las
operaciones para armar €l accesorio para
reposteria.

® Ponerla masa que se desea elaborar en la
bandeja de llenado. Empuijar los alimentos
siempre con el empujador.

® Colocar el mando giratorio, segun la consis-
tencia de la masa, en la posicion de trabajo
42 65(3),

® Recoger lamasa que vaya saliendo con una
bandeja o tabla. Desconectar el robot de
cocina en caso de que la masa saliera con
demasiada rapidez.

22

Accesorio para rallar

para rallar almendras, nueces, pan o panecillos

Secos y asentados.

jAtencion!

jElaborar las nueces y almendras sdlo estando

secas y en pequefias cantidades!

Fig. @

® | 0s preparativos a ejecutar son semejantes
a los descritos para el accesorio picador.
Prestar atencion a las piezas necesarias
y €l orden de ejecucion correcto de las
operaciones para armar €l accesorio para
rallar.

® Poner los alimentos que se desean elaborar
en la bandeja de carga.
Empujar los alimentos siempre con
el empujador.

® Colocar el mando giratorio, segun la dureza
del alimento, en la posicion de trabajo 3 (2)
64 (3).

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranca

Este acessorio destina-se ao robot de cozinha MUMS... .

Observar as Instrucdes de Servico do robot de cozinha MUMB.

Este acessorio € adequado para triturar € misturar carne, bacon e peixe
crus e cozinhados. Nao pode ser utilizado para triturar outros tipos de
objectos ou substancias.

Sao possiveis outras aplicagdes mediante utilizacao do acessorio
homologado pelo fabricante.

A\ Indicagbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos!

N&o tocar no compartimento de enchimento, para empurrar, utilizar
sempre o calcador.

Encaixar/desmontar o picador de carne s com o accionamento
completamente parado.

Importante!

O picador de carne s deve ser utilizado na posicéo de trabalho
apresentada.

Utilizar o picador de carne s na situacéo de completamente montado.
Nunca montar os adaptadores do picador de carne no aparelho base.

Panoramica do aparelho Proteccéao contra sobrecarga
Por favor, desdobre as paginas com Para evitar maiores danos no seu aparelho,
as ilustragoes. em caso de sobrecarga, o arrastador tem
Fig. BY um entalhe (ponto tedrico de ruptura).

Em caso de sobrecarga, o arrastador parte
precisamente neste ponto. O arrastador pode,
no entanto, ser facimente substituido.

1 Picador de carne adaptavel
a Anel roscado
b Disco com furos

(diametro de furo 4,5 mm) Uum novo arras_tador pode ser adquirido nos
¢ Lamina Servigos Técnicos.
d Sem-fim com arrastador ® Desaparafusar o parafuso de fixagcéo
e Alavanca de retengéo no sem-fim.
f Vedacéo ® Substituir o arrastador.
2 Cubeta de enchimento ® Aparafusar fixamente o parafuso de fixagéo.

3 Calcador

Acessorios especiais

Adaptador para espremer frutos
Adaptador para massa para biscoitos
Acessorio adaptavel para ralar
Discos com furos

(diametro de furo 3 mm e 6 mm)

Fig. @

Posicéo de trabalho

NoO o b
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Utilizacao
® Limpar bem o picador de carne, antes
da primeira utilizagao, ver «Limpeza
e manutencaon.

m Indicagao importante

Os valores de referéncia para a velocidade

de trabalho recomendados nestas instrucdes
de servigo referem-se a aparelnos com selector
de 7 fases. Para aparelhos com selector de

4 fases, 0s respectivos valores encontram-se
entre paréntesis.

® Montar o picador de carne adaptavel
na sequéncia apresentada (Fig. IY).
Nao aparafusar completamente
0 aro roscado.

® Colocar a vedagao. Dar atencado a posicao
de colocacao (Fig. @)!

Fig. Bl

® Premir a tecla de desblogueamento N
e colocar o brago movel na posicao 4. ‘B.

® Encaixar o picador de carne no =
accionamento. Observar a posi¢do do
arrastador em relacédo ao accionamento.
Se necessério, rodar um pouco o
arrastador. Para isso, o aro roscado ndo
pode estar muito apertado!

® Rodar o picador de carne em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

® Pressionar a alavanca de retencao para
pbaixo.

® Agora aparafusar fixamente o anel roscado.

® Montar o recipiente de enchimento.

® Colocar uma tigela ou um prato por baixo
da saida.

® |igar aficha a tomada.

® Colocar o selector na posicao fase 7 (4).

® Colocar os alimentos a trabalhar no
recipiente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar sempre
o calcador.

Atencéo!

Retirar sempre todos 0s 0SS0s.

Sugestao: Para preparar um bife tartaro passar

duas vezes a carne no picador.

24

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® | evantar a alavanca de retencao.

® Rodar o picador de carmne no sentido dos
ponteiros do reldgio e retira-lo.

® Limpar o picador de carne.

Limpeza e manutencao

A Atengdo!

Néo utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer danos.
O picador de carne e as pegas isoladas ndo
estdo preparadas para serem lavadas na
maquina da loica.

® Desapertar 0 aro roscado e desmanchar
0 adaptador.

® | avar manualmente as pecas individuais
e seca-las de imediato.

Acessorios especials

(podem ser adquiridos no comércio
especializado)

Atencéo!

Montar sempre 0s acessorios sem lamina

e sem disco com furos.

Dar atencéo a todas as indicagdes atras
mencionadas relativas a «Para sua
seguranca», «Depois do trabalho» e «Limpeza
€ manutencéo».

Adaptador para espremer frutos

Para espremer, p. ex., frutos de baga, tomates,
magas, peras, bagas de roseira brava (deixar
cozer as bagas de roseira brava durante
uma hora, antes de as espremer).
A mousse de frutos € especialmente indicada
para a confecgdo de marmelada.
Fig. @
® Preparacio igual a descrita no adaptador
para o picador de carne.
Dar atencao as varias pegas necessarias,
bem como a sequéncia de montagem
do adaptador para o espremedor de frutos.
® Primeiro, abrir, suficientemente, o parafuso
de fixag&o, para que as borras ainda
possam correr para o exterior com
humidade.
® Depois, ajustar o parafuso de fixagéo,
de modo que as borras possam sair com
a humidade pretendida.
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® Colocar os alimentos a trabalhar no
recipiente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar sempre
o calcador.

® Colocar o selector na posicao fase 7 (4).

Adaptador para massa para
biscoitos

Para moldar massa para biscoitos ou massa

quebrada.

Fig. @

® Preparacdo igual a descrita no adaptador
para o picador de carne.
Dar atencao as varias pecas necessarias,
bem como a sequéncia de montagem
do adaptador para massa de biscoitos.

® Colocar a massa a trabalhar no recipiente
de enchimento. Para empurrar 0s
alimentos, utilizar sempre o calcador.

® Posicionar o selector nafase 4 (2) ou 5 (3),
dependendo da consisténcia da massa.

® Aparar a massa, ja com a forma pretendida,
com a ajuda de uma tabua de cozinha.
Desligar a maquina de cozinha por breves
instantes, se massa sair com demasiada
rapidez.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Acessoério adaptavel para ralar
para ralar amendoas, nozes e pao ou
paezinhos secos.
Atencgo!
Ralar as améndoas e as nozes bem secas e
em pequenas quantidades de cada vez!
Fig. @
® Preparacao igual a descrita no adaptador
para o picador de carne.
Dar atencao as vérias pecas necessarias,
bem como a sequéncia de montagem
do adaptador para o ralador.
® Colocar os alimentos a trabalhar no
recipiente de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar sempre
o calcador.
® Dependendo da dureza do alimento,
posicionar o selector na fase 3 (2) ou 4 (3).

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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MNa tTnv ac@aieid oag

To sEapTr]ua eival KGTO]\)\‘f])\O yla mv KOUQVO}J.T]XQVT] MUMS...
[MpoogtTe Tig odnyieq xpr]onq NG koudvopnyxavng MUMS...

To napov eEapTr]ua elvat KaTaMn)\o YlQ TO KOYUO KAl TV avapaE,r]
woU Kal LQYELPEUEVOU KPEATOG, )\ap&ou nou)\slewv Katl Yaptou.
Aev erutpenetal va xpncnuor[omeel yla v enegepyacia ANwv
QVTIKEILEVWV 1] OUCLWV .

Me T Xprion Twv aro ToV KATAOKEUAOTY| EYKEKOIIEVWV EEAQTNUATWY
elval OUVATEG TIEPAITEPW EPAPOYESG.

A Ynodeigeig acgaleiag yia Tnv mapouoa OUOKEUR

Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mn Bdlete Ta X€pla 0ag HECA OTOV XWPEO MANPWONG, YIA TO KAtV
OTIPWEIO XPNOLUOTIOLETE TIAVTOTE TOV TUETTT).
ToroBetelte/AQaIpE(Te TNV KPEATOUNXAVY] LOVO OE AKIVITOTIOEVN
v kivnon.

ZnUavTiko!

XPNOIUOTIOLEITE TNV KPEATOUNXAVY] HOVO OTNV avagpepOuevn BEon
epyaoiag.

XPNOOTIOLEITE TNV KPEATOUNXAVY] HOVO O€ TIANPWG
ouvapuoAoynuévn katdaotaon. Mn cuvappuoAoyeite Ta
TPOCAPTIATA KPEATOUNXAVTG TIOTE OTN BACIKY) CUOKEUN).

Me pia patia

NapakaleioBe v’ avoi&eTe TIG OeAideqg
HE TIG EIKOVEG,.
Eikéva A
1 TMpoocdpTnua Kpeartopnxavig
Bidwtdg daktuAlog
Audrpnrog diokog
(Aldpetpog TpUNag 4,5 mm)
Maxaipt
KoxAlag pe kOurmep
MoxAdg aopdiiong
TowoUxa
2 Aoyxeio mARpwong
3 MeoTAg
Ei81ka e€aptipara
4 TpoocdpTnua EKXUHWTH
5 TMpoodpTnpa PmokoTWV
6 MpoodpTnua TPIYipaTog
7 Aidrpnrol diokol

(A1GueTpog TPUTIAg 3 mm Kai 6 mm)
Eikéva B
©€éom epyaoiag

oo

-0Qo0
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MpooTacia amd
unspcpopTwo n
Ia va eurodiotolv HEYAAEG CNUIEG OTT
OUOKEUN 00G OF MEPITTWOT UMEPPOPTWONG
NG KPEATOHNXAVIG, TO KOUMAEP SlaBETEL i
gyKorm (onpeio nBeAnuEWNG Bpauong).
2e nsplmwon unepcpopTwonq onddeL To
KOUMAEP 0’ auTO TO omMpelo. To KOUMAEP
propel dpwg va avtikaraotabel eUKoAa.
KawvoUpyto Kc’)pn)\ep unopsiTs Va TPoUnN-
Beuteite and v UM PEECIA TEXVIKIAG
sEunr]peTncnq TEEAQTWOV.
ZeBdwote ) Bida otepéwong oTov
KoxAia.
®  AMAETE TO KOUMAEP.
® Bidwote yepd tn Bida otepéwong.
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Xeipiopog

e T[lpwv Vv nmpwtn XPerjon kabapilete kahd
v Kpeatounxavr, BA. "Kabaploudg kat
ppovida”.

m ZnNUavTIK unédeign

Ol oUVIOTWEVEG EVOEIKTIKEG TYLES YA
v Taxuta epyaciag otig napoloeq
odnyieg xpriong avagépovral g
OUOKEUEQ |IE TIEPLOTPOPIKS SLaKOTTIN

7 BaBuidwv. Na ouokeugq e
EPLOTPOPIKS SlAKATTN 4 BaBuidwy Ba
Bpeite TIg TINEG KABE PopPA O

TapevOEoelg HETA Ao AUTEG.

® >UvapUOAOYNOTE TO MPOCAPTNUA
KQEATOUNXAVNG OTN OE1PA TIoU
deixvetal (Eikéva B). Mn Bdwoete
TIOAU opixTd Tov BIdwTd dakTUALO.

® BdAte péoa v Tololxa.
MpocéEte ) B€on (Eikéva @)!

Eikéva [

e [latrote To MANKTPO anacpAAlong
Kal PEPTE TOV OTPEPOEVO
Bpaxiova otn B€on 4. -

® TomoBetioTe TNV KPEATOUN)XAVH] OTNV
kivnon. NMpoo€&re Tn 60N TOU
KOUTAEP OoTNV Kivnon. Av Xpeldetal
otpEYPTe Ayo To KOumAep. '’ autd dev
npénel va eivat opixtd BwEVOG 0
B wtdg dakTuAlog!

® >TPEYTE TNV KPEATOUN)XAVA avTioTpopa
ot Popd TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU.

® [iéote Tov HoxAS aopdahong pog Ta
KATW.

® Bdwote Twpa yepd Tov BOWTO
JakKTUALO.

e Torobemote and ndvw To doxeio
TANPWoNG.

® TomnoBetoTe ProA 1y Tidto KATw and
T0 dvolypa eEddou.

® Bddete 1O Q1§ oTNV TPICA.

® Pubuilete Tov neplotpepduevo
dlakérn oto Babpida 7 (4).

® Bdhte Ta npog eneEepyaocia TpdPua
péoa oTo doxelo MApwong.
Ma to katdrv onpwélpo XPnaoloToLeiTre
TOV TIEOT).

IMpoooxr!

Mnv ene&epydleote kOkaAaQ.

ZupBouln: Tov kipd and Bodivé GINETO TTou

TPWYETAL WHOG, TOV KOBETE SUO POPEG.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MaTa 11\ apvaola
OETETE TN CUOKEUN UE TOV MEPLOTPE-
@OuEeVO dlakATTN eKTOG Aettoupyiag.

® 2nKWOTE MPOG TA TTAVW TOV HOXAS
aopAAoNg.

® STPEYTE TNV KpeaTounxavr ot eopd
TV SEKTWV TOU POAOYLOU Kat
apapgote .

o KabBapiote TV KpeaTounxavn.

Ka@apiopdg kai ppovrida

Mpoooxr!

Mn xpnowuonoteite uéoa kabaptouou mou

xapadouyv. Ol emeAVEIEG UTOPOUV va

urooTouv POOPES.

H kpeatounxavr kat Ta emuUEPOUG LUEEN

dev nmAgvovtal oTo nMAuvtriplo rmdTwy.

® AUote Tov BIOWTS SAKTUALO Kat
AMOOUVAPOAOYNOTE TO IPOTAPTNA.

o [M\évete Ta emuépoug PUépn oTo XEpLKal
Ta oKoUTETE AUEOWSG.

EidiIka eEaprnpara

(datiBevral ota eldIKA KaTaoTrpaTa)

IMpoooxr!

2uvapuoAoyelte Ta ugpn Twv eEaptnudrwv

ndvrote xwplc paxaipt kat didrpnto dioko.

lMpooE&Te OAeG TG MpoavapepBeioeg
urnodeieig oxetikd "Ma tnv acpdAield oag”,

"MeTd TV gpyaoia” 1j avriotoxa

"Kabaplouog kat ppovrtida”.

MpoocdpTnua eKXUpwTH

yla mv arnoxUuwon 1. X. LoUupwv, VIoudrag,

MAAWV, axAadlwv, Kpdtatyou (Tiptv Tnv

anoxUpwon Bpddete To kpdraryo ent 1 wpa).

O ppouTomoATAG Tou eEEPXETAL lval

©laitepa KATAANAOG yLa TNV MAPACKEU)

HapueAddag.

Eikéva @

e [lpoetoacia énwg neptypdPeTal oTO
MPOCAPTNUA KPEATOUNXAVIG.
Mpocé€te Ta anapaitnta ermuépoug
MEPN Kal TN oelpd Katd
OUVAPHOAGYNOT TOU TIPOCAPTNATOG
AMOXUMWTY) GPOUTWV.

® AvoiEte mpwTta N Bida oTtepéwong
1600, WoTe Ta oteped kKatdloura and
PAOUDEG Kal KOUKOUTOLA VA UIopouV va
eEépxovtal akdua pe uypaaia.

e PuBuiote katéruv ) Bida orepdwong
€101, WoTe va eEépyovral Ta oteped
KatdAotra pe tnv erbuunTt uypaaoia.
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® BdAte Ta npog eneEepyacia tpdpiua
HE€oa oto doxelo MApwong.

A 1o KATdTIV OTIPWEO XPNOLOTOLETE
TOV TIEOT).

® Pubuilete Tov meplotpePOEVO
dlakérrn otn Babuida 7 (4).

MNpoodpTnua pmokoTWV

Ma to m\daoyo and ¢uun prokétou f LUun

Tdptag.

Eikéva E

e [lpoetoacia énwg MeplypdPeTal OTO
TPOCAPTNA KPEATOUNXAVNG.
MpoogEte Ta anapaitnTa emuépouq
MEPN Kal TN oelpd Katd
OUVAPHOAGYNOT TOU TIPOTAPTYATOG
MIMOKOTWV.

® BdAte Tnv npog eneEepyaocia {Uun péoa
oto doxelo mM\pwong.

Ma 1o katdriv orpwéLo
XPNOLLOTIOLE(TE TOV TIEDTH.

e PuBuiote Tov MePLOTPOPIKS SLaKATTTN
avaAoya pe v uer g UUNg otn
Babuida 4 (2) N 5 (3).

e T[laipvete TV eEepxOpevn MAAOUEVT
TUun pe éva oaviddkt koulivag.

Na Tov okomd autd BETeTe yia Aiyo Tnv
kouQvounxavn ektog Aettoupyiag, av n
TUun eE€pxeTal TIOAU ypriyopa.
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NpoodpTnua TpIPiparog

Ma va tpiBete auuydaAa, kapudia/

(POUVTOUKLA Kal Egpd Ywpi 1 Ywpdkia.

lMpoooxr!

AouAeUeTe Ta KapUdLa/pouvTouKia Kal

Ta auUydala uovo oteyvd Kal O€ UIKPEG

noootnteg!

Eikéva @

e [lpoctoluaocia énwg NMeptypdPeTal 0TO
TPOCAPTNA KPEATOMNXAVNG.
MpooéEte Ta anapaitnta eruEPoug
MEPN Kal TN oelpd Katd Tn
OUVAPOAGYNOT TOU TIPOCAPTIATOG
TpwWiparog.

® Bd\te 1a npog eneEepyaocia tpdpua
péoa ato doxelo MApwong.

MNa 1o Katdriv oTPWEIO XPNOLUOTIoIETE
TOV TIEOT).

e PubBuiote Tov meploTpoPikd SLakomT
avdioya pe T okAnedTnTa TOU
TPOQi{uou oTn Babuida 3 (2) 1 4 (3).

TnpouUue To SKalwUa AANAYWV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yonetmeligine uygundur
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Kendi guvenliginiz icin

Bu aksesuar, MUMS... mutfak robotu icin kullanilabilir.

MUMS... mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Bu aksesuar, cig ve pismis et, jambon, kiimes hayvanlari eti ve balik
dogramak ve karistirarak islemek icin uygundur. Baska cisimlerin ya
da maddelerin dogranmasi icin kullanilmamalidir.

Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarlarin kullanilmasi halinde,

baska uygulamalar da mumkundr.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi!

Malzeme doldurma agzina elinizi sokmayiniz, malzeme ilave etmek
icin veya iceri itmek icin tikaci kullaniniz.
Et kiyma makinesini sadece tahrik sistemi duruyorken takiniz/

cikariniz.
Onemli!

Et kiyma makinesini sadece bildirilmis olan ¢alisma pozisyonunda

kullaniniz.

Et kiyma makinesini sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Et kiyma makinesi on takimlarini kesinlikle ana cihaz uizerinde monte

etmeyiniz.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalar aciniz.

Resim 1A

1 Kiyma makinesinin 6n takimi

Montaj bilezigi

Delikli disk (delik capr 4,5 mm)

Bicak

Kavrama Uniteli helezon

Kilittleme kolu

Conta

2 Malzeme doldurma kabi

3 Tikac

Ozel aksesuar

4 Meyve suyu sikma On seti

5 Sikma hamur (tulumba) takimi

6 Rendeleme 6n iinitesi

7 Delikli disk (delik capt 3 mm ve
6 mm)

Resim [

Calisma pozisyonu

00T DO

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Asin yliklenmeye karsi

koruma

Et kiyma makinesinin asir bir yiklenmesi

durumunda cihazinizin fazla zarar

gormesini dnlemek icin, kavrama

tinitesinde bir gentik (zaruri kirlma yeri)

ongorulmustir.

Asir bir yiiklenme stz konusu oldugunda,

kavrama Unitesi bu centigin bulundugu

yerden kirilir. Fakat bu kavrama pargasi

kolayca yenilenebilir.

Yeni bir kavrama Unitesini yetkili servis

Uizerinden alabilirsiniz.

® Helezondaki sabitleme civatasini sokip
cikariniz.

® Kavrama parcasini degistiriniz.

® Sabitleme civatasini sikica vidalayiniz.
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Kullaniimasi

e FEt kiyma makinesini ilk kez
kullanmadan once iyice temizleyiniz,
bakiniz "Temizleme ve koruma”.

E Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar icin
gecerlidir. 4 kademeli doner salterli
cihazlar icin gecerli degerleri, parantez
icinde diger degerlerin pisinde
goreceksiniz.

o FEt kiyma makinesi 6n takimini, resimde
gosterilen siraya gore monte etmeyiniz
(Resim I). Vida disli bilezigi ¢cok fazla
sikmayiniz.

e Contay! takiniz. Konuma dikkat ediniz
(Resim [@)!

Resim D]

e Kilit sistemini agma tusuna basiniz [
ve cevirme kolunu 4 pozisyonuna
aliniz. -

e Et kiyma makinesini tahrige (motora)
takiniz. Kavrama iinitesinin tahrige
olan konumuna dikkate ediniz.
Gerekirse kavrama Unitesini biraz
ceviriniz. Bunun icin vida disli bilezik
siki sabitlenmemis olmahdir!

e Et kiyma makinesini saatin calisma
yoniiniin tersine dogru ceviriniz.

e Kilitteme kolunu asagi bastiriniz.

® Simdi vida digli halkay! sikica
vidalayiniz.

® Doldurma kabini takiniz.

o Kiyma cikis deliginin altina canak veya
tabak koyunuz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Doner salteri Kademe 7 (4) konumuna
ayarlayiniz.

® isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
llave etmek veya bastirmak icin tikaci
kullaniniz.

Dikkat!

Cihazda kemik islemeyiniz.

Yararh bilgi: Ci§ yenilen baharath kiymayi

(tatar) iki kez cekiniz.
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Isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

o Kilitteme kolunu yukari kaldiriniz.

® Et kiyma makinesini saatin calisma
yoniinde geviriniz ve cihazdan gikariniz.

® Et kiyma makinesini temizleyiniz.

Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

/\ Dikkat!
Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.
Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.
Et kiyma makinesi ve miinferit parcalar
bulasik makinesinde yikanmaya elverisli
degildir.
e Vida disli bilezigi ¢oziiniiz ve 6n takimi
parcalarina ayiriniz.
® Parcalarin herbirini elden yikayiniz
ve hemen kurulayiniz.

Ozel aksesuar

(Yetkili saticilarda bulabilirsiniz)

Dikkat!

Aksesuar pargalarini daima bicaksiz

ve delikli disksiz birbirine monte ediniz.
Daha énce anilmis olan “Kendi glivenliginiz
icin”, "Calismadan sonra” ya da "Temizlik
ve koruma” ile ilgili tim bilgi ve uyarilara
dikkat ediniz.

Meyve suyu sikma on seti

Orn. bogirtlen, domates, elma, armut,

kusburnu (kusburnu sikilmadan 6nce 1

saat kaynatilmalidir) suyu sikmak igin

kullanilir. Stkma sonucunda elde edilen

meyve tortusu veya ezmesi, ozellikle recel

yapmak icin cok uygundur.

Resim 3

e Et kiyma makinesinin on unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara ve
meyve suyu sikma 6n unitesinin montaj
islemindeki montaj sirasina dikkat
ediniz.

® Tortunun daha nemli sekilde akabilmesi
icin, 6nce montaj bilezigini mimkin
oldugu kadar ¢oziiniiz.

® Sonra, tortunun istenilen nemlilikle
cika-bilmesi icin, montaj bilezigini
ayarlayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
llave etmek veya bastirmak icin tikaci
kullaniniz.

® Doner salteri Kademe 7 (4) konumuna
ayarlayiniz.

Sikma hamur (tulumba) takimi

Kurabiye hamuruna ve gevrek hamura sekil

verebilmek icindir.

Resim

® Et kiyma makinesinin on unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara ve
sikma hamur (tulumba) 6n setinin
montaj islemindeki montaj sirasina
dikkat ediniz.

® Islenecek hamuru doldurma kabina
doldurunuz. llave etmek veya bastirmak
icin tikaci kullaniniz.

® Doner salteri, hamur kivamina gore 4
(2) veya 5 (3) kademesine ayarlayiniz.

® Disan cikan, sekil verilmis hamuru
uygun bir tepsi tizerine aliniz. Bu
esnada eger hamur cok hizli cikarsa,

mutfak robotunu kisa bir siire kapatiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rendeleme 0On iinitesi

Badem, findik ve kurutulmus ekmek veya

kiigiik kahvalti ekmegi rendelemek icin

kullanilir.

Dikkat!

Findiklar ve bademleri sadece kuru

ve az miktarda isleyiniz!

Resim [€

® Et kiyma makinesinin on unitesinin
hazirlanmasinin tarifinde oldugu gibi
hazirlanir. Gerekli yedek parcalara
ve rendeleme ©n Unitesinin montaj
islemindeki montaj sirasina dikkat
ediniz.

® isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.
llave etmek veya bastirmak icin tikaci
kullaniniz.

o Doner salteri, besinin sertligine gore 3
(2) veya 4 (3) kademesine ayarlayiniz.

Degisiklikler olabilir.
31
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Dla wltasnego bezpieczenstwa

Przystawka przeznaczona jest do robota kuchennego MUMS.... .

Prosze przestrzegac rowniez instrukcji obstugi robota kuchennego MUMS... .
Niniejsze wyposazenie nadaje sie do mielenia i mieszania surowego i
gotowanego miesa, stoniny, drobiu i ryby. Nie wolno uzywac¢ urzadzenia do
obrobienia innych przedmiotéw lub substancji.

Przy zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta mozliwe sg
dalsze zastosowania.

A Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Nie wktadac rak do otworu wsypowego; do popychania produktow uzywac
zawsze popychacza.

Przystawke do mielenia zdejmowac/naktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest
wytaczone.

Wazne!

Przystawke do mielenia uzywac tylko w przedstawionej pozycji robocze;j.
Przystawke do mielenia mozna uzywac tylko wtedy gdy jest kompletnie
zmontowana. Przystawki montowac oddzielnie; nigdy bezposrednio na
korpusie urzadzenia.

Opis urzadzenia Ochrona przed przecigzeniem
Prosze otworzyé sktadane kartki z rysunkami. ~ Zabierak wyposazony jest w nacigcie (miejsce
Rysunek I przetomu) zapobiegajace wigkszemu
1 Przystawka do mielenia miesa uszkodzeniu urzadzenia w przypadku
a Nakretka przecigzenia prz.yst'awkl QO mlelenila migsa.
b Sitko (srednica otworu 4,5 mm) W razie przeciazenia zabierak famie sie w tym
c Néz miejJscu.
d Slimak z zabierakiem Zabierak mozna jednak tatwo wymienic.
e Dzwignia blokady Nowy zabierak mozna naby¢ poprzez serwis.
f Uszczelka ® Odkrecic $rube mocujaca znajdujaca sie
2 Taca wsypowa przy slimaku.
3 Popychacz ® Wymienic¢ zabierak.
Wyposazenie dodatkowe ® Przykrecic¢ srube mocujaca.

4 Przystawka do wyciskania owocow

5 Przystawka do wyciskania ciastek

6 Przystawka do tarcia

7 Sitka (srednica otworu 3 mm oraz
6 mm)

Rysunek [E

Pozycja robocza
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Obstuga

® Przed pierwszym zastosowaniem dokfadnie
wymyc¢ przystawke do mielenia miesa, patrz
rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.

E Wazna wskazowka

Zalecane wartosci orientacyjne dla predkosci
roboczej zawarte w ninejszej instrukcji obstugi,
odnosza sie do urzadzen z siedmiostopniowym
przetacznikiem obrotowym.

Dla urzadzen z czterostopniowym
przetacznikiem obrotowym, wartosci
orientacyjne podane sa w nawiasach.

® Przystawke do mielenia miesa zmontowac
w przedstawionej kolejnosci (rysunek ).
Nakretki nie dokrecaé zbyt mocno.

® Wiozyc uszczelke. Przestrzegac wtasciwego
potozenia (rysunek [@)!

Rysunek []

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do :ﬁ
pozyciji 4.

® Maszynke do mielenie migsa natozy¢
na naped. Zwraca¢ uwage na potozenie
zabieraka w stosunku do napedu.
W razie potrzeby przekrecic¢ nieco zabierak.
Nakretka nie moze by¢ przy tym catkowicie
dokrecona!

® Maszynke do mielenie miesa przekrecic

w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazowek zegara.

Nacisna¢ dzwignie blokujaca.

Teraz catkowicie dokrecic¢ nakretke.

Natozy¢ tace wsypowa.

Pod otworem wylotowym przystawki

podstawi¢ miske lub talerz.

Wtyczke wiozy¢ do gniazdka sieciowego.

Przetacznik obrotowy nastawi¢ na

zakres 7 (4).

® Produkty spozywcze przeznaczone do prze-
robienia potozy¢ na tacy wsypowej.
Do popychania produktéw uzywac
popychacza.

Uwaga!

Nie wolno mieli¢ zadnych koSci.

Wskazoéwka: Mieso na tatar mieli¢ dwa razy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Po pracy

® Urzadzenie wytgczyé przetgcznikiem
obrotowym.

® Dzwignie blokujaca odchyli¢c do przodu.

® Przystawke do mielenia miesa przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara i zdjac.

® Wymyc przystawke do mielenia miesa.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwagal!
Nie stosowac zadnych ostrych ani szorujacych
Srodkow czyszczacych.
Powierzchnia urzgdzenia moze ulec
uszkodzeniu.
Przystawki do mielenia miesa i pojedynczych
czesci nie mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
® Odkreci¢ nakretke gwintowana i roztozy¢
przystawke na czesci.
® Pojedyncze czesci nalezy wymyc recznie
i natychmiast wysuszy¢.

Wyposazenie dodatkowe

(do nabycia w sklepach specjalistycznych)
Uwaga!

Elementy wyposazenia dodatkowego monto-
wac zawsze bez noza i sitka.

Prosze przestrzega¢ wszystkich wskazéwek
w rozdziatach ,Zapewnienie bezpieczenstwa
pracy”, ,,Po pracy” wzglednie ,,Czyszczenie

i pielegnacja“.

Przystawka do wyciskania owocow

do wyciskania soku np. z owocéw jagodowych,

pomidorow, jabtek, gruszek, owocow dzikiej

rézy (owoce dzikiej roézy nalezy przed

wyciskaniem gotowac ok. 1 godzine).

Uzyskany przecier nadaje sie szczegolnie

dobrze do przygotowania marmolady.

Rysunek @

® Przygotowanie w taki sposob, jak opisano
dla przystawki do mielenia migsa.
Zwrdci¢ uwage na potrzebne pojedyncze
czesci i ich kolejnosc przy montazu
przystawki do wyciskania owocow.

® Najpierw nalezy tak odkreci¢ srube
mocujaca, aby jeszcze mokre wyttoki
wyptywaty swobodnie.

® Nastepnie srube mocujacg nastawic w taki
sposob, aby wychodzity wyttoki o zadanej
wilgotnosci.
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Produkty spozywcze przeznaczone do prze-
robienia potozy¢ na tacy wsypowej.

Do popychania produktow uzywac
popychacza.

Przetacznik obrotowy nastawic na

zakres 7 (4).

Przystawka do wyciskania ciastek

do formowania herbatnikow i kruchych ciastek.
Rysunek @

34

Przygotowanie w taki sposoéb, jak opisano
dla przystawki do mielenia migsa.

Zwréci¢ uwage na potrzebne pojedyncze
czesci i ich kolejnosc przy montazu
przystawki do wyciskania ciastek.

Ciasto przygotowane do formowania potozyé
na tacy wsypowej. Do popychania
produktéw uzywac popychacza.
Przetacznik obrotowy ustawi¢ na

zakres 4 (2), lub 5 (3) - w zaleznosci od
konsystencji ciasta.

Wychodzace, uformowane ciasto odbieraé
deseczka do krojenia. Jezeli ciasto wychodzi
zbyt szybko, wytaczy¢ urzadzenie na krotki
czas.

Przystawka do tarcia

do tarcia migdatéw, orzechoéw i wysuszonego
chleba lub butek.

Uwaga!

Trzec tylko suche orzechy i migdaty - tylko
w mafych iloSciach!

Rysunek [€

Przygotowanie w taki sposob, jak opisano
dla przystawki do mielenia migsa.
Zwréci¢ uwage na potrzebne pojedyncze
czesci i ich kolejnosc¢ przy montazu
przystawki do tarcia.

Produkty spozywcze przeznaczone do prze-
robienia potozy¢ na tacy wsypowe;.

Do popychania produktéw uzywac
popychacza.

Przetacznik obrotowy ustawié na

zakres 3 (2), lub 4 (3) - w zaleznosci od
twardosci produktow spozywczych.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozék a MUMS5... konyhai géphez alkalmas.

Tartsa be a MUMS... konyhai gép hasznalati utmutatojat.

Ez a tartozék nyers és f6tt hus, szalonna, szarnyas és hal apritasara és
Osszekevereseére alkalmas. Ne hasznalja mas targyak, ill. anyagok apritasara.
A gyart6 altal engedélyezett tartozékok hasznalataval tovabbi alkalmazasok

lehetségesek.

A\ Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Sérilésveszély!

Ne nyuljon a betéltényilasba, utantolashoz mindig hasznalja a tdmdbeszkdzt.
A husdaralot csak akkor tegye fel, vagy vegye le, ha a hajtas le van allitva.

Fontos!

A husdaralot csak a bemutatott munkapozicioban hasznalja.
A husdaralot csak kompletten 6sszeszerelt allapotban hasznalja. A husdaralo-
elététeket soha ne az alapkésziléken szerelje 6ssze.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
A abra

1 Husdaralo elétét

CsavargyUr(

Lyukas tarcsa (lyukatméré 4,5 mm)
Keés

Csiga menesztovel

Zarokar

Tomités

2 Betoltotal

3 Tomoéeszkoz

Kiilonleges tartozék

4 Gyiimolcsprés-elétét

5

6

7

0 Q0TO

Kinyomos siitemény-elétét
Reszel6 el6tét
Lyuktarcsak (lyukatméré 3 mm és
6 mm)

[El abra

Munkapozicio

Tulterhelés elleni védelem

A husdaralo tulterhelésébdl fakadoan a készule-
ken keletkez6 nagyobb karok elkertlése
érdekében a menesztén kialakitasra kerlt

egy hasiték (torési pont). Tulterhelés esetén

a meneszté ezen a helyen torik el.

A menesztd cseréje egyszertien elvegezheto.

Uj menesztd az ligyfélszolgalaton kaphato.

® A csigan talalhato rogzitdé csavart csavarija le.
® Cserélje ki a menesztét.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

® A rogzité csavart erésen csavarja be.

A késziilék kezelése

® Az elsé hasznalat elétt a husdaralot alaposan
tisztitsa meg, lasd a , Tisztitas és apolas”
fejezetet.

m Fontos tudnivalé

A jelen hasznalati utasitasban a munkasebes-
séghez ajanlott iranyertékek 7-fokozatu forgo-
kapcsoloval rendelkezé készlilékekre
vonatkoznak. A 4-fokozatu forgdkapcsoloval
rendelkez6 készilékekhez az értekek mindig

zarojelben szerepelnek.

® A husdaralo-elététet a bemutatott
sorrendben allitsa 6ssze (I abra).
A menetes gyUrit ne csavarja be nagyon
szorosan.

® Helyezze be a tomitést.
Figyelien a helyzetére ([@ abra)!

[ abra

® Nyomja meg a nyité-nyomdgombot,
és a lengékart hozza a 4-es pozicioba. :ﬁ

® Helyezze a husdaralot a
hajtéegységre. Ugyeljen a hajtashoz
kapcsolodo meneszté helyzetére.
Szlikség esetén kissé forgassa el a
menesztét. Ekdzben a csavargy(lr(i nem
lehet teliesen meghuzval
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Forgassa a husdaral6t az oramutaté jarasaval
ellentétes iranyba.

A rogzit6 kart nyomija le.

Most teljesen csavarja ra a csavargy(irtit.
Helyezze el a betoltétalat.

Atalat vagy a tanyért tegye a kiomlényilas ala.
Dugja be a halozati csatlakozodugot.

A forgokapcsolot allitsa 7-es (4-es) allasba.
A feldolgozando élelmiszert tegye

a betéltétalba.

Utantolashoz hasznalja a tomdéeszkdzt.
Figyelem!

Ne prébaljon csontot feldolgozni.

Hasznos tanacsok: A tatar bifszteket kétszer
dardlja at.

A munka befejezése utan

® A készlléket kapcsolja ki
a forgokapcsoloval.

® Hajtsa fel a zarokart.

® A husdaralot csavarja az oramutato jarasaval
megegyez6 iranyba, és vegye le.

® Tisztitsa meg a husdaralét.

Tisztitas és apolas

A Figyelem!

Ne hasznaljon surolészert a késziilék

tisztitasahoz. A készlilék feliilete megsériilhet.

A husdaralé és az egyes alkatrészek nem

tisztithaték mosogatégépben.

® A menetes gylrtt lazitsa meg, az elététet
szedje szét.

® Az alkatrészeket kézzel mosogassa el,
és azonnal szaritsa meg.

Kiilonleges tartozék
(szakkereskedésben kaphato)

Figyelem!

A tartozékokat mindig a kések és a lyuktarcsa
nélkiil szerelje 6ssze.

Tartsa be ,Az On biztonséga érdekében’”,
»Munka utan” ill. ,Tisztitas és apolas”
fejezetben foglalt 6sszes utmutatast.
Gyiuimolcsprés-elétét

pl. bogyds gylimoélcsok, paradicsom, alma,
koérte, csipkebogyo préseléséhez (a csipke-
bogyot a préselés elétt 1 éran keresztil 16zze).
Az igy nyert gylimdlcspép kilondsen lekvar
készitéséhez alkalmas.
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3 abra

® El6keszilet a husdaralo-el6tétnél leirtak
szerint. Vegye figyelembe a sziikséges
alkatrészek sorrendjét a gyimolcsprés-elétét
Osszeszerelésekor.

® El6szor a rogzitdesavart nyissa ki annyira,
hogy a gyiimdlcsrost még nedvdusan ki
tudjon folyni.

® Ezutan a rogzitéesavart gy allitsa be, hogy
a kivant nedvességtartalmu gylimolcsrost
lépjen ki.

® A feldolgozandd élelmiszert tegye
a betoltétalba.
Utantolashoz hasznalja a témd&eszkozt.

® A forgokapcsolot allitsa 7-es (4-es) allasba.

Kinyomés siitemény-el6tét

pogacsatészta vagy omlos tészta formazasahoz.

abra

® El6készilet a husdaralo-el6tétnél leirtak
szerint. Vegye figyelembe a szlkséges
alkatrészek sorrendjét a kinyoméds
stitemény-el6tét 6sszeszerelésekor.

® A feldolgozando tésztat tegye a betoltétalba.
Utantolashoz hasznalja a tomdéeszkdzt.

® Aforgokapcsolot atészta allaga szerint allitsa
a 4-es (2-es) vagy 5-0s (3-as) fokozatra.

® AKkilép6 formazott tésztat egy fakanallal
valassza le. Kozben révid idére kapcsolja
ki a készlléket, ha a tészta tul gyorsan jon ki.

Reszelo el6tét

mandula, mogyoro és szaraz kenyér vagy zsemle

reszeléséhez.

Figyelem!

Diot és mandulat csak szarazon és kis

mennyiségben dolgozzon fel!

[€[ abra

® El6keszilet a husdaralo-el6tétnél leirtak
szerint. Vegye figyelembe a sziikséges
alkatrészek sorrendjét a reszeld el6tét
Osszeszerelésekor.

® A feldolgozandé élelmiszert tegye
a betoltétalba.
Utantolashoz hasznalja a toméeszkozt.

® A forgokapcsolét az élelmiszer keménysége
szerint allitsa a 3-as (2-es) vagy 4-es (3-as)
fokozatra.

A modositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



uk

Ona Bawoi 6e3nekun

Le npunannA npusaHadeHe onA KyxoHHoro kombanHy MUMS... .
JoTpumyinTeca IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTtauii KYXOHHOro kKombanHy
MUMS... .

Lle npunaana npusHadyeHe onA noApibHeHHA i nepemillyBaHHA CUPOro
i BiaBapeHoro M'Aca, wnuka, NTui i pnbw.

He MO>XHa BMKOpUCTOBYBaTU AJIA Nepepobku iHWnX npeameTis abo
Marepianis.

3a YMOBW BUKOPUCTaHHA A03BOJIEHO0 BUPOBGHUKOM npunania
MOXXNNBI TaKOX iHLWi BUAWN 3aCTOCYBaHHA.

A\ Bka3iBKu 3 TexHiku 6e3nekun ana uboro npunaay

Hebe3neka nopaHeHHA!

He BcTpomnAnTe pyk A0 Tpy6Kn AnA 3anoBHEHHA, 3aCTOCOBYIMTE
3aBXAu ANA NiAWTOBXYBaHHA WTOBXaY.

BcTtaBnanTe i 3HimanTe M’ACOpPYOKy nuwwe nicnA NOBHOI 3y MUHKK
npveoay.

Baxxnuso!

BukopucTtoBynTe M'ACOpybKy nmwe B 3a3Ha4eHoMy poboHomy
MOJIOXKEHHI.

BukopucTtoBynTe M'ACOPYOKY nviwe B MOBHICTIO 3ibpaHoOMy BUrNALI.
Hacanku M’AcopybKuM HiKonn He 36upaT Ha OCHOBHOMY Gnou.

KopoTkun ornaa 3axucT Bia nepeBaHTaXX€HHA
ByAab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKU o6 nonepeanT 3Ha4HI MNOWKOAXKEHHA

3 MaslloHKaMM. npunaay B pasi nepeBaHTaXKeHHA
MantoHok I M'Acopy6ku, Ha 3axBaTi 3pobrieHa HaciHka

(micLe 3apaHoro 3nomy). Y Bunaaky nepe-

1 Hacapka-m’acopy6ka
BaHTa)KeHHA 3axBaT 3N1aMyETLCA B LLbOMY

z ggjﬁﬁ;&;‘ﬁgﬁ, oTBOPY 4,5 MM) MiCLl.i.VOJJ.HaK MOro MoXXKHa nerko 3aMiHl/ITl{I.
c Hix Hosv_u/l 3axBaT MOXXHa npuabaTu B cny>Kbi
d llHek 3 3axBaTOM cepeicy. . o
e CToMNopHUi BaXinb ® KpinunbHWIA rBUHT Ha WHeL,i BiAKPYTUTW.
f YwinbHeHHA ® 3axsaT 3aMiHUTW.

2 3aBaHTa)KyBaJibHa Yawa ® KpinunbHUiA FBUHT MILLHO 3aKpyTUTU.

3 [lWWToBxa4
CneuianbHe npunapaAa
4 Hacaaka-npec ana pyKTiB
5 Hacaaka AnAa wnpuubOBaHOroO NeYnBsa
6 Hacaaka-TepTKa
7 PewiTku (aiameTp oTBOpPY 3 MM i
6 Mm)
ManioHok [
Po6o4e nonoxxeHHA
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BukopucTaHHA

® [lepen nepwum BUKOPUCTaHHAM
M’ACOpy6KyY cnip, peTensHO NOYUCTUTH,
OVBITbCA PO34in «HueHHA Ta AornAaa».

E Ba)xnuea BKa3iBKa

PekomeHa0BaHi B Ll iHCTPYKLLi 3 ekc-
nnyarauii yctaHoBKM po6040i WBUAKOCTI
3a3Ha4eHi ANA npunamis 3 nepeMmkayem
Ha 7 CTyniHen.

YcTaHoBKM ANA Npunaais 3 nepeMmkadem
Ha 4 CTyniHi HaBeAEHi NOopAL, B Ay>KKaXx.

® 306epiTb HacaaKy-M'ACOpybKy B Mokasa-
HOMY nopAAKy (manioHok [).
Kinbue 3 pi3bboto NoTpibHO He Ayxe
MiLLHO 3aKpyTUTW.

® BcTaBsTe ywinbHeHHA. 3BepHiTb yBary
Ha nNpaBwuibHe po3TallyBaHHsA
(manioHok [€)!

ManioHok [l

® HaTuCHITb KHONKY po3610KyBaHHA N
Ta NoBepHiTb MOBOPOTHUIN BaXKinb
B MONOXEHHA 4. =

® YCTaHOBITb M'ACOPYOKY Ha MpuBOLI.
3BepHiTb yBary Ha npaBujibHe
po3TawyBaHHA 3axBaTy Mo BiAHO-
WEHHIo A0 npuBoAy. 3a NoTpebn Tpoxm
NoBepHITb 3axBaT. [lnA uboro Kinbue 3
piabboto He NOBUHHO By TN Tyro
3aTArHyTe!

® [loBepHiTb M'ACOPYBKY NPOTU FOAMHHOI
CTPISIKW.

® CTOMOpHMI BaXKiNlb HATUCHY TV BHU3.

® Tenep 3akpyTiTk KinbLe 3 piabboto
[0 ynopy.

® BcTaBTe 3aBaHTaXKyBalbHy 4vally.

e [ligknagnite nia BUNYCKHWI OTBIP MUCKY
4K Tapinky.

® BBiMKHiTb BUNKY [0 PO3ETKU.

® BBiMKHITb NepemMuKa4y Ha CTyniHb 7 (4).

® 3aknaaiTb NPOAYKTU ANA Nepepobku
[0 3aBaHTaXXKyBallbHOI Hali.
JnA nigwToBXyBaHHA KOpUCTymTecA
WwTOBXa4eM.

VBara!

He rniepepobaATu KOCTI.

Mopapa: Papw TapTap npornyckaTu ABidi.
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Micna po6otu

® BuVMKHITb Npunag, noBepHyBLWH
nepemMuKa.

® [ligHiMiTb LOBEPXY CTOMOPHUI BaXifb.

® [loBepHiTb M’'ACOPYBKY 3a rOAMHHOIO
CTPINKOIO i 3HIMITb.

® [lo4ncTiTb M’ACOPYOKY.

YuweHHA Ta gornaag,

A YBara!

He 3acrtocoByvite Hiaknx abpa3nBHux
3acobiB 4514 YN EHHSA.
Ha nosepxHax MOXYTb BUHUKHYTU
OWKOAXEHHA.
M’acopybKy i okpemi aeTani HeMoXHa MUTHU
B r10CYAOMUVIHIN MaLmHI.
® BiakpyTuTu KinbLe 3 pi3bboto
i po3ibpaTu Hacaaky.
o OkpeMi aeTani NPOMUTK pyKamu i
0Apasy XX BUTEPTU HacyXxo.

CneuianbHe npunaaaAa

(MoxxHa npuabaTu B cneuianizoBaHil
TopriBAi)

VBara!

lNpunaasa 3aBxav cknagavite 6e3 Hoxa

i pewitku.

JoTtpumyriteca BCix BKa3iBOK, 3a3Ha4eHnX
B rioriepeaHix posainax «na Bawoi
besneku», «[llicna poboTn», «YuuweHHA Ta
JAOrnAA».

Hacaaka-npec ana ¢pykTis

AnA Bn4aBnoBaHHA, Hanp.: Ari4, ToMarTis,
AGNYK, rpyw, WANWWHY (MACAW WWMWWHA
nepea, BU4aBnioBaHHAM MpoBapuTh
npoTArom 1 roauHnm).

OTpvMaHuii chpyKTOBUIA MyC NpUAATHUIA

0co61BO ANA NPUroTYBaHHA BapeHHA.

ManioHok 3

e [linroToBka Tak camo AK onucyBanocs
ANA HacaLKn-M’AcCopy6Ku.
3BepHiTb yBary Ha HeobxigHi AeTani
i NOPALOK CKNlaAaHHA Hacalku-rnpeca
AnA OpyKTiB.

e Cno4aTKy KpinunbHWIM FBUHT BiAKPY TUTK
HaCTiNbKKY, Wo6 BUYaBKM MOrnu e
BONOrMMU BUTIKaTW.

® YCTaHOBMWTM NOTIM KPiNWABHUA MBUHT
Tak, Wwob BU4aBKM MOrNN BUTIKaTn
3 6a)kaHMM CTyneHemM BONOrocTi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e [poayKTu ANA Nepepobku 3aknactu Hacaaka-tepTka

iasi?amia:(xyBBa"BbHHOF:HL':m"M TVBATUCH JnA nepeTupaHHA MUraanto, ropixis,
AlTOBXOBYBA OpUCTYBATWCA  cyxapiB i3 Gyno4ok Ta xniba.

WTOBXa4eM. Vaaral
o [lepeMuka4 BKNOHYUTW Ha CTYMiHbL 7 (4). Iopixu Ta Murgans nepepoGrATY e
Hacaaka ana wnpuuboBaHoro B CyXOMY BUIIAAI | 3aKnaaatv B HEBEMKIv
ne4yuea KinbkocTi!

AnAa coopmyBaHHA TicTa AnA ne4mea abo Ma"pHOK -

nicouHoro TicTa e [liaroToBKa Tak camo fK onucysanocA
) AnA Hacaakn-M’Acopy6Ku.

Ma‘"'.OHOK = 3BepHiTb yBary Ha HeobXxiaHi aeTani

e® [liaroToBKa Tak camo fK onucyBsanocaA i NOPALOK CKNAAAHHA HACAAKN-TEPTKN.

g"” Hacanku-m ﬂcopyﬁgm_. . . MpoayKTv AnA nepepobku 3aKnacTm
BEPHITb yBary Ha HeobXiaHi AeTani 110 3aBaHTAKYBANLHOT Yawi,

i NOPALOK CKNAJaHHA HacalKn ANA ,

LMPYLLOBAHOO NeMEa, ﬂ:g&ﬁiﬁBXOByBaHHH KOPUCTYBAaTUCA
e Ti ’ .

TicTo AnA nepepobku 3aknactu ® [lepeMuKay BCTAaHOBUTM B 3aN1€XKHOCTI

[0 3aBaHTaXKyBasbHOI Yali. - h ;
- BiA, TBEPAOCTI MPOAYKTY Ha CTyNeHi 3 (2)
JnA niawToBXoByBaHHA KOPUCTYBaTUCA 260 4 (3).

WTOBXa4YeM.

® [lepemunkay BCTAHOBUTW B 3aNE€XXHOCTI
Bifl KOHCUCTeHLi TicTa Ha cTyneHi 4 (2)
abo 5 (3).

o CdhopMoBaHe TiCTO, AKO BUXOAUTb,
BMKNACTW Ha KYXOHHI AOWLLI. BUMKHY TV
Ha AeAKui 4ac npunag, AKLWo TicTo
3aHaATO WBMAKO BUXOAUTD.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.
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O.na Bawen 6e3onacHocTH

OTa NpYHaANEXHOCTb NpUrogHa ANA UCNONb30BaHUA B KOMMAEKTE

C KyXOHHbIM koMbarHoMm MUMS... . BeinonHANTe yka3aHuA, npuse-
AEHHbIE B MHCTPYKLLMKN MO KCrlyaTaumnmn KyxoHHOro kombanHa
MUMS... .

JTa NpYHaANEXHOCTb NpeAHa3HaveHa AnA U3MeNlb4eHuA 1 nepeme-
WMBAHMA CbIPOrO N OTBAPEHHOro MAca, cana, NTuubl U pbibbl. Henb3A
1cnonb3oBaTh ANA nepepaboTkn Apyrx NpeaMeTOB UK MaTepuanos.
Mpy ncnonb3oBaHUN paspeleHHbIX U3roTOBUTENEM AOMOAHUTENbHbIX
NPUHAANEXXHOCTEN BO3MOXHbI TaK)Xe Apyrne BuAbl MPUMEHEHNA.

A\ YkKazaHuAa no TexHuke 6e3onacHocTU
Ana paHHoro npubopa

OnacHocTb TpaBMupoBaHuA!l

Hu B koem cny4ae He onycKanTe pyku B 3arpy304HbI CTBOJ, BCeraa
NONb3yNTeChb ANA NOATANKMBaHUA TONKaTeNeEM.

YcTaHaBnvBanTe 1 cHUManTe MACOPYOKY TONBKO Nocsie NOoAHOM
OCTaHOBKW NpuBoAa.

Ba)xHo!

MaAcopybKy ncnonb3oBaTth TOSILKO B YKa3aHHOM paboyeM NoJIoXKEeHNN.
MaAcopy6bKy ncrnonb3oBaTh TONLKO B NMOJIHOCTLIO COOpaHHOM BUAE.

Hu B KoeM cnyyae He cobupanTe Hacaakn MACOPYOKN Ha OCHOBHOM
6noke.

KomMmnnekTHbIn 0630p 3awuTa oT neperpys3kun
OTKpouTe, NoXKanyncTa, CTpaHULbI Y106kl NpeaoTBpaTUTb 3HAYUTENbHbIE

C pUCYHKaMW. noespexaeHnA npmubopa Bo BpeMA
PMcyHOK |A] neperpysku MﬂCOpyﬁKl/I, 3axBaT cHab>xeH

Hace4kon (3aAaHHOe MEeCTO CloMa).

1 Hacaaka-macopybka
B cny4ae neperpysku 3axsaT clomaeTcA

a KonbLo ¢ pe3bboii
b d>op|\;loaoben71 AVCK B 3TOM MecTe. OiHaKO ero MOXKHO nerko
(anameTp 0TBepCTUA 4,5 MM) 3aMeHuTb.
¢ Hox HoBbI 3axBaT MOXXHO NpuobpecTtu
d lHek c 3axBaTom B CepBUCHON cryx6e.
e  DuKcupyrowmit pbi4ar ® OTBUHTUTE KpeneXHbI BUHT Ha WHeKE.
f  YnnoThutenb ® 3ameHuTe 3axBar.
2 3arpy304Hblii IOTOK ® 3aBUHTUTE KpeneXHbIN BUHT.

3 Tonkatenb
CneuuanbHble NPUHAAJIEXXHOCTU
4 Hacapaka-npecc A OTXXUMa coKa
5 Hacapka-wabnoH anAa BbINeYkKU
6 Hacaaka-Tepka
7 dopMOBOUHbIE AUCKU
(anameTp oTBEpPCTNA 3 MM 1 6 MM)
PucyHok [E
Paboyee nonoxxeHue
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AKcnayaTtauuAa

[ ] I'Iepe.u. nepBbIM NCMNOJIb3OBaAHNEM
TWwaTenbHO NOYUCTUTE MACOPYOKY,
CMOTpUTE «HnCTKa 1 yxon».

E Ba)xHaa nHcpopmauma

PekomeHA0BaHHble B AAHHOW MHCTPYK-
LMK Mo aKcnnyaTaumnm yCTaHOBKN
paboHelt CKopocTu yKasaHbl AnA npubo-
pOB C MOBOPOTHLIM MepektoHaTenemM Ha
7 cTyneHen. YcTaHoBKM AnA npubopos

C MOBOPOTHBIM NMepeknioHaTenem Ha

4 CcTyneHv nNpvBeaeHbl PAAOM B CKODKax.

o Cobupante Hacaaky-MAcopybKy
B YKa3aHHOW nocneAoBaTeNbHOCTH
(pucyHok ). He 3aTAruBarite
CNUNWKOM TYro KOJbLLO C pe3b60oii.

® BcTaBbTe YMIOTHUTEND.

O6paTtnTe BHMMaHWE Ha NpaBuiibHOE
pacnonoxxeHuve (pucyHok [@)!

PucyHok Bl

® Ha)xmuTe Ha KHOMKy pa36noku-
pOBKM 1 NepeBeanTe NOBOPOTHbLIN :ﬁ
KPOHWTENH B NONOXKEHUE «4».

® YcTaHoBUTE MACOpPYOKY Ha NpuBoLe.
O6paTuTe BHUMaHWe Ha NpaBuJibHOe
pacnoJsioXeHue 3axsaTa Mo oTHolue-
HUIO K npuBoAy. Npu HeobxoamMmocTn
HEMHOro NoBepHUTE 3axBarT.

JlnA aToro konbLo ¢ pe3bboit He
LOJKHO 6bITb 3aTAHYTO Tyro!

o T[loBepHuTE MACOPYBKY MPOTUB HacoBOW
CTpenKku.

® HaxxmMuTe BHM3 ChMKCUPYIOLWWIA pblvar.

® Tenepb 3aTAHUTE TYro KonbLLO
c pe3bboit.

® YcTaHOBUTE 3arpy304HbIi IOTOK.

® [locTaBbTe MOA BbIMYCKHOE OTBEPCTHE
MWCKY UV Tapenky.

® BcTaBbTe BUJIKY B PO3ETKY.

e [lepeBennTe NOBOPOTHBIN NEPEKIIIO-
yaTenb Ha CTyneHs 7 (4).

e [lonoxwute nNpeaHa3Ha4eHHble ANA
nepepaboTKM NPOAYKThI B 3arpy304HbIl
NOTOK.

JnA noaTankMBaHuA Nonb3ynNTeCh
TonkaTenem.

BrumaHue!

He nepepabatbiBath KOCTH.

PekomeHaaumAa: TapTap nponyctuTb

Yepe3 MAcopy6bKy ABaXKAbl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mo oKoH4YaHuUn pa60TbI

® Bbiknio4mTte Npmubop ¢ NOMOL Lo
NMOBOPOTHOIO NepekntoHaTensa.

e [looHnmMuKTE BBEPX CHUKCHPYIOLWNIA
pblyar.

® [loBepHuTe MACOpYy6Ky Mo YacoBor
CTpenKe 1 CHUMUTE.

® [lovnctute MAcopy6bKy.

Yuctka u yxona

A BHumarue!
He nonb3yvitecs abpasnsHbIMy YUCTALLUNMU
cpeacTBamu. [oBepxHocTe npnbopa
MOXET ObITb MOBPEXAEHA.
MacopybKy n oTaenbHbIE AeTaNN HEb3A
MbITb B [10CYAOMOEYHOV MalnHe.
e OTBUHTMTE KONbLO C pe3bbon
n pasbepute Hacalky.
e [lomoliTe OoTAENbHbIE AeTany BPYyYHYIO
N BbITPUTE VX CPa3y XKe Hacyxo.

CneuunanbHble
npuHaANeXXHoOCTU

(MmetoTcA B cneLmnan3vpoBaHHbIX
MarasuHax)

BHumaHue!

Cobupavite npuHaanexxHoCcTH Bceraa
6e3 HoXxa 1 hopMOBOYHOI0 ANCKA.
Cobnoaavite BCe BbILENPUBEAEHHbIE
yKasanuA B passenax «/na Bawevi 6e30-
nacHocTu», «[lo okoH4YaHu paboTsl»,
«YHuctka n yxoa».

Hacaaka-npecc aonAa oTxuma
CcoKa

npeaHa3HaqeHa AfnA 0TXKMMa coKa U3 Hanp.:

Aroa, TomaToB, AGNOK, rpyw, NNo4oB

WMNOBHUKa (Nepea OTXKMMOM coKa 13

NIoAOB WWMOBHMKA UX CNeLYET NOBapUTb

B Te4deHune 1 4aca). Mony4eHHbI OpyKTO-

BbIli MyCC 0COBEHHO XOPOWO NOAXOANUT ANA

NPUroToBAEHNA NOBMANA.

PucyHok 3

e [loarotoBka K paboTe TakanA e, Kak
OMNKMCbIBANOCh ANIA HacaaKn-MACOPYOKN.
Mpun cbopke Hacaakn-npecca AnA
OoTXXMMa coka obpaTuTe BHUMaHue Ha
HeobxoAMMble OoTAenNbHble AeTann 1 Ha
nocnenoBaTeNlbHOCTb COOPKMU.

o CHayvana KpenexHbli BUHT cneayeT
BbIKPY TUTb HACTOMBKO, HTOObI BEDKMMKM
MOr N CTeKaTb ellle BAaXKHbIMU.
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® 3aTeM KpenexXHbI BUHT cneayeT
YCTaHOBUTb TakuM 06pa3om, 4Tobbl
coAep>KaHue Braru B nony4aembix
BbDKMMKax oTBe4vano Bawnm Tpebo-
BaHUAM.

e T[lonoXute npeaHasHayeHHble ANA
nepepaboTKM NPOAYKThI B 3arpy304HbIi
NOTOK.

JnA noatanknBaHuA Nonb3ynTech
TonkaTenem.

® [lepeBeanTe NOBOPOTHLIN NEPEKIO-

YaTenb Ha CTyneHb 7 (4).

Hacaaka-wabsoH anAa Bbine4yku

npeaHasHa4veHa anA popmoBaHuA TecTa

ANA NeYeHbA AN Neco4HOro TecTa.

PucyHok @

® [loaroToBka k paboTe Takasa Xe, Kak
OnMCcbIBaNOCh ANIA HacaAKn-MACOPYOKN.
Mpu c6opke Hacaaku-wabnoHa AnA
BbiNe4ykn obpaTuTe BHMMaHue Ha
HeobxoAMMble OTAENbHbIE AeTann U Ha
nocnenoBaTenbHOCTL COOPKU.

e [lonoxuTe npeaHasHa4eHHoe AnA
nepepaboTKnN TECTO B 3arpy304HbIN
notok. lnA noaTankueaHuA
Nnonb3ynTecb TONKaTenem.

® YcTaHOBUTE NOBOPOTHbLIN Nepeknoya-
Tenb B 3aBUCMMOCTMN OT KOHCUCTEHLUN
TecTa Ha 4-10 (2) nnm 5-10 (3) cTyneHsb.

® BbiknaabiBariTe Beixoaduee copmo-
BaHHOE TECTO Ha KYXOHHYIO LOCKY.
Ecnn TecTo BbIXOAWT CAnwWwKOM 6bICTPO,
TO KYXOHHBI/ KOMbGariH cnefyeT Ha
HEeKOTOpOoe BpeMsA BbIKNIOYUTb.
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Hacapaka-Tepka

npeaHasHa4yeHa AnA n3menbyeHnA

MVHAanA, opexos, cyxoro xneba nnu

6yno4ex.

BHumanHue!

3a 04uH pa3 MOXHO riepepabatsiBaTs JINib

HEeObOJIbIIOE KOINYECTBO MUHAANA NN

OpexoB U TOJIbLKO B cyxoMm Busae!

PucyHok [€

o [loaroToBka k paboTe TakaA Xe, Kak
onucbIBanoch AA HacaaKn-MAcopy6Ku.
Mpu cbopke Hacankn-Tepkn obpatuTte
BHVYIMaHVe Ha Heo6xoAMMble OTAENbHbIE
AeTanu n Ha nocneaoBaTeNlbHOCTb
cbopku.

e [lonoxwuTe NpefHa3Ha4eHHble ANfA
nepepaboTKN NPOAYKTbI B 3arpy304HbIi
JIOTOK.

JnA noaTankuBaHUA Nonb3ynTechb
TonkaTenem.

® YCcTaHOBUTE NMOBOPOTHbLIN Nepekntoya-
Tenb B 3aBUCUMOCTM OT CTEMEeHN TBep-
AOCTUW NpoAyKTa Ha 3-t0 (2) unu 4-io (3)
CTYNeHb.

MpaBo Ha BHeceHne N3MeHeHui
ocTaB/AeM 3a coboin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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T Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen

D 01801 / 22 33 55 (3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz der T-Com; Mobil ggf. abweichend)
A 0810/ 240 260

CH 0848 84 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundenservice-Verzeichnis.

Bosch Home Appliance Group
P.O. Box 83 01 01

D-81701 Munich

Germany
www.bosch-home.com

8001003221 (9404)
en, fr, it, nl, da no, sv, fi, es,
pt, el, tr, pI, hu, uk, ru, ar












