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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fir den Stabmixer MSMS... bestimmt.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten.

Das_Zubtehér ist nur fur die in dieser Anleitung beschriebene Verwendung
geeignet.

&

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gert

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-Zubehér darf das Grundgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel eingeschaltet werden.
Wahrend des Betriebes nie in die Schissel greifen.

Nicht in die Nachfulléffnung greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten
immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.
Messer des Universalzerkleinerers nicht mit bloBen Handen berihren.
Zum Reinigen Blrste benutzen.

Nie in die Klingen des Universalmessers greifen. Universalmesser nur am
Kunststoffgriff anfassen.

Universalmesser nicht mit bloBen Handen berihren.

Zum Reinigen Bdrste benutzen.

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den Einséatzen! Form und Lage
des Einsatzes beim Einsetzen in die Tréagerscheibe beachten.
Tragerscheibe nur an den vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau des Wurfelschneiders

die Messerscheibe nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.

Nicht in die scharfen Messer des Schneidgitters greifen.

Schneidgitter nur am Rand anfassen! Zum Reinigen Blrste benutzen.
Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein hohes, schmales Mixgefafi
benutzen. HeiBe Milch kann spritzen und zu Verbrihungen fuhren.
Wichtig!

Zubehor nur bei Stillstand des Grundgerates aufsetzen und abnehmen.
Niemals mit dem Stabmixer/Mixfu3 im Universalzerkleinerer bzw.

der Schussel des Multifunktions-Zubehdrs arbeiten.

Den Schneebesen niemals ohne den Getriebevorsatz in das Grundgerat
einsetzen.

Der Universalzerkleinerer bzw. die Schiissel des Multifunktions-
Zubehdrs ist nicht mikrowellengeeignet.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 3
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Aufsatz des Universalzerkleinerers, Deckel des Multifunktions-Zubehors
sowie Getriebevorsatz des Schneebesens nie in Flissigkeiten tauchen
und nicht unter flieBendem Wasser oder in der Spllmaschine reinigen.

A\ Erlauterung der Symbole am Geréat bzw. Zubehor

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

ﬁ Deckel des Multifunktions-Zubehors nicht im

@\ Geschirrspler reinigen.
Deckel des Multifunktions-Zubehdrs nie in Flissigkeiten
=\ tauchen und nicht unter flieBendem Wasser reinigen.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem
Gebrauch, um wichtige Sicherheits- und
Bedienhinweise fiir dieses Gerét zu erhalten.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Universalzerkleinerer L

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

Universalzerkleinerer L/XL

Messer

Aufsatz

Deckel

Ice-Crush-Messer (nur fiir GréBe L) *

*lAROWN =

Bei einigen Modellen.

Mit dem Universalzerkleinerer XL nutzen
Sie die volle Leistung des Gerétes bei der
Zubereitung von Honig-Brotaufstrich (bei
Einhaltung der Rezeptvorgaben, siehe
separate Gebrauchsanleitung flir dieses
Zubehdr).

Ein Universalzerkleinerer kann tber

den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 753122).

Bedienen

Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,

Krautern, Knoblauch, Obst, GemUise, Nlssen,

Mandeln.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten

in der Tabelle (Bild @) unbedingt beachten.

4

Mit dem Ice-Crush-Messer kénnen Sie Eis
zerkleinern.
Optimale Verarbeitungsmenge: 4-6 Eiswdirfel.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer
greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am
Kunststoffgriff anfassen.

Messer des Universalzerkleinerers nicht mit
bloBen Handen bertihren. Zum Reinijgen
Blirste benutzen.

Achtung!
Universalzerkleinerer nur im komplett
zusammengesetzien Zustand verwenden!

Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut
(Kaffeebohnen, Rettich, Muskatniisse)

und gefrorenem Gut (Obst o. A.).

Bild [

® Universalzerkleinerer auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und
andrticken.

® Messer einsetzen.
Lebensmittel einflillen.

Achtung!
Messer muss gerade im Universalzerkleinerer
sitzen, damit der Aufsaiz richtig sitzt (Bild E-3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

4 4@
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o Aufsatz auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
bis er horbar einrastet.

e Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerdt vom Aufsatz abnehmen.

® Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in

Flissigkeiten tauchen und nicht unter flieen-

dem Wasser oder in der Sptilmaschine

reinigen.

® Universalzerkleinerer, Messer und Deckel
sind spllmaschinenfest.

e Aufsatz nur feucht abwischen.

Schneebesen

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

6 Getriebevorsatz fiir Schneebesen
7 Schneebesen

Ein Schneebesen kann iber den Kunden-
dienst bestellt werden (Bestell-Nr. 753124).

Bedienen

Der Schneebesen ist geeignet zum Schlagen
von Schlagsahne, Eischnee und Milchschaum
aus heiBer (max. 70 °C) und kalter Milch
(max. 8 °C) sowie zur Zubereitung von
Saucen und Desserts.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilBer Milch ein
hohes, schmales Mixgefa3 benutzen.
HeiBe Milch kann spritzen und zu
Verbrihungen fihren.

Bild B

® [ebensmittel in den Mixbecher einflllen.

® Getriebevorsatz auf das Grundgerat setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgerét

einsetzen (Bild B1-3).

o Netzstecker einstecken.

® Gewilinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen (Empfehlung: hohe
Drehzahl).

® Grundgerat und Mixbecher fest halten und
gewulinschte Einschalttaste driicken.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Reinigen

Achtung/

Getriebevorsatz nie in Fllissigkeiten tauchen
und nicht unter flieBendem Wasser oder in der
Spdilmaschine reinigen.

® Der Schneebesen kann in der Spiil-

maschine gereinigt werden.
® Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

4@
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Multifunktions-Zubehdr
Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild &
8 Schissel
9 Knethaken
10 Universalmesser
11 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsatze
12 Scheibeneinsatze
a Schneid-Einsatz — dick
b Schneid-Einsatz — diinn
¢ Raspel-Einsatz — mittelfein
d Reibscheiben-Einsatz — grob *
13 Wirfelschneider
a Messerscheibe
b Schneidgitter, klein (ca. 9 mm)
¢ Schneidgitter, groB (ca. 13 mm) *
d Grundtrager
e Schneidgitter-Reiniger (Kopf drehbar
flr verschiedene Schneidgitter)
14 Deckel mit Getriebe
15 Stopfer

*

Bei einigen Modellen.

Bedienen

Das Multifunktions-Zubehér ist zum Kneten,
Schneiden und Raspeln von Lebensmitteln
geeignet.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild M) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Bei Arbeiten mit dem Mulfifunktions-
Zubehdr darf das Grundgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Waéhrend des Betriebes nie in die Schiisse/
greifen. Zum Nachariicken von Zutaten
immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalfen lduft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechsein.

Achtung!

Multifunktions-Zubehdr nur im komplett
zusammengeseizten Zustand verwenden!
Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Das Multifunktions-Zubehdr ist nicht geejgnet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut

%

(Kaffeebohnen, Rettich, Muskatniisse) und
gefrorenem Gut (Obst o. A.).
Knethaken/Universalmesser

Knethaken zum Kneten von kleinen Teig-
mengen.

Universalmesser zum Zerkleinern von Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch,
Obst, Gemlse, Niissen, Mandeln.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild M) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer!
Nie in die Klingen des Universalmesser
greifen.
Universalmesser nur am Kunststoffgriff
anfassen.
Universalmesser nicht mit bloBen Héanden
beriihren. Zum Reinigen Blirste benuizen.

Bild @

® Schissel auf glatte und saubere Arbeits-
flache stellen.

® Messer/Knethaken einsetzen.

® Lebensmittel einflllen.

Achtung!

Messer/Knethaken muss gerade in der

Schiissel sitzen, damit der Deckel richtig

sitzt (Bild3-3).

® Deckel auf die Schiissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen. Verriegelung am Griff muss richtig
eingerastet sein.

Wenn sich gréBere Mengen an Zutaten
in der Schiissel befinden, kann das
Aufsetzen des Deckels etwas schwer-
gangig sein. Verdrehen Sie gegebenen-
falls die dreifligelige Kupplung an der
Unterseite des Deckels in die richtige
Position.

e Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

e Stopfer einsetzen.

® Netzstecker einstecken.

e Grundgerat und Multifunktions-Zubehor
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

e Um Zutaten nachzufillen, die Einschalt-
taste loslassen. Stillstand des Werkzeugs
abwarten.

e Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Trégerscheibe mit Scheibeneinsétzen
Schneid-Einsatz — dick

Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl
stellen zum Schneiden von: z. B. Gurken,
Karotten, Kartoffeln.

Schneid-Einsatz — diinn

Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl
stellen zum Schneiden von: z. B. Gurken,
Karotten, rote Riben, Zucchini.
Raspel-Einsatz — mittelfein
Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Raspeln von: z. B. Apfeln, Karotten,
Kase, WeiBkohl.

Reibscheiben-Einsatz — grob (wenn vorhanden)
Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Reiben von: Kartoffeln fir KI6Be,
Kartoffelpuffer; Obst und Gemise flr
Rohkostsalate; getrocknetes Brot fiir
Semmelbrosel.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild M) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/rotierenden Antrieb!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Einsétzen! Form und Lage des Einsatzes
beim Einsetzen in die Trdgerscheibe
beachten. Trdgerscheibe nur an den
vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfiilloffnung greifen.

Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Vorsicht!

Das Zerkleinern von sehr harten Lebensmittein
(Parmesankése, Schokolade) mit den
Scheibeneinsétzen ist nicht zuldssig.

Fiir die Verarbeitung von faserigen Lebens-
mitteln (Lauch, Sellerie, Rhabarber) sind die
Scheibeneinsétze nur bedingt geeignet.

Bild @

® Schissel auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen.

® Gewlinschten Einsatz in die Trager-
scheibe einsetzen. Form und Lage des
Einsatzes beachten (Bild [H-1)!

® Tragerscheibe an den Griffmulden
anfassen und in die Schissel einsetzen.

® Deckel auf die Schiissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen. Verriegelung am Griff muss richtig
eingerastet sein.

e® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Netzstecker einstecken.

® Gewiinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen.

® Grundgerat und Multifunktions-Zubehér
fest halten und Gerét einschalten.

® Schneid- oder Raspelgut durch die
Nachfulléffnung einfillen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

Achtung/!

Schiissel entleeren bevor diese so voll ist, dass

das Schneid- oder Raspelgut die Trager-

scheibe erreicht.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Wiirfelschneider

zum Schneiden von Lebensmitteln in

Wiirfelform, z. B. fir Salate, Suppen und

Desserts.

Verletzungsgefahr durch scharfes

Messer!
Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau
des Wiirfelschneiders die Messerscheibe
nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.
Nicht in die scharfen Messer des Schneid-
gitters greifen. Schneidgitter nur am Rand
anfassen! Zum Reinigen Blirste benutzen.
Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-
Zubehdr darf das Grunagerat nur mit
aufgesetztemn und festgedrehtem Deckel
elingeschaltet werden.
Nicht in die Nachfilléffnung greifen. Zum
Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

Achtung!

Hinweise zur Anwendung/!

Der Wiirfelschneider ist geejgnet zum

Schneiden von:

— Kartoffeln (roh oder gekocht);

— Gemlise wie z. B. Karotten, Gurken,
Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Rote Beete;

— Obst wie z. B. Bananen, Apfeln, Birnen,
Erabeeren, Melonen, Kiwi;

- Eiern;

— Kdse wie z. B. Gouda, Emmentaler;

— weicher Fleischwurst (z. B. Mortadella),

— gekochtem oder gebratenem Gefligel-
fleisch (ohne Knochen).

Sehr weicher Kése (z. B. Mozzarella, Feta-

kése) kann nicht verarbeitet werden.

4@
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Achtung!
Hinweise zur Anwendung/!

Sehr harter Kése (z. B. Parmesan) darf nicht

verarbeitet werden.

Vor der Verarbeifung von Kern- und

Steinobst (Apfel, Prfirsiche etc.) sind

die Kerne bzw. Steine zu entfernen.

Vor der Verarbeitung von gekochtem oder

gebratenem Fleisch sind die Knochen zu

entfernen.

Lebensmittel diirfen nicht in gefrorenem

Zustand sein.

Die Maximalmenge der in einem Arbeits-

gang verarbeiteten Lebensmittel darf nicht

Uberschritten werden. Vor dem Weiter-

arbeiten das Grunagerat 30 Minuten auf

Raumtemperatur abkihlen lassen.

Die Maximalmengen betragen:

— rohe und gekochte Zutaten ca. 3500 g
(Richtwert: 5x eine gefiillte Schiissel)

— Schnittkdse (z. B. Gouada) und Hartkdse
(z. B. Emmentaler) ca. 1000 g (Richtwert:
2x eine gefiillte Schiissel)

Die Nichteinhaltung dieser Hinweise kann zu

Beschédligungen des Wiirfelschneiders

Inklusive des Schneidgitters und des

rotierenden Messers fiiliren.

Wird der Wiirfelschneider zweckentfremdet,

abgedndert oder unsachgemal3 verwendet,

kann von der Robert Bosch Hausgeréte

GmbH keine Haftung fiir eventuelle

Schdden tibernommen werden.

Dies schiie3t auch die Haftung fir Schaden

aus (z. B. stumpfe oder deformierte

Messer), dlie infolge der Verarbeitung nicht

zugelassener Lebensmittel entstehen.

Wichtige Hinweise:

— Obst/Gemdise sollte nicht zu reif sein,
da sonst der Saft austreten kann.

— Gekochte Lebensmittel vor dem Schnei-
den abkiihlen lassen, da sie dann fester
sind und damit das Schneidergebnis
besser wird.

— Durch mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer beim Nachschieben kann die
Lange der Wiirfel beeinflusst werden.

Bild 1

® Schissel auf glatte und saubere Arbeits-
flache stellen.

e Schneidgitter in den Grundtrager
einsetzen. Aussparungen beachten!

%

%
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® Verschlussklammern am Grundtrager
6ffnen und Messerscheibe in den
Grundtréger einsetzen.

® Verschlussklammern schlieBBen.

® Wirfelschneider unter den Deckel setzen
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen (Bild [z1-3).

Verriegelung muss bis zum Anschlag in die
Deckelnase gedreht werden.

® Deckel auf die Schiissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen. Verriegelung am Griff muss richtig
eingerastet sein.

e Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

e Grundgerat und Multifunktions-Zubehor
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

® Zu schneidende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben. Bei Bedarf mit
Stopfer bei leichtem Druck nachschieben.
Falls erforderlich, Lebensmittel vorher
zerkleinern.

Achtung!

Schiissel entleeren, bevor diese so voll ist.

aass die Wiirfel den Wiirfelschneider

erreichen. Dazu:

— Deckel mit Wiirfelschneider im Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

— Schiissel entleeren.

— Deckel wieder auf die Schiissel setzen
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen. Verriegelung am Griff
muss richtig eingerastet sein.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
von der Schiissel abnehmen.

Je nach verwendetem Werkzeug/Einsatz:

® Universalmesser/Knethaken am Kunststoff-
griff anfassen und herausnehmen

oder

® Tréagerscheibe an den Griffmulden erfassen
und aus der Schiissel herausheben.

® Tragerscheibe umdrehen und Einsatz von
der Unterseite vorsichtig herausdriicken
(Bild [).

oder

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wiirfelschneider auseinanderbauen:

Bild I

® Wiirfelschneider durch Drehung im
Uhrzeigersinn vom Deckel abnehmen.

® Verschlussklammern 6ffnen und
Messerscheibe abnehmen.

e Reste mit Hilfe des Schneidgitter-Reinigers
aus dem Schneidgitter entfernen.
Kopf des Reinigers auf die entsprechende
Schneidgitter-GréBe drehen.

® Schneidgitter aus dem Grundtrager
herausnehmen.

Reinigen

Achiung/

Den Deckel des Multifunktions-Zubehdrs

nie in Fldssigkeiten tauchen und nicht unter

flieBendem Wasser oder in der Splilmaschine

reinigen.

Teile des Wiirfelschneiders nicht im Geschirr-

spliler reinigen, Messer werden stumpf.

® Deckel des Multifunktions-Zubehérs nur
feucht abwischen.

® Schissel, Universalmesser, Knethaken,
Trégerscheiben und Scheibeneinsétze
sind spllmaschinenfest.

e Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdéglich.

® Alle Teile des Wurfelschneiders unter
flieBendem Wasser vorspllen.

Teile mit einer Blrste reinigen.

[ ] Beider Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

Anwendungsbeispiel

Brotteig

Grundrezept: _m_

250 g Mehl

140 ml Wasser

7 g Zucker

7 g Margarine

0,5 g Hefe

4 g Salz
Alle Zutaten auBer dem Wasser in die
Schissel geben.

® Zutaten mit dem Knethaken mit Turbo-
Geschwindigkeit vermischen.

® Nach einigen Sekunden das Wasser durch
die Nachflilléffnung dazugeben.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Alles mit Turbo-Geschwindigkeit ver-
arbeiten.
Unsere Empfehlung:
1%2 Minuten Einschaltzeit
Maximale Einschaltzeit: 2 Minuten
Héchstmenge: 1 mal Grundrezept
Hinweis: Nacheinander kénnen Sie maximal
2x die Menge des Grundrezeptes herstellen.

Miirbteig
Grundrezept:
250 g Mehl
125 g Margarine oder Butter (Raumtemperatur)
125 g Zucker
1 Ei
2 Packchen Backpulver
1 Packchen Vanillezucker
1 Prise Salz
® Alle Zutaten in die Schissel geben.
® Zutaten mit Turbo-Geschwindigkeit
vermischen.
® Teig kalt stellen.
Nach Bedarf weiterverarbeiten.
Hoéchstmenge: 1 mal Grundrezept

Salat ,Olivie®

(fGr 2 Personen)

2 gekochte, abgekiihlte Kartoffeln

1 gekochte Karotte

2 hartgekochte Eier

100 g gekochtes Hahnchenbrustfleisch

1 Salzgurke oder marinierte Gurke

1 Salatgurke

150 g Erbsen, fein (1 kleine Dose)

Salz und Pfeffer

125 g Mayonnaise
Die gekochten, aber bereits abgekiihlten
Kartoffeln, Karotten, Eier, Gurken und
Fleisch mit Turbo-Geschwindigkeit in
Wiirfel schneiden.

e Alle gewdrfelten Zutaten in einer Salat-
schiissel mit den Erbsen vermischen.

e Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wilrzen.

® Mit Mayonnaise vermischen und anrichten.

ﬁ
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Krabbensalat

(fir 2 Personen)
150 g gekochtes Fleisch

Salat ,Vinaigrette"

(far 2 Personen)
2 gekochte, abgekiihlte Kartoffeln

250 g gekochte rote Beete 150 g gekochte, abgekihlte Kartoffeln

1 gekochte Karotte 100 g Salatgurke

1 Salzgurke Grlner Salat

50 g Erbsen fein 25 g Krabbenfleisch

4 Bund Lauch (ca. 25 g) 1-2 hartgekochte Eier

Salz und Pfeffer 75 g Mayonnaise

50 ml Speisedl ® Die gekochten, aber bereits abgekiihlten

® Die gekochten, aber bereits abgekihlten Kartoffeln, Eier, Gurken, Krabbenfleisch
Kartoffeln, Karotten, rote Beete, Lauch und und das gekochte Fleisch mit Turbo-
Salzgurken mit Turbo-Geschwindigkeit Geschwindigkeit in Wirfel schneiden.
in gleichméaBige Wurfel schneiden. ® Den griinen Salat kleinhacken.

e Alle gewiirfelten Zutaten in einer Salat- e Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
schussel mit den Erbsen vermischen. wirzen.

e Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack e Mit Mayonnaise anrichten.

wiirzen.
® Mit Speisedl anrichten.
Salat ,Stolichny*

(far 2 Personen)
150 g Schinken

Suppe ,Okroshka“
(fir 2-3 Personen)
Kwas, 1 Liter

150 g Kochwurst oder Hahnchenbrustfleisch
1-3 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

3 gekochte, abgekiihlte Kartoffeln 1-3 hartgekochte Eier

2 Salzgurken oder marinierte Gurken 2 Bund Radieschen (4-5 Stiick)

1 gekochte Karotte 1-2 Salatgurken

Erbsen, eine halbe Dose s Bund Lauch (ca. 25 g)

Salz und Pfeffer Petersilie und Dill

Dressing: 1-2 Essléffel saure Sahne

a Becher saure Sahne Senf, Zucker

Y4 Glas Mayonnaise ® Die gekochten, aber bereits abgekdiihlten

® Die gekochten, aber bereits abgekiihlten Kartoffeln, Eier, Gurken, Radieschen,
Kartoffeln, Karotte, Schinken und Gurken Waurst bzw. Hahnchenbrustfleisch mit
mit Turbo-Geschwindigkeit in Warfel Turbo-Geschwindigkeit in Warfel
schneiden. schneiden.

e Alle gewiirfelten Zutaten in einer Salat- ® Saure Sahne, gehackten Lauch und die
schissel mit den Erbsen vermischen. Eier mit Senf und Zucker gut vermischen

e Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack und mit Kwas verdinnen.
wirzen. ® Die gewdlrfelten Zutaten, gehackte

® Alle Zutaten vermischen. Mit saurer Sahne Petersilie und Dill dazugeben.
und Mayonnaise anrichten. ® Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack

wirzen.

Anderungen vorbehalten

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Q
é MSMB8-Zubehor_de-ar.book Seite 11 Donnerstag, 12. Juni 2014 5:20 17

*

For your safety

This accessory is designed for the hand blender MSM8... .
Follow the operating instructions for the hand blender.

The accessories are suitable only for the use described in these
instructions.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

When working with the multifunction accessory, the base unit may be
switched on only when the lid has been attached and screwed on tight.
While the appliance is operating, never place fingers in the mixing bowl.
Do not place fingers in the feed tube. Always use the pusher for adding
ingredients. After switching off, the drive continues running for a short
time. Change tools only when the drive is at a standstill.

Risk of injury from sharp blades!

Never grip the blade in the universal cutter. Take hold of the universal
cutter blade by the plastic handle only. Do not touch blade of the universal
cutter with bare hands. Clean them with a brush. Never grip the blades
of the universal blade. Take hold of the universal blade by the plastic
handle only. Do not touch universal blade with bare hands.

Clean them with a brush. Exercise particular caution when handling

the attachments! Note shape and location of the insert when inserting

it into the carrier disc. Take hold of carrier disc by the designated reces-
sed grips only. When disassembling/assembling the dicer, take hold

of the cutter disc by the plastic stud in the centre only.

Do not grip the sharp blades of the cutting grid. Take hold of cutting grid
by the edge only! Clean them with a brush.

Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow receptacle for blending.
Hot milk may splash and scald you.

Important!

Do not attach or remove accessories until the base unit is at a standstill.
Never work with the hand blender/blender foot in the universal cutter

or in the bowl of the multifunction accessory.

Never insert the whisk into the base unit without the gear attachment.
The universal cutter and the bowl of the multifunction accessory are

not microwave-safe.

Never immerse the attachment of the universal cutter, the lid of the multi-
function accessory or the gear attachment of the whisk in liquids and

do not clean under running water or in the dishwasher.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 11
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A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

— in the dishwasher.

%

Do not clean the lid of the multi-function accessory

Never immerse the lid of the multifunction accessory
in liquids and do not wash under running water.

Before use, read these instructions carefully in
order to become familiar with important safety
and operating instructions for this appliance.
Please keep the operating instructions

in a safe place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Universal cutter L

Please fold out the illustrated pages.
Fig. IX

Universal cutter L/XL

Blade

Attachment

Lid

Ice-crusher-blade (for size L only) *
For some models.

With the universal cutter XL use the appliance
at full power when preparing honey spread
(for the recipe, see separate Instructions

for Use for this accessory).

A universal cutter can be ordered from
customer service (order no. 753122).

Operation

The universal cutter is suitable for cutting meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables, nuts, almonds.

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. ).

You can crush ice with the ice crusher blade.
Optimum processing quantity: 4-6 ice cubes.

*lAASLOWN =

12
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The blade is shamp and

can cause injury!
Never grip the blade in the universal cutter.
Take hold of the universal cutter blade
by the plastic handle only.
Do not touch blade of the universal cutter
with bare hanads. Clean them with a brush.

Warning!
The universal cutter must be completely
assembled before use!

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones and
sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting
very hard ifems (coffee beans, radishes,
nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. 3

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® Insert the blade.

e Add food.

Warning!

Blade must sit straight in the universal cutter

so that the atiachment sits correctly (Fig. B-3).

® Place the attachment on the universal
cutter and rotate in a clockwise direction
until it “clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment
and lock into position.

® Insert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance
(turbo speed).

® Release the On button after processing.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

o Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

Cleaning

Warning!

Never immerse the atitachment of the universal

cutter in liquids and do not clean under flowing

water or in the dishwasher.

o Universal cutter, blade and lid are
dishwasher-proof.

® Wipe the attachment with a damp
cloth only.

Whisk

Please fold out the illustrated pages.
Fig. &

6 Gear attachment for whisk

7 Whisk

A whisk can be ordered from customer service
(order no. 753124).

Operation

The whisk is suitable for whipping cream,
beating egg whites and milk froth (from

hot (max. 70 °C) and cold milk (max. 8 °C))
as well as for preparing sauces and desserts.

/\  Risk of scalclng!

When processing hot milk, use a tall,
narrow receptacle for blending. Hot milk
may splash and scald you.

Fig. B

® Put ingredients into the blender jug.

® Place the gear attachment on the base
unit and lock into position.

e Insert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Warning/

Never insert the whisk into the base unit

without the gear attachment (Fig. B1-3).

® |Insert the mains plug.

® Set required speed using the speed control
(recommendation: high speed).

® Grip base unit and blender jug and press
required On button.

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the gear attachment.

® Remove the whisk from the gear attach-
ment.

Cleaning

Warning!

Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

® The whisk can be cleaned in the dish-
washer.

® Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Multifunction accessory
Please fold out the illustrated pages.
Fig. &
8 Bowl
9 Kneading hook
10 Universal blade
11 Carrier disc for disc inserts
12 Disc inserts
a Slicing attachment — thick
b Slicing attachment — thin
¢ Shredding insert — medium
d Grating disc insert — coarse *
13 Dicer
Cutter disc
Cutting grid, small (approx 9 mm)
Cutting grid, large (approx 13 mm) *
Base holder
Cutting grid cleaner (head can be
rotated for different cutting grids)
14 Lid with gears
15 Pusher

*

® Q0 TL

For some models.

13
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Operation

The multifunction accessory is suitable
for kneading, cutting and shredding food.
Always observe the maximum quantities
and processing times in the table (Fig. H).

Risk of injury from sharp
blades/rotating drive!

When working with the multifunction
accessory, the base unit may be switched
on only when the lid has been aftached
and screwed on tight.

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl.

Always use the pusher for adding ingre-
dients. After switching off, the drive
continues running for a short time.
Change tools only when the drive

/s at a standstill.

Warning!

Multifunction accessory must be completely
assembled before use!

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones
and sinews.

The multifunction accessory is not suitable
for cutting very hard food (coffee beans,

radishes, nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Kneading hook/universal blade
Kneading hook for kneading small amounts
of dough

Universal cutter for cutting meat, hard cheese,

onions, herbs, garlic, fruit, vegetables, nuts,
almonds.

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. H).

The blade is shamp and
can cause injury!
Never grip the blades of the universal blade.
Take hold of the universal blade by the
plastic handlle only.
Do not touch universal blade with bare
hands. Clean them with a brush.
Fig. @
® Place bowl on a smooth and clean work
surface.
® |Insert blade/kneading hook.
e Add food.

14
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Warning/!

Blade/kneading hook must be upright in the

bowl so that the lid fits correctly (Fig. @-3).

® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise. Lock on the handle must
be correctly engaged.
If there are larger quantities of ingredients
in the bowl, it may take a little more effort
to attach the lid. If required, turn the three-
winged coupling on the underside of the lid
into the correct position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® Insert pusher.

® |Insert the mains plug.

® Hold base unit and multi-function acces-
sory firmly and switch on appliance (turbo
speed).

® To add more ingredients, release
the On button. Wait until the tool comes
to a standstill.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Release the On button after processing.

Carrier disc with disc inserts

Slicing attachment — thick

Set speed control to low speed for cutting:

e.g. cucumbers, carrots, potatoes.

Slicing attachment — thin

Set speed control to low speed for cutting:

e.g. cucumbers, carrots, beetroot, zucchini.

Shredding insert — medium-fine

Set speed control to high speed for shredding:

e.g. apples, carrots, cheese, cabbage.

Grating disc insert — coarse (if fitted)

Set speed control to high speed for grating:

potatoes for dumplings, potato pancakes;

fruit and vegetables for raw vegetable salad;

dried bread for breadcrumbs.

Always observe the maximum quantities

and processing times in the table (Fig. H).

Risk of injury from sharp
blade/rotating drive!

Exercise particular caution when handling
the attachments! Note shape and location
of the insert when inserting it info the carrier
disc. Take hold of carrier disc by the desig-
nated recessed grijps only.

Do not place fingers in the feed tube.

Only use the pusher when adding more
Ingredients.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Caution!

The disc inserts must not be used for cutting
very hard foods (Parmesan cheese, choco-
late). The disc inserts are only partly suitable
for processing fibrous foods (leek, celery,
rhubarb).

Fig.

® Place bowl on a smooth and clean work
surface.

e |Insert the required insert into the carrier
disc. Note the form and the location
(Fig. @-1)!

® Take hold of carrier disc by the recessed
grips and insert into the bowl.

® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise. Lock on the handle must
be correctly engaged.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® |Insert the mains plug.

® Set the required speed with the speed
control.

® Hold base unit and multifunction accessory
firmly and switch appliance on.

e Putingredients to be cut or shredded
through the feed tube.

e When adding contents which are
to be sliced or shredded, apply
only light pressure to the pusher.

Warning!

Empty the bowl! before it becomes so full

that the cutting or grating confents reach

the carrier disc.

® Release the On button after processing.

Dicer

For dicing food, e.g. for salads, soups and

desserts.

The blade is sharp and

can cause injury!
When disassembling/assembling the dicer,
take hold of the cutter disc by the plastic
stud in the centre only.
Do not grip the sharp blades of the cutting
grid. Take hold of cutting grid by the edge
only! Clean them with a brush.
When working with the multifunction acces-
sory, the base unit may be switched on only
when the lid has been attached and
screwed on tght.
Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingredients.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

o e

en

Warning!

Application guidelines/!

The diicer is suitable for cutting:

potatoes (raw or boiled),

— vegelables, e.g. carrots, cucumbers,
tomaloes, peppers, onions, beetroot;

— fruit, e.g. bananas, apples, pears,
strawberries, melon, Kiwifruit;

- eggs;

— cheese, e.g. Gouda, Emmental;

— Soft pork sausage (e.g. Mortadella);

— boiled or fried poultry (without bones).

Very soft cheese (e.g. Mozzarella,

Feta cheese) cannot be processed.

Very hard cheese (e.g. Parmesan) must

not be processed.

Before processing pip and stone fruits

(apples, peaches, efc.), remove the pjps

or stones. Before processing boiled or fried

meat, remove the bones.

Food must not be frozen.

Do not exceed the maximum amount

of food processed in one cycle.

Before resuming work, leave the base

unit to cool down for 30 minutes fo room

temperature.

The maximum amounts are:

— raw and cooked ingredients approx.
3500 g (approximate value: 5x a filled
bowl)

— Sliced cheese (e.g. Gouda) and hard
cheese (e.g. Emmental) approx. 1000 g
(approximate value: 2x a filled bowi)

If these guidelines are not observed,

the diicer, includling the cutting grid and

the rofating blade, may be damaged.

If the dicer is not used as intended,

/s modiified or s used improperly, Robert

Bosch Hausgerdte GmbH cannot assume

liability for any resulting damage.

Also excluded is the liability for damage

(e.g. blunt or deformed blades) which result

from the processing of unapproved food.

15
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Important information:

Fig. &
°

Fruit/vegetables should not be too ripe,
as the juice may escape.

Leave cooked food to cool down before
dicing it, as it will then be firmer and

the dicing result will be better.

The length of the cubes can be influenced
by increasing or reducing the pressure
on the pusher.

Place bowl on a smooth and clean work

surface.

Insert the cutting grid into the base holder.

Observe recesses!

Undo the catches on the base holder and

insert cutter disc into the base holder.

Fasten the catches.

Place the dicer under the lid and turn

all the way in an anti-clockwise direction

(Fig. E-3). Lock must be turned all the way

into the lid lug.

Place lid on the bowl and turn all the way

anti-clockwise. Lock on the handle must

be correctly engaged.

Place the base unit on the attachment and

lock into position.

Insert the mains plug.

Hold base unit and multi-function acces-

sory firmly and switch on appliance (turbo

speed).

Place the food to be diced in the feed tube.

If required, apply light pressure to the

ﬁusger. If required, chop up food before-
and.

Warning/!
Emplty the bowl before it becomes so full that
the diced food reaches the dicer. To do this:

Turn the lid together with dicer clockwise
and remove.

Emply the bowl.

Place lid on the bowl again and turn all the
way anti-clockwise. Lock on the handle
must be correctly engaged.

Release the On button after processing.

After using the appliance

16
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Remove mains plug.

Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.
Turn lid clockwise and remove from
the bowl.

Depending on the tool/insert used:
® Take hold of universal blade/kneading
hook by the plastic handle and take out

—

e Grip the carrier disc by the recessed grips

and lift out of the bowl.

® Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. [@).

or

Disassembling dicer:

Fig.
[ ]

Turn the dicer clockwise and remove from

the lid.
® Undo catches and remove cutter disc.
@ Remove remnants from the cutting grid
using the cutting grid cleaner.

Rotate cleaner head to the corresponding

cutting grid size.
® Take cutting grid out of the base holder.

Cleaning

Warning!

Never immerse the lid of the multi-function

accessory in water and do not clean under

flowing water or in the dishwasher.

Do not clean diicer parts in the dishwasher,

blades will become blunt.

® Wipe lid of the multi-function accessory
with a damp cloth only.

® Bowl, universal blade, kneading hook,
carrier discs and disc inserts are
dishwasher-proof.

® Do not wedge plastic parts in the dish-
washer as they could warp.

® Prerinse all dicer parts under running
water. Clean parts with a brush.

[i] If processing e.g. red cabbage or carrots,
the plastic parts will become discoloured
by a red film which can be removed with

a few drops of cooking oil.

Application example
Bread dough

Basic recipe:
250 g flour
140 ml water
7 g sugar

7 g margarine
0.5 g yeast

4 g salt

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Put all ingredients in the bowl except “Vinaigrette” salad
the water. (serves 2)
® Mix ingredients with the kneading hook 2 boiled, cooled potatoes
at turbo speed. 250 g boiled beetroot
o After several seconds pour the water 1 boiled carrot
through the feed tube. 1 pickled gherkin
® Process everything at turbo speed. 50 g peas
Our recommendation: V4 leek (approx. 25 g)
12 minutes switch-on time Salt and pepper
Maximum switch-on time: 2 minutes 50 ml cooking oil
Maximum quantity: 1 x basic recipe e Dice the boiled, but already cooled
Note: You can make maximum 2x the amount potatoes, carrots, beetroot, leeks and
of the basic recipe in succession. pickled gherkins at turbo speed.
® Mix all diced ingredients in a salad bowl
Sh(.)rt p.aSt_ry with the peas.
Basic recipe: ® Season to taste with salt and pepper.
250 g flour ® Dress with cooking oil.
125 g margarine or butter (room temperature) “ . N
125 g sugar Stolichny” salad
1 egg (serves 2)
2 packet of baking powder 150 g ham
1 packet of vanilla sugar 3 boiled, cooled potatoes
1 pinch of salt 2 pickled gherkins or marinaded cucumbers
e Put all ingredients in the bowl. 1 boiled carrot
® Mix ingredients at turbo speed. Peas, half a can
® | eave pastry dough to stand in a cool Salt and pepper
environment. Dressing:
Process further if required. Y4 carton of sour cream
Maximum quantity: 1 x basic recipe Y4 glass mayonnaise
“Olivie” salad ® Dice the boiled, but already cooled
potatoes, carrots, ham and cucumbers
(serves 2) at turbo speed.
2 boiled, cooled potatoes e Mix all diced ingredients in a salad bowl
1 boiled carrot with the peas.
2 hard-boiled eggs e Season to taste with salt and pepper.
100 g cooked chicken breast e Mix all ingredients. Dress with sour cream
1 pickled gherkin or marinated cucumber and mayonnaise.
1 cucumber
150 g peas (1 small tin) Crab salad
Salt and pepper (serves 2)
125 g mayonnaise 150 g cooked meat
® Dice the boiled, but already cooled 150 g boiled, cooled potatoes
potatoes, carrots, eggs, cucumbers 100 g cucumbers
and meat at turbo speed. Green salad
® Mix all diced ingredients in a salad bowl 25 g crab meat
with the peas. 1-2 hard-boiled eggs
e Season to taste with salt and pepper. 75 g mayonnaise
® Mix with mayonnaise and serve. ® Dice the bOiled, but already cooled

potatoes, eggs, cucumbers, crab meat
and the cooked meat at turbo speed.
® Finely chop the green salad.
Season to taste with salt and pepper.
® Dress with mayonnaise.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 17




é MSMB8-Zubehodr_de-ar.book Seite 18 Donnerstag, 12. Juni 2014 5:20 17

en

“Okroshka” soup

(serves 2-3 persons)

Kvass, 1 litres

150 g cooked sausage or chicken breast

1-3 boiled, cooled potatoes

1-3 hard-boiled eggs

2 bunch of radishes (4-5)

1-2 cucumbers

Ya leek (approx. 25 g)

Parsley and dill

1-2 tbsp. sour cream

mustard, sugar

e Dice the boiled, but already cooled
potatoes, eggs, cucumbers, radishes,
sausage or chicken breast at turbo speed.

® Thoroughly mix sour cream, chopped leek
and the eggs with mustard and sugar and
dilute with a little kvass.

® Add the diced ingredients, chopped parsley
and dill.

® Season to taste with salt and pepper.

5

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant MSM8... .

Respectez la notice d'utilisation du mixeur plongeant.

L’accessoire ne convient qu’a I'utilisation décrite dans la présente notice.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

Lors de travaux avec I'accessoire multifonctions, il ne faut allumer
I'appareil de base qu’apres avoir pose le couvercle et 'avoir tourné a fond.
Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans

le bol mélangeur. N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours le pilon poussoir.

Apres que vous avez éteint 'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Ne changez d’accessoire qu’apres avoir immobilisé
lentrainement.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

N’approchez jamais les doigts du couteau présent dans le broyeur
universel. Ne saisissez les lames du broyeur universel que par la poignée
en plastique.

Ne touchez jamais la lame du broyeur universel avec les mains nues.
Pour nettoyer, utilisez une brosse.

N’approchez jamais les doigts de la lame universelle.

Ne saisissez la lame universelle que par sa poignée en plastique.

Ne touchez jamais la lame universelle avec les mains nues.

Pour nettoyer, utilisez une brosse.

Faites preuve d'une prudence particuliere pendant les manipulations
d’inserts ! Attention a la forme et a la position de l'insert lorsque vous

le mettez en place dans le disque-support. Ne saisissez le disque-support
que par les auges de préhension prévues.

Lorsque vous démontez / remontez I'accessoire a découper en dés,

ne saisissez le disque a découper que par le pommeau en plastique

au milieu. Ne saisissez pas la grille de coupe par ses lames tranchantes.
Ne saisissez la grille de coupe que par le bord ! Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Risque de bralure !

Pour traiter du lait trés chaud, utilisez un récipient mixeur de petit diametre
a bords hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser et provoquer des
brllures.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 19
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Important !

Ne montez et démontez I'accessoire qu’une fois I'appareil de base
immobile. N'utilisez jamais le mixeur plongeant / le pied mixeur dans

le broyeur universel ou dans le bol de 'accessoire multifonctions.
N’introduisez jamais le fouet dans 'appareil de base sans vous servir

de 'embout démultiplicateur. Le broyeur universel et le bol de I'acces-
soire multifonctions ne vont pas au micro-ondes.

Ne plongez jamais I'élément superposé du broyeur universel, le couverc-
le de I'accessoire multifonction ainsi que 'embout démultiplicateur du
fouet dans des liquides, ne le nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

—

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

Né au lave-vaisselle.

Ne lavez pas le couvercle de I'accessoire multifonction

Ne plongez jamais le couvercle de I'accessoire multifonc-
tion dans des liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

Veuiillez lire la présente notice attentivement
avant utilisation pour connaitre les consignes
de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Rangez soigneusement la notice d'instruc-
tions. Si vous remettez I'appareil a un tiers,
joignez sa notice d'utilisation.

Broyeur universel L
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IY

Broyeur universel L/XL

Lame

Elément superposé
Couvercle

Lame a broyer la glace (taille L
uniquement) *

arowND =

Sur certains modéles.

Avec le broyeur universel XL, vous profitez
de toute la puissance de I'appareil lors

de la préparation d’'une pate a tartiner au
miel (a condition de respecter les instructions
de la recette ; voir la notice d’utilisation a part
de cet accessoire).

20
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Vous pouvez vous procurer un broyeur uni-
versel par le biais du service aprés-vente
(n° de réf. 753122).

Utilisation

Le broyeur universel convient pour broyer

les ingrédients suivants : viande, fromage dur,
oignons, herbes culinaires, ail, fruits, légumes,
noix, amandes.

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure [@).

La lame a glace permet de broyer de la glace.
Quantité de traitement optimale : 4 & 6 glagons.

Risque de blessure avec
la lame tranchante!

N approchez jamais les doigts du couteau
présent dans le broyeur universel.

Ne saisissez les lames du broyeur universel
que par la pojgnée en plastique.

Ne touchez jamais la lame du broyeur
universel avec les mains nues.

Pour nettoyer, utilisez une brosse.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Attention !
Nutilisez le broyeur universel qu a l'état
entierement assemblé !

Prudence /

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons.

Ce broyeur universel ne convient pas

pour broyer les proaduits trés aurs (grains
de café, raifort, noix muscade) et congelés
(fruits ou assimiles).

Figure &

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travail lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez la lame en place.

® \Versez les produits a broyer dans
le récipient.

Attention /

/l faut que la lame soit fixée droite dans

le broyeur universel afin que I'élément

superpose soit correctement en assise

(figure &-3).

® Posez I'élément superposeé sur le broyeur
universel et tournez jusqu’a ce qu’elle
se clipse de fagon bien audible.

® Posez l'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Tenez fermement 'appareil de base
et le broyeur universel.
Allumez l'appareil (Haute vitesse).

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apreés le travail

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
Superpose.

® Tournez I'élément superposé en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
détachez-la du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

® Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous
venez de traiter.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Nettoyer

Attention /

Ne plongez jamais I'élément superposé

au broyeur universel dans des liquides,

ne le nettoyez pas sous l'eau ou au lave-

vaisselle.

® | e broyeur universel, la lame et le couverc-
le vont au lave-vaisselle.

® Contentez-vous de nettoyer I'élément
superposé avec un essuie-tout humide.

Fouet

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure &

6 Embout démultiplicateur pour fouet

7 Fouet

Il est possible de commander un fouet via
le service aprés-vente (n° de réf. 753124).

Utilisation

Le fouet convient pour monter la créme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait lait chaud ( 70 °C max)

et froid ( 8 °C max.), ainsi que pour préparer
des sauces et desserts.

A Risque de brilure /

Pour traiter du lait trés chaud, utilisez un
récijpient mixeur de petit diametre a bords
hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser
et provoquer des brdlures.

Figure 1

® \Versez les aliments dans le bol mixeur.

® Posez 'embout démultiplicateur sur
I'appareil de base puis clipsez-le.

® Insérez le fouet dans 'embout démulti-
plicateur puis clipsez-le.

Attention /
Niintroduisez jamais le fouet dans lappareil
de base sans vous servir de I'embout démulti-
plicateur (figure B1-3).
® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Réglez la vitesse souhaitée au moyen
du régulateur de vitesse (recommandation :
vitesse élevée).
® Tenez fermement 'appareil de base
et le bol mixeur, et appuyez sur la touche
d’enclenchement souhaitée.
o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

21
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Apres le travail

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de 'embout
multiplicateur.

e Détachez le fouet de 'embout démuilti-
plicateur.

Nettoyer

Afttention /

Ne plongez jamais 'embout démultjplicateur

dans des liquides, ne le netfoyez pas sous

l'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

® |l est possible de nettoyer le fouet au lave-
vaisselle.

® N’essuyez 'embout démultiplicateur
gu’avec un essuie-tout humide.

Accessoires multifonctions
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure I
8 Bol mélangeur
9 Crochets pétrisseurs
10 Lame universelle
11 Disque support pour accessoires
insérables
12 Accessoires insérables
a Accessoire a découper — épais
b Accessoire a découper — mince
¢ Insert a raper — mi-fin
d Insert a disque a raper — grossier *
13 Accessoire a découper en dés
Disque a découper
Grille de coupe, petite (env. 9 mm)
Grille de coupe, grande (env. 13 mm) *
Support de base
Nettoyeur de grille de coupe
(téte tournante pour différentes
grilles de coupe)
14 Couvercle avec transmission
15 Pilon-poussoir

*

® OO0 T

Sur certains modéles.

Utilisation

L’accessoire multifonctions convient pour
pétrir, émincer et raper les produits alimen-
taires.

Respectez impérativement les quantités maxi-
males et durées de traitement énoncées dans
le tableau (figure M).
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Risque de blessures avec les
lames tranchantes / l'entraine-
ment en rolation !
Lors de travaux avec | accessoire multifonc-
tions, il ne faut allumer | appareil de base
qQu apres avoir posée le couvercle et lavoir
tourné a fond.
Pendant le fonctionnement, nintroduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
foujours le pilon poussoir.
Apreés que vous avez éteint | apparell,
son moteur continue de fourner brievement.
Ne changez d'accessoire qu apres avoir
immobilisé 'entrainement.

Attention /
Nutilisez I'accessoire multifonctions qu a I'état
entierement assemble !

Prudence !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons.

L ‘accessoire multifonctions ne convient pas
pour broyer les aliments trés durs (grains

de café, raifort, noix muscade) et les produits
congelés (fruits ou similaires).

Crochet pétrisseur/Lame universelle
Crochet pour pétrir les petites quantités

de pate.

Lame universelle pour broyer les ingrédients
suivants : viande, fromage dur, oignons,
herbes culinaires, alil, fruits, légumes, noix,
amandes.

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure H).

Risque de blessure avec

a lame tranchante!
N approchez jamais les doigts de la lame
universelle.
Ne saisissez la lame universelle que par
sa pojgnée en plastique.
Ne fouchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Figure @
® Placez le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.
® Mettez en place lalame/ le crochet a pétrir.
® \Versez les produits a broyer dans le réci-
pient.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Alttention /
Nl faut que la lame / le crochet a pétrir soit assis
verticalement dans le bol afin que le couvercle
se ferme correctement (fig. @-3).
® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’une montre
jusgu’a la butée. Sur la poignée, le verrouil-
lage doit avoir correctement encranté.
Si des quantités importantes d’'ingrédients
se trouvent dans le bol, la pose du
couvercle sera un peu moins facile.
S'il y a lieu, tournez I'accouplement
a 3 pans jusque sur la bonne position ;
il se trouve contre la face inférieure
du couvercle.
® Posez l'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.
® |Introduisez le pilon poussoir.
® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Tenez fermement 'appareil de base
et 'accessoire multifonction, puis
allumez I'appareil (vitesse turbo).
® Pour rajouter des ingrédients, relachez
la touche d’enclenchement.
Attendez que I'accessoire se soit
immobilisé.
® Sortez le pilon poussoir et versez
les ingrédients par I'orifice d’ajout.
® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.
Disque support avec accessoires
insérables
Accessoire a découper — épais
Pour découper des concombres, carottes
et pommes de terre, réglez le sélecteur
sur une basse vitesse.
Accessoire a découper — mince
Pour découper des concombres, carottes,
betteraves rouges et courgettes par exemple,
réglez le sélecteur sur une basse vitesse.
Insert pour raper — mi-fin
Pour raper des pommes, carottes, du fromage
et du chou blanc par exemple, réglez le sélec-
teur sur une haute vitesse.
Insert a disque a raper — grossier (si présent)
Réglez sur une vitesse élevée pour raper
les pommes de terre destinées aux boulettes
et aux criques ; les fruits et légumes destinés
aux salades de crudités ; le pain sec pour
la chapelure.
Respectez impérativement les quantités maxi-
males et durées de traitement énoncées dans
le tableau (figure H).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Risque de blessures avec
le couteau trés aiguis€ /
l'entrainement rotatif /

Faites preuve d'une prudence particuliere
pendant les manijpulations dinserts !
Altention a la forme et a la position

ade linsert lorsque vous le mettez en place
aans le disque-support.

Ne saisissez le disque-support que par

les auges de préhension prévues.
Niintroduisez pas les doigts dans [orifice
dajout. Pour ajouter des aliments, nutilisez
que le pilon poussoir.

Prudence !

Avec les accessoires insérables, il n'est
pas permis de broyer des aliments fres
aurs (parmesan, chocolat).

Les accessoires insérables ne conviennent
que condiitionnellement pour traiter les
aliments fibreux (poireau, céleri, rhubarbe).

Figure [

® Placez le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.

® Mettez l'insert voulu dans le disque
support. Tenez compte de la forme
et de la position de I'insert (figure [E-1)!

® Saisissez le disque support par les auges
de préhension et introduisez-le dans
le bol.

® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusgqu’a la butée. Sur la poignée, le verrouil-
lage doit avoir correctement encranté.

® Posez l'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez la vitesse au moyen du régulateur
de vitesse.

® Tenez fermement 'appareil de base
et 'accessoire multifonctions puis
allumez I'appareil.

® |Introduisez les produits a couper et raper
par I'orifice d’ajout.

e Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
poussoir.
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Attention /
Pensez a vider le bol mélangeur avant quil
ne se remplisse au point que les aliments
éminceés ou rdpés atteignent le disque-support.
o Une fois les aliments traités, relachez

la touche d’allumage.
Accessoire a découper en dés
Pour découper des produits alimentaires
en dés, par exemple pour les salades, soupes
et desserts.

Risque de blessure avec

la lame tranchante!
Lorsque vous démontez / remontez | acces-
Soire a découper en dés, ne saisissez
le disque a découper que par le pommeau
en plastique au mifieu.
Ne saisissez pas la grille de coupe par ses
lames tranchantes. Ne saisissez la grille
de coupe que par le bord !
Pour netfoyer, utilisez une brosse.
Lors de travaux avec | accessoire multifonc-
tions, il ne faut allumer lappareil de base
qQuapres avolr posé le couvercle et lavoir
tourné a fond.
Nintroduisez pas les doigts dans [orifice
dajout. Pour ajouter des aliments, nutilisez
que le pilon poussoir.

Alttention !

A Consignes d utilisation

L accessoire a découper en dés convient

pour découper :

— pommes de ferre (crues ou cuites),

— les lIégumes comme par exemple les
carottes, concombres, tomates, poivrons,
oignons, betteraves rouges;

— les fruits comme par exemple les bana-
nes, pommes, poires, fraises, melons,
Kiwis ;

— les ceufs

— le fromage comme par exemple le gouaa,
le gruyere;

— les saucisses de viande molles
(la mortadelle par exemple),

— la viande de volaille cuite ou rotie
(sans les os).

Le fromage tres mou (par exemple la

mozzarella, le feta) ne peut pas étre traife.

24
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A Attention !
Consignes d utilisation

/ ne faut pas traiter le fromage trés dur

(le parmesan par exemple).

Avant de traifer des fruits a pepins et noyaux

(pommes, péches, eftc.), il faut enlever ces

pepins et noyaux. Avant de traiter de la

viande cuite ou rotie, il faut /a désosser.

/I faut que les proalits alimentaires aient

entierement degele.

/l ne faut pas dépasser la quantite maximale

de proaluits alimentaires transformables

en une opération. Avant de poursuivre

la transformation, laissez l'appareil

de base refroidir pendant 30 minutes

a la temperature ambiante.

Les quantités maximale sont les suivantes :

— Ingrédients crus et cuits env. 3 500 g
(valeur indlicative . 5 fois un bol plein)

— Fromage en tranches (le gouda par
exemple) et le fromage dur (le gruyere
par exemple) env. 1 000 g (valeur
Indiicative . 2 fois un bol plein)

Le non-respect de ces consignes peut

endommager laccessoire a découper

en dés, y compris la grille de coupe

et la lame tournante.

Si laccessoire a découper en dés a éte

utilisé a dautres fins, modifié ou utilisé

de fagon inexperte, la Ste Robert Bosch

Hausgerate GmbH ne pourra assumer

aucune responsabilité des dommages

eventuels. Cela exclut aussi la responsa-
bilité des dommages (par exemple lames
émousséees ou deformées), engenares par
le traitement de denrées alimentaires non
adamises.

Consignes importantes :

— |l faudrait que les fruits / légumes
ne soient pas trop mdrs sinon leur
jus risque de couler.

— Avant de découper les produits alimen-
taires cuits avec I'accessoire, laissez les
refroidir car ainsi ils seront plus fermes,
et le résultat de coupe sera meilleur.

— Lefaitd’appuyer plus ou moins fortement
sur le pilon poussoir pour rajouter des
aliments permet de d’allonger ou raccour-
cir les dés.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figure &

® Placez le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.

® Mettez la grille de coupe dans le support
de base. Tenez compte des évidements !

® Ouvrez les agrafes de fermeture sur le sur
le support de base et introduisez le disque
de coupe dans ce support.

® Fermer les agrafes de fermeture.

® Posezl'accessoire a découper en dés sous
le couvercle puis tournez en sens inverse
des aiguilles d’une montre jusqu’a la butée
(fig. GI-3). Il faut tourner le verrouillage
jusgqu’a la butée dans la saillie du
couvercle.

® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusgu’a la butée.
Sur la poignée, le verrouillage doit avoir
correctement encranté.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Tenez fermement 'appareil de base
et 'accessoire multifonction, puis
allumez I'appareil (vitesse turbo).

® Par l'orifice d’ajout, introduisez les
produits alimentaires a découper.
Si nécessaire, faites avancer les aliments
en appuyant légérement avec le pilon-
poussoir. Si nécessaire, découpez les
produits alimentaires en plus petits
morceaux.

Attention /

Videz le bol avant quil ne soit plein au point

que les des attejgnent [ accessoire a découper

en des. Pour ce faire .

— Tournez le couvercle avec 'accessoire
a découper en des dans le sens des
alguilles d'une montre puis retirez-le.

— Videz le bol.

— Posez a nouveau le couvercle sur le bol
et fournez en sens inverse des aiguifles
d’une montre jusqu a la butée.

Sur la poignée, le verrouillage doit avoir
correctement encrante.

o Une fois les aliments traités, relachez

la touche d’allumage.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Apres le travail

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
Superpose.

® Tournez le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre et détachez-le
du bol.

Suivant 'outil / l'insert utilisé :

® Saisissez et retirez la lame universelle / le
crochet a pétrir par la poignée en plastique.

ou

® Saisissez le disque-support que par les
auges de préhension prévues et sortez-les
du bol mélangeur.

® Retournez le disque-support et chassez
prudemment l'insert pour le détacher
de la face inférieure (figure [€).

ou

Démontez I'accessoire a découper en dés :

Figure Il

® Pour détacher 'accessoire a découper
en dés du couvercle, tournez-le dans
le sens des aiguilles d’'une montre.

® Quvrez les agrafes de fermeture et retirez
le disque de coupe.

® A laide du dispositif nettoyeur pour grille
de coupe, retirez les résidus présents dans
la grille. Tournez la téte du dispositif netto-
yeur pour 'adapter a la taille de grille
correspondante.

® Extrayez la grille de coupe du support
de base.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais le couvercle de l'accessoire

mulfifonction dans des liquides, ne le nettoyez

pas sous l'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

Ne lavez pas les pieces de [accessoire

a découper en des au lave-vaisselle car les

lames s'émousseraient.

® N’essuyez le couvercle de I'accessoire
multifonction qu’avec un essuie-tout
humide.

® Le bol, la lame universelle, le crochet
a pétrir, les disques supports et les
accessoires insérables vont au lave-
vaisselle.
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® Ne coincez pas les pieces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.

® Rincez d’'abord toutes les piéces de
I'accessoire a découper en dés sous
I'eau du robinet.
Nettoyez les piéces avec une brosse.

[i] Le traitement par exemple de choux
rouges et de carottes teinte les pieces
en matiére plastique ; quelques gouttes
d’huile alimentaire permettent de suppri-

mer cette coloration.

Exemple d'utilisation

Pate a pain

Recette de base :

250 g de farine

140 ml d’eau

7 g de sucre

7 g margarine

0,5 g de levure

4 g de sel

® Versez tous les ingrédients dans le bol,
sauf 'eau.

® Avec le crochet a pétrir, mélangez les
ingrédients a la vitesse turbo.

® Au bout de quelques secondes, rajoutez
I'eau par l'orifice d’ajout.

® Broyez le tout en haute vitesse.
Recommandation :
Durée de maintien allumé 12 minute
Durée maximale de maintien enclenché :
2 minutes

Quantité maximale : 1 fois celle de la recette

de base

Remarque : vous pouvez successivement

préparer au maximum 2 fois la quantité

indiquée dans la recette de base.

Pate sablée

Recette de base :

250 g de farine

125 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

125 g de sucre

1 ceuf

2 sachet de levure chimique

1 sachet de sucre vanillé

1 pincée de sel
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® Versez tous les ingrédients dans le bol.
Mélangez les ingrédients a la haute
vitesse.
® Mettez la pate de c6té dans un endroit
froid.
Poursuivez la préparation suivant besoin.
Quantité maximale : 1 fois celle de la recette
de base

Salade « Qlivie »

(pour 2 personnes)

2 pomme de terre cuites refroidies

1 carotte cuite

2 ceufs cuits durs

100 g de blanc de poulet cuit

1 cornichon au sel ou cornichon mariné

1 concombre

150 g de petits pois fins (1 petite boite)

Sel et poivre

125 g de mayonnaise

® Prenez les pommes de terre cuites mais
déja refroidies, les carottes, ceufs, corni-
chons/concombre et la viande puis
découpez-les en dés a la vitesse turbo.

e Dans un saladier, mélangez les ingrédients
découpés en dés avec les petits pois.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(t.

® Incorporez la mayonnaise et dressez avec
cette derniére.

Salade « Vinaigrette »

(pour 2 personnes)

2 pomme de terre cuites refroidies

250 g betterave rouge cuite

1 carotte cuite

1 cornichon au sel

50 g petits pois fins

a bouquet de ciboulette (env. 25 g)

Sel et poivre

50 ml d’huile

® Prenez les pommes de terre cuites mais
déja refroidies, carottes, la betterave rouge,
le poireau et les cornichons au sel puis
découpez-les en dés uniformes a la vitesse
turbo.

e Dans un saladier, mélangez les ingrédients
découpés en dés avec les petits pois.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(t.

® Assaisonnez avec de 'huile.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Salade « Stolichny »

(pour 2 personnes)

150 g de jambon

3 pomme de terre cuites refroidies

2 cornichons au sel ou au vinaigre

1 carotte cuite

Une demie boite de petits pois

Sel et poivre

Sauce :

/s de pot de créme fraiche

/4 de verre de mayonnaise

® Prenez les pommes de terre cuites mais
déja refroidies, la carotte, les ceufs, le
jambon et les cornichons puis découpez-
les en dés a la vitesse turbo.

® Dans un saladier, mélangez les ingrédients
découpés en dés avec les petits pois.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(t.

® Mélangez tous les ingrédients. Incorporez
de la creme fraiche et de la mayonnaise.

Salade de crabes

(pour 2 personnes)

150 g de viande cuite

150 g pomme de terre cuites refroidies
100 g concombres

Laitue

25 g de chair de crabe

1-2 oeufs cuits durs

75 g de mayonnaise

® Prenez les pommes de terre cuites mais
déja refroidies, ceufs, cornichons, la viande
de crabe et la viande puis découpez-les
en dés a la vitesse turbo.

Hachez finement la salade verte.

Salez et poivrez pour parfaire le go(t.

® Incorporez de la mayonnaise.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Soupe « Okroshka »

(pour 2-3 personnes)

1 litres de kwas

150 g de saucisse cuite ou de blanc de poulet

1-3 pomme de terre cuites refroidies

1-3 ceufs cuits durs

2 botte de radis (4-5 radis)

1-2 concombres

4 bouquet de ciboulette (env. 25 g)

Persil et aneth

1-2 cuilléres a soupe de créme fraiche

Moutarde, sucre

® Prenez les pommes de terre, ceufs, corni-
chons cuites et déja refroidis et la viande
puis découpez-les en dés a la vitesse
turbo.

® Mélangez bien la créeme fraiche, la cibou-
lette hachée et les ceufs avec la moutarde
et le sucre, et diluez avec le kwas.

® Rajoutez les ingrédients découpés en dés,
le persil haché et I'aneth.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(t.

Sous réserve de modifications.

27
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per il frullatore ad immersione MSM8... .
Osservare le istruzioni per I'uso del frullatore ad immersione.
L’accessorio € idoneo solo per I'impiego descritto in questa guida.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!

Nei lavori con I'accessorio multifunzione accendere I'apparecchio base
solo con coperchio applicato e ben stretto.

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Per spingere gli ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire l'utensile solo ad ingranaggio fermo.

Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto. Afferrare la lama del mini
tritatutto solo sullimpugnatura in plastica.

Non toccare a mani nude la lama del mini-tritatutto.

Per la pulizia usare una spazzola.

Non introdurre mai le dita fra i taglienti della lama universale.

Afferrare la lama universale solo sullimpugnatura in plastica.

Non toccare la lama universale a mani nude.

Per la pulizia usare una spazzola. Prestare molta attenzione nel mani-
polare gli inserti! Nellinserimento nel disco portante prestare attenzione
alla forma ed alla posizione dell'inserto. Afferrare il disco portante solo
sulle previste cavita di presa. Nello smontare/montare la cubettatrice
afferrare il disco di taglio solo al centro sul pomello di plastica.

Non toccare le lame taglienti della griglia di taglio. Afferrare la griglia

di taglio solo sul bordo! Per la pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare un bicchiere per frullare alto

e sottile. Dal latte bollente possono uscire spruzzi e provocare scottature.
Importante!

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio base fermo.
Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel mini
tritatutto o nel contenitore dell’accessorio multifunzione.

Non inserire mai nell’apparecchio base la frusta per montare priva
dell’adattatore ingranaggio. Il mini tritatutto o il contenitore dell’accessorio
multifunzione non sono adatti per forno a microonde.

Non immergere mai in liquidi I'adattatore del mini-tritatutto, il coperchio
dellaccessorio multifunzione e I'adattatore ingranaggio della frusta per
montare e non lavarli sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.
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A\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nellapertura di aggiunta ingredienti.

= lavastoviglie.

%

Non lavare il coperchio dell’accessorio multifunzione nella

Non immergere mai in liquidi il coperchio dell’accessorio
multifunzione e non lavarlo sotto acqua corrente.

Leggere attentamente questa guida prima
dell'uso, per conoscere importanti istruzioni

di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
Si prega di conservare le istruzioni per l'uso.
Nel caso di cessione dell’'apparecchio a terzi,
consegnare insieme il libretto d’istruzioni per
l'uso.

Mini tritatutto L

Aprire le pagine con le figure.

Figura I}

Mini tritatutto L/XL

Lama

Adattatore

Coperchio

Lama tritaghiaccio (solo per grandezza L) *

*AAPRWN =

In alcuni modelli.

Con il mini-tritatutto XL si sfrutta tutta la poten-
za dell’apparecchio nella preparazione

di crema al miele spalmabile sul pane (rispet-
tando le indicazioni della ricetta, vedi istruzioni
per 'uso separate per questo accessorio).

Un mini tritatutto puo essere ordinato
attraverso il servizio assistenza clienti

(codice di ord. N° 753122).

Uso

Il mini tritatutto € idoneo per tritare carne,
formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche, aglio,
frutta, verdura, noci, mandorle.

Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(figura ).

Con la lama tritaghiaccio si pu6 frantumare

il ghiaccio. Quantita di lavorazione ottimale:
4-6 cubetti di ghiaccio.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.
Afferrare la lama del mini tritatutto solo
sullimpugnatura in plastica.

Non toccare a mani nude la lama del mini-
tritatutto. Per la pulizia usare una spazzola.

Attenzione!
Usare il mini tritatutto solo se completamente
montato.

Aftenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asporiare
cartilagini, ossi e tendini. ll mini tritatutto non

e idoneo per sminuzzare alimenti molto duri
(grani di caffe, rafano, noci moscate) e prodotfti
congelati (frutta e simili).

Figura &

e Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.

® |Inserire la lama.

® Introdurre I'alimento.

Attenzione/
Per la correfta posizione dell adattatore,
/a lama deve essere collocata drifta in sede
nel mini tritatutfo (figura E-3).
® Applicare sul mini tritatutto 'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
si sente lo scatto d’arresto.
e Disporre I'apparecchio base sull’adattatore
ed arrestarlo.
® |Inserire la spina.
® Mantenere ben fermi apparecchio base
€ mini tritatutto ed accendere I'apparecchio
(Velocita turbo).
e Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

29
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Dopo il lavoro

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dalladattatore.

® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.

e Afferrare la lama sullimpugnatura
di plastica ed estrarla.

® Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai | adattatore del mini

tritatutto in liquidi e non lavarlo sotfo acqua

corrente o nella lavastoviglie.

e Mini-tritatutto, lame e coperchio sono
lavabili in lavastoviglie.

® Pulire 'adattatore solo con un panno
umido.

Frusta per montare

Aprire le pagine con le figure.

Figura

6 Adattatore ingranaggio per la frusta
per montare

7 Frusta per montare

Una frusta per montare puo essere

ordinata tramite il servizio assistenza

clienti (codice di ord. N° 753124).

Uso

La frusta per montate € idonea per montare
panna, albume d’'uovo e schiuma di latte da
latte molto caldo (max. 70 °C) e latte freddo
(max. 8 °C) ed inoltre per la preparazione
di sughi e dolci.

A Pericolo dj scofttature!

Per la lavorazione di /atte bollente usare
un bicchiere per frullare alfo e sottile.
Dal latte bollente possono uscire spruzzi
e provocare scottature.

Figura [

® Introdurre I'alimento nel bicchiere frullatore.

® Inserire I'adattatore nel blocco motore
ed arrestarlo.

® |Inserire la frusta per montare nell’adat-
tatore ed arrestarla.

30
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Attenzione!
Non inserire mai nell apparecchio base
la frusta per montare priva dell adattatore
ingranaggio (figura B1-3).
® Inserire la spina.
® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore di velocita (consigliato:
alto numero di giri).
e Afferrare saldamente I'apparecchio base
ed il bicchiere frullatore e premere
il pulsante di accensione desiderato.
e Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore ingranaggio.

e Staccare la frusta per montare dall’adat-
tatore.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai | adattatore ingranaggio

in liquidi e non lavario sotto acqua corrente

o nella lavastoviglie.

® |a frusta per montare & lavabile in lavasto-
viglie.

e Pulire 'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.

Accessorio multifunzione
Aprire le pagine con le figure.

Figura I
8 Ciotola
9 Impastatore
10 Lama universale
11 Disco portante per inserti del disco
12 Dischi a inserto

a Inserto per affettare — spesso

b Inserto per affettare — sottile

¢ Inserto grattugia — medio-fine

d Disco grattugia a inserto — grosso *
13 Cubettatrice

a Disco ditaglio
Griglia di taglio, piccola (ca. 9 mm)
Griglia di taglio, grande (ca. 13 mm) *
Supporto base
Pulitore per griglia di taglio (testa
girevole per diverse griglie di taglio)
14 Coperchio con ingranaggio
15 Pestello

*

(e

® Q0

In alcuni modelli.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Uso

L’accessorio multifunzione e idoneo per
impastare, tagliare e grattugiare alimenti.
Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(figura HI).

Pericolo di ferite a causa dli lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Nei lavori con l'accessorio mulfifunzione
accendere | apparecchio base solo con
coperchio applicato e ben streffo.

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Per spingere gl
Ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento | apparecchio, l'ingra-
naggio continua ancora brevemente

a girare. Sostituire ['utensile solo ad ingra-
naggio fermo.

Altenzione!
Usare l'accessorio multifunzione solo
completamente montato.

Attenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asporiare
cartilagini, ossi e tendini.

L accessorio mulfifunzione non é idoneo

a sminuzzare prodotti molto duri (caffe in grani,
rafano, noci moscate) e alimenti congelati
(frutta o simifj).

Gancio impastatore/Lama universale
Gancio per impastare piccole quantita di pasta.
Lama universale per tritare carne, formaggio
duro, cipolle, erbe aromatiche, aglio, frutta,
verdura, noci, mandorle.

Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(figura HI).

A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Non introdurre mai le diita fra i taglienti della
lama universale.

Alfferrare la lama universale solo sullimpug-
natura in plastica.

Non toccare la lama universale a mani
nude. Per la pulizia usare una spazzola.

Figura @

e Disporre il contenitore su un piano di lavoro
liscio e pulito.

® |Inserire la lama/il gancio per impastare.

® |Introdurre I'alimento.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Attenzione!
Per la corretta chiusura del coperchio, la lama/
il gancio per impastare deve stare dritto ne/
contenifore (figura3-3).
® Applicare il coperchio sul contenitore
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto. Il bloccaggio dellimpugnatura
deve essere innestato correttamente.
Se il contenitore &€ molto pieno di ingre-
dienti, I'applicazione del coperchio pud
risultare un po’ difficile.
Spostare eventualmente il giunto a tre
alette sul lato inferiore del coperchio nella
posizione corretta.
e Disporre I'apparecchio base sull'adattatore
ed arrestarlo.
Inserire il pestello.
Inserire la spina.
® Mantenere fermi 'apparecchio base
e l'accessorio multifunzione ed accendere
I'apparecchio (velocita turbo).
® Per aggiungere ingredienti rilasciare
il pulsante di accensione.
Attendere che I'utensile sia fermo.
e Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.
® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.
Disco portante con dischi a inserto
Inserto per affettare — spesso
Disporre la regolazione della velocita su bassa
velocita per tagliare: ad es. cetrioli, carote,
patate.
Inserto per affettare — sottile
Disporre la regolazione della velocita su bassa
velocita per tagliare: ad es. cetrioli, carote,
barbabietole, zucchine.
Inserto grattugia — medio-fine
Disporre la regolazione su un’alta velocita per
grattugiare: ad es. mele, carote, formaggio,
cavolo cappuccio.
Disco grattugia a inserto — grosso
(se disponibile)
Disporre la regolazione della velocita su alta
velocita per grattugiare: patate per canederli,
frittelle di patate, frutta e verdura per insalate
crude; pane rappreso per pangrattato.
Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(figura HI).

31
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Pericolo di ferite da lama tagliente/
moftore in rotazione!

Prestare molfa attenzione nel manipolare gli
Iinserti! Nellinserimento nel disco portante
prestare aftenzione alla forma ed alla
posizione dellinserto.

Alfferrare il disco portante solo sulle previste
cavita di presa. Non introdurre le mani

nell apertura di aggiunta ingredient.

Per spingere usare solo il pestello.

Alftenzione:

Non triturare con i dischi a inserto alimenti
molfo duri (parmigiano, cioccolato).

[/ dischi a inserto sono solo limitatamente idonei
per lavorare alimenti fibrosi (porro, sedano,
rabarbaro).

Figura @

® Disporre il contenitore su un piano di lavoro
liscio e pulito.

® Inserire nel disco portante l'inserto
desiderato. Attenzione alla forma ed alla
posizione dellinserto (Figura [@-1)!

e Afferrare il disco portante sull'impugnatura
concava e inserirlo nel contenitore.

® Applicare il coperchio sul contenitore
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto. Il bloccaggio dellimpugnatura
deve essere innestato correttamente.

e Disporre I'apparecchio base sull’adattatore
ed arrestarlo.

® Inserire la spina.

® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore del numero di giri.

® Mantenere ben fermi I'apparecchio base
e 'accessorio multifunzione e accendere
I'apparecchio.

® |Introdurre I'alimento da tagliare o grattu-
giare attraverso I'apertura di aggiunta.

® Spingere con il pestello gli alimenti
da tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione.

Attenzione!

Vuotare la ciofola prima che sia piena al punto

che gli alimenti tagliati o gratfugiati raggiun-

gano il disco portante.

e Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Cubettatrice

per tagliare a cubetti alimenti, ad es. per insa-

late, minestre e dessert.

32
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A Pericolo di ferife da lama tagliente!

Nello smontare/montare la cubettatrice
afferrare il disco di taglio solo al centro
sul pomello di plastica.

Non toccare le lame taglienti della grigha
di taglio. Afferrare la griglia di taglio solo sul
bordo! Per la pulizia usare una spazzola.
Nei lavori con l'accessorio mulfifunzione
accendere | apparecchio base solo con
coperchio applicato e ben stretto.

Non introdurre le mani nell apertura

di aggiunta ingredienty,

Per spingere usare solo il pestello.

A Attenzione!
Avvertenze per limpiego!
La cubettatrice e idonea per tagliare:
— palale (crude o cotte);
— eradura come ad es. carote, cetrioll,
pomodori, peperoni, cipolle, barbabietole,
— frutta come ad es. banane, mele, pere,
fragole, meloni, kiwi;
- wova;
— formaggio come ad es. Gouda,
Emmental;
— Insaccato dl carne morbido
(ad es. mortadella);
— carne di pollame cotta o arrostita
(disossata).
Il formaggio molfo morbido (ad es. mozza-
rella, feta) non puo essere lavoraro.
Non e consentifo lavorare formaggio molfo
duro (ad es. parmigiano).
Prima della lavorazione di frutta con semi
o con nocciolo (mele, pesche ecc.) rimuo-
vere [ semi o | noccioli. Disossare la carne
colta o arrostita prima dl lavoraria.
Gli alimenti non devono essere congelati.
Non superare la quantita massima di ali-
menti lavorati in un ciclo di lavorazione.
Prima dj proseguire il lavoro, lasciare
raffredaare a temperatura ambiente
l'apparecchio base per 30 minufi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Attenzione!
Avvertenze per [impiego!

Le quantifa massime sono.
— Ingredienti crudi e cotti ca. 3500 g

(valore orientativo. 5x una ciofola piena)
— Formaggio da taglio (ad es. gouada)

e formaggio duro (ad es. Emmental)

ca. 1000 g (valore orientativo: 2x una

ciofola piena)
L’inosservanza di queste avvertenze puo
causare danni alla cubettatrice, compresa
la griglia di taglio e la lama rotante.
La Robert Bosch Hausgeréte GmbH declina
ogni responsabilita per eventuali danni
derivanti da impiego della cubettatrice per
scopi diversi, da modifiche o uso improprio.
Questo esclude arnche la responsabilita per
danni (ad es. lame deformate o che hanno
perso il filo), derivanti dalla lavorazione
dl alimenti non permessi.

Avvertenze importanti:

— Per evitare perdita di succo, la frutta/
verdura non deve essere troppo matura.

— Lasciare raffreddare gli alimenti cotti
prima di tagliarli a cubetti, poiché essi
sono allora piu consistenti e cosi il risul-
tato di taglio € migliore.

— Premendo di piu o di meno sul pestello
durante il taglio si pud influenzare la lung-
hezza dei dadi.

Figura [

e Disporre il contenitore su un piano di lavoro
liscio e pulito.

® |Inserire la griglia di taglio nel supporto
base. Rispettare le rientranze!

® Aprire le mollette di chiusura del supporto
base e inserire il disco di taglio nel supporto
base.

® Chiudere le mollette di chiusura.

® Mettere la cubettatrice sotto il coperchio
e ruotare in senso antiorario fino all’'arresto
(figura [-3). Il bloccaggio deve essere
ruotato fino all'arresto nel nasello del
coperchio.

® Applicare il coperchio sul contenitore
e ruotarlo in senso antiorario fino
all'arresto. Il bloccaggio dellimpugnatura
deve essere innestato correttamente.

e Disporre I'apparecchio base sull’adattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Mantenere fermi I'apparecchio base
e 'accessorio multifunzione ed accendere
I'apparecchio (velocita turbo).

® Introdurre gli alimenti da tagliare nel
pozzetto di carico. Se necessario, aiutare
spingendo leggermente con il pestello.
Se necessario, I'alimento deve essere
prima spezzettato.

Attenzione!
Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto
tale che i cubetti raggiungono la cubettatrice.
A tal fine:
— ruotare in senso orario Il coperchio
con la cubettatrice e rimuoverl;.

- Vuotare la ciofola.

— Rimettere il coperchio sulla ciotola e ruo-
tarlo in senso antiorario fino all arresto.
Il bloccaggio dellimpugnatura deve
essere innestato corretiamente.

e Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore.

e Ruotare il coperchio in senso orario
e rimuoverlo dal contenitore.

A seconda dell’utensile/inserto utilizzato:

e Afferrare la lama universale/il gancio per
impastare sull'impugnatura in plastica
ed estrarre

oppure

e Afferrare il disco portante sulle cavita
di presa ed estrarlo dalla ciotola.

® Rovesciare il disco portante e spingere
fuori inserto premendo con precauzione
dal lato inferiore (Figura [€).

oppure

Smontare la cubettatrice:

Figura Il

® Rimuovere la cubettatrice dal coperchio
ruotandola in senso orario.

® Aprire le mollette di chiusura e rimuovere
il disco di taglio.

® Rimuovere i residui dalla griglia di taglio
con il pulitore per griglia di taglio. Ruotare la
testa del pulitore alla corrispondente
grandezza della griglia di taglio.

e Estrarre la griglia di taglio dal supporto
base.
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Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai in liquidi il coperchio

dell'accessorio multifunzione e non lavarlo

sotfo acqua corrente o nella lavastoviglie.

Non lavare in lavastoviglie le parti della

cubettatrice, le lame perdono il filo.

e Pulire il coperchio dell’accessorio multifun-
zione solo con un panno umido.

e Contenitore, lama universale, gancio per
impastare, dischi portanti e dischi a inserto
sono lavabili in lavastoviglie.

® Per evitare possibili deformazioni,
non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.

® Sciacquare preliminarmente sotto acqua
corrente tutte le parti della cubettatrice.
Pulire le parti con una spazzola.

[i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio alimen-
tare.

Esempio d'impiego

Pasta per pane
Ricetta base: _m—
250 g farina
140 ml acqua
7 g zucchero
7 g margarina
0,5 g lievito
4 g sale
® Introdurre nel contenitore tutti gli ingredienti
tranne l'acqua.
® Mescolare gli ingredienti con il gancio
per impastare alla velocita turbo.
® Dopo qualche secondo aggiungere I'acqua
attraverso |'apertura di aggiunta ingredienti.
® |avorare il tutto alla velocita turbo.
Il nostro consiglio:
12 minuto di lavorazione
Massimo tempo di accensione: 2 minuti
Quantita massima: 1 volte la ricetta base
Awvertenza: la quantita della ricetta base puo
essere prodotta consecutivamente al massimo
2 volte.
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Pasta frolla
Ricetta base: _m—
250 g farina
125 g di burro o margarina (a temperatura
ambiente)
125 g zucchero
1 uovo
2 bustina lievito in polvere
1 bustina zucchero vanigliato
1 pizzico sale
® Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore
di miscelazione.
® Miscelare gli ingredienti alla velocita turbo.
® Conservare la pasta in fresco.
Lavorarla secondo la necessita.
Quantita massima: 1 volte la ricetta base

Insalata «Olivie»

(per 2 persone)

2 patate cotte, raffreddate

1 carota cotta

2 uova sode

100 g carne di petto di pollo cotta

1 cetriolino in salamoia o marinato

1 cetriolo per insalata

150 g piselli, fini (1 barattolo piccolo)

Sale e pepe

125 g maionese

® Tagliare a cubetti le patate cotte, ma gia
raffreddate, carote, uova, cetrioli e carne
alla velocita turbo.

® Mescolare in una insalatiera tutti gli ingre-
dienti tagliati a cubetti con i piselli.

® Insaporire con sale e pepe.

® Mescolare e preparare con maionese.

Insalata «Vinaigrette»

(per 2 persone)

2 patate cotte, raffreddate

250 g rape rosse cotte

1 carota cotta

1 cetriolino in salamoia

50 g piselli fini

/4 mazzo di porro (ca. 25 g)

Sale e pepe

50 ml olio

® Tagliare a cubetti uniformi le patate cotte,
ma gia raffreddate, carote, barbabietole,
porro e cetriolini in salamoia alla velocita
turbo.

® Mescolare in una insalatiera tutti gli ingre-
dienti tagliati a cubetti con i piselli.

® |nsaporire con sale e pepe.

® Preparare con olio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Insalata «Stolichny»

(per 2 persone)

150 g prosciutto

3 patate cotte, raffreddate

2 cetriolini o cetrioli marinati

1 carota cotta

Piselli, mezzo barattolo

Sale e pepe

Condimento per insalata:

Y4 bicchiere di panna acida

Y4 di bicchiere di maionese

® Tagliare a cubetti le patate cotte, ma gia
raffreddate, carote, prosciutto e cetrioli
alla velocita turbo.

® Mescolare in una insalatiera tutti gli ingre-
dienti tagliati a cubetti con i piselli.

® |Insaporire con sale e pepe.

® Mescolare tutti gli ingredienti.
Preparare con panna acida e maionese.

Insalata di granchio

(per 2 persone)

150 g carne cotta

150 g patate cotte, raffreddate

100 g cetriolo da insalata

Insalata verde

25 g polpa di granchio

1-2 uova sode

75 g maionese

® Tagliare a cubetti le patate cotte, ma gia
raffreddate, uova, cetrioli, carne di granchio
e la carne cotta alla velocita turbo.

® Sminuzzare l'insalata verde.

Insaporire con sale e pepe.

® Preparare con maionese.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Zuppa «Okroshka»

(per 2-3 persone)

Kwas, 1 litri

150 g salsiccia cotta o carne di petto di pollo

1-3 patate cotte, raffreddate

1-3 uova sode

Y2 mazzetto di ravanelli (4-5 pezzi)

1-2 cetrioli per insalata

/a4 mazzo di porro (ca. 25 g)

Prezzemolo e aneto

1-2 cucchiai di panna acida

Senape, zucchero

® Tagliare a cubetti le patate cotte, ma gia
raffreddate, uova, cetrioli, ravanelli, salumi
o carne di petto di pollo alla velocita turbo.

® Mescolare bene la panna acida, il porro
sminuzzato e le uova con senape
e zucchero e diluire con kwas.

® Aggiungere gli ingredienti tagliati a cubetti,
il prezzemolo e I'aneto sminuzzati.

® Insaporire con sale e pepe.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer MSMS... .

Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.

Het toebehoren is alleen geschikt voor de in deze gebruiksaanwijzing
beschreven toepassing.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!

Bij gebruik van het multifunctionele toebehoren mag het basisapparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer het deksel is aangebracht en vast-
gedraaid. Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen. Niet in de vul-
opening grijpen. Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper
gebruiken. Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen.
Hulpstukken uitsluitend verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in het mes van de universele fijnsnijder grijpen. Het mes van de uni-
versele fijnsnijder uitsluitend vastpakken aan de kunststof handgreep.
Het mes van de universele fijnsnijder niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel. Niet in de klingen van het univer-
sele mes grijpen. Het universele mes alleen vastpakken aan de kunststof
handgreep. Het universele mes niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel. Wees bijzonder voorzichtig bij het
hanteren van de inzetstukken! De vorm en lengte van het inzetstuk in acht
nemen bij het aanbrengen in de draagschijf. De draagschijf alleen vast-
pakken aan de daartoe bestemde handgreep-uitholling. Bij het uit elkaar
nemen/samenbouwen van de blokjessnijder de messchijf alleen vast-
pakken aan de kunststof knop in het midden. Niet in de scherpe messen
van het snijrooster grijpen. Snijrooster alleen aan de rand vastpakken!
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Risico van brandwonden!

Bij de verwerking van hete melk een hoge, smalle mixkom gebruiken.
Hete melk kan spatten en brandwonden veroorzaken.

Belangrijk!

Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het basisap‘:) -
raat stilstaat. Nooit de staafmixer/mixervoet gebruiken in de universele
gnsnijder of in de kom van het multifunctionele toebehoren.

e eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk in het basisapparaat aan-
brengen. De universele fijnsnijder en de kom van het multifunctionele
toebehoren zijn niet geschikt voor de magnetron.

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder, het deksel van het multi-
functionele toebehoren en het aandrijfhulpstuk van de eiwitklopper niet in
vloeistof dompelen en niet onder stromend water of in de afwasautomaat

reinigen.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

%

Het deksel van het multifunctionele toebehoren niet
S in de afwasautomaat reinigen.

Het deksel van het multifunctionele toebehoren niet in
vloeistof dompelen en niet onder stromend water reinigen.

—

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze
gebruiksaanwijzing, die belangrijke veiligheids-
en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
bevat.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing

als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Universele fijnsnijder L

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. N

1 Universele fijnsnijder L/XL

2 Mes

3 Hulpstuk

4 Deksel

5 IJscrushermes (alleen grootte L) *

*

Bij sommige modellen.

Met de universele fijnsnijder XL benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens, zie de afzonderlijke
gebruiksaanwijzing van dit toebehoren).
Een universele fijnsnijder kunt u bij de
Servicedienst tegen meerprijs bestellen
(bestelnr. 753122).

Bedienen

De universele fijnsnijder is geschikt voor het
fijnmaken van vlees, harde kaas, uien, kruiden,
knoflook, fruit, groente, noten, amandelen.
Neem de in de tabel (afb. @) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Met het ijscrushermes kunt u ijs klein maken.
Optimale hoeveelheid: 4-6 ijsblokjes.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Verwondingsgevaar door
het scherpe mes

Niet in het mes van de universele fijjnsnijder
grijpen.

Het mes van de universele fjjnsnijder
ultsluitend vasipakken aan de kunststof
hanagreep.

Het mes van de universele fijnsnijjder niet
met blote handen aanraken. Gebruik voor
het reinjgen een borstel.

Attentie!
De universele fijinsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.

Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u viees fijnsnijat.

De universele fjjnsnijder is niet geschikt voor
het fijinsnijden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)

en diepvriesproaucten (fruit e.d.).

Afb. &

e Universele fijnsnijder op een gladde en
schone ondergrond zetten en aandrukken.

® Mes aanbrengen.

® | evensmiddelen toevoegen.

Attentie!

Voor een juiste bevestiging van het opzetstuk

moet het mes recht in de universele fjjnsnijder

Zitten (afb. E1-3).

® Opzetstuk op de universele fijnsnijder
plaatsen en met de klok mee draaien tot het
hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

37
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® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de universele
fijnsnijder vasthouden en het apparaat
inschakelen (Turbosnelheid).

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

e De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien en van
de universele fijnsnijder nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® Hetdeksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet

in vioeistof dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasautomaat reinigen.

® Universele fijnsnijder, mes en deksel zijn
geschikt voor reiniging in de afwasauto-
maat.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.

Eiwitklopper
De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb.

6 Aandrijfhulpstuk voor eiwitklopper

7 Eiwitklopper

Een eiwitklopper kan worden besteld

bij de klantenservice (bestelnr. 753124).

Bedienen

De eiwitklopper is geschikt voor het kloppen
van slagroom, eiwit en melkschuim van hete
(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C), en
voor het bereiden van sauzen en desserts.

A Risico van brandwonden!

Bjj de verwerking van hete melk een hoge,
smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan
spatten en brandwonden veroorzaken.

Afb. B

® | evensmiddel in de mixkom doen.

® Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

e FEiwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.
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Attentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen (afb. B1-3).

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het gewenste toerental instellen met de
toerentalregelaar (advies: hoog toerental).

® Basisapparaat en mixkom vasthouden en
op de gewenste inschakelknop drukken.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

e De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

e FEiwitklopper van het aandrijfhulpstuk
nemen.

Reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen

en niet onder stromend water of in de afwas-

automaat reinjgen.

® De eiwitklopper kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend schoon-
vegen met een vochtige doek.

Multifunctioneel toebehoren
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. A
8 Kom
9 Kneedhaak
10 Universeel mes
11 Draagschijf voor schijfinzetstukken
12 Schijfinzetstukken

a Snij-inzetstuk — dik

b Snij-inzetstuk — dun

¢ Rasp-inzetstuk — middelfijn

d Maalschijfinzetstuk — grof *
13 Blokjessnijder
Messchijf
Snijrooster, klein (ca. 9 mm)
Snijrooster, groot (ca. 13 mm) *
Basishouder
Snijroosterreiniger (draaibare kop voor
verschillende snijroosters)
14 Deksel met aandrijving
15 Stopper

Bij sommige modellen.

©® O 0T

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bedienen

Het multifunctionele toebehoren is geschikt
voor het kneden, snijden en raspen van levens-
middelen.

Neem de in de tabel (afb. B) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Verwondlingsgevaar door scherpe
messeny/roferende aandrijving!

Bjj gebruik van het multifunctionele toe-
behoren mag het basisapparaat alleen
worden ingeschakeld wanneer het deksel
/s aangebracht en vastgedraard.

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-
diénten altjjd de stopper gebruiken.

Na uitschakeling bljfft de aandrijving nog
even lopen. Hulpstukken uitsluitend verwis-
selen wanneer de aandrijving stilstaat.

Attentie!

Het multifunctionele foebehoren alleen
in compleet samengebouwde foestand
gebruiken!

Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u viees fijnsnijat.

Het multifunctionele toebehoren is niet
geschikt voor het fijinmaken van zeer harde
levensmiddelen (koffiebonen, rammenas,
muskaatnoten) en diepvriesproducten

(fruit e.d.).

Kneedhaak/Universeel mes

Kneedhaak voor het kneden van kleine
hoeveelheden deeg.

Universeel mes voor het fijnmaken van vlees,
harde kaas, uien, kruiden, knoflook, fruit,
groente, noten, amandelen.

Neem de in de tabel (afb. B) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Verwondingsgevaar door

het scherpe mes
Niet in de klingen van het universele mes
grijpen.
Het universele mes alleen vasipakken aan
de kunststof hanagreep.
Het universele mes niet met blote handen
aanraken. Gebruik voor het reinigen een
borstel.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Afb. 3

® De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

® Mes/kneedhaak aanbrengen.

® | evensmiddelen toevoegen.

Attentie!
Mes/kneedhaak moet recht in de kom zitten,
zodat het deksel goed zit (afb. @-3).
® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
De vergrendeling van de handgreep
moet goed vastgeklikt zijn.
Wanneer de kom een grote hoeveelheid
ingrediénten bevat, kan het aanbrengen
van het deksel enige moeite kosten.
Draai eventueel de koppeling met drie
vleugels aan de onderzijde van het deksel
in de juiste positie.
® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.
Stopper aanbrengen.
Stekker in wandcontactdoos doen.
® Het basisapparaat en de universele fijn-
snijder vasthouden en het apparaat
inschakelen (Turbosnelheid).
e Om ingrediénten toe te voegen,
de inschakelknop loslaten.
Wachten tot het hulpstuk stilstaat.
® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.
® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.
Draagschijf met schijfinzetstukken
Shij-inzetstuk — dik
Toerentalregelaar op een laag toerental zetten
voor het snijden van: bijv. augurken, wortels,
aardappels.
Snij-inzetstuk — dun
Toerentalregelaar op een laag toerental zetten
voor het snijden van: bijv. augurken, wortels,
bieten, courgettes.

Rasp-inzetstuk — middelfijn
Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het raspen van: bijv. appels,
wortels, kaas, wittekool.

Maalschijfinzetstuk — grof (indien aanwezig)
Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het malen van: aardappels voor
knoedels, aardappelkoekjes; fruit en groente
voor rauwkostsalades; droog brood voor
paneermeel.

Neem de in de tabel (afb. M) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.
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Verwondingsgevaar door scherp
mes/froterende aandrijving!

Wees bijjzonder voorzichtig bij het hanteren
van de inzetstukken! De vorm en lengte
van het inzetstuk in acht nemen bij het
aanbrengen in de draagschif.

De draagschijf alleen vastpakken aan

de daarfoe bestemde hanagreep-uitholling.
Niet in de vulopening grijpen.

Voor het aanduwen altjjd de stopper
gebruiken.

Voorzichtig!

Het fiilnmaken van zeer harde levensmiddelen
(Parmezaanse kaas, chocolade) is niet
toegestaan met de schiffinzetstukken.

Voor het verwerken van vezelige
levensmiddelen (look, selderij, rabarber) zijn de
schiffinzetstukken slechts beperkt geschikt.

Afb.

® De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

® Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb.[d-1)!

® Draagschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en in de kom plaatsen.

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
De vergrendeling van de handgreep
moet goed vastgeklikt zijn.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar.

® Het basisapparaat en het multifunctionele
toebehoren vasthouden en het apparaat
inschakelen

® Te snijden of te raspen levensmiddelen
in de vulopening doen.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat

het snij- of raspgoed de draagschiff bereikt.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Blokjessnijder

voor het snijden van levensmiddelen

in de vorm van blokje, bijv. voor salades,

soepen en desserts.

40
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Verwondingsgevaar door

het scherpe mes
Bjj het uit elkaar nemen/samenbouwen
van de blokjessnijder de messchijf alleen
vasipakken aan de kunststof knop in het
miaden.
Niet in de schenpe messen van het snijro-
osler grijpen. Snijrooster alleen aan de rand
vasipakken! Gebruik voor het reinjgen een
borstel.
Bijj gebruik van het multifunctionele foe-
behoren mag het basisapparaat alleen
worden ingeschakeld wanneer het deksel
/s aangebracht en vastgedraard.
Niet in de vulopening grijpen.
Voor het aanduwen altjjd de stopper
gebruiken.

A Attentie!
Aanwijzingen voor het gebruik!
De blokjessnijder is geschikt voor het
snijden van:
— aaraappels (rauw of gekookt);
— groente, bijv. wortels, komkommers,
fomaten, paprika's, uien, rode bieten;,
— fruit, bjv. bananen, appels, peren,
aaradbelen, meloenen, kiwi's,
- eleren;
— kaas, bjjv. Goudse kaas, emmentaler;
— zachte vieesworst (bijv. mortadella);
— gekookt of gebraden gevogelteviees
(zonder botten).
Zeer zachte kaas (bijjv. mozzarella, feta) kan
niet worden verwerkt.
Zeer zachte kaas (bijv. mozzarella, feta) kan
niet worden verwerkt.
Voor de verwerking van pit- en
steenvruchten (appels, perziken enz.)
moeten de pitten/stenen worden verwijderd.
Voor de verwerking van gekookt of
gebraden viees moeten de botten worden
verwijderd.
Levensmiddelen mogen niet bevroren zijjn.
Per keer mag men niet meer levensmidde/
verwerken dan de maximumhoeveelherd.
Het basisapparaat 30 minuten laten
arkoelen op kamertemperatuur voordat men
verder gaat met werken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Attentie!
Aanwijzingen voor het gebruik!

De maximumhoeveelheden bedragen:
— rauwe en gekookte ingrediénten

ca. 3500 g (richtwaarde: 5x een

gevulde kom)
— snjjdbare kaas (bijjv. Goudse kaas)

en harde kaas (bjjv. emmentaler)

ca. 1000 g (richtwaarde: 2x een

gevulde korm)
Niet-nakoming van deze aanwijzingen kan
leiden ot beschadliging van de blokjessnijder
inclusief het snijrooster en het roterende
mes.
Als er wijzigingen worden aangebracht aan
de blokjessnijder, of als deze onejgenljjk
of ondeskundig wordlf gebruikt, is Robert
Bosch Hausgerate GmbH niet aansprakeljjk
voor eventuele schade.
Dit sluit aansprakeljjkheid voor schade
uit (bijv. stompe of vervormade messen)
dle ontstaat door verwerking van niet toe-
gestane levensmiddelen.

Belangrijke aanwijzingen:

— Fruit/groente mag niet te rijp zijn, omdat
er dan sap kan vrijkomen.

— Gekookte levensmiddelen voor het
snijden laten afkoelen, dan zijn ze
steviger en wordt het snijresultaat beter.

— Door meer of minder druk op de stopper
bij het aandrukken, kan de lengte van
de blokjes worden beinvloed.

Afb. [

® De kom op een gladde en schone onder-
grond zetten.

® Snijrooster aanbrengen in de basishouder.

Op de uitsparingen letten!

® De bevestigingsklemmen van de basis-
houder openen en de messchijf
aanbrengen in de basishouder.

® Bevestigingsklemmen sluiten.

® Blokjessnijder onder het deksel plaatsen
en tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien (afb. [-3).
De vergrendeling moet tot aan de aanslag
in de dekselneus worden gedraaid.

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
De vergrendeling van de handgreep moet
goed vastgeklikt zijn.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

Het basisapparaat en het multifunctionele

toebehoren vasthouden en het apparaat

inschakelen (turbosnelheid).

® De te snijden levensmiddelen in de vul-
schacht doen. Eventueel licht aandrukken
met de stopper. Zo nodig de levens-
middelen vooraf kleiner maken.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze vol s, zodat

de blokjes de blokjessnijder niet raken.

Daarfoe:

— het deksel en de blokjessnijder met de klok
mee draaien en verwifderen.

— Kom leegmaken.

— Het deksel weer op de kom doen en tegen
de klok in fot aan de aanslag draaien.
De vergrendeling van de handgreep moet
goed vastgeklikt zifn.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Deksel met de klok mee draaien en van
de kom nemen.

Afhankelijk van het gebruikte hulpstuk/

inzetstuk:

® Universeel mes/kneedhaak aan de kunst-
stof handgreep vastpakken en verwijderen.

of

® De draagschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en uit de kom tillen.

® De draagschijf omdraaien en het inzetstuk
er voorzichtig vanaf de onderzijde uit-
drukken (afb. [&).

of

Blokjessnijder uit elkaar nemen:

Afb.

® Blokjessnijder van het deksel nemen
door hem met de klok mee te draaien.

® Bevestigingsklemmen openen en de mes-
schijf verwijderen.

® Resten met behulp van de snijrooster-
reiniger uit het snijrooster verwijderen.
Kop van de reiniger op de gewenste
snijroostergrootte draaien.

® Snijrooster uit de basishouder nemen.

41
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Reinigen

Attentie!

Het deksel van het multifunctionele toebehoren

niet in vioeistof dompelen en niet onder stro-

mend water of in de afwasautomaat reinigen.

De onderdelen van de blokjessnijder niet

reinigen in de afwasaufomaat, de messen

worden bot.

® Het deksel van het multifunctionele
toebehoren uitsluitend schoonvegen met
een vochtige doek.

® Kom, universeel mes, kneedhaak, draag-
schijven en schijfinzetstukken zijn geschikt
voor reiniging in de afwasautomaat.

e Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, ze kunnen ver-
vormd raken.

® Alle onderdelen van de blokjessnijder
voorspoelen onder stromend water.

De onderdelen reinigen met een borstel.

[i] Bij het verwerken van bijv. wortels en rode-
kool komt er een rood laagje op de kunst-
stof delen. Dit kunt u verwijderen met een
beetje slaolie.

Toepassingsvoorbeeld

Brooddeeg
Basisrecept:
250 g meel
140 ml water
7 g suiker
7 g margarine
0,5 g gist
4 g zout
® Alle ingrediénten behalve het water
in de kom doen.
® Ingrediénten met de kneedhaak op turbo-
snelheid door elkaar roeren.
® Na enkele seconden het water toevoegen
via de vulopening.
® Alles op turbosnelheid verwerken.
Ons advies:
12 minuut inschakelduur
Maximale inschakeltijd: 2 minuten
Max. hoeveelheid: 1 maal basisrecept
Opmerking: U kunt maximaal 2x de hoeveel-
heid van het basisrecept na elkaar bereiden.

42
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Zandtaart-deeg

Basisrecept: _m—

250 g meel

125 g boter of margarine (kamertemperatuur)

125 g suiker

1ei

2 pakje bakpoeder

1 pakje vanillesuiker

1 snufje zout

e Alle ingrediénten in de mengkom doen.

® Ingrediénten op turbosnelheid door
elkaar roeren.

® Deeg op een koude plek zetten.
Naar wens verder verwerken.

Max. hoeveelheid: 1 maal basisrecept

Salade ,Olivie”

(voor 2 personen)

2 gekookte, afgekoelde aardappels

1 gekookte wortel

2 hardgekookte eieren

100 g gekookte kippenborst

1 zure bom of gemarineerde augurk

1 komkommer

150 g erwten, fijn (1 klein blikje)

zout en peper

125 g mayonaise

® De gekookte en afgekoelde aardappels,
wortels, eieren, komkommers en viees
op turbosnelheid in blokjes snijden.

e Alle in blokjes gesneden ingrediénten
in een slakom doen en de erwten erdoor
roeren.

® Op smaak brengen met peper en zout.

® Mayonaise erdoor roeren en serveren

Salade ,Vinaigrette”

(voor 2 personen)

2 gekookte, afgekoelde aardappels

250 g gekookte rode bieten

1 gekookte wortel

1 zure bom

50 g erwten, fijn

4 bosje look (ca. 25 g)

zout en peper

50 ml spijsolie

® De gekookte en afgekoelde aardappels,
wortels, rode bieten, look en zure bommen
op turbosnelheid in gelijkmatige blokjes
snijden.

® Alle in blokjes gesneden ingrediénten
in een slakom doen en de erwten erdoor
roeren.

® Op smaak brengen met peper en zout.

® Afmaken met spijsolie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Salade ,Stolichny”

(voor 2 personen)

150 g ham

3 gekookte, afgekoelde aardappels

2 zure bommen of gemarineerde augurken

1 gekookte wortel

een half blikje erwten

zout en peper

Dressing:

/s beker zure room

4 pot mayonaise

® De gekookte en afgekoelde aardappels,
wortel, ham en komkommers op turbo-
snelheid in blokjes snijden.

o Alle in blokjes gesneden ingrediénten
in een slakom doen en de erwten erdoor
roeren.

® Op smaak brengen met peper en zout.

e Alle ingrediénten door elkaar roeren.
Afmaken met zure room en mayonaise.

Krabsalade

(voor 2 personen)

150 g gekookt vlees

150 g gekookte, afgekoelde aardappels

100 g komkommers

Groene salade

25 g krabvlees

1-2 hardgekookte eieren

75 g mayonaise

® De gekookte en afgekoelde aardappels,
wortels, eieren, komkommers, krabvlees
en het gekookte vlees op turbosnelheid
in blokjes snijden.

® De groene salade fijnhakken.

Op smaak brengen met peper en zout.

Afmaken met mayonaise.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Soep ,,Okroshka”

(voor 2-3 personen)

kvas, 1 liter

150 g gekookte worst of kippenborst

1-3 gekookte, afgekoelde aardappels

1-3 hardgekookte eieren

2 bosje radijsjes (4-5 stuks)

1-2 komkommers

/4 bosje look (ca. 25 g)

peterselie en dille

1-2 eetlepels zure room

mosterd, suiker

® De gekookte en afgekoelde aardappels,
eieren, komkommers, radijsjes, worst of
kippenvlees op turbosnelheid in blokjes
snijden.

® De zure room, de fijngehakte look
en de eieren goed vermengen met mosterd
en suiker en verdunnen met kvas.

® De in blokjes gesneden ingrediénten,
de fijngehakte peterselie en de dille
erbij doen.

® Op smaak brengen met peper en zout.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld
Dette tilbehar er beregnet til stavblenderen MSM8... .

Lees og overhold brugsvejledningen til stavblenderen.
Tilbehgret er kun egnet til de formal, der er beskrevet i denne vejledning.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveaestelsesfare som fglge af skarpe knive/roterende drev!

Nar der arbejdes med multifunktionstilbeharet, ma motorenheden kun
teendes med pasat og fastdrejet ag.

Stik aldrig handen ned i skalen under driften. Stik ikke fingrene ind

i pafyldningsabningen. Anvend altid stopperen til at stoppe ingre-
dienser ned med. Drevet karer kort efter, at apparatet er slukket.

Skift kun redskab, nar drevet star stille.

Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive!

Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren. Tag kun fat i kunststof-
grebet pa minihakkerens kniv.

Bergr ikke minihakkerens kniv med de bare haender.

Benyt en barste til rengering. Stik aldrig fingrene ind i universalknivens
klinger. Tag kun fat i kunststofgrebet pa universalkniven.

Bergr ikke universalkniven med de bare hzender.

Benyt en barste til rengering.

Handter indsatserne med seerlig forsigtighed!

Veer opmaerksom pa indsatsens form og position, nar den saettes

ind i holdeskiven. Tag kun fat i holdeskiven i dertil beregnede gribe-
fordybninger. Tag kun fat i plastduppen midt pa knivskiven, nar
terningsnitteren skilles ad/samles.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive pa skaeregitteret.

Tag kun fat i kanten pa skeeregitteret! Benyt en bgrste til rengering.
Fare for skoldning!

Ved forarbeidning af varm meelk brug en hgj, smal blenderbeholder.
Varm maelk kan sprgjte og fare til skoldninger.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun seettes pa og tages af, nar motorenheden star stille.
Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i minihakkeren hhv.

i skalen fra multifunktionstilbehgret.

Seet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden drevforsatsen.
Minihakkeren hhv. skalen fra multifunktionstiloehgret er ikke egnet

til mikrobglgeovnen.

Dyp aldrig minihakkerens pasats, laget til multifunktionstilbehgret samt
drevforsatsen til piskeriset i vaesker, renger dem ikke under rindende
vand og saet dem ikke i opvaskemaskinen.

44 Robert Bosch Hausgerate GmbH ;Jé
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A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

= maskinen.

%

Seet ikke laget til multifunktionstilbehgret i opvaske-

Dyp aldrig laget til multifunktionstilbehgret i vaesker
og renggr det ikke under rindende vand.

Lees denne vejledning naje igennem far brug for
at fa vigtige sikkerheds- og betjeningshenvis-
ninger til dette apparat.

Opbevar venligst brugsvejledningen.

Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

Minihakker L
Fold billedsiderne ud.

Billede IX

Minihakker L/XL

Kniv

Pasats

Lag

Ice-Crush-kniv (kun for starrelse L) *

Pa nogle modeller.

Med minihakkeren XL bruger du apparatets
fulde ydelse, nar smgrepaleeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften,
se separat brugsvejledning til dette tilbehgor).
En minihakkerer kan bestilles hos
kundeservice (best.-nr. 753122).

Betjening

Minihakkeren er egnet til at sméhakke ked,
hard ost, lag, krydderurter, hvidlag, frugt, grant,
ngdder, mandler.

De maks. maengder og forarbejdningstider

*AAPMWN =

i tabellen (billede @) skal ubetinget overholdes.

Ice-Crush-kniven benyttes til at smahakke is.
Optimal bearbejdningsmaengde: 4-6
isterninger.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Kveestelsesfare som folge
af skarp kniv/

Stik aldrig hdanden ind i kniven i minihak-
keren. Tag kun fat i kunststofgrebet pa
minihakkerens kniv.

Beroar ikke minihakkerens kniv med de bare
heender. Benyt en borste til rengoring.

OBS/
Minihakkeren ma kun bruges, nar den er helt
samlet!

Veer forsigtig!

For kad smahakkes fiern brusk, ben og sener.
Minihakkeren er ikke egnet tl at smahakke
meget harde fodevarer (kaffebonner, reeddike,
muskatneodder) og frostvarer (frugt el.lign.).

Billede [

e Stil minihakkeren pa en glat og ren
arbejdsflade og tryk den ned.

® Szt kniveni.

o Fyld fadevarerne i.

OBS!

Kniven skal sidde lige i minihakkeren,

sd pdsatsen sidder rigtigt (billede B-3).

® Sczet pasatsen pa minihakkeren og drej
den til hgjre indtil den falder harbart i hak.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Szt netstikket i.

® Hold fast i motorenhed og minihakker
og teend for apparatet (turbo-hastighed).

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

45
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Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

® Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

® Tag fati kunststofgrebet pa kniven og tag
den ud.

® Szt laget pa minihakkeren for opbevaring
af de forarbejdede fedevarer.

Rengaring

OBS/

Dyp aldrig pdsatsen pd minihakkeren i vaesker,

rengor den ikke under rindende vand og seet

den ikke i/ opvaskemaskinen.

e Minihakker, kniv og lag kan tale opvaske-
maskine.

e Pasatsen ma kun tarres af med en fugtig
klud.

Piskeris
Fold billedsiderne ud.

Billede I

6 Drevforsats til piskeris

7 Piskeris

Et piskeris kan bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 753124).

Betjening
Piskeriset er egnet til at piske flade,
aeggehvider og maelkeskum af varm

(maks. 70 °C) og kold meelk (maks. 8 °C)
samt til at tilberede sovs og desserter.

A Fare for skoldning!

Ved forarbeidning af varm meelk brug
en haj, smal blenderbeholder.

Varm meelk kan sprojte og fore til
skoldninger.

Billede @

e Fyld fadevarerne i blenderbaegeret.

e Szt drevforsatsen pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.

e Stik piskeriset ind i drevforsatsen og fa det
til at falde i hak.

%

OBS/

Saet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden

drevforsatsen (billede B1-3).

® Szt netstikket i.

® Indstil det anskede omdrejningstal med
omdrejningstalsreguleringen (anbefaling:
hgjt omdrejningstal).

e Hold fast i motorenhed og blenderbaeger
og tryk pa den gnskede teendetast.

e Slip taendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Treek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af drevforsatsen.

® Tag piskeriset af drevforsatsen.

Rengaring

OBS!

Dyp aldrig drevforsatsen i vaesker, rengor
den ikke under rindende vand og saet den ikke
/ opvaskemaskinen.

® Piskeriset kan saettes i opvaskemaskinen.

® Drevforsatsen ma kun tgrres af med
en fugtig klud.

Multifunktionstilbehar
Fold billedsiderne ud.

Billede I
8 Skal
9 [eliekrog
10 Universalkniv
11 Holdeskive til skiveindsatser
12 Skiveindsatser
a Skeere-indsats — tyk
b Skeere-indsats - tynd
¢ Raspe-indsats — middelfin
d Riveskive-indsats — grov *
13 Terningsnitter
a Knivskive
b Skeeregitter, lille (ca. 9 mm)
¢ Skeeregitter, stor (ca. 13 mm) *
d Grundmodel
e Skeeregitter-rengaringsenhed (hoved
kan drejes til forskellige skaeregitre)
14 Lag med gear
15 Stopper

*

Pa nogle modeller.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Betjening

Multifunktionstilbehgret er egnet til at aelte,
skaere og raspe fodevarer.

De maks. maengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede M) skal ubetinget overholdes.

Kveaeslelsesfare som folge
af skarpe knive/roterende drev/

Nar der arbejdes med multifunktions-
tilbehoret, ma motorenheden kun teendes
med pdsat og fastdrejet I4g.

Stik aldrig hdnden ned i skalen under driften.
Anvend alfid stopperen til at stoppe ingre-
dienser ned med. Drevet korer kort efter,

at apparatet er slukket. Skift kun redskab,
ndr drevet star stille.

OBS/
Multifunktionstilbeharet ma kun bruges, nar det
er helt samlet/

Veer forsigtig!

For ked smahakkes fjern brusk, ben og sener.
Multifunktionstilbehoret er ikke egnet tl at sma-
hakke meget hdrde fodevarer (kaffebenner,
raeddike, muskatnodder) og frostvarer (frugt
ellign.).

FEltekrog/universalkniv

FEltekrog til at selte sma maengder dej.
Universalkniv til at smahakke kad, hard ost, leg,
krydderurter, hvidlgg, frugt, grant, nadder,
mandler.

De maks. maengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede M) skal ubetinget overholdes.

Kveestelsesfare som folge

ar skarp kniv/
Stik aldrig fingrene ind i universalknivens
klinger. Tag kun fat i kunststofgrebet pa
universalkniven.
Beror ikke universalkniven med de bare
haender. Benyt en barste til rengoring.

Billede @

e Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade.

® Szt kniven/eeltekrogen i.

e Fyld fadevarerne i.

OBS/

Kniverveeltekrogen skal sidde lige i skdlen,

sd Idget sidder rigtigt (billede 3-3).

e Szt laget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop. Las pa greb skal veere
faldet rigtigt i hak.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Er der starre maengder ingredienser
i skalen, kan det vaere noget vanskeligt
at seette laget rigtigt pa.
Drej evt. den treflgjede kobling pa under-
siden af laget i den rigtige position.
® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.
Seet stopperen i.
Seet netstikket i.
Hold fast i motorenhed og multifunktions-
tilbehar og teend for apparatet (turbo-
hastighed).
® For at pafylde ingredienserne slip teende-
tasten. Vent til redskabet stér stille.
® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsébningen.
Slip teendetasten efter forarbejdning.
HoIdesklve med skiveindsatser

Skaere-indsats - tyk

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et lavt
omdrejningstal for at skaere: f.eks. agurker,
gulergdder, kartofler.

Skeere-indsats — tynd

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et lavt
omdrejningstal for at skeere: f.eks. agurker,
guleradder, radbeder, squash.

Raspe-indsats — middelfin

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et hgjt
omdrejningstal for at raspe: f.eks. abler,
guleradder, ost, hvidkal.

Riveskive-indsats — grov (hvis en sadan findes)
Stil omdrejningstalsreguleringen pa et hajt
omdrejningstal for at rive: kartofler til
kartoffelboller, kartoffelpandekager; frugt

og grent til rkostsalat; tert bred til rasp.

De maks. meengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede M) skal ubetinget overholdes.

Kveestelsesfare som folge
af skarp kniv/roterende drev/

Handlter indsatserne med seerlig forsigtig-
hed! Vaer oomaerksom pa indsatsens form
0g position, nar den seettes ind i holde-
Skiven. Tag kun fat i holdeskiven i dertil
beregnede gribefordybninger.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsdbningen.
Anvend kun stopperen til at skubbe efter
med.

Vaer forsigtig!

Smahakning af meget harde fodevarer (parme-
sanost, chokolade) med skiveindsatserne

er ikke tilladt. Skiveindsatserne er kun tl dels
egnet til at forarbejde fiberholdjge fodevarer

(porre, selleri, rabarber).
47
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Billede @

e Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade.

® Szt den gnskede indsats ind i holde-
skiven. Vaer opmaerksom pa indsatsens
form og position (billede [E-1)!

e Tag fat i gribefordybningerne pa holde-
skiven og saet den ind i skalen.

® Scet laget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop. Las pa greb skal veere
faldet rigtigt i hak.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Szt netstikket i.

® Indstil det gnskede omdrejningstal med
omdrejningstalsreguleringen.

e Hold fast i motorenhed og multifunktions-
tilbehar og teend for apparatet.

e Fyld fadevarerne, der skal skaeres eller
raspes, gennem pafyldningsabningen.

o Skub fadevarerne, der skal skaeres
eller raspes, efter kun med et let tryk
pa stopperen.

OBS!

Tom skalen, for den bliver sa fuld, at de ska-

rede eller raspede fodevarer nar holdeskiven.

® Slip teendetasten efter forarbejdning.

Terningsnitter

til at skeere fodevarer i terninger f.eks.

til salater, supper og desserter.

Kvaestelsesfare som folge

af skarp kniv/
Tag kun fat i plastduppen midt pa kniv-
Skiven, nar terningsnitteren skilles ad/
samles.
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive
pd skaeregitteret. Tag kun fat i kanten pa
Skeeregitteret! Benyt en borste til rengeoring.
Ndr der arbejdes med
multifunktionstilbehoret, ma motorenheden
kun taendes med pdsat og fastarefet /4g.
Stik ikke fingrene ind i patyldningsabningen.
Anvend kun stopperen il at skubbe efter
med.

A OBS/

Henvisninger vear. brug!
Terningsnitteren er egnet til at skaere i:
— kartofler (rd eller kogt);
— grontsager som f.eks. gulerodder,
agurker, tomater, paprika, log, rodbeder;
— frugt som f.eks. bananer, z&bler, pzerer,
Jordbzer, meloner, kiwi;

48
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A OBS!

Henvisninger vear. brug!
- ag"
— ost som f.eks. gouda, emmentaler;
- blodt palaeg (f.eks. mortadella);
— kogt eller stegt fjerkrae (uden knogler).
Meget bled ost (f.eks. mozarella, fetaost)
kan ikke forarbejdes.
Meget hard ost (f.eks. parmesan) ma ikke
forarbejdes.
For forarbejdningen af kerne- og stenfrugt
(zebler, ferskner osv.), skal kernene hhv.
stenene fjernes. For forarbejdningen af kogt
eller stegt kod, skal benene fiernes.
Fodevarerne ma ikke veere i frosset tilstand.

Den maks. maengde fodevarer, der kan
forarbejdes pa en arbefdsgang, ma ikke
overskrides. For der arbejdes videre, lad
motorenheden aftkole i 30 minutter til
rumtemperatur.

De maks. maengder er:

— rd og kogte ingredienser ca. 3500 g
(vejledende veerdl: 5x en fyldt skal)

— Skeereost (f.eks. gouda) og hard ost
(f.eks. emmentaler) ca. 1000 g
(vejledende veerdl: 2x en fyldt skal)

En manglende overholdelse af disse

henvisninger kan fore til beskadligelser

pa terningsnitteren inkl. skeeregitteret

og den roferende Kniv.

Bruges terningsnitteren til andre formal,

aenares den eller anvendes den forkert,

fraskriver sig Robert Bosch Hausgerate

GmbH ansvaret for evt. skader.

Hermed fraskrives ogsd ansvaret for skader

(f.eks. uskarpe eller deformerede knive),

der opstdr som folge af en forarbejaning

af ikke godkendlte fodevarer.

Vigtige henvisninger:
— Frugt/grent bgr ikke veere alt for moden,
da saften ellers treenger ud.
— Kogte fadevarer skal veere afkglet,
for de skeeres, da de sa er fastere
og derved bliver skaereresultatet bedre.
— Terningernes laengde varierer afhaengigt

af, hvor meget man trykker pa stopperen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Billede B

e Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade.

® Scet skeeregitteret ind i grundmodellen.
Veer opmeerksom pa udsparingerne!

e Abn lukkeklemmerne pa grundmodellen
og seet knivskiven ind i grundmodellen.

® Luk lukkeklemmerne.

® Seet terningsnitteren ind under laget
og drej den mod venstre indtil stop
(billede [E-3). Lasen skal drejes ind
i lagets neese indtil stop.

® Scet laget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop. Las pa greb skal
veere faldet rigtigt i hak.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Sczet netstikket i.

® Hold fast i motorenhed og multifunktions-
tilbehgr og teend for apparatet (turbo-
hastighed).

o Kom fgdevarerne der skal skaeres
i pafyldningsskakten. Skub ned med
et let tryk pa stopperen efter behov.
Om ngdvendigt skeeres fedevarerne
i stykker forst.

OBS/

Tom skalen, for den bliver sa fuld, at ternin-

gerne nar op til terningsnitteren. Til dette:

— Drej ldget med terningsnitter tl hojre
og tag det af.

— Tom skélen.

— Seet ldget pd skdlen [gen og dref det mod
venstre indtil stop. Las pa greb skal vaere
faldet rigtigt i hak.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

e Drej laget til hgjre og tag det af skalen.

Afhaengigt af det anvendte vaerkigj/indsats:

e Tag fat i kunststofgrebet pa universal-
kniven/eeltekrogen og tag den ud

eller

e tag fat i gribefordybningerne pa holde-
skiven og lgft den ud af skalen.

® Drej holdeskiven om og tryk indsatsen
forsigtigt ud fra undersiden (billede [€)

eller

Terningsnitteren skilles ad:

Billede I
e Tag terningsnitteren af laget ved at dreje
den til hgjre.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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e Abn lukkeklemmerne og tag knivskiven af.

® Fjern resterne fra skeeregitteret vha.
skeeregitter-rengeringsenhed.

Drej hovedet pa renggringsenheden hen
pa den passende skeeregitter-starrelse.

® Tag skaeregitteret ud af grundmodellen.

Rengering

OBS!

Dyp aldrig ldget til multifunktionstilbehoret

I vaesker, rengor det ikke under rindende

vand og szet det ikke i opvaskemaskinen.

Saet ikke terningsnitterens dele i opvaske-

maskinen, knivene bliver uskarpe.

® Tor kun laget til multifunktionstilbehgret
af med en fugtig klud.

e Skal, universalkniv, eltekrog, holdeskiver
og skiveindsatser kan tale opvaske-
maskine.

o Klem ikke kunststofdele fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret.

e Forskyl alle terningsnitterens dele under
rindende vand. Renggr delene med
en borste.

[i] Ved forarbejdning af f.eks. redkal og gule-
rgdder opstar der misfarvninger pa kunst-
stofdelene som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

Eksempel pa brug

Braddej

Grundopskrift: _m_

250 g mel

140 ml vand

7 g sukker

7 g margarine

0,5 g geer

4 g salt
Kom alle ingredienserne undtagen vand
i skalen.

® Bland ingredienserne med eeltekrogen
med turbo-hastighed.

e Tilszet vandet gennem pafyldnings-
abningen efter nogle sekunder.

® Bland det hele med turbo-hastighed.
Vor anbefaling:
112 minut taendetid
Maks. taendetid: 2 minutter

Maks. maengde: 1 gange grundopskrift

Henvisning: Grundopskriftens maengde

kan maks. laves 2 x efter hinanden.

49
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Mordej
Grundopskrift: _m—
250 g mel
125 g margarine eller smear (rumtemperatur)
125 g sukker
1&g
> pakke bagepulver
1 pakke vanillesukker
1 knivspids salt
o Kom alle ingredienserne i skalen.
® Bland ingredienserne med turbo-
hastighed.
e Stil dejen pa et koldt sted.
Fortsaet forarbejdningen efter behov.
Maks. maengde: 1 gange grundopskrift

Salat ,Olivie”

(til 2 personer)

2 kogte, atkglede kartofler

1 kogt gulerod

2 hardkogte zeg

100 g kogt kyllingebryst

1 lageragurk eller marineret agurk

1 salatagurk

150 g eerter, fine (1 lille dase)

salt og peber

125 g mayonnaise

® Skeer de kogte, men allerede afkalede
kartofler, gulerod, aeg, agurker og ked
i terninger med turbo-hastighed.

e Bland alle ingredienserne, der er skaret
i terninger, i en salatskdl sammen med
eerterne.

® Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

e Bland mayonnaise i og servér.

Salat ,Vinaigrette*

(til 2 personer)

2 kogte, atkglede kartofler
250 g kogte rgdbeder

1 kogt gulerod

1 lageragurk

50 g eerter, fine

s bundt porre (ca. 25 g)
salt og peber

50 ml spiseolie

%

® Skeer de kogte, men allerede afkalede
kartofler, gulerod, radbeder, porre
og saltede agurker i lige store terninger
med turbo-hastighed.

e Bland alle ingredienserne, der er skaret
i terninger, i en salatskal sammen med
eerterne.

o Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

® Servér med spiseolie.

Salat ,Stolichny*

(til 2 personer)

150 g skinke

3 kogte, atkglede kartofler

2 lageragurker eller marinerede agurker

1 kogt gulerod

eerter, halve dase

salt og peber

Dressing:

/s baeger creme fraiche

Y4 glas mayonnaise

® Skeer de kogte, men allerede afkalede
kartofler, gulerod, skinke og agurker
i terninger med turbo-hastighed.

e Bland alle ingredienserne, der er skaret
i terninger, i en salatskal sammen med
eerterne.

o Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

e Bland alle ingredienserne.

Servér med creme fraiche og mayonnaise.

Rejesalat

(til 2 personer)

150 g kogt ked

150 g kogte, afkelede kartofler

100 g salatagurk

gron salat

25 g rejeked

1-2 hardkogte seg

75 g mayonnaise

® Skeer de kogte, men allerede afkglede
kartofler, &g, agurker, rejekad og det

kogte kad i terninger med turbo-hastighed.

e Smahak den grgnne salat.

o Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

® Servér med mayonnaise.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

—

*

.

4@



—&| @

.

é MSMB8-Zubehor_de-ar.book Seite 51 Donnerstag, 12. Juni 2014 5:20 17

Suppe ,Okroshka*

(til 2-3 personer)

Kwas, 1 liter

150 g kogt palse eller kyllingebryst

1-3 kogte, afkelede kartofler

1-3 hérdkogte aeg

Y2 bundt radisser (4-5 stk.)

1-2 salatagurker

/4 bundt porre (ca. 25 g)

persille og dild

1-2 spsk creme fraiche

sennep, sukker

® Skeer de kogte, men allerede afkalede
kartofler, ag, agurker, radisser, pglse
hhv. kyllingebryst i terninger med turbo-
hastighed.

e Bland creme fraiche, hakket porre
0g a&ggene godt sammen med sennep
og sukker og fortynd det hele med
Kwassen.

e Tilszet de ingredienser, der er skaret
i terninger, hakket persille og dild.

® Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

/Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeharet er beregnet for stavmikseren MSM8... .

Ta hensyn til bruksveiledningen for stavmikseren.

Tilbehgret er kun egnet for den bruken som er beskrevet i denne
veiledningen.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Under arbeider med multifunksjonstilbehgret, ma basismaskinen kun slas
pa nar lokket er satt pa og skrudd fast.

Under driften ma det aldri gripes inn i bollen. Det ma ikke gripes inn

i pafyllingsapningen. For pafylling av ingredienser ma det alltid brukes
stoteren. Etter utkoblingen gar drevet etter i kort tid.

Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Det ma aldri gripes inn i kniven | universalkutteren.

Kniven pa universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket.

Kniven pa universalkutteren ma ikke berares med bare hender.

For rengjering ma det brukes en bgrste. Det ma aldri gripes inn i klingene
pa universalkniven. Universalkniven ma kun holdes i plasthandtaket.
Universalkniven ma ikke berares med bare hender.

For rengjering ma det brukes en bgrste. Det ma vises seerlig forsiktighet
ved handtering av innsatsene! Formen og stillingen av innsatsen ma
tas hensyn til nar den settes inn i holdeskiven. Holdeskiven ma kun tas
pa i de fordypningene som er beregnet for dette.

Ved demontering/sammensetting av terningkutteren ma knivskiven kun
holdes i plastknappen pa midten.

Det ma ikke gripes inn i de skarpe knivene pa skjaeregitteret.
Skjeeregitteret ma kun holdes i kanten! For rengjering ma det brukes

en barste.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varm melk ma det brukes en hgy, smal mikse-
beholder. Varm melk kan sprute og fere til skolding.

Viktig!

Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar basismaskinen star stille.

Det ma aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i universalmikseren
hhv. i bollen Fé multifunksjonstilbehgret.

Vispen ma aldri settes inn'i basismaskinen uten drevforsatsen.
Universalkutteren hhv. bollen pa multifunksjonstilbehgret er ikke egnet
for mikrobglge.

Pasatsen til universalkutteren, lokket pa multifunksjonstilbehgaret, sasom
drevforsatsen pa vispen, ma aldri dyppes i vaesker og ikke rengjores
under rennende vann eller i oppvaskmaskin.

52 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A\ Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

%

Veer forsiktig! Roterende verkigay.
Det mé ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

S | oppvaskmaskin.

%

Lokket pa multifunksjonstilbeharet ma ikke vaskes

Lokket pa multifunksjonstilbeharet ma aldri dyppes ned
| vaesker og ikke rengjores under rennende vann.

Les naye igjennom denne veiledningen for
bruk, for & fa viktige sikkerhets- og betjenings-
henvisninger for dette apparatet.
Bruksveiledningen ma oppbevares.

Dersom apparatet gis videre til andre,

ma bruksveiledningen leveres med.

Universalkutter L

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde IX

Universalkutter L/XL

Kniv

Pasats

Lokk

Ice-Crush-kniv (kun for sterrelse L) *

*OARAWN =

Ved noen modeller.

Med universalkutteren XL nytter du den

fulle ytelsen pa apparatet ved tilberedning

av honning palegg (nar anvisningene

i oppskriften blir overholdt, se separat
bruksveiledning for dette tilbeharet).

En universalkutter kan bestilles over
kundeservice (best. nr. 753122).

Betjening

Universalkutteren er egnet for kutting av kjott,
hard ost, lok, urter, hvitlgk, frukt, grannsaker,
netter, mandler.

Den maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene som er oppfart i tabellen (bilde [@)

ma absolutt tas hensyn til.

Med Ice-Crush-kniven kan du knuse is.
Optimal arbeidsmengde: 4-6 isbiter.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Fare for skade pa grunn
av skarp kniv/

Det ma aldlri gripes inn i kniven i universal-
kutteren. Kniven pd universalkutteren

maé kun holdes i plasthdndtaket.

Kniven pa universalkutteren ma ikke
berares med bare hender.

For rengjoring ma det brukes en borste.

Obs/
Universalkutteren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand/!

Veer forsiktig!

For kutting av kjott ma brusk, ben og sener
fiernes. Universalkutteren er ikke egnet for
kutting av meget harde ting (kaffebonner,
nepe, muskatnott) og frosne ting (frukt e.l.).

Bilde &1

e Universalkutteren stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate og trykkes fast.

e Kniven settes inn.

e Matvarene fylles pa.

Obs/

Kniven ma plasseres rett i universalkutteren,

slik at pdsatsen sitter riktig (bilde B-3).

e Pasatsen settes pa universalkutteren
og dreies i klokkens retning inntil den
smekker i slik at det hores.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes i.

® Stopselet stikkes inn.

® Basismaskinen og universalkutteren
holdes fast og apparatet slas pa (turbo-
hastighet).

e Etter bearbeidingen mé innkoblingstasten
slippes.

53
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Etter arbeidet

® Stopselet trekkes ut.

® Frigjarinigsknappene trykkes og basis-
maskinen tas av pasatsen.

e Pasatsen dreies imot klokkens retning
og tas av universalkutteren.

e Kniven gripes i plasthandtaket og tas ut.

® [oroppbevaring av bearbeidete matvarer
settes lokket pa universalkutteren.

Rengjering

Obs!

Pdsatsen pd universalkutteren ma aldri dyppes

ned i vaesker og ikke rengjores under rennende

vann eller i oppvaskmaskin.

e Universalkutteren, kniven og lokket kan
rengjores i oppvaskmaskin.

e Pasatsen ma kun tgrkes av med
en fuktig klut.

Visp

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I

6 Drevforsats for visp

7 Visp

En visp kan bestilles over kundeservice
(best. nr. 753124).

Betjening
Vispen er egnet for pisking av kremflate,
eggehvite og melkeskum av varm (maks.

70 °C) og kald melk (maks. 8 °C) sdsom
for tilberedning av sauser og dessert.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varm melk ma det
brukes en hoy, smal miksebeholder.
Varm melk kan sprute og fore til skolding.

Bilde 1

e Matvarene fylles pa i miksebegeret.

e Drevforsatsen settes pa basismaskinen
og smekkes i.

® Vispen stikkes inn i drevforsatsen
og smekkes i.

%

Obs/

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen

uten drevforsatsen (bilde B1-3).

® Stopselet stikkes inn.

® (nsket turtall stilles inn med turtalls-
reguleringen (anbefaling: hoyt turtall).

® Basismaskinen og miksebegeret holdes
fast og gnsket innkoblingstast trykkes.

e Etter bearbeidingen mé innkoblingstasten
slippes.

Etter arbeidet

® Stopselet trekkes ut.

e Frigjgringsknappene trykkes og basis-
maskinen tas av drevforsatsen.

® \ispen tas av drevforsatsen.

Rengjaring

Obs/

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker
og ikke rengjores under rennende vann eller
/ oppvaskmaskin.

e \ispen kan rengjares i oppvaskmaskin.
e Drevforsatsen ma kun tgrkes av med
en fuktig klut.

Multifunksjonstilbehear
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde I
8 Bolle
9 Eltekrok
10 Universalkniv
11 Holdeskive for skiveinnsatser
12 Skiveinnsatser
a Skjeere-innsats — tykk
b Skjeere-innsats — tynn
¢ Raspe-innsats — middels fin
d Riveskive-innsats — grov *
13 Terningkutter
a Knivskive
b Skjeeregitter, lite (ca. 9 mm)
¢ Skjeeregitter, stort (ca. 13 mm) *
d Basisbaerer
e Rens for skjaeregitter (hodet kan dreies
for forskjellige skjeeregitter)
14 Lokk med drev
15 Steter

*

Ved noen modeller.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Betjening

Multifunksjonstilbehgret er egnet for elting,
skjeering og rasping av matvarer.

Den maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene som er oppfert pa tabellen (bilde M)
ma absolutt tas hensyn til.

Fare for skade pa grunn
av skarpe Kkniver/roterende drev!

Under arbeider med multifunksjons-
tilbehoret, ma basismaskinen kun slas

pd ndr lokket er satt pa og skrudd fast.
Under driften ma det aldlri gripes inn i bollen.
For péafylling av ingredienser ma det alltid
brukes stoteren. Etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid. Verktoyet ma kun
Skiftes ndr drevet stdr stille.

Obs!
Multifunksjonstilbehoret ma kun brukes
/ komplett sammensatt tilstand!

Veer forsiktig!

For kutting av kjott ma brusk, ben og sener
fiernes.

Multifunksjonstilbehoret er ikke egnet for
kutting av meget harde ting (kaffebonner,
nepe, muskatnott) og frosne ting (frukt e.l.).
Eltekrok/Universalkniv

Eltekrok for elting av mindre mengder deig.
Universalkniv for kutting av kjgtt, hard ost,
lgk, urter, hvitlgk, frukt, grannsaker, ngtter,
mandler.

Den maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene som er oppfart pa tabellen (bilde M)
ma absolutt tas hensyn til.

Fare for skade pa grunn

av skamp kniv/
Det ma aldri grjpes inn i klingene pa
universalkniven. Universalkniven ma kun
holdes i plasthédndtaket. Universalkniven
mad ikke berares med bare hender.
For rengjoring ma det brukes en borste.

Bilde @

® Bollen stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate.

® Kniven/eltekroken settes inn.

® Matvarene fylles pa.

Obs/

Kniverveltekroken ma sitte rett i bollen,

slik at lokket sitter riktig (bilde 3-3).

e Lokket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Lasen pa handtaket ma veere riktig
smekket i. Dersom det finns starre
mengder ingredienser i bollen, kan det
veere noe vanskeligere & sette pa lokket.
Om ngdvendig drei koblingen med tre
vinger pa undersiden av lokket i den riktige
posisjonen.

e Basismaskinen settes oppa pasatsen

og smekkes i.

Stateren settes inn.

Stapselet stikkes inn.

Basismaskinen og

multifunksjonstilbehgret holdes fast og

apparatet slas pa (turbo-hastighet).

e For afylle paingredienser, ma innkoblings-
tasten slippes. Det ma ventes til verktayet
star stille.

® Stateren tas ut og ingrediensene fylles
pa igjennom pafyllingsapningen.

e Etter bearbeidingen mé innkoblingstasten
slippes.

Holdeskive med skiveinnsatser

Skjeere-innsats — tykk

Turtallsreguleringen stilles pa lavt turtall for

skjaering av: f.eks. agurk, gulratter, poteter.

Skjaere-innsats — tynn

Turtallsreguleringen stilles pa lavt turtall for

skjeering av: f.eks. agurk, gulratter, rodbeter,

zucchini.

Raspe-innsats — middels fin

Turtallsreguleringen stilles pa hgyt turtall for

rasping av: f.eks. epler, gulratter, ost, hvit kal.

Riveskive-innsats — grov (hvis denne finnes)

Turtallsregulering stilles pa heyt turtall for

riving av: poteter for kumle, potetkaker; frukt

og grennsaker for rakostsalater; tarket bred
for kavringstrg.

Den maksimale mengden og bearbeidelses-

tidene som er oppfert pa tabellen (bilde H)

ma absolutt tas hensyn til.

Fare for skade pa grunn
av skarp kniv/roterende drev/

Det ma vises szerlig forsiktighet ved
héandlfering av innsatsene!

Formen og stillingen av innsatsen ma tas
hensyn tl ndr den settes inn i holdeskiven.
Holdeskiven ma kun tas pa i de fordyp-
ningene som er beregnet for defte.

Det ma ikke gripes inn i patyllingsapningen.
For & skyve ned md det kun brukes
Sloteren.
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Veaer forsiktig!

Kutting av meget harde matvarer (parme-
sanost, sjokolade) er ikke tillatt med skive-
innsatsene. For bearbeiding av matvarer med
treviet konsistens (purrelok, selleri, rabarbra)
er skiveinnsatsene kun delvis egnet.

Bilde @

e Bollen stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate.

® nsket innsats settes inn i holdeskiven.
Formen og stillingen av innsatsen ma tas
hensyn til (bilde [d-1)!

® Holdeskiven gripes i fordypningene
og settes inn i bollen.

e Lokket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag. Lasen pa
handtaket ma veere riktig smekket i.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes i.

® Stopselet stikkes inn.

® (Jnsket turtall stilles inn med turtalls-
reguleringen.

® Basismaskinen og multifunksjons-

tilbehgret holdes fast og apparatet slas pa.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa igjennom pafyllings-
apningen.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes skyves ned med stgteren kun med
lett trykk.

Obs/

Bollen ma temmes for denne er sa full

at de skdrete eller raspete tingene nar

opp til holdeskiven.

e Etter bearbeidingen mé innkoblingstasten
slippes.

Terningkutter
for skjeering av matvarer i terningform, f.eks.
for salater, supper og dessert.

Fare for skade pa grunn

av skarp kniv/
Ved demontering/sammensetting
av terningkutteren ma knivskiven
kun holdes i plastknappen pa midfen.
Det ma ikke grijpes inn i de skarpe knivene
pd skjzeregitteret. Skjzeregitteret ma kun
holdes i kanten! For rengjoring ma det
brukes en borste. Under arbeider med
multifunksjonstilbehoret, ma basismaskinen
kun slds pd nar lokket er satt pa og skrudd
fast. Det ma ikke grijpes inn i pafyllings-
apningen. For d skyve ned ma det kun
brukes stoteren.
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A Obs!

Henvisninger for bruk!

Terningkutteren er egnet for skjzering av.

— poteter (rd eller kokte),

— gronnsaker som f.eks. gulrotter, agurk,
tomatler, paprika, lok, rodbete;

— frukt som f.eks. bananer, epler, pzerer,

Jorabzer, meloner, kiwi;

- egg ;’

— ost som f.eks. gouda, sveitserost;

— myk kjotipolse (f.eks. mortadella);

— Kokt eller stekt kyllingkjolt (uten knoker).

Meget myk ost (f.eks. mozzarella, feta) kan

Ikke bearbeides.

Meget hard ost (f.eks. parmesan) ma ikke

bearbeides.

For bearbeiding av kjerne- eller steinfrukt

(epler, fersken osv.) ma kjernene hhv.

steinene fiernes. For bearbeiding av kokt

eller stekt kjott, ma knoker fiernes.

Matvarene ma ikke vaere I frossen tilstand.

Den maksimale mengden matvarer som kan

bearbeides i en arbeidsgang ma ikke over-

Skrides. For videre arbeider ma basismaski-

nen avkjoles i 30 minutter til romtemperatur.

Den maksimale mengden er:

— rd eller kokte ingredienser ca. 3500 g
(retningsverdi: 5x en fylt bolle)

— ost i skiver (f.eks. gouda) og hard ost
(f.eks. sveitserost) ca. 1000 g
(retningsverdl: 2x en fylt bolle)

Dersom diisse henvisningene ikke blir fulgr,

kan det fore til skade pé terningkutteren

sdsom pd skjzeregitteret og den roterende
kniven.

Dersom terningkutteren blir brukt til andre

formal, blir forandret pa eller brukt pa en ikke

sakkyndlig mate, kan det fra Robert Bosch

Hausgeradte GmbHs side ikke overtas noen

ansvar for eventuelle skader. Dette uteluk-

ker ogsa ansvar for skader (f.eks. slove eller
deformerte kniver) som oppstar dersom det
blir bearbeidet matvarer som ikke er egnet.

Viktige henvisninger:

— Frukt/grennsaker bgr ikke veere for
modne, da saften ellers kan renne ut.

— Kokte matvarer ma avkjgles for de
skjeeres opp, de er da fastere i konsis-
tensen, og skjeereresultatet blir dermed
bedre.

— Ved & trykke mere eller mindre pa
stgteren nar det skyves ned, kan lengden
pa terningene pavirkes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bilde 1

e Bollen stilles pa en glatt og ren arbeids-
flate.

® Skjeeregitteret settes inn i basisbzereren.
Ta hensyn til utsparingene!

e Lasklemmene pa basismaskinen apnes
og knivskiven settes inn i basisholderen.

® Lasklemmene lukkes.

® Terningkutteren settes under lokket og
dreies imot klokkens retning inntil anslag
(bilde [E-3). Lasen méa dreies inn i nesen
pa lokket inntil anslag.

e |okket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag. Lasen pa
handtaket ma veere riktig smekket i.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes i.

® Stopselet stikkes inn.

® Basismaskinen og multifunksjons-
tilbehgret holdes fast og apparatet
slas pa (turbo-hastighet).

o Matvarene som skal skjeeres, fylles ned
i pafyllingsjakten. Etter behov skyves
de ned med stateten med et lett trykk.
Dersom ngdvendig, m& matvarene
skjeeres i mindre stykker pa forhand.

Obs/

Bollen ma tommes for denne er sa full at

terningene nar opp til terningkutteren.

For dette:

— Lokket med terningkutteren dreies
I klokkens retning og tas av.

— Bollen tommes.

— Lokket settes pd bollen igjen og dreies
imot klokkens retning inntil anslag.
Ldsen pd handfaket ma vaere riktig
smekket /.

e Etter bearbeidingen mé innkoblingstasten

slippes.

Etter arbeidet

® Stopselet trekkes ut.

e Frigjarinigsknappene trykkes og basis-
maskinen tas av pasatsen.

® | okket dreies i klokkens retning og tas
av bollen.

Alt etter brukt verktgy/innsats:

e Universalkniven/eltekroken holdes fast
i plasthandtaket og tas ut

eller

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® holdeskiven holdes i fordypningene
og laftes ut av bollen.
® Holdeskiven dreies om og innsatsen
trykkes forsiktig ut fra undersiden (bilde [€)
eller
Demontering av terningkutteren:

Bilde I

® Terningkutteren tas av lokket ved & dreie
den i klokkens retning.

e Lasklemmene &pnes og knivskiven tas av.

® Restene ma fjernes fra skjeeregitteret
med hjelp av renseren for skjeeregitter.
Hodet pa renseren dreies pa den til-
svarende stgrrelsen pa skjeeregitteret.

® Skjeeregitteret tas ut av basisbaereren.

Rengjering

Obs/

Lokket pd multifunksjonstilbeharet ma aldri

ayppes i vaesker og ikke rengjores under

rennende vann eller i oppvaskmaskin.

Delene pd terningkutteren ma ikke rengjores

I/ oppvaskmaskin, knivene blir slove.

® Lokket pa multifunksjonstilbehgret ma kun
tarkes av med en fuktig klut.

® Bollen, universalkniven, eltekroken,
holdeskivene og skiveinnsatsene kan
rengjores i oppvaskmaskin.

e Kunststoffdelene ma ikke klemmes
fast i oppvaskmaskinen, da de kan bli
deformert.

® Alle delene av terningkutteren skylles forst
under rennende vann.
Delene rengjores med en barste.

[i] Ved bearbeiding av f.eks. radkal og gul-
rotter oppstar det misfarginger pa kunst-
stoffdelene som kan fjernes med noen

draper matolje.

Eksempel for anvendelse

Broddeig

Grunnoppskrift:
250 g mel

140 ml vann

7 g sukker

7 g margarin
0,5 g gjeer

4 g salt

57
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e Alle ingrediensene unntatt vann legges
ned i bollen.
® Ingrediensene blandes med eltekroken
med turbo-hastighet.
e FEtter noen sekunder tilsettes vannet
igiennom pafyllingsapningen.
® Alt bearbeides med turbo-hastighet.
Var anbefaling:
12 minutter innkoblingstid
Maksimal innkoblingstid: 2 minutter
Sterste mengde: 1 ganger grunnoppskriften
Henvisning: Etter hverandre kan du maksimalt
produsere 2x av mengden i grunnoppskriften.

Mordeig
Grunnoppskrift:
250 g mel
125 g margarin eller smgr (romtemperatur)
125 g sukker
1 egg
2 pakke bakepulver
1 pakke vaniljesukker
1 klype salt
e Alle ingrediensene legges ned i bollen.
® Ingrediensene blandes med turbo-
hastighet.
e Deigen stilles pa et kaldt sted.
Etter behov bearbeides den videre.
Sterste mengde: 1 ganger grunnoppskriften

Salat “Olivie”

(for 2 personer)

2 kokte, avkjolte poteter

1 kokt gulrot

2 hardkokte egg

100 g kokt kyllingbryst

1 sylteagurk eller marinert agurk

1 salat agurk

150 g sma erter (1 liten boks)

salt og pepper

125 g majones

® De kokte, men allerede avkjglte potetene,
gulroten, eggene, agurkene og kjottet
skjeeres i terninger med turbo-hastighet.

® Alle ingrediensene som er skéret i ter-
ninger blandes i en salatbolle med ertene.

o Krydres med salt og pepper alt etter smak.

® Det hele blandes med majonesen
og serveres.

%

Salat “Vinaigrette”

(for 2 personer)

2 kokte, avkjolte poteter

250 g kokte rgdbeter

1 kokt gulrot

1 sylteagurk

50 g sma erter

Y4 bunt purrelgk (ca. 25 g)

salt og pepper

50 ml matolje

® De kokte, men allerede avkjglte potetene,
gulroten, radbetene, purrelegken og sylte-
agurken skjeeres i like terninger med
turbo-hastighet.

® Alle ingrediensene som er skéret i ter-

ninger blandes i en salatbolle med ertene.
o Krydres med salt og pepper alt etter smak.

® Serveres med matoljen.

Salat “Stolichny”

(for 2 personer)

150 g skinke

3 kokte, avkjolte poteter

2 sylteagurker eller marinerte agurker

1 kokt gulrot

erter, en halv boks

salt og pepper

Dressing:

Ya beger sur flate

4 glass majones

® De kokte, men allerede avkjolte potetene,
gulroten, skinken og agurkene skjeeres
i terninger med turbo-hastighet.

® Alle ingrediensene som er skaret i ter-
ninger blandes i en salatbolle med ertene.

e Krydres med salt og pepper alt etter smak.

e Alle ingrediensene blandes sammen.
Serveres med sur flate og majones.

Rekesalat

(for 2 personer)

150 g kokt kjatt

150 g kokte, avkjglte poteter
100 g salat agurker

gronn bladsalat

25 g reker

1-2 hardkokte egg

75 g majones

® De kokte, men allerede avkjolte potetene,
eggene, agurkene, rekene og det kokte
kjottet skjeeres i terninger med turbo-
hastighet.

Den grone bladsalaten finhakkes.

Serveres med majones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Krydres med salt og pepper alt etter smak.
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Suppen “Okroshka”

(for 2-3 personer)

Kwas, 1 liter

150 g palsekjott eller kyllingbryst

1-3 kokte, avkjglte poteter

1-3 hardkokte egg

Y2 bunt reddiker (4-5 stk.)

1-2 salat agurker

s bunt purrelgk (ca. 25 g)

persille og dill

1-2 spiseskjeer sur flate

sennep, sukker

® De kokte, men allerede avkjolte potetene,
eggene, agurkene, reddikene, palsen hhv.
kyllingkjottet skjeeres i terninger med
turbo-hastighet.

e Sur flate, hakket purrelgk og eggene
blandes godt med sennep og sukker
og fortynnes med Kwas.

® Ingrediensene som er skaret i terninger,
hakket persille og dill tilsettes.

e Krydres med salt og pepper alt etter smak.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 59
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Foér din sakerhet

Detta tillbehér ar avsett for anvandnig med stavmixern MSMS... .

Folj bruksanvisningen till stavmixern.

Tillbehdret ar endast lampligt att anvandas pa satt som beskrivs i denna
bruksanvisning.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Nar du arbetar med multifunktionstilloehéret far motordelen endast slas
pa med locket pasatt och atdraget.

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten ar igang.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Anvand alltid pamataren fér att mata ner ingredienser.

Sedan apparaten sténgts av fortsatter drivuttaget rotera en kort stund.
Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

Risk for skada pga vassa knivar!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren. Ta minihackarens kniv endast

i plasthandtaget. Ta inte i kniven till minihackaren med bara hénderna.
Anvand en borste fér rengdring. Ta aldrig i universalknivens klingor.
Fatta universalkniven endast i plasthandtaget.

Ta inte i universalkniven med bara handerna.

Anvand en borste fér rengdring. Var extra forsiktig nér du hanterar insat-
serna!l Var noga med insatsens form och lage nér den séttas in i insats-
hallaren. Ta insatshallaren enbart i férdjupningarna som &r avsedda
for fingrar.

Nér tarningsskivaren tas isar/monteras ihop, fatta knivskivan endast

i plastknoppen i mitten.

Ta aldrig med fingrarna i de vassa knivarna pa tarningsgallret.

Ta endast i kanten pa tarningsgallret! Anvand en borste fér rengéring.
Risk for skallskador!

Anvand ett hdgt, smalt mixerkérl for att bearbeta het mjélk.

Het mj6lk kan sténka och férorsaka skallskador.

Viktigt!

Tillbehdret far endast séttas fast och lossas nar motordelen star stilla.
Arbeta aldri%med stavmixern/mixerfoten i minihackaren resp i blandar-
skalen som hér till multifunktionstillbehdret.

Sétt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen.

Minihackaren resp blandarskélen som hér till multifunktionstillbehéret
ar inte lampliga for mikrovagsugn.

Doppa aldrig 6verdelen till minihackaren, locket till multifunktions-
tillbehéret sasom drivaxeln till vispen i vatskor och rengér den inte

under rinnande vatten eller i diskmaskin.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillboehdren
Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Rengoér inte locket till multifunktionstillboehdret
= i diskmaskin.

Doppa aldrig locket till multifunktionstillbehdret i vatskor

Q och rengor det inte under rinnande vatten.

L&s noga denna bruksanvisning fére anvand-

ning for att fa viktiga anvisningar om sékerhet Risk fér skada pga vass kniv!

och om hur denrja apparat anvands. A PG

Spara bruksanvisningen. Ta aldrig i kniven pé minihackaren.

Lat bruksanvisningen f6lja med apparaten Ta minihackarens kniv endast i plasthana-

vid ett eventuellt agarbyte. taget. Ta inte i minihackarens kniv med bara

Minihackare L Vha/;c:’er;‘a'. ;4/71/3/70’ en borste for rengdring.
. o ar forsiktig!

V!k ut bildsidorna. Minihackaren far endast anvédndas nér den

Bild Y ar helt ihoomonteraa!

1 Minihackare L/XL Varning!

2 Kniv Avidgsna brosk, ben och senor innan kéttet

3 Overdel finférdelas.

4 Lock o Minihackaren &r inte lamplig att finfrdela

5 Ice Crush-kniv (géller endast storlek L) * mycket harda produkter med (kaffebdnor,

* réttika, muskotndtter) och inte heller frysta

Pa vissa modeller. produkter (frukt eller dylikt).

Med minihackaren XL utnyttjar du till fullo appa-

ratens kapacitet nar du bereder honungs- Bild &

palagg (om uppgifter i receptet dverhalls, e Stall minihackaren pa plan och ren
se separat bruksanvisning for detta tilloehér). arbetsyta och tryck fast den.

En minihackare kan bestéallas via kundtjanst e Satti kniven.

(best.nr. 753122). e Fyll pa livsmedlen.

Anvandning Var forsiktig!

Kniven mdste sitta rakt i minihackaren sa att

Minihack ar 1amplig for att finférdela kott
N aCKa LN T g o s oroe e KO Overdelen sitter pa ratt sétt (bild E1-3).

hard ost, I6k, kryddvaxter, vitlok, frukt,

grdnsaker, ndtter, mandel. o Sitt 6ve(delen p{é} minihackar_t_an och vrid
Det &r viktigt att noga félja de maxméangder medurs tills du hor att den snapper fast.
och bearbetningstider som anges i tabellen e Satt motordelen pa Gverdelen och tryck tills
(bild ). den snépper fast.

Med Ice Crush-kniven kan isbitar finfordelas. @  Séit stickkontakten i vagguttaget.

e Hall fast motordelen och minihackaren
och sl& pa apparaten (turbo-hastighet).
e Slapp startknappen efter bearbetning.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 61
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Efter arbetet Efter arbetet
® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget. e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Tryck pa lasknapparna och lossa motor- ® Tryck pa lasknapparna och ta av motor-
delen fran éverdelen. delen fran drivaxeln.
e Vrid 6verdelen moturs och ta av den fran ® Lossa vispen fran drivaxeln.
minihackaren. Rengéring

e Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut den.
e For forvaring av bearbetade livsmedel satt Var forsiktig/
locket p& minihackaren. Doppa aldrig drivaxeln i vétskor och rengdr den
Renadri Inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.
gbring ; JaTe © 5
o ® Vispen kan rengdras i diskmaskinen.
Var forsiktig/ e Drivaxeln torkas endast av med fuktig duk.
Doppa aldrig minihackarens dverdel i vétskor
och rengdr den inte under rinnande vatten eller - Multifunktionstillbehor

I diskmaskin. - o
® Minihackaren, kniven och locket kan V!k ut bildsidorna.
rengoras i diskmaskin. Bild I

e Overdelen torkas endast av med fuktigduk. 8 Blandarskal

\ 9 Degkrok
Visp 10 Universalkniv
Vik ut bildsidorna. 11 Insatshallare f6r skivinsatser
Bild I 12 Skivinsatser

a Skér-insats - tjock

b Skér-insats —tunn

¢ Riv-/strimmel-insats — medelfin

d Rivskiv-insats — grov *
13 Tarningsskivare
Knivskiva
Tarningsgaller, sma (ca 9 mm)
Téarningsgaller, stora (ca 13 mm) *
Hallare
Térningsgallerrengdrare (handtaget

vridbart fér de olika térningsgallren)

A Risk for skéllskador! 14 Lock med drivaxel
15 Pamatare

6 Drivaxel till visp

7 Visp

En visp kan bestéllas via kundtjanst
(best.nr. 753124).

Anvéndning

Vispen &r lamplig fér att vispa grédde, aggvitor
och mjolk till skum av het (max 70 °C) och
kall mj6lk (max 8 °C) samt for att bereda saser
och desserter.

®© OO0 T®

Anvdnd ett hogt, smalt mixerkarl for att

bearbeta het mjolk. Het mjolk kan stdnka * P& vissa modeller.

och férorsaka skéllskador. Anvindning

Bild 1 Multifunktionstilloehéret ar Iampligt for att

e Fyll pa livsmedlen i mixerbagaren. knada, skéra och riva/strimla livsmedel.

e Sétt drivaxeln pa motordelen och tryck tills ~ Det &r viktigt att noga félja de maxméngder
den snépper fast. och bearbetningstider som anges i tabellen

® Stick in vispen i drivaxeln och tryck tillsden  (bild HI).
snapper fast.

Var forsiktig!

Sdétt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen

(bild B1-3).

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Stallin dnskat varvtal med varvtalsreglaget
(rekommendation: hogt varvtal).

e Hall fast motordel och mixerbagare
och tryck pa énskad startknapp.

e Sl3pp startknappen efter bearbetning.

62 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Vrid eventuellt den trevingade koppligen
Risk for skada pga vassa pa undersidan av locket till ratt 1age.
knivar/roterande drivuttag! ® Satt motordelen pa dverdelen och tryck
Nér du arbetar med multifunktionstillbehdret tills den snapper fast.
f4r motordelen endast slds pa med locket e Séttipamataren.
pésatt och &tdraget. e Sétt stickkontakten i vagguttaget.

e Hall fast i motordel och multifunktions-
tilloehdr och sla pa apparaten (turbo-
hastighet).

e For att fylla pa ingredienser, sléapp
startknappen. Véanta tills verktyget star
stilla.

e Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser

Stoppa aldrig ned handen i blandarskélen
ndr apparaten dr igang. Anvénd alltid
pdamataren for att mata ner ingredienser.
Sedan apparaten stdngts av fortsétter
drivuttaget alltid rotera en kort stund.

Byt verklyg endast nér drivuttaget star stilla.

Var forsiktig! genom pafyliningsdppningen. .
Multifunktionstillbehdret far endast anvéndas ® Slapp startknappen efter bearbetning.
nér det &r helt ihopmonterat! Insatshallare med skivinsatser
Varning! Skar-insats — tjock

Stall varvtalsreglaget pa lagt varvtal for

Avidgsna brosk, ben och senor innan kdttet A A .
finférdelas. att skéra: t.ex. gurkor, mordtter, potatis.
Multifunktionstillbehdret &r inte lmpligt for Skar-insats—tunn .
att finfordela mycket hérda produkter med Stall varvtalsreglaget pa lagt varvtal for

att skéra: t.ex. gurkor, morétter, rédbetor,
zucchini.

Riv- och strimmelinsats — medelfin
Degkrok for att knada sma degmangder. Stall varvtalsreglaget pa hogt varvtal for att

Universalkniv for att finférdela kétt, hard ost, gul riva/strimla: t.ex. app'e, morditer, ost, vitkal.

16k, kryddvéxter, vitlok, frukt, gronsaker, nétter, Rivskiv-insats — grov (om sadant finns)
mandel. Stéll varvtalsreglaget pa hégt varvtal fér att

Det &r viktigt att noga félja de maxmangder riva: potatis till kroppkakor, raggmunkar; frukt

och bearbetningstider som anges i tabellen och gronsaker till rakostsallad; torkat brod
till strébréd.

(kaffebénor, réttika, muskolindtter) och inte
heller frysta produkter (frukt eller dyliki).

Degkrok/Universalkniv

(bild B). Det &r viktigt att noga f6lja de maxméngder
h bearbetningstid i tabell
fﬁi Risk for skada pga vass kniv! ?t(:ild ; roeiningstider som anges 1 tabetlen
Ta aldrig i universalknivens kiingor. Risk for skada pga vass
Fatta universalkniven endast i plasthand- kniv/roterande drivuttag!

taget. Ta inte i universalkniven med bara

hdnderna. Anvénd en borste fc'irfengo"f/hg. Var extra fOul'S/kt/:g nar au hanterar insat-

sernal Var noga med insatsens form och

Bid 3 ldge nar den séttas in i insatshallaren.

e Stdll blandarskalen pa plan och ren Ta insatshéllaren enbart i fordjupningarna
arbetsyta. som &r avsedaa for fingrar.

e Satti kniven/degkroken. Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningsépp-

e Fyll pa livsmedlen. ningen. Anvand bara pamataren for att

Var forsiktig! mata ner.

Kniven/degkroken méste sitia rakt i blandar- Varning!

skalen sd att locket sitter pa réitt sétt (bildB3-3).  skivinsatserna f5r inte anvéndas fér att fin-

® Sétt locket pa blandarskalen och vrid det férdela mycket harda livsmedel (parmesanost,
moturs till stoppet. chokiad).
Lasanordningen i handtaget maste sitta Skivinsatserna kan bara under vissa om-
fast pa ratt satt. stdndigheter anvéndas for bearbetning av

Om det finns stérre méngder ingredienser < i i 15 :
i blandarskalen kan det vara lite svarare trédlga livsmeae! (purjolok, seller, rabarber).
att satta pa locket.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 63
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Bild @

e Still blandarskalen pa plan och ren
arbetsyta.

® Sétt in 6nskad insats i insatshallaren.
Var noga med insatsens form och lage
(bild @-1)!

e Fatta insatshallaren i férdjupningarna
for fingrar och satt den i blandarskalen.

e Sétt locket pa blandarskalen och vrid
det moturs till stoppet.
Lasanordningen i handtaget maste sitta
fast pa réatt satt.

e Sétt motordelen pa dverdelen och tryck

tills den snépper fast.

Satt stickkontakten i vagguttaget.

Hall fast motordelen och multifunktions-

tillbehoret och sla pa apparaten.

® Fyll pa det som ska skaras eller rivas/
strimlas genom pafyliningséppningen.

® Tryck bara latt ned det som ska skéras
eller rivas/strimlas med pamataren.

Var forsiktig!

76m blandarskalen innan den blir sa full att

det som skdrs eller rivs/strimlas ndr dnda

upp till insatshallaren.

® Slapp startknappen efter bearbetning.

Tarningsskivare

till att skara livsmedel i térningar, t.ex. till sallad,

soppor och desserter.

A Risk for skada pga vass kniv!

Nadr tarningsskivaren tas isér/monteras ihop,
fafta knivskivan endast i plastknoppen

I mitten. Ta aldrig med fingrarna i de vassa
knivarna pd tarningsgallret.

Ta endast i kanten pa términgsgallret!
Anvénd en borste for rengdring.

Naér du arbetar med multifunktionstillbehdret
far motordelen endast slds pa med locket
pdsatt och dtdraget. Stick aldrig ned fing-
rarna i patyliningséppningen.

Anvénd bara pamataren for att mata ner.

Var forsiktig!

Anvéndningsanvisningar!
Térningsskivaren &r lamplig for aft skara.
— potalis (rd eller kokt);
— grdnsaker som t.ex. mordtter, gurkor,
tomater, paprika, gul I6k, rédbetor;
— frukt som t.ex. bananer, dpplen, péron,
Joradgubbar, meloner, Kiwi;

64
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Stall in énskat varvtal med varvtalsreglaget.

%

Var forsiktig!

Anvéndningsanvisningar!
— 4agg9;
— ost som tex. Gouda, Emmentaler;
— mjuk Kottkorv (t.ex. Mortadella);
Kokt eller stekt fagelkott (utan ben).
Mycket mjuk ost (t.ex. Mozzarella, Fetaost)

gar inte att bearbela.

Mycket hard ost (t.ex. Parmesan) far inte
bearbelas.

Kéma ur kdrn- och stenfrukter (doplen,

persikor osv) fore bearbetning.

AVidgsna benen frdn kokt eller stekt kit fére
bearbetning.

Livsmedlen far inte vara djupfrysta.
Maximal méngd livsmedel som bearbetas

per arbetsomgang far inte dverskriaas.

L&t motordelen svaina till rumstemperatur
30 minuter innan du fortsétter arbeta.

Maximala méngder ar:
— rda och kokta ingredienser ca 3500 g
(riktvdrde. 5x en fylld blandarskal)
— Skivbar ost (t.ex. Gouda) och hédrdost
(tex. Emmentaler) ca 1000 g
(riktvdrde. 2x en tylld blandarskal)
Om dessa hédnvisningar inte &tfoljs kan det
leda till att tdrningsskivaren skadas inklusive
tdamingsgallret och den roferande kniven.
Om térningsskivaren anvénds till annat
dnaamal an avsett, dnaras eller anvénds
felaktigt ansvarar inte Robert Bosch
Hausgerate GmbH for eventuella skador
som uppstar. Detta utesluter dven ansvar for
skador (t.ex. slda eller deformerade knivar),
som uppkommer pa grund av att icke tilldtna
livsmedel bearbelats.

Viktiga anvisningar:

Frukt/grénsaker far inte vara alltfér mogna
eftersom saften annars kan rinna ut.

Lat kokta livsmedel svalna fore de skaras
eftersom de da ar fastare och darmed blir
skarresultatet battre.

Du kan paverka langden pa tarningarna
genom att trycka mer eller mindre hart

pa pamataren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bild &1

e Still blandarskalen pa plan och ren
arbetsyta.

® Sétt in tarningsgallret i hallaren.
Observera urtagen!

e Oppna sparrarna pa motordelen och satt
i knivskivan i hallaren.

® Stang sparrarna.

e Satt tarningsskivaren under locket och vrid
moturs till stoppet (bild [1-3).
Lasanordningen maste ha vridits in i 1as-
kilen till stoppet.

e Sétt locket pa blandarskalen och vrid det
moturs till stoppet. Lasanordningen pa
handtaget maste sitta fast pa ratt satt.

® Satt motordelen pa éverdelen och tryck tills
den snépper fast.

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Hall fast i motordel och multifunktions-
tilloehdr och sla pa apparaten (turbo-
hastighet).

® L agg in livsmedel som ska skéras i matar-
roret. Tryck vid behov latt ned med pama-
taren. Skér vid behov livsmedel i mindre
bitar forst.

Var forsiktig!

76m blandarskalen innan den blir sa full,

att tdrmingarna nar upp till tarningsskivaren.

For detta:

— Vrid locket och tarningsskivaren medurs

och lossa dem.

— T6m blandarskalen.

— Sdtt dter locket pd blandarskalen och

vrid moturs till stoppet.
Ldsanordningen pa handtaget maste
sitta fast pa rétt satt.

e Sl3pp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa motor-
delen fran dverdelen.

® Vrid locket medurs och lossa det fran
blandarskalen.

Beroende pa anvéant verktyg/insats:

e Fatta universalkniven/degkroken i plast-
handtaget och ta ut den

eller

e fatta insatshéllaren i férdjupningarna for
fingrar och lyft den upp ur blandarskalen.

e Vand insatshallaren och tryck forsiktigt
ut insatsen underifran (bild [€)

eller

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Ta isar tarningsskivaren:

Bild I

e Lossa tarningsskivaren fran locket genom
att vrida medurs.

® Oppna sparrarna och lossa knivskivan.

® Avlagsna rester fran térningsgallret med
hjalp av rengdraren till tArningsgallret.
Vrid handtaget pa rengdraren till respektive
storlek pa tarningsgallret.

® Ta ut tdrningsgallret ur hallaren.

Rengoring

Var forsiktig!

Doppa aldrig locket tll multifunktionstillbehdret

1 vétskor och rengdr det inte under rinnande

vatten eller i diskmaskin. Rengdr inte delar tll

tdringsskivaren i diskmaskin, knivarna blir

sloa.

® Torka endast av locket till multifunktions-
tillbehdret med en fuktig duk.

e Blandarskal, universalkniv, degkrok,
insatshéllare och skivinsatser kan rengéras
i diskmaskin.

o Klam inte fast plastdelaljerna i diskmas-
kinen eftersom de da kan deformeras.

® [ordiska alla delar till tArningsskivaren
under rinnande vatten.
Rengdr delarna med en borste.

[i] Vid bearbetning av t.ex. rédkal och
mordtter uppstar missfargningar
pa plastdetaljer som kan avlagsnas
med nagra droppar matolja.

Anvandningsexempel
Bréddeg

Grundrecept:
250 g vetemjol
140 ml vatten
7 g socker
7 g margarin
0,5 g jast
4 g salt
® | 3gg alla ingredienser utom vattnet
i blandarskalen.
® Blanda ingredienserna med degkroken
i turbo-hastighet.
e Tillsatt efter nagra sekunder vattnet genom
pafyliningséppningen.
® Bearbeta allt med turbo-hastighet.
Var rekommendation:
112 minuters gangtid
Maximal gangtid: 2 minuter
Max méngd: 1 ggr grundreceptet
Obs: Du kan maximalt tillverka dubbel méngd
av grundreceptet direkt efter varandra.

65
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Mordeg Sallad "Stolichny”
Grundrecept: _m_ (for 2 personer)
250 g vetemjol 150 g skinka .
125 g margarin eller smér (rumsvarmt) 3 kokta, avkylda potatisar
125 g socker 2 saltgurkor eller marinerade gurkor
1 499 1 kokt morot
2 pkt bakpulver artor, en halv burk
1 pkt vaniljsocker salt oqh peppar
1 krm salt Dressing: . o
e Ligg alla ingredienser i blandarskalen. Va bagare creme fraiche eller graddfil
e Blanda ingredienserna med turbo- Y glas majonnés
hastighet. ® Tarna de kokta men redan avkylda
e Lat degen sta kallt. potatisarna, moroten, skinkan och
Fortsétt bearbeta efter behov. gurkorna med turbo-hastighet.
Max mingd: 1 ggr grundreceptet e Blanda alla tédrnade ingredienser med
I artorna i en salladsskal.
Sallad "0l artorna i en salladsekal
alla vie ® Krydda med salt och peppar efter tycke
(fér 2 personer) och smak.
2 kokta, avkylda potatisar e Blanda alla ingredienser.
1 kokt morot Servera med créme fraiche eller graddfil
2 hardkokta adgg och majonnas.
100 g kokt kycklingbrdstkatt
1 saltgurka eller marinerad gurka K,rabbsa"ad
1 salladsgurka (for 2 personer)
150 g artor, sma (1 liten burk) 150 g kokt kott ,
salt och peppar 150 g kokta, avkylda potatisar
125 g majonnas 100 g salladsgurka
e Tarna de kokta men redan avkylda gronsallad
potatisarna, moroten, aggen, gurkorna 25 g krabbkott
och kéttet med turbo-hastighet. 1-2 hardkokta agg
e Blanda alla tirnade ingredienser med 75 g majonnas
artorna i en salladsskal. ® Tarna de kokta men redan avkylda
e Krydda med salt och peppar efter tycke potatisarna, &ggen, gurkorna, krabbkottet
och smak. och det kokta kéttet med turbo-hastighet.
e Blanda med majonnas och servera. ° Ea%‘? grorésalll?deﬂ i sma blt?tr- ke och
N " ® Krydda med salt och peppar efter tycke oc
Sallad *Vinaigrette ke pepp Y
(for 2 personer) ® Servera med majonnas.
2 kokta, avkylda potatisar " »
250 g kokta rodbetor Soppan "Okroshka
1 kokt morot (fér 2-3 personer)
1 saltgurka Kwas, 1 liter
50 g sma artor 150 g kokt korv eller kycklingbrostkétt
/4 knippe purjoldk (ca 25 g) 1-3 kgkta, avkylda potatisar
salt och peppar 1-3 hardkokta agg
50 ml matolja 2 knippe rédisor (4-5 st)
® Skar de kokta men redan avkylda 11—2 salladsgurkor
potatisarna, moroten, rédbetorna, Va knippe purjoldk (ca 25 g)
purjoldken och saltgurkorna till jamnstora ~ Persilia och dill . o
tarningar med turbo-hastighet. 1-2 matskedar créme fraiche eller graddfil
® Blanda alla tdrnade ingredienser med senap, socker
artorna i en salladsskal. ® Tarna de kokta men redan avkylda
e Krydda med salt och peppar efter tycke potatisarna, &ggen, gurkorna, radisorna,
och smak. korven resp kycklingbrdstkéttet med turbo-
Servera med matolja. hastighet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Blanda créme fraiche eller graddfil, hackad
purjoldk och &ggen med senap och socker
ordentligt och tunna ut blandningen med
Kwassen.

o Tillsatt de tdrnade ingredienserna, hackad
persilja och dill.

® Krydda med salt och peppar efter tycke
och smak.

Ratten till &ndringar férbehélles.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Turvallisuusasiaa

Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MSMS... .
Noudata sauvasekoittimen ohjeita.

Varuste soveltuu vain tdssa kayttdohjeessa kuvattuun kayttdtar-
koitukseen.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo terdvaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaaral!

Kun ké&ytat monitoimiosaa, peruslaite kaynnistyy vain, kun kansi

on kunnolla paikallaan.

Ala tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.

Ala tartu tayttéaukkoon. Kun lisdat aineksia, kéyté aina syéttdpaininta.
Kone kay viela jonkin aikaa pysayttdmisen jélkeen. Vaihda varuste vasta
sitten, kun moottori on pyséhtynyt.

Varo teravaa terda — loukkaantumisvaara!

Ala tartu minileikkurin terdan. Pida kiinni vain minileikkurin teran
muovikahvasta. Ala koske minileikkurin terdan paljain kasin.

Kéyta puhdistamiseen harjaa. Ala koske yleisteran terdosaan.

Tartu yleisterdan vain sen muovikahvasta.

Ala koske yleisterdén paljain kdsin. Kéyta puhdistamiseen harjaa.
Muista kasitella terdosia erittéin varovasti! Huomioi terdosan muoto

ja asento, kun kiinnitat sen pidikelevyyn.

Tartu pidikelevyyn vain sité varten olevista otekohdista.

Kun purat kuutioleikkurin osiin tai kokoat sen, pida terdosasta kiinni
vain sen keskelld olevasta muovikahvasta.

Ald koske séleikdn teraviin teriin. Pida kiinni vain séleikén reunastal
Kéyta puhdistamiseen harjaa.

Palovamman vaaral!

Kun késittelet kuumaa maitoa, kdyta kapeaa sekoitusastiaa.

Kuuma maito voi roiskua ja aiheuttaa palovammoja.

Térkeaa!

lyrota ja kiinnita varuste vain peruslaitteen ollessa pysahdyksissa.

Ald kasittele aineksia sauvasekoittimella tai sekoitusjalalla minileikkurissa
tai monitoimiosan kulhossa.

Ala aseta koskaan pallovispildé ilman adapteria peruslaitteeseen.
Minileikkuri tai monitoimiosan kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttéon.
Alé koskaan upota minileikkurin yl&dosaa, monitoimiosan kantta tai pallo-
vispilan vaihteisto-osaa veteen tai muihin nesteisiin alaka pese niita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Varoitus! Pydriva varuste.

Al3 tartu tayttdaukkoon.

X 7

Ala pese monitoimiosan kantta astianpesukoneessa.

Ala upota monitoimiosan kantta veteen tai muihin
nesteisiin tai pese sita juoksevan veden alla.

Lue kéyttdohje huolellisesti ennen laitteen
kéyttda. Siina on tarkeité laitetta koskevia
turvallisuus- ja kéyttGohjeita.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa kaytt6ohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Minileikkuri L
Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva X

Minileikkuri L/XL
Tera

2

3 Ylaosa
4 Kansi
5

—_

Jadnmurskaintera (vain kun koko on L) *

Vain joissakin malleissa.

XL minileikkurilla voit kdyttéda hyédyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria,

katso tdman lisdvarusteen erillinen kéyttéohje).

Minileikkurin voi tilata lisdvarusteena
huoltopalvelusta (til.-nro 753122).

Kayttd

Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja késittelyaikoja (kuva [®).
Jadnmurskainteralla voit murskata jaépaloja.
Optimaalinen késittelymaéra 4-6 jaapalaa.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Varo terdvia terid — loukkaan-
tumisvaara/

Al tartu minileikkurin terdan. Pida Kiinni
vain minileikkurin terén muovikahvasta.

Ald koske minileikkurin terdan paljain kasin.
K&ytd puhdistamiseen harjaa.

Huom./
K&ytd minileikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot. luut
Ja jéanteet. Minileikkuri el sovellu erittdin kovien
ainesten (kahvinpapujen, retikan, muskottijpéh-
kindiden) tai jéisten ainesten (marjojen/hedel-
mien tms.) hienontamiseen.

Kuva &

® Aseta minileikkuri siledlle ja puhtaalle
ty6tasolle ja paina kiinni pintaan.

o Kiinnita tera.

® Tayta elintarvikkeet.

Huom.!

Minileikkurin terén tulee olla suorassa, jotta

yldosa menee oikein paikoilleen (Kuva 3-3).

e Kiinnita yldosa minileikkurin paélle ja kdan-
na myo6tépaivaan, kunnes se napsahtaa
kuuluvasti paikoilleen.

® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

e |aita pistotulppa pistorasiaan.

® Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja kdynnista laite
(Turbo-nopeus).

® Vapauta kdynnistyskytkin ksittelyn
jalkeen.

69
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Kayton jalkeen

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

® Kaanna yldosaa vastapéivaan ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
tera.

® Aseta kansi minileikkurin paélle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sdilyttdmiseen.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa

veleen tai muihin nesteisiin d/ékd pese sitd

Juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

® Minileikkurin, teran ja kannen voit pesta
astianpesukoneessa.

® Puhdista yldosa vain kostealla liinalla
pyyhkien.

Pallovispila
K&anna esiin kuvasivut.

Kuva &

6 Pallovispilén vaihteisto-osa

7 Pallovispild

Pallovispilan voit tilata asiakaspalvelusta
tilausnumerolla 753124.

Kayttd

Pallovispila soveltuu kerma-, valkuais- ja
maitovaahdon vatkaamiseen kuumasta

(max. 70 °C) ja kylmasta maidosta (max. 8 °C)
seka kastikkeiden ja jélkiruokien valmista-
miseen.

A Palovamman vaara!

Kun kdsittelet kuumaa maitoa, kdyitd
kapeaa sekoitusastiaa.

Kuuma maito voi roiskua ja altheuttaa
palovammoja.

Kuva Bl

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen
ja lukitse paikoilleen.

® Tyobnna pallovispilé vaihteisto-osaan
ja lukitse paikoilleen.
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Huom.!

Ald aseta koskaan pallovispilda ilman

aadapteria peruslaitteeseen (kuva bl-3).

e |aita pistotulppa pistorasiaan.

® Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (suositus: suuri nopeus).

® Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja
paina haluamaasi kdynnistyskytkinta.

® Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota

peruslaite vaihteisto-osasta.
® Irrota pallovispild vaihteisto-osasta.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota vaihteisto-osaa veteen lai

muihin nesteisiin dldka pese sita juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

e Pallovispilan voit pesta
astianpesukoneessa.

® Pyyhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain koste-
alla pyyhkeella.

Monitoimiosa
Kaénna esiin kuvasivut.

Kuva I}
8 Kulho
9 Taikinakoukku
10 Yleisterad
11 Terdosien pidikelevy
12 Teréat
a Viipalointitera — paksu
b Viipalointitera — ohut
¢ Raastintera — keskihieno
d Raastinteré — karkea *
13 Kuutioleikkuri
Terdosa
Séleikkd, pieni (noin 9 mm)
Séleikkd, iso (noin 13 mm) *
Kannatin
Séleikdn puhdistin (kaéntyva paa
erikokoisille saleikaille)
14 Kansi ja vaihteisto-osa
15 Syéttdpainin

*

OO 0T

Vain joissakin malleissa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kayttd
Monitoimiosa soveltuu taikinoiden vaivaa-
miseen seka elintarvikkeiden viipalointiin
ja raastamiseen.
Noudata tarkasti taulukossa annettuja maksi-
mimaérié ja kasittelyaikoja (kuva M).
Varo terdvaa terda/pyorivéda kdytto-
akselia — loukkaantumisvaara/
Kun kdyltat monitoimiosaa, peruslaite
kaynnistyy vain, kun kansi on kunnolla
paikallaan.
Al4 tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Kun lisdét aineksia, kdytd aina
syottdpaininta.
Kone Kéy vield jonkin aikaa pysdyftidmisen

Jélkeen. Vaihda varuste vasta siften, kun
moottori on pyséhtynyt.

Huom.!

Kaytd monifoimiosaa vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja jénteet.

Monitoimiosa ei sovellu kovien ainesten
(kahvipapujen, retikan, muskottjpahkindiden)
eikd jéisten aineiden (hedelmien, marjojen
tms.) hienontamiseen.
Taikinakoukku/Yleistera

Taikinakoukku vaivaa pienet taikinamaarat.
Yleistera hienontaa lihan, kovan juuston,
sipulit, yrtit, valkosipulin, hedelmét ja marjat,
vihannekset, pahkinét ja mantelit.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja maksi-
mimadrié ja kasittelyaikoja (kuva M).

Varo terdvia terid — loukkaan-
tumisvaara/
Alé koske yleisterén terdosaan.
Tartu yleisterdén vain sen muovikahvasta.
Ald koske yleisterdan paljain kdsin. Kaytd
puhdistamiseen harjaa.

Kuva @

® Aseta kulho siledlle ja puhtaalle ty6tasolle.
e Kiinnita terd tai taikinankoukku.

o Tayt4 elintarvikkeet.

Huom.!

Teran tai taikinakoukun tulee olla suorassa,
Jotta kansi menee oikein paikoilleen
(tkuva3d-3).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Aseta kansi kulhon péaalle ja kddnna
vastapaivaan vasteeseen asti.
Kahvan lukitsimen tulee napsahtaa
kunnolla kiinni.
Jos kulhossa on paljon aineksia, kannen
kiinnittdiminen saattaa olla hankalampaa.
K&anna kannessa oleva kolmisiipinen
kytkin tarvittaessa oikeaan asentoon.
® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.
e Kiinnita sy6ttopainin.
® |aita pistotulppa pistorasiaan.
e Pida kiinni peruslaitteesta ja monitoimio-
sasta ja kdynnista laite (turbo-nopeus).
o Kun haluat lisata aineksia, vapauta
kaynnistyspainike.
Odota, etta varuste pyséahtyy.
® Poista sitten syéttdpainin ja lisda ainekset
tayttéaukon kautta.
® Vapauta kaynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.
Pidikelevy ja terat
Viipalointiterd — paksu
Valitse kierrosnopeuden valitsimella alhainen
nopeus, kun viipaloit: kurkkuja, porkkanoita,
perunoita.
Viipalointiterd — ohut
Valitse kierrosnopeuden valitsimella alhainen
nopeus, kun viipaloit: kurkkuja, porkkanoita,
punajuuria, kesékurpitsoja.
Raastintera — keskihieno
Valitse kierrosnopeuden valitsimella suuri
nopeus, kun raastat: omenoita, porkkanoita,
juustoa, valkokaalia.
Raastintera — karkea (mikali laitieessa)
Valitse kierrosnopeuden valitsimella suuri
nopeus, kun raastat: perunoita knéddeli- tai
rostiperunataikinaan; hedelmia ja vihanneksia
raakasalaattiin; kuivaa leipaé korppujau-
hoiksi.
Noudata tarkasti taulukossa annettuja maksi-
mimadarié ja kasittelyaikoja (kuva H).
Varo lerdvéa terdéd/pybnvas kayto-
akselia — loukkaantumisvaara/
Muista késitelld terdosia erittain varovasti/
Huomioi terdosan muoto ja asento, kun
kiinnitat sen pidikelevyyn.
Tartu pidikelevyyn vain sitd varten olevista
otekohdlista.

Al4 tartu tdyttéaukkoon. Kun lisdét aineksia,
kayld aina sydttdpaininta.
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Varoitus!

Terilld ei saa hienontaa erittdin kovia elintarvik-
keita (parmesaanijuustoa, suklaata).

Terédt soveltuvat séikeisten elintarvikkeiden
(purjo, selleri, raparperi) kdsittelyyn vain
varauksin.

Kuva @
® Aseta kulho siledlle ja puhtaalle ty6tasolle.
e Kiinnita sopiva terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(Kuva [3-1)!
® Tartu pidikelevyyn siina olevista otekoh-
dista ja kiinnita se kulhoon.
® Aseta kansi kulhon péalle ja kd&nna
vastapaivaan vasteeseen asti.
Kahvan lukitsimen tulee napsahtaa
kunnolla kiinni.
® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.
® |aita pistotulppa pistorasiaan.
® S3aada kierrosnopeuden valitsimella halua-
masi teho.
e Pida kiinni peruslaitteesta ja monitoimio-
sasta ja kdynnista laite.
® |isda viipaloitavat tai raastettavat ainekset
kulhoon tayttéaukosta.
® Tydnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisaan vain kevyesti
sy0ttépainimella painaen.
Huom.!
Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin tdynné,
eltd vijpaloitavat tai raastettavat ainekset
ulottuvat pidikelevyyn.
® Vapauta kaynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.
Kuutioleikkuri
kuutioi elintarvikkeet esim. salaatteihin,
keittoihin ja jélkiruokiin.
Varo terdvid terid — loukkaant-
umisvaara!
Kun purat kuutioleikkurin osiin tai kokoat
sen, pida terdosasta kiinni vain sen keskelld
olevasta muovikahvasta.
Alé koske sdleikon terdviin teriin.
Pid4 kiinni vain séleikon reunasta/’
K&ytd puhdistamiseen harjaa.
Kun kdyltat monitoimiosaa, peruslaite
kaynnistyy vain, kun kansi on kunnolla
paikallaan.
Al4 tartu tdyttéaukkoon. Kun lisdét aineksia,
kaytd aina sydttdpaininta.
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A Huom.!

Ka&yltod koskevia ohjeital

Kuutioleikkuri paloittelee kuutiolksi:

— perunat (raa at tai keitetyt);

— vihannekset kuten porkkanat, kurkurt,
tomaatit, paprikat, sjpulit, punajuuret;

— hedelmat kuten banaanit, omenat,
pdaryndt, mansikat, melonit, kijvit;

— kananmunat;

— Juuston (esim. gouda, emmental);

— pehmeédn makkaran (esim. mortadella);

— keitetyn tai paistetun sijpikarjan lihan
(flman luita).

Laitteella el voi kdsitelld eritidin pehmeads

Jjuustoa (esim. mozzarella, feta).

Lalfteella ei saa kasitelld erittdin kovaa

Juustoa (esim. parmesar).

Kun hedelmisséd (esim. omenat, persikat

Jne.) on siemenid tal kivid, poista ne ennen

hedelmien késittelyd. Kun késittelet keitettyd

tai paistettua lihaa, poista lihasta luut ennen

kdsittelya.

Elintarvikkeet eivat saa olla jéisia.

Ald Késittele kerralla maksimiméérad

enempda elintarvikkeita. Ennen kuin jatkat

kdsittelyd, anna peruslaitteen jéahtyéd

huoneenldmpdiseksi 30 minuutin ajan.

Maksimima&arat:

— raaat ja keitetyt ainekset noin 3500 g
(viitearvo: 5x tdysi kulhollinen)

— puolikova juusto (esim. gouda) ja kova
Juusto (esim. emmental) noin 1000 g
(viffearvo: 2x tdysi kulhollinen)

Jollet noudata ohyjetta, kuutioleikkuri sekd

sen séleikké ja pyonivé terd saattavat

vioifua.

Jos kdytat kuutioleikkuria vaérdéan kayito-

larkoitukseen, teet siihen muutoksia

tal kdyltdt sitd ohjeiden vastaisesti,

Robert Bosch Hausgerdte GmbH el vastaa

mahdollisista vahingoista.

Vastuu on poissuljettu myds silloin,

kun vahingot (esim. tylsét tai muotoaan

muutianeet terét) aiheutuvat ei sallittujen

elintarvikkeiden késittelysta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tarkeita ohjeita:

Hedelmat, marjat ja vihannekset eivat
saa olla niin kypsia, etta niista voi tulla
ulos mehua.

Anna keitettyjen elintarvikkeiden jaahtya
ennen paloittelua, koska ne ovat silloin
kiintedmpia ja lopputuloksesta tulee
parempi.

Kun lisdat aineksia laitteeseen, palojen
koko vaihtelee aina sen mukaan, miten
voimakkaasti painat syéttopaininta.

Kuva [l

Aseta kulho siledlle ja puhtaalle ty6tasolle.
Kiinnita saleikkd kannattimeen.

Huomioi lovet!

Avaa kannattimen kiinnittimet ja kiinnita
terédosa kannattimeen.

Sulje kiinnittimet.

Aseta kuutioleikkuri alakautta kanteen

ja kdanné vastapéaivaan vasteeseen

asti (kuva [1-3). Lukitsimen tulee osua
vasteeseen asti kannen nokassa.

Aseta kansi kulhon péaalle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.

Kahvan lukitsimen tulee napsahtaa
kunnolla kiinni.

Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Pidé& kiinni peruslaitteesta ja monitoimio-
sasta ja kdynnista laite (turbo-nopeus).
Laita paloiteltavat ainekset tayttosuppi-
loon. Tyénna tarvittaessa ainekset sisédén
syOttépaininta kevyesti painaen.
Paloittele tarvittaessa elintarvikkeet ensin
pienemmiksi.

Huom.!

Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin tdynna,

ettd kuutiot ulottuvat kuutioleikkuriin.

Toimi néin.

— K&énna kantta ja sithen kiinnitettyd kuutio-
letkkuria mydtépaivaan ja irrota.

— Tyhjennd kulho.

— Aseta kansi takaisin kulhon péélle ja
kddnnd vastapdivdéan vasteeseen asti.
Kahvan lukitsimen tulee napsahtaa
kunnolla kiinni.

Vapauta kéynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Kayton jalkeen

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

® Kaanna kantta my6tépaivaan ja irrota
se kulhosta.

Kaytetyn varusteen/vaihto-osan mukaan:
Tartu yleisterdan tai taikinakoukkuun vain
sen muovikahvasta ja nosta pois.

tai

e Tartu pidikelevyyn otekohdista ja nosta
pois kulhosta.

® Ka&anna pidikelevy toisinpain ja irrota
terdosa varovasti alhaalta pain painaen
(Kuva [€).

tai

Pura kuutioleikkuri osiin:

Kuva I

® |rrota kuutioleikkuri kannesta myétépai-
vaan kaantamalla.

® Avaa kiinnittimet ja poista terdosa.

e Poista jéljelle jaaneet ainekset saleikdsta
saleikdn puhdistimella.
Kaanna puhdistimen pa4 niin, etta
se vastaa séleikén kokoa.

® Poista séleikk6é kannattimesta.

Puhdistus

Huom.!

Alé koskaan upota monitoimiosan kantta

veleen tai muihin nesteisiin d/ékd pese sitd

Juoksevan veden alla tal astianpesukoneessa.

Ald pese kuutioleikkurin osia astianpesuko-

neessa, terét tylsyvét.

® Pyyhi monitoimiosan kansi puhtaaksi vain
kostealla pyyhkeella.

® Kulhon, yleisterén, taikinakoukun, pidike-
levyn ja terat voit pesta astianpesu-
koneessa.

® Varo, ettd muoviosat eivat jaé puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pesun aikana.

® Huuhdo kuutioleikkurin kaikki osat juokse-
van veden alla. Harjaa osat puhtaaksi.

[i] Jos esimerkiksi punakaalista tai porkka-
noista ldhtee véaria muoviosiin, pyyhi
ne puhtaaksi muutamalla tipalla
ruokadljya.
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Kayttéesimerkki

Leipéataikina

Perusohje: _m—

250 g jauhoja

140 ml vetta

7 g sokeria

7 g margariinia

0,5 g hiivaa

4 g suolaa

e [ aita kulhoon kaikki ainekset paitsi vesi.

® Sekoita ainekset turbonopeudella kayttden
taikinakoukkua.

® Lisaa vesi ty6ttdaukon kautta muutaman
sekunnin kuluttua.

e Kasittele kaikki turbonopeudella.
Suositus:
kaynnisséoloaika 12 minuuttia
Maksimi kdynnissdoloaika: 2 minuuttia

Maksimimaara: 1 kertaa perusohje

Huomautus: Voit valmistaa perékkéin enintdan

2 kertaa perusreseptin maéaran.

Murotaikina
Perusohje:
250 g jauhoja
125 g voita tai margariinia (huoneenlampdista)
125 g sokeria
1 muna
Y2 1l leivinjauhetta
1 1l vaniljasokeria
ripaus suolaa
e Mittaa kaikki ainekset kulhoon.
® Sekoita ainekset turbonopeudella.
® Aseta taikina kylméaan.
Jatka kasittelya tarvittaessa.
Maksimim&ara: 1 kertaa perusohje

Salaatti »Olivie«

(2 hengelle)

2 keitettyd, jaghtynytté perunaa

1 keitetty porkkana

2 kovaksi keitettyd munaa

100 g keitettya kananrintaa

1 suolakurkku tai marinoitu kurkku
1 salaattikurkku

150 g herneita (1 pieni purkillinen)
Suolaa ja pippuria

125 g majoneesia
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e Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi jaahty-
neet perunat, porkkanat, kananmunat,
kurkut ja liha kuutioiksi turbonopeudella.

® Sekoita kaikki paloitellut ainekset keske-
naan salaattikulhossa herneiden kanssa.

® Mausta suolalla ja pippurilla.

® Sekoita joukkoon majoneesi ja asettele
tarjoiluvadille.

Salaatti »Vinaigrette«

(2 hengelle)

2 keitettya, jadhtynytté perunaa

250 g keitettyja punajuuria

1 keitetty porkkana

1 suolakurkku

50 g herneita

Ya purjoa (noin 25 g)

Suolaa ja pippuria

50 ml ruokadljya

e Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi jaahty-
neet perunat, porkkanat, punajuuret, purjo
ja suolakurkku samankokoisiksi kuutioiksi
turbonopeudella.

® Sekoita kaikki paloitellut ainekset keske-
naan salaattikulhossa herneiden kanssa.

® Mausta suolalla ja pippurilla.

® Tarjoile ruokadljyn kanssa.

Salaatti »Stolichny«

(2 hengelle)

150 g kinkkua

3 keitettya, jadhtynytta perunaa

2 suolakurkkua tai marinoitua kurkkua

1 keitetty porkkana

Herneita, puoli purkillista

Suolaa ja pippuria

Kastike:

a purkkia kermaviilia

Y4 lasillista majoneesia

e Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi jaahty-
neet perunat, porkkana, kinkku ja kurkut
kuutioiksi turbonopeudella.

® Sekoita kaikki paloitellut ainekset
kesken&an salaattikulhossa herneiden
kanssa.

® Mausta suolalla ja pippurilla.

® Sekoita kaikki ainekset keskenaan.
Tarjoile kermaviilin ja majoneesin kanssa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Katkarapusalaatti Keitto »Okroshka«
(2 hengelle) (2-3 hengelle)
150 g keitettya lihaa Kvassia, 1 litraa
150 g keitettyd, jaahtynytta perunaa 150 g keittomakkaraa tai kananrintaa
100 g salaattikurkkua 1-3 keitettya, jadhtynyttd perunaa
Vihredé salaattia 1-3 kovaksi keitettyd munaa
25 g katkaravun lihaa Y2 nippu retiiseja (4-5 kpl)
1-2 kovaksi keitettyd munaa 1-2 salaattikurkkua
75 g majoneesia Y4 purjoa (noin 25 g)
e Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi jaahty- Persiljaa ja tilli&
neet perunat, kananmunat, kurkut, 1-2 rkl kermaviilia
katkaravun liha ja keitetty liha kuutioiksi Sinappia, sokeria
turbonopeudella. e Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi jaahty-
® Revi salaatin lehdet pieniksi paloiksi. neet perunat, kananmunat, kurkut, retiisit,
® Mausta suolalla ja pippurilla. makkara tai kananrinta kuutioiksi turbono-
® Tarjoile majoneesin kanssa. peudella.
® Sekoita hyvin keskendan kermauviili,
hienonnettu purjo ja kananmunat sinapin ja
sokerin kanssa ja ohenna seos kvassilla.
® Lisaa joukkoon paloitellut ainekset,
hienonnettu persilja ja tilli.
® Mausta suolalla ja pippurilla.
Oikeudet muutoksiin pidatetdan.
Robert Bosch Hausgerdate GmbH 75
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado exclusivamente para el uso con
la batidora de varilla MSM8... . Ténganse presentes a este respecto las
instrucciones de uso de la batidora de varilla. El accesorio solo es ade-
cuado para el uso descrito en las presentes instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

En caso de trabajar con el accesorio multifuncién, la unidad basica solo
podra conectarse con la tapa multifuncion colocada y bien enroscada.
iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en funcio-
namiento el aparato! No introducir las manos en la abertura para incor-
porar ingredientes. Usar siempre el empujador para empuijar los ingre-
dientes. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continua girando durante unos instantes. Por eso se deberan cambiar
los accesorios sélo con el aparato completamente parado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla de accesorio picador!
Sujetar la cuchilla del picador universal solo por el asidero de plastico
que incorpora. jNo tocar la cuchilla del picador universal con las manos!
Usar siempre un cepillo para limpiar la cuchilla. jNo tocar nunca las
cuchillas universales directamente con las manos! Sujetar la cuchilla
universal sélo por el asa de plastico que incorpora.

iNo tocar la cuchilla universal con las manos! Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla. jPrestar particular atencién al manipular los
accesorios! jTénganse en cuenta la forma y la posicién de los accesorios
cortadores o ralladores al montarlos en el disco de soporte!

Sujetar el disco porta-accesorios sélo en las cavidades previstas

atal efecto. Al armar o desarmar la cortadora de dados, sujetar la cuchilla
solo por el asidero de plastico en el centro de la misma.

iNo introducir nunca los dedos en las cuchillas de la rejilla cortadoral!
iSujetar la rejilla cortadora solo en el borde! Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

jPeligro de quemadural!

En caso de elaborar leche caliente, usar un recipiente alto y estrecho.
La leche caliente puede salpicar y ocasionar quemaduras.

jiImportante!

Montar y desmontar los accesorios solo con la unidad motriz parada.
No trabajar nunca con la batidora de pie/el pie de mezcla en el interior
de la picadora universal o dentro del recipiente del accesorio multi-
funcion. No montar nunca la varilla batidora en la base motriz sin

el mecanismo de accionamiento.
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La picadora universal y el recipiente del accesorio multifunciéon no son
adecuados para el microondas. No lavar el accesorio picador universal,
la tapa del accesorio multifuncidn ni la pieza acopladora de la varilla
montaclaras bajo el chorro de agua del grifo ni en el lavavaijillas.

A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

jAtencién! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.

vajillas.

o)

No lavar la tapa del accesorio multifuncion en el lava-

No sumergir nunca el accesorio multifuncién en liquidos
ni lavarlo bajo el chorro de agua del grifo.

Lea las presentes instrucciones de uso deteni-
damente antes de utilizar el aparato.

En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

Lea detenidamente las instrucciones de uso
del aparato y guardelas para un posible
propietario posterior.

En caso de ceder o entregar el aparato

a otra persona, acomparelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

Accesorio picador universal L

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

Fig. IN

Accesorio picador universal L/XL
Cuchilla

Adaptador

Tapa
Cuchilla para picar hielo (solo tamarfio L) *

*AAAWN =

En algunos modelos.

Con el picador universal XL puede usted apro-
vechar toda la potencia del aparato, por ejem-
plo para picar crema de miel para untar en el
pan (conforme a las indicaciones de la receta
correspondiente véase instrucciones de uso
separadas correspondientes a estos acce-
sorio). El accesorio picador universal se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial

de la marca (n® de pedido 753122).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

%

Usar el aparato

El picador universal es adecuado para picar
carne, queso curado, cebollas, hierbas finas,
ajo, fruta, verdura, nueces y almendras.
Observar estrictamente las maximas cantida-
des admisibles y tiempos de elaboracion

de los alimentos indicados en la tabla (Fig. [®).
Con la cuchilla para picar hielo se pueden picar
los cubitos de hielo. La cantidad de elaboracién
Optima: 4-6 cubitos de hielo.

ﬁ jPeligro de lesiones!
jlLa cuchilla estd muy afiladal

;No introducir nunca las manos

en la cuchilla de accesorio picador!

Sujetar la cuchilla del picador universal solo
por el asidero de plastico que incorpora.
/o ftocar la cuchilla del picador universal
con las manos! Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

jAtencion!

Usar el picador universal solo estando
completamente montado.

jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por efemplo granos
de café, nabos, nuez moscada) o alimentos
congelados.

77
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Fig. [

® Colocar el accesorio picador sobre una
base lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo
de la batidora.

® Montar la cuchilla en el cuerpo
de la picadora.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

jAtencion!

Para que el adaptador se asiente correcta-

mente sobre la base motriz, la cuchilla de/

picador universal tiene que encontrarse

en posicion recta (Fig. E1-3).

® Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexién.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

e Girar el adaptador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj) y retirarlo del accesorio
picador.

® Suijetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.

Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir el adaptador del picador universal

en liquidos, no lavario bajo el chorro de agua

ael grifo ni tampoco en el lavavajillas.

® | a picadora universal, la cuchilla y la tapa
se pueden lavar en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador sélo con un pafo
himedo.

78
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Varilla batidora para montar claras

Despliegue, por favor, las paginas

con las ilustraciones.

Fig.

6 Pieza acopladora para varilla montaclaras
7 Varilla batidora para montar claras

La varilla batidora para montar claras se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial

de la marca (n?® de pedido 753124).

Usar el aparato

Con la varilla montaclaras se baten nata, claras
a punto de nieve y espuma de leche leche
caliente (max. 70 °C) o leche fria (max. 8 °C),
y se elaboran salsas y postres.

A jPeligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar
un recipiente alfo y estrecho. La leche
caliente puede salpicar y ocasionar
quemaauras.

Fig. B
® Incorporar los alimentos que se desean
elaborar.
® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad basica (batidora); encajarlo.
® Introducir y encajar la varilla batidora
en el mecanismo de accionamiento.
jAtencion!
No montar nunca la varilla batidora en la base
motriz sin el mecanismo de accionamiento
(Fig. 11-3).
® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
® Ajustar la velocidad de trabajo deseada
a través del mando regulador del nimero
de revoluciones (ajuste aconsejado:
una elevada velocidad de trabajo).
® Sujetar la base motriz y el vaso batidor.
Pulsar la tecla que corresponda a la veloci-
dad de trabajo deseada.
® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de acciona-
miento de los accesorios.

® Retirar la varilla del mecanismo de accio-
namiento.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Limpieza y conservacion
jAtencion!
No sumergir nunca en liquidos el mecanismo
de accionamiento, no lavarlo bajo el chorro
de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.
® | avarilla batidora se puede lavar
en el lavavajillas.
® Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio humedo.

Accesorio multifuncion

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.
Fig. &
8 Recipiente
9 Garfio amasador
10 Cuchilla universal
11 Disco porta-accesorios para accesorios
cortadores y ralladores
12 Accesorios cortadores
a Accesorio para cortar — gruesa
b Accesorio para cortar — fina
¢ Accesorio para rallado — semifino
d Accesorio para disco rallador — grueso *
13 Cortadora de dados
a Cuchilla
b Rejilla cortadora, pequena
(aprox. 9 mm)
¢ Rejilla cortadora, grande
(aprox. 13 mm) *
d Soporte basico
e Limpiador de la rejilla cortadora
(cabeza giratoria para los diferentes
tipos de rejilla)
14 Tapa con pieza acopladora
15 Empujador

*

En algunos modelos.

Usar el aparato

El accesorio multifuncion es adecuado para
amasar, cortar y raspar o rallar alimentos.
Observar estrictamente las maximas cantida-
des admisibles y tiempos de elaboracién

de los alimentos indicados en la tabla (Fig. H).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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ﬁ jPeligro de lesiones a causa
de /as cuchillas cortantes/e/
accionamiento giratorio!

En caso de trabajar con el accesorio multi-
funcion, la unidad bésica solo podra conec-
tarse con la tapa multifuncion colocada

y bien enroscaaa.

/No introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato! Usar siempre el empujador
para empujar los ingredientes.

Tras desconectar el aparato, el acciona-
miento del mismo continda girando durante
unos instantes. Por eso se deberadn cambiar
los accesorios sdlo con el aparato completa-
mente parado.

jAtencion!

jUsar el accesorio multifuncion solo estando

completamente armado!

jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,

tendones y huesos.

El accesorio multifuncion no es adecuado para

picar alimentos muy duros (granos de café,

rdbanos, nuez moscada) ni productos

congelados (fruta o similares).

Garfio amasador/Cuchilla universal

Garfio amasador para amasar pequenas

cantidades de masa.

Cuchilla universal para picar carne, queso duro,

cebollas, hierbas aromaticas, ajo, fruta,

verdura, nueces y almendras.

Observar estrictamente las maximas cantida-

des admisibles y tiempos de elaboracion

de los alimentos indicados en la tabla (Fig. H).
jPeligro de lesiones!

A jlLa cuchilla estd muy afilada/
jNo tocar nunca las cuchillas universales
directamente con las manos/

Sujetar la cuchilla universal solo por

el asa de pldstico que incorpora.

;o focar la cuchilla universal con las
manos! Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

79
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Fig. @

® Colocar el recipiente sobre una base
lisa y limpia.

® Montar la cuchilla/el garfio amasador.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

jAtencion!

La cuchilla/el garfio amasador tienen que estar

montados en posicion vertical en el recjpiente

a fin de asegurar el asfento correcto de la tapa

(Fig. 3-3).

e Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope. El cierre del asidero de la tapa tiene
que estar enclavado correctamente.

En caso de contener el recipiente una gran
cantidad de ingredientes, puede resultar un
poco dificil colocar la tapa sobre el mismo.
En caso necesario debera girarse

el acoplamiento de tres aletas de la parte
inferior de la unidad mecanica para
colocarlo en la posicion correcta.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Montar el empujador.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar la unidad motriz y el accesorio
multifuncién; conectar el aparato (veloci-
dad turbo).

® Para agregar ingredientes, soltar la tecla
de conexion. Aguardar a que el accesorio
haya quedado completamente parado.

® Exiraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexién.

Disco porta-accesorios con accesorios

cortadores y ralladores

Accesorio para cortar — gruesa

Ajustar una velocidad de trabajo baja

en la unidad motriz para cortar: por

ejemplo pepinos, zanahorias, patatas.

Accesorio para cortar — fina

Ajustar una velocidad de trabajo baja

en la unidad motriz para cortar: por ejemplo

pepinos, zanahorias, remolacha roja

y calabacines.

Accesorio para rallado — semifino

Ajustar una velocidad de trabajo elevada

en la unidad motriz para rallar: por ejemplo

manzanas, zanahorias, queso, repollo.

80
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Accesorio para disco rallador — grueso

(en caso de existir)

Ajustar una velocidad de trabajo (nimero

de revoluciones) elevada para rallar patatas

para fioquis o tortilla de patatas ralladas; fruta

y verdura para ensaladas vegetales; pan seco

para pan rallado,

Observar estrictamente las maximas cantida-

des admisibles y tiempos de elaboracién

de los alimentos indicados en la tabla (Fig. ).
A de las cuchillas cortantes/

ael accionamiento giratorio!

jPrestar particular atencion al manipular los
accesorios! jTénganse en cuenta la forma
y la posicion de los accesorios cortadores
o ralladores al montarlos en el disco de
soporte! Sufetar el disco porta-accesorios
SOlo en las cavidades previstas a tal efecto.
No introducir las manos en la abertura para
Incorporar ingredientes. Usar siempre e/
empujador para empujar los ingredientes.

jPeligro de lesiones a causa

jAtencion!

No estd permitido picar alimentos muy duros,
como por efemplo queso parmesano, chocol-
ate, efc. con los accesorios de corte o rallado.
Para la elaboracion de alimentos fibrosos
como puerro, aplo o ruibarbo, los accesorios
cortadores, de raspado o rallado no son del
fodo adecuados.

Fig. @

® Colocar el recipiente sobre una base lisa
y limpia.

® Montar el accesorio correspondiente
en el disco porta-accesorios.
jPrestar atencién a la forma y la posicién
del accesorio (Fig. [@-1)!

® Sujetar el disco portautiles en las super-
ficies de agarre y colocarlo en el reci-
piente.

e Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope. El cierre del asidero de la tapa tiene
que estar enclavado correctamente.

e Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Ajustar el nimero de revoluciones (veloci-
dad de trabajo) deseado en el mando
selector.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Sujetar firmemente la unidad motriz
y el accesorio multifuncion; conectar
el aparato.
® Agregar los alimentos que se desean
cortar o rallar a través de la abertura
para incorporar ingredientes.
® Agregar los alimentos empujandolos
solo levemente con el empujador.
jAtencion!
Vaciar el recipiente de mezcla antes de que
los ingrediientes cortados o picados entren
en contacto con el disco porta-accesorio.
® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.
Cortadora de dados
para cortar alimentos en forma de dados,

para ensaladas. sopas y postres.
ﬁ jPeligro de lesiones!
jLa cuchilla estd muy afilada/

Al armar o desarmar /a cortadora de dados,
sujetar la cuchifla solo por el asidero

de pldstico en el centro de la misma.

/No introducir nunca los dedos en las cuchil-
las de la rejilla cortadora! jSujetar la rejifla
cortadora solo en el borde! Usar siempre
un cepiflo para limpiar la cuchilla.

En caso de trabajar con el accesorio mulfi-
funcion, la unidad bésica solo podréd conec-
tarse con la tapa multifuncion colocada

y bien enroscada. No introducir las manos
en la abertura para incorporar ingredientes.
Usar siempre el empujador para empujar
los ingrediientes.

jAtencion!

Aavertencias para usar la cortadora

La cortadora de dados ha sido disefiada

exclusivamente para cortar

— patalas (crudas o cocidas);

— veraura, por ejemplo zanahorias,
pepinos, tomates, cebollas, remolacha
colorada;,

— fruta, por ejemplo platanos, manzanas,
peras, melones y sandias, Kiwis;

— huevos;

— queso, por ejemplo gouaa, emmental;

— salchichas blandas (por ejemplo
mortadela);

— carne de ave cocida o asada
(sin huesos).

Los quesos muy blandos (por ejemplo

mozzarella, feta) no se pueden procesar

con esta corfadora de dados.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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jAtencion!

Aavertencias para usar /a cortadora

Los quesos muy curados (por ejemplo
parmesarno) no se deberadn procesar

en la cortadora de

Para elaborar frutas con corazon o hueso
(manzanas, melocotones) deberadn elimi-
narse previamente los corazones o huesos
de la fruta. Antes de proceder a la elabora-
clon de carme cocida o asada, deberdn
retirarse los huesos de ésta.

Los alimentos que se deseen procesar
no deberan estar congelados.
Observar estrictamente las maximas canti-
dades de alimentos admisibles para proce-
sar en un ciclo de trabajo.
Dejar enfriar la unidad motriz durante
aproximaadamente 30 minutos hasta
alcanzar la temperatura del recinfo
antes de volver a procesar alimentos.
Las maximas cantidades de procesamiento
admisibles son:
— ingredientes crudos y cocidos aprox.
3.500 gramos (valor orientativo:
5 veces el recipiente de mezcla lleno)
— Queso cortable (por ejemplo gouda)
¥y queso curado (por efemplo emmental)
aprox. 1.000 gramos (valor orfentativo.
2 veces el recipiente de mezcla (fuente)
lleno
El incumplimiento de estas aadvertencias
puede causar imporiantes da darios
en /a cortadora de dados, incluida
la rejilla cortadora y la cuchilla giratoria.
En caso de hacer un uso inadecuado
o0 incorrecto de /a cortadora de dados,
o modificaria, la casa Robert Bosch
Hausgerate GmbH no incurre en responsa-
bifidad alguna por los posibles darios que
ello pudiera ocasionar. lgualmente esta
excluida la responsabilidad por posibles
darios (por ejemplo cuchillas romas o defor-
madadas) en caso de usar la maquina para
la elaboracion de alimentos no adecuados
¥ no autorizados.

Advertencias importantes:

— Lafruta y verdura no debera estar
excesivamente madura, de lo contrario
podran producirse fugas de jugo.

81
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— Los alimentos cocidos deberan dejarse
enfriar antes de procesarlos, dado que
asi son mas resistentes y se pueden
cortar mejor.

— Empujando con mas o menos fuerza
con el embutidor se puede influir
en la longitud de los dados.

Fig. &

® Colocar el recipiente sobre una base
lisa y limpia.

® Colocar la rejilla cortadora en el soporte
basico. jTéngase presentes las entalla-
duras!

® Soltar los cierres de la unidad motriz
y colocar la cuchilla en la misma.

e Cerrar los cierres.

® Colocar la cortadora de dados debajo
de la tapa; girarla hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj), hasta el tope (Fig. [-3).
El cierre debera girarse hasta que penetre
a tope en el saliente de la tapa.

e Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope. El cierre del asidero de la tapa tiene
que estar enclavado correctamente.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® |Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar la unidad motriz y el accesorio
multifuncién; conectar el aparato (veloci-
dad turbo).

e |Introducir los alimentos en la boca
de llenado. En caso necesario, presionar
los alimentos ligeramente con el empuja-
dor. En casos necesario, cortar los ali-
mentos primero.

jAtencion!

Conectar el aparato (velocidad turbo).

Para ello:

— Girar a tal efecto la tapa de /a corfadora
hacia la derecha (sentido de marcha
de /as agujas de reloj) y retiraria.

— Vaciar el cesto tamizador lleno.

— Colocar la tapa sobre el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).

E/ cierre del asidero de /a tapa tiene
que estar enclavado correctamente.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

82
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Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

e Girar la tapa hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) y retirarla
del recipiente.

Segun el util que se haya empleado:

® Suijetar la cuchilla universal/el garfio amasa-
dor por el asa de plastico y retirarla.

o}

® Sujetar el disco porta-accesorios en las
cavidades correspondientes; retirarlo del
recipiente de mezcla alzandolo a tal efecto.

® Dar la vuelta al disco porta-accesorios
y expulsar cuidadosamente el accesorio
de la parte inferior (Fig. [€).

o]

Desarmar la cortadora de dados.

Fig. I

® Separar la cortadora de la tapa girandola
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas de reloj).

® Soltar los cierres y retirar la cuchilla.

e Eliminar los restos alimentos que pudiera
haber con ayuda del limpiador de la rejilla
cortadora. Girar la cabeza de limpiador
hasta ajustarlo al tamafio adecuado
de la rejilla cortadora.

® Retirar la rejilla cortadora de el soporte
basico.

Limpieza y conservacion

jAtencion!

jNo sumergir nunca la tapa del accesorio

multifuncion en liquidos ni lavaria bajo

el chorro de agua del grifo o en el lavavajillas!

No lavar las piezas y componentes

de la cortadora de dados en el lavavajillas.

jLas cuchillas podrian quedar romas/

® Limpiar la tapa del accesorio multifuncion
solo con un pafio humedo.

e Elrecipiente, la cuchilla universal, el garfio
amasador, los discos portadtiles y los
accesorios para corte y rallado se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Al colocar las piezas de plastico
en el lavavajillas, prestar atencién
a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® | avar todas las piezas de la cortadora
de dados bajo el chorro de agua del grifo.
Limpia los elementos con un cepillo.

[i] Al picar zanahorias, lombardas y produc-
tos similares, se acumula sobre las piezas
de plastico una capa de color rojizo.

Esta capa de se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible y frotan-
do con un pafo.

Aplicacion practica

Masa para pan

Receta bésica:

250 gramos de harina

140 ml de agua

7 gramos de azucar

7 gramos de margarina

0,5 gramos de levadura

4 gramos sal

® Poner todos los ingredientes
(excepto el agua) en el recipiente.

® Mezclar los ingredientes con el garfio
amasador en el escaldn turbo.

® Agregar el agua al cabo de unos segundos
a través de la abertura para incorporar
alimentos.

® Procesar todo en la velocidad turbo.
Nuestra sugerencia:
Tiempo de conexion 12 minutos
Maximo tiempo de funcionamiento:
2 minutos

Méxima cantidad: 1 veces la receta basica

Advertencia: Como maximo se puede elaborar

consecutivamente dos veces la cantidad

de la receta basica.

Masa quebrada (pastaflora)
Receta bésica: _m—

250 gramos de harina

125 gramos de mantequilla o margarina

(temperatura ambiente)

125 gramos de azucar

1 huevo

2 paquetito de levadura en polvo

1 sobrecito de azucar de vainilla

1 pizca de sal

® Poner todos los ingredientes en el bol.

® Mezclar los ingredientes en la velocidad
turbo.

® Dejar reposar la masa en un lugar fresco.
Elaborar la masa segun los deseos.

Méxima cantidad: 1 veces la receta basica

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Ensaladilla Olivier (o rusa)

(para 2 personas)

2 patatas cocidas, frias

1 zanahoria cocida

2 huevos duros

100 gramos de pechuga de pollo cocida

1 pepinillo en vinagre

1 pepino

150 gramos de guisantes, pequefios

(una lata pequeria)

Sal y pimienta

125 gramos de mayonesa

e Cortar las patatas cocidas, frias, las
zanahorias, huevos, pepinos y la carne
en dados trabajando en el escalén turbo.

® Poner los ingredientes cortados en dados
en una ensaladera y mezclarlos con los
guisantes.

® Sazonar a discrecion.

® Mezclarlos a continuacion con la mayo-
nesay aderezar.

Ensalada de vinagreta

(para 2 personas)

2 patatas cocidas, frias

250 gramos de remolacha hortelana (colorada)

cocida

1 zanahoria cocida

1 pepinillo en vinagre

50 gramos de guisantes pequefios

/4 manojo de puerros (aprox. 25 gramos)

Sal y pimienta

50 ml de aceite (de oliva, girasol, etc.)

e Cortar las patatas cocidas, frias, las
zanahorias, la remolacha, el puerro
y los pepinillos en dados trabajando
en el escalén turbo.

® Poner los ingredientes cortados en dados
en una ensaladera y mezclarlos con los
guisantes.

® Sazonar a discrecion.

® Aderezar con aceite.

Ensalada Stolichny
(o moscovita)

(para 2 personas)

150 gramos de jamén

3 patatas cocidas, frias
2 pepinillos en vinagre
1 zanahoria cocida
Media lata de guisantes
Sal y pimienta
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Aderezo:

Y4 tarro de nata liquida

4 tarro de mayonesa

e Cortar las patatas cocidas, frias,
la zanahoria, el jamdn y los pepinos
en dados trabajando en el escaldn turbo.

® Poner los ingredientes cortados en dados
en una ensaladera y mezclarlos con los
guisantes.

® Sazonar a discrecion.

® Mezclar todos los ingredientes.
Aderezar con la nata y la mayonesa.

Ensalada de gambas

(para 2 personas)
150 gramos de carne cocida
150 gramos de patatas cocidas, frias
100 gramos de pepinillos
1 lechuga
25 gramos de gambas peladas y cocidas
1-2 huevos duros
75 gramos de mayonesa
e Cortar las patatas cocidas, frias,
los huevos, los pepinos, las gambas
y la carne cocida en dados trabajando
en el escalon turbo.
® Picar la lechuga.

Ensalada Okroshka

(para 2-3 personas)
1 litros de Kvas
150 gramos de pechuga de pollo
1-3 patatas cocidas, frias
1-3 huevos duros
2 manojo de rabanitos (4-5 unidades)
1-2 pepinos
/4 manojo de puerros (aprox. 25 gramos)
Perejil y eneldo
1-2 cucharadas soperas de nata liquida
mostaza, azlcar
e Cortar las patatas cocidas, frias,
los huevos, los pepinos, los rdbanos,
la morcilla o la pechuga de pollo
en dados trabajando en el escalon turbo.
® Mezclar bien la nata, el puerro picado
y los huevos con la mostaza y el azucar,
diluir con Kvas.
® Agregar los ingredientes en dados,
asi como el perejil picado y el eneldo.
® Sazonar a discrecion.

® Sazonar a discrecion.
® Aderezar con mayonesa.
Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
84 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranca

Este acessorio destina-se a varinha trituradora MSMS... .

Segquir as Instrucdes de servigo da varinha trituradora.

O acessorio é apenas adequado para a utilizagdo descrita nestas
Instrucoes.

A\ Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos em
rotacdo!

No caso de trabalhos com o acessorio multifungdes, o aparelho base sé
pode ser ligado com a tampa colocada e apertada. Durante o funciona-
mento, nunca tente agarrar a tigela. Nao tocar na abertura de enchi-
mento. Para pressionar ingredientes, utilizar sempre o calcador.

Depois de desligado, o accionamento ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta sé com o aparelho completamente parado.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Nunca tocar na lamina do picador universal. Segurar sempre a lamina
do picador universal pelo cabo de plastico. Nao tocar nas laminas

do picador universal com as méos desprotegidas. Para a limpeza,
utilizar uma escova. Nunca tocar nas laminas do picador universal!
Pegar sempre na lamina universal pela parte de plastico.

N&o tocar nas laminas universais com as maos desprotegidas.

Para a limpeza, utilizar uma escova. Cuidado especial ao manejar

as placas de intercalar! Ter em atencéo a forma e a posi¢éo da placa
ao ser intercala no disco de suporte.

Pegar no disco de suporte s pelas cavidades previstas para esse fim.
Ao desmontar/montar o cortador de cubos, segurar na lamina circular
apenas pelo punho de plastico no meio. Nao tocar nas laminas afiadas
da grelha de corte. Segurar apenas no bordo da grelha de corte!

Para a limpeza, utilizar uma escova.

Perigo de queimaduras!

Para leite quente, utilizar um recipiente alto e estreito. O leite quente pode
salpicar e provocar queimaduras.

Importante!

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho base.

Nunca trabalhar com a varinha/o pé triturador no picador universal

ou a tigela do acessorio multifungoes. Nunca aplicar o batedor de claras
no aparelho base, sem que esteja colocada a engrenagem adaptavel.
O picador universal e a tigela do acessorio multifungées ndo sdo adequa-
dos para utilizar no microondas. A tampa do picador universal, a tampa
do acessoério multifurégées e a engrenagem do batedor de claras ndo
devem ser mergulhadas em liquidos nem lavadas sob agua corrente
ou na maquina de lavar loica.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 85
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A\ Explicagdo dos simbolos no aparelho e nos acessérios

Cuidado: Ferramentas em rotagéo.
Nao tocar na abertura de enchimento.

%

2 Nunca lavar a tampa do acessoério multifungoes
na maquina de lavar loiga.

Nunca mergulhar a tampa do acessoério multifungoes
em liquidos nem lava-la sob agua corrente.

Leia atentamente estas instrugdes antes de
utilizar o aparelho, para conhecer importantes
indicagBes de seguranga e de servigo.

Favor, guardar as Instrugdes de servico.

No caso do aparelho mudar de dono, as Instru-
¢Oes de servico devem acompanha-lo.

Picador universal L

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustrages.

Fig. IX

1 Picador universal L/XL

2 Lamina

3 Tampa de accionamento

4 Tampa

5 Picador de gelo (s6 para tamanho L) *

Em alguns modelos.

Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento aparelho na para a confecgéo
de preparados de mel para barrar no pao (caso
as especificagbes da receita sejam cumpridas,
ver instrugdes de servigo separadas para este
acessorio).

Nos Servigos Técnicos pode ser adquirido um
picador universal (n.° de encomenda 753122).

Utilizagdo do aparelho

O picador universal € adequado para picar
carne, queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alho, fruta, legumes, nozes e améndoas.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparacdo indicados
na tabela (Fig. @).

Com a lamina «lce-Crush» & possivel picar
gelo. Quantidade ideal: 4-6 cubos.

86
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Perigo de ferimentos devido
as laminas afiadas!

Nunca tocar na lamina do picador universal.
Segurar sempre a lamina do picador
universal pelo cabo de plastico.

Nzo tocar nas laminas do picador universal
com as maos desprolegiaas.

Para a limpeza, utilizar uma escova.

Atengdo!
S0 utilizar o picador universal em estado
fotalmente montado!

Cuidado:

Antes de picar carne, deverd retirar cartila-
gens, 0SSos e nervos.

O picador universal ndo € indicado para triturar
produtos muito duros (café em grao, rabanos,
noz-moscada) e alimentos congelados (fruta
ou similares).

Fig. 3

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer pressao
suave sobre 0 mesmo.

® Montar a lamina.

e Adicionar os alimentos.

Alengdo!

A ldmina tem que assentar diireita no picador

universal, para que a tampa assente bem

(Fig. E-3).

o Montar a tampa de accionamento no pica-
dor universal e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até se ouvir o ruido
caracteristico do encaixe.

Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Segurar bem o aparelho e o picador
e ligar o aparelho (Velocidade turbo).

® Depois da preparacgéo libertar a tecla
de ligacéo.

Depois do trabalho

e Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.

o Rodar a tampa de accionamento em sen-
tido contrario ao dos ponteiros do relé-gio
e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® Colocar a tampa para guardar alimentos
ja preparados no picador universal.

Limpeza

Afengdo!

Nunca mergulhar a tampa do picador universal

em liquidos nem lavd-la sob dgua corrente

ou na maquina de lavar loiga.

® O picador universal, a lamina e a tampa
podem ser lavados na maquina de lavar
loica.

® A tampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.

Batedor

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragoes.

Fig.

6 Engrenagem adaptével para batedor

7 Batedor

E possivel encomendar um batedor através
da assisténcia técnica (n.2 de encomenda
753124).

Utilizagao do aparelho

O batedor é adequado para bater natas, claras
em castelo e leite em espuma (com leite
quente (max. 70 °C) e frio (max. 8 °C)),

bem como para a preparagéo de molhos

e sobremesas.

A Perigo de queimaduras/

Para leite quente, utilizar um recipiente
alfo e estreito. O leife quente pode salpicar
e provocar queimaauras.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Fig. @

® Colocar os alimentos dentro do copo.

® Montar a engrenagem adaptavel no apa-
relho base e proceder ao seu encaixe.

® Montar e encaixar o batedor na engre-
nagem adaptavel.

Atengao!

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho

base, sem que esteja colocada a engrenagem

aaaptavel (fig. B1-3).

® Ligar a ficha a tomada.

® Regular a rotacdo desejada como o regu-
lador de rotagbes (recomendagéo: rotagcdo
elevada).

® Segurar bem o aparelho base e o copo
misturador e premir a tecla de ligacao
desejada.

® Depois da preparacgéo libertar a tecla
de ligacao.

Dep0|s do trabalho
Desligar a ficha da tomada.
Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da engrenagem
adaptavel.

® Retirar o batedor da engrenagem adapta-
vel.

Limpeza

Atengao!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptave/

em liquidos nem lavd-la sob dgua corrente

ou na maquina de lavar loiga.

® O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loiga.

® Limpar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano humido.

Acessério multifungdes

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustrag6es.

Fig.

8 Tigela

9 Vara para massas grossas

10 Lamina universal

11 Disco de suporte para placas de intercalar
para corte

12 Placas de intercalar para corte
a Pega de encaixe para cortar — grosso
b Peca de encaixe para cortar — fino
¢ Peca de encaixe para raspar — médio-

fino

d Peca de encaixe para raspar — grosso *

87
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13 Cortadora de cubos
a Lamina circular
b Grelha de corte, pequena
(aprox. 9 mm)
¢ Grelha de corte, grande
(aprox. 13 mm) *
d Suporte base
e Objecto de limpeza da grelha de corte
(cabega rotativa para diversas grelhas
de corte)
14 Tampa com mecanismo
15 Calcador

*

Em alguns modelos.

Utilizag&o do aparelho

O acessoério multifungdes é adequado para
amassar, cortar e raspar alimentos.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagdo indicados
na tabela (Fig. ).

Perigo de ferimentos devido

a ldmina afiada/aos acciona-

mentos em rotacdo!
No caso de trabalhos com o acessdrio
multifungoes, o aparelho base so pode ser
ligado com a tampa colocada e apertada.
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar ingre-
dientes, utilizar sempre o calcador.
Depois de desligado, o accionamento
ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta so com o aparelho
completamente parado.

Atengdo!
S0 utilizar o acessorio multifungdes em estado
totalmente montado!

Cuidado:

Antes de picar carne, deverd retirar cartila-
gens, 0Ssos e nervos.

O acessdrio mulfifungbes ndo € adequado
para alimentos muito duros (café em grao,
rabano, noz-moscada) nem congelados
(p. ex., fruta).

Vara para massas pesadas/

Lamina universal

Vara para massas pesadas para amassar
pequenas quantidades de massa

88
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Lamina universal para picar carne, queijo rijo,
cebolas, ervas aromaticas, alhos, fruta,
legumes, nozes, améndoas.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagao
indicados na tabela (Fig. H).

Perigo de ferimentos devido
as ldminas afiadas/

Nunca tocar nas laminas do picador
universal!

Pegar sempre na lamina universal pela
parte de plastico.

Nao tocar nas ldminas universais com
as maos desprotegiaas.

Para a limpeza, utilizar uma escova.

Fig. @

® Colocar a tigela sobre uma superficie
de trabalho lisa e limpa.

® Inserir a lamina/vara para massas
pesadas.

e Adicionar os alimentos.

Atengdo!

A ldmina/vara para massas pesadas deve ficar

direita na tigela, para que a tampa assente

correctamente (Fig. @-3).

® Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio até ao batente.
A peca de encaixe do punho tem de estar
bem encaixada.
Se a tigela tiver uma grande quantidade
de ingredientes, pode ser um pouco dificil
montar a tampa. Caso necessario, rodar
o acoplamento de trés abas que se en-
contra na parte inferior da tampa até ficar
na posicao correcta.

e Colocar a tampa de accionamento base

sobre o adaptador e encaixar.

Inserir o calcador.

Ligar a ficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho base e o aces-
sério multifungdes e ligar o aparelho
(velocidade turbo).

® Para adicionar mais ingredientes, soltar
0 botéo de ligagao.
Aguardar até a ferramenta ficar parada.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchi-
mento.

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligacéo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disco de suporte com placas de intercalar
para corte

Pega de encaixe para cortar — grosso
Colocar o regulador de rotagdoes baixa para
cortar: p. ex. Pepinos, cenouras, batatas.
Peca de encaixe para cortar - fino

Colocar o regulador de rotagdoes baixa para
cortar: p. ex. Pepinos, cenouras, beterrabas,
courgetes.

Peca de encaixe para raspar — médio-fino
Colocar o regulador de rotagdes elevada para
ralar: p. ex. Magés, cenouras, queijo, repolho.
Pecga de encaixe para raspar — grosso

(se existente)

Colocar o regulador de rotagées numa rotagao
elevada para ralar: batatas para fazer bolin-
hos de batata, fruta e legume para saladas
cruas, pao seco para fazer pao ralado.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagéo indicados
na tabela (Fig. H).

Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada/ao acciona-
mento em rotagdo!

Cuidado especial ao manejar as placas

ade intercalar! Ter em atengdo a forma

e a posigdo da placa ao ser intercala no
disco de suporte. Pegar no disco de suporte
SO pelas cavidades previstas para esse fim.
N2o tocar na abertura de enchimento.

Para empurrar os ingredientes, usar

S0 o0 calcador.

Cuidado:

Nao & permitido triturar alimentos muifo duros
(queijo parmesao, chocolate) com as placas de
Intercalar. As placas de intercalar so sdo conadl-
cionalmente adequadas para processar all-
mentfos fibrosos (alho-francés, ajpo, ruibarbo).

Fig. @

® Colocar a tigela sobre uma superficie
de trabalho lisa e limpa.

® Montar a placa de intercalar pretendida
no disco de suporte. Ter em atengéo
a forma e a posigéo da placa de intercalar
(Fig. @-1)!

® Pegar no disco de suporte pelas cavida-
des e coloca-lo na tigela.

® Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio até ao batente. A peca de encaixe
do punho tem de estar bem encaixada.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

%

%

—

pt

® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.

® Regular a rotacéo pretendida com
o dispositivo de regulacéo de rotacéo.

® Segurar bem o aparelho base e o aces-
sorio multifungdes e ligar o aparelho.

® |Inserir os alimentos a cortar e ralar pela
abertura de enchimento.

e Com o calcador, empurrar suavemente
o produto para cortar ou ralar.

Afengdo!
Esvaziar a tigela antes desta estar demasiado
cheia e o produto para cortar ou ralar alcangar
o dlisco de suporte.
® Depois da preparacao libertar a tecla

de ligacéo.
Cortadora de cubos
Para cortar alimentos em cubos, p. ex., para
saladas, sopas e sobremesas.

Perigo de ferimentos devido
as ldminas afiadas/

Ao desmontar/montar o cortador de cubos,
segurar na ldmina circular apenas pelo
punho de pldstico no meio.
Nzo tocar nas laminas afiadas da grelha
de corte. Segurar apenas no bordo da
grelha ade corte! Para a limpeza, utilizar
uma escova. No caso de trabalhos com
o0 acessorio mulfifungdes, o aparelho base
S0 pode ser ligado com a tampa colocada
e gpertada. Ndo tocar na abertura de enchi-
mento. Para empurrar os ingredientes, usar
S0 o calcador.

Atengdo!

Indicagbes sobre utilizagdo!

A cortadora de cubos € adequada

para cortar:

— batalas (cruas ou cozinhadas);

— legumes como, p. ex., cenouras, pepinos,
tomates, pimentos, cebolas, beterraba;,

— fruta como, p. ex., bananas, magas,
peras, morangos, meloes, quivis;

— ovos,

— queijjo como, p. ex., Gouda, Emental;

— enchidos de carne tenra (p. ex., moria-
dela);

— carne de aves cozlda ou assada
(sem 0ss0s).

Quejfos muifo moles (p. ex., Mozarella,

queijo feta) ndo podem ser processados.

89
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Atengéo!

Indicacdes sobre utilizacgo!
Queijos muito duros (p. ex., Parmesao)
ndo podem ser processados.

Antes da preparagdo de frufos com carogo

ou pevides (magas, péssegos elc.)

0S carogos ou as pevides tém que ser

retirados. Antes da preparacéo de carne

cozida ou assada, os 0ssos tém que ser
retirados.

Os alimentos ndo podem estar congelados.

A quantidade maxima de alimentos que

podem ser processados de uma vez nao

pode ser excedlida. Antes de continuar

os trabalhos, deixar o aparelho base arre-

fecer durante 30 minufos a temperatura

ambiente.

Quantidades maximas:

— Ingredientes crus e cozinhados aprox.
3500 g (valor de orientagdo: 5x uma
tigela cheia)

— Queljjo fatiado (p. ex., Gouda) e queijo
auro (p. ex., Emental) aprox. 1000 g

(valor de orientagdo: 2x uma tigela cheia)

A ndo observéncia destas indicacoes pode
provocar danos na cortadora de cubos,
Inclusivamente na grelha de corte e na
/dmina rotativa.

Se a corfadora de cubos for afastada da sua
finalidade, for alferada, ou tiver uma falsa
utilizagdo, a Robert Bosch Hausgerate
GmbH ndo pode assumir qualquer respon-

sabilidade por eventuais prejuizos dar resul-

tantes. Isto exclui também a responsabili-
dade por danos (p. ex. ldminas rombas
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Colocar a tigela sobre uma superficie

de trabalho lisa e limpa.

Inserir a grelha de corte no suporte base.
Dar atencéo os entalhes!

Abrir os grampos de fecho no suporte base
e colocar a lamina circular no suporte base.
Fechar os grampos de fecho.

Colocar a cortadora de cubos sob a tigela
e roda-la em sentido contrario ao dos pon-
teiros do reldgio até ao batente (fig. [1-3).
A peca de encaixe tem de ser rodada

até ao batente dentro do bico da tampa.
Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio até ao batente. A peca de encaixe
do punho tem de estar bem encaixada.
Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

Ligar a ficha a tomada.

Segurar bem o aparelho base e o aces-
sorio multifungdes e ligar o aparelho
(velocidade turbo).

Colocar os alimentos para cortar na aber-
tura de enchimento.

Em caso de necessidade, pressionar
suavemente os alimentos com o calcador.
Em caso de necessidade, cortar, primeiro,
os alimentos em pedagos menores.

Atengdo!

Esvaziar a tigela antes de esta ficar tdo cheia
que os cubos cheguem a cortadora de cubos.
Para isso:

Rodar a tampa com a cortadora de cubos
no sentido dos ponteiros do relogio

e retird-/a.

Schiissel entleeren.

ou deformadas), surgidos devido ao proces-
samento de alimentos nao recomendados.

Indicagbes importantes:

90

Frutos/legumes ndo devem estar
demasiado maduros, caso contrario

0 sumo pode derramar.

Alimentos cozidos devem arrefecer antes
de serem cortados, pois, assim ficam

mais rijos e o resultado do corte € melhor.

Através de maior ou menor presséo
sobre o calcador, durante o empurrar
dos alimentos, pode ser influenciado
o comprimento dos cubos.

%

— Colocar a tampa novamente sobre a tigela
e rodd-la no sentido contrdrio ao dos
ponteiros do reldgio até ao batente.

A peca de encaixe do punho tem de estar
bem encaixada.
® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligacao.

Dep0|s do trabalho
Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.

® Rodar a tampa no sentido dos ponteiros

do reldgio e retira-la da tigela.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dependendo da ferramenta/do conjunto Exemplo de apIicagéo
utilizado: N
® Pegar na lamina universal/vara para Massa para péo
massas pesadas pela pega de plastico Receita base: _m_
e refird-las 250 g de farinha
ou , . 140 ml de 4gua
® Pegar o disco de suporte nas cavidades 7 g de acticar
e retira-los para fora da tigela. 7 g de margarina
® Rodar o disco de suporte e, pressionando (5 g fermento
com cuidado de baixo para cima, retirar 4gdesal
a placa de intercalar (Fig. ). ® Colocar todos os ingredientes
ot (excepto agua) na tigela.
Desmontar a cortadora de cubos: e Misturar os ingredientes com a vara para
Fig. massas a velocidade turbo.
® Retirar a a cortadora de cubos da tampa, ® Apos alguns segundos, adicionar a agua
rodando-a no sentido dos ponteiros pela abertura de enchimento.
do relégio. ® Processar tudo com velocidade turbo.
® Abrir os grampos de fecho e retirar A nossa sugestao:
a lAmina circular. Aparelho ligado durante 12 minutos
® Remover os restos da grelha de corte Tempo méaximo ligado: 2 minutos

com o auxilio do objecto de limpeza préprio  Quantidade maxima: 1 x a receita base
para esse fim. Rodar a cabeca do objecto  Nota: Sé é possivel produzir a quantidade

de limpeza para o tamanho correspon- da receita base consecutivamente, no méaxi-
dente a grelha de corte. mo, 2X.
E. Retirar a grelha de corte do suporte base. Massa quebrada
Impeza Receita base:
Alengao! 250 g de farinha
Nunca mergulhar a tampa do acessdrio 125 g de manteiga ou margarina
multifungoes em liquidos nem lavad-la sobdgua (& temperatura ambiente)
corrente ou na maquina de lavar loiga. 125 g de agucar
Nao lavar pegas da cortadora de cubos 1 ovo
na maquina de lavar loiga. Y2 pacotinho de fermento em p6
As laminas ficam rombas. 1 pacotinho de agucar baunilhado
® 56 limpar a tampa do acessério multifun- 1pitadadesal . .
¢bes com um pano himido. ® Deitar todos os ingredientes na tigela.
e Atigela, a lamina universal, a vara para ® Misturar os ingredientes com velocidade
massas pesadas, os discos de suporte turl;)o.
e as placas de intercalar podem ® Deixar a massa arrefecer. .
ir a maquina de lavar loiga. Em caso de necessidade, continuar
e Néo prender as pecas de plastico a trabalhar a massa.
na maquina de lavar loi¢a, para evitar Quantidade méxima: 1 x a receita base
que sofram deformacgdes. Salada «Olivie»

® Pré-lavar todas as pecas da cortadora
de cubos sob agua corrente. (para 2 pessoas) ,
Limpar os componentes com uma escova. 2 batatas cozidas, arrefecidas
[i] Ao preparar, p. ex., cenouras e couve roxa, 1 cenoura cozida

formam-se manchas nas pegas de plds- 2 ovos bem cozidos .
tico, que se eliminam faciimente com 100 g de peito de frango cozido
algumas gotas de 6leo alimentar. 1 pepino de conserva ou marinado

1 pepino para salada

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 91
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150 g de ervilhas, pequenas (1 lata pequena)

Sal e pimenta

125 g de maionese

e Cortar em cubos 0s ovos, 0s pepinos,
a carne, as cenouras e as batatas cozidas,
depois de frias.

® Numa saladeira, misturar todos os ingre-
dientes ja cortados em cubos com
as ervilhas.

® Temperar com sal e pimenta.

® Misturar com maionese e servir.

Salada «Vinaigrette»

(para 2 pessoas)

2 batatas cozidas, arrefecidas

250 g de beterrabas cozidas

1 cenoura cozida

1 pepino de conserva

50 g de ervilhas pequenas

/a molho de alho porro (ca. 25 g)

Sal e pimenta

50 ml de dleo alimentar

e Cortar em cubos de tamanho igual
a beterraba, o alho-francés, as cenouras,
0s pepinos de conserva e as batatas
cozidas (depois de frias) a velocidade
turbo.

® Numa saladeira, misturar todos os ingre-
dientes ja cortados em cubos com
as ervilhas.

® Temperar com sal e pimenta.

® Servir com 6leo alimentar.

Salada «Stolichny»

(para 2 pessoas)
150 g de presunto
3 batatas cozidas, arrefecidas
2 pepinos de conserva ou pepinos marinados
1 cenoura cozida
Ervilhas, meia lata
Sal e pimenta
Tempero:
/s de copo de natas azedas
/s de copo de maionese
e Cortar em cubos as cenouras e as batatas
cozidas (depois de frias), o presunto
€ 0s pepinos a velocidade turbo.
® Numa saladeira, misturar todos os ingre-
dientes ja cortados em cubos com
as ervilhas.
® Temperar com sal e pimenta.
® Misturar todos os ingredientes.
Servir com as natas azedas e maionese.

92
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Salada de camarao

(para 2 pessoas)

150 g de carne cozida

150 g batatas cozidas, arrefecidas

100 g de pepinos para salada

Alface

25 g de miolo de camaréo

1-2 ovos bem cozidos

75 g de maionese

e Cortar em cubos 0s ovos, 0s pepinos,
0 miolo de camarao, a carne cozida,
as cenouras e as batatas cozidas
(depois de frias) a velocidade turbo.

e Cortar em pedacos pequenos as folhas
de alface.

® Temperar com sal e pimenta.

® Servir com maionese.

Sopa «Okroshka»

(para 2 a 3 pessoas)
1 litros de Kwas (= Bebida de origem russa
150 g de chourigo para cozer ou carne de peito
de frango
1-3 batatas cozidas, arrefecidas
1-3 ovos bem cozidos
2 molho de rabanetes (4-5 unidades)
1-2 pepinos para salada
/4 molho de alho porro (ca. 25 g)
Salsa e aneto
1-2 colheres de sopa de natas azedas
Mostarda, agucar
e Cortar em cubos 0s ovos, 0s pepinos,
os rabanetes, o chourigo ou o peito
de frango, as cenouras e as batatas
cozidas (depois de frias) a velocidade
turbo.
Misturar bem as natas azedas, o alho porro
picado e os ovos com mostarda e agucar
e diluir com um pouco de kwas.
® Misturar os ingredientes cortados

em cubos, a salsa e aneto picados.
® Temperar com sal e pimenta.

Direitos reservados quanto a alterages.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mo TNV GOPGAEIX 0O

To e€apTNUC AUTO TPOOPICETAN YIOX TO PTTAEVTEP XeIPOG MSMB.... .
Mpoo&tTe TIC 0dnyieg XProng ToU PTTAEVTEP XEIPOG.

To s€apTAHOTA givail KATGAANAG HOVO VIO T XPrioN TTOU TTEPIYPXPETO
OTIC TTpoucEeC odnyiec.

A YrodeiEeic aopaeiog yio TNV opoUoo CUCKEUN

Kiviuvog TPaUHGTIOHOU OO TO KOPTEPO Hoxaipl Tou HiEep/Tnv
nepIoTPEPOEVN Kivnon!

3€ ePYQOIECG e TO TIOAUAEITOUPYIKO EEXPTNHC N BAGIKI) GUOKEUN
ETNITPETTETAI VO EVEPYOTTOINOEI HOVO PE TOTTODETNUEVO KOI KOAX
BIdWHEVO TO KOTIGKI.

Koo tn Aeimoupyia pn B&ZeTe TIOTE TO XEPI OOC HECXK OTO WTTOA.

Mnv MA&VETE OTO GVOIYUX CUUTTANPWONG UNKWV.

Mo To OTIPWEINO UAIKWV XPNOIUOTTOIEITE TIQVTOTE TOV TIIECTH.

MeT& Tn ©6€0n ekTOC AeiToupyiag e€akoAoubei va AelIToupyei n kivnon
yi Aiyo Xpodvo akopn. ANGC(eTe Ta epyaheian pdvov, 0Tav n Kivnan eival
QKIVNTOTTOINUEVN.

Kiviuvog TPaUHGTIOHOU OO TO KOPTEPO poaipl!

Mn B&ZETE TTOTE TAX XEPIOX COG HETK GTOV KOPTI YEVIKIG XPrONG KO pnv
TMAVETE TO PJoxaipl. [IAVETE TO PaXaipl TOU KOPTN YEVIKNG XPrONG HOVO
oTNV TTAGOTIKI AGN).

Mnv MAVETE TO POXAiPI TOU KOPTN YEVIKIG XPNONG HE TOX XEPIGK YUHVAL.
Mo ToV KKOOPIGUO XpnoipoTIoleiTE BOUPTOO.

Mnv maveTe MoTE aTIG AETTOEG TOU HaXXIPIOU YEVIKNG XPMONG.
M&veTe TO POXXIPI YEVIKNG XPNONG HOVO OTNV TTAGOTIKI AGPr).

Mnv TMAVETE TO HOXAIPI YEVIKNC XPrONG HE TX XEPIK YUV,

Mo Tov kaBapIoHo XpnolporoieiTe BoupTaa.

IdIxiTEPN TTPOCOXI, OTAV XPNOIPOTIOIEiTE TO EVOETQ!

MpocExeTe TO OXMUO KOl Tr) B£01 TOU EVOETOU KATK TNV TOTIOBETNON
oTov PePOVTa Dioko. MiGveTe ToV PEPOVTX DIOKO POVO OTIC TIPOPAETTO-
peveg e00xXEC AaBeEC.

Kor& Tnv amoouvappoAoynon/cuvappoAdynan Tou KOGTN KUBwV
TIAVETE TOV BIOKO HOXAIPIOU OTNV TAGCTIKI AaBr) OTO KEVTPO.

Mnv TGVETE TO KOPTEPK HOXAIPI TOU TTAEYLOTOG KOTTAG.

MiaveTe TO TTAEYPG KOTTAC JOVO GTNV G&KpPN!

Mo ToV KOOOPIoPO XpnoipoTioleiTe BoUPTOO.

Kivduvog Ceparioporog!

Koo Tnv eme€epyaioial KXUTOU YOAGKTOC XPNOILOTIOIEITE EVX YNAO,
oTeVO 00Xeio aVAIENG. Ta TUXOV THITOINGUOTO OO TO KAUTO YOAK
PTTOPOUV VO 00NYrNOOUV 0€ EYKAUUOTA.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 93
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3 NUOVTIKO!

TOTIOBETEITE KO GPAIPEITE TA EEXPTAPATA HOVO UIE OKIVNTOTTOINHEV

Tn Baoikr) ouokeun). Mn GoulgueTe ToTe pe T paPOO PTTAEVTEP/TO TTODI
HI€EP PEOO OTOV KOPTN YEVIKNG XK)/Ir']or]q | AVTIOTOIXO OTO PTTOA TOU
TIOAUAEITOUPYIKOU £€XPTNPOTOG. Mnv TOTToBEeTrOETE TO EpYaAeio XTUTTH-
HOTOG TTOTE XWPIG TO TIPOCXPTNHG HETGDOONG Kivnong oTn BaaiKr) ouo-
Keur). O KOPTNG YEVIKNG XProNG N OVTIOTOIXO TO UTTOA TOU TIOAUAEITOUPY!I-
KOU €E0PTNUOTOG OV EiVal KATAAANAX VI TOV POUPVO HIKQOKUUATWV.
Mn BuBideTe TOTE pEoC 08 UYPK TO EMOEPX TOU KOPTN YEVIKAG XPrONG,
TO KOTTOKI TOU TTOAUAEITOUPYIKOU EEXPTIUOTOG KXOWG KOl TO TTPO-
OOPTNHO TNG HETGOOONG KiVNONG TOU EQYGAEIOU V&OEUANG KOl UNV

TQX TIAEVETE KOTW OO TPEXOUPEVO VEPO 1) OTO TTAUVTIPIO TTIATWV.

A\ Emegiynon Twv cupBOAwv GTn GUOKEUN F) QVTIoTOIXOX
OTO ECOPTHHOT
Mpoooxn! MepioTpepopeva epyaleia.
Mnv MA&VETE OTO GVOIYHUO CUUTTANPWONG UNKQWV.

= Mnv TTAEVETE TO KATTOKI TOU TTOAUAEITOUPYIKOU
= e€QPTNHATOC OTO TTAUVTAPIO TTIXTWV.
Mn BuBileTe TOTE PEOX O€ UYPK TO KOTTIGKI TOU TTOAU-
)\SITOUpYIKOU SEO(pTI']UO(TOQ KOXI pnv 1O TTAEVETE KATW
QIO TPEXOUPEVO VEPO.
MNpiv T xprion SioBdoTe TIPOTEKTIKA TIG Me Tov kOQTN yevikng xpnong XL ekpyeTol-
Topouaeg odnyieg, moTe va yvwpileTe AeleaTe TNV TANEN I0XU TNG GUOKEUNG OTNV
ONUOVTIKEG UTTOSEIEEIG COPOAEing Ko TTOPAOKEUN OAEIUPOTOG pe PN (O€ TIEpITTan
XEIPIoHoU IO TNV TIpoUca CUGKEUT. THENONG TWV TIPOJICYPAPWV TNG CUVTAYNG,
Mopokaheiobe va pUAGEETE TIG 0dnyieg BA. EexwploTeC 0dnyieg Xpong yio autod
XPNONG. Kom& Tnv mopaypnor TnG OUOKEUNG  TO eEapTnpa). KOQTn YEVIKNG Xpriong pro-
oe TpiToug dwoTe padi TIG 0dnyieg xprnong. PEiTE VO TTPOPN-OEUTEITE OO TNV UTINPEGI
, , , TeXVIKNG e€urnpéTnong meAaTmv (KnoIKog
KogpTng yevikng xpnong L mopayyeNiog 753122).
Mopokoheiode v' avoigeTe TIG 0eAiBES Xelpiopog
He TIG EIKOVEG, O KOPTNG YEVIKNAG XPrOoNG eival KaT&ANAog
Eikovo X Y10l TO K(’)Lylpo KpéO(TOQ,VOK)\I"]pOL'J Tup|90,
1 Kdgpmg yevikng xeriong L/XL KPEUHUBIWV, XPWHOTIKOV XOPTWV, OKOPSWY,
2 Moxoipi PPOUTWY, AXAVIK®Y, KXPUSIQV, POUVTOUKIQV,
3 Eméspa QUUYBGAWY. . ,
4 Komdki MNpOooExETE OTIWOONTIOTE TIG PEYIOTEG
. . TTOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG EMEEepyaoiog
5 Moxaipl Bpuppomopiol méyou (pévo TOU TivaKa (EIKOVOK [8]).
peyedog L) Me To paxaipl ice crush pmopeite va Opup-
* g PEPIKA HOVTEAG. poTioeTe TIGYO. ISQVIKY TTOCOTNTX ETTEEEPYQX-

0iog 4-6 TTaYOKIX.

94 Robert Bosch Hausgerate GmbH ;Jé
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Kivouvog Tpauuatiopou arro
TIG KOPTEPEG Adueg!
Mn BoleTe mToTE TOX YEOIX 0OC LIETX OTOV
KOQTI) YEVIKIIC XOIONG KA LNV TTIAVETE
TO LGOI,
[liqveTe 10 Loyaipl TOU KOPTN YEVIKITG
xpriong Lovo ornv maoTik AaBr,.
Mnv mavere To payaior Tou KopTn
VEVIKTIG XOI[OTG LIE TOX XEQIN YUV,
[lox TOV KaXBAPICLIO XPNOWIOTTOIEITE
Pouproa.

lMpoooyrj!

X0noiomoIEITE TOV KOPTN YEVIKIIC XOIoNG
LIOVo o€ mArjow¢ ouvopuoAoynuevn
karaoraon!

Tpoooxr}!

[loIv TO KOWILIO KOEXTOG APANPEITE TOUG
XYOVOPOUC, T KOKOAr Kol TOUG TEVOVTEC.

O KOPTNG YeVIKIIC Xorong Oev ivan KaTaA-
AnAog yior Tnv dleon ko To KOwiIo oAU
OKANPWV TPOPLWV (KOKKOI KOQE, Youlid,
LIOOYOKGPUOO) KOl KATEWUYLIEVWV TOOPILWV
(pooUTA Ij ITAPOLIOIC).

Exova [

® TomoBeTNOTE TOV KOPTN YEVIKNG XPNONG
o€ Aeiax Kol KaBopr) EMPAVEIX EPYATING
Kol MEQTE TOV.

® TommoBeTNOTE TO POXAipL.

® BGATE PEOX T TPOPIPAL.

lMpoooyrj!

To payoriol MoETTE! Vo BOIOKETAI O€ eUBEIX

BE0n LETT TTOV KOPTI YEVIKITG XOIIONG,

VIoX Vo eQooLIolel OWOTd TO TTOOCHPTIL

(Eikova E8-3).

® TomoBeTnOTE TO EMOEUX OTOV KOPTN
YEVIKAC XProNG KAl YUPIOTE TO OTN POP&
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU, HEXP! VO
KOUMTIWOEI XIGONTA.

® TomoOeTnOTE TN BACIKI) CUOKEUN TTAVW
OTO eMOEPX KOI QPOTE TN VX
KOUUTIWOEI.

® BadaleTe TO @Ig oTNV TIPIlQX.

® KpaTnioTe yep& TN BACIKI) GUOKEUN KOl
TOV KOQTN YEVIKAC XProng Kol BETETE TN
ouokeun o Aermoupyia (ToxUTnTo
Turbo).

® Met& Tnv emegepynoia oprveTe
eAelBePO TO TTANKTPO BEONG OE
AeiToupyia.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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MeT& TV epyooia

® Tpap&Te TO QIg omd TNV MPIla.

e [laToTe T TTANKTPO AMXOPARAICNG
KOl GPOIPECTE TN POCIKI) CUOKEUN Omo
TO €MOEUQ.

® [UpioTe TO EMOEUA AVTIOETA TIPO
TN QOP& TWV GEIKTGV TOU POAOYIOU KO

TIOPTE TO OTTO TOV KOPT YEVIKNG XPONG.

® [TioTe TO poyaipl 0TV TTAGOTIKN AXBH
KOll OPAIPEDTE TO.

e Tia TN QUAGEN emeEepyaopévav
TPOPIPWV OTOV KOPTN YEVIKAC XPNOoNg
TOTIOBETIOTE TO KATTOKI.

KoBapiopog

Tooooyrj!

Mn BuBioeTe 1TOTE TO MEOTAOTHUA TN

LETAOO00NC KIVINONG LECTN OE UYOd OUTE

VO TO KABXPITETE KATW QTTO TOEXOULIEVO

VEOO 1} LIETX OTO TTAUVTIOIO TIATWV.

® O KOQTNG YEVIKNG XPrjong, To Haxaip!
KOl TO KOTTOKI EIVOI GVOEKTIKX OTO
TAUGIJO OTO TTAUVTHPIO THATWV.

® 3kourioTe To eMBepa POV pe Bpeypevo
TIOWi.

Epyoeio xTurnmpuomog

MopokoheioBe v' avoieTe TIC oeNideg
e TIG EIKOVEG.
Ekévo EY
6 MpoodpTnua peT&doong Kivnong

yio To epyoileio avédeuong
7 Epyoheio XTurmuomog
Epyaheio avadeuang YTIOPEITE Vo TRPOyYEi-
AETE QIO TNV UTTNPECIX TEXVIKAG €EUTTNPETN-
ong meAaTwv (KWd. apayyehiag 753124).
Xelpiopog
To epyoaheio avadeuang eivar KATXANAo
VIO TO XTUTINUQ KPEUXG YOAOKTOG O€ OOVTIYi,
HOPEYKAG KO apPOYXAOU IO KOUTO
(70 °C 10 TIOAU) Koil KpUO Y&A (8 °C To TTOAU)
KOOWE KA YIX TNV TIXPAOKEUN OXATOWV KOl
emdopmiwv.

A Kivduvog {euariouarog!

Kara tnv emeéepyaoior KaUToU YaAaKTOC
XPnoloroleiTe Eva YnAo, aTevo doxelo
avauiéne. Ta Tuxov mroilioyora arro

7O KQUTO yaAar IITopouv vor oonyroouv
0€ EYKOULATA.

95
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Eikova Bl

® B&ATE TG TPOQPIUX HETK OTO TTOTHPI Higep.
® TomoBETNOTE TO MPOCKPTNHUX PHETGOOONG
Kivnong oTn BOCIKI) GUOKEUN KOl GPrOTE

TO VO KOUNTIWGEL.

® TormoBeTAOTE TO EPYOAEIO XTUMTHHOTOG
0TO MPOCAPTNUO LETGBO0NG Kivnong

KOl GpriOTE TO VO KOUPTIWOEL.
[poooyri!

Mnv TorroBeTrioeTe TO EOYAAEIO XTUTTIIATOC

TT0TE XWPIG TO IMOOTHOTIUA LETAOOONIC

kivnone orn Baoikri ouokeur) (Eixova B1-3).

® BaleTe To QIg oTNV TPIdQL.

e PubpioTe TOV emMOUUNTO XPIBUO OTPOPWV

pe Tn pUBUION APIBHOU OTPOPWV

(ouoTaon: YeyGhog aPIBHOG OTPOPWV).

® KpoTaTe TN BAOIKI) GUOKEUN KXI TO
TIOTAPI pigeP yeP& KOl TIOTAOTE TO
€MOUPNTO TIANKTPO evepyoTToinong.

® Met& Tnv emegepyooia aprveTe
eAelBEPO TO TTANKTPO BEONG OE
AeiToupyio.

MeT& TnVv epyooia

® TpopB&Te TO PIC OO TNV TIPITCK.
® [laTnoTe TO MANKTPO GITACPANIONC

KO GQOIPEDTE Tr POCIKK CUOKEUN o

TO TIPOCOPTNHA PETGBOCNG Kivnong.

® ByaATe TO epyaheio XTUTIAUATOG OO

TO TIPOOGPTNHUA PETAOOONG Kivnong.
Ko®opiopog
[poooyri!
Mn BuBioete rote T0 npoaapm,ua e
HETGO00NG KIVIONG LEDA O Uypcr 0UTE
Var To KABOIoETE KATW QTTO TPEYOULEVO
VEOO 17 LETA OTO TAUVTIOIO TTIATWV.

® To epyoheio avadeuong UMOPEi
VO TTAEVETOI GTO TTAUVTIIPIO TIXTWV.
® To mpoo&pTNHX PETEBOONG Kivong
EMTPEMETAI VO TO OKOUTTICETE HOVO
pe Bpeypévo mavi.

MoAuAeIToupyIKO eEXPTNHX
Mopokoeiode v' avoifeTe TG oeAideg
e TIQ EIKOVEG.

Eixéva A

8 MroA

9 Epyocheio JupdpaTog

10 Moxyaip! Yeviknig Xprong
11 Pepwv diokog yia EvBeTa diokoug
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12 'EvOeTol diokol
a 'EvOeTO KOTTG — XOVTPO
b 'EvOeTo KOTMG — YIAO KOWIHO
¢ 'EvOeTO TPIYIPOTOC — YETPIO TRIYIHO
d 'EVOSToq OioKOC TPIYIPOTOG — XOVTPO
Tpiyigo *
13 KUBOKbcpTr]q
a Aiokog pO(xouplou
MAEypa KOTTAG, MIKEO (TTEP. 9 mm)
MA&ypa KoTIAG, Peyaho (rmep. 13 mm) *
Booikog gpopeag
KaOapIoTrg TIAEYUOTOG KOTTNG (OTPE-
QOpEVN KEPOAT VIO DIGPOPX TIAEYHOTO
KOTTFG)
14 Komoki pe petédoon kivnong
15 MieoTng
* 0 PEPIKX HOVTEAGL.
Xelpiopog
To moAUAeITOUPYIKO EEXPTNHX EIVOI KATOA-
AnAo yia To QUPWHG, KOWILO KOl TRIYIHO
TPOPIPWV.
MpoogxeTe OMWOBATIOTE TIG PEYIOTES
TTOOOTNTEG KO TOUC Xpdvoug emeepyaaiog
Tou Tivaka (Eikovo H).

OO0 TL

Kivouvog ToauuaTiopou arro

TO KOQPTEPO LIaxaipl ToU LiEep/

TV ITEQICTOEPOLIEVI] Kivnor!
€ epyaoiec e To moAuAeIToupyiko
EEQPTNUA 1] PAOIKI) OUOKEUI] ETTITOETETAN
var eVEPyoIToInOel LIOVo Lie TOITOBETNLIEVO
KOl KOACX BIOWIIEVO TO KOTOKI,
Kara ) Aeiroupyiar pin BACETE ITOTE TO XE0I
oa¢ peoa oo proA. 1o To ompwéiio VAIKWY
XPIOWIOITOIEITE MTAVTOTE TOV METTT].
Metdr T Béon exkTo¢ /if:/roup yiag eéako-
AouBei va Aeiroupyer n kivion yiox Aiyo
Xpovo akoun. AMddere Ta epyaleiar ovov,
oTaV 1] KIVIION VO OKIVIITOTTOIUEVT).

TMooooyr}!

Xonoiormoieite To moAuAermoupyiko e&aonua
LIOVo 0€ MANow¢ ouvaplioAoynuevn
kardoraon!

lMpoooxrj!

TToIv TO KOWILIO KOEATOC APAPEITE TOUG
XYOVOPOUC, T KOKOAOr Kol TOUG TEVOVTEC.
To roAuderroupyiko e&dpTnua dev eiva
KaTdAAnAo yiar To KOO Ko TEIYILIO TTOAU
OKANPWV aya@uwv (KOKkKoI KAYE, paTTava,
LOTYOKOPUO) KOl KATEWUYLIEVWV ayoBamv
(PoOUTA If TAPOLIOI).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Epyoeio Cupapomog/Moyaipl YEVIKAG
xpnone . . ,
Epyoieio {upmpomog yia To (UPOPS HIKPWV
mogoTATWV (UPNG.

Moxxoip! YEVIKIG XPioNG VIO TO KOWILIO KPEXTOG,
OKANPOU TUPIOU, KPEPHUDIWV, CPOHOTIKWY
XOPTWV, OKOPJOU, PPOUTWY, AXXOVIKQV,
KOPUDIWV, POUVTOUKIOV, OLUYOSAWY.
MpoogxeTe OMIWOdNTIOTE TIG PEYIOTEQ
TTOOOTNTEG KAI TOUC XPOVOUG ETIEEEPYATING
Tou mivoka (Exovo M).

Kivouvog ToauuaTiopou arro

TIC KOQPTEPEC Adueg!
Mnv mavere roTe oTi¢ AemioeC Tou Layai-
pIoU yevikii¢ xoriong. licvere 1o poyaior
YEVIKIIC XOIONG LOVO OTnV MAXOTIKI] Aafr].
Mnv ayyileTe To payaior Tou LiEep pe Tor
Xeoia yuuve. o Tov kaBoploo xenoi-
Lorroleite BoupToa,

Eixova @

® TomoBeTOTE TO prToA EMGve 0€ Aeiax
KO KOOI ETIPAVEIR EPYATING.

® TomoBeTNaTE TO POXQIPI/TO EPYTAEIO
{UPOPOTOC.

® BA&ATE PEOX TX TPOPIUO.

Tpoooxr}!

To poyaipl/To epyaleio {ULWUATOG MEETTE!

vor BoIoKE TN 010 IEOTY OTO UITOA, WOTE vor

epopLoler owota To karidki (Eova A-3).

® TomoOETNOTE TO KATTGKI ETIAV® OTO PTTOA
KOl OTPEYTE TO OVTIBETA TIPOG TN POP&
TWV OEIKTMV TOU POAOYIOU WG TO TEPHL.
H aopahion 0Tn OUOKeUn TTPEMEI VX EXEl
KOUUTIWOEI OWOTX.
OTov BpioKovTal PeyGAEG TTOOOTNTEG
UNK®V PJEOK OTO PTTOA, PTTOPEI VO Eivall
Aiyo GUGKOAN N TOTTOBETNON TOU KATTO-
KIoU. XTpeYTe evdexopévwg T {euin
He T TPIG TITEPUYIX OTNV KATW TTAEUPG
TOU KQTIOKIOU OTr 0waTr 6€an.

® TomoBeTOTe TN BOCIKI) CUOKEUH TIAV®)

OTO EMOEPX KAl APOTE TN VX

KOUUTIWOEI.

TomoBeTrOTE TOV TETTH.

BaleTe TO QIg 0TNV TTPICQ.

KpoTaire Tr BOGIKr) CUOKEUN KOl TO TIOAU-

AEITOUPYIKO EEAPTNUO YEPG KO EVEPYO-

TIOINOTE TN CUCKEUN (TAXUTNTO TOUPHTIO).

® Tx VO OUUTTANPGWOETE UNKKY, aprioTe
€AeUBEPO TO TTANKTPO EVEPYOTTOINANG.
MepipéveTe va akivnTomoindei To epya-
Agio.

® AQOIpeiTe TOV TIECTN KOI TIPOCOETETE

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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UNK& OO TO &VOIYHOL GUUTTANPWONG
UNIKQV.
® Met& Tnv emegepyaoia aprveTe
€AelBepo TO TANKTPO BEONG o€
AeiToupyia.
dépwv diokog yiax evBeTa Siokoug
'EVOETO KOTG — XOVTPO
PuBpioTe Tn pUBUION TOU XPIBLIOU GTPOPWV
o€ XOHNAS GPIBUO OTPOPWY YIoK TO KOWIHO:
TT. X. OYYOUPIWV, KOXPOTWV, TIGTOTOV.
'EvOeT0 KOTmG — WIAO KOYIO
PubBpioTe Tn pUBUION TOU PIBUOU OTPOPWV
0€ XOUNAO APIBUO OTPOPWY VIO TO KOWIHO:
. X. YYOUPIQV, KXPOTWV, TIAVT{OPIRV,
KOAOKUBIQV.
'EvOeTO TPIYIPOTOG — PETPIO TRIYILO
PuBpioTe Tn pUBUION TOU XPIBIOU GTPOPWV
o€ UYNAO OPIBHO GTPOPWV VIO TO TPIYIHO:
. X. HNAwV, KOPOTWY, TUPIOU, AGXOVOU.
'EvBeTog Biokog Tpiyiporog — XovTpo Tpiyiuo
(ov uniixpyel)
PuBpioTte Tn pUBUIoN TOU XPIBLIOU GTPOPWV
0€ UYNAO OPIBHO GTPOPWV YIX TO TPIYIHO:
TIOTOTWV VIO PTTOAOKIX TIOTOTOG KO
TIOTATOKEPTEDEG, PPOUTWV KAI AXXOAVIKWV
VIO WUEG COAXTEG AAXAVIKWY, PTIXYIKTIKO
YWHi YIX YOAETA.
MpooexeTe OTWODATIOTE TIG UEYIOTEC TIOOOTN-
TEG KOl TOUG XPOVOUG emegepyaaiog Tou
mivoka (Ekéva Bl

A Kivouvog Tpaupariopou omro

TO KOPTEOO LIGXRY TV TTEQIOT-

PEPOueV Kivion!

01aiTELN IMEOTOXT}, OTAV XPNOWIOITOIEITE
10 Ev@eTa! [pooeyeTe TO oXiua Ko Tn)
B0 Tou EVOETOU KATC TV TOITOBETNON
arov pepovTa OIoKO.
[liavete Tov pEEOVTA OioKo LIOVO OTIG
moopAeroueves ecoxec AaPeES.
Mnv micvere oTo avolyua ouumAowong
UAIKaV. [l TO KATOMmIY OTI0WEL0 TWV UAIKWY
XPIOOITOIEITE [IOVOV TOV TTIETTY].

lMooooyri!

To TolwIIo MoAU OKARPWV TOOPILWY
(ropoue{ava, OOKOAATR) e Toug EVOETOUG
Olokoug Oev emTPEMETAI,

[ v emeéepyaoian Ivwdwv To0QLwV
(modoa, oeAvo, paBevTi) or EvBeTor diokor
elvon Lovov ev pgoer karaAinAor.

97
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Exova @

® TomoOeTnOTE TO PTTOA EMAVW O€ Agiax KAl
KOOOPI ETTIPAVEIX EPYATIOG.

® TorobeTeiTe TO EMOUPNTO £VBETO OTOV
@epovTa dioko. MPOooEXETE TO OXNHAK KO
Tn 6&on Tou évBetou (Eikova [@-1)!

® [li&oTe Tov PEPOVTR BioKO OTIG E00XEC-
AXBEG KOl TOTIOBETHOTE TOV GTO UTTOA.

® TOoTOOETAOTE TO KATIOKI ETIAVW OTO HTTOA
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TTPOC TN POPK
TV OEIKTWV TOU POAOYIOU WC TO TEPHA.
H aop&NIon 0T OUOKEUN TIPETTET VX EXEI
KOUUTIOEI CWOTA.

® TomoOeTnoTE TN BACIKI CUOKEUT TTAV®
OTO EMOEPN KOI OPOTE TN VX
KOUUTIWOEI.

® Balete TO @I oTNV TPIlX.

® PubpioTe TOV MOUUNTO XPIBUO OTPOPWV
He Tn pUBICN OPIBUOU OTPOPWV.

® KpaTaTe yepd TN BAOIKI) GUOKEUN)
KO TO TIOANUAEITOUPYIKO eEXPTNU
KOl EVEPYOTTOINOTE Tr) CUOKEUN.

® T[epiCeTe pe TO YOOX Yo KOWILIO 1y
TPIYIPO GO TO GVOIYHO GUUTTIANPWONG
UNIKQV.

® STPWYVETE KATOMV TO otyoO& VI KOYIUO
| TPIYIHO POVO pe EAaPPIC TTiEON pE TOV
meaTn.

[poooyri!

AdeicleTe 1O UTOA MpoToU yeLioe! Ko

TO KOUUEVA 1} TOIUUEV ayaBc pBdoouv

arov pepovTra OIoKO.

® Met& Tnv emegepyooia aprveTe
€AelBEPO TO TIANKTPO BEONG 0E
AeiToupyia.

KuBokogTtng

YI0( TO KOYIHO TPOQIPWY 0g oYU KUBoU,

T X. VI OOAGTEG, GOUTTEG KOl ETIDOPTTICN.

Kivduvog Teauuariopou arro

TIC KOPTEPES Adueg!
Kardr v armoouveoioAdynon / ouvopo-
Adynon Tou KopTn KUPWV AVeETE TOV OIOKO
Loyonpiou ornv mAaoTikri AoBri oo kEvTo.
Mnv maveTe T KOPTEOH LAY TXoIX TOU
mAgyparog korrg. Miavere To mAgyuor
Koriri¢ povo ornv aken! Mo Tov KaBopiouo
Ypnoormoreite BoupToa.
e gpyaoieg e To MoAuAeIToupyIKo
eEQOTNLIA 1) BAOIKIT OUOKEUI] ETTITOETETAN
Var eVEPYOITOINBEI LIOVO i€ TOTTOBETLEVO
Kol KOAGX BIOWLIEVO TO KATTOKI.,
Mnv mavere oTo avolypa oUUITAEWonNG
UAIkaV. [lox TO KATOmIY OTieWEL0 TWV UAIKWY
XPIOILIOITOIEITE LIOVOV TOV TTIEDTT].

98
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lMpoaoyri!

Ymodeierg epapuoyric!

O kopTN¢ KUPWV eivar KarddnAog yiar

TO KOWILIO:

— [loTaTog (WUES I BOATUEVES TATATES),

— /aYaVIKWV OrTwE TT. X. KOpOoTa, ayyoupia,
VTOUIXTEC, TTITEPIEC, KOELUOIA,
avT{opia,

- QpouTwv Onwe 1. X. HIavaveg, pnla,
ayAdodia, podouleg, memovia, akTIvidia,

- auywyv,

— TypIoU OITw¢ 1. X. YKOUVTQ,, EUEVTA,

— Modokav cMavTikav (17, x. HOPTAOEAR),

— BoaoTou 1j TyavnToU KOEATOG
TTOUAEDIKAV (YwpI¢ KOKKONXY).

[ToAU pakoko Tupi (1. X. HOTOOPEAD, PETA)

OV LITOPEI VX KOITE!.

[ToAU oxAnpo Tupi (11. x. mopuelava)

OeV LITOPEI VX KOTTE!,

loiv TV eneéepyaoiar POOUTWV LiE KOUKOU-

TOIX 1] TTUONVOKORITWV PROUTWV (LAd,

POOCKIVX KTA.) TOETEI VO apapeBouy

TO KOUKOUTOIX 1] QVTIOTOIXXX Of TTUPIVEG.

lowv v emeéepyaoiar foaorou 1j ynTou

KOEQTOC MOETTEI V& APaNpeBoUV T KOKOAQ.

To TOOPIUa OEV EMITOENETA VX elVall

KOTEWUYLEVA.

H pgyiorn mooomnTa Twv oe Eva Brijcr

EQYAOING ETEEELYATOUEVWV TOOPIUWY

OeV EMMTPENETAI Vo UTTEQLANOE.

TloIv TNV MEPANTEOW ETECELYATIX APIIVETE

71 Baoikr} ouokeurj el 30 AerTa var

KOUWOE! O BEOLIOKOAXOIA OWLIATIOU.

Ol LIEYIOTEG ITOOOTNTES AVECXOVTON!

— WA Ko Boaaueva UAIkar rmep. 3500 g
(EVOEIKTIKI} ITOTOTNTA: 5 POPES EVX
yeuaro uroA)

— Tupi o¢ QETEC (TT.X. YKOUVT) KOl OKARPO
TUpI (T1.X. eevTal) mep. 1000 g
(EVOEIKTIKI] TTOOOTNTA: 2 POPES EVX
yeuaTo pmoA)

H un Trionon autav Twv urmodeifewv Lmmopel

va oonyrioel oe {UIEG TOU KUPOKOPTI]

ouurepilauBavougvou Tou mdyuorog
KOITI|G KO TOU TTEPIOTOEPOLIEVOU LIOXAIPIOU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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lpoaoyri!

Yimooeierg epoppoyric!
AV 0 KUBoKOQTNG xenoyiormoinbel yior
OI0POPETIKOUG OKOTTOUC, TPOTOIoINOe!
1} xenoworoinBel avapuooTa, ToTE
n Robert Bosch Hausgerdte GmbH dogv
LITTopel vor avaAdBer koyior euBuvn yiar
evoexouevee (nUIES. AUTO arTokAegiel Tnv
eubuvn yior {NUIES (TT. X. OTOUWUEVA 1}
TTOPOLIOOPLLEVY LIOYXOIC), Of OTTOIEG
TIDOKUITTOUV WG OUVETTEIX TG EMTEEEQY O
OI0G LN EYKEKOIUEVWV TOOPILWV.

2NUoVTIKESG UTTODEIEEIC:

-  To ppouTa/haxavika dev B TIpETTel
va gival TIOAU 0PI, YIOT SIpOPETIKK
pTTopEl Vo TPEXEI O XUPOG TOUG.

— TpIv To KOYIPO APrVETE T PPOCTA
TPOPIPX V& KOUWOOUV, ETTEIDN TOTE EiVai
MO OQIXTA KA ETOI €ival KKAUTEPO
TO AMOTEAEOHN KOTING.

— Me nepioodtepn 1 Aiydtepn mieon oTov
TMETH KOTX TO KXTOTIIV OTTPWEILO PrTopei
VO ETINPEXOTEI TO PNKOG TWV KUBWV.

Eixova Y

® TormoBeToTe TO prToA eMGve o€ Asiax
KO KOOOPI ETTIPAVEIX EPYATIOG.

® ToroBeToTe TO MAEYUO KOTTHG OTOV
BooIkO popea. MPoTeETe TIG EYKOTIEG!

® AvoifTe TOUG OUVOETNPEG KAEITIUATOG
OTOV BOOIKO QOPEX KOl TOTIODETNOTE
TOV OIOKO HOXXIPIWV OTOV BATIKO POPEX.

® KAeioTe Toug ouvdeTrpeC KAEIOIPATOC.

® TomoBeTrOTE TOV KOPTN KUBWV K&TW aTtd
TO KOTTOKI KOl OTPEYTE TOV QVTIOETX OTN
QOPA TWV JEIKTWV TOU PoAOYIOU WG
10 Téppa (Ekova [E-3).

H aopahion Tpérel va yuploTei wg
TO TEPUO OTN PUTN TOU KOTIOKIOU.

® TomoOETNOTE TO KATTGKI ETIAV® OTO PTTOA
KO OTPEYTE TO OVTIBETA TIPOG TN POP&
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU WG TO TEPHGL.
H ao@&Aion 0T GUOKEU| TIPETTEI VO EXEI
KOUUTIWOEI OWOTX.

® TormoBeTrOTE TN PACIKI CUCKEUN TIGVW
OTO EMOEPX KO GPHOTE TN VO KOUUTTOOE.

® BadaleTe TO @Ig oTNV TIPIlQ.

® KpaT&Te TN BOOIKI) GUOKEUN KOI TO TTOAU-
AEITOUPYIKO EEXPTNUO YEPK KO EVEPYO-
TIOINOTE TN OUCKEUN (TOXUTNTO TOUPHTTO).

® BA&ATE TO TPOPIUA TIOU TTPOKEITA
VO KOTTIOUV GTOV XWPO TAMPWONG.

Av xpelaleTal OTIPWETE KATOTIIV e TOV
TIEOTN) Kol EAXPPIG TiEDN. AV XpEIGCETO,
TEUOXIOTE TIPONYOUPEVMG TX TPOPILOL.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Tooooxr}!

AODeIaTe TO UIToA, MPOTOU QUTO YELioe! TOOO

oAU ko o1 KUBoI pO&VOoUV OToV KOPTI KUPBWV.

7 auto:

— STOEWTE TO KATIGKI LIE TOV KOPTI KUBWV
o7 Yopd TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU Kt
APAIPETTE TO.

- AodeidoTe 1O UITOA.

— TorroBeTrioTe TO KATTAKI Qv ETAVW
OTO LITOA Ko OTREWYTE TO QVTIOETH
P0¢ TN POPCG TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU
w¢ 10 TEOLA. H aopddion oTn ouokeur;
TIOETTEI VO EXEI KOUUTIWOE! OWOTC.

® Met& Tnv emegepyaoia aprveTe

eAelBepo To MANKTPO BE0NG o€
AeiToupyio.

MeT& TV epyooia

® Tpap&Te TO QIg omd TNV MPIla.

e [laToTe T TTANKTPO AMXOPAXAICNG

KO OpOIPEDTE TN PACIKI) CUCKEUN
oo TO eMiepa.
® 3TPEYTE TO KOTIOKI OTN POPA TWV JEIKTOV
TOU POAOYIOU KO QPAIPEDTE TO GITO
TO UTTOA.

Av&Aoya pe To xpnaolpormoloUpevo epyaieio/

évoeTo:

® [li&oTe ToO oI YEVIKNG Xpriong/

T0 £PYOAEiO CUUWUATOG OTNV TAGGTIKN
AGBIN KX GQAIPEDTE TO.

® [lidveTe TOV PEPOVTX BIOKO OTIG E00XEQ
AXBEG KO TOV QPAIPEITE GO TO PTIOA.

e AvamodoyupileTe Tov GEPOVTX dioKo
Kol TTIECETE TIPOCEKTIKG TO €VOETO OO
TNV K&TW pepI& va Byel (Eikova [@).

AmoouvappoAoynaTe Eava Tov KOPTN KUBWV:

Exova

® AQQIPEDTE TOV KOPTN KUPWV Omd
TO KOTTAKI OTPEPOVTAG TOV 0T Pop&
TwV JEIKTWV TOU pohoyioU.

® AvoifTe TOUC CUVOETHPEC KOI QPAIPETTE
TOV QIOKO HOXTIPIWV.

® ATTOPOKPUVTE TO KATGAOITIOL OTTO
TO TTAEYUQ KOTTAG We TN Pondeia Tou
KOBOPIOTT) TOU TTAEYPOTOG KOTTAG.
STPEYTE TNV KEPOAN TOU KOBOPIOTH
OTO QVTIOTOIXO PEYEBOG TOU TAEYHOTOG.

®  AQQIPEDTE TO TTAEYUO KOTING GTTO TOV
BAOIKO POPEQ.

99
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KoBopiopog ZUpn TOPTOG
[poooyri! Booikr cuvToyn: _m—

Mn BubieTe To kartdwi Tou moAudeimoupykou 250 g akeupl

—&| @

eEQPTIUATOC TTOTE LIEOX OE UYOX KO LNV 125 g BoUTupO ‘r'] UO(pYO(pivn
TO KOOTATE KATW QATTO TOEYOULEVO VEOD (o€ Beppokpaoia dwpaTiou)
oUTE v To MAUVETE OTO MAUVTTIOI0 TTIGTWV. 125 g Caxapn

Mnv kaBapileTe T iéon Tou kopTn KUPwvoro 1 oBYO ,
nAuVTIipIO MATWY, T LayajoIor OTopWVOVTar. /2 POK. UTIEIKIV TIAOUVTED,
® SKouTileTe TO KAMAKI Tou TToAUAeIToupyl- | POK. Bavikix

KoU EEXPTIOTOG POVO pe Bpeypévo mavi, 1 TIPECa ohar

® To PTToA, TO poxaipl YEVIKNG XpNnong, ® Badlete p)\(X TX U)\IKO(' pHeox oTo UUO)\.
TO £pYOAEiO CUHGPATOG, Of PEPOVTES ® AVOKOTEWTE TOX UNIKQ pE TNV TOXUTNT
diokol ko o1 evBeTol Biokol gival avOek- turbo. . )
TIK& 0TO TIAUGIHO 0To MAUVTAPIo T&Twy.  ®  BOATE Tn QUpn oTo yuyeio. ,
® [IPOCEXETE VO HN HOYKWOOUV TO TTAXOTI- . ZUV€X|0T? avaAoya pe Tn ouvTayn.
Ko pépn péoa oTo mAuvTrplo m&Twv, 816t MeyioTn TToootTa: 1 PopéG Tn BaaiKN
€ivVal BUVATOV VO TTOPAHOPPWOOUV. ouvTayn
® =emAéveTe OAX TO UEPN TOU KOPTN KUBWV VN
KOTW OO TPEXOUHEVO VEPO. ZGAO(TO( Olivie
KoaBopileTe To pepn pe polpToat. (2 pepideg) ,
(1] Koré tnv eme€epyooio M. . KopdTwv 2 BPaOTEG, KPUEG TTOTATEG
KOl KOKKIVOU AGXOVOU OXNHOTiZeTon piot 1 BPaoTO KAPOTO
KOKKIVN €TOTPWON TV 0T TIAXOTIKA 2 oQIxTa oyt )
HEQN, N OTTOIOX PTTOPE] VO AMOHOKPUVOE 100 g BpaaT0 01rBOG KOTOTIOUAD
He pepIKES oTayoveg Aadiou paynTou. 1 &tyyoup! TOUPGI 1 EVAX HOPIVOPIOLEVO
ayyoupl
MopadEiyPHOTX EPAPHOYDV 1 ayyoUpi (ppéoko)
' o Yu. POpHOY 150 g opok&G, WIAOG (1 pIKpr) KoVoEPRX)
Zupn ywpiou ANKTI Kou THITTEPI
Bowoikry cuvToyr: _m_ 125 g paylovela
250 g aeUpil ® KoyTte og KUBOUG TIC BPOCHEVES, OAAG
140 ml vepo 13N KPUEG TIATATEG, TX KXPOTH, TAX QUY,
7 g oyopn TO OYYOUPIX KOl TO KPERG PE TOXUTNTA
7 g papyoipivn ToueRo. . .
0,5 g poyI& ® AVOKOTEYTE OAX TOX KOPHEVD UAIKK
4 g ohaTI 0€ EVO UTTOA POl JE TOV KPOKA.
® B&ATe MG T UNIK& EKTOG OTTO TO VEPO ® KapukeuoTe e ahaT Koi TITEQ.

® [1pocBeaTe TN PAYIOVELX, AVOKATEWYTE

HEOX OTO UTTOA. Kol oepBipeTe.

® AvoKOTEUETE TQX UNKK LE TO EPYOAEiO
(UHQOUATOG PE TNV TOXUTNTO TOUPUTIO.
® MeT& oo PepIkQ OeUTEPOAETITX
TTPOCHEDTE TO VEPO PESH QIO TO &VOIYH
OUPTTANPWONG UNIKWV.
® AOUAEYTE T OACX pE TNV TaxUTNTA turbo.
H oUoToon pog:
Xpovog evepyorioinong 1%z Aentd
MeyioTn dIGpKEIx evepyoTToinong:
2 AenT&
Meyiomn moodTnTo: 1 PopEG T BACIKY) CUVTOYN
YTIOdeiEn: AIDOXIKKX UTTOPEITE VO
TTHPOOKEURTETE TO TTOAU 2 POPEC TNV
TTOCOTNTA TNG POCIKAC GUVTAYNG.

100 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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SoAaTa "Vinaigrette” MopIGoCOAGT

(2 pepideq) (2 pepideq)

2 BpoaTeg, KPUEG TATATEG 150 g BPOOTO KPEXG

250 g BpooTa mavT{apIok 150 g BPOOTEG, KPUEG TITATEG

1 BpaaTO KAPOTO 100 g ayyoupl

1 QlyYOUP&KI TOUPO Mp&oivn oA&T

50 g apOKAC WINOG 25 g yopideg

Y4 &TOO TIPGOX (TTep. 25 g) 1-2 oQIXT& OGPy

AAGTI KOl THITTEPI 75 g poyiovelx

50 ml A& e Koyrte oe KUBOUG TIG BPaOpEVEG,

e Koyre o€ OpOIOUOPPOUG KUBOUG TIG OM& 1181 KPUEG TIATATEG, TO QUYY,
Bpowopeveg, MG NdIN KpUEG TTATATEG, TQ QyYoUpIa, TIG YOPIdEQ KO TO BPaaTO
TQ KOPOTQ, TX TIAVTIOPIN, T TIPAOG KPEXG pe ToxUTNTO ToUpUTTO.
KOl TO XyyoUpIX TOUPGI P ToXUTNTO e WihokOyTe TNV MPAOIVN OOAGTQ.
TOUPUTIO. ® KOpUKEUOTE e GAGTI KO THITTEPI.

® AVOKOTEYTE OAO TO KOPHPEVO UAIKK e [pooBeoTe TN HOYIOVELR, AVOKOTEWTE
0€ EVA UTTON POl PHE TOV GPOKA. Kol oepBipeTe.

® KopukeUoTe e oATI KOl TITIEP. SoUma "Okroshka”

® PixveTe To A&OI Kol OgpPipeTE.

Soara "Stolichny” (2-3 pepideg)

Paaiko moto KB (ehagpi& pmipa), 1 AITpo

(2 pepideg) 150 g AOUKGVIKO Y Bp&aiyo 1) oTrBog

150 g {opmov KOTOTIOUAOU

3 BpoaTeg, KPUEG TTATATEG 1-3 BPaOTEG, KPUEG TTATATEG

2 OlyYOUPGKIG TOUPGI 1] HOPIVOPICHEVT 1-3 oQIxT& afy&

OYYOUPOKICK 2 UOTOOKI PATTRVAKIX (4-5 TEPGKIX)

1 BpaOTd KOPOTO 1-2 ayyoUpia

APOK&G, Hicx HIKpr KOVOEPPRX Y4 p&TOO TIP&OW (TTep. 25 g)

ANKTI KOl TTITTEPI MaivTovog Kol avnBog

NTpEoIvyK: 1-2 K.0. §IVr) KPEUXK YXRAOKTOG

/2 KOUTIOU EIVI) KPEUO YRAOKTOG MouoT&pda, {axapn

2 IOTNPIOU paylovelo ® Koyre oe KUBoOUG TIG BPoOpEVEG,

e Koyre o€ KUBOUG TIG BPOIOHEVE, oMK BN KPUEG TIATATEG, TAX QUYE,
A& 110N KPUEC TIGTATEG, TO KAXPOTO, TOL QXYYOUPITK, TO POTTIAVAKIOK, TO AOUKG:-
TO {OPTTOV KOl TO ayyoUpIax Je TaxUTnTo VIKO 1] QVTIOTOIXX TO KPEXG OO aTr60g
TOUpUTIO. KOTOTTOUAOU pE TOXUTNTO TOUPUTIO.

® AVOKOTEWTE OAO TO KOPHEVO UAIKK ® AVOKOTEWTE TNV &IV KPEPX YRAGKTOG,
0€ EVA UTTON POl PUE TOV POKA. TO WIAOKOPUEVO TTP&OO KOl TO BYS KOAK

® KopuKeUOTe Pe aATI KOl TTITIEP. pe Tn pouaTapda Kol T {axopn Kol

®  AvVOKOTEWYTE OAG TOX UNIKK. apxiwoTe pe To KBog.
MpoaBEaTe TNV &IV KPEPD YXAXKTOC KOl ® [1po0BEaTE TGl KOPPEVD O€ KUBOUG UNIKG,
TN Hoylovelx, GVOKATEWYTE KOl oepPipeTe. TOV WIANOKOHHEVO PAIVTAVO Kol Gvnoo.

® KOpUKEUOTE Pe OAGTI KO THTTEPL.

Tnpoupe To JIKAWH GAAAYGV.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 101




Q 1
é MSMB8-Zubehodr_de-ar.book Seite 102 Donnerstag, 12. Juni 2014 5:20 17 é
tr EEE ydnetmeligine uygundur

Kendi glivenliginiz igin

Bu aksesuar, MSM8... el blenderi icin tasarlanmistir.

El blenderinin kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Aksesuar sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim igin uygundur.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bicaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu aksesuar ile ¢alisirken ana cihaz sadece yerine takilmis
ve cevrilip sabitlenmis kapak ile devreye sokulmalidir.

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani ganagin icine kesinlikle
sokmayiniz. Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin icine itmek i¢in daima tikaci kullaniniz.

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir stire hareket
etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi
(motor) dururken degistiriniz.

Keskin bicaklardan dolayi yaralanma tehlikesi séz konusudur!

Genel dograyicinin igindeki bigagi kesinlikle tutmayiniz.

Genel dograyicinin bigagi sadece plastik kulpundan tutulmahdir.

Genel dograyicinin bigagina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi icin bir firga kullaniniz.

Genel bicagin agizlarini kesinlikle tutmayiniz.

Genel bicagi sadece plastik tutamak Gzerinden tutunuz.

Genel dograma bigagina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz. _

Uniteler ile ¢alisirken ¢ok dikkatli olunuz! Uniteyi tutma diskine takarken,
sekline ve konumuna dikkat edilmelidir. Tutucu diski sadece éngérilmus
tutamak ¢ukurlari Gzerinden tutunuz.

KUp kesicinin pargalarina ayrilmasinda/toplanip monte edilmesinde,
bigak diskini sadece plastik tutamagin (sapin) orta kismindan tutunuz.
Kesme izgarasinin keskin bigaklarini tutmayiniz.

Kesme izgarasini sadece kenardan tutunuz! Temizleme islemi icin

bir firca kullaniniz.

Haglanma tehlikesi!

Sicak stit islerken ylksek ve dar bir karistirma kabi kullaniniz.

Sicak st etrafa sicrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Onemli!

Aksesuarlari cihaza sadece ana cihaz duruyorken takiniz ve c¢ikariniz.
Kesinlikle genel dograyici icinde blender/karistirma ucu ya da ¢cok fonk-
siyonlu aksesuar kabi varken kullanmayiniz. %lrpma telini ana cihaza
kesinlikle digli ara parcasiz takip yerlestirmeyiniz.

Genel dograyici ya da ¢ok fonksiyonlu aksesuar kabi mikrodalga firinlar
icin uygun degildir.

102 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Genel dogra}/lcmln ust parcasini, cok fonksiyonlu aksesuar kapagini
|

ve cirpma te

nin én digli duzenegini kesinlikle sivi icine sokmayiniz

ve musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde yikayip

temizlemeyiniz.

A Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

Dikkat! Dénen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agz! icine sokmayiniz.

%

temizlemeyiniz.

Cok fonksiyonlu aksesuar kapagini bulasik makinesinde
= yikayip temizlemeyiniz.

Gok fonksiyonlu aksesuarin kapagini kesinlikle suya
sokmayiniz ve musluktan akan su altinda yikayip

Bu cihaz igin giivenlik ve kullanim bilgileri elde
etmekigin, cihazi kullanmaya baglamadan énce
isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyu-
nuz ve ileride lazim olma ihtimalinden dolayi
saklayiniz.

Cihazi bagka birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel dograyici L

Litfen resimli sayfalari aginiz.

Resim I}

1 Genel dograyici L/XL

2 Bigak

3 Ust par¢a

4 Kapak

5 Buz dograma bigagi (sadece Ebat L igin) *

*

Bazi modellerde.

Genel dograyici XL ile ekmek Ustiine sirmek
icin balli tereyagdi hazirlanmasinda (ilgili tarifte
bildirilen kosullara uyulmasi halinde; bu akse-
suara ait ayrica sunulan kullanma kilavuzuna
bakiniz) cihazin tam giiciini ve performansini
kullanmig olursunuz.

Yetkili servis Gizerinden bir Gniversal dograyici
siparisi verilebilir (siparis no. 753122).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Cihazin kullaniimasi

Genel dograyicl, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarmisak, meyve, sebze, findik
tirleri ve badem dogramak icin uygundur.
Tabloda (Resim @) bildirilen azami miktarlara
ve igsleme sirelerine kesinlikle dikkat ediniz.
Ice-Crush (buz kirma) bigagiyla buz kirabilir
veya parcalayabilirsiniz. Islenebilecek en
uygun kati besin miktari:4-6 kip buz

Keskin bigaktan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusuadur!

Genel dograyicinin igindeki bicagi kesinlikle
tutmayiniz.

Genel dograyicinin bigagi sadece plastik
kulpundan tutulmalidir.

Genel dograyicinin bigagina ¢iplak elleriniz
lle dokunmayiniz.

Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Dikkat!

Genel dograyiclyr sadece komple monte
edilimis sekilde kullaniniz!

Dikkat:

Et dogramadan énce kikirdak, kemik ve sinirler
eften ayrilmalidir.

Genel dograyici, ¢ok sert (kahve cekirdegdi,
turp, kiictik Hindlistan cevizi) ve dondurulmugs
(meyve v.b.) besinleri dogramak igin uygun

aegildir.
103
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Resim []

e Universal dograyiciyi diiz ve temiz
bir calisma alani Uzerine yerlestiriniz
ve oturmasi i¢in bastiriniz.

® Bicag takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Ust parganin dogru oturmasi igin, bicak genel

dograyici igine dizgdn oturmaliair (resim B-3).

e Ust ara pargay! Universal dograyicini
Uzerine takiniz ve duyulur sekilde kilitle-
ninceye kadar, saatin calisma yéniinde
geviriniz.

® Ana cihazi Ust Unite Gzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Elektrik figini prize takiniz.

® Anacihazi ve genel dograyiciyi sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Besinleriisleme siiresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® FElekirik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

e Kilittemeyi ¢6zme tuslarina basiniz ve ana
cihazi Ust pargadan ¢ikariniz.

e Ust ara parcayi saatin ¢alisma yénunin
tersine dogru ceviriniz ve Universal dograyi-
cidan ayirip ¢ikariniz.

® Bicag plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disari ¢ikariniz.

® Kapak, islenmis besinleri muhafaza etmek
icin, genel dograyicinin.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Genel dograyicinin st parcasini kesinlikle sivi

Icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Genel dograyicl, bigak ve kapak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.

e Ust parcayl sadece nemli bir bez ile siliniz.

Girpma teli

Litfen resimli sayfalar aginiz.

Resim

6 Cirpma teli igin digli dlizenegi &n pargasi
7 Cirpmateli

Bir ¢irpma teli yetkili servis tizerinden
1smarlanabilir (Siparis no. 753124).
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Cihazin kullaniimasi

Cirpma teli, kremsanti, girpma yumurta aki
ve st képugu sicak (azm. 70 °C) ve soguk
sit (azm. 8 °C) ile ¢irpmak igin oldugu gibi,
sos ve tatl tdrleri islenmesinde kullaniimaya
elveriglidir.

A Haslanma tehlikesi!

Sicak slit islerken yiksek ve dar bir karis-
tirma kabi kullaniniz. Sicak siit etrafa
sicrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Resim [

® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.

® Digli ara parcay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

Dikkat!

Ciroma telini ana cihaza kesinlikle disli ara

pargaS/z takip yerlestirmeyiniz (Resim B1-3).
Elektrik figini prize takiniz.

o stediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
diizeni ile ayarlayiniz (6neri: ylksek devir
sayisl).

® Anacihazi ve karistirma kabini siki tutunuz
ve istediginiz devreye sokma tusuna
basiniz.

® Besinleriisleme siiresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® FElekirik fisini cekip ¢ikariniz.

e Kilittemeyi ¢6zme tuslarina basiniz ve ana
cihazi digli diizenegi 6n parcasindan
cikariniz.

® Cirpma telini digli ara pargadan gikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Disli ddizenegi 6n pargasini kesinlikle sivilarin

Icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Cirpma teli bulasik makinesinde yikanabilir.

e Digli diizenegi 6n parcasini sadece nemli
bir bez ile siliniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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CGok fonksiyonlu aksesuar
Litfen resimli sayfalan aginiz.

Resim &
8 Karigtirma kabi
9 Yogurma kancasi
10 Universal bigak
11 Disk Uniteleri igin tutucu disk
12 Disk Uniteleri
a Kesme Unitesi — kalin
b Kesme pargasi —ince
¢ Raspalama pargasi - orta incelikte
d Rendeleme disk Unitesi — kaba *
13 Kiip kesici
Bigak diski
Kesme izgarasi, kiguk (yakl. 9 mm)
Kesme izgarasi, buyUk (yakl. 13 mm) *
Ana mesnet
Kesme izgarasi temizleyicisi (farkli
kesme i1zgaralari icin gevrilebilir kafa)
14 Digli diizenekli kapak
15 Tikag

*

®O 00T

Bazi modellerde.

Cihazin kullaniimasi

Gok fonksiyonlu aksesuar, besinlerin
yogurulmasi, kesilmesi ve raspalanmasi

icin uygundur.

Tabloda (Resim M) bildirilen azami miktarlara
ve isleme slrelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik

sisterminden (motordan) dolayi yara-

lanma tehlikesi s6z konusuadur!
Cok fonksiyonlu aksesuar ile calisirken ana
clhaz sadece yerine takilmis ve gevriljp
sabitlenmis kapak ile devreye sokulmalidir.
Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ganagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek igin daima
tikacr kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye devam
eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Dikkat!
Cok fonksiyonlu aksesuar sadece komple
monte edilmis sekilde kullaniimalidir!

Dikkat:
Et dogramadan dnce kikirdak, kemik ve sinirler
eftten ayriimalidir.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Cok fonksiyonlu aksesuar, ¢ok sert besinlerin
(kahve gekirdegi, turp, kiiglik Hindistan cevizi,
yani muskat) ve dondurulmus besinlerin
(meyve veya benzeri) dogranmasi igin uygun
degildir. )

Yogurma kancasi/Universal bigak

Az miktarda hamur yogurmak icin yogurma
kancasi.

Universal bigad, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarimsak, meyve, sebze, findik
tirleri ve badem dogramak icin uygundur..
Tabloda (Resim M) bildirilen azami miktarlara
ve isleme surelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaktan dolayi yaralanma
tehlikesi so6z konusudur!
Genel bigagin agizlarini kesinlikle tutmayi-
niz. Genel bicagi sadece plastik tutamak
lizerinden tutunuz. Genel dograma bigagina
ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Resim @

e Kabi diiz ve temiz bir galisma alani Gizerine
yerlestiriniz.

® Bicagi/yogurma kancasini takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Bicak/yogurma kancasi kabin igine dlizgtin

oturmalidir ki, kapak dogru otursun

(resim3-3).

o Kapagi kabin Gzerine oturtunuz ve sonuna
kadar, saatin ¢alisma yoéninin tersine
dogru geviriniz. Tutamaktaki kilitleme
diizeni yerine dogru oturmus olmalidir.
Eger kabin icinde ¢cok miktarda malzeme
varsa, kapagin takilip oturtulmasi biraz zor
olabilir. Gerekirse g kanatli kuplaji kapa-
gin alt tarafinda dogru konuma geviriniz.

® Ana cihazi Ust Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Tikacl kullaniniz.

® FElekirik fisini prize takiniz.

® Ana cihazi ve ¢ok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi ¢alistiriniz (turbo
hiz).

® Malzeme ilave etmek icin devreye sokma
tusunu serbest birakiniz. Aletin durmasini
bekleyiniz.

® Tikaci ¢cikariniz ve malzemeleri ilave etme
agzi Uzerinden doldurunuz.

® Besinleriisleme slresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

105
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Disk tniteleri ile tutucu disk

Kesme initesi — kalin

Su besinleri kesmek icin, devir sayisi ayar
digmesini diistik devir sayisina ayarlayiniz:
orn. salatalik, havug, patates.

Kesme pargasi — ince

Su besinleri kesmek igin, devir sayisi ayar
digmesini diistik devir sayisina ayarlayiniz:
Orn. salatalik, havug, kirmizi turp, kabak.
Raspalama Unitesi — orta incelikie

Su besinleri raspalamak igin, devir sayisi ayar
digmesini yiiksek devir sayisina ayarlayiniz:
6rn. elma, havug, peynir, lahana.

Rendeleme disk iinitesi — kaba (eJer varsa)
Su besinleri rendelemek igin, devir sayisi ayar
digmesini yuksek devir sayisina ayarlayiniz:
Alman usulli patates koftesi ve patates
mcveri igin patates; ¢ig salatalar icin meyve
ve sebze; galeta ununu igin kuru ekmek.
Tabloda (Resim B) bildirilen azami miktarlara
ve isleme surelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaktar/Dénen tahrik siste-
minden dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusuaur!
Uniteler ile calisirken cok dikkatli olunuz!
Unifeyi tutma diskine lakarken, sekline
ve konumuna dikkat ediimelialr.
Tutucu diski sadece 6ngoriilmdis tutamak
cukurlar tzerinden tutunuz.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek igin
sadece tikacl kullaniniz.

Dikkat:

Cok sert besinlerin (parmesan peyniri, gikolata)
disk dniteleri ile dogranmasi yasakiir.

Lifli besinlerin (pirasa, kereviz, ravent) islen-
mesi gin disk liniteleri sadece sinirl uygunaur.

Resim @

e Kabi diiz ve temiz bir galisma alani Gzerine
yerlestiriniz.

e |stediginiz Uniteyi takma diskine yerlestiri-
niz. Unitenin gekline ve konumuna dikkat
edilmelidir (Resim [3-1)!

e Tutucu diski tutamak cukurlari izerinden
tutunuz ve kabin veya ¢anagin igine
yerlestiriniz.

® Kapagi kabin Gzerine oturtunuz ve sonuna
kadar, saatin ¢alisma yoéninin tersine
dogru geviriniz. Tutamaktaki kilitleme
duizeni yerine dogru oturmus olmalidir.

® Ana cihazi Ust Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.
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® FElekirik fisini prize takiniz.

e |Istediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
diizeni ile ayarlayiniz.

® Ana cihazi ve gok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi devreye sokunuz.

® Kesilecek veya raspalanacak besini ilave
etme agzindan doldurunuz.

® Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirlarak cihazin icine
itelenmelidir.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler

tutucu diske temas edecek kadar fazlalas-

madan énce bosalfiniz.

® Besinleriisleme siiresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Kip kesici

Besinlerin kiip seklinde kesilmesi igindir,

Orn. salatalar, corbalar ve tatlilar igin.

Keskin bigaktan dolayi yaralanma

tehlikesi s6z konusudur!
Klip kesicinin pargalarina ayrilmasinda/
toplanip monte edilmesinde, bigcak diskini
sadece plastik tutamagin (sapin) orta
kismindan tutunuz.
Kesme 1zgarasinin keskin bigakiarini
tutmayiniz. Kesme i1zgarasini sadece
kenardan tutunuz!
Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.
Cok fonksiyonlu aksesuar ile ¢alisirken ana
cihaz sadece yerine takilmis ve gevriljp
sabitlenmis kapak ile devreye sokulmalidir.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek igin
sadece tikaci kullaniniz.

Dikkat!

A Kullanma bilgileri!

Klip seklinde kesme dinitesi su besinlerin

kesilmesi igin uygunaur:

— Palates (¢ig veya pismis),

— O0m. havug, salatalik, domates, biber,
sogan, kirmizi pancar gibi sebzeler,

— O0m. muz, elma, armut, ¢gilek, kavun-
karpuz, kivi gibi meyveler,

- yumuria,

— peynir (6. Gouda, Emmentaler),

— yumusak sucuk-salam (6rn. Moriadella),

— pismis veya kizartilmis kanatli kiimes
hayvani eti (kemiksiz).

Cok yumusak peynir (6rn. Mozarella, yagh

beyaz peynir) islenemez.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Dikkat!

Kullanma bilgileri!
Cok sert peynir (6rn. Parma peyniri) islen-
mesi yasakiir.
Cekirdekli meyveler (elma, seftali vs.)
islenmeden dnce, gcekirdekler ¢ikarilmalidir.
Pismis veya kizartilmis et islenmeden dnce,
kemikler ¢ikarilmalidir.
Besinler dondurulmus durumda olma-
malidir.

Bir seferde islenecek besinlerin azami
miktarinin asiimamasina dikkat ediimelidlr.
Calismaya devam efmeden énce ana
cihazin oda sicakligina erisinceye kadar
30 dakika kadar sogumasini bekleyiniz.

Su azami miktariar gegeriidir:

— Cig ve pismis malzemeler yakl. 3500 g
(kilavuz deger: 5 x dolu kap)

— Kesme peynirde (6r. Gouda) ve sert
peynirde (6rn. Emmentaler) yakl. 1000 g
(kilavuz deger: 2 x dolu kap)

Bu bilgi ve uyarilara uyulmamasi, kdp

kesmicinin, kesme I1zgarasinin ve donen

bigagin zarar gérmesine neden olur.

Klip kesici amacina aykiri kullanilirsa, yapisi

aegdistirilirse veya gerektigi gibi kullan/-

mazsa, muhtemel hasarlardan

Robert Bosch Hausgeréte GmbH firmasi

sorumlu tutulamaz. Islenmesine izin veril-

meyen besinlerin islenmesinden dolayi
olusan hasariar igin de herhangi bir sorumiu-
luk kabul edilmez (6rn. kdrelmis veya
deforme olmus bigakiar).

Onemli bilgiler:

— Meyve/Sebze ¢ok fazla olgunlagmis
olmamalidir, aksi halde suyu akabilir.

— Pisirilmis besinleri kesmeden énce, sogu-
masini bekleyiniz, bdylelikle meyveler
daha sert olur ve kesme sonucu daha
iyi olur.

— Cihazin igine besin iterken, tikaca daha
fazla veya daha az basing uygulanarak,
klplerin uzunlugunu etkileyebilirsiniz.

Resim [

e Kabi diiz ve temiz bir galisma alani Gzerine
yerlestiriniz.

® Kesme 1zgarasini ana mesnede yerlestiri-
niz. Deliklere dikkat ediniz!

® Ana cihazdaki kilitleme kiskaglarini aginiz
ve bigak diskini ana mesnede yerlestiriniz.

o Kilitleme kiskaglarini kapatiniz.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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e Kip kesiciyi kapagin altina yerlestiriniz
ve sonuna kadar, saatin ¢calisma yéninln
tersine dogru geviriniz (resim [1-3).

Kilit diizeni sonuna kadar kapak dilinin igine
gevrilmelidir.

® Kapagi kabin lizerine oturtunuz ve sonuna
kadar, saatin calisma yénunin tersine
dogru ceviriniz. Tutamaktaki kiliteme
dlzeni yerine dogru oturmus olmalidir.

® Ana cihazi Ust Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® FElekirik fisini prize takiniz.

® Ana cihazi ve ¢ok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi ¢alistiriniz
(turbo hiz).

e Kesilecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz. |htiyaca goére, tikag ile hafif
bastirarak iceri itiniz.

Eger gerekirse, besinleri dnce dograyip
kigultiniz.

Dikkat!

Kijplerin kiip kesiciye ulasabilmesi igin,

kabr dolmadan bogaltiniz. Bunun igin:

— Kapag kiip kesici ile saatin ¢alisma

yonliinde ceviriniz ve ¢ikariniz.

— Kabri bosaltiniz.

— Kapag tekrar kabin lzerine oturfunuz

ve sonuna kaaar, saatin ¢alisma yondndn
tersine dogru geviriniz.

Tutamakiaki kilitleme ddzeni yerine dogru
oturmus olmalidir.

® Besinleriisleme siiresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® FElekirik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

o Kilitlemeyi ¢dzme tuslarina basiniz
ve ana cihazi Ust pargadan ¢ikariniz.

® Kapagi saatin galigsma yéniinde geviriniz
ve ¢anaktan ¢ikariniz.

Kullanilan alete/Uniteye gore:

® Genel bigagi/yogurma kancasini plastik
tutamak Gzerinden tutunuz ve disari
¢ikariniz.

veya

® Tutucu diski tutamak cukurlari Gizerinden
tutunuz ve ganaktan disari kaldiriniz.

® Tutma diskini geviriniz ve takil Uniteyi
alt taraftan dikkatlice bastirip ¢ikariniz
(resim [€).

veya
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Kup kesicinin parcalarina ayrilmasi:

Resim Il

e Kip kesiciyi saatin calisma yéniinde
cevirerek kapaktan cikariniz.

e Kilitleme kiskaglarini aginiz ve bigak diskini
cikariniz.

® Artiklar kesme i1zgarasi temizleyicisinin
yardimiyla kesme i1zgarasindan gideriniz.
Temizleyicinin kafasini ilgili kesme 1zgarasi
buyUkligine gevriniz.

® Kesme 1zgarasini ana mesnetten disari
cikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Cok fonksiyonlu aksesuar kapagini kesinlikle

SIvi igine sokmayiniz ve musluktan akan

su altinda veya bulasik makinesinde yikayip

temizlemeyiniz.

Klip kesicinin pargalarini bulasik makinesinde

temizlemeyiniz, aksi halde bigakiar kérelir.

® (Cok fonksiyonlu aksesuar kapagini sadece
nemli bir bez ile siliniz.

® Kap, genel bigak, yojurma kancasi, tutucu
diskler ve disk Uniteleri bulagik
makinesinde yikanabilir.

® Plastik parcalari bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistirlmamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esna-
sinda kalici deformasyonlar s6z konusu
olabilir!

® Kup kesicinin tim pargalarini musluktan
akan su altina tutarak, kisa bir 6n yikamaya
tabi tutunuz. Pargalar bir firca ile temiz-
leyiniz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug iglerken,
plastik parcalarda renk degisimleri olusur
ve bu renk degisimleri birkag damla sivi
yemek yagi ile temizlenebilir.

Uygulama 6rnegi

Ekmek hamuru
Temel tarif:
250gun

140 ml su

7 g seker

7 g margarin

0,5 g maya

4 g kasI§i tuz

108
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® Su harig, tim malzemeleri kabin igine
doldurunuz.

® Malzemeleri yogurma kancasi ile turbo
hizini kullanarak karigtiriniz.

® Birkag saniye sonra suyu ilave etme agzi
Uzerinden ekleyiniz.

® Tim malzemeleri turbo hiz ile igleyiniz.
Bizim dnerimiz:
112 dakika calistirma suresi
Azami g¢alistirma sUresi: 2 dakika

Azami miktar: Temel tarifin 1 misli

Bilgi: Ana tarifte kullanilan malzeme miktarini

pes pese azami 2 x igleyip Uretebilirsiniz.

Gevrek hamur

Temel tarif:

250 gun

125 g tereyagi veya margarin

(oda sicakliginda)

125 g seker

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya sekeri

1 tutam tuz

® TUm malzemeleri cihazin kabina
doldurunuz.

® Malzemeleri turbo hiz ile karnstiriniz.

® Hamur soguk tutulmaldir.
Ihtiyaca gore islemeye devam edilmelidir.

Azami miktar: Temel tarifin 1 misli

Salata "Olivie”

(2 Kkisilik)

2 pisirilmis, sogutulmus patates

1 pisiriimis havug

2 tam pismis yumurta

100 g pisirilmis tavuk gégsi eti

1 tursu salatalik veya salamurali salatalik

1 salataya dogranan salatalik

150 g bezelye, kigik (1 kiiglk kutu)

Tuz ve karabiber

125 g mayonez

® Pisiriimis ve sogumus patatesleri, havug-
lari, yumurtalari, salataliklari ve eti turbo
hizi ile kiip seklinde kesiniz.

® Kiip seklinde kesilmis tim malzemeleri,
icine bezelyeleri koydugunuz bir salata
¢anagina aktarip, bezelyeler ile karistiriniz.

® Agiz tadiniza gbre tuz ve karabiber ilave
ediniz.

® Mayonez ile karistiriniz ve hazirlayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Salata "Vinaigrette”

(2 kisilik)

2 pisirilmis, sogutulmus patates

250 g pismis kirmizi pancar

1 pisirilmis havug

1 tursu salatalik

50 g kiiglk bezelye

/s deste Frenk sogani (yakl. 25 g)

Tuz ve karabiber

50 ml yemeklik likit yag
Pisirilmis ve sogumus patatesleri, havug-
lar, kirmizi pancari, pirasayi ve tursu sala-
taliklar turbo hizi ile muntazam biyUklikte
kUpler seklinde kesiniz.

® Kip seklinde kesilmis tim malzemeleri,
icine bezelyeleri koydugunuz bir salata
¢anagina aktarip, bezelyeler ile karigtiriniz.

® Agiz tadiniza gbre tuz ve karabiber ilave
ediniz.

o Yemeklik likit yag ile yemege hazirlayiniz.

Salata "Stolichny”

(2 kisilik)

150 g jambon

3 pisirilmis, sogutulmus patates

2 tursu salatalik veya salamurall salatalik

1 pisirilmis havug

Bezelye, yarim kutu

Tuz ve karabiber

Sos:

a kutu krema

/s kavanoz mayonez

® Pisirilmis ve sogumus patatesleri, havug-
lari, jambonu ve salataliklari turbo hizi
ile kiip seklinde kesiniz.

® Kip seklinde kesilmis tim malzemeleri,
icine bezelyeleri koydugunuz bir salata
¢anagina aktarip, bezelyeler ile karigtiriniz.

® Agiz tadiniza gbre tuz ve karabiber ilave
ediniz.

® TUm malzemeleri karistiriniz.
Krema ve mayonez ile karistirip
hazirlayiniz.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Karides salatasi

(2 Kisilik)

150 g pisirilmis et

150 g pisirilmis, sogutulmus patates

100 g salataya dogranan salatalik

Yesil yaprak salat

25 g karides eti

1-2 tam pismis yumurta

75 g mayonez

® Pisiriimis ve sogumus patatesleri, yumur-

talar, salataliklari, karides etini ve pisirilmis

eti turbo hizi ile kiip seklinde kesiniz.

Yesil yaprak salatayi kiicik dograyiniz.

® Agiz tadiniza gbre tuz ve karabiber ilave
ediniz.

® Mayonez ile yemege hazirlayiniz.

Gorba "Okroshka”

(2-3 kisilik)

Kvas, 1 litre

150 g pisirilmis sucuk/sosis veya tavuk

gogsu eti

1-3 pisiriimis, sogutulmus patates

1-3 tam pismis yumurta

Y2 demet kicUk kirmizi turp (4-5 adet)

1-2 salataya dogranan salatalik

/s deste Frenk sodani (yakl. 25 g)

Maydanoz ve dereotu

1-2 corba kasigi krema

Hardal seker
Pisirilmis ve sogumus patatesleri, yumur-
talari, salataliklari, kiigtik kirmizi turplari,
sucugu yada tavuk gogsunden eti turbo
hizi ile kiip seklinde kesiniz.

® Kremayi, dogranmig Frenk soganini
ve yumurtalari, hardal ve seker ile iyice
karistiriniz ve Kvas ile sulandiriniz.

® Kip seklinde kesilmis malzemeleri,
dogranmis maydanozu ve dereotunu
ilave ediniz.

® Agiz tadiniza gbre tuz ve karabiber ilave
ediniz.

Degisiklikler olabilir.
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Dla wtasnego bezpieczenstwa
Wyposazenie przeznaczone jest do blendera MSMS... .
Prosze przestrzegac¢ wskazéwek podanych w instrukciji obstugi blendera.

Wyposazenie nadaje sig tylko do zastosowan opisanych w niniejszej
instrukciji.

A\ Wskazdéwki bezpieczeristwa dla pracy z niniejszym urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie napedem!

W przypadku zastosowania przystawki wielofunkcyjnej dozwolone jest
wigczenie modutu napedowego tylko z natozong i mocno przykrecong
pokrywa. Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wktadac rgk do miski.
Nie wktadac¢ rgk do otworu wsypowego. Do popychania sktadnikéw
uzywac tylko i wytgcznie popychacza. Po wytaczeniu urzadzenia naped
pracuje jeszcze przez krotki czas. Narzedzia wymieniac tylko wtedy,
gdy naped jest wytgczony i nieruchomy.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!

Nigdy nie dotykaé noza rozdrabniacza uniwersalnego.

NGz rozdrabniacza uniwersalnego chwytac za uchwyt z tworzywa sztucz-
nego. Nie dotyka¢ nozy rozdrabniacza uniwersalnego gotymi rekami.
Do czyszczenia uzywac szczotki. Nigdy nie dotykac ostrzy noza uni-
wersalnego. N6z uniwersalny chwytaé wytacznie za rekojesc z tworzywa
sztucznego. Nie dotyka¢ noza uniwersalnego gotymi rekami.

Do czyszczenia uzywac szczotki. Zaleca sie zachowanie szczegdlnej
ostroznosci przy umieszczaniu wktadek! Zwraca¢ uwage na ksztatt

i potozenie wktadek przy nasadzaniu na nosnik wktadek.

Nosnik wktadek chwytac tylko za przeznaczone do tego wgtebienie.
Podczas demontowania / montowania przystawki do krojenia w kostke
chwytac tarcze noza tylko za gatke z tworzywa sztucznego, ktéra znaj-
duje w srodku. Nie dotykaé ostrych nozy i krawedzi kratki do ciecia.
Kratke do ciecia chwytaé tylko za brzeg! Do czyszczenia uzywaé szczotki.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Przy goragcym mleku uzywac¢ wysokie, waskie naczynie.

Gorace mleko moze prysnaé i spowodowac poparzenie.

Wazne!

Wyposazenie naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy modut napedowy
jest nieruchomy. Nigdy nie uzywac blendera/koricowki miksug'atcej

w rozdrabniaczu uniwersalnym lub w misce przystawki wielofunkcyjne;.
Nigdy nie wktadac¢ do urzgdzenia koncowki do ubijania bez przystawki
przektadni. Rozdrabniacz uniwersalny wzgl. miska przystawki wielofunk-
cyjnej nie nadaje sie do podgrzewania potraw w kuchence mikrofalowe;.

110 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Przystawki rozdrabniacza uniwersalnego, pokrywy przystawki wielofunk-
cyjnej oraz przystawki przektadni dla koricowki do ubijania piany nigdy
nie zanurza¢ w cieczach i nie my¢ pod biezacg wodg ani w zmywarce.

A\ Objasnienie symboli na urzgdzeniu wzglednie wyposazeniu

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac¢ rak do otworu wsypowego.

ﬁ Pokrywa przystawki wielofunkcyjnej nie nadaje
N sie do mycia w zmywarce.

Pokrywy przystawki wielofunkcyjnej nigdy nie zanurzac
N w cieczy i nie my¢ pod biezgca woda.

LY

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie
przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi, aby
zapoznacé sie ze wskazéwkami bezpieczeristwa
i obstugi.

Prosze starannie przechowywag instrukcje
obstugi.

Prosze przekazad instrukcje wraz z urzadze-
niem ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.

Rozdrabniacz uniwersalny L
Prosze otworzy¢ skladane kartki z rysunkami.
Rysunek I

1 Rozdrabniacz uniwersalny L/X

2 Néz

3 Nasadka

4 Pokrywa

5 Nbz Ice-Crush (tylko rozmiar L) *

*

W niektérych modelach.

Rozdrabniacz uniwersalny XL umozliwia
wykorzystanie petnej wydajnosci urzadzenia
przy przyrzadzaniu miodu do smarowania
kanapek (postepujac zgodnie z podang recep-
turg, patrz osobna instrukcja obstugi dla tej
przystawki).

Rozdrabniacz uniwersalny mozna zamoéwic¢

w punkcie zakupu lub w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 753122).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Obstuga

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sig do roz-
drabniania miesa, twardego sera, cebuli,

zi6t, czosnku, owocdéw, warzyw, orzechow,
migdatow.

Nalezy koniecznie zwracaé uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek ).

Za pomoca noza Ice-Crush mozna kruszy¢ 16d.
Optymalna ilos¢: 4-6 kostek lodu.

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrym noZem!

Nijgady nie dolykac noZa rozdrabniacza
uniwersalnego.

NOZ rozdrabniacza uniwersalnego chwytac
za uchwyt z tworzywa sztucznego.

Nie dolykac nozy rozdrabniacza uniwersal-
nego gotymi rekami.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

Uwaga!

Rozdrabniacz uniwersalny mozna uzywac
tylko wiedly, gdy jest kompletnie zmontowany!
Uwaga!

Przed rozdrabnianiem miesa usunac z niego
chrzastki, kosci i sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do
rozdrabniania bardzo twardych produktow
(kawy ziarnistej, chrzanu, gatki muszkatatowej)
ani mrozonek (mrozonych owocow iip.).

111
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Rysunek [

® Rozdrabniacz uniwersalny postawic¢
na gtadkim, czystym podtozu i przycisnaé
do niego.

® Wiozyé néz.

o Wiozy¢ produkty.

Uwaga!

NGz w rozdrabniaczu uniwersalnym musi

byc prosto usadzony, aby nasadka byta

prawidfowo zatoZona (rysunek 8-3).

® Na rozdrabniacz uniwersalny natozyé
nasadke i przekreci¢ az do zatrzasku
w kierunku zgodnym z ruchem wskazdéwek
zegara.

® Nafozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasngg.

® Wiozyé wtyczke do gniazdka.

® Trzymaé mocno korpus urzadzenia
i rozdrabniacz uniwersalny; wtaczy¢
urzadzenie (predkosé turbo).

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢
przycisk wiacznika.

Po pracy

® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjg¢ korpus urzadzenia z przystawki.

® Nasadke przekreci¢ w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢
z rozdrabniacza uniwersalnego.

® N6z chwyci¢ za uchwyt z tworzywa sztucz-
nego i wyjac.

® Do przechowywania przetworzonych pro-
duktow natozy¢ pokrywke na rozdrabniacz
uniwersalny.

Czyszczenie

Uwaga/

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy

nie zanurzac w Zadnych ptynach, nie myc pod

bieZacg wodag ani w zmywarce do naczyri.

® Rozdrabniacz uniwersalny, noze i pokrywa
nadajg sie do mycia w zmywarce.

o Nasadke wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.

Koricéwka do ubijania
Prosze otworzy¢ skladane kartki z rysunkami.
Rysunek I
6 Przystawka przektadni dla koficéwki
do ubijania
7 Koricéwka do ubijania
Koricéwke do ubijania mozna zamdwi¢ w punk-
cie serwisowym (nr katalogowy 753124).

112

%

Obstuga

Koncdéwka do ubijania nadaje sie do ubijania
Smietany, piany z biatek i pianki z mleka
(gorace mleko (maks. 70 °C), zimne mleko
(maks. 8 °C)) oraz do przygotowywania soséw
i desertow.

A Niebezpieczeristwo poparzenia!

Przy goracym mleku uZywac wysokie,
waskie naczynie. Gorace mleko moze
prysnac i spowodowac poparzenie.

Rysunek [31

® Wiozyé produkty spozywcze do pojemnika
do miksowania.

® Natozy¢ przystawke przektadni na korpus
urzadzenia i zatrzasnag.

® Wiozyé koricdwke do ubijania do przy-
stawki przektadni i zatrzasnag.

Uwaga!

Nigdy nie wkfadac do urzaadzenia koricowki

do ubijjania bez przystawki przektadni

(rysunek B1-3).

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Nastawi¢ zgdana liczbe obrotéw
za pomocg regulatora liczby obrotéw
(zalecenie: wysoka liczba obrotéw).

® Trzymaé mocno korpus urzadzenia
i pojemnik i nacisna¢ zadany przycisk
wigcznika.

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢
przycisk wigcznika.

Po pracy
® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisng¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ blender z przystawki z przektadnia.
o Wyjaé koncowke do ubijania z przystawki
przekiadni.

Czyszczenie

Uwaga!
Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurzac
w Zadnych ptynach, myc pod bieZacg woda
ani w zmywarce do naczyri.
e Koncowke do ubijania mozna my¢
w zmywarce do naczyn.
® Przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotna Scierka.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Przystawka wielofunkcyjna
Prosze otworzy¢ skladane kartki z rysunkami.

Rysunek I
8 Miska
9 Haki do zagniatania
10 N6z uniwersalny
11 Nosnik wkiadek
12 Wkiadki tarczowe

a Wkitadka do cigcia — grubo

b Whkiadka do ciecia — cienko

¢ Wkiadka do tarcia — srednio

d Wkiadka do tarcia — grubo *
13 Przystawka do krojenia w kostke
Tarcza z nozami
Kratka do ciecia, mata (ok. 9 mm)
Kratka do ciecia, duza (ok. 13 mm) *
Uchwyt narzedzi
Przyrzad do czyszczenia kratki do
ciecia (gatka obrotowa do réznych
kratek do ciecia)
14 Pokrywa z przektadnig
15 Popychacz

*

®O 00T

W niektérych modelach.

Obstuga

Przystawka wielofunkcyjna jest przeznaczona
do zagniatania, szatkowania i rozdrabniania
na widrki artykutéw spozywczych.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek Hl).

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZami/obracajacym
sie napedem!
W przypadku zastosowania przystawki
wielofunkcyjnej dozwolone jest wiaczenie
moautu napedowego tylko z natozong
[ mocno przykrecona pokrywa.
Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wkfadac rgk do miski.
Do popychania sktadnikow uzywac tylko
I wylgcznie popychacza.
Po wytaczeniu urzaazenia naped pracuje
Jjeszcze przez Krotki czas.
Narzedzia wymieniac tylko wiedy, gay
naped jest wytaczony i nieruchomy.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Uwaga/
Przystawke wielofunkcyjna uzywac tylko
w stanie catkowicie zmontowanym/!

Uwaga/

Przed rozdrabnianiem miesa usunac z niego
chrzastki, kosci | sciegna.

Przystawka wielofunkcyjna nie nadaje sie do
rozdrabniania bardzo twardych produktow
(ziarna kawy, rzodkwi, orzechow muszkato-
wych) i mroZonek (owocow ifp.).

Hak do zagniatania/n6z uniwersalny

Hak do zagniatania stuzy do zagniatania
matych ilosci ciasta.

N6z uniwersalny do rozdrabniania miesa, twar-
dego sera, cebuli, zi6t, czosnku, owocow,
warzyw, orzechéw, migdatow.

Nalezy koniecznie zwracaé uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek H).

Niebezpieczerisiwo skaleczenia
ostrym noZem!
Nijgady nie dotykac ostrzy noza uniwersal-
nego.
NGz uniwersalny chwytac wytacznie
za rekojesc z tworzywa sztucznego.
Nie dolykac noza uniwersalnego gotymi
rekami. Do czyszczenia uZywac szczotki.

Rysunek @

® Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni robocze;j.

® Wiozyé néz/hak do zagniatania.

® Wiozyé produkty.

Uwaga!

Noz/hak do zagniatania musi byc prosto

osadzony w misce, Zeby pokrywa byta

prawidfowo natoZona (rysunek @-3).

® Natozy¢ pokrywe na miske i przekrecic¢
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazd-
wek zegara az do oporu.
Blokada przy uchwycie musi by¢ prawid-
towo unieruchomiona w zatrzasku.
Natozenie pokrywy moze by¢ nieco
utrudnione, gdy w misce znajdujg
sie wieksze ilosci sktadnikéw.
W razie potrzeby przekreci¢ do
odpowiedniej pozycji sprzegto z trzema
skrzydetkami, znajdujace sie na dolnej
stronie pokrywy.

® Natozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnag.

o Wiozyé popychacz.

113
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® Wiozyé wtyczke do gniazdka.

® Mocno przytrzyma¢ modut napedowy
i przystawke wielofunkcyjng, nastepnie
wigczy¢ urzadzenie (predkos¢ Turbo).

® W celu dodania sktadnikéw puscié
przycisk wigcznika.
Poczekaé, az do zatrzymania sie narze-
dzia.

® Wyja¢ popychacz i wlozy¢ sktadniki przez
otwdr wsypowy.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk wtgcznika.

Tarcza no$na z wktadkami roboczymi

Whkiadka do ciecia — grubo

Regulator ustawi¢ na niskg predkosé

obrotowa w celu szatkowania: np. ogérkdw,

marchewek, ziemniakéw.

Wkiadka do ciecia — cienko

Regulator ustawi¢ na niskg predkosé

obrotowa w celu szatkowania: np. ogorkéw,

Eiarchewek, burakéw czerwonych, kabacz-
ow.

Wkiadka do tarcia — $rednio

Regulator ustawi¢ na wysoka predkosé

obrotowg do rozdrabniania na widrki:

np. jabtek, marchewek, sera, biatej kapusty.

Wkiadka do tarcia — grubo (o ile wystepuije)
Regulator ustawi¢ na wysokg predkosé
obrotowg do tarcia: ziemniakéw na kluski,
plackéw ziemniaczanych; owocdéw i warzyw

do suréwek; suszonego chleba na tartg butke.

Nalezy koniecznie zwracaé uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek Hl).

Niebezpieczeristwo skaleczenia

ostrym noZemyobracajgcym

sie napedem!
Zaleca sie zachowanie szczegolnej
ostroZnosci przy umieszczaniu wktadek!
Zwracac uwage na ksztaft i pofoZenie
wkiadek przy nasadzaniu na nosnik
whktadek. Nosnik wkiadek chwytac tylko
za przeznaczone do tego wgfebienie.
Nie wktadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

Uwaga/

Rozdrabnianie bardzo twardych produkiow

(sera Parmesan, czekolady) wkiadkami

do tarczy jest niedozwolone.

Whkiadki do tarczy nadaja sie tylko w ograni-
czony sposob do przetwarzania wicknistych
warzyw (pory, seler, rabarbar).

114
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Rysunek @

® Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni roboczej.

® Nasadzi¢ wybrang wktadke na nosnik
wktadek. Zwracaé uwage na ksztat
i potozenie wktadki (rysunek [E-1)!

® Nosnik wktadek chwyci¢ w zagtebieniach
i wlozy¢ do miski.

® Natozy¢ pokrywe na miske i przekrecic¢
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara az do oporu.
Blokada przy uchwycie musi by¢ prawid-
towo unieruchomiona w zatrzasku.

® Natozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasngg.

® Wiozyé wtyczke do gniazdka.

® Regulatorem liczby obrotéw nastawié
odpowiednig liczbe obrotdw.

® Mocno przytrzyma¢ modut napedowy
i przystawke wielofunkcyjng, potem
wigczy¢ urzadzenie.

® Produkty do szatkowania lub rozdrabnia-
nia na widrki wprowadzac przez otwor
do napetniania.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub
tarcia popychaé popychaczem lekko
naciskajac, bez uzywania sity.

Uwaga!

Miske oprdznic zanim bedzie catkiem pefna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty

nosnika wktadek.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk wigcznika.

Przystawka do krojenia w kostke

do ciecia produktéw spozywczych na kostki,

np. do satat, zup lub deserdw.

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrym noZem!
Podczas demontowania/montowania
przystawki do krojenia w kostke chwytac
tarcze noza tylko za gatke z tworzywa
sztucznego, ktora znajduje w srodku.
Nie dotykac ostrych noZy i krawedzi kratki
do ciecia. Kratke do ciecia chwytac tylko
za brzeg! Do czyszczenia uZywac szczotki.
W przypadku zastosowania przystawki
wielofunkcyjnej dozwolone jest wigczenie
moautu napedowego tylko z natoZong
/ mocno przykrecong pokrywa.
Nie wktadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Uwaga!

Wskazowki dotyczgce uZytkowania!

Przystawka do krojenia w kostke nadaje

sle do ciecia:

— Zziemniakow (surowych lub gofowanych);

— warzyw takich, jak np. marchwi, ogorkow,
pomidorow, papryki, cebuli, burakow
Cwikfowych;

— owocow takich, jak np. banandow, jabfek,
gruszek, truskawek, melonow, kiwi;

— Jajek:

— serow takich, jak np. Gouda, Ementaler;

— miekkiej wedlliny (np. mortadela);

— gotowanego lub pieczonego miesa
drobiowego (bez kosci).

Nie mozna przetwarzac bardzo miekkich

serow (np. Mozzarella, Feta).

Nie wolno przetwarzac bardzo twardych

serow (np. parmezantu).

Przed przetwarzaniem owocow pestkowych

(jabtka, brzoskwinie itd.) naleZy usunac

ziarnka lub pestki. Przed przetwarzaniem

gotowanego lub pieczonego miesa naleZy
usungc wszystkie kosci.

Produkty spoZywcze nie moga byc

zamrozone.

Nie wolno przekraczac flosci maksymainej

produktow spoZywczych podanych dla

Jjednego etapu pracy.

Przed dalszym uzywaniem poczekac

30 minut, aZ do ochtodzenia modufu nape-

dowego do temperatury pomieszczenia.

llosci maksymalne wynosza:

— skfadniki surowe | gofowane ok. 3500 g
(ilosc orientacyjna: 5-krotne napefnienie
miski)

— sery holenderskie (np. Gouda) i sery
twarde (np. Ementaler) ok. 1000 g
(ilosc orientacyjna: 2-krotne napetnienie
miski)

Nieprzestrzeganie tych wskazowek moze

doprowadzic do uszkodzenia przystawki

ao krojenia w kostke wraz z kratka tngca

i obracajgcym sige nozem.

W przypadku uZycia przystawki do krojenia

w kostke w sposob niezgodny z jej przez-

naczeniem, wprowaazenia zmian, lub nie-

wiasciwej obstugi, uZythkownik traci prawo do
roszczern w stosunku do firmy Robert Bosch

Hausgerate GmbH za ewentualnie spowo-

dowane szkody.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Uwaga!

Wskazowki dotyczgce uZytkowania!

Wyklucza fo rownoczesnie ogpowiedzial-
nosc za uszkoadzenia (np. tepe lub
zdeformowane noze) spowodowane
przetwarzaniem produktow spoZywczych,
kidre nie sg dozwolone dla tego urzaazenia.

Wazne wskazéwki:

— Owoce/warzywa nie powinny by¢
zbyt dojrzate, poniewaz wtedy moze
sie wydzielaé sok.

— Ugotowane produkty spozywcze
schtodzi¢ przed krojeniem; wtedy
beda twardsze i lepiej sie kroja.

— Poprzez zwiekszenie lub zmniejszenie
nacisku na popychacz przy popychaniu
produktéw mozna wptyngc na diugosé
krojonych kostek.

Rysunek [

® Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni roboczej.

® Wiozyé kratke do ciecia w uchwyt narzedzi.
Zwracaé uwage na wyciecial

® Otworzy¢ klamry zamykajace znajdujgce
sie przy uchwycie narzedzi i wiozy¢ tarcze
z nozem do uchwytu narzedzi.

® Zamkna¢ klamry zamykajace.

® Przystawke do krojenia w kostke wtozy¢
pod pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdwek zegara
az do oporu (rys. -3).

Blokade nalezy przekreci¢ az do oporu
do wystepu w pokrywie.

® Natozy¢ pokrywe na miske i przekrecic¢
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazd-
wek zegara az do oporu.

Blokada przy uchwycie musi by¢ prawid-
towo unieruchomiona w zatrzasku.

® Natozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnag.

® Wiozyé wtyczke do gniazdka.

® Mocno przytrzyma¢ modut napedowy
i przystawke wielofunkcyjna, nastepnie
wigczy¢ urzadzenie (predkos¢ Turbo).

® Wiozy¢ produkty spozywcze przezna-
czone do pokrojenia do otwdru wsypo-
wego. W razie potrzeby lekko popychad
popychaczem.

W razie potrzeby uprzednio pokroic¢
produkty na mniejsze kawatki.

115
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Uwaga!

Oproznic miske zanim bedzie tak peina,

Ze poziom pokrojonych kostek dosiegnie

przystawki do krojenia w kostke. W tym celu:

— Pokrywe przystawki do krojenia w kostke
przekrecic w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara i zdjac.

— QOproznic miske.

— Pokrywe nafoZyc znow na miske i prze-
krecic w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara az do oporu.

Blokada przy uchwycie musi byc prawid-
fowo unieruchomiona w zatrzasku.

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢
przycisk wigcznika.

Po pracy
Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisngé przycisk zwalniajacy blokade
i zdjg¢ korpus urzadzenia z przystawki.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢
ja z miski.

W zaleznosci od zastosowanego narzedzia/

wktadki:

® NOz uniwersalny/hak do zagniatania
chwyci¢ za rekojesc¢ z tworzywa sztucz-
nego i wyciaggnag.

albo

® Chwyci¢ nosnik wktadek za przeznaczone
do tego wgtebienie i wyciagna¢ z miski.

® (Odwrdci¢ nosnik wkiadek i ostroznie
wypchnaé nasadzong wktadke
(rysunek [4).

albo

Demontaz przystawki do krojenia w kostke:

Rysunek ]
Przystawke do krojenia w kostke zdjac
z pokrywy przez przekrecenie zgodnie
z ruchem wskazdéwek zegara.

® Otworzy¢ klamry zamykajace i zdjaé tarcze
Z nozem.

® Resztki wycisna¢ z kratki za pomoca
przyrzadu do czyszczenia kratki do ciecia.
Gtowice przyrzadu do czyszczenia obrdcic¢
na odpowiednig wielkos¢ kratki do ciecia.

® Wyjac kratke do ciecia z uchwytu narzedzi.

%
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Czyszczenie

Uwaga!

Pokrywy przystawki wielofunkcyjnej nigay

nie zanurzac w cieczy i nie myc pod bieZacg

woda ani w zmywarce.

Czesci przystawki do krojenia w kostke nie myc

w zmywarce, poniewaz noze ulegaja stepieniu.

® Pokrywe przystawki wielofunkcyjnej
wytrzec tylko wilgotng szmatka.

® Miska, néz uniwersalny, hak do zagnia-
tania, tarcze nosne i wktadki do tarczy
nadajg do mycia w zmywarce.

® Zwracaé uwage na to, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaly
zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec deformacji.

® Wszystkie czesci przystawki do krojenia
w kostke umy¢ wstepnie pod biezaca
wodg. Poszczegdlne czesci wyczyscié
szczotka.

[i] Przy obrdbce np. czerwonej kapusty
i marchewki pozostajg przebarwienia
na elementach z tworzywa sztucznego,
ktére mozna usuna¢ kilkoma kroplami
oleju jadalnego.

Przyktad zastosowania

Ciasto chlebowe
Przepis podstawowy: _m—
250 g maki
140 ml wody
7 g cukru
7 g margaryny
0,5 g drozdzy
4 g soli
Witozy¢ do miski wszystkie sktadniki poza
mlekiem.
® Zmieszac sktadniki hakiem do zagniatania
wigczajac predkosé Turbo.
® Po kilku sekundach wla¢ wode przez otwor
do napetniania.
® \Wszystkie sktadniki mieszac¢ z predkoscig
Turbo.
Zaleca sie:
1%2 minuty czasu wigczenia
Maksymalny czas wigczenia: 2 minuty
Maksymalna ilo$¢: 1 razy przepis podstawowy
Wskazéwka: Po kolei mozna najwyzej 2 razy
przetworzy¢ ilos¢é podang w recepturze
podstawowe;.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ciasto kruche Satatka ,Stolichny*”

Przepis podstawowy: _m_ (dla 2 os6b)

250 g maki 150 g szynki . o

125 g masta lub margaryny 3 ugotowane, schtodzone ziemniaki

(o temperaturze pokojowej) 2 0gorki kiszone lub marynowane

125 g cukru 1 ugotowana marchewka

1 jajko groszek (pot puszki)

s torebka proszku do pieczenia sol i pieprz

1 torebka cukru waniliowego Dressing:

1 szczypta soli Va kubka kwasnej Smietany

e Wiozyé wszystkie sktadniki do miski. Va stoika majonezu S

® Zmieszaé sktadniki wiaczajac predkosé ® Ugotowane, ale juz ochtodzone ziemniaki,
Turbo. marchew!q,. szynke i ogdrki pokroi¢ w kostki

e Ciasto pozostawié w chtodnym miejscu. z predkoscig Turbo. .
W razie potrzeby dalej zagniatag. e WymieszaC w misce groszek ze sktadni-

Maksymalna ilo$¢: 1 razy przepis podstawow kami pokrojonymi w kostke.

s - ® Przyprawic sola i pieprzem.

Satatka ,Olivie o Wymieszaé sktadniki.

(dla 2 os6b) Wymieszaé z kwasng $mietang oraz

2 ugotowanych, schtodzonych ziemniakow majonezem.

1 ugotowana marchewka <

2 jajka ugotowane na twardo Sa,‘atka,Z krabow

100 g gotowanego fileta z piersi kurczaka (dla 2 oséb) .

1 ogdrek kiszony lub marynowany 150 g gotowanego migsa o

1 ogdrek zielony 150¢g ugqtowanych, schtodzonych ziemniakéw

150 g groszku (1 mata puszka) 100 g ogdrka zielonego

sél i pieprz satata zielona

125 g majonezu 25 g migsa z krabow

e Ugotowane, ale juz ochtodzone ziemniaki, ~ 1-2 jajka ugotowane na twardo
marchewki, jajka, ogérki i migso pokroié 759 majonezu o
w kostki z predko$cig Turbo. ® Ugotowane, ale juz ochtodzone ziemniaki,

e Wymieszaé w misce groszek ze sktadni- jajka, ogdrki, migso z krabow i ugotowane
kami pokrojonymi w kostke. migso pokrom w kostki z predkoscig Turbo.

® Przyprawié sola i pieprzem. ® Pokroi¢ satate zielona.

o Wymiesza¢ z majonezem. ® Przyprawic solg i pieprzem.

® Przyprawi¢ majonezem.

Safatka ,Vinaigrette Zupa ,Okroshka“

(dla 2 oséb) ’
2 ugotowanych, schiodzonych ziemniakow (dla 2-3 osdb)
250 g ugotowanych czerwonych burakéw Kwas, 1litry . o
1 ugotowana marchewka 150 g gotowanej kietbasy lub migsa z piersi
1 ogodrek kiszony kurczaka S
50 g groszku 1-3 ugotowane, schtodzone ziemniaki
Y4 pora (ok. 25 @) 1-3 jajka ugotowane na twardo
sol i pieprz V2 peczek rzodkiewek (4-5 sztuk)
50 ml oleju jadalnego 1-2 ogorki zielone
e Ugotowane, ale juz ochlodzone ziemniaki, 4 Pora (ok.259)
marchewki, jajka, buraki éwiklowe, pory pietruszka zielona i koperek
i ogérki kiszone pokroi¢ w réwnomierne 1-2 tyzki kwasnej smietany
kostki z predkoscig Turbo. musztarda, cukier

® Wymiesza¢ w misce groszek ze sktadni-
kami pokrojonymi w kostke.

® Przyprawi¢ sola i pieprzem.

® Przyprawi¢ olejem jadalnym.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 117
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Ugotowane, ale juz ochtodzone ziemniaki,
jajka, ogorki, rzodkiewki, wedline lub mieso
z piersi kurczaka pokroi¢ w kostki z pred-
koscig Turbo.
o Kwasng sSmietane, pokrojonego pora
i jajka wymieszaé doktadnie z musztardg
i cukrem, i rozprowadzi¢ kwasem.
® Dodac¢ sktadniki pokrojone w kostke,
posiekang zielong pietruszke i koperek.
® Przyprawi¢ sola i pieprzem.

%

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

118 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

Ez a tartozék az MSM8... tipusu rudmixer kiegészitdje.
Kérjuk, vegye figyelembe a rdidmixer hasznalati utasitasat.
A tartozék csak az utmutatdban leirt célra hasznalhato.

A\ Biztonsagi el6irasok a készlilékhez

Sérllésveszély az éles kés/forgd hajtém(i miatt!

A multifunkciondlis tartozékkal végzett munka kézben az alapgépet csak
akkor szabad bekapcsolni, ha a fedél ersen ra van csavarva.

A készUllék Gzemelése kézben soha ne nyuljon a talba.

Ne nyuljon az utantéltd nyilasba. A hozzavalok utannyomasahoz mindig
hasznalja a tdmbeszkdzt. Kikapcsolas utan a meghajtémd még révid
ideig tovabb miikédik. Szerszamot csak leallitott hajtomdnél cseréljen.

Sérilésveszély az éles kés miatt!

Soha ne nyuljon az univerzalis apritd késéhez. Az univerzalis apritd kését
csak a mianyag fogantyunal fogja meg.

Az univerzalis aprito kését ne fogja meg puszta kézzel.

A tisztitdshoz hasznaljon kefét.

Soha ne nyuljon az univerzalis kés pengéihez. Az univerzalis kést csak
a mlianyag fogantyunal fogja meg. Az univerzalis kést ne fogja meg
puszta kézzel. A tisztitashoz hasznaljon kefét.

A betétek hasznalata soran legyen kulénésen dvatos!

A betét tartétarcsaba vald behelyezésekor figyeljen a betét formajara

és helyzetére. A tartétarcsat csak a kialakitott fogovajatnal fogja meg.
Az apritd szétszerelésénél/dsszeszerelésénél a késtarcsat csak

a mlanyag fogantyu kézepén fogja meg.

Ne nyuljon a vagoracs éles késeihez. A vagoracsot csak a szélén fogja
meg. A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Forrazasveszély!

Forré tej feldolgozasahoz magas falu, keskeny keverGedényt hasznaljon.
A forrd tej kifrdccsenhet és égési sériléseket okozhat.

Fontos!

A tartozékokat csak akkor szerelje fel vagy vegye le, ha a készulék leallt.
Soha ne dolgozzon rudmixerrel/keverészarral az univerzalis apritdban, ill.
a multifunkcionalis tartozék taljaban.

Soha ne helyezze a habverét hajtdmiegység nélkil az alapkészilékbe.
Az univerzalis apritd, ill. a multifunkcionalis tartozek talja nem alkalmas
mikrohullamu sutében vald hasznalatra.

Az univerzalis aprito ratétjét, a multifunkcionalis tartozek fedelét

és a habver6 hajtomiiegységét soha ne meritse folyadékba és ne tisztitsa
foly6 vizben vagy mosogatogépben.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 119
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A A Kkésziléken, ill. tartozékokon talalhaté szimbdlumok jelentése

Vigyazat! Forgd szerszamok.
Ne nyuljon az utantélté nyilasba.

mosogatdgépben.

%

A multifunkciondlis tartozék fedelét ne tisztitsa

Sose meritse folyadékba a multifunkcionalis tartozék
fedelét és sose mossa folyo viz alatt.

Hasznélat el6tt gondosan olvassa el az Gtmuta-

t6t a késziilékre vonatkozd, fontos biztonsagi
és kezelési utasitasok betartdsa érdekében.
Kérjlk, 6rizze meg a hasznalati utasitast.
Amennyiben a készliléket tovabbadja harma-
dik személynek, kérjiik, hogy a hasznalati
utasitast is adja oda.

Univerzaélis aprit6 L

Kérjik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
A 4bra

Univerzélis aprité L/XL

Kés

Ratét

Fedél

Jégapritd kés (csak L-es méret) *

Egyes modelleknél.

Az univerzalis apritét XL kenyérre kenhet6
mézes krém készitéséhez maximalis készilé-
kteljesitmény mellett hasznalja (receptben
leirtak betartasanal, lasd a tartozék kiilén
hasznalati utmutatdjat).

Univerzalis apritét az Ggyfélszolgalaton

*lAASROWN =

keresztll rendelhet (rendelési szam: 753122).

A készlllék kezelése

Az univerzalis apritd hus, kemény sajt,
hagyma, fliszerek, fokhagyma, gyimélcs,
z6ldség, diofélék és mandula apritasara
alkalmas.

Feltétlenlll Gigyeljen a tablazatban szereplé
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
idékre (9 abra).

A jégapritd késsel jeget lehet apritani.
Optimalis feldolgozasi mennyiség:

4-6 jégkocka.

120
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Sérdlésveszély az éles kés miatt!

Soha ne nydljon az univerzalis aprito
késehez.

Az univerzalis aprito késet csak a mianyag
fogantydnal fogja meg.

Messer des Universalzerkleinerers nicht mit
bloBen Handen berdhren.

A tisztitdshoz haszndlfon kefet.

Figyelem!
Az univerzdlis apritot csak teljesen dsszesze-
relt dllapotban hasznalja/l

Vigydzat/

Hus apritdsa eldit tdvolitsa el a porcokat,

a csontokat €s az inakat.

Az univerzalis aprito nem alkalmas nagyon
kemény dolgok (kdvészem, refek, szerecsen-
dio) és fagyasztott druk (gyimdics vagy hason-
[0k) apritdsara.

[E 4bra

® Az univerzdlis apritét allitsa sima és tiszta
munkafelliletre, és nyomja ra.

® Tegye be a kést.

® Toltse be az éleimiszert.

Figyelem!

A késnek egyenesen kell elhelyezkednie

az univerzalls apritoban, hogy a ratétet

megfelelden illeszkedjen (B dbra).

® Tegye f6l a ratétet az univerzalis apritéra,
és forditsa el az dramutatd jarasaval
megegyez6 iranyban, mig hallhatéan
reteszel.

® Tegye fol az alapgépet a ratétetre,
és reteszelje.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Dugja be a halézati csatlakozédugét.

® Tartsa er6sen az alapgépet és az univerza-
lis apritét, és kapcsolja be a késziiléket
(turbod-sebesség).

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a haldzati csatlakozédugot.

® Nyomja meg a nyité-nyomdégombokat
és az alapgépet vegye le a ratétrél.

® A ratétet az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban forditsa el, és vegye le az uni-
verzalis apritérol.

® A kést a mlianyag fogantyunal fogva
vegye ki.

® A feldolgozandé élelmiszer tarolasahoz
tegye a fedelet az univerzalis apritora.

Tisztitas

Figyelem!

Az univerzdlis aprito ratétiet soha ne meritse

folyadékba, és ne tisztitsa folyo vizben vagy

mosogatogepben.

® Az univerzdlis apritd, a kés és a fedél
mosogatdgépben tisztithatd.

® A ratétet csak nedves ruhaval térdlje le.

Habverd

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
A dbra

6 Habverd hajtémliegysége

7 Habver§

A habverd az ligyfélszolgalaton rendelhetd
(rendelési szam: 753124).

A késziilék kezelése

A habver6 tejszin, tojasfehérje és tejhab (forré
tejbdl (max. 70 °C) és hideg tejbdl (max. 8 °C))
felverésére, illetve szészok és desszertek
készitésére szolgal.

A Forrdzdsveszély!

Forro tej feldolgozdsdhoz magas fald,
keskeny keveréedényt hasznaljon.

A forr0 fej kifréccsenhet €s égési
sériiléseket okozhat.

[ dbra

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

® Tegye ol a hajtdmiegységet az alapgépre,
és reteszelje.

® Dugja be a habverét a hajtdémUiegységbe,
és reteszelje.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

%

hu

Figyelem/!

Soha ne helyezze a habverdt hajfomdegyseg

nélkiil az alapkésziilékbe M-3. dbra).

® Dugja be a haldzati csatlakozédugét.

e Allitsa be a kivant fordulatszamot a fordu-
latszam-szabdlyozé segitségével
(Javaslat: magas fordulatszam).

® Tartsa er6sen az alapgépet és a turmix-
poharat, és nyomja meg a valasztott
bekapcsolé gombot.

e Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a haldzati csatlakozédugot.

o Nyomja meg a nyit6-nyomdégombokat és az
alapgépet vegye le a hajtémiegységrol.

® Vegye le a habverét a hajtémiegységrél.

Tisztitas

Figyelern!

A hajtomdegységet soha ne meritse

folyadékba, €s ne tisztitsa folyo vizben

vagy mosogatogepben.

® A habver6é mosogatdgépben tisztithato.

® A hajtomiegységet csak tordlje le nedves
ruhaval.

Multifunkcionalis tartozék
Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
A dbra
8 Tal
9 Dagasztészar
10 Univerzdlis kés
11 Tartétarcsa a tarcsabetéteknek
12 Tarcsabetétek
a Vago-betét — vastag
b Vago-betét — vékony
¢ Orl6-betét — kdzepes finomsagu
d Reszel6tarcsa-betét — durva *
13 Aprité
Késtarcsa
Vagoracs, kicsi (kb. 9 mm)
Vagoracs, nagy (kb. 13 mm) *
Alapgép
Vagoracstisztitd (forgathato fej
kilénbdz8 vagoracsokhoz)
14 Fedél hajtomvel
15 TémGeszkdz

*

® Q0 TR

Egyes modelleknél.

121

—

.

4@



Q
é MSMB8-Zubehor_de-ar.book Seite 122 Donnerstag, 12. Juni 2014 5:20 17

hu

A késziilék kezelése

A multifunkciondlis tartozék élelmiszerek
dagasztasara, apritasara és reszelésére
alkalmas.

Feltétlenlll Gigyeljen a tablazatban szerepld
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
id6kre (M dbra).

Sérdlésveszély az éles kés/forgo
hajtomd miatt/
A multifunkcionalis tartozékkal végzett
munka kozben az alapgepet csak akkor
szabad bekapcsolni, ha a fedél erésen
rd van csavarva.
A Kkésziilek lizemelése k6zben soha ne
nydijon a tédlba. A hozzavalok utannyo-
masahoz mindig hasznalja a t6mdeszkdzt.
Kikapcsolds utdan a meghajiomd méeg révid
ldelg tovabb mdikddik. Szerszamot csak

ledllitott hajfomdinél cseréljen.

Figyelem!

A multifunkcionalis tartozeékot csak teljesen
Jsszeszerelt dllapotban hasznalja!
Vigydzat/

HUs apritdsa elbtt tavolitsa el a porcokat, a
csontokat és az inakat.

A multifunkcionalis tarfozek nem alkalmas
nagyon kemény élelmiszerek (kdvészem,
retek, szerecsendlio) €s fagyasziott druk
(qvimolcs vagy hasonlok) apritdsara.
Dagasztészar/univerzdlis kés
Dagasztdszar kis tésztamennyiségek
dagasztasahoz.

Az univerzdlis kés hus, kemény sajt, hagyma,
fliszerek, fokhagyma, gyiimélcs, z6ldség,
diofélék és mandula apritasara alkalmas.
Feltétlenlil Ggyeljen a tablazatban szerepl§
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
id6kre (M 4bra).

A Sérdlésveszély az éles kés miatt!

Soha ne nydljon az univerzélis kés
pengéihez.

Az univerzélis kést csak a mianyag
fogantydnal fogja meg.

Universalmesser nicht mit bloBen Héanden
beriihren. A tisztitdshoz haszndljon kefet.
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3 dbra

® Tegye atalat sima és tiszta munkafelliletre.
® Tegye be a kést/dagasztdszarat.

® Toltse be az élelmiszert.

Figyelem!
A kést/dagaszioszarat fiiggdlegesen tegye
a tdlba, hogy a fedel megfelelden kerdljon
rd -3 dbra).
® Tegye afedelet a talra és forditsa el litkdzé-
sig az dramutatd jarasaval ellenkez6
iranyba. A markolaton talalhatd reteszelés
kattanjon be a helyére.
Ha nagyobb mennyiségl hozzavald
van a talban, akkor a fedél nehezebben
helyezhetd ra.
Ha szikséges, forditsa a fedél alsé részén
taldlhaté haromszarnyu tengelykapcsolot
a megfelel§ pozicioba.
® Tegye fol az alapgépet a ratétetre,
és reteszelje.
® Helyezze be a tdtm8eszkdzt.
® Dugja be a haldzati csatlakozddugét.
® Tartsa er8sen az alapgépet és a multi-
funkcionalis tartozékot, és kapcsolja
be a készlléket (turbd sebesség).
® A hozzavaldk utantdltéséhez engedje
el a bekapcsolégombot.
Varja meg, mig a szerszam megall.
® Vegye ki a tdtmbeszkozt és tdltse be
a hozzavaldkat az utantolté nyilason.
® Feldolgozas utan engedije el a bekapcsold
gombot.
Tartétarcsa tarcsabetétekkel
Vég6-betét — vastag
Allitsa a fordulatszam-szabalyozast alacsony
fordulatszamra, ha: pl. uborkat, sargarépat,
burgonyat szeletel.
Vég6-betét — vékony
Allitsa a fordulatszam-szabalyozast alacsony
fordulatszamra, ha: uborkat, sargarépat,
céklat, cukkinit szeletel.
Orl6-betét, kdzepes finomsagu
Allitsa a fordulatszam-szabalyozast magas
fordulatszamra, ha: almat, sargarépat, sajtot,
fehér kdposztat reszel.
Reszel6tarcsa-betét — durva (ha van)
A fordulatszam-szabalyozdt allitsa magas
fordulatszamra ha: gombdéchoz, krumplilan-
goshoz burgonyat; nyers salatahoz
gylmaolcsét és zoldseget; zsemlemorzsahoz
pedig szaraz kenyeret reszel.
Feltétlenll Gigyeljen a tablazatban szerepld
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
id6kre (M abra).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Sériilésveszély dll fenn az éles
kés/forgo motor miatt!

A betéltek haszndlata sordn legyen kilo-
ndsen ovatos! A betét tartotdrcsaba valo
behelyezésekor figyeljen a betéet formajara
és helyzetére. A tartotdrcsat csak a kialaki-
tott fogovajatnal fogja meg.

Ne nydljon az utantdlfé nyilasba.

Az utdntoldshoz csak a témdeszkozt
haszndlja.

Vigydzat/!

Ne daraboljon a tarcsabetétekkel nagyon
kemény élelmiszereket (parmezant, csoko-
ladet).

Rostos élelmiszerek (hagyma, zeller, rebar-
bara) feldolgozdsdra a tdrcsabetétek csak
korldtozottan alkalmasak.

[ dbra

® Tegye atalat sima és tiszta munkafellletre.

® Tegye a kivant betétet a tartétarcsaba.
Ugyelien a betét formajara és helyzetére
(E-1 &bra)!

® Fogja meg a tartétarcsat a fogdvajatnal
és helyezze be a talba.

® Tegye afedelet atalra és forditsa el Gitk6zé-
sig az éramutato jarasaval ellenkezd
iranyba. A markolaton talalhaté reteszelés
kattanjon be a helyére.

® Tegye fol az alapgépet a ratétetre,
és reteszelje.

® Dugja be a halézati csatlakozédugét.

e Allitsa be a kivant fordulatszamot
a fordulatszam-szabalyozassal.

® Tartsa er6sen az alapgépet és a multi-
funkcionalis tartozékot, és kapcsolja
be a készlléket.

® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivald
anyagot az utantélt nyilason at.

® A szeletelni- vagy reszelnivalé anyagot
csak a tdmdeszkdz enyhe megnyomasa-
val tolja be.

Figyelem!

Uritse ki a tdlat, mieldtt a szeleteini- és reszel-

nivalo anyag elémeé a tartotaresat.

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

Apritd

Elelmiszer kockara vagasahoz, pl. salatak,

levesek és desszertek készitéséhez.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

%

%

—

hu

A Sérilésveszély az éles kés miatt!

Az aprito szetszerelésenél/Osszeszerelése-
nél a késtarcsat csak a muanyag fogantyd
kdzepéen fogja meg.

Ne nydljon a vdgordcs éles késeihez.

A vdgordcsot csak a szelén fogja meg.

A tisztitashoz haszndlfon kefet.

A multifunkciondlis tartozeékkal vegzett
munka kézben az alapgepet csak akkor
Sszabad bekapcsolni, ha a fedél erésen

rd van csavarva.

Ne nydljon az utantdlié nyildsba.

Az utdntoldshoz csak a t6mdeszkozt
haszndla.

Figyelem!

Utmutatds a hasznélathoz!
Az aprito
— (nyers vagy fott) burgonya;
— Zz0ldseg, pl. sdrgarepa, uborka,
paradicsom, paprika, hagyma, cekla,
— gyimodilcs, pl. banan, alma, kdrte, eper,
dinnye, kivi;
- lojds;
— sajt, pl. gouda, ementali;
— puha felvdgott, pl. mortadella;
— [0ttt vagy slilt (csont nélkdilj) baromfihus
apritdsdra alkalmas.
Nagyon puha sajtok feldolgozadsara
(pl. mozzarella, feta sajt) nem hasznalhato.
Nagyon kemény sajfok feldolgozasdra
(pl. parmezan) nem hasznalharo.
A magos €s csonthéjas gylimdlcs (alma,
Oszibarack stb.) feldolgozdsa elott el kell
tavolitani a magokat. Fott vagy siilt hus
feldolgozdsa eldtt csontozza ki a hust.
Az élelmiszer ne legyen fagyasziott
allapotban.
Nem szabad tullépni az eqy munkamenet-
ben feldolgozott €lelmiszer maximélis
mennyiségéet. A fovdabbi munka elott az
alapgepet hagyjuk hilni szobahdmersek-
leten 30 percig.
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Figyelem!

Utmutalds a hasznélathoz!

A maximalis mennyiség a kévetkezo:

— nyers és [Oft dsszetevok kb. 3500 g
(irdnyértek: 5x teli tdl)

— Szeletelhetd sajt (pl. gouda) és kemény
sajt (pl. emental;) kb. 1000 g (irdnyértek.
2x telf tédl)

Ha nem tarija be ezt az utmutatdst,

az az aprito, a vdgordcs és a forgo kés

kdrosoddsdt okozhatja.

Ha az apritot nem a célnak megfelelden,

madsra vaqy szakszerttlentil haszndlfa,

a Robert Bosch Hausgeréte GmbH nem

vdllal felelbsséget az esetleges kdrokert.

EZz kizdrja a nem megengedeltt elelmiszerek

feldolgozds&bdl fakado kdrokra (pl. fompa

vagy deformalodott kések) vonatkozo

Szavatossdgot /s.

Fontos tudnivalék:

— A gyimélcs/zéldség ne legyen tul érett,
mert a levik kicsordulhat.

— A f6tt élelmiszert vagas el6tt hagyjuk
kih(lni, mert akkor keményebbek
és jobban vaghatok.

— Haerésen vagy gyengébben nyomja
a tomdbeszkozt utantolaskor, a kockak
hossza valtozhat.

[El dbra

® Tegye atalat sima és tiszta munkafellletre.

® Tegye a vagoracsot az alapgépre.
Ugyeljen a nyilasokral
e Nyissa ki a zarékapcsot az alapgépen

és helyezze be az alapgépbe a késtarcsat.

® Zarja be a zarékapcsot.

® Tegye fel a fed6t az apritdra és forditsa
el Utkdzésig az dramutatd jarasaval ellen-
tétes iranyba ([1-3 dbra). A reteszelést

forgassuk a fedélen 1év6 csapba (itkdzésig.
® Tegye afedelet atalra és forditsa el Gitkdzé-

sig az éramutato jarasaval ellenkezd

iranyba. A markolaton talalhaté reteszelés

kattanjon be a helyére.
® Tegye f6l az alapgépet a ratétetre,
és reteszelje.
® Dugja be a halozati csatlakozodugot.
® Tartsa erdsen az alapgépet és a multi-
funkcionalis tartozékot, és kapcsolja
be a készlléket (turbd sebesség).

e A felapritandé élelmiszert tegye a betolté-

nyilasba. Sziikség esetén a tdmdesz-
k6zzel enyhén nyomkodija beljebb.
Sziikség esetén elbtte apritsa 6ssze
az élelmiszert.
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Figyelem!

Uritse ki a tdlat, mieldtt annyira megtelik,

hogy a felapritott étel eléri az apritot. Ehhez

— a fedelet az apritoval egylitt forgassa az
Oramutalo jdrdsdval megegyezd irdnyba,
majd vegye le.

— Uritse ki a tdlat.

— Tegye a fedelet a tdira és forditsa el (ithkS-
zE8slg az Oramutato jdrdsadval ellenkezé
irdnyba. A markolaton taldlhato refeszeles
kattanjon be a helyére.

Feldolgozas utan engedije el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan
[ J
®

Huzza ki a halézati csatlakozddugot.

Nyomja meg a nyité-nyomdgombokat

és az alapgépet vegye le a ratétrdl.

Forgassa a fedelet az éramutaté jardsaval

ellentétes iranyba és vegye le a talrdl.

Hasznalt eszkdz/betét szerint:

® Akést/dagasztészarat a miianyag fogantyu-
nal fogva vegye ki

vagy

® Fogja meg a tartétarcsat a fogdvajatnal
és emelje ki a talbdl.

e Forditsa meg a tartétarcsat és a betétet
6vatosan nyomja ki alulrél (€ dbra).

vagy

Szerelje szét az apritot:

I dbra

® Az apritét az dramutatd jarasaval mege-
gyezd iranyba vald forgatassal vegye
le a fedélrdl.

® Nyissa ki a zar6kapcsokat és vegye
le a késtarcsat.

® A maradékokat a vagoracstisztito segit-
ségével tavolitsa el a vagoracsrol.
Forgassa a tisztit6 fejét a megfeleld
vagoracsnagysagra.

® A vagoracsot vegye le az alapgéprdl.

Tisztitas

Figyelem!

A multifunkciondlis tartozek fedelét soha

ne meritse folyadékba és ne tisztitsa folyo

vizben vagy mosogatogepben.

Ne tisztitsa az aprito alkatrészeit mosogato-

gepben, a kések elfompulinak.

e A multifunkciondlis tartozék fedelét
egyszerlien csak tordlje le nedves
ronggyal.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Atal, az univerzalis apritd, a dagasztdszar,
a tartétarcsak és a tarcsabetétek moso-
gatogépben tisztithatok.

® A mianyag alkatrészeket a mosogato-
gépben ne szoritsa be, mert deformaldd-
hatnak.

® Az aprité 6sszes alkatrészét folyd viz alatt
mossa el. Az alkatrészeket kefével tisztitsa
meg.

[i] A miianyag alkatrészeken elszinez6dések
j6hetnek létre, pl. voroskaposzta és sarga-
répa feldolgozasa soran, amelyek néhany

csepp étolajjal eltavolithatok.

Alkalmazasi példak
Kenyértészta

Alaprecept:
250 g liszt
140 ml viz
7 g cukor
7 g margarin
0,5 g éleszt6
4gsé
® A hozzavaldkat a viz kivételével a talba
tesszlk.
® Keverje 6ssze a hozzavaldkat a dagaszté-
karral turbd sebességen.
® Néhany masodperc mulva hozzaadjuk
a vizet az utantéltd nyilason keresztl.
® Az egészet turbd sebességen
Osszedolgozzuk.
Javaslatunk:
1Yz perc mikodési id6é
Maximdlis keverési id6: 2 percig
Maximélis mennyiség: 1 x az alaprecept
Megjegyzés: Egymasutan az alaprecept
mennyiségének maximum kétszerese
készithet6 el.

Omiés tészta
Alaprecept:

250 g liszt
125 g vaj vagy margarin (szobahémérséklet(i)
125 g cukor
1 db tojas
/2 csomag sutépor,
1 csomag vanilias cukor
1 csipet s6
® Minden hozzavaldt tegyen be a talba.
® Majd turbd sebességen dsszekeverjlk.
® A tésztat tegye hilvos helyre.
Késdébb igény szerint dolgozza fel.
Maximdlis mennyiség: 1 x az alaprecept

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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,Olivie” salata

(2 személyre)

2 fétt, leh(itétt burgonya

1 f6tt sargarépa

2 kemény tojas

100 g f6tt csirkemell

1 kovaszos uborka vagy marinirozott uborka

1 kigydéuborka

150 g borsd, finom (1 kis doboz)

s0 és bors

125 g majonéz

e A f6tt, de mar kih(lt burgonyat, sargarépat,
tojast, uborkat és hust turbd sebességen
kockara vagjuk.

® Az dsszes kockara vagott hozzavalét
keverjik 6ssze a borséval egy salatastal-
ban.

® Sodval, borssal izesitjuk.

® Majonézzel 6sszekeverve talaljuk.

,Vinaigrette” salata

(2 személyre)

2 fétt, leh(itétt burgonya

250 g fétt cékla

1 f6tt sargarépa

1 kovaszos uborka

50 g borsé finom

/4 csokor hagyma (kb. 25 g)

s0 és bors

50 ml étolaj

e A f6tt, de mar kih(lt burgonyat, sargarépat,
céklat, hagymat és kovaszos uborkat turbd
sebességen egyenletes nagysagu kockara
vagjuk.

® Az dsszes kockara vagott hozzavalot
keverjik 6ssze a borséval egy salatastal-
ban.

® Soval, borssal izesitjik.

e FEtolajjal talaljuk.

wotolichny” salata

(2 személyre)

150 g sonka

3 f6tt, leh(itdétt burgonya

2 kovaszos vagy marinirozott uborka

1 f6tt sargarépa

borsé, fél doboz

s0 és bors

Ontet:

Y4 pohar tejfol

/s lveg majonéz

e Af6tt, de mar kih(lt burgonyat, sargarépat,
sonkat és uborkat turbd sebességen
kockara vagjuk.

125
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Raksalata

(2 személyre)
150 g fétt hus

Az 6sszes kockara vagott hozzavaldt
keverjlk 6ssze a borséval egy salatastal-
ban.

Sdval, borssal izesitjuk.

Keverjuk 6ssze a hozzavaldkat.

Tejféllel és majonézzel talaljuk.

150 g fétt, lehdilt burgonya
100 g kigyduborka

fejes salata

25 g rakhus

1-2 kemény tojas

75 g majonéz

126

A f6tt, de mar kihdilt burgonyat, sargarépat,
tojast, uborkat, rakhust és a fétt hust turbd
sebességen kockara vagjuk.

A fejes salatat vagjuk aprora.

Sdval, borssal izesitjik.

Majonézzel talaljuk.

»=Okroshka” leves

(2-3 személyre)

kvasz, 1 liter

150 g f6z6kolbasz vagy csirkemell

1-3 f6tt, leh(itott burgonya

1-3 kemény tojas

Y2 csokor hénapos retek (4-5 darab)

1-2 kigyduborka

s csokor hagyma (kb. 25 g)

petrezselyem és kapor

1-2 ev6kanal tejfol

mustar, cukor

e A fé6tt, de mar kihdilt burgonyat, tojast,
uborkat, hdnapos retket és kolbaszt, ill.
csirkemellet turbd sebességen kockara
vagjuk.

® A tejfdlt, apréra vagott hagymat és a tojast
keverjik jol 6ssze a mustarral és a
cukorral, majd kvasszal 6ntsik fel.

® Adjuk hozza a kockara vagott
hozzavaldkat, az apréra vagott
petrezselymet és a kaprot.

® Sodval, borssal izesitjik.

A mdédositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ina Bawwoi 6e3nexu

Lle npunaaana npusHadyeHe anA pyyHoro 6neHaepa MSMS... .
3BEpPHYTH yBary Ha iHCTPYKLUItO 3 BUKOPUCTaHHA py4YyHOro 6neHaepa.
MNpunaaas npuaatHe TiNbKK ANA ONUCAHOrO Y LK IHCTPYKLUIT
BMKOPUCTaHHA.

A\ BKasiBku 3 TexHiKM Gesneku anAa LLoro npunaay

Hebesneka nopaHeHHA roCTPUMKU HOXamMu/o0OepToBUM NPMBOAOM!

Mig yac po6oT 3 6aratopyHKUIOHaNbHUM NPUNaaaAM OCHOBHUI 610K
MOXHa BMUKaTK TiflbKW 31 BCTAHOB/IEHOIO Ta MILIHO 3aKPYy4YeHOH
KpuLuKoto. Mg yac poboTH HIKOIM He BCTPOMIIATH PYKK A0 Yallli.

He BCTpOMNATH pyK A0 3aBaHTaXKyBaslbHOr0 OTBOPY.

InAa niawroBxyBaHHA iIHIPediEHTIB KOPUCTYBATUCA 3aBXKAN LUTOBXaYeM.
[icnAa BUMKHEHHA NpUBIA LWe AeAKUN Yac NPOLOBXKYE pyxaTucA.
Hacaaku MoXXHa MiHATK TiflbKK NIiCNA 3yNUHKKU NPUBOAY.

Hebeaneka nopaHeHHA rocTpuMmn HoXkamu!

Hikonu He TopKaThcA HoXa yHiBepcanbHOro noapiéHoBava.

Hix yHiBepcanbHoro noapibHtoBava cnia 6patu TinbKu 3a nnactMacoBy
PYYKy. He TopkatucA Hoxa yHiBepcanbHoro noapibHoBaya ronmmu
pykamu. [1nA ounLLieHHA KOPUCTYBaTUCA LUITKOHO.

Hikonu He TopKaTUcA nes yHiBepCanbHOro HOXKa.

YHiBepcanbHuWi HixX BpaTu TiflbKK 3a NIACTMACOBY PYYKY.

He TopKatuca yHiBepCanbHOro HoXKa ronMMmn pyKamu.

[na ounLleHHA KopucTyBaTucA LWiTKoo. [loTpumyBatica ocobnmBoi
obepexxHocTi nia yac poboTy 3i BcTaBkamu! 3BeptaTu yBary Ha popmy
Ta posTallyBaHHA BCTABKM MiJ yac i BCTaBNAHHA A0 AUCKY ANA KPINJeHHA
BCTaBOK. [IMCK ANA KpinneHHA BCTaBOK MOXHa Bpatv Tinbku 3a Biano-
BiAHI NOrnMONeHHA AnA 3axsary.

Mia yac po3bupaHHA/36MpaHHA HacaaKu AnA HapisaHHA KyOukamu
AVCK-HXX MOXXHa BpaT TinbKy 3a NNacTMacoBy pPyYKy NOCEPEanHI.

He TopKaTtucA rocTpux HOXKIB piXKydoi peLliTKu. Pixydy peLuitky 6patu
TiNbKK 3a Kpai! [4nA ounLLeHHA KOPUCTYBaTUCA LLITKOKO.

Hebesneka owwnaproBaHHsA!

Mia yac nepepobKkM rapAYoro MosoKa chniZl BAKOPUCTOBYBATH BUCOKY
BY3bKY EMHICTb AnA 3MillyBaHHA. [apAYe MONOKO MoXe po3BpusKaTvcA
i MPM3BECTH A0 OLLNAPHOBaHHA.

Bax«nueo!

MNpunaaas Mo)KHa BCTAHOBSIIOBATU Ta 3HIMATH TiNbKK MiCA 3YMUHKK
OCHOBHoOro 6510Ky. Hi B AKOMY pasi He npautoBaTtv py4Hum 6reHaepom/
HiXKKOIO BneHaepa B yHiBepcanibHOMY noapibHioBaudi abo B yalui 6ararto-
®yHKUiOHanbHOro npunaaan. BiHnyok ana 36vMBaHHA Hi B AKOMY pasi He
BCTaBNATW 1O OCHOBHOrO 650Ky 6e3 npucTaBkM NpuBoay.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 127
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YHiBepcanbHuii noapibHoBay abo yalla baratodyHKUIOHaNBLHOro Npw-
najanA He NpuAaaTHi A1A BUKOPUCTaHHA B MIKPOXBUIbOBIW Nevi.
Hacazky yHisepcasnbHOro noapibHioBava, KpULLKY 6aratodyHKuUioHas b-
HOro NPWIAAASA, a TaKoXK NPUCTaBKY peAyK-Topa BiHWYKa AnA 36MBaHHA
HIKO/IW He 3aHypPIOBATH Y PIAWHM Ta HE MUTH NiZ NPOTOYHOIO BOAOHO a0

Yy I'IOCYLIOMVIVIHIVI MalLLIVHI.

A\ ToAcHeHHA cumBoniB Ha Npunadi abo npunaaai

ObeperkHo! ObepToBi HacaaKw.
He BCTpOMATH PyK 10 3aBaHTa)KyBaslbHOrO OTBOPY.

7 He mM1TH KpuLwKy 6aratopyHKUiOHaNbLHOro NpUnaaasn
@ y NOCYZAOMWIHINA MaLLUHi.

Hikonu He saHyptoBaTth KpuLLKy 6aratodyHKUiOHaIbHOTo
LN npunaaan y piavHv i He MUTKU M4 NPOTOYHOK BOAOH.

Y

Mpouuraiite yBaKHO Lito iHCTPYKLItO NepeA
BUKOPMCTaHHAM, LLIOG 03HaiioMUTUCA

3 BAIMBUMM BKa3iBKaMK 3 TEXHIKU Be3neku
i ynpaBniHHA ANA LLOro npunaay.
36epiraiTe, 6yab nacka, IHCTPYKLIto

3 BUKOPUCTaHHA.

MNepenaBaiTe IHCTPYKLIIO 3 BUKOPUCTAHHA

HaCTYMHUM KOpPUCTyBa4am pasom 3 Npuiaiom.

YHiBepcanbHuit noapiéHioBay L

Byab nacka, posropHirtb CTOPIHKK

3 MaJTIOHKaMM.

MarnioHok I

YHiBepcanibHuii noapibHioBay L/XL
Hix

Hacaaka

Kpuiuka

Hix «lce-Crush» (Tinbku poamip L) *

*lAaAAsWN =

B neakux mogensx.

YHiBepcanbHuit noapiéHioBay XL 3abesneuye
Bam BMKOpHCTaHHA MaKkCUMasbHOT MOTY-
HOCTI npunaay npuv NpurotTyBaHHi MeaoBoi
6yTepbpoaHOl MacH (3a yMOBM AOTPUMAaHHA
BKagiBOK, NPUBEAEHMX B PELIENTi, INB. OKPEMY
iHCTPYKLUitO 3 BAKOPUCTAHHA ANA LUbOro npu-
naaan).

128

YHiBepcanbHuit noapidHIoBay MoXKHa
3aMOBMTH Yepes cny>kBy cepsicy
(Homep anAa 3amoBneHHA: 753122).

YnpaeniHHA

YHiBepcanbHuit noapibHioBaY NpuaaTHuiA ana
noapi6HeHHA M’Aca, TBEPAOro cupy, Unbyi,
3efeHi, YacHWKy, GPYKTIB, OBOYIB, ropiXiB,
MUrgasnto.

O60B’'A3KOBO 3BEPTATH YBary Ha MaKcu-
MaJlbHY KifbKICTb | Yac nepepodku, 3asHaueHi
B Tabnuui (MantoHoK ).

Hoxxkem «Ice-Crush» Bu moxkeTte kpuwmty nia.
OnTtUManbHa KinbKicTb AnA nepepodku:

4-6 KyOuKiB Nboay.

ﬁ Hebesnexa rmopaHeHHA
TOCTPHUM HOXKeM!

HiKo/m He TOPKaTHUCA HOXXa YHIBEDCA/IbHOMO
104pIOHOBaYa.

Hixx yHiBepcaibHoro nogplioHoBaYa cig
6parv TiflbKH 38 IIACTMACOBY PYyYKY.

He Topratmca Hoxxa yHiBepcanbHOro
M0APIGHIOBAYE oMK PyKaMAH.

LnA ounLLeHHA KOpHCTYBaTHCA LUITKOKO.

VBara/

YHiBepcansHmi noapibHIoBaY MOoXHa
BHKOPHCTOBYBATH TIJIbKH Y [1OBHICTIO
3i6paromy craHi!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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O6epevxro!

[Tepes nofpIOHEHHAM M ACa BUAANTH 3 HEOIO
XPALL, KICTKH Ta CYXOXWIA.

YHiBepcanbHmi noApiGHoBaY He npuaaTHmd
V1A [TOAPIOHEHHA AY)KE TBEPAMX IPOAYKTIB
(KaBoBux 6006IB, PelbKu, MyCKaTHUX ropixis)
Ta 3aMOPOXKEHNX MPOAYKTIB (PPYKTIB TOLLO).

MantioHok [

e BcraHoBUTH yHiBepcanbHUit noapibHioBay
Ha piBHiM i uMcTiit poBouilt noBepXHi Ta Npu-
TUCHYTK.

® BcraButv HixX.

® 3anoBHUTW NPOAYKTH.

Vearal

Hix noBuHeH piBHO cHAiTH B yHIBEPCA/IbLHOMY

M104PIOHIOBaYI, LLO6 HACAAKA CHAINA MPaBWIb-

HO (MasitoHok [E-3).

® BcTtaHoBWUTY HacaZKy Ha yHiBepcanbHui
noApi6HIOBaY Ta NOBEPHYTH 32 FOAUHHUKO-
BOHO CTPINKOO, LLOG BOHA YYTHO 3acKkouuna
B nas.

® BcraHoBWTM OCHOBHUIT BNOK Ha Hacaaky
Ta 3adikcysaru.

® BcraBuTty WTencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

® TpumMaTtu MiLHO OCHOBHWIA BNOK i YHi-
BepcanbHuit NoapiBHIOBaY Ta BBIMKHYTHU
npunaga (Typ6o-LUBMAKICTb).

e T[licnA nepepoObKku BiANYCTUTH KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

Micna poboTn

® BuiHATK WTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

® HaTuCHYTU KHOMKKM PO36SIOKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHWIA BNOK 3 HACaaKM.

® [loBepHyTM HacaaKy NPOTU FOAMHHWUKOBOI
CTPINKM Ta 3HATK ii 3 yHIBEpCanbHOro
noapibHioBaya.

® B3ATH HiXK 32 NacTMacoBy pyyKy Ta BUW-
HATH oro.

® BCTaHOBWUTH KPULLKY Ha YHiBepcabHUi
noapibHioBay ans 36epiraHHA nepepod-
NEeHNX NPoAYKTIB.

OuMLLeHHA

Vearal
Hacaary yHiBepcanbHoro nobpibHoBaYa
HIKOJIM He 3aHyproBaTH y PiAnHN Ta He MUTH
11i4 IPOTOYHOK BOAOKO a60 B 110CYJOMMUIHIN
MalLLmH,
® VHiBepcanbHuii noapibHIoBaY, Hix
Ta KPULLKY MOXHa MWTU B NOCYAOMUIHIN
MaLLKHi.
® Hacaaky cnif TinbKu NpoTupaTt BOIOrok
raHyipKoto.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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BiHvuok anA 36uBaHHA

Byab nacka, po3ropHiTe CTOPiHK/
3 MaJItOHKaMMK.

MantioHok X
6 [lpucraBka npuBoay AnA BiHUYKA

and 36uBaHHA
7 BiHnyok anA 36uBaHHA
BiHWuoK AnA 36MBaHHA MOXKHA 3aMOBUTH
uepes cny»0y cepsicy (HoMep AnA 3aMoB-
neHHA: 753124).

YnpaeniHHA

BiHWMyoK aAnA 36MBaHHA NpUaaTHWA AnA
361BaHHA BEPLLKIB, BifKiB Ta MOsoOKa B NiHy
3 rapayoro (makc. 70 °C) Ta xonoaHoro
Mornoka (Makc. 8 °C), a TakoX AnA NpuUroty-
BaHHA COYCIB Ta iecepTiB.

A Hebesnexa owunaprosatHA!

[7ig yac nepepobKm rapAYoro Mosioka ciig
BUKOPHCTOBYBATH BUCOKY BY3bKY EMHICTb
418 3MILLYBaHHS.

lapaye MOIoKO MOKe PO36PHIKATHCA

I MPpH3BECTH 4O OLLUNEPOBAHHS.

MantioHok [

® 3anoBHUTY NPOAYKTH 10 Kennxa BneH-
Zepa.

® BcraHoBMTM NpUCTaBKy Npusoay
Ha OCHOBHMWIA 610K Ta 3adikcyBaTu.

® BcTaBuTU BiHUYOK anAa 30MBaHHA ao
npucTaBKu Npusoay Ta 3adikcysarti.

VBaral

BiHn4oK 4717 36MBaHHA Hi B AKOMY pasi

He BCTaB/IATH [J0 OCHOBHOIO O/10Ky 663

ripucTasru rpnsoy (MasmorHok B1-3).

® BcraButu WtencenbHy BUNKY B PO3ETKY.

® BcTaHoBUTH BaykaHe uncno o6opoTiB 3a
ZI0MOMOTOH0 perynaTopa uucna o6oportis
(pexkoMeHaauiA: BUCOKe uncno 06opoTis).

® Tpumaty MiLHO OCHOBHWIA BNOK i Kennx
6neHaepa Ta HaTUCHYTU BaXKaHy KHOMKY
BBIMKHEHHA.

e T[licnA nepepobku BiANYCTATU KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

Micna poboTn

® BuWIAHATK WITENCeNbHY BUMIKY 3 PO3ETKM.

® HaTuCHYTU KHOMKK po3BNoKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHWIA BNOK 3 MPUCTaBKK
npusoay.

® 3HATW BIHMYOK AnA 36MBaHHA 3 NPUCTaBKH
npveoay.

129
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OuuLLeHHA

Vearal
[pucrasky ripuBo4y HIKOIM He 3aHyproBat1
Y pianH 18 HE MHUTH 114 POTOYHOK BOAOKO
ab0 B 110Cy.AOMMITHIN MaLLMHI,
® BiHMYoK anA 36MBaHHA MOXHA MUTH
B NOCYAOMMWHIA MaLLKHI.
® [lpucTasKky NpuBoAY CiA TiNbKK NPOTUPATH
BOJIOrOO FaHYipKOLO.

Bararo¢yHkuioHanLHe npunaaan

Byab nacka, po3ropHitb CTOPiHKKU
3 MaJIlOHKaMM.
MasioHok X
8 Yawa
9 TlauyoK AnA 3amilyBaHHA
10 YHiBepcasnbHHiA HK
11 [lvck anA KpinneHHA BCTaBOK
12 BcraBku y AnCK
a Bcraska ana HapisaHHA —
Ha TOBCTi CKMOKHM
b Bcraska ana HapizaHHA —
Ha TOHKi CKUOKHM
¢ Bcraska ans watkyBaHHA — CepeaHbo
d TepTKoBa BCTaBKa — KPyrMHoO *
13 Hacaaka ana HapisaHHA KyGuKamu
a [JuCK-HixK
b Pixyua peluitka, api6Ha (nprbn. 9 Mm)
¢ Pixyua pewwitka, KpynHa
(npv6n. 13 mm) *
d OcHoBa
e [lpuctocyBaHHA ANA OUULLEHHA PiXKYYOi
peLuiTkM (roniBka noBepraeTbecA ANA
PiSHUX PXKYUMX PELLITOK)
14 KpwLuka 3 pegyKTopom
15 LLivoBxau

*

B neskux mogensx.

YnpaeniHHA

BaratodyHKuUioHanbHe Npunaaaa npuaarHe
ANA 3aMillyBaHHA, Hapi3aHHA Ta LWaTKyBaHHA
MPOAYKTIB.

O60B’A3KOBO 3BEPTATU YBary Ha Makcu-
MarnbHY KifbKiCTb i Yac nepepobky,
3a3HaveHi B Tabnuui (MasioHoK Hl).

130

ﬁ Hebesnexa ropaHeHHA rocTpHmu
HoXamMm/o0epToBHM PHBOAOM!

774 yac pobor 3 6araroQyHKLIOHa IbHUM
rpUIIaAAAM OCHOBHMY OJIOK MOXXHA
BMWKATH TifIbKW 3/ BCTAHOBJIEHOKO Ta MILIHO
3aKPYHEHOH KPHLLKOFO.

[Tig yac po6oT HIKo/M He BCTPOMJIATH PYKH
A0 yawui. LJng nigLroBxyBaHHA IHIPedIeHTIB
KOPHCTYBATHUCA 3aB)AN LLITOBXaYEM.

[Ticnia BUMKHEHHA PMBIA e AeAKuH Yac
MPOAOBIKYE pyXatncA. Hacaawm mMoxHa
MIHATH TIIbKY 1ICIIA 3YTUHKH [IPUBOAY.

VBara/

bararopyHKuioHaIbHe npHiaaaa BUKOPHCTO-
BYBaTH TilIbKH Y IOBHICTIO 3i6paHOMy cTaHi!
ObepeHo!

[Tepes noApIOHEHHAM M ACa BUAAINTH 3 HEOIO
XPALL, KICTKM Ta CYXOXWIIA.
bararo@yHKuioHa/IbHe PUiIaaaa He rMpHaaTHe
V1A [0LPICHEHHSA AYKe TBEPANX MPOLYKTIB
(KaBoBux 6008, pedbKu, MyCKaTHUX ropixis)
74 3aMOPOIKEHNX IPOAYKTIB (PPYKTIB TOLYO).
"ayoK AnA 3amilLyBaHHA/yHIBepcanbHUiA
HiDK

4ok AnA 3amilllyBaHHA AnA HEBENWKOI
KinbKOCTi TicTa.

YHiBepcanbHUi HXK AnA noapibHeHHA M'Aca,
TBEPZOro cUpY, Unbyni, 3eneHi, YacHUKy,
dpyKTiB, 0BOUIB, ropixis, MUraanto.
O60B’'A3KOBO 3BEPTATH YBary Ha
MaKcUMarbHy KifbKIiCTb i Yac nepepobky,
3a3HayeHi B Tabnuui (MaroHok B).

A Hebesnexa rmopaHeHHA rocipmm
Hoxkem!

HiKosm He TopKaTuCA Jie3 yHIBEPCATIbHOrO

HOXKa. YHIBEPCAIbHII HiXX O6paTH TiNIbKH

34 1acTMacoBy pyyKy.

He TopKatncAa yHIBEpCa/IbHOro HoXKa

TONMMK PyKamH. LJ1A OYULLEHHA KOPHUCTY-

BaTUCA LUITKOFO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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ManioHok 3

® BcTaHOBMTM Yallly Ha piBHi Ta YACTIN
pobouiit noBepxHi.

® BcTraBuTH HiXK/ravoKk AnA 3amillyBaHHsA.

® 3anoBHUTU NPOAYKTH.

Vearal

Hin/raqyox 4a 3aMilLyBarHA MOBHHEH pPIBHO

CHAITH ¥ YaLLi, LLOO KPHLLIKA CHUAINTA [PABH/TbHO

(mamoHok 3-3).

® BcraHoBUTH KPULLKY Ha Yally Ta noBep-
HYT i NPOTM FOAUHHWKOBOI CTPINKK A0
ynopy. BrokyBaHHA Ha pyuui mae 6yTv
npaBuibHO 3adiKCOBAHNM.
AKLwo y yawi 3HaxoAnTbCA BENUKA
KiNbKICTb iHrpeaieHTiB, TO yCcTaHoBKa
KPULLKK MOXKe BYTH TPOXM yCKNaaHeHa.
3a HeobxiaHOCTi NOBEPHITL TpbOXIIONa-
TEeBE 34EMNNEHHA 3 HUYKHLOIO OOKY KPULLIKK
y NpaBuiibHE MOMIOXKEHHA.

® BcraHoBWTM OCHOBHUIT BNOK Ha Hacaaky
Ta 3adikcyBaru.

® Bcrasuty wrosxau.

® BcraBuTty WTencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

® TpumaTu MiLHO OCHOBHWI 610K i 6araro-
dyHKUiOHanbHe Npunaaan Ta BBIMKHYTH
npunaga (Typ6o-LUBUAKICTD).

e [lnA noaaBaHHA iHrpeaieHTiB BianycTUTv
KHOMKY BBIMKHEHHSA.
Jouekatuca 3ynuHk1 Hacaaku.

® BuIMHATK LWITOBXaY Ta 3aBaHTAXWUTH
iHrpeAieHTn Yepes 3aBaHTaXKyBanbHWUM
oTBip.

e T[licnA nepepoObKku BiANYCTUTH KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

JMcK AnA KpinneHHA BCTaBOK 3i

BCTaBKaMH y IMCK

BcTaBka AnA HapisaHHA — Ha TOBCTi CKMOKK
PerynaTtop uvcna o6opoTiB BCTAHOBUTH

Ha HU3bKe Yncno oBopoTIB ANA HapisaHHA,
Hanp.: oripKiB, MOPKBH, KapToni.
BcraBKka AnA HapisaHHA — HA TOHKI CKUOKU
Perynatop uvcna o6opoTiB BCTaHOBUTH

Ha HU3bKE YMcio 060POTIB ANA HapisaHHA,
Hanp.: oripkiB, MOPKBH, cuporo BypaAka,
LIYKiHi.

BcraBka ana wWaTKyBaHHA — cepeAiHbo
Perynatop uMcna o6opoTiB BCTaHOBUTH

Ha BUCOKE 4Y1cro 060pOTiB ANA LATKYBaHHA,
Hanp.: AGNYK, MOPKBH, cupy, BinokayaHHOT
KanycTu.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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TepTroBa BCTaBKa — KPYMHO (38 HAABHOCTI)
PerynaTop u1cna 06opoTiB BCTAHOBUTH

Ha BUCOKe YMcno oBopoTiB ANA HATUPAHHA:
KapTonni ANA ranyLloK, KapTonaAHMX 0NadokK;
dpPYKTIB | 0BOYIB AnA canatis 3 cUpUX PPYKTIB
i 0BOUIB; cyxoro xniéa ana naHipyBasbHUX
cyxapiB.

O060B’'A3KOBO 3BEPTATU YBary Ha Makcu-
MaubHY KinbKicTb i yac nepepobku,

3a3HayeHi B Tabnuui (MantoHok H).

ﬁ Hebe3nexa riopaHeHHA rocpum
HO)Kem/00epToBHM rpHBOAOM!

Lorpumysarmca ocobimBoi 06epesxHoCTi
14 Yac poboru 3i BectaBkamm! 3sepram
yBary Ha $opmy 1a po3TalLyBarHa BCTaBKH
1114 Yac ii BCTaBIgHHA 40 ANCKY AJIA KPir-
JIEHHA BCTABOK. [JUCK A/IA KPITVIEHHA BCTa-
BOK MOJKHA Opatv TiflbKH 3a BiANOBIAHI
OMIMOJIEHHA AJ1A 3aXBATY.

He BCTpOMIATH PYK A0 38BaHTA)KYBA/IbHOMO
orsopy. LInA niaLwroBxyBaHHA
KOPHCTYBATHCA TifIbKM LUTOBXAYEM.

O6epeviro!

TTogpIGHEHHA AYIKE TBEPAUX IPOLAYKTIB

(cnp «llapmesaH», LLIOKOA]) 3a AOTOMOroro
BCTaBOK ¥ ANCK He 0y CTUMe.

Bcrasku y ANCK TifibKH YMOBHO PHAATHI
1A [TEPEPOOKH BOTIOKHUCTHX IPOAYKTIB
(LnBYIII-IOPErD, CENNEPH, PEBEHID).

MasoHok [

® BcTaHOBMTM Yallly Ha PiBHi Ta YACTIN
po6Bouiii NoBEPXHI.

® BcraButi Ga)kaHy BCTaBKy B AUCK ANA
KPinneHHA BCTaBOK.
3BepHyTY yBary Ha GopMy Ta po3TaLLlyBaHHA
BCTaBKM (MaiioHok [E-1)!

® JlucK AnA KpinneHHA BCTaBOK B3ATH
3a nornMbneHHA AnA 3axsary Ta BCTaBUTH
y vay.

® BcraHoBUTH KPULLKY Ha Yally Ta noBep-
HYTK i NPOTU FOANHHMKOBOI CTPINKK A0
ynopy. brnokyBaHHA Ha pyuui Mae ByTu
npasBuibHO 3adiKCOBAHUM.

® BcraHoBWTM OCHOBHWUII 610K Ha HacaaKy
Ta 3adikcysaru.

® BcraButn WTencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

® BcraHoBuTM Ba)kaHe uncno o6opoTiB 3a
ZIONOMOrot0 perynaTopa yucna o6oporTis.

® Tpumatu MiLHO OCHOBHMIA 60K i BaraTo-
dyHKUiOHanbHe Npunaaan Ta BBIMKHYTU
npunag.
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® [IpoayKTv AnA HapisaHHA YM LLATKyBaHHA
3aBaHTa)KyBaTu Yepes 3aBaHTaKyBasib-
HWW OTBIp.

e [liawToBxyBaTv NPOAYKTV ANA Hapi3aHHA
UM LLIaTKyBaHHA LUTOBXa4yeM, He HatUC-
Katouu CUrbHO.

Vearal

CnycroLumm YatLly, NepLL HiXK Hapizani

Yy HalLIATKOBAH MPOAYKTH HAITOBHATE

il 40 AnCKa A/1A KPIMIEHHA BCTABOK.

® [licnAa nepepobku BiANYCTUTU KHOMKY
BBIMKHEHHA.

Hacagka ana HapisaHHA KyOrMKamm

ANA Hapi3aHHA NPOAYKTIB KyOuKamu,

Hanp., nA canaris, Cynis i AecepTiB.

A Hebesnexa rnopaHeHHA roctpum
Hoxem!

[1ig yac po3byparHsa/30MpaHHa HACaAKH

V1A HAPI3aHHA KYOHMKaMH JNCK-HK MOMHA

6parv TifibKH 38 [1aCTMACOBY PYYKY

[10CEPELNHI.

He TopKartcA roctpmnx HoXIB pixyHor

PELUTKH. PiKyYy PEeLLIiTKY 6pat TiibKH

3a Kpai! [lnAa ounLyeHHA KopucTyBatcA

LUITKOIO.

774 yac pobor 3 6araroQyHKLIOHaIbHUM

MPHIIAALAM OCHOBHMY OJIOK MOXXHA BMH-

Kar TifIbKH 3 BCTAHOBJIEHOO Ta MILHO

3aKPyHEHOH KPHLLIKOFO.

He BCTpOMIATH PYK A0 38BaHTAXKYBA/ILHOMO

orBopy. LN miaLroBxyBaHHA KOpHCTY-

BaTHCHA TIIbKU LUTOBXa4YeM.

A VBara/

Brasisru 3 BHKOPHCTaHHA!

Hacagxa Ana Hapi3aHHA KyOHKamm

MPpHAATHA 4718 HaPI3aHHA:

— Kapromii (cupoi 4m BapeHoi);

— O0BOYIB, AK Harp.: MOPKBH, OrPKIB,
IOMIZIOPIB, CO/IOAKOIO MEPLO, UHOYT),
YepBOHOro OyPAKa;

— @PYKTIB, AK Hanp.: 6aHaHiB, ACTYK, rpyLL,
M10/1YHHLb, ANHb, KIBI,

— Aelb;
— cHpy, AK Hanp.: «layaa»,
«EMMEHTaIbCbKMI»,

— MAKOI BapeHoi Kosbacw (Harp.,
«Mopragenna»);

— BapeHoro 41 CMayKEHOro MAca rmli
(6e3 KicToK).

[Tepepobra Ay»xe M'aKoro cupy (Hanp.,

mouLapesia, OpnH3a) He MOoXJIMBa.
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A VBara/

Brasisry 3 BUKOPHCTAaHHA!

Lyne tBepami cup (Harnp., «llapmesar»)

HE MOYKHA MEPEPOCSIATH.

[Tepes nepepobKoro HaciHHEBHX | KICTOY-

KOBHX 11710418 (AG/1YKA, MEPCHKH TOLLO)

KICTOYKM Y HACIHHA CI1 BUIHATH.

[Tepes nepepobKoro BapeHoro 4u

CMAa)KEHOro M'ACa CJ1i BUHHATH KICTKA.

lpoayKru He MaroTb OyTH B 3aMOPOIHEHOMY

CTaHi,

He nepesuLLyBaT1 MaKCHMAalIbHY KifIbKICTb

MPOAYKTIB, 14O MEPEPOBJIAIOTLECA 38 OANH

rpusiom. Llatv OCHOBHOMY OJIOKY OXOJIOHYTH

40 KIMHATHOI TeMIeparypu npoTarom

30 xBuIMH NEPEL MOAASBLLO IEPEPOD-

Koro.

MaxcumaribHa KifibKiCTb:

— cupi | BapeH] iHrpesieHT npmbs. 3500 r
(OPIEHTOBHO.: 5 HAIOBHEHNX Yall)

— Hapi3Hmi cup (Hanp., «layaa») i 1epani
cHp (Hanp., «EMMEHTAIbCLKMI») MPHOT.
1000 r (opieHTOBHO. 2 HaloOBHEHUX YalLLl)

Hegorprmarts ynx BKa3IBOK MOXE©

TPHBECTH 10 IMOLLIKO/VKEHb HACAAKH V1A

HEPI3aHHH KYONKaMM, BIUT. PKYYY PELLITKY |

00EPTOBHI HIXK.

B pasi BUKOpHCTaHHA HACaAKH 4J18 Hapl3aH-

HA KYOHKaMH HE 33 MPH3HAYEHHAM,

B 3MIHEHOMY CTaH[ 200 HEHAIEXHMUM

YuHOM, Komraria «Robert Bosch

Hausgerate GmbH>» He Hece HifKoi Bi4rno-

BIAA/IbHOCTI 38 MOJIBI MOLLIKOKEHHS.

L{e Bursiroyae taKoxK BIAMNOBIAAIbHICTE

34 [MOLLKOWKEHHA (Hanp., Ty abo Aegop-

MOBAaHI HOMXI), AKI BUHHKAOTb B PE3y/IbTati

16PEPOOKHN HEMPUIHAYEHNX AJIA LIbOIO

MPOAYKTIB.

Bawmsi BKasiBKu:

- ®pyKT/oBOYI He NOBWHHI ByTH Nepecni-
JIMMU, IHaKLLE 3 HUX MOXXE BUTEKTH CiK.

- BapeHi npoaykru cnia nepen
HapisaHHAM OXOSI0AWTH, TOAI BOHU
CTaHyTb TYriLUMMM, LLIO 3a6e3neynTb
KpaLli pesynbTaTti Npy HapisaHHi.

- JoBXXuHa KyOUKIB 3aneXuTb Bi CUK
HaTMCKaHHA Ha LUToBXau nig vac
NiAWTOBXYBaHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




%

MSMB8-Zubehodr_de-ar.book Seite 133 Donnerstag, 12. Juni 2014 5:20 17

ManioHok [l

® BcTaHOBMTM Yallly Ha piBHi Ta YACTIN

pobouiit noBepxHi.

® BcTaBuTH piXKy4y peLLiTKy B OCHOBY.

3BepHyTH yBary Ha BUiMKu!
® 3aTncKyBadi Ha OCHOBI BIIKPUTH | BCTABUTH
JMCK-HDK B OCHOBY.

® 3aTncKyBaui 3aKpuUTH.

e Hacazky anA HapizaHHA KyOukamm
BCTaBMUTH MiJ KPULLKY | NOBEPHYTH
[0 ynopy NpoT1 roAMHHUKOBOI CTPINKK
(mamonok [21-3). BriokyBaHHA Mae ByTu
MOBEPHEHWUM [0 YNOPY Y HOCHK KPULLIKK.

® BCcraHoBUTH KPULLKY Ha Yally Ta nosep-
HyTv i NPOTM FOAWHHWKOBOI CTPINKK A0
ynopy. BrokyBaHHA Ha pyuui mae 6yTv
npaBuibHO 3adiKCOBaHUM.

® BcTaHoOBWUTU OCHOBHUIA BNIOK Ha HacaaKy

Ta 3adikcysaru.

® BcraBuTy WTEncenbHy BUNKY B PO3ETKY.

® TpumaTti MiLHO OCHOBHWIA 650K | Barato-

dyHKUIOHaNbHe Npunaaan Ta BBIMKHYTU
npunaz (Typ6o-LUBUAKICTb).

® 3aBaHTaXXWUTU NPOAYKTH ANA Hapi3aHHA

B NPUHOMHHMI ByHKep. 3a noTpebu
MiALTOBXYBaTH LUTOBXa4YeM 3 JIErKUM
HaTUCKOM. 3a HeobXiZHOCTi croyaTKy
noApPiGHUTM NPOAYKTU.

Vearal

CriycroLumnmv Yallly, nepLL HiXX BOHA Haros-

HUTBCA TaK, LLO KYOHKU JOCATHYTH HACAAKN

LUIA HAPI3aHHA KyOnkamu. Jid 4eoro:

— KPHLLIKY 3 HACALIKOKO /1A HapIsaHHA
KyOHKaMH TOBEPHYTH 38 FOANHHUKOBOHO
CTPIIKOKO | BHATH.

— Cnycrowwmmv Yaiuy.

— 8HOBY BCTaHOBUTH KPULLIKY HA Yally
[ IOBEPHYTH MPOTH rOLUHHUKOBOI CTPIIKM
40 ynopy. broxysarHA Ha pyyui mae 6y
rpaBH/IbHO 3aPIKCOBaHMM.

® [licnA nepepobKu BiAMYCTUTH KHOTIKY
BBIMKHEHHA.

MNicna pobotu

® BuitHATK WTencenbHy BUKY 3 PO3ETKM.
® HaTtncHyTM KHOMKKM po36IoKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHUI BNOK 3 HacaaKu.
® [loBEpHYTH KPULLKY 3a FOAMHHUKOBOIO
CTPINKOO Ta 3HATK 3 yaLli.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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3ane)kHo Bia BUKOPUCTOBYBaHOI HacaaKu/
BCTaBKM:
® VYHiBepcanbH1I HK/ravoK AnA 3aMmillyBaH-
HA B3ATW 32 NNACTMAacOBY PYUKY Ta BUMHATH
abo
® B3ATW AWCK ANA KPINjeHHA BCTaBOK
3a NornMBneHHA AnA 3axearty Ta BUAHATH
3 yaLui.
® [lepeBepHyTH ACK ANA KPiMieHHA BCTa-
BOK Ta 06epeXHO BUAABUTA BCTABKY 3HU3Y
(maoHok [€)
abo
Po3bupaHHA Hacaaku AnA HapisaHHA
KyOuKamu:

ManioHok I

® 3HATW HacaaKy AnA HapisaHHA KyGuKamu
3 KPULLKM NOBOPOTOM 3a FOAMHHUKOBOMO
CTPISIKOIO.

® 3aTtucKyBaui BIAKPUTM | BHATU AUCK-HIXK.

®  3a/LLIKK BUOANNUTU 3 PiXKYUOI PELLIITKU
3a JONOMOrot0 MPUCTOCYBAHHA ANA
OUMLLIEHHA PiXKYYOi PELLITKH.
oniBKy MpUCTOCYBaHHA ANA OYULLIEHHSA
MOBEPHYTW Ha BiANOBIAHMI PO3MIP PiXKy4Oi
PELLITKM.

® BuWAHATK piXKy4y peLUiTKy 3 OCHOBM.

OuniLeHHA

Vearal

KpuLLxy 6arato@yHKUIOHa/IbHOIO Mpunasaa

HIKOJIN He 3aHyproBaTH ¥ DIAHHM, & TAKOM HE

MHTH 11i4 IPOTOYHOO BOLOKO [ Y 10CY AOMMUIHIN

MaLLIMHI.

Yactuum Hacalkm 477 HapisaHHdA KyOuKamm

HE MHTH Y 1I0CY.ZOMMITHIN MAaLLINHI, IHAKLIE

HOMI 3aTY/IATLCA.

® Kpuiiky 6aratodyHKLIOHaNBEHOro Npu-
naanA cnia TinbKu NpoTUpaTH BOJIOroo
raHyipKoto.

® Yauly, yHiBepcabHWiA HiXK, raqyoK AnA
3aMilLyBaHHA, AMCKM ANA KPinneHHA
BCTaBOK i BCTaBKM A0 ANCKA MOXHA
MUTW Y NOCYAOMUNHIN MaLLUHi.

® He 3aruckartu nnactmacosi aetani
B NOCYAOMMWHIN MaLLMWHIi, TaK AK BOHK
MOXXYTb AedopmMmyBaTUCA.

® Yci yacTuHM HacaJKW AnA HapisaHHA
KyOMKamMm1 CronoCHYTH NiZl MPOTOYHOO
BOZO0. [leTani NoUYMCTUTH LLITKOLO.

m Mia yac nepepobKku, Hanp., YepPBOHOI
KanycTu Ta MOPKBM Ha MnacTmMacoBmx
ZeTanAx yTBOPOOTLCA 3abapBneHHs,
AIKi MOXXHa YCYHYT/ 3a AOMOMOTOHO
JeKinbKOoX Kpanesb CToNoBOoI ofii.

133




%

MSMB8-Zubehor_de-ar.book Seite 134 Donnerstag, 12. Juni 2014 5:20 17

uk
anKna.Cl ANA BUKOPUCTaHHA

Ticto ana xniéa

OcHoBHWIA peLienT: _m—

250 r 6opoLuHa

140 mn Boau

7 T UyKpy

7 r maprapuHy

0,5 r aphxaxis

4 r coni

® YciiHrpeaieHTu, OKpiM BOAM, MOKNacTu
[0 yaLui.

® [HrpeaieHTH nepemillatv raykom ana
3aMillyBaHHA Ha TypOO-LUBUAKOCTI.

e [lopatn BoAy Yepes AeKinbka CeKyHA
yepes 3aBaHTaXKyBaslbHW OTBIp.

® [lepepobutu BCe Ha TypOO-LLIBUAKOCTI.
Hawa pexkomeHnaauin:
12 XBUNWHKM Yacy BBIMKHEHHA
MakcumanbHuWi Yac BBIMKHEHHA:
2 XBUIWHK

MakcumarnbHa KinbKicTb: 1 OCHOBHUMIA peuenT

Bragiera: niapaa Bu moxkeTe npurotysatu

MaKCUMYM MOABINHY KiNbKiCTb iHrpeaieHTiB

3 OCHOBHOIO peuenty.

MMicouHe TicTO

OcHoBHWI peuenT:

250 r 6opoLuHa

125 r Mmaprapu1Hy abo BEpLUKOBOro Macna

(kKiMHaTHOT TemnepaTtypw)

125 r uykpy

1 Alle

/2 NaKyHKa posnyLuyBaya Ticta

1 NaKyHOK BaHiNbHOro LyKpy

1 winka coni

® YCi iHrpeAieHT NoknacTi 4o yalui.

® |HrpegieHTH nepemiliatv Ha Typ6o-
LUBWUAKOCTI.

® [loctaBuTy TiCTO B XONno4He Micue.
MpoaoBxuMTH NepepobKy 3a noTpedu.

MakcumarnbHa KinbKiCTb: 1 0CHOBHMI peLenT

Canar «Onig’e»

(2 nopuii)

2 BapeHi, 0XonoxeHi KapTonsi

1 BapeHa MopkBa

2 KpyTO BiABapeHux ANLA

100 r BapeHOi KypAYOoi rpyaku

1 ConoHui abo MapuHOBaHUI OFipoK
1 canarHui oripok

150 r MOn0A0ro 3e1eHOM0 rOPOLLIKY
(1 HeBenWKa KoHcepBHa GaHKa)
cinb i nepeub

125 r manoHesy
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® BapeHi, ane BXe 0X0NoAXeHi KapTonsio,
MOPKBY, ANLA, OTiPKK | M'ACO HapisaTu
KyOWKamu Ha TypOOo-LUBUAKOCTI.

® Bci iHrpegieHT, nopisaHi Kybukamu,
nepemillati B canarHivi MUCLi 3 3eNeHUM
FOPOLLIKOM.

e [Ipunpasutv Cinnto i nepuem 3a CMaKoM.

® 3wmiaTi 3 maiioHe3oM Ta noaasaTh
Ha cTif.

Canar «BiHirper»

(2 nopuii)

2 BapeHi, 0XonoKeHi KapTonni

250 r BapeHoro yepBoHoro BypaAka

1 BapeHa MopkBa

1 CONOHWM oripok

50 r M0510A0ro 3eN1eHOro rOPOLLIKY

Y4 nyuka unbyni-nopeto (npubn. 25 r)

Cinb i nepeub

50 mn cTonosoi onii

® BapeHi, ane BXe 0X0NoAXKeHi KapTono,
MOPKBY, YepPBOHUI BypAK, LMBynto-nope
i CONOHI OripKK Hapi3aTh PIBHOMIPHUMMU
KyOWKamu Ha TypOO-LUBUAKOCTI.

e Bci iHrpegieHTu, nopisaHi Kybukamu,
nepemillatv B canaTHii M1CUi 3 3eN1eHnM
FOPOLLIKOM.

e [lpunpasuTy Cinto i NnepLem 3a CMaKkoM.

® 3anpaswuTu onieto.

Canar «CronuuHuin»

(2 nopuii)

150 r WnHKK

3 BapeHi, OXonoaXKeHi Kaptonni

2 conoHux abo MapuHOBaHMUX OripKa

1 BapeHa MopkBa

3eJIEHWI FOpPOLLEK, MOSI0BUHA KOHCEPBHOI

BaHKu

Cinb i nepeub

CanatHa 3anpaska:

14 6aHKK CMETaHu

/4 6aHKM MaitoHesy

® BapeHi, ane BXe 0X0NoAXKeHi KapTono,
MOPKBY, LLUMHKY i OTipKK Hapi3atu
KyOWKamu Ha TypOOo-LUBUAKOCTI.

e Bci iHrpegieHTy, nopisaHi Kyéukamu,
nepemillatv B canaTHii M1CUi 3 3eN1eHnM
FOPOLLIKOM.

® [lpunpasuTy Cinto i nepLem 3a CMaKkoM.

® Bci iHrpeaieHTv nepemiwwarun. 3anpasutu
CMETaHOI0 Ta ManoHE30M.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Canar 3 Kpabis

(2 nopuii)

150 r 3BapeHoro m’aca

150 r BapeHoi, OXONOAKEHOI KapTomni

100 r canarHoro oripka

3efieHunit canar

25 r kpabosoro M’'Aca

1-2 KpyTO BiABapeHnx AnuA

75 r maioHesy

® BapeHi, ane BXxe 0XONOAXKEHI KapTomnto,
ANLA, oripku, kpabose M'ACO | BapeHe
M'ACO Hapi3aTth KyBukamu Ha Typbo-
LUBWUAKOCTI.

® [1pi6HO NOCIKTK 3eneHuii canar.

e [lpunpasuTu cinnto i nepuem 3a CMaKkoM.

® 3anpaBuTn MaoHE30M.

Cyn «OkpoLuka»

(2-3 nopuii)

KBac, 1 nitp

150 r BapeHoi koGacu a6o KypAuoi rpyaku

1-3 BapeHi, oxonomKeHi kaptoni

1-3 KpyTO BiABapeHux AnuA

/2 NYYOK PEANUCKU (4-5 LWITYK)

1-2 canatHwvx oripka

Y4 nyuka unbyni-nopeto (npubn. 25 r)

3efleHb NETPYLUKM i Kporny

1-2 CTONOBI NOXKKU CMETaHM

ripumuA, Lykop

® BapeHi, ane BXxe 0XONOAXKEHI KapTonto,
ANLA, OTipKK, peancky, kobacy abo
KypAuy rpyaKy Hapisati KyGukamu
Ha TypBO-LUBUAKOCTI.

® PerTefbHO Nepemillati CMeTaHy, NociyeHy
unbynto-nopen Ta ANLA 3 ripumueto
Ta LyKPOM Ta po36aB1TH KBACOM.

e [loaatu iHrpedieHTH, nopisaHi KyGukamu,
a TaKoXX MoCiYeHy 3efieHb NETPYLLKM
i Kpony.

® [IpunpasuTy Cinto i NnepLem 3a CMaKoMm.

Mw 3anuwaemo 3a co6oto
npaBo Ha BHeECEHHA 3MiH.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 135
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Ina Bawwei 6esonacHoCcTH

IlaHHaA NnpuHaaneXxHoCTb NpeaHasHadveHa AnA Norpy>kHoro éneHaepa
MSM8... . Cobntoaatb yKasaH1A B MUHCTPYKLIMKM MO SKCMTyaTaumnm Norpyx-
Horo 6neHaepa. MNpuHaANeXHOCTb NPUroHa TONbKO AJSIA ONUCAHHOIO

B JaHHOW UHCTPYKUMKU NPUMEHEHMUA.

A\ YKasaHvA no TexHuke 6esonacHocTv anA AaHHoro npubopa

OnacHoCTb TpaBMUPOBaHWUA 00 OCTpble HOXXKW/BpaLLiaroLLmMicA NprUBoA!
Bo BpemA paboT ¢ MHOrodyHKUMOHaBbHBIMKY MPUHAANEXHOCTAMM
OCHOBHOM B5T0K MOXXHO BKJ/IOYaATb TONBKO C YCTAHOB/IEHHOW U MAOTHO
3aKpy4eHHOM KPbILLKOW. Bo BpemMsa aKcnnyaTtaumm HAKoraa He onycKatb
PYKM B CMECUTENbHYIO Yally. He onyckaTtb pyKy B 3arpy304HOe OTBepC-
Tve. [inA noATankuBaHWA MHIPEAUEHTOB BCEraa UCnonb3oBath Tos-
KaTenb. [ocne BbIKNHOUYEHWA NPMBOA ELLEe HEKOTOPOE BPEMA NPoAoS-
»xaet paboTatb. HacaakM MOYKHO 3aMEHATL TONBKO MOCNE OCTAHOBKM
npusoAa.

OnacHocTb TpPaBMHMpPOBaHWA 00 OCTPLIE HOMXK!

Hwukoraa He Tporate HOXX B YHMBEPCASIbHOM M3MENbYUTENE.

Ho) yHMBepcanbHOro namenbumTena MoXHO 6patb TONbKO 3a nnacT-
MaccOBYH pyyKy. He kacartbCA HOXa yHUBEpPCallbHOro U3MENbYUTENA
ronbIMu pykamu. [1nA YMCTKM UCnonb3oBaThb LLUETKY.

Hwvkoraa He 6patbcA 3a Ne3BWA YHUBEPCAILHOTO HOXA.
YHuBepcanbHbIi HOX BpaTb TOMLKO 3a NNacTMaCCOBYHO PYUKY.

He kacaTbcA yHMBEpPCaNbHOro HOXa roNbIMU PyKamu.

[na uMcTkM cnonb3oBartk LeTKy. Heobxoanmmo cobnoaats ocobyto
OCTOPOXXHOCTb B 0BpalleHnn co BctaBkamu! Obpallatb BHUMaHWe Ha
$OpMy 1 NONOXKEHUE BCTABKM NPU YCTAHOBKE B AWCK ANIA KPEenieHua
BCTaBOK. [JUCK ANA KpenneHnA BCTaBOK MOXHO BpaTb TONbKO 3a npe-
AYCMOTPEHHbIE ANA 3TOro BblEMKM ANA 3axBara.

Mpu pasbopke/cOopke HacaaKu ANnA HAPE3KKU KyOUKaMM AUCK-HOX
MOX>XHO BpaTb TOMbKO 3a NIaCTMACCOBYIO PyUKy NocepeaunHe.

He Tporatb ocTpble HOXM pexxyLLen peLleTku. PexkyLuyto peLueTky patb
TONbKO 3a Kpana! [1nA YMCTKM UCnonb3oBaThb LLETKY.

OnacHocTb oLunapusaHus!

[na nepepaboTkn ropAYEro MosoKa UCnoNb30BaTh BbICOKYHO, Y3KYHO
€MKOCTb AnA CMeLUMBaHKA. [opAYEe MOMOKO MOXKET OPbI3HYTh W
OLLINapUTb KOXY.

BaxxHo!

[prHaANeXHOCTU MOXKHO yCTaHaBMBaTb U CHUMATb TOSIbKO noche
OCTaHOBKM OCHOBHOrO 6r1oka. Hu B Koem criyyae He paboTtatb norpyx-
HbIM BneHAepPOM/HOXKOW BneHaepa B yHUBEpCanbHOM U3MenbyuTene
WK B YaLle MHOrOQYHKUMOHANbHBIX MPUHAASIEXXHOCTEN.
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Hu B KoeM cny4ae He BCTaBNATb BEHUMK ANA B3OMBaHWA B OCHOBHOM
6noK 6e3 peayKTOpHOW NPUCTaBKK. YHUBEPCabHbIN 3MENbUYNUTEND

WK Yawa MHOropYHKUMOHaNbHbBIX MPUHAANEIXHOCTEN HE MPUTOAHbI
ANA UCNOMb30BaHWA B MUKPOBOTHOBOW NEYM.

Hacazky yHMBepcanbHOro MsmMenbunuTens, KPbILLKY
MHOrOQYHKLMOHANbHbBIX MPUHAANEIKHOCTEN, a TAKIKE PEAYKTOPHYHO
NPUCTaBKy BEHUMKa ANA B3OMBAHWNA HAKOTAa He NOrpy>KaTthb B XUAKOCTH
W He MbITb MO NPOTOYHOM BOAOK MMM B NOCYAOMOEYHOW MaLLMHE.

—

A\ PazbAcHeHWe cMMBO/IOB Ha NPUOOPE UK NPUHAANEHOCTAX

OcTtopoxxHo! BpallatoLneca Hacaaku.
He onyckatb pyKy B 3arpy3o4yHoe oTBepcCTue.

ﬁ He MbITb KPbILLKY MHOrOQYHKUMOHASTbHBIX
@X NPUHaANEXKHOCTEN B NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.
Hukoraa He norpy)katb KpbILUKY MHOMOQYHKUMOHASbHbIX
>N MPUHAANEIKHOCTEN B XXMAKOCTU U HE MblITb N0 NPOTOYHOM
BOJOMW.

MNepen “cnonb308aHMEM BHUMATESNBHO NPO-
yTUTE AQHHYIO MHCTPYKLMIO ANA NOosyYeHUA
Ba)KHbIX YKasaHHii No TexHuKe 6e3onacHocT!
U MO SKCTUTyaraumm AaHHoro npuéopa.
Moxkanyncra, CoxpaHUTe MHCTPYKLMIO

Mo aKcnnyaTaumu.

Mpu nepenave npubopa TpeTbEMY 1LY
HEeoBX0AMMO TaKKe nepesatb emy
MHCTPYKLMIO MO 3KCryaTtauum.

YHuBepCasbHbIM M3MenbunTens L

MoXkanyitcTta, OTKPOiATE CTPaHULLI C
pHUCYHKaMK.

PucyHok A

YHuBepcanbHblit u3mensumntens L/XL

Hox

Hacagka

Kpbiwka

|*'|0)K «lce-Crush» (TonbKko anA pasmepa L)

AR WON =

* B HEKOTOPLIX MOZAENAX.

YHuBepcanbHbIn u3amensuntens XL
obecneunBaeT Bam ncnonbsoBaxue
MaKCc1ManbHOM MOLLHOCTH npubopa npu
MPUroTOBAEHWN MeZoBoi ByTepbposHoOM
Macchl (MpY coBnMOAEHUH YKasaHui, npuse-

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

%

JIeHHbIX B peLente, CM. OTAESIbHYHO UHCTPYK-
LMIO MO 3KCnyataunn AnA AaHHOW NpuHaa-
NEXXHOCTH).

YHuBepcanbHbI U3MENbYUTENTb MOXKHO
3aKasaTb Yepes CEPBUCHYHO CNy»KOy

(Homep ana 3akasa: 753122).

Okennyarauma

YHuBepcanbHbIi U3MENbYATEND NPUrOAEH
ANA U3MenbyYeHna MAca, TBEPAOTO Chbipa,
penyaToro nyka, Tpas, YeCHOKa, GpPYKTOB,
OBoOLLeil, OpeEXOB, MUHAANA.

O6nzatenbHo cneayet cobntoaatb ykasaHHoe
B Tabnuue (pucyHoK @) makcumansHoe Komu-
UeCTBO NPOAYKTOB U BpeMA nepepaboTKu.

C nomouubto Hoxa «lce-Crush» Bbl MmoxxeTte
uamenbyatb ned. OnTMManbHoe KONMYeCcTBO
ana nepepadoTku: 4-6 KyOuUKoB nbaa.

137
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OnacHocTs TpaBMHPOBAaHNA
006 ocTpbii Hox!

Huroraa He Tporats HoX B yHUBEPCATIbHOM
UMESIbYHTESTE.

Hoxx yHUBEpCa/IbHOro M3METILYHTENA
MOJKHO BpaTh TO/IbKO 3a MIaCTMACCOBYHO
PYYKY.

He KacarbcA Hoxa yHUBEDPCAIbHOMO
USMESILYHUTESIA [OSIBIMM PYKaMM.

LA yncTRM MCrosIb30BaTh LUETKY.

Brmnmarne!

YHuBepcarnsHbIi U3MeLYUTEN b MOMXHO
HUCI10/Ib30BATh TOJIbKO B MOJIHOCTBIO
coBparHom Buge!

Ocropoyxro!

[lepes namernbyeHneM MACa U3 Hero ciaeqyer
VAAIUTb XPALLH, KOCTH U CYXOIMITHA.
YHuBepcarnsHbil M3MenbYnTe s He MPHUroaeH
AJ1A9 M3METILYEHNA OYEHb TBEDAbIX MPOAYKTOB
(KOPEVIHBIX 3€PEH, PEsbKH, MYCKATHBIX
OPEXOB) 1 3aMOPOIKEHHBIX TPOLYKTOB
(PPyKTOB U T.11.).

PucyHok [E

® [loctaBuTb yHMBEPCASbHBIN U3MENbYMTESNb
Ha rMazKyto 1 uucTyto pabouyto NoBepx-
HOCTb U NPWXKaTb ero.

® BcraBuTb HOXK.

® 3arpysuTb NPOAYKTHI.

Brnumarivie!

Ho fomKeH poBHO pacronararscA B yHu-

BEpCa/IbHOM U3MESTLYUTENE, YTOObI HACA/AKA

cugerna rpasmibHo (pucyHok E-3).

® YCTaHOBUTb HAacaAKy Ha YHMBEPCaNbHbIN
U3MesnbunTENb U NOBEPHYTL MO YaCOBOK
CTpesnke A0 PUKCaLUK CO LLIENTYKOM.

® YCTaHOBMTb OCHOBHOM BNIOK Ha HacaaKy
¥ 3aduKcHpoBarth ero.

® BcraBuTh LUTENCENbHYO BUIKY B PO3ETKY.

® Kperko yaep»uBaTb OCHOBHOW 610K
¥ YHWBEpPCa/IbHbIA M3MENbYMTENb U BKITHO-
unTb Nprbop (TypPBO-CKOPOCTL).

® T[locne nepepaboTKK OTMYCTUTL KHOMKY
BKJIHOYEHMA.

Mocne pabortwl

® /3Bneub LUTENCENbHYIO BUIKY M3 PO3ETKM.

® Haykatb Ha KHOMKK PasBioKMpPOBKH
U CHATb OCHOBHOM BOK C HacaaKu.

® [loBepHyTb HacazKy NPOTMB YacoBOW
CTPEJIKN 1 CHATbL €€ C YHUBEpPCanbHOro
U3MenbUUTENA.

138

® B3ATb HOXX 3@ NNACTMACCOBYHO PYuKy
U U3BMNEYb.

® [1nA xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX NPOAYK-
TOB YCTAHOBMTb KPbILLKY Ha yHUBEpCaslb-
HbIA U3MENBUUTEND.

YUncTka

Brnmarme!
Huroraa He norpy)xars Hacaary yHHBEPCaIb-
HOIo U3MEJILYHUTESIA B MUAKOCTH U HE MbITb
1041 [POTOYHOH BOLOH WITH B 110CY.0OMOEYHON
malLumHe.
® VHuBepcanbHbIiA U3MENbYUTENb, HOX
U KPBILLKY MOYHO MbITb B MOCYA0MOEYHOM
MallunHe.
® Hacaaky cneayet TOMbKO NpOTUPaTh
BNaYXHOW TPAMKOM.

BeHunk ana B3bvBaHuA

MoxkanyicTa, OTKpOTE CTPaHUL b

C pUCyHKaMM.

PucyHok IX

6 PeayktopHas npucTaBKa 1A BEHUMKa
AnA B3GUBaHUA

7 BeHunk AnA B3BMBaHKMA

BeHuuk anA B3bMBaHWA MOXKHO 3aKasarb

yepes cepBUCHYO cny>kBy (Homep anA

3aKasa: 753124).

SKennyarauma

BeHuuk ana BabuBaHuA npuroaeH ana B3bu-
BaHWA CIIMBOK, 6ENIKOB U MOJIOKa B MeHy

13 ropadero (makc. 70 °C) 1 xonoaHoro
Monoka (makc. 8 °C), a Takxe AnA NPUroToB-
JIeH1A COyCOB W AeCepToB.

A OniacHocTb oLunapuBaHHs!

Jna nepepaboTiu ropaYero Mosoxa
UCII0/Ib30BATh BLICOKYIO, V3KV eMKOCTE
AN1A CMELLMBaHNA.

lopAYee MoIOKO MOKET BPBI3HY T

M OLLINEPHTL KOXKY.

Pucyrok [
® 3arpysuTb NPOAYKTHl B CTakaH 6neHaepa.
® YCTaHOBMTbL PEAYKTOPHYIO NPUCTaBKY
Ha OCHOBHOM BOK W 3adUKCMpPOBaTH €e.
® BcTaBuTb BEHUMK AN1A B3OGUBAHKA B peayk-
TOPHYIO NPUCTaBKY W 3apUKCUPOBATH €rO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Brumarme!

Hu B KOem criyyae He BCTaBIATL BEHYHK AJIA

B3OMBaHNA B OCHOBHOMH O710K 663 PeLYKTOPHOMH

npuctasku (pucyHok B1-3).

® BcraBuTh LUTENCENEHYIO BUIKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBMTb YKenaemoe Y1cno 060poToB
C MOMOLLbIO PErynpoBKu uncna o6opo-
TOB (PEKOMEHALMA: BEICOKOE YMCIIO
060poT0B).

® VYaepuBaTb OCHOBHOM BNIOK M CTakaH
6nenziepa 1 HaXXaTb Ha YKENaeMyto KHOMKY
BKJTHOYEHHA.

e T[locne nepepaboTKK OTMYCTUTb KHOMKY
BKJTHOYEHMA.

Mocne pabotbl

® /3Bneub LUTENCENbHYIO BUIKY U3 PO3ETKH.

® HaxaTb Ha KHOMKKU pa3BnoKUPOBKM
W CHATb OCHOBHOW 610K C peayKTOpHOWM
NPUCTaBKHK.

® CHATb BeHUMK AnA B3BMBaHUA C peayKTop-
HOW MPUCTaBKM.

YucTka

BHumarme!
HuKoraa He rorpy»Kars pesyKTOPHYO fpH-
CTaBKy B XUAKOCTH U HE MbITb 104 IPOTOYHOH
BOLOH Min B 110CY.L0MOSYHOH MAaLLNHE.
® BeHuvK anA B36MBaHMA MOXHO MbITb

B NOCYAOMOEYHOMN MaLLWHe.
® PeayKTOpHYIO NpUCTaBKy cneayet

TOMIbKO NPOTUPATL BNAXKHOW TPAMKOM.

MHorogyHKUWOHarnbHble
NpUHaZIE)KHOCTH

MNo)anyitcta, OTKPOIATE CTpaHULbI

C PMCYHKaMM.

PucyHok X

8 CwmecHtenbHanA yalla

9 MecunbHana Hacaaka

10 YHuBeEpCanbHbIA HOX

11 [Jvck anA KpenneHuA BCTaBOK

12 BcTraBKM B AUCK
a Pexxywan BcTtaBka — KpymnHo
b Pexxywan BctaBka — menko
¢ BcraBKa-LWUMHKOBKA — cpeaHe
d BcraBka-Tepka — KpynHo *

13 Hacaaka ana Hapesku kybukamm
a [Juck-HoX
b Pexylian pelleTka, Menkaa (oK. 9 Mm)
¢ Pexyllan peluetka, kpynHan

(oK. 13 Mm) *

d OcHoBaHnue

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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e [MpucnocobneHve ANA YACTKU pexy-
LLen peLleTKu (ronoBKa NoBopaYu-
BaeTCA ANA PasfIUYHbIX PEXKYLLMX
PEeLLETOK)

14 KpbllwKa ¢ peayKropom
15 Tonkarenb

*

B HekoTopbIX Moaenax.

Skennyarauua

MHOrodyHKUMOHaNbHbIE NPUHAANEKHOCTH
NPUroAHbl ANA 3aMeLIMBaHUA, HAPE3KK

W LUMHKOBKM MPOAYKTOB.

O6nasatensHo cnesyet cobnoaatb ykasaHHoe
B Tabnuue (pucyHok BI) makcumanbHoe Konu-
UeCTBO NPOAYKTOB W BpeMA nepepaboTku.

OriacHoCTb TPaBMHPOBAHNA

00 ocTpble HoXw/Bpaliaro-

LHHCA rpHBog!
Bo BpeMA pabor ¢ MHOMO@YHKLHOHAIIb-
HBIMH [PUHAATIEIKHOCTAMM OCHOBHOH OJI0K
MOHO BKJIHOYATb TOSILKO C YCTAHOB/IEHHOMH
U [7IOTHO 3aKPYyYEHHOH KDbILLIKOA.
Bo BpeMA 3Kcrnyaraumm HUKoraa He
Of1yCKAaTL PYKU B CMECHUTESIbHYIO YaLLIY.
A noarankuBarma MHIPEANEHTOB
BCErAa MCrosIb30BaTh TOJIKATESb.
[locsie BbIK/IIOYEHNA IPUBOA ELUE HEKOTO-
POE BPEMSA MPOAOKAET paborarb.
Hacazaxm MOXHO 3aMeHATL TOJILKO 10C/1E
OCTaHOBKM MPHBOAA.

Brnviarnne!

MHOro@YHKUMOHATIBHBIE MPHHALIEXHOCTH
MOJKHO HCIIO/Ib30BaTh TOJIBKO B M0/IHOCTBI0
coBparHoMm Buge!

OcroporkHo!

[lepes nsmenbyeHneM MACa U3 HEro creayer
VAT XPALLM, KOCTH 1 CYXOXWINA.
MHOro@yHKUHOHA IbHBIE MPUHAAIENHOCTH

HE MPUIroAHbI AJ1A UBMETILYEHNA OYEHbL TBED-
AbIX [POLYKTOB (KOPEHHBIX 36peH, Pesbky,
MYCKATHbIX OPEXOB) 1 3aMOPOIKEHHBIX
MPOAYKTOB (PPYKTOB 1 T.11.).

MecunbHaA Hacaaka/yHMBepCabHbIN HOX
MecunbHan Hacaaka AnA 3amMeLlMBaHNuA
HeBOoMbLLIOro KonMyecTBa TecTa.
YH1BepcaibHbIA HOX AN1A U3MEeNbYeHNUA MACA,
TBEPAOro Chipa, JyKa, 3eNIEHH, YECHOKA,
bpYyKTOB, OBOLLIEH, OPexoB, MUHAANA.
O6na3atencHo cneayet cobnioaath yKkasaHHoe
B Tabnuue (pucyHoKk Bl) makcumansHoe Komu-
YeCTBO NPOAYKTOB U BpPeMA nepepaboTKu.
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OnacHocTb TpaBMHPOBAaHNA
006 ocTpbiH Hox!

HuKoraa He 6parscA 3a 1e381A yHH-
BEDCATLHOMO HOXA. YHUBEPCATIbHBIN HOM
6parb TO/IBKO 3a MIaCTMACCOBYIO PyUKY.
He KkacarecA yHUBEpCasIbHOIoO HOXKa rosbl-
MU pyKamu, JJIA YHCTKH UCIOb30BaTH
LYETKY.

PucyHoxk @

® [locTaBuTb CMECHTESNbHYHO YaLly Ha
POBHYO U UNCTYLO padouyto MOBEPXHOCTb.

® BcraBuTb HOX/MECHIBbHYIO HAaCaAaKY.

® 3arpysuTb NPOAYKTHI.

Brnmarime!

Hox/MecwibHasa Hacaska AO/VKHBI POBHO

PacronaratsCA B CMECHUTE/IbHON YaLLE, YTOOb!

KpbiLLIKa cnaena npasnisHo (pucyHok @-3).

® YCTaHOBWTb KPbILLKY HA CMECUTENbHYIO
yaLly 1 NOBEpPHYTb NPOTUB YacoBOW
cTpenku Ao ynopa. broknposka Ha pyuke
JOMKHA BbITb NPaBMIbHO 3adUKCMpoBaHa.
Ecnu B cmecuTenbHON yalle HaxoanuTcA
60nbLLUOE KONMYECTBO UHIPEANEHTOB,
TO YCTAHOBKA KPbILLKKU MOXET BbITb
HEeMHOro 3aTpyAHeHa.
MepeBeauTe Npu HEOOXOAUMOCTH TPEXNO-
NacTHOE CUENJIEHNE C HUKHEN CTOPOHbI
KPbILLKK B NPaBWIbHOE MOMOXEHHUE.

® YCTaHOBMTb OCHOBHOM BNIOK HA HAacaaKy

n 3aduKcupoBatb ero.

BcrasuTtb TONKatenb.

BcTasuTb LTENCENBbHYIO BUIKY B PO3ETKY.

® YiepXuBatb OCHOBHOW G/10K M MHOTO-
DYHKUMOHANbHbIE NPUHAANEXHOCTH
W BKIIOYMTb NprBop (TypBo-CKOpOCTb).

® UYTt00bl 406ABUTL MHIPEAMEHTLI, OTNYCTUTbL
KHOMKY BK/OYEHMA.
JoxxaatbcA 0CTaHOBKM HacaaKkM.

® i3Bneyb TONKaTenb M 3arpysnTb UHrpe-
JOMEeHTbI Yepes 3arpy3oyHoe oTBepCTHe.

® T[locne nepepaboTKu OTMYCTUTL KHOMKY
BKJ/IOUEHMA.

JMcK anA KpenneHWA BCTaBOK

CO BCTaBKamMu B ANCK

PexxyLanA BcTaBKa — KPYNHO

PerynupoBky uicna o60poToB YCTaHOBUTb
Ha HU3KOoe uncno 0B0POTOB ANA HAPESKM:
Hanp.: orypLoB, MOPKOBH, KapTodens.
PexxyLuaA BCTaBKka — MeJKo

PerynupoBsky u1cna o60poTOB yCTaHOBUTbL
Ha HU3KOoe YMCo 0B0POTOB ANA HAPESKM:
Hanp.: orypLoB, MOPKOBM, KPACHOW CBEKIbI,
LYKKWHMU.
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BcraBka-LUMHKOBKA — CpeaHe

PerynupoBky uncna o60poToB yCTaHOBUTb
Ha BbICOKOE 4YnCno OéOpOTOB ANA LWWMHKOBKM,
Hanp.: ABNOK, MOPKOBH, Cbipa, BENoKOYaHHOM
KanycTbl.

BcraBka-Tepka — KpynHo (npu Hasinuum)
PerynupoBKy uncrna o60poToB YCTaHOBUTbL
Ha BbICOKOE Uncio 06OPOTOB AJA HATUPaHHA:
KapTodena AnA KNeLlok, KapTopesbHbIX
ofaZnn; ChipbiX GPYKTOB 1 OBOLLEW AnA
canaros; cyxoro xne6a AnA NaHMPOBOYHbIX
cyxapei. ObAsatensHo cneayeT cobnoaatb
ykasaHHoe B Tabnuue (pucyHok Bl) makcu-
MasibHOe KONMYEeCTBO NMPOAYKTOB M BPeMA
nepepadoTKu.

A OnacHocTs TpaBMHPOBaHHA

00 ocTpbiif Hox/BpaLyaro-

wymrcA npusosg!

Heobxoanmo cobnrogars 0cobyto OCTOPOX-
HOCTb B 06palLLeHnH co BeTaBKamm!
O6patyare BHUMAHHWE HA GOPMY U [10710-
JKEHHE BCTaBK! IPH YCTAHOBKE B ANCK ANIA
KDEINIEHNA BCTABOK. JUCK AUIA KDEMIEHHA
BCTaBOK MOYHO Bparb TOJILKO 34 MPesy-
CMOTPEHHBIE A1 3TOr0 BLIEMKH 1A
3axBara. He onyckarb pyKy B 3arpy304Hoe
orBepctHe. LInid noATaIKuBaHuA UCIosb-
30Barb TOJILKO TOJIKATE b.

Ocropoyro!

H3mesnbyermne o4eHb TBepabiX rposyKToB
(cbipa «[Tapmesar», LLIOKONEAE) C TOMOLLbLHO
BCTaBOK B ANCK HEAOITyCTUMO.

Bcrasru B AUCK TOJIbKO YCII0BHO IPUIO4HbI
1A NEPEPabOTKH BOSIOKHUCTBIX IPOLYKTOB
(JIYK-IIOPEH, CEJIbAEPEH, PEBEHB).

PucyHok @

® [locTaBuTb CMECHUTENLHYHO Yally Ha
POBHYO 1 YMCTYIO paBouyto MOBEPXHOCTb.

® BcraBuTh Xenaemyto BCTaBKy B ANCK
[NA KPENNeH1A BCTABOK.
ObpalLats BHUMAHKE HA GOPMY U NONo-
JKEeHUe BCTaBKU (pucyHok [3-1)!

® BaAtb AWCK ANnA KpenjieHnA BCTaBOK
32 BLIEMKM [NA 3axBaTta U BCTaBUTb
B CMECHTENbHYIO Yallly.

® YCTaHOBMTb KPBILLKY HA CMECHUTENBHYHO
yally ¥ NoBEPHYTb NPOTMB YaCOBOW
CTpenku Ao ynopa. broknposka Ha pyuke

ZIOMKHA BbITb MPaBUIbHO 3aPUKCHPOBaHA.

® YCTaHOBMTb OCHOBHOW B10K Ha HacazKy
1 3aduKcMpoBaThb €ero.

® BcraBuTh LUTENCENbHYO BUIIKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBHTb XKenaemoe 4ncno obopoTos

C NOMOLLIbIO PEryIMpOBKM Uncia 0G0pPOTOB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® VYaep)KuBaTb OCHOBHOW GIOK U MHOTO-
GYHKLMOHANBHBIE NMPUHAANEKHOCTH
¥ BKIOUYUTb NpHOop.

® 3arpysuTb NPOAYKTbI ANA HAPE3KU UMK

LLIMHKOBKMK Yepes 3arpys3ovyHoe otBepcTue.

® [lpoayKTbl AnA HAPE3KM WIN LUMHKOBKM
NULLb CRIErka NoATasIkMBaTh TonKaTenem.

Brmnmarme!

Cwmecu TeJIbHYIO Yallly creqyer oriycroLuark

rpexae, 4em oHa HarlioJIHUTCA HacToOJ/IbKO,

YTO HapesaHHble niin HalLlMHKOBaHHbIe

TIPOAYKTBI Ha4HYT JocTaBarb 40 ANCKa

AJIA Kperl/leHnA BCTaBOK.

e T[locne nepepaboTKu OTNYCTUTL KHOMKY
BKJTFOYEHMA.

Hacaaka ana Hapesku KyBukamu

ANA Hape3K1 NPOAYKTOB KyBuKamu,

Hanp.: AnA canaros, CynoB U AeCepToB.

OnacHocTb TpaBMHpPOBAaHNA
00 ocTpbii Hox!

[lpu pazbopKre/cOopKe HacaaKu L/IA HaPEs-
KH KyOHKaMM JNCK-HOX MOMHO Oparb TosIb-
KO 3a 1111aCTMAaCcCOBYIO PYYKY [N0CEPEAUHE.
He Tporars ocTpbie Hoxu pexxyLyel peLuer-
Kn. Pexxyiuyro pelueTky 6parb To/IbKO 33
Kpasa! na yncTium ncrosib308ars LUETKY.

Bo BpeMA paboT ¢ MHOO®YHKLUHOHA -
HbIMH [TPUHALNIEINHOCTAMMU OCHOBHOWH OJIOK
MOJKHO BKJIHO4aTb TOJIbKO C YCTAHOB/IEHHOMH
U TVIOTHO 3aKPYYEHHOH KPDbILLIKOH,

He onyckarb pyKry B 3arpy304Hoe orBepc-
me. Llna noATakuBaHna NCrosb30Bark
TOJIbKO TOJIKATEb.

A Buumarine!

Yrasarna no ncrionissosaunio!
Hacazara Ana Hape3ku KyOuKamm npmroaHa
V1A HAPE3KH:

— KaproQeJia (Cbiporo Wi BapEHoro);

— OBOLLEeN, KaK Harp.. MOPKOBH, OryPLOB,
IOMHAOPOB, CNIAAKOIO MEPUE, PEnyaroro
JIYKa, KPACHOH CBEKJIBI,

— (QPYKTOB, KaK Harp.: 6aHaHoB, AGJIOK,
TPYLL, KITYOHUKH, JblHb, KUBH;

- Any;

— cblpa, KaK Hanp.: «ayaa»,
«OMMEHTAILCKNH»,

— MATKO¥ BapeHo¥ Kosbacs! (Harnp.,
«Moprazesnibi»);

— BapeHoro mim XapeHoro MAca MnivLbl
(6e3 Koctes).

OuyeHb MArKMK ChIp (Harnp.: MoLapesia,

OpbiH3a) HE MOKET ObITb IEPEpaboTaH.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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@ Brnmarne!
YKaszarua ro ncriosib3oBaHuto!

Ouerb TBEPALIV Chip (Harnp., «[lapmesat>)

HEJIb3A epepadarsiBare.

[lepes nepepaboTKov CEMEYKOBLIX

U KOCTOYKOBBIX /10408 (ABJIOK, IEPCHKOB

U T.A.) HEOOXOANMO yAaSUTE CEMEYKM MITH

Kocroyru. [lepes nepepaboTKoi BapeHoro

WIH JKQPEHOIo MACa HEOOXOANMO YAa/THTE

Kocry.

[lpoayKTbl HEe AO/MKHBEI ObITb B 38MOPOIKEH-

HOM Buze.

Herb3a npeBbiluars MaKCUMabHOe KO-

YECTBO MPOAYKTOB, 1ePePabaTbIBaAEMbIX

3a oaunH npuem. [epes AasibHedLed rnepe-

paboTKo¥ AaTb OCHOBHOMY 6JIOKY OCTbITH

10 KOMHATHOH TeMIIEPATYPbI B TeYeHne

30 MuHYT.

MaKcnmasibHoe Ko/Im4ecTBo coCcTaB/IAET:

— CbIPbIX 1 BaPEHBIX MHIPEANEHTOB OK.
3500 r (0pHeHTUPOBOYHO: 5 Halo/IHeH-
HBIX CMECHTESIbHBIX YaLL)

— HapesHoro cwipa (Harp., «layabl»)

U TBEPAOIO Chlpa (Harp., «OMMEHTa/IbC-

Koro») oK. 1000 r (opHeHTHPOBOYHO.

2 HarloNIHeHHbIX CMECHTESIbHBIX YaLLK)
Hecobnrogenmne 3Tmx yKasaHmi MoeET
MPUBECTH K [TOBPEXKACHNIO HACAAKN V1A
HAPE3KN KYOHKaMH, BIUTIOYEA PEXXYLLYIO
PELLETKY M BPALLAIOLMHCA HOM.

Ec/m HacaAKka A/1a Hapesku KyOnKamm
UCTIONIL3YETCA HE 10 HASHAYEHWIO, B U3IME-
HEHHOM BHAE WIHN HEHAAIEIKALLUMM 06pa-
3om, 10 pupma Robert Bosch Hausgerdte
GmbH He Hecer oTBeTCTBEHHOCTH 3a BO3-
MOIKHBIE [T0BPEIACHNA.

OT0 UCKIIOYAET TaK)KE OTBETCTBEHHOCTb
34 [10BPEXXAEHNA (Hanp., 3aTyMMBLLNECH
WM AEQPOPMHPOBAHHBIE HOXKH), KOTOPLIE
BO3HUKAIOT B pe3y/ibTare nepepaboTku
HELOMYCTHMBbIX [POAYKTOB.

BaykHble MpUMeuaHus:

—  OpyKTbI/OBOLLM He AOMXKHbI ObITb CULL-
KOM CrefbiMU1, MHa4e U3 HUX MOXKET
BbITEYb COK.

— BapeHble npoAyKThbl OXNaauTb Nepea
Hape3KOoW, TaK KaK OHW Mocne 3Toro
CTaHyT TBEpXke v ByayT nydlle Hape-
3aTbCA.

— Hakuman Ha Tonkatenb cuibHee unm
cnabee npv NOATANKMBAHWUM, MOXHO
perynmpoBarb AnnHYy KyGuKoB.
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PucyHok [

® [locTaBuTb CMECHTELbHYIO Yallly Ha
POBHYIO M UMCTYO paBouyto NOBEPXHOCTb.

® BcraBuTb perKylLLyto peLLeTKy B OCHOBa-
Hue. O6paTuTL BHUMaHWE Ha BbleMKu!

® OTKpbITb 32XKMMbI HA OCHOBaHWK W BCTa-
BUTb AUCK-HOXX B OCHOBaHMe.

® 3aKpbiTb 3XKMUMbI.

e Hacagky ana Hapesku KyGuKamu yctaHo-
BWTb MOA KPbILLKY W NOBEPHYTbL 40 ynopa
MNpOTUB YacoBOM CTpenku (pucyHok [-3).
BnokMpoBKy HEOBX0AMMO MOBEPHYTH
10 YNopa B HOCUK KPbILLKK.

® YCTaHOBMTb KPbILLKY HA CMECHUTESbHYHO
yatly 1 noBepHyTb NPOTUB YacOBOM
CTPEnKu Ao ynopa. brokupoBKka Ha pyuxe

JOMKHA ObITb NPaBMIbHO 3adUKCMpoBaHa.

® YCTaHOBMTb OCHOBHOM 610K Ha HAacaaKy
n 3aduKcupoBatb ero.

® BcraBuTb LUTENCENBHYO BUIIKY B PO3ETKY.

® YIiep)XuBaTb OCHOBHOW G10K M MHOTO-
DYHKUMOHANbHbIE NPUHAANEXHOCTH
W BKIOUMTb NprBop (TypBo-CKOpOCTb).

® [lonoxkuTb npeaHasHaveHHble AnA
HapPe3KW NPOLYKTbI B 3arpy304HbIi CTBO.
Mpu He0BXOAUMOCTH NErko NOATANIKMBATb
Tonkarenem. B cnyuyae HeobxoanMmocTu
npeABapuUTeNbHO M3MENBbUYUTL MPOAYKTHI.

Brnmarme!

CmecHTesbHYy0 Yallly ciiedyer onyCcToLarsk

npexe, 4em oHa HarloJIHUTCA HacToJ/IbKO,

YTO KYOHKM HAYHYT JOCTABaTL A0 HACAAKN

AR Hape3Ku Kyouxamu. LA aroro:

— KPBILLKY C HACAAKOH 4718 HaPEe3KH KyOu-
Kamu roBepHyTb 110 YACOBOH CTPESIKe
U CHAT.

— OnycroLnTs CMECUTE/TIbHYIO HaLLly.

— CHOBa yCTaHOBUTL KPBILLKY Ha CMe-
CUTEJIbHYIO HalLLly U [TIOBEPHYTE IPOTHBE
4acoBO¥ CTPEJIKU 40 Yropa.
BJ10KupoBKa Ha pyyKe JO/KHA ObiTb
1paBuiibHO 3aPUKCHPOBaHA.

® T[locne nepepaboTKu OTMYCTUTL KHOMKY

BKJIOUEHMA.

Mocne pabotbl
® /I3Bneyb LUTENCENbHYHO BUIKY U3 PO3ETKH.
® Haxatb Ha KHOMKKU Pa3BioKUpPOBKM
W CHATb OCHOBHOW BNOK C HacaaKMm.
® [loBEpPHYTb KPBLILLKY MO YaCOBOW CTPESKE
W CHATb CO CMECUTENBHOM YaLlK.
B 3aBucHMOCTM OT UCNoNb3yeMoi Hacaaku/
BCTaBKHM:
® B3ATb yHUBEPCANbHBIA HOXK/MECHIbHYHO
HacaKy 3a nnacTMaccoBYO PyuKy
¥ n3Bneyb

142
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® B3ATb AUCK 1A KPenneHna BCTaBOK
3a BbIEMKU AnA 3axsarta W BbiHYTb
13 CMeCUTENbHOM YaLuu.
® [lepeBepHYTb AUCK ANA KpenieHus
BCTaBOK 1 OCTOPOXXHO BblaBUTb BCTaBKY
C HWXKHEW CTOPOHbI (PUCYHOK [€).
unu
Pasbopka Hacaakn AnA Hapesku Kybukamu:

PucyHox I

e Hacazky anA Hapesku KyBUKaMu CHATb
C KPbILLKM MOBOPOTOM MO 4acoBOM
CTpenkKe.

[ ] OTKprTb 3aXXUMbIl U CHATb ANUCK-HOXK.

® Y[anuTb OCTaTKU M3 PEXKYLLEN PeLLETKU
C MOMOLLbIO MPUCTIOCOBNEHNA NIA YACTKM
peXxyLLen peLleTKu.
lonoBKy NpUcNocoBneHnA AnA YUCTKK
NOBEPHYTb HA COOTBETCTBYIOLLMI pasmep
pexyLLen peLleTKu.

® /3Bneub pexkyLUyto peLueTKy U3 OCHO-
BaHWA.

UucTka

Brumanne!

KDbILLKY MHOrO®YHKLMOHASTbHBIX MOMHAA/TEN-

HOCTeH HUKOrAa He MorpyKarth B MUAKOCTH

U HE MbITb 1104 MPOTOYHOH BOLOH Wi B 10CY-

JIOMOEGYHOWH MalLIMHE.

Heranu Hacalxm A Hape3Ku KyOuKamu

HE MbITb B 110CYJOMOCYHOH MALLMHE, MHA4Ye

HOXXH 3aTyNATCA.

® KpbILWKy MHOro@yHKUMOHANbHBIX MPUHAA-
NEXHOCTEN cneayeT TONbKO NpoTUpaTh
BNaYKHOW TPAMKOM.

® CMecHTENBHYIO Yallly, YyHUBEpPCabHbIN
HOX, MECUITbHYIO HacazKy, AUCKU AnA
KpEnneHWA BCTaBOK M BCTaBKM B ANCK
MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

® [lnactmaccoBble AeTanu He 3aXMmaTh
B NMOCYAOMOEYHON MalLMHE MeX Iy Mocy-
[0¥, TaK Kak BO3MOXXHa Ux Aepopmauua.

e Bce agetanu Hacaaku Ans Hapesku Kybu-
Kamu NpesBapuTeNbHO NPOMbITE MO
NPOTOYHOW BOAOW.

[MouncTutb AeTanu LLIETKOMN.

m Mpu nepepadoTke, Hanp., KPaCHOKOYaH-
HOM KanycTbl U MOPKOBM Ha NnacTMacco-
BbIX ZIeTaNnAX NoABNAETCA LBETHON HaNeT,
KOTOPbIA MOXHO YAanuTb C NOMOLLbHO
HECKOJIbKMX Karnenb pacTUTeNIbHOro
macna.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mpvmep anA ucnonb3osBaHWUA

Tecto ana xneba

OcHoBHoi4 pevienT: _m—

250 r myku

140 mn BoAbI

7 r caxapa

7 r MaprapuHa

0,5 r apoxoxen

4 conu

® [lonoXwuTb BCE UHIPEANEHTLI, KpOME
BOZAbl, B CMECHTESIbHYHO Hallly.

® /HrpeauneHTbl Nepemellarb MeCHIbHOM
HacaaKoW Ha Typ6o-CKOpOCTH.

® Yepes HecKoNbKo cekyHa A0BaBuTb Boay
yepes 3arpy304Hoe oTBepCTHe.

® Bce nepepabotartb Ha TypBo-CKOpOCTH.
Hawa pekomeHgauva: Bpema Brntove-
HYA: 172 MUHYTBI
MakcvumanbHoe BpeMA BKITOYEHUA:
2 MUHYTBbI

MaxcnmarnsHOe KOMUYeCTBO: 1-KpaTHoe Komu-

4ecTBO NMPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO peuenTa

Mpumeuanue: noapaa Bul moxxeTe nepe-

paboTaTb MaKCUMYM 2-KpaTHOE KONMYeCTBO

MPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO pelenTa.

MNMecouHoe TecTo
OcHoBHoi4 pevienT: _m—
250 r Mmyku
125 r maprapvHa unv cIMBOYHOro Macna
(koMHaTHOM TeMneparyphl)
125 r caxapa
1 Akuo
/2 NaKeTuKa XMMWUYECKOro paspbixnurena
1 nakeTvK BaHWIbLHOrO caxapa
1 Wwenotka conu
® Bce vHrpeaveHTbl NONoXUTb
B CMECHUTESbHYIO yallly.
® UHrpeauneHTsl nepemMeLlats Ha Typ6o-
CKOPOCTH.
® [locTaBuTb TECTO B XOIOAHOE MECTO.
Mpu HEOBXOAUMOCTH NPOACIIKUTL
nepepaboTKy.
MaxcumansHoe KonMuecTBo: 1-kpaTHoe Konu-
4eCcTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOrO pelenta

Canar «OnuBbe»

(Ha 2 yenoBseka)
2 BapeHble, oxnaxAaeHHble KapTodesnnHbl
1 BapeHan MOPKOBb

2 cBapeHHbIX BKPYTYIO AWua

100 r BapeHoro ¢une KypuHoOW rpyaxu

1 coneHbIn N MapuHOBaHHbIW orypew

1 canatHbIi orypeu

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ru

150 r ropoLLlKa, Mesikoro

(1 MmaneHbKanA KoHcepBHaA HaHKa)

cosb 1 nepel

125 r mavioHesa

® BapeHbli, HO y)>ke OXNaXKAEHHbIN KapTo-
denb, MOpKOBb, ANLA, OrypLbl U MACO
HapesaTb Kybukamu Ha TypOo-CKOpOCTH.

® Bce HapesaHHble KyOuKamMu MHIPeaneHThl
CMeLLaTh C ropoLLKOM B MUCKe AnA
canara.

e [lpunpaBuTb CONbIO M NEPLEM MO BKYCY.

® [lepemeluartb C MaioHE30M M NoJaBaTb
Ha cTon.

Canar «BuHerpet»

(Ha 2 yenoseka)

2 BapeHble, OXlaXKAeHHble KapTodenuHbl

250 r BapeHOM KpacHoOM CBeKbI

1 BapeHan MOPKOBb

1 coneHbIi orypel

50 r ropoLuKa, Mefikoro

/4 NyyKa nyka-nopesa (oK. 25r)

conb U nepew

50 mn pacTtuTenbHoro macna

® BapeHbli, HO y)>ke OXNaXKAEHHbIN KapTo-
denb, MOPKOBb, KPaCHYIO CBEKITY, NyK-
nopew 1 ConeHbIn orypel Hapesarb
paBHOMEPHbBIMU KyOrKamu Ha TypOo-
CKOPOCTH.

® Bce HapesaHHble KyBUKamMu UHIPEANEHTLI
CcMeLlaTb C ropoOLLUKOM B MUCKe AnA
canara.

® [lpunpasuTb CONbIO U MEPLEM MO BKYCY.

® 3anpasuTb pacTUTE/NbHLIM MacioM.

Canar «CTonuuHbIn»

(Ha 2 yenoseka)

150 r BETUMHBI

3 BapeHble, OXaXKAeHHbIE KapTodenuHbl

2 COneHbIX UM MapuHOBaHHbIX orypua

1 BapeHan MOpPKOBb

ropoLUeK, NoN0B1HA KOHCEPBHOW BaHKK

conb 1 nepeu

CanatHan 3anpaBka:

/4 CTaKaHYMKa cMeTaHbl

4 GaHKu MaioHesa

® BapeHhbii, HO y)Ke OXNTaXKAEHHbIN KapTo-
denb, MOPKOBb, BETYMHY W OrypLibl
HapesaTb Kybukamu Ha TypBo-CKOpOCTH.

® Bce HapesaHHble KyBuKamMu UHIrpeaneHThI
cMeLLaThb C ropoLLKOM B MUCKe AnA
canara.

e [lpunpaBuTb CONbO U NEPLEM MO BKYCY.

® [lepemeluatb BCe MHIPEANEHTbI.
3anpaBuTb CMeTaHOM M MakoHe30M.
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Canar v3 kKpaboB

(Ha 2 yenoseka)
150 r BapeHoro mAaca
150 r BapeHoro, oxna)kAeHHOro Kaptodens
100 r canatHbIX orypuoB
3eneHblid canat
25 r mAca Kkpabos
1-2 cBapeHHbIX BKPYTYIO AWLa
75 r manoHesa
® BapeHbii, HO y>Ke OXNaXKAEHHbIN KapTo-
denb, AluLa, orypubl, kpaboBoe MACO
1 BapeHoe MACO HapesaTb KyBnkamu
Ha Typ6o-CKOpOCTH.
® Mernko HapyOuTb 3eneHbli canar.
® [IpunpasuTb CONbIO U MEpLEM MO BKYCY.
® 3anpasuTb MavWoHE30M.

Cyn «OkpoLuka»

(Ha 2-3 uenoseka)

Keac, 1 nutp

150 r BapeHoit Konbackl Unu Gpune KypuHom

rpyaKku

1-3 BapeHble, OXNaXKAEHHbIe KapTOPeUHbI

1-3 cBapeHHbIX BKPYTYIO Alua

2 nyyka peaunca (4-5 Wwryk)

1-2 canatHbIx orypua

/4 nyuka nyka-rnopeA (oK. 25r)

neTpyLKa 1 ykpon

1-2 CTONOBbLIX NOXKKK CMETaHbI

ropuuua, caxap

® BapeHblit, HO y)Ke OXNaAeHHbIN KapTo-
denb, AlLa, orypLel, peauc, konbéacy unm
dune KypuHOM rpyaKK Hapesatb KyGuKkamu
Ha TypOO-CKOPOCTH.

® XopoLuo nepemelLatb CMeTaHy, Hapyb-
NEHHBIV NYK-NOPEWN U AlLA C ropymLen
W caxapoM W pa3baBuUTb KBacOM.

® [lo6aBuTb Hape3aHHble KyBMKaMu UHrpe-
JMEHTBI, HapYONeHHYO NETPYLLKY M YKpON.

® [lpunpaBuTb CONbIO U MEPLEM MO BKYCY.

MpaBo Ha BHeCEHWE U3MEHEHUI
octaBnfAem 3a coBoi.

144 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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