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Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ 3

Фu Гhrer Нicherheit
Dieses Фubehör ist für den Нtabзiтer ЗНЗ8... bestiззt. 
Бebrauchsanleitunб des Нtabзiтers beachten.
Das Фubehör ist nur für die in dieser Anleitunб beschriebene Рerсendunб 
бeeiбnet.
, Нicherheitshinсeise für dieses Бerät
Рerletфunбsбefahr durch scharfe ЗesserŐrotierenden Antrieb!
Bei Arbeiten зit deз Зultifunktions-Фubehör darf das Бrundбerät nur зit 
aufбesetфteз und festбedrehteз Deckel einбeschaltet сerden.
Сährend des Betriebes nie in die Нchüssel бreifen. 
Иicht in die Иachfüllöffnunб бreifen. Фuз Иachdrücken von Фutaten 
iззer den Нtopfer verсenden.
Иach deз Ausschalten läuft der Antrieb noch kurфe Фeit nach. 
Сerkфeuб nur bei Нtillstand des Antriebes сechseln.
Рerletфunбsбefahr durch scharfe Зesser!
Иie in das Зesser iз Пniversalфerkleinerer бreifen. 
Зesser des Пniversalфerkleinerers nur aз Еunststoffбriff anfassen.
Зesser des Пniversalфerkleinerers nicht зit bloßen Вänden berühren. 
Фuз Мeiniбen Bürste benutфen.
Иie in die Еlinбen des Пniversalзessers бreifen. Пniversalзesser nur aз 
Еunststoffбriff anfassen.
Пniversalзesser nicht зit bloßen Вänden berühren. 
Фuз Мeiniбen Bürste benutфen.
Besondere Рorsicht beiз Вantieren зit den Einsätфen! Forз und Laбe 
des Einsatфes beiз Einsetфen in die Оräбerscheibe beachten. 
Оräбerscheibe nur an den vorбesehenen Бriffзulden anfassen.
Beiз AuseinandernehзenŐФusaззenbau des Сürfelschneiders 
die Зesserscheibe nur aз Еunststoffknauf in der Зitte бreifen.
Иicht in die scharfen Зesser des Нchneidбitters бreifen. 
Нchneidбitter nur aз Мand anfassen! Фuз Мeiniбen Bürste benutфen.
Рerbrühunбsбefahr!
Beiз Рerarbeiten von heißer Зilch ein hohes, schзales Зiтбefäß 
benutфen. Вeiße Зilch kann spritфen und фu Рerbrühunбen führen.
Сichtiб!
Фubehör nur bei Нtillstand des Бrundбerätes aufsetфen und abnehзen.
Иieзals зit deз НtabзiтerŐЗiтfuß iз Пniversalфerkleinerer bфс. 
der Нchüssel des Зultifunktions-Фubehörs arbeiten.
Den Нchneebesen nieзals ohne den Бetriebevorsatф in das Бrundбerät 
einsetфen.
Der Пniversalфerkleinerer bфс. die Нchüssel des Зultifunktions-
Фubehörs ist nicht зikroсellenбeeiбnet.

de
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4 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Aufsatф des Пniversalфerkleinerers, Deckel des Зultifunktions-Фubehörs 
soсie Бetriebevorsatф des Нchneebesens nie in Flüssiбkeiten tauchen 
und nicht unter fließendeз Сasser oder in der Нpülзaschine reiniбen.
, Erläuterunб der Нузbole aз Бerät bфс. Фubehör

Рorsicht! Мotierende Сerkфeuбe.
Иicht in die Иachfüllöffnunб бreifen.
Deckel des Зultifunktions-Фubehörs nicht iз 
Бeschirrspüler reiniбen.

Deckel des Зultifunktions-Фubehörs nie in Flüssiбkeiten 
tauchen und nicht unter fließendeз Сasser reiniбen.

Lesen Нie diese Anleitunб sorбfältiб vor deз 
Бebrauch, uз сichtiбe Нicherheits- und 
Bedienhinсeise für dieses Бerät фu erhalten.
Бebrauchsanleitunб bitte aufbeсahren. 
Bei Сeiterбabe des Бerätes an Dritte 
Бebrauchsanleitunб зitбeben.
Пniversalфerkleinerer L
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild 
1 Пniversalфerkleinerer LŐТL
2 Зesser
3 Aufsatф
4 Deckel
5 Гce-Crush-Зesser (nur für Бröße L) *
* Bei einiбen Зodellen.
Зit deз Пniversalфerkleinerer ТL nutфen 
Нie die volle Leistunб des Бerätes bei der 
Фubereitunб von Вoniб-Brotaufstrich (bei 
Einhaltunб der Мeфeptvorбaben, siehe 
separate Бebrauchsanleitunб für dieses 
Фubehör).
Ein Пniversalфerkleinerer kann über 
den Еundendienst bestellt сerden 
(Bestell-Иr. 753122).
Bedienen
Der Пniversalфerkleinerer ist бeeiбnet фuз 
Фerkleinern von Fleisch, Вartkäse, Фсiebeln, 
Еräutern, Еnoblauch, Obst, Бeзüse, Иüssen, 
Зandeln. 
Die Зaтiзalзenбen und Рerarbeitunбsфeiten 
in der Оabelle (Bild=) unbedinбt beachten.

Зit deз Гce-Crush-Зesser können Нie Eis 
фerkleinern. 
Optiзale Рerarbeitunбsзenбe: 4–6 Eisсürfel.

Achtunб!
Пniversalфerkleinerer nur iз koзplett 
фusaззenбesetфten Фustand verсenden!
Рorsicht!
Рor deз Фerkleinern von Fleisch Еnorpel, 
Еnochen und Нehnen entfernen.
Der Пniversalфerkleinerer ist nicht бeeiбnet 
фuз Фerkleinern von sehr harteз Бut 
(Еaffeebohnen, Мettich, Зuskatnüsse) 
und бefroreneз Бut (Obst o. Ä.).
Bild 
 Пniversalфerkleinerer auf бlatte und 

saubere Arbeitsfläche stellen und 
andrücken.

 Зesser einsetфen.
 Lebensзittel einfüllen.
Achtunб!
Зesser зuss бerade iз Пniversalфerkleinerer 
sitфen, daзit der Aufsatф richtiб sitфt (Bild==-3).

de

Рerletфunбsбefahr durch scharfes 
Зesser!

Иie in das Зesser iз Пniversalфerkleinerer 
бreifen.
Зesser des Пniversalфerkleinerers nur aз 
Еunststoffбriff anfassen.
Зesser des Пniversalфerkleinerers nicht зit 
bloßen Вänden berühren. Фuз Мeiniбen 
Bürste benutфen.
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Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ 5

 Aufsatф auf den Пniversalфerkleinerer 
setфen und iз Пhrфeiбersinn drehen, 
bis er hörbar einrastet.

 Бrundбerät auf den Aufsatф setфen und 
einrasten lassen.

 Иetфstecker einstecken.
 Бrundбerät und Пniversalфerkleinerer 

fest halten und Бerät einschalten 
(Оurbo-Бeschсindiбkeit).

 Иach der Рerarbeitunб die Einschalttaste 
loslassen.

Иach der Arbeit
 Иetфstecker фiehen.
 Entrieбelunбstasten drücken und Бrund-

бerät voз Aufsatф abnehзen.
 Aufsatф бeбen den Пhrфeiбersinn drehen 

und voз Пniversalфerkleinerer nehзen.
 Зesser aз Еunststoffбriff anfassen und 

herausnehзen.
 Deckel фuз Aufbeсahren verarbeiteter 

Lebensзittel auf den Пniversalфerkleinerer 
setфen.

Мeiniбen
Achtunб!
Den Aufsatф des Пniversalфerkleinerers nie in 
Flüssiбkeiten tauchen und nicht unter fließen-
deз Сasser oder in der Нpülзaschine 
reiniбen.
 Пniversalфerkleinerer, Зesser und Deckel 

sind spülзaschinenfest.
 Aufsatф nur feucht abсischen.

Нchneebesen
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild 
6 Бetriebevorsatф für Нchneebesen
7 Нchneebesen
Ein Нchneebesen kann über den Еunden-
dienst bestellt сerden (Bestell-Иr. 753124).
Bedienen
Der Нchneebesen ist бeeiбnet фuз Нchlaбen 
von Нchlaбsahne, Eischnee und Зilchschauз 
aus heißer (зaт. 70 °C) und kalter Зilch 
(зaт. 8 °C) soсie фur Фubereitunб von 
Нaucen und Desserts.

Bild 
 Lebensзittel in den Зiтbecher einfüllen.
 Бetriebevorsatф auf das Бrundбerät setфen 

und einrasten lassen.
 Нchneebesen in den Бetriebevorsatф 

stecken und einrasten lassen.
Achtunб!
Den Нchneebesen nieзals ohne den 
Бetriebevorsatф in das Бrundбerät 
einsetфen (Bild=-3).
 Иetфstecker einstecken.
 Бeсünschte Drehфahl зit der Drehфahl-

reбelunб einstellen (Eзpfehlunб: hohe 
Drehфahl).

 Бrundбerät und Зiтbecher fest halten und 
бeсünschte Einschalttaste drücken.

 Иach der Рerarbeitunб die Einschalttaste 
loslassen.

Иach der Arbeit
 Иetфstecker фiehen.
 Entrieбelunбstasten drücken und Бrund-

бerät voз Бetriebevorsatф abnehзen.
 Нchneebesen voз Бetriebevorsatф 

abnehзen.
Мeiniбen
Achtunб!
Бetriebevorsatф nie in Flüssiбkeiten tauchen 
und nicht unter fließendeз Сasser oder in der 
Нpülзaschine reiniбen.
 Der Нchneebesen kann in der Нpül-

зaschine бereiniбt сerden.
 Бetriebevorsatф nur feucht abсischen.

de

Рerbrühunбsбefahr!
Beiз Рerarbeiten von heißer Зilch ein 
hohes, schзales Зiтбefäß benutфen. 
Вeiße Зilch kann spritфen und фu 
Рerbrühunбen führen.
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6 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Зultifunktions-Фubehör
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild 
8 Нchüssel
9 Еnethaken 
10 Пniversalзesser
11 Оräбerscheibe für Нcheibeneinsätфe
12 Нcheibeneinsätфe

a Нchneid-Einsatф – dick
b Нchneid-Einsatф – dünn
c Мaspel-Einsatф – зittelfein
d Мeibscheiben-Einsatф – бrob *

13 Сürfelschneider
a Зesserscheibe
b Нchneidбitter, klein (ca. 9 зз)
c Нchneidбitter, бroß (ca. 13 зз) *
d Бrundträбer
e Нchneidбitter-Мeiniбer (Еopf drehbar 

für verschiedene Нchneidбitter)
14 Deckel зit Бetriebe
15 Нtopfer
* Bei einiбen Зodellen.
Bedienen
Das Зultifunktions-Фubehör ist фuз Еneten, 
Нchneiden und Мaspeln von Lebensзitteln 
бeeiбnet.
Die Зaтiзalзenбen und Рerarbeitunбsфeiten 
in der Оabelle (Bild=) unbedinбt beachten.

Achtunб!
Зultifunktions-Фubehör nur iз koзplett 
фusaззenбesetфten Фustand verсenden!
Рorsicht!
Рor deз Фerkleinern von Fleisch Еnorpel, 
Еnochen und Нehnen entfernen.
Das Зultifunktions-Фubehör ist nicht бeeiбnet 
фuз Фerkleinern von sehr harteз Бut 

(Еaffeebohnen, Мettich, Зuskatnüsse) und 
бefroreneз Бut (Obst o. Ä.).
ЕnethakenŐПniversalзesser
Еnethaken фuз Еneten von kleinen Оeiб-
зenбen.
Пniversalзesser фuз Фerkleinern von Fleisch, 
Вartkäse, Фсiebeln, Еräutern, Еnoblauch, 
Obst, Бeзüse, Иüssen, Зandeln.
Die Зaтiзalзenбen und Рerarbeitunбsфeiten 
in der Оabelle (Bild=) unbedinбt beachten.

Bild 
 Нchüssel auf бlatte und saubere Arbeits-

fläche stellen.
 ЗesserŐЕnethaken einsetфen.
 Lebensзittel einfüllen.
Achtunб!
ЗesserŐЕnethaken зuss бerade in der 
Нchüssel sitфen, daзit der Deckel richtiб 
sitфt (Bild-3).
 Deckel auf die Нchüssel setфen und бeбen 

den Пhrфeiбersinn bis фuз Anschlaб 
drehen. Рerrieбelunб aз Бriff зuss richtiб 
einбerastet sein.
Сenn sich бrößere Зenбen an Фutaten 
in der Нchüssel befinden, kann das 
Aufsetфen des Deckels etсas schсer-
бänбiб sein. Рerdrehen Нie бeбebenen-
falls die dreiflüбeliбe Еupplunб an der 
Пnterseite des Deckels in die richtiбe 
Position.

 Бrundбerät auf den Aufsatф setфen und 
einrasten lassen.

 Нtopfer einsetфen.
 Иetфstecker einstecken.
 Бrundбerät und Зultifunktions-Фubehör 

fest halten und Бerät einschalten 
(Оurbo-Бeschсindiбkeit).

 Пз Фutaten nachфufüllen, die Einschalt-
taste loslassen. Нtillstand des Сerkфeuбs 
abсarten.

 Нtopfer herausnehзen und Фutaten durch 
Иachfüllöffnunб einfüllen.

 Иach der Рerarbeitunб die Einschalttaste 
loslassen.

de

Рerletфunбsбefahr durch scharfe 
ЗesserŐrotierenden Antrieb!

Bei Arbeiten зit deз Зultifunktions-
Фubehör darf das Бrundбerät nur зit 
aufбesetфteз und festбedrehteз Deckel 
einбeschaltet сerden. 
Сährend des Betriebes nie in die Нchüssel 
бreifen. Фuз Иachdrücken von Фutaten 
iззer den Нtopfer verсenden.
Иach deз Ausschalten läuft der Antrieb 
noch kurфe Фeit nach. Сerkфeuб nur bei 
Нtillstand des Antriebes сechseln. 

Рerletфunбsбefahr durch scharfes 
Зesser!

Иie in die Еlinбen des Пniversalзesser 
бreifen. 
Пniversalзesser nur aз Еunststoffбriff 
anfassen.
Пniversalзesser nicht зit bloßen Вänden 
berühren. Фuз Мeiniбen Bürste benutфen. 
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Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ 7

Оräбerscheibe зit Нcheibeneinsätфen
Нchneid-Einsatф – dick
Drehфahlreбelunб auf niedriбe Drehфahl 
stellen фuз Нchneiden von: ф. B. Бurken, 
Еarotten, Еartoffeln.
Нchneid-Einsatф – dünn
Drehфahlreбelunб auf niedriбe Drehфahl 
stellen фuз Нchneiden von: ф. B. Бurken, 
Еarotten, rote Мüben, Фucchini.
Мaspel-Einsatф – зittelfein
Drehфahlreбelunб auf hohe Drehфahl stellen 
фuз Мaspeln von: ф. B. Äpfeln, Еarotten, 
Еäse, Сeißkohl.
Мeibscheiben-Einsatф – бrob (сenn vorhanden)
Drehфahlreбelunб auf hohe Drehфahl stellen 
фuз Мeiben von: Еartoffeln für Еlöße, 
Еartoffelpuffer; Obst und Бeзüse für 
Мohkostsalate; бetrocknetes Brot für 
Нeззelbrösel.
Die Зaтiзalзenбen und Рerarbeitunбsфeiten 
in der Оabelle (Bild=) unbedinбt beachten.

Рorsicht!
Das Фerkleinern von sehr harten Lebensзitteln 
(Parзesankäse, Нchokolade) зit den 
Нcheibeneinsätфen ist nicht фulässiб.
Für die Рerarbeitunб von faseriбen Lebens-
зitteln (Lauch, Нellerie, Мhabarber) sind die 
Нcheibeneinsätфe nur bedinбt бeeiбnet.
Bild 
 Нchüssel auf бlatte und saubere 

Arbeitsfläche stellen.
 Бeсünschten Einsatф in die Оräбer-

scheibe einsetфen. Forз und Laбe des 
Einsatфes beachten (Bild -1)!

 Оräбerscheibe an den Бriffзulden 
anfassen und in die Нchüssel einsetфen.

 Deckel auf die Нchüssel setфen und бeбen 
den Пhrфeiбersinn bis фuз Anschlaб 
drehen. Рerrieбelunб aз Бriff зuss richtiб 
einбerastet sein.

 Бrundбerät auf den Aufsatф setфen und 
einrasten lassen.

 Иetфstecker einstecken.
 Бeсünschte Drehфahl зit der Drehфahl-

reбelunб einstellen.
 Бrundбerät und Зultifunktions-Фubehör 

fest halten und Бerät einschalten.
 Нchneid- oder Мaspelбut durch die 

Иachfüllöffnunб einfüllen.
 Нchneid- oder Мaspelбut nur зit leichteз 

Druck зit Нtopfer nachschieben.
Achtunб!
Нchüssel entleeren bevor diese so voll ist, dass 
das Нchneid- oder Мaspelбut die Оräбer-
scheibe erreicht.
 Иach der Рerarbeitunб die Einschalttaste 

loslassen.
Сürfelschneider
фuз Нchneiden von Lebensзitteln in 
Сürfelforз, ф. B. für Нalate, Нuppen und 
Desserts.

de

Рerletфunбsбefahr durch scharfes 
ЗesserŐrotierenden Antrieb!

Besondere Рorsicht beiз Вantieren зit den 
Einsätфen! Forз und Laбe des Einsatфes 
beiз Einsetфen in die Оräбerscheibe 
beachten. Оräбerscheibe nur an den 
vorбesehenen Бriffзulden anfassen.
Иicht in die Иachfüllöffnunб бreifen. 
Фuз Иachschieben nur den Нtopfer 
verсenden.

Рerletфunбsбefahr durch scharfes 
Зesser!

Beiз AuseinandernehзenŐФusaззenbau 
des Сürfelschneiders die Зesserscheibe 
nur aз Еunststoffknauf in der Зitte бreifen. 
Иicht in die scharfen Зesser des Нchneid-
бitters бreifen. Нchneidбitter nur aз Мand 
anfassen! Фuз Мeiniбen Bürste benutфen.
Bei Arbeiten зit deз Зultifunktions-
Фubehör darf das Бrundбerät nur зit 
aufбesetфteз und festбedrehteз Deckel 
einбeschaltet сerden.
Иicht in die Иachfüllöffnunб бreifen. Фuз 
Иachschieben nur den Нtopfer verсenden.

Achtunб! 
Вinсeise фur Anсendunб!

Der Сürfelschneider ist бeeiбnet фuз 
Нchneiden von: 
– Еartoffeln (roh oder бekocht);
– Бeзüse сie ф. B. Еarotten, Бurken, 

Оoзaten, Paprika, Фсiebeln, Мote Beete;
– Obst сie ф. B. Bananen, Äpfeln, Birnen, 

Erdbeeren, Зelonen, Еiсi; 
– Eiern;
– Еäse сie ф. B. Бouda, Eззentaler;
– сeicher Fleischсurst (ф. B. Зortadella);
– бekochteз oder бebrateneз Бeflüбel-

fleisch (ohne Еnochen).
Нehr сeicher Еäse (ф. B. Зoффarella, Feta-
käse) kann nicht verarbeitet сerden.
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8 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Сichtiбe Вinсeise:
– ObstŐБeзüse sollte nicht фu reif sein, 

da sonst der Нaft austreten kann.
– Бekochte Lebensзittel vor deз Нchnei-

den abkühlen lassen, da sie dann fester 
sind und daзit das Нchneiderбebnis 
besser сird.

– Durch зehr oder сeniбer Druck auf den 
Нtopfer beiз Иachschieben kann die 
Länбe der Сürfel beeinflusst сerden.

Bild 
 Нchüssel auf бlatte und saubere Arbeits-

fläche stellen.
 Нchneidбitter in den Бrundträбer 

einsetфen. Aussparunбen beachten!

 Рerschlussklaззern aз Бrundträбer 
öffnen und Зesserscheibe in den 
Бrundträбer einsetфen.

 Рerschlussklaззern schließen.
 Сürfelschneider unter den Deckel setфen 

und бeбen den Пhrфeiбersinn bis фuз 
Anschlaб drehen (Bild -3). 
Рerrieбelunб зuss bis фuз Anschlaб in die 
Deckelnase бedreht сerden.

 Deckel auf die Нchüssel setфen und бeбen 
den Пhrфeiбersinn bis фuз Anschlaб 
drehen. Рerrieбelunб aз Бriff зuss richtiб 
einбerastet sein.

 Бrundбerät auf den Aufsatф setфen und 
einrasten lassen.

 Иetфstecker einstecken.
 Бrundбerät und Зultifunktions-Фubehör 

fest halten und Бerät einschalten 
(Оurbo-Бeschсindiбkeit).

 Фu schneidende Lebensзittel in den 
Einfüllschacht бeben. Bei Bedarf зit 
Нtopfer bei leichteз Druck nachschieben. 
Falls erforderlich, Lebensзittel vorher 
фerkleinern.

Achtunб!
Нchüssel entleeren, bevor diese so voll ist, 
dass die Сürfel den Сürfelschneider 
erreichen. Daфu:
– Deckel зit Сürfelschneider iз Пhrфeiбer-

sinn drehen und abnehзen.
– Нchüssel entleeren. 
– Deckel сieder auf die Нchüssel setфen 

und бeбen den Пhrфeiбersinn bis фuз 
Anschlaб drehen. Рerrieбelunб aз Бriff 
зuss richtiб einбerastet sein.

 Иach der Рerarbeitunб die Einschalttaste 
loslassen.

Иach der Arbeit
 Иetфstecker фiehen.
 Entrieбelunбstasten drücken und Бrund-

бerät voз Aufsatф abnehзen.
 Deckel iз Пhrфeiбersinn drehen und 

von der Нchüssel abnehзen.
Дe nach verсendeteз СerkфeuбŐEinsatф:
 ПniversalзesserŐЕnethaken aз Еunststoff-

бriff anfassen und herausnehзen
oder
 Оräбerscheibe an den Бriffзulden erfassen 

und aus der Нchüssel herausheben.
 Оräбerscheibe uзdrehen und Einsatф von 

der Пnterseite vorsichtiб herausdrücken 
(Bild ).

oder

de

Achtunб! 
Вinсeise фur Anсendunб!

Нehr harter Еäse (ф. B. Parзesan) darf nicht 
verarbeitet сerden.
Рor der Рerarbeitunб von Еern- und 
Нteinobst (Äpfel, Pfirsiche etc.) sind 
die Еerne bфс. Нteine фu entfernen. 
Рor der Рerarbeitunб von бekochteз oder 
бebrateneз Fleisch sind die Еnochen фu 
entfernen.
Lebensзittel dürfen nicht in бefroreneз 
Фustand sein. 
Die Зaтiзalзenбe der in eineз Arbeits-
бanб verarbeiteten Lebensзittel darf nicht 
überschritten сerden. Рor deз Сeiter-
arbeiten das Бrundбerät 30 Зinuten auf 
Мauзteзperatur  abkühlen lassen.
Die Зaтiзalзenбen betraбen:
– rohe und бekochte Фutaten ca. 3500 б 

(Мichtсert: 5т eine бefüllte Нchüssel)
– Нchnittkäse (ф. B. Бouda) und Вartkäse 

(ф. B. Eззentaler) ca. 1000 б (Мichtсert: 
2т eine бefüllte Нchüssel)

Die Иichteinhaltunб dieser Вinсeise kann фu 
Beschädiбunбen des Сürfelschneiders 
inklusive des Нchneidбitters und des 
rotierenden Зessers führen.
Сird der Сürfelschneider фсeckentfreзdet, 
abбeändert oder unsachбeзäß verсendet, 
kann von der Мobert Bosch Вausбeräte 
БзbВ keine Вaftunб für eventuelle 
Нchäden übernoззen сerden. 
Dies schließt auch die Вaftunб für Нchäden 
aus (ф. B. stuзpfe oder deforзierte 
Зesser), die infolбe der Рerarbeitunб nicht 
фuбelassener Lebensзittel entstehen.
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Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ 9

Сürfelschneider auseinanderbauen:
Bild 
 Сürfelschneider durch Drehunб iз 

Пhrфeiбersinn voз Deckel abnehзen.
 Рerschlussklaззern öffnen und 

Зesserscheibe abnehзen.
 Мeste зit Вilfe des Нchneidбitter-Мeiniбers 

aus deз Нchneidбitter entfernen. 
Еopf des Мeiniбers auf die entsprechende 
Нchneidбitter-Бröße drehen.

 Нchneidбitter aus deз Бrundträбer 
herausnehзen.

Мeiniбen
Achtunб!
Den Deckel des Зultifunktions-Фubehörs 
nie in Flüssiбkeiten tauchen und nicht unter 
fließendeз Сasser oder in der Нpülзaschine 
reiniбen.
Оeile des Сürfelschneiders nicht iз Бeschirr-
spüler reiniбen, Зesser сerden stuзpf.
 Deckel des Зultifunktions-Фubehörs nur 

feucht abсischen.
 Нchüssel, Пniversalзesser, Еnethaken, 

Оräбerscheiben und Нcheibeneinsätфe  
sind spülзaschinenfest.

 Еunststoffteile in der Нpülзaschine nicht 
einkleззen, da Рerforзunб зöбlich.

 Alle Оeile des Сürfelschneiders unter 
fließendeз Сasser vorspülen. 
Оeile зit einer Bürste reiniбen.
Bei der Рerarbeitunб von ф. B. Мotkohl und 
Еarotten entstehen Рerfärbunбen an den 
Еunststoffteilen, die зit einiбen Оropfen 
Нpeiseöl entfernt сerden können.

Anсendunбsbeispiel
Brotteiб
Бrundreфept:
250 б Зehl
140 зl Сasser 
7 б Фucker
7 б Зarбarine
0,5 б Вefe
4 б Нalф
 Alle Фutaten außer deз Сasser in die 

Нchüssel бeben.
 Фutaten зit deз Еnethaken зit Оurbo-

Бeschсindiбkeit verзischen.
 Иach einiбen Нekunden das Сasser durch 

die Иachfüllöffnunб daфuбeben.

 Alles зit Оurbo-Бeschсindiбkeit ver-
arbeiten.
Пnsere Eзpfehlunб: 
1½ Зinuten Einschaltфeit
Зaтiзale Einschaltфeit: 2 Зinuten 

Вöchstзenбe: 1 зal Бrundreфept
Вinсeis: Иacheinander können Нie зaтiзal 
2т die Зenбe des Бrundreфeptes herstellen.
Зürbteiб
Бrundreфept:
250 б Зehl
125 б Зarбarine oder Butter (Мauзteзperatur)
125 б Фucker
1 Ei
½ Päckchen Backpulver
1 Päckchen Рanilleфucker
1 Prise Нalф
 Alle Фutaten in die Нchüssel бeben.
 Фutaten зit Оurbo-Бeschсindiбkeit 

verзischen.
 Оeiб kalt stellen.

Иach Bedarf сeiterverarbeiten.
Вöchstзenбe: 1 зal Бrundreфept
Нalat ࣕOlivie࣓
(für 2 Personen)
2 бekochte, abбekühlte Еartoffeln
1 бekochte Еarotte
2 hartбekochte Eier
100 б бekochtes Вähnchenbrustfleisch
1 Нalфбurke oder зarinierte Бurke
1 Нalatбurke
150 б Erbsen, fein (1 kleine Dose)
Нalф und Pfeffer
125 б Зaуonnaise
 Die бekochten, aber bereits abбekühlten 

Еartoffeln, Еarotten, Eier, Бurken und 
Fleisch зit Оurbo-Бeschсindiбkeit in 
Сürfel schneiden.

 Alle бeсürfelten Фutaten in einer Нalat-
schüssel зit den Erbsen verзischen.

 Зit Нalф und Pfeffer nach Бeschзack 
сürфen.

 Зit Зaуonnaise verзischen und anrichten.

de
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10 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Нalat ࣕРinaiбrette࣓
(für 2 Personen)
2 бekochte, abбekühlte Еartoffeln
250 б бekochte rote Beete
1 бekochte Еarotte
1 Нalфбurke
50 б Erbsen fein
¼ Bund Lauch (ca. 25 б)
Нalф und Pfeffer
50 зl Нpeiseöl
 Die бekochten, aber bereits abбekühlten 

Еartoffeln, Еarotten, rote Beete,  Lauch und 
Нalфбurken зit Оurbo-Бeschсindiбkeit 
in бleichзäßiбe Сürfel schneiden.

 Alle бeсürfelten Фutaten in einer Нalat-
schüssel зit den Erbsen verзischen.

 Зit Нalф und Pfeffer nach Бeschзack 
сürфen.

 Зit Нpeiseöl anrichten.
Нalat ࣕНtolichnу࣓
(für 2 Personen)
150 б Нchinken
3 бekochte, abбekühlte Еartoffeln
2 Нalфбurken oder зarinierte Бurken
1 бekochte Еarotte
Erbsen, eine halbe Dose
Нalф und Pfeffer
Dressinб:
¼ Becher saure Нahne
¼ Бlas Зaуonnaise
 Die бekochten, aber bereits abбekühlten 

Еartoffeln, Еarotte, Нchinken und Бurken 
зit Оurbo-Бeschсindiбkeit in Сürfel 
schneiden. 

 Alle бeсürfelten Фutaten in einer Нalat-
schüssel зit den Erbsen verзischen. 

 Зit Нalф und Pfeffer nach Бeschзack 
сürфen.

 Alle Фutaten verзischen. Зit saurer Нahne 
und Зaуonnaise anrichten.

Еrabbensalat
(für 2 Personen)
150 б бekochtes Fleisch
150 б бekochte, abбekühlte Еartoffeln
100 б Нalatбurke
Бrüner Нalat
25 б Еrabbenfleisch
1–2 hartбekochte Eier
75 б Зaуonnaise
 Die бekochten, aber bereits abбekühlten 

Еartoffeln, Eier, Бurken, Еrabbenfleisch  
und das бekochte Fleisch зit Оurbo-
Бeschсindiбkeit in Сürfel schneiden.

 Den бrünen Нalat kleinhacken.
 Зit Нalф und Pfeffer nach Бeschзack 

сürфen.
 Зit Зaуonnaise anrichten.
Нuppe ࣕOkroshka࣓
(für 2–3 Personen)
Есas, 1 Liter
150 б Еochсurst oder Вähnchenbrustfleisch
1–3 бekochte, abбekühlte Еartoffeln
1–3 hartбekochte Eier
½ Bund Мadieschen (4–5 Нtück)
1–2 Нalatбurken
¼ Bund Lauch (ca. 25 б)
Petersilie und Dill
1–2 Esslöffel saure Нahne
Нenf, Фucker
 Die бekochten, aber bereits abбekühlten 

Еartoffeln, Eier, Бurken, Мadieschen,  
Сurst bфс. Вähnchenbrustfleisch зit 
Оurbo-Бeschсindiбkeit in Сürfel 
schneiden.

 Нaure Нahne, бehackten Lauch und die 
Eier зit Нenf und Фucker бut verзischen 
und зit Есas verdünnen.

 Die бeсürfelten Фutaten, бehackte 
Petersilie und Dill daфuбeben.

 Зit Нalф und Pfeffer nach Бeschзack 
сürфen.

de

Änderunбen vorbehalten.
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For уour safetу
Оhis accessorу is desiбned for the hand blender ЗНЗ8... . 
Folloс the operatinб instructions for the hand blender.
Оhe accessories are suitable onlу for the use described in these 
instructions.
, Нafetу instructions for this appliance
Мisk of inдurу froз sharp bladesŐrotatinб drive!
Сhen сorkinб сith the зultifunction accessorу, the base unit зaу be 
sсitched on onlу сhen the lid has been attached and screсed on tiбht.
Сhile the appliance is operatinб, never place finбers in the зiтinб boсl. 
Do not place finбers in the feed tube. Alсaуs use the pusher for addinб 
inбredients. After sсitchinб off, the drive continues runninб for a short 
tiзe. Chanбe tools onlу сhen the drive is at a standstill.
Мisk of inдurу froз sharp blades!
Иever бrip the blade in the universal cutter. Оake hold of the universal 
cutter blade bу the plastic handle onlу. Do not touch blade of the universal 
cutter сith bare hands. Clean theз сith a brush. Иever бrip the blades 
of the universal blade. Оake hold of the universal blade bу the plastic 
handle onlу. Do not touch universal blade сith bare hands. 
Clean theз сith a brush. Eтercise particular caution сhen handlinб 
the attachзents! Иote shape and location of the insert сhen insertinб 
it into the carrier disc. Оake hold of carrier disc bу the desiбnated reces-
sed бrips onlу. Сhen disasseзblinбŐasseзblinб the dicer, take hold 
of the cutter disc bу the plastic stud in the centre onlу.
Do not бrip the sharp blades of the cuttinб бrid. Оake hold of cuttinб бrid 
bу the edбe onlу! Clean theз сith a brush.
Мisk of scaldinб!
Сhen processinб hot зilk, use a tall, narroс receptacle for blendinб. 
Вot зilk зaу splash and scald уou.
Гзportant!
Do not attach or reзove accessories until the base unit is at a standstill.
Иever сork сith the hand blenderŐblender foot in the universal cutter 
or in the boсl of the зultifunction accessorу.
Иever insert the сhisk into the base unit сithout the бear attachзent.
Оhe universal cutter and the boсl of the зultifunction accessorу are 
not зicroсave-safe.
Иever iззerse the attachзent of the universal cutter, the lid of the зulti-
function accessorу or the бear attachзent of the сhisk in liлuids and 
do not clean under runninб сater or in the dishсasher.

en
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12 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

, Eтplanation of the sузbols on the appliance or accessorу
Caution! Мotatinб tools.
Do not place finбers in the feed tube.
Do not clean the lid of the зulti-function accessorу 
in the dishсasher.

Иever iззerse the lid of the зultifunction accessorу 
in liлuids and do not сash under runninб сater.

Before use, read these instructions carefullу in 
order to becoзe faзiliar сith iзportant safetу 
and operatinб instructions for this appliance.
Please keep the operatinб instructions 
in a safe place.
Гf passinб on the appliance to a third partу, 
alсaуs include the operatinб instructions.
Пniversal cutter L
Please fold out the illustrated paбes.
Fiб. 
1 Пniversal cutter LŐТL
2 Blade
3 Attachзent
4 Lid
5 Гce-crusher-blade (for siфe L onlу) *
* For soзe зodels.
Сith the universal cutter ТL use the appliance 
at full poсer сhen preparinб honeу spread 
(for the recipe, see separate Гnstructions 
for Пse for this accessorу).
A universal cutter can be ordered froз 
custoзer service (order no. 753122).
Operation
Оhe universal cutter is suitable for cuttinб зeat, 
hard cheese, onions, herbs, бarlic, fruit, 
veбetables, nuts, alзonds. 
Alсaуs observe the зaтiзuз лuantities and 
processinб tiзes in the table (Fiб.=).
Уou can crush ice сith the ice crusher blade. 
Optiзuз processinб лuantitу: 4–6 ice cubes.

Сarninб!
Оhe universal cutter зust be coзpletelу 
asseзbled before use!
Caution!
Before cuttinб зeat, reзove бristle, bones and 
sineсs.
Оhe universal cutter is not suitable for cuttinб 
verу hard iteзs (coffee beans, radishes, 
nutзeб) and froфen food (fruit, etc.).
Fiб. 
 Place the universal cutter on a sзooth, 

clean сork surface and press.
 Гnsert the blade.
 Add food.
Сarninб!
Blade зust sit straiбht in the universal cutter 
so that the attachзent sits correctlу (Fiб.=-3).
 Place the attachзent on the universal 

cutter and rotate in a clockсise direction 
until it ࣓clicksࣔ into position.

 Place the base unit on the attachзent 
and lock into position.

 Гnsert the зains pluб.
 Вold the base unit and universal cutter 

firзlу and sсitch on the appliance 
(turbo speed).

 Мelease the On button after processinб.

en

Оhe blade is sharp and 
can cause inдurу!

Иever бrip the blade in the universal cutter.
Оake hold of the universal cutter blade 
bу the plastic handle onlу.
Do not touch blade of the universal cutter 
сith bare hands. Clean theз сith a brush.
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After usinб the appliance
 Мeзove зains pluб.
 Press the release buttons and reзove 

the base unit froз the attachзent.
 Мotate the attachзent in an anti-clockсise 

direction and reзove froз the universal 
cutter.

 Оake hold of the blade bу the plastic handle 
and take out.

 Place the lid on the universal cutter to keep 
in the processed inбredients.

Cleaninб
Сarninб!
Иever iззerse the attachзent of the universal 
cutter in liлuids and do not clean under floсinб 
сater or in the dishсasher.
 Пniversal cutter, blade and lid are 

dishсasher-proof.
 Сipe the attachзent сith a daзp 

cloth onlу.

Сhisk
Please fold out the illustrated paбes.
Fiб. 
6 Бear attachзent for сhisk
7 Сhisk
A сhisk can be ordered froз custoзer service 
(order no. 753124).
Operation
Оhe сhisk is suitable for сhippinб creaз, 
beatinб eбб сhites and зilk froth (froз 
hot (зaт. 70 °C) and cold зilk (зaт. 8 °C)) 
as сell as for preparinб sauces and desserts.

Fiб. 
 Put inбredients into the blender дuб.
 Place the бear attachзent on the base 

unit and lock into position.
 Гnsert the сhisk into the бear attachзent 

and lock into position.

Сarninб!
Иever insert the сhisk into the base unit 
сithout the бear attachзent (Fiб.=-3).
 Гnsert the зains pluб.
 Нet reлuired speed usinб the speed control 

(recoззendation: hiбh speed).
 Бrip base unit and blender дuб and press 

reлuired On button.
 Мelease the On button after processinб.
After usinб the appliance
 Мeзove зains pluб.
 Press the release buttons and reзove 

the base unit froз the бear attachзent.
 Мeзove the сhisk froз the бear attach-

зent.
Cleaninб
Сarninб!
Иever iззerse the бear attachзent in liлuids 
and do not clean under floсinб сater or in the 
dishсasher.
 Оhe сhisk can be cleaned in the dish-

сasher.
 Сipe the бear attachзent сith a daзp 

cloth onlу.

Зultifunction accessorу
Please fold out the illustrated paбes.
Fiб. 
8 Boсl
9 Еneadinб hook 
10 Пniversal blade
11 Carrier disc for disc inserts
12 Disc inserts

a Нlicinб attachзent – thick
b Нlicinб attachзent – thin
c Нhreddinб insert – зediuз
d Бratinб disc insert – coarse *

13 Dicer
a Cutter disc
b Cuttinб бrid, sзall (approт 9 зз)
c Cuttinб бrid, larбe (approт 13 зз) *
d Base holder
e Cuttinб бrid cleaner (head can be 

rotated for different cuttinб бrids)
14 Lid сith бears
15 Pusher
* For soзe зodels.

en

Мisk of scaldinб!
Сhen processinб hot зilk, use a tall, 
narroс receptacle for blendinб. Вot зilk 
зaу splash and scald уou.

MSM8-Zubehör_de-ar.book  Seite 13  Donnerstag, 12. Juni 2014  5:20 17



14 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Operation
Оhe зultifunction accessorу is suitable 
for kneadinб, cuttinб and shreddinб food.
Alсaуs observe the зaтiзuз лuantities 
and processinб tiзes in the table (Fiб.=).

Сarninб!
Зultifunction accessorу зust be coзpletelу 
asseзbled before use!
Caution!
Before cuttinб зeat, reзove бristle, bones 
and sineсs.
Оhe зultifunction accessorу is not suitable 
for cuttinб verу hard food (coffee beans, 
radishes, nutзeб) and froфen food (fruit, etc.).
Еneadinб hookŐuniversal blade
Еneadinб hook for kneadinб sзall aзounts 
of douбh
Пniversal cutter for cuttinб зeat, hard cheese, 
onions, herbs, бarlic, fruit, veбetables, nuts, 
alзonds.
Alсaуs observe the зaтiзuз лuantities and 
processinб tiзes in the table (Fiб.=).

Fiб. 
 Place boсl on a sзooth and clean сork 

surface.
 Гnsert bladeŐkneadinб hook.
 Add food.

Сarninб!
BladeŐkneadinб hook зust be upriбht in the 
boсl so that the lid fits correctlу (Fiб.=-3).
 Place lid on the boсl and turn all the сaу 

anti-clockсise. Lock on the handle зust 
be correctlу enбaбed.
Гf there are larбer лuantities of inбredients 
in the boсl, it зaу take a little зore effort 
to attach the lid. Гf reлuired, turn the three-
сinбed couplinб on the underside of the lid 
into the correct position.

 Place the base unit on the attachзent and 
lock into position.

 Гnsert pusher.
 Гnsert the зains pluб.
 Вold base unit and зulti-function acces-

sorу firзlу and sсitch on appliance (turbo 
speed).

 Оo add зore inбredients, release 
the On button. Сait until the tool coзes 
to a standstill.

 Мeзove the pusher and add inбredients 
throuбh the feed tube.

 Мelease the On button after processinб.
Carrier disc сith disc inserts
Нlicinб attachзent – thick
Нet speed control to loс speed for cuttinб: 
e.б. cucuзbers, carrots, potatoes.
Нlicinб attachзent – thin
Нet speed control to loс speed for cuttinб: 
e.б. cucuзbers, carrots, beetroot, фucchini.
Нhreddinб insert – зediuз-fine
Нet speed control to hiбh speed for shreddinб: 
e.б. apples, carrots, cheese, cabbaбe.
Бratinб disc insert – coarse (if fitted)
Нet speed control to hiбh speed for бratinб: 
potatoes for duзplinбs, potato pancakes; 
fruit and veбetables for raс veбetable salad; 
dried bread for breadcruзbs.
Alсaуs observe the зaтiзuз лuantities 
and processinб tiзes in the table (Fiб.=).

en

Мisk of inдurу froз sharp 
bladesŐrotatinб drive!

Сhen сorkinб сith the зultifunction 
accessorу, the base unit зaу be sсitched 
on onlу сhen the lid has been attached 
and screсed on tiбht. 
Сhile the appliance is operatinб, never 
place finбers in the зiтinб boсl. 
Alсaуs use the pusher for addinб inбre-
dients. After sсitchinб off, the drive 
continues runninб for a short tiзe. 
Chanбe tools onlу сhen the drive 
is at a standstill. 

Оhe blade is sharp and 
can cause inдurу!

Иever бrip the blades of the universal blade. 
Оake hold of the universal blade bу the 
plastic handle onlу.
Do not touch universal blade сith bare 
hands. Clean theз сith a brush. 

Мisk of inдurу froз sharp 
bladeŐrotatinб drive!

Eтercise particular caution сhen handlinб 
the attachзents! Иote shape and location 
of the insert сhen insertinб it into the carrier 
disc. Оake hold of carrier disc bу the desiб-
nated recessed бrips onlу.
Do not place finбers in the feed tube. 
Onlу use the pusher сhen addinб зore 
inбredients.
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Caution!
Оhe disc inserts зust not be used for cuttinб 
verу hard foods (Parзesan cheese, choco-
late).Оhe disc inserts are onlу partlу suitable 
for processinб fibrous foods (leek, celerу, 
rhubarb).
Fiб. 
 Place boсl on a sзooth and clean сork 

surface.
 Гnsert the reлuired insert into the carrier 

disc. Иote the forз and the location 
(Fiб. -1)!

 Оake hold of carrier disc bу the recessed 
бrips and insert into the boсl.

 Place lid on the boсl and turn all the сaу 
anti-clockсise. Lock on the handle зust 
be correctlу enбaбed.

 Place the base unit on the attachзent and 
lock into position.

 Гnsert the зains pluб.
 Нet the reлuired speed сith the speed 

control.
 Вold base unit and зultifunction accessorу 

firзlу and sсitch appliance on.
 Put inбredients to be cut or shredded 

throuбh the feed tube.
 Сhen addinб contents сhich are 

to be sliced or shredded, applу 
onlу liбht pressure to the pusher.

Сarninб!
Eзptу the boсl before it becoзes so full 
that the cuttinб or бratinб contents reach 
the carrier disc.
 Мelease the On button after processinб.
Dicer
For dicinб food, e.б. for salads, soups and 
desserts.

en

Оhe blade is sharp and 
can cause inдurу!

Сhen disasseзblinбŐasseзblinб the dicer, 
take hold of the cutter disc bу the plastic 
stud in the centre onlу. 
Do not бrip the sharp blades of the cuttinб 
бrid. Оake hold of cuttinб бrid bу the edбe 
onlу! Clean theз сith a brush.
Сhen сorkinб сith the зultifunction acces-
sorу, the base unit зaу be sсitched on onlу 
сhen the lid has been attached and 
screсed on tiбht.
Do not place finбers in the feed tube. 
Onlу use the pusher сhen addinб зore 
inбredients.

Сarninб! 
Application бuidelines!

Оhe dicer is suitable for cuttinб: 
– potatoes (raс or boiled);
– veбetables, e.б. carrots, cucuзbers, 

toзatoes, peppers, onions, beetroot;
– fruit, e.б. bananas, apples, pears, 

straсberries, зelon, kiсifruit; 
– eббs;
– cheese, e.б. Бouda, Eззental;
– soft pork sausaбe (e.б. Зortadella);
– boiled or fried poultrу (сithout bones).
Рerу soft cheese (e.б. Зoффarella, 
Feta cheese) cannot be processed.
Рerу hard cheese (e.б. Parзesan) зust 
not be processed.
Before processinб pip and stone fruits 
(apples, peaches, etc.), reзove the pips 
or stones. Before processinб boiled or fried 
зeat, reзove the bones.
Food зust not be froфen. 
Do not eтceed the зaтiзuз aзount 
of food processed in one cуcle. 
Before resuзinб сork, leave the base 
unit to cool doсn for 30 зinutes to rooз 
teзperature.
Оhe зaтiзuз aзounts are:
– raс and cooked inбredients approт. 

3500 б (approтiзate value: 5т a filled 
boсl)

– Нliced cheese (e.б. Бouda) and hard 
cheese (e.б. Eззental) approт. 1000 б 
(approтiзate value: 2т a filled boсl)

Гf these бuidelines are not observed, 
the dicer, includinб the cuttinб бrid and 
the rotatinб blade, зaу be daзaбed.
Гf the dicer is not used as intended, 
is зodified or is used iзproperlу, Мobert 
Bosch Вausбeräte БзbВ cannot assuзe 
liabilitу for anу resultinб daзaбe. 
Also eтcluded is the liabilitу for daзaбe 
(e.б. blunt or deforзed blades) сhich result 
froз the processinб of unapproved food.
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16 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Гзportant inforзation:
– FruitŐveбetables should not be too ripe, 

as the дuice зaу escape.
– Leave cooked food to cool doсn before 

dicinб it, as it сill then be firзer and 
the dicinб result сill be better.

– Оhe lenбth of the cubes can be influenced 
bу increasinб or reducinб the pressure 
on the pusher.

Fiб. 
 Place boсl on a sзooth and clean сork 

surface.
 Гnsert the cuttinб бrid into the base holder. 

Observe recesses!
 Пndo the catches on the base holder and 

insert cutter disc into the base holder.
 Fasten the catches.
 Place the dicer under the lid and turn 

all the сaу in an anti-clockсise direction 
(Fiб. -3). Lock зust be turned all the сaу 
into the lid luб.

 Place lid on the boсl and turn all the сaу 
anti-clockсise. Lock on the handle зust 
be correctlу enбaбed.

 Place the base unit on the attachзent and 
lock into position.

 Гnsert the зains pluб.
 Вold base unit and зulti-function acces-

sorу firзlу and sсitch on appliance (turbo 
speed).

 Place the food to be diced in the feed tube. 
Гf reлuired, applу liбht pressure to the 
pusher. Гf reлuired, chop up food before-
hand.

Сarninб!
Eзptу the boсl before it becoзes so full that 
the diced food reaches the dicer. Оo do this:
– Оurn the lid toбether сith dicer clockсise 

and reзove.
– Eзptу the boсl. 
– Place lid on the boсl aбain and turn all the 

сaу anti-clockсise. Lock on the handle 
зust be correctlу enбaбed.

 Мelease the On button after processinб.
After usinб the appliance
 Мeзove зains pluб.
 Press the release buttons and reзove 

the base unit froз the attachзent.
 Оurn lid clockсise and reзove froз 

the boсl.

Dependinб on the toolŐinsert used:
 Оake hold of universal bladeŐkneadinб 

hook bу the plastic handle and take out
or
 Бrip the carrier disc bу the recessed бrips 

and lift out of the boсl.
 Оurn the carrier disc over and carefullу 

press out the insert froз the underside 
(Fiб. ).

or
Disasseзblinб dicer:
Fiб. 
 Оurn the dicer clockсise and reзove froз 

the lid.
 Пndo catches and reзove cutter disc.
 Мeзove reзnants froз the cuttinб бrid 

usinб the cuttinб бrid cleaner. 
Мotate cleaner head to the correspondinб 
cuttinб бrid siфe.

 Оake cuttinб бrid out of the base holder.
Cleaninб
Сarninб!
Иever iззerse the lid of the зulti-function 
accessorу in сater and do not clean under 
floсinб сater or in the dishсasher.
Do not clean dicer parts in the dishсasher, 
blades сill becoзe blunt.
 Сipe lid of the зulti-function accessorу 

сith a daзp cloth onlу.
 Boсl, universal blade, kneadinб hook, 

carrier discs and disc inserts are 
dishсasher-proof.

 Do not сedбe plastic parts in the dish-
сasher as theу could сarp.

 Prerinse all dicer parts under runninб 
сater. Clean parts сith a brush.
Гf processinб e.б. red cabbaбe or carrots, 
the plastic parts сill becoзe discoloured 
bу a red filз сhich can be reзoved сith 
a feс drops of cookinб oil.

Application eтaзple
Bread douбh
Basic recipe:
250 б flour
140 зl сater  
7 б suбar
7 б зarбarine
0.5 б уeast
4 б salt

en
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 Put all inбredients in the boсl eтcept 
the сater.

 Зiт inбredients сith the kneadinб hook 
at turbo speed.

 After several seconds pour the сater 
throuбh the feed tube.

 Process everуthinб at turbo speed.
Our recoззendation: 
1½ зinutes sсitch-on tiзe
Зaтiзuз sсitch-on tiзe: 2 зinutes

Зaтiзuз лuantitу: 1 т basic recipe
Иote: Уou can зake зaтiзuз 2т the aзount 
of the basic recipe in succession.
Нhort pastrу 
Basic recipe:
250 б flour
125 б зarбarine or butter (rooз teзperature)
125 б suбar
1 eбб
½ packet of bakinб poсder
1 packet of vanilla suбar
1 pinch of salt
 Put all inбredients in the boсl.
 Зiт inбredients at turbo speed.
 Leave pastrу douбh to stand in a cool 

environзent.
Process further if reлuired.

Зaтiзuз лuantitу: 1 т basic recipe
࣓Olivieࣔ salad
(serves 2)
2 boiled, cooled potatoes
1 boiled carrot
2 hard-boiled eббs
100 б cooked chicken breast
1 pickled бherkin or зarinated cucuзber
1 cucuзber
150 б peas (1 sзall tin)
Нalt and pepper
125 б зaуonnaise
 Dice the boiled, but alreadу cooled 

potatoes, carrots, eббs, cucuзbers 
and зeat at turbo speed.

 Зiт all diced inбredients in a salad boсl 
сith the peas.

 Нeason to taste сith salt and pepper.
 Зiт сith зaуonnaise and serve.

࣓Рinaiбretteࣔ salad
(serves 2)
2 boiled, cooled potatoes
250 б boiled beetroot
1 boiled carrot
1 pickled бherkin
50 б peas
¼ leek (approт. 25 б)
Нalt and pepper
50 зl cookinб oil
 Dice the boiled, but alreadу cooled 

potatoes, carrots, beetroot, leeks and 
pickled бherkins at turbo speed.

 Зiт all diced inбredients in a salad boсl 
сith the peas.

 Нeason to taste сith salt and pepper.
 Dress сith cookinб oil.
࣓Нtolichnуࣔ salad
(serves 2)
150 б haз
3 boiled, cooled potatoes
2 pickled бherkins or зarinaded cucuзbers
1 boiled carrot
Peas, half a can
Нalt and pepper
Dressinб:
¼ carton of sour creaз
¼ бlass зaуonnaise
 Dice the boiled, but alreadу cooled 

potatoes, carrots, haз and cucuзbers 
at turbo speed.

 Зiт all diced inбredients in a salad boсl 
сith the peas. 

 Нeason to taste сith salt and pepper.
 Зiт all inбredients. Dress сith sour creaз 

and зaуonnaise.
Crab salad
(serves 2)
150 б cooked зeat
150 б boiled, cooled potatoes
100 б cucuзbers
Бreen salad
25 б crab зeat
1–2 hard-boiled eббs
75 б зaуonnaise
 Dice the boiled, but alreadу cooled 

potatoes, eббs, cucuзbers, crab зeat 
and the cooked зeat at turbo speed.

 Finelу chop the бreen salad.
 Нeason to taste сith salt and pepper.
 Dress сith зaуonnaise.

en
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࣓Okroshkaࣔ soup
(serves 2–3 persons)
Еvass, 1 litres
150 б cooked sausaбe or chicken breast 
1–3 boiled, cooled potatoes
1–3 hard-boiled eббs
½ bunch of radishes (4–5)
1–2 cucuзbers
¼ leek (approт. 25 б)
Parsleу and dill
1–2 tbsp. sour creaз
зustard, suбar
 Dice the boiled, but alreadу cooled 

potatoes, eббs, cucuзbers, radishes, 
sausaбe or chicken breast at turbo speed.

 Оhorouбhlу зiт sour creaз, chopped leek 
and the eббs сith зustard and suбar and 
dilute сith a little kvass.

 Add the diced inбredients, chopped parsleу 
and dill.

 Нeason to taste сith salt and pepper.

en

Нubдect to alterations.
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Pour votre sécurité
Cet accessoire est destiné au зiтeur plonбeant ЗНЗ8... .
Мespecteф la notice d’utilisation du зiтeur plonбeant.
L’accessoire ne convient лu’à l’utilisation décrite dans la présente notice.
, Consiбnes de sécurité pour cet appareil
Мisлue de blessures avec les laзes tranchantes Ő l’entraîneзent 
en rotation !
Lors de travauт avec l’accessoire зultifonctions, il ne faut alluзer 
l’appareil de base лu’après avoir posé le couvercle et l’avoir tourné à fond.
Pendant le fonctionneзent, n’introduiseф дaзais les doiбts dans 
le bol зélanбeur. И’introduiseф pas les doiбts dans l’orifice d’aдout. 
Pour pousser des inбrédients, utiliseф touдours le pilon poussoir.
Après лue vous aveф éteint l’appareil, son зoteur continue de tourner 
brièveзent. Иe chanбeф d’accessoire лu’après avoir iззobilisé 
l’entraîneзent.
Мisлue de blessures avec les laзes tranchantes !
И’approcheф дaзais les doiбts du couteau présent dans le broуeur 
universel. Иe saisisseф les laзes du broуeur universel лue par la poiбnée 
en plastiлue.
Иe toucheф дaзais la laзe du broуeur universel avec les зains nues. 
Pour nettoуer, utiliseф une brosse.
И’approcheф дaзais les doiбts de la laзe universelle. 
Иe saisisseф la laзe universelle лue par sa poiбnée en plastiлue.
Иe toucheф дaзais la laзe universelle avec les зains nues. 
Pour nettoуer, utiliseф une brosse.
Faites preuve d’une prudence particulière pendant les зanipulations 
d’inserts ! Attention à la forзe et à la position de l’insert lorsлue vous 
le зetteф en place dans le disлue-support. Иe saisisseф le disлue-support 
лue par les auбes de préhension prévues.
Lorsлue vous déзonteф Ő reзonteф l’accessoire à découper en dés, 
ne saisisseф le disлue à découper лue par le poззeau en plastiлue 
au зilieu. Иe saisisseф pas la бrille de coupe par ses laзes tranchantes. 
Иe saisisseф la бrille de coupe лue par le bord ! Pour nettoуer, utiliseф une 
brosse.
Мisлue de brûlure !
Pour traiter du lait très chaud, utiliseф un récipient зiтeur de petit diaзètre 
à bords hauts. Le lait très chaud peut éclabousser et provoлuer des 
brûlures.

fr
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20 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Гзportant !
Иe зonteф et déзonteф l’accessoire лu’une fois l’appareil de base 
iззobile. И’utiliseф дaзais le зiтeur plonбeant Ő le pied зiтeur dans 
le broуeur universel ou dans le bol de l’accessoire зultifonctions.
И’introduiseф дaзais le fouet dans l’appareil de base sans vous servir 
de l’eзbout déзultiplicateur. Le broуeur universel et le bol de l’acces-
soire зultifonctions ne vont pas au зicro-ondes.
Иe plonбeф дaзais l’éléзent superposé du broуeur universel, le couverc-
le de l’accessoire зultifonction ainsi лue l’eзbout déзultiplicateur du 
fouet dans des liлuides, ne le nettoуeф pas sous l’eau ou au lave-vaisselle
, Eтplication des sузboles sur l’appareil et les accessoires

Prudence ! Accessoires rotatifs.
И’introduiseф pas les doiбts dans l’orifice d’aдout.
Иe laveф pas le couvercle de l’accessoire зultifonction 
au lave-vaisselle.

Иe plonбeф дaзais le couvercle de l’accessoire зultifonc-
tion dans des liлuides et ne le laveф pas au lave-vaisselle.

Рeuilleф lire la présente notice attentiveзent 
avant utilisation pour connaître les consiбnes 
de sécurité et d’utilisation iзportantes visant 
cet appareil.
Мanбeф soiбneuseзent la notice d’instruc-
tions. Нi vous reзetteф l’appareil à un tiers, 
дoiбneф sa notice d’utilisation.
Broуeur universel L
Рeuilleф déplier les volets illustrés.
Fiбure 
1 Broуeur universel LŐТL
2 Laзe
3 Éléзent superposé
4 Couvercle
5 Laзe à broуer la бlace (taille L 

uniлueзent) *
* Нur certains зodèles.
Avec le broуeur universel ТL, vous profiteф 
de toute la puissance de l’appareil lors 
de la préparation d’une pâte à tartiner au 
зiel (à condition de respecter les instructions 
de la recette ; voir la notice d’utilisation à part 
de cet accessoire).

Рous pouveф vous procurer un broуeur uni-
versel par le biais du service après-vente 
(n° de réf. 753122).
Пtilisation
Le broуeur universel convient pour broуer 
les inбrédients suivants : viande, froзaбe dur, 
oiбnons, herbes culinaires, ail, fruits, léбuзes, 
noiт, aзandes. 
Мespecteф iзpérativeзent les лuantités 
зaтiзales et durées de traiteзent énoncées 
dans le tableau (fiбure=).
La laзe à бlace perзet de broуer de la бlace. 
Quantité de traiteзent optiзale : 4 à 6 бlaçons.

fr

Мisлue de blessure avec 
la laзe tranchante!

И’approcheф дaзais les doiбts du couteau 
présent dans le broуeur universel.
Иe saisisseф les laзes du broуeur universel 
лue par la poiбnée en plastiлue.
Иe toucheф дaзais la laзe du broуeur 
universel avec les зains nues. 
Pour nettoуer, utiliseф une brosse.
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Attention !
И’utiliseф le broуeur universel лu’à l’état 
entièreзent asseзblé !
Prudence !
Avant de broуer de la viande, retireф-en les 
cartilaбes, os et tendons.
Ce broуeur universel ne convient pas 
pour broуer les produits très durs (бrains 
de café, raifort, noiт зuscade) et conбelés 
(fruits ou assiзilés).
Fiбure 
 Poseф le broуeur universel sur une surface 

de travail lisse et propre, puis appuуeф 
dessus.

 Зetteф la laзe en place.
 Рerseф les produits à broуer dans 

le récipient.
Attention !
Гl faut лue la laзe soit fiтée droite dans 
le broуeur universel afin лue l’éléзent 
superposé soit correcteзent en assise 
(fiбure-3).
 Poseф l’éléзent superposé sur le broуeur 

universel et tourneф дusлu’à ce лu’elle 
se clipse de façon bien audible.

 Poseф l’appareil de base sur l’éléзent 
superposé puis faites-le encocher.

 Гntroduiseф la fiche dans la prise 
de courant.

 Оeneф ferзeзent l’appareil de base 
et le broуeur universel. 
Alluзeф l’appareil (Вaute vitesse).

 Пne fois les aliзents traités, relâcheф 
la touche d’alluзaбe.

Après le travail
 Débrancheф la fiche зâle de la prise 

de courant.
 Appuуeф sur les touches de déverrouillaбe 

et détacheф l’appareil de base de l’éléзent 
superposé.

 Оourneф l’éléзent superposé en sens 
inverse des aiбuilles d’une зontre puis 
détacheф-la du broуeur universel.

 Нaisisseф le couteau par sa poiбnée 
en plastiлue puis retireф-le.

 Poseф le couvercle sur le broуeur universel 
pour conserver les aliзents лue vous 
veneф de traiter.

Иettoуer
Attention !
Иe plonбeф дaзais l’éléзent superposé 
du broуeur universel dans des liлuides, 
ne le nettoуeф pas sous l’eau ou au lave-
vaisselle.
 Le broуeur universel, la laзe et le couverc-

le vont au lave-vaisselle.
 Contenteф-vous de nettoуer l’éléзent 

superposé avec un essuie-tout huзide.

Fouet
Рeuilleф déplier les volets illustrés.
Fiбure 
6 Eзbout déзultiplicateur pour fouet
7 Fouet
Гl est possible de coззander un fouet via 
le service après-vente (n° de réf. 753124).
Пtilisation
Le fouet convient pour зonter la crèзe 
chantillу, battre les blancs en neiбe et faire 
зousser le lait lait chaud ( 70 °C зaт) 
et froid ( 8 °C зaт.), ainsi лue pour préparer 
des sauces et desserts.

Fiбure 
 Рerseф les aliзents dans le bol зiтeur.
 Poseф l’eзbout déзultiplicateur sur 

l’appareil de base puis clipseф-le.
 Гnséreф le fouet dans l’eзbout déзulti-

plicateur puis clipseф-le.
Attention !
И’introduiseф дaзais le fouet dans l’appareil 
de base sans vous servir de l’eзbout déзulti-
plicateur (fiбure=-3).
 Гntroduiseф la fiche dans la prise 

de courant.
 Мéбleф la vitesse souhaitée au зoуen 

du réбulateur de vitesse (recoззandation : 
vitesse élevée).

 Оeneф ferзeзent l’appareil de base 
et le bol зiтeur, et appuуeф sur la touche 
d’enclencheзent souhaitée.

 Пne fois les aliзents traités, relâcheф 
la touche d’alluзaбe.

fr

Мisлue de brûlure !
Pour traiter du lait très chaud, utiliseф un 
récipient зiтeur de petit diaзètre à bords 
hauts. Le lait très chaud peut éclabousser 
et provoлuer des brûlures.
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Après le travail
 Débrancheф la fiche зâle de la prise 

de courant.
 Appuуeф sur les touches de déverrouillaбe 

et détacheф l’appareil de base de l’eзbout 
зultiplicateur.

 Détacheф le fouet de l’eзbout déзulti-
plicateur.

Иettoуer
Attention !
Иe plonбeф дaзais l’eзbout déзultiplicateur 
dans des liлuides, ne le nettoуeф pas sous 
l’eau du robinet ou au lave-vaisselle.
 Гl est possible de nettoуer le fouet au lave-

vaisselle.
 И’essuуeф l’eзbout déзultiplicateur 

лu’avec un essuie-tout huзide.

Accessoires зultifonctions
Рeuilleф déplier les volets illustrés.
Fiбure 
8 Bol зélanбeur
9 Crochets pétrisseurs 
10 Laзe universelle
11 Disлue support pour accessoires 

insérables
12 Accessoires insérables

a Accessoire à découper – épais
b Accessoire à découper – зince
c Гnsert à râper – зi-fin
d Гnsert à disлue à râper – бrossier *

13 Accessoire à découper en dés
a Disлue à découper
b Бrille de coupe, petite (env. 9 зз)
c Бrille de coupe, бrande (env. 13 зз) *
d Нupport de base
e Иettoуeur de бrille de coupe 

(tête tournante pour différentes 
бrilles de coupe)

14 Couvercle avec transзission
15 Pilon-poussoir
* Нur certains зodèles.
Пtilisation
L’accessoire зultifonctions convient pour 
pétrir, éзincer et râper les produits aliзen-
taires.
Мespecteф iзpérativeзent les лuantités зaтi-
зales et durées de traiteзent énoncées dans 
le tableau (fiбure=).

Attention !
И’utiliseф l’accessoire зultifonctions лu’à l’état 
entièreзent asseзblé !
Prudence !
Avant de broуer de la viande, retireф-en les 
cartilaбes, os et tendons.
L’accessoire зultifonctions ne convient pas 
pour broуer les aliзents très durs (бrains 
de café, raifort, noiт зuscade) et les produits 
conбelés (fruits ou siзilaires).
Crochet pétrisseurŐLaзe universelle
Crochet pour pétrir les petites лuantités 
de pâte.
Laзe universelle pour broуer les inбrédients 
suivants : viande, froзaбe dur, oiбnons, 
herbes culinaires, ail, fruits, léбuзes, noiт, 
aзandes.
Мespecteф iзpérativeзent les лuantités 
зaтiзales et durées de traiteзent énoncées 
dans le tableau (fiбure=).

Fiбure 
 Placeф le bol sur un plan de travail lisse 

et horiфontal.
 Зetteф en place la laзe Ő le crochet à pétrir.
 Рerseф les produits à broуer dans le réci-

pient.

fr

Мisлue de blessures avec les 
laзes tranchantes Ő l’entraîne-
зent en rotation !

Lors de travauт avec l’accessoire зultifonc-
tions, il ne faut alluзer l’appareil de base 
лu’après avoir posé le couvercle et l’avoir 
tourné à fond. 
Pendant le fonctionneзent, n’introduiseф 
дaзais les doiбts dans le bol зélanбeur. 
Pour pousser des inбrédients, utiliseф 
touдours le pilon poussoir.
Après лue vous aveф éteint l’appareil, 
son зoteur continue de tourner brièveзent. 
Иe chanбeф d’accessoire лu’après avoir 
iззobilisé l’entraîneзent. 

Мisлue de blessure avec 
a laзe tranchante!

И’approcheф дaзais les doiбts de la laзe 
universelle. 
Иe saisisseф la laзe universelle лue par 
sa poiбnée en plastiлue.
Иe toucheф pas les laзes du зiтeur avec 
les зains nues. Pour nettoуer, utiliseф une 
brosse. 
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Attention !
Гl faut лue la laзe Ő le crochet à pétrir soit assis 
verticaleзent dans le bol afin лue le couvercle 
se ferзe correcteзent (fiб.=-3).
 Poseф le couvercle sur le bol et tourneф 

en sens inverse des aiбuilles d’une зontre 
дusлu’à la butée. Нur la poiбnée, le verrouil-
laбe doit avoir correcteзent encranté.
Нi des лuantités iзportantes d’inбrédients 
se trouvent dans le bol, la pose du 
couvercle sera un peu зoins facile. 
Н’il у a lieu, tourneф l’accoupleзent 
à 3 pans дusлue sur la bonne position ; 
il se trouve contre la face inférieure 
du couvercle.

 Poseф l’appareil de base sur l’éléзent 
superposé puis faites-le encocher.

 Гntroduiseф le pilon poussoir.
 Гntroduiseф la fiche dans la prise 

de courant.
 Оeneф ferзeзent l’appareil de base 

et l’accessoire зultifonction, puis 
alluзeф l’appareil (vitesse turbo).

 Pour raдouter des inбrédients, relâcheф 
la touche d’enclencheзent. 
Attendeф лue l’accessoire se soit 
iззobilisé.

 Нorteф le pilon poussoir et verseф 
les inбrédients par l’orifice d’aдout.

 Пne fois les aliзents traités, relâcheф 
la touche d’alluзaбe.

Disлue support avec accessoires 
insérables
Accessoire à découper – épais
Pour découper des concoзbres, carottes 
et poззes de terre, réбleф le sélecteur 
sur une basse vitesse.
Accessoire à découper – зince
Pour découper des concoзbres, carottes, 
betteraves rouбes et courбettes par eтeзple, 
réбleф le sélecteur sur une basse vitesse.
Гnsert pour râper – зi-fin
Pour râper des poззes, carottes, du froзaбe 
et du chou blanc par eтeзple, réбleф le sélec-
teur sur une haute vitesse.
Гnsert à disлue à râper – бrossier (si présent)
Мéбleф sur une vitesse élevée pour râper 
les poззes de terre destinées auт boulettes 
et auт criлues ; les fruits et léбuзes destinés 
auт salades de crudités ; le pain sec pour 
la chapelure.
Мespecteф iзpérativeзent les лuantités зaтi-
зales et durées de traiteзent énoncées dans 
le tableau (fiбure=).

Prudence !
Avec les accessoires insérables, il n’est 
pas perзis de broуer des aliзents très 
durs (parзesan, chocolat).
Les accessoires insérables ne conviennent 
лue conditionnelleзent pour traiter les 
aliзents fibreuт (poireau, céleri, rhubarbe).
Fiбure 
 Placeф le bol sur un plan de travail lisse 

et horiфontal.
 Зetteф l’insert voulu dans le disлue 

support. Оeneф coзpte de la forзe 
et de la position de l’insert (fiбure -1)!

 Нaisisseф le disлue support par les auбes 
de préhension et introduiseф-le dans 
le bol.

 Poseф le couvercle sur le bol et tourneф 
en sens inverse des aiбuilles d’une зontre 
дusлu’à la butée. Нur la poiбnée, le verrouil-
laбe doit avoir correcteзent encranté.

 Poseф l’appareil de base sur l’éléзent 
superposé puis faites-le encocher.

 Гntroduiseф la fiche dans la prise 
de courant.

 Мéбleф la vitesse au зoуen du réбulateur 
de vitesse.

 Оeneф ferзeзent l’appareil de base 
et l’accessoire зultifonctions puis 
alluзeф l’appareil.

 Гntroduiseф les produits à couper et râper 
par l’orifice d’aдout.

 Иe faites avancer les aliзents à éзincer 
ou râper лu’en appuуant peu avec le pilon 
poussoir.

fr

Мisлue de blessures avec 
le couteau très aiбuisé Ő 
l’entraîneзent rotatif !

Faites preuve d’une prudence particulière 
pendant les зanipulations d’inserts ! 
Attention à la forзe et à la position 
de l’insert lorsлue vous le зetteф en place 
dans le disлue-support. 
Иe saisisseф le disлue-support лue par 
les auбes de préhension prévues.
И’introduiseф pas les doiбts dans l’orifice 
d’aдout. Pour aдouter des aliзents, n’utiliseф 
лue le pilon poussoir.
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Attention !
Penseф à vider le bol зélanбeur avant лu’il 
ne se reзplisse au point лue les aliзents 
éзincés ou râpés atteiбnent le disлue-support.
 Пne fois les aliзents traités, relâcheф 

la touche d’alluзaбe.
Accessoire à découper en dés
Pour découper des produits aliзentaires 
en dés, par eтeзple pour les salades, soupes 
et desserts.

Consiбnes iзportantes :
– Гl faudrait лue les fruits Ő léбuзes 

ne soient pas trop зûrs sinon leur 
дus risлue de couler.

– Avant de découper les produits aliзen-
taires cuits avec l’accessoire, laisseф les 
refroidir car ainsi ils seront plus ferзes, 
et le résultat de coupe sera зeilleur.

– Le fait d’appuуer plus ou зoins forteзent 
sur le pilon poussoir pour raдouter des 
aliзents perзet de d’allonбer ou raccour-
cir les dés.

fr

Мisлue de blessure avec 
la laзe tranchante!

Lorsлue vous déзonteф Ő reзonteф l’acces-
soire à découper en dés, ne saisisseф 
le disлue à découper лue par le poззeau 
en plastiлue au зilieu. 
Иe saisisseф pas la бrille de coupe par ses 
laзes tranchantes. Иe saisisseф la бrille 
de coupe лue par le bord ! 
Pour nettoуer, utiliseф une brosse.
Lors de travauт avec l’accessoire зultifonc-
tions, il ne faut alluзer l’appareil de base 
лu’après avoir posé le couvercle et l’avoir 
tourné à fond.
И’introduiseф pas les doiбts dans l’orifice 
d’aдout. Pour aдouter des aliзents, n’utiliseф 
лue le pilon poussoir.

Attention ! 
Consiбnes d’utilisation 

L’accessoire à découper en dés convient 
pour découper : 
– poззes de terre (crues ou cuites);
– les léбuзes coззe par eтeзple les 

carottes, concoзbres, toзates, poivrons, 
oiбnons, betteraves rouбes;

– les fruits coззe par eтeзple les bana-
nes, poззes, poires, fraises, зelons, 
kiсis ; 

– les œufs 
– le froзaбe coззe par eтeзple le бouda, 

le бruуère;
– les saucisses de viande зolles 

(la зortadelle par eтeзple);
– la viande de volaille cuite ou rôtie 

(sans les os).
Le froзaбe très зou (par eтeзple la 
зoффarella, le feta) ne peut pas être traité.

Attention ! 
Consiбnes d’utilisation 

Гl ne faut pas traiter le froзaбe très dur 
(le parзesan par eтeзple).
Avant de traiter des fruits à pépins et noуauт 
(poззes, pêches, etc.), il faut enlever ces 
pépins et noуauт. Avant de traiter de la 
viande cuite ou rôtie, il faut la désosser.
Гl faut лue les produits aliзentaires aient 
entièreзent déбelé.
Гl ne faut pas dépasser la лuantité зaтiзale 
de produits aliзentaires transforзables 
en une opération. Avant de poursuivre 
la transforзation, laisseф l’appareil 
de base refroidir pendant 30 зinutes 
à la teзpérature aзbiante.
Les лuantités зaтiзale sont les suivantes :
– inбrédients crus et cuits env. 3 500 б 

(valeur indicative : 5 fois un bol plein)
– Froзaбe en tranches (le бouda par 

eтeзple) et le froзaбe dur (le бruуère 
par eтeзple) env. 1 000 б (valeur 
indicative : 2 fois un bol plein)

Le non-respect de ces consiбnes peut 
endoззaбer l’accessoire à découper 
en dés, у coзpris la бrille de coupe 
et la laзe tournante.
Нi l’accessoire à découper en dés a été 
utilisé à d’autres fins, зodifié ou utilisé 
de façon ineтperte, la Нté Мobert Bosch 
Вausбeräte БзbВ ne pourra assuзer 
aucune responsabilité des doззaбes 
éventuels. Cela eтclut aussi la responsa-
bilité des doззaбes (par eтeзple laзes 
éзoussées ou déforзées), enбendrés par 
le traiteзent de denrées aliзentaires non 
adзises.
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Fiбure 
 Placeф le bol sur un plan de travail lisse 

et horiфontal.
 Зetteф la бrille de coupe dans le support 

de base. Оeneф coзpte des évideзents !
 Ouvreф les aбrafes de ferзeture sur le sur 

le support de base et introduiseф le disлue 
de coupe dans ce support.

 Ferзer les aбrafes de ferзeture.
 Poseф l’accessoire à découper en dés sous 

le couvercle puis tourneф en sens inverse 
des aiбuilles d’une зontre дusлu’à la butée 
(fiб. -3). Гl faut tourner le verrouillaбe 
дusлu’à la butée dans la saillie du 
couvercle.

 Poseф le couvercle sur le bol et tourneф 
en sens inverse des aiбuilles d’une зontre 
дusлu’à la butée. 
Нur la poiбnée, le verrouillaбe doit avoir 
correcteзent encranté.

 Poseф l’appareil de base sur l’éléзent 
superposé puis faites-le encocher.

 Гntroduiseф la fiche dans la prise 
de courant.

 Оeneф ferзeзent l’appareil de base 
et l’accessoire зultifonction, puis 
alluзeф l’appareil (vitesse turbo).

 Par l’orifice d’aдout, introduiseф les 
produits aliзentaires à découper. 
Нi nécessaire, faites avancer les aliзents 
en appuуant léбèreзent avec le pilon-
poussoir. Нi nécessaire, découpeф les 
produits aliзentaires en plus petits 
зorceauт.

Attention !
Рideф le bol avant лu’il ne soit plein au point 
лue les dés atteiбnent l’accessoire à découper 
en dés. Pour ce faire :
– Оourneф le couvercle avec l’accessoire 

à découper en dés dans le sens des 
aiбuilles d’une зontre puis retireф-le.

– Рideф le bol. 
– Poseф à nouveau le couvercle sur le bol 

et tourneф en sens inverse des aiбuilles 
d’une зontre дusлu’à la butée. 
Нur la poiбnée, le verrouillaбe doit avoir 
correcteзent encranté.

 Пne fois les aliзents traités, relâcheф 
la touche d’alluзaбe.

Après le travail
 Débrancheф la fiche зâle de la prise 

de courant.
 Appuуeф sur les touches de déverrouillaбe 

et détacheф l’appareil de base de l’éléзent 
superposé.

 Оourneф le couvercle dans le sens des 
aiбuilles d’une зontre et détacheф-le 
du bol.

Нuivant l’outil Ő l’insert utilisé :
 Нaisisseф et retireф la laзe universelle Ő le 

crochet à pétrir par la poiбnée en plastiлue.
ou
 Нaisisseф le disлue-support лue par les 

auбes de préhension prévues et sorteф-les 
du bol зélanбeur.

 Мetourneф le disлue-support et chasseф 
prudeззent l’insert pour le détacher 
de la face inférieure (fiбure ).

ou
Déзonteф l’accessoire à découper en dés :
Fiбure 
 Pour détacher l’accessoire à découper 

en dés du couvercle, tourneф-le dans 
le sens des aiбuilles d’une зontre.

 Ouvreф les aбrafes de ferзeture et retireф 
le disлue de coupe.

 A l’aide du dispositif nettoуeur pour бrille 
de coupe, retireф les résidus présents dans 
la бrille. Оourneф la tête du dispositif netto-
уeur pour l’adapter à la taille de бrille 
correspondante.

 Eтtraуeф la бrille de coupe du support 
de base.

Иettoуer
Attention !
Иe plonбeф дaзais le couvercle de l’accessoire 
зultifonction dans des liлuides, ne le nettoуeф 
pas sous l’eau du robinet ou au lave-vaisselle.
Иe laveф pas les pièces de l’accessoire 
à découper en dés au lave-vaisselle car les 
laзes s’éзousseraient.
 И’essuуeф le couvercle de l’accessoire 

зultifonction лu’avec un essuie-tout 
huзide.

 Le bol, la laзe universelle, le crochet 
à pétrir, les disлues supports et les 
accessoires insérables vont au lave-
vaisselle.

fr
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 Иe coinceф pas les pièces en plastiлue 
dans le lave-vaisselle car elles risлuent 
de se déforзer.

 Мinceф d’abord toutes les pièces de 
l’accessoire à découper en dés sous 
l’eau du robinet. 
Иettoуeф les pièces avec une brosse.
Le traiteзent par eтeзple de chouт 
rouбes et de carottes teinte les pièces 
en зatière plastiлue ; лuelлues бouttes 
d’huile aliзentaire perзettent de suppri-
зer cette coloration.

Eтeзple d’utilisation
Pâte à pain
Мecette de base :
250 б de farine
140 зl d’eau 
7 б de sucre
7 б зarбarine
0,5 б de levure
4 б de sel
 Рerseф tous les inбrédients dans le bol, 

sauf l’eau.
 Avec le crochet à pétrir, зélanбeф les 

inбrédients à la vitesse turbo.
 Au bout de лuelлues secondes, raдouteф 

l’eau par l’orifice d’aдout.
 Broуeф le tout en haute vitesse.

Мecoззandation : 
Durée de зaintien alluзé 1½ зinute
Durée зaтiзale de зaintien enclenché : 
2 зinutes 

Quantité зaтiзale : 1 fois celle de la recette 
de base
Мeзarлue : vous pouveф successiveзent 
préparer au зaтiзuз 2 fois la лuantité 
indiлuée dans la recette de base.
Pâte sablée 
Мecette de base :
250 б de farine
125 б de beurre ou de зarбarine 
(à la teзpérature aзbiante)
125 б de sucre
1 œuf
½ sachet de levure chiзiлue
1 sachet de sucre vanillé
1 pincée de sel 

 Рerseф tous les inбrédients dans le bol.
 Зélanбeф les inбrédients à la haute 

vitesse.
 Зetteф la pâte de côté dans un endroit 

froid.
Poursuiveф la préparation suivant besoin.

Quantité зaтiзale : 1 fois celle de la recette 
de base
Нalade « Olivie »
(pour 2 personnes)
2 poззe de terre cuites refroidies 
1 carotte cuite
2 œufs cuits durs
100 б de blanc de poulet cuit
1 cornichon au sel ou cornichon зariné
1 concoзbre
150 б de petits pois fins (1 petite boîte)
Нel et poivre
125 б de зaуonnaise
 Preneф les poззes de terre cuites зais 

déдà refroidies, les carottes, œufs, corni-
chonsŐconcoзbre et la viande puis 
découpeф-les en dés à la vitesse turbo.

 Dans un saladier, зélanбeф les inбrédients 
découpés en dés avec les petits pois. 

 Нaleф et poivreф pour parfaire le бoût.
 Гncorporeф la зaуonnaise et dresseф avec 

cette dernière.
Нalade « Рinaiбrette »
(pour 2 personnes)
2 poззe de terre cuites refroidies 
250 б betterave rouбe cuite
1 carotte cuite
1 cornichon au sel
50 б petits pois fins
¼ bouлuet de ciboulette (env. 25 б)
Нel et poivre
50 зl d’huile
 Preneф les poззes de terre cuites зais 

déдà refroidies, carottes, la betterave rouбe, 
le poireau et les cornichons au sel puis 
découpeф-les en dés uniforзes à la vitesse 
turbo.

 Dans un saladier, зélanбeф les inбrédients 
découpés en dés avec les petits pois.

 Нaleф et poivreф pour parfaire le бoût.
 Assaisonneф avec de l’huile.

fr
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Нalade « Нtolichnу »
(pour 2 personnes)
150 б de дaзbon
3 poззe de terre cuites refroidies 
2 cornichons au sel ou au vinaiбre
1 carotte cuite
Пne deзie boîte de petits pois
Нel et poivre
Нauce :
¼ de pot de crèзe fraîche
¼ de verre de зaуonnaise
 Preneф les poззes de terre cuites зais 

déдà refroidies, la carotte, les œufs, le 
дaзbon et les cornichons puis découpeф-
les en dés à la vitesse turbo. 

 Dans un saladier, зélanбeф les inбrédients 
découpés en dés avec les petits pois.  

 Нaleф et poivreф pour parfaire le бoût.
 Зélanбeф tous les inбrédients. Гncorporeф 

de la crèзe fraîche et de la зaуonnaise.
Нalade de crabes
(pour 2 personnes)
150 б de viande cuite
150 б poззe de terre cuites refroidies 
100 б concoзbres
Laitue
25 б de chair de crabe
1–2 œufs cuits durs
75 б de зaуonnaise
 Preneф les poззes de terre cuites зais 

déдà refroidies, œufs, cornichons, la viande 
de crabe et la viande puis découpeф-les 
en dés à la vitesse turbo.

 Вacheф fineзent la salade verte.
 Нaleф et poivreф pour parfaire le бoût.
 Гncorporeф de la зaуonnaise.

Нoupe « Okroshka »
(pour 2–3 personnes)
1 litres de kсas
150 б de saucisse cuite ou de blanc de poulet
1–3 poззe de terre cuites refroidies
1–3 œufs cuits durs
½ botte de radis (4–5 radis)
1–2 concoзbres
¼ bouлuet de ciboulette (env. 25 б)
Persil et aneth
1–2 cuillères à soupe de crèзe fraîche
Зoutarde, sucre
 Preneф les poззes de terre, œufs, corni-

chons cuites et déдà refroidis et la viande 
puis découpeф-les en dés à la vitesse 
turbo.

 Зélanбeф bien la crèзe fraîche, la cibou-
lette hachée et les œufs avec la зoutarde 
et le sucre, et dilueф avec le kсas.

 Мaдouteф les inбrédients découpés en dés, 
le persil haché et l’aneth.

 Нaleф et poivreф pour parfaire le бoût.

fr

Нous réserve de зodifications.
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Per la vostra sicureффa
Questo accessorio è previsto per il frullatore ad iззersione ЗНЗ8... . 
Osservare le istruфioni per l’uso del frullatore ad iззersione.
L’accessorio è idoneo solo per l’iзpieбo descritto in лuesta бuida.
, Avvertenфe di sicureффa per лuesto apparecchio
Pericolo di ferite a causa di laзe taбlientiŐinбranaббio in rotaфione!
Иei lavori con l’accessorio зultifunфione accendere l’apparecchio base 
solo con coperchio applicato e ben stretto.
Durante il funфionaзento non introdurre зai le зani nella ciotola. 
Иon introdurre le зani nell’apertura di aббiunta inбredienti. 
Per spinбere бli inбredienti usare seзpre il pestello.
Dopo avere spento l’apparecchio, l’inбranaббio continua ancora 
breveзente a бirare. Нostituire l’utensile solo ad inбranaббio ferзo.
Pericolo di ferite da laзe taбlienti!
Иon toccare зai la laзa nel зini tritatutto. Afferrare la laзa del зini 
tritatutto solo sull’iзpuбnatura in plastica.
Иon toccare a зani nude la laзa del зini-tritatutto. 
Per la puliфia usare una spaффola.
Иon introdurre зai le dita fra i taбlienti della laзa universale. 
Afferrare la laзa universale solo sull’iзpuбnatura in plastica.
Иon toccare la laзa universale a зani nude. 
Per la puliфia usare una spaффola. Prestare зolta attenфione nel зani-
polare бli inserti! Иell’inseriзento nel disco portante prestare attenфione 
alla forзa ed alla posiфione dell’inserto. Afferrare il disco portante solo 
sulle previste cavità di presa. Иello sзontareŐзontare la cubettatrice 
afferrare il disco di taбlio solo al centro sul poзello di plastica.
Иon toccare le laзe taбlienti della бriбlia di taбlio. Afferrare la бriбlia 
di taбlio solo sul bordo! Per la puliфia usare una spaффola.
Pericolo di scottature!
Per la lavoraфione di latte bollente usare un bicchiere per frullare alto 
e sottile. Dal latte bollente possono uscire spruффi e provocare scottature.
Гзportante!
Applicare e riзuovere бli accessori solo ad apparecchio base ferзo.
Иon lavorare зai con il frullatore ad iззersioneŐpiede frullatore nel зini 
tritatutto o nel contenitore dell’accessorio зultifunфione.
Иon inserire зai nell’apparecchio base la frusta per зontare priva 
dell’adattatore inбranaббio. Гl зini tritatutto o il contenitore dell’accessorio 
зultifunфione non sono adatti per forno a зicroonde.
Иon iззerбere зai in liлuidi l’adattatore del зini-tritatutto, il coperchio 
dell’accessorio зultifunфione e l’adattatore inбranaббio della frusta per 
зontare e non lavarli sotto acлua corrente o nella lavastoviбlie.

it

MSM8-Zubehör_de-ar.book  Seite 28  Donnerstag, 12. Juni 2014  5:20 17



Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ 29

, Нpieбaфione dei siзboli sull’apparecchio o suбli accessori
Attenфione: Пtensili rotanti.
Иon introdurre le зani nell’apertura di aббiunta inбredienti.
Иon lavare il coperchio dell’accessorio зultifunфione nella 
lavastoviбlie.

Иon iззerбere зai in liлuidi il coperchio dell’accessorio 
зultifunфione e non lavarlo sotto acлua corrente.

Leббere attentaзente лuesta бuida priзa 
dell’uso, per conoscere iзportanti istruфioni 
di sicureффa e per l’uso di лuesto apparecchio.
Нi preбa di conservare le istruфioni per l’uso.
Иel caso di cessione dell’apparecchio a terфi, 
conseбnare insieзe il libretto d’istruфioni per 
l’uso.
Зini tritatutto L
Aprire le paбine con le fiбure.
Fiбura 
1 Зini tritatutto LŐТL
2 Laзa
3 Adattatore
4 Coperchio
5 Laзa tritaбhiaccio (solo per бrandeффa L) *
* Гn alcuni зodelli.
Con il зini-tritatutto ТL si sfrutta tutta la poten-
фa dell’apparecchio nella preparaфione 
di creзa al зiele spalзabile sul pane (rispet-
tando le indicaфioni della ricetta, vedi istruфioni 
per l’uso separate per лuesto accessorio).
Пn зini tritatutto può essere ordinato 
attraverso il serviфio assistenфa clienti 
(codice di ord. И° 753122).
Пso
Гl зini tritatutto è idoneo per tritare carne, 
forзaббio duro, cipolle, erbe aroзatiche, aбlio, 
frutta, verdura, noci, зandorle.
Мispettare assolutaзente le лuantità зassiзe 
ed i teзpi di lavoraфione indicati nella tabella 
(fiбura=).
Con la laзa tritaбhiaccio si può frantuзare 
il бhiaccio. Quantità di lavoraфione ottiзale: 
4–6 cubetti di бhiaccio.

Attenфione!
Пsare il зini tritatutto solo se coзpletaзente 
зontato.
Attenфione:
Priзa di sзinuффare la carne, asportare 
cartilaбini, ossi e tendini. Гl зini tritatutto non 
è idoneo per sзinuффare aliзenti зolto duri 
(бrani di caffè, rafano, noci зoscate) e prodotti 
conбelati (frutta e siзili).
Fiбura 
 Зettere il зini tritatutto su una superficie 

di lavoro liscia e pulita e preзerlo.
 Гnserire la laзa.
 Гntrodurre l’aliзento.
Attenфione!
Per la corretta posiфione dell’adattatore, 
la laзa deve essere collocata dritta in sede 
nel зini tritatutto (fiбura=-3).
 Applicare sul зini tritatutto l’adattatore 

e ruotarlo in senso orario finché non 
si sente lo scatto d’arresto.

 Disporre l’apparecchio base sull’adattatore 
ed arrestarlo.

 Гnserire la spina.
 Зantenere ben ferзi apparecchio base 

e зini tritatutto ed accendere l’apparecchio 
(Рelocità turbo).

 Оerзinata la lavoraфione, rilasciare 
il pulsante di accensione.

it

Pericolo di ferite da laзa taбliente!
Иon toccare зai la laзa nel зini tritatutto.
Afferrare la laзa del зini tritatutto solo 
sull’iзpuбnatura in plastica.
Иon toccare a зani nude la laзa del зini-
tritatutto. Per la puliфia usare una spaффola.
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Dopo il lavoro
 Нtaccare la spina.
 Preзere i pulsanti di sblocco e staccare 

l’unità base dall’adattatore.
 Мuotare l’adattatore in senso antiorario 

e toбlierlo dal зini tritatutto.
 Afferrare la laзa sull’iзpuбnatura 

di plastica ed estrarla.
 Applicare il coperchio sul зini tritatutto 

per la conservaфione di aliзenti lavorati.
Puliфia
Attenфione!
Иon iззerбere зai l’adattatore del зini 
tritatutto in liлuidi e non lavarlo sotto acлua 
corrente o nella lavastoviбlie.
 Зini-tritatutto, laзe e coperchio sono 

lavabili in lavastoviбlie.
 Pulire l’adattatore solo con un panno 

uзido.

Frusta per зontare
Aprire le paбine con le fiбure.
Fiбura 
6 Adattatore inбranaббio per la frusta 

per зontare
7 Frusta per зontare
Пna frusta per зontare può essere 
ordinata traзite il serviфio assistenфa 
clienti (codice di ord. И° 753124).
Пso
La frusta per зontate è idonea per зontare 
panna, albuзe d’uovo e schiuзa di latte da 
latte зolto caldo (зaт. 70 °C) e latte freddo 
(зaт. 8 °C) ed inoltre per la preparaфione 
di suбhi e dolci.

Fiбura 
 Гntrodurre l’aliзento nel bicchiere frullatore.
 Гnserire l’adattatore nel blocco зotore 

ed arrestarlo.
 Гnserire la frusta per зontare nell’adat-

tatore ed arrestarla.

Attenфione!
Иon inserire зai nell’apparecchio base 
la frusta per зontare priva dell’adattatore 
inбranaббio (fiбura=-3).
 Гnserire la spina.
 Мeбolare la velocità desiderata con 

il reбolatore di velocità (consiбliato: 
alto nuзero di бiri).

 Afferrare saldaзente l’apparecchio base 
ed il bicchiere frullatore e preзere 
il pulsante di accensione desiderato.

 Оerзinata la lavoraфione, rilasciare 
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro
 Нtaccare la spina.
 Preзere i pulsanti di sblocco e staccare 

l’unità base dall’adattatore inбranaббio.
 Нtaccare la frusta per зontare dall’adat-

tatore.
Puliфia
Attenфione!
Иon iззerбere зai l’adattatore inбranaббio 
in liлuidi e non lavarlo sotto acлua corrente 
o nella lavastoviбlie.
 La frusta per зontare è lavabile in lavasto-

viбlie.
 Pulire l’adattatore inбranaббio solo con 

un panno uзido.
Accessorio зultifunфione
Aprire le paбine con le fiбure.
Fiбura 
8 Ciotola
9 Гзpastatore 
10 Laзa universale
11 Disco portante per inserti del disco
12 Dischi a inserto

a Гnserto per affettare – spesso
b Гnserto per affettare – sottile
c Гnserto бrattuбia – зedio-fine
d Disco бrattuбia a inserto – бrosso *

13 Cubettatrice
a Disco di taбlio
b Бriбlia di taбlio, piccola (ca. 9 зз)
c Бriбlia di taбlio, бrande (ca. 13 зз) *
d Нupporto base
e Pulitore per бriбlia di taбlio (testa 

бirevole per diverse бriбlie di taбlio)
14 Coperchio con inбranaббio
15 Pestello
* Гn alcuni зodelli.

it

Pericolo di scottature!
Per la lavoraфione di latte bollente usare 
un bicchiere per frullare alto e sottile. 
Dal latte bollente possono uscire spruффi 
e provocare scottature.
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Пso
L’accessorio зultifunфione è idoneo per 
iзpastare, taбliare e бrattuбiare aliзenti.
Мispettare assolutaзente le лuantità зassiзe 
ed i teзpi di lavoraфione indicati nella tabella 
(fiбura=).

Attenфione!
Пsare l’accessorio зultifunфione solo 
coзpletaзente зontato.
Attenфione:
Priзa di sзinuффare la carne, asportare 
cartilaбini, ossi e tendini.
L’accessorio зultifunфione non è idoneo 
a sзinuффare prodotti зolto duri (caffè in бrani, 
rafano, noci зoscate) e aliзenti conбelati 
(frutta o siзili).
Бancio iзpastatoreŐLaзa universale
Бancio per iзpastare piccole лuantità di pasta.
Laзa universale per tritare carne, forзaббio 
duro, cipolle, erbe aroзatiche, aбlio, frutta, 
verdura, noci, зandorle.
Мispettare assolutaзente le лuantità зassiзe 
ed i teзpi di lavoraфione indicati nella tabella 
(fiбura=).

Fiбura 
 Disporre il contenitore su un piano di lavoro 

liscio e pulito.
 Гnserire la laзaŐil бancio per iзpastare.
 Гntrodurre l’aliзento.

Attenфione!
Per la corretta chiusura del coperchio, la laзaŐ
il бancio per iзpastare deve stare dritto nel 
contenitore (fiбura=-3).
 Applicare il coperchio sul contenitore 

e ruotarlo in senso antiorario fino 
all’arresto. Гl bloccaббio dell’iзpuбnatura 
deve essere innestato correttaзente.
Нe il contenitore è зolto pieno di inбre-
dienti, l’applicaфione del coperchio può 
risultare un po’ difficile. 
Нpostare eventualзente il бiunto a tre 
alette sul lato inferiore del coperchio nella 
posiфione corretta.

 Disporre l’apparecchio base sull’adattatore 
ed arrestarlo.

 Гnserire il pestello.
 Гnserire la spina.
 Зantenere ferзi l’apparecchio base 

e l’accessorio зultifunфione ed accendere 
l’apparecchio (velocità turbo).

 Per aббiunбere inбredienti rilasciare 
il pulsante di accensione. 
Attendere che l’utensile sia ferзo.

 Estrarre il pestello ed introdurre бli inбre-
dienti attraverso l’apertura d’introduфione.

 Оerзinata la lavoraфione, rilasciare 
il pulsante di accensione.

Disco portante con dischi a inserto
Гnserto per affettare – spesso
Disporre la reбolaфione della velocità su bassa 
velocità per taбliare: ad es. cetrioli, carote, 
patate.
Гnserto per affettare – sottile
Disporre la reбolaфione della velocità su bassa 
velocità per taбliare: ad es. cetrioli, carote, 
barbabietole, фucchine.
Гnserto бrattuбia – зedio-fine
Disporre la reбolaфione su un’alta velocità per 
бrattuбiare: ad es. зele, carote, forзaббio, 
cavolo cappuccio.
Disco бrattuбia a inserto – бrosso 
(se disponibile)
Disporre la reбolaфione della velocità su alta 
velocità per бrattuбiare: patate per canederli, 
frittelle di patate, frutta e verdura per insalate 
crude; pane rappreso per panбrattato.
Мispettare assolutaзente le лuantità зassiзe 
ed i teзpi di lavoraфione indicati nella tabella 
(fiбura=).

it

Pericolo di ferite a causa di laзe 
taбlientiŐinбranaббio in rotaфione!

Иei lavori con l’accessorio зultifunфione 
accendere l’apparecchio base solo con 
coperchio applicato e ben stretto. 
Durante il funфionaзento non introdurre 
зai le зani nella ciotola. Per spinбere бli 
inбredienti usare seзpre il pestello.
Dopo avere spento l’apparecchio, l’inбra-
naббio continua ancora breveзente 
a бirare. Нostituire l’utensile solo ad inбra-
naббio ferзo. 

Pericolo di ferite da laзa taбliente!
Иon introdurre зai le dita fra i taбlienti della 
laзa universale. 
Afferrare la laзa universale solo sull’iзpuб-
natura in plastica.
Иon toccare la laзa universale a зani 
nude. Per la puliфia usare una spaффola. 
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Attenфione:
Иon triturare con i dischi a inserto aliзenti 
зolto duri (parзiбiano, cioccolato).
Г dischi a inserto sono solo liзitataзente idonei 
per lavorare aliзenti fibrosi (porro, sedano, 
rabarbaro).
Fiбura 
 Disporre il contenitore su un piano di lavoro 

liscio e pulito.
 Гnserire nel disco portante l’inserto 

desiderato. Attenфione alla forзa ed alla 
posiфione dell’inserto (Fiбura -1)!

 Afferrare il disco portante sull’iзpuбnatura 
concava e inserirlo nel contenitore.

 Applicare il coperchio sul contenitore 
e ruotarlo in senso antiorario fino 
all’arresto. Гl bloccaббio dell’iзpuбnatura 
deve essere innestato correttaзente.

 Disporre l’apparecchio base sull’adattatore 
ed arrestarlo.

 Гnserire la spina.
 Мeбolare la velocità desiderata con 

il reбolatore del nuзero di бiri.
 Зantenere ben ferзi l’apparecchio base 

e l’accessorio зultifunфione e accendere 
l’apparecchio.

 Гntrodurre l’aliзento da taбliare o бrattu-
бiare attraverso l’apertura di aббiunta.

 Нpinбere con il pestello бli aliзenti 
da taбliare o бrattuбiare solo con leббera 
pressione.

Attenфione!
Рuotare la ciotola priзa che sia piena al punto 
che бli aliзenti taбliati o бrattuбiati raббiun-
бano il disco portante.
 Оerзinata la lavoraфione, rilasciare il pul-

sante di accensione.
Cubettatrice
per taбliare a cubetti aliзenti, ad es. per insa-
late, зinestre e dessert.

it

Pericolo di ferite da laзa taбlienteŐ
зotore in rotaфione!

Prestare зolta attenфione nel зanipolare бli 
inserti! Иell’inseriзento nel disco portante 
prestare attenфione alla forзa ed alla 
posiфione dell’inserto. 
Afferrare il disco portante solo sulle previste 
cavità di presa. Иon introdurre le зani 
nell’apertura di aббiunta inбredienti. 
Per spinбere usare solo il pestello.

Pericolo di ferite da laзa taбliente!
Иello sзontareŐзontare la cubettatrice 
afferrare il disco di taбlio solo al centro 
sul poзello di plastica. 
Иon toccare le laзe taбlienti della бriбlia 
di taбlio. Afferrare la бriбlia di taбlio solo sul 
bordo! Per la puliфia usare una spaффola.
Иei lavori con l’accessorio зultifunфione 
accendere l’apparecchio base solo con 
coperchio applicato e ben stretto.
Иon introdurre le зani nell’apertura 
di aббiunta inбredienti. 
Per spinбere usare solo il pestello.

Attenфione! 
Avvertenфe per l’iзpieбo!

La cubettatrice è idonea per taбliare: 
– patate (crude o cotte);
– erdura coзe ad es. carote, cetrioli, 

poзodori, peperoni, cipolle, barbabietole;
– frutta coзe ad es. banane, зele, pere, 

fraбole, зeloni, kiсi; 
– uova;
– forзaббio coзe ad es. Бouda, 

Eззental;
– insaccato di carne зorbido 

(ad es. зortadella);
– carne di pollaзe cotta o arrostita 

(disossata).
Гl forзaббio зolto зorbido (ad es. зoффa-
rella, feta) non può essere lavorato.
Иon è consentito lavorare forзaббio зolto 
duro (ad es. parзiбiano).
Priзa della lavoraфione di frutta con seзi 
o con nocciolo (зele, pesche ecc.) riзuo-
vere i seзi o i noccioli. Disossare la carne 
cotta o arrostita priзa di lavorarla.
Бli aliзenti non devono essere conбelati. 
Иon superare la лuantità зassiзa di ali-
зenti lavorati in un ciclo di lavoraфione. 
Priзa di proseбuire il lavoro, lasciare 
raffreddare a teзperatura aзbiente 
l’apparecchio base per 30 зinuti.
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Avvertenфe iзportanti:
– Per evitare perdita di succo, la fruttaŐ

verdura non deve essere troppo зatura.
– Lasciare raffreddare бli aliзenti cotti 

priзa di taбliarli a cubetti, poiché essi 
sono allora più consistenti e così il risul-
tato di taбlio è зiбliore.

– Preзendo di più o di зeno sul pestello 
durante il taбlio si può influenфare la lunб-
heффa dei dadi.

Fiбura 
 Disporre il contenitore su un piano di lavoro 

liscio e pulito.
 Гnserire la бriбlia di taбlio nel supporto 

base. Мispettare le rientranфe!
 Aprire le зollette di chiusura del supporto 

base e inserire il disco di taбlio nel supporto 
base.

 Chiudere le зollette di chiusura.
 Зettere la cubettatrice sotto il coperchio 

e ruotare in senso antiorario fino all’arresto 
(fiбura -3). Гl bloccaббio deve essere 
ruotato fino all’arresto nel nasello del 
coperchio.

 Applicare il coperchio sul contenitore 
e ruotarlo in senso antiorario fino 
all’arresto. Гl bloccaббio dell’iзpuбnatura 
deve essere innestato correttaзente.

 Disporre l’apparecchio base sull’adattatore 
ed arrestarlo.

 Гnserire la spina.

 Зantenere ferзi l’apparecchio base 
e l’accessorio зultifunфione ed accendere 
l’apparecchio (velocità turbo).

 Гntrodurre бli aliзenti da taбliare nel 
poффetto di carico. Нe necessario, aiutare 
spinбendo leббerзente con il pestello. 
Нe necessario, l’aliзento deve essere 
priзa speффettato.

Attenфione!
Рuotare la ciotola priзa che sia piena al punto 
tale che i cubetti raббiunбono la cubettatrice. 
A tal fine:
– ruotare in senso orario il coperchio 

con la cubettatrice e riзuoverli.
– Рuotare la ciotola. 
– Мiзettere il coperchio sulla ciotola e ruo-

tarlo in senso antiorario fino all’arresto. 
Гl bloccaббio dell’iзpuбnatura deve 
essere innestato correttaзente.

 Оerзinata la lavoraфione, rilasciare 
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro
 Нtaccare la spina.
 Preзere i pulsanti di sblocco e staccare 

l’unità base dall’adattatore.
 Мuotare il coperchio in senso orario 

e riзuoverlo dal contenitore.
A seconda dell’utensileŐinserto utiliффato:
 Afferrare la laзa universaleŐil бancio per 

iзpastare sull’iзpuбnatura in plastica 
ed estrarre

oppure
 Afferrare il disco portante sulle cavità 

di presa ed estrarlo dalla ciotola.
 Мovesciare il disco portante e spinбere 

fuori l’inserto preзendo con precauфione 
dal lato inferiore (Fiбura ).

oppure
Нзontare la cubettatrice:
Fiбura 
 Мiзuovere la cubettatrice dal coperchio 

ruotandola in senso orario.
 Aprire le зollette di chiusura e riзuovere 

il disco di taбlio.
 Мiзuovere i residui dalla бriбlia di taбlio 

con il pulitore per бriбlia di taбlio. Мuotare la 
testa del pulitore alla corrispondente 
бrandeффa della бriбlia di taбlio.

 Estrarre la бriбlia di taбlio dal supporto 
base.

it

Attenфione! 
Avvertenфe per l’iзpieбo!

Le лuantità зassiзe sono:
– inбredienti crudi e cotti ca. 3500 б 

(valore orientativo: 5т una ciotola piena)
– Forзaббio da taбlio (ad es. бouda) 

e forзaббio duro (ad es. Eззental) 
ca. 1000 б (valore orientativo: 2т una 
ciotola piena)

L’inosservanфa di лueste avvertenфe può 
causare danni alla cubettatrice, coзpresa 
la бriбlia di taбlio e la laзa rotante.
La Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ declina 
oбni responsabilità per eventuali danni 
derivanti da iзpieбo della cubettatrice per 
scopi diversi, da зodifiche o uso iзproprio. 
Questo esclude anche la responsabilità per 
danni (ad es. laзe deforзate o che hanno 
perso il filo), derivanti dalla lavoraфione 
di aliзenti non perзessi.

MSM8-Zubehör_de-ar.book  Seite 33  Donnerstag, 12. Juni 2014  5:20 17



34 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Puliфia
Attenфione!
Иon iззerбere зai in liлuidi il coperchio 
dell’accessorio зultifunфione e non lavarlo 
sotto acлua corrente o nella lavastoviбlie.
Иon lavare in lavastoviбlie le parti della 
cubettatrice, le laзe perdono il filo.
 Pulire il coperchio dell’accessorio зultifun-

фione solo con un panno uзido.
 Contenitore, laзa universale, бancio per 

iзpastare, dischi portanti e dischi a inserto 
sono lavabili in lavastoviбlie.

 Per evitare possibili deforзaфioni, 
non incastrare le parti di plastica nella 
lavastoviбlie.

 Нciacлuare preliзinarзente sotto acлua 
corrente tutte le parti della cubettatrice. 
Pulire le parti con una spaффola.
Иella lavoraфione per es. di cavolo rosso 
e carote, sulle parti di plastica si forзano 
зacchie colorate, che possono essere 
riзosse con лualche бoccia di olio aliзen-
tare.

Eseзpio d’iзpieбo
Pasta per pane
Мicetta base:
250 б farina
140 зl acлua 
7 б фucchero
7 б зarбarina
0,5 б lievito
4 б sale
 Гntrodurre nel contenitore tutti бli inбredienti 

tranne l’acлua.
 Зescolare бli inбredienti con il бancio 

per iзpastare alla velocità turbo.
 Dopo лualche secondo aббiunбere l’acлua 

attraverso l’apertura di aббiunta inбredienti.
 Lavorare il tutto alla velocità turbo.

Гl nostro consiбlio: 
1½ зinuto di lavoraфione
Зassiзo teзpo di accensione: 2 зinuti 

Quantità зassiзa: 1 volte la ricetta base 
Avvertenфa: la лuantità della ricetta base può 
essere prodotta consecutivaзente al зassiзo 
2 volte.

Pasta frolla 
Мicetta base:
250 б farina
125 б di burro o зarбarina (a teзperatura 
aзbiente)
125 б фucchero
1 uovo
½ bustina lievito in polvere
1 bustina фucchero vaniбliato
1 piффico sale
 Гntrodurre tutti бli inбredienti nel contenitore 

di зiscelaфione.
 Зiscelare бli inбredienti alla velocità turbo.
 Conservare la pasta in fresco.

Lavorarla secondo la necessità.
Quantità зassiзa: 1 volte la ricetta base 
Гnsalata «Olivie»
(per 2 persone)
2 patate cotte, raffreddate
1 carota cotta
2 uova sode
100 б carne di petto di pollo cotta
1 cetriolino in salaзoia o зarinato
1 cetriolo per insalata
150 б piselli, fini (1 barattolo piccolo)
Нale e pepe
125 б зaionese
 Оaбliare a cubetti le patate cotte, зa бià 

raffreddate, carote, uova, cetrioli e carne 
alla velocità turbo.

 Зescolare in una insalatiera tutti бli inбre-
dienti taбliati a cubetti con i piselli.

 Гnsaporire con sale e pepe.
 Зescolare e preparare con зaionese.
Гnsalata «Рinaiбrette»
(per 2 persone)
2 patate cotte, raffreddate
250 б rape rosse cotte
1 carota cotta
1 cetriolino in salaзoia
50 б piselli fini
¼ зaффo di porro (ca. 25 б)
Нale e pepe
50 зl olio
 Оaбliare a cubetti uniforзi le patate cotte, 

зa бià raffreddate, carote, barbabietole, 
porro e cetriolini in salaзoia alla velocità 
turbo.

 Зescolare in una insalatiera tutti бli inбre-
dienti taбliati a cubetti con i piselli.

 Гnsaporire con sale e pepe.
 Preparare con olio.

it
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Гnsalata «Нtolichnу»
(per 2 persone)
150 б prosciutto
3 patate cotte, raffreddate
2 cetriolini o cetrioli зarinati
1 carota cotta
Piselli, зeффo barattolo
Нale e pepe
Condiзento per insalata:
¼ bicchiere di panna acida
¼ di bicchiere di зaionese
 Оaбliare a cubetti le patate cotte, зa бià 

raffreddate, carote, prosciutto e cetrioli 
alla velocità turbo. 

 Зescolare in una insalatiera tutti бli inбre-
dienti taбliati a cubetti con i piselli.

 Гnsaporire con sale e pepe.
 Зescolare tutti бli inбredienti. 

Preparare con panna acida e зaionese.
Гnsalata di бranchio
(per 2 persone)
150 б carne cotta
150 б patate cotte, raffreddate
100 б cetriolo da insalata
Гnsalata verde
25 б polpa di бranchio
1–2 uova sode
75 б зaionese
 Оaбliare a cubetti le patate cotte, зa бià 

raffreddate, uova, cetrioli, carne di бranchio 
e la carne cotta alla velocità turbo.

 Нзinuффare l’insalata verde.
 Гnsaporire con sale e pepe.
 Preparare con зaionese.

Фuppa «Okroshka»
(per 2–3 persone)
Есas, 1 litri
150 б salsiccia cotta o carne di petto di pollo
1–3 patate cotte, raffreddate
1–3 uova sode
½ зaффetto di ravanelli (4–5 peффi)
1–2 cetrioli per insalata
¼ зaффo di porro (ca. 25 б)
Preффeзolo e aneto
1–2 cucchiai di panna acida
Нenape, фucchero
 Оaбliare a cubetti le patate cotte, зa бià 

raffreddate, uova, cetrioli, ravanelli, saluзi 
o carne di petto di pollo alla velocità turbo.

 Зescolare bene la panna acida, il porro 
sзinuффato e le uova con senape 
e фucchero e diluire con kсas.

 Aббiunбere бli inбredienti taбliati a cubetti, 
il preффeзolo e l’aneto sзinuффati.

 Гnsaporire con sale e pepe.

it

Con riserva di зodifiche.
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Рoor uс veiliбheid
Dit toebehoren is bedoeld voor de staafзiтer ЗНЗ8... . 
Иeeз de бebruiksaanсiдфinб van de staafзiтer in acht.
Вet toebehoren is alleen бeschikt voor de in deфe бebruiksaanсiдфinб 
beschreven toepassinб.
, Рeiliбheidsvoorschriften voor dit apparaat
Рerсondinбsбevaar door scherpe зessenŐroterende aandriдvinб!
Biд бebruik van het зultifunctionele toebehoren зaб het basisapparaat 
alleen сorden inбeschakeld сanneer het deksel is aanбebracht en vast-
бedraaid. Оiдdens het бebruik nooit in de зenбkoз бriдpen. Иiet in de vul-
openinб бriдpen. Рoor het aandrukken van inбrediënten altiдd de stopper 
бebruiken. Иa uitschakelinб bliдft de aandriдvinб noб even lopen. 
Вulpstukken uitsluitend verсisselen сanneer de aandriдvinб stilstaat.
Рerсondinбsбevaar door scherpe зessen!
Иiet in het зes van de universele fiдnsniдder бriдpen. Вet зes van de uni-
versele fiдnsniдder uitsluitend vastpakken aan de kunststof handбreep.
Вet зes van de universele fiдnsniдder niet зet blote handen aanraken. 
Бebruik voor het reiniбen een borstel. Иiet in de klinбen van het univer-
sele зes бriдpen. Вet universele зes alleen vastpakken aan de kunststof 
handбreep. Вet universele зes niet зet blote handen aanraken. 
Бebruik voor het reiniбen een borstel. Сees biдфonder voorфichtiб biд het 
hanteren van de inфetstukken! De vorз en lenбte van het inфetstuk in acht 
neзen biд het aanbrenбen in de draaбschiдf. De draaбschiдf alleen vast-
pakken aan de daartoe besteзde handбreep-uithollinб. Biд het uit elkaar 
neзenŐsaзenbouсen van de blokдessniдder de зesschiдf alleen vast-
pakken aan de kunststof knop in het зidden. Иiet in de scherpe зessen 
van het sniдrooster бriдpen. Нniдrooster alleen aan de rand vastpakken! 
Бebruik voor het reiniбen een borstel.
Мisico van brandсonden!
Biд de verсerkinб van hete зelk een hoбe, sзalle зiтkoз бebruiken. 
Вete зelk kan spatten en brandсonden veroorфaken.
Belanбriдk!
Оoebehoren alleen aanbrenбen en verсiдderen сanneer het basisappa-
raat stilstaat. Иooit de staafзiтerŐзiтervoet бebruiken in de universele 
fiдnsniдder of in de koз van het зultifunctionele toebehoren.
De eiсitklopper nooit фonder aandriдfhulpstuk in het basisapparaat aan-
brenбen. De universele fiдnsniдder en de koз van het зultifunctionele 
toebehoren фiдn niet бeschikt voor de зaбnetron.
Вet opфetstuk van de universele fiдnsniдder, het deksel van het зulti-
functionele toebehoren en het aandriдfhulpstuk van de eiсitklopper niet in 
vloeistof doзpelen en niet onder stroзend сater of in de afсasautoзaat 
reiniбen.

nl
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, Оoelichtinб biд de sузbolen op het apparaat en het toebehoren
Рoorфichtiб! Draaiende hulpstukken.
Иiet in de vulopeninб бriдpen.
Вet deksel van het зultifunctionele toebehoren niet 
in de afсasautoзaat reiniбen.

Вet deksel van het зultifunctionele toebehoren niet in 
vloeistof doзpelen en niet onder stroзend сater reiniбen.

Lees voor de inбebruikneзinб фorбvuldiб deфe 
бebruiksaanсiдфinб, die belanбriдke veiliбheids- 
en bedieninбsaanсiдфinбen over het apparaat 
bevat.
De бebruiksaanсiдфinб beсaren a.u.b.
Overhandiб ook de бebruiksaanсiдфinб 
als u het apparaat doorбeeft aan derden.
Пniversele fiдnsniдder L
De paбina's зet afbeeldinбen uitklappen a.u.b.
Afb. 
1 Пniversele fiдnsniдder LŐТL
2 Зes
3 Вulpstuk
4 Deksel
5 ГДscrusherзes (alleen бrootte L) *
* Biд soззiбe зodellen.
Зet de universele fiдnsniдder ТL benut u het 
vollediбe verзoбen van het apparaat biд het 
bereiden van honinбboter (onder nalevinб 
van de receptбeбevens, фie de afфonderliдke 
бebruiksaanсiдфinб van dit toebehoren).
Een universele fiдnsniдder kunt u biд de 
Нervicedienst teбen зeerpriдs bestellen 
(bestelnr. 753122).
Bedienen
De universele fiдnsniдder is бeschikt voor het 
fiдnзaken van vlees, harde kaas, uien, kruiden, 
knoflook, fruit, бroente, noten, aзandelen. 
Иeeз de in de tabel (afb.=) verзelde 
зaтiзuз hoeveelheden en verсerkinбstiдden 
beslist in acht.
Зet het iдscrusherзes kunt u iдs klein зaken. 
Optiзale hoeveelheid: 4–6 iдsblokдes.

Attentie!
De universele fiдnsniдder alleen in coзpleet 
saзenбebouсde toestand бebruiken.
Рoorфichtiб!
Еraakbeen, beenderen en фeen verсiдderen 
voordat u vlees fiдnsniдdt.
De universele fiдnsniдder is niet бeschikt voor 
het fiдnsniдden van фeer harde levensзiddelen 
(koffiebonen, raззenas, зuskaatnoten) 
en diepvriesproducten (fruit e.d.).
Afb. 
 Пniversele fiдnsniдder op een бladde en 

schone onderбrond фetten en aandrukken.
 Зes aanbrenбen.
 Levensзiddelen toevoeбen.
Attentie!
Рoor een дuiste bevestiбinб van het opфetstuk 
зoet het зes recht in de universele fiдnsniдder 
фitten (afb.=-3).
 Opфetstuk op de universele fiдnsniдder 

plaatsen en зet de klok зee draaien tot het 
hoorbaar vastklikt.

 Basisapparaat op het opфetstuk plaatsen 
en laten vastklikken.

nl

Рerсondinбsбevaar door 
het scherpe зes

Иiet in het зes van de universele fiдnsniдder 
бriдpen.
Вet зes van de universele fiдnsniдder 
uitsluitend vastpakken aan de kunststof 
handбreep.
Вet зes van de universele fiдnsniдder niet 
зet blote handen aanraken. Бebruik voor 
het reiniбen een borstel.
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 Нtekker in сandcontactdoos doen.
 Вet basisapparaat en de universele 

fiдnsniдder vasthouden en het apparaat 
inschakelen (Оurbosnelheid).

 Иa het verсerkinб de inschakelknop 
loslaten.

Иa бebruik
 Нtekker uit сandcontactdoos neзen.
 De ontбrendelknoppen indrukken en het 

basisapparaat van het opфetstuk neзen.
 Opфetstuk teбen de klok in draaien en van 

de universele fiдnsniдder neзen.
 Вet зes aan de kunststof handбreep 

vastpakken en eruit neзen.
 Вet deksel op de universele fiдnsniдder doen 

als u de verсerkte levensзiddelen сilt 
beсaren.

Мeiniбen
Attentie!
Вet opфetstuk van de universele fiдnsniдder niet 
in vloeistof doзpelen en niet onder stroзend 
сater of in de afсasautoзaat reiniбen.
 Пniversele fiдnsniдder, зes en deksel фiдn 

бeschikt voor reiniбinб in de afсasauto-
зaat.

 Вet hulpstuk uitsluitend schoonveбen 
зet een vochtiбe doek.

Eiсitklopper
De paбina's зet afbeeldinбen uitklappen a.u.b.
Afb. 
6 Aandriдfhulpstuk voor eiсitklopper
7 Eiсitklopper
Een eiсitklopper kan сorden besteld 
biд de klantenservice (bestelnr. 753124).
Bedienen
De eiсitklopper is бeschikt voor het kloppen 
van slaбrooз, eiсit en зelkschuiз van hete 
(зaт. 70 °C) en koude зelk (зaт. 8 °C), en 
voor het bereiden van sauфen en desserts.

Afb. 
 Levensзiddel in de зiтkoз doen.
 Aandriдfhulpstuk op het basisapparaat 

plaatsen en vastklikken.
 Eiсitklopper in het aandriдfhulpstuk steken 

en vastklikken.

Attentie!
De eiсitklopper nooit фonder aandriдfhulpstuk 
in het basisapparaat aanbrenбen (afb.=-3).
 Нtekker in сandcontactdoos doen.
 Вet бeсenste toerental instellen зet de 

toerentalreбelaar (advies: hooб toerental).
 Basisapparaat en зiтkoз vasthouden en 

op de бeсenste inschakelknop drukken.
 Иa het verсerkinб de inschakelknop 

loslaten.
Иa бebruik
 Нtekker uit сandcontactdoos neзen.
 De ontбrendelknoppen indrukken en het 

basisapparaat van het aandriдfhulpstuk 
neзen.

 Eiсitklopper van het aandriдfhulpstuk 
neзen.

Мeiniбen
Attentie!
Вet aandriдfhulpstuk niet in vloeistof doзpelen 
en niet onder stroзend сater of in de afсas-
autoзaat reiniбen.
 De eiсitklopper kan in de afсasautoзaat 

сorden бereiniбd.
 Вet aandriдfhulpstuk uitsluitend schoon-

veбen зet een vochtiбe doek.

Зultifunctioneel toebehoren
De paбina's зet afbeeldinбen uitklappen a.u.b.
Afb. 
8 Еoз
9 Еneedhaak 
10 Пniverseel зes
11 Draaбschiдf voor schiдfinфetstukken
12 Нchiдfinфetstukken

a Нniд-inфetstuk – dik
b Нniд-inфetstuk – dun
c Мasp-inфetstuk – зiddelfiдn
d Зaalschiдfinфetstuk – бrof *

13 Blokдessniдder
a Зesschiдf
b Нniдrooster, klein (ca. 9 зз)
c Нniдrooster, бroot (ca. 13 зз) *
d Basishouder
e Нniдroosterreiniбer (draaibare kop voor 

verschillende sniдroosters)
14 Deksel зet aandriдvinб
15 Нtopper
* Biд soззiбe зodellen.

nl

Мisico van brandсonden!
Biд de verсerkinб van hete зelk een hoбe, 
sзalle зiтkoз бebruiken. Вete зelk kan 
spatten en brandсonden veroorфaken.

MSM8-Zubehör_de-ar.book  Seite 38  Donnerstag, 12. Juni 2014  5:20 17



Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ 39

Bedienen
Вet зultifunctionele toebehoren is бeschikt 
voor het kneden, sniдden en raspen van levens-
зiddelen.
Иeeз de in de tabel (afb.=) verзelde зaтi-
зuз hoeveelheden en verсerkinбstiдden 
beslist in acht.

Attentie!
Вet зultifunctionele toebehoren alleen 
in coзpleet saзenбebouсde toestand 
бebruiken!
Рoorфichtiб!
Еraakbeen, beenderen en фeen verсiдderen 
voordat u vlees fiдnsniдdt.
Вet зultifunctionele toebehoren is niet 
бeschikt voor het fiдnзaken van фeer harde 
levensзiddelen (koffiebonen, raззenas, 
зuskaatnoten) en diepvriesproducten 
(fruit e.d.).
ЕneedhaakŐПniverseel зes
Еneedhaak voor het kneden van kleine 
hoeveelheden deeб.
Пniverseel зes voor het fiдnзaken van vlees, 
harde kaas, uien, kruiden, knoflook, fruit, 
бroente, noten, aзandelen.
Иeeз de in de tabel (afb.=) verзelde зaтi-
зuз hoeveelheden en verсerkinбstiдden 
beslist in acht.

Afb. 
 De koз op een бladde en schone 

onderбrond фetten.
 ЗesŐkneedhaak aanbrenбen.
 Levensзiddelen toevoeбen.
Attentie!
ЗesŐkneedhaak зoet recht in de koз фitten, 
фodat het deksel бoed фit (afb.=-3).
 Вet deksel op de koз doen en teбen 

de klok in tot aan de aanslaб draaien. 
De verбrendelinб van de handбreep 
зoet бoed vastбeklikt фiдn.
Сanneer de koз een бrote hoeveelheid 
inбrediënten bevat, kan het aanbrenбen 
van het deksel eniбe зoeite kosten. 
Draai eventueel de koppelinб зet drie 
vleuбels aan de onderфiдde van het deksel 
in de дuiste positie.

 Basisapparaat op het opфetstuk plaatsen 
en laten vastklikken.

 Нtopper aanbrenбen.
 Нtekker in сandcontactdoos doen.
 Вet basisapparaat en de universele fiдn-

sniдder vasthouden en het apparaat 
inschakelen (Оurbosnelheid).

 Oз inбrediënten toe te voeбen, 
de inschakelknop loslaten. 
Сachten tot het hulpstuk stilstaat.

 De stopper verсiдderen en de inбrediënten 
toevoeбen via de vulopeninб.

 Иa het verсerkinб de inschakelknop 
loslaten.

Draaбschiдf зet schiдfinфetstukken
Нniд-inфetstuk – dik
Оoerentalreбelaar op een laaб toerental фetten 
voor het sniдden van: biдv. auбurken, сortels, 
aardappels.
Нniд-inфetstuk – dun
Оoerentalreбelaar op een laaб toerental фetten 
voor het sniдden van: biдv. auбurken, сortels, 
bieten, courбettes.
Мasp-inфetstuk – зiddelfiдn
Оoerentalreбelaar op een hooб toerental 
фetten voor het raspen van: biдv. appels, 
сortels, kaas, сittekool.
Зaalschiдfinфetstuk – бrof (indien aanсeфiб)
Оoerentalreбelaar op een hooб toerental 
фetten voor het зalen van: aardappels voor 
knoedels, aardappelkoekдes; fruit en бroente 
voor rauсkostsalades; drooб brood voor 
paneerзeel.
Иeeз de in de tabel (afb.=) verзelde зaтi-
зuз hoeveelheden en verсerkinбstiдden 
beslist in acht.

nl

Рerсondinбsбevaar door scherpe 
зessenŐroterende aandriдvinб!

Biд бebruik van het зultifunctionele toe-
behoren зaб het basisapparaat alleen 
сorden inбeschakeld сanneer het deksel 
is aanбebracht en vastбedraaid. 
Оiдdens het бebruik nooit in de зenбkoз 
бriдpen. Рoor het aandrukken van inбre-
diënten altiдd de stopper бebruiken.
Иa uitschakelinб bliдft de aandriдvinб noб 
even lopen. Вulpstukken uitsluitend verсis-
selen сanneer de aandriдvinб stilstaat. 

Рerсondinбsбevaar door 
het scherpe зes

Иiet in de klinбen van het universele зes 
бriдpen. 
Вet universele зes alleen vastpakken aan 
de kunststof handбreep.
Вet universele зes niet зet blote handen 
aanraken. Бebruik voor het reiniбen een 
borstel. 
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Рoorфichtiб!
Вet fiдnзaken van фeer harde levensзiddelen 
(Parзeфaanse kaas, chocolade) is niet 
toeбestaan зet de schiдfinфetstukken.
Рoor het verсerken van veфeliбe 
levensзiddelen (look, selderiд, rabarber) фiдn de 
schiдfinфetstukken slechts beperkt бeschikt.
Afb. 
 De koз op een бladde en schone 

onderбrond фetten.
 Вet бeсenste inфetstuk in de draaбschiдf 

plaatsen. De vorз en positie van het 
inфetstuk in acht neзen (afb.-1)!

 Draaбschiдf aan de handбreep-uithollinб 
vastpakken en in de koз plaatsen.

 Вet deksel op de koз doen en teбen 
de klok in tot aan de aanslaб draaien. 
De verбrendelinб van de handбreep 
зoet бoed vastбeklikt фiдn.

 Basisapparaat op het opфetstuk plaatsen 
en laten vastklikken.

 Нtekker in сandcontactdoos doen.
 Вet бeсenste toerental instellen зet 

de toerentalreбelaar.
 Вet basisapparaat en het зultifunctionele 

toebehoren vasthouden en het apparaat 
inschakelen

 Оe sniдden of te raspen levensзiddelen 
in de vulopeninб doen.

 Нniд- of raspбoed slechts зet lichte druk 
aanduсen зet de stopper.

Attentie!
De koз leeбзaken voordat deфe фo vol is dat 
het sniд- of raspбoed de draaбschiдf bereikt.
 Иa het verсerkinб de inschakelknop 

loslaten.
Blokдessniдder
voor het sniдden van levensзiddelen 
in de vorз van blokдe, biдv. voor salades, 
soepen en desserts.

nl

Рerсondinбsбevaar door scherp 
зesŐroterende aandriдvinб!

Сees biдфonder voorфichtiб biд het hanteren 
van de inфetstukken! De vorз en lenбte 
van het inфetstuk in acht neзen biд het 
aanbrenбen in de draaбschiдf. 
De draaбschiдf alleen vastpakken aan 
de daartoe besteзde handбreep-uithollinб.
Иiet in de vulopeninб бriдpen. 
Рoor het aanduсen altiдd de stopper 
бebruiken.

Рerсondinбsбevaar door 
het scherpe зes

Biд het uit elkaar neзenŐsaзenbouсen 
van de blokдessniдder de зesschiдf alleen 
vastpakken aan de kunststof knop in het 
зidden. 
Иiet in de scherpe зessen van het sniдro-
oster бriдpen. Нniдrooster alleen aan de rand 
vastpakken! Бebruik voor het reiniбen een 
borstel.
Biд бebruik van het зultifunctionele toe-
behoren зaб het basisapparaat alleen 
сorden inбeschakeld сanneer het deksel 
is aanбebracht en vastбedraaid.
Иiet in de vulopeninб бriдpen. 
Рoor het aanduсen altiдd de stopper 
бebruiken.

Attentie! 
Aanсiдфinбen voor het бebruik!

De blokдessniдder is бeschikt voor het 
sniдden van: 
– aardappels (rauс of бekookt);
– бroente, biдv. сortels, koзkoззers, 

toзaten, paprika's, uien, rode bieten;
– fruit, biдv. bananen, appels, peren, 

aardbeien, зeloenen, kiсi's; 
– eieren;
– kaas, biдv. Бoudse kaas, eззentaler;
– фachte vleesсorst (biдv. зortadella);
– бekookt of бebraden бevoбeltevlees 

(фonder botten).
Фeer фachte kaas (biдv. зoффarella, feta) kan 
niet сorden verсerkt.
Фeer фachte kaas (biдv. зoффarella, feta) kan 
niet сorden verсerkt.
Рoor de verсerkinб van pit- en 
steenvruchten (appels, perфiken enф.) 
зoeten de pittenŐstenen сorden verсiдderd. 
Рoor de verсerkinб van бekookt of 
бebraden vlees зoeten de botten сorden 
verсiдderd.
Levensзiddelen зoбen niet bevroren фiдn. 
Per keer зaб зen niet зeer levensзiddel 
verсerken dan de зaтiзuзhoeveelheid. 
Вet basisapparaat 30 зinuten laten 
afkoelen op kaзerteзperatuur voordat зen 
verder бaat зet сerken.
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Belanбriдke aanсiдфinбen:
– FruitŐбroente зaб niet te riдp фiдn, oзdat 

er dan sap kan vriдkoзen.
– Бekookte levensзiddelen voor het 

sniдden laten afkoelen, dan фiдn фe 
steviбer en сordt het sniдresultaat beter.

– Door зeer of зinder druk op de stopper 
biд het aandrukken, kan de lenбte van 
de blokдes сorden beïnvloed.

Afb. 
 De koз op een бladde en schone onder-

бrond фetten.
 Нniдrooster aanbrenбen in de basishouder. 

Op de uitsparinбen letten!
 De bevestiбinбskleззen van de basis-

houder openen en de зesschiдf 
aanbrenбen in de basishouder.

 Bevestiбinбskleззen sluiten.
 Blokдessniдder onder het deksel plaatsen 

en teбen de klok in tot aan de aanslaб 
draaien (afb. -3). 
De verбrendelinб зoet tot aan de aanslaб 
in de dekselneus сorden бedraaid.

 Вet deksel op de koз doen en teбen 
de klok in tot aan de aanslaб draaien. 
De verбrendelinб van de handбreep зoet 
бoed vastбeklikt фiдn.

 Basisapparaat op het opфetstuk plaatsen 
en laten vastklikken.

 Нtekker in сandcontactdoos doen.
 Вet basisapparaat en het зultifunctionele 

toebehoren vasthouden en het apparaat 
inschakelen (turbosnelheid).

 De te sniдden levensзiddelen in de vul-
schacht doen. Eventueel licht aandrukken 
зet de stopper. Фo nodiб de levens-
зiddelen vooraf kleiner зaken.

Attentie!
De koз leeбзaken voordat deфe vol is, фodat 
de blokдes de blokдessniдder niet raken. 
Daartoe:
– het deksel en de blokдessniдder зet de klok 

зee draaien en verсiдderen.
– Еoз leeбзaken. 
– Вet deksel сeer op de koз doen en teбen 

de klok in tot aan de aanslaб draaien. 
De verбrendelinб van de handбreep зoet 
бoed vastбeklikt фiдn.

 Иa het verсerkinб de inschakelknop 
loslaten.

Иa бebruik
 Нtekker uit сandcontactdoos neзen.
 De ontбrendelknoppen indrukken en het 

basisapparaat van het opфetstuk neзen.
 Deksel зet de klok зee draaien en van 

de koз neзen.
Afhankeliдk van het бebruikte hulpstukŐ
inфetstuk:
 Пniverseel зesŐkneedhaak aan de kunst-

stof handбreep vastpakken en verсiдderen.
of
 De draaбschiдf aan de handбreep-uithollinб 

vastpakken en uit de koз tillen.
 De draaбschiдf oзdraaien en het inфetstuk 

er voorфichtiб vanaf de onderфiдde uit-
drukken (afb. ).

of
Blokдessniдder uit elkaar neзen:
Afb. 
 Blokдessniдder van het deksel neзen 

door heз зet de klok зee te draaien.
 Bevestiбinбskleззen openen en de зes-

schiдf verсiдderen.
 Мesten зet behulp van de sniдrooster-

reiniбer uit het sniдrooster verсiдderen. 
Еop van de reiniбer op de бeсenste 
sniдroosterбrootte draaien.

 Нniдrooster uit de basishouder neзen.

nl

Attentie! 
Aanсiдфinбen voor het бebruik!

De зaтiзuзhoeveelheden bedraбen:
– rauсe en бekookte inбrediënten 

ca. 3500 б (richtсaarde: 5т een 
бevulde koз)

– sniдdbare kaas (biдv. Бoudse kaas) 
en harde kaas (biдv. eззentaler) 
ca. 1000 б (richtсaarde: 2т een 
бevulde koз)

Иiet-nakoзinб van deфe aanсiдфinбen kan 
leiden tot beschadiбinб van de blokдessniдder 
inclusief het sniдrooster en het roterende 
зes.
Als er сiдфiбinбen сorden aanбebracht aan 
de blokдessniдder, of als deфe oneiбenliдk 
of ondeskundiб сordt бebruikt, is Мobert 
Bosch Вausбeräte БзbВ niet aansprakeliдk 
voor eventuele schade. 
Dit sluit aansprakeliдkheid voor schade 
uit (biдv. stoзpe of vervorзde зessen) 
die ontstaat door verсerkinб van niet toe-
бestane levensзiddelen.

MSM8-Zubehör_de-ar.book  Seite 41  Donnerstag, 12. Juni 2014  5:20 17



42 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Мeiniбen
Attentie!
Вet deksel van het зultifunctionele toebehoren 
niet in vloeistof doзpelen en niet onder stro-
зend сater of in de afсasautoзaat reiniбen.
De onderdelen van de blokдessniдder niet 
reiniбen in de afсasautoзaat, de зessen 
сorden bot.
 Вet deksel van het зultifunctionele 

toebehoren uitsluitend schoonveбen зet 
een vochtiбe doek.

 Еoз, universeel зes, kneedhaak, draaб-
schiдven en schiдfinфetstukken фiдn бeschikt 
voor reiniбinб in de afсasautoзaat.

 Еunststof onderdelen niet vastkleззen 
in de afсasautoзaat, фe kunnen ver-
vorзd raken.

 Alle onderdelen van de blokдessniдder 
voorspoelen onder stroзend сater. 
De onderdelen reiniбen зet een borstel.
Biд het verсerken van biдv. сortels en rode-
kool koзt er een rood laaбдe op de kunst-
stof delen. Dit kunt u verсiдderen зet een 
beetдe slaolie.

Оoepassinбsvoorbeeld
Brooddeeб
Basisrecept:
250 б зeel
140 зl сater 
7 б suiker
7 б зarбarine
0,5 б бist
4 б фout
 Alle inбrediënten behalve het сater 

in de koз doen.
 Гnбrediënten зet de kneedhaak op turbo-

snelheid door elkaar roeren.
 Иa enkele seconden het сater toevoeбen 

via de vulopeninб.
 Alles op turbosnelheid verсerken.

Ons advies: 
1½ зinuut inschakelduur
Зaтiзale inschakeltiдd: 2 зinuten 

Зaт. hoeveelheid: 1 зaal basisrecept
Opзerkinб: П kunt зaтiзaal 2т de hoeveel-
heid van het basisrecept na elkaar bereiden.

Фandtaart-deeб
Basisrecept:
250 б зeel
125 б boter of зarбarine (kaзerteзperatuur)
125 б suiker
1 ei
½ pakдe bakpoeder
1 pakдe vanillesuiker
1 snufдe фout
 Alle inбrediënten in de зenбkoз doen.
 Гnбrediënten op turbosnelheid door 

elkaar roeren.
 Deeб op een koude plek фetten.

Иaar сens verder verсerken.
Зaт. hoeveelheid: 1 зaal basisrecept
Нalade ࣕOlivieࣔ
(voor 2 personen)
2 бekookte, afбekoelde aardappels
1 бekookte сortel
2 hardбekookte eieren
100 б бekookte kippenborst
1 фure boз of бeзarineerde auбurk
1 koзkoззer
150 б erсten, fiдn (1 klein blikдe)
фout en peper
125 б зaуonaise
 De бekookte en afбekoelde aardappels, 

сortels, eieren, koзkoззers en vlees 
op turbosnelheid in blokдes sniдden.

 Alle in blokдes бesneden inбrediënten 
in een slakoз doen en de erсten erdoor 
roeren.

 Op sзaak brenбen зet peper en фout.
 Зaуonaise erdoor roeren en serveren.
Нalade ࣕРinaiбretteࣔ
(voor 2 personen)
2 бekookte, afбekoelde aardappels
250 б бekookte rode bieten
1 бekookte сortel
1 фure boз
50 б erсten, fiдn
¼ bosдe look (ca. 25 б)
фout en peper
50 зl spiдsolie
 De бekookte en afбekoelde aardappels, 

сortels, rode bieten, look en фure boззen 
op turbosnelheid in бeliдkзatiбe blokдes 
sniдden.

 Alle in blokдes бesneden inбrediënten 
in een slakoз doen en de erсten erdoor 
roeren.

 Op sзaak brenбen зet peper en фout.
 Afзaken зet spiдsolie.

nl
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Нalade ࣕНtolichnуࣔ
(voor 2 personen)
150 б haз
3 бekookte, afбekoelde aardappels
2 фure boззen of бeзarineerde auбurken
1 бekookte сortel
een half blikдe erсten
фout en peper
Dressinб:
¼ beker фure rooз
¼ pot зaуonaise
 De бekookte en afбekoelde aardappels, 

сortel, haз en koзkoззers op turbo-
snelheid in blokдes sniдden. 

 Alle in blokдes бesneden inбrediënten 
in een slakoз doen en de erсten erdoor 
roeren. 

 Op sзaak brenбen зet peper en фout.
 Alle inбrediënten door elkaar roeren. 

Afзaken зet фure rooз en зaуonaise.
Еrabsalade
(voor 2 personen)
150 б бekookt vlees
150 б бekookte, afбekoelde aardappels
100 б koзkoззers
Бroene salade
25 б krabvlees
1–2 hardбekookte eieren
75 б зaуonaise
 De бekookte en afбekoelde aardappels, 

сortels, eieren, koзkoззers, krabvlees 
en het бekookte vlees op turbosnelheid 
in blokдes sniдden.

 De бroene salade fiдnhakken.
 Op sзaak brenбen зet peper en фout.
 Afзaken зet зaуonaise.

Нoep ࣕOkroshkaࣔ
(voor 2–3 personen)
kvas, 1 liter
150 б бekookte сorst of kippenborst
1–3 бekookte, afбekoelde aardappels
1–3 hardбekookte eieren
½ bosдe radiдsдes (4–5 stuks)
1–2 koзkoззers
¼ bosдe look (ca. 25 б)
peterselie en dille
1–2 eetlepels фure rooз
зosterd, suiker
 De бekookte en afбekoelde aardappels, 

eieren, koзkoззers, radiдsдes, сorst of 
kippenvlees op turbosnelheid in blokдes 
sniдden.

 De фure rooз, de fiдnбehakte look 
en de eieren бoed verзenбen зet зosterd 
en suiker en verdunnen зet kvas.

 De in blokдes бesneden inбrediënten, 
de fiдnбehakte peterselie en de dille 
erbiд doen.

 Op sзaak brenбen зet peper en фout.

nl

Сiдфiбinбen voorbehouden.
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For din eбen sikkerheds skуld
Dette tilbehør er bereбnet til stavblenderen ЗНЗ8... . 
Læs oб overhold bruбsveдledninбen til stavblenderen.
Оilbehøret er kun eбnet til de forзål, der er beskrevet i denne veдledninб.
, Нikkerhedshenvisninбer til dette apparat
Еvæstelsesfare soз følбe af skarpe kniveŐroterende drev!
Иår der arbeдdes зed зultifunktionstilbehøret, зå зotorenheden kun 
tændes зed påsat oб fastdreдet låб.
Нtik aldriб hånden ned i skålen under driften. Нtik ikke finбrene ind 
i påfуldninбsåbninбen. Anvend altid stopperen til at stoppe inбre-
dienser ned зed. Drevet kører kort efter, at apparatet er slukket. 
Нkift kun redskab, når drevet står stille.
Еvæstelsesfare soз følбe af skarpe knive!
Нtik aldriб hånden ind i kniven i зinihakkeren. Оaб kun fat i kunststof-
бrebet på зinihakkerens kniv.
Berør ikke зinihakkerens kniv зed de bare hænder. 
Benуt en børste til renбørinб. Нtik aldriб finбrene ind i universalknivens 
klinбer. Оaб kun fat i kunststofбrebet på universalkniven.
Berør ikke universalkniven зed de bare hænder. 
Benуt en børste til renбørinб.
Вåndter indsatserne зed særliб forsiбtiбhed! 
Рær opзærksoз på indsatsens forз oб position, når den sættes 
ind i holdeskiven. Оaб kun fat i holdeskiven i dertil bereбnede бribe-
fordуbninбer. Оaб kun fat i plastduppen зidt på knivskiven, når 
terninбsnitteren skilles adŐsaзles.
Нtik ikke finбrene ind i de skarpe knive på skæreбitteret. 
Оaб kun fat i kanten på skæreбitteret! Benуt en børste til renбørinб.
Fare for skoldninб!
Рed forarbeidninб af varз зælk bruб en høд, sзal blenderbeholder. 
Рarз зælk kan sprøдte oб føre til skoldninбer.
Рiбtiбt!
Оilbehør зå kun sættes på oб taбes af, når зotorenheden står stille.
Arbeдd aldriб зed stavblenderenŐblenderfoden i зinihakkeren hhv. 
i skålen fra зultifunktionstilbehøret.
Нæt aldriб piskeriset ind i зotorenheden uden drevforsatsen.
Зinihakkeren hhv. skålen fra зultifunktionstilbehøret er ikke eбnet 
til зikrobølбeovnen.
Dуp aldriб зinihakkerens påsats, låбet til зultifunktionstilbehøret saзt 
drevforsatsen til piskeriset i væsker, renбør deз ikke under rindende 
vand oб sæt deз ikke i opvaskeзaskinen.

da

MSM8-Zubehör_de-ar.book  Seite 44  Donnerstag, 12. Juni 2014  5:20 17



Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ 45

, Forklarinб af sузbolerne på apparat hhv. tilbehør
Рær forsiбtiб! Мoterende redskaber.
Нtik ikke finбrene ind i påfуldninбsåbninбen.
Нæt ikke låбet til зultifunktionstilbehøret i opvaske-
зaskinen.

Dуp aldriб låбet til зultifunktionstilbehøret i væsker 
oб renбør det ikke under rindende vand.

Læs denne veдledninб nøдe iбenneз før bruб for 
at få viбtiбe sikkerheds- oб betдeninбshenvis-
ninбer til dette apparat.
Opbevar venliбst bruбsveдledninбen.
Бiv bruбsveдledninбen videre til en senere eдer.
Зinihakker L
Fold billedsiderne ud.
Billede 
1 Зinihakker LŐТL
2 Еniv
3 Påsats
4 Låб
5 Гce-Crush-kniv (kun for størrelse L) *
* På noбle зodeller.
Зed зinihakkeren ТL bruбer du apparatets 
fulde уdelse, når sзørepålæб зed honninб 
tilberedes (ved overholdelse af opskriften, 
se separat bruбsveдledninб til dette tilbehør).
En зinihakkerer kan bestilles hos 
kundeservice (best.-nr. 753122).
Betдeninб
Зinihakkeren er eбnet til at sзåhakke kød, 
hård ost, løб, krуdderurter, hvidløб, fruбt, бrønt, 
nødder, зandler. 
De зaks. зænбder oб forarbeдdninбstider 
i tabellen (billede=) skal ubetinбet overholdes.
Гce-Crush-kniven benуttes til at sзåhakke is. 
Optiзal bearbeдdninбsзænбde: 4–6 
isterninбer.

OBН!
Зinihakkeren зå kun bruбes, når den er helt 
saзlet!
Рær forsiбtiб!
Før kød sзåhakkes fдern brusk, ben oб sener.
Зinihakkeren er ikke eбnet til at sзåhakke 
зeбet hårde fødevarer (kaffebønner, ræddike, 
зuskatnødder) oб frostvarer (fruбt el.liбn.).
Billede 
 Нtil зinihakkeren på en бlat oб ren 

arbeдdsflade oб trуk den ned.
 Нæt kniven i.
 Fуld fødevarerne i.
OBН!
Еniven skal sidde liбe i зinihakkeren, 
så påsatsen sidder riбtiбt (billede=-3).
 Нæt påsatsen på зinihakkeren oб dreд 

den til høдre indtil den falder hørbart i hak.
 Нæt зotorenheden på påsatsen oб få den 

til at falde i hak.
 Нæt netstikket i.
 Вold fast i зotorenhed oб зinihakker 

oб tænd for apparatet (turbo-hastiбhed).
 Нlip tændetasten efter forarbeдdninб.

da

Еvæstelsesfare soз følбe 
af skarp kniv!

Нtik aldriб hånden ind i kniven i зinihak-
keren. Оaб kun fat i kunststofбrebet på 
зinihakkerens kniv.
Berør ikke зinihakkerens kniv зed de bare 
hænder. Benуt en børste til renбørinб.
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Efter arbeдdet
 Оræk netstikket ud.
 Оrуk på sikkerhedstasterne oб taб 

зotorenheden af påsatsen.
 Dreд påsatsen зod venstre oб taб den 

af зinihakkeren.
 Оaб fat i kunststofбrebet på kniven oб taб 

den ud.
 Нæt låбet på зinihakkeren for opbevarinб 

af de forarbeдdede fødevarer.
Мenбørinб
OBН!
Dуp aldriб påsatsen på зinihakkeren i væsker, 
renбør den ikke under rindende vand oб sæt 
den ikke i opvaskeзaskinen.
 Зinihakker, kniv oб låб kan tåle opvaske-

зaskine.
 Påsatsen зå kun tørres af зed en fuбtiб 

klud.

Piskeris
Fold billedsiderne ud.
Billede 
6 Drevforsats til piskeris
7 Piskeris
Et piskeris kan bestilles hos kundeservice 
(best.-nr. 753124).
Betдeninб
Piskeriset er eбnet til at piske fløde, 
æббehvider oб зælkeskuз af varз 
(зaks. 70 °C) oб kold зælk (зaks. 8 °C) 
saзt til at tilberede sovs oб desserter.

Billede 
 Fуld fødevarerne i blenderbæбeret.
 Нæt drevforsatsen på зotorenheden 

oб få den til at falde i hak.
 Нtik piskeriset ind i drevforsatsen oб få det 

til at falde i hak.

OBН!
Нæt aldriб piskeriset ind i зotorenheden uden 
drevforsatsen (billede=-3).
 Нæt netstikket i.
 Гndstil det ønskede oзdreдninбstal зed 

oзdreдninбstalsreбulerinбen (anbefalinб: 
høдt oзdreдninбstal).

 Вold fast i зotorenhed oб blenderbæбer 
oб trуk på den ønskede tændetast.

 Нlip tændetasten efter forarbeдdninб.
Efter arbeдdet
 Оræk netstikket ud.
 Оrуk på sikkerhedstasterne oб taб 

зotorenheden af drevforsatsen.
 Оaб piskeriset af drevforsatsen.
Мenбørinб
OBН!
Dуp aldriб drevforsatsen i væsker, renбør 
den ikke under rindende vand oб sæt den ikke 
i opvaskeзaskinen.
 Piskeriset kan sættes i opvaskeзaskinen.
 Drevforsatsen зå kun tørres af зed 

en fuбtiб klud.

Зultifunktionstilbehør
Fold billedsiderne ud.
Billede 
8 Нkål
9 Æltekroб 
10 Пniversalkniv
11 Вoldeskive til skiveindsatser
12 Нkiveindsatser

a Нkære-indsats – tуk
b Нkære-indsats – tуnd
c Мaspe-indsats – зiddelfin
d Мiveskive-indsats – бrov *

13 Оerninбsnitter
a Еnivskive
b Нkæreбitter, lille (ca. 9 зз)
c Нkæreбitter, stor (ca. 13 зз) *
d Бrundзodel
e Нkæreбitter-renбørinбsenhed (hoved 

kan dreдes til forskelliбe skæreбitre)
14 Låб зed бear
15 Нtopper
* På noбle зodeller.

da

Fare for skoldninб!
Рed forarbeidninб af varз зælk bruб 
en høд, sзal blenderbeholder. 
Рarз зælk kan sprøдte oб føre til 
skoldninбer.
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Betдeninб
Зultifunktionstilbehøret er eбnet til at ælte, 
skære oб raspe fødevarer.
De зaks. зænбder oб forarbeдdninбstider 
i tabellen (billede=) skal ubetinбet overholdes.

OBН!
Зultifunktionstilbehøret зå kun bruбes, når det 
er helt saзlet!
Рær forsiбtiб!
Før kød sзåhakkes fдern brusk, ben oб sener.
Зultifunktionstilbehøret er ikke eбnet til at sзå-
hakke зeбet hårde fødevarer (kaffebønner, 
ræddike, зuskatnødder) oб frostvarer (fruбt 
el.liбn.).
ÆltekroбŐuniversalkniv
Æltekroб til at ælte sзå зænбder deд.
Пniversalkniv til at sзåhakke kød, hård ost, løб, 
krуdderurter, hvidløб, fruбt, бrønt, nødder, 
зandler.
De зaks. зænбder oб forarbeдdninбstider 
i tabellen (billede=) skal ubetinбet overholdes.

Billede 
 Нtil skålen på en бlat oб ren arbeдdsflade.
 Нæt knivenŐæltekroбen i.
 Fуld fødevarerne i.
OBН!
ЕnivenŐæltekroбen skal sidde liбe i skålen, 
så låбet sidder riбtiбt (billede=-3).
 Нæt låбet på skålen oб dreд det зod 

venstre indtil stop. Lås på бreb skal være 
faldet riбtiбt i hak.

Er der større зænбder inбredienser 
i skålen, kan det være noбet vanskeliбt 
at sætte låбet riбtiбt på. 
Dreд evt. den trefløдede koblinб på under-
siden af låбet i den riбtiбe position.

 Нæt зotorenheden på påsatsen oб få den 
til at falde i hak.

 Нæt stopperen i.
 Нæt netstikket i.
 Вold fast i зotorenhed oб зultifunktions-

tilbehør oб tænd for apparatet (turbo-
hastiбhed).

 For at påfуlde inбredienserne slip tænde-
tasten. Рent til redskabet står stille.

 Оaб stopperen ud oб fуld inбredienserne 
бenneз påfуldninбsåbninбen.

 Нlip tændetasten efter forarbeдdninб.
Вoldeskive зed skiveindsatser
Нkære-indsats – tуk
Нtil oзdreдninбstalsreбulerinбen på et lavt 
oзdreдninбstal for at skære: f.eks. aбurker, 
бulerødder, kartofler.
Нkære-indsats – tуnd
Нtil oзdreдninбstalsreбulerinбen på et lavt 
oзdreдninбstal for at skære: f.eks. aбurker, 
бulerødder, rødbeder, sлuash.
Мaspe-indsats – зiddelfin
Нtil oзdreдninбstalsreбulerinбen på et høдt 
oзdreдninбstal for at raspe: f.eks. æbler, 
бulerødder, ost, hvidkål.
Мiveskive-indsats – бrov (hvis en sådan findes)
Нtil oзdreдninбstalsreбulerinбen på et høдt 
oзdreдninбstal for at rive: kartofler til 
kartoffelboller, kartoffelpandekaбer; fruбt 
oб бrønt til råkostsalat; tørt brød til rasp.
De зaks. зænбder oб forarbeдdninбstider 
i tabellen (billede=) skal ubetinбet overholdes.

Рær forsiбtiб!
Нзåhakninб af зeбet hårde fødevarer (parзe-
sanost, chokolade) зed skiveindsatserne 
er ikke tilladt. Нkiveindsatserne er kun til dels 
eбnet til at forarbeдde fiberholdiбe fødevarer 
(porre, selleri, rabarber).

da

Еvæstelsesfare soз følбe 
af skarpe kniveŐroterende drev!

Иår der arbeдdes зed зultifunktions-
tilbehøret, зå зotorenheden kun tændes 
зed påsat oб fastdreдet låб. 
Нtik aldriб hånden ned i skålen under driften. 
Anvend altid stopperen til at stoppe inбre-
dienser ned зed. Drevet kører kort efter, 
at apparatet er slukket. Нkift kun redskab, 
når drevet står stille. 

Еvæstelsesfare soз følбe 
af skarp kniv!

Нtik aldriб finбrene ind i universalknivens 
klinбer. Оaб kun fat i kunststofбrebet på 
universalkniven.
Berør ikke universalkniven зed de bare 
hænder. Benуt en børste til renбørinб. 

Еvæstelsesfare soз følбe 
af skarp knivŐroterende drev!

Вåndter indsatserne зed særliб forsiбtiб-
hed! Рær opзærksoз på indsatsens forз 
oб position, når den sættes ind i holde-
skiven. Оaб kun fat i holdeskiven i dertil 
bereбnede бribefordуbninбer.
Нtik ikke finбrene ind i påfуldninбsåbninбen. 
Anvend kun stopperen til at skubbe efter 
зed.
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Billede 
 Нtil skålen på en бlat oб ren arbeдdsflade.
 Нæt den ønskede indsats ind i holde-

skiven. Рær opзærksoз på indsatsens 
forз oб position (billede -1)!

 Оaб fat i бribefordуbninбerne på holde-
skiven oб sæt den ind i skålen.

 Нæt låбet på skålen oб dreд det зod 
venstre indtil stop. Lås på бreb skal være 
faldet riбtiбt i hak.

 Нæt зotorenheden på påsatsen oб få den 
til at falde i hak.

 Нæt netstikket i.
 Гndstil det ønskede oзdreдninбstal зed 

oзdreдninбstalsreбulerinбen.
 Вold fast i зotorenhed oб зultifunktions-

tilbehør oб tænd for apparatet.
 Fуld fødevarerne, der skal skæres eller 

raspes, бenneз påfуldninбsåbninбen.
 Нkub fødevarerne, der skal skæres 

eller raspes, efter kun зed et let trуk 
på stopperen.

OBН!
Оøз skålen, før den bliver så fuld, at de skå-
rede eller raspede fødevarer når holdeskiven.
 Нlip tændetasten efter forarbeдdninб.
Оerninбsnitter
til at skære fødevarer i terninбer f.eks. 
til salater, supper oб desserter.

Рiбtiбe henvisninбer:
– FruбtŐбrønt bør ikke være alt for зoden, 

da saften ellers trænбer ud.
– Еoбte fødevarer skal være afkølet, 

før de skæres, da de så er fastere 
oб derved bliver skæreresultatet bedre.

– Оerninбernes lænбde varierer afhænбiбt 
af, hvor зeбet зan trуkker på stopperen.

da

Еvæstelsesfare soз følбe 
af skarp kniv!

Оaб kun fat i plastduppen зidt på kniv-
skiven, når terninбsnitteren skilles adŐ
saзles. 
Нtik ikke finбrene ind i de skarpe knive 
på skæreбitteret. Оaб kun fat i kanten på 
skæreбitteret! Benуt en børste til renбørinб.
Иår der arbeдdes зed 
зultifunktionstilbehøret, зå зotorenheden 
kun tændes зed påsat oб fastdreдet låб.
Нtik ikke finбrene ind i påfуldninбsåbninбen. 
Anvend kun stopperen til at skubbe efter 
зed.

OBН! 
Вenvisninбer vedr. bruб!

Оerninбsnitteren er eбnet til at skære i: 
– kartofler (rå eller koбt); 
– бrøntsaбer soз f.eks. бulerødder, 

aбurker, toзater, paprika, løб, rødbeder;
– fruбt soз f.eks. bananer, æbler, pærer, 

дordbær, зeloner, kiсi; 

– æб;
– ost soз f.eks. бouda, eззentaler;
– blødt pålæб (f.eks. зortadella);
– koбt eller steбt fдerkræ (uden knoбler).
Зeбet blød ost (f.eks. зoфarella, fetaost) 
kan ikke forarbeдdes.
Зeбet hård ost (f.eks. parзesan) зå ikke 
forarbeдdes.
Før forarbeдdninбen af kerne- oб stenfruбt 
(æbler, ferskner osv.), skal kernene hhv. 
stenene fдernes. Før forarbeдdninбen af koбt 
eller steбt kød, skal benene fдernes.
Fødevarerne зå ikke være i frosset tilstand. 
Den зaks. зænбde fødevarer, der kan 
forarbeдdes på en arbeдdsбanб, зå ikke 
overskrides. Før der arbeдdes videre, lad 
зotorenheden afkøle i 30 зinutter til 
ruзteзperatur.
De зaks. зænбder er:
– rå oб koбte inбredienser ca. 3500 б 

(veдledende værdi: 5т en fуldt skål)
– Нkæreost (f.eks. бouda) oб hård ost 

(f.eks. eззentaler) ca. 1000 б 
(veдledende værdi: 2т en fуldt skål)

En зanбlende overholdelse af disse 
henvisninбer kan føre til beskadiбelser 
på terninбsnitteren inkl. skæreбitteret 
oб den roterende kniv.
Bruбes terninбsnitteren til andre forзål, 
ændres den eller anvendes den forkert, 
fraskriver siб Мobert Bosch Вausбeräte 
БзbВ ansvaret for evt. skader. 
Вerзed fraskrives oбså ansvaret for skader 
(f.eks. uskarpe eller deforзerede knive), 
der opstår soз følбe af en forarbeдdninб 
af ikke бodkendte fødevarer.

OBН! 
Вenvisninбer vedr. bruб!
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Billede 
 Нtil skålen på en бlat oб ren arbeдdsflade.
 Нæt skæreбitteret ind i бrundзodellen. 

Рær opзærksoз på udsparinбerne!
 Åbn lukkekleззerne på бrundзodellen 

oб sæt knivskiven ind i бrundзodellen.
 Luk lukkekleззerne.
 Нæt terninбsnitteren ind under låбet 

oб dreд den зod venstre indtil stop 
(billede-3). Låsen skal dreдes ind 
i låбets næse indtil stop.

 Нæt låбet på skålen oб dreд det зod 
venstre indtil stop. Lås på бreb skal 
være faldet riбtiбt i hak.

 Нæt зotorenheden på påsatsen oб få den 
til at falde i hak.

 Нæt netstikket i.
 Вold fast i зotorenhed oб зultifunktions-

tilbehør oб tænd for apparatet (turbo-
hastiбhed).

 Еoз fødevarerne der skal skæres 
i påfуldninбsskakten. Нkub ned зed 
et let trуk på stopperen efter behov. 
Oз nødvendiбt skæres fødevarerne 
i stуkker først.

OBН!
Оøз skålen, før den bliver så fuld, at ternin-
бerne når op til terninбsnitteren. Оil dette:
– Dreд låбet зed terninбsnitter til høдre 

oб taб det af.
– Оøз skålen. 
– Нæt låбet på skålen iбen oб dreд det зod 

venstre indtil stop. Lås på бreb skal være 
faldet riбtiбt i hak.

 Нlip tændetasten efter forarbeдdninб.
Efter arbeдdet
 Оræk netstikket ud.
 Оrуk på sikkerhedstasterne oб taб 

зotorenheden af påsatsen.
 Dreд låбet til høдre oб taб det af skålen.
Afhænбiбt af det anvendte værktøдŐindsats:
 Оaб fat i kunststofбrebet på universal-

knivenŐæltekroбen oб taб den ud
eller
 taб fat i бribefordуbninбerne på holde-

skiven oб løft den ud af skålen.
 Dreд holdeskiven oз oб trуk indsatsen 

forsiбtiбt ud fra undersiden (billede )
eller
Оerninбsnitteren skilles ad:
Billede 
 Оaб terninбsnitteren af låбet ved at dreдe 

den til høдre.

 Åbn lukkekleззerne oб taб knivskiven af.
 Fдern resterne fra skæreбitteret vha. 

skæreбitter-renбørinбsenhed. 
Dreд hovedet på renбørinбsenheden hen 
på den passende skæreбitter-størrelse.

 Оaб skæreбitteret ud af бrundзodellen.
Мenбørinб
OBН!
Dуp aldriб låбet til зultifunktionstilbehøret 
i væsker, renбør det ikke under rindende 
vand oб sæt det ikke i opvaskeзaskinen.
Нæt ikke terninбsnitterens dele i opvaske-
зaskinen, knivene bliver uskarpe.
 Оør kun låбet til зultifunktionstilbehøret 

af зed en fuбtiб klud.
 Нkål, universalkniv, æltekroб, holdeskiver 

oб skiveindsatser kan tåle opvaske-
зaskine.

 Еleз ikke kunststofdele fast i opvaske-
зaskinen, da de kan blive deforзeret.

 Forskуl alle terninбsnitterens dele under 
rindende vand. Мenбør delene зed 
en børste.
Рed forarbeдdninб af f.eks. rødkål oб бule-
rødder opstår der зisfarvninбer på kunst-
stofdelene soз kan fдernes зed noбle 
dråber spiseolie.

Ekseзpel på bruб
Brøddeд
Бrundopskrift:
250 б зel
140 зl vand 
7 б sukker
7 б зarбarine
0,5 б бær
4 б salt
 Еoз alle inбredienserne undtaбen vand 

i skålen.
 Bland inбredienserne зed æltekroбen 

зed turbo-hastiбhed.
 Оilsæt vandet бenneз påfуldninбs-

åbninбen efter noбle sekunder.
 Bland det hele зed turbo-hastiбhed.

Рor anbefalinб: 
1½ зinut tændetid
Зaks. tændetid: 2 зinutter 

Зaks. зænбde: 1 бanбe бrundopskrift
Вenvisninб: Бrundopskriftens зænбde 
kan зaks. laves 2 т efter hinanden.

da
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Зørdeд
Бrundopskrift:
250 б зel
125 б зarбarine eller sзør (ruзteзperatur)
125 б sukker
1 æб
½ pakke baбepulver
1 pakke vanillesukker
1 knivspids salt
 Еoз alle inбredienserne i skålen.
 Bland inбredienserne зed turbo-

hastiбhed.
 Нtil deдen på et koldt sted.

Fortsæt forarbeдdninбen efter behov.
Зaks. зænбde: 1 бanбe бrundopskrift
Нalat ࣕOlivie࣓
(til 2 personer)
2 koбte, afkølede kartofler
1 koбt бulerod
2 hårdkoбte æб
100 б koбt kуllinбebrуst
1 laбeraбurk eller зarineret aбurk
1 salataбurk
150 б ærter, fine (1 lille dåse)
salt oб peber
125 б зaуonnaise
 Нkær de koбte, зen allerede afkølede 

kartofler, бulerod, æб, aбurker oб kød 
i terninбer зed turbo-hastiбhed.

 Bland alle inбredienserne, der er skåret 
i terninбer, i en salatskål saззen зed 
ærterne.

 Еrуdr зed salt oб peber efter sзaб 
oб behaб.

 Bland зaуonnaise i oб servér.
Нalat ࣕРinaiбrette࣓
(til 2 personer)
2 koбte, afkølede kartofler
250 б koбte rødbeder
1 koбt бulerod
1 laбeraбurk
50 б ærter, fine
¼ bundt porre (ca. 25 б)
salt oб peber
50 зl spiseolie

 Нkær de koбte, зen allerede afkølede 
kartofler, бulerod, rødbeder, porre 
oб saltede aбurker i liбe store terninбer 
зed turbo-hastiбhed.

 Bland alle inбredienserne, der er skåret 
i terninбer, i en salatskål saззen зed 
ærterne.

 Еrуdr зed salt oб peber efter sзaб 
oб behaб.

 Нervér зed spiseolie.
Нalat ࣕНtolichnу࣓
(til 2 personer)
150 б skinke
3 koбte, afkølede kartofler
2 laбeraбurker eller зarinerede aбurker
1 koбt бulerod
ærter, halve dåse
salt oб peber
Dressinб:
¼ bæбer creзe fraiche
¼ бlas зaуonnaise
 Нkær de koбte, зen allerede afkølede 

kartofler, бulerod, skinke oб aбurker 
i terninбer зed turbo-hastiбhed. 

 Bland alle inбredienserne, der er skåret 
i terninбer, i en salatskål saззen зed 
ærterne. 

 Еrуdr зed salt oб peber efter sзaб 
oб behaб.

 Bland alle inбredienserne. 
Нervér зed creзe fraiche oб зaуonnaise.

Мeдesalat
(til 2 personer)
150 б koбt kød
150 б koбte, afkølede kartofler
100 б salataбurk
бrøn salat
25 б reдekød
1–2 hårdkoбte æб
75 б зaуonnaise
 Нkær de koбte, зen allerede afkølede 

kartofler, æб, aбurker, reдekød oб det 
koбte kød i terninбer зed turbo-hastiбhed.

 Нзåhak den бrønne salat.
 Еrуdr зed salt oб peber efter sзaб 

oб behaб.
 Нervér зed зaуonnaise.

da
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Нuppe ࣕOkroshka࣓
(til 2–3 personer)
Есas, 1 liter
150 б koбt pølse eller kуllinбebrуst
1–3 koбte, afkølede kartofler
1–3 hårdkoбte æб
½ bundt radisser (4–5 stk.)
1–2 salataбurker
¼ bundt porre (ca. 25 б)
persille oб dild
1–2 spsk creзe fraiche
sennep, sukker
 Нkær de koбte, зen allerede afkølede 

kartofler, æб, aбurker, radisser, pølse 
hhv. kуllinбebrуst i terninбer зed turbo-
hastiбhed.

 Bland creзe fraiche, hakket porre 
oб æббene бodt saззen зed sennep 
oб sukker oб fortуnd det hele зed 
Есassen.

 Оilsæt de inбredienser, der er skåret 
i terninбer, hakket persille oб dild.

 Еrуdr зed salt oб peber efter sзaб 
oб behaб.

da

Ændrinбer forbeholdes.
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For din eбen sikkerhet
Dette tilbehøret er bereбnet for stavзikseren ЗНЗ8... . 
Оa hensуn til bruksveiledninбen for stavзikseren.
Оilbehøret er kun eбnet for den bruken soз er beskrevet i denne 
veiledninбen.
, Нikkerhetshenvisninбer for dette apparatet
Fare for skade på бrunn av skarpe kniverŐroterende drev!
Пnder arbeider зed зultifunksдonstilbehøret, зå basisзaskinen kun slås 
på når lokket er satt på oб skrudd fast.
Пnder driften зå det aldri бripes inn i bollen. Det зå ikke бripes inn 
i påfуllinбsåpninбen. For påfуllinб av inбredienser зå det alltid brukes 
støteren. Etter utkoblinбen бår drevet etter i kort tid. 
Рerktøуet зå kun skiftes når drevet står stille.
Fare for skade på бrunn av skarpe kniver!
Det зå aldri бripes inn i kniven i universalkutteren. 
Еniven på universalkutteren зå kun holdes i plasthåndtaket.
Еniven på universalkutteren зå ikke berøres зed bare hender. 
For renбдørinб зå det brukes en børste. Det зå aldri бripes inn i klinбene 
på universalkniven. Пniversalkniven зå kun holdes i plasthåndtaket. 
Пniversalkniven зå ikke berøres зed bare hender. 
For renбдørinб зå det brukes en børste. Det зå vises særliб forsiktiбhet 
ved håndterinб av innsatsene! Forзen oб stillinбen av innsatsen зå 
tas hensуn til når den settes inn i holdeskiven. Вoldeskiven зå kun tas 
på i de fordуpninбene soз er bereбnet for dette.
Рed deзonterinбŐsaззensettinб av terninбkutteren зå knivskiven kun 
holdes i plastknappen på зidten.
Det зå ikke бripes inn i de skarpe knivene på skдæreбitteret. 
Нkдæreбitteret зå kun holdes i kanten! For renбдørinб зå det brukes 
en børste.
Fare for skoldinб!
Рed bearbeidinб av varз зelk зå det brukes en høу, sзal зikse-
beholder. Рarз зelk kan sprute oб føre til skoldinб.
Рiktiб!
Оilbehøret зå kun settes på oб tas av når basisзaskinen står stille.
Det зå aldri arbeides зed stavзikserenŐзiksefoten i universalзikseren 
hhv. i bollen på зultifunksдonstilbehøret.
Рispen зå aldri settes inn i basisзaskinen uten drevforsatsen.
Пniversalkutteren hhv. bollen på зultifunksдonstilbehøret er ikke eбnet 
for зikrobølбe.
Påsatsen til universalkutteren, lokket på зultifunksдonstilbehøret, såsoз 
drevforsatsen på vispen, зå aldri dуppes i væsker oб ikke renбдøres 
under rennende vann eller i oppvaskзaskin.

no
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, Forklarinб av sузboler på apparatet hhv. tilbehøret
Рær forsiktiб! Мoterende verktøу.
Det зå ikke бripes inn i påfуllinбsåpninбen.
Lokket på зultifunksдonstilbehøret зå ikke vaskes 
i oppvaskзaskin.

Lokket på зultifunksдonstilbehøret зå aldri dуppes ned 
i væsker oб ikke renбдøres under rennende vann.

Les nøуe iбдennoз denne veiledninбen før 
bruk, for å få viktiбe sikkerhets- oб betдeninбs-
henvisninбer for dette apparatet.
Bruksveiledninбen зå oppbevares.
Dersoз apparatet бis videre til andre, 
зå bruksveiledninбen leveres зed.
Пniversalkutter L
Рennliбst brett ut sidene зed bilder.
Bilde 
1 Пniversalkutter LŐТL
2 Еniv
3 Påsats
4 Lokk
5 Гce-Crush-kniv (kun for størrelse L) *
* Рed noen зodeller.
Зed universalkutteren ТL nуtter du den 
fulle уtelsen på apparatet ved tilberedninб 
av honninб påleбб (når anvisninбene 
i oppskriften blir overholdt, se separat 
bruksveiledninб for dette tilbehøret).
En universalkutter kan bestilles over 
kundeservice (best. nr. 753122).
Betдeninб
Пniversalkutteren er eбnet for kuttinб av kдøtt, 
hard ost, løk, urter, hvitløk, frukt, бrønnsaker, 
nøtter, зandler. 
Den зaksiзale зenбden oб bearbeidelses-
tidene soз er oppført i tabellen (bilde=) 
зå absolutt tas hensуn til.
Зed Гce-Crush-kniven kan du knuse is. 
Optiзal arbeidsзenбde: 4–6 isbiter.

Obs!
Пniversalkutteren зå kun brukes i koзplett 
saззensatt tilstand!
Рær forsiktiб!
Før kuttinб av kдøtt зå brusk, ben oб sener 
fдernes. Пniversalkutteren er ikke eбnet for 
kuttinб av зeбet harde tinб (kaffebønner, 
nepe, зuskatnøtt) oб frosne tinб (frukt e.l.).
Bilde 
 Пniversalkutteren stilles på en бlatt oб ren 

arbeidsflate oб trуkkes fast.
 Еniven settes inn.
 Зatvarene fуlles på.
Obs!
Еniven зå plasseres rett i universalkutteren, 
slik at påsatsen sitter riktiб (bilde=-3).
 Påsatsen settes på universalkutteren 

oб dreies i klokkens retninб inntil den 
sзekker i slik at det høres.

 Basisзaskinen settes oppå påsatsen 
oб sзekkes i.

 Нtøpselet stikkes inn.
 Basisзaskinen oб universalkutteren 

holdes fast oб apparatet slås på (turbo-
hastiбhet).

 Etter bearbeidinбen зå innkoblinбstasten 
slippes.

no

Fare for skade på бrunn 
av skarp kniv!

Det зå aldri бripes inn i kniven i universal-
kutteren. Еniven på universalkutteren 
зå kun holdes i plasthåndtaket.
Еniven på universalkutteren зå ikke 
berøres зed bare hender. 
For renбдørinб зå det brukes en børste.
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Etter arbeidet
 Нtøpselet trekkes ut.
 Friбдøriniбsknappene trуkkes oб basis-

зaskinen tas av påsatsen.
 Påsatsen dreies iзot klokkens retninб 

oб tas av universalkutteren.
 Еniven бripes i plasthåndtaket oб tas ut.
 For oppbevarinб av bearbeidete зatvarer 

settes lokket på universalkutteren.
Мenбдørinб
Obs!
Påsatsen på universalkutteren зå aldri dуppes 
ned i væsker oб ikke renбдøres under rennende 
vann eller i oppvaskзaskin.
 Пniversalkutteren, kniven oб lokket kan 

renбдøres i oppvaskзaskin.
 Påsatsen зå kun tørkes av зed 

en fuktiб klut.

Рisp
Рennliбst brett ut sidene зed bilder.
Bilde 
6 Drevforsats for visp
7 Рisp
En visp kan bestilles over kundeservice 
(best. nr. 753124).
Betдeninб
Рispen er eбnet for piskinб av kreзfløte, 
eббehvite oб зelkeskuз av varз (зaks. 
70 °C) oб kald зelk (зaks. 8 °C) såsoз 
for tilberedninб av sauser oб dessert.

Bilde 
 Зatvarene fуlles på i зiksebeбeret.
 Drevforsatsen settes på basisзaskinen 

oб sзekkes i.
 Рispen stikkes inn i drevforsatsen 

oб sзekkes i.

Obs!
Рispen зå aldri settes inn i basisзaskinen 
uten drevforsatsen (bilde=-3).
 Нtøpselet stikkes inn.
 Ønsket turtall stilles inn зed turtalls-

reбulerinбen (anbefalinб: høуt turtall).
 Basisзaskinen oб зiksebeбeret holdes 

fast oб ønsket innkoblinбstast trуkkes.
 Etter bearbeidinбen зå innkoblinбstasten 

slippes.
Etter arbeidet
 Нtøpselet trekkes ut.
 Friбдørinбsknappene trуkkes oб basis-

зaskinen tas av drevforsatsen.
 Рispen tas av drevforsatsen.
Мenбдørinб
Obs!
Drevforsatsen зå aldri dуppes ned i væsker 
oб ikke renбдøres under rennende vann eller 
i oppvaskзaskin.
 Рispen kan renбдøres i oppvaskзaskin.
 Drevforsatsen зå kun tørkes av зed 

en fuktiб klut.

Зultifunksдonstilbehør
Рennliбst brett ut sidene зed bilder.
Bilde 
8 Bolle
9 Eltekrok 
10 Пniversalkniv
11 Вoldeskive for skiveinnsatser
12 Нkiveinnsatser

a Нkдære-innsats – tуkk
b Нkдære-innsats – tуnn
c Мaspe-innsats – зiddels fin
d Мiveskive-innsats – бrov *

13 Оerninбkutter
a Еnivskive
b Нkдæreбitter, lite (ca. 9 зз)
c Нkдæreбitter, stort (ca. 13 зз) *
d Basisbærer
e Мens for skдæreбitter (hodet kan dreies 

for forskдelliбe skдæreбitter)
14 Lokk зed drev
15 Нtøter
* Рed noen зodeller.

no

Fare for skoldinб!
Рed bearbeidinб av varз зelk зå det 
brukes en høу, sзal зiksebeholder. 
Рarз зelk kan sprute oб føre til skoldinб.
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Betдeninб
Зultifunksдonstilbehøret er eбnet for eltinб, 
skдærinб oб raspinб av зatvarer.
Den зaksiзale зenбden oб bearbeidelses-
tidene soз er oppført på tabellen (bilde=) 
зå absolutt tas hensуn til.

Obs!
Зultifunksдonstilbehøret зå kun brukes 
i koзplett saззensatt tilstand!
Рær forsiktiб!
Før kuttinб av kдøtt зå brusk, ben oб sener 
fдernes.
Зultifunksдonstilbehøret er ikke eбnet for 
kuttinб av зeбet harde tinб (kaffebønner, 
nepe, зuskatnøtt) oб frosne tinб (frukt e.l.).
EltekrokŐПniversalkniv
Eltekrok for eltinб av зindre зenбder deiб.
Пniversalkniv for kuttinб av kдøtt, hard ost, 
løk, urter, hvitløk, frukt, бrønnsaker, nøtter, 
зandler.
Den зaksiзale зenбden oб bearbeidelses-
tidene soз er oppført på tabellen (bilde=) 
зå absolutt tas hensуn til.

Bilde 
 Bollen stilles på en бlatt oб ren 

arbeidsflate.
 ЕnivenŐeltekroken settes inn.
 Зatvarene fуlles på.
Obs!
ЕnivenŐeltekroken зå sitte rett i bollen, 
slik at lokket sitter riktiб (bilde=-3).
 Lokket settes på bollen oб dreies iзot 

klokkens retninб inntil anslaб. 

Låsen på håndtaket зå være riktiб 
sзekket i. Dersoз det finns større 
зenбder inбredienser i bollen, kan det 
være noe vanskeliбere å sette på lokket. 
Oз nødvendiб drei koblinбen зed tre 
vinбer på undersiden av lokket i den riktiбe 
posisдonen.

 Basisзaskinen settes oppå påsatsen 
oб sзekkes i.

 Нtøteren settes inn.
 Нtøpselet stikkes inn.
 Basisзaskinen oб 

зultifunksдonstilbehøret holdes fast oб 
apparatet slås på (turbo-hastiбhet).

 For å fуlle på inбredienser, зå innkoblinбs-
tasten slippes. Det зå ventes til verktøуet 
står stille.

 Нtøteren tas ut oб inбrediensene fуlles 
på iбдennoз påfуllinбsåpninбen.

 Etter bearbeidinбen зå innkoblinбstasten 
slippes.

Вoldeskive зed skiveinnsatser
Нkдære-innsats – tуkk
Оurtallsreбulerinбen stilles på lavt turtall for 
skдærinб av: f.eks. aбurk, бulrøtter, poteter.
Нkдære-innsats – tуnn
Оurtallsreбulerinбen stilles på lavt turtall for 
skдærinб av: f.eks. aбurk, бulrøtter, rødbeter, 
фucchini.
Мaspe-innsats – зiddels fin
Оurtallsreбulerinбen stilles på høуt turtall for 
raspinб av: f.eks. epler, бulrøtter, ost, hvit kål.
Мiveskive-innsats – бrov (hvis denne finnes)
Оurtallsreбulerinб stilles på høуt turtall for 
rivinб av: poteter for kuзle, potetkaker; frukt 
oб бrønnsaker for råkostsalater; tørket brød 
for kavrinбstrø.
Den зaksiзale зenбden oб bearbeidelses-
tidene soз er oppført på tabellen (bilde=) 
зå absolutt tas hensуn til.

no

Fare for skade på бrunn 
av skarpe kniverŐroterende drev!

Пnder arbeider зed зultifunksдons-
tilbehøret, зå basisзaskinen kun slås 
på når lokket er satt på oб skrudd fast. 
Пnder driften зå det aldri бripes inn i bollen. 
For påfуllinб av inбredienser зå det alltid 
brukes støteren. Etter utkoblinбen бår 
drevet etter i kort tid. Рerktøуet зå kun 
skiftes når drevet står stille. 

Fare for skade på бrunn 
av skarp kniv!

Det зå aldri бripes inn i klinбene på 
universalkniven. Пniversalkniven зå kun 
holdes i plasthåndtaket. Пniversalkniven 
зå ikke berøres зed bare hender. 
For renбдørinб зå det brukes en børste. 

Fare for skade på бrunn 
av skarp knivŐroterende drev!

Det зå vises særliб forsiktiбhet ved 
håndterinб av innsatsene! 
Forзen oб stillinбen av innsatsen зå tas 
hensуn til når den settes inn i holdeskiven. 
Вoldeskiven зå kun tas på i de fordуp-
ninбene soз er bereбnet for dette.
Det зå ikke бripes inn i påfуllinбsåpninбen. 
For å skуve ned зå det kun brukes 
støteren.
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Рær forsiktiб!
Еuttinб av зeбet harde зatvarer (parзe-
sanost, sдokolade) er ikke tillatt зed skive-
innsatsene. For bearbeidinб av зatvarer зed 
trevlet konsistens (purreløk, selleri, rabarbra) 
er skiveinnsatsene kun delvis eбnet.
Bilde 
 Bollen stilles på en бlatt oб ren 

arbeidsflate.
 Ønsket innsats settes inn i holdeskiven. 

Forзen oб stillinбen av innsatsen зå tas 
hensуn til (bilde -1)!

 Вoldeskiven бripes i fordуpninбene 
oб settes inn i bollen.

 Lokket settes på bollen oб dreies iзot 
klokkens retninб inntil anslaб. Låsen på 
håndtaket зå være riktiб sзekket i.

 Basisзaskinen settes oppå påsatsen 
oб sзekkes i.

 Нtøpselet stikkes inn.
 Ønsket turtall stilles inn зed turtalls-

reбulerinбen.
 Basisзaskinen oб зultifunksдons-

tilbehøret holdes fast oб apparatet slås på.
 De inбrediensene soз skal skдæres eller 

raspes fуlles på iбдennoз påfуllinбs-
åpninбen.

 De inбrediensene soз skal skдæres eller 
raspes skуves ned зed støteren kun зed 
lett trуkk.

Obs!
Bollen зå tøззes før denne er så full 
at de skårete eller raspete tinбene når 
opp til holdeskiven.
 Etter bearbeidinбen зå innkoblinбstasten 

slippes.
Оerninбkutter
for skдærinб av зatvarer i terninбforз, f.eks. 
for salater, supper oб dessert.

Рiktiбe henvisninбer:
– FruktŐбrønnsaker bør ikke være for 

зodne, da saften ellers kan renne ut.
– Еokte зatvarer зå avkдøles før de 

skдæres opp, de er da fastere i konsis-
tensen, oб skдæreresultatet blir derзed 
bedre.

– Рed å trуkke зere eller зindre på 
støteren når det skуves ned, kan lenбden 
på terninбene påvirkes.

no

Fare for skade på бrunn 
av skarp kniv!

Рed deзonterinбŐsaззensettinб 
av terninбkutteren зå knivskiven 
kun holdes i plastknappen på зidten. 
Det зå ikke бripes inn i de skarpe knivene 
på skдæreбitteret. Нkдæreбitteret зå kun 
holdes i kanten! For renбдørinб зå det 
brukes en børste. Пnder arbeider зed 
зultifunksдonstilbehøret, зå basisзaskinen 
kun slås på når lokket er satt på oб skrudd 
fast. Det зå ikke бripes inn i påfуllinбs-
åpninбen. For å skуve ned зå det kun 
brukes støteren.

Obs! 
Вenvisninбer for bruk!

Оerninбkutteren er eбnet for skдærinб av: 
– poteter (rå eller kokte);
– бrønnsaker soз f.eks. бulrøtter, aбurk, 

toзater, paprika, løk, rødbete;
– frukt soз f.eks. bananer, epler, pærer, 

дordbær, зeloner, kiсi; 
– eбб;
– ost soз f.eks. бouda, sveitserost;
– зуk kдøttpølse (f.eks. зortadella);
– kokt eller stekt kуllinбkдøtt (uten knoker).
Зeбet зуk ost (f.eks. зoффarella, feta) kan 
ikke bearbeides.
Зeбet hard ost (f.eks. parзesan) зå ikke 
bearbeides.
Før bearbeidinб av kдerne- eller steinfrukt 
(epler, fersken osv.) зå kдernene hhv. 
steinene fдernes. Før bearbeidinб av kokt 
eller stekt kдøtt, зå knoker fдernes.
Зatvarene зå ikke være i frossen tilstand. 
Den зaksiзale зenбden зatvarer soз kan 
bearbeides i en arbeidsбanб зå ikke over-
skrides. Før videre arbeider зå basisзaski-
nen avkдøles i 30 зinutter til roзteзperatur.
Den зaksiзale зenбden er:
– rå eller kokte inбredienser ca. 3500 б 

(retninбsverdi: 5т en fуlt bolle)
– ost i skiver (f.eks. бouda) oб hard ost 

(f.eks. sveitserost) ca. 1000 б 
(retninбsverdi: 2т en fуlt bolle)

Dersoз disse henvisninбene ikke blir fulбt, 
kan det føre til skade på terninбkutteren 
såsoз på skдæreбitteret oб den roterende 
kniven.
Dersoз terninбkutteren blir brukt til andre 
forзål, blir forandret på eller brukt på en ikke 
sakkуndiб зåte, kan det fra Мobert Bosch 
Вausбeräte БзbВs side ikke overtas noen 
ansvar for eventuelle skader. Dette uteluk-
ker oбså ansvar for skader (f.eks. sløve eller 
deforзerte kniver) soз oppstår dersoз det 
blir bearbeidet зatvarer soз ikke er eбnet.
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Bilde 
 Bollen stilles på en бlatt oб ren arbeids-

flate.
 Нkдæreбitteret settes inn i basisbæreren. 

Оa hensуn til utsparinбene!
 Låskleззene på basisзaskinen åpnes 

oб knivskiven settes inn i basisholderen.
 Låskleззene lukkes.
 Оerninбkutteren settes under lokket oб 

dreies iзot klokkens retninб inntil anslaб 
(bilde -3). Låsen зå dreies inn i nesen 
på lokket inntil anslaб.

 Lokket settes på bollen oб dreies iзot 
klokkens retninб inntil anslaб. Låsen på 
håndtaket зå være riktiб sзekket i.

 Basisзaskinen settes oppå påsatsen 
oб sзekkes i.

 Нtøpselet stikkes inn.
 Basisзaskinen oб зultifunksдons-

tilbehøret holdes fast oб apparatet 
slås på (turbo-hastiбhet).

 Зatvarene soз skal skдæres, fуlles ned 
i påfуllinбsдakten. Etter behov skуves 
de ned зed støteten зed et lett trуkk. 
Dersoз nødvendiб, зå зatvarene 
skдæres i зindre stуkker på forhånd.

Obs!
Bollen зå tøззes før denne er så full at 
terninбene når opp til terninбkutteren. 
For dette:
– Lokket зed terninбkutteren dreies 

i klokkens retninб oб tas av.
– Bollen tøззes. 
– Lokket settes på bollen iбдen oб dreies 

iзot klokkens retninб inntil anslaб. 
Låsen på håndtaket зå være riktiб 
sзekket i.

 Etter bearbeidinбen зå innkoblinбstasten 
slippes.

Etter arbeidet
 Нtøpselet trekkes ut.
 Friбдøriniбsknappene trуkkes oб basis-

зaskinen tas av påsatsen.
 Lokket dreies i klokkens retninб oб tas 

av bollen.
Alt etter brukt verktøуŐinnsats:
 ПniversalknivenŐeltekroken holdes fast 

i plasthåndtaket oб tas ut
eller

 holdeskiven holdes i fordуpninбene 
oб løftes ut av bollen.

 Вoldeskiven dreies oз oб innsatsen 
trуkkes forsiktiб ut fra undersiden (bilde )

eller
Deзonterinб av terninбkutteren:
Bilde 
 Оerninбkutteren tas av lokket ved å dreie 

den i klokkens retninб.
 Låskleззene åpnes oб knivskiven tas av.
 Мestene зå fдernes fra skдæreбitteret 

зed hдelp av renseren for skдæreбitter. 
Вodet på renseren dreies på den til-
svarende størrelsen på skдæreбitteret.

 Нkдæreбitteret tas ut av basisbæreren.
Мenбдørinб
Obs!
Lokket på зultifunksдonstilbehøret зå aldri 
dуppes i væsker oб ikke renбдøres under 
rennende vann eller i oppvaskзaskin.
Delene på terninбkutteren зå ikke renбдøres 
i oppvaskзaskin, knivene blir sløve.
 Lokket på зultifunksдonstilbehøret зå kun 

tørkes av зed en fuktiб klut.
 Bollen, universalkniven, eltekroken, 

holdeskivene oб skiveinnsatsene kan 
renбдøres i oppvaskзaskin.

 Еunststoffdelene зå ikke kleззes 
fast i oppvaskзaskinen, da de kan bli 
deforзert.

 Alle delene av terninбkutteren skуlles først 
under rennende vann. 
Delene renбдøres зed en børste.
Рed bearbeidinб av f.eks. rødkål oб бul-
røtter oppstår det зisfarбinбer på kunst-
stoffdelene soз kan fдernes зed noen 
dråper зatolдe.

Ekseзpel for anvendelse
Brøddeiб
Бrunnoppskrift:
250 б зel
140 зl vann 
7 б sukker
7 б зarбarin
0,5 б бдær
4 б salt

no
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 Alle inбrediensene unntatt vann leббes 
ned i bollen.

 Гnбrediensene blandes зed eltekroken 
зed turbo-hastiбhet.

 Etter noen sekunder tilsettes vannet 
iбдennoз påfуllinбsåpninбen.

 Alt bearbeides зed turbo-hastiбhet.
Рår anbefalinб: 
1½ зinutter innkoblinбstid
Зaksiзal innkoblinбstid: 2 зinutter 

Нtørste зenбde: 1 бanбer бrunnoppskriften
Вenvisninб: Etter hverandre kan du зaksiзalt 
produsere 2т av зenбden i бrunnoppskriften.
Зørdeiб
Бrunnoppskrift:
250 б зel
125 б зarбarin eller sзør (roзteзperatur)
125 б sukker
1 eбб
½ pakke bakepulver
1 pakke vanilдesukker
1 klуpe salt
 Alle inбrediensene leббes ned i bollen.
 Гnбrediensene blandes зed turbo-

hastiбhet.
 Deiбen stilles på et kaldt sted.

Etter behov bearbeides den videre.
Нtørste зenбde: 1 бanбer бrunnoppskriften
Нalat ࣓Olivieࣔ
(for 2 personer)
2 kokte, avkдølte poteter
1 kokt бulrot
2 hardkokte eбб
100 б kokt kуllinбbrуst
1 sуlteaбurk eller зarinert aбurk
1 salat aбurk
150 б sзå erter (1 liten boks)
salt oб pepper
125 б зaдones
 De kokte, зen allerede avkдølte potetene, 

бulroten, eббene, aбurkene oб kдøttet 
skдæres i terninбer зed turbo-hastiбhet.

 Alle inбrediensene soз er skåret i ter-
ninбer blandes i en salatbolle зed ertene.

 Еrуdres зed salt oб pepper alt etter sзak.
 Det hele blandes зed зaдonesen 

oб serveres.

Нalat ࣓Рinaiбretteࣔ
(for 2 personer)
2 kokte, avkдølte poteter
250 б kokte rødbeter
1 kokt бulrot
1 sуlteaбurk
50 б sзå erter
¼ bunt purreløk (ca. 25 б)
salt oб pepper
50 зl зatolдe
 De kokte, зen allerede avkдølte potetene, 

бulroten, rødbetene, purreløken oб sуlte-
aбurken skдæres i like terninбer зed 
turbo-hastiбhet.

 Alle inбrediensene soз er skåret i ter-
ninбer blandes i en salatbolle зed ertene.

 Еrуdres зed salt oб pepper alt etter sзak.
 Нerveres зed зatolдen.
Нalat ࣓Нtolichnуࣔ
(for 2 personer)
150 б skinke
3 kokte, avkдølte poteter
2 sуlteaбurker eller зarinerte aбurker
1 kokt бulrot
erter, en halv boks
salt oб pepper
Dressinб:
¼ beбer sur fløte
¼ бlass зaдones
 De kokte, зen allerede avkдølte potetene, 

бulroten, skinken oб aбurkene skдæres 
i terninбer зed turbo-hastiбhet. 

 Alle inбrediensene soз er skåret i ter-
ninбer blandes i en salatbolle зed ertene. 

 Еrуdres зed salt oб pepper alt etter sзak.
 Alle inбrediensene blandes saззen. 

Нerveres зed sur fløte oб зaдones.
Мekesalat
(for 2 personer)
150 б kokt kдøtt
150 б kokte, avkдølte poteter
100 б salat aбurker
бrønn bladsalat
25 б reker
1–2 hardkokte eбб
75 б зaдones
 De kokte, зen allerede avkдølte potetene, 

eббene, aбurkene, rekene oб det kokte 
kдøttet skдæres i terninбer зed turbo-
hastiбhet.

 Den бrøne bladsalaten finhakkes.
 Еrуdres зed salt oб pepper alt etter sзak.
 Нerveres зed зaдones.

no
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Нuppen ࣓Okroshkaࣔ
(for 2–3 personer)
Есas, 1 liter
150 б pølsekдøtt eller kуllinбbrуst
1–3 kokte, avkдølte poteter
1–3 hardkokte eбб
½ bunt reddiker (4–5 stk.)
1–2 salat aбurker
¼ bunt purreløk (ca. 25 б)
persille oб dill
1–2 spiseskдeer sur fløte
sennep, sukker
 De kokte, зen allerede avkдølte potetene, 

eббene, aбurkene, reddikene, pølsen hhv. 
kуllinбkдøttet skдæres i terninбer зed 
turbo-hastiбhet.

 Нur fløte, hakket purreløk oб eббene 
blandes бodt зed sennep oб sukker 
oб fortуnnes зed Есas.

 Гnбrediensene soз er skåret i terninбer, 
hakket persille oб dill tilsettes.

 Еrуdres зed salt oб pepper alt etter sзak.

no

Endrinбer forbeholdes.

MSM8-Zubehör_de-ar.book  Seite 59  Donnerstag, 12. Juni 2014  5:20 17



60 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

För din säkerhet
Detta tillbehör är avsett för användniб зed stavзiтern ЗНЗ8... . 
Fölд bruksanvisninбen till stavзiтern.
Оillbehöret är endast läзpliбt att användas på sätt soз beskrivs i denna 
bruksanvisninб.
, Нäkerhetsanvisninбar för denna apparat
Мisk för skada pбa vassa knivarŐroterande drivuttaб!
Иär du arbetar зed зultifunktionstillbehöret får зotordelen endast slås 
på зed locket påsatt och åtdraбet.
Нtoppa aldriб ned handen i blandarskålen när apparaten är iбånб. 
Нtick aldriб ned finбrarna i påfуllninбsöppninбen. 
Använd alltid påзataren för att зata ner inбredienser.
Нedan apparaten stänбts av fortsätter drivuttaбet rotera en kort stund. 
Bуt verktуб endast när drivuttaбet står stilla.
Мisk för skada pбa vassa knivar!
Оa aldriб i kniven på зinihackaren. Оa зinihackarens kniv endast 
i plasthandtaбet. Оa inte i kniven till зinihackaren зed bara händerna. 
Använd en borste för renбörinб. Оa aldriб i universalknivens klinбor. 
Fatta universalkniven endast i plasthandtaбet.
Оa inte i universalkniven зed bara händerna. 
Använd en borste för renбörinб. Рar eтtra försiktiб när du hanterar insat-
serna! Рar noбa зed insatsens forз och läбe när den sättas in i insats-
hållaren. Оa insatshållaren enbart i fördдupninбarna soз är avsedda 
för finбrar.
Иär tärninбsskivaren tas isärŐзonteras ihop, fatta knivskivan endast 
i plastknoppen i зitten.
Оa aldriб зed finбrarna i de vassa knivarna på tärninбsбallret. 
Оa endast i kanten på tärninбsбallret! Använd en borste för renбörinб.
Мisk för skållskador!
Använd ett höбt, sзalt зiтerkärl för att bearbeta het здölk. 
Вet здölk kan stänka och förorsaka skållskador.
Рiktiбt!
Оillbehöret får endast sättas fast och lossas när зotordelen står stilla.
Arbeta aldriб зed stavзiтernŐзiтerfoten i зinihackaren resp i blandar-
skålen soз hör till зultifunktionstillbehöret.
Нätt aldriб in visp utan drivaтel i зotordelen.
Зinihackaren resp blandarskålen soз hör till зultifunktionstillbehöret 
är inte läзpliбa för зikrovåбsuбn.
Doppa aldriб överdelen till зinihackaren, locket till зultifunktions-
tillbehöret såsoз drivaтeln till vispen i vätskor och renбör den inte 
under rinnande vatten eller i diskзaskin.

sv
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, Förklarinб av sузbolerna på apparaten resp tillbehören
Рarninб! Мoterande verktуб.
Нtick aldriб ned finбrarna i påfуllninбsöppninбen.
Мenбör inte locket till зultifunktionstillbehöret 
i diskзaskin.

Doppa aldriб locket till зultifunktionstillbehöret i vätskor 
och renбör det inte under rinnande vatten.

Läs noбa denna bruksanvisninб före använd-
ninб för att få viktiбa anvisninбar oз säkerhet 
och oз hur denna apparat används.
Нpara bruksanvisninбen.
Låt bruksanvisninбen fölдa зed apparaten 
vid ett eventuellt äбarbуte.
Зinihackare L
Рik ut bildsidorna.
Bild 
1 Зinihackare LŐТL
2 Еniv
3 Överdel
4 Lock
5 Гce Crush-kniv (бäller endast storlek L) *
* På vissa зodeller.
Зed зinihackaren ТL utnуttдar du till fullo appa-
ratens kapacitet när du bereder honunбs-
påläбб (oз uppбifter i receptet överhålls, 
se separat bruksanvisninб för detta tillbehör).
En зinihackare kan beställas via kundtдänst 
(best.nr. 753122).
Användninб
Зinihackaren är läзpliб för att finfördela kött, 
hård ost, lök, krуddväтter, vitlök, frukt, 
бrönsaker, nötter, зandel. 
Det är viktiбt att noбa fölдa de зaтзänбder 
och bearbetninбstider soз anбes i tabellen 
(bild=).
Зed Гce Crush-kniven kan isbitar finfördelas. 
Optiзal bearbetninбsзänбd: 4–6 isbitar.

Рar försiktiб!
Зinihackaren får endast användas när den 
är helt ihopзonterad!
Рarninб!
Avläбsna brosk, ben och senor innan köttet 
finfördelas.
Зinihackaren är inte läзpliб att finfördela 
зуcket hårda produkter зed (kaffebönor, 
rättika, зuskotnötter) och inte heller frуsta 
produkter (frukt eller dуlikt).
Bild 
 Нtäll зinihackaren på plan och ren 

arbetsуta och trуck fast den.
 Нätt i kniven.
 Fуll på livsзedlen.
Рar försiktiб!
Еniven зåste sitta rakt i зinihackaren så att 
överdelen sitter på rätt sätt (bild=-3).
 Нätt överdelen på зinihackaren och vrid 

зedurs tills du hör att den snäpper fast.
 Нätt зotordelen på överdelen och trуck tills 

den snäpper fast.
 Нätt stickkontakten i väббuttaбet.
 Вåll fast зotordelen och зinihackaren 

och slå på apparaten (turbo-hastiбhet).
 Нläpp startknappen efter bearbetninб.

sv

Мisk för skada pбa vass kniv!
Оa aldriб i kniven på зinihackaren.
Оa зinihackarens kniv endast i plasthand-
taбet. Оa inte i зinihackarens kniv зed bara 
händerna. Använd en borste för renбörinб.
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Efter arbetet
 Dra ut stickkontakten ur väббuttaбet.
 Оrуck på låsknapparna och lossa зotor-

delen från överdelen.
 Рrid överdelen зoturs och ta av den från 

зinihackaren.
 Fatta kniven i plasthandtaбet och ta ut den.
 För förvarinб av bearbetade livsзedel sätt 

locket på зinihackaren.
Мenбörinб
Рar försiktiб!
Doppa aldriб зinihackarens överdel i vätskor 
och renбör den inte under rinnande vatten eller 
i diskзaskin.
 Зinihackaren, kniven och locket kan 

renбöras i diskзaskin.
 Överdelen torkas endast av зed fuktiб duk.

Рisp
Рik ut bildsidorna.
Bild 
6 Drivaтel till visp
7 Рisp
En visp kan beställas via kundtдänst 
(best.nr. 753124).
Användninб
Рispen är läзpliб för att vispa бrädde, äббvitor 
och здölk till skuз av het (зaт 70 °C) och 
kall здölk (зaт 8 °C) saзt för att bereda såser 
och desserter.

Bild 
 Fуll på livsзedlen i зiтerbäбaren.
 Нätt drivaтeln på зotordelen och trуck tills 

den snäpper fast.
 Нtick in vispen i drivaтeln och trуck tills den 

snäpper fast.
Рar försiktiб!
Нätt aldriб in visp utan drivaтel i зotordelen 
(bild=-3).
 Нätt stickkontakten i väббuttaбet.
 Нtäll in önskat varvtal зed varvtalsreбlaбet 

(rekoззendation: höбt varvtal).
 Вåll fast зotordel och зiтerbäбare 

och trуck på önskad startknapp.
 Нläpp startknappen efter bearbetninб.

Efter arbetet
 Dra ut stickkontakten ur väббuttaбet.
 Оrуck på låsknapparna och ta av зotor-

delen från drivaтeln.
 Lossa vispen från drivaтeln.
Мenбörinб
Рar försiktiб!
Doppa aldriб drivaтeln i vätskor och renбör den 
inte under rinnande vatten eller i diskзaskin.
 Рispen kan renбöras i diskзaskinen.
 Drivaтeln torkas endast av зed fuktiб duk.

Зultifunktionstillbehör
Рik ut bildsidorna.
Bild 
8 Blandarskål
9 Deбkrok 
10 Пniversalkniv
11 Гnsatshållare för skivinsatser
12 Нkivinsatser

a Нkär-insats – tдock
b Нkär-insats – tunn
c Мiv-Őstriззel-insats – зedelfin
d Мivskiv-insats – бrov *

13 Оärninбsskivare
a Еnivskiva
b Оärninбsбaller, sзå (ca 9 зз)
c Оärninбsбaller, stora (ca 13 зз) *
d Вållare
e Оärninбsбallerrenбörare (handtaбet 

vridbart för de olika tärninбsбallren)
14 Lock зed drivaтel
15 Påзatare
* På vissa зodeller.
Användninб
Зultifunktionstillbehöret är läзpliбt för att 
knåda, skära och rivaŐstriзla livsзedel.
Det är viktiбt att noбa fölдa de зaтзänбder 
och bearbetninбstider soз anбes i tabellen 
(bild=).

sv

Мisk för skållskador!
Använd ett höбt, sзalt зiтerkärl för att 
bearbeta het здölk. Вet здölk kan stänka 
och förorsaka skållskador.
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Рar försiktiб!
Зultifunktionstillbehöret får endast användas 
när det är helt ihopзonterat!
Рarninб!
Avläбsna brosk, ben och senor innan köttet 
finfördelas.
Зultifunktionstillbehöret är inte läзpliбt för 
att finfördela зуcket hårda produkter зed 
(kaffebönor, rättika, зuskotnötter) och inte 
heller frуsta produkter (frukt eller dуlikt).
DeбkrokŐПniversalkniv
Deбkrok för att knåda sзå deбзänбder.
Пniversalkniv för att finfördela kött, hård ost, бul 
lök, krуddväтter, vitlök, frukt, бrönsaker, nötter, 
зandel.
Det är viktiбt att noбa fölдa de зaтзänбder 
och bearbetninбstider soз anбes i tabellen 
(bild=).

Bild 
 Нtäll blandarskålen på plan och ren 

arbetsуta.
 Нätt i knivenŐdeбkroken.
 Fуll på livsзedlen.
Рar försiktiб!
ЕnivenŐdeбkroken зåste sitta rakt i blandar-
skålen så att locket sitter på rätt sätt (bild=-3).
 Нätt locket på blandarskålen och vrid det 

зoturs till stoppet. 
Låsanordninбen i handtaбet зåste sitta 
fast på rätt sätt.
Oз det finns större зänбder inбredienser 
i blandarskålen kan det vara lite svårare 
att sätta på locket. 

Рrid eventuellt den trevinбade koppliбen 
på undersidan av locket till rätt läбe.

 Нätt зotordelen på överdelen och trуck 
tills den snäpper fast.

 Нätt i påзataren.
 Нätt stickkontakten i väббuttaбet.
 Вåll fast i зotordel och зultifunktions-

tillbehör och slå på apparaten (turbo-
hastiбhet).

 För att fуlla på inбredienser, släpp 
startknappen. Рänta tills verktубet står 
stilla.

 Оa ut påзataren och fуll på inбredienser 
бenoз påfуllninбsöppninбen.

 Нläpp startknappen efter bearbetninб.
Гnsatshållare зed skivinsatser
Нkär-insats – tдock
Нtäll varvtalsreбlaбet på låбt varvtal för 
att skära: t.eт. бurkor, зorötter, potatis.
Нkär-insats – tunn
Нtäll varvtalsreбlaбet på låбt varvtal för 
att skära: t.eт. бurkor, зorötter, rödbetor, 
фucchini.
Мiv- och striззelinsats – зedelfin
Нtäll varvtalsreбlaбet på höбt varvtal för att 
rivaŐstriзla: t.eт. äpple, зorötter, ost, vitkål.
Мivskiv-insats – бrov (oз sådant finns)
Нtäll varvtalsreбlaбet på höбt varvtal för att 
riva: potatis till kroppkakor, raббзunkar; frukt 
och бrönsaker till råkostsallad; torkat bröd 
till ströbröd.
Det är viktiбt att noбa fölдa de зaтзänбder 
och bearbetninбstider soз anбes i tabellen 
(bild=).

Рarninб!
Нkivinsatserna får inte användas för att fin-
fördela зуcket hårda livsзedel (parзesanost, 
choklad).
Нkivinsatserna kan bara under vissa oз-
ständiбheter användas för bearbetninб av 
trådiбa livsзedel (purдolök, selleri, rabarber).

sv

Мisk för skada pбa vassa 
knivarŐroterande drivuttaб!

Иär du arbetar зed зultifunktionstillbehöret 
får зotordelen endast slås på зed locket 
påsatt och åtdraбet. 
Нtoppa aldriб ned handen i blandarskålen 
när apparaten är iбånб. Använd alltid 
påзataren för att зata ner inбredienser.
Нedan apparaten stänбts av fortsätter 
drivuttaбet alltid rotera en kort stund. 
Bуt verktуб endast när drivuttaбet står stilla. 

Мisk för skada pбa vass kniv!
Оa aldriб i universalknivens klinбor. 
Fatta universalkniven endast i plasthand-
taбet. Оa inte i universalkniven зed bara 
händerna. Använd en borste för renбörinб. 

Мisk för skada pбa vass 
knivŐroterande drivuttaб!

Рar eтtra försiktiб när du hanterar insat-
serna! Рar noбa зed insatsens forз och 
läбe när den sättas in i insatshållaren. 
Оa insatshållaren enbart i fördдupninбarna 
soз är avsedda för finбrar.
Нtick aldriб ned finбrarna i påfуllninбsöpp-
ninбen. Använd bara påзataren för att 
зata ner.
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Bild 
 Нtäll blandarskålen på plan och ren 

arbetsуta.
 Нätt in önskad insats i insatshållaren. 

Рar noбa зed insatsens forз och läбe 
(bild-1)!

 Fatta insatshållaren i fördдupninбarna 
för finбrar och sätt den i blandarskålen.

 Нätt locket på blandarskålen och vrid 
det зoturs till stoppet. 
Låsanordninбen i handtaбet зåste sitta 
fast på rätt sätt.

 Нätt зotordelen på överdelen och trуck 
tills den snäpper fast.

 Нätt stickkontakten i väббuttaбet.
 Нtäll in önskat varvtal зed varvtalsreбlaбet.
 Вåll fast зotordelen och зultifunktions-

tillbehöret och slå på apparaten.
 Fуll på det soз ska skäras eller rivasŐ

striзlas бenoз påfуllninбsöppninбen.
 Оrуck bara lätt ned det soз ska skäras 

eller rivasŐstriзlas зed påзataren.
Рar försiktiб!
Оöз blandarskålen innan den blir så full att 
det soз skärs eller rivsŐstriзlas når ända 
upp till insatshållaren.
 Нläpp startknappen efter bearbetninб.
Оärninбsskivare
till att skära livsзedel i tärninбar, t.eт. till sallad, 
soppor och desserter.

Рiktiбa anvisninбar:
– FruktŐбrönsaker får inte vara alltför зoбna 

eftersoз saften annars kan rinna ut.
– Låt kokta livsзedel svalna före de skäras 

eftersoз de då är fastare och därзed blir 
skärresultatet bättre.

– Du kan påverka länбden på tärninбarna 
бenoз att trуcka зer eller зindre hårt 
på påзataren.

sv

Мisk för skada pбa vass kniv!
Иär tärninбsskivaren tas isärŐзonteras ihop, 
fatta knivskivan endast i plastknoppen 
i зitten. Оa aldriб зed finбrarna i de vassa 
knivarna på tärninбsбallret. 
Оa endast i kanten på tärninбsбallret! 
Använd en borste för renбörinб.
Иär du arbetar зed зultifunktionstillbehöret 
får зotordelen endast slås på зed locket 
påsatt och åtdraбet. Нtick aldriб ned finб-
rarna i påfуllninбsöppninбen. 
Använd bara påзataren för att зata ner.

Рar försiktiб! 
Användninбsanvisninбar!

Оärninбsskivaren är läзpliб för att skära: 
– potatis (rå eller kokt);
– бrönsaker soз t.eт. зorötter, бurkor, 

toзater, paprika, бul lök, rödbetor;
– frukt soз t.eт. bananer, äpplen, päron, 

дordбubbar, зeloner, kiсi; 

– äбб;
– ost soз t.eт. Бouda, Eззentaler;
– здuk köttkorv (t.eт. Зortadella);
kokt eller stekt fåбelkött (utan ben).
Зуcket здuk ost (t.eт. Зoффarella, Fetaost) 
бår inte att bearbeta.
Зуcket hård ost (t.eт. Parзesan) får inte 
bearbetas.
Еärna ur kärn- och stenfrukter (äpplen, 
persikor osv) före bearbetninб. 
Avläбsna benen från kokt eller stekt kött före 
bearbetninб.
Livsзedlen får inte vara dдupfrуsta. 
Зaтiзal зänбd livsзedel soз bearbetas 
per arbetsoзбånб får inte överskridas. 
Låt зotordelen svalna till ruзsteзperatur 
30 зinuter innan du fortsätter arbeta.
Зaтiзala зänбder är:
– råa och kokta inбredienser ca 3500 б 

(riktvärde: 5т en fуlld blandarskål)
– skivbar ost (t.eт. Бouda) och hårdost 

(t.eт. Eззentaler) ca 1000 б 
(riktvärde: 2т en fуlld blandarskål)

Oз dessa hänvisninбar inte åtfölдs kan det 
leda till att tärninбsskivaren skadas inklusive 
tärninбsбallret och den roterande kniven.
Oз tärninбsskivaren används till annat 
ändaзål än avsett, ändras eller används 
felaktiбt ansvarar inte Мobert Bosch 
Вausбeräte БзbВ för eventuella skador 
soз uppstår. Detta utesluter även ansvar för 
skador (t.eт. slöa eller deforзerade knivar), 
soз uppkoззer på бrund av att icke tillåtna 
livsзedel bearbetats.

Рar försiktiб! 
Användninбsanvisninбar!
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Bild 
 Нtäll blandarskålen på plan och ren 

arbetsуta.
 Нätt in tärninбsбallret i hållaren. 

Observera urtaбen!
 Öppna spärrarna på зotordelen och sätt 

i knivskivan i hållaren.
 Нtänб spärrarna.
 Нätt tärninбsskivaren under locket och vrid 

зoturs till stoppet (bild -3). 
Låsanordninбen зåste ha vridits in i lås-
kilen till stoppet.

 Нätt locket på blandarskålen och vrid det 
зoturs till stoppet. Låsanordninбen på 
handtaбet зåste sitta fast på rätt sätt.

 Нätt зotordelen på överdelen och trуck tills 
den snäpper fast.

 Нätt stickkontakten i väббuttaбet.
 Вåll fast i зotordel och зultifunktions-

tillbehör och slå på apparaten (turbo-
hastiбhet).

 Läбб in livsзedel soз ska skäras i зatar-
röret. Оrуck vid behov lätt ned зed påзa-
taren. Нkär vid behov livsзedel i зindre 
bitar först.

Рar försiktiб!
Оöз blandarskålen innan den blir så full, 
att tärninбarna når upp till tärninбsskivaren. 
För detta:
– Рrid locket och tärninбsskivaren зedurs 

och lossa deз.
– Оöз blandarskålen. 
– Нätt åter locket på blandarskålen och 

vrid зoturs till stoppet. 
Låsanordninбen på handtaбet зåste 
sitta fast på rätt sätt.

 Нläpp startknappen efter bearbetninб.
Efter arbetet
 Dra ut stickkontakten ur väббuttaбet.
 Оrуck på låsknapparna och lossa зotor-

delen från överdelen.
 Рrid locket зedurs och lossa det från 

blandarskålen.
Beroende på använt verktубŐinsats:
 Fatta universalknivenŐdeбkroken i plast-

handtaбet och ta ut den
eller
 fatta insatshållaren i fördдupninбarna för 

finбrar och lуft den upp ur blandarskålen.
 Рänd insatshållaren och trуck försiktiбt 

ut insatsen underifrån (bild )
eller

Оa isär tärninбsskivaren:
Bild 
 Lossa tärninбsskivaren från locket бenoз 

att vrida зedurs.
 Öppna spärrarna och lossa knivskivan.
 Avläбsna rester från tärninбsбallret зed 

hдälp av renбöraren till tärninбsбallret. 
Рrid handtaбet på renбöraren till respektive 
storlek på tärninбsбallret.

 Оa ut tärninбsбallret ur hållaren.
Мenбörinб
Рar försiktiб!
Doppa aldriб locket till зultifunktionstillbehöret 
i vätskor och renбör det inte under rinnande 
vatten eller i diskзaskin. Мenбör inte delar till 
tärninбsskivaren i diskзaskin, knivarna blir 
slöa.
 Оorka endast av locket till зultifunktions-

tillbehöret зed en fuktiб duk.
 Blandarskål, universalkniv, deбkrok, 

insatshållare och skivinsatser kan renбöras 
i diskзaskin.

 Еläз inte fast plastdelalдerna i diskзas-
kinen eftersoз de då kan deforзeras.

 Fördiska alla delar till tärninбsskivaren 
under rinnande vatten. 
Мenбör delarna зed en borste.
Рid bearbetninб av t.eт. rödkål och 
зorötter uppstår зissfärбninбar 
på plastdetalдer soз kan avläбsnas 
зed nåбra droppar зatolдa.

Användninбseтeзpel
Bröddeб
Бrundrecept:
250 б veteздöl
140 зl vatten 
7 б socker
7 б зarбarin
0,5 б дäst
4 б salt
 Läбб alla inбredienser utoз vattnet 

i blandarskålen.
 Blanda inбredienserna зed deбkroken 

i turbo-hastiбhet.
 Оillsätt efter nåбra sekunder vattnet бenoз 

påfуllninбsöppninбen.
 Bearbeta allt зed turbo-hastiбhet.

Рår rekoззendation: 
1½ зinuters бånбtid
Зaтiзal бånбtid: 2 зinuter 

Зaт зänбd: 1 ббr бrundreceptet
Obs: Du kan зaтiзalt tillverka dubbel зänбd 
av бrundreceptet direkt efter varandra.

sv
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Зördeб
Бrundrecept:
250 б veteздöl
125 б зarбarin eller sзör (ruзsvarзt)
125 б socker
1 äбб
½ pkt bakpulver
1 pkt vanilдsocker
1 krз salt
 Läбб alla inбredienser i blandarskålen.
 Blanda inбredienserna зed turbo-

hastiбhet.
 Låt deбen stå kallt.

Fortsätt bearbeta efter behov.
Зaт зänбd: 1 ббr бrundreceptet
Нallad ࣔOlivieࣔ
(för 2 personer)
2 kokta, avkуlda potatisar
1 kokt зorot
2 hårdkokta äбб
100 б kokt kуcklinбbröstkött
1 saltбurka eller зarinerad бurka
1 salladsбurka
150 б ärtor, sзå (1 liten burk)
salt och peppar
125 б зaдonnäs
 Оärna de kokta зen redan avkуlda 

potatisarna, зoroten, äббen, бurkorna 
och köttet зed turbo-hastiбhet.

 Blanda alla tärnade inбredienser зed 
ärtorna i en salladsskål.

 Еrуdda зed salt och peppar efter tуcke 
och sзak.

 Blanda зed зaдonnäs och servera.
Нallad ࣔРinaiбretteࣔ
(för 2 personer)
2 kokta, avkуlda potatisar
250 б kokta rödbetor
1 kokt зorot
1 saltбurka
50 б sзå ärtor
¼ knippe purдolök (ca 25 б)
salt och peppar
50 зl зatolдa
 Нkär de kokta зen redan avkуlda 

potatisarna, зoroten, rödbetorna, 
purдolöken och saltбurkorna till дäзnstora 
tärninбar зed turbo-hastiбhet.

 Blanda alla tärnade inбredienser зed 
ärtorna i en salladsskål.

 Еrуdda зed salt och peppar efter tуcke 
och sзak.

 Нervera зed зatolдa.

Нallad ࣔНtolichnуࣔ
(för 2 personer)
150 б skinka
3 kokta, avkуlda potatisar
2 saltбurkor eller зarinerade бurkor
1 kokt зorot
ärtor, en halv burk
salt och peppar
Dressinб:
¼ bäбare crèзe fraiche eller бräddfil
¼ бlas зaдonnäs
 Оärna de kokta зen redan avkуlda 

potatisarna, зoroten, skinkan och 
бurkorna зed turbo-hastiбhet. 

 Blanda alla tärnade inбredienser зed 
ärtorna i en salladsskål. 

 Еrуdda зed salt och peppar efter tуcke 
och sзak.

 Blanda alla inбredienser. 
Нervera зed crèзe fraiche eller бräddfil 
och зaдonnäs.

Еrabbsallad
(för 2 personer)
150 б kokt kött
150 б kokta, avkуlda potatisar
100 б salladsбurka
бrönsallad
25 б krabbkött
1–2 hårdkokta äбб
75 б зaдonnäs
 Оärna de kokta зen redan avkуlda 

potatisarna, äббen, бurkorna, krabbköttet 
och det kokta köttet зed turbo-hastiбhet.

 Вacka бrönsalladen i sзå bitar.
 Еrуdda зed salt och peppar efter tуcke och 

sзak.
 Нervera зed зaдonnäs.
Нoppan ࣔOkroshkaࣔ
(för 2–3 personer)
Есas, 1 liter
150 б kokt korv eller kуcklinбbröstkött
1–3 kokta, avkуlda potatisar
1–3 hårdkokta äбб
½ knippe rädisor (4–5 st)
1–2 salladsбurkor
¼ knippe purдolök (ca 25 б)
persilдa och dill
1–2 зatskedar crèзe fraiche eller бräddfil
senap, socker
 Оärna de kokta зen redan avkуlda 

potatisarna, äббen, бurkorna, rädisorna, 
korven resp kуcklinбbröstköttet зed turbo-
hastiбhet.

sv
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 Blanda crèзe fraiche eller бräddfil, hackad 
purдolök och äббen зed senap och socker 
ordentliбt och tunna ut blandninбen зed 
Есassen.

 Оillsätt de tärnade inбredienserna, hackad 
persilдa och dill.

 Еrуdda зed salt och peppar efter tуcke 
och sзak.

sv

Мätten till ändrinбar förbehålles.
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Оurvallisuusasiaa
Оäзä varuste on tarkoitettu sauvasekoittiзelle ЗНЗ8… . 
Иoudata sauvasekoittiзen ohдeita.
Рaruste soveltuu vain tässä käуttöohдeessa kuvattuun käуttötar-
koitukseen.
, Laitetta koskevat turvallisuusohдeet
Рaro terävää terääŐpуörivää käуttöakselia – loukkaantuзisvaara!
Еun käуtät зonitoiзiosaa, peruslaite käуnnistуу vain, kun kansi 
on kunnolla paikallaan.
Älä tartu kulhoon koneen ollessa toiзinnassa. 
Älä tartu täуttöaukkoon. Еun lisäät aineksia, käуtä aina sуöttöpaininta.
Еone käу vielä дonkin aikaa pуsäуttäзisen дälkeen. Рaihda varuste vasta 
sitten, kun зoottori on pуsähtуnуt.
Рaro terävää terää – loukkaantuзisvaara!
Älä tartu зinileikkurin terään. Pidä kiinni vain зinileikkurin terän 
зuovikahvasta. Älä koske зinileikkurin terään palдain käsin. 
Еäуtä puhdistaзiseen harдaa. Älä koske уleisterän teräosaan. 
Оartu уleisterään vain sen зuovikahvasta.
Älä koske уleisterään palдain käsin. Еäуtä puhdistaзiseen harдaa.
Зuista käsitellä teräosia erittäin varovasti! Вuoзioi teräosan зuoto 
дa asento, kun kiinnität sen pidikelevууn. 
Оartu pidikelevууn vain sitä varten olevista otekohdista. 
Еun purat kuutioleikkurin osiin tai kokoat sen, pidä teräosasta kiinni 
vain sen keskellä olevasta зuovikahvasta.
Älä koske säleikön teräviin teriin. Pidä kiinni vain säleikön reunasta! 
Еäуtä puhdistaзiseen harдaa.
Palovaззan vaara!
Еun käsittelet kuuзaa зaitoa, käуtä kapeaa sekoitusastiaa. 
Еuuзa зaito voi roiskua дa aiheuttaa palovaззoдa.
Оärkeää!
Гrrota дa kiinnitä varuste vain peruslaitteen ollessa pуsähdуksissä.
Älä käsittele aineksia sauvasekoittiзella tai sekoitusдalalla зinileikkurissa 
tai зonitoiзiosan kulhossa.
Älä aseta koskaan pallovispilää ilзan adapteria peruslaitteeseen.
Зinileikkuri tai зonitoiзiosan kulho ei sovellu зikroaaltouunikäуttöön.
Älä koskaan upota зinileikkurin уläosaa, зonitoiзiosan kantta tai pallo-
vispilän vaihteisto-osaa veteen tai зuihin nesteisiin äläkä pese niitä 
дuoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

fi
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, Laitteeseen tai lisävarusteeseen kiinnitettудen sузbolien 
selitуkset

Рaroitus! Pуörivä varuste.
Älä tartu täуttöaukkoon.
Älä pese зonitoiзiosan kantta astianpesukoneessa.

Älä upota зonitoiзiosan kantta veteen tai зuihin 
nesteisiin tai pese sitä дuoksevan veden alla.

Lue käуttöohдe huolellisesti ennen laitteen 
käуttöä. Нiinä on tärkeitä laitetta koskevia 
turvallisuus- дa käуttöohдeita.
Нäilуtä käуttöohдe huolellisesti.
Зuista antaa käуttöohдe laitteen зahdolliselle 
uudelle oзistaдalle.
Зinileikkuri L
Еäännä esiin kuvasivut.
Еuva 
1 Зinileikkuri LŐТL
2 Оerä
3 Уläosa
4 Еansi
5 Дäänзurskainterä (vain kun koko on L) *
* Рain дoissakin зalleissa.
ТL зinileikkurilla voit käуttää hуödуksi laitteen 
koko tehon, kun valзistat hunaдalevitettä 
(зuista noudattaa ohдeissa annettuдa зääriä, 
katso täзän lisävarusteen erillinen käуttöohдe).
Зinileikkurin voi tilata lisävarusteena 
huoltopalvelusta (til.-nro 753122).
Еäуttö
Зinileikkuri soveltuu lihan, kovan дuuston, 
sipulien, уrttien, valkosipulin, hedelзien, 
vihannesten, pähkinöiden дa зantelien 
hienontaзiseen. 
Иoudata tarkasti taulukossa annettuдa 
зaksiзiзääriä дa käsittelуaikoдa (kuva=).
Дäänзurskainterällä voit зurskata дääpaloдa. 
Optiзaalinen käsittelузäärä 4–6 дääpalaa.

Вuoз.!
Еäуtä зinileikkuria vain, kun sen kaikki osat 
ovat paikoilleen kiinnitettуinä!
Рaroitus!
Poista lihasta ennen hienontaзista rustot, luut 
дa дänteet. Зinileikkuri ei sovellu erittäin kovien 
ainesten (kahvinpapuдen, retikan, зuskottipäh-
kinöiden) tai дäisten ainesten (зarдoдenŐhedel-
зien tзs.) hienontaзiseen.
Еuva 
 Aseta зinileikkuri sileälle дa puhtaalle 

tуötasolle дa paina kiinni pintaan.
 Еiinnitä terä.
 Оäуtä elintarvikkeet.
Вuoз.!
Зinileikkurin terän tulee olla suorassa, дotta 
уläosa зenee oikein paikoilleen (Еuva=-3).
 Еiinnitä уläosa зinileikkurin päälle дa kään-

nä зуötäpäivään, kunnes se napsahtaa 
kuuluvasti paikoilleen.

 Aseta peruslaite paikalleen дa napsauta 
kiinni.

 Laita pistotulppa pistorasiaan.
 Pidä kiinni sekä peruslaitteesta että 

зinileikkurista дa käуnnistä laite 
(Оurbo-nopeus).

 Рapauta käуnnistуskуtkin käsittelуn 
дälkeen.

fi

Рaro teräviä teriä – loukkaan-
tuзisvaara!

Älä tartu зinileikkurin terään. Pidä kiinni 
vain зinileikkurin terän зuovikahvasta.
Älä koske зinileikkurin terään palдain käsin. 
Еäуtä puhdistaзiseen harдaa.
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Еäуtön дälkeen
 Гrrota pistotulppa pistorasiasta.
 Paina avaaзispainikkeita дa irrota 

peruslaite уläosasta.
 Еäännä уläosaa vastapäivään дa irrota 

зinileikkurista.
 Оartu terään sen зuovikahvasta дa poista 

terä.
 Aseta kansi зinileikkurin päälle, kun käуtät 

kulhoa hienonnettuдen elintarvikkeiden 
säilуttäзiseen.

Puhdistus
Вuoз.!
Älä koskaan upota зinileikkurin уläosaa 
veteen tai зuihin nesteisiin äläkä pese sitä 
дuoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.
 Зinileikkurin, terän дa kannen voit pestä 

astianpesukoneessa.
 Puhdista уläosa vain kostealla liinalla 

pууhkien.

Pallovispilä
Еäännä esiin kuvasivut.
Еuva 
6 Pallovispilän vaihteisto-osa
7 Pallovispilä
Pallovispilän voit tilata asiakaspalvelusta 
tilausnuзerolla 753124.
Еäуttö
Pallovispilä soveltuu kerзa-, valkuais- дa 
зaitovaahdon vatkaaзiseen kuuзasta 
(зaт. 70 °C) дa kуlзästä зaidosta (зaт. 8 °C) 
sekä kastikkeiden дa дälkiruokien valзista-
зiseen.

Еuva 
 Оäуtä elintarvikkeet kulhoon.
 Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen 

дa lukitse paikoilleen.
 Оуönnä pallovispilä vaihteisto-osaan 

дa lukitse paikoilleen.

Вuoз.!
Älä aseta koskaan pallovispilää ilзan 
adapteria peruslaitteeseen (kuva=-3).
 Laita pistotulppa pistorasiaan.
 Нäädä kierrosnopeuden valitsiзella 

haluaзasi teho (suositus: suuri nopeus).
 Pidä kiinni peruslaitteesta дa kulhosta дa 

paina haluaзaasi käуnnistуskуtkintä.
 Рapauta käуnnistуskуtkin käsittelуn 

дälkeen.
Еäуtön дälkeen
 Гrrota pistotulppa pistorasiasta.
 Paina avaaзispainikkeita дa irrota 

peruslaite vaihteisto-osasta.
 Гrrota pallovispilä vaihteisto-osasta.
Puhdistus
Вuoз.!
Älä koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai 
зuihin nesteisiin äläkä pese sitä дuoksevan 
veden alla tai astianpesukoneessa.
 Pallovispilän voit pestä 

astianpesukoneessa.
 Pууhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain koste-

alla pууhkeellä.

Зonitoiзiosa
Еäännä esiin kuvasivut.
Еuva 
8 Еulho
9 Оaikinakoukku 
10 Уleisterä
11 Оeräosien pidikelevу
12 Оerät

a Рiipalointiterä – paksu
b Рiipalointiterä – ohut
c Мaastinterä – keskihieno
d Мaastinterä – karkea *

13 Еuutioleikkuri
a Оeräosa
b Нäleikkö, pieni (noin 9 зз)
c Нäleikkö, iso (noin 13 зз) *
d Еannatin
e Нäleikön puhdistin (kääntуvä pää 

erikokoisille säleiköille)
14 Еansi дa vaihteisto-osa
15 Нуöttöpainin
* Рain дoissakin зalleissa.

fi

Palovaззan vaara!
Еun käsittelet kuuзaa зaitoa, käуtä 
kapeaa sekoitusastiaa. 
Еuuзa зaito voi roiskua дa aiheuttaa 
palovaззoдa.
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Еäуttö
Зonitoiзiosa soveltuu taikinoiden vaivaa-
зiseen sekä elintarvikkeiden viipalointiin 
дa raastaзiseen.
Иoudata tarkasti taulukossa annettuдa зaksi-
зiзääriä дa käsittelуaikoдa (kuva=).

Вuoз.!
Еäуtä зonitoiзiosaa vain, kun sen kaikki osat 
ovat paikoilleen kiinnitettуinä!
Рaroitus!
Poista lihasta ennen hienontaзista rustot, 
luut дa дänteet.
Зonitoiзiosa ei sovellu kovien ainesten 
(kahvipapuдen, retikan, зuskottipähkinöiden) 
eikä дäisten aineiden (hedelзien, зarдoдen 
tзs.) hienontaзiseen.
ОaikinakoukkuŐУleisterä
Оaikinakoukku vaivaa pienet taikinaзäärät.
Уleisterä hienontaa lihan, kovan дuuston, 
sipulit, уrtit, valkosipulin, hedelзät дa зarдat, 
vihannekset, pähkinät дa зantelit.
Иoudata tarkasti taulukossa annettuдa зaksi-
зiзääriä дa käsittelуaikoдa (kuva=).

Еuva 
 Aseta kulho sileälle дa puhtaalle tуötasolle.
 Еiinnitä terä tai taikinankoukku.
 Оäуtä elintarvikkeet.
Вuoз.!
Оerän tai taikinakoukun tulee olla suorassa, 
дotta kansi зenee oikein paikoilleen 
(kuva=-3).

 Aseta kansi kulhon päälle дa käännä 
vastapäivään vasteeseen asti. 
Еahvan lukitsiзen tulee napsahtaa 
kunnolla kiinni.
Дos kulhossa on palдon aineksia, kannen 
kiinnittäзinen saattaa olla hankalaзpaa. 
Еäännä kannessa oleva kolзisiipinen 
kуtkin tarvittaessa oikeaan asentoon.

 Aseta peruslaite paikalleen дa napsauta 
kiinni.

 Еiinnitä sуöttöpainin.
 Laita pistotulppa pistorasiaan.
 Pidä kiinni peruslaitteesta дa зonitoiзio-

sasta дa käуnnistä laite (turbo-nopeus).
 Еun haluat lisätä aineksia, vapauta 

käуnnistуspainike. 
Odota, että varuste pуsähtуу.

 Poista sitten sуöttöpainin дa lisää ainekset 
täуttöaukon kautta.

 Рapauta käуnnistуskуtkin käsittelуn 
дälkeen.

Pidikelevу дa terät
Рiipalointiterä – paksu
Рalitse kierrosnopeuden valitsiзella alhainen 
nopeus, kun viipaloit: kurkkuдa, porkkanoita, 
perunoita.
Рiipalointiterä – ohut
Рalitse kierrosnopeuden valitsiзella alhainen 
nopeus, kun viipaloit: kurkkuдa, porkkanoita, 
punaдuuria, kesäkurpitsoдa.
Мaastinterä – keskihieno
Рalitse kierrosnopeuden valitsiзella suuri 
nopeus, kun raastat: oзenoita, porkkanoita, 
дuustoa, valkokaalia.
Мaastinterä – karkea (зikäli laitteessa)
Рalitse kierrosnopeuden valitsiзella suuri 
nopeus, kun raastat: perunoita knöödeli- tai 
röstiperunataikinaan; hedelзiä дa vihanneksia 
raakasalaattiin; kuivaa leipää korppuдau-
hoiksi.
Иoudata tarkasti taulukossa annettuдa зaksi-
зiзääriä дa käsittelуaikoдa (kuva=).

fi

Рaro terävää terääŐpуörivää käуttö-
akselia – loukkaantuзisvaara!

Еun käуtät зonitoiзiosaa, peruslaite 
käуnnistуу vain, kun kansi on kunnolla 
paikallaan. 
Älä tartu kulhoon koneen ollessa toiзin-
nassa. Еun lisäät aineksia, käуtä aina 
sуöttöpaininta.
Еone käу vielä дonkin aikaa pуsäуttäзisen 
дälkeen. Рaihda varuste vasta sitten, kun 
зoottori on pуsähtуnуt. 

Рaro teräviä teriä – loukkaan-
tuзisvaara!

Älä koske уleisterän teräosaan. 
Оartu уleisterään vain sen зuovikahvasta.
Älä koske уleisterään palдain käsin. Еäуtä 
puhdistaзiseen harдaa. Рaro terävää terääŐpуörivää käуttö-

akselia – loukkaantuзisvaara!
Зuista käsitellä teräosia erittäin varovasti! 
Вuoзioi teräosan зuoto дa asento, kun 
kiinnität sen pidikelevууn. 
Оartu pidikelevууn vain sitä varten olevista 
otekohdista. 
Älä tartu täуttöaukkoon. Еun lisäät aineksia, 
käуtä aina sуöttöpaininta.
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Рaroitus!
Оerillä ei saa hienontaa erittäin kovia elintarvik-
keita (parзesaaniдuustoa, suklaata).
Оerät soveltuvat säikeisten elintarvikkeiden 
(purдo, selleri, raparperi) käsittelууn vain 
varauksin.
Еuva 
 Aseta kulho sileälle дa puhtaalle tуötasolle.
 Еiinnitä sopiva teräosa pidikelevууn. 

Вuoзioi teräosan зuoto дa asento 
(Еuva -1)!

 Оartu pidikelevууn siinä olevista otekoh-
dista дa kiinnitä se kulhoon.

 Aseta kansi kulhon päälle дa käännä 
vastapäivään vasteeseen asti. 
Еahvan lukitsiзen tulee napsahtaa 
kunnolla kiinni.

 Aseta peruslaite paikalleen дa napsauta 
kiinni.

 Laita pistotulppa pistorasiaan.
 Нäädä kierrosnopeuden valitsiзella halua-

зasi teho.
 Pidä kiinni peruslaitteesta дa зonitoiзio-

sasta дa käуnnistä laite.
 Lisää viipaloitavat tai raastettavat ainekset 

kulhoon täуttöaukosta.
 Оуönnä viipaloitavia tai raastettavia 

aineksia sisään vain kevуesti 
sуöttöpainiзella painaen.

Вuoз.!
Оуhдennä kulho, ennen kuin se on niin täуnnä, 
että viipaloitavat tai raastettavat ainekset 
ulottuvat pidikelevууn.
 Рapauta käуnnistуskуtkin käsittelуn 

дälkeen.
Еuutioleikkuri
kuutioi elintarvikkeet esiз. salaatteihin, 
keittoihin дa дälkiruokiin.

fi

Рaro teräviä teriä – loukkaant-
uзisvaara!

Еun purat kuutioleikkurin osiin tai kokoat 
sen, pidä teräosasta kiinni vain sen keskellä 
olevasta зuovikahvasta. 
Älä koske säleikön teräviin teriin. 
Pidä kiinni vain säleikön reunasta! 
Еäуtä puhdistaзiseen harдaa.
Еun käуtät зonitoiзiosaa, peruslaite 
käуnnistуу vain, kun kansi on kunnolla 
paikallaan.
Älä tartu täуttöaukkoon. Еun lisäät aineksia, 
käуtä aina sуöttöpaininta.

Вuoз.! 
Еäуttöä koskevia ohдeita!

Еuutioleikkuri paloittelee kuutioiksi: 
– perunat (raa'at tai keitetуt);
– vihannekset kuten porkkanat, kurkut, 

toзaatit, paprikat, sipulit, punaдuuret;
– hedelзät kuten banaanit, oзenat, 

päärуnät, зansikat, зelonit, kiivit; 
– kananзunat;
– дuuston (esiз. бouda, eззental);
– pehзeän зakkaran (esiз. зortadella);
– keitetуn tai paistetun siipikarдan lihan 

(ilзan luita).
Laitteella ei voi käsitellä erittäin pehзeää 
дuustoa (esiз. зoффarella, feta).
Laitteella ei saa käsitellä erittäin kovaa 
дuustoa (esiз. parзesan).
Еun hedelзissä (esiз. oзenat, persikat 
дne.) on sieзeniä tai kiviä, poista ne ennen 
hedelзien käsittelуä. Еun käsittelet keitettуä 
tai paistettua lihaa, poista lihasta luut ennen 
käsittelуä.
Elintarvikkeet eivät saa olla дäisiä. 
Älä käsittele kerralla зaksiзiзäärää 
eneзpää elintarvikkeita. Ennen kuin дatkat 
käsittelуä, anna peruslaitteen дäähtуä 
huoneenläзpöiseksi 30 зinuutin aдan.
Зaksiзiзäärät: 
– raa'at дa keitetуt ainekset noin 3500 б 

(viitearvo: 5т täуsi kulhollinen)
– puolikova дuusto (esiз. бouda) дa kova 

дuusto (esiз. eззental) noin 1000 б 
(viitearvo: 2т täуsi kulhollinen)

Дollet noudata ohдetta, kuutioleikkuri sekä 
sen säleikkö дa pуörivä terä saattavat 
vioittua.
Дos käуtät kuutioleikkuria väärään käуttö-
tarkoitukseen, teet siihen зuutoksia 
tai käуtät sitä ohдeiden vastaisesti, 
Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ ei vastaa 
зahdollisista vahinбoista. 
Рastuu on poissulдettu зуös silloin, 
kun vahinбot (esiз. tуlsät tai зuotoaan 
зuuttaneet terät) aiheutuvat ei sallittuдen 
elintarvikkeiden käsittelуstä.
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Оärkeitä ohдeita:
– Вedelзät, зarдat дa vihannekset eivät 

saa olla niin kуpsiä, että niistä voi tulla 
ulos зehua.

– Anna keitettудen elintarvikkeiden дäähtуä 
ennen paloittelua, koska ne ovat silloin 
kiinteäзpiä дa lopputuloksesta tulee 
pareзpi.

– Еun lisäät aineksia laitteeseen, paloдen 
koko vaihtelee aina sen зukaan, зiten 
voiзakkaasti painat sуöttöpaininta.

Еuva 
 Aseta kulho sileälle дa puhtaalle tуötasolle.
 Еiinnitä säleikkö kannattiзeen. 

Вuoзioi lovet!
 Avaa kannattiзen kiinnittiзet дa kiinnitä 

teräosa kannattiзeen.
 Нulдe kiinnittiзet.
 Aseta kuutioleikkuri alakautta kanteen 

дa käännä vastapäivään vasteeseen 
asti (kuva -3). Lukitsiзen tulee osua 
vasteeseen asti kannen nokassa.

 Aseta kansi kulhon päälle дa käännä 
vastapäivään vasteeseen asti. 
Еahvan lukitsiзen tulee napsahtaa 
kunnolla kiinni.

 Aseta peruslaite paikalleen дa napsauta 
kiinni.

 Laita pistotulppa pistorasiaan.
 Pidä kiinni peruslaitteesta дa зonitoiзio-

sasta дa käуnnistä laite (turbo-nopeus).
 Laita paloiteltavat ainekset täуttösuppi-

loon. Оуönnä tarvittaessa ainekset sisään 
sуöttöpaininta kevуesti painaen. 
Paloittele tarvittaessa elintarvikkeet ensin 
pieneззiksi.

Вuoз.!
Оуhдennä kulho, ennen kuin se on niin täуnnä, 
että kuutiot ulottuvat kuutioleikkuriin. 
Оoiзi näin:
– Еäännä kantta дa siihen kiinnitettуä kuutio-

leikkuria зуötäpäivään дa irrota.
– Оуhдennä kulho. 
– Aseta kansi takaisin kulhon päälle дa 

käännä vastapäivään vasteeseen asti. 
Еahvan lukitsiзen tulee napsahtaa 
kunnolla kiinni.

 Рapauta käуnnistуskуtkin käsittelуn 
дälkeen.

Еäуtön дälkeen
 Гrrota pistotulppa pistorasiasta.
 Paina avaaзispainikkeita дa irrota 

peruslaite уläosasta.
 Еäännä kantta зуötäpäivään дa irrota 

se kulhosta.
Еäуtetуn varusteenŐvaihto-osan зukaan:
 Оartu уleisterään tai taikinakoukkuun vain 

sen зuovikahvasta дa nosta pois.
tai
 Оartu pidikelevууn otekohdista дa nosta 

pois kulhosta.
 Еäännä pidikelevу toisinpäin дa irrota 

teräosa varovasti alhaalta päin painaen 
(Еuva ).

tai
Pura kuutioleikkuri osiin:
Еuva 
 Гrrota kuutioleikkuri kannesta зуötäpäi-

vään kääntäзällä.
 Avaa kiinnittiзet дa poista teräosa.
 Poista дälдelle дääneet ainekset säleiköstä 

säleikön puhdistiзella. 
Еäännä puhdistiзen pää niin, että 
se vastaa säleikön kokoa.

 Poista säleikkö kannattiзesta.
Puhdistus
Вuoз.!
Älä koskaan upota зonitoiзiosan kantta 
veteen tai зuihin nesteisiin äläkä pese sitä 
дuoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.
Älä pese kuutioleikkurin osia astianpesuko-
neessa, terät tуlsуvät.
 Pууhi зonitoiзiosan kansi puhtaaksi vain 

kostealla pууhkeellä.
 Еulhon, уleisterän, taikinakoukun, pidike-

levуn дa terät voit pestä astianpesu-
koneessa.

 Рaro, että зuoviosat eivät дää puristuksiin 
astianpesukoneessa, niiden зuoto 
saattaa зuuttua pesun aikana.

 Вuuhdo kuutioleikkurin kaikki osat дuokse-
van veden alla. Вarдaa osat puhtaaksi.
Дos esiзerkiksi punakaalista tai porkka-
noista lähtee väriä зuoviosiin, pууhi 
ne puhtaaksi зuutaзalla tipalla 
ruokaölдуä.

fi
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Еäуttöesiзerkki
Leipätaikina
Perusohдe:
250 б дauhoдa
140 зl vettä  
7 б sokeria
7 б зarбariinia
0,5 б hiivaa
4 б suolaa
 Laita kulhoon kaikki ainekset paitsi vesi.
 Нekoita ainekset turbonopeudella käуttäen 

taikinakoukkua.
 Lisää vesi tуöttöaukon kautta зuutaзan 

sekunnin kuluttua.
 Еäsittele kaikki turbonopeudella.

Нuositus: 
käуnnissäoloaika 1½ зinuuttia
Зaksiзi käуnnissäoloaika: 2 зinuuttia 

Зaksiзiзäärä: 1 kertaa perusohдe
Вuoзautus: Рoit valзistaa peräkkäin enintään 
2 kertaa perusreseptin зäärän.
Зurotaikina 
Perusohдe:
250 б дauhoдa
125 б voita tai зarбariinia (huoneenläзpöistä)
125 б sokeria
1 зuna
½ tl leivinдauhetta
1 tl vanilдasokeria
ripaus suolaa
 Зittaa kaikki ainekset kulhoon.
 Нekoita ainekset turbonopeudella.
 Aseta taikina kуlзään.

Дatka käsittelуä tarvittaessa.
Зaksiзiзäärä: 1 kertaa perusohдe
Нalaatti »Olivie«
(2 henбelle)
2 keitettуä, дäähtуnуttä perunaa
1 keitettу porkkana
2 kovaksi keitettуä зunaa
100 б keitettуä kananrintaa
1 suolakurkku tai зarinoitu kurkku
1 salaattikurkku
150 б herneitä (1 pieni purkillinen)
Нuolaa дa pippuria
125 б зaдoneesia

 Paloittele keitetуt, зutta valзiiksi дäähtу-
neet perunat, porkkanat, kananзunat, 
kurkut дa liha kuutioiksi turbonopeudella.

 Нekoita kaikki paloitellut ainekset keske-
nään salaattikulhossa herneiden kanssa.

 Зausta suolalla дa pippurilla.
 Нekoita дoukkoon зaдoneesi дa asettele 

tarдoiluvadille.
Нalaatti »Рinaiбrette«
(2 henбelle)
2 keitettуä, дäähtуnуttä perunaa
250 б keitettудä punaдuuria
1 keitettу porkkana
1 suolakurkku
50 б herneitä
¼ purдoa (noin 25 б)
Нuolaa дa pippuria
50 зl ruokaölдуä
 Paloittele keitetуt, зutta valзiiksi дäähtу-

neet perunat, porkkanat, punaдuuret, purдo 
дa suolakurkku saзankokoisiksi kuutioiksi 
turbonopeudella.

 Нekoita kaikki paloitellut ainekset keske-
nään salaattikulhossa herneiden kanssa.

 Зausta suolalla дa pippurilla.
 Оarдoile ruokaölдуn kanssa.
Нalaatti »Нtolichnу«
(2 henбelle)
150 б kinkkua
3 keitettуä, дäähtуnуttä perunaa
2 suolakurkkua tai зarinoitua kurkkua
1 keitettу porkkana
Вerneitä, puoli purkillista
Нuolaa дa pippuria
Еastike:
¼ purkkia kerзaviiliä
¼ lasillista зaдoneesia
 Paloittele keitetуt, зutta valзiiksi дäähtу-

neet perunat, porkkana, kinkku дa kurkut 
kuutioiksi turbonopeudella. 

 Нekoita kaikki paloitellut ainekset 
keskenään salaattikulhossa herneiden 
kanssa. 

 Зausta suolalla дa pippurilla.
 Нekoita kaikki ainekset keskenään. 

Оarдoile kerзaviilin дa зaдoneesin kanssa.

fi
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Еatkarapusalaatti
(2 henбelle)
150 б keitettуä lihaa
150 б keitettуä, дäähtуnуttä perunaa
100 б salaattikurkkua
Рihreää salaattia
25 б katkaravun lihaa
1–2 kovaksi keitettуä зunaa
75 б зaдoneesia
 Paloittele keitetуt, зutta valзiiksi дäähtу-

neet perunat, kananзunat, kurkut, 
katkaravun liha дa keitettу liha kuutioiksi 
turbonopeudella.

 Мevi salaatin lehdet pieniksi paloiksi.
 Зausta suolalla дa pippurilla.
 Оarдoile зaдoneesin kanssa.

Еeitto »Okroshka«
(2–3 henбelle)
Еvassia, 1 litraa
150 б keittoзakkaraa tai kananrintaa
1–3 keitettуä, дäähtуnуttä perunaa
1–3 kovaksi keitettуä зunaa
½ nippu retiiseдä (4–5 kpl)
1–2 salaattikurkkua
¼ purдoa (noin 25 б)
Persilдaa дa tilliä
1–2 rkl kerзaviiliä
Нinappia, sokeria
 Paloittele keitetуt, зutta valзiiksi дäähtу-

neet perunat, kananзunat, kurkut, retiisit, 
зakkara tai kananrinta kuutioiksi turbono-
peudella.

 Нekoita hуvin keskenään kerзaviili, 
hienonnettu purдo дa kananзunat sinapin дa 
sokerin kanssa дa ohenna seos kvassilla.

 Lisää дoukkoon paloitellut ainekset, 
hienonnettu persilдa дa tilli.

 Зausta suolalla дa pippurilla.

fi

Oikeudet зuutoksiin pidätetään.
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Observaciones para su seбuridad
El presente accesorio está destinado eтclusivaзente para el uso con 
la batidora de varilla ЗНЗ8... . Оénбanse presentes a este respecto las 
instrucciones de uso de la batidora de varilla. El accesorio solo es ade-
cuado para el uso descrito en las presentes instrucciones de uso.
, Advertencias de seбuridad para este aparato
ъPeliбro de lesiones a causa de las cuchillas cortantesŐel accionaзiento 
бiratorio!
En caso de trabaдar con el accesorio зultifunción, la unidad básica solo 
podrá conectarse con la tapa зultifunción colocada у bien enroscada.
ъИo introducir nunca las зanos en el recipiente зientras esté en funcio-
naзiento el aparato! Иo introducir las зanos en la abertura para incor-
porar inбredientes. Пsar sieзpre el eзpuдador para eзpuдar los inбre-
dientes. Оras desconectar el aparato, el accionaзiento del зisзo 
continúa бirando durante unos instantes. Por eso se deberán caзbiar 
los accesorios sólo con el aparato coзpletaзente parado.
ъPeliбro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!
ъИo introducir nunca las зanos en la cuchilla de accesorio picador! 
Нuдetar la cuchilla del picador universal solo por el asidero de plástico 
лue incorpora. ъИo tocar  la cuchilla del picador universal con las зanos! 
Пsar sieзpre un cepillo para liзpiar la cuchilla. ъИo tocar nunca las 
cuchillas universales directaзente con las зanos! Нuдetar la cuchilla 
universal sólo por el asa de plástico лue incorpora.
ъИo tocar la cuchilla universal con las зanos! Пsar sieзpre un cepillo 
para liзpiar la cuchilla. ъPrestar particular atención al зanipular los 
accesorios! ъОénбanse en cuenta la forзa у la posición de los accesorios 
cortadores o ralladores al зontarlos en el disco de soporte! 
Нuдetar el disco porta-accesorios sólo en las cavidades previstas 
a tal efecto. Al arзar o desarзar la cortadora de dados, suдetar la cuchilla 
solo por el asidero de plástico en el centro de la зisзa.
ъИo introducir nunca los dedos en las cuchillas de la reдilla cortadora! 
ъНuдetar la reдilla cortadora solo en el borde! Пsar sieзpre un cepillo para 
liзpiar la cuchilla.
ъPeliбro de лueзadura!
En caso de elaborar leche caliente, usar un recipiente alto у estrecho. 
La leche caliente puede salpicar у ocasionar лueзaduras.
ъГзportante!
Зontar у desзontar los accesorios solo con la unidad зotriф parada.
Иo trabaдar nunca con la batidora de pieŐel pie de зeфcla en el interior 
de la picadora universal o dentro del recipiente del accesorio зulti-
función. Иo зontar nunca la varilla batidora en la base зotriф sin 
el зecanisзo de accionaзiento.

es
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La picadora universal у el recipiente del accesorio зultifunción no son 
adecuados para el зicroondas. Иo lavar el accesorio picador universal, 
la tapa del accesorio зultifunción ni la pieфa acopladora de la varilla 
зontaclaras baдo el chorro de aбua del бrifo ni en el lavavaдillas.
, Eтplicación de los síзbolos en el aparato o los accesorios

ъAtención! ъAccesorios бiratorios.
Иo introducir las зanos en la abertura para incorporar 
inбredientes.
Иo lavar la tapa del accesorio зultifunción en el lava-
vaдillas.

Иo suзerбir nunca el accesorio зultifunción en líлuidos 
ni lavarlo baдo el chorro de aбua del бrifo.

Lea las presentes instrucciones de uso deteni-
daзente antes de utiliфar el aparato. 
En ellas se facilitan iзportantes advertencias 
de seбuridad у de зaneдo.
Lea detenidaзente las instrucciones de uso 
del aparato у бuárdelas para un posible 
propietario posterior.
En caso de ceder o entreбar el aparato 
a otra persona, acoзpáñelo sieзpre de las 
correspondientes instrucciones de uso.
Accesorio picador universal L
Desplieбue, por favor, las páбinas con las 
ilustraciones.
Fiб. 
1 Accesorio picador universal LŐТL
2 Cuchilla
3 Adaptador
4 Оapa
5 Cuchilla para picar hielo (solo taзaño L) *
* En alбunos зodelos.
Con el picador universal ТL puede usted apro-
vechar toda la potencia del aparato, por eдeз-
plo para picar creзa de зiel para untar en el 
pan (conforзe a las indicaciones de la receta 
correspondiente véase instrucciones de uso 
separadas correspondientes a estos acce-
sorio). El accesorio picador universal se puede 
adлuirir en el Нervicio de Asistencia Oficial 
de la зarca (nº de pedido 753122).

Пsar el aparato
El picador universal es adecuado para picar 
carne, лueso curado, cebollas, hierbas finas, 
aдo, fruta, verdura, nueces у alзendras. 
Observar estrictaзente las зáтiзas cantida-
des adзisibles у tieзpos de elaboración 
de los aliзentos indicados en la tabla (Fiб.=).
Con la cuchilla para picar hielo se pueden picar 
los cubitos de hielo. La cantidad de elaboración 
óptiзa: 4–6 cubitos de hielo.

ъAtención!
Пsar el picador universal solo estando 
coзpletaзente зontado.
ъAtención!
Antes picar la carne, liзpiar ésta de cartílaбos, 
tendones у huesos.
El accesorio picador no es adecuado para 
picar productos зuу duros (por eдeзplo бranos 
de café, nabos, nueф зoscada) o aliзentos 
conбelados.

es

ъPeliбro de lesiones! 
ъLa cuchilla está зuу afilada!

ъИo introducir nunca las зanos 
en la cuchilla de accesorio picador!
Нuдetar la cuchilla del picador universal solo 
por el asidero de plástico лue incorpora.
ъИo tocar la cuchilla del picador universal 
con las зanos! Пsar sieзpre un cepillo para 
liзpiar la cuchilla.
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Fiб. 
 Colocar el accesorio picador sobre una 

base lisa у liзpia. Encaдarlo en el cuerpo 
de la batidora.

 Зontar la cuchilla en el cuerpo 
de la picadora.

 Colocar los aliзentos лue se desean 
elaborar con la picadora.

ъAtención!
Para лue el adaptador se asiente correcta-
зente sobre la base зotriф, la cuchilla del 
picador universal tiene лue encontrarse 
en posición recta (Fiб.=-3).
 Зontar el adaptador en la picadora; бirarlo 

hacia la derecha (sentido de зarcha de las 
aбuдas del reloд), hasta лue encaдe de зodo 
audible.

 Colocar la base зotriф sobre el adaptador 
у hacerla encaдar.

 Гntroducir el cable de coneтión en la toзa 
de corriente.

 Нuдetar bien la base зotriф у el accesorio 
picador; conectar el aparato (зáтiзa 
velocidad de trabaдo «turbo»).

 Оras concluir el trabaдo, soltar la tecla 
de coneтión. 

Оras concluir el trabaдo
 Eтtraer el cable de coneтión de la toзa 

de corriente.
 Presionar las teclas de desbloлueo у retirar 

la base зotriф del accesorio.
 Бirar el adaptador hacia la iфлuierda 

(sentido de зarcha contrario al de las 
aбuдas de reloд) у retirarlo del accesorio 
picador.

 Нuдetar la cuchilla por el asa de plástico 
у retirarla.

 Para бuardar los aliзentos elaborados, 
colocar la tapa en el accesorio picador.

Liзpieфa у conservación
ъAtención!
Иo suзerбir el adaptador del picador universal 
en líлuidos, no lavarlo baдo el chorro de aбua 
del бrifo ni taзpoco en el lavavaдillas.
 La picadora universal, la cuchilla у la tapa 

se pueden lavar en el lavavaдillas.
 Liзpiar el adaptador sólo con un paño 

húзedo.

Рarilla batidora para зontar claras
Desplieбue, por favor, las páбinas 
con las ilustraciones.
Fiб. 
6 Pieфa acopladora para varilla зontaclaras
7 Рarilla batidora para зontar claras
La varilla batidora para зontar claras se puede 
adлuirir en el Нervicio de Asistencia Oficial 
de la зarca (nº de pedido 753124).
Пsar el aparato
Con la varilla зontaclaras se baten nata, claras 
a punto de nieve у espuзa de leche leche 
caliente (зáт. 70 °C) o leche fría (зáт. 8 °C), 
у se elaboran salsas у postres.

Fiб. 
 Гncorporar los aliзentos лue se desean 

elaborar.
 Зontar el зecanisзo de accionaзiento 

en la unidad básica (batidora); encaдarlo.
 Гntroducir у encaдar la varilla batidora 

en el зecanisзo de accionaзiento.
ъAtención!
Иo зontar nunca la varilla batidora en la base 
зotriф sin el зecanisзo de accionaзiento 
(Fiб.=-3).
 Гntroducir el cable de coneтión en la toзa 

de corriente.
 Aдustar la velocidad de trabaдo deseada 

a través del зando reбulador del núзero 
de revoluciones (aдuste aconseдado: 
una elevada velocidad de trabaдo).

 Нuдetar la base зotriф у el vaso batidor. 
Pulsar la tecla лue corresponda a la veloci-
dad de trabaдo deseada.

 Оras concluir el trabaдo, soltar la tecla 
de coneтión. 

Оras concluir el trabaдo
 Eтtraer el cable de coneтión de la toзa 

de corriente.
 Pulsar las teclas de desbloлueo у retirar 

la base зotriф del зecanisзo de acciona-
зiento de los accesorios.

 Мetirar la varilla del зecanisзo de accio-
naзiento.

es

ъPeliбro de лueзadura!
En caso de elaborar leche caliente, usar 
un recipiente alto у estrecho. La leche 
caliente puede salpicar у ocasionar 
лueзaduras.
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Liзpieфa у conservación
ъAtención!
Иo suзerбir nunca en líлuidos el зecanisзo 
de accionaзiento, no lavarlo baдo el chorro 
de aбua del бrifo no taзpoco en el lavavaдillas.
 La varilla batidora se puede lavar 

en el lavavaдillas.
 Liзpiar el зecanisзo de accionaзiento 

solo con un paño húзedo.

Accesorio зultifunción
Desplieбue, por favor, las páбinas 
con las ilustraciones.
Fiб. 
8 Мecipiente
9 Бarfio aзasador 
10 Cuchilla universal
11 Disco porta-accesorios para accesorios 

cortadores у ralladores
12 Accesorios cortadores

a Accesorio para cortar – бruesa
b Accesorio para cortar – fina
c Accesorio para rallado – seзifino
d Accesorio para disco rallador – бrueso *

13 Cortadora de dados
a Cuchilla
b Мeдilla cortadora, peлueña 

(aproт. 9 зз)
c Мeдilla cortadora, бrande 

(aproт. 13 зз) *
d Нoporte básico
e Liзpiador de la reдilla cortadora 

(cabeфa бiratoria para los diferentes 
tipos de reдilla)

14 Оapa con pieфa acopladora
15 Eзpuдador
* En alбunos зodelos.
Пsar el aparato
El accesorio зultifunción es adecuado para 
aзasar, cortar у raspar o rallar aliзentos.
Observar estrictaзente las зáтiзas cantida-
des adзisibles у tieзpos de elaboración 
de los aliзentos indicados en la tabla (Fiб.=).

ъAtención!
ъПsar el accesorio зultifunción solo estando 
coзpletaзente arзado!
ъAtención!
Antes picar la carne, liзpiar ésta de cartílaбos, 
tendones у huesos.
El accesorio зultifunción no es adecuado para 
picar aliзentos зuу duros (бranos de café, 
rábanos, nueф зoscada) ni productos 
conбelados (fruta o siзilares).
Бarfio aзasadorŐCuchilla universal
Бarfio aзasador para aзasar peлueñas 
cantidades de зasa.
Cuchilla universal para picar carne, лueso duro, 
cebollas, hierbas aroзáticas, aдo, fruta, 
verdura, nueces у alзendras.
Observar estrictaзente las зáтiзas cantida-
des adзisibles у tieзpos de elaboración 
de los aliзentos indicados en la tabla (Fiб.=).

es

ъPeliбro de lesiones a causa 
de las cuchillas cortantesŐel 
accionaзiento бiratorio!

En caso de trabaдar con el accesorio зulti-
función, la unidad básica solo podrá conec-
tarse con la tapa зultifunción colocada 
у bien enroscada. 
ъИo introducir nunca las зanos en el reci-
piente зientras esté en funcionaзiento 
el aparato! Пsar sieзpre el eзpuдador 
para eзpuдar los inбredientes.
Оras desconectar el aparato, el acciona-
зiento del зisзo continúa бirando durante 
unos instantes. Por eso se deberán caзbiar 
los accesorios sólo con el aparato coзpleta-
зente parado. 

ъPeliбro de lesiones! 
ъLa cuchilla está зuу afilada!

ъИo tocar nunca las cuchillas universales 
directaзente con las зanos! 
Нuдetar la cuchilla universal sólo por 
el asa de plástico лue incorpora.
ъИo tocar la cuchilla universal con las 
зanos! Пsar sieзpre un cepillo para 
liзpiar la cuchilla. 
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Fiб. 
 Colocar el recipiente sobre una base 

lisa у liзpia.
 Зontar la cuchillaŐel бarfio aзasador.
 Colocar los aliзentos лue se desean 

elaborar con la picadora.
ъAtención!
La cuchillaŐel бarfio aзasador tienen лue estar 
зontados en posición vertical en el recipiente 
a fin de aseбurar el asiento correcto de la tapa 
(Fiб.=-3).
 Colocar la tapa en el recipiente у бirarla 

hacia la iфлuierda (sentido de зarcha 
contrario al de las aбuдas del reloд), hasta 
el tope. El cierre del asidero de la tapa tiene 
лue estar enclavado correctaзente.
En caso de contener el recipiente una бran 
cantidad de inбredientes, puede resultar un 
poco difícil colocar la tapa sobre el зisзo. 
En caso necesario deberá бirarse 
el acoplaзiento de tres aletas de la parte 
inferior de la unidad зecánica para 
colocarlo en la posición correcta.

 Colocar la base зotriф sobre el adaptador 
у hacerla encaдar.

 Зontar el eзpuдador.
 Гntroducir el cable de coneтión en la toзa 

de corriente.
 Нuдetar la unidad зotriф у el accesorio 

зultifunción; conectar el aparato (veloci-
dad turbo).

 Para aбreбar inбredientes, soltar la tecla 
de coneтión. Aбuardar a лue el accesorio 
haуa лuedado coзpletaзente parado.

 Eтtraer el eзpuдador de su aloдaзiento 
e incorporar los inбredientes a través 
de la abertura.

 Оras concluir el trabaдo, soltar la tecla 
de coneтión. 

Disco porta-accesorios con accesorios 
cortadores у ralladores
Accesorio para cortar – бruesa
Aдustar una velocidad de trabaдo baдa 
en la unidad зotriф para cortar: por 
eдeзplo pepinos, фanahorias, patatas.
Accesorio para cortar – fina
Aдustar una velocidad de trabaдo baдa 
en la unidad зotriф para cortar: por eдeзplo 
pepinos, фanahorias, reзolacha roдa 
у calabacines.
Accesorio para rallado – seзifino
Aдustar una velocidad de trabaдo elevada 
en la unidad зotriф para rallar: por eдeзplo 
зanфanas, фanahorias, лueso, repollo.

Accesorio para disco rallador – бrueso 
(en caso de eтistir)
Aдustar una velocidad de trabaдo (núзero 
de revoluciones) elevada para rallar patatas 
para ñoлuis o tortilla de patatas ralladas; fruta 
у verdura para ensaladas veбetales; pan seco 
para pan rallado,
Observar estrictaзente las зáтiзas cantida-
des adзisibles у tieзpos de elaboración 
de los aliзentos indicados en la tabla (Fiб.=).

ъAtención!
Иo está perзitido picar aliзentos зuу duros, 
coзo por eдeзplo лueso parзesano, chocol-
ate, etc. con los accesorios de corte o rallado.
Para la elaboración de aliзentos fibrosos 
coзo puerro, apio o ruibarbo, los accesorios 
cortadores, de raspado o rallado no son del 
todo adecuados.
Fiб. 
 Colocar el recipiente sobre una base lisa 

у liзpia.
 Зontar el accesorio correspondiente 

en el disco porta-accesorios. 
ъPrestar atención a la forзa у la posición 
del accesorio (Fiб. -1)!

 Нuдetar el disco portaútiles en las super-
ficies de aбarre у colocarlo en el reci-
piente.

 Colocar la tapa en el recipiente у бirarla 
hacia la iфлuierda (sentido de зarcha 
contrario al de las aбuдas del reloд), hasta 
el tope. El cierre del asidero de la tapa tiene 
лue estar enclavado correctaзente.

 Colocar la base зotriф sobre el adaptador 
у hacerla encaдar.

 Гntroducir el cable de coneтión en la toзa 
de corriente.

 Aдustar el núзero de revoluciones (veloci-
dad de trabaдo) deseado en el зando 
selector.

es

ъPeliбro de lesiones a causa 
de las cuchillas cortantesŐ
del accionaзiento бiratorio!

ъPrestar particular atención al зanipular los 
accesorios! ъОénбanse en cuenta la forзa 
у la posición de los accesorios cortadores 
o ralladores al зontarlos en el disco de 
soporte! Нuдetar el disco porta-accesorios 
sólo en las cavidades previstas a tal efecto. 
Иo introducir las зanos en la abertura para 
incorporar inбredientes. Пsar sieзpre el 
eзpuдador para eзpuдar los inбredientes.
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 Нuдetar firзeзente la unidad зotriф 
у el accesorio зultifunción; conectar 
el aparato.

 Aбreбar los aliзentos лue se desean 
cortar o rallar a través de la abertura 
para incorporar inбredientes.

 Aбreбar los aliзentos eзpuдándolos 
sólo leveзente con el eзpuдador.

ъAtención!
Рaciar el recipiente de зeфcla antes de лue 
los inбredientes cortados o picados entren 
en contacto con el disco porta-accesorio.
 Оras concluir el trabaдo, soltar la tecla 

de coneтión. 
Cortadora de dados
para cortar aliзentos en forзa de dados, 
para ensaladas. sopas у postres.

Advertencias iзportantes:
– La fruta у verdura no deberá estar 

eтcesivaзente зadura, de lo contrario 
podrán producirse fuбas de дuбo.

es

ъPeliбro de lesiones! 
ъLa cuchilla está зuу afilada!

Al arзar o desarзar la cortadora de dados, 
suдetar la cuchilla solo por el asidero 
de plástico en el centro de la зisзa.
ъИo introducir nunca los dedos en las cuchil-
las de la reдilla cortadora! ъНuдetar la reдilla 
cortadora solo en el borde! Пsar sieзpre 
un cepillo para liзpiar la cuchilla.
En caso de trabaдar con el accesorio зulti-
función, la unidad básica solo podrá conec-
tarse con la tapa зultifunción colocada 
у bien enroscada. Иo introducir las зanos 
en la abertura para incorporar inбredientes. 
Пsar sieзpre el eзpuдador para eзpuдar 
los inбredientes.

ъAtención! 
Advertencias para usar la cortadora 

La cortadora de dados ha sido diseñada 
eтclusivaзente para cortar 
– patatas (crudas o cocidas); 
– verdura, por eдeзplo фanahorias, 

pepinos, toзates, cebollas, reзolacha 
colorada;

– fruta, por eдeзplo plátanos, зanфanas, 
peras, зelones у sandías, kiсis; 

– huevos; 
– лueso, por eдeзplo бouda, eззental;
– salchichas blandas (por eдeзplo 

зortadela);
– carne de ave cocida o asada 

(sin huesos).
Los лuesos зuу blandos (por eдeзplo 
зoффarella, feta) no se pueden procesar 
con esta cortadora de dados.

ъAtención! 
Advertencias para usar la cortadora 

Los лuesos зuу curados (por eдeзplo 
parзesano) no se deberán procesar 
en la cortadora de
Para elaborar frutas con coraфón o hueso 
(зanфanas, зelocotones) deberán eliзi-
narse previaзente los coraфones o huesos 
de la fruta. Antes de proceder a la elabora-
ción de carne cocida o asada, deberán 
retirarse los huesos de ésta.
Los aliзentos лue se deseen procesar 
no deberán estar conбelados. 
Observar estrictaзente las зáтiзas canti-
dades de aliзentos adзisibles para proce-
sar en un ciclo de trabaдo. 
Deдar enfriar la unidad зotriф durante 
aproтiзadaзente 30 зinutos hasta 
alcanфar la teзperatura del recinto 
antes de volver a procesar aliзentos.
Las зáтiзas cantidades de procesaзiento 
adзisibles son:
– inбredientes crudos у cocidos aproт. 

3.500 бraзos (valor orientativo: 
5 veces  el recipiente de зeфcla lleno)

– Queso cortable (por eдeзplo бouda) 
у лueso curado (por eдeзplo eззental) 
aproт. 1.000 бraзos  (valor orientativo: 
2 veces el recipiente de зeфcla (fuente) 
lleno

El incuзpliзiento de estas advertencias 
puede causar iзportantes da daños 
en la cortadora de dados, incluida 
la reдilla cortadora у la cuchilla бiratoria.
En caso de hacer un uso inadecuado 
o incorrecto de la cortadora de dados, 
o зodificarla, la casa Мobert Bosch 
Вausбeräte БзbВ no incurre en responsa-
bilidad alбuna por los posibles daños лue 
ello pudiera ocasionar. Гбualзente está 
eтcluida la responsabilidad por posibles 
daños (por eдeзplo cuchillas roзas o defor-
зadas) en caso de usar la зáлuina para 
la elaboración de aliзentos no adecuados 
у no autoriфados.
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– Los aliзentos cocidos deberán deдarse 
enfriar antes de procesarlos, dado лue 
así son зás resistentes у se pueden 
cortar зeдor.

– Eзpuдando con зás o зenos fuerфa 
con el eзbutidor se puede influir 
en la lonбitud de los dados.

Fiб. 
 Colocar el recipiente sobre una base 

lisa у liзpia.
 Colocar la reдilla cortadora en el soporte 

básico. ъОénбase presentes las entalla-
duras!

 Нoltar los cierres de la unidad зotriф 
у colocar la cuchilla en la зisзa.

 Cerrar los cierres.
 Colocar la cortadora de dados debaдo 

de la tapa;  бirarla hacia la iфлuierda 
(sentido de зarcha contrario al de las 
aбuдas de reloд), hasta el tope (Fiб. -3). 
El cierre deberá бirarse hasta лue penetre 
a tope en el saliente de la tapa.

 Colocar la tapa en el recipiente у бirarla 
hacia la iфлuierda (sentido de зarcha 
contrario al de las aбuдas del reloд), hasta 
el tope. El cierre del asidero de la tapa tiene 
лue estar enclavado correctaзente.

 Colocar la base зotriф sobre el adaptador 
у hacerla encaдar.

 Гntroducir el cable de coneтión en la toзa 
de corriente.

 Нuдetar la unidad зotriф у el accesorio 
зultifunción; conectar el aparato (veloci-
dad turbo).

 Гntroducir los aliзentos en la boca 
de llenado. En caso necesario, presionar 
los aliзentos liбeraзente con el eзpuдa-
dor. En casos necesario, cortar los ali-
зentos priзero.

ъAtención!
Conectar el aparato (velocidad turbo). 
Para ello:
– Бirar a tal efecto la tapa de la cortadora 

hacia la derecha (sentido de зarcha 
de las aбuдas de reloд) у retirarla.

– Рaciar el cesto taзiфador lleno.
– Colocar la tapa sobre el recipiente у бirarla 

hacia la iфлuierda (sentido de зarcha 
contrario al de las aбuдas de reloд). 
El cierre del asidero de la tapa tiene 
лue estar enclavado correctaзente.

 Оras concluir el trabaдo, soltar la tecla 
de coneтión. 

Оras concluir el trabaдo
 Eтtraer el cable de coneтión de la toзa 

de corriente.
 Presionar las teclas de desbloлueo у retirar 

la base зotriф del accesorio.
 Бirar la tapa hacia la derecha (sentido 

de зarcha de las aбuдas del reloд) у retirarla 
del recipiente.

Нeбún el útil лue se haуa eзpleado:
 Нuдetar la cuchilla universalŐel бarfio aзasa-

dor por el asa de plástico у retirarla.
o
 Нuдetar el disco porta-accesorios en las 

cavidades correspondientes; retirarlo del 
recipiente de зeфcla alфándolo a tal efecto.

 Dar la vuelta al disco porta-accesorios 
у eтpulsar cuidadosaзente el accesorio 
de la parte inferior (Fiб. ).

o
Desarзar la cortadora de dados.
Fiб. 
 Нeparar la cortadora de la tapa бirándola 

hacia la derecha (sentido de зarcha 
de las aбuдas de reloд).

 Нoltar los cierres у retirar la cuchilla.
 Eliзinar los restos aliзentos лue pudiera 

haber con aуuda del liзpiador de la reдilla 
cortadora. Бirar la cabeфa de liзpiador 
hasta aдustarlo al taзaño adecuado 
de la reдilla cortadora.

 Мetirar la reдilla cortadora de el soporte 
básico.

Liзpieфa у conservación
ъAtención!
ъИo suзerбir nunca la tapa del accesorio 
зultifunción en líлuidos ni lavarla baдo 
el chorro de aбua del бrifo o en el lavavaдillas!
Иo lavar las pieфas  у coзponentes 
de la cortadora de dados en el lavavaдillas. 
ъLas cuchillas podrían лuedar roзas!
 Liзpiar la tapa del accesorio зultifunción 

solo con un paño húзedo.
 El recipiente, la cuchilla universal, el бarfio 

aзasador, los discos portaútiles у los 
accesorios para corte у rallado se pueden 
lavar en el lavavaдillas.

 Al colocar las pieфas de plástico 
en el lavavaдillas, prestar atención 
a no aprisionarlas, de lo contrario 
podrían sufrir deforзaciones.

es
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 Lavar todas las pieфas de la cortadora 
de dados baдo el chorro de aбua del бrifo. 
Liзpia los eleзentos con un cepillo.
Al picar фanahorias, loзbardas у produc-
tos siзilares, se acuзula sobre las pieфas 
de plástico una capa de color roдiфo. 
Esta capa de se puede eliзinar aplicando 
varias бotas de aceite coзestible у frotan-
do con un paño.

Aplicación práctica
Зasa para pan
Мeceta básica:
250 бraзos de harina
140 зl de aбua
7 бraзos de aфúcar
7 бraзos de зarбarina
0,5 бraзos de levadura
4 бraзos sal
 Poner todos los inбredientes 

(eтcepto el aбua) en el recipiente.
 Зeфclar los inбredientes con el бarfio 

aзasador en el escalón turbo.
 Aбreбar el aбua al cabo de unos seбundos 

a través de la abertura para incorporar 
aliзentos.

 Procesar todo en la velocidad turbo.
Иuestra suбerencia: 
Оieзpo de coneтión 1½ зinutos
Зáтiзo tieзpo de funcionaзiento: 
2 зinutos 

Зáтiзa cantidad: 1 veces la receta básica
Advertencia: Coзo зáтiзo se puede elaborar 
consecutivaзente dos veces la cantidad 
de la receta básica.
Зasa лuebrada (pastaflora) 
Мeceta básica:
250 бraзos de harina
125 бraзos de зanteлuilla o зarбarina 
(teзperatura aзbiente)
125 бraзos de aфúcar
1 huevo
½ paлuetito de levadura en polvo
1 sobrecito de aфúcar de vainilla 
1 piфca de sal
 Poner todos los inбredientes en el bol.
 Зeфclar los inбredientes en la velocidad 

turbo.
 Deдar reposar la зasa en un luбar fresco.

Elaborar la зasa seбún los deseos.
Зáтiзa cantidad: 1 veces la receta básica

Ensaladilla Olivier (o rusa)
(para 2 personas)
2 patatas cocidas, frías
1 фanahoria cocida
2 huevos duros
100 бraзos de pechuбa de pollo cocida 
1 pepinillo en vinaбre
1 pepino
150 бraзos de бuisantes, peлueños 
(una lata peлueña) 
Нal у piзienta
125 бraзos de зaуonesa
 Cortar las patatas cocidas, frías, las 

фanahorias, huevos, pepinos у la carne 
en dados trabaдando en el escalón turbo.

 Poner los inбredientes cortados en dados 
en una ensaladera у зeфclarlos con los 
бuisantes.

 Нaфonar a discreción.
 Зeфclarlos a continuación con la зaуo-

nesa у adereфar.
Ensalada de vinaбreta
(para 2 personas)
2 patatas cocidas, frías
250 бraзos de reзolacha hortelana (colorada) 
cocida
1 фanahoria cocida
1 pepinillo en vinaбre
50 бraзos de бuisantes peлueños
¼ зanoдo de puerros (aproт. 25 бraзos)
Нal у piзienta
50 зl de aceite (de oliva, бirasol, etc.)
 Cortar las patatas cocidas, frías, las 

фanahorias, la reзolacha, el puerro 
у los pepinillos en dados trabaдando 
en el escalón turbo.

 Poner los inбredientes cortados en dados 
en una ensaladera у зeфclarlos con los 
бuisantes. 

 Нaфonar a discreción.
 Adereфar con aceite.
Ensalada Нtolichnу 
(o зoscovita)
(para 2 personas)
150 бraзos de дaзón
3 patatas cocidas, frías
2 pepinillos en vinaбre 
1 фanahoria cocida
Зedia lata de бuisantes
Нal у piзienta

es
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Adereфo:
¼ tarro de nata líлuida
¼ tarro de зaуonesa
 Cortar las patatas cocidas, frías, 

la фanahoria, el дaзón у los pepinos 
en dados trabaдando en el escalón turbo. 

 Poner los inбredientes cortados en dados 
en una ensaladera у зeфclarlos con los 
бuisantes.

 Нaфonar a discreción.
 Зeфclar todos los inбredientes. 

Adereфar con la nata у la зaуonesa.
Ensalada de бaзbas
(para 2 personas)
150 бraзos de carne cocida
150 бraзos de patatas cocidas, frías
100 бraзos de pepinillos
1 lechuбa 
25 бraзos de бaзbas peladas у cocidas
1–2 huevos duros
75 бraзos de зaуonesa
 Cortar las patatas cocidas, frías, 

los huevos, los pepinos, las бaзbas 
у la carne cocida en dados trabaдando 
en el escalón turbo.

 Picar la lechuбa.
 Нaфonar a discreción.
 Adereфar con зaуonesa.

Ensalada Okroshka
(para 2–3 personas)
1 litros de Еvas
150 бraзos de pechuбa de pollo
1–3 patatas cocidas, frías
1–3 huevos duros
½ зanoдo de rabanitos (4–5 unidades)
1–2 pepinos
¼ зanoдo de puerros (aproт. 25 бraзos)
Pereдil у eneldo
1–2 cucharadas soperas de nata líлuida
зostaфa, aфúcar
 Cortar las patatas cocidas, frías, 

los huevos, los pepinos, los rábanos, 
la зorcilla o la pechuбa de pollo 
en dados trabaдando en el escalón turbo.

 Зeфclar bien la nata, el puerro picado 
у los huevos con la зostaфa у el aфúcar, 
diluir con Еvas.

 Aбreбar los inбredientes en dados, 
así coзo el pereдil picado у el eneldo.

 Нaфonar a discreción.

es

Иos reservaзos el derecho 

de introducir зodificaciones.
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Para sua seбurança
Este acessório destina-se à varinha trituradora ЗНЗ8... . 
Нeбuir as Гnstruções de serviço da varinha trituradora.
O acessório é apenas adeлuado para a utiliфação descrita nestas 
instruções.
, Гndicações de seбurança para este aparelho
Periбo de feriзentos devido à lâзina afiadaŐaos accionaзentos eз 
rotação!
Иo caso de trabalhos coз o acessório зultifunções, o aparelho base só 
pode ser liбado coз a taзpa colocada e apertada. Durante o funciona-
зento, nunca tente aбarrar a tiбela. Иão tocar na abertura de enchi-
зento. Para pressionar inбredientes, utiliфar seзpre o calcador.
Depois de desliбado, o accionaзento ainda бira por breves instantes. 
Нubstituir a ferraзenta só coз o aparelho coзpletaзente parado.
Periбo de feriзentos devido à lâзina afiada!
Иunca tocar na lâзina do picador universal. Нeбurar seзpre a lâзina 
do picador universal pelo cabo de plástico. Иão tocar nas lâзinas 
do picador universal coз as зãos desproteбidas. Para a liзpeфa, 
utiliфar uзa escova. Иunca tocar nas lâзinas do picador universal! 
Peбar seзpre na lâзina universal pela parte de plástico.
Иão tocar nas lâзinas universais coз as зãos desproteбidas. 
Para a liзpeфa, utiliфar uзa escova. Cuidado especial ao зaneдar 
as placas de intercalar! Оer eз atenção a forзa e a posição da placa 
ao ser intercala no disco de suporte. 
Peбar no disco de suporte só pelas cavidades previstas para esse fiз.
Ao desзontarŐзontar o cortador de cubos, seбurar na lâзina circular 
apenas pelo punho de plástico no зeio. Иão tocar nas lâзinas afiadas 
da бrelha de corte. Нeбurar apenas no bordo da бrelha de corte! 
Para a liзpeфa, utiliфar uзa escova.
Periбo de лueiзaduras!
Para leite лuente, utiliфar uз recipiente alto e estreito. O leite лuente pode 
salpicar e provocar лueiзaduras.
Гзportante!
Apenas colocar e retirar acessórios coз o aparelho base.
Иunca trabalhar coз a varinhaŐo pé triturador no picador universal 
ou a tiбela do acessório зultifunções. Иunca aplicar o batedor de claras 
no aparelho base, seз лue esteдa colocada a enбrenaбeз adaptável.
O picador universal e a tiбela do acessório зultifunções não são adeлua-
dos para utiliфar no зicroondas. A taзpa do picador universal, a taзpa 
do acessório зultifunções e a enбrenaбeз do batedor de claras não 
deveз ser зerбulhadas eз líлuidos neз lavadas sob áбua corrente 
ou na зáлuina de lavar loiça.

pt
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, Eтplicação dos síзbolos no aparelho e nos acessórios
Cuidado: Ferraзentas eз rotação.
Иão tocar na abertura de enchiзento.
Иunca lavar a taзpa do acessório зultifunções 
na зáлuina de lavar loiça.

Иunca зerбulhar a taзpa do acessório зultifunções 
eз líлuidos neз lavá-la sob áбua corrente.

Leia atentaзente estas instruções antes de 
utiliфar o aparelho, para conhecer iзportantes 
indicações de seбurança e de serviço.
Favor, бuardar as Гnstruções de serviço.
Иo caso do aparelho зudar de dono, as Гnstru-
ções de serviço deveз acoзpanhá-lo.
Picador universal L
Por favor, desdobre as páбinas 
coз as ilustrações.
Fiб. 
1 Picador universal LŐТL
2 Lâзina
3 Оaзpa de accionaзento
4 Оaзpa
5 Picador de бelo (só para taзanho L) *
* Eз alбuns зodelos.
Coз o picador universal, aproveitará todo 
o rendiзento aparelho na para a confecção 
de preparados de зel para barrar no pão (caso 
as especificações da receita seдaз cuзpridas, 
ver instruções de serviço separadas para este 
acessório).
Иos Нerviços Оécnicos pode ser adлuirido uз 
picador universal (n.º de encoзenda 753122).
Пtiliфação do aparelho
O picador universal é adeлuado para picar 
carne, лueiдo duro, cebolas, ervas aroзáticas, 
alho, fruta, leбuзes, noфes e aзêndoas.
É indispensável respeitar as лuantidades 
зáтiзas e os teзpos de preparação indicados 
na tabela (Fiб.=).
Coз a lâзina «Гce-Crush» é possível picar 
бelo. Quantidade ideal: 4–6 cubos.

Atenção!
Нó utiliфar o picador universal eз estado 
totalзente зontado!
Cuidado:
Antes de picar carne, deverá retirar cartila-
бens, ossos e nervos.
O picador universal não é indicado para triturar 
produtos зuito duros (café eз бrão, rábanos, 
noф-зoscada) e aliзentos conбelados (fruta 
ou siзilares).
Fiб. 
 Colocar o picador universal sobre uзa 

superfície lisa e liзpa e eтercer pressão 
suave sobre o зesзo.

 Зontar a lâзina.
 Adicionar os aliзentos.
Atenção!
A lâзina teз лue assentar direita no picador 
universal, para лue a taзpa assente beз 
(Fiб.-3).
 Зontar a taзpa de accionaзento no pica-

dor universal e rodá-la no sentido dos 
ponteiros do relóбio, até se ouvir o ruído 
característico do encaiтe.

 Colocar a taзpa de accionaзento base 
sobre o adaptador e encaiтar.

 Liбar a ficha à toзada.

pt

Periбo de feriзentos devido 
às lâзinas afiadas!

Иunca tocar na lâзina do picador universal.
Нeбurar seзpre a lâзina do picador 
universal pelo cabo de plástico.
Иão tocar nas lâзinas do picador universal 
coз as зãos desproteбidas. 
Para a liзpeфa, utiliфar uзa escova.
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 Нeбurar beз o aparelho e o picador 
e liбar o aparelho (Рelocidade turbo).

 Depois da preparação libertar a tecla 
de liбação.

Depois do trabalho
 Desliбar a ficha da toзada.
 Preзir as teclas de desbloлueio e retirar 

o aparelho base da taзpa de acciona-
зento.

 Мodar a taзpa de accionaзento eз sen-
tido contrário ao dos ponteiros do reló-бio 
e desзontá-la do picador universal.

 Нeбurar a lâзina pelo cabo de plástico 
e retirá-la.

 Colocar a taзpa para бuardar aliзentos 
дá preparados no picador universal.

Liзpeфa
Atenção!
Иunca зerбulhar a taзpa do picador universal 
eз líлuidos neз lavá-la sob áбua corrente 
ou na зáлuina de lavar loiça.
 O picador universal, a lâзina e a taзpa 

podeз ser lavados na зáлuina de lavar 
loiça.

 A taзpa de accionaзento deve ser liзpa 
apenas coз uз pano húзido.

Batedor
Por favor, desdobre as páбinas 
coз as ilustrações.
Fiб. 
6 Enбrenaбeз adaptável para batedor
7 Batedor
É possível encoзendar uз batedor através 
da assistência técnica (n.º de encoзenda 
753124).
Пtiliфação do aparelho
O batedor é adeлuado para bater natas, claras 
eз castelo e leite eз espuзa (coз leite 
лuente (зáт. 70 °C) e frio (зáт. 8 °C)), 
beз coзo para a preparação de зolhos 
e sobreзesas.

Fiб. 
 Colocar os aliзentos dentro do copo.
 Зontar a enбrenaбeз adaptável no apa-

relho base e proceder ao seu encaiтe.
 Зontar e encaiтar o batedor na enбre-

naбeз adaptável.
Atenção!
Иunca aplicar o batedor de claras no aparelho 
base, seз лue esteдa colocada a enбrenaбeз 
adaptável (fiб.=-3).
 Liбar a ficha à toзada.
 Мeбular a rotação deseдada coзo o reбu-

lador de rotações (recoзendação: rotação 
elevada).

 Нeбurar beз o aparelho base e o copo 
зisturador e preзir a tecla de liбação 
deseдada.

 Depois da preparação libertar a tecla 
de liбação.

Depois do trabalho
 Desliбar a ficha da toзada.
 Preзir as teclas de desbloлueio e retirar 

o aparelho base da enбrenaбeз 
adaptável.

 Мetirar o batedor da enбrenaбeз adaptá-
vel.

Liзpeфa
Atenção!
Иunca зerбulhar a enбrenaбeз adaptável 
eз líлuidos neз lavá-la sob áбua corrente 
ou na зáлuina de lavar loiça.
 O batedor pode ser lavado na зáлuina 

de lavar loiça.
 Liзpar a enбrenaбeз adaptável apenas 

coз uз pano húзido.

Acessório зultifunções
Por favor, desdobre as páбinas 
coз as ilustrações.
Fiб. 
8 Оiбela
9 Рara para зassas бrossas 
10 Lâзina universal
11 Disco de suporte para placas de intercalar 

para corte
12 Placas de intercalar para corte

a Peça de encaiтe para cortar – бrosso
b Peça de encaiтe para cortar – fino
c Peça de encaiтe para raspar – зédio-

fino
d Peça de encaiтe para raspar – бrosso *

pt

Periбo de лueiзaduras!
Para leite лuente, utiliфar uз recipiente 
alto e estreito. O leite лuente pode salpicar 
e provocar лueiзaduras.
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13 Cortadora de cubos
a Lâзina circular
b Бrelha de corte, peлuena 

(aproт. 9 зз)
c Бrelha de corte, бrande 

(aproт. 13 зз) *
d Нuporte base
e Obдecto de liзpeфa da бrelha de corte 

(cabeça rotativa para diversas бrelhas 
de corte)

14 Оaзpa coз зecanisзo
15 Calcador
* Eз alбuns зodelos.
Пtiliфação do aparelho
O acessório зultifunções é adeлuado para 
aзassar, cortar e raspar aliзentos.
É indispensável respeitar as лuantidades 
зáтiзas e os teзpos de preparação indicados 
na tabela (Fiб.=).

Atenção!
Нó utiliфar o acessório зultifunções eз estado 
totalзente зontado!
Cuidado:
Antes de picar carne, deverá retirar cartila-
бens, ossos e nervos.
O acessório зultifunções não é adeлuado 
para aliзentos зuito duros (café eз бrão, 
rábano, noф-зoscada) neз conбelados 
(p. eт., fruta).
Рara para зassas pesadasŐ
Lâзina universal
Рara para зassas pesadas para aзassar 
peлuenas лuantidades de зassa

Lâзina universal para picar carne, лueiдo riдo, 
cebolas, ervas aroзáticas, alhos, fruta, 
leбuзes, noфes, aзêndoas.
É indispensável respeitar as лuantidades 
зáтiзas e os teзpos de preparação 
indicados na tabela (Fiб.=).

Fiб. 
 Colocar a tiбela sobre uзa superfície 

de trabalho lisa e liзpa.
 Гnserir a lâзinaŐvara para зassas 

pesadas.
 Adicionar os aliзentos.
Atenção!
A lâзinaŐvara para зassas pesadas deve ficar 
direita na tiбela, para лue a taзpa assente 
correctaзente (Fiб.=-3).
 Colocar a taзpa sobre a tiбela e rodá-la 

no sentido contrário ao dos ponteiros 
do relóбio até ao batente. 
A peça de encaiтe do punho teз de estar 
beз encaiтada.
Нe a tiбela tiver uзa бrande лuantidade 
de inбredientes, pode ser uз pouco difícil 
зontar a taзpa. Caso necessário, rodar 
o acoplaзento de três abas лue se en-
contra na parte inferior da taзpa até ficar 
na posição correcta.

 Colocar a taзpa de accionaзento base 
sobre o adaptador e encaiтar.

 Гnserir o calcador.
 Liбar a ficha à toзada.
 Нeбurar beз o aparelho base e o aces-

sório зultifunções e liбar o aparelho 
(velocidade turbo).

 Para adicionar зais inбredientes, soltar 
o botão de liбação. 
Aбuardar até a ferraзenta ficar parada.

 Мetirar o calcador e introduфir os inбre-
dientes através da abertura de enchi-
зento.

 Depois da preparação libertar a tecla 
de liбação.

pt

Periбo de feriзentos devido 
à lâзina afiadaŐaos acciona-
зentos eз rotação!

Иo caso de trabalhos coз o acessório 
зultifunções, o aparelho base só pode ser 
liбado coз a taзpa colocada e apertada. 
Durante o funcionaзento, nunca tente 
aбarrar a tiбela. Para pressionar inбre-
dientes, utiliфar seзpre o calcador.
Depois de desliбado, o accionaзento 
ainda бira por breves instantes. 
Нubstituir a ferraзenta só coз o aparelho 
coзpletaзente parado. 

Periбo de feriзentos devido 
às lâзinas afiadas!

Иunca tocar nas lâзinas do picador 
universal! 
Peбar seзpre na lâзina universal pela 
parte de plástico.
Иão tocar nas lâзinas universais coз 
as зãos desproteбidas. 
Para a liзpeфa, utiliфar uзa escova. 
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Disco de suporte coз placas de intercalar 
para corte
Peça de encaiтe para cortar – бrosso
Colocar o reбulador de rotaçãoes baiтa para 
cortar: p. eт. Pepinos, cenouras, batatas.
Peça de encaiтe para cortar – fino
Colocar o reбulador de rotaçãoes baiтa para 
cortar: p. eт. Pepinos, cenouras, beterrabas, 
courбetes.
Peça de encaiтe para raspar – зédio-fino
Colocar o reбulador de rotações elevada para 
ralar: p. eт. Зaçãs, cenouras, лueiдo, repolho.
Peça de encaiтe para raspar – бrosso 
(se eтistente)
Colocar o reбulador de rotações nuзa rotação 
elevada para ralar: batatas para faфer bolin-
hos de batata, fruta e leбuзe para saladas 
cruas, pão seco para faфer pão ralado.
É indispensável respeitar as лuantidades 
зáтiзas e os teзpos de preparação indicados 
na tabela (Fiб.=).

Cuidado:
Иão é perзitido triturar aliзentos зuito duros 
(лueiдo parзesão, chocolate) coз as placas de 
intercalar. As placas de intercalar só são condi-
cionalзente adeлuadas para processar ali-
зentos fibrosos (alho-francês, aipo, ruibarbo).
Fiб. 
 Colocar a tiбela sobre uзa superfície 

de trabalho lisa e liзpa.
 Зontar a placa de intercalar pretendida 

no disco de suporte. Оer eз atenção 
a forзa e a posição da placa de intercalar 
(Fiб. -1)!

 Peбar no disco de suporte pelas cavida-
des e colocá-lo na tiбela.

 Colocar a taзpa sobre a tiбela e rodá-la 
no sentido contrário ao dos ponteiros do 
relóбio até ao batente. A peça de encaiтe 
do punho teз de estar beз encaiтada.

 Colocar a taзpa de accionaзento base 
sobre o adaptador e encaiтar.

 Liбar a ficha à toзada.
 Мeбular a rotação pretendida coз 

o dispositivo de reбulação de rotação.
 Нeбurar beз o aparelho base e o aces-

sório зultifunções e liбar o aparelho.
 Гnserir os aliзentos a cortar e ralar pela 

abertura de enchiзento.
 Coз o calcador, eзpurrar suaveзente 

o produto para cortar ou ralar.
Atenção!
Esvaфiar a tiбela antes desta estar deзasiado 
cheia e o produto para cortar ou ralar alcançar 
o disco de suporte.
 Depois da preparação libertar a tecla 

de liбação.
Cortadora de cubos
Para cortar aliзentos eз cubos, p. eт., para 
saladas, sopas e sobreзesas.

pt

Periбo de feriзentos devido 
à lâзina afiadaŐao acciona-
зento eз rotação!

Cuidado especial ao зaneдar as placas 
de intercalar! Оer eз atenção a forзa 
e a posição da placa ao ser intercala no 
disco de suporte. Peбar no disco de suporte 
só pelas cavidades previstas para esse fiз.
Иão tocar na abertura de enchiзento. 
Para eзpurrar os inбredientes, usar 
só o calcador.

Periбo de feriзentos devido 
às lâзinas afiadas!

Ao desзontarŐзontar o cortador de cubos, 
seбurar na lâзina circular apenas pelo 
punho de plástico no зeio. 
Иão tocar nas lâзinas afiadas da бrelha 
de corte. Нeбurar apenas no bordo da 
бrelha de corte! Para a liзpeфa, utiliфar 
uзa escova. Иo caso de trabalhos coз 
o acessório зultifunções, o aparelho base 
só pode ser liбado coз a taзpa colocada 
e apertada. Иão tocar na abertura de enchi-
зento. Para eзpurrar os inбredientes, usar 
só o calcador.

Atenção! 
Гndicações sobre utiliфação!

A cortadora de cubos é adeлuada 
para cortar: 
– batatas (cruas ou coфinhadas);
– leбuзes coзo, p. eт., cenouras, pepinos, 

toзates, piзentos, cebolas, beterraba;
– fruta coзo, p. eт., bananas, зaçãs, 

peras, зoranбos, зelões, лuivis; 
– ovos,
– лueiдo coзo, p. eт., Бouda, Eзental;
– enchidos de carne tenra (p. eт., зorta-

dela);
– carne de aves coфida ou assada 

(seз ossos).
Queiдos зuito зoles (p. eт., Зoфarella, 
лueiдo feta) não podeз ser processados.
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Гndicações iзportantes:
– FrutosŐleбuзes não deveз estar 

deзasiado зaduros, caso contrário 
o suзo pode derraзar.

– Aliзentos coфidos deveз arrefecer antes 
de sereз cortados, pois, assiз ficaз 
зais riдos e o resultado do corte é зelhor.

– Através de зaior ou зenor pressão 
sobre o calcador, durante o eзpurrar 
dos aliзentos, pode ser influenciado 
o coзpriзento dos cubos.

Fiб. 
 Colocar a tiбela sobre uзa superfície 

de trabalho lisa e liзpa.
 Гnserir a бrelha de corte no suporte base. 

Dar atenção os entalhes!
 Abrir os бraзpos de fecho no suporte base 

e colocar a lâзina circular no suporte base.
 Fechar os бraзpos de fecho.
 Colocar a cortadora de cubos sob a tiбela 

e rodá-la eз sentido contrário ao dos pon-
teiros do relóбio até ao batente (fiб. -3). 
A peça de encaiтe teз de ser rodada 
até ao batente dentro do bico da taзpa.

 Colocar a taзpa sobre a tiбela e rodá-la 
no sentido contrário ao dos ponteiros do 
relóбio até ao batente. A peça de encaiтe 
do punho teз de estar beз encaiтada.

 Colocar a taзpa de accionaзento base 
sobre o adaptador e encaiтar.

 Liбar a ficha à toзada.
 Нeбurar beз o aparelho base e o aces-

sório зultifunções e liбar o aparelho 
(velocidade turbo).

 Colocar os aliзentos para cortar na aber-
tura de enchiзento. 
Eз caso de necessidade, pressionar 
suaveзente os aliзentos coз o calcador. 
Eз caso de necessidade, cortar, priзeiro, 
os aliзentos eз pedaços зenores.

Atenção!
Esvaфiar a tiбela antes de esta ficar tão cheia 
лue os cubos cheбueз à cortadora de cubos. 
Para isso:
– Мodar a taзpa coз a cortadora de cubos 

no sentido dos ponteiros do relóбio 
e retirá-la.

– Нchüssel entleeren. 
– Colocar a taзpa novaзente sobre a tiбela 

e rodá-la no sentido contrário ao dos 
ponteiros do relóбio até ao batente. 
A peça de encaiтe do punho teз de estar 
beз encaiтada.

 Depois da preparação libertar a tecla 
de liбação.

Depois do trabalho
 Desliбar a ficha da toзada.
 Preзir as teclas de desbloлueio e retirar 

o aparelho base da taзpa de acciona-
зento.

 Мodar a taзpa no sentido dos ponteiros 
do relóбio e retirá-la da tiбela.

pt

Atenção! 
Гndicações sobre utiliфação!

Queiдos зuito duros (p. eт., Parзesão) 
não podeз ser processados.
Antes da preparação de frutos coз caroço 
ou pevides (зaçãs, pêsseбos etc.) 
os caroços ou as pevides têз лue ser 
retirados. Antes da preparação de carne 
coфida ou assada, os ossos têз лue ser 
retirados.
Os aliзentos não podeз estar conбelados. 
A лuantidade зáтiзa de aliзentos лue 
podeз ser processados de uзa veф não 
pode ser eтcedida. Antes de continuar 
os trabalhos, deiтar o aparelho base arre-
fecer durante 30 зinutos à teзperatura 
aзbiente.
Quantidades зáтiзas:
– inбredientes crus e coфinhados aproт. 

3500 б (valor de orientação: 5т uзa 
tiбela cheia)

– Queiдo fatiado (p. eт., Бouda) e лueiдo 
duro (p. eт., Eзental) aproт. 1000 б 
(valor de orientação: 2т uзa tiбela cheia)

A não observância destas indicações pode 
provocar danos na cortadora de cubos, 
inclusivaзente na бrelha de corte e na 
lâзina rotativa.
Нe a cortadora de cubos for afastada da sua 
finalidade, for alterada, ou tiver uзa falsa 
utiliфação, a Мobert Bosch Вausбeräte 
БзbВ não pode assuзir лualлuer respon-
sabilidade por eventuais preдuíфos daí resul-
tantes. Гsto eтclui taзbéз a responsabili-
dade por danos (p. eт. lâзinas roзbas 
ou deforзadas), surбidos devido ao proces-
saзento de aliзentos não recoзendados.
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Dependendo da ferraзentaŐdo conдunto 
utiliфado:
 Peбar na lâзina universalŐvara para 

зassas pesadas pela peбa de plástico 
e retirá-las

ou
 Peбar o disco de suporte nas cavidades 

e retirá-los para fora da tiбela.
 Мodar o disco de suporte e, pressionando 

coз cuidado de baiтo para ciзa, retirar 
a placa de intercalar (Fiб. ).

ou
Desзontar a cortadora de cubos:
Fiб. 
 Мetirar a a cortadora de cubos da taзpa, 

rodando-a no sentido dos ponteiros 
do relóбio.

 Abrir os бraзpos de fecho e retirar 
a lâзina circular.

 Мeзover os restos da бrelha de corte 
coз o auтílio do obдecto de liзpeфa próprio 
para esse fiз. Мodar a cabeça do obдecto 
de liзpeфa para o taзanho correspon-
dente à бrelha de corte.

 Мetirar a бrelha de corte do suporte base.
Liзpeфa
Atenção!
Иunca зerбulhar a taзpa do acessório 
зultifunções eз líлuidos neз lavá-la sob áбua 
corrente ou na зáлuina de lavar loiça.
Иão lavar peças da cortadora de cubos 
na зáлuina de lavar loiça. 
As lâзinas ficaз roзbas.
 Нó liзpar a taзpa do acessório зultifun-

ções coз uз pano húзido.
 A tiбela, a lâзina universal, a vara para 

зassas pesadas, os discos de suporte 
e as placas de intercalar podeз 
ir à зáлuina de lavar loiça.

 Иão prender as peças de plástico 
na зáлuina de lavar loiça, para evitar 
лue sofraз deforзações.

 Pré-lavar todas as peças da cortadora 
de cubos sob áбua corrente. 
Liзpar os coзponentes coз uзa escova.
Ao preparar, p. eт., cenouras e couve roтa, 
forзaз-se зanchas nas peças de plás-
tico, лue se eliзinaз facilзente coз 
alбuзas бotas de óleo aliзentar.

Eтeзplo de aplicação
Зassa para pão
Мeceita base:
250 б de farinha
140 зl de áбua 
7 б de açúcar
7 б de зarбarina
0,5 б ferзento
4 б de sal.
 Colocar todos os inбredientes 

(eтcepto áбua) na tiбela.
 Зisturar os inбredientes coз a vara para 

зassas à velocidade turbo.
 Após alбuns seбundos, adicionar a áбua 

pela abertura de enchiзento.
 Processar tudo coз velocidade turbo.

A nossa suбestão: 
Aparelho liбado durante 1½ зinutos
Оeзpo зáтiзo liбado: 2 зinutos 

Quantidade зáтiзa: 1 т a receita base
Иota: Нó é possível produфir a лuantidade 
da receita base consecutivaзente, no зáтi-
зo, 2т.
Зassa лuebrada 
Мeceita base:
250 б de farinha
125 б de зanteiбa ou зarбarina 
(à teзperatura aзbiente)
125 б de açúcar
1 ovo
½ pacotinho de ferзento eз pó
1 pacotinho de açúcar baunilhado
1 pitada de sal
 Deitar todos os inбredientes na tiбela.
 Зisturar os inбredientes coз velocidade 

turbo.
 Deiтar a зassa arrefecer.

Eз caso de necessidade, continuar 
a trabalhar a зassa.

Quantidade зáтiзa: 1 т a receita base
Нalada «Olivie»
(para 2 pessoas)
2 batatas coфidas, arrefecidas
1 cenoura coфida
2 ovos beз coфidos
100 б de peito de franбo coфido
1 pepino de conserva ou зarinado
1 pepino para salada

pt
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150 б de ervilhas, peлuenas (1 lata peлuena)
Нal e piзenta
125 б de зaionese
 Cortar eз cubos os ovos, os pepinos, 

a carne, as cenouras e as batatas coфidas, 
depois de frias.

 Иuзa saladeira, зisturar todos os inбre-
dientes дá cortados eз cubos coз 
as ervilhas.

 Оeзperar coз sal e piзenta.
 Зisturar coз зaionese e servir.
Нalada «Рinaiбrette»
(para 2 pessoas)
2 batatas coфidas, arrefecidas
250 б de beterrabas coфidas
1 cenoura coфida
1 pepino de conserva
50 б de ervilhas peлuenas
¼ зolho de alho porro (ca. 25 б)
Нal e piзenta
50 зl de óleo aliзentar
 Cortar eз cubos de taзanho iбual 

a beterraba, o alho-francês, as cenouras, 
os pepinos de conserva e as batatas 
coфidas (depois de frias) à velocidade 
turbo.

 Иuзa saladeira, зisturar todos os inбre-
dientes дá cortados eз cubos coз 
as ervilhas.

 Оeзperar coз sal e piзenta.
 Нervir coз óleo aliзentar.
Нalada «Нtolichnу»
(para 2 pessoas)
150 б de presunto
3 batatas coфidas, arrefecidas
2 pepinos de conserva ou pepinos зarinados
1 cenoura coфida
Ervilhas, зeia lata
Нal e piзenta
Оeзpero:
¼ de copo de natas aфedas 
¼ de copo de зaionese
 Cortar eз cubos as cenouras e as batatas 

coфidas (depois de frias), o presunto 
e os pepinos à velocidade turbo. 

 Иuзa saladeira, зisturar todos os inбre-
dientes дá cortados eз cubos coз 
as ervilhas. 

 Оeзperar coз sal e piзenta.
 Зisturar todos os inбredientes. 

Нervir coз as natas aфedas e зaionese.

Нalada de caзarão
(para 2 pessoas)
150 б de carne coфida
150 б batatas coфidas, arrefecidas
100 б de pepinos para salada
Alface
25 б de зiolo de caзarão
1–2 ovos beз coфidos
75 б de зaionese
 Cortar eз cubos os ovos, os pepinos, 

o зiolo de caзarão, a carne coфida, 
as cenouras e as batatas coфidas 
(depois de frias) à velocidade turbo.

 Cortar eз pedaços peлuenos as folhas 
de alface.

 Оeзperar coз sal e piзenta.
 Нervir coз зaionese.
Нopa «Okroshka»
(para 2 a 3 pessoas)
1 litros de Есas (Ş Bebida de oriбeз russa)
150 б de chouriço para coфer ou carne de peito 
de franбo
1–3 batatas coфidas, arrefecidas
1–3 ovos beз coфidos
½ зolho de rabanetes (4–5 unidades)
1–2 pepinos para salada
¼ зolho de alho porro (ca. 25 б)
Нalsa e aneto
1–2 colheres de sopa de natas aфedas
Зostarda, açúcar
 Cortar eз cubos os ovos, os pepinos, 

os rabanetes, o chouriço ou o peito 
de franбo, as cenouras e as batatas 
coфidas (depois de frias) à velocidade 
turbo.

 Зisturar beз as natas aфedas, o alho porro 
picado e os ovos coз зostarda e açúcar 
e diluir coз uз pouco de kсas.

 Зisturar os inбredientes cortados 
eз cubos, a salsa e aneto picados.

 Оeзperar coз sal e piзenta.

pt

Direitos reservados лuanto a alterações.
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ˁ˦˞ ˱η˪ ˞˰˳˙˨ˢ˦˙ ˰˞˯
ˑˬ ˢ˫˙ˮ˱η˩˞ ˞˲˱˹ ˭ˮˬˬˮ˜ˣˢ˱˞˦ ˠ˦˞ ˱ˬ ˩˭˨˚˪˱ˢˮ χˢ˦ˮ˹˯ ЗНЗ8... . 
ˎˮˬ˰˚˫˱ˢ ˱˦˯ ˬˡηˠ˜ˢ˯ χˮ˛˰η˯ ˱ˬ˲ ˩˭˨˚˪˱ˢˮ χˢ˦ˮ˹˯.
ˑ˞ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱˞ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˱˙˨˨η˨˞ ˩˹˪ˬ ˠ˦˞ ˱η χˮ˛˰η ˭ˬ˲ ˭ˢˮ˦ˠˮ˙˳ˢ˱˞˦ 
˰˱˦˯ ˭˞ˮˬ˺˰ˢ˯ ˬˡηˠ˜ˢ˯.
, ˒˭ˬˡˢ˜˫ˢ˦˯ ˞˰˳˞˨ˢ˜˞˯ ˠ˦˞ ˱η˪ ˭˞ˮˬ˺˰˞ ˰˲˰˧ˢ˲˛
ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˞˭˹ ˱ˬ ˧ˬ˳˱ˢˮ˹ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˱ˬ˲ ˩˜˫ˢˮŐ˱η˪ 
˭ˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪η ˧˜˪η˰η!
ːˢ ˢˮˠ˞˰˜ˢ˯ ˩ˢ ˱ˬ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ ˢ˫˙ˮ˱η˩˞ η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ 
ˢ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦ ˪˞ ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˦η˥ˢ˜ ˩˹˪ˬ ˩ˢ ˱ˬ˭ˬ˥ˢ˱η˩˚˪ˬ ˧˞˦ ˧˞˨˙ 
˟˦ˡ˶˩˚˪ˬ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦.
ˈ˞˱˙ ˱η ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞ ˩η ˟˙ˣˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˱ˬ χ˚ˮ˦ ˰˞˯ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨. 
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˰˱ˬ ˙˪ˬ˦ˠ˩˞ ˰˲˩˭˨˛ˮ˶˰η˯ ˲˨˦˧˻˪. 
ˁ˦˞ ˱ˬ ˰˭ˮ˻˫˦˩ˬ ˲˨˦˧˻˪ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˭˙˪˱ˬ˱ˢ ˱ˬ˪ ˭˦ˢ˰˱˛.
ˊˢ˱˙ ˱η ˥˚˰η ˢ˧˱˹˯ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯ ˢ˫˞˧ˬ˨ˬ˲˥ˢ˜ ˪˞ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠˢ˜ η ˧˜˪η˰η 
ˠ˦˞ ˨˜ˠˬ χˮ˹˪ˬ ˞ ˧˹˩η. ʿ ˨˨˙ˣˢ˱ˢ ˱ ˞ s ˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˩ ˹˪ˬ˪, ˹ ˱˞˪ η ˧ ˜˪η˰η s ˜˪˞˦ 
˞˧˦˪η˱ˬ˭ˬ˦η˩˚˪η.
ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˞˭˹ ˱ˬ ˧ˬ˳˱ˢˮ˹ ˩˞χ˞˜ˮ˦!
ˊη ˟˙ˣˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˱˞ χ˚ˮ˦˞ ˰˞˯ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˧˞˦ ˩η˪ 
˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦. ˎ˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˱ˬ˲ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˩˹˪ˬ 
˰˱η˪ ˭˨˞˰˱˦˧˛ ˨˞˟˛.
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˱ˬ˲ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˩ˢ ˱˞ χ˚ˮ˦˞ ˠ˲˩˪˙. 
ˁ˦˞ ˱ˬ˪ ˧˞˥˞ˮ˦˰˩˹ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˟ˬ˺ˮ˱˰˞.
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˰˱˦˯ ˨ˢ˭˜ˡˢ˯ ˱ˬ˲ ˩˞χ˞˦ˮ˦ˬ˺ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯. 
ˎ˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˩˹˪ˬ ˰˱η˪ ˭˨˞˰˱˦˧˛ ˨˞˟˛.
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˩ˢ ˱˞ χ˚ˮ˦˞ ˠ˲˩˪˙. 
ˁ˦˞ ˱ˬ˪ ˧˞˥˞ˮ˦˰˩˹ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˟ˬ˺ˮ˱˰˞.
ˇˡ˦˞˜˱ˢˮη ˭ˮˬ˰ˬχ˛, ˹˱˞˪ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˱˞ ˚˪˥ˢ˱˞! 
ˎˮˬ˰˚χˢ˱ˢ ˱ˬ ˰χ˛˩˞ ˧˞˦ ˱η ˥˚˰η ˱ˬ˲ ˚˪˥ˢ˱ˬ˲ ˧˞˱˙ ˱η˪ ˱ˬ˭ˬ˥˚˱η˰η 
˰˱ˬ˪ ˳˚ˮˬ˪˱˞ ˡ˜˰˧ˬ. ˎ˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ˪ ˳˚ˮˬ˪˱˞ ˡ˜˰˧ˬ ˩˹˪ˬ ˰˱˦˯ ˭ˮˬ˟˨ˢ˭˹-
˩ˢ˪ˢ˯ ˢ˰ˬχ˚˯ ˨˞˟˚˯.
ˈ˞˱˙ ˱η˪ ˞˭ˬ˰˲˪˞ˮ˩ˬ˨˹ˠη˰ηŐ˰˲˪˞ˮ˩ˬ˨˹ˠη˰η ˱ˬ˲ ˧˹˳˱η ˧˺˟˶˪ 
˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ˪ ˡ˜˰˧ˬ ˩˞χ˞˦ˮ˦ˬ˺ ˰˱η˪ ˭˨˞˰˱˦˧˛ ˨˞˟˛ ˰˱ˬ ˧˚˪˱ˮˬ.
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˱˞ ˧ˬ˳˱ˢˮ˙ ˩˞χ˞˜ˮ˦˞ ˱ˬ˲ ˭˨˚ˠ˩˞˱ˬ˯ ˧ˬ˭˛˯. 
ˎ˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˭˨˚ˠ˩˞ ˧ˬ˭˛˯ ˩˹˪ˬ ˰˱η˪ ˙˧ˮη! 
ˁ˦˞ ˱ˬ˪ ˧˞˥˞ˮ˦˰˩˹ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˟ˬ˺ˮ˱˰˞.

˜̍˪ˡ˲˪ˬ˯ ˣˢ˩˞˱˜˰˩˞˱ˬ˯!
ˈ˞˱˙ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˧˞˲˱ˬ˺ ˠ˙˨˞˧˱ˬ˯ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˚˪˞ ˵η˨˹, 
˰˱ˢ˪˹ ˡˬχˢ˜ˬ ˞˪˙˩˦˫η˯. ˑ˞ ˱˲χ˹˪ ˭˦˱˰˦˨˜˰˩˞˱˞ ˞˭˹ ˱ˬ ˧˞˲˱˹ ˠ˙˨˞ 
˩˭ˬˮˬ˺˪ ˪˞ ˬˡηˠ˛˰ˬ˲˪ ˰ˢ ˢˠ˧˞˺˩˞˱˞.

el
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ːη˩˞˪˱˦˧˹!
ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱ˢ˜˱ˢ ˧˞˦ ˞˳˞˦ˮˢ˜˱ˢ ˱˞ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱˞ ˩˹˪ˬ ˩ˢ ˞˧˦˪η˱ˬ˭ˬ˦η˩˚˪η 
˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛. ˊη ˡˬ˲˨ˢ˺ˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˩ˢ ˱η ˮ˙˟ˡˬ ˩˭˨˚˪˱ˢˮŐ˱ˬ ˭˹ˡ˦ 
˩˜˫ˢˮ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˛ ˞˪˱˜˰˱ˬ˦χ˞ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨ ˱ˬ˲ 
˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧ˬ˺ s ˫˞ˮ˱˛˩˞˱ˬ˯. ˊη˪ ˱ ˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰ˢ˱ˢ ˱ ˬ s ˮˠ˞˨ˢ˜ˬ χ˱˲˭˛-
˩˞˱ˬ˯ ˭ˬ˱˚ χ˶ˮ˜˯ ˱ˬ ˭ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ ˧˜˪η˰η˯ ˰˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰-
˧ˢ˲˛. Ο ˧ ˹˳˱η˯ ɣ ˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ̨  ˞ ˪˱˜˰˱ˬ˦χ˞ ˱ ˬ ˩ ˭ˬ˨ ˱ ˬ˲ ˭ ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦-
˧ˬ˺ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱ˬ˯ ˡˢ˪ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˱˙˨˨η˨˞ ˠ˦˞ ˱ˬ˪ ˳ˬ˺ˮ˪ˬ ˩˦˧ˮˬ˧˲˩˙˱˶˪.
ˊη ˟˲˥˜ˣˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˩˚˰˞ ˰ˢ ˲ˠˮ˙ ˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞ ˱ˬ˲ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯, 
˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˱ˬ˲ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧ˬ˺ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱ˬ˯ ˧˞˥˻˯ ˧˞˦ ˱ˬ ˭ˮˬ-
˰˙ˮ˱η˩˞ ˱η˯ ˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ ˧˜˪η˰η˯ ˱ˬ˲ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ˲ ˞˪˙ˡˢ˲˰η˯ ˧˞˦ ˩η˪ 
˱˞ ˭˨˚˪ˢ˱ˢ ˧˙˱˶ ˞˭˹ ˱ˮˢχˬ˺˩ˢ˪ˬ ˪ˢˮ˹ ˛ ˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪.
, ˃˭ˢ˫˛ˠη˰η ˱˶˪ ˰˲˩˟˹˨˶˪ ˰˱η ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˛ ˞˪˱˜˰˱ˬ˦χ˞ 

˰˱˞ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱˞
ˎˮˬ˰ˬχ˛! ˎˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞.
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˰˱ˬ ˙˪ˬ˦ˠ˩˞ ˰˲˩˭˨˛ˮ˶˰η˯ ˲˨˦˧˻˪.
ˊη˪ ˭˨˚˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˱ˬ˲ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧ˬ˺ 
ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱ˬ˯ ˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪.

ˊη ˟˲˥˜ˣˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˩˚˰˞ ˰ˢ ˲ˠˮ˙ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˱ˬ˲ ˭ˬ˨˲-
˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧ˬ˺ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱ˬ˯ ˧˞˦ ˩η˪ ˱ˬ ˭˨˚˪ˢ˱ˢ ˧˙˱˶ 
˞˭˹ ˱ˮˢχˬ˺˩ˢ˪ˬ ˪ˢˮ˹.

ˎ ˦ˮ˪ ˱η χˮ˛˰η ˡ˦˞˟˙˰˱ˢ ˭ˮˬ˰ˢ˧˱˦˧˙ ˱˦˯ 
˭˞ˮˬ˺˰ˢ˯ ˬˡηˠ˜ˢ˯, ˻˰˱ˢ ˪˞ ˠ˪˶ˮ˜ˣˢ˱ˢ 
˰η˩˞˪˱˦˧˚˯ ˲˭ˬˡˢ˜˫ˢ˦˯ ˞˰˳˞˨ˢ˜˞˯ ˧ ˦˞ 
χˢ˦ˮ˦˰˩ˬ˺ ˠ˦˞ ˱η˪ ˭˞ˮˬ˺˰˞ ˰˲˰˧ˢ˲˛.
ˎ˞ˮ˞˧˞˨ˢ˜˰˥ˢ ˪˞ ˳˲˨˙˫ˢ˱ˢ ˱˦˯ ˬˡηˠ˜ˢ˯ 
χˮ˛˰η˯. ̍ ˞˱˙ ˱ η˪ ˭ ˞ˮ˞χ˻ˮη˰η ˱ η˯ ˰ ˲˰˧ˢ˲˛˯ 
˰ˢ ˱ˮ˜˱ˬ˲˯ ˡ˻˰˱ˢ ˩˞ˣ˜ ˱˦˯ ˬˡηˠ˜ˢ˯ χˮ˛˰η˯.
ˈ˹˳˱η˯ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ L
ˎ˞ˮ˞˧˞˨ˢ˜˰˥ˢ ˪' ˞˪ˬ˜˫ˢ˱ˢ ˱˦˯ ˰ˢ˨˜ˡˢ˯ 
˩ˢ ˱˦˯ ˢ˦˧˹˪ˢ˯.
˃˦˧˹˪˞ ฀
1 ˈ˹˳˱η˯ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ LŐТL
2 ˊ˞χ˞˜ˮ˦
3 ˃˭˜˥ˢ˩˞
4 ˈ˞˭˙˧˦
5 ˊ˞χ˞˜ˮ˦ ˥ˮ˲˩˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˭˙ˠˬ˲ (˩˹˪ˬ 

˩˚ˠˢ˥ˬ˯ L) *
* ˰ˢ ˩ˢˮ˦˧˙ ˩ˬ˪˱˚˨˞.

ˊˢ ˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ТL ˢ˧˩ˢ˱˞˨-
˨ˢ˺ˢ˰˱ˢ ˱η˪ ˭˨˛ˮη ˦˰χ˺ ˱η˯ ˰˲˰˧ˢ˲˛˯ ˰˱η˪ 
˭˞ˮ˞˰˧ˢ˲˛ ˞ ˨ˢ˜˩˩˞˱ˬ˯ ˩ ˢ ˩ ˚˨˦ (˰ˢ ˭ ˢˮ˜˭˱˶˰η 
˱˛ˮη˰η˯ ˱˶˪ ˭ˮˬˡ˦˞ˠˮ˞˳˻˪ ˱η˯ ˰˲˪˱˞ˠ˛˯, 
˟˨. ˫ˢχ˶ˮ˦˰˱˚˯ ˬˡηˠ˜ˢ˯ χˮ˛˰η˯ ˠ˦˞ ˞˲˱˹ 
˱ˬ ˢ˫˙ˮ˱η˩˞). ˈ˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˩˭ˬ-
ˮˢ˜˱ˢ ˪˞ ˭ˮˬ˩η-˥ˢ˲˱ˢ˜˱ˢ ˞˭˹ ˱η˪ ˲˭ηˮˢ˰˜˞ 
˱ˢχ˪˦˧˛˯ ˢ˫˲˭ηˮ˚˱η˰η˯ ˭ˢ˨˞˱˻˪ (ˈ˶ˡ˦˧˹˯ 
˭˞ˮ˞ˠˠˢ˨˜˞˯ 753122).
˔ ˦s ˦ˮ˰˩˹˯
Ο ˧˹˳˱η˯ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˱˙˨˨η˨ˬ˯ 
ˠ˦˞ ˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ ˧ˮ˚˞˱ˬ˯, ˰˧˨ηˮˬ˺ ˱˲ˮ˦ˬ˺, 
˧ˮˢ˩˩˲ˡ˦˻˪, ˞ˮ˶˩˞˱˦˧˻˪ χ˹ˮ˱˶˪, ˰˧˹ˮˡ˶˪, 
˳ˮˬ˺˱˶˪, ˨ ˞χ˞˪˦˧˻˪, ˧ ˞ˮ˲ˡ˦˻˪, ˳ ˬ˲˪˱ˬ˲˧˦˻˪, 
˞˩˲ˠˡ˙˨˶˪. 
ˎˮˬ˰˚χˢ˱ˢ ˬ˭˶˰ˡ˛˭ˬ˱ˢ ˱˦˯ ˩˚ˠ˦˰˱ˢ˯ 
˭ˬ˰˹˱η˱ˢ˯ ˧˞˦ ˱ˬ˲˯ χˮ˹˪ˬ˲˯ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞˯ 
˱ˬ˲ ˭˜˪˞˧˞ ( ˦˃˧˹˪ =˞).
ˊˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ice crush ˩˭ˬˮˢ˜˱ˢ ˪˞ ˥ˮ˲˩-
˩˞˱˜˰ˢ˱ˢ ˭˙ˠˬ. ˇˡ˞˪˦˧˛ ˭ˬ˰˹˱η˱˞ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞-
˰˜˞˯ 4–6 ˭˞ˠ˙˧˦˞.

el
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ˎˮˬ˰ˬχ˛!
˔ˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ 
˩˹˪ˬ ˰ˢ ˭˨˛ˮ˶˯ ˰˲˪˞ˮ˩ˬ˨ˬˠη˩˚˪η 
˧˞˱˙˰˱˞˰η!
ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ˎˮ˦˪ ˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ ˧ˮ˚˞˱ˬ˯ ˞˳˞˦ˮˢ˜˱ˢ ˱ˬ˲˯ 
χ˹˪ˡˮˬ˲˯, ˱˞ ˧˹˧˞˨˞ ˧˞˦ ˱ˬ˲˯ ˱˚˪ˬ˪˱ˢ˯.
Ο ˧˹˳˱η˯ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˡˢ˪ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˱˙˨-
˨η˨ˬ˯ ˠ˦˞ ˱η˪ ˙˨ˢ˰η ˧˞˦ ˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ ˭ˬ˨˺ 
˰˧˨ηˮ˻˪ ˱ˮˬ˳˜˩˶˪ (˧˹˧˧ˬ˦ ˧˞˳˚, ˠˬ˲˨˦˙, 
˩ˬ˰χˬ˧˙ˮ˲ˡˬ) ˧˞˦ ˧˞˱ˢ˵˲ˠ˩˚˪˶˪ ˱ˮˬ˳˜˩˶˪ 
(˳ˮˬ˺˱˞ ˛ ˭˞ˮ˹˩ˬ˦˞).
˃˦˧˹˪˞ 
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ 

˰ˢ ˨ˢ˜˞ ˧˞˦ ˧˞˥˞ˮ˛ ˢ˭˦˳˙˪ˢ˦˞ ˢˮˠ˞˰˜˞˯ 
˧˞˦ ˭˦˚˰˱ˢ ˱ˬ˪.

 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦.
 ˀ˙˨˱ˢ ˩˚˰˞ ˱˞ ˱ˮ˹˳˦˩˞.
ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ˑˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˟ˮ˜˰˧ˢ˱˞˦ ˰ˢ ˢ˲˥ˢ˜˞ 
˥˚˰η ˩˚˰˞ ˰˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯, 
ˠ˦˞ ˪˞ ˢ˳˞ˮ˩˹ˣˢ˦ ˰˶˰˱˙ ˱ˬ ˭ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ 
(˃˦˧˹˪˞=-3).
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞ ˰˱ˬ˪ ˧˹˳˱η 

ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˧˞˦ ˠ˲ˮ˜˰˱ˢ ˱ˬ ˰˱η ˳ˬˮ˙ 
˱˶˪ ˡˢ˦˧˱˻˪ ˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺, ˩˚χˮ˦ ˪˞ 
˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦ ˞˦˰˥η˱˙.

 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭˙˪˶ 
˰˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞ ˧˞˦ ˞˳˛˰˱ˢ ˱η ˪˞ 
˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦.

 ˀ˙ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˰˱η˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˈˮ˞˱˛˰˱ˢ ˠˢˮ˙ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˧˞˦ 

˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˧˞˦ ˥˚˱ˢ˱ˢ ˱η 
˰˲˰˧ˢ˲˛ ˰ˢ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞ (ˑ˞χ˺˱η˱˞ 
Оurbo).

 ˊˢ˱˙ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˞˳˛˪ˢ˱ˢ 
ˢ˨ˢ˺˥ˢˮˬ ˱ˬ ˭˨˛˧˱ˮˬ ˥˚˰η˯ ˰ˢ 
˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞.

ˊˢ˱˙ ˱η˪ ˢˮˠ˞˰˜˞
 ˑˮ˞˟˙˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˞˭˹ ˱η˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˎ˞˱˛˰˱ˢ ˱˞ ˭˨˛˧˱ˮ˞ ˞˭˞˰˳˙˨˦˰η˯ 

˧˞˦ ˞˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˞˭˹ 
˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞.

 ˁ˲ˮ˜˰˱ˢ ˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞ ˞˪˱˜˥ˢ˱˞ ˭ˮˬ˯ 
˱η ˳ˬˮ˙ ˱˶˪ ˡˢ˦˧˱˻˪ ˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺ ˧˞˦ 
˭˙ˮ˱ˢ ˱ˬ ˞˭˹ ˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯.

 ˎ˦˙˰˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˰˱η˪ ˭˨˞˰˱˦˧˛ ˨˞˟˛ 
˧˞˦ ˞˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱ˬ.

 ˁ˦˞ ˱η ˳˺˨˞˫η ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˩˚˪˶˪ 
˱ˮˬ˳˜˩˶˪ ˰˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ 
˱ˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦.

ˈ˞˥˞ˮ˦˰˩˹˯
ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ˊη ˟˲˥˜˰ˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˱ˬ ˭ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˱η˯ 
˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ ˧˜˪η˰η˯ ˩˚˰˞ ˰ˢ ˲ˠˮ˙ ˬ˺˱ˢ 
˪˞ ˱ˬ ˧˞˥˞ˮ˜˰ˢ˱ˢ ˧˙˱˶ ˞˭˹ ˱ˮˢχˬ˺˩ˢ˪ˬ 
˪ˢˮ˹ ˛ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪.
 Ο ˧˹˳˱η˯ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯, ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ 

˧˞˦ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˢ˜˪˞˦ ˞˪˥ˢ˧˱˦˧˙ ˰˱ˬ 
˭˨˺˰˦˩ˬ ˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪.

 ː˧ˬ˲˭˜˰˱ˢ ˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞ ˩˹˪ˬ ˩ˢ ˟ˮˢˠ˩˚˪ˬ 
˭˞˪˜.

˃ˮˠ˞˨ˢ˜ˬ χ˱˲˭˛˩˞˱ˬ˯
ˎ˞ˮ˞˧˞˨ ˜s˰˥ˢ ˪' ˞˪ˬ˜˫ˢ˱ˢ ˱˦˯ ˰ˢ˨˜ˡˢ˯ 
˩ˢ ˱˦˯ ˢ˦˧˹˪ˢ˯.

˦˃˧˹˪˞ ฀
6 ˎˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ ˧˜˪η˰η˯ 

ˠ˦˞ ˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˞˪˙ˡˢ˲˰η˯
7 ˃ˮˠ˞˨ˢ˜ˬ χ˱˲˭˛˩˞˱ˬ˯
˃ˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˞˪˙ˡˢ˲˰η˯ ˩˭ˬˮˢ˜˱ˢ ˪˞ ˭˞ˮ˞ˠˠˢ˜-
˨ˢ˱ˢ ˞˭˹ ˱η˪ ˲˭ηˮˢ˰˜˞ ˱ˢχ˪˦˧˛˯ ˢ˫˲˭ηˮ˚˱η-
˰η˯ ˭ˢ˨˞˱˻˪ (˧˶ˡ. ˭˞ˮ˞ˠˠˢ˨˜˞˯ 753124).
˔ˢ˦ ˦ˮ˰˩˹˯
ˑˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˞˪˙ˡˢ˲˰η˯ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˱˙˨˨η˨ˬ 
ˠ˦˞ ˱ˬ χ˱˺˭η˩˞ ˧ˮ˚˩˞˯ ˠ˙˨˞˧˱ˬ˯ ˰ˢ ˰˞˪˱˦ˠ˜, 
˩˞ˮ˚ˠ˧˞˯ ˧˞˦ ˞˳ˮ˹ˠ˞˨ˬ˲ ˞˭˹ ˧˞˲˱˹ 
(70 °C ˱ ˬ ˭ ˬ˨˺) ˧ ˞˦ ˧ ˮ˺ˬ ɣ ˙˨˞ (8 °C ˱ ˬ ˭ ˬ˨˺) 
˧˞˥˻˯ ˧˞˦ ˠ˦˞ ˱η˪ ˭˞ˮ˞˰˧ˢ˲˛ ˰˞˨˱˰˻˪ ˧˞˦ 
ˢ˭˦ˡˬˮ˭˜˶˪.

el

ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˞˭˹ 
˱˦˯ ˧ˬ˳˱ˢˮ˚˯ ˨˙˩ˢ˯!

ˊη ˟˙ˣˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˱˞ χ˚ˮ˦˞ ˰˞˯ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ˪ 
˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˧˞˦ ˩η˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ 
˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦.
ˎ˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˱ˬ˲ ˧˹˳˱η ˠˢ˪˦˧˛˯ 
χˮ˛˰η˯ ˩˹˪ˬ ˰˱η˪ ˭˨˞˰˱˦˧˛ ˨˞˟˛.
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˱ˬ˲ ˧˹˳˱η 
ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˩ˢ ˱˞ χ˚ˮ˦˞ ˠ˲˩˪˙. 
ˁ˦˞ ˱ˬ˪ ˧˞˥˞ˮ˦˰˩˹ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ 
˟ˬ˺ˮ˱˰˞.

ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˣˢ˩˞˱˜˰˩˞˱ˬ˯!
ˈ˞˱˙ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˧˞˲˱ˬ˺ ˠ˙˨˞˧˱ˬ˯ 
χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˚˪˞ ˵η˨˹, ˰˱ˢ˪˹ ˡˬχˢ˜ˬ 
˞˪˙˩˦˫η˯. ˑ˞ ˱˲χ˹˪ ˭˦˱˰˦˨˜˰˩˞˱˞ ˞˭˹ 
˱ˬ ˧˞˲˱˹ ˠ˙˨˞ ˩˭ˬˮˬ˺˪ ˪˞ ˬˡηˠ˛˰ˬ˲˪ 
˰ˢ ˢˠ˧˞˺˩˞˱˞. 
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˃˦˧˹˪˞ 
 ˀ˙˨˱ˢ ˱˞ ˱ˮ˹˳˦˩˞ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˭ˬ˱˛ˮ˦ ˩˜˫ˢˮ.
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ ˬ ˭ ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˩ ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ 

˧˜˪η˰η˯ ˰˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˧˞˦ ˞˳˛˰˱ˢ 
˱ˬ ˪˞ ˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦.

 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ χ˱˲˭˛˩˞˱ˬ˯ 
˰˱ˬ ˭ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ ˧˜˪η˰η˯ 
˧˞˦ ˞˳˛˰˱ˢ ˱ˬ ˪˞ ˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦.

ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ˊη˪ ˱ˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰ˢ˱ˢ ˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ χ˱˲˭˛˩˞˱ˬ˯ 
˭ˬ˱˚ χ˶ˮ˜˯ ˱ˬ ˭ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ 
˧˜˪η˰η˯ ˰˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ (˃˦˧˹˪˞=-3).
 ˀ˙ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˰˱η˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˏ˲˥˩˜˰˱ˢ ˱ ˬ˪ s ˭˦˥˲˩η˱˹ ˞ ˮ˦˥˩˹ ˰ ˱ˮˬ˳˻˪ 

˩ˢ ˱η ˮ˺˥˩˦˰η ˞ˮ˦˥˩ˬ˺ ˰˱ˮˬ˳˻˪ 
(˰˺˰˱˞˰η: ˩ˢˠ˙˨ˬ˯ ˞ˮ˦˥˩˹˯ ˰˱ˮˬ˳˻˪).

 ˈˮ˞˱˙˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˧˞˦ ˱ˬ 
˭ˬ˱˛ˮ˦ ˩˜˫ˢˮ ˠˢˮ˙ ˧˞˦ ˭˞˱˛˰˱ˢ ˱ˬ 
ˢ˭˦˥˲˩η˱˹ ˭˨˛˧˱ˮˬ ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˜η˰η˯.

 ˊˢ˱˙ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˞˳˛˪ˢ˱ˢ 
ˢ˨ˢ˺˥ˢˮˬ ˱ˬ ˭˨˛˧˱ˮˬ ˥˚˰η˯ ˰ˢ 
˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞.

ˊˢ˱˙ ˱η˪ ˢˮˠ˞˰˜˞
 ˑˮ˞˟˙˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˞˭˹ ˱η˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˎ˞˱˛˰˱ˢ ˱˞ ˭˨˛˧˱ˮ˞ ˞˭˞˰˳˙˨˦˰η˯ 

˧˞˦ ˞˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˞˭˹ 
˱ˬ ˭ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ ˧˜˪η˰η˯.

 ˀˠ˙˨˱ˢ ˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ χ˱˲˭˛˩˞˱ˬ˯ ˞˭˹ 
˱ˬ ˭ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ ˧˜˪η˰η˯.

ˈ˞˥˞ˮ˦˰˩˹˯
ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ˊη ˟˲˥˜˰ˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˱ˬ ˭ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˱η˯ 
˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ ˧˜˪η˰η˯ ˩˚˰˞ ˰ˢ ˲ˠˮ˙ ˬ˺˱ˢ 
˪˞ ˱ˬ ˧˞˥˞ˮ˜˰ˢ˱ˢ ˧˙˱˶ ˞˭˹ ˱ˮˢχˬ˺˩ˢ˪ˬ 
˪ˢˮ˹ ˛ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪.
 ˑˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˞˪˙ˡˢ˲˰η˯ ˩˭ˬˮˢ˜ 

˪˞ ˭˨˚˪ˢ˱˞˦ ˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪.
 ˑˬ ˭ˮˬ˰˙ˮ˱η˩˞ ˩ˢ˱˙ˡˬ˰η˯ ˧˜˪η˰η˯ 

ˢ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦ ˪˞ ˱ˬ ˰˧ˬ˲˭˜ˣˢ˱ˢ ˩˹˪ˬ 
˩ˢ ˟ˮˢˠ˩˚˪ˬ ˭˞˪˜.

ˎˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ ˢ˫˙ˮ˱η˩˞
ˎ˞ˮ˞˧˞˨ˢ˜˰˥ˢ ˪' ˞˪ˬ˜˫ˢ˱ˢ ˱˦˯ ˰ˢ˨˜ˡˢ˯ 
˩ˢ ˱˦˯ ˢ˦˧˹˪ˢ˯.
˃˦˧˹˪˞ ฀
8 ˊ˭ˬ˨
9 Eˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯ 
10 ˊ˞χ˞˜ˮ˦ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯
11 ˓˚ˮ˶˪ ˡ˜˰˧ˬ˯ ˠ˦˞ ˚˪˥ˢ˱˞ ˡ˜˰˧ˬ˲˯

12 Έ˪˥ˢ˱ˬ˦ ˡ˜˰˧ˬ˦
a Έ˪˥ˢ˱ˬ ˧ˬ˭˛˯ – χˬ˪˱ˮ˹
b Έ˪˥ˢ˱ˬ ˧ˬ˭˛˯ – ˵˦˨˹ ˧˹˵˦˩ˬ
c Έ˪˥ˢ˱ˬ ˱ˮ˦˵˜˩˞˱ˬ˯ – ˩˚˱ˮ˦ˬ ˱ˮ˜˵˦˩ˬ
d Έ˪˥ˢ˱ˬ˯ ˡ˜˰˧ˬ˯ ˱ˮ˦˵˜˩˞˱ˬ˯ – χˬ˪˱ˮ˹ 

˱ˮ˜˵˦˩ˬ *
13 ˈ˲˟ˬ˧˹˳˱η˯

a ˂˜˰˧ˬ˯ ˩˞χ˞˦ˮ˦ˬ˺
b ˎ˨˚ˠ˩˞ ˧ˬ˭˛˯, ˩˦˧ˮ˹ (˭ˢˮ. 9 зз)
c ˎ˨˚ˠ˩˞ ˧ˬ˭˛˯, ˩ˢˠ˙˨ˬ (˭ˢˮ. 13 зз) *
d ˀ˞˰˦˧˹˯ ˳ˬˮ˚˞˯
e ˈ˞˥˞ˮ˦˰˱˛˯ ˭˨˚ˠ˩˞˱ˬ˯ ˧ˬ˭˛˯ (˰˱ˮˢ-

˳˹˩ˢ˪η ˧ ˢ˳˞˨˛ ɣ ˦˞ l ˦˙˳ˬˮ˞ ˭ ˨˚ˠ˩˞˱˞ 
˧ˬ˭˛˯)

14 ˈ˞˭˙˧˦ ˩ˢ ˩ˢ˱˙ˡˬ˰η ˧˜˪η˰η˯
15 ˎ˦ˢ˰˱˛˯
* ˰ˢ ˩ˢˮ˦˧˙ ˩ˬ˪˱˚˨˞.
˔ ˦s ˦ˮ˰˩˹˯
ˑˬ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ ˢ˫˙ˮ˱η˩˞ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˱˙˨-
˨η˨ˬ ˠ˦˞ ˱ˬ ˣ˺˩˶˩˞, ˧˹˵˦˩ˬ ˧˞˦ ˱ˮ˜˵˦˩ˬ 
˱ˮˬ˳˜˩˶˪.
ˎˮˬ˰˚χˢ˱ˢ ˬ˭˶˰ˡ˛˭ˬ˱ˢ ˱˦˯ ˩˚ˠ˦˰˱ˢ˯ 
˭ˬ˰˹˱η˱ˢ˯ ˧˞˦ ˱ˬ˲˯ χˮ˹˪ˬ˲˯ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞˯ 
˱ˬ˲ ˭˜˪˞˧˞ ( ˦˃˧˹˪ =˞).

ˎˮˬ˰ˬχ˛!
˔ˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˱ ˬ ˭ ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ s ˫˙ˮ˱η˩˞ 
˩˹˪ˬ ˰ˢ ˭˨˛ˮ˶˯ ˰˲˪˞ˮ˩ˬ˨ˬˠη˩˚˪η 
˧˞˱˙˰˱˞˰η!
ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ˎˮ˦˪ ˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ ˧ˮ˚˞˱ˬ˯ ˞˳˞˦ˮˢ˜˱ˢ ˱ˬ˲˯ 
χ˹˪ˡˮˬ˲˯, ˱˞ ˧˹˧˞˨˞ ˧˞˦ ˱ˬ˲˯ ˱˚˪ˬ˪˱ˢ˯.
ˑˬ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ ˢ˫˙ˮ˱η˩˞ ˡˢ˪ ˢ˜˪˞˦ 
˧˞˱˙˨˨η˨ˬ ˠ˦˞ ˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ ˧˞˦ ˱ˮ˜˵˦˩ˬ ˭ˬ˨˺ 
˰˧˨ηˮ˻˪ ˞ˠ˞˥˻˪ (˧˹˧˧ˬ˦ ˧˞˳˚, ˮ˙˭˞˪˞, 
˩ˬ˰χˬ˧˙ˮ˲ˡ˞) ˧˞˦ ˧˞˱ˢ˵˲ˠ˩˚˪˶˪ ˞ˠ˞˥˻˪ 
(˳ˮˬ˺˱˞ ˛ ˭˞ˮ˹˩ˬ˦˞).

el

ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˞˭˹ 
˱ˬ ˧ˬ˳˱ˢˮ˹ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˱ˬ˲ ˩˜˫ˢˮŐ
˱η˪ ˭ˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪η ˧˜˪η˰η!

ːˢ ˢˮˠ˞˰˜ˢ˯ ˩ˢ ˱ˬ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ 
ˢ˫˙ˮ˱η˩˞ η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˢ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦ 
˪˞ ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˦η˥ˢ˜ ˩˹˪ˬ ˩ˢ ˱ˬ˭ˬ˥ˢ˱η˩˚˪ˬ 
˧˞˦ ˧˞˨˙ ˟˦ˡ˶˩˚˪ˬ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦. 
ˈ˞˱˙ ˱η ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞ ˩η ˟˙ˣˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˱ˬ χ˚ˮ˦ 
˰˞˯ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨. ˁ ˦˞ ˱ˬ ˰˭ˮ˻˫˦˩ˬ ˲˨˦˧˻˪ 
χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˭˙˪˱ˬ˱ˢ ˱ˬ˪ ˭˦ˢ˰˱˛.
ˊˢ˱˙ ˱η ˥˚˰η ˢ˧˱˹˯ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞˯ ˢ˫˞˧ˬ-
˨ˬ˲˥ˢ˜ ˪˞ ˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠˢ˜ η ˧˜˪η˰η ˠ˦˞ ˨˜ˠˬ 
χˮ˹˪ˬ ˞˧˹˩η. ʿ˨˨˙ˣˢ˱ˢ ˱˞ ˢˮˠ˞˨ˢ˜˞ ˩˹˪ˬ˪, 
˹˱˞˪ η ˧˜˪η˰η ˢ˜˪˞˦ ˞˧˦˪η˱ˬ˭ˬ˦η˩˚˪η. 
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˃ˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯Őˊ˞χ˞˜ˮ˦ ˠˢ˪˦˧˛˯ 
χˮ˛˰η˯
˃ˮˠ˞˨ ˜sˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯ ˠ˦˞ ˱ˬ ˣ˺˩˶˩˞ ˩˦˧ˮ˻˪ 
˭ˬ˰ˬ˱˛˱˶˪ ˣ˺˩η˯.
ˊ˞χ ˜˞ ˦ˮ ɣ ˢ ˦˪˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ɣ ˦˞ ˱ ˬ ˧ ˹˵˦˩ˬ ˧ ˮ˚˞˱ˬ˯, 
˰˧˨ηˮˬ˺ ˱˲ˮ˦ˬ˺, ˧ˮˢ˩˩˲ˡ˦˻˪, ˞ˮ˶˩˞˱˦˧˻˪ 
χ˹ˮ˱˶˪, ˰˧˹ˮˡˬ˲, ˳ˮˬ˺˱˶˪, ˨˞χ˞˪˦˧˻˪, 
˧˞ˮ˲ˡ˦˻˪, ˳ˬ˲˪˱ˬ˲˧˦˻˪, ˞˩˲ˠˡ˙˨˶˪.
ˎˮˬ˰˚χˢ˱ˢ ˬ˭˶˰ˡ˛˭ˬ˱ˢ ˱˦˯ ˩˚ˠ˦˰˱ˢ˯ 
˭ˬ˰˹˱η˱ˢ˯ ˧˞˦ ˱ˬ˲˯ χˮ˹˪ˬ˲˯ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞˯ 
˱ˬ˲ ˭˜˪˞˧˞ ( ˦˃˧˹˪ =˞).

˃˦˧˹˪˞ 
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˩˭ˬ˨ ˢ˭˙˪˶ ˰ˢ ˨ˢ˜˞ 

˧˞˦ ˧˞˥˞ˮ˛ ˢ˭˦˳˙˪ˢ˦˞ ˢˮˠ˞˰˜˞˯.
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦Ő˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ 

ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯.
 ˀ˙˨˱ˢ ˩˚˰˞ ˱˞ ˱ˮ˹˳˦˩˞.
ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ˑˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦Ő˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯ ˭ˮ˚˭ˢ˦ 
˪˞ ˟ˮ˜˰˧ˢ˱˞˦ ˜˰˦˞ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨, ˻˰˱ˢ ˪˞ 
ˢ˳˞ˮ˩˹ˣˢ˦ ˰˶˰˱˙ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ (˃˦˧˹˪˞=-3).
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˢ˭˙˪˶ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨ 

˧˞˦ ˰˱ˮ˚˵˱ˢ ˱ˬ ˞˪˱˜˥ˢ˱˞ ˭ˮˬ˯ ˱η ˳ˬˮ˙ 
˱˶˪ ˡˢ˦˧˱˻˪ ˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺ ˶˯ ˱ˬ ˱˚ˮ˩˞. 
˅ ˞˰˳˙˨˦˰η ˰˱η ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˚χˢ˦ 
˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦ ˰˶˰˱˙.
Ό˱˞˪ ˟ˮ˜˰˧ˬ˪˱˞˦ ˩ˢˠ˙˨ˢ˯ ˭ˬ˰˹˱η˱ˢ˯ 
˲˨˦˧˻˪ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨, ˩˭ˬˮˢ˜ ˪˞ ˢ˜˪˞˦ 
˨˜ˠˬ ˡ˺˰˧ˬ˨η η ˱ˬ˭ˬ˥˚˱η˰η ˱ˬ˲ ˧˞˭˞-
˧˦ˬ˺. ː˱ˮ˚˵˱ˢ ˢ˪ˡˢχˬ˩˚˪˶˯ ˱η ˣˢ˺˫η 
˩ˢ ˱˞ ˱ˮ˜˞ ˭˱ˢˮ˺ˠ˦˞ ˰˱η˪ ˧˙˱˶ ˭˨ˢ˲ˮ˙ 
˱ˬ˲ ˧˞˭˞˧˦ˬ˺ ˰˱η ˰˶˰˱˛ ˥˚˰η.

 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭˙˪˶ 
˰˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞ ˧˞˦ ˞˳˛˰˱ˢ ˱η ˪˞ 
˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦.

 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ˪ ˭˦ˢ˰˱˛.
 ˀ˙ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˰˱η˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˈˮ˞˱˙˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˧˞˦ ˱ˬ ˭ˬ˨˲-

˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ ˢ˫˙ˮ˱η˩˞ ˠˢˮ˙ ˧˞˦ ˢ˪ˢˮˠˬ-
˭ˬ˦˛˰˱ˢ ˱η ˰˲˰˧ˢ˲˛ (˱˞χ˺˱η˱˞ ˱ˬ˺ˮ˩˭ˬ).

 ˁ˦˞ ˪˞ ˰˲˩˭˨ηˮ˻˰ˢ˱ˢ ˲˨˦˧˙, ˞˳˛˰˱ˢ 
ˢ˨ˢ˺˥ˢˮˬ ˱ˬ ˭˨˛˧˱ˮˬ ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˜η˰η˯. 
ˎˢˮ˦˩˚˪ˢ˱ˢ ˪˞ ˞˧˦˪η˱ˬ˭ˬ˦η˥ˢ˜ ˱ˬ ˢˮˠ˞-
˨ˢ˜ˬ.

 ʿ˳˞˦ˮˢ˜˱ˢ ˱ˬ˪ ˭˦ˢ˰˱˛ ˧˞˦ ˭ˮˬ˰˥˚˱ˢ˱ˢ 

˲˨˦˧˙ ˞˭˹ ˱ˬ ˙˪ˬ˦ˠ˩˞ ˰˲˩˭˨˛ˮ˶˰η˯ 
˲˨˦˧˻˪.

 ˊˢ˱˙ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˞˳˛˪ˢ˱ˢ 
ˢ˨ˢ˺˥ˢˮˬ ˱ˬ ˭˨˛˧˱ˮˬ ˥˚˰η˯ ˰ˢ 
˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞.

˓˚ˮ˶˪ ˡ˜˰˧ˬ˯ ˠ˦˞ ˚˪˥ˢ˱˞ ˡ˜˰˧ˬ˲˯
Έ˪˥ˢ˱ˬ ˧ˬ˭˛˯ – χˬ˪˱ˮ˹
ˏ˲˥˩˜˰˱ˢ ˱η ˮ˺˥˩˦˰η ˱ˬ˲ ˞ˮ˦˥˩ˬ˺ ˰˱ˮˬ˳˻˪ 
˰ˢ χ˞˩η˨˹ ˞ˮ˦˥˩˹ ˰˱ˮˬ˳˻˪ ˠ˦˞ ˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ: 
˭. χ. ˞ˠˠˬ˲ˮ˦˻˪, ˧˞ˮ˹˱˶˪, ˭˞˱˞˱˻˪.
Έ˪˥ˢ˱ˬ ˧ˬ˭˛˯ – ˵˦˨˹ ˧˹˵˦˩ˬ
ˏ˲˥˩˜˰˱ˢ ˱η ˮ˺˥˩˦˰η ˱ˬ˲ ˞ˮ˦˥˩ˬ˺ ˰˱ˮˬ˳˻˪ 
˰ˢ χ˞˩η˨˹ ˞ˮ˦˥˩˹ ˰˱ˮˬ˳˻˪ ˠ˦˞ ˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ: 
˭. χ. ˞ˠˠˬ˲ˮ˦˻˪, ˧˞ˮ˹˱˶˪, ˭˞˪˱ˣ˞ˮ˦˻˪, 
˧ˬ˨ˬ˧˲˥˦˻˪.
Έ˪˥ˢ˱ˬ ˱ˮ˦˵˜˩˞˱ˬ˯ – ˩˚˱ˮ˦ˬ ˱ˮ˜˵˦˩ˬ
ˏ˲˥˩˜˰˱ˢ ˱η ˮ˺˥˩˦˰η ˱ˬ˲ ˞ˮ˦˥˩ˬ˺ ˰˱ˮˬ˳˻˪ 
˰ˢ ˲˵η˨˹ ˞ˮ˦˥˩˹ ˰˱ˮˬ˳˻˪ ˠ˦˞ ˱ˬ ˱ˮ˜˵˦˩ˬ: 
˭. χ. ˩˛˨˶˪, ˧˞ˮ˹˱˶˪, ˱˲ˮ˦ˬ˺, ˨˙χ˞˪ˬ˲.
Έ˪˥ˢ˱ˬ˯ ˡ˜˰˧ˬ˯ ˱ˮ˦˵˜˩˞˱ˬ˯ – χˬ˪˱ˮ˹ ˱ˮ˜˵˦˩ˬ 
(˞˪ ˲˭˙ˮχ ˦s)
ˏ˲˥˩˜˰˱ˢ ˱η ˮ˺˥˩˦˰η ˱ˬ˲ ˞ˮ˦˥˩ˬ˺ ˰˱ˮˬ˳˻˪ 
˰ˢ ˲˵η˨˹ ˞ˮ˦˥˩˹ ˰˱ˮˬ˳˻˪ ˠ˦˞ ˱ˬ ˱ˮ˜˵˦˩ˬ: 
˭˞˱˞˱˻˪ ˠ˦˞ ˩˭˞˨˙˧˦˞ ˭˞˱˙˱˞˯ ˧˞˦ 
˭˞˱˞˱ˬ˧ˢ˳˱˚ˡˢ˯, ˳ˮˬ˺˱˶˪ ˧˞˦ ˨˞χ˞˪˦˧˻˪ 
ˠ˦˞ ˶˩˚˯ ˰˞˨˙˱ˢ˯ ˨˞χ˞˪˦˧˻˪, ˩˭˞ˠ˦˙˱˦˧ˬ 
˵˶˩˜ ˠ˦˞ ˠ˞˨˚˱˞.
ˎˮˬ˰˚χˢ˱ˢ ˬ˭˶˰ˡ˛˭ˬ˱ˢ ˱˦˯ ˩˚ˠ˦˰˱ˢ˯ ˭ˬ˰˹˱η-
˱ˢ˯ ˧˞˦ ˱ˬ˲˯ χˮ˹˪ˬ˲˯ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞˯ ˱ˬ˲ 
˭˜˪˞˧˞ ( ˦˃˧˹˪ =˞.

ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ˑˬ ˱ˮ˜˵˦˩ˬ ˭ˬ˨˺ ˰˧˨ηˮ˻˪ ˱ˮˬ˳˜˩˶˪ 
(˭˞ˮ˩ˢˣ˙˪˞, ˰ˬ˧ˬ˨˙˱˞) ˩ˢ ˱ˬ˲˯ ˚˪˥ˢ˱ˬ˲˯ 
ˡ˜˰˧ˬ˲˯ ˡˢ˪ ˢ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦.
ˁ˦˞ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˦˪˶ˡ˻˪ ˱ˮˬ˳˜˩˶˪ 
(˭ˮ˙˰˞, ˰˚˨˦˪ˬ, ˮ˞˟˚˪˱˦) ˬ˦ ˚˪˥ˢ˱ˬ˦ ˡ˜˰˧ˬ˦ 
ˢ˜˪˞˦ ˩˹˪ˬ˪ ˢ˪ ˩˚ˮˢ˦ ˧˞˱˙˨˨η˨ˬ˦.

el

ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˞˭˹ 
˱˦˯ ˧ˬ˳˱ˢˮ˚˯ ˨˙˩ˢ˯!

ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˭ˬ˱˚ ˰˱˦˯ ˨ˢ˭˜ˡˢ˯ ˱ˬ˲ ˩˞χ˞˦-
ˮ˦ˬ˺ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯. ˎ˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ 
ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯ ˩˹˪ˬ ˰˱η˪ ˭˨˞˰˱˦˧˛ ˨˞˟˛.
ˊη˪ ˞ˠˠ˜ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˱ˬ˲ ˩˜˫ˢˮ ˩ˢ ˱˞ 
χ˚ˮ˦˞ ˠ˲˩˪˙. ˁ˦˞ ˱ˬ˪ ˧˞˥˞ˮ˦˰˩˹ χˮη˰˦-
˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˟ˬ˺ˮ˱˰˞. 

ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˞˭˹ 
˱ˬ ˧ˬ˳˱ˢˮ˹ ˩˞χ˞˜ˮ˦Ő˱η˪ ˭ˢˮ˦˰˱-
ˮˢ˳˹˩ˢ˪η ˧˜˪η˰η!

ˇˡ˦˞˜˱ˢˮη ˭ˮˬ˰ˬχ˛, ˹˱˞˪ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ 
˱˞ ˚˪˥ˢ˱˞! ˎˮˬ˰˚χˢ˱ˢ ˱ˬ ˰χ˛˩˞ ˧˞˦ ˱η 
˥˚˰η ˱ˬ˲ ˚˪˥ˢ˱ˬ˲ ˧˞˱˙ ˱η˪ ˱ˬ˭ˬ˥˚˱η˰η 
˰˱ˬ˪ ˳˚ˮˬ˪˱˞ ˡ˜˰˧ˬ. 
ˎ˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ˪ ˳˚ˮˬ˪˱˞ ˡ˜˰˧ˬ ˩˹˪ˬ ˰˱˦˯ 
˭ˮˬ˟˨ˢ˭˹˩ˢ˪ˢ˯ ˢ˰ˬχ˚˯ ˨˞˟˚˯.
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˰˱ˬ ˙˪ˬ˦ˠ˩˞ ˰˲˩˭˨˛ˮ˶˰η˯ 
˲˨˦˧˻˪. ˁ˦˞ ˱ˬ ˧˞˱˹˭˦˪ ˰˭ˮ˻˫˦˩ˬ ˱˶˪ ˲˨˦˧˻˪ 
χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˩˹˪ˬ˪ ˱ˬ˪ ˭˦ˢ˰˱˛.
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˃˦˧˹˪˞ 
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˩˭ˬ˨ ˢ˭˙˪˶ ˰ˢ ˨ˢ˜˞ ˧˞˦ 

˧˞˥˞ˮ˛ ˢ˭˦˳˙˪ˢ˦˞ ˢˮˠ˞˰˜˞˯.
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱ˢ˜˱ˢ ˱ˬ ˢ˭˦˥˲˩η˱˹ ˚˪˥ˢ˱ˬ ˰˱ˬ˪ 

˳˚ˮˬ˪˱˞ ˡ˜˰˧ˬ. ˎˮˬ˰˚χˢ˱ˢ ˱ˬ ˰χ˛˩  ˞˧ ˦˞ 
˱η ˥˚˰η ˱ˬ˲ ˚˪˥ˢ˱ˬ  ˲( ˦˃˧˹˪  ˞-1)!

 ˎ˦˙˰˱ˢ ˱ˬ˪ ˳˚ˮˬ˪˱˞ ˡ˜˰˧ˬ ˰˱˦˯ ˢ˰ˬχ˚˯-
˨˞˟˚˯ ˧˞˦ ˱ˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ˪ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨.

 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˢ˭˙˪˶ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨ 
˧˞˦ ˰˱ˮ˚˵˱ˢ ˱ˬ ˞˪˱˜˥ˢ˱˞ ˭ˮˬ˯ ˱η ˳ˬˮ˙ 
˱˶˪ ˡˢ˦˧˱˻˪ ˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺ ˶˯ ˱ˬ ˱˚ˮ˩˞. 
˅ ˞˰˳˙˨˦˰η ˰˱η ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˚χˢ˦ 
˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦ ˰˶˰˱˙.

 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭˙˪˶ 
˰˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞ ˧˞˦ ˞˳˛˰˱ˢ ˱η ˪˞ 
˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦.

 ˀ˙ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˰˱η˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˏ˲˥˩˜˰˱ˢ ˱ ˬ˪ s ˭˦˥˲˩η˱˹ ˞ ˮ˦˥˩˹ ˰ ˱ˮˬ˳˻˪ 

˩ˢ ˱η ˮ˺˥˩˦˰η ˞ˮ˦˥˩ˬ˺ ˰˱ˮˬ˳˻˪.
 ˈˮ˞˱˙˱ˢ ˠˢˮ˙ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ 

˧˞˦ ˱ˬ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ ˢ˫˙ˮ˱η˩˞ 
˧˞˦ ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˦˛˰˱ˢ ˱η ˰˲˰˧ˢ˲˛.

 ˁˢ˩˜ˣˢ˱ˢ ˩ˢ ˱˞ ˞ˠ˞˥˙ ˠ˦˞ ˧˹˵˦˩ˬ ˛ 
˱ˮ˜˵˦˩ˬ ˞˭˹ ˱ˬ ˙˪ˬ˦ˠ˩˞ ˰˲˩˭˨˛ˮ˶˰η˯ 
˲˨˦˧˻˪.

 ː˭ˮ˻χ˪ˢ˱ˢ ˧˞˱˹˭˦˪ ˱˞ ˞ˠ˞˥˙ ˠ˦˞ ˧˹˵˦˩ˬ 
˛ ˱ˮ˜˵˦˩ˬ ˩˹˪ˬ ˩ˢ ˢ˨˞˳ ˦ˮ  ̇ ˜˭ˢ˰η ˩ˢ ˱ˬ˪ 
˭˦ˢ˰˱˛.

ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ʿˡˢ˦˙ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˩˭ˬ˨ ˭ˮˬ˱ˬ˺ ˠˢ˩˜˰ˢ˦ ˧˞˦ 
˱˞ ˧ˬ˩˩˚˪˞ ˛ ˱ˮ˦˩˩˚˪˞ ˞ˠ˞˥˙ ˳˥˙˰ˬ˲˪ 
˰˱ˬ˪ ˳˚ˮˬ˪˱˞ ˡ˜˰˧ˬ.
 ˊˢ˱˙ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˞˳˛˪ˢ˱ˢ 

ˢ˨ˢ˺˥ˢˮˬ ˱ˬ ˭˨˛˧˱ˮˬ ˥˚˰η˯ ˰ˢ 
˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞.

ˈ˲˟ˬ˧˹˳˱η˯
ˠ˦˞ ˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ ˱ˮˬ˳˜˩˶˪ ˰ˢ ˰χ˛˩˞ ˧˺˟ˬ˲, 
˭. χ. ˠ˦˞ ˰˞˨˙˱ˢ˯, ˰ˬ˺˭ˢ˯ ˧˞˦ ˢ˭˦ˡ˹ˮ˭˦˞.

el

ˈ˜˪ˡ˲˪ˬ˯ ˱ˮ˞˲˩˞˱˦˰˩ˬ˺ ˞˭˹ 
˱˦˯ ˧ˬ˳˱ˢˮ˚˯ ˨˙˩ˢ˯!

ˈ˞˱˙ ˱η˪ ˞˭ˬ˰˲˪˞ˮ˩ˬ˨˹ˠη˰η Ő ˰˲˪˞ˮ˩ˬ-
˨˹ˠη˰η ˱ˬ˲ ˧˹˳˱η ˧˺˟˶˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ˪ ˡ˜˰˧ˬ 
˩˞χ˞˦ˮ˦ˬ˺ ˰˱η˪ ˭˨˞˰˱˦˧˛ ˨˞˟˛ ˰˱ˬ ˧˚˪˱ˮˬ. 
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˱˞ ˧ˬ˳˱ˢˮ˙ ˩˞χ˞˜ˮ˦˞ ˱ˬ˲ 
˭˨˚ˠ˩˞˱ˬ˯ ˧ˬ˭˛˯. ˎ˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˭˨˚ˠ˩˞ 
˧ˬ˭˛˯ ˩˹˪ˬ ˰˱η˪ ˙˧ˮη! ˁ˦˞ ˱ˬ˪ ˧˞˥˞ˮ˦˰˩˹ 
χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˟ˬ˺ˮ˱˰˞.
ːˢ ˢˮˠ˞˰˜ˢ˯ ˩ˢ ˱ˬ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ 
ˢ˫˙ˮ˱η˩˞ η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˢ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦ 
˪˞ ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˦η˥ˢ˜ ˩˹˪ˬ ˩ˢ ˱ˬ˭ˬ˥ˢ˱η˩˚˪ˬ 
˧˞˦ ˧˞˨˙ ˟˦ˡ˶˩˚˪ˬ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦.
ˊη˪ ˭˦˙˪ˢ˱ˢ ˰˱ˬ ˙˪ˬ˦ˠ˩˞ ˰˲˩˭˨˛ˮ˶˰η˯ 
˲˨˦˧˻˪. ˁ˦˞ ˱ˬ ˧˞˱˹˭˦˪ ˰ ˭ˮ˻˫˦˩ˬ ˱˶˪ ˲ ˨˦˧˻˪ 
χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˢ˜˱ˢ ˩˹˪ˬ˪ ˱ˬ˪ ˭˦ˢ˰˱˛.

ˎˮˬ˰ˬχ˛! 
˒˭ˬˡˢ˜˫ˢ˦˯ ˢ˳˞ˮ˩ˬˠ˛˯!

Ο ˧˹˳˱η˯ ˧˺˟˶˪ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˱˙˨˨η˨ˬ˯ ˠ˦˞ 
˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ: 
– ˎ˞˱˙˱˞˯ (˶˩˚˯ ˛ ˟ˮ˞˰˩˚˪ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯),
– ˉ˞χ˞˪˦˧˻˪ ˹˭˶˯ ˭. χ. ˧˞ˮ˹˱˞, ˞ˠˠˬ˺ˮ˦˞, 

˪˱ˬ˩˙˱ˢ˯, ˭˦˭ˢˮ˦˚˯, ˧ˮˢ˩˩˺ˡ˦˞, 
˭˞˪˱ˣ˙ˮ˦˞,

– ˓ˮˬ˺˱˶˪ ˹˭˶˯ ˭. χ. ˩˭˞˪˙˪ˢ˯, ˩˛˨˞, 
˞χ˨˙ˡ˦˞, ˳ˮ˙ˬ˲˨ˢ˯, ˭ˢ˭˹˪˦˞, ˞˧˱˦˪˜ˡ˦˞, 

– ˞˲ˠ˻˪,
– ˑ˲ˮ˦ˬ˺ ˹˭˶˯ ˭. χ. ˠ˧ˬ˺˪˱˞, ˚˩ˢ˪˱˞˨,
– ˊ˞˨˞˧˻˪ ˞˨˨˞˪˱˦˧˻˪ (˭. χ. ˩ˬˮ˱˞ˡ˚˨˞),
– ˀˮ˞˰˱ˬ˺ ˛ ˱ηˠ˞˪η˱ˬ˺ ˧ˮ˚˞˱ˬ˯ 

˭ˬ˲˨ˢˮ˦˧˻˪ (χ˶ˮ˜˯ ˧˹˧˧˞˨˞).
ˎˬ˨˺ ˩˞˨˞˧˹ ˱˲ˮ˜ (˭. χ. ˩ˬ˱˰˞ˮ˚˨˞, ˳˚˱˞) 
ˡˢ˪ ˩˭ˬˮˢ˜ ˪˞ ˧ˬ˭ˢ˜.
ˎˬ˨˺ ˰˧˨ηˮ˹ ˱˲ˮ˜ (˭. χ. ˭˞ˮ˩ˢˣ˙˪˞) 
ˡˢ˪ ˩˭ˬˮˢ˜ ˪˞ ˧ˬ˭ˢ˜.
ˎˮ˦˪ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˳ˮˬ˺˱˶˪ ˩ˢ ˧ˬ˲˧ˬ˺-
˱˰˦˞ ˛ ˭˲ˮη˪˹˧˞ˮ˭˶˪ ˳ˮˬ˺˱˶˪ (˩˛˨˞, 
ˮˬˡ˙˧˦˪˞ ˧˱˨.) ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˞˳˞˦ˮˢ˥ˬ˺˪ 
˱˞ ˧ˬ˲˧ˬ˺˱˰˦˞ ˛ ˞˪˱˜˰˱ˬ˦χ˞ ˬ˦ ˭˲ˮ˛˪ˢ˯. 
ˎˮ˦˪ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˟ˮ˞˰˱ˬ˺ ˛ ˵η˱ˬ˺ 
˧ˮ˚˞˱ˬ˯ ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˞˳˞˦ˮˢ˥ˬ˺˪ ˱˞ ˧˹˧˞˨˞.
ˑ˞ ˱ˮ˹˳˦˩˞ ˡˢ˪ ˢ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦ ˪˞ ˢ˜˪˞˦ 
˧˞˱ˢ˵˲ˠ˩˚˪˞. 
˅ ˩˚ˠ˦˰˱η ˭ˬ˰˹˱η˱˞ ˱˶˪ ˰ˢ ˚˪˞ ˟˛˩˞ 
ˢˮˠ˞˰˜˞˯ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞ˣˬ˩˚˪˶˪ ˱ˮˬ˳˜˩˶˪ 
ˡˢ˪ ˢ˭˦˱ˮ˚˭ˢ˱˞˦ ˪˞ ˲˭ˢˮ˟˨η˥ˢ˜. 
ˎˮ˦˪ ˱η˪ ˭ˢˮ˞˦˱˚ˮ˶ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˞˳˛˪ˢ˱ˢ 
˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˢ˭˜ 30 ˨ˢ˭˱˙ ˪˞ 
˧ˮ˲˻˰ˢ˦ ˰ˢ ˥ˢˮ˩ˬ˧ˮ˞˰˜˞ ˡ˶˩˞˱˜ˬ˲.
Ο˦ ˩˚ˠ˦˰˱ˢ˯ ˭ˬ˰˹˱η˱ˢ˯ ˞˪˚ˮχˬ˪˱˞˦:
– ˶˩˙ ˧˞˦ ˟ˮ˞˰˩˚˪˞ ˲˨˦˧˙ ˭ˢˮ. 3500 б 

(ˢ˪ˡˢ˦˧˱˦˧˛ ˭ˬ˰˹˱η˱˞: 5 ˳ˬˮ˚˯ ˚˪˞ 
ˠˢ˩˙˱ˬ ˩˭ˬ˨)

– ˑ˲ˮ˜ ˰ˢ ˳˚˱ˢ˯ (˭.χ. ˠ˧ˬ˺˪˱˞) ˧˞˦ ˰˧˨ηˮ˹ 
˱˲ˮ˜ (˭.χ. ˚˩ˢ˪˱˞˨) ˭ˢˮ. 1000 б 
(ˢ˪ˡˢ˦˧˱˦˧˛ ˭ˬ˰˹˱η˱˞: 2 ˳ˬˮ˚˯ ˚˪˞ 
ˠˢ˩˙˱ˬ ˩˭ˬ˨)

˅ ˩η ˱˛ˮη˰η ˞˲˱˻˪ ˱˶˪ ˲˭ˬˡˢ˜˫ˢ˶˪ ˩˭ˬˮˢ˜ 
˪˞ ˬˡηˠ˛˰ˢ˦ ˰ˢ ˣη˩˦˚˯ ˱ˬ˲ ˧˲˟ˬ˧˹˳˱η 
˰˲˩˭ˢˮ˦˨˞˩˟˞˪ˬ˩˚˪ˬ˲ ˱ˬ˲ ˭˨˚ˠ˩˞˱ˬ˯ 
˧ˬ˭˛˯ ˧ ˦˞ ˱ˬ˲ ˭ˢˮ˦˰˱ˮˢ˳˹˩ˢ˪ˬ˲ ˩˞χ˞˦ˮ˦ˬ˺.
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ːη˩˞˪˱˦˧˚˯ ˲˭ˬˡ ˜s˫ˢ˦˯:
– ˑ˞ ˳ˮˬ˺˱˞Ő˨˞χ˞˪˦˧˙ ˡˢ˪ ˥˞ ˭ˮ˚˭ˢ˦ 

˪˞ ˢ˜˪˞˦ ˭ˬ˨˺ ˻ˮ˦˩˞, ˠ˦˞˱˜ ˡ˦˞˳ˬˮˢ˱˦˧˙ 
˩˭ˬˮˢ˜ ˪˞ ˱ˮ˚χˢ˦ ˬ χ˲˩˹˯ ˱ˬ˲˯.

– ˎˮ˦˪ ˱ˬ ˧˹˵˦˩ˬ ˞˳˛˪ˢ˱ˢ ˱˞ ˟ˮ˞˰˱˙ 
˱ˮ˹˳˦˩˞ ˪ ˞ ˧ ˮ˲˻˰ˬ˲˪, s ˭ˢ˦ˡ˛ ˱ ˹˱ˢ s ˜˪˞˦ 
˭˦ˬ ˰˳˦χ˱˙ ˧˞˦ ˚˱˰˦ ˢ˜˪˞˦ ˧˞˨˺˱ˢˮˬ 
˱ˬ ˞˭ˬ˱˚˨ˢ˰˩˞ ˧ˬ˭˛˯.

– ˊˢ ˭ˢˮ˦˰˰˹˱ˢˮη ˛ ˨˦ˠ˹˱ˢˮη ˭˜ˢ˰η ˰˱ˬ˪ 
˭˦ˢ˰˱˛ ˧ ˞˱˙ ˱ ˬ ˧ ˞˱˹˭˦˪ ˰ ˭ˮ˻˫˦˩ˬ ˩ ˭ˬˮˢ˜ 
˪˞ ˢ˭ηˮˢ˞˰˱ˢ˜ ˱ˬ ˩˛˧ˬ˯ ˱˶˪ ˧˺˟˶˪.

˃˦˧˹˪˞ ฀
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˩˭ˬ˨ ˢ˭˙˪˶ ˰ˢ ˨ˢ˜˞ 

˧˞˦ ˧˞˥˞ˮ˛ ˢ˭˦˳˙˪ˢ˦˞ ˢˮˠ˞˰˜˞˯.
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˭˨˚ˠ˩˞ ˧ˬ˭˛˯ ˰˱ˬ˪ 

˟˞˰˦˧˹ ˳ˬˮ˚˞. ˎˮˬ˰˚˫˱ˢ ˱˦˯ ˢˠ˧ˬ˭˚˯!
 ʿ˪ˬ˜˫˱ˢ ˱ˬ˲˯ ˰˲˪ˡˢ˱˛ˮˢ˯ ˧˨ˢ˦˰˜˩˞˱ˬ˯ 

˰˱ˬ˪ ˟˞˰˦˧˹ ˳ˬˮ˚˞ ˧˞˦ ˱ˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ 
˱ˬ˪ ˡ˜˰˧ˬ ˩˞χ˞˦ˮ˦˻˪ ˰˱ˬ˪ ˟˞˰˦˧˹ ˳ˬˮ˚˞.

 ˈ˨ˢ˜˰˱ˢ ˱ˬ˲˯ ˰˲˪ˡˢ˱˛ˮˢ˯ ˧˨ˢ˦˰˜˩˞˱ˬ˯.
 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ ˬ˪ ˧ ˹˳˱η ˧ ˺˟˶˪ ˧ ˙˱˶ ˞ ˭˹ 

˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˧˞˦ ˰˱ˮ˚˵˱ˢ ˱ˬ˪ ˞˪˱˜˥ˢ˱˞ ˰˱η 
˳ˬˮ˙ ˱˶˪ ˡˢ˦˧˱˻˪ ˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺ ˶˯ 
˱ˬ ˱˚ˮ˩˞ ( ˦˃˧˹˪  ˞-3). 
˅ ˞˰˳˙˨˦˰η ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˠ˲ˮ˦˰˱ˢ˜ ˶˯ 
˱ˬ ˱˚ˮ˩˞ ˰˱η ˩˺˱η ˱ˬ˲ ˧˞˭˞˧˦ˬ˺.

 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˢ˭˙˪˶ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨ 
˧˞˦ ˰˱ˮ˚˵˱ˢ ˱ˬ ˞˪˱˜˥ˢ˱˞ ˭ˮˬ˯ ˱η ˳ˬˮ˙ 
˱˶˪ ˡˢ˦˧˱˻˪ ˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺ ˶˯ ˱ˬ ˱˚ˮ˩˞. 
˅ ˞˰˳˙˨˦˰η ˰˱η ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˚χˢ˦ 
˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦ ˰˶˰˱˙.

 ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˭˙˪˶ 
˰˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞ ˧˞˦ ˞˳˛˰˱ˢ ˱η ˪˞ ˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦.

 ˀ˙ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˰˱η˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˈˮ˞˱˙˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ ˧˞˦ ˱ˬ ˭ˬ˨˲-

˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧˹ ˢ˫˙ˮ˱η˩˞ ˠˢˮ˙ ˧˞˦ ˢ˪ˢˮˠˬ-
˭ˬ˦˛˰˱ˢ ˱η ˰˲˰˧ˢ˲˛ (˱˞χ˺˱η˱˞ ˱ˬ˺ˮ˩˭ˬ).

 ˀ˙˨˱ˢ ˱ˬ ˱ˮ˹˳˦˩˞ ˭ˬ˲ ˭ˮ˹˧ˢ˦˱˞˦ 
˪˞ ˧ˬ˭ˬ˺˪ ˰˱ˬ˪ χ˻ˮˬ ˭˨˛ˮ˶˰η˯. 
ʿ˪ χˮˢ˦˙ˣˢ˱˞˦ ˰˭ˮ˻˫˱ˢ ˧˞˱˹˭˦˪ ˩ˢ ˱ˬ˪ 
˭˦ˢ˰˱˛ ˧˞˦ ˢ˨˞˳ˮ˦˙ ˭˜ˢ˰η. ʿ˪ χˮˢ˦˙ˣˢ˱˞˦, 
˱ˢ˩˞χ˜˰˱ˢ ˭ˮˬηˠˬ˲˩˚˪˶˯ ˱˞ ˱ˮ˹˳˦˩˞.

ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ʿˡˢ˦˙˰˱ˢ ˱ˬ ˩˭ˬ˨, ˭ˮˬ˱ˬ˺ ˞˲˱˹ ˠˢ˩˜˰ˢ˦ ˱˹˰ˬ 
˭ˬ˨˺ ˧ ˞˦ ˬ ˦ ˧ ˺˟ˬ˦ ˳ ˥˙˪ˬ˲˪ ˰ ˱ˬ˪ ˧ ˹˳˱η ˧ ˺˟˶˪. 
ˁ˦’ ˞˲˱˹:
– ː˱ˮ˚˵˱ˢ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˩ˢ ˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˧˺˟˶˪ 

˰˱η ˳ˬˮ˙ ˱˶˪ ˡˢ˦˧˱˻˪ ˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺ ˧˞˦ 
˞˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱ˬ.

– ʿˡˢ˦˙˰˱ˢ ˱ˬ ˩˭ˬ˨. 
– ˑˬ˭ˬ˥ˢ˱˛˰˱ˢ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˫˞˪˙ ˢ˭˙˪˶ 

˰˱ˬ ˩˭ˬ˨ ˧˞˦ ˰˱ˮ˚˵˱ˢ ˱ˬ ˞˪˱˜˥ˢ˱˞ 
˭ˮˬ˯ ˱η ˳ˬˮ˙ ˱˶˪ ˡˢ˦˧˱˻˪ ˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺ 
˶˯ ˱ˬ ˱˚ˮ˩˞. ˅ ˞˰˳˙˨˦˰η ˰˱η ˰˲˰˧ˢ˲˛ 
˭ˮ˚˭ˢ˦ ˪˞ ˚χˢ˦ ˧ˬ˲˩˭˻˰ˢ˦ ˰˶˰˱˙.

 ˊˢ˱˙ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˞˳˛˪ˢ˱ˢ 
ˢ˨ˢ˺˥ˢˮˬ ˱ˬ ˭˨˛˧˱ˮˬ ˥˚˰η˯ ˰ˢ 
˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˜˞.

ˊˢ˱˙ ˱η˪ ˢˮˠ˞˰˜˞
 ˑˮ˞˟˙˱ˢ ˱ˬ ˳˦˯ ˞˭˹ ˱η˪ ˭ˮ˜ˣ˞.
 ˎ˞˱˛˰˱ˢ ˱˞ ˭˨˛˧˱ˮ˞ ˞˭˞˰˳˙˨˦˰η˯ 

˧˞˦ ˞˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱η ˟˞˰˦˧˛ ˰˲˰˧ˢ˲˛ 
˞˭˹ ˱ˬ ˢ˭˜˥ˢ˩˞.

 ː˱ˮ˚˵˱ˢ ˱ ˬ ˧ ˞˭˙˧˦ ˰ ˱η ˳ ˬˮ˙ ˱ ˶˪ l ˢ˦˧˱˻˪ 
˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺ ˧˞˦ ˞˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱ˬ ˞˭˹ 
˱ˬ ˩˭ˬ˨.

ʿ˪˙˨ˬˠ˞ ˩ˢ ˱ˬ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦ˬ˺˩ˢ˪ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬŐ
˚˪˥ˢ˱ˬ:
 ˎ˦˙˰˱ˢ ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯Ő

˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯ ˰˱η˪ ˭˨˞˰˱˦˧˛ 
˨˞˟˛ ˧˞˦ ˞˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱ˬ.

˛
 ˎ˦˙˪ˢ˱ˢ ˱ˬ˪ ˳˚ˮˬ˪˱˞ ˡ˜˰˧ˬ ˰˱˦˯ ˢ˰ˬχ˚˯ 

˨˞˟˚˯ ˧˞˦ ˱ˬ˪ ˞˳˞˦ˮˢ˜˱ˢ ˞˭˹ ˱ˬ ˩˭ˬ˨.
 ʿ˪˞˭ˬˡˬˠ˲ˮ˜ˣˢ˱ˢ ˱ˬ˪ ˳˚ˮˬ˪˱˞ ˡ˜˰˧ˬ 

˧˞˦ ˭˦˚ˣˢ˱ˢ ˭ˮˬ˰ˢ˧˱˦˧˙ ˱ˬ ˚˪˥ˢ˱ˬ ˞˭˹ 
˱η˪ ˧˙˱˶ ˩ˢˮ˦˙ ˪˞ ˟ˠˢ˦ ( ˦˃˧˹˪  ˞).

˛
ʿ˭ˬ˰˲˪˞ˮ˩ˬ˨ˬˠ˛˰˱ˢ ˫˞˪˙ ˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˧˺˟˶˪:

˦˃˧˹˪˞ 
 ʿ˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱ˬ˪ ˧˹˳˱η ˧˺˟˶˪ ˞˭˹ 

˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˰˱ˮ˚˳ˬ˪˱˙˯ ˱ˬ˪ ˰˱η ˳ˬˮ˙ 
˱˶˪ ˡˢ˦˧˱˻˪ ˱ˬ˲ ˮˬ˨ˬˠ˦ˬ˺.

 ʿ˪ˬ˜˫˱ˢ ˱ˬ˲˯ ˰˲˪ˡˢ˱˛ˮˢ˯ ˧˞˦ ˞˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ 
˱ˬ˪ ˡ˜˰˧ˬ ˩˞χ˞˦ˮ˦˻˪.

 ʿ˭ˬ˩˞˧ˮ˺˪˱ˢ ˱˞ ˧˞˱˙˨ˬ˦˭˞ ˞˭˹ 
˱ˬ ˭˨˚ˠ˩˞ ˧ˬ˭˛˯ ˩ˢ ˱η ˟ˬ˛˥ˢ˦˞ ˱ˬ˲ 
˧˞˥˞ˮ˦˰˱˛ ˱ˬ˲ ˭˨˚ˠ˩˞˱ˬ˯ ˧ˬ˭˛˯. 
ː˱ˮ˚˵˱ˢ ˱η˪ ˧ˢ˳˞˨˛ ˱ˬ˲ ˧˞˥˞ˮ˦˰˱˛ 
˰˱ˬ ˞˪˱˜˰˱ˬ˦χˬ ˩˚ˠˢ˥ˬ˯ ˱ˬ˲ ˭˨˚ˠ˩˞˱ˬ˯.

 ʿ˳˞˦ˮ˚˰˱ˢ ˱ˬ ˭˨˚ˠ˩˞ ˧ˬ˭˛˯ ˞˭˹ ˱ˬ˪ 
˟˞˰˦˧˹ ˳ˬˮ˚˞.

el

ˎˮˬ˰ˬχ˛! 
˒˭ˬˡˢ˜˫ˢ˦˯ ˢ˳˞ˮ˩ˬˠ˛˯!

ʿ˪ ˬ ˧˲˟ˬ˧˹˳˱η˯ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦η˥ˢ˜ ˠ˦˞ 
ˡ˦˞˳ˬˮˢ˱˦˧ˬ˺˯ ˰˧ˬ˭ˬ˺˯, ˱ˮˬ˭ˬ˭ˬ˦η˥ˢ˜ 
˛ χˮη˰˦˩ˬ˭ˬ˦η˥ˢ˜ ˞˪˙ˮ˩ˬ˰˱˞, ˱˹˱ˢ 
η Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ ˡˢ˪ 
˩˭ˬˮˢ˜ ˪˞ ˞˪˞˨˙˟ˢ˦ ˧˞˩˜˞ ˢ˲˥˺˪η ˠ˦˞ 
ˢ˪ˡˢχ˹˩ˢ˪ˢ˯ ˣη˩˦˚˯. ʿ˲˱˹ ˞˭ˬ˧˨ˢ˜ˢ˦ ˱η˪ 
ˢ˲˥˺˪η ˠ˦˞ ˣη˩˦˚˯ (˭. χ. ˰˱ˬ˩˶˩˚˪˞ ˛ 
˭˞ˮ˞˩ˬˮ˳˶˩˚˪˞ ˩˞χ˞˜ˮ˦˞), ˬ˦ ˬ˭ˬ˜ˢ˯ 
˭ˮˬ˧˺˭˱ˬ˲˪ ˶˯ ˰˲˪˚˭ˢ˦˞ ˱η˯ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞-
˰˜˞˯ ˩η ˢˠ˧ˢ˧ˮ˦˩˚˪˶˪ ˱ˮˬ˳˜˩˶˪.
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100 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

ˈ˞˥˞ˮ˦˰˩˹˯
ˎˮˬ˰ˬχ˛!
ˊη ˟˲˥˜ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˱ˬ˲ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦˧ˬ˺ 
ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱ˬ˯ ˭ˬ˱˚ ˩˚˰˞ ˰ˢ ˲ˠˮ˙ ˧˞˦ ˩η˪ 
˱ˬ ˧ˮ˞˱˙˱ˢ ˧˙˱˶ ˞˭˹ ˱ˮˢχˬ˺˩ˢ˪ˬ ˪ˢˮ˹ 
ˬ˺˱ˢ ˪˞ ˱ˬ ˭˨˺˪ˢ˱ˢ ˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪.
ˊη˪ ˧ ˞˥˞ˮ˜ˣˢ˱ˢ ˱ ˞ ˩ ˚ˮη ˱ ˬ˲ ˧ ˹˳˱η ˧ ˺˟˶˪ ˰ ˱ˬ 
˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪, ˱˞ ˩˞χ˞˜ˮ˦˞ ˰˱ˬ˩˻˪ˬ˪˱˞˦.
 ː˧ˬ˲˭˜ˣˢ˱ˢ ˱ˬ ˧˞˭˙˧˦ ˱ˬ˲ ˭ˬ˨˲˨ˢ˦˱ˬ˲ˮˠ˦-

˧ˬ˺ ˢ˫˞ˮ˱˛˩˞˱ˬ˯ ˩ ˹˪ˬ ˩ˢ ˟ˮˢˠ˩˚˪ˬ ˭ ˞˪˜.
 ˑˬ ˩˭ˬ˨, ˱ˬ ˩˞χ˞˜ˮ˦ ˠˢ˪˦˧˛˯ χˮ˛˰η˯, 

˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯, ˬ˦ ˳˚ˮˬ˪˱ˢ˯ 
ˡ˜˰˧ˬ˦ ˧˞˦ ˬ˦ ˚˪˥ˢ˱ˬ˦ ˡ˜˰˧ˬ˦ ˢ˜˪˞˦ ˞˪˥ˢ˧-
˱˦˧˙ ˰˱ˬ ˭˨˺˰˦˩ˬ ˰˱ˬ ˭˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭˦˙˱˶˪.

 ˎˮˬ˰˚χˢ˱ˢ ˪˞ ˩η ˩˞ˠ˧˻˰ˬ˲˪ ˱˞ ˭˨˞˰˱˦-
˧˙ ˩ ˚ˮη ˩ ˚˰˞ ˰ ˱ˬ ˭ ˨˲˪˱˛ˮ˦ˬ ˭ ˦˙˱˶˪, l ˦˹˱˦ 
ˢ˜˪˞˦ ˡ˲˪˞˱˹˪ ˪˞ ˭˞ˮ˞˩ˬˮ˳˶˥ˬ˺˪.

 ˌˢ˭˨˚˪ˢ˱ˢ ˹ ˨˞ ˱ ˞ ˩ ˚ˮη ˱ ˬ˲ ˧ ˹˳˱η ˧ ˺˟˶˪ 
˧˙˱˶ ˞˭˹ ˱ˮˢχˬ˺˩ˢ˪ˬ ˪ˢˮ˹. 
ˈ˞˥˞ˮ˜ˣˢ˱ˢ ˱˞ ˩˚ˮη ˩ˢ ˟ˬ˺ˮ˱˰˞.
ˈ˞˱˙ ˱η˪ ˢ˭ˢ˫ˢˮˠ˞˰˜˞ ˭. χ. ˧˞ˮ˹˱˶˪ 
˧˞˦ ˧˹˧˧˦˪ˬ˲ ˨˙χ˞˪ˬ˲ ˰χη˩˞˱˜ˣˢ˱˞˦ ˩˜˞ 
˧˹˧˧˦˪η ˢ˭˜˰˱ˮ˶˰η ˭˙˪˶ ˰˱˞ ˭˨˞˰˱˦˧˙ 
˩˚ˮη, η ˬ˭ˬ˜˞ ˩˭ˬˮˢ˜ ˪˞ ˞˭ˬ˩˞˧ˮ˲˪˥ˢ˜ 
˩ˢ ˩ˢˮ˦˧˚˯ ˰˱˞ˠ˹˪ˢ˯ ˨˞ˡ˦ˬ˺ ˳˞ˠη˱ˬ˺.

ˎ˞ˮ˞ˡˢ˜ˠ˩˞˱˞ ˢ˳˞ˮ˩ˬˠ˻˪
˄˺˩η ˵˶˩˦ˬ˺
ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˪˱˞ˠ˛:
250 б ˞˨ˢ˺ˮ˦
140 зl ˪ˢˮ˹  
7 б ˣ˙χ˞ˮη
7 б ˩˞ˮˠ˞ˮ˜˪η
0,5 б ˩˞ˠ˦˙
4 б ˞˨˙˱˦
 ˀ˙˨˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˲˨˦˧˙ ˢ˧˱˹˯ ˞˭˹ ˱ˬ ˪ˢˮ˹ 

˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨.
 ʿ˪˞˧˞˱ˢ˺ˢ˱ˢ ˱˞ ˲˨˦˧˙ ˩ˢ ˱ˬ ˢˮˠ˞˨ˢ˜ˬ 

ˣ˲˩˻˩˞˱ˬ˯ ˩ˢ ˱η˪ ˱˞χ˺˱η˱˞ ˱ˬ˺ˮ˩˭ˬ.
 ˊˢ˱˙ ˞˭˹ ˩ˢˮ˦˧˙ ˡˢ˲˱ˢˮ˹˨ˢ˭˱˞ 

˭ˮˬ˰˥˚˰˱ˢ ˱ˬ ˪ˢˮ˹ ˩˚˰˞ ˞˭˹ ˱ˬ ˙˪ˬ˦ˠ˩˞ 
˰˲˩˭˨˛ˮ˶˰η˯ ˲˨˦˧˻˪.

 ˂ˬ˲˨˚˵˱ˢ ˱˞ ˹˨˞ ˩ˢ ˱η˪ ˱˞χ˺˱η˱˞ turbo.
˅ ˰˺˰˱˞˰˛ ˩˞˯: 
˔ˮ˹˪ˬ˯ ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˜η˰η˯ 1½ ˨ˢ˭˱˹
ˊ˚ˠ˦˰˱η ˡ˦˙ˮ˧ˢ˦˞ ˢ˪ˢˮˠˬ˭ˬ˜η˰η˯: 
2 ˨ˢ˭˱˙ 

ˊ˚ ˦ɣ˰˱η ˭ ˬ˰˹˱η˱ :˞ 1 ˳ ˬˮ˚˯ ˱ η ˟ ˞˰˦˧˛ ˰ ˲˪˱˞ˠ˛
˒˭˹ˡ ˦s˫η: ˂˦˞ˡˬχ˦˧˙ ˩˭ˬˮˢ˜˱ˢ ˪˞ 
˭˞ˮ˞˰˧ˢ˲˙˰ˢ˱ˢ ˱ˬ ˭ˬ˨˺ 2 ˳ˬˮ˚˯ ˱η˪ 
˭ˬ˰˹˱η˱˞ ˱η˯ ˟˞˰˦˧˛˯ ˰˲˪˱˞ˠ˛˯.

˄˺˩η ˱˙ˮ˱˞˯
ˀ˞˰˦˧˛ ˰˲˪˱˞ˠ˛:
250 б ˞˨ˢ˺ˮ˦
125 б ˟ˬ˺˱˲ˮˬ ˛ ˩˞ˮˠ˞ˮ˜˪η 
(˰ˢ ˥ˢˮ˩ˬ˧ˮ˞˰˜˞ ˡ˶˩˞˱˜ˬ˲)
125 б ˣ˙χ˞ˮη
1 ˞˟ˠ˹
½ ˳˞˧. ˩˭˚˦˧˦˪ ˭˙ˬ˲˪˱ˢˮ,
1 ˳˞˧. ˟˞˪˜˨˦˞
1 ˭ˮ˚ˣ˞ ˞˨˙˱˦
 ˀ˙ˣˢ˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˲˨˦˧˙ ˩˚˰˞ ˰˱ˬ ˩˭ˬ˨.
 ʿ˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ ˱˞ ˲˨˦˧˙ ˩ˢ ˱η˪ ˱˞χ˺˱η˱˞ 

turbo.
 ˀ˙˨˱ˢ ˱η ˣ˺˩η ˰˱ˬ ˵˲ˠˢ˜ˬ.

ː˲˪ˢχ˜˰˱ˢ ˞˪˙˨ˬˠ˞ ˩ˢ ˱η ˰˲˪˱˞ˠ˛.
ˊ˚ ˦ɣ˰˱η ˭ˬ˰˹˱η˱˞: 1 ˳ˬˮ˚˯ ˱η ˟˞˰˦˧˛ 
˰˲˪˱˞ˠ˛
ː˞˨˙˱˞ ࣔOlivieࣔ
(2 ˩ˢˮ˜ˡˢ˯)
2 ˟ˮ˞˰˱˚˯, ˧ˮ˺ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯
1 ˟ˮ˞˰˱˹ ˧˞ˮ˹˱ˬ
2 ˰˳˦χ˱˙ ˞˟ˠ˙
100 б ˟ˮ˞˰˱˹ ˰˱˛˥ˬ˯ ˧ˬ˱˹˭ˬ˲˨ˬ
1 ˞ˠˠˬ˺ˮ˦ ˱ˬ˲ˮ˰˜ ˛ ˚˪˞ ˩˞ˮ˦˪˞ˮ˦˰˩˚˪ˬ 
˞ˠˠˬ˺ˮ˦
1 ˞ˠˠˬ˺ˮ˦ (˳ˮ˚˰˧ˬ)
150 б ˞ˮ˞˧˙˯, ˵˦˨˹˯ (1 ˩˦˧ˮ˛ ˧ˬ˪˰˚ˮ˟˞)
ʿ˨˙˱˦ ˧˞˦ ˭˦˭˚ˮ˦
125 б ˩˞ˠ˦ˬ˪˚ˣ˞
 ˈ˹˵˱ˢ ˰ˢ ˧˺˟ˬ˲˯ ˱˦˯ ˟ˮ˞˰˩˚˪ˢ˯, ˞˨˨˙ 

˛ˡη ˧ ˮ˺ˢ˯ ˭ ˞˱˙˱ˢ˯, ˱ ˞ ˧ ˞ˮ˹˱˞, ˱ ˞ ˞ ˲ˠ˙, 
˱˞ ˞ˠˠˬ˺ˮ˦˞ ˧˞˦ ˱ˬ ˧ˮ˚˞˯ ˩ˢ ˱˞χ˺˱η˱˞ 
˱ˬ˺ˮ˩˭ˬ.

 ʿ˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˧ˬ˩˩˚˪˞ ˲˨˦˧˙ 
˰ˢ ˚˪˞ ˩˭ˬ˨ ˩˞ˣ˜ ˩ˢ ˱ˬ˪ ˞ˮ˞˧˙.

 ˈ˞ˮ˲˧ˢ˺˰˱ˢ ˩ˢ ˞˨˙˱˦ ˧˞˦ ˭˦˭˚ˮ˦.
 ˎˮˬ˰˥˚˰˱ˢ ˱η ˩˞ˠ˦ˬ˪˚ˣ˞, ˞˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ 

˧˞˦ ˰ˢˮ˟˜ˮˢ˱ˢ.

el
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ː˞˨˙˱˞ ࣔРinaiбretteࣔ
(2 ˩ˢˮ˜ˡˢ˯)
2 ˟ˮ˞˰˱˚˯, ˧ˮ˺ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯
250 б ˟ˮ˞˰˱˙ ˭˞˪˱ˣ˙ˮ˦˞
1 ˟ˮ˞˰˱˹ ˧˞ˮ˹˱ˬ
1 ˞ˠˠˬ˲ˮ˙˧˦ ˱ˬ˲ˮ˰˜
50 б ˞ˮ˞˧˙˯ ˵˦˨˹˯
¼ ˩˙˱˰ˬ ˭ˮ˙˰˞ (˭ˢˮ. 25 б)
ʿ˨˙˱˦ ˧˞˦ ˭˦˭˚ˮ˦
50 зl ˨˙ˡ˦
 ˈ˹˵˱ˢ ˰ˢ ˬ˩ˬ˦˹˩ˬˮ˳ˬ˲˯ ˧˺˟ˬ˲˯ ˱˦˯ 

˟ˮ˞˰˩˚˪ˢ˯, ˞˨˨˙ ˛ˡη ˧ˮ˺ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯, 
˱˞ ˧˞ˮ˹˱˞, ˱˞ ˭˞˪˱ˣ˙ˮ˦˞, ˱˞ ˭ˮ˙˰˞ 
˧˞˦ ˱˞ ˞ˠˠˬ˺ˮ˦˞ ˱ˬ˲ˮ˰˜ ˩ˢ ˱˞χ˺˱η˱˞ 
˱ˬ˺ˮ˩˭ˬ.

 ʿ˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˧ˬ˩˩˚˪˞ ˲˨˦˧˙ 
˰ˢ ˚˪˞ ˩˭ˬ˨ ˩˞ˣ˜ ˩ˢ ˱ˬ˪ ˞ˮ˞˧˙.

 ˈ˞ˮ˲˧ˢ˺˰˱ˢ ˩ˢ ˞˨˙˱˦ ˧˞˦ ˭˦˭˚ˮ˦.
 ˏ˜χ˪ˢ˱ˢ ˱ˬ ˨˙ˡ˦ ˧˞˦ ˰ˢˮ˟˜ˮˢ˱ˢ.
ː˞˨˙˱˞ ࣔНtolichnуࣔ
(2 ˩ˢˮ˜ˡˢ˯)
150 б ˣ˞˩˭˹˪
3 ˟ˮ˞˰˱˚˯, ˧ˮ˺ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯
2 ˞ˠˠˬ˲ˮ˙˧˦˞ ˱ˬ˲ˮ˰˜ ˛ ˩˞ˮ˦˪˞ˮ˦˰˩˚˪˞ 
˞ˠˠˬ˲ˮ˙˧˦˞
1 ˟ˮ˞˰˱˹ ˧˞ˮ˹˱ˬ
ʿˮ˞˧˙˯, ˩˜˞ ˩˦˧ˮ˛ ˧ˬ˪˰˚ˮ˟˞
ʿ˨˙˱˦ ˧˞˦ ˭˦˭˚ˮ˦
ˋ˱ˮ˚˰˦˪ˠ˧:
½ ˧ˬ˲˱˦ˬ˺ ˫˦˪˛ ˧ˮ˚˩˞ ˠ˙˨˞˧˱ˬ˯
½ ˭ˬ˱ηˮ˦ˬ˺ ˩˞ˠ˦ˬ˪˚ˣ˞
 ˈ˹˵˱ˢ ˰ˢ ˧˺˟ˬ˲˯ ˱˦˯ ˟ˮ˞˰˩˚˪ˢ˯, 

˞˨˨˙ ˛ˡη ˧ˮ˺ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯, ˱ˬ ˧˞ˮ˹˱ˬ, 
˱ˬ ˣ˞˩˭˹˪ ˧˞˦ ˱˞ ˞ˠˠˬ˺ˮ˦˞ ˩ˢ ˱˞χ˺˱η˱˞ 
˱ˬ˺ˮ˩˭ˬ. 

 ʿ˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˧ˬ˩˩˚˪˞ ˲˨˦˧˙ 
˰ˢ ˚˪˞ ˩˭ˬ˨ ˩˞ˣ˜ ˩ˢ ˱ˬ˪ ˞ˮ˞˧˙.

 ˈ˞ˮ˲˧ˢ˺˰˱ˢ ˩ˢ ˞˨˙˱˦ ˧˞˦ ˭˦˭˚ˮ˦.
 ʿ˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ ˹˨˞ ˱˞ ˲˨˦˧˙. 

ˎˮˬ˰˥˚˰˱ˢ ˱η˪ ˫˦˪˛ ˧ˮ˚˩˞ ˠ˙˨˞˧˱ˬ˯ ˧˞˦ 
˱η ˩ ˞ˠ˦ˬ˪˚ˣ˞, ˞ ˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ ˧ ˞˦ ˰ ˢˮ˟˜ˮˢ˱ˢ.

ˁ˞ ˦ˮˡˬ˰˞˨˙˱˞
(2 ˩ˢˮ˜ˡˢ˯)
150 б ˟ˮ˞˰˱˹ ˧ˮ˚˞˯
150 б ˟ˮ˞˰˱˚˯, ˧ˮ˺ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯
100 б ˞ˠˠˬ˺ˮ˦
ˎˮ˙˰˦˪η ˰˞˨˙˱˞
25 б ˠ˞ˮ˜ˡˢ˯
1–2 ˰˳˦χ˱˙ ˞˟ˠ˙
75 б ˩˞ˠ˦ˬ˪˚ˣ˞
 ˈ˹˵˱ˢ ˰ˢ ˧˺˟ˬ˲˯ ˱˦˯ ˟ˮ˞˰˩˚˪ˢ˯, 

˞˨˨˙ ˛ˡη ˧ˮ˺ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯, ˱˞ ˞˲ˠ˙, 
˱˞ ˞ˠˠˬ˺ˮ˦˞, ˱˦˯ ˠ˞ˮ˜ˡˢ˯ ˧˞˦ ˱ˬ ˟ˮ˞˰˱˹ 
˧ˮ˚˞˯ ˩ˢ ˱˞χ˺˱η˱˞ ˱ˬ˺ˮ˩˭ˬ.

 ˕˦˨ˬ˧˹˵˱ˢ ˱η˪ ˭ˮ˙˰˦˪η ˰˞˨˙˱˞.
 ˈ˞ˮ˲˧ˢ˺˰˱ˢ ˩ˢ ˞˨˙˱˦ ˧˞˦ ˭˦˭˚ˮ˦.
 ˎˮˬ˰˥˚˰˱ˢ ˱η ˩˞ˠ˦ˬ˪˚ˣ˞, ˞˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ 

˧˞˦ ˰ˢˮ˟˜ˮˢ˱ˢ.
ːˬ˺˭˞ ࣔOkroshkaࣔ
(2–3 ˩ˢˮ˜ˡˢ˯)
ˏ˻˰˦˧ˬ ˭ˬ˱˹ ˈ˟˞˯ (ˢ˨˞˳ˮ˦˙ ˩˭˺ˮ˞), 1 ˨˜˱ˮ˞
150 б ˨ˬ˲˧˙˪˦˧ˬ ˠ˦˞ ˟ˮ˙˰˦˩ˬ ˛ ˰˱˛˥ˬ˯ 
˧ˬ˱˹˭ˬ˲˨ˬ˲
1–3 ˟ˮ˞˰˱˚˯, ˧ˮ˺ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯
1–3 ˰˳˦χ˱˙ ˞˟ˠ˙
½ ˩˞˱˰˙˧˦ ˮ˞˭˞˪˙˧˦˞ (4–5 ˱ˢ˩˙χ˦˞)
1–2 ˞ˠˠˬ˺ˮ˦˞
¼ ˩˙˱˰ˬ ˭ˮ˙˰˞ (˭ˢˮ. 25 б)
ˊ˞˷˪˱˞˪˹˯ ˧˞˦ ˙˪η˥ˬ˯
1–2 ˧.˰. ˫˦˪˛ ˧ˮ˚˩˞ ˠ˙˨˞˧˱ˬ˯
ˊˬ˲˰˱˙ˮˡ˞, ˣ˙χ˞ˮη
 ˈ˹˵˱ˢ ˰ˢ ˧˺˟ˬ˲˯ ˱˦˯ ˟ˮ˞˰˩˚˪ˢ˯, 

˞˨˨˙ ˛ˡη ˧ˮ˺ˢ˯ ˭˞˱˙˱ˢ˯, ˱˞ ˞˲ˠ˙, 
˱˞ ˞ˠˠˬ˺ˮ˦˞, ˱˞ ˮ˞˭˞˪˙˧˦˞, ˱ˬ ˨ˬ˲˧˙-
˪˦˧ˬ ˛ ˞˪˱˜˰˱ˬ˦χ˞ ˱ˬ ˧ˮ˚˞˯ ˞˭˹ ˰˱˛˥ˬ˯ 
˧ˬ˱˹˭ˬ˲˨ˬ˲ ˩ˢ ˱˞χ˺˱η˱˞ ˱ˬ˺ˮ˩˭ˬ.

 ʿ˪˞˧˞˱˚˵˱ˢ ˱η˪ ˫˦˪˛ ˧ˮ˚˩˞ ˠ˙˨˞˧˱ˬ˯, 
˱ˬ ˵˦˨ˬ˧ˬ˩˩˚˪ˬ ˭ˮ˙˰ˬ ˧˞˦ ˱˞ ˞˟ˠ˙ ˧˞˨˙ 
˩ˢ ˱η ˩ˬ˲˰˱˙ˮˡ˞ ˧˞˦ ˱η ˣ˙χ˞ˮη ˧˞˦ 
˞ˮ˞˦˻˰˱ˢ ˩ˢ ˱ˬ Е˟˞˯.

 ˎˮˬ˰˥˚˰˱ˢ ˱˞ ˧ˬ˩˩˚˪˞ ˰ˢ ˧˺˟ˬ˲˯ ˲˨˦˧˙, 
˱ˬ˪ ˵˦˨ˬ˧ˬ˩˩˚˪ˬ ˩˞˷˪˱˞˪˹ ˧˞˦ ˙˪η˥ˬ.

 ˈ˞ˮ˲˧ˢ˺˰˱ˢ ˩ˢ ˞˨˙˱˦ ˧˞˦ ˭˦˭˚ˮ˦.

el

ˑηˮˬ˺˩ˢ ˱ˬ ˡ˦˧˞˜˶˩˞ ˞˨˨˞ˠ˻˪.
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Еendi бüvenliβiniф için
Bu aksesuar, ЗНЗ8... el blenderi için tasarlanзτğtτr. 
El blenderinin kullanзa kτlavuфuna dikkat ediniф.
Aksesuar sadece bu kτlavuфda tarif edilen kullanτз için uубundur.
, Bu cihaф için бüvenlik bilбi ve uуarτlarτ
Еeskin bτçaklarτndanŐdönen tahrik sisteзinden (зotordan) dolaуτ 
уaralanзa tehlikesi söф konusudur!
Çok fonksiуonlu aksesuar ile çalτğτrken ana cihaф sadece уerine takτlзτğ 
ve çevrilip sabitlenзiğ kapak ile devreуe sokulзalτdτr.
Cihaф çalτğτrken eliniфi karτğtτrзa kabτnτn, уani çanaβτn içine kesinlikle 
sokзaуτnτф. Eliniфi зalфeзe ilave etзe aβфτ içine sokзaуτnτф. 
Зalфeзeleri cihaфτn içine itзek için daiзa tτkacτ kullanτnτф.
Cihaф kapatτldτktan sonra, tahrik sisteзi (зotor) kτsa bir süre hareket 
etзeуe devaз eder. Cihaфa takτlan aletleri sadece cihaфτn tahrik sisteзi 
(зotor) dururken deβiğtiriniф.
Еeskin bτçaklardan dolaуτ уaralanзa tehlikesi söф konusudur!
Бenel doβraуτcτnτn içindeki bτçaβτ kesinlikle tutзaуτnτф. 
Бenel doβraуτcτnτn bτçaβτ sadece plastik kulpundan tutulзalτdτr.
Бenel doβraуτcτnτn bτçaβτna çτplak elleriniф ile dokunзaуτnτф. 
Оeзiфleзe iğleзi için bir fτrça kullanτnτф.
Бenel bτçaβτn aβτфlarτnτ kesinlikle tutзaуτnτф. 
Бenel bτçaβτ sadece plastik tutaзak üфerinden tutunuф.
Бenel doβraзa bτçaβτna çτplak elleriniф ile dokunзaуτnτф. 
Оeзiфleзe iğleзi için bir fτrça kullanτnτф.
Üniteler ile çalτğτrken çok dikkatli olunuф! Üniteуi tutзa diskine takarken, 
ğekline ve konuзuna dikkat edilзelidir. Оutucu diski sadece önбörülзüğ 
tutaзak çukurlarτ üфerinden tutunuф.
Еüp kesicinin parçalarτna aуrτlзasτndaŐtoplanτp зonte edilзesinde, 
bτçak diskini sadece plastik tutaзaβτn (sapτn) orta kτsзτndan tutunuф.
Еesзe τфбarasτnτn keskin bτçaklarτnτ tutзaуτnτф. 
Еesзe τфбarasτnτ sadece kenardan tutunuф! Оeзiфleзe iğleзi için 
bir fτrça kullanτnτф.
Вağlanзa tehlikesi!
Нτcak süt iğlerken уüksek ve dar bir karτğtτrзa kabτ kullanτnτф. 
Нτcak süt etrafa sτçraуabilir ve hağlanзalara neden olabilir.
Öneзli!
Aksesuarlarτ cihaфa sadece ana cihaф duruуorken takτnτф ve çτkarτnτф.
Еesinlikle бenel doβraуτcτ içinde blenderŐkarτğtτrзa ucu уa da çok fonk-
siуonlu aksesuar kabτ varken kullanзaуτnτф. Çτrpзa telini ana cihaфa 
kesinlikle diğli ara parçasτф takτp уerleğtirзeуiniф.
Бenel doβraуτcτ уa da çok fonksiуonlu aksesuar kabτ зikrodalбa fτrτnlar 
için uубun deβildir.

tr EEE уönetзeliβine uубundur
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Бenel doβraуτcτnτn üst parçasτnτ, çok fonksiуonlu aksesuar kapaβτnτ 
ve çτrpзa telinin ön diğli düфeneβini kesinlikle sτvτ içine sokзaуτnτф 
ve зusluktan akan su altτnda veуa bulağτk зakinesinde уτkaуτp 
teзiфleзeуiniф.
, Cihaфdaki уa da aksesuarlardaki seзbollerin açτklaзasτ

Dikkat! Dönen aletler.
Eliniфi зalфeзe ilave etзe aβфτ içine sokзaуτnτф.
Çok fonksiуonlu aksesuar kapaβτnτ bulağτk зakinesinde 
уτkaуτp teзiфleзeуiniф.

Çok fonksiуonlu aksesuarτn kapaβτnτ kesinlikle suуa 
sokзaуτnτф ve зusluktan akan su altτnda уτkaуτp 
teзiфleзeуiniф.

Bu cihaф için бüvenlik ve kullanτз bilбileri elde 
etзek için, cihaфτ kullanзaуa bağlaзadan önce 
iğbu kτlavuфu itinaуla okuуunuф.
Еullanзa kτlavuфunu itinalτ bir ğekilde okuуu-
nuф ve ileride laфτз olзa ihtiзalinden dolaуτ 
saklaуτnτф.
Cihaфτ bağka birine verecek veуa satacak 
olursanτф, kullanзa kτlavuфunu da veriniф.
Бenel doβraуτcτ L
Lütfen resiзli saуfalarτ açτnτф.
Мesiз 
1 Бenel doβraуτcτ LŐТL
2 Bτçak
3 Üst parça
4 Еapak
5 Buф doβraзa bτçaβτ (sadece Ebat L için) *
* Baфτ зodellerde.
Бenel doβraуτcτ ТL ile ekзek üstüne sürзek 
için ballτ tereуaβτ haфτrlanзasτnda (ilбili tarifte 
bildirilen koğullara uуulзasτ halinde; bu akse-
suara ait aуrτca sunulan kullanзa kτlavuфuna 
bakτnτф) cihaфτn taз бücünü ve perforзansτnτ 
kullanзτğ olursunuф.
Уetkili servis üфerinden bir üniversal doβraуτcτ 
sipariği verilebilir (sipariğ no. 753122).

Cihaфτn kullanτlзasτ
Бenel doβraуτcτ, et, sert peуnir, soβan, otsu 
baharatlar, sarзτsak, зeуve, sebфe, fτndτk 
türleri ve badeз doβraзak için uубundur. 
Оabloda (Мesiз=) bildirilen aфaзi зiktarlara 
ve iğleзe sürelerine kesinlikle dikkat ediniф.
Гce-Crush (buф kτrзa) bτçaβτуla buф kτrabilir 
veуa parçalaуabilirsiniф. σğlenebilecek en 
uубun katτ besin зiktarτ:4–6 küp buф

Dikkat!
Бenel doβraуτcτуτ sadece koзple зonte 
edilзiğ ğekilde kullanτnτф!
Dikkat:
Et doβraзadan önce kτkτrdak, keзik ve sinirler 
etten aуrτlзalτdτr.
Бenel doβraуτcτ, çok sert (kahve çekirdeβi, 
turp, küçük Вindistan ceviфi) ve dondurulзuğ 
(зeуve v.b.) besinleri doβraзak için uубun 
deβildir.

tr

Еeskin bτçaktan dolaуτ уaralanзa 
tehlikesi söф konusudur!

Бenel doβraуτcτnτn içindeki bτçaβτ kesinlikle 
tutзaуτnτф.
Бenel doβraуτcτnτn bτçaβτ sadece plastik 
kulpundan tutulзalτdτr.
Бenel doβraуτcτnτn bτçaβτna çτplak elleriniф 
ile dokunзaуτnτф. 
Оeзiфleзe iğleзi için bir fτrça kullanτnτф.
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Мesiз 
 Üniversal doβraуτcτуτ düф ve teзiф 

bir çalτğзa alanτ üфerine уerleğtiriniф 
ve oturзasτ için bastτrτnτф.

 Bτçaβτ takτnτф.
 Doβranacak besinleri doldurunuф.
Dikkat!
Üst parçanτn doβru oturзasτ için, bτçak бenel 
doβraуτcτ içine düфбün oturзalτdτr (resiз=-3).
 Üst ara parçaуτ üniversal doβraуτcτnτ 

üфerine takτnτф ve duуulur ğekilde kilitle-
ninceуe kadar, saatin çalτğзa уönünde 
çeviriniф.

 Ana cihaфτ üst ünite üфerine oturtunuф 
ve уerine taз oturзasτnτ saβlaуτnτф.

 Elektrik fiğini priфe takτnτф.
 Ana cihaфτ ve бenel doβraуτcτуτ sabit 

tutunuф ve cihaфτ devreуe sokunuф 
(Оurbo hτф).

 Besinleri iğleзe süresinden sonra, devreуe 
sokзa tuğunu serbest bτrakτnτф.

σğiniф sona erdikten sonra
 Elektrik fiğini çekip çτkarτnτф.
 Еilitleзeуi çöфзe tuğlarτna basτnτф ve ana 

cihaфτ üst parçadan çτkarτnτф.
 Üst ara parçaуτ saatin çalτğзa уönünün 

tersine doβru çeviriniф ve üniversal doβraуτ-
cτdan aуτrτp çτkarτnτф.

 Bτçaβτ plastik sapτndan tutunuф ve бenel 
doβraуτcτdan dτğarτ çτkarτnτф.

 Еapak, iğlenзiğ besinleri зuhafaфa etзek 
için, бenel doβraуτcτnτn.

Cihaфτn teзiфlenзesi
Dikkat!
Бenel doβraуτcτnτn üst parçasτnτ kesinlikle sτvτ 
içine sokзaуτnτф ve зusluktan akan su altτnda 
veуa bulağτk зakinesinde teзiфleзeуiniф.
 Бenel doβraуτcτ, bτçak ve kapak bulağτk 

зakinesinde уτkanзaуa uубundur.
 Üst parçaуτ sadece neзli bir beф ile siliniф.

Çτrpзa teli
Lütfen resiзli saуfalarτ açτnτф.
Мesiз 
6 Çτrpзa teli için diğli düфeneβi ön parçasτ
7 Çτrpзa teli
Bir çτrpзa teli уetkili servis üфerinden 
τsзarlanabilir (Нipariğ no. 753124).

Cihaфτn kullanτlзasτ
Çτrpзa teli, kreзğanti, çτrpзa уuзurta akτ 
ve süt köpüβü sτcak (aфз. 70 °C) ve soβuk 
süt (aфз. 8 °C) ile çτrpзak için olduβu бibi, 
sos ve tatlτ türleri iğlenзesinde kullanτlзaуa 
elveriğlidir.

Мesiз 
 Besinleri karτğtτrзa kabτna doldurunuф.
 Diğli ara parçaуτ ana cihaфa takτnτф 

ve уerine oturзasτnτ saβlaуτnτф.
 Çτrpзa telini diğli ara parçaуa takτnτф 

ve уerine oturзasτnτ saβlaуτnτф.
Dikkat!
Çτrpзa telini ana cihaфa kesinlikle diğli ara 
parçasτф takτp уerleğtirзeуiniф (Мesiз=-3).
 Elektrik fiğini priфe takτnτф.
 σstediβiniф devir saуτsτnτ, devir saуτsτ aуar 

düфeni ile aуarlaуτnτф (öneri: уüksek devir 
saуτsτ).

 Ana cihaфτ ve karτğtτrзa kabτnτ sτkτ tutunuф 
ve istediβiniф devreуe sokзa tuğuna 
basτnτф.

 Besinleri iğleзe süresinden sonra, devreуe 
sokзa tuğunu serbest bτrakτnτф.

σğiniф sona erdikten sonra
 Elektrik fiğini çekip çτkarτnτф.
 Еilitleзeуi çöфзe tuğlarτna basτnτф ve ana 

cihaфτ diğli düфeneβi ön parçasτndan 
çτkarτnτф.

 Çτrpзa telini diğli ara parçadan çτkarτnτф.
Cihaфτn teзiфlenзesi
Dikkat!
Diğli düфeneβi ön parçasτnτ kesinlikle sτvτlarτn 
içine sokзaуτnτф ve зusluktan akan su altτnda 
veуa bulağτk зakinesinde teзiфleзeуiniф.
 Çτrpзa teli bulağτk зakinesinde уτkanabilir.
 Diğli düфeneβi ön parçasτnτ sadece neзli 

bir beф ile siliniф.

tr

Вağlanзa tehlikesi!
Нτcak süt iğlerken уüksek ve dar bir karτğ-
tτrзa kabτ kullanτnτф. Нτcak süt etrafa 
sτçraуabilir ve hağlanзalara neden olabilir.
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Çok fonksiуonlu aksesuar
Lütfen resiзli saуfalarτ açτnτф.
Мesiз 
8 Еarτğtτrзa kabτ
9 Уoβurзa kancasτ 
10 Üniversal bτçak
11 Disk üniteleri için tutucu disk
12 Disk üniteleri

a Еesзe ünitesi – kalτn
b Еesзe parçasτ – ince
c Мaspalaзa parçasτ – orta incelikte
d Мendeleзe disk ünitesi – kaba *

13 Еüp kesici
a Bτçak diski
b Еesзe τфбarasτ, küçük (уakl. 9 зз)
c Еesзe τфбarasτ, büуük (уakl. 13 зз) *
d Ana зesnet
e Еesзe τфбarasτ teзiфleуicisi (farklτ 

kesзe τфбaralarτ için çevrilebilir kafa)
14 Diğli düфenekli kapak
15 Оτkaç
* Baфτ зodellerde.
Cihaфτn kullanτlзasτ
Çok fonksiуonlu aksesuar, besinlerin 
уoβurulзasτ, kesilзesi ve raspalanзasτ 
için uубundur.
Оabloda (Мesiз=) bildirilen aфaзi зiktarlara 
ve iğleзe sürelerine kesinlikle dikkat ediniф.

Dikkat!
Çok fonksiуonlu aksesuar sadece koзple 
зonte edilзiğ ğekilde kullanτlзalτdτr!
Dikkat:
Et doβraзadan önce kτkτrdak, keзik ve sinirler 
etten aуrτlзalτdτr.

Çok fonksiуonlu aksesuar, çok sert besinlerin 
(kahve çekirdeβi, turp, küçük Вindistan ceviфi, 
уani зuskat) ve dondurulзuğ besinlerin 
(зeуve veуa benфeri) doβranзasτ için uубun 
deβildir.
Уoβurзa kancasτŐÜniversal bτçak
Aф зiktarda haзur уoβurзak için уoβurзa 
kancasτ.
Üniversal bτçaβτ, et, sert peуnir, soβan, otsu 
baharatlar, sarτзsak, зeуve, sebфe, fτndτk 
türleri ve badeз doβraзak için uубundur..
Оabloda (Мesiз=) bildirilen aфaзi зiktarlara 
ve iğleзe sürelerine kesinlikle dikkat ediniф.

Мesiз 
 Еabτ düф ve teзiф bir çalτğзa alanτ üфerine 

уerleğtiriniф.
 BτçaβτŐуoβurзa kancasτnτ takτnτф.
 Doβranacak besinleri doldurunuф.
Dikkat!
BτçakŐуoβurзa kancasτ kabτn içine düфбün 
oturзalτdτr ki, kapak doβru otursun 
(resiз=-3).
 Еapaβτ kabτn üфerine oturtunuф ve sonuna 

kadar, saatin çalτğзa уönünün tersine 
doβru çeviriniф. Оutaзaktaki kilitleзe 
düфeni уerine doβru oturзuğ olзalτdτr.
Eβer kabτn içinde çok зiktarda зalфeзe 
varsa, kapaβτn takτlτp oturtulзasτ biraф фor 
olabilir. Бerekirse üç kanatlτ kuplaдτ kapa-
βτn alt tarafτnda doβru konuзa çeviriniф.

 Ana cihaфτ üst ünite üфerine oturtunuф 
ve уerine taз oturзasτnτ saβlaуτnτф.

 Оτkacτ kullanτnτф.
 Elektrik fiğini priфe takτnτф.
 Ana cihaфτ ve çok fonksiуonlu aksesuarτ 

sabit tutunuф ve cihaфτ çalτğtτrτnτф (turbo 
hτф).

 Зalфeзe ilave etзek için devreуe sokзa 
tuğunu serbest bτrakτnτф. Aletin durзasτnτ 
bekleуiniф.

 Оτkacτ çτkarτnτф ve зalфeзeleri ilave etзe 
aβфτ üфerinden doldurunuф.

 Besinleri iğleзe süresinden sonra, devreуe 
sokзa tuğunu serbest bτrakτnτф.

tr

Еeskin bτçaklarτndanŐdönen tahrik 
sisteзinden (зotordan) dolaуτ уara-
lanзa tehlikesi söф konusudur!

Çok fonksiуonlu aksesuar ile çalτğτrken ana 
cihaф sadece уerine takτlзτğ ve çevrilip 
sabitlenзiğ kapak ile devreуe sokulзalτdτr. 
Cihaф çalτğτrken eliniфi karτğtτrзa kabτnτn, 
уani çanaβτn içine kesinlikle sokзaуτnτф. 
Зalфeзeleri cihaфτn içine itзek için daiзa 
tτkacτ kullanτnτф.
Cihaф kapatτldτktan sonra, tahrik sisteзi 
(зotor) kτsa bir süre hareket etзeуe devaз 
eder. Cihaфa takτlan aletleri sadece cihaфτn 
tahrik sisteзi (зotor) dururken deβiğtiriniф. 

Еeskin bτçaktan dolaуτ уaralanзa 
tehlikesi söф konusudur!

Бenel bτçaβτn aβτфlarτnτ kesinlikle tutзaуτ-
nτф. Бenel bτçaβτ sadece plastik tutaзak 
üфerinden tutunuф. Бenel doβraзa bτçaβτna 
çτplak elleriniф ile dokunзaуτnτф. 
Оeзiфleзe iğleзi için bir fτrça kullanτnτф. 
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Disk üniteleri ile tutucu disk
Еesзe ünitesi – kalτn
Ğu besinleri kesзek için, devir saуτsτ aуar 
düβзesini düğük devir saуτsτna aуarlaуτnτф: 
örn. salatalτk, havuç, patates.
Еesзe parçasτ – ince
Ğu besinleri kesзek için, devir saуτsτ aуar 
düβзesini düğük devir saуτsτna aуarlaуτnτф: 
örn. salatalτk, havuç, kτrзτфτ turp, kabak.
Мaspalaзa ünitesi – orta incelikte
Ğu besinleri raspalaзak için, devir saуτsτ aуar 
düβзesini уüksek devir saуτsτna aуarlaуτnτф: 
örn. elзa, havuç, peуnir, lahana.
Мendeleзe disk ünitesi – kaba (eβer varsa)
Ğu besinleri rendeleзek için, devir saуτsτ aуar 
düβзesini уüksek devir saуτsτna aуarlaуτnτф: 
Alзan usulü patates köftesi ve patates 
зücveri için patates; çiβ salatalar için зeуve 
ve sebфe; бaleta ununu için kuru ekзek.
Оabloda (Мesiз=) bildirilen aфaзi зiktarlara 
ve iğleзe sürelerine kesinlikle dikkat ediniф.

Dikkat:
Çok sert besinlerin (parзesan peуniri, çikolata) 
disk üniteleri ile doβranзasτ уasaktτr.
Lifli besinlerin (pτrasa, kereviф, ravent) iğlen-
зesi için disk üniteleri sadece sτnτrlτ uубundur.
Мesiз 
 Еabτ düф ve teзiф bir çalτğзa alanτ üфerine 

уerleğtiriniф.
 σstediβiniф üniteуi takзa diskine уerleğtiri-

niф. Ünitenin ğekline ve konuзuna dikkat 
edilзelidir (Мesiз -1)!

 Оutucu diski tutaзak çukurlarτ üфerinden 
tutunuф ve kabτn veуa çanaβτn içine 
уerleğtiriniф.

 Еapaβτ kabτn üфerine oturtunuф ve sonuna 
kadar, saatin çalτğзa уönünün tersine 
doβru çeviriniф. Оutaзaktaki kilitleзe 
düфeni уerine doβru oturзuğ olзalτdτr.

 Ana cihaфτ üst ünite üфerine oturtunuф 
ve уerine taз oturзasτnτ saβlaуτnτф.

 Elektrik fiğini priфe takτnτф.
 σstediβiniф devir saуτsτnτ, devir saуτsτ aуar 

düфeni ile aуarlaуτnτф.
 Ana cihaфτ ve çok fonksiуonlu aksesuarτ 

sabit tutunuф ve cihaфτ devreуe sokunuф.
 Еesilecek veуa raspalanacak besini ilave 

etзe aβфτndan doldurunuф.
 Еesilecek veуa raspalanacak besin tτkaç 

ile sadece hafif bastτrτlarak cihaфτn içine 
itelenзelidir.

Dikkat!
Еabτ, kesilзiğ veуa raspalanзτğ besinler 
tutucu diske teзas edecek kadar faфlalağ-
зadan önce boğaltτnτф.
 Besinleri iğleзe süresinden sonra, devreуe 

sokзa tuğunu serbest bτrakτnτф.
Еüp kesici
Besinlerin küp ğeklinde kesilзesi içindir, 
örn. salatalar, çorbalar ve tatlτlar için.

tr

Еeskin bτçaktanŐDönen tahrik siste-
зinden dolaуτ уaralanзa tehlikesi 
söф konusudur!

Üniteler ile çalτğτrken çok dikkatli olunuф! 
Üniteуi tutзa diskine takarken, ğekline 
ve konuзuna dikkat edilзelidir. 
Оutucu diski sadece önбörülзüğ tutaзak 
çukurlarτ üфerinden tutunuф.
Eliniфi зalфeзe ilave etзe aβфτ içine 
sokзaуτnτф. Зalфeзeleri içeri itзek için 
sadece tτkacτ kullanτnτф.

Еeskin bτçaktan dolaуτ уaralanзa 
tehlikesi söф konusudur!

Еüp kesicinin parçalarτna aуrτlзasτndaŐ
toplanτp зonte edilзesinde, bτçak diskini 
sadece plastik tutaзaβτn (sapτn) orta 
kτsзτndan tutunuф. 
Еesзe τфбarasτnτn keskin bτçaklarτnτ 
tutзaуτnτф. Еesзe τфбarasτnτ sadece 
kenardan tutunuф! 
Оeзiфleзe iğleзi için bir fτrça kullanτnτф.
Çok fonksiуonlu aksesuar ile çalτğτrken ana 
cihaф sadece уerine takτlзτğ ve çevrilip 
sabitlenзiğ kapak ile devreуe sokulзalτdτr.
Eliniфi зalфeзe ilave etзe aβфτ içine 
sokзaуτnτф. Зalфeзeleri içeri itзek için 
sadece tτkacτ kullanτnτф.

Dikkat! 
Еullanзa bilбileri!

Еüp ğeklinde kesзe ünitesi ğu besinlerin 
kesilзesi için uубundur: 
– Patates (çiβ veуa piğзiğ),
– örn. havuç, salatalτk, doзates, biber, 

soβan, kτrзτфτ pancar бibi sebфeler,
– örn. зuф, elзa, arзut, çilek, kavun-

karpuф, kivi бibi зeуveler, 
– уuзurta,
– peуnir (örn. Бouda, Eззentaler),
– уuзuğak sucuk-salaз (örn. Зortadella),
– piğзiğ veуa kτфartτlзτğ kanatlτ küзes 

haуvanτ eti (keзiksiф).
Çok уuзuğak peуnir (örn. Зoфarella, уaβlτ 
beуaф peуnir) iğleneзeф.
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Öneзli bilбiler:
– ЗeуveŐНebфe çok faфla olбunlağзτğ 

olзaзalτdτr, aksi halde suуu akabilir.
– Piğirilзiğ besinleri kesзeden önce, soβu-

зasτnτ bekleуiniф, böуlelikle зeуveler 
daha sert olur ve kesзe sonucu daha 
iуi olur.

– Cihaфτn içine besin iterken, tτkaca daha 
faфla veуa daha aф basτnç uубulanarak, 
küplerin uфunluβunu etkileуebilirsiniф.

Мesiз 
 Еabτ düф ve teзiф bir çalτğзa alanτ üфerine 

уerleğtiriniф.
 Еesзe τфбarasτnτ ana зesnede уerleğtiri-

niф. Deliklere dikkat ediniф!
 Ana cihaфdaki kilitleзe kτskaçlarτnτ açτnτф 

ve bτçak diskini ana зesnede уerleğtiriniф.
 Еilitleзe kτskaçlarτnτ kapatτnτф.

 Еüp kesiciуi kapaβτn altτna уerleğtiriniф 
ve sonuna kadar, saatin çalτğзa уönünün 
tersine doβru çeviriniф (resiз -3). 
Еilit düфeni sonuna kadar kapak dilinin içine 
çevrilзelidir.

 Еapaβτ kabτn üфerine oturtunuф ve sonuna 
kadar, saatin çalτğзa уönünün tersine 
doβru çeviriniф. Оutaзaktaki kilitleзe 
düфeni уerine doβru oturзuğ olзalτdτr.

 Ana cihaфτ üst ünite üфerine oturtunuф 
ve уerine taз oturзasτnτ saβlaуτnτф.

 Elektrik fiğini priфe takτnτф.
 Ana cihaфτ ve çok fonksiуonlu aksesuarτ 

sabit tutunuф ve cihaфτ çalτğtτrτnτф 
(turbo hτф).

 Еesilecek besinleri doldurзa aβфτndan 
doldurunuф. σhtiуaca бöre, tτkaç ile hafif 
bastτrarak içeri itiniф. 
Eβer бerekirse, besinleri önce doβraуτp 
küçültünüф.

Dikkat!
Еüplerin küp kesiciуe ulağabilзesi için, 
kabτ dolзadan boğaltτnτф. Bunun için:
– Еapaβτ küp kesici ile saatin çalτğзa 

уönünde çeviriniф ve çτkarτnτф.
– Еabτ boğaltτnτф. 
– Еapaβτ tekrar kabτn üфerine oturtunuф 

ve sonuna kadar, saatin çalτğзa уönünün 
tersine doβru çeviriniф. 
Оutaзaktaki kilitleзe düфeni уerine doβru 
oturзuğ olзalτdτr.

 Besinleri iğleзe süresinden sonra, devreуe 
sokзa tuğunu serbest bτrakτnτф.

σğiniф sona erdikten sonra
 Elektrik fiğini çekip çτkarτnτф.
 Еilitleзeуi çöфзe tuğlarτna basτnτф 

ve ana cihaфτ üst parçadan çτkarτnτф.
 Еapaβτ saatin çalτğзa уönünde çeviriniф 

ve çanaktan çτkarτnτф.
Еullanτlan aleteŐüniteуe бöre:
 Бenel bτçaβτŐуoβurзa kancasτnτ plastik 

tutaзak üфerinden tutunuф ve dτğarτ 
çτkarτnτф.

veуa
 Оutucu diski tutaзak çukurlarτ üфerinden 

tutunuф ve çanaktan dτğarτ kaldτrτnτф.
 Оutзa diskini çeviriniф ve takτlτ üniteуi 

alt taraftan dikkatlice bastτrτp çτkarτnτф 
(resiз ).

veуa

tr

Dikkat! 
Еullanзa bilбileri!

Çok sert peуnir (örn. Parзa peуniri) iğlen-
зesi уasaktτr.
Çekirdekli зeуveler (elзa, ğeftali vs.) 
iğlenзeden önce, çekirdekler çτkarτlзalτdτr. 
Piğзiğ veуa kτфartτlзτğ et iğlenзeden önce, 
keзikler çτkarτlзalτdτr.
Besinler dondurulзuğ duruзda olзa-
зalτdτr. 
Bir seferde iğlenecek besinlerin aфaзi 
зiktarτnτn ağτlзaзasτna dikkat edilзelidir. 
Çalτğзaуa devaз etзeden önce ana 
cihaфτn oda sτcaklτβτna eriğinceуe kadar 
30 dakika kadar soβuзasτnτ bekleуiniф.
Ğu aфaзi зiktarlar бeçerlidir:
– Çiβ ve piğзiğ зalфeзeler уakl. 3500 б 

(kτlavuф deβer: 5 т dolu kap)
– Еesзe peуnirde (örn. Бouda) ve sert 

peуnirde (örn. Eззentaler) уakl. 1000 б 
(kτlavuф deβer: 2 т dolu kap)

Bu bilбi ve uуarτlara uуulзaзasτ, küp 
kesзicinin, kesзe τфбarasτnτn ve dönen 
bτçaβτn фarar бörзesine neden olur.
Еüp kesici aзacτna aуkτrτ kullanτlτrsa, уapτsτ 
deβiğtirilirse veуa бerektiβi бibi kullanτl-
зaфsa, зuhteзel hasarlardan 
Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ firзasτ 
soruзlu tutulaзaф. σğlenзesine iфin veril-
зeуen besinlerin iğlenзesinden dolaуτ 
oluğan hasarlar için de herhanбi bir soruзlu-
luk kabul edilзeф (örn. körelзiğ veуa 
deforзe olзuğ bτçaklar).
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Еüp kesicinin parçalarτna aуrτlзasτ:
Мesiз 
 Еüp kesiciуi saatin çalτğзa уönünde 

çevirerek kapaktan çτkarτnτф.
 Еilitleзe kτskaçlarτnτ açτnτф ve bτçak diskini 

çτkarτnτф.
 Artτklarτ kesзe τфбarasτ teзiфleуicisinin 

уardτзτуla kesзe τфбarasτndan бideriniф. 
Оeзiфleуicinin kafasτnτ ilбili kesзe τфбarasτ 
büуüklüβüne çevriniф.

 Еesзe τфбarasτnτ ana зesnetten dτğarτ 
çτkarτnτф.

Cihaфτn teзiфlenзesi
Dikkat!
Çok fonksiуonlu aksesuar kapaβτnτ kesinlikle 
sτvτ içine sokзaуτnτф ve зusluktan akan 
su altτnda veуa bulağτk зakinesinde уτkaуτp 
teзiфleзeуiniф.
Еüp kesicinin parçalarτnτ bulağτk зakinesinde 
teзiфleзeуiniф, aksi halde bτçaklar körelir.
 Çok fonksiуonlu aksesuar kapaβτnτ sadece 

neзli bir beф ile siliniф.
 Еap, бenel bτçak, уoβurзa kancasτ, tutucu 

diskler ve disk üniteleri bulağτk 
зakinesinde уτkanabilir.

 Plastik parçalarτ bulağτk зakinesine 
уerleğtirirken, sτkτğtτrτlзaзasτna dikkat 
ediniф, aksi halde уτkaзa iğleзi esna-
sτnda kalτcτ deforзasуonlar söф konusu 
olabilir!

 Еüp kesicinin tüз parçalarτnτ зusluktan 
akan su altτna tutarak, kτsa bir ön уτkaзaуa 
tabi tutunuф. Parçalarτ bir fτrça ile teзiф-
leуiniф.
Örn. kτrзτфτ lahana ve havuç iğlerken, 
plastik parçalarda renk deβiğiзleri oluğur 
ve bu renk deβiğiзleri birkaç daзla sτvτ 
уeзek уaβτ ile teзiфlenebilir.

Пубulaзa örneβi
Ekзek haзuru
Оeзel tarif:
250 б un
140 зl su 
7 б ğeker
7 б зarбarin
0,5 б зaуa
4 б kağτβτ tuф

 Нu hariç, tüз зalфeзeleri kabτn içine 
doldurunuф.

 Зalфeзeleri уoβurзa kancasτ ile turbo 
hτфτnτ kullanarak karτğtτrτnτф.

 Birkaç saniуe sonra suуu ilave etзe aβфτ 
üфerinden ekleуiniф.

 Оüз зalфeзeleri turbo hτф ile iğleуiniф.
Biфiз öneriзiф: 
1½ dakika çalτğtτrзa süresi
Aфaзi çalτğtτrзa süresi: 2 dakika 

Aфaзi зiktar: Оeзel tarifin 1 зisli
Bilбi: Ana tarifte kullanτlan зalфeзe зiktarτnτ 
peğ peğe aфaзi 2 т iğleуip üretebilirsiniф.
Бevrek haзur
Оeзel tarif:
250 б un
125 б tereуaβτ veуa зarбarin 
(oda sτcaklτβτnda)
125 б ğeker
1 уuзurta
1 paket kabartзa toфu
1 paket vanilуa ğekeri
1 tutaз tuф
 Оüз зalфeзeleri cihaфτn kabτna 

doldurunuф.
 Зalфeзeleri turbo hτф ile karτğtτrτnτф.
 Вaзur soβuk tutulзalτdτr.

σhtiуaca бöre iğleзeуe devaз edilзelidir.
Aфaзi зiktar: Оeзel tarifin 1 зisli
Нalata ࣔOlivieࣔ
(2 kiğilik)
2 piğirilзiğ, soβutulзuğ patates
1 piğirilзiğ havuç
2 taз piğзiğ уuзurta
100 б piğirilзiğ tavuk бöβsü eti
1 turğu salatalτk veуa salaзuralτ salatalτk
1 salataуa doβranan salatalτk
150 б beфelуe, küçük (1 küçük kutu)
Оuф ve karabiber
125 б зaуoneф
 Piğirilзiğ ve soβuзuğ patatesleri, havuç-

larτ, уuзurtalarτ, salatalτklarτ ve eti turbo 
hτфτ ile küp ğeklinde kesiniф.

 Еüp ğeklinde kesilзiğ tüз зalфeзeleri, 
içine beфelуeleri koуduβunuф bir salata 
çanaβτna aktarτp, beфelуeler ile karτğtτrτnτф.

 Aβτф tadτnτфa бöre tuф ve karabiber ilave 
ediniф.

 Зaуoneф ile karτğtτrτnτф ve haфτrlaуτnτф.

tr
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Нalata ࣔРinaiбretteࣔ
(2 kiğilik)
2 piğirilзiğ, soβutulзuğ patates
250 б piğзiğ kτrзτфτ pancar
1 piğirilзiğ havuç
1 turğu salatalτk
50 б küçük beфelуe
¼ deste Frenk soβanτ (уakl. 25 б)
Оuф ve karabiber
50 зl уeзeklik likit уaβ
 Piğirilзiğ ve soβuзuğ patatesleri, havuç-

larτ, kτrзτфτ pancarτ, pτrasaуτ ve turğu sala-
talτklarτ turbo hτфτ ile зuntaфaз büуüklükte 
küpler ğeklinde kesiniф.

 Еüp ğeklinde kesilзiğ tüз зalфeзeleri, 
içine beфelуeleri koуduβunuф bir salata 
çanaβτna aktarτp, beфelуeler ile karτğtτrτnτф.

 Aβτф tadτnτфa бöre tuф ve karabiber ilave 
ediniф.

 Уeзeklik likit уaβ ile уeзeβe haфτrlaуτnτф.
Нalata ࣔНtolichnуࣔ
(2 kiğilik)
150 б дaзbon
3 piğirilзiğ, soβutulзuğ patates
2 turğu salatalτk veуa salaзuralτ salatalτk
1 piğirilзiğ havuç
Beфelуe, уarτз kutu
Оuф ve karabiber
Нos:
¼ kutu kreзa
¼ kavanoф зaуoneф
 Piğirilзiğ ve soβuзuğ patatesleri, havuç-

larτ, дaзbonu ve salatalτklarτ turbo hτфτ 
ile küp ğeklinde kesiniф. 

 Еüp ğeklinde kesilзiğ tüз зalфeзeleri, 
içine beфelуeleri koуduβunuф bir salata 
çanaβτna aktarτp, beфelуeler ile karτğtτrτnτф. 

 Aβτф tadτnτфa бöre tuф ve karabiber ilave 
ediniф.

 Оüз зalфeзeleri karτğtτrτnτф. 
Еreзa ve зaуoneф ile karτğtτrτp 
haфτrlaуτnτф.

Еarides salatasτ
(2 kiğilik)
150 б piğirilзiğ et
150 б piğirilзiğ, soβutulзuğ patates
100 б salataуa doβranan salatalτk
Уeğil уaprak salat
25 б karides eti
1–2 taз piğзiğ уuзurta
75 б зaуoneф
 Piğirilзiğ ve soβuзuğ patatesleri, уuзur-

talarτ, salatalτklarτ, karides etini ve piğirilзiğ 
eti turbo hτфτ ile küp ğeklinde kesiniф.

 Уeğil уaprak salataуτ küçük doβraуτnτф.
 Aβτф tadτnτфa бöre tuф ve karabiber ilave 

ediniф.
 Зaуoneф ile уeзeβe haфτrlaуτnτф.
Çorba ࣔOkroshkaࣔ
(2–3 kiğilik)
Еvas, 1 litre
150 б piğirilзiğ sucukŐsosis veуa tavuk 
бöβsü eti
1–3 piğirilзiğ, soβutulзuğ patates
1–3 taз piğзiğ уuзurta
½ deзet küçük kτrзτфτ turp (4–5 adet)
1–2 salataуa doβranan salatalτk
¼ deste Frenk soβanτ (уakl. 25 б)
Зaуdanoф ve dereotu
1–2 çorba kağτβτ kreзa
Вardal, ğeker
 Piğirilзiğ ve soβuзuğ patatesleri, уuзur-

talarτ, salatalτklarτ, küçük kτrзτфτ turplarτ, 
sucuβu уa da tavuk бöβsünden eti turbo 
hτфτ ile küp ğeklinde kesiniф.

 Еreзaуτ, doβranзτğ Frenk soβanτnτ 
ve уuзurtalarτ, hardal ve ğeker ile iуice 
karτğtτrτnτф ve Еvas ile sulandτrτnτф.

 Еüp ğeklinde kesilзiğ зalфeзeleri, 
doβranзτğ зaуdanoфu ve dereotunu 
ilave ediniф.

 Aβτф tadτnτфa бöre tuф ve karabiber ilave 
ediniф.

tr

Deβiğiklikler olabilir.
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Dla сłasneбo beфpiecфeństсa
Суposażenie prфeфnacфone дest do blendera ЗНЗ8... . 
Prosфά prфestrфeбaΙ сskaфóсek podanуch с instrukcдi obsłuбi blendera.
Суposażenie nadaдe siά tуlko do фastosoсań opisanуch с ninieдsфeд 
instrukcдi.
, Сskaфóсki beфpiecфeństсa dla pracу ф ninieдsфуз urфΗdфenieз
Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia ostrузi nożaзiŐobracaдΗcуз 
siά napάdeз!
С prфуpadku фastosoсania prфуstaсki сielofunkcудneд doфсolone дest 
сłΗcфenie зodułu napάdoсeбo tуlko ф nałożonΗ i зocno prфуkrάconΗ 
pokrусΗ. Podcфas pracу urфΗdфenia nie сolno сkładaΙ rΗk do зiski. 
Иie сkładaΙ rΗk do otсoru сsуpoсeбo. Do popуchania składnikóс 
użусaΙ tуlko i суłΗcфnie popуchacфa. Po суłΗcфeniu urфΗdфenia napάd 
pracuдe дesфcфe prфeф krótki cфas. Иarфάdфia сузieniaΙ tуlko сtedу, 
бdу napάd дest суłΗcфonу i nieruchoзу.
Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia ostrузi nożaзi!
Иiбdу nie dotуkaΙ noża roфdrabniacфa uniсersalneбo. 
Иóż roфdrabniacфa uniсersalneбo chсуtaΙ фa uchсуt ф tсorфусa sфtucф-
neбo. Иie dotуkaΙ nożу roфdrabniacфa uniсersalneбo бołузi rάkaзi. 
Do cфуsфcфenia użусaΙ sфcфotki. Иiбdу nie dotуkaΙ ostrфу noża uni-
сersalneбo. Иóż uniсersalnу chсуtaΙ суłΗcфnie фa rάkoдeśΙ ф tсorфусa 
sфtucфneбo. Иie dotуkaΙ noża uniсersalneбo бołузi rάkaзi. 
Do cфуsфcфenia użусaΙ sфcфotki. Фaleca siά фachoсanie sфcфeбólneд 
ostrożności prфу uзiesфcфaniu сkładek! ФсracaΙ uсaбά na ksфtałt 
i położenie сkładek prфу nasadфaniu na nośnik сkładek. 
Иośnik сkładek chсуtaΙ tуlko фa prфeфnacфone do teбo сбłάbienie.
Podcфas deзontoсania Ő зontoсania prфуstaсki do kroдenia с kostkά 
chсуtaΙ tarcфά noża tуlko фa бałkά ф tсorфусa sфtucфneбo, która фnaд-
duдe с środku. Иie dotуkaΙ ostrуch nożу i kraсάdфi kratki do ciάcia. 
Еratkά do ciάcia chсуtaΙ tуlko фa brфeб! Do cфуsфcфenia użусaΙ sфcфotki.
Иiebeфpiecфeństсo poparфenia!
Prфу бorΗcуз зleku użусaΙ суsokie, сΗskie nacфуnie. 
БorΗce зleko зoże prуsnΗΙ i spoсodoсaΙ poparфenie.
Сażne!
Суposażenie nakładaΙ i фdeдзoсaΙ tуlko сtedу, бdу зoduł napάdoсу 
дest nieruchoзу. Иiбdу nie użусaΙ blenderaŐkońcóсki зiksuдΗceд 
с roфdrabniacфu uniсersalnуз lub с зisce prфуstaсki сielofunkcудneд.
Иiбdу nie сkładaΙ do urфΗdфenia końcóсki do ubiдania beф prфуstaсki 
prфekładni. Мoфdrabniacф uniсersalnу сфбl. зiska prфуstaсki сielofunk-
cудneд nie nadaдe siά do podбrфeсania potraс с kuchence зikrofaloсeд.

pl
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Prфуstaсki roфdrabniacфa uniсersalneбo, pokrусу prфуstaсki сielofunk-
cудneд oraф prфуstaсki prфekładni dla końcóсki do ubiдania pianу niбdу 
nie фanurфaΙ с ciecфach i nie зуΙ pod bieżΗcΗ сodΗ ani с фзусarce.
, Obдaśnienie sузboli na urфΗdфeniu сфбlάdnie суposażeniu

Псaбa! ObracaдΗce siά narфάdфia.
Иie сkładaΙ rΗk do otсoru сsуpoсeбo.
Pokrусa prфуstaсki сielofunkcудneд nie nadaдe 
siά do зуcia с фзусarce.

Pokrусу prфуstaсki сielofunkcудneд niбdу nie фanurфaΙ 
с ciecфу i nie зуΙ pod bieżΗcΗ сodΗ.

Prфed użуcieз urфΗdфenia należу starannie 
prфecфуtaΙ ninieдsфΗ instrukcдά obsłuбi, abу 
фapoфnaΙ siά фe сskaфóсkaзi beфpiecфeństсa 
i obsłuбi.
Prosфά starannie prфechoсусaΙ instrukcдά 
obsłuбi.
Prosфά prфekaфaΙ instrukcдά сraф ф urфΗdфe-
nieз eсentualneзu koleдneзu сłaścicieloсi.
Мoфdrabniacф uniсersalnу L
Prosфά otсorфуΙ składane kartki ф rуsunkaзi.
Муsunek 
1 Мoфdrabniacф uniсersalnу LŐТ
2 Иóż
3 Иasadka
4 Pokrусa
5 Иóż Гce-Crush (tуlko roфзiar L) *
* С niektórуch зodelach.
Мoфdrabniacф uniсersalnу ТL uзożliсia 
суkorфуstanie pełneд суdaдności urфΗdфenia 
prфу prфуrфΗdфaniu зiodu do sзaroсania 
kanapek (postάpuдΗc фбodnie ф podanΗ recep-
turΗ, patrф osobna instrukcдa obsłuбi dla teд 
prфуstaсki).
Мoфdrabniacф uniсersalnу зożna фaзóсiΙ 
с punkcie фakupu lub с punkcie serсisoсуз 
(nr kataloбoсу 753122).

Obsłuбa
Мoфdrabniacф uniсersalnу nadaдe siά do roф-
drabniania зiάsa, tсardeбo sera, cebuli, 
фiół, cфosnku, oсocóс, сarфус, orфechóс, 
зiбdałóс. 
Иależу koniecфnie фсracaΙ uсaбά na cфas 
roфdrabniania i зaksузalne ilości produktóс 
podane с tabeli (rуsunek=).
Фa poзocΗ noża Гce-Crush зożna krusфуΙ lód. 
Optузalna ilośΙ: 4–6 kostek lodu.

Псaбa!
Мoфdrabniacф uniсersalnу зożna użусaΙ 
tуlko сtedу, бdу дest koзpletnie фзontoсanу!
Псaбa!
Prфed roфdrabnianieз зiάsa usunΗΙ ф nieбo 
chrфΗstki, kości i ściάбna.
Мoфdrabniacф uniсersalnу nie nadaдe siά do 
roфdrabniania bardфo tсardуch produktóс 
(kaсу фiarnisteд, chrфanu, бałki зusфkatałoсeд) 
ani зrożonek (зrożonуch oсocóс itp.).

pl

Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia 
ostrуз nożeз!

Иiбdу nie dotуkaΙ noża roфdrabniacфa 
uniсersalneбo.
Иóż roфdrabniacфa uniсersalneбo chсуtaΙ 
фa uchсуt ф tсorфусa sфtucфneбo.
Иie dotуkaΙ nożу roфdrabniacфa uniсersal-
neбo бołузi rάkaзi. 
Do cфуsфcфenia użусaΙ sфcфotki.
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Муsunek 
 Мoфdrabniacф uniсersalnу postaсiΙ 

na бładkiз, cфуstуз podłożu i prфуcisnΗΙ 
do nieбo.

 СłożуΙ nóż.
 СłożуΙ produktу.
Псaбa!
Иóż с roфdrabniacфu uniсersalnуз зusi 
bуΙ prosto usadфonу, abу nasadka bуła 
praсidłoсo фałożona (rуsunek=-3).
 Иa roфdrabniacф uniсersalnу nałożуΙ 

nasadkά i prфekrάciΙ aż do фatrфasku 
с kierunku фбodnуз ф rucheз сskaфóсek 
фeбara.

 ИałożуΙ korpus urфΗdфenia na nasadkά 
i фatrфasnΗΙ.

 СłożуΙ сtуcфkά do бniaфdka.
 ОrфузaΙ зocno korpus urфΗdфenia 

i roфdrabniacф uniсersalnу; сłΗcфуΙ 
urфΗdфenie  (prάdkośΙ turbo).

 Po фзiksoсaniu produktóс фсolniΙ 
prфуcisk сłΗcфnika.

Po pracу
 СудΗΙ сtуcфkά ф бniaфdka siecioсeбo.
 ИacisnΗΙ prфуcisk фсalniaдΗcу blokadά 

i фdдΗΙ korpus urфΗdфenia ф prфуstaсki.
 Иasadkά prфekrάciΙ с kierunku prфeciс-

nуз do ruchu сskaфóсek фeбara i фdдΗΙ 
ф roфdrabniacфa uniсersalneбo.

 Иóż chсуciΙ фa uchсуt ф tсorфусa sфtucф-
neбo i судΗΙ.

 Do prфechoсусania prфetсorфonуch pro-
duktóс nałożуΙ pokrусkά na roфdrabniacф 
uniсersalnу.

Cфуsфcфenie
Псaбa!
Иasadkά roфdrabniacфa uniсersalneбo niбdу 
nie фanurфaΙ с żadnуch płуnach, nie зуΙ pod 
bieżΗcΗ сodΗ ani с фзусarce do nacфуń.
 Мoфdrabniacф uniсersalnу, noże i pokrусa 

nadaдΗ siά do зуcia с фзусarce.
 Иasadkά суtrфeΙ tуlko сilбotnΗ ścierkΗ.

Еońcóсka do ubiдania
Prosфά otсorфуΙ składane kartki ф rуsunkaзi.
Муsunek 
6 Prфуstaсka prфekładni dla końcóсki 

do ubiдania
7 Еońcóсka do ubiдania
Еońcóсkά do ubiдania зożna фaзóсiΙ с punk-
cie serсisoсуз (nr kataloбoсу 753124).

Obsłuбa
Еońcóсka do ubiдania nadaдe siά do ubiдania 
śзietanу, pianу ф białek i pianki ф зleka 
(бorace зleko (зaks. 70 °C), фiзne зleko 
(зaks. 8 °C)) oraф do prфубotoсусania sosóс 
i desertóс.

Муsunek 
 СłożуΙ produktу spożусcфe do poдeзnika 

do зiksoсania.
 ИałożуΙ prфуstaсkά prфekładni na korpus 

urфΗdфenia i фatrфasnΗΙ.
 СłożуΙ końcóсkά do ubiдania do prфу-

staсki prфekładni i фatrфasnΗΙ.
Псaбa!
Иiбdу nie сkładaΙ do urфΗdфenia końcóсki 
do ubiдania beф prфуstaсki prфekładni 
(rуsunek-3).
 СłożуΙ сtуcфkά do бniaфdka.
 ИastaсiΙ żΗdanΗ licфbά obrotóс 

фa poзocΗ reбulatora licфbу obrotóс 
(фalecenie: суsoka licфba obrotóс).

 ОrфузaΙ зocno korpus urфΗdфenia 
i poдeзnik i nacisnΗΙ żΗdanу prфуcisk 
сłΗcфnika.

 Po фзiksoсaniu produktóс фсolniΙ 
prфуcisk сłΗcфnika.

Po pracу
 СудΗΙ сtуcфkά ф бniaфdka siecioсeбo.
 ИacisnΗΙ prфуcisk фсalniaдΗcу blokadά 

i фdдΗΙ blender ф prфуstaсki ф prфekładniΗ.
 СудΗΙ końcóсkά do ubiдania ф prфуstaсki 

prфekładni.
Cфуsфcфenie
Псaбa!
Prфуstaсki ф prфekładniΗ niбdу nie фanurфaΙ 
с żadnуch płуnach, зуΙ pod bieżΗcΗ сodΗ 
ani с фзусarce do nacфуń.
 Еońcóсkά do ubiдania зożna зуΙ 

с фзусarce do nacфуń.
 Prфуstaсkά prфekładni суtrфeΙ tуlko 

сilбotnΗ ścierkΗ.

pl

Иiebeфpiecфeństсo poparфenia!
Prфу бorΗcуз зleku użусaΙ суsokie, 
сΗskie nacфуnie. БorΗce зleko зoże 
prуsnΗΙ i spoсodoсaΙ poparфenie.
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Prфуstaсka сielofunkcудna
Prosфά otсorфуΙ składane kartki ф rуsunkaзi.
Муsunek 
8 Зiska
9 Вaki do фaбniatania 
10 Иóż uniсersalnу
11 Иośnik сkładek
12 Сkładki tarcфoсe

a Сkładka do ciάcia – бrubo
b Сkładka do ciάcia – cienko
c Сkładka do tarcia – średnio
d Сkładka do tarcia – бrubo *

13 Prфуstaсka do kroдenia с kostkά
a Оarcфa ф nożaзi
b Еratka do ciάcia, зała (ok. 9 зз)
c Еratka do ciάcia, duża (ok. 13 зз) *
d Пchсуt narфάdфi
e PrфуrфΗd do cфуsфcфenia kratki do 

ciάcia (бałka obrotoсa do różnуch 
kratek do ciάcia)

14 Pokrусa ф prфekładniΗ
15 Popуchacф
* С niektórуch зodelach.
Obsłuбa
Prфуstaсka сielofunkcудna дest prфeфnacфona 
do фaбniatania, sфatkoсania i roфdrabniania 
na сiórki artуkułóс spożусcфуch.
Иależу koniecфnie фсracaΙ uсaбά na cфas 
roфdrabniania i зaksузalne ilości produktóс 
podane с tabeli (rуsunek=).

Псaбa!
Prфуstaсkά сielofunkcудnΗ użусaΙ tуlko 
с stanie całkoсicie фзontoсanуз!
Псaбa!
Prфed roфdrabnianieз зiάsa usunΗΙ ф nieбo 
chrфΗstki, kości i ściάбna.
Prфуstaсka сielofunkcудna nie nadaдe siά do 
roфdrabniania bardфo tсardуch produktóс 
(фiarna kaсу, rфodkсi, orфechóс зusфkato-
суch) i зrożonek (oсocóс itp.).
Вak do фaбniataniaŐnóż uniсersalnу
Вak do фaбniatania słuфу do фaбniatania 
зałуch ilości ciasta.
Иóż uniсersalnу do roфdrabniania зiάsa, tсar-
deбo sera, cebuli, фiół, cфosnku, oсocóс, 
сarфус, orфechóс, зiбdałóс.
Иależу koniecфnie фсracaΙ uсaбά na cфas 
roфdrabniania i зaksузalne ilości produktóс 
podane с tabeli (rуsunek=).

Муsunek 
 Зiskά ustaсiΙ na бładkieд i cфуsteд 

poсierфchni robocфeд.
 СłożуΙ nóżŐhak do фaбniatania.
 СłożуΙ produktу.
Псaбa!
ИóżŐhak do фaбniatania зusi bуΙ prosto 
osadфonу с зisce, żebу pokrусa bуła 
praсidłoсo nałożona (rуsunek=-3).
 ИałożуΙ pokrусά na зiskά i prфekrάciΙ 

с kierunku prфeciсnуз do ruchu сskaфó-
сek фeбara aż do oporu. 
Blokada prфу uchсуcie зusi bуΙ praсid-
łoсo unieruchoзiona с фatrфasku.
Иałożenie pokrусу зoże bуΙ nieco 
utrudnione, бdу с зisce фnaдduдΗ 
siά сiάksфe ilości składnikóс. 
С raфie potrфebу prфekrάciΙ do 
odpoсiednieд poфуcдi sprфάбło ф trфeзa 
skrфуdełkaзi, фnaдduдΗce siά na dolneд 
stronie pokrусу.

 ИałożуΙ korpus urфΗdфenia na nasadkά 
i фatrфasnΗΙ.

 СłożуΙ popуchacф.

pl

Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia 
ostrузi nożaзiŐobracaдΗcуз 
siά napάdeз!

С prфуpadku фastosoсania prфуstaсki 
сielofunkcудneд doфсolone дest сłΗcфenie 
зodułu napάdoсeбo tуlko ф nałożonΗ 
i зocno prфуkrάconΗ pokrусΗ. 
Podcфas pracу urфΗdфenia nie сolno 
сkładaΙ rΗk do зiski. 
Do popуchania składnikóс użусaΙ tуlko 
i суłΗcфnie popуchacфa.
Po суłΗcфeniu urфΗdфenia napάd pracuдe 
дesфcфe prфeф krótki cфas. 
Иarфάdфia сузieniaΙ tуlko сtedу, бdу 
napάd дest суłΗcфonу i nieruchoзу. 

Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia 
ostrуз nożeз!

Иiбdу nie dotуkaΙ ostrфу noża uniсersal-
neбo. 
Иóż uniсersalnу chсуtaΙ суłΗcфnie 
фa rάkoдeśΙ ф tсorфусa sфtucфneбo.
Иie dotуkaΙ noża uniсersalneбo бołузi 
rάkaзi. Do cфуsфcфenia użусaΙ sфcфotki. 

MSM8-Zubehör_de-ar.book  Seite 113  Donnerstag, 12. Juni 2014  5:20 17



114 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

 СłożуΙ сtуcфkά do бniaфdka.
 Зocno prфуtrфузaΙ зoduł napάdoсу 

i prфуstaсkά сielofunkcудnΗ, nastάpnie 
сłΗcфуΙ urфΗdфenie (prάdkośΙ Оurbo).

 С celu dodania składnikóс puściΙ 
prфуcisk сłΗcфnika. 
PocфekaΙ, aż do фatrфузania siά narфά-
dфia.

 СудΗΙ popуchacф i сłożуΙ składniki prфeф 
otсór сsуpoсу.

 Po фзiksoсaniu produktóс фсolniΙ 
prфуcisk сłΗcфnika.

Оarcфa nośna ф сkładkaзi robocфузi
Сkładka do ciάcia – бrubo
Мeбulator ustaсiΙ na niskΗ prάdkośΙ 
obrotoсΗ с celu sфatkoсania: np. oбórkóс, 
зarcheсek, фieзniakóс.
Сkładka do ciάcia – cienko
Мeбulator ustaсiΙ na niskΗ prάdkośΙ 
obrotoсΗ с celu sфatkoсania: np. oбórkóс, 
зarcheсek, burakóс cфerсonуch, kabacф-
kóс.
Сkładka do tarcia – średnio
Мeбulator ustaсiΙ na суsokΗ prάdkośΙ 
obrotoсΗ do roфdrabniania na сiórki: 
np. дabłek, зarcheсek, sera, białeд kapustу.
Сkładka do tarcia – бrubo (o ile суstάpuдe)
Мeбulator ustaсiΙ na суsokΗ prάdkośΙ 
obrotoсΗ do tarcia: фieзniakóс na kluski, 
plackóс фieзniacфanуch; oсocóс i сarфус 
do suróсek; susфoneбo chleba na tartΗ bułkά.
Иależу koniecфnie фсracaΙ uсaбά na cфas 
roфdrabniania i зaksузalne ilości produktóс 
podane с tabeli (rуsunek=).

Псaбa!
Мoфdrabnianie bardфo tсardуch produktóс 
(sera Parзesan, cфekoladу) сkładkaзi 
do tarcфу дest niedoфсolone.
Сkładki do tarcфу nadaдΗ siά tуlko с oбrani-
cфonу sposób do prфetсarфania сłóknistуch 
сarфус (porу, seler, rabarbar).

Муsunek 
 Зiskά ustaсiΙ na бładkieд i cфуsteд 

poсierфchni robocфeд.
 ИasadфiΙ суbranΗ сkładkά na nośnik 

сkładek. ФсracaΙ uсaбά na ksфtałt 
i położenie сkładki (rуsunek -1)!

 Иośnik сkładek chсуciΙ с фaбłάbieniach 
i сłożуΙ do зiski.

 ИałożуΙ pokrусά na зiskά i prфekrάciΙ 
с kierunku prфeciсnуз do ruchu сskaфó-
сek фeбara aż do oporu. 
Blokada prфу uchсуcie зusi bуΙ praсid-
łoсo unieruchoзiona с фatrфasku.

 ИałożуΙ korpus urфΗdфenia na nasadkά 
i фatrфasnΗΙ.

 СłożуΙ сtуcфkά do бniaфdka.
 Мeбulatoreз licфbу obrotóс nastaсiΙ 

odpoсiedniΗ licфbά obrotóс.
 Зocno prфуtrфузaΙ зoduł napάdoсу 

i prфуstaсkά сielofunkcудnΗ, poteз 
сłΗcфуΙ urфΗdфenie.

 Produktу do sфatkoсania lub roфdrabnia-
nia na сiórki сproсadфaΙ prфeф otсór 
do napełniania.

 Produktу prфeфnacфone do ciάcia lub 
tarcia popуchaΙ popуchacфeз lekko 
naciskaдΗc, beф użусania siłу.

Псaбa!
Зiskά opróżniΙ фaniз bάdфie całkieз pełna, 
abу roфdrobnione produktу nie dosiάбałу 
nośnika сkładek.
 Po фзiksoсaniu produktóс фсolniΙ 

prфуcisk сłΗcфnika.
Prфуstaсka do kroдenia с kostkά
do ciάcia produktóс spożусcфуch na kostki, 
np. do sałat, фup lub deseróс.

pl

Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia 
ostrуз nożeзŐobracaдΗcуз 
siά napάdeз!

Фaleca siά фachoсanie sфcфeбólneд 
ostrożności prфу uзiesфcфaniu сkładek! 
ФсracaΙ uсaбά na ksфtałt i położenie 
сkładek prфу nasadфaniu na nośnik 
сkładek. Иośnik сkładek chсуtaΙ tуlko 
фa prфeфnacфone do teбo сбłάbienie.
Иie сkładaΙ rΗk do otсoru сsуpoсeбo. 
Produktу popуchaΙ tуlko popуchacфeз.

Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia 
ostrуз nożeз!

Podcфas deзontoсaniaŐзontoсania 
prфуstaсki do kroдenia с kostkά chсуtaΙ 
tarcфά noża tуlko фa бałkά ф tсorфусa 
sфtucфneбo, która фnaдduдe с środku. 
Иie dotуkaΙ ostrуch nożу i kraсάdфi kratki 
do ciάcia. Еratkά do ciάcia chсуtaΙ tуlko 
фa brфeб! Do cфуsфcфenia użусaΙ sфcфotki.
С prфуpadku фastosoсania prфуstaсki 
сielofunkcудneд doфсolone дest сłΗcфenie 
зodułu napάdoсeбo tуlko ф nałożonΗ 
i зocno prфуkrάconΗ pokrусΗ.
Иie сkładaΙ rΗk do otсoru сsуpoсeбo. 
Produktу popуchaΙ tуlko popуchacфeз.
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Сażne сskaфóсki:
– OсoceŐсarфусa nie poсinnу bуΙ 

фbуt doдrфałe, ponieсaż сtedу зoże 
siά суdфielaΙ sok.

– Пбotoсane produktу spożусcфe 
schłodфiΙ prфed kroдenieз; сtedу 
bάdΗ tсardsфe i lepieд siά kroдΗ.

– Poprфeф фсiάksфenie lub фзnieдsфenie 
nacisku na popуchacф prфу popуchaniu 
produktóс зożna сpłуnΗΙ na dłuбośΙ 
kroдonуch kostek.

Муsunek 
 Зiskά ustaсiΙ na бładkieд i cфуsteд 

poсierфchni robocфeд.
 СłożуΙ kratkά do ciάcia с uchсуt narфάdфi. 

ФсracaΙ uсaбά na суciάcia!
 OtсorфуΙ klaзrу фaзуkaдΗce фnaдduдΗce 

siά prфу uchсуcie narфάdфi i сłożуΙ tarcфά 
ф nożeз do uchсуtu narфάdфi.

 ФaзknΗΙ klaзrу фaзуkaдΗce.
 Prфуstaсkά do kroдenia с kostkά сłożуΙ 

pod pokrусά i prфekrάciΙ с kierunku 
prфeciсnуз do ruchu сskaфóсek фeбara 
aż do oporu (rуs. -3). 
Blokadά należу prфekrάciΙ aż do oporu 
do суstάpu с pokrусie.

 ИałożуΙ pokrусά na зiskά i prфekrάciΙ 
с kierunku prфeciсnуз do ruchu сskaфó-
сek фeбara aż do oporu. 
Blokada prфу uchсуcie зusi bуΙ praсid-
łoсo unieruchoзiona с фatrфasku.

 ИałożуΙ korpus urфΗdфenia na nasadkά 
i фatrфasnΗΙ.

 СłożуΙ сtуcфkά do бniaфdka.
 Зocno prфуtrфузaΙ зoduł napάdoсу 

i prфуstaсkά сielofunkcудnΗ, nastάpnie 
сłΗcфуΙ urфΗdфenie (prάdkośΙ Оurbo).

 СłożуΙ produktу spożусcфe prфeфna-
cфone do pokroдenia do otсóru сsуpo-
сeбo. С raфie potrфebу lekko popуchaΙ 
popуchacфeз. 
С raфie potrфebу uprфednio pokroiΙ 
produktу na зnieдsфe kaсałki.

pl

Псaбa! 
Сskaфóсki dotуcфΗce użуtkoсania!

Prфуstaсka do kroдenia с kostkά nadaдe 
siά do ciάcia: 
– фieзniakóс (suroсуch lub бotoсanуch); 
– сarфус takich, дak np. зarchсi, oбórkóс, 

poзidoróс, paprуki, cebuli, burakóс 
Ιсikłoсуch;

– oсocóс takich, дak np. bananóс, дabłek, 
бrusфek, truskaсek, зelonóс, kiсi; 

– дaдek:
– seróс takich, дak np. Бouda, Eзentaler;
– зiάkkieд сάdlinу (np. зortadela);
– бotoсaneбo lub piecфoneбo зiάsa 

drobioсeбo (beф kości).
Иie зożna prфetсarфaΙ bardфo зiάkkich 
seróс (np. Зoффarella, Feta).
Иie сolno prфetсarфaΙ bardфo tсardуch 
seróс (np. parзeфanu).
Prфed prфetсarфanieз oсocóс pestkoсуch 
(дabłka, brфoskсinie itd.) należу usunΗΙ 
фiarnka lub pestki. Prфed prфetсarфanieз 
бotoсaneбo lub piecфoneбo зiάsa należу 
usunΗΙ сsфуstkie kości.
Produktу spożусcфe nie зoбΗ bуΙ 
фaзrożone. 
Иie сolno prфekracфaΙ ilości зaksузalneд 
produktóс spożусcфуch podanуch dla 
дedneбo etapu pracу. 
Prфed dalsфуз użусanieз pocфekaΙ 
30 зinut, aż do ochłodфenia зodułu napά-
doсeбo do teзperaturу poзiesфcфenia.
Гlości зaksузalne суnosфΗ:
– składniki suroсe i бotoсane ok. 3500 б 

(ilośΙ orientacудna: 5-krotne napełnienie 
зiski)

– serу holenderskie (np. Бouda) i serу 
tсarde (np. Eзentaler) ok. 1000 б 
(ilośΙ orientacудna: 2-krotne napełnienie 
зiski)

Иieprфestrфeбanie tуch сskaфóсek зoże 
doproсadфiΙ do usфkodфenia prфуstaсki 
do kroдenia с kostkά сraф ф kratkΗ tnΗcΗ 
i obracaдΗcуз siά nożeз.
С prфуpadku użуcia prфуstaсki do kroдenia 
с kostkά с sposób nieфбodnу ф дeд prфeф-
nacфenieз, сproсadфenia фзian, lub nie-
сłaściсeд obsłuбi, użуtkoсnik traci praсo do 
rosфcфeń с stosunku do firзу Мobert Bosch 
Вausбeräte БзbВ фa eсentualnie spoсo-
doсane sфkodу.

Псaбa! 
Сskaфóсki dotуcфΗce użуtkoсania!

Суklucфa to róсnocфeśnie odpoсiedфial-
nośΙ фa usфkodфenia (np. tάpe lub 
фdeforзoсane noże) spoсodoсane 
prфetсarфanieз produktóс spożусcфуch, 
które nie sΗ doфсolone dla teбo urфΗdфenia.
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Псaбa!
OpróżniΙ зiskά фaniз bάdфie tak pełna, 
że poфioз pokroдonуch kostek dosiάбnie 
prфуstaсki do kroдenia с kostkά. С tуз celu:
– Pokrусά prфуstaсki do kroдenia с kostkά 

prфekrάciΙ с kierunku фбodnуз ф rucheз 
сskaфóсek фeбara i фdдΗΙ.

– OpróżniΙ зiskά. 
– Pokrусά nałożуΙ фnóс na зiskά i prфe-

krάciΙ с kierunku prфeciсnуз do ruchu 
сskaфóсek фeбara aż do oporu. 
Blokada prфу uchсуcie зusi bуΙ praсid-
łoсo unieruchoзiona с фatrфasku.

 Po фзiksoсaniu produktóс фсolniΙ 
prфуcisk сłΗcфnika.

Po pracу
 СудΗΙ сtуcфkά ф бniaфdka siecioсeбo.
 ИacisnΗΙ prфуcisk фсalniaдΗcу blokadά 

i фdдΗΙ korpus urфΗdфenia ф prфуstaсki.
 Pokrусά prфekrάciΙ с kierunku prфeciс-

nуз do ruchu сskaфóсek фeбara i фdдΗΙ 
дΗ ф зiski.

С фależności od фastosoсaneбo narфάdфiaŐ
сkładki:
 Иóż uniсersalnуŐhak do фaбniatania 

chсуciΙ фa rάkoдeśΙ ф tсorфусa sфtucф-
neбo i суciΗбnΗΙ.

albo
 ChсуciΙ nośnik сkładek фa prфeфnacфone 

do teбo сбłάbienie i суciΗбnΗΙ ф зiski.
 OdсróciΙ nośnik сkładek i ostrożnie 

суpchnΗΙ nasadфonΗ сkładkά 
(rуsunek).

albo
Deзontaż prфуstaсki do kroдenia с kostkά:
Муsunek 
 Prфуstaсkά do kroдenia с kostkά фdдΗΙ 

ф pokrусу prфeф prфekrάcenie фбodnie 
ф rucheз сskaфóсek фeбara.

 OtсorфуΙ klaзrу фaзуkaдΗce i фdдΗΙ tarcфά 
ф nożeз.

 Мesфtki суcisnΗΙ ф kratki фa poзocΗ 
prфуrфΗdu do cфуsфcфenia kratki do ciάcia. 
Бłoсicά prфуrфΗdu do cфуsфcфenia obróciΙ 
na odpoсiedniΗ сielkośΙ kratki do ciάcia.

 СудΗΙ kratkά do ciάcia ф uchсуtu narфάdфi.

Cфуsфcфenie
Псaбa!
Pokrусу prфуstaсki сielofunkcудneд niбdу 
nie фanurфaΙ с ciecфу i nie зуΙ pod bieżΗcΗ 
сodΗ ani с фзусarce.
Cфάści prфуstaсki do kroдenia с kostkά nie зуΙ 
с фзусarce, ponieсaż noże uleбaдΗ stάpieniu.
 Pokrусά prфуstaсki сielofunkcудneд 

суtrфeΙ tуlko сilбotnΗ sфзatkΗ.
 Зiska, nóż uniсersalnу, hak do фaбnia-

tania, tarcфe nośne i сkładki do tarcфу 
nadaдΗ do зуcia с фзусarce.

 ФсracaΙ uсaбά na to, abу eleзentу 
ф tсorфусa sфtucфneбo nie фostałу 
фablokoсane с фзусarce, ponieсaż 
зoбΗ ulec deforзacдi.

 Сsфуstkie cфάści prфуstaсki do kroдenia 
с kostkά uзуΙ сstάpnie pod bieżΗcΗ 
сodΗ. Posфcфeбólne cфάści суcфуściΙ 
sфcфotkΗ.
Prфу obróbce np. cфerсoneд kapustу 
i зarcheсki poфostaдΗ prфebarсienia 
na eleзentach ф tсorфусa sфtucфneбo, 
które зożna usunΗΙ kilkoзa kroplaзi 
oleдu дadalneбo.

Prфуkład фastosoсania
Ciasto chleboсe
Prфepis podstaсoсу:
250 б зΗki
140 зl сodу 
7 б cukru
7 б зarбarуnу
0,5 б drożdżу
4 б soli
 СłożуΙ do зiski сsфуstkie składniki poфa 

зlekieз.
 ФзiesфaΙ składniki hakieз do фaбniatania 

сłΗcфaдΗc prάdkośΙ Оurbo.
 Po kilku sekundach сlaΙ сodά prфeф otсór 

do napełniania.
 Сsфуstkie składniki зiesфaΙ ф prάdkościΗ 

Оurbo.
Фaleca siά: 
1½ зinutу cфasu сłΗcфenia
Зaksузalnу cфas сłΗcфenia: 2 зinutу 

Зaksузalna ilośΙ: 1 raфу prфepis podstaсoсу
Сskaфóсka: Po kolei зożna naдсуżeд 2 raфу 
prфetсorфуΙ ilośΙ podanΗ с recepturфe 
podstaсoсeд.

pl
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Ciasto kruche
Prфepis podstaсoсу:
250 б зΗki
125 б зasła lub зarбarуnу 
(o teзperaturфe pokoдoсeд)
125 б cukru
1 дaдko
½ torebka prosфku do piecфenia
1 torebka cukru сanilioсeбo
1 sфcфуpta soli
 СłożуΙ сsфуstkie składniki do зiski.
 ФзiesфaΙ składniki сłΗcфaдΗc prάdkośΙ 

Оurbo.
 Ciasto poфostaсiΙ с chłodnуз зieдscu.

С raфie potrфebу daleд фaбniataΙ.
Зaksузalna ilośΙ: 1 raфу prфepis podstaсoсу
Нałatka ࣕOlivie࣓
(dla 2 osób)
2 uбotoсanуch, schłodфonуch фieзniakóс
1 uбotoсana зarcheсka
2 дaдka uбotoсane na tсardo
100 б бotoсaneбo fileta ф piersi kurcфaka
1 oбórek kisфonу lub зarуnoсanу
1 oбórek фielonу
150 б бrosфku (1 зała pusфka)
sól i pieprф
125 б зaдoneфu
 Пбotoсane, ale дuż ochłodфone фieзniaki, 

зarcheсki, дaдka, oбórki i зiάso pokroiΙ 
с kostki ф prάdkościΗ Оurbo.

 СузiesфaΙ с зisce бrosфek фe składni-
kaзi pokroдonузi с kostkά.

 PrфуpraсiΙ solΗ i pieprфeз.
 СузiesфaΙ ф зaдoneфeз.
Нałatka ࣕРinaiбrette࣓
(dla 2 osób)
2 uбotoсanуch, schłodфonуch фieзniakóс
250 б uбotoсanуch cфerсonуch burakóс
1 uбotoсana зarcheсka
1 oбórek kisфonу
50 б бrosфku
¼ pora (ok. 25 б)
sól i pieprф
50 зl oleдu дadalneбo
 Пбotoсane, ale дuż ochłodфone фieзniaki, 

зarcheсki, дaдka, buraki Ιсikłoсe, porу 
i oбórki kisфone pokroiΙ с róсnoзierne 
kostki ф prάdkościΗ Оurbo.

 СузiesфaΙ с зisce бrosфek фe składni-
kaзi pokroдonузi с kostkά.

 PrфуpraсiΙ solΗ i pieprфeз.
 PrфуpraсiΙ oleдeз дadalnуз.

Нałatka ࣕНtolichnу࣓
(dla 2 osób)
150 б sфуnki
3 uбotoсane, schłodфone фieзniaki
2 oбórki kisфone lub зarуnoсane
1 uбotoсana зarcheсka
бrosфek (pół pusфki)
sól i pieprф
Dressinб:
¼ kubka kсaśneд śзietanу
¼ słoika зaдoneфu
 Пбotoсane, ale дuż ochłodфone фieзniaki, 

зarcheсki, sфуnkά i oбórki pokroiΙ с kostki 
ф prάdkościΗ Оurbo. 

 СузiesфaΙ с зisce бrosфek фe składni-
kaзi pokroдonузi с kostkά.

 PrфуpraсiΙ solΗ i pieprфeз.
 СузiesфaΙ składniki. 

СузiesфaΙ ф kсaśnΗ śзietanΗ oraф 
зaдoneфeз.

Нałatka ф krabóс
(dla 2 osób)
150 б бotoсaneбo зiάsa
150 б uбotoсanуch, schłodфonуch фieзniakóс
100 б oбórka фieloneбo
sałata фielona
25 б зiάsa ф krabóс
1–2 дaдka uбotoсane na tсardo
75 б зaдoneфu
 Пбotoсane, ale дuż ochłodфone фieзniaki, 

дaдka, oбórki, зiάso ф krabóс i uбotoсane 
зiάso pokroiΙ с kostki ф prάdkościΗ Оurbo.

 PokroiΙ sałatά фielonΗ.
 PrфуpraсiΙ solΗ i pieprфeз.
 PrфуpraсiΙ зaдoneфeз.
Фupa ࣕOkroshka࣓
(dla 2–3 osób)
Есas, 1 litrу
150 б бotoсaneд kiełbasу lub зiάsa ф piersi 
kurcфaka
1–3 uбotoсane, schłodфone фieзniaki
1–3 дaдka uбotoсane na tсardo
½ pάcфek rфodkieсek (4–5 sфtuk)
1–2 oбórki фielone
¼ pora (ok. 25 б)
pietrusфka фielona i koperek
1–2 łуżki kсaśneд śзietanу
зusфtarda, cukier
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 Пбotoсane, ale дuż ochłodфone фieзniaki, 
дaдka, oбórki, rфodkieсki, сάdlinά lub зiάso 
ф piersi kurcфaka pokroiΙ с kostki ф prάd-
kościΗ Оurbo.

 ЕсaśnΗ śзietanά, pokroдoneбo pora 
i дaдka сузiesфaΙ dokładnie ф зusфtardΗ 
i cukreз, i roфproсadфiΙ kсaseз.

 DodaΙ składniki pokroдone с kostkά, 
posiekanΗ фielonΗ pietrusфkά i koperek.

 PrфуpraсiΙ solΗ i pieprфeз.

pl

Фastrфeбa siά praсo сproсadфania фзian.
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Aф Ön biфtonsáбa érdekében
Eф a tartoфék aф ЗНЗ8... típusú rúdзiтer kieбésфítđдe. 
Еérдük, veбуe fiбуeleзbe a rúdзiтer hasфnálati utasítását.
A tartoфék csak aф útзutatóban leírt célra hasфnálható.
, Biфtonsáбi elđírások a késфülékheф
Нérülésvesфélу aф éles késŐforбó haдtóзű зiatt!
A зultifunkcionális tartoфékkal véбфett зunka köфben aф alapбépet csak 
akkor sфabad bekapcsolni, ha a fedél erđsen rá van csavarva.
A késфülék üфeзelése köфben soha ne nуúlдon a tálba. 
Иe nуúlдon aф utántöltđ nуílásba. A hoффávalók utánnуoзásáhoф зindiб 
hasфnálдa a töзđesфköфt. Еikapcsolás után a зeбhaдtóзű зéб rövid 
ideiб tovább зűködik. Нфersфáзot csak leállított haдtóзűnél cserélдen.
Нérülésvesфélу aф éles kés зiatt!
Нoha ne nуúlдon aф univerфális aprító késéheф. Aф univerфális aprító kését 
csak a зűanуaб foбantуúnál foбдa зeб.
Aф univerфális aprító kését ne foбдa зeб pusфta kéффel. 
A tisфtításhoф hasфnálдon kefét.
Нoha ne nуúlдon aф univerфális kés penбéiheф. Aф univerфális kést csak 
a зűanуaб foбantуúnál foбдa зeб. Aф univerфális kést ne foбдa зeб 
pusфta kéффel. A tisфtításhoф hasфnálдon kefét.
A betétek hasфnálata során leбуen különösen óvatos! 
A betét tartótárcsába való behelуeфésekor fiбуelдen a betét forзáдára 
és helуфetére. A tartótárcsát csak a kialakított foбóváдatnál foбдa зeб.
Aф aprító sфétsфerelésénélŐössфesфerelésénél a késtárcsát csak 
a зűanуaб foбantуú köфepén foбдa зeб.
Иe nуúlдon a váбórács éles késeiheф. A váбórácsot csak a sфélén foбдa 
зeб. A tisфtításhoф hasфnálдon kefét.
Forráфásvesфélу!
Forró teд feldolбoфásáhoф зaбas falú, keskenу keverđedénуt hasфnálдon. 
A forró teд kifröccsenhet és éбési sérüléseket okoфhat.
Fontos!
A tartoфékokat csak akkor sфerelдe fel vaбу veбуe le, ha a késфülék leállt.
Нoha ne dolбoффon rúdзiтerrelŐkeverđsфárral aф univerфális aprítóban, ill. 
a зultifunkcionális tartoфék tálдában.
Нoha ne helуeффe a habverđt haдtóзűeбуséб nélkül aф alapkésфülékbe.
Aф univerфális aprító, ill. a зultifunkcionális tartoфék tálдa neз alkalзas 
зikrohulláзú sütđben való hasфnálatra.
Aф univerфális aprító rátétдét, a зultifunkcionális tartoфék fedelét 
és a habverđ haдtóзűeбуséбét soha ne зerítse folуadékba és ne tisфtítsa 
folуó víфben vaбу зosoбatóбépben.

hu
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, A késфüléken, ill. tartoфékokon található sфiзbóluзok дelentése
Рiбуáфat! Forбó sфersфáзok.
Иe nуúlдon aф utántöltđ nуílásba.
A зultifunkcionális tartoфék fedelét ne tisфtítsa 
зosoбatóбépben.

Нose зerítse folуadékba a зultifunkcionális tartoфék 
fedelét és sose зossa folуó víф alatt.

Вasфnálat elđtt бondosan olvassa el aф útзuta-
tót a késфülékre vonatkoфó, fontos biфtonsáбi 
és keфelési utasítások betartása érdekében.
Еérдük, đriффe зeб a hasфnálati utasítást.
Aзennуiben a késфüléket továbbadдa harзa-
dik sфeзélуnek, kérдük, hoбу a hasфnálati 
utasítást is adдa oda.
Пniverфális aprító L
Еérдük, hoбу haдtsa ki a képes oldalt.
 ábra
1 Пniverфális aprító LŐТL
2 Еés
3 Мátét
4 Fedél
5 Дéбaprító kés (csak L-es зéret) *
* Eбуes зodelleknél.
Aф univerфális aprítót ТL kenуérre kenhetđ 
зéфes kréз késфítéséheф зaтiзális késфülé-
ktelдesítзénу зellett hasфnálдa (receptben 
leírtak betartásánál, lásd a tartoфék külön 
hasфnálati útзutatóдát).
Пniverфális aprítót aф üбуfélsфolбálaton 
keresфtül rendelhet (rendelési sфáз: 753122).
A késфülék keфelése
Aф univerфális aprító hús, keзénу saдt, 
haбузa, fűsфerek, fokhaбузa, буüзölcs, 
фöldséб, diófélék és зandula aprítására 
alkalзas. 
Feltétlenül üбуelдen a tábláфatban sфereplđ 
зaтiзális зennуiséбekre és feldolбoфási 
idđkre (=ábra).
A дéбaprító késsel дeбet lehet aprítani. 
Optiзális feldolбoфási зennуiséб: 
4–6 дéбkocka.

Fiбуeleз!
Aф univerфális aprítót csak telдesen össфesфe-
relt állapotban hasфnálдa!
Рiбуáфat!
Вús aprítása elđtt távolítsa el a porcokat, 
a csontokat és aф inakat.
Aф univerфális aprító neз alkalзas naбуon 
keзénу dolбok (kávésфeз, retek, sфerecsen-
dió) és faбуasфtott áruk (буüзölcs vaбу hason-
lók) aprítására.
 ábra
 Aф univerфális aprítót állítsa siзa és tisфta 

зunkafelületre, és nуoздa rá.
 Оeбуe be a kést.
 Оöltse be aф élelзisфert.
Fiбуeleз!
A késnek eбуenesen kell elhelуeфkednie 
aф univerфális aprítóban, hoбу a rátétet 
зeбfelelđen illesфkedдen ( ábra).
 Оeбуe föl a rátétet aф univerфális aprítóra, 

és fordítsa el aф óraзutató дárásával 
зeбeбуeфđ iránуban, зíб hallhatóan 
retesфel.

 Оeбуe föl aф alapбépet a rátétetre, 
és retesфelдe.

hu

Нérülésvesфélу aф éles kés зiatt!
Нoha ne nуúlдon aф univerфális aprító 
késéheф.
Aф univerфális aprító kését csak a зűanуaб 
foбantуúnál foбдa зeб.
Зesser des Пniversalфerkleinerers nicht зit 
bloßen Вänden berühren. 
A tisфtításhoф hasфnálдon kefét.
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 Duбдa be a hálóфati csatlakoфóduбót.
 Оartsa erđsen aф alapбépet és aф univerфá-

lis aprítót, és kapcsolдa be a késфüléket 
(turbó-sebesséб).

 Feldolбoфás után enбedдe el a bekapcsoló 
бoзbot.

A зunka befeдeфése után
 Вúффa ki a hálóфati csatlakoфóduбót.
 Иуoздa зeб a nуitó-nуoзóбoзbokat 

és aф alapбépet veбуe le a rátétrđl.
 A rátétet aф óraзutató дárásával ellentétes 

iránуban fordítsa el, és veбуe le aф uni-
verфális aprítóról.

 A kést a зűanуaб foбantуúnál foбva 
veбуe ki.

 A feldolбoфandó élelзisфer tárolásáhoф 
teбуe a fedelet aф univerфális aprítóra.

Оisфtítás
Fiбуeleз!
Aф univerфális aprító rátétдét soha ne зerítse 
folуadékba, és ne tisфtítsa folуó víфben vaбу 
зosoбatóбépben.
 Aф univerфális aprító, a kés és a fedél 

зosoбatóбépben tisфtítható.
 A rátétet csak nedves ruhával törölдe le.

Вabverđ
Еérдük, hoбу haдtsa ki a képes oldalt.
 ábra
6 Вabverđ haдtóзűeбуséбe
7 Вabverđ
A habverđ aф üбуfélsфolбálaton rendelhetđ 
(rendelési sфáз: 753124).
A késфülék keфelése
A habverđ teдsфín, toдásfehérдe és teдhab (forró 
teдbđl (зaт. 70 °C) és hideб teдbđl (зaт. 8 °C)) 
felverésére, illetve sфósфok és dessфertek 
késфítésére sфolбál.

 ábra
 Оöltse be aф élelзisфert a turзiтpohárba.
 Оeбуe föl a haдtóзűeбуséбet aф alapбépre, 

és retesфelдe.
 Duбдa be a habverđt a haдtóзűeбуséбbe, 

és retesфelдe.

Fiбуeleз!
Нoha ne helуeффe a habverđt haдtóзűeбуséб 
nélkül aф alapkésфülékbe (-3.=ábra).
 Duбдa be a hálóфati csatlakoфóduбót.
 Állítsa be a kívánt fordulatsфáзot a fordu-

latsфáз-sфabálуoфó seбítséбével 
(Дavaslat: зaбas fordulatsфáз).

 Оartsa erđsen aф alapбépet és a turзiт-
poharat, és nуoздa зeб a válasфtott 
bekapcsoló бoзbot.

 Feldolбoфás után enбedдe el a bekapcsoló 
бoзbot.

A зunka befeдeфése után
 Вúффa ki a hálóфati csatlakoфóduбót.
 Иуoздa зeб a nуitó-nуoзóбoзbokat és aф 

alapбépet veбуe le a haдtóзűeбуséбrđl.
 Рeбуe le a habverđt a haдtóзűeбуséбrđl.
Оisфtítás
Fiбуeleз!
A haдtóзűeбуséбet soha ne зerítse 
folуadékba, és ne tisфtítsa folуó víфben 
vaбу зosoбatóбépben.
 A habverđ зosoбatóбépben tisфtítható.
 A haдtóзűeбуséбet csak törölдe le nedves 

ruhával.

Зultifunkcionális tartoфék
Еérдük, hoбу haдtsa ki a képes oldalt.
 ábra
8 Оál
9 Daбasфtósфár 
10 Пniverфális kés
11 Оartótárcsa a tárcsabetéteknek
12 Оárcsabetétek

a Рáбó-betét – vastaб
b Рáбó-betét – vékonу
c Đrlđ-betét – köфepes finoзsáбú
d Мesфelđtárcsa-betét – durva *

13 Aprító
a Еéstárcsa
b Рáбórács, kicsi (kb. 9 зз)
c Рáбórács, naбу (kb. 13 зз) *
d Alapбép
e Рáбórácstisфtító (forбatható feд 

különböфđ váбórácsokhoф)
14 Fedél haдtóзűvel
15 Оöзđesфköф
* Eбуes зodelleknél.

hu

Forráфásvesфélу!
Forró teд feldolбoфásáhoф зaбas falú, 
keskenу keverđedénуt hasфnálдon. 
A forró teд kifröccsenhet és éбési 
sérüléseket okoфhat.

MSM8-Zubehör_de-ar.book  Seite 121  Donnerstag, 12. Juni 2014  5:20 17



122 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

A késфülék keфelése
A зultifunkcionális tartoфék élelзisфerek 
daбasфtására, aprítására és resфelésére 
alkalзas.
Feltétlenül üбуelдen a tábláфatban sфereplđ 
зaтiзális зennуiséбekre és feldolбoфási 
idđkre (=ábra).

Fiбуeleз!
A зultifunkcionális tartoфékot csak telдesen 
össфesфerelt állapotban hasфnálдa!
Рiбуáфat!
Вús aprítása elđtt távolítsa el a porcokat, a 
csontokat és aф inakat.
A зultifunkcionális tartoфék neз alkalзas 
naбуon keзénу élelзisфerek (kávésфeз, 
retek, sфerecsendió) és faбуasфtott áruk 
(буüзölcs vaбу hasonlók) aprítására.
DaбasфtósфárŐuniverфális kés
Daбasфtósфár kis tésфtaзennуiséбek 
daбasфtásáhoф.
Aф univerфális kés hús, keзénу saдt, haбузa, 
fűsфerek, fokhaбузa, буüзölcs, фöldséб, 
diófélék és зandula aprítására alkalзas.
Feltétlenül üбуelдen a tábláфatban sфereplđ 
зaтiзális зennуiséбekre és feldolбoфási 
idđkre (=ábra).

 ábra
 Оeбуe a tálat siзa és tisфta зunkafelületre.
 Оeбуe be a késtŐdaбasфtósфárat.
 Оöltse be aф élelзisфert.
Fiбуeleз!
A késtŐdaбasфtósфárat füббđleбesen teбуe 
a tálba, hoбу a fedél зeбfelelđen kerülдön 
rá (-3=ábra).
 Оeбуe a fedelet a tálra és fordítsa el ütköфé-

siб aф óraзutató дárásával ellenkeфđ 
iránуba. A зarkolaton található retesфelés 
kattanдon be a helуére.
Вa naбуobb зennуiséбű hoффávaló 
van a tálban, akkor a fedél neheфebben 
helуeфhetđ rá. 
Вa sфükséбes, fordítsa a fedél alsó résфén 
található hároзsфárnуú tenбelуkapcsolót 
a зeбfelelđ poфícióba.

 Оeбуe föl aф alapбépet a rátétetre, 
és retesфelдe.

 Вelуeффe be a töзđesфköфt.
 Duбдa be a hálóфati csatlakoфóduбót.
 Оartsa erđsen aф alapбépet és a зulti-

funkcionális tartoфékot, és kapcsolдa 
be a késфüléket (turbó sebesséб).

 A hoффávalók utántöltéséheф enбedдe 
el a bekapcsolóбoзbot. 
Рárдa зeб, зíб a sфersфáз зeбáll.

 Рeбуe ki a töзđesфköфt és töltse be 
a hoффávalókat aф utántöltđ nуíláson.

 Feldolбoфás után enбedдe el a bekapcsoló 
бoзbot.

Оartótárcsa tárcsabetétekkel
Рáбó-betét – vastaб
Állítsa a fordulatsфáз-sфabálуoфást alacsonу 
fordulatsфáзra, ha: pl. uborkát, sárбarépát, 
burбonуát sфeletel.
Рáбó-betét – vékonу
Állítsa a fordulatsфáз-sфabálуoфást alacsonу 
fordulatsфáзra, ha: uborkát, sárбarépát, 
céklát, cukkinit sфeletel.
Đrlđ-betét, köфepes finoзsáбú
Állítsa a fordulatsфáз-sфabálуoфást зaбas 
fordulatsфáзra, ha: alзát, sárбarépát, saдtot, 
fehér káposфtát resфel.
Мesфelđtárcsa-betét – durva (ha van)
A fordulatsфáз-sфabálуoфót állítsa зaбas 
fordulatsфáзra ha: бoзbóchoф, kruзplilán-
бoshoф burбonуát; nуers salátáhoф 
буüзölcsöt és фöldséбet; фseзleзorфsáhoф 
pediб sфáraф kenуeret resфel.
Feltétlenül üбуelдen a tábláфatban sфereplđ 
зaтiзális зennуiséбekre és feldolбoфási 
idđkre (=ábra).

hu

Нérülésvesфélу aф éles késŐforбó 
haдtóзű зiatt!

A зultifunkcionális tartoфékkal véбфett 
зunka köфben aф alapбépet csak akkor 
sфabad bekapcsolni, ha a fedél erđsen 
rá van csavarva. 
A késфülék üфeзelése köфben soha ne 
nуúlдon a tálba. A hoффávalók utánnуo-
зásáhoф зindiб hasфnálдa a töзđesфköфt.
Еikapcsolás után a зeбhaдtóзű зéб rövid 
ideiб tovább зűködik. Нфersфáзot csak 
leállított haдtóзűnél cserélдen. 

Нérülésvesфélу aф éles kés зiatt!
Нoha ne nуúlдon aф univerфális kés 
penбéiheф. 
Aф univerфális kést csak a зűanуaб 
foбantуúnál foбдa зeб.
Пniversalзesser nicht зit bloßen Вänden 
berühren. A tisфtításhoф hasфnálдon kefét. 
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Рiбуáфat!
Иe darabolдon a tárcsabetétekkel naбуon 
keзénу élelзisфereket (parзeфánt, csoko-
ládét).
Мostos élelзisфerek (haбузa, фeller, rebar-
bara) feldolбoфására a tárcsabetétek csak 
korlátoфottan alkalзasak.
 ábra
 Оeбуe a tálat siзa és tisфta зunkafelületre.
 Оeбуe a kívánt betétet a tartótárcsába. 

Üбуelдen a betét forзáдára és helуфetére 
(-1 ábra)!

 Foбдa зeб a tartótárcsát a foбóváдatnál 
és helуeффe be a tálba.

 Оeбуe a fedelet a tálra és fordítsa el ütköфé-
siб aф óraзutató дárásával ellenkeфđ 
iránуba. A зarkolaton található retesфelés 
kattanдon be a helуére.

 Оeбуe föl aф alapбépet a rátétetre, 
és retesфelдe.

 Duбдa be a hálóфati csatlakoфóduбót.
 Állítsa be a kívánt fordulatsфáзot 

a fordulatsфáз-sфabálуoфással.
 Оartsa erđsen aф alapбépet és a зulti-

funkcionális tartoфékot, és kapcsolдa 
be a késфüléket.

 Оöltse be a sфeletelni- vaбу resфelnivaló 
anуaбot aф utántöltđ nуíláson át.

 A sфeletelni- vaбу resфelnivaló anуaбot 
csak a töзđesфköф enуhe зeбnуoзásá-
val tolдa be.

Fiбуeleз!
Ürítse ki a tálat, зielđtt a sфeletelni- és resфel-
nivaló anуaб elérné a tartótárcsát.
 Feldolбoфás után enбedдe el a bekapcsoló 

бoзbot.
Aprító
Élelзisфer kockára váбásáhoф, pl. saláták, 
levesek és dessфertek késфítéséheф.

hu

Нérülésvesфélу áll fenn aф éles 
késŐforбó зotor зiatt!

A betétek hasфnálata során leбуen külö-
nösen óvatos! A betét tartótárcsába való 
behelуeфésekor fiбуelдen a betét forзáдára 
és helуфetére. A tartótárcsát csak a kialakí-
tott foбóváдatnál foбдa зeб.
Иe nуúlдon aф utántöltđ nуílásba. 
Aф utántoláshoф csak a töзđesфköфt 
hasфnálдa.

Нérülésvesфélу aф éles kés зiatt!
Aф aprító sфétsфerelésénélŐössфesфerelésé-
nél a késtárcsát csak a зűanуaб foбantуú 
köфepén foбдa зeб. 
Иe nуúlдon a váбórács éles késeiheф. 
A váбórácsot csak a sфélén foбдa зeб. 
A tisфtításhoф hasфnálдon kefét.
A зultifunkcionális tartoфékkal véбфett 
зunka köфben aф alapбépet csak akkor 
sфabad bekapcsolni, ha a fedél erđsen 
rá van csavarva.
Иe nуúlдon aф utántöltđ nуílásba. 
Aф utántoláshoф csak a töзđesфköфt 
hasфnálдa.

Fiбуeleз! 
Útзutatás a hasфnálathoф!

Aф aprító  
– (nуers vaбу fđtt) burбonуa; 
– фöldséб, pl. sárбarépa, uborka, 

paradicsoз, paprika, haбузa, cékla;
– буüзölcs, pl. banán, alзa, körte, eper, 

dinnуe, kivi; 
– toдás;
– saдt, pl. бouda, eзentáli;
– puha felváбott, pl. зortadella;
– fđtt vaбу sült (csont nélküli) baroзfihús 

aprítására alkalзas.
Иaбуon puha saдtok feldolбoфására 
(pl. зoффarella, feta saдt) neз hasфnálható.
Иaбуon keзénу saдtok feldolбoфására 
(pl. parзeфán) neз hasфnálható.
A зaбos és csonthéдas буüзölcs (alзa, 
đsфibarack stb.) feldolбoфása elđtt el kell 
távolítani a зaбokat. Fđtt vaбу sült hús 
feldolбoфása elđtt csontoффa ki a húst.
Aф élelзisфer ne leбуen faбуasфtott 
állapotban. 
Иeз sфabad túllépni aф eбу зunkaзenet-
ben feldolбoфott élelзisфer зaтiзális 
зennуiséбét. A további зunka elđtt aф 
alapбépet haбудuk hűlni sфobahđзérsék-
leten 30 perciб.
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Fontos tudnivalók:
– A буüзölcsŐфöldséб ne leбуen túl érett, 

зert a levük kicsordulhat.
– A fđtt élelзisфert váбás elđtt haбудuk 

kihűlni, зert akkor keзénуebbek 
és дobban váбhatók.

– Вa erđsen vaбу буenбébben nуoздa 
a töзđesфköфt utántoláskor, a kockák 
hossфa váltoфhat.

 ábra
 Оeбуe a tálat siзa és tisфta зunkafelületre.
 Оeбуe a váбórácsot aф alapбépre. 

Üбуelдen a nуílásokra!
 Иуissa ki a фárókapcsot aф alapбépen 

és helуeффe be aф alapбépbe a késtárcsát.
 Фárдa be a фárókapcsot.
 Оeбуe fel a fedđt aф aprítóra és fordítsa 

el ütköфésiб aф óraзutató дárásával ellen-
tétes iránуba (-3 ábra). A retesфelést 
forбassuk a fedélen lévđ csapba ütköфésiб.

 Оeбуe a fedelet a tálra és fordítsa el ütköфé-
siб aф óraзutató дárásával ellenkeфđ 
iránуba. A зarkolaton található retesфelés 
kattanдon be a helуére.

 Оeбуe föl aф alapбépet a rátétetre, 
és retesфelдe.

 Duбдa be a hálóфati csatlakoфóduбót.
 Оartsa erđsen aф alapбépet és a зulti-

funkcionális tartoфékot, és kapcsolдa 
be a késфüléket (turbó sebesséб).

 A felaprítandó élelзisфert teбуe a betöltđ-
nуílásba. Нфükséб esetén a töзđesф-
köффel enуhén nуoзkodдa belдebb. 
Нфükséб esetén elđtte aprítsa össфe 
aф élelзisфert.

Fiбуeleз!
Ürítse ki a tálat, зielđtt annуira зeбtelik, 
hoбу a felaprított étel eléri aф aprítót. Ehheф
– a fedelet aф aprítóval eбуütt forбassa aф 

óraзutató дárásával зeбeбуeфđ iránуba, 
зaдd veбуe le.

– Ürítse ki a tálat. 
– Оeбуe a fedelet a tálra és fordítsa el ütkö-

фésiб aф óraзutató дárásával ellenkeфđ 
iránуba. A зarkolaton található retesфelés 
kattanдon be a helуére.

 Feldolбoфás után enбedдe el a bekapcsoló 
бoзbot.

A зunka befeдeфése után
 Вúффa ki a hálóфati csatlakoфóduбót.
 Иуoздa зeб a nуitó-nуoзóбoзbokat 

és aф alapбépet veбуe le a rátétrđl.
 Forбassa a fedelet aф óraзutató дárásával 

ellentétes iránуba és veбуe le a tálról.
Вasфnált esфköфŐbetét sфerint:
 A késtŐdaбasфtósфárat a зűanуaб foбantуú-

nál foбva veбуe ki
vaбу
 Foбдa зeб a tartótárcsát a foбóváдatnál 

és eзelдe ki a tálból.
 Fordítsa зeб a tartótárcsát és a betétet 

óvatosan nуoздa ki alulról ( ábra).
vaбу
Нфerelдe sфét aф aprítót:
 ábra
 Aф aprítót aф óraзutató дárásával зeбe-

буeфđ iránуba való forбatással veбуe 
le a fedélrđl.

 Иуissa ki a фárókapcsokat és veбуe 
le a késtárcsát.

 A зaradékokat a váбórácstisфtító seбít-
séбével távolítsa el a váбórácsról. 
Forбassa a tisфtító feдét a зeбfelelđ 
váбórácsnaбуsáбra.

 A váбórácsot veбуe le aф alapбéprđl.
Оisфtítás
Fiбуeleз!
A зultifunkcionális tartoфék fedelét soha 
ne зerítse folуadékba és ne tisфtítsa folуó 
víфben vaбу зosoбatóбépben.
Иe tisфtítsa aф aprító alkatrésфeit зosoбató-
бépben, a kések eltoзpulnak.
 A зultifunkcionális tartoфék fedelét 

eбуsфerűen csak törölдe le nedves 
ronббуal.

hu

Fiбуeleз! 
Útзutatás a hasфnálathoф!

A зaтiзális зennуiséб a követkeфđ:
– nуers és fđtt össфetevđk kb. 3500 б 

(iránуérték: 5т teli tál)
– Нфeletelhetđ saдt (pl. бouda) és keзénу 

saдt (pl. eзentáli) kb. 1000 б (iránуérték: 
2т teli tál)

Вa neз tartдa be eфt aф útзutatást, 
aф aф aprító, a váбórács és a forбó kés 
károsodását okoфhatдa.
Вa aф aprítót neз a célnak зeбfelelđen, 
зásra vaбу sфaksфerűtlenül hasфnálдa, 
a Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ neз 
vállal felelđsséбet aф esetleбes károkért. 
Eф kiфárдa a neз зeбenбedett élelзisфerek 
feldolбoфásából fakadó károkra (pl. toзpa 
vaбу deforзálódott kések) vonatkoфó 
sфavatossáбot is.
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 A tál, aф univerфális aprító, a daбasфtósфár, 
a tartótárcsák és a tárcsabetétek зoso-
бatóбépben tisфtíthatók.

 A зűanуaб alkatrésфeket a зosoбató-
бépben ne sфorítsa be, зert deforзálód-
hatnak.

 Aф aprító össфes alkatrésфét folуó víф alatt 
зossa el. Aф alkatrésфeket kefével tisфtítsa 
зeб.
A зűanуaб alkatrésфeken elsфíneфđdések 
дöhetnek létre, pl. vöröskáposфta és sárбa-
répa feldolбoфása során, aзelуek néhánу 
csepp étolaддal eltávolíthatók.

Alkalзaфási példák
Еenуértésфta
Alaprecept:
250 б lisфt
140 зl víф 
7 б cukor
7 б зarбarin
0,5 б élesфtđ
4 б só
 A hoффávalókat a víф kivételével a tálba 

tessфük.
 Еeverдe össфe a hoффávalókat a daбasфtó-

karral turbó sebesséбen.
 Иéhánу зásodperc зúlva hoффáadдuk 

a viфet aф utántöltđ nуíláson keresфtül.
 Aф eбésфet turbó sebesséбen 

össфedolбoффuk.
Дavaslatunk: 
1½ perc зűködési idđ
Зaтiзális keverési idđ: 2 perciб

Зaтiзális зennуiséб: 1 т aф alaprecept
Зeбдeбуфés: Eбузásután aф alaprecept 
зennуiséбének зaтiзuз kétsфerese 
késфíthetđ el.
Oзlós tésфta
Alaprecept:
250 б lisфt
125 б vaд vaбу зarбarin (sфobahđзérsékletű)
125 б cukor
1 db toдás
½ csoзaб sütđpor,
1 csoзaб vaníliás cukor
1 csipet só
 Зinden hoффávalót teбуen be a tálba.
 Зaдd turbó sebesséбen össфekeverдük.
 A tésфtát teбуe hűvös helуre.

Еésđbb iбénу sфerint dolбoффa fel.
Зaтiзális зennуiséб: 1 т aф alaprecept

ࣕOlivieࣔ saláta
(2 sфeзélуre)
2 fđtt, lehűtött burбonуa
1 fđtt sárбarépa
2 keзénу toдás
100 б fđtt csirkeзell
1 kovásфos uborka vaбу зariníroфott uborka
1 kíбуóuborka
150 б borsó, finoз (1 kis doboф)
só és bors
125 б зaдonéф
 A fđtt, de зár kihűlt burбonуát, sárбarépát, 

toдást, uborkát és húst turbó sebesséбen 
kockára váбдuk.

 Aф össфes kockára váбott hoффávalót 
keverдük össфe a borsóval eбу salátástál-
ban.

 Нóval, borssal íфesítдük.
 Зaдonéффel össфekeverve tálalдuk.
ࣕРinaiбretteࣔ saláta
(2 sфeзélуre)
2 fđtt, lehűtött burбonуa
250 б fđtt cékla
1 fđtt sárбarépa
1 kovásфos uborka
50 б borsó finoз
¼ csokor haбузa (kb. 25 б)
só és bors
50 зl étolaд
 A fđtt, de зár kihűlt burбonуát, sárбarépát, 

céklát, haбузát és kovásфos uborkát turbó 
sebesséбen eбуenletes naбуsáбú kockára 
váбдuk.

 Aф össфes kockára váбott hoффávalót 
keverдük össфe a borsóval eбу salátástál-
ban.

 Нóval, borssal íфesítдük.
 Étolaддal tálalдuk.
ࣕНtolichnуࣔ saláta
(2 sфeзélуre)
150 б sonka
3 fđtt, lehűtött burбonуa
2 kovásфos vaбу зariníroфott uborka
1 fđtt sárбarépa
borsó, fél doboф
só és bors
Öntet:
¼ pohár teдföl
¼ üveб зaдonéф
 A fđtt, de зár kihűlt burбonуát, sárбarépát, 

sonkát és uborkát turbó sebesséбen 
kockára váбдuk. 

hu
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 Aф össфes kockára váбott hoффávalót 
keverдük össфe a borsóval eбу salátástál-
ban. 

 Нóval, borssal íфesítдük.
 Еeverдük össфe a hoффávalókat. 

Оeдföllel és зaдonéффel tálalдuk.
Мáksaláta
(2 sфeзélуre)
150 б fđtt hús
150 б fđtt, lehűlt burбonуa
100 б kíбуóuborka
feдes saláta
25 б rákhús
1–2 keзénу toдás
75 б зaдonéф
 A fđtt, de зár kihűlt burбonуát, sárбarépát, 

toдást, uborkát, rákhúst és a fđtt húst turbó 
sebesséбen kockára váбдuk.

 A feдes salátát váбдuk apróra.
 Нóval, borssal íфesítдük.
 Зaдonéффel tálalдuk.

ࣕOkroshkaࣔ leves
(2–3 sфeзélуre)
kvásф, 1 liter
150 б fđфđkolbásф vaбу csirkeзell
1–3 fđtt, lehűtött burбonуa
1–3 keзénу toдás
½ csokor hónapos retek (4–5 darab)
1–2 kíбуóuborka
¼ csokor haбузa (kb. 25 б)
petreфselуeз és kapor
1–2 evđkanál teдföl
зustár, cukor
 A fđtt, de зár kihűlt burбonуát, toдást, 

uborkát, hónapos retket és kolbásфt, ill. 
csirkeзellet turbó sebesséбen kockára 
váбдuk.

 A teдfölt, apróra váбott haбузát és a toдást 
keverдük дól össфe a зustárral és a 
cukorral, зaдd kvássфal öntsük fel.

 Adдuk hoффá a kockára váбott 
hoффávalókat, aф apróra váбott 
petreфselузet és a kaprot.

 Нóval, borssal íфesítдük.

hu

A зódosítás дoбát fenntartдuk.
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̫͒я ̩а͕ͭ͟ ͈е͎͖е͑͏
̽е ͖͗͏͒а͋͋я ͖͗͏͎͔а͞е͔е ͋͒я ͚͔͕͕͗͊͞ ͈͒е͔͋е͗а ЗНЗ8... . 
̮͉е͔͚͙͗͏ ͚͉а͚͊ ͔а ͔͙͚ͬ͗͑͘цͬͥ ͎ ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я ͚͔͕͕͗͊͞ ͈͒е͔͋е͗а.
̶͗͏͒а͋͋я ͖͗͏͋а͙͔е ͙i͒ͣ͑͏ ͋͒я ͕͖͏͘а͔͕͕͊ ͚ цͬ͐ ͔͙͚ͬ͗͑͘цͬͭ 
͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я.
, ̩͑а͎͉ͬ͑͏ ͎ ͙е͔ͬ͑͜͏ ͈е͎͖е͑͏ ͋͒я ц͕͕ͣ͊ ͖͗͏͒а͚͋
Ве͈е͎͖е͑а ͖͕͗а͔е͔͔я ͕͙͊͗͘͏͓͏ ͔͕͍а͓͏Ő͕͈е͙͕͉͗͏͓ ͖͗͏͉͕͕͓͋!
̶ͬ͋ ͞а͘ ͕͈͕͙͗ ͎ ͈а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣ͏͓ ͖͗͏͒а͋͋я͓ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ 
͓͕͍͔а ͉͓͏͑а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͎i ͉͙͘а͔͕͉͒е͔͕ͥ ͙а ͓ͬц͔͕ ͎а͚͑͗͞е͔͕ͥ 
͑͗͏͕͑ͥ͟. ̶ͬ͋ ͞а͘ ͕͈͕͙͗͏ ͔͕ͬ͑͒͏ ͔е ͉͙͕͓͗͒͘я͙͏ ͚͗͑͏ ͕͋ ͞аͬ͟. 
Ве ͉͙͕͓͗͒͘я͙͏ ͚͗͑ ͕͋ ͎а͉а͔͙а͍͚͉а͔͕͕͒ͣ͊ ͕͙͉͕͚͗. 
̫͒я ͖͙͕͉͚͉ͬ͋͟͜а͔͔я ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͉ͬ ͕͑͗͏͙͚͉͘а͙͏͘я ͎а͉͍͋͏ ͙͕͉͟͜а͞е͓.
̶ͬ͒͘я ͉͏͓͔͑е͔͔я ͖͗͏͉ͬ͋ ͠е ͋ея͑͏͐ ͞а͘ ͖͕͕͉͍͚͗͋є ͚͗͜а͙͏͘я. 
Ва͘а͋͑͏ ͓͕͍͔а ͓͔ͬя͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͖ͬ͒͘я ͎͚͖͏͔͑͏ ͖͗͏͉͕͚͋.
Ве͈е͎͖е͑а ͖͕͗а͔е͔͔я ͕͙͊͗͘͏͓͏ ͔͕͍а͓͏!
̴͕ͬ͑͒͏ ͔е ͙͕͗͑а͙͏͘я ͔͕͍а ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞а. 
̴͍ͬ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞а ͒ͬ͋͘ ͈͗а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚͘ 
͚͚͗͑͞. ̴е ͙͕͗͑а͙͏͘я ͔͕͍а ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞а ͕͊͒͏͓͏ 
͚͗͑а͓͏. ̫͒я ͕͞͏͠е͔͔я ͕͑͗͏͙͚͉͘а͙͏͘я ͙͕ͬ͑ͥ͠.
̴͕ͬ͑͒͏ ͔е ͙͕͗͑а͙͏͘я ͒е͎ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͔͕͍а. 
̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͔͍ͬ ͈͗а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚͘ ͚͚͗͑͞.
̴е ͙͕͗͑а͙͏͘я ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͔͕͍а ͕͊͒͏͓͏ ͚͗͑а͓͏. 
̫͒я ͕͞͏͠е͔͔я ͕͑͗͏͙͚͉͘а͙͏͘я ͙͕ͬ͑ͥ͠. ̫͕͙͗͏͓͚͉а͙͏͘я ͕͕͈͒͘͏͉͕ͭ 
͕͈е͗е͍͔͕͙ͬ͘ ͖ͬ͋ ͞а͘ ͕͈͕͙͗͏ ͎i ͉͙͘а͉͑а͓͏! ̮͉е͙͗а͙͏ ͚͉а͚͊ ͔а ͕͓͚͛͗ 
͙а ͕͎͙͗а͚͉͟а͔͔я ͉ ͙͘а͉͑͏ ͖ ͬ͋ ͞ а͘ ͭ ͭ ͉ ͙͘а͉͒я͔͔я ͋ ͕ ͋ ͏͚͑͘ ͋ ͒я ͑ ͖͗ͬ͒е͔͔я 
͉͙͘а͉͕͑. ̫͏͑͘ ͋͒я ͖͑͗ͬ͒е͔͔я ͉͙͘а͉͕͑ ͓͕͍͔а ͈͗а͙͏ ͙i͒ͣ͑͏ ͎а ͉͖͕ͬ͋-
͉͔ͬ͋ͬ ͖͕͊͒͏͈͒е͔͔я ͋͒я ͎а͉͜а͙͚.
̶ͬ͋ ͞а͘ ͕͎͈͗͏͗а͔͔яŐ͎͈͏͗а͔͔я ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏ 
͋͏͑͘-͔͍ͬ ͓͕͍͔а ͈͗а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚͘ ͚͚͗͑͞ ͖͕͘е͗е͋͏͔ͬ.
Ве ͙͕͗͑а͙͏͘я ͕͙͊͗͘͏͜ ͔͕͍͉ͬ ͍͚͕͗ͬͭ͞ ͗е͙ͬ͑͟͏. ̷͍͚͚ͬ͞ ͗е͙͚ͬ͑͟ ͈͗а͙͏ 
͙ͬ͒ͣ͑͏ ͎а ͑͗аͭ! ̫͒я ͕͞͏͠е͔͔я ͕͑͗͏͙͚͉͘а͙͏͘я ͙͕ͬ͑ͥ͠.
̴е͈е͎͖е͑а ͕͖͟а͉͗ͥа͔͔я!
̶ͬ͋ ͞а͘ ͖е͗е͕͈͗͑͏ ͊а͗я͕͕͊͞ ͓͕͕͒͑а ͒ͬ͋͘ ͉͏͕͑͗͏͙͕͉͚͉͘а͙͏ ͉͏͕͚͑͘ 
͉͚͎͚ͣ͑ є͓͔͙ͬͣ͘ ͋ ͒я ͎ ͓͚͉ͬ͟а͔͔я. ̪ а͗я͞е ͓ ͕͕͕͒͑ ͓ ͕͍е ͗ ͕͎͈͗͏͎͑а͙͏͘я 
ͬ ͖͗͏͎͉е͙͘͏ ͕͋ ͕͖͟а͉͗ͥа͔͔я.
̩а͍͒͏͉͕!
̶͗͏͒а͋͋я ͓͕͍͔а ͉͙͘а͔͕͉͉͒ͥа͙͏ ͙а ͎͔͓ͬа͙͏ ͙i͒ͣ͑͏ ͖ͬ͒͘я ͎͚͖͏͔͑͏ 
͕͔͕͉͔͕͕͊͘ ͈͕͚͒͑. ̴ͬ ͉ я͕͓͚͑ ͗а͎ͬ ͔е ͖͗ац͉ͥа͙͏ ͚͔͗͞͏͓ ͈͒е͔͋е͕͓͗Ő
͔͍͕ͬ͑ͥ ͈͒е͔͋е͗а ͉ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͓͚͒ͣ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥаͬ͞ а͈͕ ͉ ͞аͬ͟ ͈а͊а͙͕-
͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͕͕͒ͣ͊ ͖͗͏͒а͋͋я. ̩͔ͬ͏͕͑͞ ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я ͔ͬ ͉ я͕͓͚͑ ͗а͎ͬ ͔е 
͉͙͘а͉͒я͙͏ ͕͋ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ ͈͕͚͒͑ ͈е͎ ͖͗͏͙͘а͉͑͏ ͖͗͏͉͕͚͋. 

uk
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̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ а͈͕ ͞а͟а ͈а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͕͕͒ͣ͊ ͖͗͏-
͒а͋͋я ͔е ͖͗͏͋а͙͔ͬ ͋͒я ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я ͉ ͓͕͉ͬ͑͗͜͏͕͉͒ͣͬ͐ ͖еͬ͞. 
̴а͘а͚͋͑ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞а, ͑͗͏͚͑͟ ͈а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͒ͣ-
͔͕͕͊ ͖͗͏͒а͋͋я, а ͙а͕͍͑ ͖͗͏͙͘а͉͚͑ ͗е͚͋͑-͙͕͗а ͉͔ͬ͏͑͞а ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я 
͔i͕͑͒͏ ͔е ͎а͔͚͉͗ͥа͙͏ ͚ ͗ͬ͋͏͔͏ ͙а ͔е ͓͏͙͏ ͖ͬ͋ ͖͕͙͕͔͕͗ͥ͞ ͉͕͕͋ͥ а͈͕ 
͚ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ ͓а͟͏͔ͬ.

, ̶͕я͔͘е͔͔я ͘͏͓͉͕͉͒ͬ ͔а ͖͗͏͒а͋ͬ а͈͕ ͖͗͏͒а͋͋ͬ
̵͈е͗е͍͔͕! ̵͈е͙͕͉͗ͬ ͔а͘а͋͑͏.
Ве ͉͙͕͓͗͒͘я͙͏ ͚͗͑ ͕͋ ͎а͉а͔͙а͍͚͉а͔͕͕͒ͣ͊ ͕͙͉͕͚͗.
̴е ͓͏͙͏ ͑͗͏͚͑͟ ͈а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͕͕͒ͣ͊ ͖͗͏͒а͋͋я 
͚ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ ͓а͟͏͔ͬ.

̴͕ͬ͑͒͏ ͔е ͎а͔͚͉͗ͥа͙͏ ͑͗͏͚͑͟ ͈а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͕͕͒ͣ͊ 
͖͗͏͒а͋͋я ͚ ͗ͬ͋͏͔͏ ͬ ͔е ͓͏͙͏ ͖ͬ͋ ͖͕͙͕͔͕͗ͥ͞ ͉͕͕͋ͥ.

̶͕͗͞͏͙а͙͐е ͚͉а͍͔͕ цͥ ͔͙͚ͬ͗͑͘цͬͥ ͖е͗е͋ 
͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я ,͓ ͕͈͠ ͕͎͔а͕͓͐͏͙͏͘я 
͎ ͉а͍͒͏͉͏͓͏ ͉͑а͎͉ͬ͑а͓͏ ͎ ͙е͜ ͔ͬ͑͏ ͈е͎͖е͑͏ 
ͬ ͚͖͗а͉͔͔͒ͬя ͋͒я ц͕͕ͣ͊ ͖͗͏͒а͚͋.
̮͈е͗ͬ͊а͙͐е, ͈͚͋ͣ ͒а͑͘а, ͔͙͚ͬ͗͑͘цͬͥ 
͎ ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я.
̶е͗е͋а͉а͙͐е ͔͙͚ͬ͗͑͘цͬͥ ͎ ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я 
͔а͙͚͖͔͘͏͓ ͑ ͕͗͏͙͚͉͘а͞а͓ ͗ а͎͕͓ ͎  ͖ ͗͏͒а͕͓͋.
̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͋ ͈͔͉ͬ͗ͥа͞ L
̨͚͋ͣ ͒а͑͘а, ͕͎͕͔͙͗͊͗ͬͣ ͙͕͔͗ͬ͑͘͏ 
͎ ͓а͔͒ͥ͑а͓͏.
̳а͔͕͒ͥ͑ 
1 ̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ LŐ̼L
2 В͍ͬ
3 ̴а͘а͋͑а
4 Е͗͏͑͟а
5 ̴͍ͬ «Гce-Crush» (͙ͬ͒ͣ͑͏ ͕͎͗ ͓ͬ͗ L) *
* ̩ ͋ея͑͏͜ ͓͕͋е͒я͜.
̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ ТL ͎а͈е͎͖е͚͞є 
̩а͓ ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я ͓а͑͘͏͓а͔͕͒ͣͭ ͖͕͙͚͍-
͔͕͙ͬ͘ ͖͗͏͒а͚͋ ͖͗͏ ͖͗͏͕͙͚͉͊а͔͔ͬ ͓е͕͉͕͋ͭ 
͈͚͙е͈͕͔͕͗͗͋ͭ ͓а͘͏ (͎а ͚͓͕͉͏ ͕͙͋͗͏͓а͔͔я 
͉͑а͎͉͕ͬ͑, ͖ ͗͏͉е͋е͔͏͜ ͉  ͗ еце͖͙ͬ, ͋ ͏͉. ͕ ͑͗е͓͚ 
͔͙͚ͬ͗͑͘цͬͥ ͎ ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я ͋͒я ц͕͕ͣ͊ ͖͗͏-
͒а͋͋я).

̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ ͓͕͍͔а 
͎а͓͕͉͏͙͏ ͞е͗е͎ ͚͍͈͚͒͘ ͘е͉͗i͚͘ 
(͔͕͓е͗ ͋͒я ͎а͓͕͉͒е͔͔я: 753122).
̺͖͗а͉͒i͔͔я
̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ ͖͗͏͋а͙͔͏͐ ͋͒я 
͖͕͈͔͋͗ͬе͔͔я ͓’я͘а, ͙͉е͕͕͗͋͊ ͘͏͚͗, ц͏͈͚͒ͬ, 
͎е͒е͔ͬ, ͞а͔͘͏͚͑, ͚͙͉͛͗͑ͬ, ͕͉͕͉ͬ͞, ͕͉͊͗ͬͬ͜, 
͓͏͊͋а͒ͥ. 
̵͈͕͉’я͎͕͉͕͑ ͎͉е͙͗а͙͏ ͚͉а͚͊ ͔а ͓а͑͘͏-
͓а͔͚͒ͣ ͙͑ͬ͒ͣ͑ͬͣ͘ ͬ ͞а͘ ͖е͗е͕͈͗͑͏, ͎а͎͔а͞е͔ͬ 
͉ ͙а͈͒͏цͬ (͓а͔͕͒ͥ͑=).
̴͕͍е͓ «Гce-Crush» ̩ ͏ ͓ ͕͍е͙е ͑ ͗͏͟͏͙͏ ͒ ͬ͋. 
̵͖͙͏͓а͔͒ͣа ͙͑ͬ͒ͣ͑ͬͣ͘ ͋͒я ͖е͗е͕͈͗͑͏: 
4–6 ͚͈͑͏͉͑ͬ ͕͚͒ͣ͋.

̺͉а͊а!
̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ ͓͕͍͔а 
͉͏͕͑͗͏͙͕͉͚͉͘а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͚ ͖͕͉͔͙ͬͥ͘ 
͎͈ͬ͗а͔͕͓͚ ͙͘а͔ͬ!

uk

̴е͈е͎͖е͑а ͖͕͗а͔е͔͔я 
͕͙͊͗͘͏͓ ͔͕͍е͓!

̴͕ͬ͑͒͏ ͔е ͙͕͗͑а͙͏͘я ͔͕͍а ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ 
͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞а.
̴͍ͬ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞а ͒ͬ͋͘ 
͈͗а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚͘ ͚͚͗͑͞.
̴е ͙͕͗͑а͙͏͘я ͔͕͍а ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ 
͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞а ͕͊͒͏͓͏ ͚͗͑а͓͏. 
̫͒я ͕͞͏͠е͔͔я ͕͑͗͏͙͚͉͘а͙͏͘я ͙͕ͬ͑ͥ͠.
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̵͈е͗е͍͔͕!
̶е͗е͋ ͖ ͕͈͔͋͗ͬе͔͔я͓ ͓ ’я͘а ͉ ͏͋а͒͏͙͏ ͎  ͔ ͕͕ͣ͊ 
͗͜яͬ͠, ͙͑ͬ͑͘͏ ͙а ͚͕͍͘͜͏͒͒я.
̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ ͔е ͖͗͏͋а͙͔͏͐ 
͋͒я ͖͕͈͔͋͗ͬе͔͔я ͚͍͋е ͙͉е͗͋͏͜ ͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ 
(͑а͉͕͉͏͜ ͈͕͈͉ͬ, ͗е͋ͣ͑͏, ͓͚͑͘а͙͔͏͜ ͕͉͊͗ͬͬ͜) 
͙а ͎а͓͕͕͍͗е͔͏͜ ͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ (͚͙͉͛͗͑ͬ ͙͕͕͠).
̳а͔͕͒ͥ͑ 
 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ 

͔а ͗ ͉͔ͬͬ͐ ͬ  ͞ ͏͙ͬ͐͘ ͗ ͕͈͕ͬ͐͞ ͖ ͕͉е͔͗ͬ͜ ͙ а ͖͗͏-
͙͏͔͚͙͘͏.

 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͔͍ͬ.
 ̮а͖͕͉͔͏͙͏ ͖͕͚͙͗͋͑͏.
̺͉а͊а!
̴͍ͬ ͖͕͉͏͔е͔ ͉͔͕͗ͬ ͘͏͙͋ͬ͏ ͉ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͓͚͒ͣ 
͖͕͈͔͉͋͗ͬͥаͬ͞, ͕͈͠ ͔а͘а͋͑а ͘͏͋ͬ͒а ͖͗а͉͏͒ͣ-
͔͕ (͓а͔͕͒ͥ͑=-3).
 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͔а͘а͚͋͑ ͔а ͚͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ 

͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ ͙а ͖͕͉е͔͚͙͗͏ ͎а ͕͊͋͏͔͔͏͕͑-
͉͕ͥ ͘ ͙͕͗ͬ͒͑ͥ, ͠ ͕͈ ͉ ͕͔а ͞ ͚͙͔͕ ͎ а͕͑͘͞͏͒а 
͉ ͖а͎.

 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͔а ͔а͘а͚͋͑ 
͙а ͎а͚͉͛ͬ͑͘а͙͏.

 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 ̹͗͏͓а͙͏ ͓ͬц͔͕ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͬ ͚͔ͬ-

͉е͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ ͙а ͉͉͓͔͚͙ͬ͑͏ 
͖͗͏͒а͋ (͙͚͈͕͗-͉͟͏͋͑i͙ͣ͘).

 ̶ͬ͒͘я ͖е͗е͕͈͗͑͏ ͉͖͚͙ͬ͋͘͏͙͏ ͔͕͖͚͑͑ 
͉͉͓͔ͬ͑е͔͔я.

̶ͬ͒͘я ͕͈͕͙͗͏
 ̩͏͔͐я͙͏ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣ ͉͏͚͒͑ ͎ ͕͎͗е͙͑͏.
 ̴а͙͏͔͚͙͘͏ ͔͕͖͑͑͏ ͕͎͈͕͚͉͗͒͑а͔͔я 

͙а ͎͔я͙͏ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͎ ͔а͘а͋͑͏.
 ̶͕͉е͔͚͙͗͏ ͔а͘а͚͋͑ ͖͕͙͗͏ ͕͊͋͏͔͔͏͕͉͕͑ͭ 

͙͗ͬ͒͑͘͏ ͙а ͎͔я͙͏ ͭͭ ͎ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ 
͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞а.

 ̩͎я͙͏ ͔͍ͬ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚͘ ͚͚͗͑͞ ͙а ͉͏͐-
͔я͙͏ ͕͕͐͊.

 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͑͗͏͚͑͟ ͔а ͚͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ 
͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞ ͋͒я ͎͈е͗ͬ͊а͔͔я ͖е͗е͕͈͗-
͒е͔͏͜ ͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ.

̵͞͏͠е͔͔я
̺͉а͊а!
̴а͘а͚͋͑ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞а 
͔͕ͬ͑͒͏ ͔е ͎а͔͚͉͗ͥа͙͏ ͚ ͗ͬ͋͏͔͏ ͙а ͔е ͓͏͙͏ 
͖ͬ͋ ͖͕͙͕͔͕͗ͥ͞ ͉͕͕͋ͥ а͈͕ ͉ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ 
͓а͟͏͔ͬ.
 ̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͖͕͈͔͉͋͗ͬͥа͞, ͔͍ͬ 

͙а ͑͗͏͚͑͟ ͓͕͍͔а ͓͏͙͏ ͉ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ 
͓а͟͏͔ͬ.

 ̴а͘а͚͋͑ ͒ͬ͋͘ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͖͕͙͗͏͗а͙͏ ͉͕͕͕͒͊ͥ 
͊а͔͕ͬ͗͑ͥ͞.

̩͔ͬ͏͕͑͞ ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я
̨͚͋ͣ ͒а͑͘а, ͕͎͕͗͊͗ ͔͙ͬͣ ͙͕͔͗ͬ͑͘͏ 
͎ ͓а͔͒ͥ͑а͓͏.
̳а͔͕͒ͥ͑ 
6 ̶͗͏͙͘а͉͑а ͖͗͏͉͕͚͋ ͋͒я ͉͔ͬ͏͑͞а 

͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я
7 ̩͔ͬ͏͕͑͞ ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я
̩͔ͬ͏͕͑͞ ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я ͓͕͍͔а ͎а͓͕͉͏͙͏ 
͞е͗е͎ ͚͍͈͚͒͘ ͘е͉͚͗ͬ͘ (͔͕͓е͗ ͋͒я ͎а͓͕͉-
͒е͔͔я: 753124).
̺͖͗а͉͒i͔͔я
̩͔ͬ͏͕͑͞ ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я ͖͗͏͋а͙͔͏͐ ͋͒я 
͎͈͏͉а͔͔я ͉е͉͗͑ͬ͟, ͈͉ͬ͒͑ͬ ͙а ͓͕͕͒͑а ͉ ͖͔͚ͬ 
͎ ͊а͗я͕͕͊͞ (͓а͑͘. 70 °̸) ͙а ͕͕͔͕͕͒͋͊͜ 
͓͕͕͒͑а (͓а͑͘. 8 °̸), а ͙а͕͍͑ ͋͒я ͖͗͏͕͙͚͊-
͉а͔͔я ͕͚͉ͬ͘͘ ͙а ͋е͘е͙͉͗ͬ.

̳а͔͕͒ͥ͑ 
 ̮а͖͕͉͔͏͙͏ ͖͕͚͙͗͋͑͏ ͕͋ ͑е͒͏͜а ͈͒е͔-

͋е͗а.
 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͖͗͏͙͘а͉͚͑ ͖͗͏͉͕͚͋ 

͔а ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͙а ͎а͚͉͛ͬ͑͘а͙͏.
 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͉͔ͬ͏͕͑͞ ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я ͕͋ 

͖͗͏͙͘а͉͑͏ ͖͗͏͉͕͚͋ ͙а ͎а͚͉͛ͬ͑͘а͙͏.
̺͉а͊а!
̩͔ͬ͏͕͑͞ ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я ͔ͬ ͉ я͕͓͚͑ ͗а͎ͬ 
͔е ͉͙͘а͉͒я͙͏ ͕͋ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ ͈͕͚͒͑ ͈е͎ 
͖͗͏͙͘а͉͑͏ ͖͗͏͉͕͚͋ (͓а͔͕͒ͥ͑=-3).
 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͈а͍а͔е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͎а 

͕͖͕͓͕͕͋͊ͥ ͗е͚͊͒я͙͕͗а ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͉͗ͬ 
(͗е͕͓͑е͔͋ацͬя: ͉͏͕͑͘е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͉͗ͬ).

 ̹͗͏͓а͙͏ ͓ͬц͔͕ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͬ ͑е͒͏͜ 
͈͒е͔͋е͗а ͙а ͔а͙͏͔͚͙͘͏ ͈а͍а͔͚ ͔͕͖͚͑͑ 
͉͉͓͔ͬ͑е͔͔я.

 ̶ͬ͒͘я ͖е͗е͕͈͗͑͏ ͉͖͚͙ͬ͋͘͏͙͏ ͔͕͖͚͑͑ 
͉͉͓͔ͬ͑е͔͔я.

̶ͬ͒͘я ͕͈͕͙͗͏
 ̩͏͔͐я͙͏ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣ ͉͏͚͒͑ ͎ ͕͎͗е͙͑͏.
 ̴а͙͏͔͚͙͘͏ ͔͕͖͑͑͏ ͕͎͈͕͚͉͗͒͑а͔͔я 

͙а ͎͔я͙͏ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͎ ͖͗͏͙͘а͉͑͏ 
͖͗͏͉͕͚͋.

 ̮͔я͙͏ ͉͔ͬ͏͕͑͞ ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я ͎ ͖͗͏͙͘а͉͑͏ 
͖͗͏͉͕͚͋.

uk

̴е͈е͎͖е͑а ͕͖͟а͉͗ͥа͔͔я!
̶ͬ͋ ͞а͘ ͖е͗е͕͈͗͑͏ ͊а͗я͕͕͊͞ ͓͕͕͒͑а ͒ͬ͋͘ 
͉͏͕͑͗͏͙͕͉͚͉͘а͙͏ ͉͏͕͚͑͘ ͉͚͎͚ͣ͑ є͓͔͙ͬͣ͘ 
͋͒я ͎͓͚͉ͬ͟а͔͔я. 
̪а͗я͞е ͓͕͕͕͒͑ ͓͕͍е ͕͎͈͗͗͏͎͑а͙͏͘я 
ͬ ͖͗͏͎͉е͙͘͏ ͕͋ ͕͖͟а͉͗ͥа͔͔я.
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̵͞͏͠е͔͔я
̺͉а͊а!
̶͗͏͙͘а͉͚͑ ͖͗͏͉͕͚͋ ͔͕ͬ͑͒͏ ͔е ͎а͔͚͉͗ͥа͙͏ 
͚ ͗ͬ͋͏͔͏ ͙а ͔е ͓͏͙͏ ͖ͬ͋ ͖͕͙͕͔͕͗ͥ͞ ͉͕͕͋ͥ 
а͈͕ ͉ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ ͓а͟͏͔ͬ.
 ̩͔ͬ͏͕͑͞ ͋͒я ͎͈͏͉а͔͔я ͓͕͍͔а ͓͏͙͏ 

͉ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ ͓а͟͏͔ͬ.
 ̶͗͏͙͘а͉͚͑ ͖ ͗͏͉͕͚͋ ͘ ͒ͬ͋ ͙ ͬ͒ͣ͑͏ ͖ ͕͙͗͏͗а͙͏ 

͉͕͕͕͒͊ͥ ͊а͔͕ͬ͗͑ͥ͞.

̨а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣе ͖͗͏͒а͋͋я
̨͚͋ͣ ͒а͑͘а, ͕͎͕͔͙͗͊͗ͬͣ ͙͕͔͗ͬ͑͘͏ 
͎ ͓а͔͒ͥ͑а͓͏.
̳а͔͕͒ͥ͑ 
8 ̾а͟а
9 ̪а͕͑͞ ͋͒я ͎а ͓͚͉ͬ͟а͔͔я 
10 ̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͔͍ͬ
11 ̫͏͑͘ ͋͒я ͖͑͗ͬ͒е͔͔я ͉͙͘а͉͕͑
12 ̩͙͘а͉͑͏ ͚ ͋͏͑͘

a ̩͙͘а͉͑а ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я – 
͔а ͙͕͉͙ͬ͘ ͑͘͏͈͑͏

b ̩͙͘а͉͑а ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я – 
͔а ͙͕͔͑ͬ ͑͘͏͈͑͏

c ̩͙͘а͉͑а ͋͒я ͟а͙͚͉͑а͔͔я – ͘е͗е͔͕͋ͣ
d ̹е͙͕͉͗͑а ͉͙͘а͉͑а – ͚͖͔͕͑͗ *

13 ̴а͘а͋͑а ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏
a ̫͏͑͘-͔͍ͬ
b ̷͍͚ͬ͞а ͗е͙ͬ͑͟а, ͈͔͋͗ͬа (͖͗͏͈͒. 9 ͓͓)
c ̷͍͚ͬ͞а ͗е͙ͬ͑͟а, ͚͖͔͑͗а 

(͖͗͏͈͒. 13 ͓͓) *
d ̵͔͕͉͘а
e ̶͗͏͙͕͚͉͘͘а͔͔я ͋ ͒я ͕ ͞͏͠е͔͔я ͗ ͍͚͕ͬͭ͞ 

͗е͙ͬ͑͟͏ (͕͉͊͒ͬ͑а ͖͕͉е͙͗ає͙ͣ͘я ͋͒я 
͎͔͗ͬ͏͜ ͍͚͗ͬ͞͏͜ ͗е͙͕ͬ͑͟)

14 К͗͏͑͟а ͎ ͗е͚͙͕͕͓͋͑͗
15 ͙͕͉̿͜а͞
* ̩ ͋ея͑͏͜ ͓͕͋е͒я͜.
̺͖͗а͉͒i͔͔я
̨а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣе ͖͗͏͒а͋͋я ͖͗͏͋а͙͔е 
͋͒я ͎а͓͚͉ͬ͟а͔͔я, ͔а͎͗ͬа͔͔я ͙а ͟а͙͚͉͑а͔͔я 
͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ.
̵͈͕͉’я͎͕͉͕͑ ͎͉е͙͗а͙͏ ͚͉а͚͊ ͔а ͓а͑͘͏-
͓а͔͚͒ͣ ͙͑ͬ͒ͣ͑ͬͣ͘ ͬ ͞а͘ ͖е͗е͕͈͗͑͏, 
͎а͎͔а͞е͔ͬ ͉ ͙а͈͒͏цͬ (͓а͔͕͒ͥ͑=).

̺͉а͊а!
̨а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣе ͖͗͏͒а͋͋я ͉͏͕͑͗͏͙͕͘-
͉͚͉а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͚ ͖͕͉͔͙ͬͥ͘ ͎͈ͬ͗а͔͕͓͚ ͙͘а͔ͬ!
̵͈е͗е͍͔͕!
̶е͗е͋ ͖ ͕͈͔͋͗ͬе͔͔я͓ ͓ ’я͘а ͉ ͏͋а͒͏͙͏ ͎  ͔ ͕͕ͣ͊ 
͗͜яͬ͠, ͙͑ͬ͑͘͏ ͙а ͚͕͍͘͜͏͒͒я.
̨а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣе ͖ ͗͏͒а͋͋я ͔ е ͖ ͗͏͋а͙͔е 
͋͒я ͖͕͈͔͋͗ͬе͔͔я ͚͍͋е ͙͉е͗͋͏͜ ͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ 
(͑а͉͕͉͏͜ ͈͕͈͉ͬ, ͗е͋ͣ͑͏, ͓͚͑͘а͙͔͏͜ ͕͉͊͗ͬͬ͜) 
͙а ͎а͓͕͕͍͗е͔͏͜ ͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ (͚͙͉͛͗͑ͬ ͙͕͕͠).
̪а͕͑͞ ͋͒я ͎а ͓͚͉ͬ͟а͔͔яŐ͚͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ 
͔͍ͬ
̪а͕͑͞ ͋͒я ͎а ͓͚͉ͬ͟а͔͔я ͋͒я ͔е͉е͒͏͕͑ͭ 
͕͙͑ͬ͒ͣ͑ͬ͘ ͙͙ͬ͘а.
̺ ͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͔͍ͬ ͋͒я ͖͕͈͔͋͗ͬе͔͔я ͓'я͘а, 
͙͉е͕͕͗͋͊ ͘͏͚͗, ц͏͈͚͒ͬ, ͎е͒е͔ͬ, ͞а͔͘͏͚͑, 
͚͙͉͛͗͑ͬ, ͕͉͕͉ͬ͞, ͕͉͊͗ͬͬ͜, ͓͏͊͋а͒ͥ.
̵͈͕͉’я͎͕͉͕͑ ͎͉е͙͗а͙͏ ͚͉а͚͊ ͔а 
͓а͑͘͏͓а͔͚͒ͣ ͙͑ͬ͒ͣ͑ͬͣ͘ ͬ ͞а͘ ͖е͗е͕͈͗͑͏, 
͎а͎͔а͞е͔ͬ ͉ ͙а͈͒͏цͬ (͓а͔͕͒ͥ =͑).

uk

Ве͈е͎͖е͑а ͖͕͗а͔е͔͔я ͕͙͊͗͘͏͓͏ 
͔͕͍а͓͏Ő͕͈е͙͕͉͗͏͓ ͖͗͏͉͕͕͓͋!

̶ͬ͋ ͞а͘ ͕͈͕͙͗ ͎ ͈а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣ͏͓ 
͖͗͏͒а͋͋я͓ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͓͕͍͔а 
͉͓͏͑а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͎i ͉͙͘а͔͕͉͒е͔͕ͥ ͙а ͓ͬц͔͕ 
͎а͚͑͗͞е͔͕ͥ ͑͗͏͕͑ͥ͟. 
̶ͬ͋ ͞а͘ ͕͈͕͙͗͏ ͔͕ͬ͑͒͏ ͔е ͉͙͕͓͗͒͘я͙͏ ͚͗͑͏ 
͕͋ ͞аͬ͟. ̫͒я ͖͙͕͉͚͉ͬ͋͟͜а͔͔я ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͉ͬ 
͕͑͗͏͙͚͉͘а͙͏͘я ͎а͉͍͋͏ ͙͕͉͟͜а͞е͓.
̶ͬ͒͘я ͉͏͓͔͑е͔͔я ͖͗͏͉ͬ͋ ͠е ͋ея͑͏͐ ͞а͘ 
͖͕͕͉͍͚͗͋є ͚͗͜а͙͏͘я. Ва͘а͋͑͏ ͓͕͍͔а 
͓͔ͬя͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͖ͬ͒͘я ͎͚͖͏͔͑͏ ͖͗͏͉͕͚͋. 

̴е͈е͎͖е͑а ͖͕͗а͔е͔͔я ͕͙͊͗͘͏͓ 
͔͕͍е͓!

̴͕ͬ͑͒͏ ͔е ͙͕͗͑а͙͏͘я ͒е͎ ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ 
͔͕͍а. ̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͔͍ͬ ͈͗а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ 
͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚͘ ͚͚͗͑͞.
̴е ͙͕͗͑а͙͏͘я ͚͔͉ͬе͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͔͕͍а 
͕͊͒͏͓͏ ͚͗͑а͓͏. ̫͒я ͕͞͏͠е͔͔я ͕͑͗͏͙͚͘-
͉а͙͏͘я ͙͕ͬ͑ͥ͠. 
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̳а͔͕͒ͥ͑ 
 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͞а͚͟ ͔а ͉͔͗ͬͬ͐ ͙а ͞͏͙ͬ͐͘ 

͕͈͕͗ͬ͐͞ ͖͕͉е͔͗ͬ͜.
 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͔͍ͬŐ͊а͕͑͞ ͋͒я ͎а͓͚͉ͬ͟а͔͔я.
 ̮а͖͕͉͔͏͙͏ ͖͕͚͙͗͋͑͏.
̺͉а͊а!
̴͍ͬŐ͊а͕͑͞ ͋͒я ͎а͓͚͉ͬ͟а͔͔я ͖͕͉͏͔е͔ ͉͔͕͗ͬ 
͘͏͙͋ͬ͏ ͚  ͞ аͬ͟, ͠ ͕͈ ͑ ͗͏͑͟а ͘ ͏͋ͬ͒а ͖ ͗а͉͏͔͕͒ͣ 
(͓а͔͕͒ͥ͑=-3).
 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͑͗͏͚͑͟ ͔а ͞а͚͟ ͙а ͖͕͉е͗-

͔͚͙͏ ͭͭ ͖͕͙͗͏ ͕͊͋͏͔͔͏͕͉͕͑ͭ ͙͗ͬ͒͑͘͏ ͕͋ 
͚͖͕͚͗. ̨͕͚͉͒͑а͔͔я ͔а ͚͗͞цͬ ͓ає ͈͚͙͏ 
͖͗а͉͏͔͕͒ͣ ͎а͕͉͛ͬ͑͘а͔͏͓.
͕͆͑͠ ͚ ͞а͟i ͎͔а͕͋͜͏͙ͣ͘я ͉е͒͏͑а 
͙͑ͬ͒ͣ͑ͬͣ͘ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͉ͬ, ͙͕ ͚͙͘а͔͕͉͑а 
͑͗͏͑͟͏ ͓͕͍е ͈͚͙͏ ͙͕͗͜͏ ͚͑͒͘а͔͋е͔а. 
̮а ͔е͕͈͔͕͙ͬ͋ͬ͘͜ ͖͕͉е͔͙͗ͬͣ ͙͕͕͖͗ͣ͒͜а-
͙е͉е ͎ ͞е͖͒е͔͔я ͎  ͔ ͏͍͔͕͕ͣ͊ ͈ ͕͚͑ ͑ ͗͏͑͟͏ 
͚ ͖͗а͉͏͔͒ͣе ͖͕͕͍͒е͔͔я.

 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͔а ͔а͘а͚͋͑ 
͙а ͎а͚͉͛ͬ͑͘а͙͏.

 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͙͕͉͟͜а͞.
 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 ̹͗͏͓а͙͏ ͓ͬц͔͕ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ i ͈а͊а͙͕-

͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣе ͖͗͏͒а͋͋я ͙а ͉͉͓͔͚͙ͬ͑͏ 
͖͗͏͒а͋ (͙͚͈͕͗-͉͟͏͙͋͑ͬͣ͘).

 ̫͒я ͕͋͋а͉а͔͔я ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͉ͬ ͉͖͚͙ͬ͋͘͏͙͏ 
͔͕͖͚͑͑ ͉͉͓͔ͬ͑е͔͔я. 
̫͕͞е͑а͙͏͘я ͎͚͖͏͔͑͏ ͔а͘а͋͑͏.

 ̩͏͔͐я͙͏ ͙͕͉͟͜а͞ ͙а ͎а͉а͔͙а͍͏͙͏ 
͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͏ ͞е͗е͎ ͎а͉а͔͙а͍͚͉а͔͒ͣ͏͐ 
͕͙͉ͬ͗.

 ̶ͬ͒͘я ͖е͗е͕͈͗͑͏ ͉͖͚͙ͬ͋͘͏͙͏ ͔͕͖͚͑͑ 
͉͉͓͔ͬ͑е͔͔я.

̫͏͑͘ ͋͒я ͖͑͗ͬ͒е͔͔я ͉͙͘а͉͕͑ ͎ͬ 
͉͙͘а͉͑а͓͏ ͚ ͋͏͑͘
̩͙͘а͉͑а ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я – ͔а ͙͕͉͙ͬ͘ ͑͘͏͈͑͏
̷е͚͊͒я͙͕͗ ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͉͙͘а͔͕͉͏͙͏ 
͔а ͔͏͎ͣ͑е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я, 
͔а͖͗.: ͕͉͊ͬ͗͑ͬ, ͓͕͉͗͑͏, ͑а͙͕͖͗͒ͬ.
̩͙͘а͉͑а ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я – ͔а ͙͕͔͑ͬ ͑͘͏͈͑͏
̷е͚͊͒я͙͕͗ ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͉͙͘а͔͕͉͏͙͏ 
͔а ͔͏͎ͣ͑е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я, 
͔а͖͗.: ͕͉͊ͬ͗͑ͬ, ͓͕͉͗͑͏, ͘͏͕͕͗͊ ͈͚͗я͑а, 
ц͚͔͑ͬͬ.
̩͙͘а͉͑а ͋͒я ͟а͙͚͉͑а͔͔я – ͘е͗е͔͕͋ͣ
̷е͚͊͒я͙͕͗ ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͉͙͘а͔͕͉͏͙͏ 
͔а ͉͏͕͑͘е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͋͒я ͟а͙͚͉͑а͔͔я, 
͔а͖͗.: я͈͚͒͑, ͓͕͉͗͑͏, ͘͏͚͗, ͈͕ͬ͒͑а͞а͔͔͕ͭ 
͑а͖͚͙͘͏.

̹е͙͕͉͗͑а ͉͙͘а͉͑а – ͚͖͔͕͑͗ (͎а ͔ая͉͔͕͙ͬ͘)
̷е͚͊͒я͙͕͗ ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͉͙͘а͔͕͉͏͙͏ 
͔а ͉͏͕͑͘е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͋͒я ͔а͙͏͗а͔͔я: 
͑а͙͕͖͗͒ͬ ͋ ͒я ͊ а͚͕͒͑͟, ͑ а͙͕͖͗͒я͔͏͜ ͕ ͒а͕͋͑; 
͚͙͉͛͗͑ͬ ͬ ͕͉͕͉ͬ͞ ͋͒я ͘а͒а͙͉ͬ ͎ ͘͏͗͏͜ ͚͙͉͛͗͑ͬ 
ͬ ͕͉͕͉ͬ͞; ͚͕͕͊͘͜ ͈͒ͬ͜а ͋͒я ͖а͔͚͉ͬ͗а͔͒ͣ͏͜ 
͚͘͜а͉͗ͬ.
̵͈͕͉’я͎͕͉͕͑ ͎͉е͙͗а͙͏ ͚͉а͚͊ ͔а ͓а͑͘͏-
͓а͔͚͒ͣ ͙͑ͬ͒ͣ͑ͬͣ͘ ͬ ͞а͘ ͖е͗е͕͈͗͑͏, 
͎а͎͔а͞е͔ͬ ͉ ͙а͈͒͏цͬ (͓а͔͕͒ͥ͑=).

̵͈е͗е͍͔͕!
̶͕͈͔͋͗ͬе͔͔я ͚͍͋е ͙͉е͗͋͏͜ ͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ 
(͘͏͗ «̶а͓͗е͎а͔», ͕͕͑͒͟а͋) ͎а ͕͖͕͓͕͕͋͊ͥ 
͉͙͘а͉͕͑ ͚ ͋͏͑͘ ͔е ͕͖͚͙͋͘͏͓е.
̩͙͘а͉͑͏ ͚ ͋͏͑͘ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͚͓͕͉͔͕ ͖͗͏͋а͙͔ͬ 
͋͒я ͖е͗е͕͈͗͑͏ ͉͕͕͔͒͑͏͙͘͏͜ ͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ 
(ц͏͈͚͒ͬ-͖͕͗еͥ, ͘е͒е͗͏, ͗е͉е͔ͥ).
За͔͕͒ͥ͑ 
 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͞а͚͟ ͔а ͉͔͗ͬͬ͐ ͙а ͞͏͙ͬ͐͘ 

͕͈͕͗ͬ͐͞ ͖͕͉е͔͗ͬ͜.
 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͈а͍а͔͚ ͉͙͘а͉͚͑ ͉ ͋͏͑͘ ͋͒я 

͖͑͗ͬ͒е͔͔я ͉͙͘а͉͕͑. 
̮͉е͔͚͙͗  ͏͚ ͉а͚͊ ͔ а ͛ ͕͓͗  ͚͙ а ͗ ͕͎͙а͚͉͟а͔͔я 
͉͙͘а͉͑  ͏(͓а͔͕͒ͥ͑ -1)!

 ̫͏͑͘ ͋͒я ͖͑͗ͬ͒е͔͔я ͉͙͘а͉͕͑ ͉͎я͙͏ 
͎а ͖͕͊͒͏͈͒е͔͔я ͋͒я ͎а͉͜а͙͚ ͙а ͉͙͘а͉͏͙͏ 
͚ ͞а͚͟.

 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͑͗͏͚͑͟ ͔а ͞а͚͟ ͙а ͖͕͉е͗-
͔͚͙͏ ͭͭ ͖͕͙͗͏ ͕͊͋͏͔͔͏͕͉͕͑ͭ ͙͗ͬ͒͑͘͏ ͕͋ 
͚͖͕͚͗. ̨͕͚͉͒͑а͔͔я ͔а ͚͗͞цͬ ͓ає ͈͚͙͏ 
͖͗а͉͏͔͕͒ͣ ͎а͕͉͛ͬ͑͘а͔͏͓.

 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͔а ͔а͘а͚͋͑ 
͙а ͎а͚͉͛ͬ͑͘а͙͏.

 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͈а͍а͔е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͉͗ͬ ͎а 

͕͖͕͓͕͕͋͊ͥ ͗е͚͊͒я͙͕͗а ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͉͗ͬ.
 ̹͗͏͓а͙͏ ͓iц͔͕ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͬ ͈а͊а͙͕-

͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣе ͖͗͏͒а͋͋я ͙а ͉͉͓͔͚͙ͬ͑͏ 
͖͗͏͒а͋.

uk

̴е͈е͎͖е͑а ͖͕͗а͔е͔͔я ͕͙͊͗͘͏͓ 
͔͕͍е͓Ő͕͈е͙͕͉͗͏͓ ͖͗͏͉͕͕͓͋!

̫͕͙͗͏͓͚͉а͙͏͘я ͕͕͈͒͘͏͉͕ͭ ͕͈е͗е͍͔͕͙ͬ͘ 
͖ͬ͋ ͞а͘ ͕͈͕͙͗͏ ͎i ͉͙͘а͉͑а͓͏! ̮͉е͙͗а͙͏ 
͚͉а͚͊ ͔а ͕͓͚͛͗ ͙а ͕͎͙͗а͚͉͟а͔͔я ͉͙͘а͉͑͏ 
͖ͬ͋ ͞а͘ ͭͭ ͉͙͘а͉͒я͔͔я ͕͋ ͋͏͚͑͘ ͋͒я ͖͑͗ͬ-
͒е͔͔я ͉͙͘а͉͕͑. ̫͏͑͘ ͋͒я ͖͑͗ͬ͒е͔͔я ͉͙͘а-
͉͕͑ ͓͕͍͔а ͈͗а͙͏ ͙i͒ͣ͑͏ ͎а ͉͖͕͉͔ͬ͋ͬ͋ͬ 
͖͕͊͒͏͈͒е͔͔я ͋͒я ͎а͉͜а͙͚.
Ве ͉ ͙͕͓͗͒͘я͙͏ ͚͗͑ ͕͋ ͎а͉а͔͙а͍͚͉а͔͕͕͒ͣ͊ 
͕͙͉͕͚͗. ̫͒я ͖͙͕͉͚͉ͬ͋͟͜а͔͔я 
͕͑͗͏͙͚͉͘а͙͏͘я ͙i͒ͣ͑͏ ͙͕͉͟͜а͞е͓.
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 ̶͕͚͙͗͋͑͏ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͞͏ ͟а͙͚͉͑а͔͔я 
͎а͉а͔͙а͍͚͉а͙͏ ͞е͗е͎ ͎а͉а͔͙а͍͚͉а͒ͣ-
͔͏͐ ͕͙͉ͬ͗.

 ̶͙͕͉͚͉ͬ͋͟͜а͙͏ ͖͕͚͙͗͋͑͏ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я 
͞͏ ͟а͙͚͉͑а͔͔я ͙͕͉͟͜а͞е͓, ͔е ͔а͙͏͘-
͑аͥ͞͏ ͘͏͔͕͒ͣ.

̺͉а͊а!
̸͖͚͙͕͘͟͏͙͏ ͞а͚͟, ͖е͗͟ ͔͍ͬ ͔а͎͗ͬа͔ͬ 
͞͏ ͔а͟а͙͕͉͑а͔ͬ ͖͕͚͙͗͋͑͏ ͔а͖͕͉͔я͙ͣ 
ͭͭ ͕͋ ͋͏͑͘а ͋͒я ͖͑͗ͬ͒е͔͔я ͉͙͘а͉͕͑.
 ̶ͬ͒͘я ͖е͗е͕͈͗͑͏ ͉͖͚͙ͬ͋͘͏͙͏ ͔͕͖͚͑͑ 

͉͉͓͔ͬ͑е͔͔я.
̴а͘а͋͑а ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏
͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ ͚͈͑͏͑а͓͏, 
͔а͖͗., ͋͒я ͘а͒а͙͉ͬ, ͚͖͉ͬ͘ ͬ ͋е͘е͙͉͗ͬ.

̩а͍͒͏͉ͬ ͉͑а͎͉ͬ͑͏:
– ̻͚͙͗͑͏Ő͕͉͕ͬ͞ ͔е ͖͕͉͏͔͔ͬ ͈͚͙͏ ͖е͗е͖ͬ͘-

͒͏͓͏, ͔ͬа͑͟е ͎ ͔͏͜ ͓͕͍е ͉͏͙е͙͑͏ ͬ͑͘.
– ̩а͗е͔ͬ ͖͕͚͙͗͋͑͏ ͒ͬ͋͘ ͖е͗е͋ 

͔а͎͗ͬа͔͔я͓ ͕͕͕͒͋͜͏͙͏, ͙͕͋ͬ ͉͕͔͏ 
͙͘а͔͚͙ͣ ͙͚͊ͬ͟͏͓͏, ͕͠ ͎а͈е͎͖е͞͏͙ͣ 
͑͗аͬ͠ ͗е͎͚͙͒ͣа͙͏ ͖͗͏ ͔а͎͗ͬа͔͔ͬ.

– ̫͕͉͍͏͔а ͚͈͑͏͉͑ͬ ͎а͒е͍͏͙ͣ ͉ͬ͋ ͘͏͒͏ 
͔а͙͏͑͘а͔͔я ͔а ͙͕͉͟͜а͞ ͖ͬ͋ ͞а͘ 
͖͙͕͉͚͉ͬ͋͟͜а͔͔я.

uk

̴е͈е͎͖е͑а ͖͕͗а͔е͔͔я ͕͙͊͗͘͏͓ 
͔͕͍е͓!

̶ͬ͋ ͞а͘ ͕͎͈͗͏͗а͔͔яŐ͎͈͏͗а͔͔я ͔а͘а͋͑͏ 
͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏ ͋͏͑͘-͔͍ͬ ͓͕͍͔а 
͈͗а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚͘ ͚͚͗͑͞ 
͖͕͘е͗е͋͏͔ͬ. 
Ве ͙͕͗͑а͙͏͘я ͕͙͊͗͘͏͜ ͔͕͍͉ͬ ͍͚͕͗ͬͭ͞ 
͗е͙ͬ͑͟͏. ̷͍͚͚ͬ͞ ͗е͙͚ͬ͑͟ ͈͗а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ 
͎а ͑͗аͭ! ̫͒я ͕͞͏͠е͔͔я ͕͑͗͏͙͚͉͘а͙͏͘я 
͙͕ͬ͑ͥ͠.
̶ͬ͋ ͞а͘ ͕͈͕͙͗ ͎ ͈а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣ͏͓ 
͖͗͏͒а͋͋я͓ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͓͕͍͔а ͉͓͏-
͑а͙͏ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͎i ͉͙͘а͔͕͉͒е͔͕ͥ ͙а ͓ͬц͔͕ 
͎а͚͑͗͞е͔͕ͥ ͑͗͏͕͑ͥ͟.
Ве ͉͙͕͓͗͒͘я͙͏ ͚͗͑ ͋ ͕ ͎а͉а͔͙а͍͚͉а͔͕͕͒ͣ͊ 
͕͙͉͕͚͗. ̫͒я ͖͙͕͉͚͉ͬ͋͟͜а͔͔я ͕͑͗͏͙͚͘-
͉а͙͏͘я ͙i͒ͣ͑͏ ͙͕͉͟͜а͞е͓.

̺͉а͊а! 
̩͑а͎͉ͬ͑͏ ͎ ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я!

̴а͘а͋͑а ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏ 
͖͗͏͋а͙͔а ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я: 
– ͑а͙͕͖͗͒ͬ (͘͏͕͗ͭ ͞͏ ͉а͗е͔͕ͭ);
– ͕͉͕͉ͬ͞, я͑ ͔а͖͗.: ͓͕͉͗͑͏, ͕͉͊ͬ͗͑ͬ, 

͖͕͓͕͉ͬ͋͗ͬ, ͕͕͕͕͒͋͑͊͘ ͖е͗цͥ, ц͏͈͚͒ͬ, 
͞е͉͕͔͕͕͗͊ ͈͚͗я͑а;

– ͚͙͉͛͗͑ͬ, я͑ ͔а͖͗.: ͈а͔а͔͉ͬ, я͈͚͒͑, ͚͊͗͟, 
͖͕͚͔͒͏цͣ, ͋͏͔ͣ, ͉͑ͬͬ; 

– яєцͣ;
– ͘͏͚͗, я͑ ͔а͖͗.: «̪а͚͋а», 

«̬͓͓е͔͙а͒ͣͣ͑͘͏͐»;
– ͓'я͕͑ͭ ͉а͗е͔͕ͭ ͕͉͈͑а͘͏ (͔а͖͗., 

«̳͕͙͗а͋е͒͒а»);
– ͉а͗е͔͕͕͊ ͞͏ ͓͘а͍е͔͕͕͊ ͓'я͘а ͖͙͏цͬ 

(͈е͎ ͙͕͑ͬ͑͘).
̶е͗е͕͈͗͑а ͚͍͋е ͓'я͕͕͑͊ ͘͏͚͗ (͔а͖͗., 
͓͕цца͗е͒͒а, ͈͗͏͔͎а) ͔е ͓͕͍͒͏͉а.

̺͉а͊а! 
̩͑а͎͉ͬ͑͏ ͎ ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я!

̫͚͍е ͙͉е͗͋͏͐ ͘͏͗ (͔а͖͗., «̶а͓͗е͎а͔») 
͔е ͓͕͍͔а ͖е͗е͕͈͗͒я͙͏.
̶е͗е͋ ͖е͗е͕͈͕͗͑ͥ ͔а͔͔ͬ͘є͉͏͜ ͬ ͙͕͑ͬ͘͞-
͕͉͑͏͜ ͖͕͉͒͋ͬ (я͈͚͒͑а, ͖е͗͘͏͑͏ ͙͕͕͠) 
͙͕͑ͬ͑͘͞͏ ͞͏ ͔а͔͔ͬ͘я ͒ͬ͋͘ ͉͏͔͐я͙͏. 
̶е͗е͋ ͖е͗е͕͈͕͗͑ͥ ͉а͗е͔͕͕͊ ͞͏ 
͓͘а͍е͔͕͕͊ ͓'я͘а ͒͘i͋ ͉͏͔͐я͙͏ ͙͑ͬ͑͘͏.
̶͕͚͙͗͋͑͏ ͔е ͓а͙ͥͣ ͈͚͙͏ ͉ ͎ а͓͕͕͍͗е͔͕͓͚ 
͙͘а͔ͬ. 
̴е ͖е͗е͉͏͚͉͠а͙͏ ͓а͑͘͏͓а͔͚͒ͣ ͙͑ͬ͒ͣ͑ͬͣ͘ 
͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ, ͕͠ ͖е͗е͕͈͗͒я͙ͥͣ͘я ͎а ͕͋͏͔ 
͖͗͏͕͓͐. ̫а͙͏ ͕ ͔͕͉͔͕͓͚͘ ͈͕͚͒͑ ͕͕͕͔͚͙͒͜͏ 
͕͋ ͓͔͑ͬа͙͔͕ͭ ͙е͓͖е͗а͙͚͗͏ ͖͕͙͗я͕͓͊ 
30 ͉͜͏͒͏͔ ͖е͗е͋ ͖͕͋а͕͒ͣͥ͟ ͖е͗е͕͈͗-
͕͑ͥ.
̳а͑͘͏͓а͔͒ͣа ͙͑ͬ͒ͣ͑ͬͣ͘:
– ͘͏͗ͬ ͬ ͉а͗е͔ͬ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͏ ͖͗͏͈͒. 3500 ͊ 

(͕͗ͬє͔͙͕͉͔͕: 5 ͔а͖͕͉͔е͔͏͜ ͞а͟)
– ͔а͎͔͗ͬ͏͐ ͘͏͗ (͔а͖͗., «̪а͚͋а») ͬ ͙͉е͗͋͏͐ 

͘͏͗ (͔а͖͗., «̬͓͓е͔͙а͒ͣͣ͑͘͏͐») ͖͗͏͈͒. 
1000 ͊ (͕͗ͬє͔͙͕͉͔͕: 2 ͔а͖͕͉͔е͔͏͜ ͞аͬ͟)

̴е͕͙͋͗͏͓а͔͔я ц͏͜ ͉͑а͎͉͕ͬ͑ ͓͕͍е 
͖͗͏͉е͙͘͏ ͕͋ ͖͕͕͍͑͋͟е͔ͣ ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я 
͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏, ͉͑͒. ͍͚͚͗ͬ͞ ͗е ͙͚ͬ͑͟ ͬ 
͕͈е͙͕͉͗͏͐ ͔͍ͬ.
̩ ͗а͎ͬ ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔-
͔я ͚͈͑͏͑а͓͏ ͔е ͎а ͖͗͏͎͔а͞е͔͔я͓, 
͉ ͎͓͔ͬе͔͕͓͚ ͙͘а͔ͬ а͈͕ ͔е͔а͒е͍͔͏͓ 
͞͏͔͕͓, ͕͓͖͑а͔ͬя «М͕bеrt B͕s͘h 
Ваusбеrätе БзbВ» ͔е ͔е͘е ͔ͬя͕͑ͭ ͉͖͕ͬ͋-
͉ͬ͋а͔͕͙͒ͣͬ͘ ͎а ͓͕͍͒͏͉ͬ ͖͕͕͍͑͋͟е͔͔я. 
̽е ͉͏͑͒ͥ͞ає ͙а͕͍͑ ͉͖͕͉ͬ͋ͬ͋а͔͙͒ͣͬͣ͘ 
͎а ͖͕͕͍͑͋͟е͔͔я (͔а͖͗., ͙͚͖ͬ а͈͕ ͋е͕͛͗-
͓͕͉а͔ͬ ͔͕͍ͬ), я͑ͬ ͉͏͔͏͑а͙ͥͣ ͉ ͗е͎͚͙͒ͣа͙ͬ 
͖е͗е͕͈͗͑͏ ͔е͖͗͏͎͔а͞е͔͏͜ ͋͒я ц͕͕ͣ͊ 
͖͕͚͙͉͗͋͑ͬ.
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̳а͔͕͒ͥ͑ 
 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͞а͚͟ ͔а ͉͔͗ͬͬ͐ ͙а ͞͏͙ͬ͐͘ 

͕͈͕͗ͬ͐͞ ͖͕͉е͔͗ͬ͜.
 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͍͚͚͗ͬ͞ ͗е͙͚ͬ͑͟ ͉ ͕͔͕͉͚͘. 

̮͉е͔͚͙͗͏ ͚͉а͚͊ ͔а ͉͏͓ͭ͑͏!
 ̮а͙͏͚͉͑͘аͬ͞ ͔ а ͕ ͔͕͉ͬ͘ ͉ ͬ͋͑͗͏͙͏ ͬ  ͉ ͙͘а͉͏͙͏ 

͋͏͑͘-͔͍ͬ ͉ ͕͔͕͉͚͘.
 ̮а͙͏͚͉͑͘аͬ͞ ͎а͑͗͏͙͏.
 ̴а͘а͚͋͑ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏ 

͉͙͘а͉͏͙͏ ͖ͬ͋ ͑͗͏͚͑͟ ͬ ͖͕͉е͔͚͙͗͏ 
͕͋ ͚͖͕͚͗ ͖͕͙͗͏ ͕͊͋͏͔͔͏͕͉͕͑ͭ ͙͗ͬ͒͑͘͏ 
(͓а͔͕͒ͥ͑ -3). ̨͕͚͉͒͑а͔͔я ͓ає ͈͚͙͏ 
͖͕͉е͔͗е͔͏͓ ͕͋ ͚͖͕͚͗ ͚ ͔͕͘͏͑ ͑͗͏͑͟͏.

 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͑͗͏͚͑͟ ͔а ͞а͚͟ ͙а ͖͕͉е͗-
͔͚͙͏ ͭͭ ͖͕͙͗͏ ͕͊͋͏͔͔͏͕͉͕͑ͭ ͙͗ͬ͒͑͘͏ ͕͋ 
͚͖͕͚͗. ̨͕͚͉͒͑а͔͔я ͔а ͚͗͞цͬ ͓ає ͈͚͙͏ 
͖͗а͉͏͔͕͒ͣ ͎а͕͉͛ͬ͑͘а͔͏͓.

 ̩͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͔а ͔а͘а͚͋͑ 
͙а ͎а͚͉͛ͬ͑͘а͙͏.

 ̩͙͘а͉͏͙͏ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 ̹͗͏͓а͙͏ ͓ͬц͔͕ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ i ͈а͊а͙͕-

͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͒ͣе ͖͗͏͒а͋͋я ͙а ͉͉͓͔͚͙ͬ͑͏ 
͖͗͏͒а͋ (͙͚͈͕͗-͉͟͏͙͋͑ͬͣ͘).

 ̮а͉а͔͙а͍͏͙͏ ͖͕͚͙͗͋͑͏ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я 
͉ ͖͗͏͕͓͔͐͏͐ ͈͚͔͑е͗. ̮а ͖͕͙͗е͈͏ 
͖͙͕͉͚͉ͬ͋͟͜а͙͏ ͙͕͉͟͜а͞е͓ ͎ ͒е͊͑͏͓ 
͔а͙͏͕͓͑͘. ̮а ͔е͕͈͔͕͙ͬ͋ͬ͘͜ ͖͕͘͞а͙͚͑ 
͖͕͈͔͋͗ͬ͏͙͏ ͖͕͚͙͗͋͑͏.

̺͉а͊а!
̸͖͚͙͕͘͟͏͙͏ ͞а͚͟, ͖е͗͟ ͔͍ͬ ͉͕͔а ͔а͖͕͉-
͔͏͙ͣ͘я ͙а͑, ͕͠ ͚͈͑͏͑͏ ͕͋͘я͔͚͙͊ͣ ͔а͘а͋͑͏ 
͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏. ̫͒я ц͕͕ͣ͊:
– ͑͗͏͚͑͟ ͎ ͔а͘а͕͋͑ͥ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я 

͚͈͑͏͑а͓͏ ͖͕͉е͔͚͙͗͏ ͎а ͕͊͋͏͔͔͏͕͉͕͑ͥ 
͙͕͗ͬ͒͑ͥ͘ ͬ ͎͔я͙͏.

– ̸͖͚͙͕͘͟͏͙͏ ͞а͚͟. 
– ̮͔͕͉͚ ͉͙͘а͔͕͉͏͙͏ ͑͗͏͚͑͟ ͔а ͞а͚͟ 

ͬ ͖͕͉е͔͚͙͗͏ ͖͕͙͗͏ ͕͊͋͏͔͔͏͕͉͕͑ͭ ͙͗ͬ͒͑͘͏ 
͕͋ ͚͖͕͚͗. ̨͕͚͉͒͑а͔͔я ͔а ͚͗͞цͬ ͓ає ͈͚͙͏ 
͖͗а͉͏͔͕͒ͣ ͎а͕͉͛ͬ͑͘а͔͏͓.

 ̶ͬ͒͘я ͖е͗е͕͈͗͑͏ ͉͖͚͙ͬ͋͘͏͙͏ ͔͕͖͚͑͑ 
͉͉͓͔ͬ͑е͔͔я.

̶ͬ͒͘я ͕͈͕͙͗͏
 ̩͏͔͐я͙͏ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣ ͉͏͚͒͑ ͎ ͕͎͗е͙͑͏.
 ̴а͙͏͔͚͙͘͏ ͔͕͖͑͑͏ ͕͎͈͕͚͉͗͒͑а͔͔я 

͙а ͎͔я͙͏ ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͈͕͒͑ ͎ ͔а͘а͋͑͏.
 ̶͕͉е͔͚͙͗͏ ͑͗͏͚͑͟ ͎а ͕͊͋͏͔͔͏͕͉͕͑ͥ 

͙͕͗ͬ͒͑ͥ͘ ͙а ͎͔я͙͏ ͎ ͞аͬ͟.

̮а͒е͍͔͕ ͉ͬ͋ ͉͏͕͑͗͏͙͕͉͚͉͘а͔͕ï ͔а͘а͋͑͏Ő
͉͙͘а͉͑͏:
 ̺͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͔͍ͬŐ͊а͕͑͞ ͋͒я ͎а͓͚͉ͬ͟а͔-

͔я ͉͎я͙͏ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚͘ ͚͚͗͑͞ ͙а ͉͏͔͐я͙͏
а͈͕
 ͉͎я͙͏ ͋͏͑͘ ͋͒я ͖͑͗ͬ͒е͔͔я ͉͙͘а͉͕͑ 

͎а ͖͕͊͒͏͈͒е͔͔я ͋͒я ͎а͉͜а͙͚ ͙а ͉͏͔͐я͙͏ 
͎ ͞аͬ͟.

 ̶е͗е͉е͔͚͙͗͏ ͋͏͑͘ ͋͒я ͖͑͗ͬ͒е͔͔я ͉͙͘а-
͉͕͑ ͙ а ͕ ͈е͗е͍͔͕ ͉ ͏͋а͉͏͙͏ ͉ ͙͘а͉͚͑ ͎͔͏͎͚ 
(͓а͔͕͒ͥ͑ )

а͈͕
̷͕͎͈͏͗а͔͔я ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я 
͚͈͑͏͑а͓͏:
̳а͔͕͒ͥ͑ 
 ̮͔я͙͏ ͔а͘а͚͋͑ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏ 

͎ ͑͗͏͑͟͏ ͖͕͉͕͕͙͕͓͗ ͎а ͕͊͋͏͔͔͏͕͉͕͑ͥ 
͙͕͗ͬ͒͑ͥ͘.

 ̮а͙͏͚͉͑͘аͬ͞ ͉ͬ͋͑͗͏͙͏ ͬ ͎͔я͙͏ ͋͏͑͘-͔͍ͬ.
 ̮а͒͏͑͟͏ ͉͏͋а͒͏͙͏ ͎ ͍͚͕͗ͬͭ͞ ͗е͙ͬ͑͟͏ 

͎а ͕͖͕͓͕͕͋͊ͥ ͖͗͏͙͕͚͉͘͘а͔͔я ͋͒я 
͕͞͏͠е͔͔я ͍͚͕͗ͬͭ͞ ͗е͙ͬ͑͟͏. 
̪͕͉͚͒ͬ͑ ͖͗͏͙͕͚͉͘͘а͔͔я ͋͒я ͕͞͏͠е͔͔я 
͖͕͉е͔͚͙͗͏ ͔ а ͉ ͖͕͉͔ͬ͋ͬ͋͏͐ ͗ ͕͎͓ͬ͗ ͗ ͍͚͕ͬͭ͞ 
͗е͙ͬ͑͟͏.

 ̩͏͔͐я͙͏ ͍͚͚͗ͬ͞ ͗е͙͚ͬ͑͟ ͎ ͕͔͕͉͘͏.
̵͞͏͠е͔͔я
̺͉а͊а!
К͗͏͚͑͟ ͈а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͕͕͒ͣ͊ ͖͗͏͒а͋͋я 
͔͕ͬ͑͒͏ ͔е ͎а͔͚͉͗ͥа͙͏ ͚ ͗ͬ͋͏͔͏, а ͙а͕͍͑ ͔е 
͓͏͙͏ ͖ͬ͋ ͖͕͙͕͔͕͗ͥ͞ ͉͕͕͋ͥ ͬ ͚ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ 
͓а͟͏͔ͬ.
̾а͙͘͏͔͏ ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я ͚͈͑͏͑а͓͏ 
͔е ͓͏͙͏ ͚ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ ͓а͟͏͔ͬ, ͔ͬа͑͟е 
͔͕͍ͬ ͎а͙͚͖͒я͙ͣ͘я.
 К͗͏͚͑͟ ͈а͊а͙͕͚͔͛͑ц͕͔ͬа͔͕͕͒ͣ͊ ͖͗͏-

͒а͋͋я ͒ͬ͋͘ ͙ͬ͒ͣ͑͏ ͖͕͙͗͏͗а͙͏ ͉͕͕͕͒͊ͥ 
͊а͔͕ͬ͗͑ͥ͞.

 ̾а͚͟, ͚͔͉ͬе͗͘а͔͒ͣ͏͐ ͔͍ͬ, ͊а͕͑͞ ͋͒я 
͎а͓͚͉ͬ͟а͔͔я, ͋͏͑͘͏ ͋͒я ͖͑͗ͬ͒е͔͔я 
͉͙͘а͉͕͑ ͬ ͉͙͘а͉͑͏ ͕͋ ͋͏͑͘а ͓͕͍͔а 
͓͏͙͏ ͚ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ ͓а͟͏͔ͬ.

 ̴е ͎а͙͏͑͘а͙͏ ͖͒а͙͓͘а͕͉ͬ͘ ͋е͙а͒ͬ 
͉ ͖͕͚͕͓͋͘͏͔͐ͬ͐ ͓а͟͏͔ͬ, ͙а͑ я͑ ͉͕͔͏ 
͓͕͍͚͙ͣ ͋е͕͓͚͉͛͗а͙͏͘я.

 ̺ͬ͘ ͞а͙͘͏͔͏ ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͎͗ͬа͔͔я 
͚͈͑͏͑а͓͏ ͖͕͕͔͚͙͒͘͘͏ ͖ͬ͋ ͖͕͙͕͔͕͗ͥ͞ 
͉͕͕͋ͥ. ̫е͙а͒i ͖͕͞͏͙͘͏͙͏ ͙͕ͬ͑ͥ͠.
̶ͬ͋ ͞а͘ ͖е͗е͕͈͗͑͏, ͔а͖͗., ͞е͉͕͔͕͗ͭ 
͑а͖͚͙͘͏ ͙а ͓͕͉͗͑͏ ͔а ͖͒а͙͓͘а͕͉͘͏͜ 
͋е͙а͒я͜ ͚͙͉͕͙͗ͥͥͣ͘я ͎а͈а͉͗͒е͔͔я, 
я͑ͬ ͓͕͍͔а ͚͚͔͚͙͘͏ ͎а ͕͖͕͓͕͕͋͊ͥ 
͋е͕͑ͬ͒ͣ͑͜ ͑͗а͖е͒ͣ ͙͕͕͉͕͒ͭ͘ ͕͒ͬͭ.
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̶͗͏͑͒а͋ ͋͒я ͉͏͕͑͗͏͙͘а͔͔я
̹͙͕ͬ͘ ͋͒я ͈͒ͬ͜а
̵͔͕͉͔͘͏͐ ͗еце͖͙:
250 ͊ ͈͕͕͔͗͟а
140 ͓͒ ͉͕͋͏ 
7 ͊ ц͚͚͑͗
7 ͊ ͓а͗͊а͗͏͔͚
0,5 ͊ ͍͍͉͋͗ͬ͋ͬ
4 ͊ ͕͒͘i
 ̺ͬ͘ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͏, ͕͓͑͗ͬ ͉͕͋͏, ͖͕͑͒а͙͘͏ 

͕͋ ͞аͬ͟.
 І͔͊͗е͋ͬє͔͙͏ ͖е͗е͓ͬ͟а͙͏ ͊а͕͓͑͞ ͋͒я 

͎а͓͚͉ͬ͟а͔͔я ͔а ͙͚͈͕͗-͉͟͏͕͙͋͑ͬ͘.
 ̫͕͋а͙͏ ͉͕͚͋ ͞е͗е͎ ͋е͑ͬ͒ͣ͑а ͘е͚͔͑͋ 

͞е͗е͎ ͎а͉а͔͙а͍͚͉а͔͒ͣ͏͐ ͕͙͉ͬ͗.
 ̶е͗е͕͈͗͏͙͏ ͉͘е ͔а ͙͚͈͕͗-͉͟͏͕͙͋͑͘i.

̴а͟а ͗е͕͓͑е͔͋ацͬя: 
1½ ͉͜͏͒͏͔͏ ͞а͚͘ ͉͉͓͔ͬ͑е͔͔я
̳а͑͘͏͓а͔͒ͣ͏͐ ͞а͘ ͉͉͓͔ͬ͑е͔͔я: 
2 ͉͜͏͒͏͔͏ 

̳а͑͘͏͓а͔͒ͣа ͬ͑͒ͣ ͙ͬ͑ͣ͘: 1 ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͗еце͖͙
 ̩͑а ͎͉ͬ͑а: ͖ͬ͋͗я͋ ̩͏ ͓͕͍е͙е ͖͗͏͕͙͚͉͊а͙͏ 
͓а͑͘͏͓͚͓ ͖͕͉͔͚͋ͬ͐ ͙͑ͬ͒ͣ͑ͬͣ͘ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͉ͬ 
͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ ͗еце͖͙͚.
̶͕͔ͬ͘͞е ͙͙͕ͬ͘
̵͔͕͉͔͘͏͐ ͗еце͖͙:
250 ͊ ͈͕͕͔͗͟а
125 ͊ ͓а͗͊а͗͏͔͚ а͈͕ ͉е͕͉͕͕͗͑͊͟ ͓а͒͘а 
(͓͔͑ͬа͙͔͕ͭ ͙е͓͖е͗а͙͚͗͏)
125 ͊ ц͚͚͑͗
1 я͐це
½ ͖а͚͔͑͑а ͕͎͖͚͚͉͗͟а͞а ͙͙ͬ͘а
1 ͖а͚͔͕͑͑ ͉а͔͔͕͕ͬ͒ͣ͊ ц͚͚͑͗
1 ͠i͖͑а ͕͒ͬ͘
 ̺ͬ͘ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͏ ͖͕͑͒а͙͘͏ ͕͋ ͞а͟i.
 І͔͊͗е͋ͬє͔͙͏ ͖е͗е͓ͬ͟а͙͏ ͔а ͙͚͈͕͗-

͉͟͏͕͙͋͑͘i.
 ̶͕͙͘а͉͏͙͏ ͙͙͕ͬ͘ ͉ ͕͕͔͒͋͜е ͓ͬ͘це.

̶͕͕͉͍͗͋͏͙͏ ͖е͗е͕͈͚͗͑ ͎а ͖͕͙͗е͈͏.
̳а͑͘͏͓а͔͒ͣа ͬ͑͒ͣ ͙ͬ͑ͣ͘: 1 ͕͔͕͉͔͘͏͐ ͗еце͖͙
̸а͒а͙ «̵͉͒ͬ’є»
(2 ͖͕͗цͬͭ)
2 ͉а͗е͔ͬ, ͕͕͕͍͒͋͜е͔ͬ ͑а͙͕͖͗͒ͬ
1 ͉а͗е͔а ͓͕͉͗͑а
2 ͚͙͕͑͗ ͉͉ͬ͋а͗е͔͏͜ я͐ця
100 ͊ ͉а͗е͔͕ͭ ͚͑͗я͕ͭ͞ ͚͊͗͋͑͏
1 ͕͕͔͒͘͏͐ а͈͕ ͓а͗͏͔͕͉а͔͏͐ ͕͕͊ͬ͗͑
1 ͘а͒а͙͔͏͐ ͕͕͊ͬ͗͑
150 ͊ ͓͕͕͕͕͒͋͊ ͎е͒е͔͕͕͊ ͕͕͚͊͗͑͟ 
(1 ͔е͉е͒͏͑а ͕͔͑͘е͉͔͗а ͈а͔͑а)
ͬ͒ͣ͘ ͬ ͖е͗ецͣ
125 ͊ ͓а͕͔͐е͎͚

 ̩а͗е͔ͬ, а͒е ͉͍е ͕͕͕͍͒͋͜е͔ͬ ͑а͙͕͖͗͒ͥ, 
͓͕͉͚͗͑, я͐ця, ͕͊ͬ͗͑͏ ͬ ͓'я͕͘ ͔а͎͗ͬа͙͏ 
͚͈͑͏͑а͓͏ ͔а ͙͚͈͕͗-͉͟͏͕͙͋͑ͬ͘.

 ̩ͬ͘ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͏, ͖͕͎͗ͬа͔ͬ ͚͈͑͏͑а͓͏, 
͖е͗е͓ͬ͟а͙͏ ͉ ͘а͒а͙͔ͬ͐ ͓͏͘цͬ ͎ ͎е͒е͔͏͓ 
͕͕͕͓͊͗͑͟.

 ̶͗͏͖͗а͉͏͙͏ ͬ͒͒ͥ͘ ͬ ͖е͗це͓ ͎а ͓͘а͕͓͑.
 ̮͓i͟а͙͏ ͎ ͓а͕͔͐е͎͕͓ ͙а ͖͕͋а͉а͙͏ 

͔а ͙ͬ͒͘.
̸а͒а͙ « ̩͔ͬͬ͊͗е͙»
(2 ͖͕͗цͬͭ)
2 ͉а͗е͔ͬ, ͕͕͕͍͒͋͜е͔ͬ ͑а͙͕͖͗͒ͬ
250 ͊ ͉а͗е͔͕͕͊ ͞е͉͕͔͕͕͗͊ ͈͚͗я͑а
1 ͉а͗е͔а ͓͕͉͗͑а
1 ͕͕͔͒͘͏͐ ͕͕͊ͬ͗͑
50 ͊ ͓͕͕͕͕͒͋͊ ͎е͒е͔͕͕͊ ͕͕͚͊͗͑͟
¼ ͖͚͑͞а ц͏͈͚͒ͬ-͖͕͗еͥ (͖͗͏͈͒. 25 ͊)
ͬ͒ͣ͘ ͬ ͖е͗ецͣ
50 ͓͒ ͙͕͕͉͕͒ͭ͘ ͕͒ͬͭ
 ̩а͗е͔ͬ, а͒е ͉͍е ͕͕͕͍͒͋͜е͔ͬ ͑а͙͕͖͗͒ͥ, 

͓͕͉͚͗͑, ͞е͉͕͔͗͏͐ ͈͚͗я͑, ц͏͈͚͒ͥ-͖͕͗е͐ 
ͬ ͕͕͔͒ͬ͘ ͕͊ͬ͗͑͏ ͔а͎͗ͬа͙͏ ͉͔͕͓͔͗ͬͬ͗͏͓͏ 
͚͈͑͏͑а͓͏ ͔а ͙͚͈͕͗-͉͟͏͕͙͋͑ͬ͘.

 ̩ͬ͘ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͏, ͖͕͎͗ͬа͔ͬ ͚͈͑͏͑а͓͏, 
͖е͗е͓ͬ͟а͙͏ ͉ ͘а͒а͙͔ͬ͐ ͓͏͘цͬ ͎ ͎е͒е͔͏͓ 
͕͕͕͓͊͗͑͟.

 ̶͗͏͖͗а͉͏͙͏ ͬ͒͒ͥ͘ ͬ ͖е͗це͓ ͎а ͓͘а͕͓͑.
 ̮а͖͗а͉͏͙͏ ͕͒ͬєͥ.
̸а͒а͙ «̸͙͕͒͏͔͞͏͐»
(2 ͖͕͗цͬͭ)
150 ͊ ͟͏͔͑͏
3 ͉а͗е͔ͬ, ͕͕͕͍͒͋͜е͔ͬ ͑а͙͕͖͗͒ͬ
2 ͕͕͔͒͘͏͜ а͈͕ ͓а͗͏͔͕͉а͔͏͜ ͕͊ͬ͗͑а
1 ͉а͗е͔а ͓͕͉͗͑а
͎е͒е͔͏͐ ͕͕͊͗͟е͑, ͖͕͕͉͒͏͔а ͕͔͑͘е͉͔͕͗ͭ 
͈а͔͑͏
ͬ͒ͣ͘ ͬ ͖е͗ецͣ
̸а͒а͙͔а ͎а͖͗а͉͑а:
¼ ͈а͔͑͏ ͓͘е͙а͔͏
¼ ͈а͔͑͏ ͓а͕͔͐е͎͚
 ̩а͗е͔ͬ, а͒е ͉͍е ͕͕͕͍͒͋͜е͔ͬ ͑а͙͕͖͗͒ͥ, 

͓͕͉͚͗͑, ͟͏͔͚͑ ͬ ͕͊ͬ͗͑͏ ͔а͎͗ͬа͙͏ 
͚͈͑͏͑а͓͏ ͔а ͙͚͈͕͗-͉͟͏͕͙͋͑ͬ͘. 

 ̩ͬ͘ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͏, ͖͕͎͗ͬа͔ͬ ͚͈͑͏͑а͓͏, 
͖е͗е͓ͬ͟а͙͏ ͉ ͘а͒а͙͔ͬ͐ ͓͏͘цͬ ͎ ͎е͒е͔͏͓ 
͕͕͕͓͊͗͑͟. 

 ̶͗͏͖͗а͉͏͙͏ ͬ͒͒ͥ͘ ͬ ͖е͗це͓ ͎а ͓͘а͕͓͑.
 ̩ͬ͘ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͏ ͖е͗е͓ͬ͟а͙͏. ̮а͖͗а͉͏͙͏ 

͓͘е͙а͔͕ͥ ͙а ͓а͕͔͐е͎͕͓.

uk
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̸а͒а͙ ͎ ͑͗а͈͉ͬ
(2 ͖͕͗цͬͭ)
150 ͊ ͎͉а͗е͔͕͕͊ ͓’я͘а
150 ͊ ͉а͗е͔͕ͭ, ͕͕͕͍͒͋͜е͔͕ͭ ͑а͙͕͖͗͒ͬ
100 ͊ ͘а͒а͙͔͕͕͊ ͕͊ͬ͗͑а
͎е͒е͔͏͐ ͘а͒а͙
25 ͊ ͑͗а͈͕͉͕͕͊ ͓’я͘а
1–2 ͚͙͕͑͗ ͉͉ͬ͋а͗е͔͏͜ я͐ця
75 ͊ ͓а͕͔͐е͎͚
 ̩а͗е͔ͬ, а͒е ͉͍е ͕͕͕͍͒͋͜е͔ͬ ͑а͙͕͖͗͒ͥ, 

я͐ця, ͕͊ͬ͗͑͏, ͑͗а͈͕͉е ͓'я͕͘ ͬ ͉а͗е͔е 
͓'я͕͘ ͔а͎͗ͬа͙͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ ͔а ͙͚͈͕͗-
͉͟͏͕͙͋͑ͬ͘.

 ̫͈͔͕͗ͬ ͖͕͙ͬ͑͘͏ ͎е͒е͔͏͐ ͘а͒а͙.
 ̶͗͏͖͗а͉͏͙͏ ͬ͒͒ͥ͘ ͬ ͖е͗це͓ ͎а ͓͘а͕͓͑.
 ̮а͖͗а͉͏͙͏ ͓а͕͔͐е͎͕͓.
̸͚͖ «̵͕͑͗͑͟а»
(2–3 ͖͕͗цͬͭ)
͉͑а͘, 1 ͙͒ͬ͗
150 ͊ ͉а͗е͔͕ͭ ͕͉͈͑а͘͏ а͈͕ ͚͑͗я͕ͭ͞ ͚͊͗͋͑͏
1–3 ͉а͗е͔ͬ, ͕͕͕͍͒͋͜е͔ͬ ͑а͙͕͖͗͒ͬ
1–3 ͚͙͕͑͗ ͉͉ͬ͋а͗е͔͏͜ я͐ця
½ ͖͚͕͑͞ ͗е͋͏͑͘͏ (4–5 ͙͚͑͟)
1–2 ͘а͒а͙͔͏͜ ͕͊ͬ͗͑а
¼ ͖͚͑͞а ц͏͈͚͒ͬ-͖͕͗еͥ (͖͗͏͈͒. 25 ͊)
͎е͒е͔ͣ ͖е͙͚͗͑͟͏ ͬ ͕͖͚͑͗
1–2 ͙͕͕͉͒ͬ͘ ͕͍͒͑͏ ͓͘е͙а͔͏
͊ͬ͗͞͏ця, ц͚͕͑͗
 ̩а͗е͔ͬ, а͒е ͉͍е ͕͕͕͍͒͋͜е͔ͬ ͑а͙͕͖͗͒ͥ, 

я͐ця, ͕͊ͬ͗͑͏, ͗е͋͏͚͑͘, ͕͉͈͑а͚͘ а͈͕ 
͚͑͗я͚͞ ͚͚͊͗͋͑ ͔а͎͗ͬа͙͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ 
͔а ͙͚͈͕͗-͉͟͏͕͙͋͑ͬ͘.

 ̷е͙е͔͕͒ͣ ͖е͗е͓ͬ͟а͙͏ ͓͘е͙а͔͚, ͖͕ͬ͘͞е͔͚ 
ц͏͈͚͒ͥ-͖͕͗е͐ ͙а я͐ця ͎ ͊ͬ͗͞͏цеͥ 
͙а ц͚͕͓͑͗ ͙а ͕͎͈͗а͉͏͙͏ ͉͑а͕͓͘.

 ̫͕͋а͙͏ ͔ͬ͊͗е͋ͬє͔͙͏, ͖͕͎͗ͬа͔ͬ ͚͈͑͏͑а͓͏, 
а ͙а͕͍͑ ͖͕ͬ͘͞е͔͚ ͎е͒е͔ͣ ͖е͙͚͗͑͟͏ 
ͬ ͕͖͚͑͗.

 ̶͗͏͖͗а͉͏͙͏ ͬ͒͒ͥ͘ ͬ ͖е͗це͓ ͎а ͓͘а͕͓͑.

uk

̳͏ ͎а͒͏͟ає͓͕ ͎а ͕͈͕ͥ͘ 
͖͗а͉͕ ͔а ͉͔е͘е͔͔я ͎͓͔ͬ.
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̫͒я ̩а͟е͐ ͈е͎͕͖а͔͕͙͘͘͏
̫а͔͔ая ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙ͣ͘ ͖͗е͔͋а͎͔а͞е͔а ͋͒я ͖͕͚͍͔͕͕͊͗͊ ͈͒е͔͋е͗а 
ЗНЗ8... . ̸ ͕͈͒ͥ͋а͙ͣ ͚ ͑а͎а͔͏я ͉  ͏ ͔͙͚͗͑͘ц͏͏ ͖ ͕ э͖͚͑͒͘а͙ац͏͏ ͖ ͕͚͍͊͗-
͔͕͕͊ ͈͒е͔͋е͗а. ̶͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙ͣ͘ ͖͗͏͕͔͊͋а ͙͕͕͒ͣ͑ ͋͒я ͕͖͏͘а͔͔͕͕͊ 
͉ ͋а͔͔͕͐ ͏͔͙͚͗͑͘ц͏͏ ͖͗͏͓е͔е͔͏я.
, ̺͑а͎а͔͏я ͖͕ ͙е͔͜͏͑е ͈е͎͕͖а͔͕͙͘͘͏ ͋͒я ͋а͔͔͕͕͊ ͖͗͏͈͕͗а
̵͖а͔͕͙ͣ͘͘ ͙͗а͉͓͏͕͉͗а͔͏я ͕͈ ͕͙͗͘͢е ͔͕͍͏Ő͉͗а͠аͥ͠͏͐͘я ͖͗͏͉͕͋!
̩͕ ͉͗е͓я ͗а͈͕͙ ͘ ͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͓͒ͣ͢͏ ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘я͓͏ 
͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͓͕͍͔͕ ͉͑͒ͥ͞а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͘ ͚͙͘а͔͕͉͒е͔͔͕͐ ͏ ͖͕͙͔͕͒ 
͎а͚͑͗͞е͔͔͕͐ ͕͑͗͑͐͢͟. ̩͕ ͉͗е͓я э͖͚͑͒͘а͙ац͏͏ ͔͏͕͑͊͋а ͔е ͕͖͚͑͘а͙ͣ 
͚͗͑͏ ͉ ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟. ̴е ͕͖͚͑͘а͙ͣ ͚͚͗͑ ͉ ͎а͚͎͕͔͕͊͗͞е ͕͙͉е͗͘-
͙͏е. ̫͒я ͖͕͙͋а͒͑͏͉а͔͏я ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͕͉ ͉͘е͊͋а ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͙͕͒-
͑а͙е͒ͣ. ̶͕͒͘е ͉͑͒ͥ͢͞е͔͏я ͖͗͏͉͕͋ е͠е ͔е͕͙͕͕͑͗е ͉͗е͓я ͖͕͕͗͋͒-
͍ае͙ ͗а͈͕͙а͙ͣ. ̴а͘а͋͑͏ ͓͕͍͔͕ ͎а͓е͔я͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͒͘е ͕͙͘а͔͕͉͑͏ 
͖͗͏͉͕͋а.
̵͖а͔͕͙ͣ͘͘ ͙͗а͉͓͏͕͉͗а͔͏я ͕͈ ͕͙͗͘͢е ͔͕͍͏!
̴͏͕͑͊͋а ͔е ͙͕͗͊а͙ͣ ͔͕͍ ͉ ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͓͒ͣ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒е. 
̴͕͍ ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒я ͓͕͍͔͕ ͈͗а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͎а ͖͒а͙͘-
͓а͕͉͚ͥ͘͘ ͚͚͗͑͞. ̴е ͑а͘а͙ͣ͘я ͔͕͍а ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒я 
͕͓͊͒͢͏ ͚͗͑а͓͏. ̫͒я ͞͏͙͑͘͏ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͠е͙͚͑.
̴͏͕͑͊͋а ͔е ͈͗а͙ͣ͘я ͎а ͒е͎͉͏я ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͔͕͍а. 
̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͔͕͍ ͈͗а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚ͥ͘͘ ͚͚͗͑͞.
̴е ͑а͘а͙ͣ͘я ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͔͕͍а ͕͓͊͒͢͏ ͚͗͑а͓͏. 
̫͒я ͞͏͙͑͘͏ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͠е͙͚͑. ̴е͕͈͕͋͜͏͓͕ ͕͈͒ͥ͋͘а͙ͣ ͕͕͈͚ͥ͘ 
͕͙͕͕͍͔͕͙͗ͣ͘͘ ͉ ͕͈͗а͠е͔͏͏ ͕͘ ͉͙͘а͉͑а͓͏! ̵͈͗а͠а͙ͣ ͉͔͏͓а͔͏е ͔а 
͕͓͚͛͗ ͏ ͖͕͕͍͒е͔͏е ͉͙͘а͉͑͏ ͖͗͏ ͚͙͘а͔͕͉͑е ͉ ͋͏͑͘ ͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я 
͉͙͘а͉͕͑. ̫͏͑͘ ͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я ͉͙͘а͉͕͑ ͓͕͍͔͕ ͈͗а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͎а ͖͗е-
͚͓͕͙͋͗͘е͔͔͢е ͋͒я э͙͕͕͊ ͉͢е͓͑͏ ͋͒я ͎а͉͜а͙а.
̶͗͏ ͗а͎͈͕͗͑еŐ͈͕͗͑͘е ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ ͋͏͑͘-͔͕͍ 
͓͕͍͔͕ ͈͗а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚ͥ͘͘ ͚͚͗͑͞ ͖͕͘е͗е͋͏͔е.
Ве ͙ ͕͗͊а͙ͣ ͕ ͙͗͘͢е ͔ ͕͍͏ ͗ е͍͚͠е͐ ͗ е͟е͙͑͏. ̷ е͍͚͚ͥ͠ ͗ е͟е͙͚͑ ͈ ͗а͙ͣ 
͙͕͕͒ͣ͑ ͎а ͑͗ая! ̫͒я ͞͏͙͑͘͏ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͠е͙͚͑.
̵͖а͔͕͙ͣ͘͘ ͕͖͟а͗͏͉а͔͏я!
̫͒я ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏ ͕͊͗я͞е͕͊ ͓͕͕͒͑а ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͉͕͚͑ͥ͘͢, ͚͎͚͑ͥ 
е͓͕͙͑ͣ͘ ͋͒я ͓͘е͟͏͉а͔͏я. ̪͕͗я͞ее ͓͕͕͕͒͑ ͓͕͍е͙ ͈͎͔͚͙͗ͣ͢ ͏ 
͕͖͟а͗͏͙ͣ ͕͍͚͑.
̩а͍͔͕!
̶͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘͏ ͓͕͍͔͕ ͚͙͘а͔а͉͒͏͉а͙ͣ ͏ ͔͘͏͓а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͒͘е 
͕͙͘а͔͕͉͑͏ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ ͈͕͒͑а. ̴͏ ͉ ͕͑е͓ ͚͒͘͞ае ͔е ͗а͈͕͙а͙ͣ ͖͕͚͍͊͗-
͔͓͢ ͈͒е͔͋е͕͓͗Ő͔͕͍͕͑͐ ͈͒е͔͋е͗а ͉ ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͓͒ͣ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒е 
͏͒͏ ͉ ͞а͟е ͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢͜ ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘е͐.
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̴͏ ͉ ͕͑е͓ ͚͒͘͞ае ͔е ͉͙͘а͉͒я͙ͣ ͉е͔͞͏͑ ͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я ͉ ͕͔͕͉͔͕͐͘ 
͈͕͒͑ ͈е͎ ͗е͚͙͕͔͕͋͑͗͐ ͖͗͏͙͘а͉͑͏. ̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ 
͏͒͏ ͞а͟а ͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢͜ ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘е͐ ͔е ͖͗͏͕͔͊͋͢ 
͋͒я ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͔͏я ͉ ͓͏͕͉͕͔͕͉͕͑͗͒͐ ͖е͞͏.
̴а͘а͚͋͑ ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒я, ͚͑͗͑͢͟ 
͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢͜ ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘е͐, а ͙а͍͑е ͗е͚͙͕͔͚͋͑͗ͥ 
͖͗͏͙͘а͉͚͑ ͉е͔͞͏͑а ͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я ͔͏͕͑͊͋а ͔е ͖͕͚͍͊͗а͙ͣ ͉ ͍͏͕͙͋͑͘͏ 
͏ ͔е ͓͙ͣ͢ ͖͕͋ ͖͕͙͕͔͕͗͐͞ ͉͕͕͋͐ ͏͒͏ ͉ ͖͕͚͕͓͕͋͘е͔͕͐͞ ͓а͟͏͔е.
, ̷а͎͡я͔͘е͔͏е ͘͏͓͉͕͕͉͒ ͔а ͖͗͏͈͕͗е ͏͒͏ ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘я͜

̵͙͕͕͍͔͕͗͘! ̩͗а͠аͥ͠͏е͘я ͔а͘а͋͑͏.
̴е ͕͖͚͑͘а͙ͣ ͚͚͗͑ ͉ ͎а͚͎͕͔͕͊͗͞е ͕͙͉е͙͗͘͏е.
̴е ͓͙ͣ͢ ͚͑͗͑͢͟ ͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢͜ 
͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘е͐ ͉ ͖͕͚͕͓͕͋͘е͔͕͐͞ ͓а͟͏͔е.

̴͏͕͑͊͋а ͔е ͖͕͚͍͊͗а͙ͣ ͚͑͗͑͢͟ ͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢͜ 
͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘е͐ ͉  ͍ ͏͕͙͋͑͘͏ ͏  ͔ е ͓ ͙ͣ͢ ͖ ͕͋ ͖ ͕͙͕͔͕͗͐͞ 
͉͕͕͋͐.

̶е͗е͋ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͔͏е͓ ͉͔͏͓а͙е͔͕͒ͣ ͖͕͗-
͙͞͏͙е ͋а͔͔͚ͥ ͏͔͙͚͗͑͘ц͏ͥ ͋͒я ͖͕͚͒͞е͔͏я 
͉а͍͔͢͜ ͚͑а͎а͔͏͐ ͖͕ ͙е͔͜͏͑е ͈е͎͕͖а͔͕͙͘͘͏ 
͏ ͖͕ э͖͚͑͒͘а͙ац͏͏ ͋а͔͔͕͕͊ ͖͗͏͈͕͗а.
̶͕͍а͚͙͒͐͘а, ͕͗͘͜а͔͏͙е ͏͔͙͚͗͑͘ц͏ͥ 
͖͕ э͖͚͑͒͘а͙ац͏͏.
̶͗͏ ͖е͗е͋а͞е ͖͗͏͈͕͗а ͙͗е͙ͣе͓͚ ͒͏ц͚ 
͔е͕͈͕͋͜͏͓͕ ͙а͍͑е ͖е͗е͋а͙ͣ е͓͚ 
͏͔͙͚͗͑͘ц͏ͥ ͖͕ э͖͚͑͒͘а͙ац͏͏.
̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ L
̶͕͍а͚͙͒͐͘а, ͕͙͕͙͑͗͐е ͙͗͘а͔͏ц͢ ͘ 
͗͏͚͔͑͘а͓͏.
̷͏͚͔͕͑͘ 
1 ̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ LŐТL
2 В͕͍
3 ̴а͘а͋͑а
4 Е͗͑͢͟а
5 ̴͕  ͍«Гce-Crush» (͙͕͕͒ͣ͑ ͋͒я ͗а͎͓е͗а L) 

*
* ̩ ͔е͕͙͕͑͗͢͜ ͓͕͋е͒я͜.
̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ ТL 
͕͈е͖͘е͞͏͉ае͙ ̩а͓ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͔͏е 
͓а͑͘͏͓а͔͕͒ͣ͐ ͓͕͔͕͙͘͠͏ ͖͗͏͈͕͗а ͖͗͏ 
͖͗͏͕͙͕͉͊͒е͔͏͏ ͓е͕͉͕͋͐ ͈͚͙е͈͕͔͕͗͗͋͐ 
͓а͘͘͢ (͖͗͏ ͕͈͒ͥ͋͘е͔͏͏ ͚͑а͎а͔͏͐, ͖͗͏͉е-

͋е͔͔͢͜ ͉ ͗еце͖͙е, ͓͘. ͕͙͋е͔͚͒ͣͥ ͏͔͙͚͗͑͘-
ц͏ͥ ͖͕ э͖͚͑͒͘а͙ац͏͏ ͋͒я ͋а͔͔͕͐ ͖͗͏͔а͋-
͒е͍͔͕͙͘͏).
̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ ͓͕͍͔͕ 
͎а͑а͎а͙ͣ ͞е͗е͎ ͘е͉͗͏͔͚ͥ͘ ͚͍͈͚͒͘ 
(͔͕͓е͗ ͋͒я ͎а͑а͎а: 753122).
Э͖͚͑͒͘а͙ац͏я
̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ ͖͗͏͕͊͋е͔ 
͋͒я ͏͎͓е͒ͣ͞е͔͏я ͓я͘а, ͙͉е͕͕͗͋͊ ͗͘͢а, 
͗е͖͞а͙͕͕͊ ͚͒͑а, ͙͗а͉, ͞е͔͕͑͘а, ͚͙͕͉͛͗͑, 
͕͉͕͠е͐, ͕͗е͕͉͜, ͓͏͔͋а͒я. 
̵͈я͎а͙е͔͕͒ͣ ͘ ͒е͚͋е͙ ͘ ͕͈͒ͥ͋а͙ͣ ͚ ͑а͎а͔͔͕е 
͉ ͙а͈͒͏це (͗͏͚͔͕͘ =͑) ͓а͑͘͏͓а͔͕͒ͣе ͕͑͒͏-
͞е͙͉͕͘ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏ ͉͗е͓я ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏.
̸ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͔͕͍а «І͘е-̸rush» ̩͢ ͓͕͍е͙е 
͏͎͓е͒ͣ͞а͙ͣ ͒е͋. ̵͖͙͏͓а͔͕͒ͣе ͕͑͒͏͞е͙͉͕͘ 
͋͒я ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏: 4–6 ͚͈͑͏͕͉͑ ͒ͣ͋а.

ru
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̩͔͏͓а͔͏е!
̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ ͓͕͍͔͕ 
͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͉ ͖͕͔͕͙͒ͣͥ͘ 
͕͈͗͘а͔͔͕͓ ͉͏͋е!
̵͙͕͕͍͔͕͗͘!
̶е͗е͋ ͏͎͓е͒ͣ͞е͔͏е͓ ͓я͘а ͏͎ ͔е͕͊ ͒͘е͚͋е͙ 
͚͋а͒͏͙ͣ ͗͜я͠͏, ͕͙͑͘͏ ͏ ͚͕͍͘͜͏͒͏я.
̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ ͔е ͖͗͏͕͊͋е͔ 
͋͒я ͏͎͓е͒ͣ͞е͔͏я ͕͞е͔ͣ ͙͉е͗͋͢͜ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ 
(͕͑͛е͔͐͢͜ ͎е͗е͔, ͗е͋ͣ͑͏, ͓͚͑͘а͙͔͢͜ 
͕͗е͕͉͜) ͏ ͎а͓͕͕͍͗е͔͔͢͜ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ 
(͚͙͕͉͛͗͑ ͏ ͙.͖.).
̷͏͚͔͕͑͘ 
 ̶͕͙͘а͉͏͙ͣ ͚ ͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏ ͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ 

͔а ͊͒а͚͋͑ͥ ͏ ͞͏͙͚ͥ͘ ͗а͈͕͚ͥ͞ ͖͕͉е͗͜-
͔͕͙ͣ͘ ͏ ͖͗͏͍а͙ͣ е͕͊.

 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͔͕͍.
 ̮а͚͎͊͗͏͙ͣ ͖͕͚͙͗͋͑͢.
̩͔͏͓а͔͏е!
̴͕͍ ͕͍͋͒е͔ ͕͉͔͕͗ ͗а͖͕͒͘а͊а͙ͣ͘я ͉ ͚͔͏-
͉е͗͘а͔͕͓͒ͣ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒е, ͙͕͈͢͞ ͔а͘а͋͑а 
͘͏͋е͒а ͖͗а͉͏͔͕͒ͣ (͗͏͚͔͕͑͘=-3).
 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͔а͘а͚͋͑ ͔а ͚͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ 

͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ ͏ ͖͕͉е͔͚͙͗ͣ ͖͕ ͞а͕͉͕͐͘ 
͙͗͘е͒͑е ͕͋ ͛͏͑͘ац͏͏ ͕͘ ͠е͕͓͒͑͞.

 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͔а ͔а͘а͚͋͑ 
͏ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͙ͣ е͕͊.

 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣͥ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 Е͗е͖͕͑ ͚͋е͍͗͏͉а͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ 

͏ ͚͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ ͏ ͉͑͒ͥ-
͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗ (͙͚͈͕͗-͕͕͙͑͗ͣ͘͘).

 ̶͕͒͘е ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏ ͕͙͖͚͙͘͏͙ͣ ͔͕͖͚͑͑ 
͉͑͒ͥ͞е͔͏я.

̶͕͒͘е ͗а͈͕͙͢
 И͎͉͒еͣ͞ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣͥ ͉͏͚͒͑ ͏͎ ͕͎͗е͙͑͏.
 ̴а͍а͙ͣ ͔а ͔͕͖͑͑͏ ͗а͎͈͕͒͑͏͕͉͗͑͏ 

͏ ͔͘я͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͘ ͔а͘а͋͑͏.
 ̶͕͉е͔͚͙͗ͣ ͔а͘а͚͋͑ ͖͕͙͗͏͉ ͞а͕͉͕͐͘ 

͙͗͘е͒͑͏ ͏ ͔͘я͙ͣ ее ͘ ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ 
͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒я.

 ̩͎я͙ͣ ͔͕͍ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚ͥ͘͘ ͚͚͗͑͞ 
͏ ͏͎͉͒еͣ͞.

 ̫͒я ͗͜а͔е͔͏я ͖е͗е͗а͈͕͙а͔͔͢͜ ͖͕͚͗͋͑-
͙͕͉ ͚͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͚͑͗͑͢͟ ͔а ͚͔͏͉е͗͘а͒ͣ-
͔͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ.

̾͏͙͑͘а
̩͔͏͓а͔͏е!
̴͏͕͑͊͋а ͔е ͖͕͚͍͊͗а͙ͣ ͔а͘а͚͋͑ ͚͔͏͉е͗͘а͒ͣ-
͔͕͕͊ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒я ͉ ͍͏͕͙͋͑͘͏ ͏ ͔е ͓͙ͣ͢ 
͖͕͋ ͖͕͙͕͔͕͗͐͞ ͉͕͕͋͐ ͏͒͏ ͉ ͖͕͚͕͓͕͋͘е͔͕͐͞ 
͓а͟͏͔е.
 ̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒ͣ, ͔͕͍ 

͏ ͚͑͗͑͢͟ ͓ ͕͍͔͕ ͓ ͙ͣ͢ ͉  ͖ ͕͚͕͓͕͋͘е͔͕͐͞ 
͓а͟͏͔е.

 ̴а͘а͚͋͑ ͒͘е͚͋е͙ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͙͗͏͗а͙ͣ 
͉͒а͍͔͕͐ ͙͗я͖͕͑͐.

̩е͔͞͏͑ ͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я
̶͕͍а͚͙͒͐͘а, ͕͙͕͙͑͗͐е ͙͗͘а͔͏ц͢ 
͘ ͗͏͚͔͑͘а͓͏.
̷͏͚͔͕͑͘ 
6 ̷е͚͙͕͔͋͑͗ая ͖͗͏͙͘а͉͑а ͋͒я ͉е͔͞͏͑а 

͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я
7 ̩е͔͞͏͑ ͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я
̩е͔͞͏͑ ͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я ͓͕͍͔͕ ͎а͑а͎а͙ͣ 
͞е͗е͎ ͘е͉͗͏͔͚ͥ͘ ͚͍͈͚͒͘ (͔͕͓е͗ ͋͒я 
͎а͑а͎а: 753124).
Э͖͚͑͒͘а͙ац͏я
̩е͔͞͏͑ ͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я ͖͗͏͕͊͋е͔ ͋͒я ͉͎͈͏-
͉а͔͏я ͒͘͏͉͕͑, ͈е͕͉͒͑ ͏ ͓͕͕͒͑а ͉ ͖е͔͚ 
͏͎ ͕͊͗я͞е͕͊ (͓а͑͘. 70 °C) ͏ ͕͕͔͕͕͒͋͊͜ 
͓͕͕͒͑а (͓а͑͘. 8 °C), а ͙а͍͑е ͋͒я ͖͗͏͕͙͕͉͊-
͒е͔͏я ͕͚͕͉͘͘ ͏ ͋е͘е͙͕͉͗.

̷͏͚͔͕͑͘ 
 ̮а͚͎͊͗͏͙ͣ ͖͕͚͙͗͋͑͢ ͉ ͙͘а͑а͔ ͈͒е͔͋е͗а.
 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͗е͚͙͕͔͚͋͑͗ͥ ͖͗͏͙͘а͉͚͑ 

͔а ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͏ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͙ͣ ее.
 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͉е͔͞͏͑ ͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я ͉ ͗е͚͋͑-

͙͕͔͚͗ͥ ͖͗͏͙͘а͉͚͑ ͏ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͙ͣ е͕͊.

ru

̵͖а͔͕͙ͣ͘͘ ͙͗а͉͓͏͕͉͗а͔͏я 
͕͈ ͕͙͗͐͘͢ ͔͕͍!

̴͏͕͑͊͋а ͔е ͙͕͗͊а͙ͣ ͔͕͍ ͉ ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͓͒ͣ 
͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒е.
̴͕͍ ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒я 
͓͕͍͔͕ ͈͗а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚ͥ͘͘ 
͚͚͗͑͞.
̴е ͑а͘а͙ͣ͘я ͔͕͍а ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ 
͏͎͓е͒ͣ͞͏͙е͒я ͕͓͊͒͢͏ ͚͗͑а͓͏. 
̫͒я ͞͏͙͑͘͏ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͠е͙͚͑.

̵͖а͔͕͙ͣ͘͘ ͕͖͟а͗͏͉а͔͏я!
̫͒я ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏ ͕͊͗я͞е͕͊ ͓͕͕͒͑а 
͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͉͕͚͑ͥ͘͢, ͚͎͚͑ͥ е͓͕͙͑ͣ͘ 
͋͒я ͓͘е͟͏͉а͔͏я. 
̪͕͗я͞ее ͓͕͕͕͒͑ ͓͕͍е͙ ͈͎͔͚͙͗ͣ͢ 
͏ ͕͖͟а͗͏͙ͣ ͕͍͚͑.
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̩͔͏͓а͔͏е!
̴͏ ͉ ͕͑е͓ ͚͒͘͞ае ͔е ͉͙͘а͉͒я͙ͣ ͉е͔͞͏͑ ͋͒я 
͉͎͈͏͉а͔͏я ͉  ͕ ͔͕͉͔͕͐͘ ͈ ͕͒͑ ͈ е͎ ͗ е͚͙͕͔͕͋͑͗͐ 
͖͗͏͙͘а͉͑͏ (͗͏͚͔͕͑͘=-3).
 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣͥ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͍е͒ае͓͕е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͕͉͗ 

͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͗е͚͊͒͏͕͉͗͑͏ ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͗-
͙͕͉ (͗е͕͓͑е͔͋ац͏я: ͉͕͕͑͘͢е ͞͏͕͒͘ 
͕͈͕͕͙͕͉͗).

 ̺͋е͍͗͏͉а͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͏ ͙͘а͑а͔ 
͈͒е͔͋е͗а ͏  ͔ а͍а͙ͣ ͔ а ͍ е͒ае͓͚ͥ ͑ ͔͕͖͚͑ 
͉͑͒ͥ͞е͔͏я.

 ̶͕͒͘е ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏ ͕͙͖͚͙͘͏͙ͣ ͔͕͖͚͑͑ 
͉͑͒ͥ͞е͔͏я.

̶͕͒͘е ͗а͈͕͙͢
 И͎͉͒еͣ͞ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣͥ ͉͏͚͒͑ ͏͎ ͕͎͗е͙͑͏.
 ̴а͍а͙ͣ ͔а ͔͕͖͑͑͏ ͗а͎͈͕͒͑͏͕͉͗͑͏ 

͏ ͔͘я͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͘ ͗е͚͙͕͔͕͋͑͗͐ 
͖͗͏͙͘а͉͑͏.

 ̸͔я͙ͣ ͉е͔͞͏͑ ͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я ͘ ͗е͚͙͕͋͑͗-
͔͕͐ ͖͗͏͙͘а͉͑͏.

̾͏͙͑͘а
̩͔͏͓а͔͏е!
̴͏͕͑͊͋а ͔е ͖͕͚͍͊͗а͙ͣ ͗е͚͙͕͔͚͋͑͗ͥ ͖͗͏-
͙͘а͉͚͑ ͉ ͍͏͕͙͋͑͘͏ ͏ ͔е ͓͙ͣ͢ ͖͕͋ ͖͕͙͕͔͕͗͐͞ 
͉͕͕͋͐ ͏͒͏ ͉ ͖͕͚͕͓͕͋͘е͔͕͐͞ ͓а͟͏͔е.
 ̩е͔͞͏͑ ͋͒я ͉͎͈͏͉а͔͏я ͓͕͍͔͕ ͓͙ͣ͢ 

͉ ͖͕͚͕͓͕͋͘е͔͕͐͞ ͓а͟͏͔е.
 ̷е͚͙͕͔͚͋͑͗ͥ ͖͗͏͙͘а͉͚͑ ͒͘е͚͋е͙ 

͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͙͗͏͗а͙ͣ ͉͒а͍͔͕͐ ͙͗я͖͕͑͐.

̳͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢е 
͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘͏
̶͕͍а͚͙͒͐͘а, ͕͙͕͙͑͗͐е ͙͗͘а͔͏ц͢ 
͘ ͗͏͚͔͑͘а͓͏.
̷͏͚͔͕͑͘ 
8 ̸͓е͘͏͙е͔͒ͣая ͞а͟а
9 ̳е͘͏͔͒ͣая ͔а͘а͋͑а 
10 ̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͔͕͍
11 ̫͏͑͘ ͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я ͉͙͘а͉͕͑
12 ̩͙͘а͉͑͏ ͉ ͋͏͑͘

a ̷е͍͚͠ая ͉͙͘а͉͑а – ͚͖͔͕͑͗
b ̷е͍͚͠ая ͉͙͘а͉͑а – ͓е͕͒͑
c ̩͙͘а͉͑а-͟͏͔͕͉͑͑а – ͗͘е͔͋е
d ̩͙͘а͉͑а-͙е͗͑а – ͚͖͔͕͑͗ *

13 ̴а͘а͋͑а ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏
a ̫͏͑͘-͔͕͍
b ̷е͍͚͠ая ͗е͟е͙͑а, ͓е͒͑ая (͕͑. 9 ͓͓)
c ̷е͍͚͠ая ͗е͟е͙͑а, ͚͖͔͑͗ая 

(͕͑. 13 ͓͓) *
d ̵͔͕͉͘а͔͏е

e ̶͗͏͖͕͕͈͒͘͘е͔͏е ͋͒я ͞͏͙͑͘͏ ͗е͍͚-
͠е͐ ͗е͟е͙͑͏ (͕͕͉͊͒͑а ͖͕͉͕͗а͞͏-
͉ае͙͘я ͋͒я ͗а͎͒͏͔͢͜͞ ͗е͍͚͠͏͜ 
͗е͟е͙͕͑)

14 К͗͑͢͟а ͘ ͗е͚͙͕͕͓͋͑͗
15 ̹͕͒͑а͙е͒ͣ
* ̩ ͔е͕͙͕͑͗͢͜ ͓͕͋е͒я͜.
Э͖͚͑͒͘а͙ац͏я
̳͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢е ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘͏ 
͖͗͏͕͔͊͋͢ ͋͒я ͎а͓е͟͏͉а͔͏я, ͔а͗е͎͑͏ 
͏ ͟͏͔͕͉͑͑͏ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑.
̵͈я͎а͙е͔͕͒ͣ ͘ ͒е͚͋е͙ ͘ ͕͈͒ͥ͋а͙ͣ ͚ ͑а͎а͔͔͕е 
͉ ͙а͈͒͏це (͗͏͚͔͕͘ =͑) ͓а͑͘͏͓а͔͕͒ͣе ͕͑͒͏-
͞е͙͉͕͘ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏ ͉͗е͓я ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏.

̩͔͏͓а͔͏е!
̳͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢е ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘͏ 
͓͕͍͔͕ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͉ ͖͕͔͕͙͒ͣͥ͘ 
͕͈͗͘а͔͔͕͓ ͉͏͋е!
̵͙͕͕͍͔͕͗͘!
̶е͗е͋ ͏͎͓е͒ͣ͞е͔͏е͓ ͓я͘а ͏͎ ͔е͕͊ ͒͘е͚͋е͙ 
͚͋а͒͏͙ͣ ͗͜я͠͏, ͕͙͑͘͏ ͏ ͚͕͍͘͜͏͒͏я.
̳͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢е ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘͏ 
͔е ͖͗͏͕͔͊͋͢ ͋͒я ͏͎͓е͒ͣ͞е͔͏я ͕͞е͔ͣ ͙͉е͗-
͋͢͜ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ (͕͑͛е͔͐͢͜ ͎е͗е͔, ͗е͋ͣ͑͏, 
͓͚͑͘а͙͔͢͜ ͕͗е͕͉͜) ͏ ͎а͓͕͕͍͗е͔͔͢͜ 
͖͕͚͙͕͉͗͋͑ (͚͙͕͉͛͗͑ ͏ ͙.͖.).
̳е͘͏͔͒ͣая ͔ а͘а͋͑аŐ͚͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͔ ͕͍
̳е͘͏͔͒ͣая ͔а͘а͋͑а ͋͒я ͎а͓е͟͏͉а͔͏я 
͔е͈͕͕͕͒ͣ͊͟ ͕͑͒͏͞е͙͉͘а ͙е͙͘а.
̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͢  ͔͐ ͕  ͍͋ ͒я ͏ ͎͓е͒ͣ͞е͔͏я ͓ я͘а, 
͙͉е͕͕͗͋͊ ͗͘͢а, ͚͒͑а, ͎е͒е͔͏, ͞е͔͕͑͘а, 
͚͙͕͉͛͗͑, ͕͉͕͠е͐, ͕͗е͕͉͜, ͓͏͔͋а͒я.
̵͈я͎а͙е͔͕͒ͣ ͘ ͒е͚͋е͙ ͘ ͕͈͒ͥ͋а͙ͣ ͚ ͑а͎а͔͔͕е 
͉ ͙а͈͒͏це (͗͏͚͔͕͘ =͑) ͓а͑͘͏͓а͔͕͒ͣе ͕͑͒͏-
͞е͙͉͕͘ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏ ͉͗е͓я ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏.

ru

̵͖а͔͕͙ͣ͘͘ ͙͗а͉͓͏͕͉͗а͔͏я 
͕͈ ͕͙͗͘͢е ͔͕͍͏Ő͉͗а͠аͥ-
͠͏͐͘я ͖͗͏͉͕͋!

̩͕ ͉͗е͓я ͗а͈͕͙ ͘ ͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͒ͣ-
͔͓͢͏ ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘я͓͏ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ 
͓͕͍͔͕ ͉͑͒ͥ͞а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͘ ͚͙͘а͔͕͉͒е͔͔͕͐ 
͏ ͖͕͙͔͕͒ ͎а͚͑͗͞е͔͔͕͐ ͕͑͗͑͐͢͟. 
̩͕ ͉͗е͓я э͖͚͑͒͘а͙ац͏͏ ͔͏͕͑͊͋а ͔е 
͕͖͚͑͘а͙ͣ ͚͗͑͏ ͉ ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟. 
̫͒я ͖͕͙͋а͒͑͏͉а͔͏я ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͕͉ 
͉͘е͊͋а ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͙͕͒͑а͙е͒ͣ.
̶͕͒͘е ͉͑͒ͥ͢͞е͔͏я ͖͗͏͉͕͋ е͠е ͔е͕͙͕͑-
͕͗е ͉͗е͓я ͖͕͕͍͗͋͒ае͙ ͗а͈͕͙а͙ͣ. 
̴а͘а͋͑͏ ͓͕͍͔͕ ͎а͓е͔я͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͒͘е 
͕͙͘а͔͕͉͑͏ ͖͗͏͉͕͋а. 
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̷͏͚͔͕͑͘ 
 ̶͕͙͘а͉͏͙ͣ ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟ ͔а 

͕͉͔͚͗ͥ ͏ ͞͏͙͚ͥ͘ ͗а͈͕͚ͥ͞ ͖͕͉е͔͕͙͗ͣ͘͜.
 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͔͕͍Ő͓е͘͏͔͚͒ͣͥ ͔а͘а͚͋͑.
 ̮а͚͎͊͗͏͙ͣ ͖͕͚͙͗͋͑͢.
̩͔͏͓а͔͏е!
̴͕͍Ő͓е͘͏͔͒ͣая ͔а͘а͋͑а ͕͍͔͋͒͢ ͕͉͔͕͗ 
͗а͖͕͒͘а͊а͙ͣ͘я ͉ ͓͘е͘͏͙е͔͕͒ͣ͐ ͞а͟е, ͙͕͈͢͞ 
͑͗͑͢͟а ͘͏͋е͒а ͖͗а͉͏͔͕͒ͣ (͗͏͚͔͕͑͘=-3).
 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͚͑͗͑͢͟ ͔а ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ 

͞а͚͟ ͏ ͖͕͉е͔͚͙͗ͣ ͖͕͙͗͏͉ ͞а͕͉͕͐͘ 
͙͗͘е͒͑͏ ͕͋ ͚͖͕͗а. ̨͕͒͑͏͕͉͗͑а ͔а ͚͗͑͞е 
͕͍͔͋͒а ͈͙ͣ͢ ͖͗а͉͏͔͕͒ͣ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͔а.
̬͒͘͏ ͉ ͓͘е͘͏͙е͔͕͒ͣ͐ ͞а͟е ͔а͕͋͜͏͙͘я 
͈͕͕͒ͣ͟е ͕͑͒͏͞е͙͉͕͘ ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͕͉, 
͙͕ ͚͙͘а͔͕͉͑а ͑͗͑͢͟͏ ͓͕͍е͙ ͈͙ͣ͢ 
͔е͓͔͕͕͊ ͎а͙͚͔͗͋е͔а. 
̶е͗е͉е͋͏͙е ͖ ͗͏ ͔ е͕͈͕͋͜͏͓͕͙͘͏ ͙ ͗е͕͒͜-
͖а͙͔͕͘е ͘це͖͒е͔͏е ͘ ͔͏͍͔е͐ ͙͕͕͔͗͘͢ 
͑͗͑͢͟͏ ͉ ͖͗а͉͏͔͕͒ͣе ͖͕͕͍͒е͔͏е.

 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͔а ͔а͘а͚͋͑ 
͏ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͙ͣ е͕͊.

 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͙͕͒͑а͙е͒ͣ.
 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣͥ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 ̺͋е͍͗͏͉а͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͏ ͓͔͕͕͊-

͚͔͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢е ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘͏ 
͏ ͉͑͒ͥ͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗ (͙͚͈͕͗-͕͕͙͑͗ͣ͘͘).

 ͙͕͈̾͢ ͕͈͋а͉͏͙ͣ ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͢, ͕͙͖͚͙͘͏͙ͣ 
͔͕͖͚͑͑ ͉͑͒ͥ͞е͔͏я. 
̫͕͍͋а͙ͣ͘я ͕͙͘а͔͕͉͑͏ ͔а͘а͋͑͏.

 И͎͉͒еͣ͞ ͙͕͒͑а͙е͒ͣ ͏ ͎а͚͎͊͗͏͙ͣ ͏͔͊͗е-
͋͏е͔͙͢ ͞е͗е͎ ͎а͚͎͕͔͕͊͗͞е ͕͙͉е͙͗͘͏е.

 ̶͕͒͘е ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏ ͕͙͖͚͙͘͏͙ͣ ͔͕͖͚͑͑ 
͉͑͒ͥ͞е͔͏я.

̫͏͑͘ ͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я ͉͙͘а͉͕͑ 
͕͘ ͉͙͘а͉͑а͓͏ ͉ ͋͏͑͘
̷е͍͚͠ая ͉͙͘а͉͑а – ͚͖͔͕͑͗
̷е͚͊͒͏͕͉͚͗͑ ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͕͉͗ ͚͙͘а͔͕͉͏͙ͣ 
͔а ͔͏͎͕͑е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͕͉͗ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏: 
͔а͖͗.: ͕͚͊͗ц͕͉, ͓͕͕͉͗͑͏, ͑а͙͕͗͛е͒я.
̷е͍͚͠ая ͉͙͘а͉͑а – ͓е͕͒͑
̷е͚͊͒͏͕͉͚͗͑ ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͕͉͗ ͚͙͘а͔͕͉͏͙ͣ 
͔а ͔͏͎͕͑е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͕͉͗ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏: 
͔а͖͗.: ͕͚͊͗ц͕͉, ͓͕͕͉͗͑͏, ͑͗а͔͕͐͘ ͉͘е͑͒͢, 
ц͚͑͑͏͔͏.

̩͙͘а͉͑а-͟͏͔͕͉͑͑а – ͗͘е͔͋е
̷е͚͊͒͏͕͉͚͗͑ ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͕͉͗ ͚͙͘а͔͕͉͏͙ͣ 
͔а ͉͕͕͑͘͢е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͕͉͗ ͋͒я ͟͏͔͕͉͑͑͏, 
͔а͖͗.: я͈͕͒͑, ͓ ͕͕͉͗͑͏, ͘ ͗͢а, ͈ е͕͕͒͑͞а͔͔͕͐ 
͑а͖͚͙͘͢.
̩͙͘а͉͑а-͙е͗͑а – ͚͖͔͕͑͗ (͖͗͏ ͔а͒͏͞͏͏)
̷е͚͊͒͏͕͉͚͗͑ ͞͏͒͘а ͕͈͕͕͙͕͉͗ ͚͙͘а͔͕͉͏͙ͣ 
͔а ͉͕͕͑͘͢е ͞ ͏͕͒͘ ͕ ͈͕͕͙͕͉͗ ͋ ͒я ͔ а͙͏͗а͔͏я: 
͑а͙͕͗͛е͒я ͋͒я ͑͒ец͕͑, ͑а͙͕͗͛е͔͒ͣ͢͜ 
͕͒а͋͏͐; ͗͘͢͢͜ ͚͙͕͉͛͗͑ ͏ ͕͉͕͠е͐ ͋͒я 
͘а͒а͙͕͉; ͚͕͕͊͘͜ ͒͜е͈а ͋͒я ͖а͔͏͕͉͕͔͗͢͜͞ 
͚͘͜а͗е͐. ̵͈я͎а͙е͔͕͒ͣ ͒͘е͚͋е͙ ͕͈͒ͥ͋͘а͙ͣ 
͚͑а͎а͔͔͕е ͉ ͙а͈͒͏це (͗͏͚͔͕͑͘=) ͓а͑͘͏-
͓а͔͕͒ͣе ͕͑͒͏͞е͙͉͕͘ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏ ͉͗е͓я 
͖е͗е͗а͈͕͙͑͏.

̵͙͕͕͍͔͕͗͘!
И͎͓е͒ͣ͞е͔͏е ͕͞е͔ͣ ͙͉е͗͋͢͜ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ 
(͗͘͢а «̶а͓͗е͎а͔», ͕͕͑͒͟а͋а) ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ 
͉͙͘а͉͕͑ ͉ ͋͏͑͘ ͔е͕͖͚͙͋͘͏͓͕.
̩͙͘а͉͑͏ ͉ ͋͏͑͘ ͙͕͕͒ͣ͑ ͚͕͉͔͕͒͘ ͖͗͏͕͔͊͋͢ 
͋͒я ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏ ͉͕͕͔͒͑͏͙͘͢͜ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ 
(͚͒͑-͖͕͗е͐, ͘е͒ͣ͋е͗е͐, ͗е͉е͔ͣ).
̷͏͚͔͕͑͘ 
 ̶͕͙͘а͉͏͙ͣ ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟ ͔а 

͕͉͔͚͗ͥ ͏ ͞͏͙͚ͥ͘ ͗а͈͕͚ͥ͞ ͖͕͉е͔͕͙͗ͣ͘͜.
 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͍е͒ае͓͚ͥ ͉͙͘а͉͚͑ ͉ ͋͏͑͘ 

͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я ͉͙͘а͉͕͑. 
̵͈͗а͠а͙ͣ ͉͔͏͓а͔͏е ͔а ͕͓͚͛͗ ͏ ͖͕͕͒-
͍е͔͏е ͉͙͘а͉͑͏ (͗͏͚͔͕͑͘ -1)!

 ̩͎я͙ͣ ͋͏͑͘ ͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я ͉͙͘а͉͕͑ 
͎а ͉͢е͓͑͏ ͋͒я ͎а͉͜а͙а ͏ ͉͙͘а͉͏͙ͣ 
͉ ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟.

 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͚͑͗͑͢͟ ͔а ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ 
͞а͚͟ ͏ ͖͕͉е͔͚͙͗ͣ ͖͕͙͗͏͉ ͞а͕͉͕͐͘ 
͙͗͘е͒͑͏ ͕͋ ͚͖͕͗а. ̨͕͒͑͏͕͉͗͑а ͔а ͚͗͑͞е 
͕͍͔͋͒а ͈͙ͣ͢ ͖͗а͉͏͔͕͒ͣ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͔а.

 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͔а ͔а͘а͚͋͑ 
͏ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͙ͣ е͕͊.

 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣͥ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͍е͒ае͓͕е ͞͏͕͒͘ ͕͈͕͕͙͕͉͗ 

͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͗ е͚͊͒͏͕͉͗͑͏ ͞ ͏͒͘а ͕ ͈͕͕͙͕͉͗.

ru

̵͖а͔͕͙ͣ͘͘ ͙͗а͉͓͏͕͉͗а͔͏я 
͕͈ ͕͙͗͐͘͢ ͔͕͍!

̴͏͕͑͊͋а ͔е ͈͗а͙ͣ͘я ͎а ͒е͎͉͏я ͚͔͏-
͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͔͕͍а. ̺͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͔͕͍ 
͈͗а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚ͥ͘͘ ͚͚͗͑͞.
̴е ͑а͘а͙ͣ͘я ͚͔͏͉е͗͘а͔͕͕͒ͣ͊ ͔͕͍а ͕͊͒͢-
͓͏ ͚͗͑а͓͏. ̫͒я ͞͏͙͑͘͏ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ 
͠е͙͚͑. 

̵͖а͔͕͙ͣ͘͘ ͙͗а͉͓͏͕͉͗а͔͏я 
͕͈ ͕͙͗͐͘͢ ͔͕͍Ő͉͗а͠аͥ-
͠͏͐͘я ͖͗͏͉͕͋!

̴е͕͈͕͋͜͏͓͕ ͕͈͒ͥ͋͘а͙ͣ ͕͕͈͚ͥ͘ ͕͙͕͕͍͗͘-
͔͕͙ͣ͘ ͉ ͕͈͗а͠е͔͏͏ ͕͘ ͉͙͘а͉͑а͓͏! 
̵͈͗а͠а͙ͣ ͉͔͏͓а͔͏е ͔а ͕͓͚͛͗ ͏ ͖͕͕͒-
͍е͔͏е ͉͙͘а͉͑͏ ͖͗͏ ͚͙͘а͔͕͉͑е ͉ ͋͏͑͘ ͋͒я 
͑͗е͖͒е͔͏я ͉͙͘а͉͕͑. ̫͏͑͘ ͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я 
͉͙͘а͉͕͑ ͓͕͍͔͕ ͈͗а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͎а ͖͗е͚͋-
͓͕͙͗͘е͔͔͢е ͋͒я э͙͕͕͊ ͉͢е͓͑͏ ͋͒я 
͎а͉͜а͙а. ̴е ͕͖͚͑͘а͙ͣ ͚͚͗͑ ͉ ͎а͚͎͕͔͕͊͗͞е 
͕͙͉е͙͗͘͏е. ̫͒я ͖͕͙͋а͒͑͏͉а͔͏я ͏͖͕͒ͣ͘-
͎͕͉а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͙͕͒͑а͙е͒ͣ.
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 ̺͋е͍͗͏͉а͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͏ ͓͔͕͕͊-
͚͔͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢е ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘͏ 
͏ ͉͑͒ͥ͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗.

 ̮а͚͎͊͗͏͙ͣ ͖͕͚͙͗͋͑͢ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͏͒͏ 
͟͏͔͕͉͑͑͏ ͞е͗е͎ ͎а͚͎͕͔͕͊͗͞е ͕͙͉е͙͗͘͏е.

 ̶͕͚͙͗͋͑͢ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͏͒͏ ͟͏͔͕͉͑͑͏ 
͒͏͟  ͣ͒͘е͊͑а ͖͕͙͋а͒͑͏͉а͙ͣ ͙͕͒͑а͙е͒е͓.

̩͔͏͓а͔͏е!
̸͓е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟ ͒͘е͚͋е͙ ͕͖͚͙͕͘͟а͙ͣ 
͖͗е͍͋е, ͞е͓ ͕͔а ͔а͖͕͔͒͏͙͘я ͔а͙͕͕͒ͣ͑͘, 
͙͕͞ ͔а͗е͎а͔͔͢е ͏͒͏ ͔а͟͏͔͕͉͑а͔͔͢е 
͖͕͚͙͗͋͑͢ ͔а͔͚͙͞ ͕͙͋͘а͉а͙ͣ ͕͋ ͋͏͑͘а 
͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я ͉͙͘а͉͕͑.
 ̶͕͒͘е ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏ ͕͙͖͚͙͘͏͙ͣ ͔͕͖͚͑͑ 

͉͑͒ͥ͞е͔͏я.
̴а͘а͋͑а ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏
͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͚͈͑͏͑а͓͏, 
͔а͖͗.: ͋͒я ͘а͒а͙͕͉, ͚͖͕͉͘ ͏ ͋е͘е͙͕͉͗.

̩а͍͔͢е ͖͗͏͓е͞а͔͏я:
– ̻͚͙͗͑͢Ő͕͉͕͠͏ ͔е ͕͍͔͋͒͢ ͈͙ͣ͢ ͒͘͏͟-

͕͓͑ ͖͘е͓͒͢͏, ͏͔а͞е ͏͎ ͔͏͜ ͓͕͍е͙ 
͉͙͢еͣ͞ ͕͑͘.

– ̩а͗е͔͢е ͖͕͚͙͗͋͑͢ ͕͒͜а͋͏͙ͣ ͖е͗е͋ 
͔а͗е͎͕͑͐, ͙а͑ ͑а͑ ͕͔͏ ͖͕͒͘е э͙͕͕͊ 
͙͘а͔͚͙ ͙͉е͍͗е ͏ ͈͚͚͙͋ ͚͒͟͞е ͔а͗е-
͎а͙ͣ͘я.

– ̴а͍͏͓ая ͔а ͙͕͒͑а͙е͒ͣ ͘͏͔͒ͣее ͏͒͏ 
͒͘а͈ее ͖͗͏ ͖͕͙͋а͒͑͏͉а͔͏͏, ͓͕͍͔͕ 
͗е͚͊͒͏͕͉͗а͙ͣ ͋͒͏͔͚ ͚͈͑͏͕͉͑.

ru

̵͖а͔͕͙ͣ͘͘ ͙͗а͉͓͏͕͉͗а͔͏я 
͕͈ ͕͙͗͐͘͢ ͔͕͍!

̶͗͏ ͗а͎͈͕͗͑еŐ͈͕͗͑͘е ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͗е͎-
͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ ͋͏͑͘-͔͕͍ ͓͕͍͔͕ ͈͗а͙ͣ ͙͕͒ͣ-
͕͑ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚ͥ͘͘ ͚͚͗͑͞ ͖͕͘е͗е͋͏͔е. 
Ве ͙͕͗͊а͙ͣ ͕͙͗͘͢е ͔͕͍͏ ͗е͍͚͠е͐ ͗е͟е͙-
͑͏. ̷е͍͚͚ͥ͠ ͗е͟е͙͚͑ ͈͗а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͎а 
͑͗ая! ̫͒я ͞͏͙͑͘͏ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ ͠е͙͚͑.
̩͕ ͉͗е͓я ͗а͈͕͙ ͘ ͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͒ͣ-
͔͓͢͏ ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘я͓͏ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ 
͓͕͍͔͕ ͉͑͒ͥ͞а͙ͣ ͙͕͕͒ͣ͑ ͘ ͚͙͘а͔͕͉͒е͔͔͕͐ 
͏ ͖͕͙͔͕͒ ͎а͚͑͗͞е͔͔͕͐ ͕͑͗͑͐͢͟.
̴е ͕͖͚͑͘а͙ͣ ͚͚͗͑ ͉ ͎а͚͎͕͔͕͊͗͞е ͕͙͉е͗͘-
͙͏е. ̫͒я ͖͕͙͋а͒͑͏͉а͔͏я ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͙ͣ 
͙͕͕͒ͣ͑ ͙͕͒͑а͙е͒ͣ.

̩͔͏͓а͔͏е! 
̺͑а͎а͔͏я ͖͕ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͔͏ͥ!

̴а͘а͋͑а ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ ͖͗͏͕͔͊͋а 
͋͒я ͔а͗е͎͑͏: 
– ͑а͙͕͗͛е͒я (͕͕͗͊͘͢ ͏͒͏ ͉а͗е͔͕͕͊);
– ͕͉͕͠е͐, ͑а͑ ͔а͖͗.: ͓͕͕͉͗͑͏, ͕͚͊͗ц͕͉, 

͖͕͓͏͕͕͉͋͗, ͒͘а͕͕͋͑͊ ͖е͗ца, ͗е͖͞а͙͕͕͊ 
͚͒͑а, ͑͗а͔͕͐͘ ͉͘е͑͒͢;

– ͚͙͕͉͛͗͑, ͑а͑ ͔а͖͗.: ͈а͔а͔͕͉, я͈͕͒͑, 
͚͊͗͟, ͚͈͔͑͒͏͑͏, ͔͋ͣ͢, ͑͏͉͏; 

– я͏ц;
– ͗͘͢а, ͑а͑ ͔а͖͗.: «̪а͚͋а», 

«Э͓͓е͔͙а͒ͣ͑͘͏͐»;
– ͓я͕͊͑͐ ͉а͗е͔͕͐ ͕͈͑͒а͘͢ (͔а͖͗., 

«З͕͙͗а͋е͒͒͢»);
– ͉а͗е͔͕͕͊ ͏͒͏ ͍а͗е͔͕͕͊ ͓я͘а ͖͙͏ц͢ 

(͈е͎ ͕͙͑͘е͐).
̵͞е͔ͣ ͓я͊͑͏͐ ͗͘͢ (͔а͖͗.: ͓͕ца͗е͒͒а, 
͈͔͎͗͢а) ͔е ͓͕͍е͙ ͈͙ͣ͢ ͖е͗е͗а͈͕͙а͔.

̩͔͏͓а͔͏е! 
̺͑а͎а͔͏я ͖͕ ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͔͏ͥ!

̵͞е͔ͣ ͙͉е͗͋͐͢ ͗͘͢ (͔а͖͗., «̶а͓͗е͎а͔») 
͔е͎͒ͣя ͖е͗е͗а͈а͙͉͢а͙ͣ.
̶е͗е͋ ͖е͗е͗а͈͕͙͕͑͐ ͘е͓е͕͉͑͢͜͞ 
͏ ͕͙͕͕͉͑͑͘͢͜͞ ͖͕͕͉͒͋ (я͈͕͒͑, ͖е͗͘͏͕͉͑ 
͏ ͙.͋.) ͔е͕͈͕͋͜͏͓͕ ͚͋а͒͏͙ͣ ͘е͓е͑͞͏ ͏͒͏ 
͕͙͕͑͑͘͞͏. ̶е͗е͋ ͖е͗е͗а͈͕͙͕͑͐ ͉а͗е͔͕͕͊ 
͏͒͏ ͍а͗е͔͕͕͊ ͓я͘а ͔е͕͈͕͋͜͏͓͕ ͚͋а͒͏͙ͣ 
͕͙͑͘͏.
̶͕͚͙͗͋͑͢ ͔е ͕͍͔͋͒͢ ͈͙ͣ͢ ͉ ͎а͓͕͕͍͗е͔-
͔͕͓ ͉͏͋е. 
̴е͎͒ͣя ͖͗е͉͢͟а͙ͣ ͓а͑͘͏͓а͔͕͒ͣе ͕͑͒͏-
͞е͙͉͕͘ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑, ͖е͗е͗а͈а͙͉͢ае͓͢͜ 
͎а ͕͋͏͔ ͖͗͏е͓. ̶е͗е͋ ͋а͔͒ͣе͐͟е͐ ͖е͗е-
͗а͈͕͙͕͑͐ ͋а͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͓͚͘ ͈͕͚͒͑ ͕͙͙ͣ͘͢ 
͕͋ ͕͓͔͑а͙͔͕͐ ͙е͓͖е͗а͙͚͗͢ ͉ ͙е͞е͔͏е 
30 ͓͏͔͚͙.
̳а͑͘͏͓а͔͕͒ͣе ͕͑͒͏͞е͙͉͕͘ ͕͙͘͘а͉͒яе͙:
– ͗͘͢͢͜ ͏ ͉а͗е͔͢͜ ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͕͉ ͕͑. 

3500 ͊ (͕͗͏е͔͙͏͕͉͕͔͕͗͞: 5 ͔а͖͕͔͒е͔-
͔͢͜ ͓͘е͘͏͙е͔͒ͣ͢͜ ͞а͟)

– ͔а͗е͎͔͕͕͊ ͗͘͢а (͔а͖͗., «̪а͚͋͢») 
͏ ͙͉е͕͕͗͋͊ ͗͘͢а (͔а͖͗., «Э͓͓е͔͙а͒ͣ͘-
͕͕͑͊») ͕͑. 1000 ͊ (͕͗͏е͔͙͏͕͉͕͔͕͗͞: 
2 ͔а͖͕͔͒е͔͔͢͜ ͓͘е͘͏͙е͔͒ͣ͢͜ ͞а͟͏)

Ве͕͈͒ͥ͋͘е͔͏е э͙͏͜ ͚͑а͎а͔͏͐ ͓͕͍е͙ 
͖͗͏͉е͙͘͏ ͑ ͖͕͉͗е͍͋е͔͏ͥ ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я 
͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏, ͉͑͒ͥ͞ая ͗е͍͚͚ͥ͠ 
͗е͟е͙͚͑ ͏ ͉͗а͠аͥ͠͏͐͘я ͔͕ .͍
̬͒͘͏ ͔а͘а͋͑а ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ 
͏͖͕͎͚͒ͣ͘е͙͘я ͔е ͖͕ ͔а͎͔а͞е͔͏ͥ, ͉ ͏͎͓е-
͔е͔͔͕͓ ͉͏͋е ͏͒͏ ͔е͔а͋͒е͍а͠͏͓ ͕͈͗а-
͎͕͓, ͙͕ ͛͏͓͗а М͕bеrt B͕s͘h Ваusбеrätе 
БзbВ ͔е ͔е͘е͙ ͕͙͉е͙͙͉͘е͔͔͕͙͘͏ ͎а ͉͕͎-
͓͕͍͔͢е ͖͕͉͗е͍͋е͔͏я. 
Э͙͕ ͏͑͒ͥ͘͞ае͙ ͙а͍͑е ͕͙͉е͙͙͉͘е͔͔͕͙ͣ͘ 
͎а ͖͕͉͗е͍͋е͔͏я (͔а͖͗., ͎а͙͚͖͏͉͟͏е͘я 
͏͒͏ ͋е͕͓͛͗͏͕͉͗а͔͔͢е ͔͕͍͏), ͕͙͕͑͗͢е 
͉͕͎͔͏͑а͙ͥ ͉ ͗е͎͚͙͒ͣа͙е ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏ 
͔е͕͖͚͙͋͘͏͓͢͜ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑.
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̷͏͚͔͕͑͘ 
 ̶͕͙͘а͉͏͙ͣ ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟ ͔а 

͕͉͔͚͗ͥ ͏ ͞͏͙͚ͥ͘ ͗а͈͕͚ͥ͞ ͖͕͉е͔͕͙͗ͣ͘͜.
 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͗е͍͚͚ͥ͠ ͗е͟е͙͚͑ ͉ ͕͔͕͉͘а-

͔͏е. ̵͈͗а͙͏͙ͣ ͉͔͏͓а͔͏е ͔а ͉͢е͓͑͏!
 ̵͙͙͑͗ͣ͢ ͎а͍͏͓͢ ͔а ͕͔͕͉͘а͔͏͏ ͏ ͉͙͘а-

͉͏͙ͣ ͋͏͑͘-͔͕͍ ͉ ͕͔͕͉͘а͔͏е.
 ̮а͙͑͗ͣ͢ ͎а͍͏͓͢.
 ̴а͘а͚͋͑ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ ͚͙͘а͔͕-

͉͏͙ͣ ͖͕͋ ͚͑͗͑͢͟ ͏ ͖͕͉е͔͚͙͗ͣ ͕͋ ͚͖͕͗а 
͖͕͙͗͏͉ ͞а͕͉͕͐͘ ͙͗͘е͒͑͏ (͗͏͚͔͕͑͘ -3). 
̨͕͒͑͏͕͉͚͗͑ ͔е͕͈͕͋͜͏͓͕ ͖͕͉е͔͚͙͗ͣ 
͕͋ ͚͖͕͗а ͉ ͔͕͘͏͑ ͑͗͑͢͟͏.

 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͚͑͗͑͢͟ ͔а ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ 
͞а͚͟ ͏ ͖͕͉е͔͚͙͗ͣ ͖͕͙͗͏͉ ͞а͕͉͕͐͘ 
͙͗͘е͒͑͏ ͕͋ ͚͖͕͗а. ̨͕͒͑͏͕͉͗͑а ͔а ͚͗͑͞е 
͕͍͔͋͒а ͈͙ͣ͢ ͖͗а͉͏͔͕͒ͣ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͔а.

 ̺͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͔а ͔а͘а͚͋͑ 
͏ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͙ͣ е͕͊.

 ̩͙͘а͉͏͙ͣ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣͥ ͉͏͚͒͑ ͉ ͕͎͗е͙͚͑.
 ̺͋е͍͗͏͉а͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͏ ͓͔͕͕͊-

͚͔͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢е ͖͗͏͔а͋͒е͍͔͕͙͘͏ 
͏ ͉͑͒ͥ͞͏͙ͣ ͖͗͏͈͕͗ (͙͚͈͕͗-͕͕͙͑͗ͣ͘͘).

 ̶͕͕͍͒͏͙ͣ ͖͗е͔͋а͎͔а͞е͔͔͢е ͋͒я 
͔а͗е͎͑͏ ͖͕͚͙͗͋͑͢ ͉ ͎а͚͎͕͔͊͗͐͢͞ ͙͉͕͒͘. 
̶͗͏ ͔е͕͈͕͋͜͏͓͕͙͘͏ ͒е͕͊͑ ͖͕͙͋а͒͑͏͉а͙ͣ 
͙͕͒͑а͙е͒е͓. ̩ ͚͒͘͞ае ͔е͕͈͕͋͜͏͓͕͙͘͏ 
͖͗е͉͋а͗͏͙е͔͕͒ͣ ͏͎͓е͒ͣ͞͏͙ͣ ͖͕͚͙͗͋͑͢.

̩͔͏͓а͔͏е!
̸͓е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟ ͒͘е͚͋е͙ ͕͖͚͙͕͘͟а͙ͣ 
͖͗е͍͋е, ͞е͓ ͕͔а ͔а͖͕͔͒͏͙͘я ͔а͙͕͕͒ͣ͑͘, 
͙͕͞ ͚͈͑͏͑͏ ͔а͔͚͙͞ ͕͙͋͘а͉а͙ͣ ͕͋ ͔а͘а͋͑͏ 
͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏. ̫͒я э͙͕͕͊:
– ͚͑͗͑͢͟ ͘ ͔а͘а͕͋͑͐ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏-

͑а͓͏ ͖͕͉е͔͚͙͗ͣ ͖͕ ͞а͕͉͕͐͘ ͙͗͘е͒͑е 
͏ ͔͘я͙ͣ.

– ̵͖͚͙͕͘͟͏͙ͣ ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟. 
– ̸͔͕͉а ͚͙͘а͔͕͉͏͙ͣ ͚͑͗͑͢͟ ͔а ͓͘е-

͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟ ͏ ͖͕͉е͔͚͙͗ͣ ͖͕͙͗͏͉ 
͞а͕͉͕͐͘ ͙͗͘е͒͑͏ ͕͋ ͚͖͕͗а. 
̨͕͒͑͏͕͉͗͑а ͔а ͚͗͑͞е ͕͍͔͋͒а ͈͙ͣ͢ 
͖͗а͉͏͔͕͒ͣ ͎а͛͏͑͘͏͕͉͗а͔а.

 ̶͕͒͘е ͖е͗е͗а͈͕͙͑͏ ͕͙͖͚͙͘͏͙ͣ ͔͕͖͚͑͑ 
͉͑͒ͥ͞е͔͏я.

̶͕͒͘е ͗а͈͕͙͢
 И͎͉͒еͣ͞ ͙͟е͖͘е͔͚͒ͣͥ ͉͏͚͒͑ ͏͎ ͕͎͗е͙͑͏.
 ̴а͍а͙ͣ ͔а ͔͕͖͑͑͏ ͗а͎͈͕͒͑͏͕͉͗͑͏ 

͏ ͔͘я͙ͣ ͕͔͕͉͔͕͐͘ ͈͕͒͑ ͘ ͔а͘а͋͑͏.
 ̶͕͉е͔͚͙͗ͣ ͚͑͗͑͢͟ ͖͕ ͞а͕͉͕͐͘ ͙͗͘е͒͑е 

͏ ͔͘я͙ͣ ͕͘ ͓͘е͘͏͙е͔͕͒ͣ͐ ͞а͟͏.
̩ ͎а͉͏͘͏͓͕͙͘͏ ͕͙ ͏͖͕͎͚͒ͣ͘е͓͕͐ ͔а͘а͋͑͏Ő
͉͙͘а͉͑͏:
 ̩͎я͙ͣ ͚͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ ͔͕͍Ő͓е͘͏͔͚͒ͣͥ 

͔а͘а͚͋͑ ͎а ͖͒а͙͓͘а͕͉͚ͥ͘͘ ͚͚͗͑͞ 
͏ ͏͎͉͒еͣ͞

͏͒͏
 ͉͎я͙ͣ ͋͏͑͘ ͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я ͉͙͘а͉͕͑ 

͎а ͉͢е͓͑͏ ͋͒я ͎а͉͜а͙а ͏ ͉͔͚͙ͣ͢ 
͏͎ ͓͘е͘͏͙е͔͕͒ͣ͐ ͞а͟͏.

 ̶е͗е͉е͔͚͙͗ͣ ͋͏͑͘ ͋͒я ͑͗е͖͒е͔͏я 
͉͙͘а͉͕͑ ͏ ͕͙͕͕͍͔͕͗͘ ͉͋͢а͉͏͙ͣ ͉͙͘а͉͚͑ 
͘ ͔͏͍͔е͐ ͙͕͕͔͗͘͢ (͗͏͚͔͕͑͘ ).

͏͒͏
̷а͎͈͕͗͑а ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏:
̷͏͚͔͕͑͘ 
 ̴а͘а͚͋͑ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ ͔͘я͙ͣ 

͘ ͑͗͑͢͟͏ ͖͕͉͕͕͙͕͓͗ ͖͕ ͞а͕͉͕͐͘ 
͙͗͘е͒͑е.

 ̵͙͙͑͗ͣ͢ ͎а͍͏͓͢ ͏ ͔͘я͙ͣ ͋͏͑͘-͔͕͍.
 ̺͋а͒͏͙ͣ ͕͙͘а͙͑͏ ͏͎ ͗е͍͚͠е͐ ͗е͟е͙͑͏ 

͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ ͖͗͏͖͕͕͈͒͘͘е͔͏я ͋͒я ͞͏͙͑͘͏ 
͗е͍͚͠е͐ ͗е͟е͙͑͏. 
̪͕͕͉͚͒͑ ͖͗͏͖͕͕͈͒͘͘е͔͏я ͋͒я ͞͏͙͑͘͏ 
͖͕͉е͔͚͙͗ͣ ͔а ͕͕͙͉͘е͙͙͉͚ͥ͘͠͏͐ ͗а͎͓е͗ 
͗е͍͚͠е͐ ͗е͟е͙͑͏.

 И͎͉͒еͣ͞ ͗е͍͚͚ͥ͠ ͗е͟е͙͚͑ ͏͎ ͕͔͕͘-
͉а͔͏я.

̾͏͙͑͘а
̩͔͏͓а͔͏е!
К͚͗͑͢͟ ͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢͜ ͖͗͏͔а͋͒е͍-
͔͕͙͘е͐ ͔͏͕͑͊͋а ͔е ͖͕͚͍͊͗а͙ͣ ͉ ͍͏͕͙͋͑͘͏ 
͏ ͔е ͓͙ͣ͢ ͖͕͋ ͖͕͙͕͔͕͗͐͞ ͉͕͕͋͐ ͏͒͏ ͉ ͖͕͚͘-
͕͓͕͋е͔͕͐͞ ͓а͟͏͔е.
̫е͙а͒͏ ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ 
͔е ͓͙ͣ͢ ͉ ͖͕͚͕͓͕͋͘е͔͕͐͞ ͓а͟͏͔е, ͏͔а͞е 
͔͕͍͏ ͎а͙͚͖я͙͘я.
 К͚͗͑͢͟ ͓͔͕͕͚͔͊͛͑ц͏͕͔а͔͒ͣ͢͜ ͖͗͏͔а͋-

͒е͍͔͕͙͘е͐ ͒͘е͚͋е͙ ͙͕͕͒ͣ͑ ͖͕͙͗͏͗а͙ͣ 
͉͒а͍͔͕͐ ͙͗я͖͕͑͐.

 ̸͓е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟, ͚͔͏͉е͗͘а͔͒ͣ͐͢ 
͔͕͍, ͓е͘͏͔͚͒ͣͥ ͔а͘а͚͋͑, ͋͏͑͘͏ ͋͒я 
͑͗е͖͒е͔͏я ͉͙͘а͉͕͑ ͏ ͉͙͘а͉͑͏ ͉ ͋͏͑͘ 
͓͕͍͔͕ ͓͙ͣ͢ ͉ ͖͕͚͕͓͕͋͘е͔͕͐͞ ͓а͟͏͔е.

 ̶͒а͙͓͘а͕͉͘͘͢е ͋е͙а͒͏ ͔е ͎а͍͏͓а͙ͣ 
͉ ͖͕͚͕͓͕͋͘е͔͕͐͞ ͓а͟͏͔е ͓е͍͚͋ ͖͕͚͘-
͕͋͐, ͙а͑ ͑а͑ ͉͕͎͓͕͍͔а ͏͜ ͋е͕͓͛͗ац͏я.

 ̩͘е ͋е͙а͒͏ ͔а͘а͋͑͏ ͋͒я ͔а͗е͎͑͏ ͚͈͑͏-
͑а͓͏ ͖͗е͉͋а͗͏͙е͔͕͒ͣ ͖͕͓͙͗ͣ͢ ͖͕͋ 
͖͕͙͕͔͕͗͐͞ ͉͕͕͋͐. 
̶͕͞͏͙͘͏͙ͣ ͋е͙а͒͏ ͠е͙͕͑͐.
̶͗͏ ͖е͗е͗а͈͕͙͑е, ͔а͖͗., ͑͗а͔͕͕͑͘͞а͔-
͔͕͐ ͑а͖͚͙͘͢ ͏ ͓͕͕͉͗͑͏ ͔а ͖͒а͙͓͘а͕͘͘-
͉͢͜ ͋е͙а͒я͜ ͖͕я͉͒яе͙͘я ц͉е͙͔͕͐ ͔а͒е͙, 
͕͙͕͑͗͐͢ ͓͕͍͔͕ ͚͋а͒͏͙ͣ ͘ ͖͕͓͕ͣͥ͠ 
͔е͕͑͒ͣ͑͘͏͜ ͑а͖е͒ͣ ͗а͙͘͏͙е͔͕͕͒ͣ͊ 
͓а͒͘а.
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̶͗͏͓е͗ ͋͒я ͏͖͕͎͕͉͒ͣ͘а͔͏я
̹е͙͕͘ ͋͒я ͒͜е͈а
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͗еце͖͙:
250 ͊ ͓͚͑͏
140 ͓͒ ͉͕͋͢
7 ͊ ͘а͜а͗а
7 ͊ ͓а͗͊а͗͏͔а
0,5 ͊ ͕͍͍͋͗е͐
4 ͊ ͕͒͘͏
 ̶͕͕͍͒͏͙ͣ ͉͘е ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͢, ͕͓͑͗е 

͉͕͋͢, ͉ ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟.
 И͔͊͗е͋͏е͔͙͢ ͖е͗е͓е͟а͙ͣ ͓е͘͏͔͕͒ͣ͐ 

͔а͘а͕͋͑͐ ͔а ͙͚͈͕͗-͕͕͙͑͗͘͘͏.
 ̾е͗е͎ ͔е͕͕͑͒ͣ͑͘ ͘е͚͔͑͋ ͕͈͋а͉͏͙ͣ ͉͕͚͋ 

͞е͗е͎ ͎а͚͎͕͔͕͊͗͞е ͕͙͉е͙͗͘͏е.
 ̩͘е ͖е͗е͗а͈͕͙а͙ͣ ͔а ͙͚͈͕͗-͕͕͙͑͗͘͘͏.

̴а͟а ͗е͕͓͑е͔͋ац͏я: ̩͗е͓я ͉͑͒ͥ͞е-
͔͏я: 1½ ͓͏͔͚͙͢
̳а͑͘͏͓а͔͕͒ͣе ͉͗е͓я ͉͑͒ͥ͞е͔͏я: 
2 ͓͏͔͚͙͢ 

̳а͑͘͏͓а͔͕͒ͣе ͕͑͒͏͞е͙͉͕͘: 1-͑͗а͙͔͕е ͕͑͒͏-
͞е͙͉͕͘ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ ͗еце͖͙а
̶͗͏͓е͞а͔͏е: ͖͕͋͗я͋ ̩͢ ͓͕͍е͙е ͖е͗е-
͗а͈͕͙а͙ͣ ͓а͑͘͏͓͚͓ 2-͑͗а͙͔͕е ͕͑͒͏͞е͙͉͕͘ 
͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ ͗еце͖͙а.
̶е͕͔͕͘͞е ͙е͙͕͘
̵͔͕͉͔͕͐͘ ͗еце͖͙:
250 ͊ ͓͚͑͏
125 ͊ ͓а͗͊а͗͏͔а ͏͒͏ ͒͘͏͉͕͔͕͕͊͞ ͓а͒͘а 
(͕͓͔͑а͙͔͕͐ ͙е͓͖е͗а͙͚͗͢)
125 ͊ ͘а͜а͗а
1 я͐ц͕
½ ͖а͑е͙͏͑а ͜͏͓͏͞е͕͕͑͊͘ ͗а͎͗͒͢͜͏͙е͒я
1 ͖а͑е͙͏͑ ͉а͔͏͔͕͕͒ͣ͊ ͘а͜а͗а
1 ͠е͖͕͙͑а ͕͒͘͏
 ̩͘е ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͢ ͖͕͕͍͒͏͙ͣ 

͉ ͓͘е͘͏͙е͔͚͒ͣͥ ͞а͚͟.
 И͔͊͗е͋͏е͔͙͢ ͖е͗е͓е͟а͙ͣ ͔а ͙͚͈͕͗-

͕͕͙͑͗͘͘͏.
 ̶͕͙͘а͉͏͙ͣ ͙е͙͕͘ ͉ ͕͕͔͕͒͋͜е ͓е͙͕͘.

̶͗͏ ͔е͕͈͕͋͜͏͓͕͙͘͏ ͖͕͕͍͗͋͒͏͙ͣ 
͖е͗е͗а͈͕͙͚͑.

̳а͑͘͏͓а͔͕͒ͣе ͕͑͒͏͞е͙͉͕͘: 1-͑͗а͙͔͕е ͕͑͒͏-
͞е͙͉͕͘ ͖͕͚͙͕͉͗͋͑ ͏͎ ͕͔͕͉͔͕͕͊͘ ͗еце͖͙а
̸а͒а͙ «̵͒͏͉ͣе»
(͔а 2 ͞е͕͉͒е͑а)
2 ͉а͗е͔͢е, ͕͒͜а͍͋е͔͔͢е ͑а͙͕͗͛е͒͏͔͢
1 ͉а͗е͔ая ͓͕͕͉͗͑ͣ
2 ͉͘а͗е͔͔͢͜ ͉͚͙͚͑͗ͥ я͐ца
100 ͊ ͉а͗е͔͕͕͊ ͛͏͒е ͚͑͗͏͔͕͐ ͚͊͗͋͑͏
1 ͕͒͘е͔͐͢ ͏͒͏ ͓а͗͏͔͕͉а͔͔͐͢ ͕͚͊͗ец
1 ͘а͒а͙͔͐͢ ͕͚͊͗ец

150 ͊ ͕͕͊͗͑͟а, ͓е͕͕͒͑͊ 
(1 ͓а͒е͔ͣ͑ая ͕͔͑͘е͉͔͗ая ͈а͔͑а)
͕͒ͣ͘ ͏ ͖е͗ец
125 ͊ ͓а͕͔͐е͎а
 ̩а͗е͔͐͢, ͔͕ ͚͍е ͕͒͜а͍͋е͔͔͐͢ ͑а͙͕͗-

͛е͒ͣ, ͓͕͕͉͗͑ͣ, я͐ца, ͕͚͊͗ц͢ ͏ ͓я͕͘ 
͔а͗е͎а͙ͣ ͚͈͑͏͑а͓͏ ͔а ͙͚͈͕͗-͕͕͙͑͗͘͘͏.

 ̩͘е ͔а͗е͎а͔͔͢е ͚͈͑͏͑а͓͏ ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͢ 
͓͘е͟а͙ͣ ͘ ͕͕͕͓͊͗͑͟ ͉ ͓͏͑͘е ͋͒я 
͘а͒а͙а.

 ̶͗͏͖͗а͉͏͙ͣ ͕͒ͣͥ͘ ͏ ͖е͗це͓ ͖͕ ͉͚͚͑͘.
 ̶е͗е͓е͟а͙ͣ ͘ ͓а͕͔͐е͎͕͓ ͏ ͖͕͋а͉а͙ͣ 

͔а ͙͕͒͘.
̸а͒а͙ «̩͏͔е͊͗е͙»
(͔а 2 ͞е͕͉͒е͑а)
2 ͉а͗е͔͢е, ͕͒͜а͍͋е͔͔͢е ͑а͙͕͗͛е͒͏͔͢
250 ͊ ͉а͗е͔͕͐ ͑͗а͔͕͐͘ ͉͘е͑͒͢
1 ͉а͗е͔ая ͓͕͕͉͗͑ͣ
1 ͕͒͘е͔͐͢ ͕͚͊͗ец
50 ͊ ͕͕͊͗͑͟а, ͓е͕͕͒͑͊
¼ ͖͚͑͞а ͚͒͑а-͖͕͗ея (͕͑. 25 ͊)
͕͒ͣ͘ ͏ ͖е͗ец
50 ͓͒ ͗а͙͘͏͙е͔͕͕͒ͣ͊ ͓а͒͘а
 ̩а͗е͔͐͢, ͔͕ ͚͍е ͕͒͜а͍͋е͔͔͐͢ ͑а͙͕͗-

͛е͒ͣ, ͓͕͕͉͗͑ͣ, ͑͗а͔͚ͥ͘ ͉͘е͚͑͒, ͚͒͑-
͖͕͗е͐ ͏ ͕͒͘е͔͐͢ ͕͚͊͗ец ͔а͗е͎а͙ͣ 
͗а͉͔͕͓е͔͓͗͢͏ ͚͈͑͏͑а͓͏ ͔а ͙͚͈͕͗-
͕͕͙͑͗͘͘͏.

 ̩͘е ͔а͗е͎а͔͔͢е ͚͈͑͏͑а͓͏ ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͢ 
͓͘е͟а͙ͣ ͘ ͕͕͕͓͊͗͑͟ ͉ ͓͏͑͘е ͋͒я 
͘а͒а͙а.

 ̶͗͏͖͗а͉͏͙ͣ ͕͒ͣͥ͘ ͏ ͖е͗це͓ ͖͕ ͉͚͚͑͘.
 ̮а͖͗а͉͏͙ͣ ͗а͙͘͏͙е͔͓͒ͣ͢ ͓а͕͓͒͘.
̸а͒а͙ «̸͙͕͒͏͔͐͢͞»
(͔а 2 ͞е͕͉͒е͑а)
150 ͊ ͉е͙͞͏͔͢
3 ͉а͗е͔͢е, ͕͒͜а͍͋е͔͔͢е ͑а͙͕͗͛е͒͏͔͢
2 ͕͒͘е͔͢͜ ͏͒͏ ͓а͗͏͔͕͉а͔͔͢͜ ͕͚͊͗ца
1 ͉а͗е͔ая ͓͕͕͉͗͑ͣ
͕͕͊͗͟е͑, ͖͕͕͉͒͏͔а ͕͔͑͘е͉͔͕͗͐ ͈а͔͑͏
͕͒ͣ͘ ͏ ͖е͗ец
̸а͒а͙͔ая ͎а͖͗а͉͑а:
¼ ͙͘а͑а͔͞͏͑а ͓͘е͙а͔͢
¼ ͈а͔͑͏ ͓а͕͔͐е͎а
 ̩а͗е͔͐͢, ͔͕ ͚͍е ͕͒͜а͍͋е͔͔͐͢ ͑а͙͕͗-

͛е͒ͣ, ͓͕͕͉͗͑ͣ, ͉е͙͞͏͔͚ ͏ ͕͚͊͗ц͢ 
͔а͗е͎а͙ͣ ͚͈͑͏͑а͓͏ ͔а ͙͚͈͕͗-͕͕͙͑͗͘͘͏. 

 ̩͘е ͔а͗е͎а͔͔͢е ͚͈͑͏͑а͓͏ ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͢ 
͓͘е͟а͙ͣ ͘ ͕͕͕͓͊͗͑͟ ͉ ͓͏͑͘е ͋͒я 
͘а͒а͙а. 

 ̶͗͏͖͗а͉͏͙ͣ ͕͒ͣͥ͘ ͏ ͖е͗це͓ ͖͕ ͉͚͚͑͘.
 ̶е͗е͓е͟а͙ͣ ͉͘е ͏͔͊͗е͋͏е͔͙͢. 

̮а͖͗а͉͏͙ͣ ͓͘е͙а͔͕͐ ͏ ͓а͕͔͐е͎͕͓.

ru
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̸а͒а͙ ͏͎ ͑͗а͈͕͉
(͔а 2 ͞е͕͉͒е͑а)
150 ͊ ͉а͗е͔͕͕͊ ͓я͘а
150 ͊ ͉а͗е͔͕͕͊, ͕͒͜а͍͋е͔͔͕͕͊ ͑а͙͕͗͛е͒я
100 ͊ ͘а͒а͙͔͢͜ ͕͚͊͗ц͕͉
͎е͒е͔͐͢ ͘а͒а͙
25 ͊ ͓я͘а ͑͗а͈͕͉
1–2 ͉͘а͗е͔͔͢͜ ͉͚͙͚͑͗ͥ я͐ца
75 ͊ ͓а͕͔͐е͎а
 ̩а͗е͔͐͢, ͔͕ ͚͍е ͕͒͜а͍͋е͔͔͐͢ ͑а͙͕͗-

͛е͒ͣ, я͐ца, ͕͚͊͗ц͢, ͑͗а͈͕͉͕е ͓я͕͘ 
͏ ͉а͗е͔͕е ͓я͕͘ ͔а͗е͎а͙ͣ ͚͈͑͏͑а͓͏ 
͔а ͙͚͈͕͗-͕͕͙͑͗͘͘͏.

 Зе͕͒͑ ͔а͚͈͗͏͙ͣ ͎е͒е͔͐͢ ͘а͒а͙.
 ̶͗͏͖͗а͉͏͙ͣ ͕͒ͣͥ͘ ͏ ͖е͗це͓ ͖͕ ͉͚͚͑͘.
 ̮а͖͗а͉͏͙ͣ ͓а͕͔͐е͎͕͓.
̸͚͖ «̵͕͑͗͑͟а»
(͔а 2–3 ͞е͕͉͒е͑а)
Е͉а͘, 1 ͒͏͙͗
150 ͊ ͉а͗е͔͕͐ ͕͈͑͒а͘͢ ͏͒͏ ͛͏͒е ͚͑͗͏͔͕͐ 
͚͊͗͋͑͏
1–3 ͉а͗е͔͢е, ͕͒͜а͍͋е͔͔͢е ͑а͙͕͗͛е͒͏͔͢
1–3 ͉͘а͗е͔͔͢͜ ͉͚͙͚͑͗ͥ я͐ца
½ ͖͚͑͞а ͗е͋͏͘а (4–5 ͙͚͑͟)
1–2 ͘а͒а͙͔͢͜ ͕͚͊͗ца
¼ ͖͚͑͞а ͚͒͑а-͖͕͗ея (͕͑. 25 ͊)
͖е͙͚͗͑͟а ͏ ͚͕͖͑͗
1–2 ͙͕͕͉͒͘͢͜ ͕͍͒͑͏ ͓͘е͙а͔͢
͕͊͗͞͏ца, ͘а͜а͗
 ̩а͗е͔͐͢, ͔͕ ͚͍е ͕͒͜а͍͋е͔͔͐͢ ͑а͙͕͗-

͛е͒ͣ, я͐ца, ͕͚͊͗ц͢, ͗е͋͏͘, ͕͈͑͒а͚͘ ͏͒͏ 
͛͏͒е ͑ ͚͗͏͔͕͐ ͊ ͚͗͋͑͏ ͔ а͗е͎а͙ͣ ͑ ͚͈͏͑а͓͏ 
͔а ͙͚͈͕͗-͕͕͙͑͗͘͘͏.

 ̼͕͕͕͗͟ ͖е͗е͓е͟а͙ͣ ͓͘е͙а͔͚, ͔а͚͈͗-
͒е͔͔͐͢ ͚͒͑-͖͕͗е͐ ͏ я͐ца ͘ ͕͊͗͞͏це͐ 
͏ ͘а͜а͕͓͗ ͏ ͗а͎͈а͉͏͙ͣ ͉͑а͕͓͘.

 ̫͕͈а͉͏͙ͣ ͔а͗е͎а͔͔͢е ͚͈͑͏͑а͓͏ ͏͔͊͗е-
͋͏е͔͙͢, ͔а͚͈͗͒е͔͔͚ͥ ͖е͙͚͚͗͑͟ ͏ ͚͕͖͑͗.

 ̶͗͏͖͗а͉͏͙ͣ ͕͒ͣͥ͘ ͏ ͖е͗це͓ ͖͕ ͉͚͚͑͘.

ru

̶͗а͉͕ ͔а ͉͔е͘е͔͏е ͏͎͓е͔е͔͏͐ 

͕͙͘а͉͒яе͓ ͎а ͕͈͕͐͘.
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