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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kUchen von L&den, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.
Gerét nur fir haushaltstibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen, siche Kapitel
»Rezepte/Zutaten/Verarbeitung”.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanweisung beschreibt verschie-
dene Modelle mit verschiedenem Zubehor.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerét

1 Drehschalter

0 = Stop

M = Momentschaltung (H8chste Drehzahl,

Drehschalter festhalten)

Stufen 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:

1 = niedrige Drehzahl,

2 = hohe Drehzahl.

Antriebs-Schutzdeckel

Aufsetzen, wenn Mixer nicht benutzt wird.

Kabelaufwicklung

Beliftungsschlitze

SaugfiiBe

Das Gerét auf glattem und sauberem

Untergrund aufstellen.

Schiissel mit Zubehoér/Werkzeug

6 Schussel
Aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen (Schiusselnase im Schilitz
am Grundgerét).

7a Deckel
Aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Pfeil am Giriff)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (Deckelnase im Schlitz am
Grundgerat, Pfeile auf Deckel und Gehause
stimmen Uberein).

a s~ N

b Nachfilléffnung
Stopfer herausnehmen und Zutaten
nachfullen.
¢ Stopfer (= Messbecher)
Schneid- oder Raspelgut nachschieben.
8a Schlagmesser
b Schlagscheibe
9a Scheibentrager
zum Aufnehmen der Scheiben.
b Schneidscheibe — dick/dinn
¢ Raspelscheibe — grob/fein
Im Fachhandel erhéaltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten:
d Schneid-Raspelscheibe
e Pommes-frites-Scheibe
Mixer
10 Mixbecher
Aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.
11aDeckel
Aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
festdrehen.
b Nachfulléffnung
Trichter abnehmen und Zutaten nachfullen.
¢ Trichter
Flissige Zutaten nachflllen.

Sicherheitshinweise

/\ Stromschlag-Gefahrl

Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild
(am Boden des Gerates) anschlieBen und
betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fernhalten.

Personen (auch Kinder) mit verminderter
korperlicher Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerat nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung bezlglich des
Gebrauchs durch eine Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes oder
im Fehlerfall.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiRe
Flachen ziehen.

Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine besché-
digte Zuleitung austauschen, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden,

um Gefahrdungen zu vermeiden.

Gerat nicht mit feuchten Handen berthren,
unter flieBendes Wasser halten oder in
FlUssigkeiten eintauchen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.
Vorbereiten
o Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.
Beluftungsschlitze missen frei sein.
® Stecker einstecken.

Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel

greifen (auch nach dem Ausschalten lauft

der Antrieb noch kurze Zeit nach).

Werkzeuge nur bei Stillstand des Antriebes

wechseln.

Nur mit aufgesetztern Antriebs-Schutzdeckel

(Mixerantrieb) arbeiten.

® Schissel (6) aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen (Schisselnase im
Schlitz am Grundgeréat).

® Werkzeug (8/9) einsetzen, wie in
entsprechendem Abschnitt beschrieben.
Werkzeugauswahl siehe ,Rezepte/Zutaten/
Verarbeitung®.

e Zutaten einflllen, wie in entsprechendem
Abschnitt beschrieben. Auswahl siehe
»Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

® Deckel (7a) aufsetzen (Pfeil am Deckel auf
Pfeil am Griff) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen (Deckelnase im Schlitz am
Grundgerat).

Die Pfeile mUssen wie im Bild gezeigt genau
Ubereinstimmen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen,
siehe ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Gerat kann nur eingeschaltet werden, wenn

Schissel und Deckel aufgesetzt und

verriegelt sind (beide Nasen im Schlitz

am Grundgerét, Pfeile auf Deckel und

Gehéause stimmen Uberein).

Schlagmesser

zum Zerkleinern, Hacken, Kneten.

A Verletzungsgefahr durch scharfe

Messer!

Schlagmesser nur am Kunststoff-Griff

(oberes Ende) anfassen.

Schlagmesser (8a) einsetzen.

Zutaten einflllen.

Deckel (7a) mit Stopfer (7c) aufsetzen.

Drehschalter (1) auf gewlnschte Stufe

stellen, siehe ,Rezepte/Zutaten/

Verarbeitung®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Um Zutaten nachzuflllen, Drehschalter
auf 0 stellen.
® Stopfer (7¢) herausnehmen und Zutaten
durch Nachflilléffnung (7b) einflllen.
Hinweis: Beim Zerkleinern und Hacken steigt der
Zerkleinerungsgrad mit der Verarbeitungszeit.
Schlagscheibe
fUr Sahne, Eischnee, Shakes.
Schlagscheibe (8b) einsetzen.
Zutaten einflllen.
Deckel (7a) mit Stopfer (7c) aufsetzen.
Drehschalter (1) auf gewlnschte Stufe
stellen, siehe ,Rezepte/Zutaten/
Verarbeitung“.
® Um Zutaten nachzuflllen Drehschalter
auf Stufe 1 stellen.
® Stopfer (7¢) herausnehmen und Zutaten
durch Nachflilléffnung (6b) einfullen.
Zerkleinerungs-Scheiben
— Schneidscheibe (9b)
z. B. zum Schneiden von Gurken, Kohl,
Rote Bete, Kohlrabi
— Raspelscheibe (9¢)
z. B. zum Raspeln von Mdhren, Sellerie.
— Schneid-Raspelscheibe (9d)
zum Raspeln und Schneiden
—  Pommes-frites-Scheibe (9e)
beim Einsetzen die Lage der Scheibe
beachten (siehe Bild)

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Zerkleinerungs-Scheiben nur am Kunststoff-

Griff anfassen.

Achtung!

Messer kénnen stumpf werden.

Zerkleinerungs-Scheiben nicht fir Hartkdse

(Parmesan), Ntsse und Meerrettich verwenden.

® Scheibentrager (9a) einsetzen.

® Zerkleinerungs-Scheibe (9b/9¢/9d)
einsetzen. GewUnschte Schneid-/
Raspelseite nach oben.

® Deckel (7a) aufsetzen.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen,
siehe ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

® Schneid- oder Raspelgut einflillen (7b) und
ohne groBen Druck mit Stopfer (7¢)
nachschieben.

Hinweis: Verarbeitung der meisten

Lebensmittel auf Stufe 1; nur harte Lebensmittel

auf Stufe 2 verarbeiten.
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Nach der Arbeit

® Drehschalter auf O stellen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen und abnehmen.

® Schissel gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen.

Mixer

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Mixermesser/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen und immer

mit aufgesetztem Deckel arbeiten. Mixer nur bei

Stillstand des Geréates abnehmen/aufsetzen.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf
aurch den Trichter im Deckel aus.

Maximal 0,4 Liter heiBe Fllssigkeit einfillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.
Kein tiefgefrorenes Obst oder Gemdise
verarbeiten.

Mixer nicht im Leerlauf betreiben.

Mixen

Zum Betrieb des Mixers miissen

Schissel (6) und Deckel (7a) aufgesetzt und

verriegelt sein. Werkzeuge aus der Schiissel

nehmen!

® Antriebs-Schutzdeckel (2) abnehmen.

® Mixbecher (10) aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen, siehe ,Rezepte/Zutaten/
Verarbeitung"”.
Maximalmenge, flissig = 1 Liter
(schaumende oder heiBe FlUssigkeiten
maximal 0,4 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 100 Gramm.

® Deckel (11a) aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn festdrehen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen,
siehe ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Nach dem Mixen

® Drehschalter auf 0 stellen.

® Mixer im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen und abnehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Hinweis: Mixer am besten sofort nach

Gebrauch reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen”.

Zutaten nachfiillen

® Drehschalter auf 0 stellen (oder wie im
Rezept angegeben).

® Deckel (11a) abnehmen und Zutaten
einflllen

oder

® Trichter aus Deckel nehmen und feste
Zutaten nach und nach durch
Nachflilléffnung (11b) einflillen

oder

® Fllssige Zutaten durch den Trichter (11c¢)
einfullen.

Hilfe bei Stérungen

Stérung

Gerét 1asst sich nicht einschalten.

Ursache

Schussel oder Deckel sind nicht verriegelt.
Behebung

Schussel/Deckel richtig aufsetzen und
verriegeln. Gerat wieder einschalten.

Bei anderen Stérungen wenden Sie sich bitte an
unseren Kundendienst.

Reinigen und Pflegen

/\ Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und nie
unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberfldchen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Grundgeréat reinigen
® Stecker ziehen.
® (Grundgerét feucht abwischen.
Bei Bedarf etwas Spulmittel benutzen.

Schissel mit Zubehér reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Schlagmesser und Zerkleinerungs-Scheiben
nur am Kunststoff-Griff anfassen.

Alle Teile sind spdlmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Sptilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung moglich.
Schlagmesser mit der Offnung nach unten
so einlegen, dass durch die Messer keine
anderen Teile beschadigt werden.

Beim Raspeln von Moéhren, Rotkohl oder
ahnlichem entsteht ein roter Belag auf den
Kunststoffteilen, den man mit einigen Tropfen
Speised| entfernen kann.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Mixermesser!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen berdihren.

Zum Reinigen Bdrste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch reinigen.

So bleibt nichts kleben, und der Kunststoff wird

nicht angegriffen (z. B. durch &therische Ole in

Gewdirzen).

Deckel und Trichter sind sptlmaschinenfest.

Mixbecher nicht in der Spllmaschine,

sondern unter flieBendem Wasser reinigen

(nicht im Wasser liegen lassen).

Aufbewahren

® Antriebs-Schutzdeckel (Mixer-Antrieb)
aufsetzen (Bild 2).

® Schissel mit Zubehor aufsetzen (Bild 6).

® Kabel aufwickeln (Bild 3).

Sonderzubehér

(Im Fachhandel erhaltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten)

Bild 12

Saftzentrifuge

zum Entsaften von Kernobst, Beerenobst,
Steinobst, Gemdse.

Bild 13

Zitruspresse

zum Auspressen von Zitrusfrichten,
z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
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Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
W= (waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fUr eine
EU-weit gultige Rucknahme und
. Verwertung der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie
sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerét gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerét gekauft wurde. Sie kbnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fur Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten Web-
adresse hinterlegt. Fur die Inanspruchnahme
von Garantieleistungen ist in jedem Fall die
Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Werk- |Stufe |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug
| 172 Krauter (ausgenommen Schnittlauch)
NOhY Menge: 10 g bis 50 g
— ® Krauter in die trockene Schissel geben.
) M Zwiebeln, Knoblauch
X Menge: ab 1 Zwiebel, geviertelt, bis 300 g
— ab 1 Knoblauchzehe, bis 300 g
® Bis zum gewUnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
| 2/M |mehr- |Gemdise und Kartoffeln, roh
NEA) mals (fr Suppen, SoBen, Fullungen)
—__J je2s Menge: 50 g bis 300 g
® Gemuse in grobe Stiicke zerteilen und in die Schissel geben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 5



Stufe

Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Hartkése (z. B. Parmesan)
Menge: 10 g bis 200 g
® Kase wurfeln, bis zum gewinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

Paniermehl

Menge: 1 bis 4 trockene Brétchen

® Brotchen vierteln, bis zum gewinschten Zerkleinerungsgrad
verarbeiten.

Fleisch, Leber

(fir Hackfleisch, Tatar usw.)

Menge: 10 g bis 500 g

® Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen. Fleisch in Wirfel
schneiden.

Fleischteige, Flllungen und Pasteten herstellen:

® Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und GewUrzen in die Schissel
geben und zu einem Teig verarbeiten.

ca.
1 min

Hefeteig

max. 500 g Mehl

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
225 ml lauwarme Milch

1Ei

1 Prise Salz

80 g Zucker

60 g Fett (lauwarm)

Schale einer ' Zitrone (Zitronenaroma)
Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.
\Wenn der Teig glatt aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

ca.
1 min

Ruhrteig

4 Eier

250 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

250 g Butter oder Magarine

(Raumtemperatur)

max. 500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

Teig so lange ruhren, bis er glatt und klimpchenfrei ist.

ca.
1,5 min
bis

2 min

Erdbeersorbet

250 g gefrorene Erdbeeren

100 g Puderzucker

180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

® Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten, da sich sonst

Klumpen bilden. So lange ruhren, bis sich cremiges Eis bildet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Werk- |Stufe |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug
orm Eischnee
Menge: 2 bis 6 Eiweil3
—
orm Schlagsahne
Menge: 200 g bis 400 g
—
)| 2 |ca. 3min|Luftiger Milch-Shake fiir Kalorienbewusste
500 ml H-Milch (3,5 % Fett)
N— 3 bis 4 gehaufte EL Instantpulver (z. B. Kaba)

Frucht- oder Vanillegeschmack

® H-Milch im Gefrierschrank 3 bis 3,5 Stunden anfrieren lassen
(keine Glasflaschen verwenden).

® In der Schussel zu einem festen Schaum schlagen.

® Danach 3 bis 4 EL Instantpulver zugeben und kurz unterrhren.

=)

Niisse, Mandeln

Menge: 200 g bis 400 g

® Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
Bis zum gewUnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

’@ 2/M
=)

Obst oder Gemdise plrieren

(Apfelmus, Spinat, Karotten-, TomatenpUree; roh oder gekocht)

® Zutaten und Gewlrze zusammen in den Mixer geben und zu Plree
verarbeiten.

Vanille-Bananen-Milch

2 Bananen

60 g Vanillesis (ca. 2 gehaufte EL)

2 Packchen Vanillezucker

ca. 250 ml Milch

® Geschalte Bananenstlicke mit Eis, Vanillezucker und Milch in den
Mixer geben.

Schokoladen-Milch

80 g bis 100 g Schokolade

ca. 400 ml heie Milch

® Schokolade im Mixer zerkleinern, hei3e Milch dazugeben und kurz
unterrtihren.

1 und 2

Mayonnaise

1Ei

1 TL Senf .

150 bis 200 ml Ol

1 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

® Alle Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1 mischen.

® Mixer auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch den Trichter gieRen
und so lange mixen, bis die Masse emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufoewahren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use
in employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses,
as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use, see
“Recipes/Ingredients/Processing”.

The appliance is maintenance-free.

The operating instructions describe different
models with different accessories.

Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third

party, always include the operating instructions.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Base unit
1 Rotary switch
0 = Stop
M = fast and continuous operation
(for maximum speed hold down the rotary
switch)
Settings 1-2, Operating speed:
1 =low speed
2 = fastest speed
2 Drive cover
Attach when blender is not in use.
3 Cord store
4 \Ventilation slots
5 Suction feet
Attach the appliance to a smooth and clean
surface.
Bowl with accessories/tools
6 Bowl
Attach and rotate as far as possible
in a clockwise direction (Lug on bowl
in slot on base unit).
7a Lid
Attach lid (arrow on the lid on the arrow
on the handle) and rotate as far as possible
in a clockwise direction (lid lug in slot
on base unit, arrows on lid and housing
match up).

b Feed tube
Remove the push block and add more
ingredients.
¢ Push block (= measuring jug)
Push down food which is to be sliced
or shredded.
8a Chopping blade
b Whipping (beating) disc
9a Disc holder
for holding the discs.
b Slicing disc - thick/thin
¢ Shredding disc — coarse/fine
Available from a specialist outlet if not included
with the appliance.
d Slicing/shredding disc
e Chipper disc
Blender
10 Blender jug
Attach and rotate as far as possible in an
anti-clockwise direction.
11aLid
Attach and lock in position by rotating in an
anti-clockwise direction.
b Feed tube
Remove the funnel and add more
ingredients.
¢ Funnel
Add more liquid.

Safety Information

A Electric shock risk

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate (on the base of the appliance).

Do not use if the cord or appliance is damaged.
Keep children away from the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and know-
ledge to operate the appliance unless they are
supervised or have been instructed in the use of
the appliance by somebody who is responsible
for their safety.

Always pull out the mains plug after using

the appliance, before cleaning the appliance,
before leaving the room or if a fault occurs.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces.

To protect the user, all repairs to the appliance,
e.g. replacement of the power cord, should be
carried out only by our customer service.

Do not touch the appliance with wet hands,
place under running water or immerse in liquid.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Operating the appliance

Before operating the appliance and accessories
for the first time, clean thoroughly; see “Cleaning
and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean

surface. Do NOT cover ventilation slots.
® [nsert the plug.

Bowl with accessories/tools

Risk of injury from the rotating tools!

When operating the appliance, keep fingers clear

of the bow! (even when the appliance has been

switched off, the drive continues rotating briefly).

Cage tools only when the appliance is at

a stanastill.

Do not operate the appliance without the drive

cover (blender drive).

® Attach bowl (6) and rotate as far as possible
in a clockwise direction (Lug on bowl in slot
on base unit).

® |Insert tool (8/9) as described in the appro-
priate section. For tool selection see
“Recipes/Ingredients/Processing”.

® Add ingredients as described in the appro-
priate section. For selection see “Recipes/
Ingredients/Processing”.

® Attach lid (7a) (arrow on the lid on the arrow
on the handle) and rotate as far as possible
in a clockwise direction (lid lug in slot on
base unit).
The arrows must match up exactly as
illustrated in the diagram.

® Select the desired setting with the rotary
switch; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

Appliance cannot be switched on until

bowl and lid have been attached and

locked (both lugs in slot on base unit,

arrows on lid and housing match up).

Chopping blade
for cutting, chopping, kneading.

Risk of injury from sharp blades!

Grip the chopping blade by the plastic handle
only (top end).

® |Insert the chopping blade (8a).

Add ingredients.

Attach the lid (7a) and push block (7¢).
Select the desired setting with the rotary
switch (1); see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

To add more ingredients, set the rotary
switch to 0.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Remove the push block (7¢) and add
ingredients through the refill opening (7).
Note: The longer the processing time, the smaller
the food is cut or chopped.
Whipping (beating) disc
for cream, egg white, milk shakes.
Insert chopping disc (8b).
Add ingredients.
Attach the lid (7a) and push block (7c).
Select the desired setting with the rotary
switch (1); see “Recipes/Ingredients/
Processing”.
® To add more ingredients, select Setting
1 with the rotary switch.
® Remove the push block (7¢) and add
ingredients through the refill opening (6b).
Cutting discs
— Slicing disc (9b)
e.g. for slicing cucumbers, cabbage,
beetroot, kohlrabi.
—  Shredding disc (9¢)
e.g. for shredding carrots, celery.
—  Chips cutting disc (9d)
for shredding and slicing
—  Chipper disc (9¢)
when inserting, note the location of the disc
(see diagram).

Risk of injury from sharp blades!

Grip the cutting discs by the plastic handle only.

Warning!

Blades may become blunt

Do NOT use the cutting discs for hard cheese

(Parmesan), nuts or horseradish.

® |Insert the disc holder (9a).

® |Insert cutting disc (9b/9¢/9d). The desired
slicing/shredding side face up.

e Attach the cover (7a).

® Select the desired setting with the rotary
switch; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

® Add food which is to be sliced or shredded
(7b) and push down with the push block
(7c), exerting a little pressure.

Note: Most types of food are processed on

Setting 1; only hard foods are processed on

Setting 2.

After using the appliance

® Tumn switchto 0.

® Rotate the lid as far as possible in an
anti-clockwise direction and remove.

® Rotate the bowl as far as possible in an
anti-clockwise direction and remove.

® Remove tool.
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Blender

A Risk of injury from sharp blender
blades/rotating drive!

NEVER put fingers in the attached blender.
Before operating the appliance, always attach
the lid. Before removing/attaching the blender,
wait until the appliance has come to a stanadstill.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid.

Add a max. 0,4 litres of hot liquid.
Warning!

Blender may be damaged.

Do NOT process frozen fruit or vegetables.
Do NOT operate the appliance at no-load.

Blending

Before operating the blender, attach the

bowl (6) and lid (7a) and lock in position.

Take the tools out of the bowl!

® Attach the drive cover (2).

® Attach the blender jug (10) and rotate as far
as possible in an anti-clockwise direction.

® Add ingredients; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.
Maximum capacity — liquid = 1 litres (frothing
or hot liquids max. 0.4 litres).

Optial processing capacity — solids = 100 g.

® Attach the lid (11a) and lock into position by
rotating in an anti-clockwise direction.

® Select the desired setting with the rotary
switch; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

After blending

® Turn switch to 0.

® Rotate the blender as far as possible in
a clockwise direction and remove.

® Rotate the lid in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

after use see “Cleaning and servicing”.

Adding more ingredients

® Set the rotary switch to 0 (or as indicated
in the recipe).

® Remove the lid (11a) and add the
ingredients

® Remove the funnel from the lid and gradually
add solid ingredients through the refill
opening (11b).

® Pour liquid through the funnel (11c).
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Troubleshooting

Fault

Appliance cannot be switched on.

Cause

Bowl or lid is not locked.

Remedial action

Attach and lock bowl/lid correctly.

Switch on appliance again.

If other malfunctions occur, please consult
or customer service.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

® Pull out the mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

Cleaning the bowl and accessories
Risk of injury from sharp blades!

Grip the chopping blades and cutting discs
by the plastic handle only.

All parts are dishwasher-safe. Do not wedge
plastic parts in the dishwasher as they could
warp.

Insert the chopping blades with the opening
pointing downwards, ensuring that the blades
do not damage any other parts.

Shredding carrots, red cabbage or similar
vegetables will cover the plastic parts in a red film
which can be removed with a few drops of
cooking oil.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.
Clean them with a brush.

It is recommended to clean the blender
immediately after use. To prevent food from
sticking and the plastic parts from corroding
(e.g. due to ails in spices).

The lid and funnel are dishwasher-safe. Do NOT
clean the blender jug in the dishwasher, but
under running water (do NOT soak in water).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Storage

® Attach the bowl and accessories (Fig. 6).

en
Disposal

in accordance with the European
directive 2002/96/EG on Waste

® Attach the drive cover (blender drive) (Fig. 2). E This appliance has been identified
|

® Stow the cord (Fig. 3).

Optional accessory Electrical and Electronic Equipment —

Available from a specialist outlet if not included

with the appliance.
Fig. 12
Juice centrifuge

Extracts juice from hard fruits, berries, stone

fruits and vegetables.
Fig. 13
Citrus press

for pressing the juice out of citrus frits, e.g.
oranges, grapefruits, lemons.

WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Recipes/Ingredients/Processing

Tool |(Setting|Time

Recipes/Ingredients/Processing

1/2

Herbs (except chives)
Amount: 10g-50g
® Put the herbs into the bowl (dry).

6]](6]

Onions, garlic

Amount: from 1 onion, quartered, up to 300 g

from 1 clove of garlic up to 300 g

® Process the onion/garlic until it has been chopped to the required
size.

)| 2M |Several

Vegetables and potatoes, raw

A 2s (for soups, sauces, stuffing)
__ cycles  |Amount: 50 g-300 g
® (Cut the vegetables into large pieces and put into the bowl.
Y| 2 Hard Cheese (e.g. Parmesan)
A Amount: 10 g-200 g
— ° Dioe the cheese and process until it has been chopped to the required
size.
)| 2 Breadcrumbs
©A Amount: 1 to 4 dry bread rolls
— ® (Cut the bread roll into four and process until it has been chopped

to the required size.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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Tool

Setting

Time

Recipes/Ingredients/Processing

6]

2

Meat, liver

(for mince, steak tartare, etc.)

Amount: 10 g-500 g

® Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.

Making sausage meat, stuffing and paté:

® Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together with
other ingredients and spices into the bowl and mix into a dough.

6]

approx.
1 min

Yeast dough

Max. 500 g flour

25 g yeast or 1 packet of dried yeast

125-250 ml lukewarm milk

1 egg

1 pinch of salt

80 g sugar

80 g fat (lukewarm)

Graded rind of half a lemon

Ingredients should be at the same temperature.
\When the dough has a smooth appearance, place in a warm location.

6]

approx.
1 min

Sponge dough

4 eggs

250 g sugar

1 packet of vanilla sugar

250 g butter or margarine

(room temperature)

Max. 500 g flour

1 packet of baking powder

125 ml milk

Mix dough until it is smooth and free of lumps.

apProx.
1.5 min—
2 min

Strawberry sorbet

250 g frozen strawberries

100 g icing sugar

180 ml cream

e Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.

Beaten egg white
Amount: 2 to 6 egg whites

Whipped cream
Amount: 200 g-400 g

approx.
3min

Low-calorie milk shake

500 ml long-life milk (3.5% fat)

3-4 heaped tbs. milk shake powder

Fruit or vanilla flavour

® Place the long-life milk in the freezer for 3-3.5 hours
(do NOT use glass bottles).

® Beat to a firm foam in the bowl.

® Then add 3-4 tbs. milk shake powder and mix briefly.

12
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Setting

Time

Recipes/Ingredients/Processing

2M

= ¢

Nuts, almonds

Amount: 200 g—400 g

® Remove shells completely, otherwise the blender blade will be
blunted.

Process the onion/garlic until it has been chopped to the required size.

2M

Puréeing fruit or vegetables
(Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked)
® Put ingredients and spices into the blender and purée.

SliE

Vanilla banana milk

2 bananas

60 g vanilla ice-cream (approx. 2 heaped tbs.)

2 packet of vanilla sugar

ca. 250 ml milk

® Put the peeled banana pieces, ice-cream and vanilla sugar into the
blender.

Chocolate-milk

80 g-100 g chocolate

ca. 400 ml hot milk

® Chop up the chocolate in the blender, add the hot milk and mix briefly.

1and?2

S=E

Mayonnaise

1 egg

1 tsp. mustard

150-200 ml il

1 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients should be at the same temperature.

® Mix all ingredients (except oil) for several seconds at Setting 1.

® Switch blender to Setting 2, pour the oil slowly through the funnel and
mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do NOT store.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 13
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez

des informations avanceées sur nos produits.

Cet appareil est desting a la préparation de
quantités habituellement nécessaires dans

un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d’un foyer.

Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d'habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniqguement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales, voir
le chapitre « Recettes ».

L’appareil ne demande pas d’entretien.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeles. Cette notice d’utilisation vaut pour
plusieurs modeles composés de différents
accessoires.

Rangez soigneusement la notice d’instructions.
Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez
sa notice d’utilisation.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
0 = Stop
M = Marche momentanée (Vitesse
de marche la plus élevée, maintenir
I'interrupteur rotatif)
Positions 1-2, vitesses de travail :
1 =lente
2 = rapide
2 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Mettez ce couvercle en place lorsque
le mixeur ne sert pas.
3 Enroulage du céble
4 Fentes d’aération
5 Ventouses

Posez I'appareil sur une surface lisse et propre.

Bol mélangeur avec accessoires/Outils
6 Bol mélangeur
Posez le bol sur le mécanisme d’entraine-
ment et tournez-le dans le sens des

14

aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée
(Saillie du bol mélangeur dans la fente
ménageée sur I'appareil de base).
7a Couvercle
Posez le couvercle (la fleche du couvercle
doit se superposer a celle située sur
la poignée) et tournez-le dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’a la butée
(la saillie du couvercle doit pénétrer dans
la fente que présente I'appareil de base,
les fleches sur le couvercle et le boitier
concordent).
b Ouverture pour ajout
Retirez le pilon poussoir puis rajoutez
des ingrédients.
¢ Pilon poussoir (= gobelet gradué)
Le pilon permet de rajouter des aliments
a découper ou a raper
8a Lame-fouet
b Disque-fouet
9a Porte-disque
Il 'sert a recevoir les disques.
b Disque a couper épais/fin
¢ Disque a raper épais/fin
S’ils n"accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez votre
revendeur spécialisé.
d Disque a émincer/raper
e Disque a pommes frites
Mixeur
10 Bol mixeur
Posez-le sur I'appareil de base puis
tournez-le en sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu’a la butée.
11aCouvercle
Posez-le sur I'appareil de base puis vissez-
le & fond en sens inverse des aiguilles d’une
montre.
b Ouverture pour ajout
Retirez I’'entonnoir puis rajoutez les
ingrédients.
¢ Entonnoir
Ajoutez les ingrédients liquides par cet
entonnoir.

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne raccordez et ne faites fonctionner I'appareil
que si les parametres du secteur domestique
et ceux portés sur la plaque signalétique
concordent.

Ne I'utilisez que si le cordon d’alimentation

et 'appareil ne présentent aucun dégat.

Cet appareil n’est pas un jouet.

Eloignez les enfants.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Les personnes (enfants compris) souffrant d’'un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelgu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.

Débranchez la fiche méle de la prise de courant
apres chaque utilisation, avant chaque netto-
yage, lorsque vous quittez la piece et en cas
de panne.

Veillez a ce que le cordon de branchement

ne frotte pas sur des arétes vives ou des
surfaces tres chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul notre service
apres-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par ex. procéder au remplacement
d’un cordon d’alimentation endommageé.

Ne saisissez pas 'appareil avec les mains
humides, ne le nettoyez pas sous I'eau courante
et ne le plongez pas dans I'eau.

Utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez I'appareil

a fond, voir « Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre. Ses fentes d’aération ne
doivent pas étre recouvertes ou obstruées.

® Branchez la fiche méale dans la prise de
courant.

Bol mélangeur avec accessoires/
Ouitils

A Risque de blessures avec
les accessoires en rotation !

Lorsque I'appareil fonctionne, ne mettez jamais

les mains dans le bol (méme une fois que vous

avez éteint I'appareil, son moteur continue

de tourner brievement).

Ne changez d’accessoire qu’apres avoir

immobilisé I'entrainement.

N'utilisez le bol que lorsque le couvercle de

protection est bien fixé sur le mécanisme

entrainant le mixeur.

® Mettez le bol (6) en place puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusgu’a la butée (Saillie du bol mélangeur
dans la fente ménagée sur I'appareil
de base).

® Fixez I'accessoire (8/9) requis, suivant
description dans le paragraphe correspon-
dant. Pour choaisir le bon accessoire,
reportez-vous au chapitre « Recettes/
Ingrédients/Préparation »

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® \ersez les ingrédients suivant description
dans le paragraphe correspondant.
Pour chaisir les bons ingrédients, reportez-
vous au chapitre « Recettes/Ingrédients/
Préparation »
® Mettez le couvercle (7a) en place (la fleche
du couvercle doit venir se superposer a celle
située sur la poignée) : tournez le couvercle
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée (la saillie du couvercle
doit pénétrer dans la fente présente dans
I'appareil de base).
Il faut que les fleches concordent exacte-
ment, comme sur la figure.
® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue, voir le chapitre « Recettes/
Ingrédients/Préparation ».
L’appareil ne se laisse allumer qu’aprés avoir
posé le bol mélangeur et posé le couvercle
dessus (les deux saillies entrées dans la fente
située contre I'appareil de base, les fleches
sur le couvercle et le boitier concordent).
Lame-fouet
Cet accessoire sert a broyer, hacher et pétrir.

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne saisissez la lame-fouet que par sa poignée

en plastique (extrémité supérieure).

® Mettez la lame-fouet en place (8a).

® Ajoutez des ingrédients.

® Mettez en place le couvercle (7a) avec
le pilon poussoir (7¢c).

® Réglez l'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue, voir le chapitre « Recettes/
Ingrédidents/Préparation ».

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0.

® Retirez le pilon poussoir (7¢) puis rajoutez
des ingrédients par I'orifice d’ajout (7).

Remarque : plus vous broyez et hachez

longtemps les aliments et plus plus ils sont

broyés et hachés fins.

Disque-fouet

pour battre la creme, monter les oeufs en neige,

faire des milk-shakes.

® Mettez le disque-fouet (8b) en place.

® Ajoutez des ingrédients.

® Mettez en place le couvercle (7a) avec
le pilon poussoir (7¢).

® Réglez l'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue, voir le chapitre « Recettes/
Ingrédidents/Préparation ».

® Pour rajouter des ingrédients, réglez
l'interrupteur rotatif sur la position 1.

® Retirez le pilon poussoir (7¢) puis rajoutez
des ingrédients par I'orifice d’ajout (6b).

15
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Disques a réduire
— Disque a découper (9b)
Ce disque sert a couper les concombres,
les choux, les betteraves rouges, le chou-
rave.
— Disque araper (9c)
Ce disque sert a raper les carottes
et le céleri.
— Disque a émincer/raper (9d)
Pour réper et trancher.
— Disque a pommes frites (9¢)
Attention, lors de la mise en place,
a la position du disque (voir la figure).

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne saisissez les disques a réduire que par leur

poignée en caoutchouc.

Attention !

Les lames s’émoussent a I'usage.

N'utilisez pas les disques a réduire pour réper

le fromage dur (parmesan), les noix et le raifort.

® Mettez le porte-disque en place (9a).

® Fixez le disque voulu (9b/9¢/9d).
Le c6té coupant/rapant désiré doit étre
tourné vers le haut.

® Posez le couvercle (7a).

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue, voir le chapitre « Recettes/
Ingrédients/Préparation ».

® \ersez les aliments a couper ou raper (70)
puis faites-les avancer en appuyant peu sur
le pilon poussoir (7¢c).

Remarque : traitez la plupart des aliments avec

I'interrupteur rotatif réglé sur la position 1;

n’utilisez la position 2 que pour traiter les

aliments durs.

Apres le travail

® Amenez le sélecteur rotatif sur 0.

® Toumez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu'a la butée puis
retirez-le.

® Toumnezlebol en sens inverse des aiguilles

d'une montre jusqu'a la butée puis retirez-le.

® Retirez I'accessoire.
Mixeur

A Risque de blessure avec les lames
de mixage tranchantes/avec
le mécanisme en rotation
Ne mettez jamais les mains dans le mixeur
en place. Utilisez-le uniquement avec son
couvercle en place. N’installez/Ne retirez le
mixeur que pendant que I'appareil est a l'arrét.
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A Risque de vous ébouillanter !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres
chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
meénage dans le couvercle. Ne travaillez jamais
avec plus de 0,4 litres de liquide tres chaud.
Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne passez jamais de fruits ou de légumes
surgelés au mixer.

Ne faites jamais marcher le mixeur a vide.

Utilisation du mixeur

Pour faire marcher le mixeur, le bol (6) et

le couvercle (7a) doivent étre en place et

verrouillés. Retirez les accessoires du bol !

® Retirez le couvercle protecteur (2)
du mécanisme d’entrainement.

® Mettez le bol mixeur (10) en place puis
faites-le tourner en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu'a la butée.

® \ersez les ingredients, voir le chapitre
« Recettes/Ingrédients/Préparation »
Quantité maximale d’ingrédients liquides
=1 litres (Liquides moussants ou trés
chauds 0,4 litres maximum)

Quantité maximale traitée,
fixe = 100 grammes

® Mettez le couvercle (11a) en place puis
faites-le tourner a fond en sens inverse
des aiguilles d’une montre.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue, voir le chapitre « Recettes/
Ingrédients/Préparation ».

Aprés le mixage

® Amenez le sélecteur rotatif sur 0.

e Faites tourner le bol mixeur jusqu'a la butée
dans le sens des aiguilles d'une montre
puis retirez-le.

® Faites tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : nettoyez le mixeur de préférence

immédiatement apres utilisation.

Voir «Nettoyage et entretien».

Rajouter des ingrédients

® Amenez linterrupteur rotatif sur la position 0
(ou bien suivez les instructions de la recette).

® Retirez le couvercle (11a) puis ajoutez
les ingrédients

ou

® enlevez I'entonnoir du couvercle puis versez
petit a petit les ingrédients solides par
I'orifice (11b)

ou

® versez les ingrédients liquides dans
I'entonnoir (11c¢).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Dérangements et remédes
Dérangement

L"appareil refuse de s’enclencher.

Cause

Le bol mélangeur ou le couvercle n’ont

pas été verrouillés.

Remede

Posez le bol/le couvercle correctement

et verrouillez-les. Rallumez I'appareil.

En présence de dérangements non mentionnés
ici, veuillez vous adresser a notre service apres-
vente.

Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
et ne le tenez jamais sous 'eau du robinet !
Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.
N'utilisez pas de détergent abrasif.

Nettoyage de I'appareil de base
® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.
® Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne saisissez les lames-fouets et les disques

a réduire que par leur poignée en plastique.

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique dans

le lave-vaisselle car elles risquent de se déformer.

Déposez la lame-fouet avec son ouverture

tournée vers le bas de sorte qu’aucune autre

piece ne puisse endommager le tranchant des

couteaux.

Lorsque vous rapez des carottes, du chou rouge

ou des légumes tres pigmentés, un voile rouge

apparait sur les pieces en plastique.

Vous pouvez le faire partir avec quelgques gouttes

d’huile alimentaire.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nettoyer le mixeur

A Risque de blessure avec les lames
tranchantes du mixer !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les
mains nues. Pour nettoyer, utilisez une brosse.
Nettoyez le mixeur de préférence immédiate-
ment aprés utilisation. Aucune matiere ne reste
ainsi collée et le plastique n’est pas attaqué
(par ex. par les huiles essentielles présentes
dans les épices).

Le couvercle et I'entonnoir sont lavables au lave-
vaisselle. Ne mettez pas le bol mixeur au lave-
vaisselle. Nettoyez-le seulement sous I'eau
courante (ne le laissez pas tremper dans I'eau).

Rangement

® Mettez en place le couvercle protecteur du
mécanisme entrainant le bol mixeur (Fig. 2).

® Mettez en place le bol avec les accessoires
(Fig. 6).

® FEnroulez le cordon de I'appareil (Fig. 3).

Accessoires en option

S’'ils n"accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez votre
revendeur spécialisé.

Figure 12

Centrifugeuse

Pour extraire le jus des fruits a pépins

et & noyaux, des baies et des légumes.

Figure 13

Presse-agrumes

Cet appareil sert a presser les agrumes tels que
les oranges, les pamplemousses et les citrons.

Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E: avec la directive communautaire euro-
— péenne 2002/96/CE visant les appareils
électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Cette directive fixe le cadre, en
vigueur sur tout le territoire de I'UE, d’une
reprise et d’un recyclage des appareils
usages.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.
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Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I’appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez
toujours vous munir de la preuve d'achat.

Sous réserve de modifications.

Recettes/Ingrédients/Préparation

Acces-|Niveau|Durée |Recettes/Ingrédients/Préparation
soire
| 172 Herbes culinaires (ciboulette exceptée)
NEA) Quantité : 10a50g
— ® \ersez les herbes dans le bol sec.
) M Oignons, ail
©A Quantité : 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.
— 1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g
® Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
| 2/M |plusieurs |Légumes et pommes de terre crus
A fois 2 sec |(pour les soupes, les sauces, les farces)
— Quantité : 50 2 300 g
® Partagez d’abord les légumes en gros morceaux puis versez-les
dans le bol.
) 2 Fromage dur (parmesan par ex.), 100-500 g
NEA Quantité : 102200 g
— ® Découpez le fromage en dés puis réduisez-le jusqu’a la finesse
voulue.
) 2 Chapelure
©A Quantité : 1 a 4 petits pains secs
— ® Partagez les petits pains en quatre puis travaillez jusqu’a ce que
la chapelure ait la finesse voulue.
M) 2 Viande, foie
O~ (pour un plat de viande hachée, steak tartare, etc.)
— Quantité : 104500 g
® Retirezles os, cartilages, la peau et les tendons. Découpez la viande
en dés.
Confection des pates de viande, des farces et des patés :
® Dans le bol, versez la viande (de boeuf, cochon, veau, volaille, mais
aussi de poisson, etc.) avec les autres ingrédients et épices puis
malaxez ces ingrédients jusqu’a obtention d’une pate.
18 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Acces-
soire

Niveau

Durée

Recettes/Ingrédients/Préparation

6]

2

env. 1
minute

Pate a la levure de boulanger

500 g de farine maxi.

25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre

225 ml de lait tiede

1 ceuf

1 pincée de sel

80 g de sucre

60 g de matiere grasse (tiede)

Le zeste d’'un demi-citron (ou de I'arébme citron)

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.
Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la gonfler dans
un endroit chaud.

2/M

Noix, amandes

Quantité : 200 a 400 g

® Retirez entiecrement les coquilles, sinon les lames du mixer
s’émoussent.

Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

env. 1
minute

Péte levée

4 ceufs

250 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

250 g de beurre ou de margarine
(@ la température ambiante)

500 g de farine maxi.

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

Malaxez la pate jusqu’a ce qu’elle soit lisse et ne contienne plus
de grumeaux.

1

env.1,5a
2 minute

Sorbet aux fraises

250 g de fraises congelées

100 g de sucre glace

180 ml de creme (juste le contenu d’un pot).

® \Versez tous les ingrédients dans le bol.
Enclenchez immédiatement I'appareil sinon des grumeaux vont
se former. Mélangez tout le temps nécessaire a I'obtention d’'une
glace crémeuse.

CEufs en neige
Quantité : 2 a 6 blancs d’ceuf

==

Créme Chantilly
Quantité : 2002400 g

Robert Bosch Hausgerate GmbH 19



Niveau

Durée

Recettes/Ingrédients/Préparation

env.
3 minute

Milk-shake léger pour ceux et celles qui veulent garder la ligne

500 ml de lait stérilisé (3,5 % de m.g.)

3 a4 cuillers a soupe bien pleines de poudre instantanée (Kaba par ex.)

go(t fruit ou vanille

® Rangez le lait au congélateur pendant 3 a 3,5 heures pour qu’il
commence a se solidifier (n’utilisez pas de bouteille en verre).

® \ersez-le ensuite dans le bol et battez-le jusqu’a obtenir une
mousse ferme.

® Ensuite, rajoutez 3 a 4 cuillers a soupe de poudre instantanée
et mélangez-les brievement.

=

2M

Noix, amandes

Quantité : 200 a 400 g

® Retirez entiecrement les coquilles, sinon les lames du mixer
s’émoussent.

Réduisez ces légumes jusqu'a la finesse voulue.

=

2/M

Réduire les fruits ou les légumes en purée

(Compote de pomme, purée d’épinards, de carottes, de tomates ;

Cuits ou crus)

® \ersez les ingrédients et les épices dans le mixeur et transformez-
les en purée.

=

Lait aux bananes et a la vanille

2 bananes

60 g de glace a la vanille (env. 2 cuillers a soupe pleines)

2 sachet de sucre vanillé

env. 250 ml de lait

® Epluchez les bananes, coupez-les en morceaux puis versez-les
dans le mixeur avec la glace et le sucre a la vanille.

=

Lait au chocolat

80 a 100 g de chocolat

env. 400 ml de lait tres chaud

® Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud et mélangez
brievement.

=

1et2

Mayonnaise

1 ceuf

1 c. a café de moutarde

150 a 200 ml d’huile

1 c. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients sauf
I'huile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 2, versez I'huile lentement
par I'entonnoir puis battez le mélange jusqu’a ce que la mayonnaise
soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps, consommez-la

rapidement.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio € destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello domes-
tico comprendono ad es. I'impiego cucine per
il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché I'uso da
parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia,
vedi capitolo «Ricette/ingredienti/lavorazione».
L "apparecchio non richiede manutenzione.

Le istruzioni per I'uso descrivono diversi modelli
con accessori diversi.

Si prega di conservare le istruzioni per 'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, con-
segnare unitamente questo libretto d’istruzioni.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Apparecchio base

1 Interruttore rotante
0 = arresto
M = funzionamento «pulser» (Massimo
numero di giri, mantenere il selettore)
Gradi 1-2, velocita di lavoro:

1 = minimo numero di giri,
2 = massimo numero di giri.

2 Coperchio di sicurezza ingranaggi
Applicare quando il frullatore non viene
utilizzato.

3 Avvolgitore cavo

4 Fessure di ventilazione

5 Piediaventosa

Disporre I'apparecchio su una superficie liscia
e pulita.
Ciotola con accessori/Utensili

6 Ciotola
Applicare e ruotare in senso orario fino
al’arresto (Nasello della ciotola nella fessura
dell’apparecchio base).

7a Coperchio
Sovrapporre (freccia del coperchio sopra la
freccia del’impugnatura) e ruotare in senso
orario fino all'arresto (nasello del coperchio
nella fessura dell’apparecchio base, freccia
su coperchio e carcassa coincidono
perfettamente).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

b Apertura di aggiunta
Estrarre il pestello ed aggiungere
gli ingredienti.
¢ Pestello (= misurino)
Per spingere alimenti da affettare
0 da grattare.
8a Coltello multiuso
b Disco sbattitore
9a Portadisco
Per accogliere i dischi.
b Disco per affettare — spesso/sottile,
¢ Disco per grattare — grosso/fine,
(Reperibili presso i rivenditori specializzati,
se non compresi nella fornitura:
d Disco taglio-grattugia
e Disco per patatine fritte
Frullatore
10 Bicchiere frullatore
Applicare e ruotare in senso antiorario fino
allarresto.
11aCoperchio
Applicare e bloccare ruotando in senso
antiorario.
11 Apertura di aggiunta
Estrarre I'imbuto ed aggiungere
gli ingredienti.
¢ Bicchierino dosatore
Aggiungere ingredienti liquidi.

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scossa elettrica!

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio
solo secondo i dati della targhetta d’identifica-
zione.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimenta-
zione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.
Non consentire I'uso dell’apparecchio a
persone (anche bambini) con ridotta percezione
sensoriale o ridotte capacita mentali oppure con
carenti esperienze e conoscenze, a meno che
non siano sorvegliate o non siano state istruite
al’'uso dell’apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima di
allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso

di guasto, estrarre la spina di alimentazione.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli

vivi né metterlo a contatto con superfici calde.
Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparecchio,
come per es. la sostituzione del cavo di alimen-
tazione danneggiato, devono essere eseguite
solo dal servizio assistenza clienti.

Non afferrare I'apparecchio con le mani
bagnate, non metterlo sotto 'acqua corrente,
né immergerlo in liquidi.
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Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparecchio
ed accessori, vedi capitolo «Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita. Le fessure
di ventilazione devono essere libere.

® |nserire la spina di alimentazione.

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa di utensili
in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nel contenitore di miscelazione (anche

dopo avere disinserito I'apparecchio il mecca-

nismo continua brevemente la sua rotazione).

Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.

Lavorare solo con il coperchio di sicurezza

dell'ingranaggio (o del frullatore) applicato.

® Applicare il contenitore di miscelazione (6)
e ruotarlo in senso orario fino all’arresto
(Nasello della ciotola nella fessura
dell'apparecchio base).

® |Inserire I'utensile (8/9) come descritto
nell'apposito capitolo. Scelta degli utensili,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

® |ntrodurre gli ingredienti come descritto
nell’apposito capitolo. Scelta, vedi
«Ricette/ingredienti/lavorazione».

® Applicare il coperchio (7a) (freccia del
coperchio sopra la freccia dell'impugnatura)
e ruotare in senso orario fino all’arresto
(nasello del coperchio nella fessura
dell’apparecchio base).
Le frecce devono coincidere esattamente,
come si mostra nella figura.

® Ruotare il selettore sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

L’apparecchio puo essere acceso solo

se la ciotola ed il coperchio sono applicati

e bloccati (entrambi i naselli nella fessura

dell’apparecchio base, freccia su coperchio

e carcassa coincidono perfettamente).

Coltello multiuso

per sminuzzare, macinare, impastare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare il coltello multiuso solo sullimpu-
gnatura in plastica (estremita superiore).
® Inserire il coltello multiuso (8a).

® Introdurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio (7a) con il pestello (7¢).
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® Ruotare il selettore (1) sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».
® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0.
e Estrarre il pestello (7¢) ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura di aggiunta (7b).
Avvertenza: per la triturazione e macinazione
il grado di triturazione dipende dal tempo
di lavorazione.
Disco sbattitore
per panna, chiara d’'uovo montata, shake.
® |Inserire il disco sbattitore (8b).
Introdurre gli ingredienti.
Applicare il coperchio (7a) con il pestello (7¢).
Ruotare il selettore (1) sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».
® Per aggiungere ingredienti ruotare
il selettore sul grado 1.
® FEstrarre il pestello (7c) ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura di aggiunta (6b).
Dischi per sminuzzare
— Disco per affettare (9b)
per es. per tagliare cetrioli, cavoli, rape
rosse, cavoli rapa
— Disco per grattare (9c)
per es. per grattare carote, sedano.
— Disco taglio-grattugia (9d)
per grattugiare e tagliare
— Disco per patatine fritte (9e)
nell'introdurre il disco prestare attenzione
alla sua posizione (vedi figura).

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare i dischi per sminuzzare solo

sullimpugnatura in plastica.

Attenzione!

Le lame possono subire danni.

Non usare questi dischi di taglio per formaggio

duro (parmigiano), noci e ravanelli.

® Inserire il portadisco (9a).

® Inserire il disco per sminuzzare (9b/9¢/9d).
Il lato desiderato per affettare/grattare rivolto
verso l'alto.

® Applicare il coperchio (7a).

® Ruotare il selettore sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

® Introdurre gli alimenti da affettare o grattare
(7b) e spingerli con il pestello (7c) senza
esercitare una pressione eccessiva.

Awertenza: lavorazione della maggior parte

degli alimenti al grado 1; lavorare al grado 2 solo

gli alimenti duri.
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Dopo il lavoro

e® Disporre l'interruttore rotante su 0.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario fino
al’arresto e toglierlo.

® Ruotare il contenitore di miscelazione
in senso antiorario fino al’arresto
e rimuoverlo.

e Estrarre 'utensile.

Frullatore

A Pericolo di ferite a causa di lame mixer

taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore montato
e lavorare sempre con il coperchio applicato.
Smontare/montare il frullatore solo ad
apparecchio fermo.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal
bicchierino dosatore nel coperchio esce vapore.
Se il liquido e molto caldo introdurne

massimo 0,4 litri.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore

Non frullare frutta o verdura surgelate.

Non fare girare a vuoto il frullatore.

Frullare

Per mettere in funzione il frullatore, il con-

tenitore di miscelazione (6) ed il coperchio

(7a) devono essere applicati e bloccati.

Togliere gli accessori dalla ciotola!

® Togliere il coperchio di sicurezza
ingranaggi (2).

® Montare la tazza frullatore (10) e ruotarla
in senso antiorario fino all'arresto.

® [ntrodurre gli ingredienti, vedi
«Ricette/ingredienti/lavorazione».
Quantita massima, liquido = 1 litri
(liquidi che formano schiuma o liquidi
molto caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione,
solidi = 100 grammi.

® Applicare il coperchio (11a) e bloccarlo
ruotando in senso antiorario.

® Ruotare il selettore sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

Dopo avere frullato

® Disporre l'interruttore rotante su 0.

® Ruotare la tazza frullatore in senso orario
fino all’'arresto e rimuoverla.

® Ruotare il coperchio in senso orario fino
al’arresto e rimuoverlo.

Consiglio: & opportuno lavare il frullatore subito

dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia e cura».
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Aggiungere ingredienti

® Ruotare il selettore su 0 (oppure come
indicato nella ricetta).

® Togliere il coperchio (11a) e introdurre
gli ingredienti

oppure

® Togliere 'imbuto dal coperchio e aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi
attraverso I'apertura di aggiunta (11b)

oppure

® Introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto (11c¢).

Rimedio in caso di guasti

Guasto

"apparecchio non va in funzione.

Causa

Ciotola o coperchio non sono bloccati.
Rimedio

Ciotola/coperchio applicati e bloccati corretta-
mente. Accendere di nuovo I'apparecchio.

In caso di altri guasti, preghiamo di rivolgersi
al nostro servizio assistenza clienti.

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.
Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Pulire I'apparecchio base

o Estrarre la spina.

® Pulire 'apparecchio base con un panno
umido.
Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare il coltello multiuso ed i dischi per
sminuzzare solo sull'impugnatura in plastica.
Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

Per evitare possibili deformazioni, non incastrare
le parti di plastica nella lavastoviglie.

Lavare la lama multiuso con I'apertura rivolta
verso il basso, per evitare che le lame possano
danneggiare altri oggetti.

Quando con il disco per grattare si sminuzzano
carote, cavoli rossi e simili sulle parti in plastica si
forma una patina rossa, che puod essere eliminata
con alcune gocce di olio alimentare.
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Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame mixer
taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo I'uso.

Cosi facendo non si attaccano residui € la

plastica non viene corrosa (p. es. da off eterici

contenuti nelle spezie).

I coperchio e I'imbuto sono lavabili in lavasto-

viglie. Non lavare la tazza frullatore in lavasto-

viglie, ma sotto acqua corrente (non lasciare

a lungo nell’acqua).

Conservazione

® Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggi (ingranaggio frullatore, figura 2).

® Applicare il contenitore di miscelazione e

conservare in questo gli accessori (figura 6).

® Awolgere il cavo (figura 3).

Accessorio speciale

(Reperibili presso i rivenditori specializzati,
se non compresi nella fornitura)

Figura 12

Centrifuga per succhi

Per estrarre il succo da frutta con semi, bacche,
frutta con nocciolo, ortaggi.

Figura 13

Spremiagrumi

per spremere agrumi, per es. arance,
pompelmi, limoni.

Ricette/ingredienti/lavorazione

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
E/ conformemente alla Direttiva europea
2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato
0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale &€ stato acquistato
I’apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare il
documento di acquisto

Con riserva di modifiche.

Uten- |Grado [Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

sile
)| 172 Erbe aromatiche (esclusa I’erba cipollina)
A Quantita: da 10ga 50 g
— ® Introdurre le erbe nel contenitore asciutto.
Y M Cipolle, aglio
©A Quantita: da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g
—

da 1 spicchio d’aglio a 300 g
® | avorare fino al grado di triturazione desiderato.

piu volte |Ortaggi e patate, crudi

NEA) 2 s ciasc.|(per minestre, salse, farcie)
— Quantita: da 50 ga 300 g
® Tagliare gli ortaggi in pezzi grandi ed introdurli nel contenitore.
)| 2 Formaggio duro (per es. parmigiano)
NORY Quantita: da10ga200 g
— ® Tagliare il formaggio a pezzetti, poi lavorarlo fino al grado
di triturazione desiderato.
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Uten-
sile

Grado

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

Pangrattato

Quantita: da 1 a 4 panini secchi

® Tagliare in quattro i panini, lavorarli fino al grado di triturazione
desiderato.

6] (&)

Carne, fegato

(per carne macinata, tartara ecc.)

Quantita: da10ga 500 g

® Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne a pezzetti.

Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:

® Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello, pollame, ma
anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti e spezie e lavorare
fino a farne un impasto.

6]

ca.
1 min.

Pasta con lievito per dolce

max 500 g farina

25 g lievito o 1 confezione di lievito secco

225 ml latte tiepido

1 uovo

1 pizzico sale

80 g zucchero

60 g grassi (tiepidi)

buccia di %2 limone (aroma di limone)

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
QL;gndo la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare in un luogo
caldo.

6]

ca.
1 min.

Pasta fluida miscelata

4 uova

250 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

250 g margarina o burro

(a temperatura ambiente)

max 500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

Mescolare la pasta finché non & omogenea e priva di grumi.

6]

ca. 1,5
min. a
2 min.

Sorbetto di fragole

250 g di fragole congelate

100 g di zucchero a velo

180 ml panna (1 bicchiere scarso)

® Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione. Inserire
immediatamente, altrimenti si formano grumi. Agitare finché si forma
un gelato cremoso.

Albumi montati a neve
Quantita: da 2 a 6 chiare d’'uovo

==

Panna montata
Quantita: da 200 g a 400 g
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Uten- |Grado |[Tempo |Ricette/ingredienti/lavorazione
sile
2 |ca. Shake di latte vaporoso per chi & attento alle calorie
3min. 500 ml latte parzialmente scremato (3,5% grassi)
da 3 a 4 cucchiai colmi di polvere istantanea
al sapore di frutta o di vaniglia
® | asciare raffreddare il latte parzialmente scremato da 3 a 3,5 ore
nel congelatore (non in bottiglia di vetro).
® Montare il latte nel contenitore di miscelazione finche diventa
schiumoso.
e QOraaggiungere da 3 a 4 cucchiai di polvere istantanea e mescolare
brevemente.
M Noci, mandorle
Quantita: da 200 g 2400 g
® FEliminare completamente tutti i gusci, che possono danneggiare
la lama mixer.
Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
M Purea di frutta o verdura
(passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori; crudi o cotti)
® Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti e lavorari
a purea.
2 Banane con latte alla vaniglia
2 banane
60 g gelato alla vaniglia (ca. 2 cucchiai colmi)
2 bustina zucchero vanigliato
ca. 250 ml latte
® Mettere nel frullatore le banane sbucciata, tagliate a pezzetti,
con il gelato e lo zucchero vanigliato.
2 Latte al cioccolato
Da 80 a 100 g di cioccolata
ca. 400 ml latte molto caldo
® Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte molto
caldo e mescolare brevemente.
1e?2 Maionese
1 uovo

1 cucchiaino di senape

da 150 a 200 ml olio

1 cucchiaio succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

® Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni secondi
alivello 1.

e Commutare il frullatore al grado 2, versare lentamente I'olio attraverso

I'imbuto e miscelare fino ad emulsionare la massa.
Consumare la maionese subito. Non conservarla.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden, zie het
hoofdstuk ,,Recepten-voorbeelden”.

Het apparaat is onderhoudsuvrij.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen. De verschillen zijn aangegeven.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen

a.u.b.

Basisapparaat

1 Draaischakelaar
0 = stop
M = momentschakeling (hoogste toerental,
draaischakelaar vasthouden)
standen 1-2, draaisnelheid:

1 = laag toerental,
2 = hoog toerental.

2 Aandrijvings-beschermingsdeksel
Aanbrengen wanneer de mixer niet wordt
gebruikt.

3 Snoerhouder

4 Ventilatieopeningen

5 Zuigvoeten

Het apparaat op een gladde en schone

ondergrond plaatsen.

Mengkom met toebehoren/hulpstukken

6 Kom
Plaatsen en met de klok mee tot aan
de aanslag draaien (neus van de kom
in de sleuf van het basisapparaat).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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7a Deksel
Plaatsen (pijl op het deksel tegen de pijl
op de handgreep) en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien (neus van het deksel
in de opening van het basisapparaat, pijlen
op deksel en reservoir liggen tegen elkaar).
b Vulopening
Stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen.
c Stopper (= maatbeker)
Voor het aandrukken van te snijden
of te raspen ingrediénten.
8a Slagmes
b Slagschijf
9a Schijfhouder
voor het bevestigen van de schijven.
b Snijschijf — dik/dun
¢ Raspschijf — grof/fiin
Verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd:
d Snij-raspschijf
e Patates-fritesschijf
Mixer
10 Mixkom
Plaatsen en tegen de klok in tot aan
de aanslag draaien.
11aDeksel
Plaatsen en tegen de klok in vastdraaien.
b Vulopening
Trechter verwijderen en de ingrediénten
toevoegen.
¢ Trechter
Voor het toevoegen van vioeibare
ingrediénten.

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waameming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.
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Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of hete opperviakken.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan
het apparaat — bijvoorbeeld het vervangen van
een beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend
worden uitgevoerd door onze klantenservice.
Het apparaat niet met natte handen vastpakken,
niet onder stromend water houden en niet in
vioeistof dompelen.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zZie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten. De ventilatieopeningen
moeten vrij zijn.

® De stekker in het stopcontact steken.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen

(0ok na het uitschakelen bljjft de aandrijving nog

korte tijd lopen).

Hulpstukken uitsluitend verwisselen wanneer

de aandrijving stilstaat.

Werk altijid met een gesloten aandrijvings-

beschermingsdeksel (mixeraandrijving).

® De mengkom (6) plaatsen en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien (neus van
de kom in de sleuf van het basisapparaat).

® Hulpstuk (8/9) aanbrengen volgens de
beschrijving in de desbetreffende paragraaf.
Kiezen van het hulpstuk: zie ,Recepten/
Ingrediénten/Verwerking”.

® |ngrediénten toevoegen volgens de
beschrijving in de desbetreffende paragraaf.
Zie ,Recepten/Ingrediénten/Verwerking”.

® Het deksel (7a) aanbrengen (pijl op het
deksel tegen de pijl op de handgreep) en
met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (neus van het deksel in de opening
van het basisapparaat).
De pijlen moeten precies tegen elkaar
liggen, zoals getoond in de afbeelding.
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® De draaischakelaar op de gewenste stand
zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.

Het apparaat kan alleen worden ingescha-

keld wanneer de kom en het deksel zijn

aangebracht en vergrendeld (beide neuzen

in de sleuf van het basisapparaat, pijlen

op deksel en reservoir liggen tegen elkaar).

Slagmes

voor kKleinmaken, hakken en kneden.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Het slagmes alleen vastpakken aan de kunststof
handgreep (bovenste gedeelte).
® Het slagmes (8a) aanbrengen.
De ingrediénten toevoegen.
Deksel (7a) met stopper (7¢) aanbrengen.
De draaischakelaar (1) op de gewenste
stand zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.
® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0 zetten.
® De stopper (7c) verwijderen en de ingre-
diénten toevoegen via de vulopening (7b).
N.B.: bij het kleinmaken en hakken neemt de
verkleiningsgraad toe naarmate de verwerkingstijd
langer is.
Slagschijf
voor slagroom, geklopt eiwit en milkshakes.
® De slagschijf (8b) aanbrengen.
De ingrediénten toevoegen.
Deksel (7a) met stopper (7c) aanbrengen.
De draaischakelaar (1) op de gewenste
stand zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.
® De draaischakelaar op 1 zetten voordat
u ingrediénten toevoegt.
® De stopper (7c) verwijderen en de ingre-
diénten toevoegen via de vulopening (6b).
Kleinmaakschijven
—  Snijschiff (9b)
bijv. voor het snijden van komkommer, kool,
rode bieten, koolrabi
— Raspschijf (9¢)
bijv. voor het raspen van wortels en selderie.
—  Snij-/raspschijf (9d)
voor het snijden en raspen
— Patates-fritesschijf (9e)
bij het aanbrengen op de positie van
de schiif letten (zie afbeelding).
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A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Kleinmaakschijven alleen vastpakken aan

de kunststof handgreep.

Attentie!

Messen kunnen bot worden.

Kleinmaakschijven niet gebruiken voor harde

kaas (parmesan), noten en mierikswortel.

® De schiffhouder (9a) aanbrengen.

® De kleinmaakschijf (9b/9¢/9d) aanbrengen.
De gewenste snij- of raspzijde naar boven.

® Het deksel (7a) aanbrengen.

® De draaischakelaar op de gewenste stand
zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.

® De te snijden of te raspen ingrediénten
toevoegen (7b) en met niet te veel druk
aandrukken met de stopper (7¢).

N.B.: de meeste levensmiddelen kunt

u verwerken op stand 1; gebruik stand 2

alleen voor harde levensmiddelen.

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0 zetten.

® Het deksel tegen de klok in tot aan
de aanslag draaien en verwijderen.

® De mengkom tegen de klok in tot aan
de aanslag draaien en verwijderen.

® Het hulpstuk verwijderen.

Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe

mixermessen/roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte mixer grijpen en altijd
met gesloten deksel werken. De mixer alleen
verwijderen/aanbrengen wanneer het apparaat
stilstaat.

A Risico van brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.

Maximaal 0,4 liter hete vioeistof in de mixer doen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.
Verwerk geen bevroren fruit of groente.

De mixer niet zonder ingrediénten gebruiken.

Mixen

Bij gebruik van de mixer dienen de meng-

kom (6) en het deksel (7a) aangebracht en

vergrendeld te zijn. Hulpstukken uit de kom

verwijderen!

® Het aandrijvings-beschermingsdeksel (2)
verwijderen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® De mixkom (10) aanbrengen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.

® Ingrediénten toevoegen, zie ,Recepten/
Ingrediénten/Verwerking”.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1 liter
(schuimende of hete vloeistoffen
maximaal 0,5 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 100 gram.

® Het deksel (11a) aanbrengen en tegen
de klok in vastdraaien.

® De draaischakelaar op de gewenste stand
zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.

Na het mixen

® Draaischakelaar op 0 zetten.

® De mixer met de klok mee tot aan
de aanslag draaien en verwijderen.

® Het deksel met de klok mee draaien
en verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Ingrediénten toevoegen

® De draaischakelaar op 0 zetten
(of volgens de aanwijzing in het recept).

® Het deksel (11a) verwijderen en de
ingrediénten toevoegen

® de trechter uit het deksel verwijderen
en vaste ingrediénten geleidelijk via
de vulopening (11b) toevoegen

® \Vloeibare ingrediénten via de trechter (11c)
toevoegen.

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat kan niet worden ingeschakeld.
Oorzaak

Kom of deksel zijn niet vergrendeld.
Oplossing

Kom/deksel goed aanbrengen en vergrendelen.
Apparaat weer inschakelen.

Neem bij andere storingen a.u.b. contact op
met onze klantenservice.

Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompelen of
onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd
raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
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Basisapparaat reinigen

® De stekker uit het stopcontact trekken.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

Mengkom en toebehoren reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Het slagmes en de kleinmaakschijven alleen

vastpakken aan de kunststof handgreep.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden

gereinigd. Kunststof onderdelen niet

vastklemmen in de afwasautomaat, ze kunnen

vervormd raken.

Het slagmes met de opening naar onderen

zodanig in de afwasautomaat leggen dat andere

delen niet beschadigd kunnen raken door de

messen.

Bij het raspen van wortels, rodekool en dergelijke

komt er een rood laagje op de kunststof delen.

Dit kunt u verwijderen met een bestje slaolie.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
mixermessen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

Gebruik voor het reinigen een borstel.

U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen. Er blijft dan niets kleven en de kunststof

wordt niet aangetast (bijv. door viuchtige olie

in kruiden).

Het deksel en de trechter kunnen in de afwas-

automaat worden gereinigd. De mixkom niet in

de afwasautomaat, maar onder stromend water

reinigen (niet in het water laten liggen).

Opbergen

® Het aandrijvings-beschermingsdeksel
(mixeraandrijving) aanbrengen
(afbeelding 2).

Recepten/ingrediénten/verwerking

® De mengkom met toebehoren plaatsen
(afbeelding 6).
® Het snoer opwikkelen (afbeelding 3).

Extra toebehoren

(verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd)

Afb. 12

Sapcentrifuge

voor het uitpersen van pitvruchten, bessen,
steenvruchten en groente.

Afb. 13

Citruspers

voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.
sinaasappels, grapefruits en citroenen.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
de Europese richtlijn 2002/96/EG over
oude elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele
EU een kader voor de terugname en
recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op de
garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Hulp- |Niveau [Tijd
stuk

Recepten/ingrediénten/verwerking

1/2 Kruiden (behalve bieslook)
hoeveelheid: 10 gtot 50 g
® Kruiden in de droge mengkom doen.

Uien, knoflook

6)/(¢)

hoeveelheid: vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
® \erwerken tot de gewenste grootte.
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Hulp- |Niveau [Tijd Recepten/ingrediénten/verwerking

stuk
| 2/M |meer- |Ongekookte groente en aardappels
NEA) maals |(voor soep, saus en vulling)
— 2'sec. |hoeveelheid: 50 g tot 300 g
® Groente in grote stukken verdelen en in de mengkom doen.
Y| 2 Harde kaas (bijv. parmesan)
X hoeveelheid: 10 g tot 200 g
— ® Kaas in blokjes snijden en verwerken tot de gewenste grootte.
| 2 Paneermeel
A hoeveelheid: 1 tot 4 droge broodjes
— ® Broodjes in 4 stukken snijden en verwerken tot de gewenste grootte.
) 2 Vlees, lever
A (voor gehakt, tartaar enz.)
— hoeveelheid: 10 g tot 500 g
® Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het vlees in blokjes
snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:
® Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.) samen met
de ingrediénten in de mengkom doen en er deeg van maken.

2 |ca.1 |Gistdeeg
min. max. 500 g meel
25 g gist of 1 pakje gedroogde gist

225 ml lauwe melk

1ei

snufje zout

80 g suiker

60 g vet (lauw)

Y2 citroenschil (citroenaroma)

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten riizen op een warme plaats

2 |ca.1 |Roerdeeg
min. 4 eieren
250 g suiker

1 pakje vanillesuiker

250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

max. 500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

Het deeg roeren tot het glad en zonder klonten is.

2 |ca. 1,5-|Aardbeiensorbet
2 min. |250 g koude aardbeien
100 g poedersuiker
180 ml slagroom (1 beker)
® Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen, anders

ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig ijs ontstaat.

1 Slagroom
hoeveelheid: 200 g tot 400 g
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Hulp-
stuk

Niveau

Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

Geklopt eiwit
hoeveelheid: eiwit van 2 tot 6 eieren

==

ca. 3
min.

Luchtige, caloriearme milkshake
500 ml halfvolle melk (3,5% vet)
3 of 4 volle eetlepels instantpoeder (bijv. Kaba),
vruchten- of vanillesmaak
® Halfvolle melk 3 tot 3,5 uur laten afkoelen in het vriesvak
(geen glazen flessen gebruiken).
o Melk in de mengkom doen en tot stevige schuim kloppen
® Daarna 3 of 4 eetlepels instantpoeder toevoegen en kort doorroeren.

2/M

Noten, amandelen

hoeveelheid: 200 g tot 400 g

® Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes bot.
\Verwerken tot de gewenste grootte.

2/M

Fruit of groente pureren

(appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpures; rauw of gekookt)

® Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er puree
vanmaken.

Vanille-bananen-melk

2 bananen

60 g vanille-ijs (ca. 2 volle eetlepels)

2 pakje vanillesuiker

ca. 250 ml melk

® Stukken geschilde banaan met het ijs, de vanillesuiker en de melkin de
mixer doen.

Chocolademelk

80 g tot 100 g chocolade

ca. 400 ml hete melk

® Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.

ien2

Mayonaise

1ei

1 theelepel mosterd

150 tot 200 ml olie

1 EL citroensap of azijn

snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

o Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op stand
1 mengen.

® De mixer op stand 2 zetten, de olie langzaam door de trechter gieten
en mixen tot de massa emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.

32

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tillykke med kobet af dit nye apparat

fra firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne, forste-
klasses husholdningsapparat.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det mé ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas
f. eks. brug i medarbejderkokkener i forret-
ninger, pa kontorer, i landorugsmaessig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pa
pensioner, sma hoteller og andre former for
boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne
selv.

Benyt kun maskinen til bearbejdningsmeengder
og -tider, som er almindelige i husholdningen,
se afsnittet ,Forskellige opskrifter”.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
med forskelligt tilbehor.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere gjer.

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Motorenhed
1 Drejekontakt
0 = stop
M = momentfunktion (hgjeste hastighed,
hold grebet fast)
Trin 1-2 = arbejdshastighed:
1 =langsom
2 = hurtig
2 Beskyttelseskappe
Saettes pa drevet, nar blenderen ikke
er i brug.
3 Ledningsoprul
4 Ventilationsabninger
5 Sugefedder
Far maskinen til at sté fast pa glatte og rene
flader.
Skal med tilbehgr/redskab
6 Skal
Saet skélen pa og drej den mod hgjre indtil
stop (skélnaese i abning pa grundmodel).
7a Lag
Sast laget pa (pil pa lag pa pil pa greb)
og drej det mod hgjre indtil stop (&gnaese
skal befinde sig i fordybningen pa grund-
modellen, pile pa lag og hus skal stemme
overens).
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b Pafyldningsabning
Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem abningen.
c Stopper (= malebasger)
Fyld ingredienser i.
8a Slagkniv
b Piskeskive
9a Skiveholder
Holder skiven fast.
b Snitteskive — tyk/tynd
¢ Rakostjern — grov/fin
(Kan kabes hos forhandleren, hvis det ikke felger
med maskinen:
d Skeere-riveskive
e Pommes-frites-jern
Blender
10 Blenderbaeger
Saet beholderen pa og drej den mod
venstre indtil stop.
11alag
Seet laget pa og drej det mod venstre.
b Pafyldningsabning
Tag tragten af og fyld ingredienserne
gennem &bningen.
¢ Tragt
Pafyld flydende ingredienser.

Sikkerhedsanvisninger

/\ Risiko for elektrisk stod!

Maskinen ma kun tilsluttes og benyttes int.
angivelserne pé typeskiltet (under maskinen).
Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behaeftet med fejl.
Hold bern borte fra apparatet.

Personer (ogsé berm) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brugen, for rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Ledningen mé ikke traekkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Reparationer pa el-apparatet som f. eks. ud-
skiftning af en beskadiget elektrisk ledning ma
kun foretages af vores kundeservice for at
undga skader.

Handtér ikke maskinen med fugtige haender,
hold den ikke ind under rindende vand og dyp
den ikke i vaesker.
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Betjening

Renger maskine og tilbeher, for den tages i brug
forste gang (se ,Rengering og pleje”).
Forberedelse

e Stil grundmodellen pa en glat, ren flade.

Ventilationshullerne ma ikke vaere daekket til.

® Stik stikket i kontakten.
Skal med tilbehgr/redskab

A Kvaestelsesfare som folge af roterende
redskaber!
Stik aldrig hdnden ned i skalen, ndr maskinen er
i gang (Pas pa: maskinen karer kort efter, at den
er slukket (efteriob).
Skift kun redskab, nar maskinen star stille.
Beskyttelseskappen skal altid veere sat pa
blenderdrevet, nar maskinen er i gang.
® Szt roreskalen (6) pa og drej den mod
hgjre indtil stop (skélnsese i abning
pa grundmodel).
® |saet redskabet (8/9), se det pageeldende
afsnit. Valg af redskab, se “Opskrifter/
ingredienser/forarbejdning”.
® Pafyld ingredienseme int. beskrivelsen
i det pageeldende afsnit. Valg af opskrift,
se ,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.
® Saet laget (7a) pa (pil pa lag pa pil pa greb)
og drej det mod hgijre indtil stop (ldgnaese
skal befinde sig i fordybningen pa grund-
modellen).
Pilene skal stemme ngjagtigt overens som
vist pa billedet.

e Stil grebet pé det anskede trin, se
»Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.
Maskinen kan kun taendes, hvis skal og lag
er sat pa og last fast (begge neeser skal vaere
i abning pa grundmodel, pile pa lag og hus

skal stemme overens).
Slagkniv
til at sméahakke, hakke og eelte.

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet

(overste ende) pa kniven.

® |[szet dobbeltkniven (8a).

Pafyld ingredienserne.

Saet l&get (7a) med stopper (7¢) pa.

Stil grebet (1) pa det enskede trin, se

L,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Stil grebet pa 0, for ingrediensermne

pafyldes.

® Tag stopperen (7c¢) ud og fyld ingredien-
serne gennem pafyldningsabningen (7b).
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OBS: Nar maskinen er indstillet pa finhakning
0g hakning, skal man vaere opmaerksom,
at ingredienserne hakkes finere og finere,
jo leengere maskinen er teendt.
Piskeskive
1il piskeflede, piskede aeggehvider og shakes
® |saet piskeskiven (8b).
Pafyld ingredienserne.
Saet l&get (7a) med stopper (7¢) pa.
Stil grebet (1) pé det enskede trin, se
,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.
Stil grebet pa 1, fer ingredienserne pafyldes.
Tag stopperen (7c) ud og fyld
ingredienserne gennem
pafyldningsébningen (6b).
Snitteskive og rakostjern
—  Snitteskive (9b)
til f. eks. agurker, kal og redbeder.
— Rakostjern (9c)
til rékost af f. eks. guleredder og selleri.
—  Skeere-riveskive (9d)
til skeering og rivning
— Pommes-frites-jern (9e)
kontrollér skivens position under isaetningen
(se billede).

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa skiverne.

Pas pa!

Knivene kan blive uskarpe.

Shnitteskiven og rakostjernet m4 ikke benyttes

til meget hard ost (parmesan), nedder

og peberrod.

® |saat skiveholderen (9a).

® |saet snitteskiven eller rakostjernet (9b/9c/
9d) Den anskede side péa skiven skal vende
op.

® Scet laget (7a) pa.

e Stil grebet pa det anskede trin, se
L,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

e Pafyld ingredienserne (7b) og skub dem ned
med stopperen (7c¢) uden stort tryk.

OBS: De fleste madvarer kan forarbejdes

pa trin 1; brug kun trin 2 til harde madvarer.

Efter arbejdet

e Stil grebet pa 0.

e Drej laget mod venstre indtil stop og tag
det af.

e Drej skdlen mod venstre indtil stop og tag
den af.

® Tag redskabet ud.
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Blender

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i blenderen.

Blenderen skal veaere sat rigtigt pa og laget

veere strammet helt fast, nar der arbejdes

med blenderen. Blenderen ma kun saettes

pa og tages af, nar maskinen star helt stille.

/\ Risiko for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens Iag.

Pafyld maks. 0,4 liter varm vaeske.

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges.

Bearbejd ikke dybfrosset frugt og gront.
Blenderen skal altid veere fyldt med ingredienser,
ndr den eri gang.

Arbejde med blenderen
Saet skal (6) og lag (7a) pa maskinen og las
dem fast. Tag redskaberne ud af skalen!
Tag redskaberne ud af skélen!
® Tag beskyttelseskappen (2) af.
® Szet blenderen (10) pa og drej den
mod venstre indtil stop.
e Pafyld ingredienseme, se ,,Opskrifter/
ingredienser/forarbejdning”.
Max. maengde, vaeske = 1 liter (skum-
mende eller varme vaesker max. 0,4 liter).
Optimal bearbejdningsmeaengde,
fast konsistens = 100 gram.
® Szt laget (11a) pa og drej det helt
mod venstre.
® Stil grebet pa det enskede trin, se
L,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.
Efter arbejdet med blenderen
® Stil grebet pa 0.
® Drej blenderen mod hgijre indtil stop
og tag den af.
e Drejlaget mod hgjre og tag det af.
Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks
efter brug, se ,Rengering og pleje”.
Pafyldning af flere ingredienser
e Stil grebet pa 0 (eller som angivet
i opskriften).
® Tag laget (11a) af og pafyld ingrediensermne
eller
e tagtragten ud af laget og pafyld faste ingre-
dienser lidt eller lidt gennem abningen (11b)
eller
e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten (11c).
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Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fejl

Maskinen kan ikke teendes.

Arsag

Skal eller 1&g er ikke I&st fast.

Afhjeelpning

Saet skal/lag rigtigt pé og las den/det.
Teend for maskinen igen.

Kontakt venligst vor kundeservice, hvis der
opstar andre fejl.

Rengoring og pleje

A Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Pas pa!

Overfladerne kan beskadiges

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Renggaring af grundmodel

® Traek stikket ud.

® Tor grundmodellen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel
i rengeringsvandet efter behov.

Rengoring af skal og tilbehgr

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa dobbelt-

kniv samt snitteskive og rékostjemn.

Alle dele taler opvaskemaskine. Forsag ikke at

klemme kunststofdele fast i opvaskemaskinen,

da de kan blive deformeret.

Dobbeltkniven skal anbringes med abningen

nedad, sd andre ikke kan beskadiges.

Ved rivning af guleredder, radkal eller lignende

opstar der en rad belaegning, som fiernes med et

par dréber spiseolie.

Renggering af blender

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive!

Beroar ikke blenderknivene med de bare fingre.

Benyt altid en barste, nar de skal rengeres.

Det anbefales at rengere blenderen straks efter

brug. Derved undgés, at noget klasber sig fast

og at kunststoffet angribes (f. eks. asteriske olier

i krydderier).

Lag og tragt kan tale opvaskemaskine.

Blenderbeholderen ma ikke sesttes i opvaske-

maskinen, men skal rengeres under rindende

vand (mé ikke seettes i blad).
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Opbevaring

® Saet beskyttelseskappen (blenderdrev)
pé (billede 2).

® Szt skl med tilbeher pa (billede 6).

® Oprul ledningen (billede 3).

Ekstratilbehor

(Kan kabes hos forhandleren, hvis det ikke felger
med maskinen)

Billede 12

Saftcentrifuge

til presning af kernefrugt, baerfrugt, stenfrugt
og greontsager.

Billede 13

Citruspresse

til presning af citrusfrugter (f. eks. appelsiner,
grapefrugt, citroner).

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket int.
E bestermelserne i det europasiske
|

direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder
bestemmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
der geelder i hele EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og aeldre apparater og vaer med til at skane
miliget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne gnskes udfert pa
garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P4 reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

Red- [Trin [Tid Opskrifter/ingredienser/forarbejdning
skab (sekun-
der)
)| 172 Krydderurter (undtagen purlag)
©N Maengde: 10 g-50 g
— e Kom krydderurterne i en tor skél.
) M Lag, hvidlgg
©~ Maengde: fra 1 lag, skaret i kvarte, til 300 g
— fra 1 fed hvidleg til 300 g
® Forarbejdes indtil den enskede konsistens er naet.
)| 2/M |Flere Grontsager og kartofler, ra
A gange |(til suppe, sovs, fyldning)
— af2s  |Maengde: 50 g-300 g
® Skeer grontsagerne i store stykker og kom dem i skalen.
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Red-
skab

Trin

Tid
(sekun-
der)

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Hard ost (f. eks. parmesan)

Maengde: 10 g—200 g

® Skeer osten i terninger og forarbejd osten indtil den enskede
konsistens er ndet.

Rasp

Meengde: 1-4 terre rundstykker

® Skaer rundstykkerne i kvarte og forarbejd dem indtil den enskede
konsistens er ndet.

Kead, lever

(til hakket kad, tartar osv.)

Meengde: 10 g-500 g

® Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skeer kedet i terninger.

Fremstiling af kedblandinger, fyldninger og postejer:

o Kom ked (oksekad, svinekad, kalvekad, fierkrae, fisk eller lignende)
samt avrige ingredienser og krydderier i skalen og rer en dej.

ca.
1 min.

Gaerdej

Maks. 500 g mel

25 g geer eller 1 pakke tergeer

225 ml lunken meelk

1eeg

1 knivspids salt

80 g sukker

60 g fedt (lunken)

skal af en % citron (citronaroma)

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme temperatur.
Nér dejen er glat, stilles den til hasvning pé et varmt sted.

ca.
1 min.

Rordej

4 &g

250 g sukker

1 lille pakke vanillesukker

250 g margarine eller smor

(stuetemperatur)

Maks. 500 g mel

1 lile pakke bagepulver

125 ml maelk

Rer i dejen, indtil den er glat og uden klumper.

ca.
1,52
min.

Jordbaersorbet

250 g frossede jordbeer

100 g flormelis

180 ml flede

e Kom alle ingredienserne i skalen. Teend straks for maskinen, da
massen ellers klumper. Rer til der dannes en cremet isblanding.

Piskede aeggehvider
2 til 6 seggehvider

Robert Bosch Hausgerate GmbH 37



Trin

Tid
(sekun-
der)

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Fladeskum
Meaengde: 200 g-400 g

ca.
3 min.

Luftig milkshake med fa kalorier

500 ml langtidsholdbar meelk (3,5% fedt)

3-4 toppede spsk opleseligt drikkepulver

frugt- eller vanilleessens

® Stil maelken i fryseren i 3-3,5 time (undgé brug af glasflasker).

® Kom herefter maelken i skélen og pisk den til fast skum.

® Tilseet 3—4 spsk oploseligt drikkepulver og rer det hele igennem.

2/M

Nadder, mandler

Meengde: 200 g-400 g

® Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.
Forarbejdes indtil den enskede konsistens er naet.

2/M

Purering af frugt eller gront
(eeblemos, spinat, gulerodspure, tomatpure; ra eller kogt)
® Kom ingredienser og krydderier i blenderen og purér det.

Vanille-banan-milk-shake

2 bananer

60 g vanilleis (ca. 2 toppede spsk)
2 lille pakke vanillesukker

ca. 250 ml meelk

® Skrael bananerne og skaeer dem i mindre stykker. Kom bananstykker,

is, vanillesukker og meelk i blenderen.

Chokolade-meelk

80 g-100 g chokolade

ca. 400 ml varm meelk

e Hak chokoladen i sma stykker i blenderen. Tilsaet den varme maelk
og blend det hele kort.

1og2

Mayonnaise

1eag

1 tsk sennep

150-200 ml olie

1 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme temperatur.

® /EQ, sennep, citronsaft, salt og sukker kommes i blenderen
og blandes i nogle sekunder pa trin 1.

e Stil blenderen pé trin 2. Heeld langsomt olie gennem hullet i lget
og bliv ved med at blande mayonnaisen, til den har faet en fast
konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lobet af kort tid.
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Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f. eks. bruk i medar-
beiderkjokken i butikker, pa kontorer,
landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sésom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen méa kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige
bearbeidelsestider, se kapittel “Oppskrifter-
eksempler”.

Maskinen er vedlikeholdsfri.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige modeller
med forskjellig tilbehar.

Bruksanvisningen ma oppbevares.

Dersom du gir maskinen videre til andre, ber
bruksanvisningen leveres med.

En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.
Basismaskin
1 Dreiebryter
0 = stopp
M = momentinnkobling (hoyeste turtall,
dreiebryteren holdes fast)
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = langsomt turtall
2 = hurtig turtall
2 Beskyttelseslokk for drev
Settes pa nar maskinen ikke er i bruk.
3 Kabeloppvikling
4 Luftehull
5 Sugefotter
Sett maskinen pa et glatt og rent underlag
Bolle med tilbehor/verktay
6 Bolle
Sett den pa og drei den i klokkens retning
inntil den sitter fast (“Nesen” pa bollen ma
vaere i sprekken pa basismaskinen).
7a Lokk
Settes pé (pilen pa lokket mot pilen pa
héndtaket) og dreies i klokkens retning inntil
den sitter fast (“Nesen” pa lokket mé veere
i sprekken pé basismaskinen, pilene pa
lokket og motorblokken stemmer overens).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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b Pafyllingsapning
Ta av stateren og fyll pa tilsetningene.
c Stoteren (= malebeger)
Ingrediensene som skal skjaeres eller raspes
skyves etter.
8a Kuttekniv
b Vispeskive
9a Skiveholder
for & holde fast skivene.
b Skjeereskive, tykk/tynn
¢ Havleskive, grov, fin
Faes i faghandelen, dersom det ikke blir levert
sammen med maskinen:
d Skjaere-riveskive
e Pommes frites skive
Mikser
10 Miksebeger
Settes pa og dreies mot klokkens retning
inntil det stopper.
11alokk
Settes pé og dreies mot klokkens retning.
b Pafyllingsapning
Ta av trakten og fyll pa tilsetningene.
¢ Trakt
Fyll pa flytende tilsetninger.

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for stromstot!

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pa typeskiltet.

Den ma kun brukes nar stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pa ytre skader.
Sikre maskinen for bamn.

Personer (ogsé barn) med reduserte &ndelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke
f& betjene det, med mindre de har fatt opplaering
i bruken av apparatet og under tilsyn av
personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstér feil.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller
varme flater.

Reparasjoner pa apparatet, f. eks. utskifting av
ledningen, mé kun utferes av var kundeservice,
for & unnga at det oppstar fare.

Ikke hold i maskinen med véte hender.

Den mé ikke holdes under rennende vann eller
dyppes ned i vann.
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Betjening
Apparatet og tibeharet méa rengjeres grundig
for forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

Forberedning

Sett motorenheten pé et glatt og rent
underlag. Luftehullene ma veere frie.
Sett stopselet i stikkontakten.

Bolle med tilbehgr/verktoy
A Fare for skade pa grunn av roterende

verktoy!

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned
i rerebollen (ogsa etter at maskinen er slatt
av gar den i kort tid).

Verktayet ma kun skiftes nar drevet star helt
stille.

Arbeid kun med pasatt beskyttelseslokk
(m/kserdr/ft)

Sett pa eltebollen (6) og drei den i klokkens
retning til den stopper (‘Nesen” pa bollen mé
vaere i sprekken pa basismaskinen).

Sett pa verktoyet (8/9) som beskrevet

i det tilsvarende avsnittet. For utvalg se
“Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Fyll pa ingrediensene som beskrevet i det
tilsvarende avsnittet. For utvalg se
“Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.
Sett pa lokket (7a) (pil pa lokket pa pilen

pa handtaket), og drei det i klokkens retning
inntil det stopper (“Nesen” pa lokket ma
vaere i sprekken pa basismaskinen).

Pilene mé& stemme overens slik som vist

pa bildet.

Sett dreiebryteren (1) p& ansket trinn,

se “Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Apparatet kan kun slas pa nar bade bollen
og lokket er satt pa (begge “Nesene” ma
veere i sprekken pa basismaskinen, pilene pa
lokket og motorblokken stemmer overens).
Kuttekniv

for kutting, hakking, elting.

A Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver!

Kniven ma kun holdes i kunststoff-hdndtaket
(ovre enden).
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Sett inn kuttekniven (8a).

Fyll pa ingrediensene.

Sett pa lokket (7a) med steteren (7¢).

Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn,

se "Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.
For & fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0.

Ta ut steteren (7¢) og fyll pa tilsetningene
igiennom pafyllingsapningen (7).

Henvisning: Ved kutting og hakking oker
kuttegraden jo lenger du arbeider.
Vispeskive

For flote, stiv eggehvite, shakes.

Sett inn vispeskiven (8b).

Fyll pé ingrediensene.

Sett pa lokket (7a) med stateren (7¢).

Sett dreiebryteren (1) p& ansket trinn,

se “Oppskr|fter/|ngredlenser/bearbeldmg
For afylle patilsetninger, stilles dreiebryteren
pai.

Ta ut steteren (7¢) og fyll pa tilsetningene
igiennom pafyllingsapningen (Bb).

Kutteskiver

Skjeereskive (9b)

f. eks. for skjeering av agurk, kal, radbeter,
kélrabi.

Hovleskive (9c)

f. eks. for & hevle gulrot, selleri.
Skjeere-riveskive (9d)

For skjeering og riving:

Pommes frites skive (9e)

under innsettingen ma det passes pa at
skiven sitter riktig (se bilde).

A Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver!

Kutteskivene ma kun holdes i oppe ved
kunststoff-handtaket.

Obs!

Knivene kan bli slove.

Kutteskivene ma ikke brukes for hard ost
(parmesan) notter eller pepperrot.

Sett inn skiveholderen (9a).

Sett inn kutteskiven (9b/9¢/9d).

Den anskede skjeere-/heviesiden oppover.
Sett pé lokket (7a).

Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn, se
“Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding".

Fyll pa det som skal skjeeres eller havies (7b)
0g skyv det ned med stateren (7¢) litt etter litt
uten stort trykk.

Henvisning: De fleste tingene kan bearbeides
pa trinn 1; kun harde ting ma bearbeides
pé trinn 2.

Etter arbeidet

Sett dreiebryteren pa 0.

Drei lokket mot klokkens retning inntil det
stopper og ta det av.

Drei rerebollen mot klokkens retning inntil
den stopper og ta den av.

Ta av verktoyet.
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Mikser

A Fare for skade pa grunn av skarpe
mikserkniver/roterende drev!

Mens arbeidet pagér ma du aldri gripe ned

i mikseren du ma kun arbeide med pasatt

beskyttelseslokk. Sett pd/ta av mikseren kun

ndr maskinen star stille.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer

det damp ut av trakten i lokket.

Fyll pa maksimalt 0,4 liter varm veeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet.

Ikke arbeid med dypifrossen frukt eller

gronnsaker.

Ikke la mikseren ga ndr den er tom.

Miksing

Under driften av mikseren ma bollen (6) og

lokket (7a) veere satt pa og ma veere last fast.

Ta verktgyet ut av bollen!

® Taav lokket pa drevet (2).

® Sett pd miksebegeret (10) og drei det mot
klokkens retning inntil det stopper.

e Fyll pa ingrediensene, se “Oppskrifter/
ingredienser/bearbeiding”.
Maksimal mengde, flytende veeske = 1 liter
(skummende eller varme vaesker maksimalt
0,4 liter).
Optimal mengde, faste
ingredienser = 100 gram.

® Sett pd lokket (11a) og drei det fast mot
klokkens retning.

® Sett dreiebryteren (1) pé& ensket trinn,
se “Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Etter miksingen

® Sett dreiebryteren pa 0.

® Drei mikseren i klokkens retning inntil den
stopper og ta den av.

® Drei lokket i klokkens retning inntil det
stopper og ta det av.

Tips: Mikseren bor helst rengjeres straks etter

bruk, se “Rengjering og pleie®.

Pafylling av tilsetninger

e Sett dreiebryteren pa 0 (eller slik som angitt
i oppskriften).

® Taav lokket (11a) og fyll pa tilsetningene
igiennom &pningen.

eller

® tatrakten av lokket og fyll de faste
tilsetningene pa litt etter litt igiennom
etterfylingsépningen (11b).
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eller

o fyll flytende vaesker inn igiennom
trakten (11c).

Hjelp ved feil

Feil

Maskinen lar seg ikke slé pa.

Arsak

Bollen eller lokket er ikke I&st fast.

Utbedring

Bollen/lokket ma settes riktig pa og ma lases

fast. Sla apparatet pa igjen.

Ved andre feil m& du henvende deg

til kundeservice.

Rengjoring og pleie

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
skylles under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet.

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler.

Rengjering av basismaskinen.
® Trekk ut stopselet.
® Tork av maskinen.
Om nedvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel.

Rengjgring av bollen med tilbehor

A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Kniven og kutteskivene ma kun holdes

i kunststoffhanditaket.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke klem deler av kunststoff fast i maskinen,

da de kan bli deformert.

Legg knivene med 8pningen nedover, slik at

ingen andre ting kan bli skadet av knivene.

Pa grunn av hevling av gulrot, radkal eller

lignende kan det danne seg et radt belegg pa

kunststoffdelene. Dette kan fiernes med noen

draper matolje.

Rengjgring av mikseren

A Fare for skade pa grunn av skarpe
mikserkniver!

Mikserkniven ma ikke berares med hendene.

For rengjering ber det brukes en berste.

Mikseren ber helst rengjeres straks etter bruken.

Dermed blir ikke noe klebet fast og kunststoffet

blir ikke angrepet. (f. eks. av eteriske oljer

i krydder).

Lokket og trakten kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke vask miksebegeret i oppvaskmaskinen,

men rengjer det under rennende vann (ikke la

det bli liggende i vannet).
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Oppbevaring

® Sett pa beskyttelseslokket for drevet
(mikser-drevet) (bilde 2).

® Sett pa bollen med tilbeher (bilde 6).

® Vikle opp kabelen (bilde 3).

Ekstra tilbehgor)

(Faes i faghandelen, dersom det ikke blir levert
sammen med maskinen.)

Bilde 12

Saftsentrifuge

for & presse saft ut av kjernefrukt, baer,
steinfrukt, grennsaker.

Bilde 13

Sitruspresse

for pressing av sitrusfrukter, f. eks. appelsiner,
grapefrukt, sitroner.

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske

ﬁ direktivet 2002/96/EG som
kiennetegner gamle elektro- og

W clektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for
returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle méater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser
som er oppgitt av var representant i de
respektive land. Detalier om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser, er det
i alle fall nedvendig & legge fram kuvittering for
kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Verk- [Trinn |Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

toy

)| 172 Urter (unntatt gresslok)

NORY Mengde: 10 g til 50 g

— ® Urter legges ned i terr bolle.
| M Lok, hvitiok

A Mengde: fra 1 lok i bater, til 300 g
— fra 1 hviltekbat til 300 g

® Bearbeides til onsket storrelse.

| 2/M [flere

Gronnsaker og poteter, ra

© ganger |(for supper, sauser, fylinger)
— 2 s hver |Mengde: 50 g til 300 g
® Del grannsakene opp i grove stykker og legg dem ned i bollen.
) 2 Hard ost (f. eks. parmesan)
©N Mengde: 10 g til 200 g
— ® Skjeer oster i terninger og bearbeide til ensket storrelse.
— )| 2 Knust kavring (panermel)
©~ Mengde: 1 til 4 eggehviter
— e Rundstykkene deles i bater bearbeides til ansket starrelse.
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Verk-
toy

Trinn

Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

6]

Kjatt, lever

(for Kjattdeig, karbonadedeig, osv.)

Mengde: 10 g til 500 g

® Fjern knoker, brusk, skinn og sener. Skjeer Kjottet i sméa stykker.

Framstiling av kjettdeig, fyllinger og posteier:

® |egg Kjettet (okse, svin, kalv, fiserkre, eller ogsa fisk osv.) sammen
med de ovrige tilsetningene og krydder i bollen og bearbeide det hele
til en.

6]

ca. 1 min

Gjeerdeig

maks. 500 g mel

25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

225 ml lunken melk

1 egg

1 knivsodd salt

80 g sukker

60 g fett (lunkent)

Skall av ¥z sitron (eller sitronaroma)
Ingrediensene ber ha samme temperatur
Nar deigen ser glatt ut, ma den f& heve seg pé et varmt sted.

6]

ca. 1 min

Rort formkakedeig

4 egg

250 g sukker

1 pk. vaniliesukker

250 g smer eller margarin

(romtemperatur)

maks. 500 g mel

1 pk. bakepulver

125 ml melk

Deigen ma reres sé lenge at den er fri for Klumper.

6]

ca.
1,5 mintil
2 min

Jordbeaersorbet

250 g frosne jordbeer

100 g melis

180 ml kremflate (1 beger)

e Alle ingrediensene legges i bollen. SIa straks maskinen pa, da det
ellers danner seg klumper. Rer sa lenge til det har dannet seg en
kremaktig is.

Stiv eggehvite
Mengde: 2 til 6 eggehviter

==

Vispet kremflgte
Mengde: 200 g til 400 g

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verk-
toy

Trinn

Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

2

ca. 3 min

Lett milk-shake for kaloribevisste

500 ml H-melk (3,5 % fett)

3 il 4 fulle spiseskjeer instantpulver

med frukt eller vaniliesmak

® | aH-melken fryse litt i fryseskapet i 3 til 3,5 timer (ikke bruk
glassflaske).

® Visp den deretter i bollen til et fast skum.

® Deretter helles det pa 3—4 ss instantpulver og reres kort om.

2/M

Notter, mandler

Mengde: 200 g til 400 g

® Fjern skallene helt, ellers blir mikserknivene slove.
Bearbeides til onsket storrelse.

2/M

Mosing av frukt eller gronnsaker

(Eplemos, spinat, gulrot-, tomatpuré; ra eller kokt)

® Ingrediensene og krydder legges samtidig i mikseren og bearbeides
til puré.

Vanilje-banan-melk

2 bananer

60 g vanlilieis (ca. 2 toppete ss)

2 pk. vaniljesukker

ca. 250 ml melk

® | egg de skrellede bananstykkene med is.

Varm sjokolade

80 g til 100 g sjokolade

ca. 400 ml varm melk

e mal sjokoladen i mikseren, hell pa den varme.

1092

Majones

1 egg

1 teskje sennep

150 til 200 ml olie

1 spiseskije sitronsaft eller eddik

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene (unntatt oljen) i noen sekunder
pé trinn 1.

e Slamikseren over patrinn 2. La olien renne langsomt igiennom trakten
og miks til majonesen har fétt riktig konsistens.

Majonesen ma brukes opp snart, da den ikke téler lang lagring.
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av

en produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
sa&dana mangder som ar normala for ett hushall
och darmed alltsa inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t.ex. fikarum for anstélida i en affér, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga
foretag samt nér gaster pa ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand matberedaren for att bearbeta endast
s&dana méngder som ar normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Se avsnittet med recept.

Koksmaskinen ar underhallsfri.

Denna bruksanvisning beskriver flera modeller
med olika tillbehor.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen
folia med produkten vid ett eventuellt &garbyte.

Oversiktsbilderna
Vik férst ut uppslaget med bilder.
Motordel
1 Stromvred
0 = Stop
M = momentlage (s& l&nge du héller vredet
i det laget arbetar matberedaren i hogsta
hastighet)
Valj mellan 1&ge 1-2 = hastigheter
1 = l&ngsam hastighet
2 = snabb hastighet
2 Skyddslock 6ver drivuttag
Ska alltid sitta p& mixeruttaget nar mixern
inte anvands.
3 Sladdupprullning
4 Ventilationsspringor
5 Sugfétter
Stall matberedaren pé plant, rent och torrt
underlag.
Blandarskalen med tillboehor/verktyg
6 Blandarskal
Stéll blandarskalen péa drivuttaget och
vrid medurs till stoppet (kilen vrids in
i Gppningen pa motorstativet).
7a Lock
Satt locket pé blandarskalen (pilen pé locket
ska vara riktad mot pilen pa handtaget)
och vrid medurs till stoppet (kilen vrids
in i Gppningen pa motorstativet, pilarmna pa

locket och héliet maste peka mot varandra).
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b Mataréppning/pafyliningséppning
Ta ut pamataren och fyll pa med mera
ingredienser genom roret.

c Pamatare/Matt
Anvand alltid pamataren for att trycka
ned det som ska skivas resp. skaras.

8a Multifunktionskniv
b Vispskivan
9a Skivhallare
Riv- och skérskivorna placeras
i skivhallaren.
b Skarskiva — tunt/tjockt
¢ Strimmelskiva — grov/fin
Finns att kdpa i fackhandeln nér de inte
medfdlier leveransen.

d Skér- och strimmelskivan

e Pommes frites-skiva

Mixern

10 Mixerbagare
Stéall bagaren pa drivuttaget och vrid moturs
till stoppet.

11alock
Sétt locket pa bagaren och vrid moturs il
stoppet.

b Mataréppning/pafyliningséppning
Ta bort tratten och fyll p& ingredienserna
genom Gppningen.

c Tratt
L&t tratten sitta i dppningen nér du fyller
pa flytande ingredienser.

Sékerhetsanvisningar

/\ Risk for elektriska stétar!

Kontrollera att natsp&nningen hemma hos dig
ar densamma som anges pa matberedarens
typskyit.

Produkten far inte anvéndas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvéanda produkten.
L&t inte personer (galler &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental forméga eller med otillréckligt erfarenhet
och kunskap anvanda produkten utan att ha
uppsikt dver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvéndas av en person,
som ansvarar fér deras sékerhet.

L&t inte heller barn leka med den eller rora
reglage och flyttbara/rérliga delar.

L&t inte sladden ligga Over vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Reparationer pa produkten, t.ex. byte av sladd,
far endast utféras av service.

Detta for att undvika skador pé person.
Skador pa matberedaren, t.ex. om sladden
skulle skadas, far endast repareras av service.
Detta for att undvika olyckor.
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Tainte i produkten med véta hander, hall den
inte under rinnande vatten och doppa den inte
i vatten.

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tillbehdr grundligt

fore forsta anvandningen, se avsnittet

"Rengdring och skotsel”.

Férberedelser

e Stall kdksmaskinen pé plant, rent och torrt
underlag. Ventilationsspringorna far inte
tackas oOver.

® Sitt stickkontakten i ett vagguttag.

Blandarskalen med tillbehor/verktyg

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa tillbehér som roterar!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskélen
nér maskinen &r igang (observera att drivaxein
fortsétter rotera en kort stund sedan
matberedaren sténgts av).
Sténg alltid av kbksmaskinen nér du vill byta
tillbehdr/verktyg.
Kontrollera att skyddslocket sitter fast éver
mixeruttaget enligt bild 2.
e Stall blandarskalen (6) pa drivuttaget
och vrid medurs till stoppet (kilen vrids
in i Gppningen pa motorstativet).
® Sittin Onskat tillbendr (8/9) pa satt
som tidigare beskrivits for resp. tillbehdr.
Betraffande val av tillbehdr, se avsnittet
"Recept” langre fram i bruksanvisningen.
e Méat upp och tillsatt ingredienserna pa satt
som tidigare ndmnts for resp. tillbehdr.
Betraffande ingredienser, se resp. recept.
® Satt locket (7a) pé blandarskélen (pilen
pa locket ska vara riktad mot pilen pa
handtaget) och vrid medurs till stoppet
(kilen vrids in i Gppningen pa motorstativet).
Pilarna maste peka exakt mot varandra
precis som bilden visar.
® Vrid strémvredet till Bnskad hastighet
(se resp. recept).
Koksmaskinen gar inte att starta forrén
blandarskal och lock sitter fast pa ratt satt
(bada laskilarna har vridits in i 5ppningen
pa motorstativet, pilarna palocket och héljet
maste peka mot varandra).
Multifunktionskniv
Lamplig for att finfordela, hacka och knada.
A Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!
Ta aldrig knivarna i skérytorna utan enbart
i plastskaftet som knivarna &r fastade i.
® Sittikniven (8a).
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e Hall ingredienserna i bagaren.
® Sitt pa locket (7a) med pamataren (7c)
i matarroret.
® \/rid strémvredet (1) till inskad hastighet,
se resp. recept.
e Pafylining: Stang forst av koksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage 0/off.
® Ta sedan ut pdmataren (7c) och fyll pa
genom matarréret (7b).
Obs! Ju léngre bearbetningstid, desto mera
finférdelat blir ivsmedlet/ingrediensema.
Vispskivan
Lamplig for att vispa gradde, &ggvita och gdra
olika shaker.
® Satt i vispskivan (8b).
o Hall ingredienserna i bagaren.
® Sitt pa locket (7a) med pamataren (7c)
i matarroret.
® Vrid strémvredet (1) till 5nskad hastighet,
se resp. recept.
e Pafylining: Vrid stromvredet till lage 1.
® Tasedan ut pamataren (7c) och fyll
pa genom matarréret (6b).
Riv- och skérskivorna
— Vandbar skarskiva (9b)
for t.ex. potatis, gurka, kal, rédobetor,
kalrabbi
— Vandbar rivskiva (9c)
for t.ex. morotter, selleri.
—  Skar- och strimmelskivan (9d)
Lamplig for att strimla/skéra
— Pommes frites-skiva (9¢)
Var noga med hur skivan satts fast
(se bilden).

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!
Ta aldrig riv- och skérskivorna i skérytorna nér de
ska lyftas ur blandarskalen utan ta i skivhallaren
av plast.
Obs!
Knivar och skérytor kan bli sléa.
Anvénd inte riv- och skérskivorna fér hdrdost
(parmesan), nétter eller pepparrot.
e Sitti skivhallaren (9a).
® Placera dnskad riv-/skarskiva (9b/9c/9d)
i skivhallaren. Vand 6nskad sida uppéat.
e Satt pa locket (7a).
® \/rid stromvredet till dnskad hastighet
(se resp. recept).
® | &gg det som ska skivas/rivas i matarroret
(7b) och tryck l&tt med pamataren (7¢).
Obs! Normal hastighet ar lage 1.
Valj hastighet 2 bara nar livsmedlet &r hart.
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Efter arbetet
® Vrid strdmbrytaren till hastighet 0.

® \/rid locket moturs till stoppet och ta bort det.

® Vrid blandarskélen moturs till stoppet och
ta bort den.
® | ossa verktyget.

Mixern

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna som dessutom
roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan den

satts fast i stativet. Starta aldrig matberedaren

forrén locket sitter pa. Matberedaren ska vara
avstédngd nér mixern placeras pa resp. lossas
frén drivuttaget.

/\ Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser trdnger 4nga

ut genom tratten i locket. Héll aldrig i mera

dn max. 0,4 liter het vétska.

Obs!

Mixern kan skadas!

Mixa aldrig djupfrysta frukter eller grénsaker.

L&t inte mixern g& utan att det finns livsmede/

i den.

GOr sa har

Mixern gér inte att starta forran dven

blandarskalen (6) med locket (7a) pa sitter

pa sitt drivuttag. Ta bort ev. tillbehér/verktyg

ur blandarskalen!

® Ta bort locket (2) &ver drivuttaget.

® Stéll bagaren (10) pa drivuttaget och vrid
moturs till stoppet.

o Hall ingredienserna i bagaren, se resp.
recept.
Max. méngd flytande véatska = 1 liter
(skummande eller het vatska max. 0,4 liter)
Max. méngd torra
ingredienser = 100 gram.

e Sattlocket (11a) pa bagaren och vrid moturs
tills det sitter fast.

® \/rid stromvredet till dnskad hastighet
(se resp. recept).

Nar du mixat fardigt
® \/rid strémbrytaren till hastighet 0.
® \/rid mixern medurs till stoppet och ta
av den.
® Vrid locket medurs och ta bort det.
Vi rekommenderar att mixern rengérs genast
efter anvandning, se avsnittet "Rengdring och
skotsel”.
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Sa har fyller du pa med mera

ingredienser

® \/rid strémbrytaren till Iage 0 (eller Iage som
anges i receptet).

® Ta bort locket (11a) och fyll p& med mera
ingredienser

eller

e ¢ flytande ingredienser: Ta bort tratten
ur pafyllnadsdppningen och fyll p& enligt
(oild 11b)

eller

e flytande ingredienser: Fyll pa genom tratten
enligt bild (11c).

Rad vid fel

Fel

Matberedaren vill inte starta.

Orsak

Blandarskalen eller locket har inte vridits

in i dppningen p& motorstativet pé rétt sétt.
Atgéard

Satt fast blandarskéalen resp. locket pé ratt sétt
och vrid kilen in i Gppningen pa motorstativet.
Starta darefter ater kbksmaskinen.

Vid andra fel ber vi dig ta kontakt med service.

Rengdring och skétsel

/\ Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller inte
under rinnande vatten.

Obs!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Motorstativet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

Blandarskalen med tillbehéren

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna eller riv- och skérskivorna

i skdrytorna utan i plastskaft resp. skivhallare.

Samtliga delar kan rengéras i diskmaskin. Stall

delarna pé sadant sétt i diskmaskinen att de inte

kan deformeras under diskningen. KI&m inte fast

dem. Diska i éverkorgen pa aldre diskmaskiner.

Placera kniven med Oppningen nedat och pa

sadant sé&tt att inget annat kan skadas.

Delarna kan missfargas nér du river/strimlar t.ex.

mor&tter men denna missfargning gar bort om du

gnuggar dem med lite matolja.
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Rengdra mixern

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!

Ta aldrig i knivarna med hdnderna. Anvénd

en borste for att rengdra dem.

Rengdr mixern genast efter anvandning.

Da fastnar inget och plasten blir inte angripen

(av e)zteriska oljor i kryddor, t.ex. kardemumma,

anis).

Locket och tratten kan rengéras i diskmaskin.

Mixerbagaren far inte rengdras i diskmaskin

utan enbart under rinnande vatten (men lat den

inte ligga i blot).

Férvaring

® Satt skyddslocket Gver mixeruttaget (bild 2).

e Stall blandarskélen med tillbehdr pa uttaget
(bild 6).
® |inda ihop sladden (bild 3).

Extra tillbehor

(Finns att képa i fackhandeln nar de inte
medfdlier leveransen.)

Bild 12

Rasaftcentrifug

lamplig till kémfrukter, bar, stenfrukter,
gronsaker.

Bild 13
Citruspress

lamplig for citrusfrukter, t.ex. apelsiner,
grapefrukt, citroner.

Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
E det europeiska direktivet 2002/96/EG

om elektriska och elektroniska
hushéllsprodukter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande
och atervinning av gamla produkter
inom EU.
Hor med din kommun eller det stalle dér du kdpt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullsténdiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.

Recept med ingredienser och arbetsgang

Tillbe- |Hastig- |Bearbet- |Recept med ingredienser och arbetsgang
hér |het ningstid
—| 1/2 Farskt kryddgront (undantaget graslok)
O~ Minst 10 g—max 50 g
- ® | agg det kryddgréna i torr skél.
) M Gul 16k, vitlok
©N Minst 1 16k, delas i klyftor — max 300 g
— Minst 1 vitldksklyfta — max 300 g
e Finfordelas efter dnskemal.
| 2/M [fleraggr2 |Gronsaker och potatis, raa
NEA sek/gang |(till soppor, sser, fyliningar)
— Minst 50 g —max 300 g
® Skér gronsakerna/potatisen i mindre bitar och 1agg dem i skalen.
) 2 Hardost (t.ex. parmesan)
©~ Minst 10 g — max 200 g
— ® Tarna osten. Finfordelas efter dnskemal.
| 2 Strébrod
NEA 1-4 skivor torrt brod
— ® Skar brodet i bitar. Finfordelas efter dnskemal.
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Tillbe-
hoér

Hastig-
het

Bearbet-
ningstid

Recept med ingredienser och arbetsgang

6]

2

Kott, lever

(till kottfars, rabiff)

Minst 10 g — max 500 g

® Skar bort ben, brosk, skinn och senor. Tarna kottet.

Farser, fyliningar och pastejer:

e Blanda kéttet (n6t, gris, kalv, fagel och aven fisk) tilsammans med
6vriga ingredienser och kryddor i matberedaren till slat konsistens.

0l

30 sek

Vetebrdd

75 g smor eller margarin

3 d mjolk

ca 8 dl vetemjdl (480 g)

25 g farsk jast

2 tsk salt

Yo=% dl socker

172 tsk mald kardemumma

Fylining: Smdr eller margarin, socker, kardemumma

Pensling: ett uppvispat 4gg

Ugnsvarme Bullar 250 °C, langder 225 °C
Smélt margarmet tillsatt mjélken och ljumma till 37 °C. Méat upp
nastan allt mjol i skalen och smula ner jasten. Tills&tt salt, socker
och karde-mumma. Hall i den ljumma degvétskan och kor nagra
sekunder tills degen formats. Tillsatt ev. det sparade mjolet.
Arbeta degen i 30 sek. Ta av locket och &t degen jasa under bakduk
ca. 20 min. Kn&da och baka ut degen till 2 langder eller 24 bullar.
Jas pé bakplat under bakduk ca 30 min. Pensla och gréadda.

0l

ca. 1 min

Saftig sockerkaka

4 agg

250 g socker

1 tsk vanilisocker

100 g smér eller margarin

(rumsvarmt)

max. 500 g mjol

1 tsk bakpulver

1% dl mjolk

Blanda degen tills den &r slét och inte innehaller nagra klumpar.

0l

ca.
1,5-2 min

Jordgubbssorbet

250 g frysta jordgubbar

100 g (134 dl) florsocker

1% dl vispgréadde

e Hallallaingredienser i skéalen. Starta genast matberedaren sa att inte
klumpar hinner bildas. Blanda tills du far krémig glass.

Minst 200 g — max 400 g

1 Aggvita
2-6 aggvitor
ﬁ 1 Vispa gradde
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Tillbe-
hor

Hastig-
het

Bearbet-
ningstid

Recept med ingredienser och arbetsgang

2/M

Notter, mandel

Minst 200 g — max 400 g

® Avlagsna forst ev. skal helt och hallet, annars gér de knivbladen sloa.
Finfordelas efter Gnskemal.

S =

Mjélk med choklad

80-100 g choklad

ca. 4 dl het mjolk

® Finfordela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjélken och blanda
snabbt.

1och?2

Majonnés

14agg

> tsk fransk senap

112-2 dl matolja (max 4 dl)

1 msk citronsaft eller vindger

1 krm salt

1 krm socker

Matolja och &gg bdr ha samma temperatur.

® Blanda ihop samtliga ingredienser utom oljan pé hastighet 1.

e Oka till hastighet 2 och hall darefter i matoljan sakta i en jamn tjock
stréle genom matarroret.

Majonnésen far tjock konsistens. Halloar ca 1 vecka i kylskap.
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Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydat
internet-sivuiltamme.

Tamé laite on tarkoitettu méaérille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskaytdssa tai siihen
rinnastettavassa kaytdssa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttdon.
Kotitalouskayttddn rinnastettava kayttod
kasittaa esim. laitteen kaytdn liikkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatil-
listen yritysten henkildkunnan keittidtiloissa,
seka laitteen kaytén pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Noudata tassé ilmoitettuja valmistusmaéria ja -
aikoja, katso »Ruokaohjeet/ainekset/késittely«.
Laite on huoltovapaa.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille, joiden
varusteet ovat erilaisia.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa kayttdohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Laitteen osat

Ké&anna esiin kuvasivut.
Peruslaite
1 Valitsin
0 =seis
M = jaksottainen kayttd (suurin
kierrosnopeus, pida valitsinta painettuna)
Nopeusalueet 1-2, kayttbnopeudet:
Nopeusalue 1 = alhaisin kierrosnopeus
Nopeusalue 2 = suurin kierrosnopeus
2 Suojakansi
Aseta paikoilleen, kun tehosekoitinta
ei kayteta.
3 Johdon kelaus
4 limankiertoaukot
5 Kumitassut
Koneen sijoittamiseksi siledlle ja puhtaalle
alustalle.
Kulho varusteineen/varusteet
6 Kulho
Aseta kulho paikoilleen ja kédanné oikealle
vasteeseen asti (Kulhon nokka perusko-
neen aukkoon).
7a Kansi
Aseta kansi paikoilleen (kannen nuoli
kahvan nuolta vasten) ja kdanna oikealle
vasteeseen asti (kannen nokka perus-
koneen aukkoon, kannen ja rungon nuolet
kohdakkain).
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b Tayttéaukko
Irrota survin ja lisd4 ainekset kulhoon.
¢ Survin (= mitta-astia)
Viipaloitavien tai raastettavien ainesten
syottamiseen.
8a Monitoimitera
b Vatkaintera
9a Teranpidin
terien kiinnittdmiseen
b Viipalointitera — paksu/ohut
¢ Raastintera — karkea/hieno
Saatavissa alan likkeista, jollei vakiovarusteena.
d Viipalointi-raastintera
e Ranskanperunatera
Tehosekoitin
10 Sekoituskulho
Aseta paikoilleen ja kddnna vasemmalle
vasteeseen asti.
11aKansi
Aseta kansi paikoilleen ja kddnna
vasemmalle.
b Tayttdaukko
Irrota suppilo ja liséa ainekset.
¢ Suppilo
Nestemaisten ainesten lisédmiseen.

Turvallisuusohjeita
A Sé&hkoiskun vaara!

Liitd kone ainoastaan tyyppikilvessé olevien
ohjeiden mukaiseen sahkoverkkoon.

Kayta laitetta vain, kun laite ja litantajohto ovat
moitteettomassa kunnossa.

Ei lasten ulottuville.

Henkilét (myos lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sité valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttéon
henkil6lta, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kayton
jalkeen, ennen koneen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun koneeseen tulee
kayttohairio.

Varo, ettd terdvat reunat tai kuumat pinnat eivéat
vaurioita litédnt&johtoa.

Laitteen korjaukset, esim. litdntéjohdon
vaihdon, saa tehda turvallisuussyista vain
valtuutettu huoltolike.

Koneen saa korjata, esim. vaihtaa litdntdjohdon,
vain valtuutettu huottoliike vahinkojen
valttamiseksi.
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Kaytté

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Alkuvalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
lImakiertoaukot eivat saa peittya.

® [aita pistoke pistorasiaan.

Kulho varusteineen/varusteet

A Varo pyérivié varusteita -
loukkaantumisvaara!

Al tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa
(kéyttéakseli pydrii vield jonkin aikaa myds
koneen pyséyttdmisen jélkeen).

Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori

on pyséhtynyt.

Tydskentele vain suojakannen ollessa paikoillaan

(tehosekoittimen kdyttdaksel)).

® Aseta kulho (6) paikoilleen ja kdanna
oikealle vasteeseen asti (Kulhon
nokka peruskoneen aukkoon).

o Kiinnita tydvaline (8/9), kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Tyovéalineen
valinta, katso »Ruokaohjeet/ainekset/
kasittely«.

® Tayta ainekset kulhoon, kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Valinta katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

® Aseta kansi (7a) paikoilleen (kannen nuoli
kahvan nuolta vasten) ja kdanna oikealle
vasteeseen asti (kannen nokka
peruskoneen aukkoon).

Nuolien tulee olla tarkasti kohdakkain kuten
kuvassa.

® Aseta valitsin haluamaasi asentoon, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

Laite kaynnistyy vain, kun kulho ja kansi ovat

paikoillaan ja lukittuneet kunnolla kiinni

(molemmat nokat peruskoneen aukossa,

kannen ja rungon nuolet kohdakkain).

Monitoimitera

hienontaa, silppuaa ja vaivaa.

Varo terdvéé terdd -
loukkaantumisvaara

Tartu terdédn vain muovikahvasta (yldpéésta).

e Kiinnita terd (8a).

Tayta ainekset.

Aseta kansi (7a) ja survin (7¢) paikoilleen.

Aseta valitsin (1) haluamaasi asentoon,

katso »Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

Kun lis&ét aineksia, aseta valitsin ensin

asentoon 0.
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® |rrota survin (7¢) ja liséé ainekset kulhoon
tayttéaukon (7b) kautta.

Ohje: Karkeusaste hienonee kasittelyajan

pidentyessa.

Vatkaintera

kermavaahdon, valkuaisvaahdon, pirteléiden

valmistamiseen.

e Kiinnita vatkaintera (8b).

Téayta ainekset.

Aseta kansi (7a) ja survin (7c) paikoilleen.

Aseta valitsin (1) haluamaasi asentoon,

katso »Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

o Kun lisdat aineksia, aseta valitsin
asentoon 1.

® |rrota survin (7¢) ja lisda ainekset kulhoon
tayttéaukon (6b) kautta.

Hienonnusteréat

— Viipalointitera (9b)
esim. kurkun, kaalin, punajuurien,
kyssakaalin viipalointiin

— raastintera (9¢)
esim. porkkanoiden, sellerin raastamiseen

— ranskanperunatera (9d)
esim. porkkanoiden, sellerin raastamiseen

— Ranskanperunatera (9e)
varmista, etté terd on kiinnitettdessa
oikeassa asennossa (katso kuva)

Varo terdvéé terda -
loukkaantumisvaara

Tartu hienonnusteriin vain muovikahvasta.

Huom.!

Terdét voivat tylsyéd

Ald kdytad hienonnusterid kovan juuston

(parmesaanin), pdhkindiden tai piparjuuren

hienontamiseen.

o Kiinnita terdnpidin (9a).

e Kiinnita hienonnustera (9b/9¢/9d) paikoilleen
haluamasi viipalointi-/raastinpuoli yléspain.

® Aseta kansi (7a) paikoilleen.

® Aseta valitsin haluamaasi asentoon, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

® Tayta viipaloitavat tai raastettavat ainekset
(7b) ja tyénné ne kulhoon survimella (7¢).
Ala paina likaa.

Ohje: Useimmat elintarvikkeet hienonnetaan

nopeudella 1; vain kovat elintarvikkeet

nopeudella 2.

Kayton jalkeen

e \alitse nopeudeksi 0.

o Kaanna kantta vasemmalle vasteeseen
asti ja irrota.

o Kaanna kulhoa vasemmalle vasteeseen
asti ja irrota.

® Poista tyévéline.
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Tehosekoitin

A Loukkaantumisvaara terévien terien/
pyérivédn kdyttéakselin johdosta!

Al tartu monitoimikoneeseen kiinnitettyyn

tehosekoittimeen. Kaytd tehosekoitinta vain, kun

kansi on paikoillaan. Irrota/kiinnita tehosekoitin

vain koneen ollessa pyséhdyksissa.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos

hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.

Téyta tehosekoittimeen kuumaa nestetta

korkeintaan 0,4 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

4/&1’ Késittele pakastemarjoja tai -vihanneksia.

Ald kdytd tehosekoitinta tyhjdkdynnillé.

Tehosekoittimen kayttd

Kun kaytét tehosekoitinta, kulhon (6)

ja kannen (7a) pitaa olla paikoillaan ja

lukittuna. Muista poistaa varusteet kulhosta!

® Poista suojakansi (2).

® Aseta tehosekoitin (10) paikoilleen ja kdanna
vasemmalle vasteeseen asti.

® Tayta ainekset sekoittimeen, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.
Maksimimaara nesteita = 1 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteita 0,4 litraa)
Suositeltava kasittelymaéra kiinteita
aineksia = 100 grammaa.

® Aseta kansi (11a) paikoilleen ja kdanna
vasemmalle.

® Aseta valitsin haluamaasi asentoon, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

Kayton jalkeen

o \alitse nopeudeksi 0.

® Kaanna tehosekoitinta oikealle vasteeseen
asti ja irrota.

o Kiaanna kantta oikealle ja irrota.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton jalkeen,

katso »Puhdistus«.

Ainesten lisddminen

® Kaanna valitsin asentoon 0 (tai kuten
ruokaohjeessa neuvotaan).

® |[rrota kansi (11a) ja liséé ainekset

tai

® poista suppilo kannesta ja lisda kiinteat
ainekset vahitellen tayttdaukon (11b) kautta
kulhoon

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon kautta (11c).
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Ohjeita kayttéhairididen varalle
Hairid

Kone ei kaynnisty.

Syy

Kulho tai kansi ei ole kunnolla kiinni.
Toimenpide

Aseta kulho/kansi oikein paikoilleen ja lukitse
kiinni. Kaynnista laite uudelleen.

Ota yhteys huoltolikkeeseen muissa
hairidtapauksissa.

Puhdistus
A Sé&hkoiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Jjuoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinta voi vaurioitua.

A4 kdytéd hankaavia puhdistusmenetelmié.

Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistoke pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.
Kayta tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Varo terdvéd terdd -
loukkaantumisvaara

Tartu monitoimiterdén ja hienonnusteriin vain
muovikahvasta.

Kaikki osat ovat konepesun kestévia. Varo, etta
muoviosat eivat jad puristuksiin astianpesu-
koneessa, niiden muoto saattaa muuttua pesun
aikana.

Aseta monitoimitera astianpesukoneeseen
aukkopuoli alaspéin niin, ettei teré vaurioita muita
pestavia osia.

Porkkanoista, punakaalista tms. j&& muoviosiin
punaista varig, jonka voit poistaa muutamalla
tipalla ruokadljya.

Tehosekoittimen puhdistus

A Loukkaantumisvaara terévien terien
johdosta!

Ald koske tehosekoittimen terdédn paljain kasin.
Kdyta puhdistamiseen harjaa.

Pese tehosekoitin heti kayton jalkeen.

Niin siihen ei jaa mitddn muovipintaa sydvyttavia
aineita (esim. mausteiden eteerisia 6ljyja).
Kannen ja suppilon voit pesta astianpesu-
koneessa. Ala pese sekoituskulhoa astianpesu-
koneessa, vaan juoksevan veden alla (8la jata
kulhoa veteen).
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Sailytys

® Aseta suojakansi paikoilleen
(tehosekoittimen kayttdakseli) (kuva 2).
® Aseta kulho paikoilleen varusteineen

(kuva 6).

o Kelaa litAntajohto sailytystilaan (kuva 3).

Lisdvaruste

(saatavissa kodinkoneliikkeistd, jos varusteet

eivat sisélly toimitukseen)
Kuva 12
Mehulinko
tuoremehun valmistamiseen siemenhedelmista,

marjoista, kivellisista hedelmisté, vihanneksista Takuu

Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on s&hko- ja

ﬁ elektroniikkalaiteromusta annetun
EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen

W merkinta (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktiivi antaa
puitteet kaytosta poistettujen laitteiden
palautusoikeudesta ja hyddyntéamisesta
ja se koskee kaikkia EU-maita.

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista

saat koneen myyjalta seka kaupungin tai kunnan

virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta

henkilgilta.

Kuva13 Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
Sitruspuserrin myontadmat takuuehdot. Taydelliset takuuehdot
sitrushedelmien, esim. appelsiinien, greippien, saat myyntilikkeelta, josta olet ostanut laitteen.

sitruunoiden pusertamiseen.

Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

Ty6- |Nopeus- |[Kaytté- |Ruokaohjeet/ainekset/késittely
véaline |alue aika
) 1/2 Yrtit (paitsi ruohosipuli)
N Mééra: 10 g-50 g
— ® | aita yrtit kuivaan kulhoon
) M Sipulit, valkosipuli
©N Maara: 1 sipuli, neljgén osaan paloiteltuna, —300 g
— 1 valkosipuli =300 g
® Silppua sopivan hienoksi
| 2/M |usean |Vihannekset ja perunat, raakoina
O~ kerran  |(keittoihin, kastikkeisiin, taytteisiin)
— 2s Maaré: 50 g-300 g
® Paloittele vihannekset ja laita kulhoon.
) 2 Kova juusto (esim. parmesaani)
©A Maara: 10 g-200 g
— ® Paloittele juusto, raasta sopivan hienoksi.
) 2 Korppujauhot
O~ M&éra: 1-4 kuivaa sampylaa
— ® Halkaise sdmpylat neljgén osaan, jauha sopivan hienoksi.
) 2 Liha, maksa
R (jauhelihaan, tartarpihviin jne.)
— Méaérd: 10 g-500 g
® Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.
Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:
® Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myos kala jne.) kulhoon
yhdessa muiden aineiden ja mausteiden kanssa ja alusta taikinaksi.
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Ty6-
véline

Nopeus-
alue

Kaytto-
aika

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

n.1min

Hiivataikina

max. 500 g jauhoja

25 g hiivaa tai vastaava méara kuivahiivaa
225 ml haaleaa maitoa

1 muna

ripaus suolaa

80 g sokeria

60 g rasvaa (haaleaa)

Y2 sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)
Ainesten tulee olla huoneenldampdisié.
Kun taikina nayttaa siledlta, anna sen nousta lampiméassa paikassa.

n. 1 min

Kakkutaikina

4 munaa

250 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

250 g voita tai margariinia

(huoneenldmpdista)

max. 500 g jauhoja

1 tl leivinjauhetta

125 ml maitoa

Sekoita niin kauan, kunnes taikina on sile4 ja tasainen.

n. 1,5~
2min

Mansikkasorbetti

250 g pakastemansikoita

100g tomusokeria

180 ml kermaa

® Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kéynnista kone heti, koska muutoin
ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan, kunnes syntyy
kermaista jaatelda.

Valkuaisvaahto
Maéra: 2-6 munanvalkuaista

Kermavaahto
Méaéra: 200 g-400 g

n.3min

Kuohkea maitopirtel6 kaloriatietoisille

500 ml maitoa (3,5 % rasvaa)

34 rkl kaakojauhetta (esim. Kaba)

Hedelma- tai vanilia-aromaa

® Anna maidon pakastua pakastimessa 3-3,5 tuntia
(8la kayta lasipulloja).

® \/atkaa maito vaahdoksi kulhossa.

® |isa3 sitten 3—4 rkl kaakaojauhetta ja sekoita hetken.

2/M

Pahkinat, mantelit
Maéaré: 200 g-400 g
® Poista kuoret, muuten tera tylsyy.

Rouhi sopivan hienoksi
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Tyo- |Nopeus- |[Kayttd- |Ruokaohjeet/ainekset/késittely
véline |alue aika
2/M Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen

(omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina tai keitettyna)

® [aita ainekset ja mausteet yhdessé tehosekoittimeen ja soseuta.
2 Vanilja-banaani-pirtel

2 banaania
60 g vaniljgjaatelda (n. 2 ruokalusikallista)
2 1l vaniljasokeria
noin 250 ml maitoa
® [aita kuoritut ja paloitellut banaanit jaateldn ja vaniljasokerin kanssa

tehosekoittimeen.
2 Suklaamaito

80 g-100 g suklaata
noin 400 ml kuumaa maitoa
® Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma maito ja

sekoita hetken.
1ja2 Majoneesi

1 muna

1 1l sinappia

150-200 ml dliya

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten tulee olla huoneenlampdisia.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi dljyd) muutama sekunti nopeudella 1.

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 2, kaada 6ljya hitaasti kulhoon
suppilon 1&pi ja sekoita niin kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kaytd majoneesi tuoreena, ala sailyta.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
doméstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domeésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como
cocinas para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para
uso domeéstico. Véanse a este respecto los
ejemplos que se facilitan en el capitulo
«Recetas/Ingredientes/Elaboracion».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato con
diferentes equipos de accesorios.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guérdelas para un posible propietario
posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acomparielo siempre
de las correspondientes instrucciones de uso.

Vista general del aparato
Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones.
Base motriz
1 Mando giratorio
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nimero
de evoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano)
Posiciones 1-2 = la velocidad de trabajo
1 = velocidad de trabajo lenta
2 = velocidad de trabajo rapida
2 Tapa protectora del motor
Se debera montar durante los tiempos
de inactividad del aparato.
3 Recogecable
4 Rendijas de ventilacion
5 Soportes con ventosas
Para fijar el aparato sobre superficies lisas
y limpias
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Recipiente de mezcla con accesorios

6 Recipiente
Montarlo y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope (el saliente del recipiente debe
estar en la ranura de la base motriz).

7a Tapa
Colocar la tapa sobre el aparato (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
asa del bol) y girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj),
hasta alcanzar el tope (el saliente de la tapa
encaja en la abertura de la unidad basica,
las flechas en la tapa y la carcasa del
aparato tienen que coincidir).

b Abertura para incorporar alimentos
Retirar el empujador € incorporar los
ingredientes necesarios.

¢ Empujador (= Vaso medidor)

Para empujar los productos que se desean
picar o rallar.
8a Cuchilla para mezclar, batir y triturar
b Disco para batir
9a Soporte portadiscos
Para montar las cuchillas y discos.
b Cuchilla cortadora, grueso/delgado
¢ Disco rallador, grueso/fino
(disponibles en el comercio del ramo, en caso
de suministrarse con el aparato)
d Disco pararallar y cortar
e Disco para cortar patatas fritas
Batidora
10 Jarra batidora
Colocarlo sobre el aparato y girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al de
las agujas del reloj), hasta alcanzar el tope.
11aTapa
Colocarla siempre sobre el vaso y fijarla
al mismo girandola hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj).

b Abertura para incorporar alimentos
Retirar el embudo e incorporar los
ingredientes que fueran necesarios.

¢ Embudo
Para agregar ingredientes liquidos

Advertencias generales
de seguridad

A iPeligro de descargas eléctricas!
Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
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Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

No permitir que las personas (incluidos los nifios
cuyas facultades sensoriales o mentales estén
mermadas o que carezcan de suficientes
conocimientos y experiencia, manejen y mani-
pulen el aparato, excepto en caso de hacerlo
bajo la vigilancia de una persona con experien-
cia 0 hacer recibido instruccion practica por

la persona responsable de su seguridad.
Desconectar el aparato de la red eléctrica —
extrayendo el cable de conexion del aparato
de la toma de corriente, tras cada uso, al
abandonar la cocina o en caso de comprobar
defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexiéon del aparato
por encima de bordes o0 cantos cortantes.
Con objeto de evitar cualquier situacion de
peligro para el usuario, las reparaciones que
fuera necesario efectuar en el aparato, como
por ejemplo sustituir el cable de conexion
defectuoso, sélo pueden ser ejecutadas por
personal especializado del Servicio Técnico
Oficial de la marca.

No tocar el aparato con las manos humedas

0 mojadas, no colocarlo bajo el chorro de agua
del grifo ni sumergirlo en agua o liquidos.

Manejo del aparato

Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios

antes de usarlos por vez primera.

Véase a este respecto también el capitulo

«Cuidados y limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa y limpia. Prestar atencion a que las
rendijas de ventilacion estén limpias y libres
de obstrucciones.

® Conectar el enchufe del aparato en la toma
de corriente.

Recipiente de mezcla con accesorios

A jPeligro de lesiones a causa de los
accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos entre las

cuchillas o discos mientras estén en funciona-

miento (incluso después de desconectar

el aparato, el accionamiento gira durante

algunos instantes)!

Por eso se deberan cambiar los accesorios

Sdlo con el aparato completamente parado.

Trabajar siempre con la tapa puesta

(accionamiento de la batidora).

® Colocar el recipiente (6) de mezcla sobre
la base motriz y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las aguas del reloj),
hasta el tope (el saliente del recipiente debe
estar en la ranura de la base motriz).
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® Montar los accesorios (8/9) necesarios.
Véanse a este respecto las indicaciones
que se hacen en el capitulo «Recetas/
Ingredientes/Elaboracion». Seleccion del
accesorio, véase al respecto el capitulo
«Recetas/Ingredientes/Elaboracions.

® Poner los ingredientes en el bol. Véase al
respecto el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».

® Montar la tapa (7a) sobre el bol (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
asa del bol). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope (el saliente de la tapa debe
encajar en la abertura de la unidad basica).
Las flechas tienen que coincidir exacta-
mente, tal como se muestra en lailustracion.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada. Véase al respecto
el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».

El aparato sélo se puede conectar si la tapa

esta colocada y bloqueada en el recipiente,

y éste a su vez lo esta en la base motriz

(ambos salientes tienen que estar en la

ranura de la base motriz, las flechas en la

tapay la carcasa del aparato tienen que

coincidir).

Cuchilla para mezclar, batir y triturar

para triturar, picar, batir y amasar.

A jPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Sujetar las cuchillas solo por la pieza de plastico

(extremo superior).

® Montar la cuchilla (8a) en su emplazamiento.

Poner los ingredientes en la jarra batidora.

Montar la tapa (7a) con empujador (7¢).

Colocar el mando giratorio (1) en la posicion

de trabajo apropiada. Véase al respecto

el capitulo «Recetas/Ingredientes/

Elaboracion».

® Para incorporar adicionalmente ingredien-
t%s, colocar el mando giratorio en la posicion

® Extraer el empujador (7¢) de su emplaza-
miento y agregar los ingredientes a través
de la abertura correspondiente (7b).

Advertencia: El grado de picado y trituracion

de los alimentos aumenta conforme se prolonga

la duracion del tiempo de elaboracion en la

maquina.
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Disco para batir

y preparar nata, claras de huevo a punto

de nueve y batidos

Montar el disco (8b) en su emplazamiento.

Poner los ingredientes en la jarra batidora.

Montar la tapa (7a) con empujador (7c).

Colocar el mando giratorio (1) en la posicion

de trabajo apropiada. Véase al respecto

el capitulo «Recetas/Ingredientes/

Elaboracion».

® Paraagregaringredientes, colocar el mando
giratorio en la posicion «1».

® FExtraer el empujador (7¢) de su
emplazamiento y agregar los ingredientes

a través de la abertura correspondiente (6b).

Cuchillas y discos para rallar, picar y cortar
—  Cuchilla cortadora (9b)
para cortar o picar pepino, col, remolacha
colorada, colinabo.
— Disco rallador (9¢)
para rallar zanahoria, apio, etc.
— Disco para rallar y cortar (9d)
Rallar y cortar
— Disco para cortar patatas fritas (9e)
al colocarlo en el aparato, prestar atencion
a su posicion correcta (véase la ilustracion)

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Sujetar las cuchillas solo por la pieza de plastico.

jAtencion!

Las cuchillas pueden perder su afilado.

No utilizar el disco rallador para rallar queso

curado (parmesano), nueces y nabos.

® Montar el soporte portadiscos (9a).

® Montar la cuchilla o disco (9b/9¢/9d)
apropiado. Colocar el disco reversible para
cortar y rallar con la cara que se desea
utilizar hacia arriba.

o Colocar la tapa (7a) sobre el recipiente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada. Véase al respecto
el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».

® Agregar los ingredientes que se desean
rallar o picar (7b), empujando ligeramente
con el empujador (7¢).

Advertencia: Elaborar la mayoria de los

alimentos en la posicion de trabajo 1; elaborar

en la posicion de trabajo 2 sélo los alimentos

duros.
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Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion 0.

e® Girar latapa hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj)
hasta el tope. Retirarla.

® Girar el bol hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj)
hasta el tope. Retirarlo.

® Extraer el accesorio (cuchilla o disco)
empleado.

Batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/del accionamiento
giratorio!

iNo tocar nunca con las manos la cuchilla

montada en el aparato!

Trabajar siempre con la cuchilla de la batidora

correctamente fijlada y la tapa de proteccion

colocada. Montar o desmontar la batidora

S6lo con el aparato parado.

A jPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,4 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir danos.

No elaborar en la batidora fruta o verdura
congelada.

No hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la batidora
Para trabajar con la batidora es imprescin-
dible que el bol (6) esté montado en su
emplazamiento. La tapa (7a) tiene que estar
asimismo montada y bloqueada en su
posicion. jRetirar previamente cualquier
accesorio que pudiera haber en el interior
del recipiente de mezcla!
® Retirar la tapa protectora del motor (2).
® Montar el vaso de la batidora (10) en
el aparato. Girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj), hasta el tope.
® Poner los ingredientes en el vaso de la
batidora. Véase al respecto el capitulo
«Recetas/Ingredientes/Elaboracion».
Maxima cantidad de liquido admisible
=1 litros (en caso de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma, la
cantidad maxima admisible es de 0,4 litros).
Optima cantidad de elaboracién para
productos sdlidos = 100 gramos.
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® Montar la tapa (11a) sobre el aparato
y apretarla, girandola hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj).

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada. Véase al respecto
el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».

Tras concluir el trabajo con la batidora

® Colocar el mando giratorio en la posicion 0.

® Girar el vaso de la batidora hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope. Retirarlo.

® Girarlatapa del vaso de la batidora hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope. Retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar

la batidora inmediatamente después de usarla.

Véase a este respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza».

Agregar o reponer ingredientes
Colocar el mando glratorlo en la posicion
«0» (0 ejecutar las operaciones que
se describen en la receta).

® Retirar la tapa (11a) e incorporar los
ingredientes

® retirar el embudo de la tapa y agregar los
ingredientes solidos a través de la abertura
(11b)

o}

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo (11¢).

Localizacion de averias

Averia

El aparato no se pone en marcha.
Posible causa

El recipiente de mezcla o la tapa no estan
blogueados.

Forma de subsanarla

Colocar el recipiente de mezcla o la tapa
correctamente y bloquearlos.

Conectar el aparato nuevamente.

Para cualquier otro tipo de averia debera
avisarse el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial.

Cuidados y limpieza

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!
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jAtencion!

jLas superficies del aparato pueden
resultar danadas!

No usar agentes frotadores para su limpieza.

Limpiar la base motriz

® Extraer el enchufe de conexion de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz con un pano
humedo.
En caso necesario se puede agregar un
poco de agente lavavajilas (para lavado
a mano).

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!
Sujetar las cuchillas sdlo por la pieza de plastico.
Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas. Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencién a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
Colocar la cuchilla con la abertura hacia abajo,
a fin de que no resulten dafadas otras piezas.
Al rallar zanahorias, lombardas o productos
similares, se acumula sobre las piezas de
plastico una capa de color rojizo. Esta capa se
puede eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pafio.

Limpiar la batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!
No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos. Usar siempre un cepillo para limpiar
la cuchilla.
Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto a la accion agresiva de agentes tales
Ccomo aceites aromaticos o especias.
La tapa y el embudo son apropiados para €l
lavado en el lavavajillas. jNo lavar el vaso en el
lavavajillas! Limpiarlo siempre bajo el chorro de
agua del grifo. jNo sumergirlo nunca en el agua!

Guardar

® Montar la tapa protectora sobre el motor
(Fig. 2).

® Montar el bol con los accesorios necesarios
(Fig. 6).

® Enrollar el cable (Fig. 3.)
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Accesorio opcional

(disponibles en el comercio del ramo, en caso
de suministrarse con el aparato)

Figura 12

Licuadora

Para deshidratar la fruta de pepita o0 hueso
(manzanas, peras, cerezas, melocotones,
ciruelas, etc.), bayas (moras, frambuesas, etc.)
y verdura, obteniendo asf la maxima cantidad
de zumo posible.

Figura13

Exprimidor

Para exprimir citricos (naranjas, limones,
pomelos, etc.).

Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
|

europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye el
marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados
con validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacion detallada y actual

a este respecto a su distribuidor

o Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como la
mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Teécnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputables
al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta)

o falta de seguimiento en las instrucciones
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de funcionamiento y mantenimiento que para
cada aparato se incluyen en el folleto de
instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH,

la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA o que
el usuario acompanara con el aparato cuando
ante la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH. Exija su
identificacion.
MODELO: FD:

E-Nr. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Recetas/Ingredientes/Elaboracion

Accesorio
necesario

Nivel

Dura-
cion

Recetas/Ingredientes/Elaboracién

1/2

Hierbas aromaticas (excepto cebolleta)
Cantidad: 10 hasta 50 gramos
® (Colocar las hierbas finas en el bol seco.

9)/(¢)

Cebollas, ajo

Cantidad: A partir de una cebolla, partida en trozos,

hasta 300 gramos

A partir de un diente, hasta 300 gramos

® Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado deseado

6]

2/M

varias
veces,
cadavez
durante
2 segun-
dos

Verduras, patatas crudas

(para sopas, salsas, rellenos)

Cantidad: 50 hasta 300 gramos

® Cortar la verdura en trozos grandes; ponerla en el bol.

Queso curado (por ejemplo parmesano)
Cantidad: 10 hasta 200 gramos
® FElaborar el queso hasta alcanzar el grado deseado.

Pan rallado

Cantidad: 1 a 4 panecillos secos.

® Cortar los panecillos en varios trozos; elaborarlos hasta alcanzar
el grado de rallado deseado.

) (6)/(&)

Carne, higado

(para preparar carne picada, tartar, etc.)

Cantidad: 10 hasta 500 gramos

° (I;%e(tjirar los huesos, cartilagos, tendones y piel. Cortar la came en

lados.

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

® Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave, pescado, etc. )
conjuntamente con los restantes ingredientes y las especias, en
el bol. Elaborar todo hasta formar una masa.

6]

aprox.
1min

Masa de levadura

Cantidad maxima: 500 gramos de harina

25 gramos de levadura 6 1 paquetito de levadura seca

225 ml de leche tibia

1 huevo

1 pizca de sal

80 gramos de azUcar

60 gramos de mantequilla (tibia)

La cascara de V2 limén (0 aroma de cascara de limon)

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma
temperatura.

Tan pronto como la masa presente un aspecto liso, dejar reposar
(«levar») la masa en un lugar templado.
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Accesorio-
necesario

Nivel

Dura-
cion

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

6]

2

aprox.
1 min

Masa batida

4 huevos

250 gramos de azUcar

1 sobrecito de azucar de vainilla

125 gramos de mantequilla 0 margarina
(temperatura ambiente)

Cantidad maxima: 500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

Batir la masa hasta que esté lisa y libre de grumos.

aprox.
1,5 min
hasta
2 min

Helado (sorbete) de fresa

250 gramos de fresas congeladas

100 gramos de azlcar glas

180 ml de nata (1 vaso aprox.)

® Poner todos los ingredientes en el bol. Conectar la maguina
inmediatamente, a fin de evitar que se formen grumos. Batir hasta
obtener un helado cremoso.

Claras de huevo a punto de nieve
Cantidad: 2 hasta 6 claras de huevo

Nata montada
Cantidad: 200 hasta 400 gramos

aprox.
3 min

Delicioso batido de leche bajo en calorias

Medio litro de leche uperizada (3,5 % de grasa)

3-4 cucharadas soperas colmadas de polvo de chocolate soluble

(por ejemplo colacao) con sabor a fruta o vainilla

® Guardar la leche en el congelador unas 3 a 3,5 horas (la leche
comienza a congelarse). jNo utilizar botellas o recipientes de vidrio!

® Batir la leche hasta obtener una espuma consistente.

® Agregar a continuacion las tres o cuatro cucharadas soperas
de polvo de chocolate soluble y mezclar brevemente.

2/M

Nueces, almendras

Cantidad: 200 hasta 400 gramos

e FEliminar completamente las cascaras, de lo contrario, la cuchilla
puede perder su afilado.

Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado deseado.

2/M

Triturar frutas o verduras

(Preparar purés de manzana, de espinacas o de tomates, con
productos crudos o cocidos)

® Poner los ingredientes y las especias en la batidora; triturarlos

hasta alcanzar el grado deseado.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Accesorio-
necesario

Nivel

Dura-
cion

Recetas/Ingredientes/Elaboracién

2

Batido de leche y platano

2 platanos

60 gramos de helado de vainilla (aprox. dos cucharadas soperas

colmadas)

2 sobrecito de azUcar de vainilla

aprox. 250 ml de leche

® Poner los trozos de platano, pelados, con el helado, el azlicar de
vainilla y la leche en la batidora. Batir la mezcla hasta alcanzar el
grado deseado.

Batido de leche

80 hasta 100 gramos de chocolate

aprox. 400 ml de leche caliente

® Triturar el chocolate, agregar la lecha caliente y mezclar
brevemente.

1y2

Mayonesa

1 huevo

1 cucharilla de mostaza

150-200 ml de aceite

1 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura.

® Mezclar todos los ingredientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la posicion 1.

® Colocarelmando en la posicion 2. Incorporar el aceite lentamente
a través del embudo. Proseguir batiendo la mayonesa e
incorporando aceite, hasta que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracion. jNo guardarlal

64

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0S Nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagdes similares e ndo
para uso industrial. Utilizagdes semelhantes
a um lar abrangem, p. ex., a utilizagao

em cozinhas para colaboradores de lojas,
escritérios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizagéo
por clientes de pensdes, pequenos hotéis

e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas para as quantidades
e tempos usuais no sector domeéstico.

Ver capitulo «<Exemplos de receitas».

O aparelho néo carece de manutencao.

As instrucdes de servico descrevem varios
modelos com acessorios diferentes.

Favor, guardar as Instrugdes de Servico.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instrugdes de servico devem acompanhé-lo.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustracoes.
Aparelho
1 Interruptor rotativo
0 = Stop
M = Ligagdo momenténea (velocidade
maxima, nao largar o selector)
Fases 1-2, velocidade de funcionamento:
1 = Velocidade minima
2 = Velocidade maxima
2 Tampa de proteccao do accionamento
Colocar, se o misturador n&o for utilizado.
3 Enrolamento do cabo
4 Aberturas de ventilagao
5 Pés tipo ventosa
Colocar o aparelho sobre uma superficie lisa
e limpa.
Tigela com acessérios/Ferramentas
6 Tigela
Assentar e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até prender (Saliéncia da tigela
na ranhura do aparelho base).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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7a Tampa
Assentar (seta da tampa da tampa
a coincidir com a seta da pega) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até
prender (saliéncia da tampa junto a ranhura
do aparelho base, as setas na tampa € no
corpo coincidem).
b Abertura de enchimento
Retirar o tampé&o e adicionar
os ingredientes.
¢ Tampao (= copo medida)
Introduzir os alimentos para cortar ou ralar.
8a Lamina para batidos
b Disco de bater
9a Suporte de discos
para fixagcdo dos discos.
b Disco de corte — grosso/fino
¢ Disco de ralar — grosso/fino
Podem ser adquiridos nos nossos Senvigos
Técnicos, se néo estiverem incluidos no forneci-
mento:
d Disco de cortar e ralar
e Disco para batatas fritas
Misturador
10 Copo misturador
Assentar e rodar em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até prender.
11aTampa
Assentar, rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e apertar bem.
b Abertura de enchimento
Retirar a tampa e introduzir os ingredientes,
¢ Funil
Para adicionar ingredientes liquidos.

Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo
com as indicagdes constantes da chapa de
caracteristicas.

Utilizar s0, se o cabo de alimentacgéo e o apa-
relno ndo apresentarem quaisquer danos.
Manter as criangas afastadas do aparelho.
Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criangas) com limitagcdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda,

sem experiéncia e sem conhecimentos sobre
0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou que
tenham recebido informagdes sobre a utilizagc&o
do mesmo, por parte de uma pessoa respon-
savel pela sua seguranca.
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Desligar a ficha da tomada, apds cada utiliza-
¢ao, antes da limpeza, antes de abandonar

a cozinha ou em caso de avaria.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas
agucadas nem superficies quentes.
Repara¢des na maquina, como por ex.
substituicao de um cabo eléctrico danificado, s
podem ser efectuadas pelos nossos Servigos
Técnicos, para se evitarem situagbes de perigo.
Nao tocar no aparelho com as maos humidas
nem coloca-lo sob agua corrente ou mergulha-
lo em qualquer liquido.

Utilizacao
Limpar bem o aparelho e os acessorios,

antes da primeira utilizagéo, ver «Limpeza

e Manutencao».

Preparacao

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa. As aberturas de
ventilagdo nao podem ficar tapadas.

® |igar aficha a tomada.

Tigela com acessoérios/Ferramentas

A Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Durante o funcionamento, nunca introduzir as

maé&os na tigela (mesmo depois de desligado,

0 accionamento ainda gira durante breves

instantes).

Substituir a ferramenta sé com o aparelho

completamente parado.

Trabalhar sempre com a tampa de proteccao

do accionamento colocada (accionamento

do misturador,).

® Assentar a tigela (6) e roda-la no sentido
dos ponteiros do relégio até prender (Salién-
cia da tigela na ranhura do aparelho base).

® Aplicar os acessorios (8/9) tal como
descrito no capitulo correspondente.
Para a selecgao dos acessorios, consulte
o capitulo «Receitas/Ingredientes/
Confecgéo».

® Adicionar os ingredientes conforme
descrito no capitulo correspondente.
Para a selecgéo, consulte o capitulo
«Receitas/Ingredientes/Confecgéo».

® Aplicar a tampa (7a) (seta da tampa
coincidente com a seta da pega) e roda-la
no sentido dos ponteiros do relégio até
prender (saliéncia da tampa junto a ranhura
do aparelho base).
As setas devem coincidir exactamente tal
como ilustrado na figura.
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® Posicionar o selector rotativo na fase
pretendida. Ver capitulo «Receitas/
Ingredientes/Confeccao».

O aparelho s6 pode ser ligado, se a tigela

e a tampa estiverem assentes e presas

(ambas as saliéncias na ranhura do apa-

relho base, as setas na tampa e no corpo

coincidem).

Lamina para batidos

para triturar, cortar e amassar.

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!
Pegar sempre nas laminas pelo punho
de plastico (parte superior).
Aplicar as laminas de corte (8a).
Introduzir os ingredientes.
Colocar a tampa (7a) com o tampéo (7¢).
Posicionar o selector (1) na fase pretendida.
Ver capitulo «Receitas/Ingredientes/
Confeccao».
® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector na posicéo 0.
® Retirar o calcador (7¢) e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento (7b).
Nota: Ao triturar e cortar, o grau de fragmentacao
aumenta com o tempo de funcionamento.
Disco de bater
para natas, claras em castelo, batidos.
® Montar o disco para batidos (8b).
Introduzir os ingredientes.
Colocar a tampa (7a) com o tampéo (7c).
Posicionar o selector (1) na fase pretendida.
Ver capitulo «Receitas/Ingredientes/
Confeccao».
® Para adicionar os ingredientes, posicionar
0 selector na fase 1.
® Retirar o calcador (7¢) e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento (6b).
Discos de fragmentacao
— Disco de corte (9b)
por ex. para cortar pepinos, Couve,
beterraba, couve-rabano.
— Disco de ralar (9¢)
por ex. para ralar cenoura, aipo.
— Disco para cortar batatas aos palitos (9d)
para ralar e cortar
— Disco para batatas fritas (9e)
Na utilizacdo, dar atengéo a posicéo
do disco (ver Fig.).
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A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiadal

Pegar nos discos apenas pela pega de plastico.

Atencgo!

As laminas podem ficar embotadas.

Néo utilizar os discos de corte para queijo rijo

(Parmesé&o), nozes e rabanos.

® Aplicar o suporte dos discos (9a).

® Aplicar os discos (9b/9¢/9d) com a face
de corte ou de ralar para cima.
Face de corte/ralar pretendida em cima.

o Colocar atampa (7a).

® Posicionar o selector rotativo na fase
pretendida. Ver capitulo «Receitas/
Ingredientes/Confecgao».

® Introduzir os alimentos para cortar ou ralar
(7b) e empurrar suavemente o tampéao (7¢).

Nota: A confecg&o da maioria dos alimentos

processa-se na fase 1; na fase 2 s6 devem

ser confeccionados 0s alimentos rijos.

Depois do trabalho

® Posicionar o selector na fase 0.

® Rodar atampa em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio até prender e,
depoais, retira-la.

® Rodar a tigela em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até prender e, depois,
retira-la.

® Retirar 0 acessorio.

Misturador

A Perigo de ferimentos devido as
l&minas afiadas/accionamento em
rotacédo!

Nunca pegar no misturador quando montado

e trabalhar sempre com a tampa colocada.

Desmontar/montar o misturador apenas com

0 aparelho completamente parado.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se
uma passagem de vapor através do funil para
a tampa. No caso de ingredientes liquidos,
né&o adicionar mais de 0,4 It.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

N&o trabalhar frutos ou legumes
ultracongelados.

N&o funcionar com o misturador em vazio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Misturar

Para o funcionamento do misturador, tém

que estar montadas e bloqueadas a tigela (6)

e a tampa (7a). Retirar as ferramentas

da tigela!

® Retirar a tampa de protecgéo do
accionamento (2).

® Montar o copo misturador (10) e roda-lo
em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio até prender.

® Adicionar os ingredientes. Ver capitulo
«Receitas/Ingredientes/Confeccao».
Quantidade maxima, liquida = 1 litros
(Liguidos que desenvolvam espuma
ou quentes, maximo 0,4 litros.

Quantidade ideal para trabalhar,
solidos = 100 gramas.

o Colocar e apertar a tampa (11a), rodando-a
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio.

® Posicionar o selector rotativo na fase
pretendida. Ver capitulo «Receitas/
Ingredientes/Confeccao».

Depois de feita a mistura

® Posicionar o selector na fase 0.

® Retirar o misturador, rodando-o no sentido
dos ponteiros do reldgio até prender.

® Retirar atampa, rodando-a no sentido dos
ponteiros do reldgio.

Sugestao: De preferéncia, limpar o misturador

imediatamente depois da sua utilizag&o, ver

«Limpeza e Manuteng@o».

Adicionar ingredientes

® Posicionar o selector em 0
(ou conforme indicagao da receita).

® Retirar a tampa (11a) e adicionar os
ingredientes

ou

® Retirar o funil da tampa e adicionar
lentamente os ingredientes soélidos através
da abertura (11b)

ou

® Adicionar os ingredientes liquidos através
do funil (11c).

Ajuda em caso de anomalias
Anomalia

Nao é possivel ligar o aparelho.

Causa

Tigela ou a tampa néo estéo presas.

Como remediar

Assentar e prender correctamente tigela/tampa.
Voltar a ligar o aparelho.

Caso se verifique outro tipo de anomalias, deve
dirigir-se aos nossos Servigos Técnicos.
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Limpeza e manutencéao

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em dgua
e nem o lavar sob dgua corrente.
Atencéo!

As superficies exteriores podem sofrer
danos.

N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho base com um pano
humido.
Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

Limpeza da tigela com os acessoérios

A Perigo de ferimentos devido a Idmina
afiada!

Pegar nas l&minas e nos discos somente pelas

pegas de plastico.

Todas as pegas podem ser lavadas na maguina

de lavar loiga. N&o prender as pegas de plastico

na maquina de lavar loiga, para evitar que sofram

deformacdes.

Colocar as laminas de batidos com a abertura

para baixo, para que elas n&o possam danificar

qualquer outro componente.

Ao ralar cenouras, couve roxa ou produtos

similares, os componentes de plastico podem

ficar com uma cor avermelhada, que pode ser

eliminada com algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido
as ldminas afiadas!
Né&o tocar com as maos na lamina do

misturador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

De preferéncia, o misturador deve ser impo
imediatamente depois de utilizado. Deste
modo, nada pode ficar agarrado e 0 material
sintético n&o é atacado (por ex. devido a dleos
destilados existentes nos condimentos).

A tampa € o funil podem ser lavados na
maaquina de loica. O copo misturador ndo deve
ser lavado na maquina de loiga, mas sim sob
a}gua)corrente (ndo o deixar mergulhado em
agua).
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Arrumacao

® (Colocar a tampa de protecgéo no acciona-
mento (accionamento do misturador)
(Fig. 2).
® Montar a tigela com os acessorios (Fig. 6).
® Enrolar o cabo (Fig. 3).

Acessorios especiais

(Podem ser adquiridos nos nossos Servigos
Técnicos, se ndo estiverem incluidos no
fornecimento).

Fig. 12

Centrifugador de sumos

Para a obteng&o de sumos de frutos com
carogos, frutos de baga, frutos com carogo rijo,
legumes.

Fig. 13

Espremedor de citrinos

para espremer citrinos, como por ex. laranjas,
toranjas, limdes.

Indicacbes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de
E acordo com a Norma Europeia 2002/

96/UE sobre aparelhos eléctricos
W ¢ electronicos usados (Waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
A Norma prevé as condicbes para
recolha e valorizagao de aparelhos
usados, a vigorar em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des de
garantia publicadas pelo Nnosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacdo de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necessaria

a apresentagéo do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Receitas/Ingredientes/Confecgéao

Ferra- [Nivel |Tempo |Receitas/Ingredientes/Confeccéo
menta

| 1/2 Ervas aromaticas (excepto cebolinha francesa)

A Quant.: 10a50g

— ® Colocar as ervas aromaticas na tigela seca.

) M Cebolas, alhos

A Quant.: a partir de 1 cebola, partida em quartos, até 300 gr
— a partir de 1 dente de alho até 300 gr.

® Trabalhar até obter o grau de fragmentacéo desejado.

)| 2/M |varias |Legumes e batatas em cru

© vezes (para sopas, molhos, recheios)

— 2seg. |Quant:50a300g

cadavez|e Partir os legumes em pedacos grandes e coloca-los na tigela.

| 2 Queijo rijo, por ex. Parmeséao

X Quant.: 10a200g

— ® Partir o queijo em cubos e trabalhar até obter o grau de fragmentacéo

pretendido.

| 2 Pao ralado

A Quant.: 1 a 4 paezinhos secos

— ® Partir os paezinhos em cubos e trabalhar até obter o grau

de fragmentagéao pretendido.

) 2 Carne, figado

O~ (para rolo de carne, bife tartaro, etc.)

— Quant.: 102500 g

® |impar acarne de 0ssos, cartilagens, pele e nervos. Partir a carne em
cubos.

Massas com carne, recheios e pastéis:

e Deitar a carne (de vaca, porco, vitela, aves, mas também peixe)
na tigela juntamente com outros ingredientes e trabalha-los até
obter uma massa.

ca. 1 min |Massa levedada

max. 500 g de farinha

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco
225 ml de leite morno

1 ovo

1 pitada de sal

80 g de agucar

60 g de gordura (morna)

Casca de V2 limao (aroma de limao)

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.
|Quacr]lwdo amassa tiver um aspecto liso, cologue-a num local quente, para
evedar.
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Ferra-
menta

Nivel

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confeccéo

6]

2

ca. 1 min

Massas leves

4 ovos

250 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

max. 500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd

125 ml de leite

Bater a massa até que esta se apresente lisa € sem bolhas.

ca. 1
min. até
2 min.

Sorvete de morango

250 g de morangos congelados

100 g de agucar em pd

180 ml de natas (cerca de 1 copo)

® Deitar todos os ingredientes na tigela. Ligar imediatamente
0 aparelho, para que ndo se formem grumos. Bater até se obter
um gelado cremoso.

Claras em castelo
Quant.: 2 a 6 claras

Natas batidas
Quant.: 2002400 g

ca. 3 min

Batidos de leite para pessoas preocupadas com as calorias

500 ml de leite H (3,5% de gordura)

3 a 4 colheres de sopa cheias de fermento em po

Sabor de frutos ou de baunilha

® Deixar o leite H arrefecer no congelador durante 3 a 3,5 horas
(n&o utilizar garrafas de vidro).

® Bater na tigela até obter uma espuma consistente.

® Juntar, depois, 3 a 4 colheres de sopa de pudim instantaneo
e envolver bem na massa.

2/M

Nozes, améndoas

Quant.: 2002400 g

® Retirar as peles, caso contrario as laminas ficam embotadas.
Trabalhar até obter o grau de fragmentacéo desejado.

2/M

Fazer purés de frutos e de legumes
(mousse de maga, espinafres, cenouras, tomates; crus ou cozidos).
® Deitar os ingredientes no misturador e trabalha-los até obter um puré.
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Ferra- [Nivel |Tempo |Receitas/Ingredientes/Confeccéo
menta

2 Leite com bananas e baunilha
2 bananas
60 g de gelado de baunilha (ca. de duas colheres de sopa)

2 pacotinho de agucar baunilhado

ca. 250 ml de leite

® Deitar no misturador as bananas descascadas e em pedagos,
0 gelado e o agucar baunilhado.

2 Leite com chocolate
80 g a 100 g de chocolate
cerca 400 ml de leite quente

® Partir o chocolate no misturador, juntar o leite quente e mexer
um Pouco.

1e2 Maionese
1 ovo
1 cl. de cha de mostarda
150-200 ml de dleo
1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre
1 pitada de sal
1 pitada de agucar
Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.
® Misturar todos os ingredientes (menos o 6leo) durante alguns
segundos na fase 1.
® |igar o misturador para a fase 2, adicionar lentamente o dleo através
do funil e bater até que a maionese tenha a consisténcia pretendida.
Consumir a maionese rapidamente, n&o a guardar.
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2ag euxapIoToUpE yia TV ayopd TG véag
oag auaKsunq amo Tov Oiko BOSCH.

M aurn Jla)lsfars Hia povrepva uynArig
TTOIOTNTAG OIKIaKI] OUOKEUI].

Mepaitépw mANPOPOopPIeg OXeTIKA e Ta
npoidvra pag 6a Ppeite otnv iIoTo0EAiIda
Hag.

H napouoa ouokeur) mpoopietat yia v
enegepyacia noootTwy, ouvidwy yia
TO VOIKOKUPLO 1) O U EMAYYEAUATIKEG
EPAPHOYEG, TMAPOHOLEG HIE VOIKOKUPIO.
E¢pappoyEg MapOpoLeg pe VOIKOKUPLO
nep\apBdavouy m. . Tn Xprion oe kouliveg
Yla Toug UTIAAAAOUG KATACTNUATWY,
YpPapeiwv, aypoTIKWV Kat AANNWV emayyeA-
MATIKWV ETIXELPNOEWV KABWG Kat TN xprion
ano eVOIKIAOTEG TIAVOLOV, UKPWVY EeVOS0-
XElwV KAl MAPOHOLWV KATAAUUATWV.
XPnOoworoLe(Te TN CUOKEUN MOVO YIa
MOOGTNTEG KAl XPOVOUG snsﬁspyaomaq,
OUVABELG Y1a TNV OIKIAKY] Xprion, BA. OT
KEPAAALO ”Zuvrayaq I'quaéslypam
H ouokeun dev xpeldletal ouvmpr]or]
Ot 0dnyieq xpriong reptypdgpouv dlapopa
MOVTEAQ e dldpopa eEAPTAKATA.
MapakaheioBe va GUAGEETE TiG 0dnyieq
XPnong. Katd v napaxwopnor mg .
OUOKEUNG 0e TPIToug wote Padi Tiq odnyieq
xenong.
Me pia pana
MapakaAeiode v’ avoiEeTe TIG OeNideG pe
TIG EIKOVEG.
Baoikr ouokeun
1 MepioTpepdpevog dIaKOTITNG
0 = 6o ektdg Aettoupyiag (Stop)
M = otiypaia Asttoupyia (Uéyiotog
apIBPOG OTPOPWY, KPATATE TOV
TEEPLOTPEPOEVO DLAKATTIN)
BaBuideq 1-2, Taximra Aetroupyiag:
1 = 0 MIKPSTEPOG APLOPSG OTPOPWY,
2 = 0 JeyaAUTEPOG aPLOPOG OTPOPUWV
2 Kamdaki mpooTtaociag Kivnong
To TomoBetelte, dtav dev petaxelpiCeote
TO Mi&ep.
3 NepiTUMIEN KaAwdiou
4 ZIY10péqg agpiopou
5 Bevrouleg
TonoBeteite T ouokeun Avw o€ Asia kat
kaBapr empavela.
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MroA pe e§apripara/Epyaleia

6 MmoA
To TOTOBETEITE KAL TO OTPEPETE OTN
POPA TV JEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL
T(POG TO TEPHA (MUTTN TOU WITOA O
oxlopr] 01N BaoiKr) CUCKEUN).

7a Kamdxi
To TonoBeteite (BENOG OTO KATIAKL e
BENoG oTn AaPr) KALTO OTPEPETE OTN T
(popa TWV SEKTWV TOU po}\oylou usxplro
TEPMA (MUTN TOU KAMAKLIOU 0T OXLOr)
OTn BAoikr} CUCKeUY], TA BEAN OTO KATIAKL
kat oto TepiBAnua Bpiokovral oe
oupPWVia).

b ‘Avoiyua yia Tn oupnAnpwon UNIKQV
APQIPELTE TOV TIETTN KAL CUUMANPWVETE
UAKKQ.

¢ MeoTrg (= MoTHPI HETPHOEWG)
Mélete Ta TPOPIUA TTIOU KOBETE N
TpiBeTE.

8a Mayaipi koTrig
b Aiokog xTumparog
9a ®dopéag Siokwv
yla v unodoxr Twv doKwv

b Aiokog KOTg — XOVTPO/WAS KO0

¢ Aiokog TpIYipaTog — XovIpO/PIno
TlYo

dlatiBevral ota e1dIkd Kcrraomuam av oev
ouvodeUouv oucKsun

d Aiokog KoTG-TpIYIpaTog

e Aiokog yia matdreg TnyavnTég

Mi&ep

10 Notrp! pigep
To TomoBeTeiTe kAL TO OTPEPETE avTiBeTA
TPOG TN PopPd TWV SEIKTWY TOU
poAoylou, HEXPL TO TEPHAL.

11aKamndki
To TorobETE(TE KAl TO OTPEPETE avtiBeTa
TPOG TN POPA TWV SEIKTWY TOU
poAoytou.

b ‘Avolyua yia Tn CUMTTARPWON UAIKWV
Agatpeite To Xwvi kat IPooBETeETE UNKA.

c Xwvi
MpooBéTeTe Ta UYPA UAIKA.

Ymnodei&eig aopaleiag

A Kivduvog nAektpornAnéiag!
2UVOEETE KAl XPNOLIOTIOLEITE TN CUOKEUN
pévo ouugpwva e Ta atolxela mou divovtat
oTnVv mvakida Tutou autnq.
Xpnouuorolefte T ouokeur pévov, dtav
aut) Kat To KaAwdLd g dev napouactdlouv
BAGReg.

Kpatdre ta awdid pakptd and ) cuoKeun.
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Mpdowrna (eniong naidid) pe cwucrrlKeq
dLATapaxEG OTIG ALTBNOELG 1| HEWWHEVN
VOITIKT] IKQVOTNTA 1 U EMEWYN TEPag Kat
yvwoewv dev PEneL va xelpifovral
OUOKeUN, eKTOG av eruBAEmovTalL 1) eixav
KataToriotel OXETIKA [le TN CUOKeUN] and

PSowIOo, UTEUBUVO YId TNV ACPAAELd TOUG.

Metd and kdbe xpriom, mpLv Tov KabapLouo,
étav eykataAeinete 1o dwudTio i Oe Tiep(n-

Twon BAARNG, TPABATE TO PIG arto TNV MPiga.

Mn @epveTE TO TPOPOSOTIKG KAAWDIO O
EMAPN UE aXUNPEG AKPEG 1) UE KAUTEG
eMPAveLES.

Eruokeugg ot ouokeun, T. X. alN\ayn
XaAaouévou KaAwdiou, emTpéneral va
ektehoUvTal ovov and Tt dkn 1Hag
urnpeoia TeXVIKAG EEUTMPEETNONG TIEAATWY,
yla va arogedyovtal ot Kivduvol.

Mnv ayy(leTte Tn cuokeun] Ue BPeEYUEva
XEQLQ, ETUONG UNY MV KPATATE KATW ano
TpexoUEevo vepd ouTe va T Bubioete péoa
og uypd.

Xeipiopog

Mpwv v npw'm Xprion kabapilete kKaAd

m OUO'KSUT] kaLTa eEapmpuara, BA. oto

kepdhalo "Kabaploudg kat gpovtida”.

MpoeToipaaia

® TornoBeTr|0Te TN BAOIK) CUOKEUT| EMAVW
oe Aeia katkabapr erupavela. Ot oXIoHES
aeplopoU TipéneL va elivat eAelBepeg.

® Bd\te 10 I oMV TIPICa.

MroA pe e€apTpara/Epyaleia

A Kivduvog Tpauuartiopou amo

MEPIOTPEPOUEVA epyaleia!

Katd t Aerroupyia un Bdlete mote o xEp!

0ag Ugoa oTo UIMoA (emiong uetd m 6gon

EKTOG Agttoupyiag n kivnon eEakoAouBel

va Asitoupyel yia akdua Aiyo xpovo).

AMdZete Ta epyaleia povov, otav n Kivnon

elvaL aKIvITornoimnuEr.

AouAeuete uovo UE TOMOBETNIIEVO TO KAkt

npoomotaq kivnong (Asttoupyia ytfep)
ToroBEeTE(TE TO UMOA (6) KAl TO OTPEPETE
aTn Popd TWV JEKTWV TOU POAOYLOU
MEXPL TO TEPHA (UUTN TOU UITOA OTN
OXLOur 01N BAoikr] CUOKEUN)).

e Tomobeteite TO KATAMNAO pyaleio
(8/9), 6rwg neptypdgpeTal oTo avtioToLo
Ke@dhato. Na v ermAoyr| Tou
epyaheiou, BA. oto kepdAalo "Zuvtayég/
YAKA/Extéleon”.

® Pixvete Ta UNKQ, nwg MePLyPAPETaAL OTO
avtiototxo ke@dhaio. Ma v ermioyn,
BA. 0TO KEPAAALO "SUVTAYEG/YAIKA/
ExtéAeon”.
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® TormobBeTelte TO KAMAKL (7a) (BENOG
OTO KaTdkl pe BENog ot AaBr) kal To
OTPEPETE OTN POPA TWV SEIKTWV TOU
poAoyloU PEXPL TO TEPHA (1 UM Tou
KQMAKIOU OTn OXIOUN) 0TN BACIKY)
OUOKEUN).
Ta BN MPEMEL va CUPPWVOUV aKpIBWS
onwg delxvetal oy elkéva.
® PuBpiCete Tov eploTpeSUEVO daKOTTTN
omv ermbuunm Badpida, BA. oto
KepAAalo "Zuvtayeg/YAIKG/EKTENEON”.
H ouokeun prropei va Tebei oe AeiToupyia
HOvov, éTav €xouv TomodeTnOEi KaI aoPa-
AioTei To pTTOA KaI TO Kardki (kai o1 3Uo
HUTEG OTN OXIOHN OTN BACIKN OUOKEUR,
Ta BEAN OTO KATAKI KAl OTO TIEPiBAnUa
BpioKovTal 0€ CUPPWVIa).
Mayaip! KoTig
yla 1o KOO, TpiYio, (Upwua
A Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KoQTEPO paxaipi!
Midvete To0 Laxaipt xTunriUaTog/Komnrig Uovo
omv nAaotikri AaBr (erndvw dkpn).
e Tomobeteite TO paxaipt xrurmpuarog/
Kormq (8a).
® PixveTe T UNKA.
. {OT‘)[OG«‘:TSL’TS TO KamdKkl (7a) e Tov THEDTN
7C).
® PuBpiete Tov ieploTpePOUEVO DAKOTTIN
(1) omv erubupn) Babpida, BA. oto
Ke@AAalo "Zuvtayeg/YAKE/ExtéAeon”.
e [0 va npooBEoete UNKA, pubuileTte Tov
neplotpepOueVo dlakdrrm oto 0.
® Agaipeite Tov rieotn (7¢) KapooBETeTe
UNIKA ard To Avolya CUUITAY)PwoNG
UAIKQV (7).
Ynodeign: Katd to kdyio kat tpiuo oo
TEPLO0OTEPO XPAOVO SOUAEUEL N CUOKEUT), TOTO
Ydtepa kdBovtal 1} TpiBovral Ta TedPiua.
Aiokog xTurnmparog
yla cavttyi, Lapgyka, OEIK.
e Tormobeteite To dioko avadeuong/
Xturrjuarog (8b).
® Pixvete Ta UNKKA.
° {or)toesreﬁe TO KATAKL (7a) LIE TOV TIE0T)
7c).
® PuBpilete Tov eploTpedUeVo dakdTTn
(1) omv erbupnm Babuida, BA. oto
KepAAalo "Zuvtayeg/YAIKG/EKTENEON”.
® [0 vanpoobEgete UNKA, pubpiCeTe
TOV TEPLOTPEPOIEVO 610Korrrr] om
Babuida 1.
® Agalpeite TovieoTt (7¢) KalPooBETeETE
UNKA ard To Avolya CUUTAYPWONG
UAIKWV (6b).
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Aiokol KoTTRG/TPIYipaTog
- Alokog kortig (9b)
TL X. Y1Q TO KOYIO ayyouplwv, Addxavou,
navt{aplwy, YOUNWV
— Aiokog tpwiparog (9c)
T X. YO TO Tp{Yio Kapdtwy, oeAvopllag
— Aiokog kormg-Tpwiparog (9d),
yla Tpidio Kat KéYiuo
— Aiokog yia atdreg yavnteg (9e)
KATA TNV TOTOBETNON TIPOCEXETE TN
B€aom tou diokou (BA. eikdva)

A Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KoQTePO paxaipi!
MMidvete TOUG SiOKOUG KOMMG/TOIWILATOG
udvo otnv nAaotikr AaBri Toug.
Mpoooxr!
Ta paxaipia urropouv va oTouweouyv.
Mn xpnouoroieite Toug diokoug Korrg/
ToWYiUaTOG yia okAnPd Tupl (apueddva),
pouvToUKla, kapudla kat pdravo.
e TomnobBeteite TOV Popea Twv diokwv (9a).
e Tormobeteite Tov dioKo Kotig/Tpdiparog
(9b/9c). H euBupnt) mAeupd KommnG/TPL-
Yiuarog npénel va Bpioketal and navw.
e Tormobetelte TO KAMAKL (73).
® PuBpilete Tov EPLOTPEPSUEVO DIAKATTN
omv erubupunt Badpida, BA. oto
Ke@AAaLo "ZuvtayEg/YAKA/Ektéleon”.
® Bddete TaTpdPLua TTOU OENETE VA KOYETE
A va TpiPeTe (7b) KAl T OTIPWXVETE HE
TOV TUEOTY] (7C) XWpPIQ peyAAn Tiieon.
Ynodeign: H eneEepyaoia Twv neplocoTe-
PWV TPOPIpwV yivetal ot Babuida 1, om
Babuida 2 enegepyddeote povov okANPA
TPOPIA.
Metd TnVv epyaoia
® Pubuiote Tov MePLOTPEPOEVO SIAKATTTN
oto 0.
® ZTPEPETE TO KAMAKL AVTIBETA 1POG TN
POPA TWV SEKTWV TOU POAOYLOU HEXPL
TO TEPHA KAL TO APALPELTE.
® STPEPETE TO UMOA avTiOeTa 1IPog TN
POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU HEXPL
TO TEPWA KAL TO APALPE(TE.
® Agaipeite To epyaleio.
Migep
A Kivduvog Tpauuartiouou amo 1o
KOQTEPO paxaipl Tou pi&ep/Tnv
nepIOTPEPOEVN Kivnon!
Mnv Bddete rote 10 XEptL 0ag uEoa oTo
TOMOBETNUEVO LUIEEP Kal DOUAEUETE [IOVO
UE TOMTOBETNUEVO TO KATTAKL.
Apaipeite/Tornobeteite To UiEep Udvov, dtav
N oUOKeUn gival aKIVNTOITONUEWT.
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A Kivduvog epariopyarog!

Orav douAeUete KauTd UAIKG, eEgpxeTal
atuog and 1o Xwvi OTo KArtdKL.

leuigete To0 notpt Tou uikep ue 0,4 Aftpa
KQuTO UypO TO MOAU.

Mpoooxrj!

To ui&ep propei va mdber Znuid.

Mnv douleUete KateWuyueva gppouta

rj Aaxavikd.

Mn Aettoupyeite To uiEep oTo peAavr.

Avapign

Fa Tn Aeiroupyia Tou pigep mpénel

va €XeTe TOTIOOETHOEI KAl AOPAAITEl

TO MTOA (6) Kal TO Kamdki (7a).

A@aipeite Ta epyaleia amo To MMOA!

® AQaIPEDTE TO KadKL IpooTaciag
kivnong (2). . .

® Tomobetelte TO MoTpL TOU MiEep (10) Kat
TO OTPEPETE AVTIBETA TIPOG TN POPA TWV
SEIKTWV TOU POAOYLOU, LEXPL TO TEPA.

® Pixvete Ta UNIKA, BA. oTO Ke@AAalo
"2Zuvtay€q/YAKG/Ektéleon”.

Méylot oodtnta, uypd = 1 Aftpa (oe
uypd nou agpifouv 1} anv niepitwon
KAUTWV Uypwv To TIoAU 0,4 Aftpa).
Idavik moodtnta enegepyaoiag, oteped
= 100 ypaupudpla.

e Tomobeteite TO Kamdk (11a) kat To
OTPEPeTE avTiBeTA TIPOG TN POPA TWV
JEIKTWV TOU POAOYLOU.

® PuBpiete Tov TIEPLOTPEPSIIEVO DIAKATTN
omv erubupntm Babuida, PA. oto
kepAhalo "Zuvtay€q/YAKA/ExtéAeon”.

Merda Tnv avapign

e PuBpiote Tov MEPLOTPEPOEVO DLAKATTIN
oto 0.

® STPEPETETO IEEP OTN POPATWV SEKTWV
TOU poAoyloU LEXPL TO TEPKA KAl TO
apalpeite.

® JTPEPETE TO KATIAKL OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPHA KAl
TO QPALPE(TE.

Yrédei§n: Zag ouviotoupe va kabapilete

TO UiEep apéowg peTd T xpeon, PA. oto

kepdAawo "Kabaplopdg kal ppovtida”.

ZupmARPWON UAIKWV

® PubuiCeTe TOV MePLOTPEPSIIEVO SLAKATTIN
0t0 0 (1) ONWG AVAPEPETAL TN CUVTAYT)).

e Aoalpeite To Kamdkl (11a) kat

_ TIPOOBETETE TA UAKA

n

® OQPALPEITE TO XWV( MG TO KAMAKL KAt

pixvete Aiya Alya Ta aTeped UNKA péoa

Em% )To Avorypa CUUMARPWONG UAKWOV

11
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I
® xUvete Ta UYPA UNKA PECW TOU

xwviou (11c).
AvmipeTwmon BAaBwv
BAGBNn
H ouokeun] dev pnopei va 1ebel oe
Aertoupyia.
Artia
To uroA 1y To kardki dev ival aoPANOUEVO.
AvTipeTWmOon
TornoBeteite owoTtd Kal AoPANETE TO oA/
Kardkl. @€teTe T ouokeur| Eavd oe
Aertoupyia.
2e nepimrwon AMNwv BAaBwv tapakaleicbe
va areuBUveTTE OTNV UTNPECia TEXVIKNG
€EUMNPETNONG TWV TIEAATWV [AG.

Ka@apiopog kai ppovrida

A Kivéuvog nAektpomAnéiag!
Mn BuBioete T Baoikr} CUOKeUT) MOTE UEoa
O€ VEPO OUTE va TNV KOATHOETE KATW arto
TOEXOULEVO VEQO.
IMpoooxr!
O1 em@pdveieg umopouv va urmooTouv
PBOPES.
Mn xpnouoroieite ugoa kabaptouou rmou
xapddouv.
Kabapiopog Tng Bacikrig OUOKEUNRG
e TpaBdre To @Ig and v pida.
® >kourtiCete TN Baoikr) CUOKEUT| Je
Bpeyuévo mavi.
AV XPELQOTEL, XPNOWIOTIOLETE Aiyo
anopPUMAvTIKG MAuaiuarog rudrtwy.
Ka®apiopdg Tou UtioA pe ta
eapripara
A Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KoQTEPO paxaipi!
IMidvete TO paxaipt xTunmiuaTog/Komnrc Kat
TOUG OIOKOUG KOTG/TPWiuaTog évo ot
MAQOTIKEG AQBEG.
‘O\a ta pépn M\évovtal oTo TIAUVTHPLO
Tudrwv. MNPoCEXETE va N HayKwoouv Ta
TAQOTIKA péPN UEoQ OTO TIAUVTIPLO TILATWY,
dL4tL eivat duvatdv va napapopPwooulv.
TOTOBETE(TE TO HAXAIPL XTUTTATOG/KOTTG LE
TO GVOLYMA TIPOG TA KATW £TOL, WOTE VA PNV
UTooTouV AN PEPN CNULES artod TOo paxalpt.
Katd to 1piyio kapdtwv, KOKKIvou Adxavou
1 apopoiwy oxnuatifetat pia KOKKivN
EMOTPWOT) TAVW OTA TAACTIKA EPN, 1) OTTolaL
Mropel va arnopakpuveel e UePIKES OTayOveg
AadoU paynrou.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ka@apiopog Tou pigep

/\ Kivéuvog Tpaupariopou and 1o
KoQTEPO paxaipi Tou ui&ep!
Mnv ayyiCete To uaxaipt Tou ui&ep Le Ta
XEpla yuuvd. Na tov kabapioud
Xonoiuorolelte Bouptoa.
2ag ouviotoUpe va kabapilete To UiEep
apéowg Petd n xpnon. ‘Etol dev 6a
KOA\|O€L TTOTA KA TO TAAOTIKS UAIKO dev Ba
TPOOBANOE( (1. X. and Ta alBgpla EAala Twv
MITaXapIKWV).
To kardkL kat To Xwvi MAévovtal oTo
m\uvtripto rudrtwy. To ToTr L Tou WEEp pnv
TO TIAEVETE OTO TAUVTI)PLO TILATWV, AAAG KATW
and TpexoUpevo vepd (UNV To aprioeTe va
TIapapelvel €0 aTo VEPOD).

®UAagn

® TomoOEeTe(Te TO KATAKL TIPOCTACIAG
kivnong (kivnom tou pi€ep) (ewdva 2).

e Tomnobeteite and ndvw TO WIMOA He Ta
eEaptruara (ewdva 6).

® Tuliyete 1o KAAWDLO (ekdva 3).

Eidika eEapTrijpara

(dlatibevral oTa edIKA KaTaoTuaTa, av dev

OuvodeUOUV TI CUOKEUN))

Eikéva 12

EKXUpWTAG

Yla TNV MAPAOCKEUT) XUMOU arnd mupnvwdelg

kaproug, palakoug anupnvoug kaprmoug,

TIUPNVOKAPETIA, ACXAVIKA

Eikéva 13

ZT0QTNG EOTIEPISOEIBWV

YA TO oTUYLO E0TIEPIDOEIB WV, TT. X.
TIOPTOKAALWV, YKPEI-(PPOUT, ASOVIWV

Andéoupon

H ouokeun €xel onuaveel ouupwva
E pe Tnv Eupwraikr} odnyia 2002/96
E. K. mepi nAekTpikwv kat

B NAEKTPOVIKGOV TTOAWY CUOKEUWDV
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE). H odnyia divel
TO MAa(o1o yla v og 6An v
erkpdrela g E. E. .oxtouoa
napaAapn kat aglormoinon twv
TIAALWY OUOKEUWY artd Tov MWANTH.
IMa MANPoPopieq OXETIKA [ie TOUG
enikaipouq Tpdmoug andécoupong
aneuBuveeite oTo e8IKG KATAOTNUA,

ar’ érou ayopdoate T CUOKEUN 0N
AnpoTiki 1 Kowvotikr) Apxr| Tou Témou
Katolkiag oag.

75



el

OPOI EITYHZHZ

1.
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H Eyyuncr] KAAAGQ )\srroupylaq TWV
TIPOIGVTWV HOG TIAPEXETAL YA XPOVIKO
dldotnua elkoal TeEoodpwv (24) unvav
and v nuepounvia g mPwng
ayopdg Tou avaypd@eTal oTn
eswpnuévr] c1rrc')6sl£r] ayopdq. MNamyv
Tapoxn g eyyunong anarteita n
eméelﬁn m™mg eswpr]uevr]q anoést&nq
ayopag otnv oroia avaypageTat o
TUTOG KAl TO LOVTEAO TOU TIPOIOVTOG.

H etalpeia péoa ota avwtépw Xpovikd
6pla, og nepimTwon MAnuueAolq
AetToupyiag TnNG CUCKEUNG,
avaAapBdvel TNV UTOXPEWON TNG
enavapopdq TG o opaAr] Asttoupyia
Kal TNG avtikatdotaong Kabe Tuxov
e\aTTwHATIKOU PEPOUG (TTANV TWV
QAVAAWDCIUWYV Kal TwV eunabwy, onwg Ta
yudhwva, Aaurttripeg KATT). Anapaitntn
npoundBeon yla va Loxvel n eyyunon
elval n un Aertoupyia Tng ouokeung va
TPOEPXETAL And TNV TOAUMENT
KATAoKeUT) TNG Kat OxL emti mapadelyuatt
and Kakn xpron, Aavoaopévn
€YKATAOTAON, N THPENON TWV 0dNYLWY
XPN)ONG TNG OUOKEUNG, AKATAANAN
ouvTtr)pnon arod nPGocWIA [N
eEouolodotnuéva and tnv BSH EANAQ
ABE 1 ané eEwyevelg mapdyovreg
OTwg dLaKOTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG
1 dlapoporoinomng ™G TAong KA.
2NV MEPIMTWOM Tou To TPOoIdV dev
Aettoupyel ocwotd Adyw TG
KOTAOKEUNG TOU KAl EPOTOV 1
TIANUUEANG Aettoupyia ekdNAWBNKe
Katd v nepiodo eyyunong,

10 EEouaiodotnuévo Z€pRIg (n To
eEoualodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
EM\Aq ABE 6a To emlokeudaoel e OKoTd
TN XPNon yla v oroia Kataokeud-
oTNKe, Xwpig va undp&el xpé€won yla
avTaA\aKTIKA 1) TNV epyaaia.

Aev kaAurtrovtal and tnv eyyunon ot
XPEWOELG KAl Ol Kivduvol TTou
oxetifovtal Ye T HETAPopPd Tou
TPOIBVTOG TIPOG EMIOKEUT] OTOV
petarnwAnTs 1) pog to EEouato-
dotnuévo X€pRLg g BSH EAGG ABE.

. 'OAeg ol emokeuég TNG yyunong

npénel va yivovrar and to EEouaio-
dotnuévo Z€pPRLG (n To e€ouatodotn-
pévo ouvepyeio) Tng BSH EN\GG ABE.

. Heyyunon dev kaAUrtrel Kavéva Tipoidv

TIOU Xpnoloroleital mépav Twv
POJAYPAPWV YLa TIG OTtoleq
KATAOKEUAOTNKE (TT. X. OIKIAKA Xprion).

. H eyyunon kahig Aettoupyiag mou

TIAPEXETAL ATO TOV KATAOKEUATTT)
nadel av anokoAAn6ouv, aAlolwBouv
1 TporomnonBouv |l OTIOLOdNTIOTE
TPOTO oL Tawvieg acPaleiag 1y oL EIOIKEG
SLAKPITIKEG AUTOKONNTEG ETIKETEG £TL
Twv oroiwv avaypdeetat 0 aploudg
oelpdg 1 N nuepounvia ayopdg.

. Heyyunon dev kaAUrtret:

— Emokeuég, YETATPOTES 1] KaBapl-
ouoUg Tou éAaBav Xwpa o KEVIPO
service un eEoualodotnuévo and tnv
BSH EA\Gg ABE.

— NaBog xprion, uriepBoAr) xpron,
XEWPLOUS N Aettoupyia Tou mpoidvrog
KATA TPOTO N CUUPWVO LE TIQ
odnyieg nou mepl€xovral ota
eyxelpidla xpriong Kayn oTa oxeTikd
yypaga xpriong, cuunepiAauBavo-
HEVWV TNG TANUUENOUG GUAAENG TNG
OUOKEUNG, TNG TTTWONG TNG CUCKEUNG
KATT.

- Mpoidvta e duoavdyvwaoto aploud
oelpdg.

— Znu€q mou rpokalouvTal eVOEIKTIKA
ané aotpanég, vepd 1 uypaoia,
PwTtLd, téAeuo, dnudaoleg avara-
paxgég, Adbog tdoelg Tou dIKTUOU
apoxng PeUNATOG, 1] orolodNoTe
Adyo mou eival é€pav and Tov EAeyX0o
TOU KATAOKEUAOTH 1] Tou eEouatodo-
Tnuévou ouvepyeiou.

. H eyyunon nou npoo@épetal avel va

loxuel epOCOV 1 KUPLOTNTA TNG
OuoKeung petapiBaoctel oe Tpito
MPACWITO arnd Tov apXIKO ayopaaTr) TO
évopa Tou omoiou avaypd@eTal oTo
TaPacTaTIKG ayopdq TG CUCKEUNG.
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10. AvTikatdoTtaon TG OUOKEUNG YiveTal
pévo e@doov dev eival duvatn n
emdIopOwon TG Katdry roTonoinong
g aduvauiag emiokeunig and 1o
E&ouolodotnuévo 2€pBig (n To
€Eouolo0d0TNEVO auvepyelo) TNG
BSH EMGq ABE.

11. H kdBe eriokeun] 1§ n avtikatdotaon
e\aTTwuaTikoU Pépoug dev aparteivel
TOV XP4OVOo £yyUnong Tou mpoidvTtog.

12. EEapTtrinara kat UNKA TIou avTtikadi-
oTwvTal katd n dldpkela g eyyunong
ETOTPEPOVTAL OTO CUVEPYE(D.

BSH A.B.E. — 170 xAu. EBvikiig 030U
Abnvav - Aapiag & Motapou 20, Kneowd

Zuvtay£g/YMIKG/EkTéAeon

el

SERVICE

ABRva: 170 xAl. EBvikig odou

ABnvav - Aapiag & Motapou 20,

Knouold — mA.: 210-42.77.700

O¢eg/vikn: 8,30 XA\l. EBvikrg 0doU
Oea/vikng — Moudaviwy,

Meplox @épun — TNA.: 2310-497.200
Ndarpa: Xapahdurn & EpevotpwAe —
A.: 2610-330.478

KpriTn: EBvikig AvtioTdoswg 23 & Kahaud,
HpdkAelo — A.;: 2810-321.573

Kurmpog: Apx. Makapiou I’ 39, ‘EyKwun —
Aeukwaia - Maykumplo TA.: 77778007

TnpoUue To diKaiwpa aAAaywy.

EpyaAeio [BaBpida Xpdvog |Zuvrayég/YMKA/EkTéleon
) 1/2 ApwpaTikd x6pTa (eKTég amé oxoIvorpaco)
X Moootra: 10 €wg 50 g
- ® Bdlete Ta apwpatikd x6pTa 0To OTEYVO UIOA.
) M Kpeppudia, okopdo
A Moodmta: and 1 KpeppudL, KoPPEVO oTa TEooepa, £wg 300 g
— anod 1 okeAida okdpdo €wg 300 g
o TaTpiBete péxXPL TOV €MBUUNTO BaBuO.
M) M MOMEQ  |Aaxavikd Kal maTaTeg, wpa
©~ POPES  |(yia ooumeg, OAATOEG, YEUIOELQ)
— ano2  Moodmra: 50 £wg 300 g
BeutepO- (@ KOBeTe Ta AaXAVIKG O HEYAAA KOMUATLA KL Ta BATETE
Aertta HE0Q OTO MITOA.
) 2 ZKANPO Tupi (1. X. mMappeldva)
©~ Moodmra: 10 éwg 200 g
— ® KoéBete 1o TUPL 08 KUPBOUG KAl TO TPIRETE PEXPL TOV
ermouunté Badud.
) 2 FaAéra yia mavé
A Moodmra: 1 £wg 4 pnayldrika Popdkia
— o KoBete Ta Ywudkia ota TE0oepa Kal Ta TRIRETE PHEXPLTOV
ermouunTé Badud.
M) 2 Kp€ag, oukwTi
A (Yt Kud KAL)
— Moodmra: 10 éwg 500 g
o Agalpeite Ta KOKAAQ, TOUG XOVOPOUG, TIQ TIETOEG KAL TOUG
Tévovteg. KéBete To Kp€ag oe KUBOUG.
Mapaokeur] (UUNG e KPEAG, YEMIoEWY Kal TIATE:
® Bdlete 10 KpEQg (Bodvd, Xolpvd, ooxapioto, and
TIOUAEPIKA, AANG Kat PApL KTA.) padi pe Ta AN UNKA Kat
TA KAPUKEUUATA PETA OTO UIMOA KL T DOUAEUETE OE
Qoun.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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EpyaAeio

Ba6puida

Xpovog

ZuvTtay£g/YMKA/EKTéleon

2

mep. 1
A\ertto

Zoyn pe payid

TO TTIOAU 500 g aAeUpt

25 g paydn 1 gak. ano&npapévn payld oe okovn
225 ml xAhlapd yaha

1 apydé

1 TPETa aAdTL

80 g ¢axapn )

60 g Airog (xAlapo)

ZUopua Y2 Aepoviou (1) dpwpa Aepovogioudag)

Ta UAikd Ba ipénet va €xouv v Bla Bepokpaaia.
‘Otav n Qupun gaivetat Aeia, TV aprjvete va "yivel” o Geatd
MEPOG.

6]

mnep. 1
A\ertrd

Z0un KEIK

4 apyd

250 g Zaxapen

1 pak. Baviha

250 g papyapivn 1} Boutupo

(oe Beppokpacia dwpuartiou)

TO TIOAU 500 g aAeUpL

1 POK. UMEKLY TAOUVTEP

125 ml ydha

Avakateyte ) JUun PEXPL va yivel Asia kal xwpig ofwioug.

mep. 1,5
AeTTTO
éwg 2
Aerttd

Fpavita ané ¢pdouleq

250 g katePuypeEveg PPAOUAEG

100 g ¢axapn axvn

180 ml kp€pa yahaktog (cavtiyi) (oxeddv 1 kouri)

® Bddlete 6Aa Ta UNIKA H€C OTO UIMOA. OETETE TN CUOKEUT)
auéowg oe Aettoupyia, déTL dlagopeTikd oBwALdleL TO
Miypa. AvakateUete, HEXPL VA OXNMATIOTEl KPEUWDES
naywto.

Mapéyka
Moodmra: 2 éwq 6 aompddia aBywv

Zaviyi
Moodmta: 200 €wg 400 g

nep.
3 \ertd

AQPPATO HIAK-OEIK diaiTag

500 ml ydAa ugnAnq naotepiwong (Ainmapd 3,5%)

3 éwq 4 yeudreg Koutallég ooumnag (K.0.) okdvn ottyuiaiou

ToTOU [ apwia ppoUTtwy A Baviag

® A@rvete To YAAa otnv katdyugn yia 3 éwg 3,5 wpeg (Oxt
MEoa o€ YUAAVO UITOUKAAL).

® TO XTUMATE KATOTIY HETQ TTO UMOA, HEXOL VA YIVELTINXTOG
appog.

® [pooBEtete katdmiv 3 €wg 4 K.0. OKOVN OTLyiLaiou otou

Kal avakateUeTe yia Afyo.
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Ba6puida

Xpovog

Zuvtay€g/YMKA/ExTéAeon

2/M

douvTtoukKia, kapudia, apiydala

Moodmra: 200 éwg 400 g

® Apalpeite TIg PAOUDEG, DIOTL DLAPOPETIKA Ba oToWOE( TO
paxaipt Tou piEep.

Ta tpiBete péxPL TOoV eBUUNTO Babud.

2/M

Moupég ppoUTWV | AaXavikwv

(Houg pNAWY, TIOUPEG aNo oTIavakl, KAPATa, VIONATEG, anod

WHA 1 Bpaouéva Aaxavikd)

® Bdlete Ta UNKA Kal Ta kapukeUuata padi péoa oto uikep
KOl T TIOATOTTOLE(TE.

s 8 &1

MiAk-o€Ik pmavavag pe pavilia

2 pyravdveg

60 g naywto RBavilia (rep. 2 yeudreg K.0.)

2 pak. Baviha

nep. 250 ml ydha

® Bdlete 010 piep TV KABAPIOUEVN KAl KOUUEVT prtavdva
pad( pe To maywto, T Bavika kat to ydha.

=

MIAK-O€IK OOKOAGTAG

80 éwg 100 g cokoAdTa

nep. 400 ml kautd yaha

® TpiBete Vv ookoAdra oto UiEep, MPooBETETE TO KAUTO
YAAa kat avakateUete yia Alyo.

1 ka2

=

MayiovéZa

1 apyoé

1 K.T. JouoTtdpda

150 éwg 200 ml AddL

1 KOUT. ooumnag Xupog Aepoviou 1 EUdL

1 péla aAdrL

1 mpeda gaxapn

Ta UNKA Ba Tipenel va €xouv v Bla Bepokpaaia.

® AvakateUete OAa Ta UAIKA (EkTOG Tou Aadlou) yia PepIkAa
deutepodAertta otn Babpida 1.

® Pubuilete To WiEep o Babpida 2, pixvete To AAdL apyd
péoa and To Xwvi kal avakateUeTe To piyua, Jéxpl va
yYoAaktwpatoronBel (m&el) n paylovela.

KatavaAwvete T paylovéla olvtopua, autr dev dlatnpeltat

Yla TTOAU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz icin
sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amach kullamim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, drn. diikkanlarin, burolarin, ciftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiiclik otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve
sureler icin kullaniniz; *Tarifeler — Ornekler”
bolimine bakiniz.

Bu cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
Kullanma kilavuzu, farkl aksesuarlara sahip
farkli modelleri tarif etmektedir.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden
dolay saklayiniz. Cihazi baska birine
verecek veya satacak olursaniz, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalan aciniz.

Ana cihaz

1 Doner salter
0 = Stop
M = Moment ayari (azami devir sayisi,
digmeyi sabit tutunuz)
Kademeler 1-2, calisma hiz:
Kademe 1 = diisuk devir sayisi, yavas
Kademe 2 = yiiksek devir sayisi, hizl

2 Motor koruyucu kapagi
Mikser kullanilmadigi zaman, bu kapagi
yerine takip kapatiniz.

3 Kablo sarma diizeni

4 Havalandirma delikleri

5 Vakum ayaklar

Cihazi diizgiin ve temiz ylizeyler lizerinde

sabit tutturmak icin kullanilirlar.

Kap ve aksesuarlar/aletler

6 Karnistirma kabi
Kabi yerine takip, sonuna kadar (yani
yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinde ceviriniz
(kabin dili ana cihazdaki yuvaya girer).

80

EEE yonetmeligine uygundur

7a Kapak
Kapag yerine takip (kapaktaki ok isareti
ile kulp uzerindeki ok isareti Ust Uste
gelmelidir), sonuna kadar (yani yerine
iyice oturuncaya kadar) saatin calisma
istikametinde ceviriniz (kapak dili ana
cihazdaki delikte, kapak ve gévde
tizerindeki ok isaretleri birbirine denk
geliyor).

b Malzeme ilave etme agz
Bastirma tikacini gikariniz ve ilave etmek
veya doldurmak istediginiz malzemeleri
doldurunuz. .

¢ Bastirma tikaci (= Olcme kabi)
Kesilecek veya raspalanacak olan
malzemeleri bastiriniz.

8a Dovme bicadi

b Ddvme diski

9a Disk tutucu
Diskleri takma diizeni.

b Kesme diski — kalin/ince

¢ Raspa diski — kaba/ince

Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili

saticilarda bulabilirsiniz:

d Kesme-Rendeleme diski

e Patates kizartmasi diski

Mikser

10 Mikser bardag:
Kabi yerine takip, sonuna kadar (yani
yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
galisma istikametinin tersine dogru
ceviriniz.

11aKapak
Kapagi yerine takip, saatin calisma
istikametinin tersine dogru sikica
ceviriniz.

b Malzeme ilave etme agz
Huniyi yerinden cikarip, ilave etmek
istediginiz malzemeleri doldurunuz.

¢ Huni
Sivi malzemeleri ilave etmek igin kullanilir.

Giivenlik bilgileri

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde cereyan pirizine baglayip
calistiriniz.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullanmayiniz.

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz. Viicutsal
hassasligi azalmis veya akli dengesi bozuk,
tecriibesiz ve yeterince bilgi sahibi olmayan
kisilerin (cocuklar dahil), cihazi kullanmasina

Robert Bosch Hausgerate GmbH



izin vermeyiniz; bu kisilere ancak sorumlu-
lugu Ustlenecek bir kisinin denetimi altinda
veya cihazin kullanimi hususunda yeterli
egitim gordiilerse, kullanma izni veriniz.
Cihaz ile isiniz bittikten sonra, cihazin kurulu
oldugu yerden ayrildiginizda veya her hangi
bir ariza durumunda elektrik figini daima
prizden cikariniz.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler lzerinden gececek sekilde
cekmeyiniz.

Cihazda yapilacak onarimlar (6rn. hasarl
bir elektrik kablosunun degistirilmesi),
muhtemel tehlikelerin dnlenmesi icin sadece
yetkili servisimiz tarafindan yapilmaldir.
Cihaza nemli eller ile dokunmayiniz, cihazi
akan su altina tutmayiniz veya herhangi bir
siviya sokmayiniz.

Kullaniimasi

Cihaz ve aksesuarlari ilk kez kullaniimadan
once iyice temizlenmelidir, "Cihazin
temizlenmesi ve bakimi” boliimiine bakiniz.

Hazirlanmasi

® Ana cihazi duzgun ve temiz bir ylzeyin
tizerine koyunuz. deliklerinin acik olmasi
gerekir.

® Elektrik fisini prize takiniz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

A Donen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi kanistirma kabinin

icine kesinlikle sokmayiniz (cihaz kapatildik-

tan sonra da, motor belli bir stire dénmeye
devam eder).

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik

sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Cihazi sadece motor koruyucu kapagini

(mikser motoru) kapatarak kullaniniz.

o Karnistirma kabini (6) yerine takip, sonuna
kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin calisma istikametinde ceviriniz
(kabin dili ana cihazdaki yuvaya girer).

o llgili aleti (8/9) ilgili boliimde tarif edildigi
gibi takiniz. Hangi aleti secmeniz
gerektigini belirlemek icin, "Tarifeler/
Malzemeler/Malzemelerin islenmesi”
bolimine bakiniz.

® Malzemeleri ilgili boliimde tarif edildigi
sekilde karistirma kabina doldurunuz.
Secmeniz gereken malzemeler igin,
"Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi” bolimine bakiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Kapagi (7a) yerine takip (kapaktaki ok
isareti ile kulp Uzerindeki ok isareti Ust
Uste gelmelidir), sonuna kadar (yani
yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinde ceviriniz (kapak
dili ana cihazdaki delikte).

Ok isaretleri resimdeki gibi birbirine tam
denk gelmelidir.

® Ayar diigmesini istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bélimiine
bakiniz.

Cihaz ancak kap ve kapak takilip kilitlen-

dikten sonra devreye sokulabilir (her

iki dil de ana cihazdaki yuvanin icinde,

kapak ve govde iizerindeki ok isaretleri

birbirine denk geliyor).

Dovme bicagi

Dogramak, kiymak ve yogurmak igin

kullanilir.

A Keskin bicaklardan dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Dévme bicagini sadece plastik sapindan

(Ust ucu) tutunuz.

® Dovme bicagini (8a) yerine takiniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

® Kapagi (7a) bastirma tikaci (7c) ile
birlikte yerine takiniz.

® Ayar diigmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/Malze-
melerin islenmesi” bollimiine bakiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner
salteri 0 konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci (7c) disari gikariniz ve malzemeleri
doldurma agz (7b) lizerinden
doldurunuz.

Not: Calistirma siiresi uzadikga, dograma

ve kiyma isleminde elde edilen dograma

derecesi de artar.

Do6vme diski

Krema, kremsanti, icecek miksleri

hazirlamak icin kullanilir.

® Dovme diskini (8b) yerine takiniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

o Kapagi (7a) bastirma tikaci (7c) ile
birlikte yerine takiniz.

® Ayar diigmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/Malze-
melerin islenmesi” bollimiine bakiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, ayar
digmesini 1 pozisyonuna ayarlayiniz.

® Tikaci (7c) disari gikariniz ve malzemeleri
doldurma agzi (6b) lizerinden
doldurunuz.
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Dograma diksleri

— Kesme diski (9b)
Ornegin salatalik, lahana, kirmizi pancar,
alabas kesmek icin kullanilir.

— Raspa diski (9c)
Ornegin havug, kereviz raspalamak icin
kullanilir.

— Kizartmalik patates kesme diski (9d)
Raspalamak ve kesmek icin.

— Patates kizartmasi diski (9e)
Takarken, diskin konumuna dikkat ediniz
(bakiniz resim).

A Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Dograma disklerini sadece plastik

saplarindan tutunuz.

Dikkat!

Bicaklar kérelebilirler.

Dograma disklerini sert peynir (Parmesan),

findik ve bayir turpu (acikok) icin

kullanmayiniz.

® Disk tutucuyu (9a) yerine takiniz.

® Dograma diskini (9b/9c/9d) yerine
takiniz. Diskin ilgili kesme/raspa yuzu
yukariya bakmalidir. Istediginiz kesme/
raspalama tarafi yukarlya dogru olmalidir.

e Kapagi (7a) kapatiniz.

® Ayar diigmesini istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/Malze-
melerin islenmesi” bolimine bakiniz.

o Kesmek veya raspa etmek istediginiz
malzemeleri doldurunuz (7b) ve fazla
basing uygulamadan, malzemeleri
bastirma tikaci (7c) ile igeri itelemeye
devam ediniz.

Not: Besinlerin cogu 1. kademede islenir.

Sadece sert besinler 2. kademede islenir.

Isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0 kademesine ayarlayiniz.

® Kapagdl sonuna kadar saatin galisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz
ve yerinden ¢ikariniz.

® Kabi sonuna kadar saatin galisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz
ve yerinden cikariniz.

e Cihaza takili olan aleti yerinden cikariniz.

Mikser

A Keskin bicakdan/donen motordan
dolay! yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz ve cihazi daima kapadgini

kapatarak calistiriniz.
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Mikseri cihazdan ¢ikaracaginiz/cihaza
takacaginiz zaman cihazin durur vaziyette
olmasina 6zellikle dikkat ediniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,4 litre sicak sivi doldurunuz.
Dikkat!

Mikser zarar gorebilir.

Mikserde, derin dondurulmus besinler
islemeyiniz. Mikseri bos ¢alistirmayiniz.

Mikser ile calisiimasi

Mikserin kullanilabilmesi icin, kabin (6)

ve kapagin (7a) yerlerine takilmis

ve kilitlenmis olmasi gerekir.

Aletleri kabin icinden cikariniz!

® Motor koruyucu kapagini (2) yerinden
cikariniz.

® Karistirma kabini (10) yerine takiniz
ve sonuna kadar saatin galisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz;
"Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi” bolimiine bakiniz.

Azami sivi malzeme miktari = 1 litre;
(Azami kopturen veya sicak sivi malzeme
miktar = 0,4 litre).

Islenebilecek en uygun kati malzeme
miktari = 100 g.

o Kapagi (11a) yerine takip, saatin galisma
istikametinin tersine dogru cevirip
sikistiriniz.

® Ayar diigmesini istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/Malze-
melerin islenmesi” bolimine bakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0 kademesine ayarlayiniz.

® Mikseri sonuna kadar saatin calisma
istikametinde ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

e Kapag! sonuna kadar saatin calisma
istikametinde ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur,

"Cihazin temizlenmesi ve bakimi” bélimiine

bakiniz.
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Malzeme ilave edilmesi

® Doner salteri 0 kademesine ayarlayiniz.
(veya tarifede bildirilen konuma)

e Kapagdi (11a) acip, ilave etmek veya
doldurmak istediginiz malzemeleri
doldurunuz.

veya

® Huniyi kapaktan cikariniz ve kati
malzemeleri azar azar miksere
doldurunuz (11b)

veya

® Sivi malzemeleri huni ile miksere
doldurunuz (11c).

Arnza durumda yardim

Ariza

Cihaz calismiyor.

Sebebi

Kap veya kapak kilittenmemis.
Giderilmesi

Kabi/Kapagi dogru takiniz ve kilitleyiniz.
Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).
Baska arizalar s6z konusu olursa, yetkili
servisimize basvurunuz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.
Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

® Fisi elektrik prizinden cikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi
A Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Dévme bicagini ve dograma disklerini
sadece plastik sapindan tutunuz.
Tim pargalar bulasik makinesinde yikanmaya
elveriglidir. Plastik parcalan bulasik makin-
esine yerlestirirken, sikistirimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!
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Dovme bicagini agzi (delik) asagrya dogru
olacak sekilde dyle yerlestiriniz ki, bigaklar
baska cisimlere zarar vermesin.

Havuc, kirmizi lahana vs. raspa ederken,
plastik parcalar kirmizimsi bir renk alirlar.
Bu lekeleri birkag damla sivi yemek yag
ile temizleyebilirsiniz.

Mikserin temizlenmesi

A Mikserin keskin bicaklarindan
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme islemi igin bir
firca kullaniniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra, mikseri
hemen temizlemeniz iyi olur.

Boylelikle miksere hicbir besin artigi yapisip
kalmaz ve plastik parcalar etkilenmez
(6rnegin baharatlarin icindeki eterli
yaglardan dolayi olusabilecek zararlar).
Kapak ve huni bulasik makinesinde
yikanabilirler. Mikser kabini bulasik
makinesinde yikamayiniz, musluktan

akan su altinda temizleyiniz (su iginde
bekletmeyiniz).

Muhafaza edilmesi

® Motorun koruyucu kapagini (mikser
motoru) yerine takiniz (Resim 2).

® Kabi aksesuarlari ile birlikte yerine takiniz
(Resim 6).

® Kabloyu yerine sariniz (Resim 3).

Ozel aksesuar

(Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz.)

Resim 12

Kiiciik cekirdekli meyvelerin, bogurtlen
tirunden klicuk Uzimsu meyvelerin, blyik
cekirdekli meyvelerin ve sebzelerin suyunu
cikarmak icin kullanilir,

Resim 13

Narenciye sikma linitesi

Turuncgiller familyasindan portakal,
greyfrut, limon vs. sikip suyunu ¢ikarmak
icin kullanilir.
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Giderilmesi Garanti
Bu cihaz, elektro ve elektronik Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-

ﬁ eski cihazlar (waste electrical and mizin vermis oldugu garanti sartlan

— electronic equipment — WEEE) ile gecerlidir. Bu hususda daha detayl bilgi
ilgili, 2002/96/EG numaral Avrupa almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
direktifine uygun olarak isaretlen- bas vurunuz. Garanti siiresi icerisinde

mistir. Bu direktif, eski cihazlarin geri bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
alinmasi ve degerlendirilmesi icin, AB satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
dahilinde gecerli olan bir uygulama gostermeniz sarttir.
kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak igin yetkili saticiniza veya bagl - .
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz. Degisiklikler olabilir.

Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

Alet |Kademe Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

) 1/2 Baharat turriinden sifal otlar (yabani sarmisak haric)
©A Miktar: 10-50 g
— ® Baharat otlarn kuru kabin igine doldurunuz.
M) M Sogan, sarmisak
NEA Miktar: bir ve birden fazla sogan, dorde bdliinmiis, 300 g kadar
— 1 dis sarimsak, 300 g
® Malzemeleri istediginiz kadar kiicuiliinceye kadar isleyiniz.
)| 2/M |birkag |[Sebze ve patates, cig
©~ kez (corba, sos, dolgu maddesi olarak)
— (ikiser  |Miktar: 50-300 g
saniye) |e Sebzeleri biiyiik parcalar halinde kesiniz ve cihaz kabin igine
doldurunuz.
) 2 Sert peynir (orn. parmican)
NEA) Miktar: 10-200 g
— ® Peyniri kiip seker gibi dograyiniz ve istediginiz derecede
cihazda igleyiniz.
) 2 Pane unu
A Miktar: 1-4 kiiglik kahvalti ekmegi
— ® Kiicik kahvalti ekmegini dérde boliiniiz ve istediginiz
derecede cihazda isleyiniz.
) 2 Et, ciger
©N (kiyma et, tartar vs. igin)
— Miktar: 10-500 g

o Kemikleri, kikirdaklar, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti kusbasi
seklinde dograyiniz. Eti kiiciik parcalar (kusbasi) seklinde
kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek hazirlamak igin:

e Eti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malzemeler
ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve hamur
kivamina gelinceye kadar isleyiniz.
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Alet

Kademe

Siire

Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

6]

2

yakl. 1
dakika

Mayal hamur

Azami 500 g un

25 g maya veya 1 paket kuru maya

225 ml 1lik siit

1 yumurta

1 tutam tuz

80 g seker

60 g yag (k)

Y2 limonun kabugu (limon aromasi)

Islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmaldir.
Hamur diizgiin bir kivama ulasinca, hamuru sicak bir yerde
bekletiniz.

6]

yakl.
1 dakika

Mayasiz hamur

4 yumurta

250 g seker

1 paket vanilya sekeri

250 g margarin veya tereyagi
(oda sicakhginda)

Azami 500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml siit

Hamuru, muntazam ve diizgiin oluncaya ve toplasma olmayacak
kivama gelinceye kadar kanstiriniz.

yakl.
1,5-2
dakika

Cilek kremasi

250 g dondurulmus cilek

100 g pudra sekeri

180 ml kaymak (hemen hemen bir kii¢cik kutu dolusu)

® Tim malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihazi derhal
calistininiz, aksi halde malzemeler iyi ve diizgiin karismaz.
Malzemeler krema kivamina ulasincaya kadar karistirmaya
devam ediniz.

Yumurta aki kremasi
Miktar: 2-6 yumurta aki

Kremsanti
Miktar: 200-400 g

yakl.
3 dakika

Az kalorili hafif siitlii icecek

500 ml homojen siit (%3,5 yaglh)

3-4 dolu corba kasiJi icmek istediginiz tozdan (6rn. toz kakao)
Meyve veya vanilya tadi vermek icin aroma maddesi

® Siitu dondurucuda 3-3,5 saat bekletiniz (cam sise icinde
degil).

® Cihazin kabinin icine doldurup, kivalmi kdpiik sekline
gelinceye kadar karistiriniz.

® Ardindan 3—-4 yemek kasigi tozu ilave edip, biraz daha
kanistiriniz.
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Kademe

Siire

Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

2/M

=,

Findik tirleri, badem

Miktar: 200—-400 g

e Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin bicagi
korelir.

Malzemeleri istediginiz kadar kiiciillinceye kadar isleyiniz.

2/M

Meyve veya sebze puresi

(elma ezmesi, Ispanak, havuc ve domates piiresi; ¢ig veya pismis)

® Malzemeleri ve baharatlari birlikte miksere doldurunuz ve plire
haline gelinceye kadar isleyiniz.

SH=E

Vanilyali-Muzlu-Siit

2 muz

60 g vanilyal dondurma (yakl. 2 dolu corba kasigi)

2 paket vanilya sekeri

yakl. 250 ml siit

o Kabugun soydugunz iki muzu, dondurmayi, vanilya sekerini ve
sutl miksere doldurup, mikseri galistiriniz.

=

Cikolatah sut

80-100 g cikolata

yaklasik 400 ml sicak siit

e Cikolatayl mikserde dograyiniz, sicak stiti ilave ediniz ve kisa
bir siire karistiriniz.

1ve 2

=

Mayonez

1 yumurta

1 kahve kasi§i hardal

150-200 ml sivi yag

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam geker

Islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

® Biitlin malzemeleri (yag haric) kademe 1’de bir kag saniye
kanistiriniz.

o Mikseri kademe 2’e ayarlayiniz. Yagi yavas yavas huni
lizerinden mikserin icine dokiinliz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa sirede kullaniniz, fazla muhafaza etmeyiniz.
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Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginidur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresiicerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkan bulunmadlgmm belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MidurlGgi tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC A§ Marka  Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 e e
Umraniye 34770- Istanbul Bosch  SnTema ety 86095 33063010
Tel - (0216) 528 9000 Bosch MUtk robotu B7042 13072010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tomimeaame™ 85102 398,301
Bosch SR ek 86007 59085010
09 . . Bosch Cay Makinasi 86104 29.06.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  EleRior e Masas: 87585 75025010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Deg E Suptrees: Sai03 29673010
D-81739 Miinchen Bosch  SaTSSHitendirici o7i83 12073010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bocen  Ninse oo Shssr 05.06:3010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬁ"’ﬁ

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase



Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzadzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Zastosowania o charakterze podobnym do
domowego obejmujg np. uzytkowanie

w pomieszczeniach kuchennych dla pracow-
nikéw sklepow, biur, zaktadow rolniczych,
rzemieslniczych i przemystowych, jak rowniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatéw, matych
hoteli i podobnych pomieszczehn mieszkalnych.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktore sa typowe dla gospodarstwa
domowego; patrz rozdziat ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwaciji.

Instrukcja obstugi opisuje rézne modele z roznym
wyposazeniem.

Instrukcje obstugi prosze przechowywac
starannie. Prosze przekazac instrukcje wraz

z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Korpus urzadzenia
1 Przetacznik obrotowy
0 = stop
M = wiaczenie chwilowe (najwyzsza liczba
obrotow, przytrzymac przetacznik)
Zakresy 1-2, predkosé robocza:
1 = niska liczba obrotow,
2 = wysoka liczba obrotow.
2 Pokrywa ostaniajaca naped
Pokrywe nalezy natozy¢, jezeli mikser nie jest
uzywany.
3 Schowek na elektryczny przewod
zasilajacy
4 Otwory wentylacyjne
5 Nozki z przyssawkami
Urzadzenie ustawia¢ na gtadkim i czystym blacie
roboczym.
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Miska z wyposazeniem/narzedzia
6 Miska
Natozy¢ i przekrecic¢ az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
(nosek miski w wycieciu na korpusie urza-
dzenia podstawowego).
7a Pokrywka
Natozy¢ (strzatke na pokrywie na strzatke na
uchwycie) i przekrecic az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
(nosek pokrywy na wycieciu w korpusie urza-
dzenia, strzatki na pokrywie i obudowie
pokrywajg sig).
b Otwor wsypowy
Wyja¢ popychacz i wiozy¢ produkty.
¢ Popychacz (= miarka)
Popychanie produktéw przeznaczonych
do ciecia i tarcia.
8a Noz uniwersalny
b Tarcza do ubijania
9a Uchwyt tarcz
do zamocowania tarcz.
b Tarcza do ciecia — grubo/cienko
¢ Tarcza do tarcia — grubo/drobno
Do nabycia w sklepach specjalistycznych
(jezeli nie nalezg do zestawu):
d Tarcza do ciecia i tarcia na wiorki
e Tarcza do frytek
Mikser
10 Pojemnik miksera
Natozy¢ i przekrecic¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
(zamek bagnetowy).
11aPokrywka
Natozy¢ i przykreci¢ mocno w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.
b Otwor wsypowy
Zdjac lejek i wtozy¢ potrzebne skiadniki.
c Lejek
Utatwia dodawanie ptynnych sktadnikow.

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym

Urzadzenie podiaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac¢ zgodnie z danymi zawartymi

na tabliczce znamionowe;j.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewdd zasilajacy i samo urzadzenie

nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.
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Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia osob
(réwniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach
umystowych albo nie posiadajacych odpowied-
niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
obstugiwac urzadzenie pod nadzorem lub zostaty
pouczone w obstudze i uzytkowaniu urzadzenia
przez osobe, ktéra odpowiada za ich bezpie-
czenstwo.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-
niem do czyszczenia urzadzenia, przed opusz-
czeniem pomieszczenia, w ktorym stoi urzadzenie,
lub w przypadku awarii wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu
zasilajacego o ostre krawedzie ani gorace
powierzchnie.

Aby unikna¢ zagrozen, naprawy urzadzenia,

jak np. wymiana uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, moze dokonaé tylko autoryzowany
serwis naszej firmy.

Urzadzenia nie wolno dotyka¢ wilgotnymi rekoma,
wktadac pod strumien biezacej wody ani zanurza¢
w cieczach.

Obstuga
Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed pierwszym
uzyciem doktadnie wyczyscic, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja‘.
Przygotowanie
® Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkiej
i czystej powierzchni. Otwory wentylacyjne
nie moga byc¢ zastoniete.
® Wityczke wiozy¢ do gniazdka sieciowego.
Miska z wyposazeniem/narzedzia

A Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sig¢ narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfadac¢
rak do miski (po wytaczeniu urzadzenia naped
pracuje jeszcze przez krétki czas).
Narzedzia wymieniac tylko wtedy, jezeli naped
jest wytaczony i nieruchomy.
Urzadzenie wigczac i uzywac tylko wtedy, jezeli
pokrywa osfaniajgca naped (naped miksera) jest
zatozona.
® Miske (6) natozy¢ na korpus maszyny i prze-
krecic¢ az do oporu w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara (nosek miski
W wycieciu na korpusie urzadzenia
podstawowego).
® ZatozyC narzedzie (8/9) tak, jak opisano
w odpowiednim rozdziale. Wybor narzedzi
patrz ,,Przepisy/skfadniki/przygotowanie®.
® Wiozy¢ sktadniki tak, jak opisano w odpo-
wiednim rozdziale. Wybor narzedzi patrz
»Przepisy/skfadniki/przygotowanie“.
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® Natozy¢ pokrywe (7a) (strzatke na pokrywie na
strzatke na uchwycie) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara (nosek pokrywy na wycieciu w korpusie
urzadzenia).
Strzatki muszg sie doktadnie pokrywac - jak
pokazano na rysunku.

® Pokretto przetacznika nastawi¢ na zagdang
predkosc, patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie”.

Urzadzenie daje sie wtaczy¢ tylko wtedy, jezeli

miska i pokrywa sa zatozone i zablokowane

(obydwa noski w wycieciu na korpusie

urzadzenia podstawowego, strzatki na

pokrywie i obudowie pokrywaja sie).

Noz uniwersalny

do rozdrabniania, siekania i zagniatania

Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!
N6z chwytac tylko za uchwyt z tworzywa
sztucznego (goérna czesc).
Zatozy¢ noz (8a).
Wiozy¢ sktadniki.
Natozy¢ pokrywe (7a) z popychaczem (7c).
Pokretto przetacznika (1) nastawic na zadang
predkosc, patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie“.
® W celu dodania sktadnikow przekrecic
przetacznik obrotowy do pozyciji 0.
® Wyjac popychacz (7c) i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy (7b).
Wskazowka: Podczas rozdrabniania i siekania
stopien rozdrabniania wzrasta z czasem przerobki.
Tarcza do ubijania
do bitej Smietany, piany z biatek, do mieszania.
Zatozyc¢ tarcze do ubijania (8b).
Whozyé sktadniki.
Natozy¢ pokrywe (7a) z popychaczem (7c).
Pokretto przetacznika (1) nastawic¢ na zadang
predkosc, patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie”.
® W celu dodania sktadnikow nastawi¢ pokretto
na stopien 1.
® Wyjac popychacz (7c) i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy (6b).
Tarcze do rozdrabniania
- Tarcza do ciecia (9b)
np. do ciecia ogorkéw, kapusty, burakow,
kalarepy.
- Tarcza do tarcia (9¢)
np. do tarcia marchewki, selera.
- Tarcza do cigcia i tarcia na wiorki (9d)
do ciecia na plasterki i tarcia na worki.
- Tarcza do frytek (9¢)
przestrzegac¢ potozenie tarczy przy jej
zaktadaniu (patrz rysunek).
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A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Tarcze rozdrabniajace chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego.

Uwaga!

Noze moga sie stepic.

Tarcz do rozdrabniania nie uzywac do tarcia

twardego sera (parmezanu), orzechéw

ani chrzanu.

® Zatozy¢ uchwyt tarcz (9a).

® Zatozy¢ tarcze do rozdrabniania (9b/9c, 9d).
Odpowiednia strona do ciecia/tarcia musi by¢
zwrocona do gory.

® NatozyC pokrywe (7a).

® Pokretto przetacznika nastawi¢ na zadang
predkos¢, patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.

® Wiozyc produkty przeznaczone do ciecia lub
tarcia (7b) i popychaé popychaczem (7c) nie
uzywajac sity.

Wskazoéwka: Wiekszos¢ produktow mozna

przerabia¢ przy zakresie predkosci 1; tylko twarde

produkty wymagaja zakresu predkosci 2.

Po pracy

® Pokretto przetacznika nastawic¢ na zakres 0.

® Pokrywe przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

® Miske przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
i zdjac.

o Wyjac narzedzie.

Mikser

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera/obracajacym sie
napedem!

Nie wkfadac rak do zatozonego miksera

i pracowac tylko z zatozong pokrywa.

Mikser zakfadac i zdejmowac tylko wtedy,

jezeli urzadzenie jest wyfaczone a naped

nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas obrobki goracych produktéw
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Mozna miksowac¢ maksymalnie 0,4 litra
gorgcych ptynéw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno miksowac bardzo mocno zamrozo-
nych owocow ani jarzyn.

Nie wigczac¢ pustego miksera.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Miksowanie
Podczas pracy miksera miska (6) i pokrywa
(7a) musza by¢ zatozone i zablokowane.
Wyjac¢ narzedzia z miski!
® Zdjac pokrywe ostaniajaca naped (2).
® Pojemnik miksera (10) natozy¢ i przekrecic
az do oporu w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.
® Wiozyc¢ sktadniki, patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.
Maksymalna ilos¢ ptynnych skfadnikow
= 1 litra (maksymalnie 0,4 litra pienigcych
lub goracych ptynéw).
Optymalna ilos¢ miksowanych skfadnikow
statych = 100 graméw.
® Natozy¢ pokrywe (11a) i przekreci¢ az do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.
Pokretto przetacznika nastawi¢ na zadang
predkos¢, patrz ,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.
Po zmiksowaniu
® Pokretto przetacznika nastawi¢ na zakres 0.
® Mikser przekreci¢ az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
i zdjac.
® Pokrywe przekreci¢ az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
i zdjac.
Wskazéwka: Mikser umy¢ najlepiej zaraz po
uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.
Dodawanie sktadnikow
® Pokretto przetacznika przkrecic¢ na 0 (albo jak
podano w przepisie).
® Zdjac pokrywe (11a) i dodac sktadniki,
albo
® wyjac lejek z pokrywy i state sktadniki dodawac
stopniowo przez otwér wsypowy (11b),
albo
® ptynne skiadniki dodac przez lejek (11c).

Usuwanie drobnych usterek

Usterka

Urzadzenia nie mozna wiaczyc.

Przyczyna

Miska lub pokrywa nie sg zablokowane.
Usuniecie usterki

Miske/pokrywe zatozyé prawidtowo i zablokowaé.
Ponownie wiaczy¢ urzadzenie.

W przypadku wystapienia innych usterek prosze
zwrocic sie do naszego punktu serwisowego.
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Czyszczenie i pielegnacja

A Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurzac

w wodzie ani my¢ pod biezaca woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzadzenia moze ulec

uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkéw

czyszczacych.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

Czyszczenie miski i wyposazenia

Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!
Noze i tarcze do rozdrabniania chwytac tylko
za uchwyty z tworzywa sztucznego.
Wszystkie elementy mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Zwroci¢ uwage, aby elementy z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz mogg ulec deformaciji.
Noze umiesci¢ otworem na dot w taki sposéb,
aby nie uszkodzity innych elementéw.
Przy tarciu marchewki, czerwonej kapusty itp.
elementy z tworzywa sztucznego zabarwiaja sie
na czerwono. Mozna je wyczySci¢ za pomocg
kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera!

Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gofymi

rekoma. Do czyszczenia nozy uzywac szczotki.

Mikser umy¢ najlepiej zaraz po uzyciu. W ten

Sposob nic nie przyschnie i tworzywo sztuczne

nie ulegnie zniszczeniu (np. pod wptywem olejkéw

eterycznych lub przypraw).

Pokrywe miksera i lejek mozna my¢ w zmywarce

do naczyn. Pojemnik miksera nie wktada¢

do zmywarki; umy¢ pod biezacg wodg

(nie pozostawiac¢ pojemnika w wodzie).

Przechowywanie

® Natozy¢ pokrywe ostaniajacg naped (naped
miksera), (rysunek 2).

® Natozy¢ miske z narzedziami (rysunek 6).

® Przewdd elekiryczny nawing¢ na uchwyt
(rysunek 3).

92

Wyposazenie dodatkowe

(Do nabycia w sklepach specijalistycznych,
jezeli nie nalezg do zestawu.)

Rysunek 12

Sokowiréwka

do wyciskania soku z owocow, owocow
pestkowych, jagodowych i jarzyn.

Rysunek 13

Wyciskarka do owocoéw cytrusowych

do wyciskania soku z owocow cytrusowych, np.
pomarancze, grapefruity, cytryny.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
ﬁ z Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE

(WEEE) oraz polska Ustawg z dnia
W 29 lipca 2005 r. ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym®
(Dz.U. 22005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz
gminne jednostki, tworza odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowiazujg warunki gwaranciji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo handlowe
w kraju zakupu. Doktadne informacje otrzymacie
Panstwo w kazdej chwili w punkcie handlowym,
w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna urza-
dzenia. Warunki gwarancji regulowane sg odpo-
wiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego oraz
Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
warunkow zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow".

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Przepisy/sktadniki/przygotowanie

Narze- |Zakres |Czas Przepisy/sktadniki/przygotowanie
dzie
() 1/2 Ziota i zielenina (z wyjatkiem szczypiorku)
N llosé: 10do 50 g
\ ) ® Ziota lub zielenine wiozy¢ do suchej miski.
() M Cebula, czosnek
N llosé: od 1 cebuli, poéwiartowanej, do 300 g
\ ) od 1 zabka czosnku do 300 g
® Siekaé, az do odpowiedniego stopnia rozdrobnienia.
() 2/M |wielokrot-Warzywa lub ziemniaki, surowe
©N nie po 2 |(do zupy, sosu, farszu)
__J sekundy (llosé: 50 do 300 g
® Jarzyny podzieli¢ na wieksze kawatki i wiozy¢ do miski.
() 2 Twardy ser (np. parmezan)
©A llos¢: 10 do 200 g
\ ) ® Ser pokroi¢ w kostke i sieka¢ do zadanego stopnia rozdrobnienia.
() 2 |ok.1,5 |Sorbet truskawkowy
©A mindo {250 g mrozonych truskawek
2 min 100 cukru-pudru
180 ml smietany (prawie 1 kubek)
® Wszystkie sktadniki wtozy¢ do miski. Natychmiast wtaczy¢ urzadzenie,
w przeciwnym przypadku tworza sie grudki. Miesza¢ tak diugo, az
powstang kremowe lody.
2 Migso, watroba
X (na siekane mieso, tatar itd.)
llos¢: 10 do 500 g
® Usung¢ kosci, chrzastki, skore i sciegna. Mieso pokroi¢ w kostke.
Ciasta miesne, farsze i pasztety:
® Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, drob, jak rowniez ryba itd.)
wiozyé do miski razem z pozostatymi sktadnikami i przyprawami
i mieszac, az do wyrobienia ciasta.
2  |ok. 1 min |Ciasto drozdzowe
maks. 500 g maki
25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych
225 ml letniego mleka
1 jajko
1 szczypta soli
80 g cukru
60 g ttuszczu (letniego)
otarta skorka z ¥2 cytryny (aromat skorki cytrynowej)
Wszystkie sktadniki powinny mie¢ taka sama temperature.
Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawic je w cieptym miejscu
do wyrosniecia.
ok. 1 min |Ciasto ucierane

4 jajka

250 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

250 g masta lub margaryny

(o temperaturze pokojowej)

maks. 500 g maki

1 paczka proszku do pieczenia

125 ml mleka

Ciasto miesza¢ tak dtugo, az bedzie catkiem gtadkie i bez grudek.
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Zakres |Czas

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

Butka tarta
llos¢: 1-4 suche butki
® Butki pokroi¢ na ¢wiartki i sieka¢ do zadanego stopnia rozdrobnienia.

Piana z biatek
llos¢: 2 do 6 biatek z jaj

Bita $mietana
llos¢: 200 do 400 g

2 ok. 3min

Puszysty Milk shake (napoj mleczny), niskokaloryczny

500 ml mleka (3,5 % ttuszczu)

3 do 4 czubate tyzki proszku (rozpuszczalnego) o smaku owocowym lub

waniliowym

® Mieko w kartoniku zamrozi¢ na ok. 3 do 3,5 godzin (nie uzywac
szklanych butelek).

® Nastepnie ubi¢ w misce na sztywnag piane,

® Nastegpnie doda¢ 3 do 4 tyzki proszku rozpuszczalnego i krotko
zamieszac.

2/M

Orzechy, migdaty

llosc: 200 do 400 g

® tupiny doktadnie usuna¢, w przeciwnym przypadku noze stepig sie.
Siekac, az do zadanego stopnia rozdrobnienia.

2/M

Purée z owocow lub jarzyn

(Przecier jabtkowy, szpinak, przecier marchewkowy, pomidorowy; surowy

lub gotowany)

® Produkty i przyprawy wtozyé razem do miksera i miksowac az do
uzyskania puree.

Mleko waniliowo-bananowe

2 banany

60 g lodéw waniliowych (ok. 2 czubate tyzki)

2 paczki cukru waniliowego

ok. 250 ml mleka

® Banany obrac, pokroi¢ na kawatki i wiozy¢ do miksera, dodac lody,
cukier waniliowy i mleko.

Mleko czekoladowe

80 g do 100 g czekolady

ok. 400 ml goragcego mleka

® Czekolade rozdrobni¢ w mikserze, doda¢ gorace mleko i krétko
zmiksowac.

1i2

Majonez

1 jajko

1 tyzeczka musztardy

150 do 200 ml oliwy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki powinny mie¢ takga sama temperature.

® Wszystkie skiadniki (oprocz oliwy) zamieszaé kilka sekund na zakresie
1

° Mikser przetaczy¢ na zakres 2, oliwe dolewac powoli przez lejek i tak
dtugo miksowac, az powstanie emulsja majonezu.
Majonez spozy¢ w krotkim czasie; nie przechowywac.
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Szivbol gratulalunk uj BOSCH keésziileke
megvasarlasahoz.

On egy kivalo minéségi, modern haztartasi
késziiléek mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a késziiléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy haztartas-
szer(i mennyiségek feldolgozasara készllt.

A haztartasokhoz hasonl¢ felhasznalasnak miné-
sil példaul az Gzletekben, irodakban, mezégaz-
dasagi és mas ipari létesitményekben talalhaté
munkahelyi konyhakban térténd hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakoéplletekben a vendégek altali hasznalat.

A készliléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara és csak

a haztartasban szokasos ideig hasznalja,

lasd a ,Receptek/hozzavalok/feldolgozas”

c. fejezetet.

A készllék nem igenyel karbantartast.

Ez a hasznalati Gtmutato kiilénb6zé modellek
leirasat tartalmazza kiilénb6z6 tartozékokkal.
Keérjlk, 6rizze meg a hasznalati utmutatot.
Amennyiben a készliléket tovabbadja harmadik
szemeélynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast

is adja oda.

A késziilék részei
Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
Alapgép
1 Forgdkapcsolo
0 = stop
M = pillanat lzemmad (legmagasabb
fordulatszam, a forgathato kapcsolot tartsa
nyomva)
1-2 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam,
2 = magas fordulatszam.
2 Meghajtasvédo fedél
Helyezze fel, ha a turmixfeltétet nem
hasznalja.
3 Kabelfelteker6
4 Leveg6ztetd nyilasok
5 Tapadolabak
A készliléket sima és tiszta fellileten helyezze el.
Tal tartozékokkal/szerszammal
6 Tal
Tegye ra a készlilékre és az éramutatod
jarasaval megegyez6 iranyban (itk6zésig
huzza meg (az edény kiallo része az
alapkésziiléken lévd nyilasban legyen).
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7a Fedél
Helyezze a késziilékre (a fedélen 1évé nyil
a fogantyun lévo nyilra mutasson) és az
6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban
itkdzésig huzza meg (a fedél-orr az alap-
készliléken lévé nyilasban legyen, a fedélen
es a hazon lévé nyilak egybeesnek).
b Utantolté nyilas
Vegye ki a tomOeszkdzt és toltse utana
a hozzavalokat.
¢ Tomoeszkdz (= mérépohar)
Felvagni és reszelni valo anyagok
utantoltésehez.
8a Vagokés
b Habveré6tarcsa
9a Tarcsatarto
a tarcsakat tartja.
b Vagé tarcsa - vastag/vékony
¢ Orlétarcsa - durva/finom
Ha nincs az alapkészletben, megvasarolhatja
szakkereskedésekben.
d Vago-oriétarcsa
e Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa
Turmixfeltét
10 Turmixpohar
Helyezze ra a készillékre és az oramutato
jarasaval ellentétes iranyban (itkézésig huzza
meg.
11aFedél
Helyezze a készlilekre és az éramutato
jarasaval ellentétes iranyban huzza meg ugy,
hogy szilardan alljon.
b Utantolté nyilas
Vegye le a tolcsért és toltse utana
a hozzavalokat.
c Tolcsér
A folyékony hozzavalok utantoltéséhez.

Biztonsagi utmutato
/\ Aramiités veszélye!

A készlléket csak a tipustablan szerepld
adatoknak megfelel6 halozatra csatlakoztassa,
es azoknak megfeleléen Uzemeltesse.

Csak akkor hasznalja a készlléket, ha a
csatlakozovezeték és a késztilek teljesen hibatlan.
Ne engedijen gyerekeket a késziilék kozelébe.
Ne engedje, hogy szellemi vagy testi
fogyatékossaggal él6 vagy hianyos tapasztalattal
es tudassal rendelkezé szemeélyek (gyerekek)
kezeljék a készliléket, hacsak nem valaki felligyel
rajuk vagy egy a biztonsagert felelés szemely altal
eligazitasban részesliltek a készlilék hasznalatat
illetéen.

A munka befejezése utan, a tisztitas megkezdése
elétt, mieldtt elhagyja a helyiseget ill. a keszllek
meghibasodasa esetén huzza ki a halézati
csatlakozot.
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A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles
széleken vagy forrd fellileten.

A készllék javitasat, pl. egy hibas csatlakozo
vezeték kicserélését, a veszélyek elkeriilése
erdekében csak a veviszolgalatunk vegezheti el.
A készliléket soha ne fogja nedves kézzel, ne tartsa
folyo viz ala, és ne meritse folyadékba.

A késziilék kezelése

A késziiléket és a tartozékokat els6 hasznalat elétt

alaposan meg kell tisztitani, lasd: “Tisztitas és

apolas”.

El6készités

® Az alapkésziiléket sima és tiszta fellileten
dllitsa fel. Fontos, hogy a levegézteté nyilasok
szabadon maradjanak.

® Dugja be a haldzati csatlakozot.

Tal tartozékokkal/szerszammal

A szerszamok forgasa kovetkeztében
fellépo6 veszély!

Soha ne nydljon a talba addig, amig a készliilék

be van kapcsolva (kikapcsolas utan rovid ideig

meég tart a forgas).

Szerszamot csak leallitott hajtomiinél cseréljen.

Soha ne dolgozzon meghajtasvédé fedél nélkdil

(turmixfeltét-meghajtas).

® Atalat (6) tegye ra a készlilékre és az
6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban
Utkdzésig hizza meg (az edény kiallo része
az alapkészUléken lévé nyilasban legyen).

® A szerszamokat (8/9) Ugy helyezze be,
ahogyan azt a megfelel6 részben leirtuk.
A megfeleld szerszam kivalasztasaval
kapcsolatban lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.

® A hozzavalokat ugy toltse utana, ahogyan azt
a megfelel6 részben leirtuk. A kivalasztassal
kapcsolatban lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.

® Afedelet(7a) helyezze a késziilékre (a fedélen
levd nyil a fogantyun lévé nyilra mutasson) és
az oramutato jarasaval megegyezdé iranyban
Uitk6zésig huzza meg (a fedél-orr az
alapkésziiléken Iévé nyilasban legyen).
A nyilaknak az abran lathatd modon egybe kell
esniuk.

® A forgathatd kapcsoloét allitsa a kivant
fokozatra, lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.

A késziiléket csak akkor lehet bekapcsolni,

miutan a késziilékre helyezte az edényt

és a fedelet és bereteszelte azokat (mindkét

kiallo rész az alapkésziiléken Iévé nyilasban

legyen, a fedélen és a hazon Iévé nyilak

egybeesnek).
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Vagokés
apritashoz, daralashoz, gyurashoz.
Sériilésveszély az éles kés miatt!
A vagokést csak a mianyag fogantyunal fogva
(a felsé végeén) fogja meg.
A vagokeés (8a) behelyezése.
Toltse be a hozzavalokat.
A fedelet (7a) a tombeszkozzel (7c) tegye fel.
A forgathatd kapcsolot (a) allitsa a kivant
fokozatra, lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.
® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot 0 allasba.
® Atdmdeszkdzt (7c) vegye ki és a hozzavalokat
az utantolté nyilason keresztiil (7b) toltse be.
Megjegyzés: Ha aprit vagy daral, akkor a finomsagi
fokozat a feldolgozasi id6é hosszabbitasaval né.
Habverétarcsa
tejszinhez, tojasfehériéhez, turmixitalokhoz.
® A habveré-tarcsat (8b) helyezze be.
Toltse be a hozzavalokat.
A fedelet (7a) a tombeszkozzel (7c) tegye fel.
A forgathatd kapcsolot (a) allitsa a kivant
fokozatra, lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.
® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgathatd kapcsolot az 1. fokozatra.
® Atdmdeszkdzt (7c) vegye ki és a hozzavalokat
az utantolté nyilason keresztiil (6b) toltse be.
Apritotarcsak
- Vagotarcsa (9b)
pl. uborka, kaposzta, cékla, karalabé
szeleteléséhez.
- Orlstarcsa (9¢)
pl. répa vagy zeller reszeléséhez.
- Hasabburgonya-tarcsa (9d)
reszeléshez és szeleteléshez
- Hasabburgonya-szeletel6 korong (9e)
behelyezésnél ligyelien a tarcsa helyzetére
Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az aprité tarcsat csak a mianyag fogantyunal
fogva fogja meg.
Figyelem!
A kés eltompulhat.
Az aprito tarcsat ne hasznalja kemény sajtokhoz
(parmezan), diéfélékhez és tormahoz.
® Atarcsatarté (9a) behelyezése.
® Az apritd tarcsat (9b/9c¢c/9d) helyezze be.
A kivant vago- vagy reszelé-oldalt tegye fellilre.
A kivant szeletel6-/reszel6oldallal felfele.
® Afedelet (7a) helyezze fel.
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® A forgathatd kapcsolot allitsa a kivant
fokozatra, lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.

® Avagni- vagy reszelni valo anyagot toltse
be (7b) és a tdmdeszkdzzel (7c) tomije be,
de ne nyomja meg nagyon.

Megjegyzés: A legtobb élelmiszert az 1.

fokozaton kell feldolgozni; csak kemény

élelmiszert dolgozzon fel a 2. fokozaton.

A munka befejezése utan

o Alitsaa forgdkapcsolot a 0 fokozatra.

® A fedelet az oramutato jarasaval ellentétes
iranyban tkdzésig huzza meg és vegye le.

® Atalat az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban tkdzésig huzza meg és vegye le.

® \Vegye ki a szerszamokat.

Turmixfeltéet

A Az éles keverb6kés/forgéo meghajtas
kovetkeztében fellépé balesetveszély!

Soha ne nydiljon a felhelyezett turmixfeltétbe
és mindig felhelyezett fedéllel dolgozzon.

A kever6t csak akkor vegye le/tegye fel,

ha a késziilék all.

A Leforrazasi veszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben lévé
toélcséren keresztiil g6z tavozik. Maximum

0,4 Liter forré folyadékot szabad a késziilékbe
télteni.

Figyelem!

A turmixgép megsériilhet.

Ne dolgozzon fel vele mélyhitétt gyliimolcsot
vagy z6ldséget.

A turmixfeltétet ne hagyja lresen jarni.

Turmixolas

A turmixfeltét lizemeltetéséhez a talat (6)

és a fedelet (7a) fel kell tenni és le kell zarni.

Vegye ki a szerszamokat a talbol!

® A meghajtasvedo fedelet (2) vegye le.

® Akeverdpoharat (10) tegye ra a késztilékre
és az dramutato jarasaval ellentétes iranyban
hlzza meg (itkozésig.

® Toltse be a hozzavalokat, lasd a ,,Receptek/
hozzavalok/feldolgozas” c. fejezetet.
Maximalis mennyiseg, folyékony = 1 liter

(habzo vagy forro folyadék maximum 0,4 liter).

Optimalis feldolgozasi mennyiség, szilard
=100 gramm.

® Afedelet (11a) tegye ra a készlilékre és az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyban hizza
feszesre.

® A forgathatd kapcsolot allitsa a kivant
fokozatra, lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.
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Turmixolas utan

o Alitsaa forgdkapcsolét a 0 fokozatra.

® Aturmixfeltétet az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyban (itkdzésig huzza meg
ésvegye le.

® A fedelet az bramutato jarasaval megegyezé
iranyban forditsa el és vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kdzvetlentl

hasznalat utan megtisztitja, lasd “Tisztitas és

apolas” fejezetet.

A hozzavalok utantoltése

® Aforgathatd kapcsolét allitsa a 0-ra (vagy abba
allasba, amit a recept megad).

® Afedelet (11a) vegye le és toltse be
a hozzavalokat

vagy

® atodlcsert vegye ki a fedélbdl és a szilard
hozzavaldkat egymas utan az utantoité
nyilason (11b) keresztiil tegye be

vagy

® a folyékony hozzavalokat a tolcséren (11c¢)
keresztil toltse be.

Segitség lizemzavar esetén
Hibajelenség

A készlléket nem lehet bekapcsolni

Ok

Az edény vagy a fedél nincs bereteszelve.
Elharitas

Helyezze az edényt/fedelet megfeleléen
a készllékre és reteszelje be.

Kapcsolja be Ujra a készlileket.

Egyéb hibajelenség esetén forduljon
lgyfélszolgalatunkhoz.

Tisztitas és apolas

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyo viz ala.

Figyelem!

A késziilék feliilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a készlilék
tisztitasahoz.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halézati csatlakozot.

® Tordlje at az alapgépet nedves ruhaval.

Sziikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.
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Tal és tartozékok tisztitasa
Sériilésveszély az éles kés miatt!

A vagokést és az aprito tarcsat csak a mianyag

fogantyunal fogva fogja meg.

Minden alkatrész tisztithatd mosogatogépben.

A mUlanyag alkatrészeket a mosogatogépben ne

szoritsa be, mert deformalédhatnak.

A vagokést a nyilassal lefelé ugy tegye be, hogy

a kés semmilyen mas alkatrészt ne sértsen fel.

Ha répat, voros kaposztat vagy hasonlé dolgokat

reszel, akkor a muianyag részeken piros bevonat

keletkezik, amelyet néhany csepp étolaj

segitségevel lehet eltavolitani.

A turmixfeltét tisztitasa

A Az éles keverb6kés hasznalata
kovetkeztében fellépb balesetveszély!

A kever6kést ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.
Legjobb, ha a keverét kézvetlendl a hasznalat utan
megtisztitjia. Igy nem szarad ra semmi, ami
a mlanyagot megtamadhatna (pl. a fliszerek
illoolaja).
A fedél és a tolcsér tisztithatd mosogatogepben.
A keverdkést ne a mosogatégépben, hanem folyo
viz alatt tisztitsa (ne hagyja a vizben allni).
Tarolas
® A meghajtasvedo fedelet (turmixfeltet-
meghaijtému) tegye fel (2. abra).
® Atalat a tartozékokkal tegye a készUlékre
(6. abra).
® A kabelt csavarja fel (3. abra).

Kilonleges tartozék

(Ha nincs az alapkészletben, megvasarolhatja
szakkereskedésekben.)

12. abra

Gylimolcsprés

magvas gylimolcsok, bogyos gylimaolcsok,
csonthéjasok, zoldség kipréseléséhez.

Receptek/hozzavaldk/feldolgozas

13. abra

Citrus-gyiimoélcsprés

citrusgyliimélcsok, pl. narancs, grapefruits,
citrom kipréseléséhez.

Artalmatlanitas

A késziilék a 2002/96/EG,
E az elektromos és elektronikus hasznalt

készUllékekrdl szold (waste electrical and
W clectronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
készlilékek visszavételének és
ertekesitésének kereteit az egész
EU-ban érvényes modon.

Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kerjuk,
tajékozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
Onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
beliili meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon bellili, kdlcsdnkésziilék biztositasa
esetén 30 napon belli javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kit6ltott garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan,

mint forgalmazo tanusitjuk, hogy a készulék

a vasarlasi tajékoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

A modositas jogat fenntartjuk.

Szer- |Fokozat [Id6

szamok

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

1/2 Zoldfiiszer (kivéve snidling)
Mennyiseg: 10 g-50g
® A fliszereket tegye a szaraz talba.

M Hagyma, fokhagyma

Mennyiség: 1 hagymatol, negyedelve, 300 g mennyisegig
1 gerezd fokhagymatol, 300 g-ig

® A kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.
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Szer-
szamok

Fokozat

Idé

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

)

2/M

tobbszor
2 masod-
percig

Zoldség és burgonya, nyers

(levesekhez, martasokhoz, toltelékekhez)

Mennyiség: 50 g-300 g

® A zoldséget darabolja fel nagyobb darabokra és tegye a talba.

Kemeény saijt (pl. parmezan)
Mennyiség: 10 g-200 g
® A sajtot vagja kockara, majd a kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

Panirozo liszt

Mennyiség: 1-4 szaraz zsemle

® A zsemléket vagja fel negyedekre, majd a kivant apritasi fokozatig
dolgozza fel.

Huas, maj

(daralt hushoz, tatar beefsteakhez stb.)

Mennyiség: 10 g-500 g

® Acsontokat, a porcogodkat, a bért és az inakat tavolitsa el. A hust vagja
kockakra.

Hustésztak, toltelékek és pastétomok eléallitasa:

® Hus (marha, sertés, borju, szaryas, de a hal is stb.) a tovabbi
Osszetevokkel és a fliszerekkel egylitt tegye a talba és dolgozza
fel egy masszava.

kb. 1
perc

Kelt tészta

max. 500 g liszt

25 g éleszté vagy 1 zacsko szaraz élesztd

225 ml langyos tej

1 db tojas

1 csipet s6

80 g cukor

60 g zsir (langyos)

Egy fél citrom héja (citromaroma)

Ugyeljen arra, hogy azonos hémeérsékletli hozzavaldkkal dolgozzon.
Ha a tészta lathatdan sima, meleg helyen kelessze.

6]

kb. 1
perc

Kevert tészta

4 tojas

250 g cukor

1 csomag vanilias cukor

250 g margarin vagy vaj

(szobahémérsékletd)

max. 500 g liszt

1 csomag stitépor

125 ml tej

A tésztat addig keverje, amig sima és csomémentes nem lesz.

kb. 1,5-
2 percig

Eperszorbet

250 g fagyasztott eper

100 g porcukor

180 ml tejszin (1 jé bdgrényi)

® Minden hozzavalét tegyen be a talba. Azonnal kapcsolja be, mert
kildbnben csomos lesz. Addig keverje, amig krémallagu fagylalt lesz
beldle.
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Fokozat

1dé

Receptek/hozzavaldk/feldolgozas

Tojashab
Mennyiseg: 1-2 tojasfehérje

Tejszinhab
Mennyiség: 200 g-400 g

kb. 3
perc

Konnyii tejes turmixital a kaloriakat szamlalok részére
500 ml tej (3,5% zsirtartalom)
3-4 pupozott evokanal instantpor (pl. Kaba)
gylmolcs- vagy vanilias izesitéssel
® Atartos tejet a mélyhiitdben 3-3,5 oran keresztill fagyassza
(ne hasznaljon liveget).
® Atalban verje szilard habba.
® Ezutan 3-4 evékanal instantport adjon hozza és gyorsan keverje el.

=

2/M

Diéfélék, mandula

Mennyiség: 200 g-400 g

® Ahéjat maradektalanul tavolitsa el, a turmixfeltét kése kilonben életlen
lesz.

A kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

2/M

Gylimolcs- és zoldségpiiré készitéséhez

(almapép, spendt, répa-, paradicsompliré, nyersen vagy megfézve)

® A hozzavalokat és a fliszereket egylitt tegye a turmixfeltétbe és
dolgozza fel péppe.

SE

Vanilias-bananos tej

2 banan.

60 g vaniliafagylalt (kb. 2 pupozott evékanal)

2 csomag vanilias cukor

kb. 250 ml tej

® A lehéjazott banandarabokat a fagylalttal és a vaniliascukorral tegye
a turmixfeltéetbe.

=

Csokoladés tej

80 g-10 g csokoladé

kb. 400 ml forro tej

® A csokoladét apritsa fel a turmixfeltétben, adja hozza a forro tejet
€s gyorsan keverje 0ssze.

=

1.és2.

Majonéz

1 db tojas

1 evékanal mustar

150-200 ml olaj

1 ek citromlé vagy ecet

1 csipet sO

1 csipet cukor

Ugyeljen arra, hogy azonos hémérsékletl hozzavaldkkal dolgozzon.

® A hozzavalokat (az olaj kivételével) néhany masodpercig az 1.
fokozaton keverje 6ssze.

® Aturmixfeltétet kapcsolja a 2. fokozatra, az olajat a tolcséren keresztl
lassan adja hozza és keverje a masszat habosra.

A majonézt rogtdn hasznalja fel, ne tarolja.
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Wupo BiTacmo Bac 3 roKyrkoro HOBOro
npunaay cpipm BOSCH.

Bu npuabasnn cy4acHuY, BUCOKOAKICHNV

nobyToBuii npusaa.
JoaatkoBy iHgbopmauiro rpo Hawy
npoAaykuito Bu 3HavigeTe Ha Hawivi
CTOpPIiHLI B IHTEepHeTI.

Jannii npunaa, npusHa4eHuii AnA BUKOpU-
CTaHHA He B NPOMUCIOBOCTI, a B AoMall-
HbOMY rOCroAapCTBi.

BvikopucToBynTe npunaa nvwe AnA nepe-
po6KW NPOAYKTIB Y KiNbKOCTi Ta MPOTAroM
Yacy, AKi BiAMNOoBIAAOTb 3BUHaNHUM ANA
JOMallHbOrro rocrnoAapcTsa yMoBam,
AMBiTbCA po3ain «Peuentu/lHrpeaieHTw/
Mepepobka».

Mpunap, He NoTpebye TexHIHHOro AornAay.

JlaHa iHCTpyKLIA 3 BUKOPUCTaHHA onuncye
pi3Hi MoAeni 3 Pi3HNM YCTaTKyBaHHAM.
36epiranTe, 6yAb nacka, iHCTPYKLLiIO

3 BMKopucTaHHA. Mepeaarite iHWMM
KopucTyBa4am pa3om 3 Npunaaom
iHCTPYKLLIIO 3 BUKOPUCTaHHA.

KopoTkum ornaa

Byab nacka BiaKpuiTe CTOPIHKMN
3 306paXKeHHAMN HaNPUKiHLL.
FonosHuin 610K Npunaay

1 MNepemuka4
0 =cton
M = iMnynbCHUIA peXxuM (HamBuwa
WBMAKICTb 0B6epTaHHA, HaTUCKanTe
nepemumKay)
CrtyneHi 1-2, poboya WBMAKICTb:
1 = HM3bKa WBUAKICTb 06epTaHHA,
2 = BYCOKa WBUAKICTb 06epTaHHA.
2 3axucHa KpuiKa npusoay
3akpuTH, AKLWO MIKCep He
BMKOPUWCTOBYETbLCA.
3 Biacik ana kabenio
4 BeHTWNAUINHI oTBOPU
5 HiXXKn-npucocku
YcTaHoBnOWTE NpUna nvwe Ha piBHil
Ta YYCTIiN NOBEPXHi.
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Yawa 3 akcecyapamu/npunaanam
6 Yawa
BcTaBTe Ta noBepHiTb No xoay
3a rOAMHHOIO CTPINKOIO A0 Yropy
(HocUK Hawi B Npopi3i OCHOBHOIO
650Ky npunaay).
7a Kpuuka
BcTaBTe KpUWKY (CTpinka Ha KpuvLwLi
HaNpOTY CTPINIKN Ha pYHLLi) Ta NOBEpHiTb
no XoAy 3a rofMHHOIO CTPINKO
[0 yropy (HOCYK KpULWKK B NPOpPI3i
ronosHoro 6noKy npunaay, CTpinku
Ha KpuLLLLi Ta Kopnyci cniBnagatTb
0[Ha i3 OZHI€El0).
b OTsip Ana 3aBaHTaXKyBaHHA
BuimiTb WwWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXKTe
NPOAYKTU.
¢ liroexay (= MipHui1 cTakaH)
JlnA NpowToBXyBaHHA NPOAYKTIB
ANA Pi3KM 4K WaTKYBaHHA.

8a Cika4

b Owuck ana 36usaHHA

9a Ban ana amckie
ONA KPInneHHA ANCKIB.

b [ BOCTOPOHHII pi3anbHU ANCK —
KpynHa/minka pi3ka

¢ [BOCTOPOHHA WaTKIBHALIA —
KpynHa/minka piska

Mo>kHa npuabaTti B cneLianizoBaHin
TOPriBfi, AKLLO HE BXOAUTb A0 KOMIIEKTY
NoCcTaBKMK:

d [LBOCTOPOHHIN pi3asibHUI AUCK-
waTKiBHMLA

e [dwuck pna HapisaHHA kapToni dopi

Mikcep

10 Kenux mikcepy
BcTaBTe Ta NOBEPHITL NPOTY MOAUHHOI
CTpiNKn A0 ynopy.

11aKpuika
BcTaBTe Ta WinbHO 3aKpuiiTe, NOBEPHYB
NPOTW FOAMHHOI CTPINKN.

b OTsip ANA 3aBaHTa)XKyBaHHA
3HiIMITb BOPOHKY Ta 3aBaHTaXXTe
NPOAYKTU.

¢ BopoHka
[JIA 3aNMBaHHA PiIKUX iHMPedIEHTIB.
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Bka3iBkun 3 6e3nekun

A Hebesneka yaapy cTpymom!
Mpunap nigkno4aTy Ta ekcnnyaTtysaTu nvwe
y BiANOBIAHOCTI i3 AaHNMU, 3a3HAYEHUMN
Ha Tabnn4ui 3 TEXHIHHUMM AaHUMU

(Ha croai npunaay).

KopucTywTeca npunaaom nuvie, AKLWO NPOoBiL,
Ta Npunaa He MatoTb HIAKMX MOWKOAXKEHb.
TpumainTe npunas nooaans Bif AiTEN.

He ponyckavite ekcrinyaTadii npunagy
ocobamu (TakoX AiTbMM) i3 06MEXXEHUM
PiI3NHHUM CEHCOPHNUM CNPUAHATTAM,

i3 HEPO3BUTMMU PO3YMOBUMMU 3AiIBHOCTAMMN,
a TakoX i3 HefoCTaTHIM piBHEM A0CBIAY

Ta 3HaHb,

eKcnnyaTauiA npunagy B Takvx BUNagkax
[03BONAETLCA NnLe nif HarnAgom abo nicnA
NPOBEAEHHA IHCTPYKTaXy 3 ekcryaTauii
ocobolo, AKa Bignosiaae 3a ix 6e3neky.
BunmaiTe wrencenbHy BUMKY i3 PO3eTKU
NiCNA KOXKHOrO KOPUCTYBaHHA, Nepes,
YUCTKOIO, NPU BUXOAI i3 NpUMIlLeHHA

Tay pasi AedekTy.

He ponyckaTn AOTOpKaHHA NPOBOAY

[0 FOCTPYX KpaiB Ta rapA4Mx NoBEPXOHb.
PeMoOHT npunaay, Hanp., 3amiHa
MOWKOAKEHOro NPOBOAY, MPOBOANTLCA
nuuwe Hawoto cny><60to cepBicy 3 MeTO0
YHUKHEHHA pU3KKiB.

He poTopkaviTecA Ao npunaay BOAOrMMU
pykamu, He TpMMaiTe 1Uoro nig, NPOTOHHOK
BOJOIO Ta He 3aHypIONTE B PiANHN.

EkcnnyaTtauia

Mepea nepwmnm BUKOPUCTAHHAM NOYUCTIThb

Abaninveo npuna Ta npunannn, AnBiTbCA

«HucTka i pornAag».

MiaroTtoeka

® YCTaHOBITb roNoBHUI 6nok Npunaay Ha
PiBHIlN Ta YMCTI NoBepxHi. CniakynTe 3a
TM, Wo6 BEHTUNALLIMHI OTBOPU
3anmwanunca BigKpUTUMN.

® BcTaBnTu wTencenbHy BUNKY B PO3ETKY.

Yawa 3 akcecyapamu/npunanaam

A Hebesneka nopaHeHHA obepToBriMu
Hacaakamm!

He BcTpomnarite Hikom pyK 40 Hawi nig Hac

pobOTY (HaBITh MiC/IA BUMKHEHHA MPUBIA

e AeAKu Hac rpoAOBXXYE PyxaTucA).

MiHaviTe Hacaaku e ricsiA MOBHOI 3y NMUHKN

npuBoAY.

lNpavtorite nuiwe 3 3aKPUTOIO 3aX1CHOIO

KPpULKOKO ANA ripuBoAY (rpusia Mikcepy).
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® BcTaBTe 4auwy (6) Ta NOBEPHITL MO X04Y
3a roAMHHOIO CTPINKOIO A0 yropy
(HocuMK 4awi B Npopi3i OCHOBHOIO
650Ky npunaay).

® BcTraBTe Hacaaky (8/9), Ak ornncaHo
y BiANoBigHOMY po3aini. AnA sBubopy
Hacanok AuBiTbeA «PeuenTt/
IHrpeaieHTW/Mepepobkax».

® 3aBaHTa)Te NPoAYyKTU, AK OMMcaHo
y BianosigHomMy po3aini. AnAa subopy
AmBiTbeA «PeuenTu/IHrpepieHTW/
Mepepobka».

® BcTaBTe Kpulky (7a) (CTpinka Ha KpuLLLi
HanpoTW CTPINKM Ha pyHLL) Ta MOBEpPHITb
no xoAy 3a roANHHOIO CTPINKOIO
[0 yropy (HOCUK KpULWLKK B NPOpi3i
rONOBHOMO Npunagy).
CTpinkun NoBMHHI TO4HO cniBnazaTu
OLHa i3 OfHIEl0 Tak, AK 306paXkeHo
Ha MastoHKy.

® YCTaHOBITb NepemMmnkad Ha 6arkaHomy
CTyneHi, AvBiTbCcA «PeuenTti/
IHrpeaieHTU/Mepepobkas.

Mpunaa, MoXxxHa BBIMKHYTU nuiie nicnA

TOro, AK Yalla Ta KpuilKa BCTaBJieHi Ta

3adpbikcoBaHi (06uaBa HocKKa B NPOPI3i

OCHOBHoOro 610Ky npunaay, CTpinku

Ha KpuLLi Ta Kopnyci cniBnasaloTb oAHa

i3 oaHiclo).

Cika4

AnA noApibHeHHA, CiHeHHA, nepeMillyBaHHA.

A Hebesneka nopaHeHHA rocTpymu
HoXxamu!

Bepits cika4 nvie 3a rnnactmacoBy pyqKy

(BEPXHIVi KiHeLb).

® BcTaBTe cikad (8a).

3aBaHTaXKTe iHrpesieHTu.

BcTaBTe Kpuwky (7a) 3 wroBxadem (7¢).

YcTaHoBiTe NepemMukad (1) Ha 6axxaHuii

CTyniHb, AnBiTbCA «Peuentn/

IHrpenieHTW/MNepepobkar.

o [lepen TMM, AK AOKNaAaTU iIHFPeAieHTH,
yCTaHOoBITb NepemMuka4y Ha 0.

® BuimiTb wToBXay (7C) Ta 3aBaHTaXXTe
iHrpeAieHTn Yepes oTBIp ANA
3aBaHTa)kyBaHHA (7b).

Bkasieka: Npy noapiGHeHHI Ta ciHeHHi CTyniHb

noapibHeEHHA 3pocTae NPOMOpPLLIMHO Tpu-

BanocTi nepepobku.

Auck ana 36usaHHA

BepLKiB, BinkiB, WeNKIB.

® BcTtaBTe anck anA 36uBaHHA (8b).

® 3aBaHTaXKTe iHrpeaieHTu.

® BcTaBTe KpuLKy (7a) 3 wToBxa4em (7¢).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® YCTaHOoBITb NepemukaHy (1) Ha BbakaHui
CTyniHb, AMBITbCA «Peuentn/
IHrpenieHTW/MNepepobkar.

e [lepen TM, AK AOKNAAATY iHFPeAIeHTH,
YCTaHOBITb NepemMuka4 Ha 1.

® BuimiTb wToBXa4 (7C) Ta 3aBaHTaXTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBip AnA
3aBaHTaXKyBaHHA (6b).

[Avckn ana Hapi3aHHA

—  LBOCTOPOHHIW pi3anbHuii auck (9b)
Hanp., AJIA Hapi3aHHA OripKiB, KanycTu,
ctonoBoro 6ypAka, konbpabi

—  IBOCTOPOHHA WwaTKiBHMLA (9¢) Hanp.,
ANA WaTKyBaHHA MOPKBU, cenepu.

—  ABOCTOPOHHIW pi3anbHUi ANCK-
waTtkisH1UA (9d) AnA waTKyBaHHA Ta
Hapi3aHHA

— Jluck ana HapisaHHA kapTonni dopi (9e)
Npuv YyCTaHOBLLI 3BEPHITb yBary Ha
no3uLito aucka (AnBiTbcA 300paXKeHHs)

A Hebesrnieka nopaHeHHA rocTpymm
HoXxxamu!

Gepitb Ancku A9 Hapi3aHHA e

3a rnaacTMacoBy py4Ky.

VBara!

HoXxi MOXYTb NPUTYNUTUCA.

He suxopucTtoByvite AnCKuU ANA HApI3aHHA

419 TBEPAOIro cupy (napme3sar), ropixis ra

XPOHY.

® BcTaeTe Ban AnsA KpinneHHa anckis (9a).

® BcTtaBTe AncK AnA Hapi3aHHA (9b/9¢/9d).
Ba)kaHoto cTopoHOK AnA Hapi3aHHA/
WwaTKyBaHHA AOBEPXY.

® BcraBTe kpuwky (7a).

® YcTaHOoBITb NepemMukay Ha 6axaHomy
CTyneHi, amBiTbcA «Peuentun/
IHrpeaieHTU/Mepepobkas.

® 3aBaHTa)XTe NPOAYKTW ANA Hapi3aHHA
4y waTKyBaHHA (7b), niawToBxyro4mn
wToBXxayeM (7c), ane He HaTUCKao4yn
CUJIbHO.

BkagiBka: [1nA nepepobku 6inbwocTi

NPOAYKTIB peKOMeHAYETbCA CTYMiHb 1,

a CTyniHb 2 — nuile ANA TBepAMX NPOAYKTIB.

Micna po6oTu

® YcTaHOBITb NepemMukad Ha 0.

® BigKpyTiTb KpULWLKY NPOTU FOANHHOI
CTPINKKN A0 yropy Ta 3HIMITb.

o [loBepHiTb Halwy NPOTU FOAMHHOI CTPINKN
[0 yriopy Ta 3HiMiTb.

® BunimiTe npunanan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mikcep

A Hebezneka nopaHeHHA rocTpumm
HOXamu mikcepa / obepToBum
npusogom!

He BcTpomnAaiiTe Hikoam pyK 40 BCTaBAEHOMO

MiKcepy, nia Hac poboTu Mikcep 3aBxaun

rOBUHEH By TV 3aKPUTMKT KPULIKOIO.

3HiMaTy Ta BCTaBAATH MIKCED MOXHA Tillbku

1Py MOBHIV 3yrVHLI MPpUAaay.

A Hebeazneka onikis!

[Mia 4ac nepepobku rapA4Ynx nPOAYKTIB

B MIKCEDI i3 BODOHKW B KpuLILi BUCTYrae

napa. 3aBaHTaxxyvte makcumym 0,4 niTp

rapA4oi piaviHuy.

VBara!

Mixcep moxe 3incysaTuca.

He riepepobnsavite wenako3amopoxeHi

¢bpyKTU Ta OBOH.

He BMukaviTe nopoxHbLoro Mikcepy.

Mepepobka npoaykTiB B Mikcepi

Mip yac po6oTn mikcepa vawa (6) Ta

KpuuiKa (7a) NoBUHHI 6yTn BCTaHOBJIEHi

Ha CBOiX MicLAX Ta BiANOBiAHUM YNHOM

3abnokoBaHi. BuiimiTb npunaaaAa i3 yawi!

® 3HiMIiTb 3aXVCHY KpULWKY NPUBOAY (2).

® BcraBTe Kenux Mikcepy (10) Ta NOBEPHITb
NPOTU FOAMHHOI CTPINKK A0 yropy.

® 3aBaHTa)kTe NpPOoAYKTU, AVBITbCA
Peuentw/lHrpeaieHTn/MNepepobka».
MakcrmanbHa KinbKicTb, piavHa = 1 nitp
(niHMcTOol abo rapAvoi PiANHU MakCMyM
0,4 niTpa).
OnTumansHa anA NepepobKn KinbKicTb
TBEpAMX NpoaykTis = 100 rpam.

® BcraBTe KpulKy (11a) Ta WinbHo
3aKpYTiTb NPOTN FOAMHHOI CTPINKK.

® YcTaHOoBITb NepemMunkad Ha 6axkaHomy
CTyneHi, avBiTbcA «PeuenTtin/
IHrpeaieHTW/Mepepobkas.

Micna po6oTu mikcepy

® YcTaHOoBITbL Nepemmnkad Ha 0.

® [loBepHiTb MikCcep Mo xoAy 3a roAMHHO
CTPINKOIO 10 YNOpY Ta 3HIMITb 1ioro.

® [loBepHiTb KPULLKY MO XOAY 3a FOANHHOIO
CTPINKOIO Ta 3HIMITb Ti.

BkasiBka: Mikcep pekoMeHAy€eTbcA oApasy

XK NicNA BUKOPUCTaHHA NOMUTH, AMBITLCA

«Huctka i pornan».
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[JopaBaHHA NPOAYKTIB

® YcTaHOoBITb Nepemunkay Ha 0
(abo AK 3a3Ha4eHo B peL.enTi).

® 3HimiTb Kpuwky (11a) Ta nopanTe
npoAyKTU

abo

® BUIMITb BOPOHKY i3 KpULLKM Ta 3akna-
JanTe TBepAi NPOAYKTN OAMH 32 OAHVUM
Yepes OTBIp ANA 3aBaHTa)KyBaHHA (11b)

a6bo

® 3anvnTe piaKi NPOAYKTU Hepe3 BOPOHKY
(11c).

JAonomora y pasi Henonaaok
Henonaaka

Mpunaa He BMUKaETHLCA.

MpuuunHa

Hawa abo kpuika He 3addikcoBaHi.
YcyHeHHA Henonaaku

BcTaBTe NpaBuibHO Hawy/KpuwKy

i 3adhikcynTe. BBIMKHITE npunas 3HoBY.

Y pasi iHWwux Henonaaok 3BepHiTbeA, 6yab
nacka, o Hawoi cny>x6u cepsicy.

Yuctka i aornapg

A Hebeszneka yaapy ctpymom!
OcCHOBHW rpunaa Hi B AKOMY pasi He
3aHypoBaTv B BOAY | HIKOJIM HE TpUMaTtu
i MPOTO4YHOIO BOAOIO.

VBara!

Ha noBepXHAX MOXYTb BUHUKHYTU
MOLWKOA)KEeHHA.

He 3actocoByBaTu HiAkux abpa3vBHUX
3acobiB 471 YUCTKM.

YucTtka ronosHoro 610ky npunaay
® BuiMiTb wWTencenbHy BUNKY i3 pO3eTKN.
® [lpoTepTn OCHOBHMI NpKNas, BONOrow
raH4yipKoto.
3a noTpebn MoOXXHa KopucTyBaTuCA
HEeBENVKOO KiflbKICTIO MUIOHOIro 3acoby.

Yuctka vawi Ta npunaaaa

A Hebesrnieka nopaHeHHA rocTpyumm
HoXxamu!

Bepits cika4 Ta ANCKU AIA HAPI3aHHA InWwe

3a rnnacTMacoBy py4Ky.

Bci KOMMOHEHTN MOXKHa MUTW B NOCY A0-

MWUIHI MalvHi. He 3aTuckalTe nnactmacoBi
€NleMEHTV B NOCYAOMUIHIN MaLWVHi, Le MOXXe

npu3BecTn A0 iX AedhopMyBaHHS.
Cikay Knaaitb OTBOPOM BHU3 Tak, Wob HOXi
He 3incyBanu iHWoro nocyay.
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Mpw waTKyBaHHI MOPKBW, HEPBOHOI KanycTu
Ta rnoAibHoro Ha niacTMacoBux enemMeHTax
YTBOPIOETLCA HEPBOHUIA HaNIT, AKAN MOXXHa
YCYHYTM 3a A0NOMOroto AeKiNbKOX Kpanesb
CTONOBOI ofiil.

YucTtka mikcepy

A Hebeszneka nopaHeHHA rocTpumu
HOXxamu mikcepa!
He aotopkaTtuca A0 HOXIiB Mikcepy
He3axuieHumMy pykamu. Kopuctyiteca
AJIA YUCTKU WITKOIO.
PekomMeHAyeTbLCA YUCTUTU MiKCEp 0apasy
XX nicnA BUKopucTaHHA. Lle aonomoxe
YHUKHYTU NPUCOXMMX 3aMWKIB NPOAYKTIB
Ta 3anobirae ncyBaHHIO nnacTmacy (Hanp.,
nipa, BnavBoM edpipHMUX Macen B rnpunpasax).
KpuiKy Ta BOPOHKY MOXXHa MWUTU B NOCY-
LOMWINHIN MawuHi. Kennx Mikcepy He KnaAiTb
[0 NoCY AOMUIHOI MawWWHKW, @ NPOMUNTE
nif NPOTO4HOIO BOAOIO (HE 3anuwaniTe Moro
B BOA).

36epiraHHA

® BcTaBTe 3ax1CHY KpULWKY NpUBOAY
(NpuBiA, Mikcepy) (306parxkeHHs 2).

® BcTaBTe 4awy 3 Hacaakamu
(306parkeHHs 6).

o 3moTalTe Kabenb (306paXkeHHA 3).

CneuiasbHi KOMNNEKTYOMi
eJIeMeHTUn

(MoxxHa npuabaTn B cneLianisoBaHil
TOPriBJi, AKLLO HE BXOAATL A0 KOMMIIEKTY
nocTaBKK)

306paxkeHHA 12

CokoBimxumanka

ANA BU4ABNIOBaHHA COKY i3 HACIHHEBUX
Ta KiCTOYKOBWX MIOAIB, Arif, Ta OBO4IB.
306paxkeHHAa 13

CokoBMXuMarska ANA LUTPYyCcoBUX

JlnA BU4aBnioBaHHA LIUTPYCOBUX CPPYKTIB,
Hanp., anenbCyHiB, rPenngpyTiB, NMMOHIB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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PekomeHaauii 3 yTunizauii MapaHTia

JaHuii npunas no3Ha4veHnn y YMOBWU rapaHTii AnA uboro npunagy
BiAnoBiAHOCTI i3 InpekTneoto BM3Ha4al0TbCA HaWKWM MPeACTaBHUKOM

- EBPOMEViCbKOro Cotosy 2002/96/EG Y KpaiHi, Ae npunaa 6ys npoAaHWi.
npo yTunisawito eneKTpu4Horo Ta MoapobuLi Lnx yMOB MOXXHa OTpUMAaTK Bif,
eNeKTPOHHOr0 yCTaTKyBaHHA (waste  TOprosLA, Y AKOro npunag, 6ys KynneHui.
electrical and electronic equipment —  BucyBaro4u 6yab-AKY BUMOTY Yy BifNoBia-
WEEE). lmpekTrBa BU3Ha4ae HOCTI i3 AaHO0 rapaHTieto, cnia nosasaTu

MopAALOK 36opy TayTunisauiicTapux  Hek Ha NpoAaHWi Toap abo KBUTaHLH.

npunaais Ha TepUTOPIi yCix KpaiH

€cC.
3a iHhopmaLieto Npo akTyanbHi WiAXm
yTunisauii 3BepHiTbcA 6yab facka 4o CBOro
creuianisoBaHoro Toprosua abo 4o
aaMiHicTpauii cBoei rpoMaau.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.

PeuenTtu/lHrpeaieHTu/lMepepobka

Hacaaka|CTtyniHb | TpuBanicTs|Peuentu/IHrpeaieHTu/MNepepo6bka

) 1/2 3eneHb (3a BAHATKOM LGy NI WHIT)

O~ Kinbkictb: 10 =50

— ® 3eneHb KNaAiTb B Cyxy Hauwy.

) M Linbyna, 4acHuk

A KinbkicTb: Big, 1 umbynuHu (po3pizat Ha 4 HacTvHn) A0 300 r
— Bif, 1 3y64mka HacHuKy no 300 r

® [lociviTb Ao 6aXKaHOro cTyneHA NOApPIGHEHHA.

) 2/M |pekinbka  |OBO4i Ta KapTONnA, B CAPOMY BUrNAAi

X pasis (anA cynis, coycis, HA4YUHKN)

—_ no 2 ceK.  |KinbkicTb: Bia 50 r 4o 300 r

o OBOHi NOPIPKTE BENNKMMW KYCKaMu Ta MoKNaAiTb B Hauwy.

) 2 TBepauii cup (Hanp., napmMe3aH)

X KinbkicTe: Big 10 r 8o 200 r

— ® Cup HapikTe Kybrkamu, NociiTe A0 6axKaHOro CTyneHA

noApiGHeHHA.

) 2 Cyxapi naHipyBanbHi

R KinbkicTb: 1-4 cyxux 6yno4ok

— ® Po3pikTe 6yno4kM Ha 4 HacTUHK, NOCiHiTb A0 6axkaHoro

CTyneHaA noapibHeHHA.

) 2 M’aco, neviHka

A (anA m’AcHoro doapuy, cuporo bigpuwTekcy Tolwo)

— KinbkicTb: Bio 10 r 1o 500 r

® Buaanitb KiCTKM, XpALLI, WKIPY Ta CyXOXUNNA.
HapixTe M’'Aco Kybrkamu.

MpurotyBaHHA M'ACHKX dhapLiB, HAYNHKM Ta NaWTeTIB:

® MAco (ANOBUYMHA, CBUHUHA, TENATUHA, NTULA, & TAKOX
puba TowW0) pa3oM i3 iIHWUMM iHrpeaieHTamMu Ta
npunpasamm NOKNaAiTe B Hawy Ta nocivite A0 6axxaHoi
KOHCUCTEHLLI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hacaaka|CTtyniHb Tpusanictb|Peuentu/lHrpeaieHTu/lMepepobka
2 npu6n. Opixaxose TicTo
1 xB. mMakc. 500 r 6opowHa
25 r ApiKAXKIB 4/ 1 NaKyHOK CyXuxX ApiKAXKIB
225 Mn Tennoro Monoka
1 Anue
1 ny4ka coni
80 r uykpy
60 r xxupy (Tennoro)
ueapa 2 IMMOHyY (MMMOHHUIA apomar)
IHrpeaieHTM NoBUHHI 6y T OAHOT TeMnepaTypu.
BumiwaHe A0 0AHOPIAHOI KOHCUCTEHLT TICTO CTaBNATb
B Tenne micue AnA 6poaiHHA.
2 npubn. 3a06He TicTO
1 xB. 4 AanuA
250 r uykpy
1 NakeTWK BaHifbLHOro LyKpyY
250 r BeplkoBoro Macna abo maprapuHy
(KiMHaTHOI TemnepaTyph)
Makc. 500 r 6opoLwHa
1 NnakeTuK po3nywysa4a TicTa
125 mn monoka
BumiwyBaTtu A0 yTBOpEHHA 0AHOpiAHOrO, 6e3 rpyA04OK
TicTa.
2 npubn. Bia |CyHWU4HWI wepbet
1,5xB. 10 |250 r 3aMOPOXKEHi CyHWLL
2 XB. 100 r uyKpy-nyapu
180 mn BepLKiB (1 HEMOBHWI CTakaH)
® YciiHrpeaieHTn noknaaite B Hawy. Cnia HeraiHo
NPUCTYNUTK A0 NepepobKkw, iHaKIue yTBOpATLCA
rpyAoqku. MepemiwyiiTe A0 YTBOPEHHA MOPO31Ba
KPEeMOBOI KOHCUCTEHLLT.
) 1 36uTi 6inkn
_ﬁ_ KinbkicTb: Big, 2 no 6 6inkis
—/
) 1 36uTi Bepkun
_ﬁ_ KinbkicTb: Big, 200 r oo 400 r
—/
) 2 npvbn. 3 xB. |Jlerkuit MOMIO4HUI WENK HU3bKOI KaJIopiNHOCTI
_ﬁ_ 500 MmN romoreHizoBaHOro Mosoka (3,5 % »XVMpHOCTI)
— 3—4 NOBHUX CT. NOXXOK COPYKTOBOI 41 BaHINbHOI CYyXOi CyMillli
ANA NpUroTyBaHHA MONOHYHUX HanoiB (Hanp., Kaba)
® [omoreHi3oBaHe MONOKO MOKNaAiTb A0 MOPO3UAbHMKA
Ha 3-3,5 roavHn (He KOPUCTYMTECA MAAWKaMM i3 cKna).
e [licnA uporo 36MMTe MOro B Hali B ryCTy MiHy.
e JlopainTte 3—4 CT. 1. CyxOi CyMiwi ANA NPUrOTyBaHHA
HanoiB Ta KOPOTKO Mnepemiwante.
106 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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CTtyniHb

TpuBanictb

Peuentw/lHrpeaieHTn/Mepepobka

2M

FNopixu, murpans

KinekicTe: Bia 200 r no 400 r

® fAppa ropixis cnif O4MCTUTY NOBHICTIO BiA, WKapnynu,
iHaKWwe HoXi Mikcepa 3aTynnATLCA.

MocidiTe Ao 6axkaHoro cTyneHA noapibHeHHA.

2M

Mope i3 hpykTiB Ta oBO4IB

(AGny4He rope, Niope i3 WNMHaTY, MOPKBK, MOMILOPIB;

cupe abo 3BapeHe)

® |HrpeaieHTV Ta Npunpasn NOKNaAiTb pa3oM A0 MiKcepy
Ta NpuroTywTe niope.

a8 8 aj

BaHinbHo-6aHaHOBEe MOJIOKO

2 baHaHa

60 r BaHinbLHe Mopo3rBO (NpubA. 2 MOBHKX CT. Nn.)

2 NakeTVIK BaHiNIbHOr 0O LyKpy

npubn. 250 mn Monoka

® [lo4nweHi Ta nopisaHi 6aHaHM, MOPO3MBO, BaHINbHWN
LLYKOp Ta MOMIOKO MOKNaAiTb B MiKcep.

=

llokonaaHe MOJIOKO

80 r—100 r wokonaany

npunbn. 400 Mn rapA4oro Monoka

® [loapibHiTb Wokonaa B Mikcepi, AofanTe rapA4e MOIOKO
Ta KOPOTKO nepemilante.

1Ta2

=

MarioHe3

1 Anue

1 4. 1. ripynui

150—200 mn onii

1 CT. I. AMMOHHOIO COKYy abo ouTy

1 ny4ka coni

1 ny4Kka uykpy

IHrpeaieHTV NoBuHHI 6yTN oAHOI TeMnepaTypu.

® YciiHrpeaieHTu (Kpim onii) nepemiwanTe Aekinbka CekyHA,
Ha 1-OMy CTyreHi.

e [licnA uboro BBIMKHITL MiKCep Ha CTyniHb 2. 3anveato4qum
Onito NOBINBHO Yepe3 BOPOHKY, NepemilanTe Bce
B MiKcepi 4,0 YTBOPEHHA OAHOPIAHOT Macw.

MartoHes BuKopucTaiTe AKHanwWBMAWe 1 He 36epirarite

noro.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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OT Bcero cepaua rosapasJsiaem Bac

C oKy nKowv HoBoro npubopa gpyipmsi
BOSCH.

BbI nprobpesivi coBpeMeHHbIV, BbICOKO-
Ka4ecTBeHHbIV ObITOBOVI nMpubop.

A ornosiHuTesibHy0 vHgbopmaLunio

O Halwew npoAyKuuu Bel HavigeTe

Ha Hawevi cTpaHuue B IHTepHeTe.

JaHHbIn 66ITOBOM 9neKTponpunbop He npea-
Ha3Ha4eH AJ1A NPOMbIWNEHHOO UCMONb30-
BaHWA, UM MO>XHO MOJIb30BaTLCA TONbKO

B LIOMAalHEM XO3ANCTBE.

C nomolLbto faHHOro KombaiHa MOXHO
nepepabaTtbiBaTb TONbKO TAKOE KONNHECTBO
NPOLYKTOB U B TEHYEHME TaKOro BPEMEHM,
KOTOpbIE XapaKTepHbl AJIA LOMAaLHEro
X03ANCTBA (CMOTpUTe pasaen «PeuenTtbl/
KomnoHeHThI/MepepaboTka»).

JlaHHbIn 6bITOBOV 3nekTponpubop He
HY>K[.2eTCA B TEXHUHECKOM 06CNy>XMBaHUN.
B MHCTPYKUMM MO aKcnnyaTaLlmm onmcbl-
BalOTCA pasnnyHble MOAENN KYXOHHbIX
KoMOarHOB C pasnnyHbIMU MPUHAANEX-
HOCTAMM.

CoxpaHuTe, noXxKanymncra, MHCTPYKLLUIO

Mo aKcrnayartaumn B HaAEXXHOM MecTe.

Mpv nepena4e aToro 66ITOBOro ANEKTPO-
npubopa Apyromy Bnagensuy He 3abyabte
0oTAaTb EMY N 3TY MHCTPYKLMIO.

KomMmnnekTHbIn 0630p
OTKpoliTe, NoXKanyicTa, CTpaHULLbl
C pUCYyHKamMu.
OcHoBHoW 610K
1 MoBOPOTHbIN BbIKNIO4YaTENb
0 = ocTaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKOYEHWE Npn
HauBbICLWEM HKcne 060poToB ABUraTens,
BbIKNlOHATENb CNeayeT yaepXXMBaThb
B HaXKaTOM COCTOAHUN.
MonoxxeHua 1-2 = ckopocTb paboThbl:
nonoXkeHve 1 = HM3Koe 4rcno obopoToB,
MoNoXKeHue 2 = BbICOKOE H1CNO
060poTOB.
2 3awuTHaA KpbllkKa
Ha[eBaeTCA, ecnv MUKCep
He ucronb3yeTcA.
3 HamoTka ceTeBOro wHypa
4 BeHTUNAUMOHHLIE Npope3n
5 HoXxKu-npucocku
AnA dmkcaunm nonoXxeHma kombariHa
Ha rnaaKoun 1 YUCTOW MOBEPXHOCTM.
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CmecuTenbHaA Hawa ¢ npuHaaJsiex-
HocTamw/Hacapku
6 CwmecuTenbHaA Yawa
ycTaHaBnvBaeTcA 1 6e3 Haxxnma
NnoBopayMBaeTCA NO HaCoBOWN CTpeNke
L0 yriopa (HOCVK CMeCUTENbHON Yawmn
B Npope3un ocHoBHOro 61oka npnbopa).
7a KpblwKa
ycTaHaBNMBaeTCA (CTPeNKa Ha KpbllKe
LOMKHA HAXOAUTLCA HanNpPOTUB CTPENKN
Ha py4Ke) 1 noBopa4MBaeTcA A0 yrnopa
Mo 4acoBOW CTPEKE (BbICTYMN KPbIWKK
JLOMKEH BONTM B Na3 OCHOBHOI O 6J10Ka,
CTPENKM Ha KpbIlWKe 1 Koprnyce coBna-
AaloT Apyr ¢ APYrom).
b OTeepcTue ana nobasneHuna
NpoAyKTOB
JlnA 3arpy3kun NpoAyKTOB BbIHbTE
N3 ropfIoBVHbI TONKaTENb.
¢ TonkaTenb (MCnosib3yeTcA TaKxe
KaK MepHbIl cTakaH)
ANA NPOTaNKMBaHMA Hape3aeMblIxX
UNIN HaTUpaeMbIX Ha TepKe NPOAYKTOB.
8a YpapHbIit HOX
b [Owuck-c6busanka
9a [epXxaTesib AUCKOB
ANIA YCTaHOBKM ANCKOB.
b [Owuck anAa Hape3aHuAa — TONCTbIMKU/
TOHKMMUW NOMTUKaMW.
¢ [Owmck pnAa WMHKOBaHUA — KPYMNHO/
MENKO.
Ecnn nprHaanexHocTeln HET KOMMAEKTe
MocTaBkK, TO X MOXHO nNpuobpecTu
B CMeLmann3mpoBaHHOM MarasuHe:
d [ BYCTOpPOHHWUI AUCK-pe3Ka/TepKa
e [uck ana Hape3aHUA KapTodpensa
thpm
Mukcep
10 CTtakaH MuKcepa
ycTaHaBNMBaeTCA Ha MPVBOAHOM Ban
1 NOBOPa4MBaETCA NPOTMB HaCOBOM
CTpenKu Ao ynopa.
11aKpbiwka
BCTaBNAETCA B CTakaH 1 NNOTHO
3aKpy4MBaeTCA NPOTMB HacoBOM
CTpenku.
b OtBepcTue ana pobaBneHna
NpPoAyKTOB
AnA pobasneHnA NPOAYKTOB B MUKCED
OTKPbIBAETCA NMyTEM BbITACKMBaHUA
BOPOHKMW.
¢ BopoHka
u“cnosb3yeTcA AJIA BAVBaHWA B MUKCEp
YKNILKOCTEN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



ru
Yka3aHua no 6e3onacHocTun

A CyecTByeT OrnacHOCTb OpPaXKeHUA
3SIeKTpU4eckum Tokom!
KyxOHHbIN kombaliH cneayeT NoAKnoHaTh
N 3KCnyaTnpoBaTh TONBLKO C YHETOM
TEXHNHECKMX XapaKTEPUCTUK, NpUBELEHHbBIX
B corpMeHHOM Tabnuyke.
OnekTponpnbopoM MOXXHO MoNb30BaTLCA
TONbLKO B Cily4ae, ecnv y camoro rnpubopa
M ero CETEBOro WHypa HET HUKaKMX
noBpeXKAeHUI.
He noanyckavTte aeten 6a13ko K 66IToBOMY
npubopy.
Jlnua (Takxxe 1 AeTH) C NOHVXKEHHBIM
BOCMPVATMEM OpraHamu HyBCTB MK
AylweBHOOONbHLIE, a TakKXKe nuua, He
obnapatowme [OCTATO4HLIMU OMbITOM
N 3HaHVAMMW, HW B KOEM ClyHae He AOMKHbI
CaMOCTOATENBHO NONb30BaTLCA ObITOBbIM
nNpubopoMm, a ToMbKO MOoA NPUCMOTPOM UAN
B Clly4ae, eciiv OHW Moay4uan NoApo6HLIN
WHCTPYKTaX Mo NpaBuibHOMY UCMONb30-
BaHuo 6bIToBOroO Npubopa oT nmua,
OTBETCTBEHHOr 0 3a VX 6e30MacHOCTb.
Burnky 13 po3eTku cnesyeT BbITackuBaTb
nocrne KaAa0ro nosib30BaHnA KYXOHHbIM
kombaiiHoMm, ecnu Bel noknaaeTe nome-
weHne nnn B cnyvae BO3HUKHOBEHMA
HeuncnpasBHOCTW.
CneauTte 3a TeMm, 4Tobbl He NOBPEAUTH
CEeTEeBON WHYpP anekTponpunbopa 06 ocTpble
KpaA 1 ropA41e NoBEPXHOCTW.
Bo n3bexaHne BO3HMKHOBEHWA OMacHoM
cuTyaumun, peMOHT anekTponpubopa
(Hanpumep, 3amMeHa NOBPEXXAEHHOO
CEeTeBOro WHypa) AOMKEH BbINONHATLCA
Tonbko Cny»x6oun cepauca Hawel upMbl.
K naHHomy 6biToBoMYy npubopy Henb3A
npuKacaTbCA MOKPbIMU pyKamu, MbiTb
B NMPOTO4HOW BOAE WM MOrpy>KaTb B Kakue-
nMbo XXMOKOCTU.

OkcnnyaTtauuAa

I'Iepeu nepBbiM NCMNOJIb30BAHNEM 3JIEKTPO-

nNprbop 1 NPUHaANEXXHOCTU K HEMY crneayeT

TWartesibHO NOYNCTUTb, KaK YKa3aHO

B pasaene «4ucTka n yxon».

MoarortoBka

® [locTaBbTe OCHOBHOM 6n0OK KYXOHHOIo
kombaiiHa Ha rnaaKyto 1 HUCTYI0
NOBEPXHOCTb. BeHTuna LLMOHHbIE Npope3n
He A0JIXKHbI 6bITb HUYEM 3aropo>xeHbl
nnn 3arpA3HeHbl.

® BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

CmecuTesibHaA Yawa ¢ npuHaanex-
HocTaMu/Hacagku

A OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA
Bpawarowmmmnca Hacagxkamm!
Bo Bpema pabotsi kombaliHa HUKorAa
He orlyckavite pyKy B pabo4yto eMKOCTb
(aaxe nocJie BbIKIIOHYEHUA KoMbaviHa
€ero ABurateJib elle HeKOTOPoe BDEMA
npoAo/MKaeT BpalyaTsbCA).
Hacaaku MOXHO 3aMeHATL TOJIbKO rocse
10J1IHOVi OCTaHOBKM MPUBOAA.
lNpuBoaHovi Ban, npeaHasHa4eHHbIV ANA
MuKcepa, Ao/xeH ObiTb BO BpeMA paboTsl
KombaviHa Bceraa 3aKpbiT 3alyNTHON
KDBbILIKOM.
® YcTtaHoBuTE paboHyto eMKOCTb (6)
1 NOBEPHUTE €€ MO YacoBOW CTpenke
[0 yropa (HOCVIK CMecHTEeNBEHON Yawm
B npope3un ocHoBHoro 61oka npubopa).
® YcTaHOBUTe Hacaaky (8/9), Kak onvncaHo
B COOTBETCTBYIOUWLEM pa3aene.
BbibvpaliTe HacanKu cornacHo ykasa-
HVAM pasgena «PeuenTbl/KoMNoOHEHTbI/
MepepaboTka».
® 3arpys3unTe NpoAyKThl, KaK yka3aHo
B COOTBETCTBYIOlLEM pa3aene
WHCTPYKUWK. [MpoayKTbl Bbibuparite
CornacHo ykasaHuAM pasgena
«PeuenTtbl/KoMmnoHeHThl/MepepaboTka».
® YcTaHOBMTE Ha MECTO KpbIWKY (7a)
(cTpenka Ha KpbllWwKe A0MMKHA Haxo-
OVTbCA HaNpPOTUB CTPESKM Ha py4Ke)
1 NOBEPHUTE €€ MO YacoBOW CTpenke
[10 yropa (BbICTYMN KPbIWKN AOMKEH
BOWTW B Na3 OCHOBHOr 0 6110Ka).
CTpenku A0MKHbI TOYHO coBnaiaTb
Apyr ¢ APYroM Tak, Kak n3obpakeHo
Ha pUcyHke.
® [loBOPOTHBIN BbIKNKOHATENL YCTAHOBUTE
B MOJIOXXEHWEe, KOTOPOE yKasaHo
B paszene «PeuenTbl/KOMNOHEHTbI/
MepepaboTka».
BbiTOBOW NPUGOP MOXKHO BKJIIOHUTL
TONbKO NOCJIe TOro, KakK 4aila 1 Kpbllka
ycTasJieHbl M 3acdouKcupoBaHel (06a Hocuka
B Npope3u ocHoBHOro 6510ka npubopa,
CTPEeJIKU Ha KpbILLKe U Koprnyce coBnaaaloT
Apyr ¢ apyrom).
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YpapHbI HOX

ncnonb3yeTcA ANA U3MeNbYeHNA, pyoKu,

pasMUHaHVA NMPOAYKTOB.

A OnacHoCcTb TpaBMUPOBaHUA

06 octpebie sie3BUA HoXa!

Beputech TOILKO 3a nnacTMaccoBYyIO PyYKY

(BepxHMIT KOHeLl) HoXa.

® YcTaHOBUTE YHMBEpPCabHbIN HOX (8a)
Ha Jep)xaTenb.

® 3arpysuTe NpoayKThbl.

® YcTaHOBUTE KpbIWKY (7a) ¢ TonKaTtenem
(7c) B 3arpy304HOI rOpnoBMHE.

@ [loBOpOTHbIN BblkNto4aTens (1)
yCTaHOBUTE B MONOXEHWe, yKasaHHoe
B pasaene «PeuenTbl/KOMNOHEHTbI/
MepepaboTka».

o [inA no6aBneHuA NpoayKToB
MOBOPOTHBIN BbIKNKOHATENb CleayeT
nepeBeCTU B MOJIOXKEHNE «0».

® BbiHLTe Tonkarens (7¢) u 3arpysute
NPOAYKTbI Hepes 3arpy304Hyo
ropsioBuHy (7b).

YkazaHue: npy namensHeHum n pybke

MPOAYKTOB CTENeHb NX U3MeNb4eHA

yBenn4MBaeTCcA B 3aBUCMMOCTUN OT

NPOAOMKUTENBHOCTY NpoLLecca.

Awunck-cbusanka

AnA B36MBaHWA CNMBOK, ANYHbIX 6enKoB,

KOKTelnen.

® HacaauTe avck (8b) Ha nepxxatenb.

® 3arpysuTe NpoayKThbl.

® YcTaHOBUTE KpbIWKY (7a) C TonkaTenem
(7c) B 3arpy304HOI FOPNIOBUHE.

® [loBOPOTHLIN BbiKNtoHaTens (1)
YCTaHOBUTE B MONOXEHWE, YKa3aHHOe
B pasaene «PeuenTbl/KOMNOHeEHTLI/
MepepaboTka».

® [lepepn 3arpy3Koi HOBbIX KOMMNOHEHTOB
YCTaHOBUTE BbIKNIIOHaTENb B MONOXEHNE
<<1 »,

® BbiHbTe TOnKartens (7¢) u 3arpysute
NPOAYKTbI Hepes 3arpy304Hy0
ropsioBuUHy (6b).

Ouckn-nsameneuntenu

—  Jwuck (9b)

ANA Hape3aHwA, Harnpymep, orypLLoB,
CTONOBOW CBEKJIbI, KONbpabw,
WMHKOBaHWA KanycThbl

— ek (9c)

ANA HaTYpPaHVA MOPKOBMW, cenbiepen.
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— [IByCTOpOHHMI AncK-pe3ka/Tepka (9d)
ANA WWMHKOBaHUA N Hape3aHuA
NPOAYKTOB.

— Jnck anAa HapesaHvA KapTodena
pu ()
npwv ycTaHoBKe obpalanTe BHUMaHWe Ha
Mono>KeHne Ancka (CMOTPUTE PUCYHOK)

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele n1e3BUA HOXa!

Beputech TOILKO 3a M1acTMaccoBbIe Py KU

AVICKOB-M3MEJIbYUTENEN.

BHumaHue!

Hoxxn moryT 3atynurbceA.

lMoaTomy He cneayeT ucronb308aTb UX AJA

U3MesibHeHVA TBEPAbIX COPTOB Chipa (Harpu-

MEP, apMe3aHCKOIro), OPEXOB 1 XPEHa.

® YcTaHoBUTe AepXaTenb ANnA AUCKOB (9a).

® YcTaHoBUTE AUCK-U3Menb4mTenb (9b/9¢/
9d) Tomn cTOpOHON BBEPX, KOTOpaA Bam
Hy>XHa (Hape3aHue/HaTupaHue).
Heobxoavmana Bam cTopoHa (HoX/Tepka)
JOMKHA HaXOAUNTbCA BBEPXY .

® YcTaHOBUTE KPbIWKY (7).

® [loBOPOTHBIN BbIKNOHATENb YCTAHOBUTE
B MOJIOXXEHNE, KOTOPOE YKa3aHo
B pasaene «PeuenTbl/KOMNOHEHTbI/
MepepaboTka».

® 3arpyswuTe NpoAyKThl (7b) n, 6e3 ocoGoro
Ha)Kuma, NoATankmBanTe UX C NOMOLLbIO
Tonkatena (7c).

YkazaHue: nepepaboTky 6onblWMHCTBA

NMPOAYKTOB BbINOMHANTE Ha HU3KOI CKOPOCTH

(nonoxxeHue 1); ToNbKO TBEPAbIE NPOAYKTHI

cnepyeT nepepabaTbiBaTb Ha BLICOKOM

CKOPOCTU (NMONoXXeHue 2).

Mo okoH4YaHun paboThbl

® YCTaHOBMTE NMOBOPOTHLIN BbIKNOYaTENb
Ha 0-t0 CKOPOCTb.

® [loBepHWTE KPbIWKY NPOTUB 4acoBOM
CTPerfKu A0 yrnopa 1 CHUMKuTE ee.

® Pabo4ylo eMKOCTb Tak)Xe NoBEepHUTE
NPOTUB YaCOBOW CTPENKKN A0 yropa
N CHUMUTE ee.

® BbiHbTE Hacanky.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mukcep

A CyuwecTByeT onacHoCTb TPaBMUPO-
BaHUA 06 ocTpbie HOXU Myukcepa/
Bpawarowmica rnpuBoAHoOV Bas!

Hukor.aa He ornyckavite pyKy B yCTaHOBJIEH-

HbIV Ha KOMbaviH mukeep. Nonb3yiTech

TOJIbKO MUKCEPOM C I0THO 3aKPbITOM

KDbILWKOM. YeTaHaBBaTL U CHUMATb MUKCEP

MOJXHO TOJIbKO PY BbIKJIIOHYEHHOM

KomobaviHe.

A OnacHocTe ownapuBaHnA!

Iy nepepaboTke B MUKCEPE rOPAYNX
MPOAYKTOB HYEPE3 BOPOHKY KPbILKM BbIXOANT
nap. MoaToMy B MUKCED MOXXHO BAUBATb
makc. 0,4 11 ropAYe XXuaKocTu.

BHumaHue!
MukKcep MOXXHO NoBpeAUTb,
ecJi1 B HeM B306MBaTb 3aMOPOXKEHHbIE OBOIUU

U QOPYKTEI.
Hukoraa He BrtoHaviTe rycTou Myukcep.

CmewmBaHune

Mepea Ha4anom paboTbl A0NKHBI 6bITh

yCTaHOBJIeHbI HA MecTOo paboyasa eMKOCTb

(6) n KpblwKa (7a). U3BnekuTe U3

cMecuTesIbHOM Yawm Hacaaku!

® CH/MUTE C MPMBOAHOIO Bana 3awWuTHyo
KpbIWKY (2).

® YcraHoBuTe cTakaH (10) n noBepHUTE
€ro NPOTMB HaCcOBOW CTPeNku 40 yrnopa.

® 3arpy3uTe yKasaHHble B pa3aene
«Peuentbl/KomnoHeHTLI/MepepaboTka»
NPOAYKTbI.
MakcrmanbHoe KONNMHeCTBO XKUAKOCTU
=1 nnTpa (cnnbHoMNeHAWnecA unm
ropsa4ve xunakoctu — 0,4 nutpa).
OnTumansHoe anA nepepaboTku
KONINHECTBO TBEPAbIX
KOMMOHeHTOB = 100 rpaMMOoB.

® BcTasbTe KpbIWKy (11a) 1 nnoTHo
3akpyTuTe ee, NoBopaqmBaA NpoTuB
4acoBOW CTPENKMN.

® [loBOPOTHEIV BbIKKOHYaTENb YCTAHOBUTE B
MoNoXeHre, KOTOpoe ykasaHo B pasaene
«PeLenTtbl/KomnoHeHTbI/MepepaboTkas.

Mo okOHYaHUM cmelunBaHUA

® YCTaHOBMTE MOBOPOTHBIN BbIKNOHATEND
Ha 0-t0 CKOpOCTb.

e [loBepHWTE CTakaH MuKcepa No HacoBow
CTpenke L0 ynopa U CHAMUTE ero.

e KpbllWwKy TakKe MOBEPHUTE MO HaCOBOW
CTPenKe U CHUMHUTE.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hawa peKoMeHAaauua: M1MKcep ny4ylle Bcero
o4uMlLaTb cpa3y nocne UCnoJjib3oBaHUA, Kak
YKa3aHo B pasaene «Huctka n yxon».

[o3arpy3Kka KOMMNOHEHTOB

® YCTaHOBUTE BbIKNIOHATESNb B MONOXKEHME
«0» (MK NocTynanTe Tak, Kak yka3aHo
B peLenTe).

® CHumuTe KpbiWKy (11a) n 3arpy3suTe
HeobXxoAnMble NPOAYKThI

unm

® BblHbTE BOPOHKY U3 KPbIWKW 1 NMOCTENEH-
HO 3arpy»<avite TBepAble KOMMNOHEHThI
Yepe3s 3arpy3o4Hoe oteepcTre (11b),

unm

® BreliTe Yepe3 BOPOHKY (11c) xxnakve
KOMIMOHEHTbI.

Momolb Npu ycTpaHeHUn
HeMCHpaBHOCTeﬁ

HeuncnpaBHocTb

KombaliH He BKNoHaeTCA.

MpuynHa

CmecuTenbHaA Yawa Unm Kpbiwka

He 3adhmKcupoBaHa.

YcTpaHeHne HeucnpaBHOCTHU

BcTaBbTe NpaBuibHO CMECUTENBHYHO Yally/
KpbIWKY 1 3achukcmpymTe.

Bknto4nTe npubop cHoea.

lMpy BO3HMKHOBEHWWN KaKMX-NN6O UHbIX
HeucnpaBHOCTeN obpalLanTeck, NoXKanymncra,
3a nomolubto B Hauwy Cnyx6y cepsuca.

YHYucTtka n yxoa

A OnacHocTb aJIeKTpuqecKoro yaapa!
OcHoBHoVI 610K 9/1eKTPOnpmnbopa H1 B KOEM
clyHae Helflb3A Norpyxatb B BOAY U HUKOr4a
HEJIb3A MbITb B [IPOTO4YHOM BOJE.
BHumaHwue!

MoBepxHOCTbL aneKkTponpubopa MoxeT
6bITb NOBpEXAEHa.

He noneb3yvitecb abpasnBHbIMU YUCTALUMU
cpeacTeamu.

Yuctka ocHoBHOro 6s10ka

® BbiTawmTte BUIKY U3 PO3ETKN.

® [IpoTpuTe OCHOBHOM 6510K
anekTponpubopa BNa)kHOWM TPAMKOWN.
Mpu HeobxoarmocTn AobasbTe B BOAY
ANIA NPOTMPKN HEMHOIO CPeACTBa AfA
MbITbA NMOCYAbl BPYHHY!IO.
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YucTka cMecuTeNbHOI Yawm u
npuHaaneXxHocTemn

A OnacHocTb TpaBMypOBaHNA 06
ocTpble sie3BUA Hoxa!
Beputecs TOIBKO 3a n1acTMaccoBbie PyHKu
YHUBEPCANIbHOrO HOXa U ANCKOB-
U3MENbHUTENEN.
Bce netanu anektponpubopa MOXHO MbITb
B MOCYOMOEHHOIN MallnHe.
MnacTmaccoBble AeTanu HeNb3A 3aXXKNUMaTb
B MalwHe MeXAy NoCyAoN, Tak Kak He
UCKNoYeHa 1x aedopmarima.
YHuBepcanbHbIN HOX YKnaAblBanTe B NocyAo-
MOEYHYI0 MalVHy OTBEPCTVEM BHU3 TakKnM
obpa3om, 4Tobbl 06 ero ocTpble KPOMKU He
MoBpeAMNNCE ApYrie AeTann kombanHa.
Mocne WMHKOBaHWA MOPKOBY 1AW CTONOBOM
CBeKJlbl Ha MNacTMaccoBbIX AeTanfax
KombalHa ocTaeTcA HaneT opaH»XeBoro 1nm
KpacHOro LBeTa, KOTOpbIN MOXHO yAanUTb
C NMOMOLLBI0 HECKOMNBKMX Kanenb pacTuTesb-
Horo Macna.

YucTka Mukcepa

A OnacHocTb TpaBMypOBaHNA 06
ocTpble sie3BUA HoxXa!

3a HoXu MyKcepa Heslb3A 6paTbCA rosov

pyKou. [na ero Ynctkv cneayet

BOCI10/1630BaTbCA WETKOM.

Jly4we Bcero 4MCTUTbL MUKCEP cpasy nocne

ncrnonbL3o0BaHvA. B aToM cny4dae K HeEMy

HMYero He NPUAWMHET, 1 NNAacTMacCcoBble

JeTtanu He ByayT noBpexaeHsl (Kak,

HanpvMep, B NPy BO3AENCTBMN 3CPMPHBIX

mMacers, COAepPXKalmxcA B MPAHOCTAX).

KpbIWKY 1 BOPOHKY MOXHO MbITb

B MOCYAOMOEHHOM MallVHe.

CTtakaH MuKcepa crneayeT MbITb He B nocy-

JLOMOE4HOI MalvHe, a Noj, NPOTO4HOW

BOZON (HO OCTaBNIATb Er0 B BOAE HENL3A).

XpaHeHune

® HapeHbTe 3alNTHYHO KPBIWKY Ha
NPUBOAHON Ban MUKcepa (PUCYHOK 2).

® YcTaHoBuTe pabo4yto eMKOCTb
C NPUHaANEXXHOCTAMU (PUCYHOK 6).

® Hamortalite kabenb Ha Lep)xaTenb
(pycyHok 3).

CneuunanbHble npunHaaneXxHocCcTun

(Ecnu npuHaaneXHocTeln HeT KOMMneKTe
MOCTaBKM, TO MX MOXHO nprobpecTt
B creuuanva3npoBaHHOM MarasuHe.)
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PucyHok 12

CokoBbIXUMarsnka

AJIF MOJyHeHNA CoKa N3 CeMEHKOBbIX 1
KOCTOYKOBBIX MI0A0B, Ar0/ 1 OBOLWLEN.
PucyHok 13

CoKoBbDXKUMAaJKa AJIA LUTPYCOBbIX
ANA NONy4EHNA CoKa M3 anenbCYHOB,
JIMMOHOB W rpenndpyToB.

YTunusauua

OTOoT 6bITOBON ANeKTponprbop
nmeeT 0603Ha4eHNEe CornacHo
TpeboBaHAM JMpeKTMBbI

W= EC 2002/96/EG 06 OTCAYXMBILIVX
CBOWN CPOK 9NEKTPUHECKUNX 1
9NEeKTPOHHBIX Nprbopax (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). B aToii AupekTrBe
npuBeLeHbI Npasuna, AenNCcTByoWne
Ha Bcen Tepputopun EC, no npnemy
N yTUAM3aLUum OTCNY>KUBLWKX CBOMN
CpOK npnbopos.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax

yTunusauum Bel cMoXXeTe nonyqmTb

y Bawero ToproBoro areHTa unu B opraHax

KOMMYHanbHOro yrnpasneHmaA no MecTy

Bauwero xutenbctsa.

Ycnosua rapaHTUMHOIO
ob6cnyxusaHua

Mony4unTb ncHepnbiBalowWwyo NHPopMaLLno
00 ycnoBuAxX rapaHTUHoro obcny>xmBaHmA
Bbl MoXxeTe B Bawem 6nvkariwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM LLEHTPE 1Unmn
B CEPBUCHOM LLEHTpe OT nNponssoauTena
00O «BCX BbiToBaa TexHMKa», a TakXe
HalTV B OMPMEHHOM rapaHTUIAHOM TanoHe,
BblAaBaeMoM Mpu Npoaaxe.

MpaBo Ha BHeceHne N3MeHeHui
ocTaB/AeM 3a coboin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Peuentbl/KomnoHeHThI/NMepepaboTka

Mono-
XKeHue

Bpema

PeuenTtbi/KomnoHeHThI/MepepaboTka

1/2

MpAaHOBKyCcOBaA 3eJieHb (KpOMe 3e51eHOro JiyKa)
KonnyectBo: 10-50 r
® 3arpyxavite 3eNeHb B Cyxyto paboyyto eMKOCTb.

Pen4aTbliii JIYK, YeCHOK

Konun4ecTBo: OT 0OAHOI NYKOBULLbI, pa3pe3aHHo Ha 4 4acTw,

£0300rT;

OT oAHoro 3y64mka YyecHoka A0 300 .

® [lepepabaTbiBaniTe 0BOWM A0 HEOOXOAMMON CTENEHN
N3MenbyeHuA.

2M

Heckonb-
KO pa3
Mo 2 Cex.

Chbipble oBouu u KapTodcpenb

(anA cynos, coycoB, pas3nn4HbiX HA4NHOK)

KonnyecTtso: 50-300 r

® HapexbTe oBowm 60MbWMMN KyCKamu 1 3arpy3uTe B paboyto
€MKOCTb.

TBepAbil cbip (NapMe3aHCKUM)

Konunyectso: 10-200 r

® HapexbTe cbip Kybrkamu 1 nepepabaTtbiBanTe ero A0 Hy>KHOM
CTeneHn N3Menb4eHuA.

MaHupoBoYHaA MyKa

Konn4ecTtBo: 1-4 cyxue 6yno4Ku.

® bByno4ku paspexbTe Ha 4 HacTu 1 nepepabaTbiBaiiTe NX A0
HY>KHOW CTEeMNeHN N3MeNbYeHA.

06 @ @61

Maco, neyeHb

(AnA nonyveHua pybneHoro chapuua, nawTeTos 1 Np.)

Konunyectso: 10-500 r

® YjnanuTe KOCTU, XPALLW, CYXOXUNNA, KOXKY U HApeXXbTe MACO
Kyco4Kamu.

MpuroToBneHe MACHOMO chaplua, HA4NHOK, NalWTeToB:

® 3arpy3ute B pabo4vyto eMKOCTb MACO (FOBAAMHY, CBUHUHY,
TenATUHY, NTULY, MOXXHO TakxXe pbiby 1 np.), Aob6aBbTe
HeobxoAMMble KOMMOHEHTLI M MpMNpaBkl U NepepabarbiBaniTe,
roka He rnony4MTcA 04HOPOAHaA Macca.

1 MuHyTa

[pox>xeBoe TeCcTo

Makc. 500 I MyKu,

25 I cBeXVMX UNn 1 MaKkeTuK Cyxux Apoxoken

225 MJ1 TENNOro MOJIOKa,

1 Anuo,

1 wenoTka conu

80 r caxapa

60 I >Xupa (cnerka Tennoro)

Leapa ¢ NnosIoBMHbI IMOHA (N IMMOHHAA apoMaTusnpytowan
nobaska)

(BCE KOMMOHEHTbI AOMKHBI UMETb OAMHAKOBYIO TeMMepaTypy).
Ecnu TecTo cTtano rnagkunm, noctasbTe ero B Tennoe MecTo AnA
noabema.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hacapka

Mono-
XXeHune

Bpema

PeuenTbl/KomnoHeHTbI/TlepepaboTka

1 MuHyTa

CanobHoe Tecto

4 Anua

250 r caxapa

1 NakeTUK BaHWNBHOIO caxapa,

250 r cnvBO4HOIro Macna uiamM maprapuHa
(komMHaTHOW TemnepaTypbl)

Makc. 500 r MyKu,

1 NakeTUK NeKapHOro NopoLKa,

125 mn Monoka.

MepemewmBariTe TECTO A0 TEX MOP, MOKA OHO HE CTAHET rNaaKnMm,
6e3 KOMO4KOB.

6]

oK. 1,5-2
MUWHYTbI

MArkoe Mopo>xeHoe Ha MOJIOYHO OcHoBe ¢ Ao6aBJieHnem

KNy6HUKn

250 r cBEXXEMOPOXKEHHON KNyBHNKM

100 r caxapHoro necky

180 Mn cnnBOK (MPUMEPHO OAMH CTaKaH).

® Bce KOMMNOHEHTHI 3arpy3nte B pabo4yto eMkocTb. KombaiiH
HeMeJIEHHO BKIIo4NTe, nHade obpasyoTcA KOMKW.
MepemewvBariTe BCce A0 TEX NOp, NoKa He Moay4uTcA
Kpemoobpa3Hoe MOpOXKeHoe.

B36uTblie 6enku
KonuyecTtBo: 2—6 6enkoB.

B36uTtble cnmBku
Konunyectso: 200-400 r

3 MUHYTbI

Bo3ayuWHLIM MOJIOYHbIN KOKTEWNb ANA TEX, KTO CleauTt

3a churypoii

500 r nacTepmn3oBaHHOrO MOfoKa (XKUPHOCTL 3,5 %),

3—4 CT. NOXKM C BEPXOM pacTBOPUMOro nopolka (Hanp. «Kaba»)

c d.)pyKTOBbIM MM BaHUNbHBIM BKYCOM.
JanTe MonoKy 3amepaHyTb, MOJIOXKMB Er0 B MOPO3UIBbHUK
Ha 3-3,5 4Yaca (TONbKO He B CTEKNAHHOM BYThINKE).

® B3GeiiTe ero 3aTteM B pabo4yeii eMKOCTU B FYCTYIO MEHY.

® [locne atoro no6aBbTe 3—4 NOXKN PaCTBOPUMOIO NopoLKa
1 BbICTPO BCe nepemelanTe.

2/M

Opexu, MuHAanb

Konun4ectBo: 200—400 r

® [OJIHOCTLIO OHUCTUTE OPEXM OT CKOPJYTbl, MHA4Ye HOX MUKcepa
cpasy e 3aTynuTcA.

MNepepabaTbiBaliTe OBOWM A0 HEO6XOAMMOW CTENEHM

n3Menb4eHus.

2/M

MpuroToBJsieHKe niope u3 oBouieln U OPyKTOB

(Mycc u3 ABnoK, niope 13 WnmMHaTa, MOpKoBU, TOMATOB, ChIPbIX UK

BapeHbIX)

® 3arpy3uTte B MMKCEpP BCE KOMMOHEHThI U MPAHOCTY U
nepepabatbiBaliTe MX 4O NONYYEHWA MIOPE.

114
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Hacaaka|Mono- |Bpema
XeHune

PeuenTtbi/KomnoHeHThI/MepepaboTka

BaHaHOBO-MOJI0YHbI HANMUTOK C BaHWJIbHbIM BKYCOM

2 6aHaHa,

60 r BaHNUNbHOr0 MOPOXKEHOr O (OK. ABYX CT. IOXKEK C BEPXOM)

2 NakeTWK BaHWNbHOIO caxapa,

oK. 250 MmN MOJIoKa.

® 3arpy3uTe B MMKCEP OHMLLEHHbIE U HApe3aHHble KyCoYKamMu
6aHaHbl, MOPOXXeHOe, BaHUJIBbHBIN caxap W 3anenTe MoJIoKoO.

LlokonaaHoOe MOJIOKO

80-100 r wokonapa,

Okono 400 mn ropA4Yero Monoka

® lIamenb4unTe WOKoNak B MUKCEPE, 3aTeM 3aneinTe ropAdee
MOJIOKO 1 Bce BbICTPO NepemMewianTe.

1n2

MaiioHe3

1 Anuo,

1 4. noXKKa rop4mubl

150-200 mn pacTutenbHoro Macna,

1 CT. NOXXKa IMMOHHOIO COKa Mnn CTONOBOIo yKcyca

1 wenotka conu

1 wenoTka caxapa

(BCE KOMMOHEHTBI AOJKHBI UIMETb OANHAKOBYIO TeMrepaTypy).

® Bce KOMMOHEHTHI (KpOMe Macna) nepemelanTe B TeHeHne
HECKONBbKMX CEKYH/A, Ha HA3KOW CKOPOCTY (nonoxxexne 1).

® [lepeknioynTe MUKCEP Ha BbICOKYIO CKOPOCTb (CTYMEHb 2),
MeAJIEHHO BAVBaWTe Yepe3 BOPOHKY Macno U CMelnBanTe Bce
[0 Tex rop, noka He obpasyeTcA aMyNbeyA.

MpUroToBREHHBIN MavioHe3 He cneayeT AOAr0 XPaHUTb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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HUHdopmauua usrotoeutens
O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCNy>XMBaHUMU

MyHKTbI 1-2 3aNONHATCA TONbKO B

1. Mspenue Cryuae, eCnu 3TH JaHHbIE He cofep-
aTCA B JOKYMEHTaX O MOKYMKe afe-
nuA (KaccoBbli UeK /WK TOBapHbIi

2. Mopenb yek, TOBapHan HaknagHas).

3. [aHHaA nHhopmMaLuma pacnpocTpaHAeTCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapKH, KoheMall1Hbl, KODEMONKU, BECHI, KYXOHHbIE KOMBaiHbI, MUKCEPbI, MbINECOCh, PE3KMU, TOCTEpPbI,
YTIOTU, eHbl, pacNpAMUTENH ANA BONOC, INEKTPOUANHUKU, COKOBBIKMMANKK, U3Menbuutenu, bnenaeps,
rnafunbHble AOCKK, MaCCaXKePbl, BAHHOUKM, SNEKTPOrPENKN U aHanoruHble UM U3AENus.

4. YBakaemble faMbl M roCcnoaa, coobuiaem Bam, uto Halwa npoayKuusa cepTudULmMpoBaHa Ha

9 CoOOTBeTCTBUE poccuickum TpebosaHuAM BesonacHocTn cornacHo 3akoHy P® «O sawute
npae notpebutenei».
MHdopmaLmio no cepTudukalUm Halwmx NpubopoB., a Takxe AaHHble 0 HoMepe cepTUdmMKaTa
COOTBETCTBMA U CPOKE ero AencTaua Bol MoxxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBan TexHUKax.
Hala npoAyKuua NpousBefeHa Noj KOHTPONEM TPaHCHALWOHaNbHOM kopropaunn «bCX
TP bBow yua Cumenc Xaycrepete Im6X», agpec wrab-keaptupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepwu

Ltpacce 34, l'epmaHua.

OpraHusaumneit, ynTonHOMOUYEHHOH U3roToBUTENEM Ha OCHOBAHUW AOrOBOPA C HUM, ABNAETCA

000 «bCX BbiToBasA TexHWKa», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manaa Kanyxckas, A.19, ctp.1;

Ten.: (495) 737-2777, dakc: (495) 737-2798.

5. ObsasarenbHble CcBefeHnA O TEXHUUECKUX XapaKTepPUCTUKAX :U_\_OOUW npueeaeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke
npubopa UK Ha ero sTUKETKE U/UNK B COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTALMUU.

6. AKceccyapbl U cpeacTBa no yxoay

[nsa 6e3ynpeuHoro yHKUMOHUPOBaHWUA Ballei TEXHUKU M yXOAa 3a HEW MPOU3BOAUTENDb PeKoMeHayeT
UCMONb30BaTb TONIbKO OpUrMHanbHble akceccyapbl U CpeacTBa no yxoay. OUS_VSINDVIU_Q aKceccyapbl
paspaboTaHbl NPOM3BOAWUTENEM, OHU MAEaNbHO NOAXOAAT UMEHHO Ans Bawero npubopa. OpuruHanbHble
aKcecCcCyapbl U CpeacTsa no yxoay COOTBETCTBYHOT CaMblM BbICOKUM AUWOOmmISm—S KayecTBa TOBapHOro
3Haka Bosch, oHM NpoxofAT 3aBoAckMe MUCMbITaHUA AnA obecneueHUA MaKCUManbHOW HaAEeXHOCTU B
pabore.

Mo Bcem BOMNpoOCam, CBA3AHHbIM C aKkCecCyapaMu U cpeacTteamMu no yxoay AnAa Balwe bbiToBOM TEXHUKH,
Bbl MOXXeTe 06paTUTbCA B aBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHbIE LEHTPbI, NepeuncneHHblie Ha oboporTe.

7. FapaHTUA u3rotoBuTens

DrpMa-M3roToBUTEND NPELOCTABNAET HA NPUODPETEHHbIM Bamu BbIToBOM NPUMBOP rapaHTHio B COOTBETCT-
BWM C AEWCTBYIOLWMM 3aKoHofaTenbctBoM P o 3awute npas notpebutenei cpokom 1 roa,.

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Mpuem 3aABOK Ha peMOHT B I. MockBe:
Mpuem 3aABOK Ha PeMOHT B . CaHkT-leTepOypr

Appecau T . aBTOp X cep X LLEeHTPOB NpuBeAeHbl Ha ob6opoTe, a Takxke
B UHTepHeTe: http://www.bsh-service.ru
P ayem Bam TbCA YCNyramiu TONbKO aBTOPH X cep IX LLeHTPOB.

Y3Haitte 6 06 opwr X yapax ¥ cpefcTBax no yxoay Ana Bawe# 6biToBoW
TeXHUKH B MHTepHeTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpeburenen

h_.mII_u__w_ :US@OU npeaHasHayeH onA Mcnonb3oBaHWA UCKMOYUTENBHO ANA NUYHDbIX, Om_smv:.:u_x. AOMaLWHNUX
W UHbIX HY>XA, HE CBA3aHHbIX C OCyllecTBeHUeM _._UmD_u_USISZ_m,_.m:_uO_AO_M AeATeNnbHOCTU nwbo yaosnert-
BOpeHUeM bbIToBbIX MOTpebHOCTEN B opuce NPeanpUATUSA, YUPEXAeHUA UMK opraHusauuu. Mcnonbso-
BaHUe :U—\_@OUN B UenAx, OTNIMUHbIX OT BblleyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyweHnemM npasun Imh:._mvmemw_
aKcnnyarauuu npubopa.

Hannuune prpmMeHHOM 3aBOACKOM THNOBOK Tabnnukn Ha Nnpubope obazatenbHo! MoxanyicTa, ybeautech
B €€ Ha/TMYNUKU U COXpaHUTe ee Ha :US@OUQ B TeueHuWe BCero cpoka O:w\vxm_u_ :US@Oﬁm. <Dm:®IS® Tabnuuku
BedeT K obesnuuexuto :U_\_OOUW U K BO3MOXHbIM HapylweHWAM NpaBui ero akcnnyarayumu.

M3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HeAOCTaTK1 B :UK@OUQ. ecnu nm_um_\_nIOv_ Q.;Cx@Om @<Dmﬂ
[0Ka3aHo, UTo OHW BO3HWKNKW Nocne nepeaauv npubopa notpebutento BCneacTsue HapyLeHWs UM Npasun
NONb30BaHUA, TDAHCNOPTUPOBKU, XPAHEHWUA, me_nqw:m TPeTbux nuuy, Im_._UmOhO:S_SO_n_ cunbl ﬁ_._Ov.AN“um~
NPUPOAHON KatacTpodbl U T.M.), NonafaHua BblITOBbIX HACEKOMbIX U PbI3YHOB, BO3AEWCTBUA MHbIX
MNOCTOPOHHMX %mx,_.OUOwu a TakKXe BCneactBue CyuleCTBEHHbIX INUV\EmIS_u_ TEXHUUYECKUX AUmmOmNISw_.
OrOBOPEHHbIX B UHCTPYKLMM MO IKCNNyaTaLunu, B TOM UUCTe HECTADMNBHOCTM NapaMeTPOB 3MEKTPOCETH,
ycTaHoBneHHbix FOCT 13109-97.

[na noaTBepXAeHWA AaTbl NOKYNKU npubopa mpu rapaHTUMHOM PEeMOHTE UMW NPeabABNEHUU UHBIX
nNpeaycMOTPeHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHWI ybeauTenbHO NpocuM Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKymnKe
(ueK, KBUTAHLMIO, MHble [OKYMEHTbI, NOATBEPXKAAOLLME AATY U MECTO MOKYMKK).

CobniofeHne pekoMeHaaUni 1 yKasaHui, COAEPXKALUMXCA B MHCTPYKLUMM MO 3Kcnnyatauuu (npasunax
:O:U&Ommxv_mv_ nomoxeT usbexarb :UOmnm—s B aKcnnyarauuu _n__osmo_om nero Omo:<vxxmmISS.
Imso:ﬁmmIU_m y3nbl :US@OUOW B _.m_omI.—S_MIU_S nepuog BecnnatHo PEMOHTUPYIOTCA UNKU 3aMEHAIOTCA
HOBbIMU. PelueHne Bonpoca o _.Fm:mﬂoom_uwmxon.—x WX 3aMeHbl UNKU peMOoHTa OCTaeTCA 3a Q._<¥A©m:s:
cepBuca.

9. UHcpopmauma o cepBuce

B nepuopa 1 nocne UCTeueHUA rapaHTMHHOTO Cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a TakKe MacTepcKue Hallux
napTHepoB BCerga rotoBbl NPeAnoxXuTb Bam cBou ycnyru. CnMcok aapecos yNONHOMOYEHHbIX U3rOTOBM-
Tenem NyHKTOB aBTOPM30BaHHOrO CEPBUCHOIO 0bcnynBaHWA HaxoanuTca Ha oboporTe.

Cpok cny6bl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KYXOHHbIX KOMBaMHOB M MbINECOCOB) COCTaBNAET 2 rofa.
Cpok cnyx6bl KyXOHHbIX KOMBaWHOB U MblNecocoB cocTaBnAeT 5 net. Cpok cny6bl U3fenusa ucuncnaeTca
€ faTbl €ro NoKynku, NM6o Npu HEBO3MOXHOCTH ee ONpeAeneHun, C AaTbl U3rOTOBNEHMA U3AENUA, HaHe-
CEeHHOM Ha TUNOBYIO TabNMUKyY U3AeNuA. B COOTBETCTBMM CO CTaHAaPTOM U3rOTOBUTENA [laTa U3rOTOBNEHUA
mapkupyetca FD ITMM, rae I'T — rog usrotosneHuna MuHyc 1920, a MM — mecAL, U3roToBNeHUA.

PaspaboTtaHo ans »un3Hu



EONT-T8S700528

98-21-85 (258Y) :Mech '/8-21-85 'T1-22-8 (8Y) ‘UaL
£ HRHOHBAMUOALO3 “UA "£000GT €L d)AE dLHal oEdad» 000 ‘AUEVLIOOdE
11-99-61, (258Y) e 'L£-G9-9¢ (¢58Y) UaL
'6dL0 'YT Y L-dU Mi0BONO0 '67005 T AV L» OVE ‘AUEBYLIO0dE
PY-69-€€ (CTT) ‘e '18-00-6¢ '08-00-6E ‘77-69-E€ (CTTy) UaL
“T/T UA HEXORAGHING ‘000229 <OMBBDXBLENGD? T10» 000 ‘HILANE
vG-66-C7 (vTh) et '90-90-92 '99-90-9, (Z¥ey) UBL LY

u +-du 00069 '«gI- 0> 000
1056 (22.y8) %o "J0-75-6 (CTLy8) ‘sl
“YTZ'T “OHN U-E ‘6008SE 'hMBSBUONHH dHNHTTRUE UMNOHWLOTT LM 'Y LOULIE
T0-Lv-9€ (2Z0€) a1 0T U "BHUXOHY ‘WA '0T0Z/9 'Ueninxdy» 0OG 'VAMh
92-92-GE (220E) :¥ed "J0-TG-Tv 'S0-TG-Ty (€20E) :UaL
‘007U "ROUMT] “UA"BE0Z 9 '€MaUD-UaERUD» 000 "VLMh
76:66-0C (2028) “2¥e '76-65-07 "T6-65-0¢ (2028) Vo188 W "1-du ywid13800
“009¢91 "«mada) deronLJ» dinal viarkeaoendolay» 000 ‘N80U3dIh
79-GG-6C (C0C8) ‘e '79-G6-6¢ (20¢8) UaL
‘810 "e80NHONOW “UA 'G29Z9T “O'M hMEOUELDY L/ I3goU3dah
CT-LT-T/ (L15€) 0%eth 2T-/T-T/ (LTG€) ‘WaL 'z0T'
Uk wexoymdeumidy ‘TE0YSY MIXOLIAgNAd TTLL 000 NOHUIELER
67-19-66 (L1G€) “¥ed '€0-v€-Ty (L1G€) ‘UaL
2621 "1-du 1990 '9Z0v Sy "©OMEda0-00101» 000 HOHUGBUIh
7C-0L-Tv (¢5€8) ‘e '¢e-GT-ey 'p-0/-T (¢G€8) UaL
‘5g/eet osonado | “du 60082y '«onadad-118» 000 ‘19dVINO0TIIh
PC-£L-69 (¢5€8) MeD '86-CL£9 (C5ES) ‘UaL
2/t ‘eaauSONY "W du '6208Cy «M8daD-118» 000 ‘19dVON0gIh
272Gy (CTPE) DHed '6E-0C-E7 ‘7L .-G (FTVE) ‘UaL
‘T "wenaveeyog uk 'p9, /19 OMads)-1id» 000 "UMNIEONUYh
T0-00-08 (97€) e '50-00-0 (29v€) “UaL
‘67623000 WA ‘210829 Y'Y HHWHLY L NOUUOHVIN-IALHYX
66-09-T2 (2T2y) DHed BE-09- ¢ 'SE-EE-62 (CTey) 'UaL ‘8T wexoaaenouog “UA
£100089 ' @MHXEL YyHED AiHeN HIaHoada0» 000 ‘NIF0dVIVX
2G-20C (211E) OMed 'S0GT-v/ 'TG-C0-CL (CLyE) UdL
‘901 "0xHIWOXdeL] ‘WA '50005Y "M ULUH 000 VA
9Y-CL-EE (ZLVE) DHeD 'GG-UT-GE (¢/7E) UaL
“T/S8 "BRHIUMII0H UA " F0T0GY "G’V BOHIUED LI 'YK
08-TG-€E (FECY) ed 08-TG-EE 'SO-EG-€E (vECT) VAL
‘96 6eHOL880D) Uk 'GLGZ69 «MBdaI0NKE 1 00O NOUUAAIIA
GT-GT-£9 (J97€) e ‘ST-GT-£9 (197E) ‘AL
‘6¢ ' "1douodey A 'y8z8z9 LML 000 ‘UVdA
£6-L0-CE (2Zp8) OWed '9G-67-C€ ‘E€-L0-CE (CT78) ‘WaL
Ty egaRHM “UA" JTOZEY "©918daD-daLoB» 000 ‘NOGOHBAUA
£9-68-T¢ (C10€) %8t '€9-68-1¢ (Z10€) ‘UaL
'8¢’V 'ea0HegT WA '0000/9 v D 80HEDOALMIN UM 'ETA-HVLA
90-90-9¢ (25¥E) ‘et ‘262816 (CGvE) L
‘£ ‘8oMnTeagedo0U08 | U-dll ‘GE0GZ9 «Hade20d8F» 000 ‘IHINOIL
TE-08-9F (C/8Y) e '0£-92-9€ (2/8Y) Vsl
‘e uA 0J0%IBONAY FZ000E “«onadad LA 000 ‘'VUAL
262G (228E) *IED ‘Tr-£6-2G 'ST-LE-CS (C28E) VAL
‘g, ¥ eHanda | Uk "TCOE LY HMORG L HOWOL
22-4T-16 (28Y8) “ed /1 J-JT-T6 (¢878) UaL
2571 '010OHIKSET VA "GEQSTY “€OMadR0-EHaLBYX) 000 MLLBALOL
18:07-GE (2Z8Y) e ‘T8-07-G€ ‘62-00-CE (¢28Y) ‘UaL
‘00T *1-0L 0I0MIBONMER Z0D0LT ‘OMEAST-OXELD» 00O ‘qdIAL
6T-T6-T/ (2G41) %ot '96-99-2/ '9p-€9-C (ZGLY) ‘UaL
e T 'HeNI80MD0 | UA '000Z6E ‘«anada)-1HEULY> 111 000 ‘'G09NV.L
68-66-/€ (E98) :¥e '99-66-4€ '99-06-/€ (vE9B) *USL
‘S W WINoEOHANID “daL "006/ € «MadaD) 1939 000 'JOHYIVL
§9-86-8€ (7E98) e 'G9-86-8¢ (y£98) :UaL ¢
U yHoRONeLdeUD 006 Y€ hHEONHHEATHY HoJERS HECER) LV ' JOdHYIVL
06-48-C¢ (218) et ‘21-01-45 06-48-C (C1¢8) sl
‘LEho gLy i U 'UA 000291 [ 000 'dVNEI9LNIGD
6-90°16 (y978) *4ed ‘269016 (7978) ‘UL
e 17 “dau '10091Y da2» 000 'AHVEIGD
Y9-EC-EE (rOV8) e ‘T6-07-86 '29-LT-EE (#978) ‘UaL
‘9TH " ATagoL) ‘WA 'T009yY «@IATed> OVO ‘AHVEIGD
0/-69-GZ (Z9VE) e 0p-G6-GZ '£9-GZ-GL (COVE) ‘el
du‘00p8T9 NO¥» 000 'LAIdAD
6-€2-VT (GTLY) O¥ed ' J2-29-PT (GTLy) sl
YT TIBHATIagBL H-1 "60S60€ “NAOH)KELHEEY? OVE 'LIOND0 MIGdV.LD
06-0€-6E (£598) 2¥ed ‘0€-08-6€ (¢598) ‘UaL
‘9 HRHHBUMIANO 1-/ UK "pp0GGE «OMEdaD-0HXD1» 000 ‘AUOLIOdEV.LY
96-C0-29 (¢298) 2¥ed 'S6-20-29 (2298) “UaL
‘g€ Uk BR3OHOLT ‘BI0KGE ‘«oMadadHXa1» 000 'Mh0D
00-01-v9 (¢298) ‘e ‘¢¢-e6-p9 (c298) UaL
G 'BBIOBONO LA '000PSE €OMETBD-E0100» 00O 'MhOD
£5-76-59 (18Y) e '96-/2-G6 (C18p) ‘UaL
g 010008384 UK ‘GTOYTZ “OHEds)-Le90HE 1Y 000 ‘NOHIUOWD
TE-T-G (EET6Y) ed 'TT-£0-C TEVT-G (EET6Y) ‘UaL
67 "BaSMALEIN WA 0EPT6E V'@ 8394) LM '080DVD
66:00-TG (2578) %2 '66-00-15 (2Gv8) ‘UaL
B unHoR0dANEG Y-y HO00TY ©Med20-ded» 000 'SOLVAYD
V2-16-T5 (25Y8) e '89-CL-1T '71-LE-TS (LGY8) ‘UL
‘OYT/PET Y UA BXOBONION ‘ZTO0TY "€oMadad EILOE» OO0 'BOLVAYD
61-08-€ (LUT1E) e '6,-06-€ (Ly17E) UaL
260 Uk eHMEY 09/ /¢ "OMade)-11d> 000 UALYAYD
T1-16-87 (Cyes) ed/uaL
‘9¢ “werodeLaLOGY WA '0000EY @HOTRE» OO0 HOHVAYD
£T-07-9€€ (C18) “1ed '85-60-896 ‘99-72-09G C1-07-98€
"ET-0F-9EE (C18) :UAL'Y "LMU " /£ 'B80TR) UA "GYTZ6T
“onads)-20d1egauy» 000 '1dASdILIL-IHYD
22-00-69€ (Z18) e 'ET-02-69€ 'S0-2Z-89E "¢2-00-69€ (ZT8) ‘3L
‘0T 'wex01d0gesa) Uk 'GOTIBT '©i0dd & OHhO1» 000 *JdAIdALIL-INHYD

NJI9adIAIaS-ysq-Mmm//:d1y

TITEN T Y

29-TE60Y (18) e ‘T9-Te-6yp (218) :UaL 'Gy'lf “geH wexosoutidea)
'600G61 ‘@iHXaL 801G XOG» 000 'JdAIdILIL-LIHYD

6E-€G-7C (¢978) “NED 0p-J0-7C 'B6E-EG-1C (C978) VoL

8y 1Y WMDY HONILGBOD UK ‘0B0EY *OMBAED-HOHE 00O ‘VAVINYD
71-71-€9 (C9Y8) eth 'S/-GJ-€9 '7/-7)-€9 (¢9y8) ‘WL JOE DO

§TH UK BHMAARMIN “9B0E VY «dLraf1018d80> ENdHD> 000 ‘VVINYD
04-60-TZ (ZT6¥) e '96-07-G2 '02-25-12 "L6-€T-1C (Z16p) ‘UaL

‘BT Uk BAOLHOX ‘9p006E ‘©oMada) - wuidys 000 ‘IHVEB
01-69-87 (S58Y) et ‘01-59-87 (§58Y) ‘U3L

‘g7 "ea0da) 1-du ‘0Z67ST EANMIELONE-OHEd > OO0 HOHWGIAd
00°9€-66C (£98) :0¥eth ‘06-GE-pyC (98] UL

"Wz, T '1-dU MMNOBOHHATAG 'STOYYE ‘«o0HU|J-OMAQy» 000

£7-0T-/86 (G6p) VoL
20 TZ T VA BRATHATT 00 “960TZ T ¢de29UAL 000 "YENIOW
e-v9-81G (G6Y) e */5-69-81G '1-69-81 'ZE-¥9-8TG (36Y) ‘UL
‘g1 £ T ol dHE203T0L) ‘790501 "«Jdo | NadMaHE» 000 ‘VENIOW
670C€ (BETVE) e '6702€ (6ET7E) ‘UaL
“TGU BRMOHUDKOW “UA “06//Z “«oMadad-1d>» 000 ‘VIKOW
71-66-65 (8T6) ‘WL ' 29" LA BAQELIO 1oL 0G

g UMHEIET U UK ‘19ifos
69-66-E€ (£6/8) IED Tp-06- (C26/8) ‘U3L
/€ ‘osoxado | vk ‘£0Z/GE 8 3 viaEHdEh L ‘19008 3I9HIUVdIHUIN
0-65-G5 (ETSE) ‘UL

‘TTTLSE

g 1-du

86-E1-€9Z (£98) ‘Hed ‘86-€-£9C (£98) :UaL 'TYTT

UA BXOBRHLOMBHNIOD 900V HE “IMEAB0-MIY OO0 ‘AHOU-VH-80100d
2G-C0-€9 (6£47) 0e '92-9)-79 (6€Ly) UBL '8y

“UA exodeLuod() ‘GS996€ “hueseoNeLY Malda) HWEOdOATT Liii ‘AMOID0d
62-L1-6€ (£648) e ‘62-4T-€€ (€6.8) ‘UaL

“pdox ‘ge  werviadageH BT "UA'TGG/GE "G 3 ubiogsHdah L ‘NOJOJULEL
86-GE-16 (£6/8) ‘4B "/6-/6-E€ '86-GE-/6 (£6/8) ‘UL

61 “eHiHUE) AU 00G/SE “8'W B0U0Y0D LV ‘HOdOIMLBL

06-€1-C/ (Z118) e uaL

By dU IO ‘6TO0BT «MENMHAND OO0 'BONIL

79-29-79 (9r8E) ‘ved/uaL

“YBE T BHINMMIT] WA 'p00£S9 *ehaLy» 00O HOB3qLIONOdL

01-1€-C9 (J€2p) V3L

82295y ‘comadag - BMHXALIAgNEEY 000 DOVMIN
00-G€-G (GLpge) LaL

‘70 eHNMAL “UA"0/8T59 'Y 89BhXe] LIk ‘NOHIhIATHKAW
18:G6-9 (¢2.8) e )8G6-19 (C¢/8) UL

“BETT T "BHAHAL A 0009 Y'Y EO¥BQUMNE LM "VLIVHhYXYIN
71-70-8/ (22/8) e '88-79-19 (¢2.8) UL

“BOLOUBOHGO OHHEOLOOU B0LHBN XIAHOMEBD HOMLD) |BUHENMHE

£E-€7-884 (B6Y) e 'p/-08-/T/ 'EE-EY-8EL (66Y) ‘UaL

‘7097 "udoy ‘wedI0HaLSE 1 'G9EKZT «dedquil 000 'MYdIOHIUEE
82-00-/ (L616€) 2¥ed) ‘8Z0Y-ECC-B06-8 ‘BZ-00-L (L6T6E) 'UaL g &

T uwolEd oL 1-dU ‘56799 @y BOMHHERST ] LY ‘HOJOIOHEILAK
£8-6/-9/ (97 ) e '£)-99-89-506 '¢9-CL-€L (97.) ‘UL

‘BT WUMEMSI HOBONUBALD 1-077 "UA 97 /668 W'Y HWIAUAT LIk 'N3L3
05-0G-65 (EEE) :Medd ‘TT-97-E1 '9Z-86-E7 (CEVE) UL

‘820 eHIdeq “UA 9pT029 ©nada) BiMHXe10083» 000 ' JdAGHUAALYNT
6G-98-23 (62¥8) DHED 'P9-y1-65 '66-98-C (€CP8) ‘UsL

‘690 "8eX09dgELIO VA 'G0GEEY v'D 80L0USD LM 'DVdIBOdLUNME
59-CG-E (vPT6E) UL

"YTEW BeHIUONITI WA 060899 “H T 93811 UM 'NOJOJOHENT

99-9G-420 '98-20-168 (826) ‘L2l

‘G “BRMOqURHHEY "UA ‘BZ0FIE ‘«I0IULOHXS1» 000 ‘MIGHEOd ]

20027 (SrTve) 21ed 200y (SrTve) VoL

611 ea0dny Uk 66/ /¢ "OMadeD-11d» OO0 HOHWNLOE

Y066 (2€L) et ‘/-1)-G2 '99-96-T/ (C€1y) UaL'YBE'T

Uk ‘GS0V6E "hvaado.I| HaGTHY BoLMEXII Ll AHOJOE

‘26'¥ "eountredA “UA'000/9€ Y€ BBUGY LIK

£6-1/-79 (¢2/8) 4ed '56-8¢-79 '€E-1.-79 (¢C/8) ‘UaL

08 'BUMWe(TI BRI “dU "9Z0/9E I SOUMINEIT LN 'VUIVIhYXVIN
86-79-GG (¢L48) NED/USL

5z "ea0duIHTT Uk ‘§TOBSE ‘conadan-HOOLIBLE» OO0 'LIONUYIN
15-1759 (ZETy) e 'S9-£T-G9 (CETp) ‘UaL

38 [XX» JeI 'z/g "enmdele | Uk ‘00689 “B'E HMXS0S L UM HYIIVIVIN
5512 (662p) Med ‘ST-GO-yT 'GG-TC-vT (BELY) VoL TET

‘9, Be¥018800 UK '0GEL6E H'L| 89T IMb LI °

00-C€-9C (2GT) :UBL '€’ '0J0MOIMENALS U 'pZ0E8Y

"v3 LUK’ EN]

95-02-2 (2418) 4edd ‘7€-0¢-C/ '95-0¢-CL (Cy18) UL ‘BT

“Be08dB0AD A Z00G8T "«OM8da) - tHexy» BWOH®? 000 HOTOBVEOdLIL
08-66-8E (¢2rE) e ‘BE-0£-9€ (Ceve) ‘UaL

‘61 “egoREOMdY WA '8I0YTY "GO HATO! LV ‘AN

69-99-657 (CVEB) e '66-99-6GZ (CvER) ‘UaL

‘W ‘ermdese | deasug 0,0y 19 «madao-HdAeD» 000 ‘AL
Ty-v1-09 (CZ7€) DHed ‘09-71-99 '£8-69-G9 (ZZvE) ‘el

‘0T ‘seHdaaHIA ‘UK LOTYTY “«OMada)-LdoUN 000 ‘ANdIL
TO-EV-1G (2178) ‘Hed 'E€-€6-2G ‘TO-EY-1S (CTy8) ‘Ual

‘ez ‘oJoxoderouog 'UA ‘0090pY «eeHa|J-aumMId0de3» 00O ‘VEHIU
TZ61-CG (Z178) “DHed '66-66-G6 ‘T2-61-G (¢178) ‘Ual

‘8T "esaediy Uk ‘0090vY ‘oMadaD-UeHa0dY> 000 ‘VEHAL

8/-87-8C (JEGE) :Medh '£0-86-GZ '99-96-1¢ (16G€) *UaL

05 seddoLenEdy| UK Tepzay «oMadsd - BLoy» 000 ‘HIdO

T6-0C-1G (CESE) Med '89-€2-6/ '89-9C-4G ‘76-7C-LG 16-7C-1G (C€GE) AL
‘gl ‘Bes0aLaEaH Uk ‘90009 01U SHEda0-00MMLP OO0 JdAIHIMO
£V-60-L7 (¢98Y) ‘e '59-/9-£v (£98Y) :UaL

£ “eAU "L “0E0Z0E 0L B0XAKOY L ‘U3dO

96:91-C/ (298Y) e ‘06-60-T0C (616) 8 'S6-91-C/ (Z98Y) UaL

‘Tz UK BEXOSLONOIWOY ‘EYOCOE ‘BHEOIOLIME BIAUO B833K | LI 'IFdO
18:90-8G (¢18€) 21ech/UaL'T8-80-6 (¢18€) :UaL

161 "ed0ky eUEMEIN “UA 120779 *O18de0X10053> OVE HOWO
71-77-9 (6EV8Y) e ‘06-69-G '¥T-v7-9 'TE-TE-G (6EYBY) ‘UaL

9yl “UA BAOLENGAY ‘OE0BYC ‘EXMHXBLOMTE? OO MOHMHEO
79-79-9€ (BT6E) UL

T8-8E T HRHOWONOINOY ‘UK '00EEYY 8O 0WHRIdED) L)1 NILNAOH
20ZE-615 (967) e '/ /-2€-61G 'Z0-2€-6TG (96Y) UaL

G T'W "euRHOUNEHABLHY O-g "UA ' JOpZT "Wy MIAHMIAURE LI Av_uzshcz
£2-T6-02 (£8€) ‘ed /-0)-97 '9T-Ty-TCC (£8€) UaL

T seHKodotoHeaLay ‘A ‘ZET0EQ ‘«OMTKIS-HE» 000

uk 106268 eHH L LM ‘M¥9ML
£G-L€-GE (ThLY) “ONRD '€T-L0-VE (ghLp) UL

‘g UK B018RHOWO0Y '9TO86E ‘WAMLIO®Y ALHAN HIaHoMade» 00O NNILIMU
JT-G2-T€ (2v L) OHed G6-Gy-6€ " T-GL-TE (2yp) ‘ol

*99' 'GOLEEHONI0Y WA ZE086E ‘HOELE» 00O WNILMU

£0-01-7/ (198Y) “ecb/uoL

*TZ T *gotfoden gKAdIT UA ‘068808 *©OMEdad-UE 000 IaHENL
00£6-268-706-8 'T9-2€-C (SPT6E) ‘UL

“EE-TT NOXLIE 19U 09 ‘U '7pG299 * 1’3 BOHMEOLO | LJ/A NIMIUIODIL
L7-L8-6E (2T41) e '00-BE-6E (CTLp) ‘UaL

W BEHHOMIHELD) “UA “ppOSOE 1Y BOTIHAD Liv ‘DA

86-9/-G7 (22G€) 248 'pS-/8-Gy (22GE) ‘UsL Ty’ "erwoedy ‘A ‘020079
{BUBLEAMHAOLTETL 08108MMARE0 | » OO0 'HYIdAN

96:59-67C (T6E) “o%eth ‘22-68-TOC '82-26-T0C 'S6-G9-67C (T6E) ‘oL

‘YT BeMOHMTATY UK 020099 LI’ A SOMMHENUS LIV "HOdBOHIVN
G1-09:6/2 (198) “MedD ‘ST-09-6/¢ '2-97-GGC (198) ‘UaL

1671 "enda8e) UK "6y00GE ‘MIAUGALIAGNEaHRY OO0 'dVIOHIVAN
02-06-€¢ (198) /e '92-4 1729 '06-4.:C6¢ (198) ‘UaL

701 *010%9d0 ] "UA'0000SE *'H Of 80aIMOHIRdY LA dVIHOHOVAM
T0-5C-TE (2BY) “7edh '87-00-6€ 'T0-C-T€ (¢vbh) WaL €'Y

U ed0J HEHROLO 0009GT ¥UdeUB > dLHaN MIAJMEG85» 00O 'VINOALOOM
65-7-7 (C7198) e '65-Ev-1 ‘BY-vC- (CP198) UL

‘eg’ ‘enmxiadAy ‘UA '0BTESE @ T 905EHO! UM HOHOHIJOM

06-0T-0Z (4T2) et 'T6-19-65 "TE-TZ-€S (LTTp) el

‘Ty'Hf “uA denaLEEN0g '0TOT8Y ‘“LMgWE J» 000 ‘AdAINY-VH-NOGLIOWOIINON
98-vT-pT (9967) He®D p9-£9-PT '98-PT-1T (9961) oL

‘6T 2800y} ‘AU TTHOPT 'Z-B¥HHI0 00O 'VHWOLION

09-02°8€ (2€€8) DHE® 'T-6G-GE (EE8) :Ual

6"k ¥eX0804O0I (000019 "¢80dMY-OLTT» 000 ‘BOdUN

00713 (ZE€8) :MeD TH-0p-4G (CEe8) UL

“BGTT Y WHAdgELIO 1-0U TTO00TY “NOMEL> OO0 ‘BOdMN

9G-GE-TG (£€€8) e '5G-GE-16 (¢eeg) ‘UaL

97-9¢-/€€ (£8E) ‘e ‘9T-91-/€6 '96-9€-/E€ (€8E) UL

‘02 0 ‘wexonenoadal | Lk ‘0€00E9 ‘€e20IdNG» 000 "
G6-60-€9 (198) e 'G6-£0-69 'ST-TT-€9 (1198) VoL

“pT1 em0da) Uk ‘506EGE "©oHadag-HoIdY> 000 -
97-97-9 (29/8Y) ed '97-9y-£ '97-97-9 (¢9/8Y) :UaL
"BOT "BBIIBONIO YA 0SITOE “COXDF* 000 ‘NOGONIOWOEOH
626:/96-706°8 'GE-L0-E€ (E78E) ‘UaL
‘8T 19kmird | wk 99059 «onadaognd» 000 ‘NNIAHEANOHOH
08-TT-G7 (GEVE) Hed '08-T1-Gy (GEVE) ‘UaL
‘22/pz’ "e80Mag Uk ‘20029 "«1doUNOMTEdr 000 'UMIVL UMHXKUH
1G5/ (1€8) :94ed) 'G8-BE-Th ‘0C-Lb-T ( CT€8) UL
“¥GT ' '8200M 80%980Wd0D 'y /0£09 'RHOWMD» 000 "OJOJEOH UMHKNH
£9-22-79 (997€) D '09-€0-€G '€1-89-9G '£9-C-¥9 (99E) ‘UL

erey U "UA "7 T00T '«oMada) Lediesy» 00O ‘BOdUN
6E-9T-C (TEEBY) ‘e '20-91- '6€-91-C (TEE6Y) ‘UL

‘gt ‘aifaed| | UA08SGT ‘«BNMHXBLLIAgWEd» OO0 'VINMIAHUN

£6-60-TG (ZVBE) Hed/UsL

'€/LET "ermHaL 1-du ‘090059 ‘«oMadaD-Ldou-0oRgERD 000 '0BOdINAN
06-28-€ (19T6€) :24e '06-/8-€ 'TG-EE-Z (T9T6E) UL

T ONHBEONK VA ‘PTOEQQ ‘CUHMIBHOBLAY J0ILL BXHHOALIBUED OO0 ‘HOHVN
29-TE-TE (E5E8) ‘RD '6T-9T-vE '€9-HT-VE (£GE8) :UaL

0711 Uk ¥eaaUOL| 0EE6TY hME381030 UMAOY 8ad LUWMTT L “MYHYN
£0-20-/€ (BEVE) DHED 'GTOT-/PG-056-8 '€0-20-L€ (BEVE) VoL

‘56 BHMHaL UK “60vEC9 v O BOAATAEM L)1 UMMNOGUVAA-NOHIWYN
19-6/-75 (Cy8Y) ed '22-81-9G T2-81-9G (¢y8Y) ‘UaL

‘g 010 */ 1T "ea0d089 Uk ‘T008Y «Hada0-daLoeip» 000 ‘VIKLWN
0E-8€-0€ (ZT0V) 2B '00-8-0€ (2T0F) UL

¥ OF T “HeHORHOMLI UK 009879 **J'H BOLEWXEIT] LIk

G Uk

06:61-GZ (£9v€) :0%e(h ‘0B-61-GZ (9VE) VoL

S8 'HOyedOdA YOT WA TTEBLY O W HX/KOY LIV 'HOHVIOIL®IH
75-66-C9 (9ETY) ‘e '¢9-€0-£9 (9ECh) ‘UoL

‘01 “BeHhiHedIOL "UA ‘226269 “d O S0%EdAY LI ‘VHTOXVH

75-50-Cy (2998) “4ed ‘pG-y0-¢y '0E-40-CY (2998) ‘UL

"pz W "L-du eHMHBL "00009E ‘«OMEda)-eday» 000 HUhAUVH

£7-66-6€ (2G58) e '/2-98-8E 'Er-6E-6E (£G98) WAL 07 W "eeolxeq L-du
GT8ECY “«0IUL] Mada) WeyUEr 00O 'I9HUIh JITHKIJIAVH
16-72-8€ (2§98) e '96-pZ-8€ (C5G8) 'UaL

ZTT'® gy ‘edv 1-dU ‘6TREZY " L BSOUBNE L) IGHUIh JIGHKIdIIVH

vG-GE-EY (E26Y) Med/uaL

T "Be0E0NI0W ‘A */92209 "Y' L B8OYISD Ll 'NOdAN

£8-00-01 (2G18) B ‘67- -7 '€8-00-0 (§18) ‘UaL

9y ‘BRUEOLIHY UK 'BEEST “OMEdaD-0atL 000 HOHVINAAW

08-66-02 (¢518) 21ed ‘0€-66-0Z (¢GT8) “UaL 'V61 ¥ "eB0UTda8) UA 'BE0ERT
8000 daKoM(}» QLHa] YiaHHES0ENTOI8Y> 000 NOHVINAAW

S0-£9-GE/ (S67) :eth "68-99-8T6 (G6Y) ‘UL " p-LIT 88U «ied MIaHHOdLIBUE) TTL
"GT 7 UR Bewotred 0800y '6TG T ‘¢eulAd | keHomedad» 000 'VENOOW
SO-€9-GEZ () IED 'S0-£9-GEL (G6Y) ‘UaL 'z "Seu “«@imAgdo b 1L

‘g0 Uk Beundeg JBOTZT ‘eLUAd | KeHOMEGRD» 000 'VENDOW

0 'TTO9€C «M8dadxs 1 Wad 000 'Hvd.
1-9-29 (GEY8) DHED 'pT-0p-29 'TT-50-09 (¢EV8) ‘Ual

2101 "BEOBADEUY UA TZE00C Y (oHETa0 MR SHHEUNOND 000 ‘THVEYN
89-64-G1 (29£8) e '89-6/-Gy (29€8) ‘UL

‘£L11 Ba18800 VA ‘000rCy "8 D egadenmad L) ‘VUO-dVIIMOU

ST-0/-Cv (2G6E) NED 99-T7-65 " L2-99-Cr (CG6E) U3l

‘95T "eB0HANIML] ‘UK TEOP99 ‘«HOLIUB L) SiLl 'HOLANAN

87-0T-6¢ (£96€) e '8y-01-6 'C6-L2-CC 'T0-68-0C (ZG6E) ‘oL

YOy I Uk wesIHeEHLdRL |/ pOp9Q ‘<UL IME0RD-ANG 00O ‘NOLANAN
61-86-9 (GpT28) e '6T-86-0 (G 1c8) ‘oL

670 "28001y} ‘UA'0EBEOT H K MME00B199H LM "V LHU

€1-96-1C (ZTYE) DHED 0T-01-2/ '61-G6-7C (CTYE) ‘Ual

‘291U "e80NAMD’G VA '/G09CY «NOTT Megh eaadsd BOHAUD OO0 HOBINKU
T9-9T-EY (ZTHE) HED '$9-0G-€% ‘79T (CTpE) ‘ol

€660 "2l 3 ‘WA 000928 <O 000 HIGIKN

8E-/T-67 (2€67) :Mech 'T1-9/-67 0T-G1-6C '8E-L1-6¢ (€67) ‘UaL ‘9T Uk ea
~ONHHGALIX BLRdaH | ‘§H0EST "LALOA Xi9HLHOWaM LKA 00O ‘OBOHVEN
95-£1-G9 (ETGE) ‘e "/ p-/£-G9 (ETGE) ‘oL

“p0g 1 "BeNOMEHE | UA '§ZC9GY ‘©OMBUaD - BIHXALAQNE 000 ‘LOAOLYUE

90-09-9 (TST28) e '90-09-9 (1§128) ‘AL
8 s0HENM L U ‘00669T ‘v TN 000 ‘VLANAOS
76-8E-8T (2.18) 2%ech ‘66-88-8Z '76-8E-6C (C4T8) :U3L 'pe W werdasa) uk
“$2009T "«anadan deHonL > duvar uakHeaoendoLey> 000 VITIOLOd
69-6G-T/ (¢/18) ‘4ed '67-18-TL '69-6G-T (¢/18) ‘UaL
“Bgf 9000M BOMOHOXBMOL UA ‘ET009T 'V ) BOUBE0HOY| Lt ‘VITIOLOS
€4-G1-8G (£y8) et /-GS (€7v8) :UaL

‘T U BUAAL '60THOY "CHEAMUOL» OO0
62-60°G¢ (6£98) DAE® '62-67-GC (6698) ‘UaL

‘080 uk eondely /88 pE “hreDLeIDY Ledely S0nIedgy (11 HOHOTOILOS

18-GT-GE (Chp8) ed 'T8-GT-Ge (Cpy8) UaL
‘GE'W Uk wunde YOHMATED ¥-g ‘L TTO0Y «HEWNLO1>» 000 TVdIOILO8
746629 (2r8) Ied ‘L8629 (ChiB) UaL
210 UR BAgEDIO 18 ML-0G ‘Z8000Y “HEWMUO]» 000 ‘HVdJoJuoa
20-50-2 (¢78) ‘e '90-60-/¢ (C7p8) ‘uoL
671Uk AONBHERY ‘0G000Y "«HEWNUOL» 00O ‘TVdJoJU08
92-79-9€ (27¥8) HED '9-79-9€ 'GT-H9-9€ ‘02-79-9€ (27¥8) ‘ol
£ BeXOHOG ‘UA ' /0T00Y ©OHada) Blskeu()» 000 ‘TvdJoIuog
61-G1-96 (2C6Y) OHED 'BT-Gy-9€ '8T-GY-9E (C6Y) ‘UaL
08 10U MBLBLKOLD 'PTO009  ©oHada)-dNNMITELE> 000 'dUNMITVLIE
20-T0-GZ (2/98) e 10-0-G (2498) ‘AL
'STH LU B1003 ‘STOZ9E «onadad-BinLidy» 000 'EVIaYIMTVUE
12:29-96 (2€C) ‘USL

T biu20dU yisKITodeH 'FT0069 1’8 hHEODBEDH LK "
00-21-19 (¢9T8) e '81-6G-£€ '00-C1-19 (C9T8) ‘UaL
W67 i e8019R0Y ‘UK "GC0E/T ““1yi1> 000 ‘HOJOJEOH UMAMUIE
-41-21 (2€8Y) HeD 'pG-8-Ty (C€8Y) ‘oL
‘877" 1-du BAOdLUWHTT BXHRLD ' E0THC '€HaUR0-BHAL3DY 000 NOHHAG
10-T6-77 (E96€) ¥ed 'T0-T6-p (£G6€) AL
‘BJET HRHXSHD 'WA"0T/S99 “8'Of BONENIT] LI HOLvda
£6:68-97 (£G6€) e 09-08-07 '£6-G68-97 (EG6E) ‘sl
109 BOLEEHOND0) UA 67,599 "0 BONETAd LI/ ‘HOLVdE
GE-91-C '€L-7T-¢ (¢IT6E) UL
“BT1°U "eHuHal Uk '0ey£99 «EoN diah oMeded» 000 'I9HVhAIOS
86-9-6€ (C9T7) “0ech '86-98-CS (CITY) “LaL ‘79T T "¥eyo9dQHIIO "UA 00069
“adiven 000 vug
G-T6-CE (y58€) Mech ‘06€./-C/ T-686-8 'G/-T6-2€ (vSBE) ‘UL
06 'WMNOILOBad "UA'00E6G9 "H D BRONMHTIAG LIV "NOUMA
T9-T/-6C (PZVE) e 'T9-TL-€ (veve) UsL
‘2 9,7 *010.10U0L L UA ‘§TPBTY ‘@HMHXRLIAOLIgNSd» OO0 ‘UNMHEIAIT
LT-LE-€ (GST98) et 'pZ-62-€ 'LT-26-€ (G5198) ‘UsL
‘€'Y BAOWNUEIT] WA 0E9ZSE «dMNaLa [ OO0 ‘HOHIhIdOU3d
20-¢5-C (T99TY) ‘UaL
£ RHAHAL UK 058949 "G H MMHLEOBT] L/ HIOIOUIT
62-69-26 (22.) HED '9T-GG-9€ "06-C6-9 '62-69-C€ 'T6-G9-CE (CCLp) UL
2e " 1-dU iorethxed | '00980¢ "«nadan-dogiagr 000 HOd0JU3g
207669 (2G8€) DHed '88-6G-69 (G8E) :UsL
‘T eodeiauod ) A ‘Gp09Ga oMade0-MLaX» 000 ‘UAVHAYE
19-07-87 (258E) e '19-05-87 (£98E) UsL
‘56 eA0LOL U 'P70959 "¢ TTD'd» 000 ‘UAVHAVE
8-LT€1 (2/16) VoL
207 *0.10%0deNEHAL WA ‘60EZ T “O"H BHWISHOIR] L) ‘BOMYLYE
ST-0T-77 (€578) “IEd 'ST-0T-7 (€Gv8) :USL
"Y6GT T ‘eaaRUER VA EGBETY 8’3 BOMHMIAdEG Ll 'OBONYLVE
2272/ (TGT6€) DHED ‘TT-vT-2 'Te-Cy (1G16€) UL
'9W'¢ AN '0GTZ99 "Of D HMATAY L “NOHMhY.
01789 (C158) ech'JE-68°08 ‘0T-V8-9€ (C]58) VoL 'aT T
“uk TYOrTY | SONSHER UV 'GHYXVALIV
99-09-/2 (2818) et '0T-85-/7 '99-09-LC (£8T8) ‘oL
‘T Uk enndele] ‘SpOEST ‘<MD dLiaT] MISHOMES) OO0 NIUIIHYXAY
00-06-/ (€198) ‘e '96-0E-£/ (€198) :UaL
‘201°Y "erndALLex Uk 0062 SE “adod» 000 'dUBYINDY
28-6.-4 (171€8) Me ¢8-£/-1 '07-L0-€ (L7T€8) ‘UaL
8o 96 UK $22/09 "y T 80WHD00GY LA "DVINVEDY
90-19-9 (G5GT8) :DHed '90-T9-9 (GGG 18) ‘Ual
o771 “eeaagoHme UK '60ZVET | 'Of Y B0HELSIOY L/ I9LULVYLY
8686-765-196-8 ‘££-02-G (€G78€) ‘UaL ‘77 1atag0L) 'k *6p2S9
“«daLoB|\-HOMIad OLHAN YIHOMEGRD» 00O MOHINKITAD-OdIKHY
06-60-95 (§96€) ‘2L
‘BVBT ¥/e VB8 'HOURAOIMI § ‘BERGAY "«HOLD [ | HOVIHY
00-GZ-0€ (£958) e
‘00-LG-EY ‘00-9€-0Y '00-G2-0€ (£G58) ‘U@L ‘01 ¥ Uk YOBOHEWHBURD "0SPELY
“«diaT| MiAHOHad) MIHOBRALEMALYY 000 ‘NOEILINALY
9-G9-¢ (206€) :¥ed "79-G9-9Z (C0BE) ‘UL
‘9T ‘gotode 7 1-dU 90559 “0'd WMHOHELIAgOY LI HYIVAY

MWIUHXIL UOE0LIGQ OIMHREUXALDQO ol MHID0d undoinddal eH godiHaN xiIaHOIMadas esadity



ar-8

118

om0yl ddl 2o Silagus
AS L giiull g
dsgyo¥l lenleil) Lk caiuno jlgdl fin
au5l,g SVl 839>¥Ly dalesll 2002/96/EG
ASlgidl dyig)aSIXly mumm—
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
85g>¥ gloyiwly gleill LX) oiloleill ais sadg
SLBX glosl JS 8 LgiLols: (o Balasaw¥ly A1 ga il
Sasly daleilf wloglell Lo Jouad! S . u0,0¥]
sie ASTgn il ayga¥l (o palsall dyld) ool
sl Bylsf st of dumun surll dyylovtlf w3 oo

PN

b Ll oyl o v sLgdl 1igd plosall Lagy
&)9.“.' Jhas¥l clise Juwolail o auil . gl il uly
':‘.\.5.1 [ QLQ-AA-” all> \_:3 59&3 ﬂ.\.&.’v A agiell
Lg=o gl il Jlas]

Myaes elya] b 3L Ladios

Robert Bosch Hausgerate GmbH



i) Aty ol oL 9S8/ i lbucg

gl

il Ay

5941 of Sl ann KLY

ply& 400 ) 200 o> :dsa s

0 His y-ua 2929 ol Eers Lolé jguindll sleinl comy @
rSaad) Ba> dys

M2

aSlgally Sgpuiad posell foet

(drglas of A5 eblobll yarso yy> Folow ladll yenso)

(g jadiigg UL laill 2o dirgll wiligSo zungs @
dpglialf doyall

M/2

Lluilallg jolls cosls

390 By 2 20k

LeLils £, Gl (ol plidelo g pl,2 60

ol ghadll @ e Juad i jledl Jody

Lboils yuy S 2

ol 5t L 250

oLy Libiilallg o, S puly (usiiaall se) joll copuns @
¥ ML

A5%e Sl ol

55Lss caslo 10 Lo 400

oLl ot gl Gl @ LALL ai¥e S S plais
Syt 515 1M 6 Laa Lyung

gl

dunyg 1oac

By dpto ddnlo 1

oy 1 ,Lee 200 1 150 ,Jg>

Oged yac ol 45 S daalo 1

Tl oo JuLs

Pl wd—u‘—‘*

dyylaie wligSI ASLS 8, doyy 9950 oy e

Bae 1 dayadl sle (ol lac Loud) clg SU 45LS Lalss o
-iled

0 b ol dliay @52 dojall e jlgdl Jedny 05 @
i i i G yedaang zodll s

Sigalll Tad> goir by oyl S uigalll Jobis o

Robert Bosch Hausgerate GmbH

119



ar-6

mani| Ay plol i gSo0l ilbusg

gl | g Genl days| Sl Blsf

by e

oenb ol 500 :deS d-aaii

ddbon bpas S ol Byras plye 25

s ol 2t S0 225

’3."4.3._1 1

el o Yol

(£5-803) o pb.‘: 60

2 0955 ol cana (9ol dnily) Bygsina gl s 8yded
e Jad s ailgidl slacl @iy dyylate clip SIS 45LS 5)l,>
T i (8l gl b g puedll el e

ddds 1 g 2

6]

o (ra AL el
) olbau 4

S ply 250

Lelild puaS

(Al By d3ys) 5L of Sl 4 pl,2 250
oenb plye 500 :deS u-aﬁi

2284 TS Bpras puaS

ol ) o 125

osalll meli e Sl Juad Lis wliedl slael i

a3 1 s> 2 :

adglpadl Alogy deyS

Baaa dglyd ply 250

839 S plyt 100

(29S lg>) baind 3l Lo 180

sani¥ i fod Ialsgelegll 6 clig SU 4SS gungs @
Albgy dgyS prmad i Slig Sl 545 potug gladll paey

11,5 / 2
&’J‘ u-?}’-'“e}
da.éy 2

e el poly g4 1 |
e oo 02l 6 1 2 (o 1de STl \ )
B LY 3 1 o )
plyt 400 1200 o dee S _ﬁ_
) kS ol cigpiio | 515, 2 g > 2 ﬁ
(8,57 @wadl d)i) o cods> o 500

SLSLSTS Ggonsno) idna Gonsua ByasS Ge3o 4 ) 3 Jlg>

glyall dsly gf - dglyd (JEL Jursw Lo

oy i wlelw 3,5 ) B aal jjupall 6 uldl gungy  ®
o ol pingy @5 . glail oo sleg ST pasiws X))
4 A3 ad] dliay @5 $9) gy i Ga3ag slegl!
Byaaad Byid culdyg gLSLS Gomano Golo

120

Robert Bosch Hausgerate GmbH



(4]

ar-

| Al ol sl 980l liucg

| ddy ol oligSo/ilbucg

gl

bt Ay

o

:

(S fae Lowd) olulnc’™)
plre 50 ) 10 Jlg> :dra sl
adat anyslegll b gngs @

Yo

polly Juadl

adl gl gyl I ol glady Basly dliay oo slail 1dae Sl
ply 300 draS

plyt 300 duaS uadlbasly pad pad po gl

welbllgdaaill g e Juad i jlgdl frtuds roiun, @

6] (8)

At . gudolal gf Sifgmais

(gaiadf slg0g dualually sl L)

plrt 300 ) 50 Jlg> :da Il

endl ddavgio glab L publia iy cilgpndl ghis e
slegll 8 @ungig

o2 @il Bac
duli 284l 80 JS

M2

6]

(O oyl o) DL pedf

ply 200 L1 10 Jlg :dsa <]

e b i jlgd) b potu wbeSe N pdl ghady @
wellall gladdll g

Gl

el bolowwdy

Ao s alab 4 L) 1 e tduo Sl

e Juad oo jladl Juiis patung alad gyl judi iy
TR PR PN

]

Sl L

(LI i) gy l) @bl duorg yusn il pgpall @oll)

plx2 500 1 10 o Alg> :ara sl

aldly plaslly aylnslf Jio gt JS @l e e @
Bpdo glad N ool glady b

dale dduny gudiold gf clig, S of il sl gied @l slacf sic

LSSy Sy Joall @3 o il of yaull @d) @l glady @
oo n2lg 5,580 palally Jyleilly alals g (cloll

Ul

Robert Bosch Hausgerate GmbH

121



ar-4

Sl go slegdl cadais

1Rl B, WS (e Ty Asbua yas
e %)l sl o) 8 o) 3l (S SMlal cosn ¥
S e al) Bayla
(Hle¥l Jwd diSle Juusl ALLE s3> ¥ goo>
Js A el ¥ )Ll pae Blelio
LS ity a8 Lgsl dus ilg¥I Sl diaSlo
) el
Al Al A ooy G4 S gudg
31 sl daly Al Sl sy X g Sl
¥l 5y Slg 54 Jio w¥eSUI pney yonS gl
0Seg A St gl e il gdy e S5
pLalall e o Seld alasialy Lgally)
LA it
Vaald ) b1yt NS (e Tayam Aslus}) yas A
WEERTIRSTICPNG (FRATE SR S QUENY
i B inl] Bl plasiiu o
Bymbileo plasciaw¥l aey LW ot fund¥ o
¥l o LaS Lgy dallell wlal$) 4% ¥ cllig
¥ gl I3 ) Sl pinye s ¥ LSl
Lo Jfgill S Blgxd
(lo¥ Jud A Sle Juwsll pdln zodlly sliasll
oSy, ilg¥l Jns A1 Sle ol Gopl Joné o X
8y9020 LS5 oy ¥) jagio slo b Lgadass cuony

(s uJ

g3 s

(LML eyna) ymald SBloll fllaell iS5 @ty @
(2 8y9u0)

(6 8)gu0) ailinlogslegdl Sy @iy ©

3 B)}@)QJLD.GSﬂ el Jlsol @ @
A..QJth'a‘X| olasllf

all> 93 diasasill >l o Lg.:J.c Jg..a_l' O0S<)
(191 3L Lol pac.

Al S0l Silnins C.:_a; sl

12 §)9uall

S-S ol 8 lac

wly dgSlally joidl wil dgSlall pnsl dnasio
| clJiSq dlgadf @il dgSlally wlodl

13 5,9t

Sliagd b)lac

Jlas, i fie w’)l-@j.”).aé_'_‘ daasg
-09<+lllg saigdl Hocullly

122

CiligSLf Aol

3 LaS gi) 0 gungdl e laall sl oy iy @
(wlewogll 8yad gé (o

lis Sl délalg (11a) sllaell g5 iy @

ol

baold! clia Sl ddla| @ godll ghsiawl ®
L) doid M5 o 5,5 % any deladll
(11b) =bgS1

]

(110) gadll P 5o Jilganll déln| @

Jlac¥f AI5¥% daclie ciloules

bl

e Jaiio oS ¥

ZJ.hJ-" )

uls S S Sy ol gLl of slegll

Hazdf AJ15

acl @ Laginds plSs] g0 slhhellslegll coS,ny b

Shgd Jaeiss

oo L 2l eMaell doss 3,0 ) areill gy

) Jael df eigas> dlls

gL Aslially cantailll

LS HLsL Fall ol fas A

g2 gyl e el J‘g—*\&‘ oo Jbs b

)-“-6-4\ ;\l\ \“_\3~ 4_1_{45 \é‘)\.‘a\; ‘—)—'f'-!x ﬂlSSg ;\l\

!‘-P.'.;‘:'

RICAPRIPELY 3N P WIS DN (R0

A b aa bl dlgae plasuo) cen X

gl 5L A

o0 pslall coiay Sl SIHL Jad 03y @
ouaall

dlogsd plasiianly gl slgdl oo iy ©
Bl alaill o Juld plasiwl oS eg .dllio
Bygpuadl aic

Robert Bosch Hausgerate GmbH



DI
SR R B, NS (e Tayom Aol ylas A
1,50

a3 I B sl Bl Jles ™) e J gl X

A3l Ble plS o sy %) LAWY Jos, ¥ lanS )

CaBed a3y %) 4y g ailSa o WM g X

Loz &, 3

N Laadt Jnd el st s AN

390l e (e Byl Ty 3l Jauls o gl

00 53 0,4 (e iy Ao WM g de o X sl

Bgeyld Ag S o) asslial Jigud)

Yol

AL B Glas o) rSald 5o

b Baas wligSa A yuns FWSY Jle on

T B gmg LM 18 pac o M

al 3

SLegdl 530 S oS5 Bl ey IS ks ol 0

T g By1a%0 Lgioniily (T2) oM clial g (6)

slegdl o Jeardl Cilgal

(2) BMES Iyt dlel slaell g)s @y @

ouSe b ayls] @5 @5 (10) ol Gopl S5 iy @
T el Ay i deludl cylic oo olS )

dayblolisSaloling® ol oligSlf dblof oi5  ®
RSV
A1 = Pl dua S un ¥ a3
S 531 0,4 = disludl of dg L) &3S JSlgsnll)
{8l
ol 100 = salg> ALl jpra sl Ao S

ol3 yuSe 8 alsly (118) sl o S5 03y @
bty o> debudf oylie ghes

Al dglall doyudl e foudl rlidall apn iy @
ymasidl day ol olis S ol ilaung»

Bl o slgii¥l sy

0 gl e foudl plicll apn o3y @

dciig aclaudl g)u.c abga n&‘ ué pAYES) 5)’32 fq_"..'i °
i AilS 0 e

aciig dclaadl g‘,Lﬁ.& obg: b&l ‘,J’ slasldl E)h! s e
i ailSo o

oo £Lgni¥l 98 WML Lo n s Jnd¥) o tdsval

gl alielly cadaizlis Jail ,aolasuwl

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ar-3

dggliall dsyadl e (1) foudl pliall s iy @
wyran il ddydolynla g foliwgs ol

Jol oo 1 angdl e ylgadl plialf s cany @
olig S il

o0 lig S ddlinlg (7€) pur ST Bla] ghysianl gy @
(7b) wlig S d5Lin| dzé JOs

il ol 5
(9b) pbaiazlf oy —

willly jaiadilly iy STlg L) auladsl jauasie

(9C) by yopd —
JE s Lo pudy Sy 3] it paasio
(9d) ysivgg — gudads poyd  —
iy pdasaill jaunso
(9€) yraill pulollay guladsl o, —
29 Al peradl 13 plasiiwl aie oliii¥) oo
(Bygmuaatl 1550 grasmaad Sl
Vol 81,181 JMS (30 oy dsbua ylas A
oaral) uyl e %) pdaasl) ol B Slae) o X

Dol i Jooll wilgsl grmas of <ol go

Yoty S ol it pluay ¥ Gudodl pdudl g8

Jall gl 5940 4f

(92) gulaasll poly 8l Jol> oS5 iy @

(9b/9¢/9d) gibadsll jof bl cnSy5 eis  ®

dgal) indliglasl] Lglhall dgdl eSS Euo
Llell

(7a) slas)l Sy ey @

Lged gl pll dxyudl e foudl plidl apn iy @
oyl ddyydoleilig S o feila g yash

20 (7b) Layiyy of Lgelaas o0 slell dils) @iy @
A7€) puaSTI 8ol dda sy Lgale MuL3 ns onll

1 dsyadl ole &51aal aloll @laeg yun® o S tauis

Mol pund sie 2 doyadl e jlgdl s o Lad

FHETPR Y]

Jo2dl (0 sLgii¥l any

0 gogll Sle yfondl Flisli davin @iy @

lac les ol puSe b slhazll sl o5 @
a0 o i @5 debanll

deludl cylic olygs o3 puSe b slegll 3y)s] @3 @
ml&a O £ @

Jesdl ool Zlysial gy @

123



ar-2

oo dilf dayylall (8/9) ol 8s) Sy oy @
3130 Ly gles Laws B1¥1 llsy duoldf 5,240
oLa¥l i S Lo eMI¥T g5 deslill Jaell
) ceyaan ill Ay ofeslig Salcrlings

byadll b il daydall ous wlip S dola|  ®
5255 Sl ly Slig ULy jlasy Laws <y Lol
1Ly o fesliungr ALYl o SIf Lo eMIsY]
i sall ddyy by

e mgdl dalhg) (7a) sl (S5 iy @
o3 b a5laf @5 (slegdl e gl go sllaslf
of o) ol Aoy ) delandl ylae olygo
S Bagrgdl Aidll 8 sllasll 59 yhiauy
Lol oredsliato Lig Sy o arly olagrasd! (sl
Byguadl 8 yiro 90 LoS

Al dogllall dojadf e jfaadl pliall o iy @
il Ay ol elig Solcilisg ALa¥] oSl

slegdl cunS)3 oy So-w jlgd St Se ¥

ol oL ¥ cailgd Ao Loginsdd plS>lg sliaillg

Logd oriuaia B (pioniall b bl oyl JLs-af

gl stasf Lo mgand! , punban¥ gl 3

(pliliazo jlgd! maus Lo

Fa3 S

ox2dly P).é."g bg.b.E.ZJJ pASiun
Va3 B, NS e oy Asbuadt s

bl Gaple e B §ad (S Slsal o 2

(seladl Bylalh) St

(8a) 3ad uSw Sy e @

obg Sl dila| g5 ®

(7€) yur ST 31slg (78) gla® )l ciSy5 @iy @

dpllalf dsyall e (1) Jfoudl pliall bapn @iy ®
cyrin il ddybofelig Soleilawngs yas

Jol 50 0 gl e Jfgadl plicdl s cay @
oilig S dolu]

o0 ibig S ddlualy (7€) STl 8la] ghysnianl o3y @
A7b) wbig S1f dilas| dszd JOs

Ay aly pradly guladsll duloc sLiS] :dlasdlo

rasill 8yid balsy go galadsll

Gadl yorb

byl gl palig BaSudll Gas Jof o

(8b) g4t oy S iy @ @

alig Sl ddln| @35 ©

(7€) ST 3lslg (78) slaell cuSy5 gty @

124

g3l egeed

ol (L JLabs¥lg) palsd¥l Jlosiwl il oy
of dasdf of Asal wlyadlf S8 JSLivo o posley

3 e g mgalasaiwl ggo JoB o8 duialll

oo pasid pady of oy AL, of acline g el
J=l o polsi¥l e¥5a baclue plasiwl closles
(gt e Balad

0 pla) iy ade Sl S L) Juad o
J-ée)'-si.-"ﬁ'*—*-‘-w' o0 sLg¥l amy By0 JS 8 puaall
Jloel digas> Al 89 LS 8)aleo Judg abdais

0 ol s aic FlgSI L) i
J-e—"*sj'-e-‘.»'f'm' o0 sLg¥l ey 80 JS 6 pusdll
JUacl &igas Alls 89 oL Bpali Jubg adulais
5ol g God £layg I Juungs cllas s oy ¥
Ll Sl A glyaf oo ¥ il wlnda wa of
JEU e e sl g ST Jomgs b JlaswlS
it iy Lt bl £3aell doss 3S 0 Gaybo e I
ALl clagg 5lgdl pasians ¥ dlaiss yolsa 4
SUL 0yagl L1 sl o 5Lgdl gung LiLy Laio goie
Flgw s of

g3 plasaia
Jo¥ aalasiianl b laws cliodlly jlgd! Cadais coo
lgdl dliellg o daislls ;Iasf 3,0

g3 slac)
slowlo dacld Sle )l jlgd) gung oy @
Auggill doid plal b 3939 pac Blelyog ddulaiy
ol 8 pualal) Ll sl g S Jrsgs 0y @
Joad! Blal/cilisudlf g slogd!
et cilgal PN (re Silibuadl) oy asl s A
15,50
Joe sL3l slegl) oo sl Jlsa) BURY Sle coony ¥
Byia) Jonl) 8 3R ot jlgd JUad) se)jlgd
(13 e 35 Byens
e Wbz Oy 31 ales amy %) Jonll B Jlasad cosm ¥
AU NP UL IEPEURIE SR O3 S PP
S 3 LS), (W3 & o) 8,3
colie ohes olb! b asylsf @3 (6) slegdl Sy iy @
bt dayy ) debull
LM pln o 5L g3t Jeaf L) alesi¥l s
(gl jlgdl 6 al dnnd dsall 4

Robert Bosch Hausgerate GmbH



slhhe Ta
2o szl le gl daillag) sllasll oS5 @iy
ylae glgs olBl L3 asyls] @5 (slegll Lo @gnll
Aoniall b pllaall gy patun of con) delusl
gl el dys ) s 5L B9
G i e mgandly sladll Le

Melf ALy dsis b
oS Asgliall yalall cBlinsy ST 8l gysuians
olig S déls) didll oda oyl e

(bylall wgS=) puuSII B1sf  ©
Loy of Lgaadnas ol 1) cLb¥T gaat pasiss
EUNT]

a3 S 8a

gadlgayd b

ooly8¥1 Jol> 92

anlasiwl gyl papall adle cody

Gud)lcliass — g9 95 puladi pord b

GedalysS — g 93 iy uyd

pae dl> b duanasall il o Lgale Jouadl oSe
) 3,011 5Lg AL Lassles

g — gudads yod  d

el pubollay gudadil yoyé €

o3

Taldf Gupml 10
092 ol puSe 8 aiyls] @3 Gur¥l ceSyS oy
LI Ay I debudl oylic

stasdl 112
olgs o3 puSe b atylsf @5 sl 2l iS5 oy
A, 51 i el i

SMelf ddlsf doids b
gl wlig S dsloly gedll gl sl oty

zeidl C
ALl 5ol d8LoY pasii sy

QI—QSU u;uhl_\fb‘,!

LI LI Gl et s A

Aigadl wibill) Lot alis iy jlgd! Jross o

Glgd Bacls phash) adsd il dal dslay,

als sl 392y pac Al 8 %] 5ladl plasil coony ¥

s gL of sy g SO Jogs <ILwls cdac of

JLaleXI Jolizo e 5Lgdt sley] Il oLl oy

093 lglg s ~=,SJ ala s e JLa.b‘Xl g LS

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ar-1

g3 15g) @Sl ple Silgall Gauals @S padss
BOSCH 45 )Ls (34 aga34

Saas e diesr ple g B @S L oS g
G aal gadg Bagd (o S Al ey

L ol 2 i) adow b Lidloviie Jo> Cilaglall

sl grglads gJ)...U plasiawl jaua s kg3 1ie
oo IS S8 plasi it cowlia

b Balialf Slea I o ot ¥ 5lgdl plasial comy ¥
laalesll il UAS dyle ol yiily ol plasau¥l
sl daybololie S dee b oliwgs duwld
)93 Do wildas] Flisw ¥ 5Lgdl 1ia

b 0 A8 iy e plasin¥l ciloles sead
ddliso dblof olisle

plasaw¥l wledes, blaisXl gl

i 5Ll plasaw¥l clegles 360 @i ol >y
Rl d"! n;Lh.c!

dolc 8185

sadl Lo dygidl dodinll 5y ¢ls,

gt g

Sleadl zliatl 1
adei=0
adl e lgadl pliall sl gladio ol = M
(wlall o sac

S il depw = 12 o woloyall
Slallf o sae ool = 1 dsyadl
alalll o sac yuadl =2 doyudl
Syl Sdledl sl 2
e ibgill sic Al Lo dlgll slasll g

plasiswX]
PSS fogalf cllaw Bads 3
dug gl doid

slogll bd Sy Guails Jalg> 5

Adadhig slowlo bacld Lo 5lgd) gng o

Joad! Blal/cilisdlf go slegdl

slegll 6
Ohgs ol b aslafy ailSa b slegll S5 @iy
oldll dsys i deladl oylac
MR gllas oy 55Ldl g3 Jlseal Al oLas¥ T cooy)
Aglan¥5lgdl 6 ot dunund dsiall 4

125



Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgeréte
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Sasiall A3y ) il jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service-ua@bshg.com

www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgeréate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Geréate:
Tel.: 0810 700 400"
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com
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BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

*kK.OBYa kynen 1
6yn.Mpe3naeHT JINHKBLH

6n. 431-naptep

1359 Codus

Ten.: 0879 826 388

mobil: 087 814 50 91
mailto:service@exp02000.bg

BH Bahrain, (2_—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX bbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

cZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens

Tel.: 2104 277 701

Fax: 2104 277 669
North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200

Fax: 2310 497 220
South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403

Fax: 2810 324 585
Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.

Kopilica 21a

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 453 891
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, 5xw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IN India, Bharat, ARa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4, Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road,

Andheri East

Mumbai 400 093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, o—!
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 Knwuxes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru



ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
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PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NPON3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fhnig

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000710364/10.2011
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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