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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kUchen von L&den, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Das Gerat nur flr haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen,
siehe zusétzliches Heft ,Rezepte und Tipps".
Das Gerét ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfuhrungen. Unterschiede sind
gekennzeichnet.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.
Bei Weitergabe des Geréates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Gerat nur mit Originalzubehor benutzen.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat Bild A
1 Drehschalter

0/off = Stopp

M = Momentschaltung

Hdchste Drehzahl,
Drehschalter festhalten.
Stufen 1-4 = Arbeitsgeschwindigkeit
Stufe 1 = niedrige Drehzahl — langsam
Stufe 4 = hohe Drehzahl — schnell
2 Mixerantriebs-Schutzklappe
3 Kabelfach

Schiissel mit Zubehor
4 Schussel

5 Deckel

5a Stopfer

5b Stopfereinsatz
Werkzeuge

6a Werkzeugtrager

6b Multifunktionsmesser
6¢c Rihrbesen

6d Knethaken

BildA

BildB
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6e Zitruspresse
6f Saftzentrifuge
6g Passiereinsatz
6h Zubehor-Box
6i Scheibentrager

Je nach Modell sind zwei oder mehrere
Scheiben im Lieferumfang enthalten.

6j Schneid-Wendescheibe — dick/dinn
6k Raspel-Wendescheibe — grob/fein
6l Schneid-/Raspel-Wendescheibe
6m Reibscheibe — mittelfein

6n Streifen-Schneidscheibe

Mixer

7 Mixbecher

8a Deckel

8b Nachfulléffnung

8c Trichter

Sicherheitshinweise

/\ Stromschlag-Gefahr!

Gerét nur gemal Angaben auf dem
Typenschild anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fern halten.

Kinder beaufsichtigen, um zu verhindern,

dass sie mit dem Gerat spielen.

Personen (auch Kinder) mit verminderten
koérperlichen Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerat nicht
bedienen lassen, auBer sie werden
beaufsichtigt oder hatten eine Einweisung
bezlglich des Gebrauchs des Gerates

durch eine Person, die flr ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,
ebenso vor dem Reinigen und Zusammen-
bauen, vor dem Verlassen des Raumes und
beim Auftreten einer Storung.

Die Zuleitung darf nicht in unmitteloarer Nahe
von scharfen Kanten und hei3en Flachen
liegen.

Reparaturen am Gerét, wie z. B. der Austausch
einer beschadigten Zuleitung, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, weil
so Gefahrdungen vermieden werden kdnnen.
Zubehdr und Werkzeug nur bei Stillstand
(Drehschalter auf 0/off) und gezogenem
Netzstecker wechseln. Das Gerat nur mit
Originalzubehdr benutzen. Grundgerét niemals
in Wasser tauchen und nie unter flieBendes
Wasser halten.

BildC

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bedienen
Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch

grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen*.

Vorbereiten

® (Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

o Kabel aus dem Kabelschacht herausziehen.

® Netzstecker einstecken.
Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

Verletzungsgefahr durch

A rotierende Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Zum Nachdrticken von Zutaten
immer den Stopfer (5a) verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.
Arbeiten in der Schussel dirfen nur mit
geschlossener Mixerantriebs-Schutzklappe
(2) und niemals mit aufgesetztem
Mixbecher durchgefihrt werden.

Multifunktionsmesser (6b) BildD

zum Zerkleinern, Hacken und Ruhren.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Multifunktionsmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

® Schissel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen. Nase an der
Schussel muss bis zum Anschlag im Schlitz
des Grundgerates sitzen.
® \Werkzeug einsetzen:
—  Werkzeugtrager in die Schissel
einsetzen.
— Multifunktionsmesser auf den
Werkzeugtrager setzen (Positionierung
beachten — Bild D4) und loslassen.

A Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem
Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeill am
Deckel auf Pfeil an Schiissel) und im
Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Grundgerates sitzen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Um Zutaten nachzuflllen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

® Flissigkeiten durch den Stopfer nachflillen.
Stopfereinsatz kann als Messbecher
benutzt werden.

A Achtung!

Bei Arbeiten in der Schussel kann das Gerét
nur mit aufgesetzter Schuissel,
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
sowie geschlossener Mixerantriebs-
Schutzklappe eingeschaltet werden.

Riihrbesen (6¢)

fur Sahne, Eischnee und leichte Teige.

Nicht geeignet fUr feste Zutaten

(z. B. Butterstiicke aus dem Kuhlschrank).

® RuUhrbesen in die Schissel einsetzen
(Bild 1a).

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen
(siehe zusatzliches Heft ,Rezepte und
Tipps").

® Um Zutaten nachzuflillen, Drehschalter auf
Stufe 2 stellen.

o Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfllen.

Knethaken (6d) Bild E

zum Kneten von schwerem Teig und zum

Untermischen von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,

Schokoladenplattchen).

o Knethaken in die Schiissel einsetzen
(Bild 1b).

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen
(siehe zusétzliches Heft ,Rezepte und
Tipps").

® Um Zutaten nachzuflllen, Drehschalter auf
gewUlnschte Stufe stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

Bild E
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Je nach Modell:

Zerkleinerungs-Scheiben BildF

Schneid-Wendescheibe (6j) — dick/dinn

zum Schneiden von Obst und GemUse.

Raspel-Wendescheibe (6k) — grob/fein

zum Raspeln von Obst, GemUise und Kase.

Schneid-/Raspel-Wendescheibe (61)

zum Schneiden und Raspeln von Obst,

GemuUse und Kase.

Reibscheibe (6m) — mittelfein

zum Raspeln von Nussen, gekuhlter

Schokolade und Hartké&se.

Streifen-Schneidscheibe (6n)

zum Schneiden von Pommes Frites und

Obstsalatzutaten.

® Scheibe auflegen.
Gewlnschte Schneid-/Raspelseite nach
oben wenden. Bei der Reibscheibe (6m) und
der Streifen-Schneidscheibe (6n) die richtige
Seite nach oben legen (siehe Bild B).
Scheibe so auf den Scheibentrager legen,
dass die Mitnehmer am Scheibentrager in
die Offnungen der Scheiben greifen.
Scheibe muss auf den seitlichen Zapfen des
Scheibentrégers aufliegen.

® Scheibentréager mit leichter Drehung auf
Antriebsachse aufsetzen.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die Nachfilléffnung greifen. Zum
Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Pfeil an Schissel) und im
Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Grundgerates sitzen.

® Schneid- oder Raspelgut einfullen.

Achtung!

Die genannten Scheiben sind nicht fiir die

Verarbeitung von Hartkése, Niissen,

Meerrettich und Ahnlichem geeignet.

Scheiben, geeignet flir weitere Zwecke,

sind im Fachhandel erhéltlich (siehe

Sonderzubeh¢r).

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

® Um Zutaten nachzuflillen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachflilléffnung einflllen.

® | anges und dinnes Schneidgut durch den
Stopfer nachfiillen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll ist,
dass das Schneid- oder Raspelgut den
Scheibentrdger erreicht.

Max. Fullmenge: 500 g

Zitruspresse (6€) BildG
zum Auspressen von Zitrusfriichten, z. B.
Orangen, Grapefruits, Zitronen.

Achtung!

Arbeiten ddrfen nur mit geschlossener

Mixerantriebs-Schutzklappe (2) durchgefiihrt

werden.

® Zitruspresse aufsetzen (Pfeil an Zitruspresse
auf Pfeil an Schissel) und im Uhrzeigersinn
drehen. Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgeréates
sitzen.

® Auspresskegel aufsetzen und andrlicken.

® Zum Auspressen der Frichte Drehschalter
auf Stufe 2 oder 3 stellen und Frucht auf
den Auspresskegel dricken.

® Nach der Arbeit Zitruspresse losdrehen und
Schussel abnehmen.

Achtung!

Fuillstand beachten. Schiissel entleeren, bevor

der Saft den Siebkorb erreicht.

Max. Fullmenge: 1000 g

Saftzentrifuge (6f) Bild H

zum Entsaften von Kernobst (z. B. Apfeln,

Birnen), Beerenobst, entkerntem Steinobst,

Gemduse (z. B. Karotten, Tomaten).

® Schussel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Reibbehéalter mit Filterkorb einsetzen.

® Deckel fur Saftzentrifuge aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss
bis zum Anschlag im Schlitz des
Grundgerates sitzen.

® Drehschalter auf Stufe 3 stellen.

® Obst oder GemUse in den Einflllschacht
geben und nur mit leichtem Druck mit
Stopfer nachschieben. Falls erforderlich,
vorher zerkleinern.

® Am Ende des Arbeitsganges Drehschalter
kurz auf Stufe 4 stellen und das Geréat so
lange laufen lassen, bis das Fruchtfleisch
restlos entsaftet ist.

Achtung!
Schussel rechtzeitig entleeren:
— nach Verarbeiten von max. 500 Gramm,

— bevor der Saft den Reibbehélter erreicht
hat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Passiereinsatz (6g) Bild |

zum Passieren von weichem oder gekochtem

Obst oder GemUse.

® Schussel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Passiersieb mit Passierfllgel aufsetzen.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf Stufe 4 stellen (siehe
zusétzliches Heft ,,Rezepte und Tipps*).

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einftllen.

Achtung!

Fullstand beachten. Schissel entleeren, bevor

der Saft den Siebkorb erreicht.

Max. Fillmenge: 1000 g

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen:

- Werkzeugtrager gemeinsam mit
Multifunktionsmesser aus der Schissel
herausnehmen. Multifunktionsmesser
vom Werkzeugtrager abnehmen.
Nach Reinigung des Multifunktions-
messers das Messer in der Zubehor-
Box ablegen.

— Knethaken bzw. Rihrbesen aus der
Schussel herausnehmen.

— Passiereinsatz bzw. Saftzentrifuge aus
der Schissel herausnehmen.

— Scheibentrager an den Aussparungen
aus der Schussel herausheben.
Scheiben entnehmen.

® Schissel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen*.

Mixer Bild J

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem
Deckel. Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schdumende
Fltssigkeit einfillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.

Keine tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswdirfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Mixen

Achtung!

Zum Betrieb des Mixers mussen der

Mixerdeckel und die Schissel mit Deckel

aufgesetzt und festgedreht sein. Werkzeuge

aus der Schussel nehmen!

® Mixerantriebs-Schutzklappe 6ffnen.
Dazu auf den Knopfin der Mitte der Klappe
drlicken und loslassen.

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge, flissig = 1,5 Liter
(schaumende oder heiBe FlUssigkeiten
maximal 0,5 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 100 Gramm.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Mixergriffes sitzen.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

® Um Zutaten nachzuflillen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen,

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachflulléffnung einflllen,

oder

o flissige Zutaten durch den Trichter einfUllen.

Nach dem Mixen

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.
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Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberfldchen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Grundgerét reinigen

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

Gerét anschlieBend trockenreiben.

Schiissel mit Zubehér reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Messer-Klingen nicht mit blosen Hénden
berthren. Zum Reinigen Burste benutzen.

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdéglich.

Bei der Verarbeitung von z. B. M&hren und
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden koénnen.

Der Ruhrbesen kann zur Reinigung zerlegt
werden. Dazu den Besen vorsichtig von der
Halterung abziehen und den Deckel
abnehmen (Bild K). Nach der Reinigung
wieder zusammensetzen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
berdhren. Zum Reinigen Bdrste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Ruckstande nicht an,
und der Kunststoff wird nicht angegriffen
(z. B. durch &therische Ole in Gewdurzen).
Mixbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Messereinsatz nicht in der Spulmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Tipp: Etwas Wasser mit Spuimittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Fir wenige Sekunden
auf Stufe M stellen. Wasser ausschutten und
Mixer mit klarem Wasser ausspulen.
Mixer zerlegen Bild L
® Den Messereinsatz an den Fligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen, Bei Bedarf den
Mixerdeckel zu Hilfe nehmen.
Der Messereinsatz wird geldst.
® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.
Mixer zusammensetzen

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerét
zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz anbringen.
® Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.
® Messereinsatz an den Flugeln im
Uhrzeigersinn fest schrauben.
Dabei mindestens so weit drehen, dass ein
Fltigel die Markierung auf dem Mixerbecher
abdeckt (Positionierung —> Bild L6).
Zitruspresse reinigen
Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Auspresskegel am besten sofort nach
Gebrauch von allen Seiten unter flieBendem
Wasser abspulen. So trocknen Ruckstande
nicht an.

Saftzentrifuge reinigen Bild M
Zum Reinigen der Saftzentrifuge den Filterkorb
vom Reibbehélter abnehmen. Teile unter
flieBendem Wasser vorsplulen.

Lamellen des Filterkorbes vorsichtig
reinigen, um sie nicht zu beschéadigen.

Passiereinsatz reinigen Bild N
Passiereinsatz zum Reinigen auseinander-
nehmen. Dazu unten an den Passierfligel
dricken und aus dem Passiersieb heraus-
nehmen.

Gerat aufbewahren

® Netzstecker ziehen.

® Mixerantrieb-Schutzdeckel schlieBen.

® SchUssel aufsetzen.

o Kabel im Kabelfach verstauen.

Hinweis:

Die Aufbewahrungsmaoglichkeiten entnehmen
Sie Bild O. Vor der Benutzung alle Zubehor-
teile aus der Schissel bzw. dem Mixer
nehmen. Nur die bendtigten Teile einsetzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Sonderzubehér — Scheiben

(im Fachhandel erhéaltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten)

MUZ45PS1 — zum Schneiden von Pommes
Frites und Obstsalatzutaten.

MUZ45AG1 - zum Schneiden von
asiatischem Gemduse.

MUZ45RS1 - zum Raspeln von Kartoffeln fir
Kartoffelknédel und -puffer.

MUZ45KP1 - zum Schneiden und Raspeln
von Obst, Gemise und Kése.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

Wichtiger Hinweis

[ ]

1 Nach einer Stromunterbrechung den
Drehschalter auf 0/off stellen und
wieder einschalten.

Stérung:

Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Behebung:

Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

o (Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

® Gerdf ca. 15 Minuten abkuhlen lassen, um
den Uberlastungsschutz zu deaktivieren.

® (Gerat wieder einschalten.
Sollte der Motor dann nicht starten, Gerat
abschalten und Netzstecker ziehen.
Bearbeitungsgut vollstandig entfernen.

Schiissel mit Zubehoér

Stérung:

Gerat lauft nicht an.

Behebung:

® Schussel (4) bis zum Anschlag festdrehen.

® Deckel (5) aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerantriebs-Schutzklappe (2) schlieBen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mixer

Stérung:

Gerét lauft nicht an.

Behebung:

® Schussel (4) mit Deckel (5) aufsetzen und bis
zum Anschlag festdrehen.

® Mixer (7) bis zum Anschlag festdrehen.

® Mixerdeckel (8a) aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

Bei anderen Stérungen wenden Sie sich bitte
an unseren Kundendienst.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
ﬁ européischen Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
W (waste electrical and electronic equipment
— WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinie
gibt den Rahmen fur eine EU-weit gliltige
RUcknahme und Verwertung der
3 Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei
Ihrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerét gekauft wurde. Sie konnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber Ihren
Fachhéndler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantiebedin-
gungen fur Deutschland und die Adressen
finden Sie auf der Heftrickseite.

Daruber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. FUr die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

7
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Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in
employee kitchens in shops, offices, agricultural
and other commercial businesses, as well as
use by guests in boarding houses, small hotels
and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
amounts of food for the household; see also
“Recipes and Tips” booklet.

The appliance is maintenance-free.

The Operating Instructions refer to several
models. Differences are identified.

Please keep the Operating Instructions in a safe
place. If passing on the appliance to a third party,
always include the Operating Instructions.

Use the appliance with original accessories only.

Overview
Please fold out the illustrated pages.

Base unit Figure A
1 Rotary switch

O/off = Stop

M = Fast and continuous opera-

tion for maximum speed
hold down the rotary switch.
Settings 1-4= Operating speed
Setting 1 = Minimum speed - slow
Setting 4 = Fastest speed — fast
2 Blender drive cover
3 Cord store

Bowl with accessories
4 Bowl

5 Lid

5a Pusher

5b Pusher insert
Tools

6a Tool holder

6b Multi-function blade
6¢c Stirrer

6d Kneading hook

6e Citrus press

6f Juice centrifuge

6g Mashing attachment

Figure A

Figure B
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6h Accessory box
6i Disc holder

Depending on the model, two or morediscs
are included with the appliance.

6j Slicing reversible disc — thick/thin

6k Shredding reversible disc — coarse/fine
6l Reversible slicing/shredding disc
6m Grating disc — medium-fine

6n Chipping disc

Blender

7 Blenderjug

8a Lid

8b Feed tube

8c Funnel

Safety information

Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only

in accordance with the specifications on the
rating plate.

Do not use if the cord or appliance is damaged.
Keep children away from the appliance.
Supervise children to prevent them from playing
with the appliance.

Do not allow persons (also children) with restric-
ted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and know-
ledge to operate the appliance unless they are
supervised or have been instructed in the use of
the appliance by somebody who is responsible
for their safety.

After using the appliance, before cleaning

the appliance, if leaving the appliance attended
or if the appliance malfunctions, always pull out
the plug.

Do not pull the cord over sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing

a damaged cord, should only be carried out by
our customer service. Change accessories and
tools only when the appliance is at a standstill
(rotary switch 0/off). Use the appliance with
original accessories only. Never immerse the
base unit in water or place under running water.

Operating the appliance

Before operating the appliance and accessories
for the first time, clean thoroughly; see “Cleaning
and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

o Pull the cord out of the cord store.

® Insert the mains plug.

Figure C
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Bowl with accessories/tools

é Risk of injury from the rotating
tools!
While the appliance is operating, keep
fingers clear of the mixing bowl. Always use
the pusher (5a) for adding ingredients.
After switching off, the drive continues for
a short time. Change tools only when the
appliance is at a standstill. Before using the
bowl, always attach the blender drive cover
(2) and never the blender jug.

Multi-function blade (6b)
For cutting, chopping and stirring.

Figure D

A Risk of injury from sharp blades!

Only grip the multi-function blade by the
plastic handle.

® Attach bowl and rotate as far as possible in
a clockwise direction. Lug on the bowl must
be located fully in the slot in the base unit.
® |nserting tools:
— Insert tool holder into the bowl.
— Place multi-function blade on the tool
holder (note position — Figure D4) and
release.

A Warning!

Add ingredients to be processed always
after the tool has been inserted.

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction.
Lid lug must be located fully in the slot in the
base unit.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add liquids through the pusher.
Pusher insert can be used as a measuring

Jug.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Warning!

The appliance can only be switched on to
process food in the bowl, with an attached
bowl, a lid which is attached and screwed
on tight as well as a blender drive cover
which is closed.

Stirrer (6¢) Figure E

for cream, beaten egg white and light dough.

Not suitable for hard ingredients (e.g. pieces of

butter from the refrigerator).

® |Insert stirrer into the bowl (Figure 1a).

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

® Set the rotary knob to the desired setting
(see additional booklet “Recipes and tips”).

® To add ingredients, set rotary knob to
setting 2.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

Kneading hook (6d) Figure E

for kneading heavy dough and mixing-in

ingredients that ought not be cut (e.g. raisins

and chocolate chips).

® Insert kneading hook into the bowl
(Figure 1b).

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

® Set the rotary knob to the desired setting
(see additional booklet “Recipes and tips”).

® Toadd furtheringredients, set rotary knob to
the desired setting.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

For some models:

Cutting discs Figure F
Slicing reversible disc (6j) — thick/thin

for slicing fruit and vegetables.

Shredding reversible disc (6k) — coarse/fine
for shredding fruit, vegetables and cheese.
Reversible slicing/shredding disc (6l)

for slicing and shredding fruit, vegetables and
cheese.

Grating disc (6m) — medium-fine

for shredding nuts, refrigerated chocolate and
hard cheese.
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Chipping disc (6n)

for slicing French fries (chips) and fruit salad

ingredients.

® Putting the discs on.
Turn required slicing/shredding side face up.
In the case of the grating disc (6m) and the
chipping disc (6n) place the correct side face
up (see Figure B). Place disc onto the disc
carrier such that the drive couplings on the
disc carrier grip into the disc openings.
Disc must rest on the lateral lug of the disc
carrier.

® Lightly rotating, attach disc carrier to the
drive axle.

A Risk of injury from sharp blades!

Do not put fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid to
arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction.
Lid lug must be located fully in the slot in the
base unit.

e Fill with contents which are to be sliced or
shredded.

Warning!

The discs referred to here are not suitable for

processing hard cheese, nuts, horseradish

and similar etc. Discs suitable for further

purposes are available from dealers, see

“Extra accessories”.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® \When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light pressure
to the pusher.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add long and thin contents using the
pusher.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full that

the cutting or grating contents reach the disc

carrier.

Max. quantity: 500 g

Citrus press (6€) Figure G

For pressing the juice out of citrus fruits, e.g.

oranges, grapefruits, lemons.

Warning!

Before operating the appliance, close the

blender drive cover (2).
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® Attach the citrus press and rotate in
a clockwise direction. The lug on the filter
basket must be located fully in the slot in the
base unit.

® Attach and press on pressing cone.

® To extract juice from the fruit, set the rotary
switch to setting 2 or 3 and press the fruit
onto the pressing cone.

® After using the citrus press, unscrew the
citrus press and remove the bowl.

Warning!

Check the level. Empty the bow! before the

Juice reaches the filter basket.

Max. quantity: 1000 g

Juice centrifuge (6f) Figure H

For squeezing the juice out of seeded fruit with

(e.g. apples and pears), currants and berries,

fruit with stones already removed, vegetables

(e g. carrots or tomatoes).

Attach bowl and rotate as far as possible in
a clockwise direction.

® Insert disc holder with filter basket.

e Attach lid for juice centrifuge and rotate in
a clockwise direction. Lid lug must be
located fully in the slot in the base unit.

® Set rotary knob to setting 3.

® Add fruit or vegetables through the fill tube
and only gently push forward with the
pusher. Cut beforehand if necessary.

® After processing, set the rotary knob to
setting 4 for a short time and let the
appliance run until the fruit pulp is totally
squeezed out.

Warning!

Empty the bow! without delay:

— after processing 500 g,

— before juice has reached the disc holder.

Mashing attachment (6g) Figure |

for mashing soft/cooked fruit or vegetables.

® Attach bowl and rotate as far as possible in
a clockwise direction.

® Attach mashing sieve with mashing flanks.

® Attach the cover and as far as possible in
a clockwise direction.

® Set the rotary knob to setting 4 (see
additional booklet “recipes and tips”).

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

Warning!

Check the level. Empty the bow! before the

juice reaches the filter basket.

Max. quantity: 1000 g
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After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

® Pull out the mains plug.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove tool:

— Remove tool holder together with the
multi function blade out of the bowl.
Remove the multifunction blade from
the tool holder.

After cleaning the multi-function
blade, place the blade in the acces-
sories box.

— Take kneading hook and/or stirrer out
of the bowl.

— Take mashing attachment and/or juice
centrifuge out of the bowl.

— Lift the tool holder on the recesses
from the bowl. Take out discs.

® Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

® Cleanall parts, see “Cleaning and servicing”.

Blender Figure J

Risk of injury from sharp blades/

A rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Blender will not operate until the lid has
been screwed on tight. Do not remove/
attach the blender until the drive is at

a stanastill.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!
Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate when empty.

Blending

Warning!

To operate the blender, the blender lid and

bow! must be attached and screwed on tight

with the lid. Take the tools out of the bow!!

® Open blender drive cover.
In addition, press the button in the middle
of the lid and let it go.

® Attach the blender jug (match arrow on the
jug to the arrow on the appliance) and rotate
as far as possible in a clockwise direction.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Add ingredients.
Maximum capacity — liquid = 1.5 litres
(frothing or hot liquids max. 0.5 litres).
Optimum processing quantity of solid
ingredients = 125 g.

® Attach lid and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in the
slot in the blender handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the lid and add ingredients

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

After blending

® Set the rotary switch to 0/off.

o Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

o Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

after use see “Cleaning and servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water
or place under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged. Do NOT use
abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

® Pull out the mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades with bare hands.
Clean them with a brush.

All parts are dishwasher-safe.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

11
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The plastic parts may become discoloured,
for example if processing carrots and red
cabbage, and can be removed with a few
drops of cooking ail.

The stirrer can be taken apart for cleaning.
For this, pull the stirrer from the holder and
remove lid (Figure K). Put back together after
cleaning.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

It is recommended to clean the blender
immediately after use. This will prevent residue
from drying on and attacking the plastic

(e.g. by essential oils in herbs). The blender

jug, lid and funnel are dishwasher-safe.

Do not clean the blade insert in the dish-

washer, but under running water (do not soak

in water).

Tip: Pour a little water and washing-up liquid into

the attached blender. Switch on at setting M

for several seconds. Pour out the water and rinse

the blender with clean water.

Taklng the blender apart Figure L
Upon the flanks, rotate the blade insert in an
anti-clockwise direction. If required, make
use of the blender lid. The blade insert
is released.

® Take blade insert out and remove sealing
ring.

Putting the blender together

A Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

® Apply sealing ring on blade insert.

® Insert blade insert from below into blender
Jug.

® Firmly screw on the blade insert by the
wings in a clockwise direction.
Rotate the blade insert at least until a wing
covers the mark on the blender jug
(position —> Figure L6).

Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-safe.

It is recommended to rinse the pressing

cone immediately after use on all sides under

running water. Doing so prevents residue from

drying on.
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Cleaning the juice centrifuge Figure M
To clean the juice centrifuge remove the filter
basket from the disc holder. Pre-rinse parts
under running water.

Carefully clean the slats of the filter basket
so as not to damage them.

Cleaning the mashing

attachment Figure N
Take mashing attachment apart for cleaning.
For this, press underneath on the mashing
flanks and remove from the mashing sieve.

Storing the appliance

® Pull out the mains plug.

® Attach the blender drive cover.

® Attach the bowl.

® Stow the cord in the cord store.

Note:

Possibilities for storing can be found in
Figure O. Take all accessory parts out of the
bowl and/or blender before use. Only insert
the parts needed.

Extra accessories — Discs

(available from a specialist outlet if not included
with the appliance)

MUZ45PS1 - for slicing French fries (chips)
and fruit salad ingredients.

MUZ45AG1 - for slicing Asian style vegetables.
MUZ45RS1 - for shredding potatoes for
potato dumplings and fritters.

MUZ45KP1 - for slicing and shredding fruit,
vegetables and cheese.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Important information

[

1 After power has been disrupted,
set rotary knob to 0/off and switch
on again.

Fault:

Appliance switches off during use.

Remedial action:

The overload protection feature has been

activated.

® Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® | eave the appliance to cool down for
approx. 15 minutes in order to deactivate
the overload protection.

® Switch on appliance again.
Then, if the motor doesn’t start.
Switch off the appliance and remove plug.
Completely remove the food to be
processed.

Bowl with accessories

Fault:

Appliance does not start.

Remedial action:

® Attach the bowl (4) and screw on tight as far
as possible.

® Attach lid (5) and screw on tight as far as
possible.

® Close the blender drive cover (2).

Blender

Fault:

Appliance does not start.

Remedial action:

® Attach the bowl (4) and lid (5) and screw on
tight as far as possible.

® Screw the blender (7) on tight as far as
possible.

® Attach the blender lid (8a) and screw on tight
as far as possible.

If other malfunctions occur, please consult

or customer service.

Disposal

This appliance has been identified
ﬁ in accordance with the European
— directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avanceées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation de
quantités habituellement nécessaires dans

un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer.
Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hotels et immeubles d’habitation similaire.
N’utilisez I'appareil que pour traiter des
quantités et le faire pendant des durées
habituelles dans un ménage.

Voir la brochure supplémentaire intitulée

« Recettes et conseils ».

'appareil ne demande pas d’entretien.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles. Les différences sont indiquées.
Rangez soigneusement la notice d'instructions.
Si I'appareil doit changer de propriétaire,
remettez la notice d’instructions a ce demier.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

Appareil de base Figure A
1 Interrupteur rotatif

O/off = Stop

M = Marche momentanée

Vitesse de marche la plus
élevée, maintenir
I'interrupteur rotatif

Positions 1-4=Vitesse de travalil

Position 1 Basse vitesse —
Marche lente
Position 4 = Haute vitesse, marche

rapide
2 Clapet de protection du moteur du mixeur
3 Rangement du cordon

Bol avec accessoires Figure A
4 Bol mélangeur
5 Couvercle
5a Pilon poussoir
5b Insert de pilon poussoir
13
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Accessoires

6a Porte-accessoires
6b Lame multifonctions
6¢ Fouet mixeur

6d Crochets malaxeurs
6e Presse-agrumes

6f Centrifugeuse

6g Tamis

6h Boite a accessoires
6i Porte-disque

Figure B

Selon le modele, I'appareil est livré d’origine
avec deux disques ou plus.

6j Disque réversible a émincer — épais / mince
6k Disque réversible a raper — grossier / fin

61 Disque réversible a émincer / raper

6m Disque a raper — mi-fin
6n Disque a frites / lanieres
Mixeur

7 Bol mixeur

8a Couvercle

8b Ouverture pour ajout
8c Entonnoir

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur la
plague signalétique.

Ne I'utilisez que si le cordon d’alimentation

et 'appareil ne présentent aucun dégat.
Eloignez les enfants de I'appareil. Surveillez les
enfants pour empécher qu'’ils ne jouent avec
I’appareil.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelqu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
securité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.

Aprés chaque utilisation, débranchez la fiche
méale de la prise de courant, de méme avant de
le nettoyer et de le remonter, avant de quitter la
piece et si un dérangement survient.

Le cordon d’alimentation ne doit pas se trouver
a proximité immédiate d’arétes vives et de
surfaces tres chaudes.

Pour ne pas prendre de risques, les réparations
de I'appareil, par exemple le remplacement
d’un cordon endommagé, sont des opérations
réservées au service apres-vente.

Figure C
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Ne changez les accessoires qu’appareil éteint
(interrupteur rotatif sur la position 0/off) et apres
avoir débranché la fiche méle de la prise de
courant. N'utilisez I'appareil qu’avec des
accessoires d’origine. Ne plongez jamais
I'appareil de base dans I'eau et ne le tenez
jamais sous I'eau du robinet !

Utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez I'appareil

a fond, voir « Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

® Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

® Sortez le cordon d’alimentation de son
rangement.

® Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.

Bol mélangeur avec accessoires /
Outils

Risque de blessures avec

les accessoires en rotation !
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir (5a). Aprés que
vous avez éteint I'appareil, son moteur
continue de tourner brievement.
Ne changez d’accessoire qu’apres avoir
immobilisé I'entrainement. Les travaux dans
le bol mélangeur ne doivent avoir lieu
qQu’aprés avoir fermé le clapet (2)
protégeant I’entrainement du mixeur,
et jamais avec le bol mixeur en place.

Lame multifonctions (6b)
Pour réduire, hacher et mélanger.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne saisissez la lame multifonctions que
par la poignée en matiere plastique.

Figure D

® Posez e bol mélangeur et tournez-le dans le
sens des aiguilles d’une montre jusgu’a la
butée. La salillie située contre le bol doit
arriver en assise jusqu’a La butée située
dans la fente de I'appareil de base.
® Mettez I'accessoire en place :
— Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.
— Posez la lame multifonctions sur le
porte-accessoires (tenez compte de la
position — Figure D4) puis relachez-le.
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Attention !

N’ajoutez les produits a traiter qu’apres
avoir monté les accessoires.

® Ajoutez des ingrédients.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusgu’a La butée située dans la fente de
I'appareil de base.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
Iinterrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez des liquides par le pilon poussoir.
L’insert servant de pilon poussoir peut aussi
servir de gobelet gradué.

A Attention !

Lorsque vous travaillez avec le bol
mélangeur, 'appareil ne se laisse allumer
que si le bol mélangeur a été mis en place
avec son couvercle puis tourné a fond, et
que si le clapet protégeant I'entrainement
adu mixeur se trouve en position fermee.

Fouet mixeur (6¢) Figure E

pour battre la creme, monter les ceufs en neige

et fouetter les pates peu épaisses.

Ne convient pas avec les ingrédients fermes

(par ex. les morceaux de beurre sortis du

réfrigérateur).

® Mettez le fouet mixeur dans le bol
(Figure 1a).

® Ajoutez des ingrédients.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue (voir fascicule supplémentaire
« Recettes et astuces »).

® Pour ajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur la position 2.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Crochet malaxeur (6d) Figure E

Pour malaxer les pates épaisses et incorporer

des ingrédients qu’il ne faut pas broyer

(par exemple les raisins secs, les plaquettes

de chocolat).

® Mettez le crochets malaxeurs dans le bol
(Figure 1b).

® Ajoutez des ingrédients.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue (voir fascicule supplémentaire
« Recettes et astuces »).

® Pour rajouter des ingrédients, réglez
Iinterrupteur rotatif sur la vitesse voulue.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

Selon le modele :

Disques a réduire

Disque réversible a émincer (6j) —

épais / mince

pour émincer les fruits et Iégumes.

Disque réversible a raper (6k) — grossier / fin

pour raper les fruits, les Iégumes et le fromage.

Disque réversible a émincer / raper (6l)

pour émincer et raper les fruits, les légumes

et le fromage.

Disque a raper (6m) — mi-fin

pour raper les noix, le chocolat réfrigéré

et le fromage dur.

Disque a frites / lanieres (6n)

pour émincer les pommes de terre en frites et

émincer les ingrédients des salades de fruits.

® Posez le disque.
Le coté actif de la rape est celui tourné vers
le haut. Disque a raper (6m) et disque a
frites / lanieres (Bn) : posez le disque avec le
bon cété touné vers le haut (voir Figure B).
Posez le disque sur le porte-disque de sorte
que les taquets entraineurs de ce dernier
engrenent dans les orifices a cet effet du
disque. Le disque doit appliquer sur les
picots latéraux du porte-disque.

® Posez le porte-disque et imprimez-lui une
légere rotation sur I'axe d’entrainement.

Risque de blessures avec
A les lames tranchantes !
N’introduisez pas les doigts dans ['orifice
d’ajout. Pour gjouter des aliments, n’utilisez
que le pilon poussoir.

Figure F
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® Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
meélangeur) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusgu’a La butée située dans la fente de
I'appareil de base.

® \ersez les aliments a émincer ou raper.

Attention !

Les disques indiqués ne conviennent pas pour

traiter le fromage dur, les noix, le raifort et

assimilés. Des rapes adaptées a d’autres

ingrédients sont en vente dans le commerce

spécialisé (voir les accessoires en option).

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
POUSSOIr.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
linterrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez les aliments longs et minces
a travers le pilon poussoir.

Attention !

Pensez a vider le bol mélangeur avant qu'il
ne se remplisse au point que les aliments
émincés ou rapés atteignent le porte-disque.
Quantité maximale : 500 g

Presse-agrumes (6€) Figure G
Cet appareil sert a presser les agrumes tels
que les oranges, les pamplemousses et les
citrons.

Attention !

Les travaux ne doivent étre réalisés qu’avec

le clapet de protection (2) fermé ; ce clapet

équipe I'entrainement du moteur.

® Posez le presse-agrumes (fleche de la
presse sur la fleche du bol mélangeur) puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre. La saillie située contre le panier filtre
doit arriver en assise contre la butée située
dans la fente de I'appareil de base.

® Posez le cobne puis appuyez.

® Pour presser les fruits, amenez I'interrupteur
rotatif sur la position 2 ou 3 puis appuyez le
fruit sur le cone.

® Apres le travall, tournez le presse-agrumes
pour le libérer puis retirez le bol mélangeur.

Attention !

Tenez compte du niveau de remplissage.
Videz le bol mélangeur avant que le jus
n’atteigne le panier filtre.

Quantité maximale : 1 000 g
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Centrifugeuse (6f) Figure H

Pour extraire le jus des fruits a graines (par ex.

pommes, poires), des baies, des fruits

dénoyautés, des légumes (par ex. carottes,

tomates).

® Posez le bol mélangeur et tournez-le dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

® Mettez en place le récipient a raper avec
le panier filtre.

® Posez le couvercle sur la centrifugeuse
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’une montre. La saillie du couvercle doit
arriver en assise jusqu’a la butée située
dans la fente de I'appareil de base.

® Ramenez I'interrupteur rotatif sur la
position 3.

® Introduisez les fruits ou légumes par
I'orifice de remplissage et, pour les faire
avancer, n’appuyez dessus que légere-
ment a I'aide du pilon poussoir.
Découpez les au préalable en morceaux
si nécessaire.

® Alafin de cette opération, amenez
I'interrupteur rotatif brigvement sur la
position 4 puis faites marcher I'appareil
le temps nécessaire a ce que le jus soit
entierement extrait de la pulpe.

Attention !

Videz le bol suffisamment t6t :

— apres avoir traité environ 500 grammes,

— avant que le jus n’atteigne le récipient
a raper.

Tamis (69) Figure |

pour mouliner les fruits ou légumes tendres ou

cuits.

® Posez le bol mélangeur et tournez-le dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a
la butée.

® Posez le crible avec lame a mouliner.

® Posez le couvercle et tournez-le jusqu’a la
butée dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

® Réglezl'interrupteur rotatif sur la position 4
(voir fascicule supplémentaire « Recettes et
astuces »).

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

Attention !

Tenez compte du niveau de remplissage.

Videz le bol mélangeur avant que le jus

n’atteigne le panier filtre.

Quantité maximale : 1 000 g

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Apres le travail

® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/ off.

® Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

® Toumez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez le I'accessoire :

— Du bol mélangeur, retirez le porte-
accessoires avec la lame multifonction.
Du porte-accessoire, retirez la lame
multifonction.

Aprés avoir nettoyé la lame multi-
fonction, rangez-la dans la boite
d’accessoires.

— Retirez le crochet malaxeur et le fouet
mixeur du bol.

— Retirez le tamis et/ou la centrifugeuse
du bol.

— Par les évidements, sortez le porte-
accessoires du bol mélangeur.
Retirez-en les disques.

® Toumez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Mixeur Figure J
Risque de blessures avec les

/ t \ lames tranchantes / I’entraine-
ment en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans

le mixeur en place !

Le mixeur ne fonctionne que si vous avez

tourné le couvercle a fond. Ne retirez/

pPOSeZ le mixeur qu’apres avoir arréte

I’entrainement.

A Risque de vous ébouillanter !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse
I’entonnoir ménagé dans le couvercle.
Versez au maximum 0,5 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne traitez pas d’ingrédients surgelés
(sauf les glacons). Ne faites pas tourner
le mixeur a vide.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Utilisation du mixeur

Attention !

Pour utiliser le mixeur, il faut avoir posé le

couvercle du mixeur, le bol mélangeur avec

son couvercle et les avoir tourné a fond.

Retirez les accessoires du bol !

® Quvrez le clapet protégeant I'entrainement
du mixeur. Pour ce faire, appuyez sur le
bouton au milieu du clapet puis relachez-le.

® Posez le bol du mixeur (fleche du bol sur
le point situé sur I'appareil) puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusgu’a la butée.

® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximale d’ingrédients liquides =
1,5 litres (Liquides moussants ou tres
chauds 0,5 litres maximum)
Quantité optimale si I'aliment est ferme =
100 grammes.

® Posez le couvercle puis tournez-le dans le
sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusgu’a la butée située dans la fente que
comporte la poignée du mixeur.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Retirez le couvercle et versez les ingrédients

ou

® retirez 'entonnair et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par I'entonnoair.

Apres utilisation du bol mixeur

® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Tourmnez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Un conseil : nettoyez le mixeur de préférence

immeédiatement aprés utilisation.

Voir « Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet !
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Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

N'utilisez pas de détergent abrasif.

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

® Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un peu
de produit a vaisselle.

Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-tout

Sec.

Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

ﬁ Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne touchez pas les tranchants de la lame
avec les mains nues. Pour nettoyer,
utilisez une brosse.

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique dans
le lave-vaisselle car elles risquent de se
déformer.

Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les pieces en plastique
changent de couleur ; vous pourrez supprimer
cette coloration avec quelques gouttes d’huile
alimentaire.

Vous pouvez démonter le fouet mixeur pour le
nettoyer. Pour ce faire, détachez doucement
le fouet de sa fixation et retirez le couvercle
(Figure K). Remontez-le apres le nettoyage.

Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Nettoyez le mixeur de préférence immeédiate-
ment apres utilisation. Ceci empéche les
résidus de sécher dedans et d’attaquer le
plastique (par ex. par les huiles essentielles
présentes dans les épices). Le bol mixeur, le
couvercle et I'entonnoir vont au lave-vaisselle.
Ne nettoyez pas le porte-lame au lave-
vaisselle mais sous I'eau du robinet

(ne le laissez pas tremper dans 'eau).

Un conseil : dans le mixeur en place, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle.
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Réglez I'entrainement pendant quelques

secondes sur la position M. Jetez ensuite I'eau

puis rincez le mixeur a I'eau claire.

Démonter le mixeur Figure L

® Par les ailettes, tournez le porte-lame en
sens inverse des aiguilles d’une montre.
Si nécessaire, servez-vous du couvercle du
mixeur pour vous aider. Ceci desserre le
porte-lame.

® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d’étanchéité.

Assembler le mixeur

A Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur I'appareil
de base.

® Fixez la bague d’étanchéité contre le porte-
lame.

® Posez le porte-lame par le bas dans le bol
mixeur.

® Par ses ailettes, vissez fermement le porte-
lame dans le sens des aiguilles d’'une
montre. Au cours de cette opération, vissez
au minimum jusqu’a ce qu’une ailette
recouvre le repére sur le bol mixeur
(positionnement —> Figure L6).

Nettoyer le presse-agrumes

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Rincez le cone sur tous les cotés, sous 'eau

du robinet, et de préférence immédiatement

apres utilisation. Ceci empéche les résidus

de sécher dessus.

Nettoyez la centrifugeuse  Figure M
Pour nettoyer la centrifugeuse, retirez le
panier-filtre du récipient a raper. Rincez
d’abord les pieces sous I'eau du robinet.
Nettoyez prudemment les lamelles du
panier-filtre pour ne pas les endommager.

Nettoyez le tamis Figure N
Démontez le tamis pour le nettoyer.

Pour ce faire, appuyez en bas contre la lame
a mouliner et sortez-la du tamis.

Ranger I'appareil

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Fermez le couvercle protégeant I'entraine-
ment du mixeur.

® Posez le bol mélangeur.

® Placez le cordon d’alimentation dans son
rangement.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Remarque :

Pour connaitre les possibilités de rangement,
reportez-vous a la figure O. Avant Iutilisation,
sortez tous les accessoires du bol mélangeur
et / ou du mixeur. Ne mettez en place que les
pieces dont vous avez besoin.
Accessoires en option — Disques
(S’ils n"accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez votre
revendeur spécialisé)

MUZ45PS1 - Pour émincer les pommes

de terre en frites et émincer les ingrédients
des salades de fruits.

MUZ45AG1 — Pour émincer les légumes
asiatiques.

MUZ45RS1 — Pour raper les pommes de terre
et confectionner des boulettes et galettes

de pommes de terre.

MUZ45KP1 — Pour couper et raper les fruits,
les légumes et le fromage.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

° Remarque importante

1 Aprés une interruption de courant,
ramenez I'interrupteur rotatif sur
0/off puis rallumez I'appareil.

Dérangement :

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

Remede :

La protection anti-surcharge est activée.

® Fteignez I'appareil et débranchez la fiche
maéle de la prise de courant.

® | aissez I'appareil refroidir environ
15 minutes pour que la protection anti-
surcharge se désactive a nouveau.

® Rallumez I'appareil.
Si le moteur devait ne pas démarrer,
éteignez I'appareil et débranchez sa fiche
maéle de la prise de courant.
Enlevez intégralement les produits que vous
étiez en train de traiter.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bol mélangeur avec accessoires

Dérangement :

’appareil ne démarre pas.

Remeéde :

® Vissez le bol mélangeur (4) jusqu’a la butée.

® Posez le couvercle (5) puis vissez-le a fond
jusgu’a la butée.

® Fermez le clapet (2) protégeant
I'entrainement du mixeur.

Mixeur

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Remeéde :

® Posez le bol mélangeur (4) avec le couvercle
(5) puis tournez a fond jusqu’a la butée.

® Tournezle mixeur (7) afond jusqu’a la butée.

® Posez le couvercle mixeur (8a) puis tournez
a fond jusqu’a la butée.

En présence de dérangements non

mentionnés ici, veuillez vous adresser a notre

service apres-vente.

Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

— européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire
de I'UE, d’une reprise et d’'un recyclage
des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables

sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio € destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello
domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende
agricole e altre aziende di produzione, nonché
I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel
e simili strutture abitative.

Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia,
vedi libretto supplementare «Ricette e consigli».
L’apparecchio non richiede manutenzione.
Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni. Le differenze sono
contrassegnate.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.
Nel caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare insieme il libretto d’istruzioni per
I'uso.

Usare I'apparecchio solo con accessori
originali.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base Figura A
1 Interruttore rotante

O/off = Arresto

M = Funzionamento «pulser»

massimo numero di giri,
mantenere il selettore.
Livelli 1-4 = Velocita di lavoro
Grado1 = Basso numero di giri — lento
Grado 4 = Alto numero di giri — veloce
2 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore
3 Vano portacavo
Ciotola con accessori
4 Ciotola
5 Coperchio
5a Pestello
5b Inserto pestello

Figura A
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Utensili

6a Portautensili

6b Lama multifunzione
6¢c Frusta

6d Impastatore

6e Spremiagrumi

6f Centrifuga per succhi
6g Accessorio passatutto
6h Box accessori

6i Portadisco

A seconda del modello, la fornitura
comprende due o pit dischi.

Figura B

6j Disco doppia funzione taglio — spesso/
sottile

6k Disco doppia funzione grattugia — grosso/
fine

6l Disco doppia funzione taglio/grattugia

6m Disco grattugia — medio-fine

6n Disco per taglio longitudinale

Frullatore

7 Bicchiere frullatore

8a Coperchio

8b Apertura di aggiunta

8c Bicchierino dosatore

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scossa elettrica!

Collegare e usare I'apparecchio solo
rispettando i dati della targhetta d’identifica-
zione.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e 'apparecchio stesso non
presentano danni.

Tenere I'apparecchio fuori della portata dei
bambini. Impedire ai bambini di giocare con
I’apparecchio.

Non consentire I'uso dell’apparecchio

a persone (anche bambini) con ridotta
percezione sensoriale o ridotte capacita mentali
oppure con carenti esperienze e conoscenze,
a meno che non siano sorvegliate 0 non siano
state istruite all’'uso dell’apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.
Estrarre la spina dopo ogni uso, prima della
pulizia e dell’assemblaggio, prima di allonta-
narsi oppure in caso di guasto.

I cavo di alimentazione non deve trovarsi nelle
immediate adiacenze di spigoli vivi e di superfici
molto calde.

Figura C

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Per evitare pericol, le riparazioni all’appa-
recchio, come p. es. la sostituzione del cavo
di alimentazione danneggiato, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

Sostituire gli accessori e gli utensili solo
quando I'apparecchio & fermo (manopola
su 0/off) e spina di alimentazione & estratta.
Usare |'apparecchio solo con accessori
originali. Non immergere mai I'apparecchio
base in acqua, né lavarlo sotto acqua
corrente.

Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparecchio
ed accessori, vedi capitolo «Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

e Estrarre il cavo dal vano portacavo.

® Inserire la spina di alimentazione.

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa

A di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Per spingere gli
ingredienti usare sempre il pestello (5a).
Dopo avere spento I'apparecchio,
I'ingranaggio continua ancora brevemente
a girare. Sostituire I'utensile solo ad
ingranaggio fermo. E consentito eseguire
lavori nella ciotola solo il con coperchio di
sicurezza ingranaggio frullatore (2) chiuso
e mai con il bicchiere frullatore applicato.

Lama multifunzione (6b) Figura D
per sminuzzare, macinare, e miscelare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama multifunzione solo
sullimpugnatura di plastica.

® Applicare la ciotola e ruotarla in senso orario
fino all’arresto. Il nasello della ciotola deve
entrare fino all’arresto nella fessura
dell’apparecchio base.
® Applicare I'utensile:
— Applicare il portautensile.
— Montare lalama multifunzione o il disco
sbattitore sul portautensile (attenzione
alla posizione — figura D4) e rilasciare.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

A Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo
avere applicato gli utensili.

® Introdurre gli ingredienti.

o Applicare il coperchio con pestello (freccia
sul coperchio sopra freccia sulla ciotola)
e ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all’arresto nella fessura dell’apparecchio
base.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

® Estrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione.

® Aggiungere il liquido attraverso il pestello.
L’inserto del pestello pud essere utilizzato
come misurino.

A Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio puo
essere acceso solo con ciotola montata

e coperchio applicato e fissato, nonché con
il coperchio di protezione ingranaggio
frullatore chiuso.

Frusta (6¢) Figura E
per panna, aloume montato e paste leggere.
Non idoneo per ingredienti solidi (per es. pezzi
di burro presi direttamente dal frigorifero).
® |Inserire la frusta nel contenitore (Figura 1a).
® Introdurre gli ingredienti.
® Applicare il coperchio con pestello e ruotare
in senso orario fino all’arresto.
® Disporre la manopola sul grado desiderato
(vedi fascicolo supplementare «Ricette
e consigli»).
® Per aggiungere ingredienti ruotare
la manopola su grado 2.
® FEstrarre il pestello ed introdurre
gli ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione.
Braccio impastatore (6d) Figura E
per impastare pasta pesante e per incorporare
ingredienti, che non devono essere sminuzzati
(per es. uva passa, scaglie di cioccolato).
® Inserire il braccio impastatore nel
contenitore (Figura 1b).
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® Introdurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio con pestello e ruotare
in senso orario fino all’arresto.

® Disporre la manopola sul grado desiderato
(vedi fascicolo supplementare «Ricette
e consigdli»).

® Per aggiungere ingredienti disporre la
manopola sul grado desiderato.

® Estrarre il pestello ed introdurre dli
ingredienti attraverso 'apertura
d’introduzione.

A seconda del modello:

Disco sminuzzatore

Disco doppia funzione taglio (6j) —

spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.

Disco doppia funzione grattugia (6k) —

grosso/fine

per grattugiare frutta, verdura e formaggio.

disco doppia funzione taglio/grattugia (6l)

per tagliare e grattugiare frutta, verdura

e formaggio.

disco per grattugiare (6m) — medio-fine

per grattugiare noci, cioccolato freddo

e formaggio duro.

disco per taglio longitudinale (6n)

per tagliare patatine fritte e ingredienti

per macedonia di frutta.

® Appoggiare il disco,
Ruotare verso I'alto il disco grattugia/di
taglio desiderato. Per il disco grattugia (6m)
ed il disco per il taglio longitudinale (6n)
mettere in alto il lato giusto (vedi figura B)
Deporre il disco sul portadisco in modo che
i trascinatori del portadisco entrino nelle
aperture dei dischi. Il disco deve poggiare
sui perni laterali del portadisco.

® Applicare il portadisco con leggerarotazione
sull’asse motore.

Figura F

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre le mani nell’apertura di
aggiunta ingredienti. Per spingere usare
solo il pestello.

® Applicare il coperchio con pestello
(freccia sul coperchio sopra freccia sulla
ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
al’arresto nella fessura dell’apparecchio
base.

® Introdurre gli alimenti da tagliare
O grattugiare.
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Attenzione!

| suddetti dischi non sono idonei per la lavora-

zione di formaggio duro, noci, rafano e simili.

Dischi idonei per altri scopi sono disponibili nel

commercio specializzato (vedi accessori specialj).

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Spingere con il pestello gli alimenti da tagliare
0 grattugiare solo con leggera pressione.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

e Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

® [ntrodurre gli alimenti lunghi e sottili
attraverso Il pestello.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto
che gli alimenti tagliati o grattugiati
raggiungano il portadisco.

Quantita di riempimento max.: 500 g

Spremiagrumi (6e) Figura G

per spremere agrumi, per es. arance,

pompelmi, limoni.

Attenzione!

I lavori devono essere eseguiti solo con

il coperchio di sicurezza dell’ingranaggio

frullatore (2) chiuso.

® Applicare lo spremiagrumi (freccia sullo
spremiagrumi sopra freccia sulla ciotola)
e ruotare in senso orario. Il nasello del
cestello-filtro deve entrare fino all’arresto
nella fessura dell’apparecchio base.

® Applicare e premere il cono di spremitura.

® Per spremere i frutti disporre la manopola
sulla velocita 2 oppure 3 e schiacciare il
frutto sul cono di spremitura.

® Concluso il lavoro, rimuovere lo
spremiagrumi e togliere la ciotola.

Attenzione!

Prestare attenzione al livello. Vuotare la ciotola

prima che il succo raggiunga il cestello-filtro.

Quantita di riempimento max.. 1.000 g

Centrifuga per succhi (6f) Figura H

per estrarre succhi da frutta con semi (per es.

mele, pere), bacche, frutta snocciolata,

verdura (per es. carote, pomodori).

® Applicare la ciotola e ruotarla in senso
orario fino all’arresto.

® |Inserire I'accessorio centrifuga con
cestello raccoglipolpa.

® Applicare il coperchio della centrifuga per
succhi e ruotarlo in senso orario. Il nasello
del coperchio deve entrare fino all’arresto
nella fessura dell’apparecchio base.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Ruotare la manopola su velocita 3.

® Introdurre la frutta o verdura nella
bocchetta di carico e spingere esercitando
solo una leggera pressione con il pestello.
Se necessario, prima spezzettare.

o Alla fine del lavoro disporre brevemente
la manopola sul grado 4 ¢ fare funzionare
I’apparecchio finché la polpa di frutta non
¢ stata completamente centrifugata.

Attenzione!

Vuotare tempestivamente il contenitore:

— dopo avere lavorato max. 500 grammi,

— prima che il succo abbia raggiunto
I'accessorio centrifuga.

Accessorio passatutto (6g) Figura |

per passare frutta o verdura tenera o cotta.

Applicare la ciotola e ruotarla in senso

orario fino all’arresto.

® Applicare il passino con pala per passare.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario fino all’arresto.

® Disporre la manopola sul grado 4
(vedi fascicolo supplementare
«Ricette e consigli»).

® FEstrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione.

Attenzione!

Prestare attenzione al livello. Vuotare la ciotola

prima che il succo raggiunga il cestello-fiftro.

Quantita di riempimento max.: 1.000 g

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuovetrlo.

® Estrarre I'utensile:

— Estrarre dal contenitore il portautensile
con la lama multifunzione. Staccare la
lama multifunzione dal portautensile.
Dopo la pulizia della lama multifun-
zione, deporre la lama nel box
accessori.

— Estrarre il braccio impastatore o la
frusta dal contenitore.

— Estrarre 'accessorio passatutto o la
centrifuga per succhi dal contenitore.

— Estrarre il portadisco dalla ciotola
prendendolo sulle aperture.

Estrarre il disco.

® Ruotare la ciotola in senso antiorario
€ rimuovetrla.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia € cura».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Frullatore Figura J
Pericolo di ferite a causa di lame

A taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!
Il frullatore funziona solo con il coperchio
ben stretto. Rimuovere/applicare il
coperchio solo quando il motore € fermo.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di

liquido molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Frullare

Attenzione!

Per mettere in funzione il frullatore, il coperchio

del frullatore e la ciotola con il coperchio

devono essere applicati e bloccati.

Togliere gli accessori dalla ciotola!

® Togliere il coperchio di sicurezza per
I'ingranaggio del frullatore.
A tal fine premere il pomello al centro
del coperchio e rilasciare.

® Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all’arresto.

® Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima, liquido = 1,5 litri
(liquidi che formano schiuma o liquidi molto
caldi massimo 0,5 litri).
Quantita ottimale di lavorazione, solidi =
100 grammi.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario. Il nasello del coperchio deve entrare
fino all'arresto nella fessura dell'impugnatura
del frullatore.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

® Togliere il coperchio e introdurre gli ingredienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed
aggiungere un poco alla volta gli ingredienti
solidi attraverso I'apertura di aggiunta

23



it

oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo avere frullato

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

Consiglio: € opportuno lavare il frullatore

subito dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia

e cura».

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Pulire I’'apparecchio base

® Estrarre la spina di alimentazione.

® Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare le lame a mani nude.
Per la pulizia usare una spazzola.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non

incastrare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Nella lavorazione per es. di carote e cavolo
rosso, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio alimentare.

La frusta puo essere smontata per la pulizia.
A tal fine estrarre con precauzione la frusta dal
supporto e rimuovere il coperchio (figura K).
Rimontare dopo la pulizia.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del
frullatore. Per la pulizia usare una spazzola.
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E opportuno lavare il frullatore subito dopo
I'uso. Cosi facendo non si attaccano residui
e la plastica non viene corrosa (p. es. da olf
eterici contenuti nelle spezie). Il bicchiere frulla-
tore, il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie.
Non lavare I'inserto lame in lavastoviglie, ma
sotto acqua corrente (non lasciarlo a lungo
nel’acqua).
Consiglio: versare un poco di acqua con
detersivo per piatti nel frullatore applicato.
Accendere il frullatore per pochi secondi alla
velocita M. Versare 'acqua e sciacquare poi il
frullatore con acqua pura.
Scomporre il frullatore Figura L
® Afferrare I'inserto lame sulle alette e ruotarlo
in sento antiorario. Se necessario aiutarsi
con il coperchio del frullatore. L’inserto lame
si stacca.
® Togliere I'inserto lame e rimuovere I'anello di
tenuta.

Comporre il frullatore

A Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando
e gia montato sull’apparecchio base.

® Applicare I'anello di tenuta sull'inserto lame.

® Inserire I'inserto lame dal basso nel bicchiere
frullatore.

® Awitare saldamente con le alette I'inserto
lame in senso orario. Cio facendo ruotare
almeno finché un’aletta non copre il riferi-
mento sul bicchiere frullatore (posizione
—> Figura L6).

Lavare lo spremiagrumi

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

E preferibile lavare il cono di spremitura su tutti

i lati sotto acqua corrente subito dopo I'uso.

Cosi i residui non si essiccano.

Pulire la centrifuga

per succhi Figura M

Per pulire la centrifuga per succhi estrarre

il cestello raccoglipolpa dall’accessorio centri-

fuga. Sciacquare preliminarmente le parti sotto

acqua corrente.

Pulire delicatamente le lamelle del cestello

raccoglipolpa, per non danneggiarle.

Pulire I'accessorio
passatutto Figura N

Per la pulizia smontare I'accessorio
passatutto. A tal fine premere in basso sulla
pala per passare ed estrarla dal passino.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Conservare I'apparecchio

® Estrarre la spina di alimentazione.

® Applicare il coperchio di sicurezza per
I'ingranaggio del frullatore.

® Applicare la ciotola.

® Riporre il cavo nel vano portacavo.

Avvertenza:

Le possibilita di conservazione risultano dalla

figura O. Prima dell’uso togliere dalla ciotola

tutti gli accessori e togliere il frullatore.

Applicare solo le parti necessarie.

Accessori speciali - dischi

(Reperibili presso i rivenditori specializzati,

se non compresi nella fornitura)

MUZ45PS1 — per tagliare patatine fritte

e ingredienti per macedonia di frutta.
MUZ45AG1 - per tagliare verdura asiatica
MUZ45RS1 - per grattugiare patate per
gnocchi di patate e frittelle di patate.
MUZ45KP1 - per tagliare e grattugiare frutta,
verdura e formaggio

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di eliminare un guasto estrarre
la spina di alimentazione.

° Avvertenza importante

1 Dopo un’interruzione dell’alimenta-
zione elettrica, disporre la manopola
su 0/off ed inserirla di nuovo.

Guasto:

L’apparecchio si spegne durante I'uso.

Rimedio:

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

® Spegnere 'apparecchio ed estrarre la spina
d’alimentazione.

® Per disattivare la sicurezza di sovraccarico,
lasciare raffreddare I'apparecchio per
15 minuti.

® Accendere di nuovo I'apparecchio.
Se ora il motore non dovesse awviarsi,
spegnere I'apparecchio ed estrarre la spina.
Rimuovere completamente gli alimenti
lavorati.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Ciotola con accessori

Guasto:

|"apparecchio non si awvia.

Rimedio:

® Ruotare la ciotola (4) fino all’arresto.

® Applicare il coperchio (5) e ruotarlo fino
all’arresto.

® Chiudere il coperchio di sicurezza
ingranaggio frullatore (2).

Frullatore

Guasto:

L"apparecchio non si awvia.

Rimedio:

® Applicare la ciotola (4) con il coperchio (5)
e ruotare fino all’arresto.

® Ruotare il frullatore (7) fino all'arresto.

® Applicare il coperchio del frullatore (8a)
e ruotarlo fino all’arresto.

In caso di altri guasti, preghiamo di rivolgersi

al nostro servizio assistenza clienti.

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
ﬁ conformemente alla Direttiva europea
— 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare

i documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten

vindt u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en
soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden; zie het
boekje ,Recepten en tips”.

Het apparaat is onderhoudsvrij.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen. De verschillen zijn aangegeven.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren.

In één oogopslag
De %agina 's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Basisapparaat
1 Draaischakelaar
O/off = Stop
M = Momentschakeling
hoogste toerental,
draaischakelaar
vasthouden.
Standen 1-4 = Werksnelheid
Stand 1 Laag toerental — langzaam
Stand 4 = Hoog toerental — snel
2 Mixeraandrijving-beschermklep
3 Snoeropbergvak
Kom met toebehoren
4 Kom
5 Deksel
5a Stopper
5b Stopperinzetstuk

Afb. A

Afb. A
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Hulpstukken Afb. B
6a Hulpstukhouder

6b Multifunctioneel mes

6¢c Roergarde

6d Kneedhaak

6e Citruspers

6f Sapcentrifuge

6g Zeefinzetstuk

6h Toebehorendoos

6i schijfhouder

Afhankelijk van het model omvat de levering
twee of meer schijven.

6j Snijschijf — dik/dun
6k Raspschijf — grof/fin
6l Snij-/raspschijf

6m Maalschijf — middelfijn
6n Reepjes-snijschijf
Mixer

7 Mengbeker

8a Deksel

8b Vulopening

8c Trechter

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!

Het apparaat uitsluitend aansluiten en
gebruiken volgens de gegevens op het
typeplaatje.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien

het aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Kinderen uit de buurt van het kussen houden.
Toezicht houden op kinderen om te voorkomen
dat ze met het apparaat spelen.

Het apparaat niet laten bedienen door
personen (ook kinderen) met verminderde
zintuiglijke waarneming of geestelijke
vermogens, of door personen met
onvoldoende ervaring en kennis, tenzij deze
onder toezicht staan van of zijn geinstrueerd
over het gebruik van het apparaat door een
persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na
gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Het aansluitsnoer mag niet viak langs scherpe
randen of hete opperviakken lopen.

Afb. C

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan
het apparaat — bijv. het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice. Toebehoren
en hulpstukken uitsluitend vervangen wanneer
het apparaat stilstaat (draaischakelaar op 0/off)
en de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren. Het basisapparaat nooit in water
dompelen of onder stromend water houden.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig reinigen

voordat u ze in gebruik neemt, zie ,,Reiniging en

onderhoud”.

Voorbereiden

® Basisapparaat op een gladde, stevige en
schone ondergrond zetten.

® Het snoer uit de snoerhouder trekken.

® De stekker in het stopcontact steken.

Mengkom met toebehoren/

hulpstukken
Verwondingsgevaar door

A roterende hulpstukken!

Tiidens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van
ingrediénten altijd de stopper (5a)
gebruiken. Na uitschakeling blijft de
aandrijving nog even lopen. Hulpstukken
uitsluitend verwisselen wanneer de
aandrijving stilstaat. Werk altijid met een
gesloten mixeraandrijving-beschermklep (2)
en nooit met een op het apparaat
geplaatste mengkom.

Multifunctioneel mes (6b)
voor fijinmaken, hakken en roeren.

Afb. D

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Het multifunctionele mes alleen vastpakken
aan de kunststof rand.

® De kom op het apparaat plaatsen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.
De uitstulping van de kom moet tot aan de
aanslag in de sleuf van het basisapparaat
steken.
® Hulpstukken aanbrengen:
— Hulpstukhouder aanbrengen in de
kom.
— Multifunctioneel mes op de hulpstuk-
houder plaatsen (positionering in acht
nemen — Afb. D4) en loslaten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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fii Attentie!

De ingrediénten pas toevoegen nadat
de hulpstukken zijn aangebracht.

® De ingrediénten toevoegen.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de sleuf van het basisapparaat
steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

e Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.
De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

o Vloeistoffen toevoegen door de stopper.
Het stopperinzetstuk kan als maatbeker
worden gebruikt.

fii Attentie!

Bij werkzaamheden in de mengkom kan
het apparaat alleen worden ingeschakeld
wanneer de kom is aangebracht, het deksel
is aangebracht en vastgedraaid en de
mixeraandrijving-beschermklep is gesloten.

Gardeschijf (6¢) Afb. E

voor room, geklopt eiwit en dun deeg.

Niet geschikt voor vaste ingrediénten

(bijv. stukken boter uit de koelkast).

® Garde in de kom steken (Afb. 1a).

® De ingrediénten toevoegen.

® Deksel met stopper aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten (zie het bijgevoegde boekje
»Recepten en tips”).

e Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op stand 2 zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Kneedhaak (6d) Afb. E

voor het kneden van dik deeg en het mengen

van ingrediénten die niet fijngemaakt moeten

worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes).

® Kneedhaak in de kom steken (Afb. 1b).

® De ingrediénten toevoegen.
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® Deksel met stopper aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten (zie het bijgevoegde boekje
»Recepten en tips”).

® Om ingrediénten bij te vullen de draai-
schakelaar op de gewenste stand zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Afhankelijk van het model:

Fijnmaakschijven

Snijschijf (6j) — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.

Raspschijf (6k) — grof/fiin

voor het raspen van fruit, groente en kaas.

Snij-/raspschijf (6l)

voor het snijden en raspen van fruit, groente

en kaas.

Raspschijf (6m) — middelfijn

voor het raspen van noten, chocola en harde

kaas.

Reepjes-snijschijf (6n)

voor het snijden van patates frites en

ingrediénten voor vruchtensalades.

® Schijf aanbrengen.
Gewenste snij-/raspzijde naar boven keren.
De maalschijf (6m) en de reepjes-snijschijf
(6n) met de juiste zijde naar boven leggen
(zie Afb. B). De schijf zodanig op de
schijffhouder leggen dat de meenemers van
de schijfhouder in de openingen van de
schijven steken. De schijf moet op de pen
aan de zijkant van de schijfhouder liggen.

e Schijffhouder met een lichte draaibeweging
op de aandriifas plaatsen.

Afb. F

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Niet in de vulopening grijpen. Voor het
aanduwen altijd de stopper gebruiken.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de sleuf van het basisapparaat
steken.
® Snij- of raspgoed toevoegen.
Attentie!
De genoemde schijven zijn niet geschikt voor
verwerking van harde kaas, noten, mieriks-
wortel en dergelijke. Schijven die geschikt zijn
voor andere doeleinden zijn verkrijgbaar bij de
speciaalzaak (zie Extra toebehoren,).
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® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.
De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® | ang en dun snijgoed toevoegen door
de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat
het snij- of raspgoed de schijffhouder bereikt.
Max. hoeveelheid: 500 g

Citruspers (6€)
voor het uitpersen van citrusvruchten,
bijv. sinaasappels, grapefruits en citroenen.

Attentie!

Werkzaamheden mogen alleen met een

gesloten mixeraandrijving-beschermkiep (2)

worden uitgevoerd.

e Citruspers aanbrengen (de pijl op de
citruspers tegen de pijl op de kom) en met
de klok mee draaien. De uitstulping van het
zeefbakje moet tot aan de aanslag in de
sleuf van het basisapparaat steken.

® De perskegel aanbrengen en aandrukken.

® \/oor het persen van vruchten de draai-
schakelaar op stand 2 of 3 zetten en de
vrucht op de perskegel drukken.

® Na gebruik de citruspers losdraaien en de
kom verwijderen.

Attentie!

Let op het vulniveau; de kom leegmaken

voordat het sap tot aan het zeefbakje reikt.

Max. hoeveelheid: 1000 g

Sapcentrifuge (6f) Afb. H

voor het uitpersen van vruchten met pitten

(bijv. appels, peren), bessen, ontpitte steen-

vruchten, groenten (bijv. wortels, tomaten).

® De kom op het apparaat plaatsen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® Houder met filterkorf aanbrengen.

® Deksel op de sapcentrifuge plaatsen en
met de klok mee draaien. De uitstulping
van het deksel moet tot aan de aanslag
in de sleuf van het basisapparaat steken.

® Draaischakelaar op stand 3 zetten.

® Fruit of groente in de vulschacht doen
en met lichte druk aandrukken met de
stopper. Indien nodig eerst fijnmaken.

® Aan het einde de draaischakelaar kort op
stand 4 zetten en het apparaat laten lopen
tot al het vruchtvlees van het sap is
ontdaan.

Afb. G
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Attentie!

Kom op tijd leegmaken:

— na verwerking van max. 500 gram,

— voordat het sap de houder heeft bereikt.

Zeefinzetstuk (6g) Afb. |

voor het zeven van zachte of gekookte groente

of fruit.

® De kom op het apparaat plaatsen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® Zeef met zeefblad aanbrengen.

® Dekselaanbrengen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de stand 4 zetten (zie

het bijgevoegde boekje ,,Recepten en tips”).

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!

Let op het vulniveau,; de kom leegmaken

voordat het sap tot aan het zeefbakje reikt.

Max. hoeveelheid: 1000 g

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het
multifunctionele mes uit de kom
nemen. Multifunctionele mes van
de hulpstukhouder nemen.

Het multifunctionele mes na reiniging
in de toebehorenbox leggen.

— Kneedhaak of garde uit de kom
nemen.

— Zeefinzetstuk of sapcentrifuge uit
de kom nemen.

— Schijffhouder aan de uitsparingen uit
de kom nemen. Schijf verwijderen.

® De kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.

Mixer Afb. J

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen!
De mixer werkt alleen wanneer het deksel is
vastgedraaid. De mixer alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer de aandrijving
stilstaat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvioeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
iisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Mixen

Attentie!

Om de mixer te kunnen gebruiken, moeten

het mixerdeksel en de kom met deksel zijn

aangebracht en vastgedraaid. Hulpstukken uit

de kom verwijderen!

® Mixeraandrijving-beschermklep openen.
Daartoe op de knop in het midden van het
deksel drukken en loslaten.

® De mixkom aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de punt op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

® De ingrediénten toevoegen.

Maximum hoeveelheid vioeistof = 1,5 liter

(schuimende of hete vloeistoffen maximaal

0,5 liter).

Optimale verwerkingshoeveelheid vaste stof

=100 gram.

Deksel aanbrengen en met de klok mee

draaien. De uitstulping van het deksel moet

tot aan de aanslag in de sleuf van de

mixerhandgreep steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na het mixen

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,Reiniging en onderhoud”.
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Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mesklingen niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.
Bij het verwerken van bijv. wortels en rodekool
komt er een rood laagje op de kunststof delen.
Dit kunt u verwijderen met een beetje slaolie.
De garde kan voor de reiniging uit elkaar
worden genomen. Daartoe de garde
voorzichtig van de houder trekken en het
deksel verwijderen (Afb. K). Na reiniging weer
in elkaar zetten.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken
en de kunststof wordt niet aangetast

(b.v. door etherische olie in kruiden).

De mixbeker, het deksel en de trechter kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Het mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water (niet in
water laten liggen).
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Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel in de

aangebrachte mixer. Schakel het apparaat enkele

seconden in op stand M. Daarna het water

verwijderen en de mixer met schoon water

uitspoelen.

Mixer uit elkaar nemen Afb. L

® Het mesinzetstuk aan de vieugels tegen de
klok in draaien. Zo nodig de het mixerdeksel
gebruiken als hulpmiddel. Het mesinzetstuk
zit nu los.

® Het mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

Mixer in elkaar zetten

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op
het basisapparaat is aangebracht.

® Afdichtring aanbrengen op het
mesinzetstuk.

® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.

® Mesinzetstuk aan de vleugels met de klok
mee vastdraaien. Daarbij minstens zo ver
draaien dat een van de vleugels de
markering op de mixkom afdekt
(positionering — Afb. L6).

Citruspers reinigen

Alle delen kunnen in de afwasautomaat

worden gereinigd. De perskegel kunt u het

best direct na gebruik aan alle zijden afspoelen

onder stromend water. Zo kunnen er geen

restanten blijven plakken.

Sapcentrifuge reinigen Afb. M
Voor het reinigen van de sapcentrifuge

de filterkorf van de houder nemen.
Onderdelen voorspoelen onder stromend
water.

Lamellen van de filterkorf voorzichtig
reinigen om ze niet te beschadigen.

Zeefinzetstuk reinigen Afb. N
Zeefinzetstuk voor het reinigen uit elkaar
nemen. Daartoe onderaan het zeefblad
drukken en dit uit de zeef nemen.

Apparaat opbergen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Het mixeraandrijving-beschermdeksel
sluiten.

® De kom op het apparaat plaatsen.

® Het snoer opbergen in het snoeropbergvak.
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Opmerking:

Afb. O toont de opbergmogelijkheden.
Voor het gebruik alle toebehoren uit de
kom of de mixer verwijderen. Uitsluitend de
benodigde onderdelen aanbrengen.

Extra toebehoren - schijven

(verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd)

MUZ45PS1 - voor het snijden van patates
frites en ingrediénten voor vruchtensalades.
MUZ45AG1 - voor het snijden van Aziatische
groente.

MUZ45RS1 — voor het raspen van aardappels
voor aardappelknoedels en -pannekoeken.
MUZ45KP1 — voor het snijden en raspen van
fruit, groente en kaas.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

° Belangrijke aanwijzing
1 Na een stroomstoring de draai-

schakelaar op 0/off zetten en
opnieuw inschakelen.

Storing:

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

Oplossing:

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

® Apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken.

® Apparaat ca. 15 minuten laten afkoelen om
de overbelastingsbeveiliging te deactiveren.

® Apparaat weer inschakelen.
Wanneer de motor niet start, het apparaat
uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken. De verwerkte
ingrediénten volledig verwijderen.

Mengkom met toebehoren

Storing:

Het apparaat start niet.

Oplossing:

® De mengkom (4) tot aan de aanslag
vastdraaien.

® Deksel (5) aanbrengen en tot de aanslag
vastdraaien.

® Mixeraandrijving-beschermklep (2) sluiten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mixer

Storing:

Het apparaat start niet.

Oplossing:

® De mengkom (4) met het deksel (5)
aanbrengen en tot de aanslag vastdraaien.

® De mixer (7) tot aan de aanslag vastdraaien.

® Het mixerdeksel (8a) aanbrengen en tot de
aanslag vastdraaien.

Neem bij andere storingen a.u.b. contact op

met onze klantenservice.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
ﬁ Europese richtlijn 2002/96/EG over oude

elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
—WEEE). Deze richtlijin vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne,
forsteklasses husholdningsapparat.
Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det mé ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas
f. eks. brug i medarbejderkokkener i forret-
ninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pa
pensioner, sma hoteller og andre former for
boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne
selv.

Anvend kun apparatet til bearbejdnings-
maengder og tider, som er almindelige

i husholdningen, se tilleegshasftet ,Opskrifter
og tips*.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. Forskelle er beskrevet.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere gjer.
Apparatet ma kun bruges med originalt tiloehar.

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Grundmodel
1 Drejekontakt
O/off = Stop
M = Kortvarig drift
hgjeste hastighed, hold
grebet fast.
Trin1-4 = Arbejdshastighed
Trin 1 = Laveste hastighed —langsom
Trin 4 = Hgj hastighed — hurtig
2 Blendermotor-beskyttelseskappe
3 Kabelrum

Skal med tiloehgr
4 Skal

5 Lag

b5a Stopper

5b Stopperindsats
Redskab

6a Redskabsholder
6b Multifunktionskniv
6¢ Rareris

6d Dejkrog

6e Citruspresse

Billede A

Billede A

Billede B
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6f Saftcentrifuge
6g Passérsats
6h Tilbeharsboks
6i Skiveholder

To eller flere skiver falger med apparatet
arthaengigt af modellen.

6j Vendbar skeereskive — tyk/tynd
6k Vendbar riveskive — grov/fin

6l Vendbar skeere-/riveskive

6m Riveskive — middelfin

6n Skaereskive til strimler
Blender

7 Blenderbaeger

8a Lag

8b Pafyldningsébning

8c Tragt

Sikkerhedsanvisninger

[\ Risiko for elektrisk stod!

Apparatet skal tilsluttes og bruges i henhold til
angivelserne pé typeskiltet.

Apparatet mé ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behasftet med fejl.
Hold bern veek fra apparatet. Hold bern under
opsyn for at forhindre, at de leger med
apparatet.

Personer (ogsé barm) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
apparatet, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brug, fer rengering, for samling,

for rummet forlades eller ved fejl tages stikket
ud af stikkontakten.

Ledningen ma ikke traskkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Reparationer pa apparatet som f.eks. udskift-
ning af en beskadiget elektrisk ledning ma kun
foretages af fagfolk for at undgé skader.
Tilbehear og redskaber ma kun skiftes, nar
apparatet ikke er i gang (greb stér pa 0/off) og
stikket er trukket ud af stikdasen. Apparatet ma
kun bruges med originalt tilbeher. Dyp aldrig
grundmodellen i vand og hold den aldrig ind
under rindende vand.

Billede C
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Betjening

Renger apparat og tilbeher, for den tages i brug

forste gang (se ,Rengering og pleje”).

Forberedelse

e Stil grundmodellen pa en glat, stabil og ren
flade.

® Treek ledningen ud af kabelrummet.
® Saet stikket .

Skal med tilbehgr/redskab

Kvaestelsesfare som folge
af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skélen, nar
apparatet er i gang. Anvend altid stopperen
(5a) til at stoppe ingredienser ned med.
Motoren karer kort efter, at apparatet er
slukket. Skift kun redskab, nar apparatet
star stille. Arbejde i skalen ma kun
gennemfares med lukket blendermotor-
beskyttelseskappe (2), aldrig med pasat
blender.

Multifunktionskniv (6b)
til at sméhakke, hakke og elte.

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet
pa multifunktionskniven.

Billede D

® Saet skalen pa og drej den mod hejre indtil
stop. Nassen pé skalen skal befinde sig
i fordybningen p& grundmodellen.
® |[sazetning af redskab:
— Seet redskabsholderen i skélen.
— Anbring multifunktionskniven
pa redskabsholderen (overhold
positioneringen — Billede D4) og slip
den.

A Pas pa!

Tilseet altid forst ingredienserne,
nar redskabet er sat .

e Pafyld ingredienseme.

® Szt laget med stopper pa (pil pa lag skal
vaere ud for pil pa skal) og drej det mod
hajre.
Naesen i l&get skal sidde i slidsen
pa grundmodellen indtil stop.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Stil grebet pé det anskede trin.
Stil grebet pé 0/off, fer ingrediensermne
pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

e Pafyld vaeske gennem stopperen.
Stopperindsatsen kan anvendes som
mélebaager.

A Pas pa!

Apparatet kan kun taendes, nar skalen
er sat pa, laget er sat pa og drejet fast
0g blendermotor-beskyttelseskappen.

Rareris (6¢) Billede E
til piskeflade, piskede aeggehvider og let dej.
Ikke egnet til faste ingredienser (f.eks. kolde
smerstykker fra keleskabet).
® Sceet piskeriset i skélen (Billede 1a).
e PAafyld ingredienseme.
® Seet laget med stopper pé og drej det hele
mod hgjre indtil stop.
e Stil grebet pa det enskede trin
(se ,Opskrifter og tips).
e Stil grebet pa 2, for ingredienserne pafyldes.
® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péfyldningsabningen.
FAltekrog (6d)
Til at eelte tung dej og iblanding af
ingredienser, som ikke skal finhakkes
f. eks. rosiner, tynde chokoladeblade).
Seet eeltekrog i skélen (Billede 1b).
Pafyld ingredienserne.
Saet Idget med stopper pa og drej det hele
mod hgjre indtil stop.
Stil grebet pa det enskede trin
(se ,Opskrifter og tips®).
e Stil grebet pé det anskede trin,
for ingredienserne péafyldes.
® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péfyldningsabningen.

Billede E

—
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ikke alle modeller:
Finhaknings-skiver

Vendbar skeereskive (6j) — tyk/tynd
til snitning af frugt og grent.
Vendbar riveskive (6k) — grov/fin

til rivning af frugt, grentsager og ost.
Vendbar skeere-/riveskive (6l)

Billede F

til skeering og rivning af frugt, grentsager og ost.

Riveskive (6m) — middelfin

til rivning af n@dder, kold chokolade og hard ost.

Skeereskive til strimler (6n)

til skeering af pormmes frites og ingredienser

til frugtsalat.

® | aeg skiven pa.
Vend den gnskede skaere-/riveskive opad.
Ved riveskiven (6m) og skaereskiven il
strimler (6n) leegges den rigtige side opad
(se Billede B). La=g skiven pa skiveholderen
pa en sddan made, at medbringerne pa
skiveholderen griber ind i &bningerne pa
skiverne. Skiven skal ligge pa skivehol-
derens sidevendte tapper.

® Saet skiveholderen pa drevet med en let
drejning.

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Anvend altid stopperen til at skubbe med.

® Szt laget med stopper pa (pil pa lag skal
vaere ud for pil pa skal) og drej det mod
hajre.
Naesen i l&get skal sidde i slidsen pa
grundmodellen indtil stop.

e Pafyld ingredienserne.

Pas pa!

De naevnte skiver er ikke egnet til at hakke/rive

i hérd ost, nadder, peberrod og lignende.

Skiver til andre formal kan kebes i handlen

(se ekstratilbeher).

® Stil grebet pa det anskede trin.

® Skub ingredienserne ned med et let tryk
pa stopperen.

o Sii ?rebet pé 0/off, for ingredienserne
pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

e Kom lange og tynde ingredienser gennem
stopperen.

Pas pa!

Tom skalen, for den bliver sa fuld, at det

skérede/revede nar skiveholderen.

Maksimal meengde: 500 g
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Citruspresse (6e) Billede G
til presning af citrusfrugter (f. eks. appelsiner,
grapefrugt, citroner).

Pas pa!

Arbejde ma kun gennemfares med lukket

blendermotor-beskyttelseskappe (2).

e Citruspressen pa (pil pa citruspresse skal
vaere ud for pil pa skal) og drej den mod
hejre. Neesen pa sikurven skal befinde sig
i fordybningen pa grundmodellen.

® St pressekeglen pa og tryk den pa plads.

® Stil grebet til frugtpresning pa trin 2 eller 3
og pres frugten pa pressekeglen.

® [fter arbejdet drejes citruspressen los og
skalen tages af.

Pas pa!

Hold @je med pafyldningsniveauet.

Tom skalen, for saften nar sikurven.

Maksimal meengde: 1.000 g

Saftcentrifuge (6f) Billede H

Til presning af kernefrugt (f. eks. aebler, paerer),

beerfrugt, stenfrugt uden sten og grontsager

(f. eks. guleredder og tomater).

e Saet skdlen pé og drej den mod hgijre
indtil stop.

® Saet rivebeholderen med filterkurv i.

® Saet I&get til saftcentrifugen pa og drej det
til hojre. Naesen i laget skal sidde i slidsen
pé grundmodellen indtil stop.

e Stil grebet pa trin 3.

e Kom frugt eller grent i pafyldningséab-
ningen. Brug altid stopperen til at skubbe
frugt og grent ned. For store stykker
skaeres i stykker, for de kommes i pafyld-
ningsébningen.

e Nar det sidste hold frugt eller grant er fyldt
p4, skal apparatet kere pa trin 4, indtil al
saften er presset ud. Hold gje med
pafyldningsstanden!

Pas pa!

Tom skalen rettidigt:

— efter max. 500 gram,

— for saften har naet beholderen.
Passérindsats (6g) Billede |
Til passering af bladt eller kogt frugt og grent.
® Saet sklen pa og drej den mod hgjre indtil
stop.

Saet passérsien med passérvingen pa.
Saet laget pé og drej det helt mod hgjre.
Stil grebet pa trin 4 (se ,Opskrifter og tips®).
Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.
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Pas pa!

Hold gje med pafyldningsniveauet.

Tom skalen, for saften nar sikurven.

Maksimal meengde: 1.000 g

Efter arbejdet

e Stil grebet pa 0/off.

Treek stikket ud.

Drej ldget mod venstre og tag det af.

Tag redskabet ud;
Tag redskabsholder og multifunktions-
kniv op af skélen. Tag multifunktions-
kniven af redskabsholderen.
Lzeg kniven i tilbehgrsboksen, nar
multifunktionskniven er gjort ren.

- Tag dejkrogen eller piskeriset op af
skalen.

— Tag passérindsatsen eller
saftcentrifugen op af skéalen.

—  Loft skiveholderen pa udsparingerne
ud af skalen. Tag skiverne ud.

® Drej skdlen mod venstre og tag den af.

® Vask de enkelte dele af, se ,Rengering og
pleje”.

Blender
Kvaestelsesfare som folge af

A skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pésatte
blender!

Blenderen skal veere sat rigtigt pa og laget
veere strammet helt fast, nar der arbejdes
med blenderen. Blenderen ma kun sasttes
pa og tages af, nar apparatet star helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragtens Iag.
Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende
veeske.

Billede J

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke
dybfrossede madvarer (undtagen isterninger,).
Blenderen skal altid veere fyldt med
ingredienser, ndr den er i gang.

Arbejde med blenderen

Pas pa!

Seet blenderlag og skalen med lag pa

apparatet og las dem fast. Tag redskaberne
ud af skalen!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Abn blendermotor-beskyttelseskappen.
Dette gores ved at trykke pa knappen
i midten af klappen og slippe den igen.

® Szt blenderen pa (pil pa blender skal vaere
ud for pil pa apparat) og drej helt mod hejre
indtil stop.

e Pafyld ingredienseme.
Max. meengde, vaeske = 1,5 liter
(skummende eller varme vaesker max.
0,5 liter).
Optimal bearbejdningsmaengde,
fast konsistens = 100 gram.

® Szt laget pa og drej det mod hgjre.
Lagneesen skal befinde sig i fordybningen
pa blendergrebet.

e Stil grebet pé det anskede trin.

e Stil grebet pa 0/off, fer ingrediensermne
pafyldes.

® Tag l&get af og péfyld ingredienserne

eller

e fiern tragten og péfyld ingredienserne lidt
ad gangen

eller

e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet med blenderen

e Stil grebet pé 0/off.

® Drej blenderen mod venstre indtil stop og
tag den af.

e Drej laget mod venstre og tag det af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug, se ,Rengering og pleje”

Renggaring og pleje

A Risiko for stromstad!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.

Pas pa!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Renggring af grundmodel

® Traek stikket ud.

® Tor grundmodellen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel
i rengeringsvandet efter behov.

Tor apparatet af med en ter klud.
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Renggring af skal og tilbehgr

é Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke knivklingerne med de bare fingre.
Benyt altid en berste, nar de skal rengares.

Alle dele taler opvaskemaskine.

Forsag ikke at klemme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret.

Ved rivning af guleredder, radkal eller lignende
opstar der en rad belaagning, som fiernes med
et par draber spiseolie.

Piskeriset kan skilles ad, fer det rengeres.
Dette gores ved at traekke riset forsigtigt

af holderen og tage laget af (Billede K).
Samle det hele igen efter rengaringen.

Renggring af blender

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.
Benyt altid en barste, nar de skal rengares.

Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug. Derved undgas, at noget klasber

sig fast og at plastmaterialet angribes

(f. eks. esteriske olier i krydderier).

Blender, 1&g og tragt kan téle opvaske-

maskine.

Kniven ma ikke sasttes i opvaskemaskinen,

men skal rengeres under rindende vand

(mé ikke saettes i blad).

Tip: Kom en smule vand med opvaskevand

i blenderen, mens den er pa apparatet.

Teend blenderen og lad den kere i et par sekunder

patrin M. Hesld vandet ud og skyl blenderen med

rent vand.

Adskillelse af blender Billede L

® Drej knivens vinger mod venstre. Anvend
blenderlaget efter behov. Kniven lagsnes.

® Tag kniven ud og fiern pakringen.

Samle blender

A Fare for kveestelser!

Forseg aldrig at samle blenderen
pa grundmodellen.
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® Anbring pakringen pa kniven.

Sast kniven ind i blenderen nedefra.

® Skru knivens vinger fast mod hgjre.
Drej dem mindst s& meget, at en vinge
daekker markeringen pa blenderen
(positionering —> Billede L6).

Renggring af citruspresse
Alle dele téler opvaskemaskine. Pressekeglen
rengeres bedst ved at skylle den under

rindende vand fra alle sider straks efter brug.
Saledes torrer madrester ikke pa keglen.

Renggring af saftcentrifuge Billede M
Saftcentrifugen rengeres ved at tage
filterkurven af beholderen. Skyl forst alle
delene under rindende vand.

Rengor forsigtigt lamellerne i filterkurven,
da de ellers beskadiges.

Passérindsats rengores Billede N
Skil passerindsatsen ad, fer den rengeres.
Dette gares ved at trykke pa passérvingen
og tage den ud af passérsien.

Opbevaring af apparat

® Traek stikket ud.

® | uk blendermotor-beskyttelseskappen.
® Saet skalen pa.

® Opbevar ledningen i ledningsrummet.
Bemaerk:

Opbevaringsmulighederne fremgar af
billede O. Alle tilbeharsdele tages ud af skal
og blender for brug. Seet kun de dele p3,
der er brug for.

Specialtilbehgr — skiver

(Kan kebes hos forhandleren, hvis det ikke
folger med apparatet)

MUZ45PS1 - til skeering af pommes frites
og ingredienser til frugtsalat.

MUZ45AG1 - til skeering af asiatiske
grontsager.

MUZ45RS1 - til rivning af kartofler il
kartoffelboller.

MUZ45KP1 - til skaering og rivning af frugt,
grontsager og ost.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hjeelp i tilfaelde af fejl
Fare for kvaestelser!

Treek altid stikket ud forinden.

o Vigtige rad
1 Stil grebet pa 0/off og teend for den
igen efter stromsvigt.

da

Bortskaffelse

)54

Dette apparat er maerket int. bestem-
melseme i det europaeiske direktiv 2002/
96/EF om affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktivet indeholder
bestemmelser mht. retur og brug af
gammelt elekirisk og elektronisk udstyr,

Fejl:

Apparatet slukker under brug.

Afhjaelpning:

Overbelastningssikringen er aktiveret.

® Sluk for apparatet og treek stikket ud.

® | ad apparatet afkale i ca. 15 minutter,
s& overbelastningssikringen kan afkale.

® Teaend for apparatet igen.
Starter motoren ikke, slukkes apparatet
0g netstikket traekkes ud. Fiern alle
fodevarerne.

Skal med tilbehor

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Afhjaelpning:

® Drej skdlen (4) helt fast indtil stop.

® Szt aget (5) pa og drej det fast indtil stop.

® [ uk blendermotor-beskyttelseskappen (2).

Blender

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Afhjaelpning:

® Saot skal (4) med lag (5) pa apparatet
0g drej det hele fast indtil stop.

® Drej blenderen (7) helt fast indtil stop.

® Szt blenderlaget (8a) pa og drej det fast
indtil stop.

Kontakt venligst vor kundeservice, hvis der

opstar andre fejl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

der gaelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage og

aeldre apparater og veer med til at skane miljget.
Er der tvivl om ordningerne og hvor genbrugs-
pladserne er placeret, kan kommunen kontaktes.

Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.

Kabsnota skal altid vedleegges ved indsendelse

til reparation, hvis denne anskes udfart pa
garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Andringer forbeholdes.
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Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet. Videre
informasjoner om vare produkter finner du
pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av
vanlige mengder for husholdningen og ikke for
industrielt bruk. Rom med husholdningspreget
bruk kan veere f. eks. bruk i medarbeider-
kjokken i butikker, p& kontorer, landbruks- eller
andre produksjonsbedrifter, sdsom bruk av
gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter.

Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og bearbeidelsestider,
se ekstra i brosjyren “Oppskrifter og tips”.
Maskinen er vedlikeholdsfri.

Denne bruksanvisningen beskriver flere
modeller. Veer vennlig og oppbevar
bruksanvisningen.

Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du
gir maskinen videre til andre, ber bruksanvis-
ningen leveres med.

Maskinen mé kun brukes med originalt tilbeher.

En oversikt
Kilaff ut siden med billedtekster.
Basismaskin Bilde A
1 Dreiebryter

0/off = Stopp

M = Momentinnkobling

hoyeste turtall,
dreiebryteren holdes fast.
Trinn 1-4 = Arbeidshastighet
Trinn 1 = Lavt turtall — langsomt
Trinn 4 = Hoyt turtall - hurtig
2 Beskyttelseslokk for miksedrev
3 Kabelrom

Bolle med tilbehgr
4 Bolle

5 Lokk

5a Stater

5b Steterinnsats
Verktoy

6a Verktoysholder
6b Multifunksjonskniven
6¢c Rerepinne

6d Eltekrok

6e Sitruspresse

6f Saftsentrifuge

Bilde A

BildeB
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6g Passeringsinnsats
6h Tilbeharsboks
6i Skiveholder

Alt etter modell folger det med en eller flere
Skiver ved leveringen.

6j Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
6k Rive-vendeskive — grov/fin

6l Skjeere-/havle-vendeskive
6m Raspeskive — middels fin

6n Skjeereskive for striper

Mikser

7 Miksebeger

8a Lokk

8b Etterfyllingsépning

8c Trakt

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pa typeskiltet.

Den mé kun brukes nar stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pa ytre skader.
Hold barn borte fra apparatet. Barna ma holdes
aye med, slik at de ikke leker med apparatet.
Personer (ogsé barn) med reduserte andelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, ma
ikke fa betjene det, med mindre de har fatt
oppleering i bruken av apparatet og under tilsyn
av personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter hver
bruk, nér den rengjeres og settes bort og
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstér feil.

Hold stramkabelen borte fra skarpe kanter og
varme ting.

Reparasjoner p& maskinen, f. eks. skifting av
stromkabel, ma kun foretas av var kunde-
service, for & unnga at det oppstar fare. Tilbeher
og verktay ma kun skiftes nar maskinen er slatt
av (Dreiebryter pa 0/off) og nér stepselet er
trukket ut. Maskinen ma kun brukes med
originalt tilbeher. Maskinen ma aldri dyppes
ned i vann eller skylles under rennende vann.

Betjening

Apparatet og tilbeharet ma rengjeres grundig for
farste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.
Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk kabelen ut av kabelrommet.

® Stikk inn stopselet.

Bilde C

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bolle med tilbehar/verktoy

Fare for skade pa grunn
av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned
i bollen. For etterfylling av ingredienser ma
stateren alltid brukes (56a). Etter utkoplingen
gér drevet etter i kort tid. Verkteyet ma kun
Skiftes ndr drevet star helt stille. Arbeid ma
kun utfares nar beskyttelsesdekselet er satt
pa mikseren (2) og aldri ndr miksebegeret er
satt pa.

Multifunksjonskniv (6b)
for kutting, hakking og rering.

ﬁ Fare for skade pa grunn av skarpe

BildeD

kniver!

Multifunksjonskniven ma kun holdes
i kunststoffhandtaket.

e Sett pa bollen og drei den i klokkens retning
inntil anslag. Nesen pa bollen ma sitte fast
i sprekken pa basismaskinen.
® Innsetting av verktoy:
— Sett verktayholderen inn i bollen.
—  Sett multifunksjonskniven pa
verktayholderen (ta hensyn til

plasseringen — Bilde D4) og slipp dem.

A Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
forst legges ned etter at verktoyet er satt
inn.

® Fyll pa ingrediensene.

e Settlokket med stateren pa (pil pa lokket méa
stemme overens med pilen pé bollen) og
drei i klokkens retning.

Nesen pé lokket mé sitte fast til anslag
i sprekken péa basismaskinen.

® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

e For & fylle p& mere ingredienser,
settes dreigbryteren pa 0/off.

® Ta ut steteren og fyll p& ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® Vaesker fylles pa igiennom steteren.

Steterinnsatsen kan brukes som mélebeger.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Obs!

Ved arbeid i bollen kan apparatet kun slas
pa dersom bollen er satt pa, nar lokket er
satt pa og er skrudd fast, og nar
beskyttelseslokket pa miksedrevet er lukket.

Visp (6¢) Bilde E

for flote, eggehvite og lette deiger.

Ikke egnet for faste ingredienser

f. eks. smarklatter fra kjgleskapet).

Sett vispen ned i bollen (Bilde 1a).

Fyll pa ingrediensene.

Sett pa lokket med steteren og drei

i klokkens retning til det stopper.

Sett dreiebryteren pa ensket trinn

(se ekstra hefte “Oppskrifter og tips”).

® For & fylle pa ingredienser méa dreigbryteren
sté pa trinn 2.

® Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

Eltekrok (6d) Bilde E

for elting av tung deig og for & blande inn

ingredienser som ikke skal kuttes opp

f. eks. rosiner, sjokoladebiter).

Sett eltekrok ned i bollen (Bilde 1b).

Fyll pa ingrediensene.

Sett pa lokket med steteren og drei

i klokkens retning til det stopper.

Sett dreiebryteren pa ensket trinn

(se ekstra hefte “Oppskrifter og tips”).

® For &fylle pa ingredienser settes
dreiebryteren pa onsket trinn.

® Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

Alt etter modell:

Kutteskiver

Skjaere-vendeskive (6j) — tykk/tynn
For skjeering av frukt og grennsaker
Rive-vendeskive (6k) — grov/fin

For rasping (riving) av frukt, grennsaker og ost.
Skjeere-/havle-vendeskive (6l)

For skjeering og rasping (riving) av frukt,
grennsaker og ost.

Raspeskive (6m) — middels fin

for riving av netter, kald sjokolade og hard ost.

—

—

BildeF
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Skjeereskive for striper (6n)

for skjeering av pommes frites og fruktsalat.

® Sett pa skiven.
Snu den eonskede skjeere-/havlesiden
oppover. Ved raspeskiven (6m) og
skjeereskiven for striper (6n) ma den riktige
siden legges oppover (se Bilde B).
Legg skiven inn i skiveholderen slik at
medbringeren péa skiveholderen griper inn
i &pningen pa skiven. Skiven ma ligge oppa
tappene pa siden av skiveholderen.

® Sett sa skiveholderen pa med en lett dreining.

Fare for skade pa grunn av skarpe
A kniver!

Ikke grip ned i fylledpningen. For & skyve
ned ingrediensene ma du bruke kun
Stoteren.

® Settlokket med stateren pa (pil pé lokket méa
stemme overens med pilen pé bollen) og
drei i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte fast til anslag
i sprekken pé basismaskinen.

® Fyll s& pa de ingrediensene som skal
skjeeres og raspes.

Obs!

De ovennevnte skivene er ikke beregnet for

bearbeiding av hard ost, natter, pepperrot og

lignende. Skiver som er beregnet for andre ting

kan fées i faghandelen (se ekstra tilbeher).

e Sett dreiebryteren pé ansket trinn.

® De ingrediensene som skal skjeeres og
raspes skyves inn med stateren med et
lett trykk.

e For & fylle pa mere ingredienser,
settes dreiebryteren pa 0/off.

® Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® Lange og tynne ingredienser fylles pa
igiennom stateren.

Obs!

Tem bollen for denne er sé full at de ferdige

tingene néar opp til skiveholderen.

Max. fyllemengde: 500 g

Sitruspresse (6€) Bilde G
for pressing av sitrusfrukter, f.eks. appelsiner,
grapefrukt, sitroner.
Obs!
Arbeidet ma kun utfares nar beskyttelses-
klaffen for mikserdrevet (2) er lukket.
® Sett sitruspressen pa og drei den fast

i klokkens retning. Nesen pé silkurven

maé sitte fast i sprekken péa basismaskinen.
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® Sett pa pressekjeglen og trykk den ned.

® For utpressing av frukten settes
dreiebryteren pa trinn 2 eller 3 og frukten
trykkes oppa pressekijeglen.

e Ftter arbeidet lasnes sitruspressen igjen
og skalen tas av.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet. Bollen ma temmes

for saften nar opp til silkurven.

Max. fyllemengde: 1000 g

Saftsentrifuge (6f) Bilde H

for & presse ut kjernefrukt (f.eks. epler, paerer),

beerfrukt, steinfrukt uten stein, grennsaker

(f. eks. gulrot, tomater).

® Sett pa bollen og drei den i klokkens
retning inntil anslag.

® Raspebeholder med filterkurv settes inn.

® Lokk for saftsentrifugen settes pa og
dreies i klokkens retning. Nesen pa lokket
ma sitte fast til anslag i sprekken pa
basismaskinen.

® Sett dreiebryteren pa trinn 3.

® Frukt eller grannsaker fylles ned
i pafyllingssjakten og steteren skyves etter
kun med lett trykk. Om nedvendig mé det
kuttes opp i biter pa forhand.

® P4 slutten av arbeidet settes dreiebryteren
pa trinn 4 i kort tid og apparatet blir holdt
i gang inntil fruktkjottet er helt presset ut.

Obs!

Bollen méa temmes i rett tid:

— etter at det er bearbeidet max. 500 gram,

—  for saften har nadd opp til
raspebeholderen.

Puréinnsats(6g) Bilde |

for purering av mykt eller kokt frukt eller

gronnsaker.

® Sett pa bollen og drei den i klokkens
retning inntil anslag.

® Pureringssilen med pureringsvingene
settes pa.

® Sett pa lokket og drei det i klokkens retning
inntil anslag.

® Sett dreiebryteren pa trinn 4 (se ekstra
hefte “Oppskrifter og tips”).

e Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet. Bollen ma temmes

for saften nér opp til silkurven.

Max. fyllemengde: 1000 g

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Etter arbeidet

e Sett dreiebryteren pé 0/off.

® Trekk i stopselet.

® Dreilokket mot klokkens retning og ta det
av.

® Taav verktoyet.

— Ta verkteyholderen ut av bollen
sammen med multifunksjonskniven.
Multifunksjonskniven tas av
verkteyholderen.

Etter rengjoring av multifunksjons-
kniven ma kniven legges ned i til-
beharsboksen.

— Eltekroken hhv. vispen tas ut av bollen.

— Passeringsinnsatsen hhv.
saftsentrifugen tas ut av bollen.
— Skiveholderen loftes ut av bollen ved
kjerven. Ta av skiven.
® Drei bollen mot klokkens retning og ta den
av.
® Rengjor alle delene, se “Rengjering og
pleie”.

Mikser Bilde J

Fare for skade pa grunn av skarpe
A kniver/roterende drev!

Ta aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren arbeider kun néar lokket er skrudd

fast. Mikseren ma kun settes péa/tas av nar
drevet star stille.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer det
damp ut av trakten i lokket. Fyll derfor pa
maksimalt 0,5 liter varm eller skummende
vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Ikke arbeid med

dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nar den er tom.

Miksing

Obs!

Under driften av mikseren ma mikselokket

og bollen med lokk settes pé og skrues fast.

Ta verktayet ut av bollen!

® Apne vernelokket p& miksedrevet.
Trykk pa knappen pa midten av klaffen
og slipp den.

® Sett miksebegeret pa (bilen pa begeret
ma sitte ved punktet p& maskinen) og drei
i klokkens retning til anslag.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Fyll péingrediensene.
Maksimal mengde, flytende veeske =
1,5 liter (skummende eller varme vaesker
maksimalt 0,5 liter).
Optimal arbeidsmengde, fast = 100 gram.

® Sett pa lokket i drei i klokkens retning.
Nesen pa lokket mé sitte i sprekken pa
mikserhandtaket.

® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

® For & fylle pa mere ingredienser, settes
dreigbryteren pa 0/off.

® Taav lokket og fyll pa ingrediensene

eller

® ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.

Etter miksingen

e Sett dreiebryteren pé 0/off.

® Drei mikseren imot klokkens retning og ta
den av.

® Dreilokket mot klokkens retning og ta det
av.

Tips: Mikseren bor helst rengjores straks etter

bruk, se “Rengjering og pleie”.

Rengjaring og pleie

A Fare for stromstot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk skurende
rengjeringsmidler.

Rengjoring av basismaskinen

® Trekk i stopselet.

® Tork av maskinen. Om nadvendig kan det
brukes litt oppvaskmiddel.

Deretter mé den terkes av.

Rengjaring av bollen med tilbehar

ﬁ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Knivbladet ma ikke bereres med hendene.
For rengjering ber det brukes en bearste.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke klem deler av kunststoff fast i maskinen,
da de kan bli deformert.
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Ved bearbeiding av f.eks. gulrot eller radkal,
kan det oppsta misfarging pa delene av
kunststoff. Dette kan fiernes med et par dréper
matolje.

Vispen kan tas fra hverandre for rengjering.
Trekk vispen forsiktig ut av holderen og ta av
lokket (Bilde K). Etter rengjeringen settes den
sammen igjen.

Rengjoring av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke berares med hendene.
For rengjering ber det brukes en barste.

Mikseren ber helst rengjeres straks etter

bruken. Restene torker da ikke inn og

kunststoffet blir ikke angrepet (f. eks. ved

eteriske oljer i krydder). Miksebeger, lokk og

trakten kan vaskes i maskinen.

Knivinnsatsen mé ikke vaskes i oppvask-

maskinen, men rengjeres under rennende

vann (ikke la den bli liggende i vannet).

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel i det

pasatte mikseren. Sett mikseren pa trinnet M i fa

sekunder. Sl& av vannet og skyll mikseren med

klart vann.

Nar mikseren skal tas

fra hverandre Bilde L

® Knivinnsatsen dreies ved vingene imot
klokkens retning. Knivinnsatsen lasnes
séledes.

® Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.

Nar mikseren skal settes sammen igjen.

A Fare for skade!

Mikseren ma aldri settes sammen igjen
oppa basismaskinen.

® Sett pakningsringen pé knivinnsatsen.

® Settinn knivinnsatsen fra undersiden og inn
i miksebegeret.

® Skru knivinnsatsen fast til vingene i klokkens
retning. Drei mist sa langt at en av vingene
dekker markeringen pé miksebegeret
(plassering — Bilde L6).

Rengjoring av sitruspressen.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Pressekjeglen ber helst rengjeres straks etter
bruk fra alle sider. Skyll av under rennende
vann. P& den méten terker ikke restene inn.
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Rengjoring av saftsentrifugen Bilde M
For rengjering av saftsentrifugen ma
filterkurven tas av raspebeholderen.

Delene skylles under rennende vann.
Lamellene pa filterkurven rengjeres forsiktig
for ikke & skade dem.

Rengjoring av purerings-

innsatsen Bilde N
Pureringsinnsatsen tas fra hverandre for
rengjering. Trykk under vingene pé purereren
og ta den ut av pureringssilen.

Oppbevaring

® Trekk i stopselet.

® | ukk lokket pa miksedrevet.

e Sett bollen pa.

® \ikle opp kabelen i kabelrommet.
Henvisning:

Oppbevaringsmuligheter finnes pa bilde O.
For bruk ma alle tilbeharsdelene tas ut av
bollen hhv. mikseren. Bruk kun de delene
som er ngdvendige.

Ekstra tilbehgr - skiver

(Fées i faghandelen, dersom det ikke blir levert
sammen med maskinen.)

MUZ45PS1 - for skjeering av pommes frites
og fruktsalat.

MUZ45AG1 - for skjeering av asiatiske
gronnsaker.

MUZ45RS1 - for riving av poteter for kumle
eller potetkaker.

MUZ45KP1 - for skjeering og rasping av frukt,
grennsaker og ost.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stapselet trekkes ut.

. Viktig henvisning
1 Etter et strambrudd ma dreiebryteren
settes pa 0/off og slés pa igjen.

Feil:

Maskinen sl&s av under driften.

Utbedring:

Sikringen for overbelastning er utlest.

e Sla av maskinen og trekk ut stapselet.

® | a maskinen avkjgle i ca. 15 minutter for
4 deaktivere overbelastningsvernet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Sl& maskinen pa igjen.
Dersom motoren ikke skulle starte, ma
apparatet slas av og stapselet trekkes ut.
Fjern alle ingrediensene som har vaert
bearbeidet.

Bollen med tilbehor

Feil:

Maskinen gér ikke.

Utbedring:

® Skru bollen (4) fast inntil anslag.

® Sett lokket (5) pa og drei fast til anslag.

® | ukk lokket p& miksedrevet (2).

Mikser

Feil:

Maskinen gér ikke.

Utbedring:

® Skru bollen (4) fast inntil anslag.

® Drei mikseren (7) fast til anslag.

® Sett pd mikselokket (8a) og drei fast
til anslag.

Ved andre feil ma du henvende deg til kunde-
service.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
ﬁ direktivet 2002/96/EG som kjennetegner

gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gienvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle méter & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjopt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kigpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en
produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
sa&dana mangder som ar normala for ett hushall
och dérmed alltsé inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesméssiga hushall
avses t.ex. fikarum for anstéllda i en affér, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga
foretag samt nar géster pa ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand produkten for att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Se det separata haftet "Recept och tips”.
Koksmaskinen ar underhallsfri.
Bruksanvisningen géller for flera varianter

av maskinen. Skillnaderna framgar av texten.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen
folia med produkten vid ett eventuellt &garbyte.
Koksmaskinen far endast anvéndas
tilsammans med originaltillbehdr.

Oversiktsbilderna
Vik férst ut uppslaget med bilder.

Grundmaskinen Bild A
1  Stromvred

O/off = Stop

M = Momentlage

sé lange du héller
vredet i det l&get
arbetar
matberedaren
i hogsta hastighet.
Valj mellan lage 1-4= Hastigheter
Lage 1 = La&ngsamt
Lage 4 = Snabbt
2 Skyddslock dver mixeruttaget
3 Sladdfack
Blandarskal med tillbehér
4 Blandarskal
5 Lock
5a Pamatare
5b Insats till pAmataren

Bild A

43



SV

Verktyg

6a Verktygshallare

6b Multifunktionskniven
6¢c Growisp

6d Degkrok

6e Citruspress

6f Rasaftcentrifug

6g Passerinsatsen

6h Tilloehtrslada

6i Skivhallare

En eller flera skivor medfdljer leveransen
beroende pa modell.

6j Vandbar skarskiva — tjockt/tunt

6k Vandbar riv- och strimmelskiva — grov/fin
6l Vandbar skar- och strimmelskiva

6m Rivskiva — medelfin

6n Vandbar skiv- och strimmelskiva

Mixer

7 Mixerbagare

8a Lock

8b Mataroppning/pafyliningséppning
8c Tratt

Sékerhetsanvisningar

/\ Risk fér elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig
ar densamma som anges péa produktens
typskylt.

Produkten far inte anvéandas om den eller
sladden &r skadad.

Lat inte barn ensamma anvanda produkten.
Hall barn under uppsikt for att férhindra att

de leker med produkten.

L&t inte personer (galler &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental forméaga eller med otillrackligt erfarenhet
och kunskap anvanda produkten utan att ha
uppsikt Gver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvandas av en person,
som ansvarar for deras sakerhet.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nar
du anvant fardigt maskinen, fére rengéring, om
du gar ut ur rummet och vid ett eventuellt fel.
Lat inte sladden ligga Gver vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/
kokzoner.

Skador pé produkten, t.ex. om sladden

skulle skadas, far endast repareras av service.
Detta for att undvika olyckor. Stang alltid av
kdksmaskinen (vrid stromvredet till Iage 0/0ff)
innan du ska fylla pa med mera ingredienser
och innan du tar av ett lock eller verktyg.

BildB

Bild C
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Koksmaskinen far endast anvandas
tilsammans med originaltillbehor.

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller
inte under rinnande vatten.

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tillbehdr grundligt

fore forsta anvandningen, se avsnittet

"Rengdring och skétsel”.

Férberedelser

e Stall maskinen pa plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut sladden ur sladdfickan.
® Sétt stickkontakten i ett vagguttag.

Blandarskalen med tillbehor/verktyg

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa tillbehér som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskélen
ndr maskinen &r igang. Anvénd alltid
pamataren (5a). Sedan maskinen sténgts
av fortsétter skalen alltid rotera en kort
stund. Sténg alltid av kéksmaskinen nar du
vill byta tillbehdr/verktyg. Nér du anvander
blandarskalen far aldrig mixerbégaren sitta
i sitt drivuttag utan skyddslocket (2) éver
mixeruttaget ska alltid sitta pa plats.

Multifunktionskniv (6b) BildD
Lamplig for att finférdela, hacka och blanda.

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Ta aldrig multifunktionskniven i knivbladen
utan i plastskatftet.

e Stéll blandarskalen pé drivuttaget vrid
medurs till stoppet. Kilen pa blandarskalen
ska vridas in i dppningen/sékerhetsspérren
pé& motorstativet.

® Sattin 6nskat tillbehor:

- Satt forst verktygshallaren
i blandarskalen.

—  Satt multifunktionskniven
i verktygshéllaren (se Bild D4) och
slapp ned den.

A Obs!

Hall i ingredienser forst efter det att
verktyget satts pa plats i blandarskalen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hall ingredienserna i bagaren.

Sétt pa locket med pamataren (p|Ien i locket
ska peka mot pilen p& blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i 6ppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.

Vrid tills kilen vrids in i 6ppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.

Vrid stromvredet till dnskad hastighet.
Pafylining: Stang forst av koksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage 0/off.
Ta upp pamataren och fyll pa med mera
livsmedel genom matarroret.

Hall pa vatskor genom pamataren. Inatsen
till pamataren kan anvéndas som métt.

A Obs!

Observera att k6ksmaskinen inte gar att
starta forrén lock och skal sitter ihop pa rétt
sdtt och kilen vridits in i 6ppningen/séker-
hetsspérren och skyddslocket sitter ver
mixeruttaget.

Grovvisk (6¢) Bild E
for att vispa gradde, &ggvita och
sockerkakssmet.

Inte 1amplig for fasta ingredienser (t.ex. smor
d|rekt fran kylskaoet)

Satt growvispen i blandarskalen (Bild 1a).
Hall ingredienserna i bagaren.

Satt locket med pédmataren pa
blandarskélen och vrid medurs till stoppet.
Vrid stromvredet till dnskad hastighet
(se medféliande hafte Recept och tips).
Om du behover fylla pd med mera
ingredienser: Stang av kdksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage
hastighet 2.

Ta upp pamataren och fyll pd med mera
livsmedel genom matarroret.

Degkrok (6d) Bild E
for att blanda och knéda jasdegar och tyngre
degar och for att vanda ner ingredienser som
inte ska hackas sonder (t.ex. russin,
Chokladknappar)

Satt degkroken i blandarskalen (Bild 1b).
Hall ingredienserna i bagaren.

Satt locket med pamataren pa
blandarskalen och vrid medurs till stoppet.
Vrid strdmvredet till dnskad hastighet

(se medféliande hafte Recept och tips).
Sténg av maskinen nar du vill fylla p& med
mera ingredienser.

Ta upp pamataren och fyll p& med mera
livsmedel genom matarréret.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Beroende pa modell:

Riv- och skarskivor BildF
Vandbar skarskiva (6]) — tjockt/tunt
for att skéra frukt och grénsaker.
Vandbar riv- och strimmelskiva (6k) — grov/fin
for att riva/strimla frukt, grénsaker och ost.
Vandbar skar- och strimmelskiva (6l)
Lamplig for att skara och strimla frukt,
grénsaker och ost.
medelfin rivskiva (6m) — potatisrivskiva
river nétter, kall choklad till kakor och hérd ost
Vandbar skiv- och strimmelskiva (6n)
skar potatisstavar till egna pommes frites och
ingredienser till fruktsallad.
® Satt dnskad.
L&gg skivan med 6nskad sida uppét.
Var noga med att lagga rétt sida uppat pa
rivskivan (6m) och skiv- och strimmelskivan
(6n) (se Bild B). Satt skivan i skivhallaren pa
sa vis att medbringaren pa skivhallaren
passar in i Oppningarna pa respektive skiva.
Skivan ska ligga pa piggarna i skivhallaren.
® Satt skivhallaren med Onskad riv-/skarskiva
pa drivaxeln och vrid l4tt tills den sitter fast.

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.
Anvénd alltid pamataren vid péfylining.

e Satt palocket med pédmataren (pilen i locket
ska peka mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i ppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.

Vrid tills kilen vrids in i 6ppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.

® | &gg det som ska skivas/rivas i matarroret.

Obs!

De skivor som omnamns hér &r inte lampliga

for att riva/finférdela hardost (parmesan),

ndtter, pepparrot och dylikt. Ytterligare skivor

finns att képa i fackhandeln (se Extra tillbehdr).

® Vrid strdmvredet till dnskad hastighet.

® Tryck latt pa det som ska skivas/rivas med
pamataren.

e Pafylining: Stang forst av kdksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage 0/off.

® Ta upp pamataren och fyll pd med mera
livsmedel genom matarréret.

® | anga och smala livsmedel fylls pa genom
pamataren.

Obs!

Tém skalen innan den blir sa full att det som
rivs/strimlas ndr énda upp till skivhallaren.
Max pafyliningsméngd: 500 g
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Citruspress (6€) Bild G
lamplig for citrusfrukter, t.ex. apelsiner,
grapefrukt, citroner.

Obs!

Ha alltid skyddslocket éver mixeruttaget (2)

nér du anvénder citruspressen.

® Sitt pé locket med pamataren (pilen i locket
ska peka mot pilen péa blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i 6ppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.
Laskilen pa silkorgen maste sitta fast
i Oppningen pa motorstativet.

® Satt presskullen pé citruspressen och tryck
fast den.

® For att pressa ut saften, vrid strdmbrytaren
till hastighet 2 eller 3 och tryck frukten mot
presskullen.

® Nararbetet &r fardigt, vrid loss citruspressen
och lossa blandarskalen.

Obs!

Hall ett 6ga pa vétskeméngden i blandar-
skalen. Tém skélen innan saften nar énda
upp till silkorgen.
Max pafyliningsméngd: 1000 g
Rasaftcentrifug (6f) Bild H
Till karnfrukter (t.ex. applen och paron), bar,
stenfrukter (k&rna ur dem férst) och gronsaker
(t.ex. morebtter, tomater).
e Stall blandarskalen pé drivuttaget vrid
medurs till stoppet.
® Satt rivbehallaren med silkorgen i skélen.
® Sitt pa locket och vrid medurs. Vrid tills
kilen vrids in i 6ppningen/sékerhetsspérren
péa motorstativet.
® Vrid strdmvredet till lage hastighet 3.
o Hall frukten resp. grénsakerna i matarroret
och tryck bara latt med padmataren.
Skér dem vid behov forst i mindre bitar
sa att de far plats i matarroret.
® Nar arbetet ar fardigt, vrid stromvredet
en kort stund till lage 4 och I&t maskinen
gé tills all fruktsaft slungats ut.

Obs!

T6ém skalen i god tid:

— efter max. 500 g frukt/grénsaker

— innan saften nér énda upp till rivbehallaren.

Passerinsats (69) Bild |

For att passera mjuka eller kokta frukter eller

grénsaker.

e Stéll blandarskalen pa drivuttaget vrid
medurs till stoppet.

® Satti passersilen med vinginsatsen.

® Satt locket pa bagaren och vrid fast det
medurs till stoppet.
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® \/rid stromvredet till I1dge hastighet 4
(Se det separata haftet "Recept och tips”).

® Ta upp pamataren och fyll p& med mera
livsmedel genom matarrdret.

Obs!

Hall ett 6ga péd vatskemangden

i blandarskalen. Tém skélen innan saften

nér énda upp till silkorgen.

Max pafyliningsméngd: 1000 g

Efter arbetet

® Vrid strémvredet till lage 0/off.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Vrid locket moturs och ta bort det.

Lossa verktyget:

—  Lyft upp verktygshallaren tillsammans
med multifunktionskniven/vispskivan.
Lossa multifunktionskniven fran
verktygshallaren.

Férvara multifunktionskniven i till-
behdrsladan efter rengéring.

— Ta ut degkroken resp. growvispen
ur skalen.

— Ta ut passerinsatsen resp.
rasaftscentrifugen ur skalen.

—  Lyft upp skivhallaren ur blandarskélen.
Ta bort skivan.

® Vrid blandarskélen moturs och ta bort den.

® Rengor alla delar, se avsnittet "Rengdring
och skotsel”.

Mixer

Bild J

Var férsiktig sa att du inte skadar

A dig péa de vassa knivarna som!
Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan
den satts fast i motorstativet.

Starta aldrig kéksmaskinen férrén locket
sitter pa. Kéksmaskinen ska vara avstangd
nédr mixern placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget.

A Risk fér skéllskador!

Nér du mixar heta ingredienser tranger
anga ut genom tratten i locket. Héll darfor
aldrig i mera én 0,5 liter het eller
skummande vétska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta
ingredienser (undantag dr isbitar).

Lat inte mixern ga utan att det finns livsmedel
iden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mixa

Obs!

Mixern gar inte att starta forrdn locket till

mixern sitter fast pa rétt sétt och blandarskalen

med locket pa sitter pa sitt drivuttag. Ta bort
ev. tillbehdr/verktyg ur blandarskalen!

® Oppna skyddslocket dver drivuttaget
genom att trycka pa knappen mitt pa och
sedan slappa den.

e Stéll bagaren pa drivuttaget (pilen pa
bagaren ska vara riktad mot punkten pa
motorstativet) och vrid medurs till stoppet.

o Hall ingredienserna i bagaren.

Max. méangd flytande véatska = 1,5 liter
(skummande eller het vétska max. 0,5 liter)
Max. mangd ej flytande ingredienser = 100 g
® Satt locket pa bagaren och vrid fast det
medurs. Vrid tills kilen vrids in i &ppningen/
sékerhetssparren pa mixerhandtaget.

® \/rid stromvredet till dnskad hastighet.

e Pafylining: Stang forst av koksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage 0/off.

® Tabort locket och fyll p& med mera
ingredienser

eller

e torraingredienser: Ta bort tratten och fyll pa
genom mataréppningen

eller

e flytande ingredienser: Fyll p& genom tratten.

Nar du mixat fardigt

® Vrid stromvredet till lage 0/off.

® Vrid mixern moturs och ta av den.

® Vrid locket moturs och ta bort det.

Vi rekommenderar att mixern rengérs genast

efter anvandning, se avsnittet "Rengdring och

skotsel”.

Rengdring och skétsel

A Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skolj det
heller inte under rinnande vatten.

Obs!

Motorstativets yta kan skadas. Anvédnd inga
starka rengdéringsmedel.

Motorstativet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Blandarskalen med tillbehéren

A

Ta aldrig i kniven med bara hdnderna.
Anvénd en borste for att rengdra dem.

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Samtliga delar kan rengdras i diskmaskin.
Stéll delarna péa sadant sétt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem. Diska i éverkorgen pa
aldre diskmaskiner.

Plastdetaljer kan missférgas nar du river/
strimlar t.ex. morétter eller rédkal men denna
missféargning gar bort om du gnuggar med lite
matolja.

Grovvispen kan tas isér for rengéring. Dra
fosiktigt ut vispen ur hallaren och ta bort locket
(Bild K). Satt ihop igen efter rengéringen.
Rengéra mixern

A

Ta aldrig i knivarna med hédnderna.
Anvénd en borste for att rengéra dem.

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Rengdr mixern genast efter anvandning.

D4 fastnar inget och plasten blir inte angripen

(t.ex. av eteriska oljor i kryddor som karde-

mumma och anis). Mixerbagaren, locket och

tratten kan rengoras i diskmaskin.

Knivinsatsen far inte rengdras i diskmaskin

utan enbart under rinnande vatten (men lat den

inte ligga i blot).

Tips: Hall lite vatten och ett par droppar

diskmedel i mixerb&garen medan den sitter pa

koksmaskinen. Fast locket och I&t maskinen ga

pa lage M under ndgra sekunder. Hall sedan bort

vattnet och skdlj ur med rent vatten.

Ta isér mixern

® Vand b&garen upp och ned.
Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid
moturs. D& lossnar knivinsatsen.

® Tautknivinsatsen och ta bort tétningsringen
fr&n den.

Sétta ihop mixern
Var forsiktig sa att du inte skadar
A\ G
Montera alltid ihop mixern helt och hallet
innan den sétts pa kéksmaskinen for att
anvéndas.

Bild L

® Sitt fast tatningsringen i knivinsatsen.
® Satt in knivinsatsen i bagaren underifran.
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® Skruva fast knivinsatsen genom att vrida
vingarna medurs. Knivinsatsen sitter
ordentligt fast néar en av vingarna tacker
markeringen pa bagaren —> se Bild L6).

Citruspressen

Samtliga delar kan rengdras i diskmaskin.
Rengdr helst presskullen genast efter
anvandning noggrant under rinnande vatten.
D4 fastnar inget.

Rasaftcentrifugen

Lossa silkorgen fran rivoehallaren.
Rengor alla delar under rinnande vatten.
Var forsiktig nér du rengér lamellerna

i silkkorgen sa att de inte skadas.

Passerinsatsen

Ta isér passerinsatsen. Tryck undertill

pa vinginsatsen och ta ut den ur silen.

Férvaring

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Satt skyddslocket Gver mixeruttaget.

e Stéll blandarskalen pa drivuttaget.

® Linda ihop sladden och stuva in den
i sladdfacket.

Obs!

Bild M

Bild N

Hur maskinen kan forvaras framgér av Bild O.
Ta alltid ut alla tilloehor ur blandarskélen resp.

mixern fre anvandning. Satt i endast det
tillbehdr/verktyg som behdvs for tillfallet.
Extra tillbehor, riv-/skarskivor
(Finns att képa i fackhandeln nar de inte
medfdljer leveransen.)

MUZ45PS1 - skér potatisstavar till egna

pommes frites och ingredienser till fruktsallad.

MUZ45AG1 — skar gronsaker till asiatiska
ratter, wok, Janssons frestelse.

MUZ45RS1 - finriver potatis till raggmunkar
och kroppkakor.

MUZ45KP1 — skar och strimlar frukt,
grénsaker och ost.

Rad vid fel

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig!
Dra alltid forst ut sladden ur védgguttaget.

° Viktigt
l Efter ett stromavbrott:

Vrid strémvredet forst till 1age 0/off
och starta darefter ater maskinen.
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Fel:

Koksmaskinen stanger av sig under arbetet.

Atgérd:

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

® Sté&ng av maskinen och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

® | it maskinen st& och svalna ca. 15 minuter
for att deaktivera Overbelastningsskyddet.

e Starta darefter ter maskinen.
Om motorn &nda inte startar, stang av
maskinen och dra ut stickkontakten ur
vagguttaget. Hall ut allt som du férsdker
bearbeta.

Blandarskalen med tillbehor

Fel:

Koksmaskinen startar inte.

Atgérd:

® Vrid blandarskalen (4) till stoppet sé att
den sitter fast.

® Sitt pa locket (5) och vrid fast det.

® Satt skyddslocket Gver drivuttaget till
mixern (2).

Mixern

Fel:

Koksmaskinen startar inte.

Atgérd:

® Sitt blandarskalen (4) med locket (5)
pa drivuttaget och vrid till stoppet.

® Sitt mixern (7) pa mixeruttaget och vrid till
stoppet.

® Sitt locket (8a) pa mixerbagaren och vrid
det till stoppet.

Vid andra fel ber vi dig ta kontakt med service.

Den gamla maskinen
Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2002/96/EG
om elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktivet anger
ramen for &tertagande och &tervinning
av gamla produkter inom EU.

HOr med din kommun eller det stélle déar du kdpt

produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydat
internet-sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskayttssa tai sihen
rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttdéon. Kotitalouskayttdéon
rinnastettava kayttd kasittda esim. laitteen
kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten henkildkunnan
keittittiloissa, seka laitteen kaytdn pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja
vierastiloissa.

Noudata kotitalouskaytdssa normaaleja
valmistusmaéria ja -aikoja, katso erillinen
vihko »Ruokaohjeita ja vinkkejé«.

Laite on huoltovapaa.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille.
Mallikohtaiset erot on merkitty ohjeisiin.
Séilyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa
kayttoohje laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Kéayta laitetta vain alkuperdisvarusteiden
kanssa.

Laitteen osat
Kéénnd esiin kuvasivut.

Peruskone Kuva A
1 Valitsin
O/off = Pitoasento
M = Jaksottainen kayttd
suurin
kayttonopeus,
pida valitsinta
painettuna.
Tehoalueet 1-4 = Kayttbnopeudet
Tehoalue 1 Alhainen
kayttébnopeus —
hidas
Asento 4 = Suurikayttbnopeus
— nopea

2 Tehosekoittimen kayttolitdnnan suojakansi
3 Liitdntdjondon sailytystila
Kulho varusteineen

4 Kulho

5 Kansi

5a Sy6ttdpainin

5b Syéttdpainimen lisdosa

Kuva A
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Varusteet Kuva B
6a Varusteenpidin

6b Monitoimitera

6¢c Vispilat

6d Taikinakoukku

6e Sitruspuserrin

6f Mehulinko

6g Soseutin

6h Varusteiden sailytyslaatikko

6i Teranpidin

Laitemallin mukaan vakiovarusteena on kaksi
tai useampi tera.

6] Kaannettava viipalointitera — paksu/ohut
6k Kaannettava raastintera — karkea/hieno
6l Kaannettava viipalointi- ja raastintera
6m Raastetera
6n Suikalointiterd
Tehosekoitin

7 Kulho

8a Kansi

8b Tayttbaukko
8c Suppilo

Turvallisuusohjeet

A Sédhkoiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien
ohjeiden mukaiseen s&hkdverkkoon.

Kayta laitetta vain, kun laite ja litantdjohto ovat
moitteettormassa kunnossa.

Pida laite poissa pienten lasten ulottuvilta.

Al jaté lapsia koskaan yksin, jotta he eivat
paase leikkimaan laitteella.

Henkildt (myds lapset), jotka ovat fyysisesti

tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sita valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttdédn
henkil6ltd, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kayton
jalkeen, ennen laitteen puhdistamista ja
kokoamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee vika. Liitantajohto ei saa olla
liian 1&hellé teravia reunoja tai kuumia pintoja.
Laitteen saa turvallisuussyista korjata, esim.
vaihtaa viallisen litantajohdon, vain valtuutettu
huoltolike. Vaihda varusteet vain, kun laite on
pysahdyksissa (valitsin asennossa 0/off) ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Kayta laitetta
vain alkuperdisvarusteiden kanssa. Al upota
peruskonetta veteen tai pese sité juoksevan
veden alla.

Kuva C
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Kaytté

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaistd kayttdkertaa, katso kappale
»Puhdistusx.

Alkuvalmistelut
® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

® \/eda litantajohto ulos johdon sdilytystilasta.

® [ aita pistotulppa pistorasiaan.
Kulho ja lisdvarusteet/varusteet

Varo pyérivié varusteita -

loukkaantumisvaara!
Al4 tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Kun lisdét aineksia, kdyté aina
syéttdpaininta (5a). Kone kay vield jonkin
alkaa pysdayttamisen jélkeen. Vaihda varuste
vasta sitten, kun moottori on pyséhtynyt.
Kéyta kulhoa vain, kun tehosekoittimen
kayttolitannén suojakansi (2) on paikallaan.
Al4 kéytéd koskaan kulhoa, jos tehosekoitin
on Kiinnitettynd koneeseen.

Monitoimitera (6b) Kuva D
hienontaa, silppuaa ja sekoittaa.

Varo terdvdd terdd -
loukkaantumisvaara!
Tartu monitoimiterdén vain muovikahvasta.

® Aseta kulho paikalleen ja kdanna myota-
paivaan vasteeseen asti. Kulhon nokan
tulee painautua peruskoneessa olevaan
aukkoon vasteeseen asti.
e Kiinnita varuste:
— Aseta varusteenpidin paikalleen
kulhoon.
— Kiinnitd monitoimitera pitimeeen
(huomioi oikea asento — Kuva D4)
ja paasta irti.

A Huom.!

Lis&éa ainekset vasta sitten, kun varuste on
Kiinnitettynd.

® Tayta ainekset.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kdanna myoétapaivaan.
Kannen nokan pitd4 painautua
peruskoneessa olevaan aukkoon
vasteeseen asti.

® \alitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.
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® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisad ainekset
tayttdaukon kautta.

® | isd4 nesteet sydttdpainimen lapi. Voit
kayttaa syottdpainimen lisdosaa mitta-
astiana.

A Huom.!

Kéytettdessd kulhoa koneen voi kdynnistad
vain, kun kulho on paikallaan, kansi lukittuna
kulhon pééille ja tehosekoittimen
kdyttoliitdnnén suojakansi asennettuna.

Vispila (6¢) Kuva E

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon seka kevyet

taikinat.

Ei sovellu kiinteille aineksille (esim. voipalat

aakaapp|kylmana)
Kiinnit& vispila kulhoon (Kuva 1a).

o Tayta ainekset.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen ja
k&anna myaotapaivaan vasteeseen asti.

® \alitse haluamasi nopeus valitsimella
(katso erillinen vihko »Ruokaohjeita ja
vinkkejé«).

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 2.

® Poista sitten sy6ttopainin ja lisd& ainekset
tayttéaukon kautta.

Taikinakoukku (6d) Kuva E

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan

ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.

rusinat, suklaalastut).

o Kiinnita taikinakoukku kulhoon (Kuva 1b).

® Taytd ainekset.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen
ja kdanna myo6tapaivadn vasteeseen asti.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella (katso
erillinen vihko »Ruokaohjeita ja vinkkejax).

® Kun lisdat aineksia, valitse haluamasi
nopeus valitsimella.

® Poista sitten sy6ttopainin ja lisdé ainekset
tayttdaukon kautta.

Mallista rijppuen:

Hienonnusterat Kuva F
Kaannettava viipalointitera (6j) — paksu/ohut
viipaloi hedelmat ja kasvikset.

Kaannettava raastintera (6k) — karkea/hieno
raastaa hedelmat, kasvikset ja juuston.
Kaannettava viipalointi- ja raastintera (6l)

viipaloi ja raastaa hedelmat, kasvikset ja
juuston.
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Raastetera (6m) — keskihieno

rouhii pahkinat, jadkaapista otetun suklaan

ja kovan juuston.

Suikalointitera (6n)

viipaloi ranskanperunat ja hedelmasalaatin

ainekset.

® Kiinnita terd paikalleen.
haluamasi viipalointi-/raastinpuoli yléspéin.
Kun kaytat raasteterad (6m) ja suikaloin-
titeraa (6n), aseta oikea puoli yléspain (katso
Kuva B). Aseta tera teranpitimeen niin, etta
ter@npitimen vaantio tarttuu terassa oleviin
reikiin. Teran pitaa asettua teranpitimen
sivutappien paalle.

® Aseta terdpidin kdyttdakselille ja kddnna
vahan.

Varo terdvédé terdéd -

A loukkaantumisvaara!

Al4 tartu téyttéaukkoon. Kun liséét aineksia,
kéytd aina syottdpaininta.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja k&danna myaoétapaivaan.
Kannen nokan pitda painautua
peruskoneessa olevaan aukkoon
vasteeseen asti.

® Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat
ainekset.

Huom.!

Edelld mainitut terét eivét sovellu kovan
juuston, péhkindiden, piparjuuren tms.
raastamiseen. Alan liikkeisté voit hankkia
lisda terid eri kdyttotarkoituksiin

(katso Lisdvarusteet).

® \alitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Ty6nna viipaloitavia tai raastettavia aineksia
siséan vain kevyesti syéttdpainimella
painaen.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisad ainekset
tayttéaukon kautta.

o Kun viipaloitavat ainekset ovat pitkia ja
|lgapeita, lisd& ne kulhoon sy6ttopainimen
api.

Huom.!

Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin tdynné,
ettd viipaloitavat tai raastettavat ainekset
ulottuvat terdnpitimeen.

Max. tayttomédra: 500 g

Sitruspuristin (6e) Kuva G
sitrushedelmien, esim. appelsiinien, greippien,
sitruunoiden pusertamiseen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Huom.!

Kéyta varustetta vain, kun tehosekoittimen

kayttoliitdnnan suojakansi (2) on paikallaan.

® Aseta sitruspuserrin paikalleen koneeseen
(sitruspusertimen nuoli ja kulhon nuoli
vastatusten) ja k&d&nna myoétapaivaan.
Siivilakorin nokan pitéda painautua
peruskoneessa olevaan aukkoon
vasteeseen asti.

® Aseta puristin paikalleen ja paina kiinni.

o Kaynnista hedelmien puserrus kaantamalla
valitsin asentoon 2 tai 3 ja paina hedelmaa
puserrinta vasten.

® |[rrota sitruspuserrin kayton jélkeen ja poista
kulho.

Huom.!

Tarkkaile téyttokorkeutta. Tyhjennd mehuastia,

ennen kuin mehua ulottuu siivilékoriin.

Max. tayttéméérd: 1000 g

Mehulinko (6f) Kuva H

valmistaa tuoremehun siemenhedelmista

(esim. omenat, paarynat), marjoista, kivellisista

hedelmista (poista kivet ennen linkoamista) ja

vihanneksista (esim. porkkanat, tomaatit).

® Aseta kulho paikalleen ja kdanna mydéta
paivaan vasteeseen asti.

o Kiinnita raastinastia ja siivildosa paikoilleen.

® | aita mehulingon kansi paikalleen ja
kadannd myotapaivaan. Kannen nokan
pitda painautua peruskoneessa olevaan
aukkoon vasteeseen asti.

® Aseta valitsin asentoon 3.

® [ajta hedelmat tai vihannekset
tayttdsuppiloon ja tydnné ainekset sisdan
syGttopainimella kevyesti painaen.
Paloittele ensin ainekset tarvittaessa.

o Kaanna loppuvaiheessa valitsin hetkeksi
asentoon 4 ja anna laitteen kayda niin
kauan, ettd hedelmaliha on kokonaan
puristunut mehuksi.

Huom.!

Tyhjenné kulho ajoissa:

— kun on Késitelty kaikkiaan 500 grammaa,

— ennen kuin mehua ulottuu raastinastiaan
asti.

Soseutin (6g) Kuva |

soseuttaa pehmeat tai keitetyt hedelmat ja

marjat seka kasvikset.

® Aseta kulho paikalleen ja kdanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

® Aseta soseutussiivila ja soseutustera
paikoilleen.

® Aseta kansi paikoilleen ja k&danna
my6tapaivaan vasteeseen asti.
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e \Valitse tehoalue 4 (katso erillinen vihko
»Ruokaohjeita ja vinkkejax).

® Poista sitten sydttdpainin ja liséda ainekset
tayttdaukon kautta.

Huom.!

Tarkkaile tayttokorkeutta. Tyhjennd mehuastia,

ennen kuin mehua ulottuu siivilakoriin.

Max. tayttémadérd: 1000 g

Kayton jalkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kansi vastapaivaan kaantéen.

Poista varuste:

— Poista varusteenpidin kulhosta
yhdessa monitoimiteran kanssa.
Irrota monitoimitera pitimesté.
Puhdista monitoimitera ja laita
se varusteiden sailytyslaatikkoon.

— Poista taikinakoukku tai vispila
kulhosta.

— Poista soseutin tai mehulinko kulhosta.

— Nosta teranpidin pois kulhosta
aukkokohdista. Irrota terat.
® Poista kulho kdantdmalla vastapaivaan.
® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Tehosekoitin Kuva J
Varo terdvad terdd/pyédrivdéd
kdyttdakselia — loukkaantumis-
vaara!

Al4 tartu paikalleen Kiinnitettyyn
tehosekoittimeen!

Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on
lukittunut kunnolla paikalleen. Irrota/kiinnita
tehosekoitin vain kun koneen moottori on
pyséhtynyt!

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.
Téaytd tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetté enintdén 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.
Ald késittele pakasteita (paitsi jdédpaloja).
Alé kédytad tehosekoitinta tyhjané.
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Kaytto

Huom.!

Kun kéytét tehosekoitinta, sekoittimen kannen

Jja kulhon kansineen pitdé olla paikoillaan.

Muista poistaa varusteet kulhosta!

® Avaa tehosekoittimen kayttolitannan
suojakansi. Paina kannen keskella olevaa
painiketta ja paasta irti.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kddnna myotapaivaan vasteeseen asti.

® Tayta ainekset.
Maksimimaéara nesteita = 1,5 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia nesteita
0,5 litraa).
Optimaali k&sittelymaara, kiinteita aineksia =
100 grammaa.

® Aseta kansi paikoilleen ja k&&nna
myétépaivaan. Kannen nokan pitéa
painautua tehosekoittimen kahvassa
olevaan rakoon vasteeseen asti!

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Irrota kansi ja liséé ainekset

® poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon [&pi.

Kayton jalkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |[rrota tehosekoitin vastapaivaan kaantaen.

® |[rrota kansi vastapéivaan kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytdn

jalkeen, katso »Puhdistusx.

Puhdistus

A Séhkéiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Jjuoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinta voi vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmid.
Peruskoneen puhdistus

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.
Kayta tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

Kuivaa kone lopuksi.
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Kulhon ja varusteiden puhdistus

é Varo terdvéd terédé —
loukkaantumisvaara!

Al4 koske teriin paljain késin.

Kéyta puhdistamiseen harjaa.

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettéd muoviosat eivat jad puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Porkkanoista, punakaalista tms. ja&& muoviosiin
punaista varid, jonka voit poistaa muutamalla
tipalla ruokadljya.

Voit purkaa vispilan osiin puhdistusta varten.
Veda vispila varovasti irti pidikkeesta ja irrota
kansiosa (Kuva K). Kiinnita osat toisiinsa
puhdistamisen jalkeen.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terdvdd terdd -
loukkaantumisvaara!

Al4 koske tehosekoittimen terdén paljain
késin. Kayté puhdistamiseen harjaa.

Pese tehosekoitin heti k&ytdn jalkeen.
Silloin jaljelle jadneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim. yrteissa
olevien eteeristen 6ljyjen takia).
Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.
Ald pese tehosekoittimen teraa
astianpesukoneessa, vaan puhdista se
juoksevan veden alla (814 jaté likoamaan
veteen).
Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnisté tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
nopeudelle M. Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.
Tehosekoittimen purkaminen
osiin
® K&anna terdosaa vastapaivaan.
Kayta tarvittaessa apuna sekoittimen kantta.
Teréosa irtoaa lukituksesta.
® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.
Tehosekoittimen kokoaminen

A Loukkaantumisvaara

Alg kokoa tehosekoitinta sen ollessa
kiinnitettynd peruskoneeseen.

Kuva L
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® Kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

® Aseta terdosa terat edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.

o Kiinnitd terdosa myé6tapaivaan kaantaen.
Kierra vahintaan niin paljon, etta toinen
siivekkeista peittda tehosekoittimen
kulhossa olevan merkin (oikea asento
—> Kuva L6).

Sitruspusertimen puhdistus
Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Pese puristin heti kayton jalkeen joka puolelta

juoksevan veden alla. Nain siihen jaanyt
hedelmaéliha ei kuivu kiinni.

Mehulingon puhdistus Kuva M
Kun puhdistat mehulingon, irrota siivildosa
raastinastiasta. Huuhdo osat juoksevan
veden alla.

Puhdista varovasti siivilaosan lamellit,

ne menevét helposti rikki.

Soseuttimen puhdistus Kuva N

Voit purkaa soseuttimen osiin puhdistusta

varten. Paina alakautta soseutusterad ja poista

se soseutussiivilasta.

Sailytys

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Sulie tehosekoittimen kayttolitdnnan
suojakansi.

® Aseta kulho paikalleen.

o Kelaa litantajohto sita varten olevaan tilaan.

Ohje:

Katso kuvasta O koneen

sailytysmahdollisuudet. Poista ennen

kayttoa kaikki varusteosat kulhosta tai

tehosekoittimesta. Kiinnita paikoilleen vain

tarvittavat osat.

Lisavarusteet - terat

(saatavissa kodinkoneliikkeistd, jos varusteet
eivat sisélly toimitukseen)

MUZ45PS1 - viipaloi ranskanperunat

ja hedelmésalaatin ainekset.

MUZ45AG1 - viipaloi aasialaiset vihannekset.
MUZ45RS1 - raastaa perunat esim.
perunamuusiin.

MUZ45KP1 - viipaloi ja raastaa hedelmét,
kasvikset ja juuston.
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Toimenpiteitéd kayttéhairididen
varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
héirién poistamista.

Téarkea ohje

[

1 | Aseta sahkokatkon jalkeen valitsin
asentoon 0/off ja kdynnista kone
uudelleen.

Hairi6:

Kone kytkeytyy kaytdn aikana pois paalta.

Toimenpide:

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

o Katkaise virta koneesta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

® Anna koneen jadhtya 15 minuuttia, jotta
ylikuormitussuoja lakkaa vaikuttamasta.

® Kaynnisté laite uudelleen.
Jos moottori ei vieldkaan kaynnisty,
kytke kone pois p&alta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta. Poista kaikki ainekset
huolellisesti koneesta.

Kulho varusteet

Hairi6:

Laite ei kéynnisty.

Toimenpide:

® Kaanna kulho (4) vasteeseen asti.

® Aseta kansi (5) paikalleen ja k&danna kiinni
vasteeseen asti.

® Sulje tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi (2).

Tehosekoitin

Hairi6:

Laite ei kéynnisty.

Toimenpide:

® Aseta kulho (4) ja kansi (5) paikoilleen
ja k&anna vasteeseen asti.

® Kaanna tehosekoitin (7) vasteeseen asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi (8a) paikalleen
ja k&anna vasteeseen asti.

Ota yhteys huoltolikkeeseen muissa

hairidtapauksissa.
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Kierratysohjeita

Téssa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
E kalaiteromusta annetun EU-direktiivin

2002/96/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktiivi antaa puitteet kaytdsta
poistettujen laitteiden palautusoi-
keudesta ja hyddyntamisesté ja se
koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta seka kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkilgilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un
electrodoméstico moderno y de gran
calidad. Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la
elaboracion de alimentos en cantidades
usuales domeésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las de
hogares particulares se entienden aquéllas en
cocinas de personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas
para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
No deberan sobrepasarse las cantidades

a elaborar y los tiempos de funcionamiento
habituales para uso doméstico.

Véase adicionalmente el cuaderno

«Recetas y sugerencias practicas».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato, caracte-
rizandose las diferencias en cada caso.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanelo siempre
de las correspondientes instrucciones de uso.
Usar el aparato sélo en combinacion con los
accesorios originales del fabricante.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las pdginas con las
ilustraciones.

Base motriz Fig. A
1 Mando giratorio
O/off = Parada
M = Accionamiento
momentaneo
permite trabajar con
el maximo numero de
revoluciones; hay que
mantenerlo accionado
con la mano.
Posiciones 1-4= La velocidad de trabajo
Posicion 1 = Velocidad de trabajo
lenta
Posicion 4 = Velocidad de trabajo
rapida

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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2 Tapa protectora del accionamiento de la
batidora

3 Compartimento recogecables

Recipiente de mezcla

con accesorios

4 Recipiente

5 Tapa

5a Empujador

5b Accesorio interior del empujador

Accesorios

6a Porta-accesorios

6b Cuchilla multifunciones

6¢ Varilla mezcladora

6d Garfio amasador

6e Exprimidor de citricos

6f Licuadora

6g Accesorio pasapurés

6h Caja para guardar los accesorios

6i Soporte portadiscos

Fig. A

Fig. B

Segun el modelo de aparato, el equipo de
serie de éste incluye dos o varios discos.

6j Cuchilla reversible para cortar — gruesa/fina
6k Cuchilla reversible para rallado — grueso/fino
6l Disco reversible para cortar y rallar
6m Disco rallador — semifino

6n Disco para cortar en tiras
Batidora

7 Vaso de la batidora

8a Tapa

8b Abertura para incorporar alimentos
8c Embudo

Consejos y advertencias
de seguridad

A iPeligro de descarga eléctrica!
Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en
caso de presentar el cable de conexion o el
aparato mismo huellas visibles de
desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos. Vigilar a los nifos con objeto de evitar
que jueguen con el aparato.

No permitir que las personas (incluidos los
nifos) cuyas facultades sensoriales 0 mentales
estén mermadas o que carezcan de suficientes
conocimientos y experiencia, manejen

y manipulen el aparato, excepto en caso

Fig. C
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de hacerlo bajo la vigilancia de una persona
con experiencia o hacer recibido instruccion
practica por la persona responsable de su
seguridad.

Desconectar el aparato de la red eléctrica tras
cada uso, asi como antes de limpiarlo

o armarlo.

Prestar atencion a que el cable de conexion
del aparato no entre en ningn momento en
contacto con objetos o superficies cortantes
ni piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, las reparaciones e intervenciones que
debieran efectuarse en el aparato, por ejemplo
la sustitucion del cable de conexion del mismo,
sdlo podran ser ejecutadas por personal
técnico cualificado del Servicio Técnico Oficial
de lamarca. Cambiar los accesorios sélo con el
motor parado (mando giratorio en la posicion
«0/off» = Parada) y el aparato desconectado de
la red eléctrica (cable de conexion fuera de la
toma de corriente). Usar el aparato sélo en
combinacién con los accesorios originales del
fabricante. jNo sumergir nunca la base motriz
en el agual jNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!

Manejo del aparato

Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios

antes de usarlos por vez primera.

Véase a este respecto también el capitulo

«Cuidados y Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa'y limpia.

® FExtraer el cable de conexion del
compartimento.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

Recipiente de mezcla con accesorios

iPeligro de lesiones a causa de los
accesorios giratorios!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! Usar siempre el empujador (5a)
para empujar los ingredientes.
Tras desconectar el aparato, el acciona-
miento del mismo continta girando durante
unos instantes. Por eso se deberan
cambiar los accesorios sdlo con el aparato
completamente parado.
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iPeligro de lesiones a causa de los
accesorios giratorios!

Los trabajos en el recipiente de mezcla se

realizaran siempre con la tapa protectora (2)

del accionamiento de la batidora cerrada

Yy nunca con la jarra batidora montada.
Cuchilla multifunciones (6b) Fig. D
para picar y batir.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Sujetar la cuchilla multifunciones sélo por la
pieza de plastico.

® Colocar el recipiente de mezcla sobre la
base motriz y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las aguas del reloj),
hasta el tope. El saliente del recipiente tiene
que encajar en la ranura de la base motriz.
® Montar los accesorios:
— Colocar el porta-accesorios en €l
recipiente de mezcla.
— Colocar la cuchilla multifunciones en
el porta-accesorios (prestar atencion
a su posicionamiento correcto —
Fig. D4); soltarla.

A jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después
de colocar los accesorios.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.

® Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa debe encajar a tope en
la ranura de la base motriz.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente
ingredientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

® Incorporar los liquidos a través del
empujador. El accesorio interior del
empujador se puede usar COmo vaso
medidor.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A jAtencion!

El trabajo con el recipiente de mezcla
siempre se realizara con éste montado
sobre la base motriz, la tapa puesta

y apretada, y la tapa protectora del
accionamiento de la batidora cerrrada.

Varilla batidora (6c) Fig. E
para montar la clara de huevo a punto de
nieve, preparar nata o batir masas ligeras.
No es adecuada para elaborar productos
solidos (por ejemplo trozos de mantequilla
retirados directamente del frigorifico).
® Colocar la varilla batidora en la jarra
(Fig. 1a).
® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
® Montar la tapa con el empujador y girarla
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.
® Colocar el mando giratorio en la posicion
deseada. (Véase adicionalmente el
cuaderno «Recetas y sugerencias
practicas»).
® Paraagregaringredientes, colocar el mando
giratorio en la posicién 2.
® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.
Garfio amasador (6d) Fig. E
para amasar masas pesadas y mezclar
ingredientes que no deben picarse (por
ejemplos uvas pasas, laminas de chocolate).
® Colocar el garfio amasador en la jarra
(Fig. 1b).
® Poner |os ingredientes en la jarra batidora.
® Montar la tapa con el empujador y girarla
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.
® Colocar el mando giratorio en la posicion
deseada. (Véase adicionalmente el
cuaderno «Recetas y sugerencias
practicas»).
® Parareponeringredientes, colocar el mando
giratorio en la posicion deseada.
® [Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

Segun modelo:

Discos cortadores/picadores
Cuchilla reversible para cortar (6j) —
gruesa/fina

para cortar frutar y verdura.

Fig. F
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Cuchilla reversible para rallado (6k) —

grueso/fino

para rallar frutas, verdura y queso.

Disco reversible para cortar y rallar (61)

para cortar y rallar fruta, verdura y queso.

Disco rallador reversible (6m) — medio fino

disco para rallar nueces, chocolate refrigerado

0 queso curado.

Disco para cortar en tiras (6n)

disco para cortar patatas fritas y frutas para

ensalada de frutas.

® Colocar el disco en su soporte.
Colocar el disco reversible para cortar
y rallar con la cara que se desea utilizar
hacia arriba. Colocar el disco rallador (6m)
y el disco para cortar en tiras con la cara Util
hacia arriba (Fig. B). Colocar el disco sobre
el portadiscos de modo que los arrastra-
dores de éste penetren en las aberturas del
disco. El disco debera descansar sobre
la espiga lateral del portadiscos.

® Montar el portadiscos en el eje de acciona-
miento mediante un ligero giro.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes. Usar siempre el
empujador para empujar los ingredientes.

® Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa debe encajar a tope
en la ranura de la base motriz.

® |ncorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.

jAtencion!

Los discos y cuchillas no son adecuados para

cortar o rallar queso curado (duro), nueces

y nabos. Los discos adecuados para estas

tareas se pueden adquirir en el comercio

especializado (véanse los accesorios

opcionales).

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Agregar los alimentos empujandolos solo
levemente con el empujador.

® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® [Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Incorporar los ingredientes largos
y delgados a través del empujador.
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jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que los

ingredientes cortados o picados entren en

contacto con el portadiscos.

Capacidad maxima: 500 g

Exprimidor de citricos (6e) Fig. G

Para exprimir citricos (naranjas, limones,

pomelos, etc.)

jAtencion!

jLos trabajos sdlo se realizaran con la tapa

protectora del accionamiento de la batidora

(2) cerradal

® Montar el exprimidor de citricos (la flecha del
exprimidor debe coincidir con la flecha del
recipiente). Girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente del cesto tamizador tiene que
estar encajado a tope en la ranura de la
base motriz.

® Montar y encajar el cono exprimidor.

® Para exprimir las frutas, colocar el mando
giratorio en la posicion 2 o 3 y presionar
la fruta contra el cono exprimidor.

® Tras concluir el trabajo, soltar el exprimidor
y retirar el recipiente de mezcla.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado.

Retirar el recipiente de mezcla antes de que

el zumo alcance el cesto tamizador.

Capacidad méaxima: 1.000 g

Licuadora (6f) Fig. H

Para licuar frutas con pepitas (por ejemplo

manzanas, peras), bayas, frutas deshuesadas,

hortalizas y verduras (por ejemplo zanahorias,

tomates).

® Colocar el recipiente de mezcla sobre
la base motriz y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las aguas del reloj),
hasta el tope.

® Montar la cazoleta ralladora y el cesto
tamizador.

® Montar la tapa de la licuadora y girarla
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj). El saliente de la tapa debe
encajar a tope en la ranura de la base
motriz.

® Colocar el mando giratorio en la
posicion 3.

® Introducir la fruta o verdura en la boca
de carga y empuijar los ingredientes
levemente con el empujador.
En caso necesario, picar previamente los
ingredientes.
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® Al concluir la operacion, colocar el mando
giratorio brevemente en la posicion 4
y hacer funcionar el aparato hasta licuar
completamente la pulpa.

jAtencion!
Vaciar la jarra a tiempo:
— tras elaborar una cantidad maxima de

500 gramos de ingredientes,

— antes de que el zumo entre en contacto
con la cazoleta ralladora.

Accesorio para hacer purés (69g) Fig. |

Para triturar (hacer puré) frutas o verduras

blandas o cocidas.

® (Colocar el recipiente de mezcla sobre la
base motriz y girarlo hacia la derecha

(sentido de marcha de las aguas del reloj),

hasta el tope.

® Montar el cesto tamizador y la cuchilla.

® Montar la tapa en la jarra y girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj), hasta el tope

® Colocar el mando giratorio en la posicion
4 (Véase adicionalmente el cuaderno
«Recetas y sugerencias practicas»).

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado.

Retirar el recipiente de mezcla antes de que

el zumo alcance el cesto tamizador.

Capacidad maxima: 1.000 g

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Retirar los accesorios:

— Retirar el porta-accesorios y la cuchilla
multifunciones de la jarra. Separar la
cuchilla multifunciones del porta-
accesorios.

Tras limpiar la cuchilla multifuncio-
nes, guardarla en la caja para los
accesorios.

— Retirar el garfio amasador o la varilla
batidora de la jarra.

— Retirar el accesorio para hacer puré
0 la licuadora de la jarra.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



— Retirar el soporte porta-discos por las
entalladuras del recipiente de mezcla.
Retirar los discos.
® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas de reloj) y retirarlo.
® |impiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Batidora Fig. J

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/

el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la
batidora montada!

La batidora sdlo trabaja con la tapa
enroscada. Desmontar o montar la batidora
sdlo estando el accionamiento parado.

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,5 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir darios. jNo tratar de

elaborar productos o ingredientes congelados

(excepto cubitos de hielo)! No hacer funcionar

la batidora en vacio.

Batido

jAtencion!

Para trabajar con la batidora es imprescindible

que la tapa de la batidora y el recipiente de

mezcla estén montados y bloqueados.

jRetirar previamente cualquier accesorio que

pudiera haber en el interior del recipiente de

mezclal

® Abrir la tapa protectora del accionamiento.
Pulsar a tal efecto el mando situado en el
centro de la trampilla, soltandolo.

® Montar la jarra batidora (la flecha de la jarra
debe coincidir con la marca en forma de
punto en el aparato). Girarla hacia la
derecha, hasta el tope.

® Poner |os ingredientes en la jarra batidora.
Méaxima cantidad de liquido admisible =
1,5 litros (en caso de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma, la
cantidad méaxima admisible es de 0,5 litros).
Optima cantidad de elaboracion para
productos sdlidos = 100 gramos.
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® Montar la tapa sobre el aparato y apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas de reloj). El saliente de
la tapa tiene que encajar a tope en la ranura
del asa de la jarra batidora.

® Colocar el mando giratorio en la posicion de
trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente
ingredientes, colocar el mando giratorio en
la posicion «0/off».

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

o}
® retirar el embudo y agregar los ingredientes
solidos a través de la abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través del
embudo.

Tras concluir el trabajo con la batidora

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

e Girar la jarra batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar la

batidora inmediatamente después de usarla.

Véase a este respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza».

Cuidados y limpieza

A jPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! iNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo!

jAtencion!

iLas superficies del aparato pueden resultar

dafiadas! No usar agentes frotadores para

su limpieza.

Limpiar la base motriz

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® |impiar la base motriz con un pano
humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavajilas
(para lavado a mano).

Secar la base motriz.
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Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

é iPeligro de lesiones a causa de
las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos. Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
Al rallar zanahorias, lombardas o0 productos
similares, se acumula sobre las piezas

de plastico una capa de color rojizo.

Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con
un pano.

La varilla batidora se puede desarmar para
su limpieza. Para ello, retirar la varilla
cuidadosamente de su alojamiento; retirar
asimismo la tapa (Fig. K). Tras concluir su
limpieza, volver a armar la varilla batidora.

Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto ala accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.
Lajarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.
iNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!
Limpiarla siempre bajo el chorro de agua del
grifo. jNo sumergirla nunca en el agual
Consejo practico: Poner un poco de agua con
lavavajillas en la batidora montada.
Colocar el mundo giratorio durante algunos
segundos en la posicién «M». Evacuar el agua
y enjuagar la jarra con agua limpia.
Desarmar la batidora Fig. L
® Sujetar la cuchilla por las aletas, girandola
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).
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En caso necesario, usar para ello la tapa de
la batidora. La cuchilla se ha soltado de su
emplazamiento.

® Retirar la cuchilla y también la junta.

Armar la batidora

A iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando
el vaso montado en el aparato!

® Montar la junta en la cuchilla

® [ntroducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.

® Sujetar la cuchilla por los salientes
y enroscarla firmemente girdndola a la
derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj). Enroscar la cuchilla como minimo
hasta que un saliente cubra la marca del
vaso (para el posicionamiento correcto
—> Fig. L6).

Limpiar el exprimidor de citricos

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas. Se aconseja enjuagar el cono exprimi-
dor inmediatamente después de concluir

Su uso, colocandolo debajo del grifo de agua.
De este modo se evita que se sequen los
restos de las frutas.

Limpiar la licuadora Fig. M
Para limpiar la licuadora, separar el cesto
tamizador de la cazoleta ralladora. Lavar las
piezas bajo el chorro de agua del grifo.
Limpiar cuidadosamente las laminas del
cesto tamizador a fin de no dafarlas.

Limpiar el accesorio

para hacer puré Fig. N
Desarmar el accesorio para hacer puré para
su limpieza. A tal efecto debera presionarse

en la cuchilla por abajo, retirandola del cesto
tamizador.

Guardar la maquina

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Cerrar la tapa protectora del accionamiento
de la batidora.

® (Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento.

® Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable.
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Advertencia:

Las diferentes posibilidades para guardar el
cable se muestran en la Fig. O. Antes de usar
el aparato, retirar todos los accesorios que se
pudieran encontrar en el interior del recipiente
de mezcla o en la jarra batidora. Montar sélo
los accesorios que se vayan a usar.

Accesorios opcionales — Discos
(disponibles en el comercio del ramo, en caso
de suministrarse con el aparato)

MUZ45PS1 - disco para cortar patatas fritas
y frutas para ensalada de frutas.

MUZ45AG1 - disco para cortar verdura
asiatica.

MUZ45RS1 - disco para rallar patatas para
preparar Noquis o patatas a la suiza.

MUZ45KP1 — disco para cortar y rallar fruta,
verdura y queso.

Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante

[ d

1 En caso de corte o interrupcion del
suministro de corriente, colocar el
mando giratorio en la posicion 0/off,
volviendo a conectar el aparato.

Averia:

El aparato se desconecta durante la marcha.

Forma de subsanarla:

La proteccion contra sobrecarga se ha

activado.

® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

® Dejar enfriar el aparato durante aprox.
15 minutos para desactivar el seguro contra
sobrecarga.

® Conectar el aparato nuevamente.
En caso de no ponerse en marcha el motor,
desconectar el aparato, extraer el cable de
conexion de la toma de corriente y volver
a conectar el aparato.
Retirar completamente los ingredientes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Recipiente de mezcla con accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla:

® Fijar el recipiente de mezcla (4) en su sitio,
girandolo a tal efecto hasta el tope.

® Montar la tapa (5) y fijarla, girandola hasta
el tope.

® Cerrar la tapa protectora del accionamiento
de la bateria (2).

Batidora

Averia:

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla:

® Fijar el recipiente de mezcla (4) y la tapa (5),
giréndolo hasta el tope.

® Fijar la batidora (7) en su sitio, girandola
hasta el tope.

® Montar la tapa de la batidora (8a) y fijarla en
su sitio girandola hasta el tope.

Para cualquier otro tipo de averia debera

avisarse el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E marcas prescritas por la directiva
- CUrOPEQ CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electrénicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco
reglamentario para una retirada y un
reciclaje de los aparatos usados con
validez para toda la Unidn Europea.
Solicite una informacién detallada y actual
a este respecto a su distribuidor
o Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.
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En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacién o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que €l usuario
acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que llevar

al Taller Autorizado.

La intervencién en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da Marca BOSCH.

Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informacées sobre 0s nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagdes similares e ndo
para uso industrial. Utilizagdes semelhantes

a um lar abrangem, p. ex., a utilizagéo em
cozinhas para colaboradores de lojas,
escritérios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizagdo
por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de
outras empresas do género.

Utilizar o aparelho s6 com as quantidades

e tempos normais para uso domeéstico, ver

a brochura adicional «Receitas e sugestdes».
O aparelho n&o carece de manutengéo.

As InstrugGes de servigo aplicam-se a varios
modelos. As diferencas estdo assinaladas.
Favor, guardar as Instrugdes de servigo.

Caso o aparelho seja entregue a terceiros,

as Instrugdes de servico devem acompanhar
o aparelho.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustracées.

Aparelho base Fig. A
1 Selector rotativo

O/off = Stop

M = Ligagdo momentanea

velocidade maxima,
nao largar o selector.
Fases 1-4 = Velocidade de trabalho
Fase 1 = Rotagéo baixa - lento
Stufe 4 = Rotacao elevada - rapido
2 Tampa de proteccdo do accionamento
do misturador
3 Compartimento do cabo
Tigela com acessorios
4 Tigela
5 Tampa
5a Calcador
5b Adaptador do calcador

Fig.A
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Ferramentas

6a Suporte de ferramentas
6b Lamina de multifuncdes
6¢ Vara para massas leves
6d Vara para massas grossas
6e Espremedor de citrinos

6f Centrifugador de sumos
6g Dispositivo para passar
6h Caixa de acessorios

6i Suporte de discos

Fig.B

Dependendo o modelo, o fornecimento inclui
dois ou mais discos.

6j Disco reversivel de cortar — grosso/fino
6k Disco reversivel de ralar — grosso fino
6l Disco reversivel de cortar/ralar
6m Disco de raspar — médio/fino

6n Disco de cortar em tiras (Juliana)
Misturador

7 Copo misturador

8a Tampa

8b Abertura de enchimento

8c Funil

Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!
Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo

Fig.C

com as indica¢des da chapa de caracteristicas.

Utilizar s6, se o cabo de alimentagéo e o
aparelho n&o apresentarem quaisquer danos.
Manter as criangas afastadas do aparelho.
Vigiar as criangas, para evitar que estas
brinquem com o aparelho.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criangas) com limitacdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre

o aparelho, a menos que sejam vigiadas ou
que tenham recebido informagdes sobre

a utilizagdo do mesmo, por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.
Desligar a ficha da tomada, depois de cada
utilizagéo e também antes da limpeza e da
montagem, antes de abandonar a cozinha

€ em caso de anomalia.

O cabo de alimentagéo nao deve estar proximo
de arestas afiadas nem de superficies quentes.
Reparac¢des no aparelho, como p. ex.,
substituicdo dum cabo de alimentagéo
danificado, s6 devem ser executadas pelos
nossos Servigos Técnicos, porque, so assim,
se evitam situagdes de perigo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Substituir acessorios e ferramentas sé com
o aparelho completamente parado (selector
na posicao 0/off) e com a ficha desligada
da tomada.
Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua e nem o lavar sob agua corrente.

Utilizacao

Limpar bem o aparelho e os acessorios,

antes da primeira utilizagéo, ver «Limpeza

e manutencgao».

Preparacéo

o Colocar o aparelho base sobre uma
superficie inferior lisa, resistente e limpa.

® Retirar o cabo do compartimento.
® Ligar a ficha a tomada.

Tigela com acessérios/Ferramentas

Perigo de ferimentos devido
/ i \ a ferramentas em rotacéo
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar ingre-
dientes, utilizar sempre o calcador (5a).
Depois de desligado, o accionamento
ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta s6 com o aparelho
completamente parado. Trabalhos na tigela
SO devem ser executados com a tampa de
protecgdo de accionamento do misturador
(2) fechada e nunca com o copo misturador
colocado.

Lamina de multifuncdes (6b)
Para ralar, picar e bater.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Segurar a lamina de multifuncées,
somente pela parte de plastico.

Fig.D

® Colocar a tigela e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até ao batente.
A saliéncia na tigela tem que coincidir
com a ranhura do aparelho base.
® Aplicacdo de ferramentas:
— Aplicar o suporte de ferramentas
na tigela.
— Aplicar alamina de multifungdes sobre
o suporte de ferramentas (dar atengéo
ao posicionamento — Fig. D4) e soltar.
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A Atencé&o!

Adicionar os ingredientes a tratar s6 depois
de aplicadas as ferramentas.

® Introduzir os ingredientes.

® Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do
relogio.
A saliéncia da tampa tem que assentar, até
ao batente, na ranhura do aparelho base.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posigao 0/off.

® Retirar o calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento.

® Introduzir liquidos através do calcador.
O adaptador do calcador pode ser utilizado
como copo de medicao.

Atencé&o!

No caso de trabalhos na tigela, o aparelho
SO pode ser ligado com a tigela montada
e com a tampa apertada, bem como com
a tampa de protecg¢do do accionamento
do misturador colocada.

Disco de bater (6¢) Fig. E

para natas, claras em castelo e massas leves.

Nao ¢ indicado para ingredientes soélidos

(p. ex. pedacos de manteiga retirados

do frigorifico).

® Montar a vara para massas leves na tigela
(Fig. 1a).

® Introduzir os ingredientes.

® Montar a tampa com o calcador € rodar,
até ao batente, no sentido dos ponteiros
do relogio.

® Colocar o selector rotativo na fase desejada
(ver o folheto adicional «Receitas
e sugestoes»).

® Para introduzir ingredientes, colocar
0 selector na posicéo fase 2.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-

dientes através da abertura de enchimento.

Vara para massas pesadas (6d)

para amassar massas pesadas e para

misturar ingredientes que ndo devam ser

triturados (p. ex. passas de uvas, pedagos

de chocolate em folha).

® Montar a vara para massas grossas na
tigela (Fig. 1b).

Fig. E
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® Introduzir os ingredientes.

® Montar a tampa com o calcador € rodar,
até ao batente, no sentido dos ponteiros
do relogio.
Colocar o selector rotativo na fase desejada
(ver o folheto adicional «Receitas
e sugestoes»).

® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector rotativo na fase desejada.

® Retirar 0 calcador e introduzir 0s
ingredientes através da abertura de
enchimento.

Dependente do modelo

Discos de triturar/picar Fig.F

Disco reversivel de cortar (6j) — grosso/fino

Para cortar frutos e legumes.

Disco reversivel de ralar (6k) — grosso/fino

Para ralar frutos, legumes e queijo.

Disco reversivel de cortar/ralar (6l)

Para cortar e ralar frutos, legumes e queijo.

Disco para raspar (6m) — semi-fino

para ralar nozes, chocolate frio e queijo rijo.

Disco de cortar em tiras (Juliana) (6n)

para cortar batatas em palitos para fritar

e ingredientes para salada de frutos.

® (Colocar o disco.
Virar para cima a face de corte/ralar
pretendida. No caso do disco de raspar
(6m) e do disco de cortar em tiras (6n),
colocar a face correcta para cima (ver
Fig. B). Colocar o disco no suporte, de
maneira que o arrastador no suporte entrem
nas aberturas do disco. O disco tem que
assentar sobre os pinos laterais do
suporte.

® Assentar o suporte de discos, com uma
ligeira rotag&o, no eixo de accionamento.

Perigo de ferimentos devido
A a lamina afiada!

Né&o tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredientes, usar s
o calcador.

® Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e rodéa-la no sentido dos ponteiros do
relogio.
A saliéncia da tampa tem que assentar,
até ao batente, na ranhura do aparelho
base.

® Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.
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Atencgo!
Os discos referidos ndo sdo indicados para
0 processamento de queiljo duro, nozes,
rabanetes e produtos similares.
Os discos indicados para outros fins podem
ser adquiridos no comércio especializado
(ver acessdrios especiais).
® Regular o selector para a fase pretendida.
® (Com o calcador, empurrar suavemente
0 produto para cortar ou ralar.
® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector na posicao 0/off.
® Retirar o calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento.
® Para cortar produtos longos e finos, estes
devem ser adicionados com o calcador.
Atencio!
Esvaziar a tigela antes desta estar demasiado
cheia e o produto para cortar ou ralar alcangar
0 suporte de discos.
Quantidade méaxima: 500 g

Espremedor de citrinos (6€) Fig. G
para espremer Citrinos, como p. ex. laranjas,
toranjas, limdes.
Atencio!
O aparelho so devera trabalhar com a tampa
de protecg¢do do accionamento do misturador
(2) fechada.
® Montar o espremedor de citrinos (seta do
espremedor sobre a seta da tigela) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio.
A saliéncia do filtro tem que assentar
na ranhura do aparelho base.
® Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre 0 mesmo.
® Para espremer frutos, rodar o selector para
a fase 2 ou 3 e pressionar os frutos sobre
0 cone de espremer.
® Depois do trabalho, desmontar
0 espremedor de citrinos e retirar a tigela.
Atencio!
Ter em atenc&o o nivel de enchimento.
Esvaziar a tigela antes do sumo atingir o cesto
de filtro.
Quantidade maxima: 1000 g
Centrifugador de sumos (6f) Fig. H
Para extrair o sumo de frutos com carogo
mole (p. ex. magas, peras), frutos de de baga,
frutos de carogo duro ja retirado, legumes
(p. ex. cenouras, tomates).
® Colocar a tigela e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até ao batente.
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® Montar o recipiente raspador com cesto
de filtro.

® Montar a tampa para o centrifugador de
sumos e roda-la no sentido dos ponteiros
do relégio. A saliéncia da tampa tem que
assentar, até ao batente, na ranhura
do aparelho base.

® Colocar o selector na posicao fase 3.

® Introduzir a fruta ou legumes na abertura
de enchimento e empurrar com
0 calcador, sob ligeira pressao.
Se necessario, cortar antes, em pedacos
menores.

o No final da fase de trabalho, colocar
0 selector rotativo, por breve momento,
na fase 4 e deixar o aparelho funcionar,
até que a polpa dos frutos fique
completamente liberta do sumo.

Atencéo!

Esvaziar atempadamente a tigela:

— depois de tratado o maximo
de 500 gramas,

— antes do sumo ter atingido o recipiente
raspador.

Dispositivo de passar (6g) Fig. |

para passar fruta mole ou cozida bem como

legumes.

® Colocar a tigela e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até ao batente.

® Montar o crivo de passar com as pas
de passar.

® Montar a tampa e rodéa-la no sentido
dos ponteiros do reldgio, até prender.

® Colocar o selector rotativo na fase 4
(ver o folheto adicional «Receitas
e sugestoes»).

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de
enchimento.

Atencaéo!

Ter em atenc&o o nivel de enchimento.

Esvaziar a tigela antes do sumo atingir o cesto

de filtro.

Quantidade maxima: 1000 g

Depois do trabalho

® Posicionar o selector em 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodaratampaem sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

65



pt

® Desmontar a ferramenta:

— Retirar, da tigela, o suporte de ferra-
mentas juntamente com a lamina de
multifungbes. Desmontar as laminas
multifungdes do suporte de ferra-
mentas.

Apos limpeza da lamina de multifun-
¢coes, guardar a lamina na caixa
de acessorios.

— Desmontar as varas para massas
pesadas ou leves da tigela.

— Desmontar o dispositivo de passar ou
o centrifugador de sumos da tigela.

— Retirar o suporte de discos para fora
das reentrancias da tigela.

Retirar o disco.
® Rodar atigela em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e retira-la.
® [impar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutengao».

Misturador Fig. J
Perigo de ferimentos devido

A a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacdo!

Nunca segurar no misturador, depois

deste estar montado!

O misturador so trabalha com a tampa

apertada. Desmontar/montar o misturador,

SO com o accionamento completamente

parado.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor atraves
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

N&o processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo).

Né&o utilizar o misturador vazio.

Misturar

Atencéo!

Para funcionamento do misturador, tém
que estar montadas e apertadas a tampa

do misturado e a tigela com a tampa.
Retirar as ferramentas da tigela!
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® Abrir 2 tampa de protecgao do acciona-
mento do misturador.
Para isso, pressionar e libertar o botao
no centro da tampa.

® Montar o copo misturador (a seta no copo
tem que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até ao batente.

® Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, liquida = 1,5 litros
(Liguidos que desenvolvam espuma ou
quentes, maximo 0,5 litros.
Quantidade ideal para trabalhar sélidos =
100 gramas.

® Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do relogio. A saliéncia da tampa
tem que assentar, até ao batente, na
ranhura da pega do misturador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector na posigao 0/off.

® Retirar a tampa e introduzir os ingredientes

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

® introduzir os ingredientes liquidos através do
funil.

Depois de feita a mistura

® Posicionar o selector em 0/off.

® Rodar o misturador em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

® Rodaratampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio € desmonta-la.

Sugestao: De preferéncia, limpar o mistu-

rador imediatamente depois da sua utilizacao,

ver «Limpeza e manutengao».

Limpeza e manutencéo

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em dgua
e nem o lavar sob dgua corrente.

Atencéo!

As superficies exteriores podem sofrer danos.
N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.
Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® |impar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loiga.

De seguida, secar bem o aparelho com um pano.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Limpeza da tigela com os acessoérios

é Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Né&o tocar nas laminas de cortar com as méos
desprotegidas. Para a limpeza, utilizar uma
escova.

Todas as pegas podem ser lavadas

na maquina de lavar loiga.

Nao prender as pecgas de plastico na maquina
de lavar loica, para evitar que sofram
deformagodes.

Ao preparar, p. ex., Cenouras € Couve roxa,
formam-se manchas nas pecas de plastico,
que se eliminam facilmente com algumas
gotas de 6leo alimentar.

A vara para massas leves pode ser
desmontada para limpeza. Para isso, retirar
com cuidado a vara do suporte e desmontar
a tampa (Fig. K). Depois da limpeza, voltar

a montar os acessorios.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

N&o tocar com as m&os na lamina do
misturador. Para a limpeza, utilizar uma
escova.

De preferéncia, o misturador deve ser limpo

imediatamente depois de utilizado. Assim,

0s residuos ndo secam e o plastico ndo

€ atacado (p. ex. através de 6leos destilados

existentes nos condimentos). O copo

misturador, a tampa e o funil podem ser

lavados na maquina de lavar loiga.

Nao lavar o adaptador da lamina na maquina

de lavar loiga, mas sim, sob agua corrente

(n8o deixar este componente mergulhado na

agua).

Sugestao: Deitar um pouco de &gua com

detergente suave no misturador montado.

Regular, durante alguns segundos, a fase M.

Despejar a agua e lavar o misturador com agua

limpa.

Desmontar o misturador Fig. L

® Rodar o adaptador da lamina s pelas asas
em sentido contréario ao dos ponteiros do
reldgio. Se necessario, utilizar, como ajuda,
a tampa do misturador. Assim, o adaptador
da lamina fica solto.

® Retirar 0 adaptador da Iamina e desmontar
0 anel de vedacao.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Montar o misturador

A Perigo de ferimentos

Nunca montar o misturador sobre
o aparelho base.

® Aplicar o anel de vedag&o no adaptador
de laminas.

® Aplicar, por baixo, o adaptador da lamina
no copo misturador.

® Aparafusar bem o adaptador da lamina
pelas asas no sentido dos ponteiros do
relogio. Neste caso, rodar, no minimo, até
que uma das asas cubra a marca existente
no copo misturador (posicionamento
—> Fig. L6).

Limpeza do espremedor de citrinos

Todas as pegas podem ser lavadas na
maquina de lavar loiga. De preferéncia, lavar
0 cone de espremer imediatamente apds
utilizagdo, com agua corrente a incidir sobre
todos os lados. Evita-se, assim, que 0s
residuos possam secar.

Limpar o centrifugador

de sumos Fig. M
Para limpeza do centrifugador de sumos,
retirar o cesto de filtro do recipiente de raspar.
Lavar as pecgas sob agua corrente.

Limpar, com cuidado, as lamelas do cesto
de filtro, para nao as danificar.

Limpar o dispositivo de passar Fig. N
Para melhor limpeza, desmontar o dispositivo
de passar. Para isso, pressionar em baixo as
pas de passar e retira-las para fora do crivo de
passar.

Arrumar o aparelho

® Desligar a ficha da tomada.
® Fechar a tampa de proteccao

de accionamento do misturador.
e Colocar a tigela.
® Guardar o cabo no seu compartimento.
Nota:
Na Fig. O pode verificar as possibilidades de
arrumacao do o aparelho. Antes da utilizagéo,
retirar todos acessorios da tigela ou do
misturador. Utilizar, somente, os acessorios
necessarios.
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Acessorios especiais — Discos

(Podem ser adquiridos nos Nossos Servicos
Técnicos, se ndo estiverem incluidos no
fornecimento).

MUZ45PS1 - Para cortar batatas em palitos

para fritar e ingredientes para salada de frutos.

MUZ45AG1 - Para cortar legumes asiaticos.
MUZ45RS1 - Para ralar batatas, para fazer
alméndegas e puré.

MUZ45KP1 — Para cortar e ralar frutos,
legumes e queijo.

Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

° Indicagao importante

l Depois duma falha de corrente,
colocar o interruptor rotativo na
posicao 0/off e voltar a ligar.

Anomalia:

O aparelho desliga durante o funcionamento.

Como remediar:

A proteccgéo contra sobrecargas foi activada.

® Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

® Deixar 0 aparelho arrefecer durante ca. de
15 minutos, para desactivar a protecgao
de sobrecarga.

e \/oltar a ligar o aparelho.
Caso o motor nao arranque, desligue
o aparelho e retire a ficha da tomada.
Retirar completamente os produtos em
tratamento.

Tigela com acessoérios

Anomalia:

O aparelho né&o arranca.

Como remediar:

® Rodar atigela (4) até ao batente, de modo
a ficar bem apertada.

® Aplicar atampa (5) e roda-la até ao batente,
de modo a ficar bem apertada.

® Fechar atampa de proteccéo do
accionamento do misturador (2).
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Misturador

Anomalia:

O aparelho nao arranca.

Como remediar:

® Montar atigela (4) com atampa (5) e roda-la
até ao batente, de modo a ficar bem
apertada.

® Rodar o misturador (7) até ao batente,
de modo a ficar bem apertado.

® Montar atampa do misturador (8a) e roda-la
até ao batente, de modo a ficar bem
apertada.

Caso se verifique outro tipo de anomalias,

deve dirigir-se aos nossos Servicos Técnicos.

Indicacbes sobre reciclagem

)54

Este aparelho esta identificado de acordo
com a Norma Europeia 2002/96/UE
sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as
condi¢des para recolna e valorizagdo de
aparelhos usados, a vigorar em toda a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacao de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria a apresen-
tagéo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



2a¢ euxapIoToUpE yia Tnv ayopd TG véag
oag ouokeuriG amo Tov Oiko BOSCH.

M’ aurr diaAé&are pia povrépva, uPnArg
moIeTNTAG OIKIaKI) OUOKEUI]. [epaITEpw
ANPOYOPIEG OXETIKA UE Ta MpoiovTa pag
Oa Bpeite arnv 10TO0€AIda lag.

H napovoa ouokeur) mpoopietat yia v
enegepyaoia noootrtwy, cuvibwy yia To
VOIKOKUPIO 1) OE UN EMAYYEALATIKEG
EPAPHOYEG, TIAPOHOLEG HIE VOIKOKUPLO.
EQapuOYyEG MAPOHOLEG LE VOIKOKUPLO
TEEPINAPBAVOUV TT. X. T XPOT O€ KOUGiveq
yla toug una)\)\r])\ouq Karaomudrwy,
YPOPEIWY, AYPOTIKWV KAt AWV
ETMAYYEMUATIKWV ETIXELONOEWV KABWG KaL T
XPNOM artd eVOIKIAOTEG TIAVOLOV, KWV
Eevodoxelwv kal napopowov Kam)\uucrrwv.
Xpnoyionolette T CUOKeUN LOVO Yl
TIOOGTNTEG KAl XPOVOUG enetepyaoiag,
OuVBELG Yia TNV OIKIaKN XPrian, BA. 0TO
TPOO0OETO eyXELPBI0 "ZUVTayEg Kal
JUPBOUAER”.
H ocuokeun dev xpeldletal ouvtrpnon.
O1 0dnyieg xpriong neptypdgpouv didpopa
povTéAa. Ot SlapopEq elval ONUELWHEVEG.
Mapakaleiobe va UAGEETE TIG 0dnyieg
XPNoNG. Z€ MEPIMTWOoN TOU 1 CUCKEUN)
niapaxwpnBel o€ TpiToug, WoTe Hagi kaLTiq
0dnyleg xpnong.
XpnoJoroLeite T oUOKeUr] HOVO e Ta
auBevTikd eEaptuara.

Me pia pamia

MapakaAeioOe v’ avoi&ete TiIG 0cAideg e
TIG EIKOVEG.

Baoikn ouokeun Eikéva A
1 Hsplcrrpscpopsvoq Siakémng
0/off = ZTom
M = otypaia Aertoupyia
MEYIOTOG aplOPOg
OTPOPWV, KPATATE
TOV TEPLOTPEPSUEVO
dlakarm.
BaBuideq 1-4 = taxutnraletroupyiaq
BaBuida 1 = 0 MKPAOTEPOG aplBudg
OTPOPWYV, apyd
BaBuida 4 = o peyaAUtepog
aplOdg oTPOPWY,
ypriyopa

2 Kharéto npootaociag kivnong pigep
38 Xwpog kahwdiou

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MmoA pe eEapTipara Eikéva A
4 MrmoA

5 Karndkt

5a Mieotiq

5b ‘EvBeto muieot
Epyaleia

6a Popgag diokwv
6b Mayaipt moAanArg Aertoupyiag

6¢c Epyaheio avddeuong

6d Epyaheio Jupwpatog

6e ZTUPMQ eoTtePIO0EIDWY

6f Exkxupwm|q

6g 'EvBeto ToAtomnoinong

6h Kourt( eEapmpudrwv

6i dopgag diokwv

AvdAoya e TO UOVTEAD, OUVODEUOUV TN
OUOKeUr) dUO T1j TEPLOOCTEPOL SIOKOL.

Eikéva B

6] Alokog kormg pe duo dYelg —
XOVTPO/ WIAG KOYIO
6k Aiokog Tpwpiparog pe duo SPelg —
XOVTPO/WNS TpiYio
61 Aiokog kormg/Tpwiparog dUo TMAEUPWV
6mAiokog Tpwiparog — p€tplo TpiPLo
6n Aiokog koG Awpidwv
Mi&ep
7 Mompt pikep
8a Kardkt
8b Avoryua yla T CUUIMAPWOT UNKWOV
8c Xwvi
Yrodeiteig aopaleiag
A Kivduvog nAektpornAnéiag!
ZUVOEETE KAl AEITOUPYELTE TN CUOKEUT| UOVO
OULPWVA e TA OTOIXE(Q OTNV Tuvakida
TUrou.
Xpnouuoroleite T ouakeur] pévov, étav
QuUTH KAt To KAAWDLS NG dev apouatadouv
BAGBeq.
Kpatdre ta nawdid pakptd and tn CUoKeUN.
ErupAéneTe Ta nadld, yia va eunodioTel,
TO TatyVidl e TN CUOKEUN.
Mpdowna (eriong nadid) e CWHATIKEG
JATAPAXES OTIG ALOBNOELG 1| PELWHEVN
VONTIKY| IKavOTITa 1) pe EMewn reipag
Kal YVWoewv Sev TIPETEL va Xelpilovtal T
OUOKEUT), EKTOG av eruBAETovTaL N eixav
KATATOTILOTE( OXETIKA LIE TN OUCKEUN] amd
PEOOWTIO, UTIEUBUVO Yia TNV AopAAeLd TOUG,.
MeTd and kdbe xprion, Tplv Tov KaBapLouo,
otav eykaraleinete 1o dwdTlo 1) o€ TepiTt-
Twon BAARNG, Tpapdrte To ¢Ig and Tnv npida.

Eikéva C
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To TPOPOSOTIKS KAAWSLIO dEV EMITPEMETAL
va BplokeTtal KovTd oe aXNEES AKPEG
1] KAUTEG eTPAVELEG,.
Eruokeuéq otn ouokeurj, Onwg . X.
al\ayr Tou TPo@odoTIKOU KaAwdiou,
otav autd napouctdlel kdmola BAGRN,
erutpéneral va yivovral pévov aréd tn Sikn
MAgG UTINEECIA TEXVIKIG EEUMNPETNONG
TeEAATWV, oUTWG WOTE MoPouV va
artopeUyovTal ol kivduvol. ANAZeTe Ta
€50PTrUATA Kal Ta pyaleia povo oe
TIEPITTTWOT AKWVITOTOINONG TNG CUCKEUNG
(Meplotpe@dpevog dlakdrrmg oto 0/off)
KL TO PIG BYOAUEVO ano v Mpiga.
XPNOWOTIOLELTE TN CUCKEUN UOVO LE Ta
auBevtikd eEaptruara. Mn Bubioete
Baalkry cuokeur TIOTE péoa o vepd oUTe va
TNV KPATNOETE KATW arnd TPEXOUUEVO VEPOD.
Xeipiopdg
Mpiv TNV MpwTtN XPerion kabapilete kahd
N ouoKeun Kat Ta eEaptrpata, BA. oto
kePAlaio "Kabaploudg kat ppovtida”.
MpocTolpaaoia
e TormobBeTelte T BAOIKr] CUOKEUT| EMAVW
oe Aela kaw kabapr erpavela.
® TpaBdre To KAAWSIO ard Tov XWEOo
KaAwdiou.
® Bdlete 10 I oMV TMP(CA.
MroA pe e€apTripara/Epyaleia

Kivduvog Tpauuariopou amo
MEPIOTPEPOEVA pyaleial
Kara tn Aettoupyia un Bddete mote
TO X€pL 0a¢ UEoa oto uroA. a to
OTIPWEIIO UAIKWV XPNOIUOTIOLEITE
nidvrorte tov meotn) (5a). Metd tn Béon
EKTOG Aettoupylag eEakoAouBel va
Agttoupyel n kivnon yia Alyo xpdvo
akdun. AAAAZeTe Ta epyaleia uévoy,
drav n kivnon eival akivnToromuevn.
Ol epyaoieg UEoa OTo UIMOA EMITPEMETAL
va ekTeAoUVTAL UOVO E KAEIOUEVO TO
Kardkt mpooraociag kivnong uikep (2) kai
TTOTE |IE TOTTOBETNUEVO TO MOTHPL LUiEEP.

Mayaipi moAAamAg
Aeiroupyiag (6b) Eikéva D
yla 1o KOYIo, TpiPiuo kal avakdreua.

Kivduvog Tpaupariopou aro
TO KOPTEPO paxaipi!

IMdvete To uaxaipt moAAQmnArG
Agrroupyiag uovo otnv nAaotiky Aapr.
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® TOTOBETE(TE TO UIMOA KL TO OTPEPETE 0N

POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU PEXPL

To Téppa. H uim oto oA npénet va

BplokeTal UEXPL TO TEPA OTN OXIOWN NG

Baoikng ouokeung.

e Torobeteite TO epyaleio:

— TormoBeteite Tov Popéa epyaleinv
ME€oQ OTO UTTOA.

—  TomoBetioTe TO paxaipt MOANATIANG
Aettoupyiag endvw otov popéa
EPYOAEWV (MPOCEETE TN 0WOTN
0€on — Eikova D4) kait aprote TO
e\elbepo.

A Mpoooxri!

lMpoobBETeTe Ta mpog eneéepyaoia
ayabd ndvrote peTd TV TONMOBETNON
TWV EQYAAEIWV.

® Pixvete T UNKAG.

e Tormobeteite TO KATIAKL LI TOV THEOTN
(BéNog aTo Kamdkt pe BENOG OTO UITOA)
KO TO OTPEPETE OTN POPA TWV JEIKTWV
TOU POAOYLOU.
H pUtn Tou kanakiou rperet va Bpioketat
MEXPL TO TEPUA OTN OXIoUN TNG BACIKAG
OUOKEUNG.

® PuBpiete Tov ieploTpePOUEVO DAKATTIN
otV embupntr Babpuida.

e [1avanpocBéoete UNKA, pubpilete Tov
nepLoTPEPOEVO dlakdrm oto 0/off.

® AQQIPEITE TOV TIIECTY| KA TPOCBETETE
UAIKA arté To Avolyd GUMIMAPWwoNG
UNKQV.

® JUuUMAnpwvete Ta uypd UAIKA péoa and
Tov TieoTr). To évBeTO ToU TEOT Mropel
va xpnooron el wg mompt P€tpnong.

A TMpoooxr!

€ EPYQOIEG OTO UMOA 1) CUOKEUT] UITOPEL
va tebel o€ Asttoupyia uovo ue
TOMOBETNEVO KAl AOPAAIOUEVO TO
Kardkt KaBwe Kat ue KAEIOUEVO KAQMETO

npooraociag kivnong uicep.

Epyaleio avadeuong (6¢) Eikéva E

yla oavtiyi, papéyka kat ehapplég CUES.
Aev gival KATAAANAO yla oTePEd UAKA

(. X. KoupdTia BoUTtupo aro To Yuyeio).

e Tomnobetriote To gpyaleio avadeuong
péoa oto oA (Eikéva 1a).

e Pixvete Ta UNKA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® TomoBeTOTE TO KAMAKL LIE TOV TIEDTY) KAl
OTPEYTE TO OTN POPA TWV JEIKTWV TOU
poAoylol YEXPL TO TEPHAL.

® PubuioTe Tov MEPLOTPEPSEVO DLAKATTIN
otnv erubupuntr| Babuida (BA. mpdabeto
eyXePidlo "Zuvtay€q kat 2UBOUNER”).

e [1ava npooBgoete UNKA, pubpilete Tov
TIEPLOTPEPOEVO DIAKOTTIN OTO
Babpida 2.

® AQQIPELTE TOV TIECTY| KAL TIPOCOETETE
UAIKA aré To dvotyd CUUITAYPWOoNG
UNKQV.

Epyaleio Jupwparog (6d) Eikéva E

Ia 1o fupwpa Baptdg CUUNG Kat yla v

avaut&n UNIKWV, Ta ortola dev TIPEMEL va

Korouv (. X. oTapideg, Koppardkia

OOKOAGTAG).

® TomoBetoTe TO £pYAAE(0 (UUWUATOG
péoa oto proh (Eikéva 1b).

® Pixvete Ta UNKA.

® TomoBeTOTE TO KAMAKL LIE TOV TIEDTT) KA
OTPEYTE TO OTN POPA TWV SEIKTWV TOU
POAOYIOU LEXOL TO TEPUA,

® PubuioTe Tov MePLOTPEPSUEVO SLAKATTN
oty ermbupntr Babuida (BA. mpdaobeTo
eyXepdlo "Zuvtayég kal 2UBOUAER”).

e [1aTn cupnmArpwaon UNKWY pubuiote Tov
TEPLOTPEPOEVO DAKATTIN OV
erbupnm Badpida.

® AQQLIPELTE TOV MIECTH KL TIPOOHETETE
UNIKA artd To Avolya CUMTAY)PWONG
UALKOOV.

AvdAoya e To UoVTEAO:

Aiokol kotTig/TpIPipaTog Eikéva F
Aiokog komg pe dUo oyeiq (6j) —
XOVTPO/YNS KOO
YLO TO KOYIUO PPOUTWY KAl AQXAVIKWV.
Aiokog Tpiiparog pe duo oYeig (6k) —
XOVTPO/WINS TP{P0.
Y1Q TO TP{YHO PPOUTWY, AAXAVIKWOV KA
TUpLoU.
Aiokog komig/TpIYiparog duo
mAeupwv (61)
Yla 10 KOYIHO Kat TR0 ppolTwy,
)\axavmcov Kat TupLou.
Aioko Tpipiparog (6m) — pecaio TpiYiuo
YLa TO TR0 POUVTOUKIWY Kal Kapudlwy,
KpUag cokoAdrag kat okAnpou Tuptou.
Aiokog korg Awpidwv (6n)
Yla TO KOYIUO TIATATAG YA MATATeg
TINYQVNTEG KAl UAKW@V Y10 pPOUTOOONATEG.
e Tomobeteite TOV diOKO.
Mupiote My erubupun) Mieupd Kormg/
TPWI(UATOG TIPOG Ta MAVW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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21ov dioko Tpwiparog (6m) kat otov
dioko kormg Awpidwv (6n) TorobeTrioTe
™ owoTr] MAeUPd POoG Ta NAvw (BA.
Eikéva B). Bakte Tov dloko endvw otov
popéa dlokou €101, WOTE Ta KOUMAEP
atov popéa diokou va Tdvouv ota
avolyuata tTwv diokwv. O dlokog Tpémnel
va BpiokeTal emMavw otoug mAdivougq
Tiipoug Tou Ppopéa SIoKWV.

e Tomobeteite TOV popea diokwv pe
eNaPPIA OTPEYN ENAVW OTOV GEova
Kivnong.

Kivduvog Tpauuariopou amo
TO KOQTEPO paxaipi!

Mnv rudvete oro dvolyua ouunmAnpwong
UAIK@V. Ta To Katory ompwéluo Twv
UAIKWV XPNOIUOTIOIEITE UOVOV TOV TIEDTT].

e TomoBeteite TO KAMAKL UE TOV TIEDTN
(Bé\og oTo Kardkl e BENOG OTO UIOA)
KQL TO OTPEPETE OTN POPA TWV JEKTWV
Tou poAoylou.

H pdTn Tou kanakiou mpénel va Bpioketat
MEXPL TO TEPHA OTN OXIOWN TNG BACIKNG
OUOKEUNG.

® Bdlete Ta ayabd yia to kYo r To
TPlYIO.

Mpoooxr!

Ot naparndvw diokot dev eival katdAAnAol

yia 1o Tpio oKANpEOU TUpLoU,

(POUVTOUKIWV, KapudlwvV, pdravou Kal

niapopolwv. Aiokot katdAnAot yia

nepatepw xprjoelg diatibetal ora eldikd

KaTaom/JaTa (BA. Eldika 8£aprnuara)
PuBuICeTe TOV MEPLOTPEPOHEVO BLOKATTM
oTtnv embupnTr Babuida.

® ZTIPWXVETE KATOMV Ta ayadd yia kYo
1 TPIYIHO HOVO pe ENAPPIA TIEEDN LE TOV
Tieom).

e [a va npooBgoete UNKA, pubpilete Tov
nepLoTPePSEVO dakdrmm oto 0/off.

® AQQIELTE TOV TILECTT| KAL TIPOCOETETE
UAIKA arté To Avolya CUPMAPwong
UNKQV.

o Ta pakptd kat Aertrd ayabd yia kOYio
OUMPMANpWvovTal ard Tov TIEDTH.

IMpoooxrj!

Adeldlete To UroA, nmpotoU yeuioel kat Ta

KouMEVa 1 TPUEVa ayabd ¢bdoouv oTov

popEa dloKwv.

Meyiomn moodtnta nirijpwong: 500 g

ZripTng eonepidoeIdwyv (6e) Eikéva G
Y1a TO OTUYIUO E0TIEPIOOEBWV, TL. X.
TIOPTOKAALWY, YKPEPPOUT, AELOVIWV.
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Mpoooxr!

O1 epyaoieg emTpeneTal va ekteAouvral

HOVO e KAELOTS TO MPOCTATEUTIKG KAQMETO

Tnc Kivnong pigep (2).

TornobBeteite Tov otipm (BENOG aTOV
otTipm ue BENOG OTO UIMOA) Kal ToV
OTPEPETE OTN POPA TWV JEIKTWV TOU
poAoytoU. H it oto kaAdb-gpiktpo
TIPEMEL va BplokeTal LEXPL TO TEPHA 0N
oxlour ™G BACIKAG CUOKEUNG.

e TormobBetelte and MAvw TOV KWVO
oTuy{uaTog Kat Tov TiéleTe.

e [1aTo otuyio Twv ppoutwv pubpilete
TOV MEPLOTPEPSUEVO SLAKATTIN OTN
Babpida 2 R 3 kaL TELETE TO PPOUTO
EMAVW OTOV KWVO OTUY{UaTOG.

® Metd v epyaoia EeBiOwveTE TOV OTIPT
Kal QpalPE(Te TO JIoA.

IMpoooxr!

Mpoooxrj otn ord6un nAripworng.

Adelddete 1o UnoA, mpotTou pBAoEl 0 XUUOG

070 KaAdBI-piATpo.

Méeytotn noodtnta niripwong: 1.000 g

EKXupwTHG (6f) Eikéva H

yla TNV eKXUUWOon Tupnvwdwv GeoUTwv

(1. X. MAAQ, axAddLa), poupwy,

TIUPNVOKAPTIWY GPOUTWV XWPIG KOUKOUTOLq,

AQXQVIK@V (TT, X. KAPOTWV, VIOUATAg).

® TOmOBETE(TE TO UMOA KAl TO OTPEPETE
0TN POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU
MEXPL TO TEPUA.

® TonoBemote 1o Soxelo TPWiUATOg pe To
KAAABL-piATpO.

® TomoBETOTE TO KAMAKLYLA TOV EKXUMWTT
KL OTPEYTE TO 0TI POPA TWV SEIKTWV
TOU POAOYLOU. H puTn Tou Kamakiou
TIPETIEL VA BPIOKETAL HEXPL TO TEPUA OTN
OXIOHr) TNG BACIKAG OUOKEUN|G.

® Pubuiete ToV MEPLOTPEPOEVO DLAKATTIN
oto Babpida 3.

® BdATe Ta ppoUTa kal Ta Aaxavikd péaa
OTOV XWPO TANPWONG KAl TIECTE TA HOVO
e ENaPOIA TIEEQN) E TOV TIEDTN.

Av XpelaZeTat KOYTE T TPONYOUHEVWG.
® 3T0 TéNOG ™mQ epyaoiag yupiote Tov

TIEPLOTPEPOLEVO BLOKGTTIM OTN

BaBpida 4 kalL aproTE TN CUCKEUN

va OOUAEYEL TOOO, WOTE VA EKXUMWOEL

TAAPWG N 0dpPKaA TWV PPOUTWV.

IMpoooxr!

AdeldleTe €ykaipa TO UMOA:

— uetd v ene&epyaoia 500 ypauuapivv
TO TMTOAU,

— mnpotoU pOdoel 0 xuudg oto doxeio
ToWIinaTog.
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‘EvOeTo moAtonoinong (6g) Eikéval l
YL@ TNV TIOATOMOMOT) HOAGKWY A BPACHEVWY
PPOUTWV 1] AAXAVIKWV.
® TomoBETETE TO UMOA KALTO OTPEPETE OTN
POPA TWV SEKTWV TOU POAOYLOU LEXPLTO
TépUa.
® TormobemoTe TO PIATPO e TV
nietaAouda ToATomnoinong.
® TomoBetoTe TO KAMAKL KAl OTPEYTE TO
OTN POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU WG
TO TEPA.
® PuBpiete Tov TIEPLOTPEPOEVO DIAKOTTIN
oto Badpida 4 (BA. MpdobeTO eyXEPIdIO
"ZUVTAayEQ Kat ZUPPBOUAER”).
® AQALIPELTE TOV TIECT] KAL TIPOOHETETE
UAIKA amd To AvoLya CUUTITAT)PWONG
UALKQOV.
Mpoooxr!
lMpoooxr otn ordBun nArjpwong.
Adeldete TO UrmoA, mpotou pOdoet 0 XUUOG
070 KaAdBi-piAtpo.
Méeyiotn moodtnTa nAnpwong: 1.000 g
Metda TnVv epyacia
® PuBpiete Tov TEPLOTPEPSIUEVO DIAKATTN
ato 0/off.
e TpaBdre To @Ig and v npida.
® JTPEPETE TO KAMAKL AVTIOETA TIPOG TN
POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU KAL TO
apalpeite.
° A(pCllpSlT8 TO gpyaheio.
Adela0Te TO UIOA, potol ¢BAaoeL
0 XUMOG oTo KaAdBL-QikTpo.
AQalp€oTe TO axaipt TOAANANG
Aettoupyiag and Tov popea
epyaieiwy.
MeTd Tov KaBapiopé Tou payxaipiol
ToAAaTArig AeiToupyiag Tormo-
OeTOTE TNV TIPOCTACIA pHaXaIpIoU.
- Agaipéote To epyaleio QUUWUATOG
1 avtioTolxa 1o epyaleio
avddeuong ano To JroA.
- ApaipgaTe To €vBETO MOATOMOMONG
1} avT{oTOoLXA TOV EKXUMWTT| aro To
MTTOA.
— Avaonkwvete Tov popga dloKkwv
OTIG EYKOTIEG Kal TOV agalpeite and
TO uroA. Agaipeite Tov dioko.
® JTPEPETE TO UIMOA AvTIOETA TIPOG T
POoPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU Kal
TO QPALPE(TE.
e KaBapilete 6Aa Ta pépn,
BA. "KaBaplopudg kal ppovtida”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mi&ep Eikéva J
Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KOQTEPO paxaipl Tou pikep/Tnv
MTEPIOTPEPOUEVI Kivnon!

Mnyv Bddete note To XEpI 0ag uEoa
010 ToroBeTNUEVO LiEP!

To ui&ep douAeUetl uovo Le kaAd
Bidwugvo To kandki. Apalpeite/
TOnoBeTelTE TO UiEEP UOVOV, OTaV
n kivnon givat akivnToromuewn.

A Kivduvog leuariouarog!

Ortav douleUete Kautd UAIKA, eEEpxeTal
atuog and To Xwvi 0TO KAmdKL.

leuiCete To notripl Tou uikep ue 0,5 Aitpa
KQuTd 1) applifov uypo To MOAU.

Mpoooxr!

To ui&ep uropei va ndbet {nud.

Mn douAeUete Kateuyugva UAIKA

(extO¢ amd naydkia). Mn Aertoupyeite

TO Uikep ddero.

Avaui&n

IMpoooxr!

Ia ) Aetroupyia Tou iEep MPETIEL va EXETE

TOMOBETTOEL KAl A0PAALOEL UE KA Bidwua

TO KQITdK! TOU WIEEO KAl TO UITOA UE KATTAKL.

Apaipeite Ta epyaleia ano Tto uroA!

® AVOIYETE TO KAQMETO TPOOTACIag
Kivnong JiEep. i ) )
Ma Tov OKOTO QUTO TIATHOTE TO KEVTPO
TOU KAMAKIOU Kat agrjoTe TO ENeUBEPO.

® TormobeTelte TO MOTPL TOU WiEEP
(to BéNog oto ToTpL va €pBelL oV
KOUKKI®Q 0T OUOKEUN) KAL TO OTPEPETE
oTN POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU,
MEXPL TO TEPUAL.

e Pixvete Ta UAKA.
Méylom noodmra, uypd = 1,5 Aitpa
(og uypd Tou agpifouv 1y oV TEpITT-
TWOT KAUTWV UYPWV TO TIOAU 0,5 AiTpa).
ISaviki) moodtnTa enegepyaoiag,
oteped = 100 ypapudpla.

® TomoBeTE(Te TO KATIAKL KAL TO OTPEPETE
aTn PopPdA TWV SEIKTWY TOU POAOYLOU.
H Ut oto kandki pénet va Bpioketal
pg%xpl TO TEPA OTN OXLoUr TNG Aar|g Tou
pi&ep.

® PuBpiCete Tovieplotpe@dueVO dAKOTTM
omv erbupuntr Babuida.

e [ava npooBgoete UNKA, pubpilete Tov
nepLoTpePSeVo dlakdrmm oto 0/off.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Apalpe(Te TO KATAKL KAl TIPOOBETETE TA
UNKA

[ =B

agpaipeite To xwvi kat pixvete Aiya Aiya ta

oTeped UNKA otadlakd péoa and to

AvoLlya CUUITAT)PWONG UNKWV

|

® xUveTe TA UYPA UNKA PEOW TOU XwvioU.

Metd Tnv avapign

® PuBpiCete Tov eplotpePSUEVO DAKATTIN
oto 0/off.

® >TPEPETE TO UiEep avTiBeTa ipog ™)
POoPA TV JEIKTWY TOU POAOYLOU KAl TO
apalpeite.

® JTPEPETE TO KATAKL AVTIOETA TIPOG TN
POPA TWV JEIKTWY TOU POAOYLOU KAL TO
aalpelte.

Ynédeign: Zaq ouviotoupe va kabapilete

TO MiEep apéowg peTd  xprion, PA. oTo

kepdAalo "Kabaploudg kat ppovtida”.

Ka@apiopog kai ppovrida

A Kivéuvog nAsktpomAn&iac!

Mn BuBioete T Baoikr) ouoKkeur] MoTE
UEoa o€ vepd oUTE va TNV KpATroeTe
KATw aro TPEXOULEVO VEQO.

Mpoooxr!

Ol empdveleg Umopouv va urnooTouv

@Bopeg. Mn xpnoiuorolsite usoa

KaBapiouou rou xapdlouv.

Ka®apiopog Tng BACIKAG OUOKEUNG

® TpaBdre To Pig and v npida.

® >KourieTe TN BAOIKr) CUOKeUN LE Bpey-
pévo mavi. Av xpelaotel, xpnoluoroleite
Ayo anoppunavTikd TMAUC{UATOG TILATWV.

21N OuVEXeELa OKOUTTICETE TN CUOKEUN

va OTEYVWOEL

Ka®apiopog Tou PmoA pe
Ta €EapTAMATa

Kivduvog Tpauuariouou amo
TO KOQTEPO paxaipi!

Mnyv ayyilete Ti¢ Aenideq TOU paxaipiou
UEe Ta xepla yuuvd. lNa tov kaaptoud
Xpnotuoroteite Bouptoa.

‘OAa ta pépn MAEvovTal OTo TAUVTHPLO
TUATWV.

MPOOEXeTE VA N HAYKWOOUV TA TMAACTIKA
MEPN HETA OTO TIAUVTTPLO TILATWY, JISTL elval
duvatdv va apapoppwouly.
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Katd v ene€epyaoia . ¥. Kapdtwy Kat
KOKKIVOU Adxavou oxnuatideTal pia KOKKIvn
enioTpwon NMAvw ota NMAACTIKA PEEN,

1 ortoia ProPE( va arOPAKPUVEEL UE MEPIKEG
otayodveg Aadlou payntou.

To gpyaAeio avddeuong pnopei va
AroouvapoAoynBel yia Tov kabaploud.
Ma tov okomd autd Tpapr&te To epyaleio
TIPOCEKTIKA A Tr) CUYKPATNOT) Kat
agpaipgote To kanakl (Eikéva K). Metd tov
KaBAPLOUS EMAVACUVAPOAOYHOTE TO.

Kabapiopdg Tou pigep

Kivduvog Tpauuariopou amnoé
TO KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyilete To paxaipt Tou ui&ep e
Ta xépta yuuvd. a tov kabaploud
Xpnouoroteite fodptoa.

2ag ouvigToupe va kabapileTe To Wigep
auéowg YETA TN XpPrjon. ‘Etot dev Ba
KOAMAOEL TiMoTa Kat TO TMAAOTIKO UNKO dev
Ba pooBANGe( (r. x. and Ta albépla Ehaia
TWV Uraxapkav). To mompt tou pigep, To
KQIMAKL KAt TO Xwv{ TAEVOVTAL OTO TAUVTTPLO
Tudtwv.
To évBeTo paxalploU unv To MAEVETE
OTO TIAUVTINPLO TUATWY, AAAG KATW arnd
TpeXOUEVO vepd (UNV TO APrjOETE va
napapeivel p€oa oto vepod).
ZupBoUAn: XUvete Aiyo vepd e
QrOPPUMAVTIKO HECQ OTO TOTOBETNEVO
MiEep. Ma pepika deutepoiertra pubpiete
otn Badpida M. Adeldlete To vepd Kal
Eem\évete To WEEP e kaBapd vepo.
AnoouvappoAdynon Tou pigep Eikéva L
® >TPEPETE TO £VOETO paxalplol aTa
TITEPUYLA avTiBeTa pog ) popd Twv
SEKTWV Tou poAoylou. Av xpeldetal
XPNOYIOTIOLETE WG BOr|BNpa TO KAkl
TOU Mi&ep. To évBeTo paxatplou AUvetal.
® Agalpeite T0 €vOeTO payalploU Kal TovV
oTeyavoromnTiké SAKTUALO.

ZuvappoAdynon Tou pi&ep

A Kivduvog Tpaupariopou!

Mn ouvapuoAoyrioeTe MoTE 1o UiEep
endvw otn BACIKT) CUOKEUT.

® TomoBEeTE(TE TOV OTEYAVOTTOMNTIKS
OaKTUALO 0TO €vBeTO paxatplou.

e Torobeteite T0 EVBETO paxalplou ano
KATw €A OTO TTOTHPL ToU UiEEP.
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® Bidwvete 10 €vBeTO paxalplol ata
repUyla oTn Popd TwV SEIKTWV TOU
POAOYLOU. ZXETIKA BIOWVETE TOUAAXIOTOV
1600, WOTE €va TITEPUYLO VA KAAUTTTEL TO
onuddL endvw oto oL WiEep
(tonoBétnom —> Eikéva L6).

Ka@apiopdg Tou oTipTn
€0TIEPISOEIBWV

‘OAa ta pé€pn MAEvovTal OTO TIAUVIHPLO
TUATWY. XAG OUVIOTOUE VA TIAEVETE TOV
KWVO oTUY{ATOG QPECWG META TN XPr)oM
ard OAeG TIG MAEUPEG KATW ard TPEXOUEVO
vepo. ‘Etal dev Ba oteyvwoouv Kat va
KOA\|OOUV Ta KaTtdAoura.

Kabapiopdg Tou EKXUHWTA Eikéva M
Ma tov kaBaplopd TOU EKXUUWTH apalpgoTe
To KAA&BI-piATpo and 1o doxeio Tpwiparog.
MAUveTe MPOKATAPKTIKA Ta PEEN KATW ard
TPEXOUEVO VEPD.

KaBapioTe Ta ehaopdria Tou giktpoukala-
010U MPOOEKTIKG, yia va pnv madouv Znuid.

Ka@apiopdg Tou évBeTou

moATormoinong

ATOOUVAPHONOYNOTE TO EVOETO

ToAToroinong yla Tov kabaptoud. Ma Tov

okomd auto MIEoTe KATW OTNV eTaAouda

ToAToroinong kat agaipéote v and To

¢iktpo oATomnoinong.

®UAaEN TNG OUOKEUNG

® TpafBdrte To Pig and mv npica.

e Kheivete To Kandki mpootaciag kivnong
piEep.

® TorobeTeite aro NAvw To HrtoA.

® Bdlete To KAAWDLO OTOV XWPO KAAWD{OU.

Ynédei&n:

Tig duvardtnTeg PUAAENG Ba Tig Bpeite oV

Eikéva O. Mpw T xprion Byddete 6Aa 1a

pépn eEapTNUATWY artd TO JIToA

1| avtigTola arno To MiEep.

TormoBeTeite Pdvo Ta pePN Tou XPeldleoTe.

Eidika egapTripara — Aiokol

(datiBevtal ota edikd kataoTripata, av dev

ouvodeUoUV TI CUOKEUN)

MUZ45PS1 - yia To kYo rtatdrag yla

TIATATEG TNYAVNTES KAl UAIKWY Yl

(PPOUTOOTAATEG.

MUZ45AG1 - y1a TO KOWILIO AQXAVIKWY Yid
TNV aolaTikr) Koudiva.

Eikéva N
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MUZ45RS1 - yia to Tp{uo nardrag ya
MITaAdKLa Kat KepTEDeg ard matdra.
MUZ45KP1 - yia to kKO0 Kat Tpiyio
PpoUTWV, AaXaviKwV Kat Tuptou.

AvTtipeTwmon BAaBwv

A Kivduvog Tpauuariouou!

Mot v avriueTdmion karotag PAABNSG
Bydlete 10 QI¢ and v npica.

e | ZnuavTiK UTIGSEIEN

1| Metaano dlakorr] pelpatog yupi-
OTE TOV TIEPLOTPEPOUEVO DLAKOTITN
oto 0/off kat Eavavayte Tov.

BAGBN:

H ouokeun tiBetal Katd Tn xErion ekTéq

Aertoupyiag.

AvTipeTwmion:

‘Exel evepyonomBei n aopdiela

unspcpopTwcmq
O€TETE TN OUOKEUN EKTOG AetToupyiag
Kat ﬁya)\'ra TO PI§ and mv npida.

® A@noTe TN ouokeur Tep. 15 Aertd va
KQUWOEL, WOTE Va arevepyornotnoel
1 T(POOTAs{a UNEPPOPTWONG.

® O€reTE 0UOK8UT] Eava oe )\elToupyla
Av Bev EgKIVOEL 0 KWNTPAG, BETETE T
OUOKEUT EKTOG AEITOUPYIag Kat Tpapngre
TO (IG ano TNV PIGa. AQALPETTE TIAPWG
Ta enegepyaldueva ayaba.

MmoA pe e€aptipara

BAGBN:

H ouokeun dev Eekvad.

AvTtipeTwmion:

® JTPEQPETE TO UIOA (4) HEXPL TO TEPUAL.

e Tomnobeteite TO KamMdk!L (5) KAt TO
OTPEPETE UEXPL TO TEPAL.

® KAEIVETE TO KAQMETO MPOOTAOIag Kivnong
HiEep (2).

Mi&ep

BAGBN:

H ouokeun dev Eekvd.

AvTigeTwmion:

® ToroBeTelTe TO UITOA (4) pe kamdkl (5)
KQL TO OTPEPETE PEXPL TO TEPHA.

® STPEPETE TO UEEP (7) HéXPL TO TEPUQ.

e TomoBeteite TO KAk Tou Pikep (8a)
KOl TO OTPEPETE UEXPL TO TEPUA.

2e meplmrwon AANwv BAaBwv napakaAeicbe

va aneubuveaTe OTnV UMNEEoia TEXVIKNAG

€EUMMPETNOoNG TWV TEAATWV UAG.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Andoupon

H guokeun €xel onuavOel cuppwva pe
E mv Eupwraikn odnyia 2002/96 E. K.

TePl NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV
TIAALWV CUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
H odnyia divel To MAaiolo yia myv oe
OAn v enikpdtela g E. E. oxtouoa
TiapaAapn] kat aglomoinom Twv Nakov
OUOKEUWV ard Tov MWANTH.
Ma mM\npo@oplieg OXETIKA e TOUG emikalpoug
TPOMOUG andouponq aneubuvBe(te 0To eBIKO
Katdompa, ar’ érou ayopdoarte T GUOKEUN)
1} ot AnuoTikn 1} Kowortikr) Apxr) Tou Témou
Katolwiag oag.

OPOI EFTYHZHX

1. H £yyUnon mapéxeTal yia EOOITETOEPIG
(24) uveg, and myv npspopr]vm ayopd
NG OUOKEUNG TTOU QvaYPAPETAL 0T
Bewpnuévn anoést&r] ayopdg (deAtio
ALQVIKNG TWANONG 1 TIHOAGYL0).

Ma v napoxr mg eyyunong anartettat
n enidel&n g Bewpnuévng anddelEng
ayopdg.

2.H etapla, péoa ota o ndvw XPovikd
6pla, o MePTTWOoN TMANUUEAOUQ
Aettoupyiag Tng cuokeung, avalapBAavel
MV urtoxpéwarn enavapopds oe opalr
AelToupyla KaL g avTikardotaong kabe
TUXOV EAATTWATIKOU UEPOUG, (TTANV TWV
AVOAWOIWY KAL TWV EUTTIABWY, 6nwg Ta
YUGAWV@, OL AQUITTTPEG KAL) EQGTOV QUTH
TIPOEPXETAL AMO TNV KATACKEUN KAt OXt
aré v Kakn xenooromnorn, v
AavBaopEvn EYKATACTAOT), TNV N TPNoN
TV oénylwv XProNG, ™V AKATAANNAN
ouvTENoM, TV ENEURAOT) N
€EOUCLOO0TNEVWV TIPOCWTIWV
1 e€wyevelg apdyovteg Omnwg NAEKTPIKEG
QVTISPAOELS K.ATL TNV MEPITTILON Tou
N etapia eidomnonBel yia v MANHPEAT
)\SlToupylo psm v ndpodo eEapnvou
arnd mv ayopa mg, Bewpettat ot
N ouoKeuNn Katd v napddoor NG oTov
TeEAKO katavawTr| Asttoupyouaoe
kavovikd kat étLn BAARN dev opelletal o
ENATTWUATIKOTNTA TNG EKTOG AV O TENKAG
KatavaAwTtg anodeil€el To avtibeto.

Katd ) didpkela g eyyunong
nap€xovral SWPEEAV TO AVTAAAKTIKA,

n epyaoia emokeung kat n HeTapopd g
OUOKeunq (av autd kplBel arapaitnTo)
ota ouvepyeia mg etapiag.
Onawadrjriote AN a&iwon arokAeieTat.
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3. H eyyunon dev loxUel og Tiepimrwon
TIPAYATOTOMNONG ETUOKEUWV 1] YEVIKA
TaPeURACEWY N €E0UCLOBOTNEVWY aMd
MV €TAIPEia TIPOCWTIWY 0TI CUCKEUN).

4. H kd&Be erokeun 1] avtikatdoTaon
e\attwpatikoU pépoug dev maparteivel
TO XP6vo g eyyunong.

5. EEapmjuata Kat UAIKA Ttou
avtikadotwvTal katd m didpkela mg
€yyunong emoTPEPOVTalL OTO CUVEPYE(D.

6. H eyyunon nadet va .oxUel and n oTyun
TIOU 1 KUPLOTNTA TNG CUCKEUNG
petaBiBaotei oe TpTo MPdoWo and Tov
ayopaotr).

7. AN\ayn Tng ouokeung yivetal pévo oy
nieplrrwan mou dev eival duvath
n erudiépbwor] Q.

Tnpoue To JIKAiwUa AAAAYWV.
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tr EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz icin
sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar igin
tasarlanmistir. Ev ortamina benzer
mekanlardaki kullanim, 6rn. diikkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin
ve diger sanayi isletmelerinin elemanlarinin
kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica
pansiyonlarin, kiiciik otellerin ve benzeri
mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve
sureler icin kullaniniz; "Yemek tarifleri ve
yararl bilgiler” ek kitapcigina bakiniz.
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Kullanma kilavuzu degisik modelleri tarif
etmektedir. Modeller arasindaki farkhliklar
belli edilmistir.

Kullanma kilavuzunu litfen ileride lazim
olma ihtimalinden dolay! saklayiniz.

Cihazi baska birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalar aciniz.
Ana cihaz
1 Doner salter

Resim A

0/off = Stop

M = Moment devresi
En yuksek devir
saylisl, doner salteri
sikica tutunuz

Kademe 1-4 = Calisma hizi

Kademe 1 = Disuk devir sayisi —
Yavas

Kademe 4 = Yuksek devir sayisi —
Hizl

2 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi
3 Kablo gozii

Kap ve aksesuarlari
4 Karnistirma kabi

5 Kapak

5a Tikac

5b Tikag parcasi

Resim A
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Aletler

6a Alet tutucu

6b Cok fonksiyonlu bigcak
6¢ Karistirma teli

6d Yogurma kancasi

6e Narenciye sikma Unitesi

ResimB

6g Piireleme lnitesi
6h Aksesuar kutusu
6i Disk tutucu

Modele gére, teslimat kapsaminda bir
veya iki disk mevcuttur.

6j Ceuvrilebilen kesme diski — kalin/ince

6k Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba/ince

6l Cevrilebilir kesme/raspalama diski

6mRendeleme diski — orta incelikte

6n Serit seklinde kesme diski

Mikser

7 Mikser kabi

8a Kapak

8b Malzeme ilave etme veya doldurma agzi

8c Huni

Giivenlik bilgileri

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen
bilgilere gore elektrik gerilimine baglayiniz
ve calistiriniz.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullanmayiniz.

Cocuklar cihazdan uzak tutunuz.
Cocuklarln cihaz ile oynamamasina dikkat
ediniz.

Bu cihaz, bedensel, zihinsel veya ruhsal
yetenekleri sinirli olan veya cihaz hakkinda
yeterince tecriibesi ve bilgisi olmayan kisiler
(cocuklar da dahil) tarafindan
kullanilmamalidir; ancak bu kisiler kendi
guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan
denetlenirse veya cihazin kullanimi
hususunda egitilirse, cihazi kullanmalarina
izin verilebilir.

Cihaz her kullandiginizda, isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden once, monte
etmeden 6nce, cihazin kurulu oldugu
yerden ayrildiginizda veya herhangi bir ariza
durumunda, elektrik fisini daima prizden
cikariniz.

Elektrik kablosu keskin kenarlarin ve sicak
yilizeylerin hemen yakininda olmamalidir.

Resim C
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Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazda yapilacak onarimlar (orn.
hasarli elektrik kablosunun degistiriimesi),
sadece yetkili servis tarafindan yapilimalidir.
Cihazin aksesuarlar ve aletleri sadece cihaz
dururken (doner salter 0/off konumunda)
ve elektrik fisi gekilip prizden gikariimisken
degistiriimelidir. Cihazi sadece orijinal
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Ana cihazi
kesinlikle suya sokmayiniz ve akan su altina
tutmayiniz.

Kullaniimasi

Cihaz ve aksesuarlan ilk kez kullaniimadan

once iyice temizlenmelidir, "Cihazin

temizlenmesi ve bakimi” boliimiine bakiniz.

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diiz, saglam ve temiz bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

® Elektrik kablosunu kablo gbziinden cekip
cikariniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

Dénen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma
kabinin, yani ¢anadin icine kesinlikle
sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igcine
itmek icin daima tikaci (5a) kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stre hareket etmeye
devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz. Kap icinde yapilan
calaismalar sadece mikser tahrik
sistemi koruyucu kapadi (2) kapaliyken
yapiimalidir ve kesinlikle mikser bardagi
takiliyken yapilmamalidir.

Cok fonksiyonlu bicak (6b) ResimD

Dogramak, kiymak ve karistirmak icin
kullanilir.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cok fonksiyonlu bigagi sadece plastik
kulp kenarindan tutunuz.

o Kabi takiniz ve sonuna kadar saatin
donme yoniinde ceviriniz. Kabin dili
sonuna kadar ana cihazda ongorilmus
yuvanin igine oturmahdir.
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o Aleti takiniz.
— Alet tutucuyu kabin icine
yerlestiriniz.
- Cok fonksiyonlu bicagr alet tutucuya
takiniz (takma pozisyonuna dikkat
ediniz — Resim D4) ve birakiniz.

A Dikkat!

Islenecek malzemeyi daima aletleri
taktiktan sonra ilave ediniz.

Malzemeleri miksere doldurunuz.

Tikach kapag@i takiniz (kapaktaki ok

isareti kabin ok isaretine denk gelmelidir)

ve saatin calisma yoniinde ceviriniz.

Kapak dili sonuna kadar ana cihazda

ongoriimis yuvanin icine oturmaldir.

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lizerinden doldurunuz.

® Sivi malzemeleri tikac Uzerinden ilave

ediniz. Tikac parcasi dlgme kabi olarak

kullanilabilir.

A Dikkat!

Kap icindeki calismalarda cihaz sadece
kap takiliyken, kapak takili ve cevrilip
kapatilmisken ve mikser tahrik sistemi
koruyucu kapadi kapaliyken
calistirilabilir.

Karistirma teli (6c) Resim E

Kaymak, kremsanti ve hafif hamurlar icin

kullanilir.

Kati malzemeler (6rn. buzdolabindan

cikarilan tereyadi pargalar) icin uygun

degildir.

® Karistirma telini kabin igine yerlestiriniz
(Resim 1a).

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

® Tikac ile birlikte kapagi takiniz ve saatin
calisma yoninde sonuna kadar ceviriniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz (*Tarifler ve yararl bilgiler”
adl ek kitapciga bakiniz).

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
Kademe 2 konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lizerinden doldurunuz.
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Yogurma kancasi (6d) Resim E

Agir hamurlarin yogrulmasi ve dogranma-

masi gereken malzemelerin (6rn. kuru

tztim, cikolata pargaciklar) hamura

kanstiriimasi icin kullanilir.

® Yogurma kancasi kabin icine yerlestiriniz
(Resim 1b).

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

® Tikac ile birlikte kapadi takiniz ve saatin
calisma yoninde sonuna kadar ceviriniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararl bilgiler”
adl ek kitapgiga bakiniz).

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

® Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lizerinden doldurunuz.

Modele bagli olarak:

Dograma diskleri ResimF

Cevrilebilen kesme diski (6j) — kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.

Cevrilebilen rendeleme diski (6k) —

kaba/ince

Meyve, sebze ve peynir rendelemek igin

kullanilir.

Cevrilebilir kesme/raspalama diski (6l)

Meyve, sebze ve peynir kesmek

ve rendelemek icin kullanilir.

Rendeleme diski (6m) — orta kalinlikta

findik, sogutulmus cikolata ve sert peynir

rendelemek igin kullanilir.

Serit seklinde kesme diski (6n)

patates kizartmasi ve meyve salatasi

malzemeleri kesmek icin kullanilir.

e Diski takiniz.
Istediginiz kesme/raspalama tarafini {ist
tarafa geviriniz. Rendeleme diskinde
(6m) ve serit seklinde kesme diskinde
(6n) dogru yiizii Ust tarafa ceviriniz
(bakiniz Resim B). Diski, disk tutucunun
kavrama diizeni diskin ilgili deligine
girecek sekilde takiniz. Disk, disk
tutucunun yan uclari iizerine
oturmaldir.

® Disk tutucuyu hafif gevirerek tahrik
ekseni lzerine takiniz.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine
sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek igin
sadece tikaci kullaniniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Tikach kapagi takiniz (kapaktaki ok
isareti kabin ok isaretine denk gelmelidir)
ve saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Kapak dili sonuna kadar ana cihazda
ongoriimis yuvanin icine oturmaldir.

® Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

Dikkat!

Adi gecen diskler, sert peynir, findik, siyah

turp ve benzeri malzemeler islemek icin

elverigli degildir. Diger kullanimlar icin de

elverisli diskleri, yetkili saticilarda

bulabilirsiniz (6zel aksesuarlar bélimiine

bakiniz).

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Kesilecek veya rendelenecek
malzemeleri tikag ile hafif bastirarak igeri
itiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lizerinden doldurunuz.

® Kesilecek uzun ve ince malzemeleri tikag
Uizerinden ilave ediniz.

Dikkat!

Kabi, kesilen veya rendelenen malzeme
disk tutucuya kadar yiikselmeden, yani
kap dolmadan 6nce bosaltiniz.
Azm. doldurma miktari: 500 g

Narenciye sikma iinitesi (6e) Resim G
Turuncgiller familyasindan portakal,
greyfrut, limon vs. sikip suyunu ¢ikarmak
icin kullanilir.

Dikkat!

Yapilacak tiim calismalar sadece mikser

tahrigi koruyucu kapadi (2) kapal

konumdayken yapilmalidir.

® Narenciye sikma unitesini takiniz
(narenciye sikma Unitesindeki ok isareti
kabin ok isaretine denk gelmelidir) ve
saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Siizgec sepetindeki dil, sonuna kadar
ana cihazda 6ngorilmus yuvanin igine
oturmalidir.

® Narenciye suyunu sikma konisini takiniz
ve oturmasi i¢in bastiriniz.

® Meyvelerin suyunu sikmak icin, doner
salteri Kademe 2 veya 3 konumuna
ayarlayiniz ve suyu sikilacak meyveyi
narenciye suyunu sikma konisi lizerine
bastirniz.

® |siniz bittikten sonra, narenciye sikma
Unitesini ¢oziinliz ve kabi cikariniz.
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Dikkat!

Meyve suyu dolma seviyesine dikkat

ediniz. Meyve suyu slizgec¢ sepetine

ulasmadan, kabi bosaltiniz.

Azm. doldurma miktari: 1.000 g

Su sikma santrifiiju (6f) Resim H

Cekirdekli meyvelerin (6rn. elma, armut),

bogurtlen tiri meyvelerin, cekirdegi

cikanlmis meyvelerin, sebzelerin (6rn.

havug, domates) suyunun sikilmasi icin

kullanilir.

e Kabi takiniz ve sonuna kadar saatin
dénme yoniinde geviriniz.

® Filtre sepeti ile birlikte, rendeleme kabini
takiniz.

® Su sikma santrifiijliniin kapagini takiniz
ve saatin calisma yoninde ceviriniz.
Kapak dili sonuna kadar ana cihazda
ongorilmis yuvanin igine oturmalidir.

® Doner salteri Kademe 3 konumuna
ayarlayiniz.

® Meyve veya sebzeleri doldurma deligine
doldurunuz ve tikag ile hafifce bastirarak
cihazin igine itiniz. Gerekirse,
malzemeleri dnceden dograyip
kugultundz.

® |[slemin sonunda doner salteri kisa bir
sure 4 kademesine aliniz ve cihazi
meyvenin etindeki su tamamen gikincaya
kadar calistininiz.

Dikkat!

Kabi zamaninda bosaltiniz:

— Azm. 500 g malzeme isledikten sonra,

— Sikilan su rendeleme kabina
ulasmadan énce.

Pureleme linitesi (6g) Resim |

Yumusak veya pisirilmis meyve veya sebze

pilirelemek icin.

® Kabi takiniz ve sonuna kadar saatin
dénme yonunde ceviriniz.

® Plreleme slizgecini plreleme kanadi ile
birlikte yerine takiniz.

® Kapag yerine takip, sonuna kadar
saatin calisma yoniinde ceviriniz.

® Doner salteri 4 kademesine konumuna
ayarlayiniz. ("Tarifler ve yararh bilgiler”
adll ek kitapgiga bakiniz).

® Tikaci cikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lizerinden doldurunuz.

Dikkat!

Meyve suyu dolma seviyesine dikkat
ediniz. Meyve suyu slizgec¢ sepetine
ulasmadan, kabi bosaltiniz.

Azm. doldurma miktari: 1.000 g
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isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

e FElektrik fisini cekip cikariniz.

® Kapagi saatin calisma yoniniin tersine
dogru ceviriniz ve gikariniz.

® Aleti cikariniz:

— Alet mesnedini cok fonksiyonlu
bigak ile birlikte kabin icinden
cikariniz. Cok fonksiyonlu bicag alet
mesnedinden cikariniz.

Cok fonksiyonlu bicagin temizlen-
mesinden sonra, bicag! aksesuar
kutusuna yerlestiriniz.

— Yogurma kancasini ya da karistirma
telini kabdan disar gikariniz.

— Pireleme lnitesini ya da su sikma
santrifiijint kabdan disari ¢ikariniz.

— Disk tutucuyu, ongorilmis yuvalar
Uzerineden tutarak kabin iginden
yukari kaldinniz. Diskleri gikariniz.

® Kabi saatin calisma yoninun tersine
dogru ceviriniz ve gikariniz.

® Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser Resim J

Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle
miksere elinizi sokmayiniz!

Mikser ancak kapadi takilmis ve
kilittenmis durumda calisir.

Mikseri cihazdan c¢ikaracaginiz/cihaza
takacaginiz zaman cihazin durur
vaziyette olmasina é6zellikle dikkat
ediniz!

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi
zaman, kapakdaki huniden sicak buhar
cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya
képlren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz harig)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.
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Mikser ile calisiimasi
Dikkat!

Mikserin gahstirilabilmesi icin, mikser
kapagi ve karistirma kabi kapagi ile birlikte
takilmis ve cevrilip kilittenmis olmalidir.
Aletleri kabin iginden ¢ikariniz!

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini aciniz.

Bunun icin kapagin ortasindaki
diigmeye basiniz ve serbest birakiniz.

e Karistirma bardagini takiniz (bardak
Uzerindeki ok isareti, cihaz tizerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin
calisma yoniinde sonuna kadar
ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi malzeme miktan = 1,5 litre;
(azami kopiren veya sicak sivi malzeme
miktari = 0,5 litre).

Islenebilecek en uygun kati besin miktari
= 100 gram.

o Kapag yerine takip, sonuna kadar saatin
calisma yoniinde ceviriniz. Kapaktaki dil,
mikser kulpundaki yarik icindeki temas
parcasina (sonuna) kadar cevrilip
oturtulmahdir!

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

e Kapagdi cikariniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi cikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni Uzerinden ilave
ediniz.

Mikser kapatildiktan sonra

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

® Mikseri saatin calisma yonunin tersine
dogru ceviriniz ve gikariniz.

e Kapagi saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve gikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur,

"Cihazin temizlenmesi ve bakimi” bélimiine

bakiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi yaral-
anma tehlikesi s6z konusudur!

Bicak agizlarina c¢iplak el ile dokunmayi-
niz. Temizleme islemi igin bir firca
kullaniniz.

Tum parcalar bulasik makinesinde
yikanmaya elveriglidir.

Plastik parcgalar bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistirlmamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!
Orn. havug ve kirmizi lahana gibi besinlerin
islenmesinde, plastik parcalarda renk alma
s0z konusu olabilir; bu renkler, yemekler
icin kullanilan az miktarda likit yag ile
silinebilir.

Karistirma teli temizlenmek amaciyla
parcalarina ayrilabilir. Bunun icin teli
dikkatlice tutturma yerinden cekip cikariniz
ve kapagdi ¢ikariniz (Resim J). Temizleme
isleminden sonra yine monte ediniz.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z

Mikserin bicaklarina c¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme islemi icin bir
firca kullaniniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra, mikseri
hemen temizlemeniz iyi olur.
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Boylelikle artPklar kuruyup yapismaz ve
plastik kisimlara zarar verilmez (0rn.
baharatlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan
dolayr). Karistirma bardag, kapak ve huni
bulasik makinesinde yikanabilir.
Bicak unitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su iginde birakmayiniz).
Yararh bilgi: Icine biraz bulasik deterjani
ilave ettiginiz suyu, cihaza takilmis miksere
doldurunuz. Mikseri birkag saniye calistiriniz
(Kademe M). Deterjanh suyu dokiip
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.
Mikserin parcalarina
ayrilmasi Resim L
® Mikser pargasini kanatlarindan saatin
calisma yoniiniin tersine dogru ceviriniz.
Mikser parcasi ¢Ozulir.
® Mikser parcasini ve contayi gikariniz.
Mikserin parcalarinin monte edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin parcalarini kesinlikle ana
cihaza takili sekilde birbirine monte
etmeyiniz.

o Contay bigak parcasina takiniz.

® Bigak parcasini alt taraftan mikser
bardagi icine yerlestiriniz.

® Bicak parcasini kanatlar lizerinden saatin
calisma yoniinde cevirerek sikistiriniz.
Bu islemi yaparken, bicadi dyle geviriniz
ki, bir kanat karistirma bardagindaki
isaretin Uzerini ortecek konumda olsun
(konum —> Resim L6).

Narenciye sikma iinitesinin
temizlenmesi

Tum parcalar bulasik makinesinde
yikanmaya elveriglidir. Meyve suyu sikma
konisini, isiniz sona erdikten hemen sonra,
her tarafindan musluktan akan su altinda
temizlemeniz iyi olur. Boylelikle artiklar
kuruyup yapismaz.

Su sikma santrifiijiiniin

temizlenmesi Resim M
Su sikma santrifiijuini temizlemek icin, filtre
sepetini rendeleme kabindan cikariniz.
Parcalari musluktan akan su altinda 6n
yikamaya tabi tutunuz.

Filtre sepetinin lamellerini (kanat)
dikkatlice temizleyerek, zarar
gormelerini 6nleyiniz.
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Piireleme unitesinin

temizlenmesi Resim N
Pureleme Unitesini temizlemek icin parcala-
rina ayirabilirsiniz. Bunun icin, alttan piirele-
me kanadina bastirarak, pureleme
slizgecinden disari gikariniz.

Cihazin muhafaza edilmesi

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagini
kapatiniz.

® Kabi yerine takiniz.

® FElektrik kablosunu kablo g6zt icine
yerlestiriniz.

Bilgi:

Muhafaza etme olanaklari icin bakiniz

Resim O. Kullanmadan once tim aksesuar

parcalarini kabin icinden ya da mikserin

icinden cikariniz. Sadece gerekli olan

parcalar takiniz.

Ozel aksesuarlar — Diskler
(Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz.)

MUZ45PS1 - Patates kizartmasi ve meyve
salatasi malzemeleri kesmek icin kullanilir.
MUZ45AG1 — Asya tiirli sebze kesmek icin
kullanilir.

MUZ45RS1 - Patates koftesi ve
rendelenmis ¢i§ patatesten yapilan patates
kizartmasi icin patates rendelemek icin
kullanilir.

MUZ45KP1 — Meyve, sebze ve peynir
kesmek ve rendelemek icin kullanilir.

Anza durumda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden cikariimalidir.

Onemli not

[
l Herhangi bir elektrik akimi kesikligi
halinde, doner salteri O/off

konumuna aliniz ve yeniden aciniz.

Arnza:

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Giderilmesi:

Asin yiiklenme emniyeti aktiflesmis.

® Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini cekip
prizden cikariniz.

® Asiri yiklenme emniyetini
deaktiflestirmek icin, cihazin yaklasik
15 dakika sogumasini bekleyiniz.
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e Cihaz tekrar devreye sokunuz (aciniz).
Motor calismaya baslamazsa, cihaz
kapatiniz ve elektrik fisini prizden cekip
cikariniz. Islenen malzemeleri cihazdan
tamamen bosaltiniz.

Kap ve aksesuarlar

Anza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi:

e Karistirma kabini (4) sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Kapagi (5) takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagini
(2) kapatiniz.

Mikser

Anza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi:

o Karnstirma kabini (4) kapak (5) ile birlikte
takiniz ve sonuna kadar cgevirip sikiniz.

® Mikseri (7) sonuna kadar cevirip sikiniz.

® Mikser kapagini (8a) takiniz ve sonuna
kadar cevirip sikiniz.

Baska arizalar s6z konusu olursa, yetkili

servisimize basvurunuz.

Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
E cihazlar (waste electrical and
— electronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2002/96/EG numaral Avrupa
direktifine uygun olarak isaretlen-
mistir. Bu direktif, eski cihazlarin
geri alinmasi ve degerlendirilmesi
icin, AB dahilinde gecerli olan bir
uygulama kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayl bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi icerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
goOstermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla but(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginudur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tlketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stiresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkan bulunmadlgmm belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurltgi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MidurlGgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC A§ Marka  Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 e e
Umraniye 34770- Istanbul Bosch S Tema ety 86095 33063010
Tel . (0216) 528 9000 Bosch MUtk robotu B7042 13072010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tomimeaame™ 85102 398,301
Bosch S ek 86007 59085010
09 . . Bosch Cay Makinasi 86104 29.06.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  ElRior S Masas: 87585 75025010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Deg & Suptrees: Sai03 29673010
D-81739 Miinchen Bosch ST SSHinendirici o7i83 12073010
Phone: +49 (89) 4590 01 Boceh  Ninse etor Shssr 05.06:3010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬁ"’ﬁ

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase



Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na
nowoczesne, wysokowartosciowe
urzadzenie gospodarstwa domowego.
Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Uzytkowanie o charakterze podobnym do
domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia
w pomieszczeniach kuchennych w sklepach,
biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w
pensjonatach, matych hotelach itp.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa
domowego; patrz dodatkowy zeszyt ,,Przepisy
kulinarne i wskazowki®.

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwaciji.

Instrukcja obstugi opisuje rozne modele.
Roznice sg oznaczone.

Instrukcje obstugi prosze starannie
przechowywaé. Prosze przekazac instrukcje
wraz z urzagdzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym
wyposazeniem.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.

Korpus urzadzenia

1 Przetacznik obrotowy

Rysunek A

0/off = stop

M = wigczanie chwilowe
najwyzsza liczba
obrotéw, przytrzymaé
przetacznik obrotowy.

Zakresy 1-4 = predkosci robocze

zakres 1 = niska liczba obrotow -
powoli

zakres 4 = wysokaliczba obrotow -
szybko

2 Pokrywa ostaniajgca naped miksera
3 Schowek na przewod elekiryczny

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Miska z wyposazeniem Rysunek A
4 Miska
5 Pokrywa
5a Popychacz
5b Wkiadka popychacza
Narzedzia
6a Nosnik narzedzi
6b N6z wielofunkcyjny
6¢ Koncowka do mieszania
6d Hak do zagniatania
6e Wyciskarka do owocow cytrusowych
6f Sokowiréwka
6g Przystawka do przecierania
6h Pojemnik z wyposazeniem
6i Uchwyt tarcz
Zaleznie od modelu do zakresu dostawy
nalezg dwie lub kilka tarcz.

Rysunek B

6j Dwustronna tarcza do ciecia — grubo/cienko
6k Dwustronna tarcza do tarcia - grubo/drobno
61 Dwustronna tarcza do ciecia/tarcia

6m Tarcza do tarcia - $rednio
6n Tarcza do ciecia w stupki
Mikser

7 Pomnik miksera

8a Pokrywa

8b Otwor wsypowy

8c Lejek

Wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym!

Urzadzenie podtaczac¢ do gniazdka sieciowego,
ktorego parametry zgodne sg z podanymi na
tabliczce znamionowej i tak eksploatowac.
Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewod zasilajacy i samo urzadzenie
nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy przechowywaé z dala od
dzieci. Dzieci nie pozostawia¢ bez nadzoru,

aby zapobiec zabawie urzadzeniem.

Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia oséb
(rowniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym lub zmniejszonych zdolnosciach
umystowych albo nie posiadajgcych
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
bedg one obstugiwac urzadzenie pod nadzorem
lub zostaty pouczone w obstudze i uzytkowaniu
urzadzenia przez osobe, ktéra odpowiada za ich
bezpieczenstwo.

Rysunek C
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Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-
niem do czyszczenia urzadzenia, przed opuszcze-
niem pomieszczenia, w ktorym stoi urzadzenie,
lub w przypadku awarii, nalezy wyjac¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Elektrycznego przewodu zasilajacego nie wolno
ocierac o ostre krawedzie ani gorgce
powierzchnie.

Aby zapobiec zagrozeniu dla zdrowia lub zycia,
zlecic¢ naprawy urzadzenia, jak np. wymiane
uszkodzonego przewodu zasilajgcego, tylko
naszemu autoryzowanemu Serwisowi.
Wyposazenie i narzedzia wymieniac tylko po
wytaczeniu urzadzenia (przetacznik obrotowy

w pozycji 0/off) i wyjeciu wtyczki z gniazdka
sieciowego. Urzadzenie eksploatowac tylko

Z oryginalnym wyposazeniem.

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie
ani nie my¢ pod biezacg woda.

Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,

patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.
Przygotowanie

® Korpus urzadzenia postawic¢ na gtadkiej,

stabilnej i czystej powierzchni.

® Wyciagnac elekiryczny przewodd zasilajacy.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego.

Miska z wyposazeniem/narzedzia

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno
wkiadac rgk do miski. Do popychania
skiadnikow uzywac tylko i wytacznie
popychacza (5a). Po wyfaczeniu urzg-
dzenia naped pracuje jeszcze przez krétka
chwile. Narzedzia wymieniac tylko wtedy,
gdy naped jest wylgczony i nieruchomy.
Mikser musi by¢ zdjety z korpusu urzg-
dzenia (do obrobki produktéw w misce)

a pokrywa osfaniajgca naped miksera (2)
musi by¢ zamknieta.

N6z wielofunkcyjny (6b) RysunekD

do rozdrabniania, siekania i ucierania.
Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

N6z wielofunkcyjny chwytac tylko za
uchwyt z tworzywa sztucznego (brzeg).
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® Miske natozy¢ na korpus urzadzenia
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nosek miski musi wejsc
az do oporu do wyciecia w korpusie
urzadzenia.
® Zalozy¢ narzedzie:
- Nosnik narzedzi wtozy¢ do miski.
- Noz wielofunkcyjny natozyé na nosnik
narzedzi (zwrdci¢ uwage na wiasciwg
pozycje - Rysunek D4) i pusci¢.

A Uwaga!

Produkty przeznaczone do obrobki wkfadac¢
dopiero po zatozeniu narzedzi.

® Wiozy¢ sktadniki.

® Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke na
pokrywie na strzatke na misce) i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w korpusie urzadzenia.

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

® W celu dodania sktadnikow, przekrecic
przetacznik obrotowy do pozycji 0/off.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Plynne skfadniki dodawac przez popychacz.
Wktadke popychacza mozna uzy¢ jako
miarke.

A Uwaga!

Przy pracach z miska, mozna wigczy¢
urzgdzenie tylko wtedy, gdy miska jest
zafozona, pokrywa miski jest zatozona

i dokrecona a pokrywa ostfaniajgca naped
misera zamknieta.

Koncowka do mieszania (6¢c) Rysunek E

do ubijania Smietany, piany z biatek i mieszania

lekkich ciast.

Nie nadaje sie do mieszania twardych sktadnikow

(np. kawatki twardego masta z lodéweki).

® Koncowke do mieszania wtozy¢ do miski
(Rysunek 1a).

® Wiozy¢ sktadniki.

® Zatozy¢ pokrywe z popychaczem i przekreci¢
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres (patrz dodatkowy zeszyt ,,Przepisy
kulinarne i wskazowki®).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® W celu dodawania sktadnikow, ustawi¢
przetacznik obrotowy na zakres 2.

® Wyjac popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Koncowka do zagniatania (6d) Rysunek E

do zagniatania ciezkich ciast i mieszania

skfadnikéw, ktore nie powinny ulec rozdrobnieniu

(np rodzynki, ptatki czekoladowe).
Koncowke do zagniatania wtozy¢ do miski
(Rysunek 1b).

® Wiozyé skiadniki.

® Zatozy¢ pokrywe z popychaczem i przekrecic
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Przefacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres (patrz dodatkowy zeszyt ,,Przepisy
kulinarne i wskazowki*).

® W celu dotozenia skfadnikow nastawic
przetacznik obrotowy na zadany zakres.

® Wyjac popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Zaleznie od modelu:

Tarcze do rozdrabniania Rysunek F
Dwustronna tarcza do ciecia (6j) - grubo/
cienko

do ciecia owocow i warzyw.

Dwustronna tarcza do tarcia (6k) - grubo/
drobno

do tarcia na wiorki owocow, warzyw i sera.
Dwustronna tarcza do ciecia/tarcia (6l)

do ciecia i tarcia na wiorki owocow, warzyw i sera.

tarcza do tarcia ziemniakéw (6m) - srednio

do tarcia orzechow, schtodzonej czekolady

i twardego sera.

Tarcza do ciecia w stupki (6n)

do ciecia frytek i sktadnikow na satatki owocowe.

® Zatozy¢ tarcze.
Odwrocic tarcze odpowiednia strong (ciecie/
tarcie) do gory. Tarcze do tarcia na srednie
wiorki (6m) lub tarcze do ciecia w stupki (6n)
odwroci¢ wiasciwg strong do gory (patrz
rysunek B). Tarcze potozy¢ na uchwyt w taki
sposob, aby zabieraki uchwytu weszly do
otworow tarczy. Tarcza musi przylegac¢ do

bocznych czopéw uchwytu mocowania tarczy.

® Uchwyt tarczy natozy¢ na wat napedowy lekko
przekrecajac.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nie wkiadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke na
pokrywie na strzatke na misce) i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w korpusie urzagdzenia.

® Wiozyc¢ sktadniki przeznaczone do ciecia
lub tarcia.

Uwaga!

Wymienione tutaj tarcze nie nadaja sie do

tarcia twardego sera (parmezanu), orzechéw,

chrzanu ani im podobnych. Tarcze przezna-

czone dla takich/dalszych zastosowan mozna

naby¢ w sklepach specjalistycznych (patrz

wyposazenie dodatkowe).

® Przefacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popycha¢ popychaczem lekko naciskajac,
bez uzywania sity.

® W celu dodawania sktadnikow, przekrecié
przetacznik obrotowy do pozyciji 0/off.

® Wyjac popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Diugie i cienkie produkty dodawac przez
popychacz.

Uwaga!

Miske oprézni¢ zanim bedzie catkiem petna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty do

uchwytu tarczy.

Max. ilo$¢ produktéow: 500 g

Wyciskarka do owocow

cytrusowych (6e) Rysunek G

do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,

np. pomarancze, grejpfruty, cytryny.

Uwaga!

Uzywanie urzadzenia jest mozliwe tylko

z zamknieta pokrywa ochronng napedu

miksera (2).

® Natozy¢ wyciskarke do owocéw cytrusowych
(strzatke na wyciskarce na strzatke na misce)
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nosek sitka musi wejsc az
do oporu do wyciecia w korpusie urzadzenia.

® Natozy¢ stozek wyciskajacy i docisnac.

® Do wyciskania owocéw, nastawi¢ przetgcznik
obrotowy na zakres 2 albo 3 i przycisnac
owoc do stozka wyciskajacego.

® Po zakonczeniu pracy odkreci¢ wyciskare
do owocow cytrusowych i zdjaé miske.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia.

Miske oprdzni¢ zanim sok dosiegnie sitka.

Max. ilo$¢ produktow: 1 000 g
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Sokowiréwka (6f) Rysunek H

Do wyciskania soku z owocéw pestkowych

(np. jabtka, gruszki), owocéw jagodowych,

wypestkowanych owocow pestkowych, warzyw

(np. marchew, pomidory).

® Miske natozy¢ na korpus urzadzenia
i przekrecic az do oporu w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara.

® Zatozy¢ zbiomik tracy z koszem filtrujgcym.

® Zatozy¢ pokrywe sokowirowki i przekreci¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ az do
oporu do wyciecia w korpusie urzadzenia.

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zakres 3.

® Owoce i warzywa wtozy¢ do otworu
wsypowego i popcha¢ dociskajac lekko
popychaczem. W razie potrzeby pokroi¢
uprzednio produkty na mniejsze kawatki.

® Nazakonczenie procesu nastawic przetacznik
obrotowy na krotko na zakres 4 i pozostawic
pracujgce urzadzenie tak dtugo, az sok
zostanie catkowicie wycisniety z migzszu.

Uwaga!

Miske oprézni¢ w pore:

- po odwirowaniu max. 500 gramoéw
produktow,

- zanim sok dosiegnie do zbiornika trgcego.

Przystawka do przecierania (6g) Rysunek |

do przecierania miekkich lub gotowanych

OWOCOW i warzyw.

® Miske natozy¢ na korpus urzadzenia
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Natozy¢ sito do przecierania i koncowke
przecierajaca.

® Natozy¢ pokrywe i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara.

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zakres 4
(patrz dodatkowy zeszyt ,,Przepisy kulinarne
i wskazowki*).

® Wyjac popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia.

Miske oprdzni¢ zanim sok dosiegnie sitka.

Max. ilo$¢ produktéw: 1 000 g

Po pracy

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na 0/off.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjac.
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® Wyjac narzedzia:
Nosnik narzedzi wyjaé z miski razem
z nozem wielofunkcyjnym. Noz wielo-
funkcyjny wyja¢ z nosnika narzedzi.
Po umyciu noza wielofunkcyjnego
odtozyé go do pojemnika z wyposa-
zeniem.
- Wyjac¢ z miski koncowke do zagniatania
wzglednie koncoéwke do mieszania.
- Wyja¢ z miski sito do przecierania
wzglednie sokowirowke.
- Wyciagna¢ z miski uchwyt tarczy
chwytajac za wgtebienia. Zdja¢ tarcze.
® Miske przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.
® \Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja’“.

Mikser Rysunek J
Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami miksera/
obracajgcym sie napedem!

Nigdy nie wkiadac rak do zafozonego
mikseral

Mikser pracuje tylko z zatozong i dokrecong
pokrywa. Mikser zaktadac/zdejmowac tylko
wtedy, gdy urzadzenie jest wyfagczone

a naped nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas obrébki goracych produktéow
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra goracych
lub pienigcych ptynow.

Uwaga!
Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie wolno
obrabia¢ zadnych zamrozonych produktéw
(z wyjatkiem kostek lodu). Nie wiaczac¢
pustego miksera.
Miksowanie
Uwaga!
Podczas pracy miksera musi by¢ zatozona
pokrywa miksera a miska z pokrywg zafozona
i dokrecona. Wyjac narzedzia z miski!
® Otworzy¢ pokrywe ostaniajgca naped.
W tym celu nacisng¢ przycisk na srodku
klapy i zwolni¢.
® Natozy¢ pojemnik miksera (strzatke na pojem-
niku na punkt na urzadzeniu) i przekrecic
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Wiozy¢ sktadniki.
Maksymalna ilos¢ ptynnych skiadnikow =
1,5 litra (maksymalnie 0,5 litra pienigcych
lub goracych ptynow).
Optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikow
statych = 100 graméw.

® Natozy¢ pokrywe i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie miksera.

® Przefacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

® W celu dodania sktadnikow, przekrecic
przetacznik obrotowy do pozyciji 0/off.

® Zdjac pokrywe i dodawaé sktadniki,

albo

® wyjac lejek z pokrywy i state sktadniki dodawac
stopniowo przez otwor wsypowy,

albo

® ptynne sktadniki dodawaé poprzez lejek.

Po zmiksowaniu

® Nastawic¢ przetacznik obrotowy na 0/off.

® Przekreci¢ mikser w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjac.

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara i zdjac.

Wskazowka: Mikser wyczyscic najlepiej zaraz po

uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacja

CE Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani nie my¢ pod biezacg woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzagdzenia moze ulec

uszkodzeniu. Nie stosowac zadnych

szorujgcych srodkow czyszczacych.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ wilgotng Scierka. W razie
potrzeby uzyé troche ptynu do mycia naczyn.

Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

A\

Ostrzy noza nie dotykac gotymi rekoma.
Do czyszczenia uzywac szczotki.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwracac¢ uwage na to, aby elementy z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz moga ulec deformacji.

Przy tarciu np. marchewki i czerwonej kapusty
elementy z tworzywa sztucznego zabarwiajg sie.
Mozna je wyczysci¢ za pomocag kilku kropel oleju
jadalnego.

Koncéwke do mieszania mozna zdemontowac do
mycia. Wtym celu wyciagna¢ koncowke ostroznie
zuchwytu i zdjac¢ pokrywe (rysunek K). Po umyciu
ponownie zmontowac¢ koncowke.

Czyszczenie miksera

A

Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gotymi
rekoma. Do czyszczenia uzywac szczotki.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Mikser wyczysci¢ najlepiej zaraz po uzyciu. Wtedy
resztki nie przysychaja i nie uszkodzg tworzywa
sztucznego (np. olejki eteryczne przypraw
kuchennych). Pojemnik miksera, pokrywe i lejek
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Whkiadu z nozami miksera nie wktada¢ do
zmywarki, tylko umy¢ pod biezacg wodg
(nie pozostawiac nozy w wodzie).
Wskazowka: Do zatozonego miksera wlac troche
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Wiaczy¢ urzadzenie na kilka sekund na zakres M.
Wyla¢ wode i wyptukaé mikser czysta woda.
Demontaz miksera Rysunek L
® Wkiad z nozami chwycié za skrzydetka
i przekrecic w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Odkreci¢ wktad z nozami.
® Wyjac wkiad z nozami i zdja¢ uszczelke.

Montaz miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Miksera nie wolno montowac na korpusie
urzadzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wkiad z nozami.

® Wkiad z nozami wtozy¢ od spodu do
pojemnika miksera.

® Chwyci¢ wkiad z nozami za skrzydetka
i przykrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Przy tym nalezy go
przykrecic tak daleko, az jedno skrzydetko
przykryje oznaczenie na pojemniku miksera
(ustawienie —> rysunek L6).
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Czyszczenie wyciskarki do owocow
cytrusowych

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Stozek wyciskajacy umy¢ ze wszystkich
stron pod biezacg wodg najlepiej natychmiast po
uzyciu. Wtedy resztki nie przyschna.
Czyszczenie sokowirowki Rysunek M
W celu umycia sokowirowki, wyjac kosz filtrujgcy
ze zbiornika tracego. Czesci wyptukaé pod
biezacg woda.

Wyczysci¢ ostroznie lamelki kosza filtruja-
cego, zwracac¢ uwage na to, aby ich nie
uszkodzic¢.

Czyszczenie przystawki

do przecierania Rysunek N
Przystawke do przecierania zdemontowac do
czyszczenia. W tym celu nacisng¢ na dole
koncowke przecierajaca i wyjac z sita do
przecierania.

Przechowywanie urzadzenia
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Zamknac pokrywe ostaniajgcg naped miksera.

® Natozy¢ miske.

® Przewod elekiryczny zwing¢ w schowku.
Wskazowka:

Na rysunku O przedstawione sg rozne mozliwosci
przechowywania urzadzenia.

Przed uzyciem urzadzenia wyjac¢ wszystkie
czesci wyposazenia z miski wzglednie z miksera.
Zatozy¢ tylko potrzebne czesci.
Wyposazenie dodatkowe - tarcze
(Do nabycia w sklepach specjalistycznych,

jezeli nie nalezg do zestawu.)

MUZ45PS1 - do ciecia frytek i skladnikéw

na satatki owocowe.

MUZ45AG1 - do ciecia warzyw na potrawy
azjatyckie.

MUZ45RS1 - do tarcia ziemniakow na kluski

i placki.

MUZ45KP1 - do ciecia i tarcia owocow,
warzyw i sera.
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Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

° Wazna wskazowka

l Po przerwie w doptywie pradu
przekreci¢ przetacznik obrotowy
najpierw do pozycji 0/off a nastepnie
ponownie wtgczy¢ urzadzenie.

Usterka:

Urzadzenie wytacza sie podczas pracy.

Usuwanie przyczyny:

System zabezpieczajacy przed przeciazeniem

jest aktywny.

® Wyilaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie pozostawi¢ ok. 15 minut do
ostygniecia, w celu deaktywaciji systemu
zabezpieczajacego przed przecigzeniem.

® Ponownie wiaczy¢ urzadzenie.
Jezeli wtedy silnik nie zacznie pracowag,
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka sieciowego. Usung¢ catkowicie
obrabiane produkty.

Miska z wyposazeniem

Usterka:

Urzadzenia nie wigcza sie.

Usuwanie przyczyny:

® Miske (4) dokreci¢ az do oporu.

® Natozy¢ pokrywe (5) i dokreci¢ az do oporu.

® Zamkng¢ pokrywe napedu miksera (2).

Mikser

Usterka:

Urzgdzenia nie wtgcza sie.

Usuwanie przyczyny:

® Natozy¢ miske (4) z pokrywg (5) dokreci¢
az do oporu.

® Mikser (7) dokreci¢ az do oporu.

® Natozy¢ pokrywe miksera (8a) i dokrecic az
do oporu.

W przypadku wystapienia innych usterek prosze

zwrécic¢ sie do naszego punktu serwisowego.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
ﬁ z Dyrektywg Europejska 2002/96/WE

oraz polska Ustawg z dnia 29 lipca
W 2005'.,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym®
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Dokfadne informacje otrzymacie Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwaranciji regulowane sa
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegodlnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Szivbol gratulalunk uj BOSCH keésziileke
megvasarlasahoz.

On egy kivalo minéségi, modern haztartasi
késziiléek mellett dontott. A termékeinkkel
kapcsolatos tovabbi informaciokat az
internetes oldalunkon talal.

Ezt a késziiléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy
haztartasszer( mennyiségek feldolgozasara
késziilt. A haztartasokhoz hasonlo
felhasznalasnak mindsul példaul az Gzletekben,
irodakban, mezégazdasagi és mas ipari
letesitményekben talalhaté munkahelyi
konyhakban torténd hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlé
lakoépliletekben a vendégek altali hasznalat.
A készliléket csak haztartasban szokasos
feldolgozasi mennyiségekhez és idékhoz
hasznalja, lasd a,,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészito flizetet.
A készlilék nem igényel karbantartast.
A hasznalati utmutaté kiilonb6zd kivitelek leirasat
tartalmazza. A kllénbségek jelolve vannak.
Keérjlk, 6rizze meg a hasznalati utmutatét.
Amennyiben a készlléket tovabbadja harmadik
személynek, kérjik, hogy a hasznalati utmutatot
is adja oda.
A késziiléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
A késziilék részei
Kérijiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
Az alapkésziilék A abra
1 Forgathato kapcsolo
0/off = Stop
M = Pillanat Gzemmod
Legnagyobb fordulatszam,
a forgo kapcsolot
ne engedje el.
1-4 fokozat = Munkasebesség
1-es fokozat = Alacsony fordulatszam -
lassu
Magas fordulatszam -
gyors
2 Turmixgéphajtomu-védofedél
3 Kabelrekesz

4-es fokozat

Tal tartozékokkal A abra
4 Ta
5 Fedél
5a Tomobeszkdz
5b Tomdeszkdz-betet
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Szerszamok

6a Szerszamtartd

6b Tobbfunkcios kés
6¢ Kevertszar

6d Dagasztoszar

6e Citrus-gyimolcspres
6f Gylmolcsprés

69g Passzirozo feltét

6h Tartozekbox

6i Tarcsatarto

B abra

Modelltél fiiggben kettd vagy tébb tarcsat
tartalmaz az alapkészlet.

6j Vago forgotarcsa - vastag/vékony
6k Orl6 forgotarcsa - durva/finom

6l Vago-/6rl6 forgotarcsa

6m Orlétarcsa - kdzepes finomsagu
6n Hasabvago tarcsa

Turmixfeltét

7 Turmixpohar

8a Fedél

8b Utantoltd nyilas

8c Tolcsér

Biztonsagi utmutaté

A Aramiités veszélye!

A készliléket csakis a tipustablan szerepld adatok
szerint csatlakoztassa és (izemeltesse.

Csak akkor hasznalja a késziiléket,

ha a csatlakozovezeték és a késziilék

teljesen hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a készlilék kdzelébe.
Ugyelien a gyerekekre, hogy ne jatsszanak

a készllekkel.

Ne engedje, hogy szellemi vagy testi
fogyatekossaggal él6 vagy hianyos tapasztalattal
és tudassal rendelkezé személyek (gyerekek)
kezeljek a készlléket, hacsak nem valaki felligyel
rajuk vagy egy a biztonsageért felelés személy altal
eligazitasban részestiltek a készilék hasznalatat
illetéen.

A halozati csatlakozodugot huzza ki minden
hasznalat utan, valamint tisztitas és 6sszeszerelés
el6tt, a helyiség elhagyasakor, és ha zavar lép fel.
A csatlakozovezeték ne legyen éles szélek és
forro fellletek kdzvetlen kozelében.

A késdbbi veszélyek elkeriilése érdekében

a készlilék javitasait, mint példaul a megsérdlt
csatlakozovezeték cseréjét, csak
vevoszolgalatunk végezheti el. A tartozékokat és
a szerszamot csak akkor cserélje, ha a készilék
megallt (forgokapcsold 0/ off allasban) és

a halozati csatlakozodugo ki van huzva.

C abra
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Akészliléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha ne
tartsa folyo viz ala.

A késziiléek kezelése

Akészlléket és a tartozékokat elsé hasznalat el6tt

alaposan meg kell tisztitani, lasd: , Tisztitas és

apolas”.

El6készités

® Az alapkésziiléket sima, stabil és tiszta
fellleten allitsa fel.

® A kabelt huizza ki a kabelrekeszbdl.

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

Tal tartozékokkal/szerszammal

A szerszamok forgasa
kovetkeztében fellépo veszély!
A készlilék iizemelése kbzben soha
ne nyuljon a talba. A hozzavalok
utannyomasahoz mindig hasznalja
a tbmobeszkozt (5a). Kikapcsolas utan
a meghajtémi még révid ideig tovabb
mUikdodik. Szerszamot csak leallitott
hajtomdiinél cseréljen. A talban csak zart
turmixgéphajtomdi-véddéfedéllel (2), és soha
ne felhelyezett turmixpoharral dolgozzon.

Tobbfunkcios kés (6b) D abra
darabolashoz, apritashoz, és keveréshez.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A tébbfunkciés kést csak a mianyag-
fogantyunal fogja meg.

® Helyezze fel a talat, és az 6ramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el litk6zésig.
A talon lévd csap kertiljon az alapgépen lévd
résbe (tkdzésig!
® Szerszam behelyezése:
- Tegye a szerszamtartét a talba.
- Helyezze a tobbfunkcios kést és
a szerszamtartéra (a felhelyezés a D4-es
képnek megfeleléen tértenje), majd
engedije el.

A Figyelem!

A feldolgozandé anyagot mindig csak
a szerszamok behelyezése utan adja
hozza.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Toltse be a hozzavalokat.

® Tegye fel afedelet atomdbeszkdzzel (a fedélen
Iévé nyil a talon Iévé nyilon legyen) és forgassa
el az éramutato jarasaval megegyez6é
iranyban.
Afedélen lévé csap keriljon az alapgépen lévo
résbe Utkdzésig.

® A forgokapcsolét allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavalok utantéltéséhez allitsa
a forgokapcsolét 0/off allasba.

® \egye ki atdmdeszkozt és toltse be
a hozzavalokat az utantoltd nyilason.

® Folyadék utantoltése a tomdeszkdzon
keresztil torténik. A tomoéeszkdz-betétet
mérépoharként is hasznalhato.

A Figyelem!

A talban térténé munkavégzéshez

a késziiléket csak felhelyezett tallal,
felhelyezett és racsavart fedéllel, tovabba
zart turmixgéphajtomdi-véddéfedéllel szabad
bekapcsolni.

Habveré (6c¢) E abra

tejszinhez, tojashabhoz és kénnyl tésztakhoz.

Nem alkalmas szilard hozzavalokhoz (pl. hiitébdl

kivett vajdarabokhoz).

® Tegye a habverét a talba (1a abra)

® Toltse be a hozzavalokat.

® Tegye ra atdomdeszkdzt tartalmazo fedelet,
és forditsa el (itkzésig az dramutatd jarasaval
megegyez6 iranyban.

® A forgokapcsolét llitsa a kivant fokozatra
(lasd a ,,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészitd flizetet).

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgdkapcsolot 2 allasba.

® \Vegye ki atdmdeszkozt és toltse be
a hozzavalokat az utantoltd nyilason.

Tésztagyuro (6d) E abra

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozzavalok

Osszekeveréséhez, amelyeket nem kell apritani

(pl. mazsola, csokoladélapocska).

® Tegye atésztagyurot a talba (1b abra)

® Toltse be a hozzavalokat.

® Tegye ra atdomoeszkozt tartalmazé fedelet, és
forditsa el (itkdzésig az dramutatd jarasaval
megegyez6 iranyban.

® Aforgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra (lasd
a ,,Receptek és hasznos tanacsok” kiegészité
flzetet).

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolot a kivant fokozatra.

® Vegye ki a tomdeszkdzt és toltse be
a hozzavalokat az utantolto nyilason.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Modelltél fliggben:
Apritotarcsak
Vago forgétarcsa (6j) - vastag/vékony
gyumodlcs és z6ldség szeleteléséhez.
Orlé forgotarcsa (6k) - durva/finom
gyumolcs, zoldség és sajt reszeléséhez.
Vago-/6rl6 forgotarcsa (61)
gyumolcs, zOldség és sajt szeleteléséhez
és reszeléséhez.
Reszel6tarcsa (6m) - kozepesen finom
dio, hitott csokoladé és kemény sajt
reszeléséhez.
Hasabvago tarcsa (6n)
hasabburgonya és gylimolcssalata hozzavalodinak
a szeleteléséhez.
® Tarcsa felhelyezése.
A kivant vago-/ driési oldalt forditsa felfele.
Az ériétarcsanal (6m) és a hasabvago
tarcsanal (6n) a megfeleld oldalaval felfelé
forditva helyezze el (lasd B abra). Atarcsat ugy
tegye a tarcsatartora, hogy a tarcsatarton lévé
meneszté a tarcsak nyilasaiba érjen.
A tarcsanak a tarcsatart6 oldalso csapjain kell
lennie.
® Atarcsatartét enyhe elforgatassal tegye
a meghajtotengelyre.

F abra

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Ne nydljon az utantélté nyilasba.
Az utantolashoz csak a toméeszkozt
hasznalja.

® Tegye fel afedelet a tdtmdeszkdzzel (a fedélen
Iévo nyil a talon levé nyilon legyen) és forgassa
el az 6ramutato6 jarasaval megegyez6
iranyban.
Afedélen lévé csap kerliljon az alapgépen lévé
résbe Utkozésig.

® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivald
anyagot.

Figyelem!

Az emlitett tarcsak nem alkalmasak kemény
sajt, dio, torma és hasonldk feldolgozasahoz.
Tovabbi célokra alkalmas tarcsak
a szakkereskedésben kaphatok
(lasd kiegészit6 tartozékok).
® A forgokapcsolét allitsa a kivant fokozatra.
® A szeletelni- vagy reszelnivald anyagot csak
a tdbmodeszkdz enyhe megnyomasaval tolja be.
® A hozzavalok utantolteséhez allitsa
a forgdkapcsolot 0/off allasba.
® Vegye ki atdmdeszkozt és toltse be
a hozzavalokat az utantolté nyilason.
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® A hosszu és vékony szeletelnivalot

a tdmdeszkdzon keresztil toltse be.
Figyelem!
Uritse ki a talat, miel6tt a szeletelni- és
reszelnival6 anyag elérné a tarcsatartot.
Max. mennyiség: 500 g
Citrusgylimolcs-prés (6e) G abra

Citrusgylimolcsok, pl. narancs, grapefruits, citrom
kipréseléséhez.
Figyelem!
Csak zart turmixgéphajtomdi-véddéfedéllel (2)
dolgozzon.
® Tegye fel a citrusgylimdlcs-prést
(a citrusgylimolcs-présen lévd nyil a talon lévé
nyilon legyen) és forgassa el az 6ramutato
jarasaval megegyezo iranyban.
A szlrdkosaron lévé csap kerlljon
az alapgépen lévd résbe (itkdzésig.
® Tegye fel a présel6 kupot és nyomja be.
® Gylmolcsok kifacsarasahoz allitsa a forgo-
kapcsolot az 2-es vagy 3-as fokozatra,
és a gyimolcsoét nyomja a préselé kupra.
® A munka utan csavarja le a citrusgylimolcs-
prést és vegye le a talat.

Figyelem!
Figyelje a toltési szintet. Uritse ki a talat,
mielbtt a Ié elérné a szlirbkosarat.
Max. mennyiség: 1 000 g
Gylimolcspreés (6f) H abra
Magvas gyimélcsok (pl. alma, korte), bogyos
gylmolcsok, kimagozott csonthéjas gylimélcsok,
zOldségek (pl. karotta, paradicsom)
préseléséhez.
® Helyezze fel a talat, és az éramutato jaraséaval
megegyez6 iranyban forditsa el litkozésig.
® Helyezze be a reszel6tartalyt a szlirékosarral.
® Tegye fel a gylimdlcspréshez a fedelet, és
forditsa el az 6ramutato jarasaval megegyezé
iranyban. A fedélen Iévé csap kertljon az
alapgépen lévé résbe (itkdzésig.
® A forgokapcsolot allitsa 3-as.
® Tegye a gylimolcsot vagy a zoldséget
a betoltényilasba, és csak enyhén nyomva
tolja be a tomdeszkdzzel. Szilkség esetén
elétte apritsa dssze a hozzavalokat.
® A munkamenet befejezésekor éllitsa
a forgokapcsolot révid ideig a 4-es,
és addig miikodtesse a készliléket, amig
a gylimolcshus maradéktalanul kipréselddik.

Figyelem!

A télat id6ében (ritse Ki:

- max. 500 gramm feldolgozasa utan,
- miel6tt a Ié eléri a reszelbtartalyt.
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Passzirozo feltét (6g) | abra
lagy vagy fétt gyimolcs vagy zoldség
passzirozasahoz.
® Helyezze fel a talat, és az dramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el litkdzésig.
® Tegye fel a passzirozo szitat a passzirozd
szarnyakkal.
® Helyezze fel afedelet és az 6ramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el (itkdzésig.
® A forgokapcsolét allitsa 4-es.
(lasd a ,,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészitd flizetet).
® Vegye ki atdmdeszkozt és toltse be
a hozzavalokat az utantolté nyilason.

Figyelem!

Figyelje a téltési szintet. Uritse ki a télat,
mielétt a Ié elérné a szlirbkosarat.
Max. mennyiség: 1 000 g
A munka befejezése utan
® A forgdkapcsolot dllitsa 0/off allasba.
® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.
® A fedelet forgassa az ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® Szerszam kivétele:
- A szerszamtartot a tobbfunkcios késsel
egyutt vegye ki a talbol. Vegye le
a tobbfunkcios kést a szerszamtartorol.
A tobbfunkcids kés tisztitasa utan
tegye a keést a tartozékdobozba.
- Vegye ki a talbol a tésztagyurot ill.
a habvero6t.
- Vegye ki a talbol a passzirozo feltétet ill.
a gyumolcsprést.
- Atarcsatartot a nyilasoknal emelje ki
a talbdl. Vegye ki a tarcsakat.
® Forditsa a talat az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Turmixfeltét J abra
Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomdi miatt!

Soha ne nydljon a felhelyezett
turmixfeltétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedével
lizemel. A turmixgépet csak a meghajtomu
allé helyzetében tegye fel/vegye le!

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben
16V télcséren keresztiil g6z tavozik.
Maximum 0,5 liter forré vagy habzé
folyadékot szabad betdlteni.

Figyelem!

A turmixgép megsériilhet. Ne dolgozzon
mélyhditott hozzavaldkkal (kivéve jégkocka).
Ne jarassa a turmixgépet lresen.
Turmixolas

Figyelem!

A turmixfeltét mikodéséhez fel kell tenni

a turmixfeltét fedelét és a talat fedéllel, és ra

kell csavarni. Vegye ki a szerszamokat a talbol!

® Nyissa ki a turmixgéphajtomu-védéfedelét.
Ehhez nyomja meg a fedél kozepén talalhatd
gombot, majd engedije el.

® Tegye fel a turmixpoharat (a poharon lévé nyil
a készUléken 1évé ponton legyen), és az
6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban
forditsa Utkozésig.

® Toltse be a hozzavalokat.
Maximalis mennyiség, folyekony = 1,5 liter
(habzo vagy forro folyadék maximum 0,5 liter).
Az optimalis feldolgozand6 mennyiség, szilard
=100 gramm.

® Tegye fel a fedelet és forditsa el az 6ramutato
jarasaval megegyezdé iranyban. A fedélen lévo
csap kerdljon a turmixfeltét fogantyujan lévé
résbe (itkdzésig.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgdkapcsolot 0/off allasba.

® \Vegye le a fedelet és toltse be a hozzavalokat

vagy

® vegye ki a tolcsért, és a szilard hozzavalokat
egymas utan az utantélté nyilason keresztiil
toltse be

vagy

® afolyékony hozzavalokat téltse be a tolcséren
keresztll.

Turmixolas utan

® A forgokapcsolodt allitsa 0/off allasba.

® Aturmixfeltétet forgassa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Afedelet forgassa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kozvetlendl

hasznalat utan megtisztitja, lasd ,, Tisztitas és

apolas” fejezetet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tisztitas és apolas

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe,
és soha ne tartsa folyé viz ala.

Figyelem!

A késziilék feliilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a késziilék

tisztitasahoz.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.

® Tordlje at az alapgépet nedves ruhaval.
Sziikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

A készliléket ezutan torolje szarazra.

Tal és tartozékok tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A késpengéhez ne érjen hozza csupasz
kézzel. A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Minden alkatrész tisztithatd mosogatdogepben.

A mlanyag alkatreszeket a mosogatogépben

ne szoritsa be, mert deformalédhatnak.

A muanyag alkatrészeken elszinez6dések
j6hetnek létre, pl. répa és voréskaposzta
feldolgozasa soran, amelyek néhany csepp
étolajjal eltavolithatok.

A habver6 a tisztitashoz szétszedhetd. Ehhez

a habver6t évatosan huzza le a tartorol, és vegye
le a fedelet (K abra). Tisztitas utan szerelje 6ssze
Ujra.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A keverbkést ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Legjobb, ha a keverét kdzvetlenil a hasznélat utan
megtisztitja. Igy nem szaradnak ra ételmaradekok,
és a miianyagot nem karositjak (pl. a fliszerekben
levé illoolajok). A turmixpohar, a fedél és a tolcser
mosogatogépben moshato.

A késbetétet ne mosogatogepben, hanem folyo
vizben tisztitsa (ne hagyja vizben allni).
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Tipp: Adjon egy kevés mosogatoszeres vizet

a felhelyezett turmixgépbe. Néhany masodpercre

allitsa M fokozatra. Ontse ki a vizet, és dblitse ki

tiszta vizzel a turmixgépet.

Turmixfeltét szétszedése L abra

® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.
Szikség esetén hasznalja a turmixfeltét
fedelét. A késbetét kioldodik.

® \egye ki a késbetétet és tavolitsa
el a tomitégyur(t.

A turmixfeltét 6sszeszerelése

A Sériilésveszély!

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen
szerelje 6ssze.

Tegye fel a késbetéten 1évé tomitégydirtit.

°
® A késbetétet alulrol tegye be a turmixpoharba.
°

Huzza meg jol a késbetétet a szarnyaknal
fogva az éramutatd jarasaval megegyez6
iranyban. Ekézben legalabb addig tekerje, mig
az egyik szary a turmixpoharon lévé jeldlest
elfedi (a felhelyezést I. a — L6 képen).
Citrusgyiimoélcs-prés tisztitasa
Minden alkatrész tisztithatd mosogatégépben.
Legjobb, ha a préseld kupot kdzvetlentl
a hasznalat utan minden oldalrdl folyo vizben
ledbliti. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.
Gylimolcsprés tisztitasa M abra
A gyimolcsprés tisztitdsahoz vegye le
a szlrékosarat a reszel6tartalyrol.
Az alkatrészeket folyoviz alatt mossa le.
A sziir6kosar lemezeit a sériilés elkeriilése
érdekében évatosan tisztitsa.
Passzirozo feltét tisztitasa N abra
A tisztitashoz szedje szét a passzirozo feltétet.
Ehhez nyomja meg lent a passzirozd szarnyakat,
és vegye ki a passzirozo szitabol.

A késziilék tarolasa

® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.

® Zarja be a turmixgéphajtomi-veddéfedelét.
® Helyezze fel a talat.

® Akabelt a kabelrekeszben tarolja.
Megjegyzés:

A tarolasi lehetéségekroél az O abra tajekoztat.
Hasznalat el6tt az 6sszes tartozékot vegye ki

a talbol és a turmixfeltétbdl. Csak a szlikséges
tartozékokat helyezz be.
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Kiegészit6 tartozékok - tarcsak

(Ha nincs az alapkészletben, megvasarolhatja
szakkereskedésekben.)

MUZ45PS1 - hasabburgonya és gylimélcssalata
hozzavaldinak a szeleteléséhez.

MUZ45AG1 - azsiai zoldségek szeleteléséhez.
MUZ45RS1 - burgonya krumpligombéchoz és
-langoshoz valo reszeléséhez.

MUZ45KP1 - gyimolcs, zoldség és sajt
szeleteléséhez és reszeléséhez.

Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az lizemzavar megsziintetése el6tt huzza
ki a csatlakozo-dugot.

° Fontos tudnivalé

l Aramkimaradas utan forditsa

a forgdkapcsolét a O/ off allasba,
és kapcsolja be Ujra.

Hibajelenség:

A készlilék hasznalat kdzben kikapcsol.

A hiba elharitasa:

A tulterhelés elleni védelem mostantol aktiv.

® Kapcsolja ki a készliléket és hlzza ki
a csatlakozodugot.

® Akészilékeket kb. 15 percig hagyja hiilni,
hogy a tulterhelés elleni védelem
deaktivalodjék.

® Kapcsolja be Ujra a készliléket.
Amennyiben a motor nem indul el, kapcsolja
ki a készlléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugét. A feldolgozott mennyiséget
telies egészében tavolitsa el.

Tal tartozékokkal

Hibajelenség:

A készlilék nem indul el.

A hiba elharitasa:

® Atalat (4) GtkOzésig csavarja ra.

® Afedelet (5) helyezze fel és itkdzésig csavarja
ra.

® Zarja be a turmixgéphajtomi-véddéfedelet (2).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turmixfeltét
Hibajelenség:
A készlilék nem indul el.
A hiba elharitasa:
® Atalat (4) fedellel (5) helyezze fel és Uitkdzesig
csavarja ra.
® Aturmixfeltetet (7) Utkdzesig csavarja ra.
® Aturmixfeltét fedelét (8a) helyezze fel
es utkozésig csavarja ra.
Egyéb hibajelenség esetén forduljon
lgyfélszolgalatunkhoz.

Artalmatlanitas

A késziilék a 2002/96/EG, az elektro-
E mos és elektronikus hasznalt késziilé-
— kekrdl szol6 (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) europai
iranyelveknek megfeleléen van jeloive.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
keészlilekek visszavetelenek és értekesité-
sének kereteit az egész EU-ban érvényes
maodon.

Az aktudlis artalmatlanitasi Utmutatasokroél kérjuk,
tajékozodjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 éran
bellili meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevOszolgalatunk gondoskodik az eléirt
15 napon belili, kdlcsonkeszilek biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kit6ltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Minéseégtanusitas: A2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a készlilék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

A moédositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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UWunpo BiTaecmo Bac 3 roKyrkoro HOBOro
npunaay ¢hipmy BOSCH.

By npuabanu cy4acHuYi, BUCOKOAKICHV
nobyToBuii npunaa.

JoaatkoBy iHgbopmauiro rnpo Haiy
npoAaykuito Bu 3HavigeTe Ha Hawwivi
CTOpPIiHLI B IHTEepHETI.

Lleit npunaa npuaHa4eHuin oAnA nepepobku
NPOAYKTIB Y 3BM4aViHIi ANA AOMAaWHbLOro
rocrnofapcTBa KifbKoCTi B AoMaluHix abo
nobyToBMX yMOBaX i He po3paxoBaHunii
[ANIA BUKOPUCTaHHA B NPOMUCNOBYX LLiNAX.
3acTocyBaHHA B NO6YTOBNX YyMOBax
BKJOHAE, Hamp., BUKOPUCTaHHA B KyXHAX
AnA cniBpobiTHMKIB MarasuHie, oqoicis,
CilbCbKOrocrnoAapchbKuX i iHWMX NPoOMUCHO-
BMX NIANPUEMCTB, a TakoX KOpUCTYBaHHA
roCTAMM NaHCIOHIB, HEBENNKUX rOTeNiB

i nonibHUx 3aknapis.

BvikopucToByiiTe npunaa nuwe AnA nepe-
po6KM NPOAYKTIB Y KiNbKOCTi Ta NPOTArOM
Yyacy, AKi BiANOBiAaI0Tb 3BMYANHUM ANA
J.OMallHbOro rocroaapcTaa yMoBam,
AVBITbCA AoAaHy KHUKKY «PeuenTtun

i nopaaun».

Mpunap He noTpebye TexHiHHOro aornAay.
JlaHa iHCTpyKLIiA 3 BUKOPUCTaHHA onncye
pi3Hi MoAaeni. Ha BiaMiHHOCTI BKa3yeTbeA.
3b6epirante, 6yab nacka, iHCTPYKLLitO

3 BUKopucTaHHaA. MNepeaanTte iHWKMM
KOpuCTyBa4am pa3om 3 npunasom
IHCTPYKLLitO 3 BUKOPUCTaHHS.
BuikopucToByiiTe npunag nuwe 3 opuriHans-
HYMU KOMMNEKTYIO4YMMUN eneMeHTamMu.

KopoTkun ornaa

Byab nacka, po3ropHiTe CTOPIHKU
3 MaJsltoHKamu.

FonosHuii 650k npunagy  ManioHok A
1 MMepemukay
0/off = CTton
M = IMnynbCHUIA pexxum
HanBMWa WBNAKICTb
obepTaHHA, HaTncKanTe
nepemmka-.
CtyneHi 1-4= Po6o4a WBUAKICTb
CtyniHb 1 = HM3bKa WBUAKICTb
o6epTaHHA — MNOBINbHO
CTyniHb 4 = BUCOKa WBWUAKICTb

obepTaHHA — WBUAKO
2 3axucHa kpuwka npusoay bneHaepa
3 Biacik ana kabenio
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Yawa 3 akcecyapamu

4 Yawa

5 Kpuuwka

5a WToBxa4

5b BcTtaBka Ao wroBxa4a
Akcecyapu MantoHok B
6a Ban anA kpinneHHA Hacanok

6b BaraTocbyHKLOHaNbHUIM HiXK

6¢ BiHn4ok-milwanka

6d [Ma4oK AnA BUMIlYBaHHA

6e [lpec anA LMTPYCOBUX

6f CokoBmwKumanka

6g Hacanka-cvTo AnA NpUroTyBaHHA Mnope
6h Bokc ansa akcecyapis

6i Ban anA kpinneHHaA pi3anbHUX AUCKIB

ManioHok A

B 3anexxHocTi Bia MoAeni 4O KOMIIAEKTY
r10CTaBKY BXOAATH ABa 44 OinbLie AUCKIB.

6j JlBOCTOPOHHII pi3anbHW ANUCK — KPYMNHO/
ApibHO

6k JIBOCTOPOHHIN ANCK-WATKIBHULA —
KpynHo/Api6Ho

61 JIBOCTOPOHHIl pi3anbHUIA ANCK-
waTKiBHULLA

6m Jlnck-TepTka — cepefHbo

6n Jlvck ANA Hapi3aHHA Ha CMY»XXKK

BneHpep MantioHok C
7 Yawa 6neHpepa

8a Kpuuwka

8b OTBip ANA 3aBaHTa)KyBaHHA

8c BopoHka

3ayBa)KeHHA 3 TeXHikn 6e3nekun

A Hebesneka yaapy ctpymom!
Mpunag cnia ninkno4aTn 40 enekTpo-
MepeXxi Ta ekcnnyaTysaTu nvuwe y Biano-
BiAHOCTI i3 AaHMMU Ha Tabnu4Li 3 TEXHIY-
HYMU XapaKTepucTuKamm.

He kopucTynTeca npunafom, AKWO WHYP
XVBNEHHA i npuna MatoTb Oy ab-AKi
MOWKOZXKEHHA.

TpumaiiTe npunas nooaans Big, AiTeN.

He 3anvwanTe aiteit 6e3 HarnAay, wob
3anobirTu irpam Aiten i3 npunagom.

He nonyckainTe ekcnnyaTauii npunany
ocobamu (Takox AiTbMW) i3 06MeXXeHNM
Di3NHHMM CEHCOPHMM CMIPUMHATTAM, i3
HEepPO3BUTUMUN PO3YMOBUMMU 3A4i6GHOCTAMM,
a TakoX i3 He,oCTaTHIM piBHEM A0CBiAy
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Ta 3HaHb, ekcryyaTalia npunasy B Takux
BMNaAKax fO3BONAETLCA nuwWe nif HarnA-
oM abo nicnA NpoBeAeHHA IHCTPYKTaXy

3 ekcnnyaradii ocoboto, AKa Bianosinae

3a ix 6e3neky.

BunmariTe wrencensHy BUAKY i3 pO3eTKK
nicNA KOXXHOI0 KOPMCTYBaHHA, a TakoX
nepea, H/CTKOK Ta CKNaaaHHAM, Npu BUXOAI
i3 NPUMIlL,eHHA Ta Yy pa3i BUHUKHEHHSA
nedeKTy.

Mposia, He cnia po3TawoByBaTn 6e3noce-
pelHbo 6inA rocTpux KpaiB Ta rapAaqmx
MOBEPXOHb.

PeMoHT npunaay, Hanp., 3amiHa nowkoaxe-
HOro MPoBOAY, MPOBOANTLCA NNLLE HALIOKD
cny>x6010 cepBicy, TOMY WO Lie A03BONAE
YHUKHY TV pU3KKIB. Nepen TUM, AK MiIHATK
Hacapku Ta akcecyapw, cnig, o60B’A3KOBO
Ao4eKkaTuncA NOBHOI 3yNMHKW npunany
(nepemukay Ha 0/off) Ta BUMHATK
wTencesbHy BUNKY i3 PO3ETKW.
BukopucToByiiTe npunaa nuwe 3 opuriHans-
HYMUW KOMMAEKTYIO4MMUN eneMeHTamMu.
OCHOBHWI Npunaa, Hi B AKOMY pasi He
3aHyptoBaTy B BOAY i HIKONW He TpumaTun
niA NPOTO4YHOO BOAOHO.

BukopucrtaHHA

Mepen nepwymM BUKOPUCTAHHAM MOHUCTITb
Abannueo npunag Ta npunagna, AvBiTbCA
«Yuctka i pornAag».

Miarotoeka

® YCTaHOoBITb roNoBHWI 610K Npunany Ha
piBHilA, CTabINbHIN Ta YMCTI NOBEPXHI.

® BunmiTb Kabens i3 BiACiKy.

® BBiMKHITb BUNKY 40 PO3ETKW.

Yawa 3 akcecyapamu/npunagnam

Hebesneka nopaHeHHA
obeproBumu Hacaakamu!
He BcTpomaiiTe Hikoam pyK 40 Hawi
nig 4ac poboty. JnA nigwToBXyBaHHA
MPOAYKTIB KOPUCTYHUTECA 3aBXAN WWTOB-
xa4qem (5a). lNicna BUMKHEHHA rpuBia
e AeAKUI Yac rposoBIXKYE PyXaTUCH.
MiHaviTe Hacaaku nvwe ricsd MoBHOI
3yrvHky ripusoay. lia 4yac pobotu
3 Hawelo rnpuBia 6neHAepa noBuHeH
Oy TV 3aKPUTHUM 3aX1CHOIO KPUILKOIO (2),
KOpUCTYBaTUCA Halero He AO03BONAETLCA
rpy BCTaB/IEeHOMY KeJnxoBi 6eHaepa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BaraTodoyHKLUiOHanbLHUIA

HiX (6b) ManioHok D
OnA noApibHIOBaHHA, CiYeHHA Ta
nepemilwyBaHHA.

Hebeszneka nopaHeHHA
rocTpumMu Hoxxamu!

Tpumavite 6aratogyHKLIOHANbHMI HIX
e 3a nnacTMacoBy PyHKY.

® YCTaHOBITb Yally Ta NOBEPHITL MO XoAY
3a roANHHOIO CTPINKOIO A0 Yrnopy.

HocvK KpUILKW NOBUHEH 3HaxoAnTUCA

B Npopi3i rofoBHOro 650Ky npunaay.

® BcTaBTe Hacalky:

— BcTaBTe B 4awy Ban AnfA KpinieHHA
HacaloK.

— YcTaHoBIiTb 6araToyHKLIiOHaNbHNIA
Hi>XX Ha Ban AnA KpinneHHA HacalokK
(3BepHiTb yBary Ha npasuiibHe
po3TalwyBaHHA — MastoHOK D4)

i BiANYCTiTb.

A YBara!

3aBaHTaXxyuTe IHrpeaieHTy AJ1A rnepe-
p05KM e nicna yCcTaHOBKN HacaAok.

® 3aBaHTaXKTe iHrpeaieHTu.

® BcTaBTe KpuWKY 3 WToBXa4em (CTpinka
Ha KpULLLLi HaNpOTW CTPINKM Ha YalLi)

Ta NOBEPHITb MO XoAY 3a MOANHHOIO
CTpinKoto.

HoCMK KpULWKM MOBMHEH 3aiTn 40 Yropy
B MPOpi3b ronoBHOro 610Ky Npunaay.

® YCTaHOBITb NepemMmnkay Ha 6a>kaHui
CTYNiHb.

e [lepen TM, AK AOKNaAATU iHFPeAieHTH,
yCTaHoBITb Nepemuka4 Ha 0/off.

® BunMiTb WTOBXa4 Ta 3aBaHTaXTe
iHrpedieHT Yepes oTBip AnA
3aBaHTaXKyBaHHA.

e JlopasaiTe piAMHY Yepes WToBXau.
BcTaBKy A0 WwToBXxaya MoXHa
BMKOPUCTOBYBAaTWN B AKOCTi MipHOIO
CTakaH4vKa.

A YBara!

Ana pobotu 3 Yaweto Bu rnoBuHHI crioHart-
Ky BCTaBUTU Yally, 3aKpUTu Ta MiLiHO
3aKpyTUTYU KDULIKY, 3aKPUTU PUBIA
bnieHaepa 3ax1CHOI KPULLIKOIO, a Jinlie
MiCJIA LUbOro BMUKATH MpUnaa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BiHn4ok-miwanka (6¢) ManioHok E

AnA BepukiB, 6iNKoBOI NiHK i nerkoro TicTa.

He npuaaTHuin AnA TBepAMX NPOAYKTIB

(Hanp., wMaTo4KN BEPWKOBOro Macna

i3 XONOAUNBHMKA).

® BcTaBTe BiHMHOK-Millanky A0 Yaui
(ManioHok 1a).

® 3aBaHTaXKTe iHrpesdieHTu.

o BcTaBTe KpULKY 3 WTOBXa4eM i nosep-
HiTb 32 FOAMHHOIO CTPINKOK A0 yropy.

® YcTaHOoBITb NepemMunkad Ha 6a)kaHy
CTYMiHb (AMBITLCA AOAATKOBY KHUXKEUKY
«PeuenTu i nopaan»).

e [lepen TnM, AK AOKNAAATU iHFPEAIEHTN,
YCTaHOBITb NepeMrKay Ha CTyniHb 2.

® BuimiTb wWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXKTe
iHrpedieHTn Yepes oTBip AnA
3aBaHTaXKyBaHHA.

Mavok anAa sumiwysaHHA (6d)

ManioHok E

ANA BUMIiWYBaHHA BaXKKOro TicTa Ta

NiAMiWYBaHHA iHrPefieHTIB, AKi HE NOBUHHI

noapibHioBaTHCA (Hanp., POA3VHOK,

WoKoNaAHUX NNacTiBLLIB).

® BcTaBTe ra4ok AN1A BUMillyBaHHA A0 Halli
(ManioHok 1b).

® 3aBaHTaXKTe iHrpedieHTN.

® BcTaBTe KpyKY 3 WTOBXa4eM i nosep-
HiTb 3@ FOAMHHOIO CTPINKOIO A0 yropy.

® YcTaHOBITb NepemMunkay Ha 6a)kaHy
CTYMiHb (AMBITLCA AOAATKOBY KH/XKEYKY
«PeuenTu i nopaamn»).

e |llo6 nopaTu iHrpeaieHTn, yCTaHoBITb
nepemukay Ha 6axkaHy CTyniHb.

® BuiiMiTb WTOBXa4 Ta 3aBaHTaXTe
iHrpedieHTn Yepes oTBip ANA
3aBaHTaXKyBaHHA.

B 3anexxHocTi
Big MoAei:

Auckn ana Hapi3aHHA MantoHok F
[ BOCTOPOHHIl pizanbHU auck (6j) —
KpynHo/Api6Ho

ANA Hapi3aHHA (PPYyKTiB Ta OBOHIB.
[.BOCTOPOHHIN Anck-waTKiBHULA (6K) —
KpynHo/apibHO

ANA WwaTKyBaHHA OPYKTiB, OBOYIB i CUpy.
[ BOCTOPOHHIl pisanbHUIN AUCK-
waTtKiBHUUA (61)

ANA Hapi3aHHA Ta WwaTKyBaHHA OPYKTiB,
OBOYiB Ta cupy.

Ouck-TepTKa (6m) — cepeaHbO

OJIA HATUPaHHA FOpiXiB, OXOI0AXKEHOIrO
wokonaAy i TBEPAOro cupy.
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[Avck ana HapisaHHA Ha CMYXXKu (6n)

AnA Hapi3aHHA KapTonni thpi Ta

iHrpeaieHTiB AnA ppyKTOBOro canary.

® BcTaBTe AuCK.
BaxkaHoto CTOpOHOIO ANA Hapi3aHHA /
waTKyBaHHA foBepxy. BcTaBTe anck-
TepTKy (6m) i ANCK ANA Hapi3aHHA Ha
CMYXKM (6n) 6a>KaHo0 CTOPOHOIO
AoBepxy (AUBITbCA MaJloHOK B).
YcTaHOoBITb ANCK Ha Bany AfnA AUCKIB Tak,
wob 3a4inHi WTndT Bana sanwnm
B OTBOPW AncKa. JlMCK NOBMHEH niexxaTun
Ha 60KOBMX WWnax Bana.

® Ban anA auckiB yCcTaHOBITL Ha MPMBOAHIN
0OCi, 3nerka noBepHyBLWN NOro.

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

He BcTpomnariTe Hikonv pyk 40 OTBOpY
AJ19 3aBaHTaXxyBaHHA rij 4ac poboTtu.
Ana niawroBxyBaHHA MPOAYKTIB
KOPUCTYMTECA 3aBXAU JINILIE WTOBXaYEM.

® BcTaBTe KpywKY 3 WTOBXa4eMm (CTpinka
Ha KpuWLLi HAanpoTK CTPINKKW Ha Yalui)

Ta NOBEPHITb MO X0AY 3a MOANHHOI0
CTpiNKOtO.

HOCVMK KpULLKM MOBVHEH 3aiTn A0 ynopy
B Mpopi3b rofnoBHOro 650Ky Npunaay.

® 3aBaHTa)XTe NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA YK
WwaTKyBaHHA.

VBara!

Ha3sBaHi Ancku He npuaaTtHi 414 nepepobku

TBEpAOro cupy, ropixis, XpoHy 1a rnogibHux

NPOAYKTIB. [ANCKMN ANIA IHWOro npu3Ha4YeHHA

MOXKHa npuabatu B crielianiaoBaHnx

marasuHax (amsitbca CrieuianbHi

aKcecyapM)
YcTaHoBITb Nepemyikay Ha 6axkaHun
CTYMiHb.

e [lifwToBXYyNTE NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
YU WaTKyBaHHA WTOBXa4eM, He
HaTuCKalo4m CUNBLHO.

® [lepen TuM, AK AoKnanaTu iHrpeaieHTw,

ECTaHOBITb nepemukad Ha 0/off.

WAMITb WTOBXa4 Ta 3aBaHTaXkTe
iHrpeAieHTV Yepes oTBIp ANA
3aBaHTaXKyBaHHA.
® [IpoayKTu AOBroi TOHKOI qpopmum

3aBaHTaXyViTe 4Yepes WToBxaH.

VBara!

Buwimite npoayktv i3 Hawi nepes tmm,

AK Hapi3aHi 41 HawaTKoBaHi rnpoayKTH1

HAaroBHATS ii 40 Bana A4 KPiNAeHHA ANCKIB.

Makc. 3aBaHTaxxeHHA: 500 r
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Mpec ana uutpycosux (6e) ManioHok G
JlnA BM4aBnoBaHHA LIUTPYCOBUX CPPYKTIB,
Hanp., anenbCuHIB, rpenndpyTiB, NMMOHIB.
VBara!

lMia yac pobotu npusia bneHaepa rmoBUHEH

Oy Tu 3aKPUTUM 3aXMCHOIO KPUIKOIO (2).

® YCTaHOBITb Mpec ANiA LUTPYCOBUX
(cTpinka Ha Npeci HanpoTW CTPINKK Ha
Yalui) Ta NOBEPHITb MO X0AY 3a MOAVHHOI0
CTpinkoto. Hocuk cuta noBUHEH 3anTu
[0 yriopy B Npopi3b ronosBHoro 6noky
npunaay.

® BcraBTe KOHyC npeca Ta NpUTUCHITb MOro
3nerka.

e JlnA BM4aBntoBaHHA AOPYKTiB YCTAHOBITh
nepemvikay ronoBHoro 6noky npunany
Ha cTyniHi 2 abo 3 i NPUTUCHITb PPYKT
[0 KOHyca npeca.

® [licnAa poboTu BioKpyTiTb Npec AnA
LLUTPYCOBUX i 3HIMITb Hally.

VBara!

CriakyviTe 3a piBHeM coky. Bunwite cik

i3 vawi nepea TMM, AK CiK AOCArHe cuTta.

Makc. 3aBaHTaxeHHA: 1000 r

Cokovxumanka (6f) ManioHok H

ANA BU4aBMOBAHHA COKY i3 HAaCiHHEBMX

nnoAis (Hanp., AGNyK, rpyw), Aria,

KiCTOHKOBYX MNOAIB 3 BUAANEHUMN

KicTo4kamu, oBOHiB (Hanp., MOPKBW,

MoMiAopiB).

® YCTaHOBITb Yaly Ta NoBepHiTL NO XoAy
3a roANHHOIO CTPINKOI A0 yrnopy.

® BcTaBTe EMHICTb ANA NepeTepToi Macn
3 (hinbTpoM B OOpPMI KOWKKY.

® 3akpuinTe KPULLIKY COKOBVMXKMMANKN Ta
NMOBEPHITb MO X0Ay 3a MOAMHHOI
CTpiNKoto. HoCUK KpUIWKK NOBUHEH
3anT A0 yrnopy B Npopi3b rONOBHOIO
6noKy npunaay.

® [lepeMuKad BKMOHUTM Ha CTYNiHb 3.

® 3aBaHTaxTe hpyKTW 1M OBOHI A0
NpuioMHOro ByHKepy Ta MNiAWTOBXHITb
WTOBXa4yeM, HaTHUCKalo4yn 3nerka.
3a HeobXiAHOCTi NopiXKTe NPOAYKTU
MEHWUMUN WMaTKaMu.

® HanpuKiHui po6040ro LMKy yCTaHOBITb
NMOBOPOTHUI BUMMUKAY KOPOTKO
Ha cTyniHb 4 | 3anVwiTe Npunag,
BBIMKHYTUM 4,0 TUX Mip, NOKU CiK
He 6yze NOBHICTIO BU4aBneHui
i3 M’'AKOTI NnoaAis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



VBara!
BurnopoxxHits Yauy cBoe4acHo:

nicnA nepepobku makxc. 500 r
10Ky CiK He JOCAr EMHOCTI AnA
nepeTepToi Macwu.

Hacapka-cuTo AnA NpuroTyBaHHA

niope (6g)

MantoHok |

ANA NepeTupaHHA M’AKNX Ta BapeHux
hpykTiB i OBOHIB.

YcTaHoBITb Haly Ta NOBEPHITL N0 Xo4y
3a roAVHHOIO CTPINKOIO L0 Yropy.
BcTaBTe Hacaaky-cuTo ANA NPUroTy-
BaHHA Miope pa3oM 3 Kpunb4aTKolo
ANA NPOTUPaHHA NPOAYKTIB.

BcTaBTe KpUlLKY Ta NOBEPHITL MO X0AY
3a roAVHHOIO CTPINKOIO A0 yropy.
YcTaHoBITb NepeMmnkay Ha cTyneHi 4
(AMBITbCA A0AATKOBY KHWXKEYKY
«PeuenTu i nopaan»).

BuiimMiTb WTOBXa4 Ta 3aBaHTaXXTe
iHrpeaieHTn Yepe3 OTBIp ANA
3aBaHTaXKyBaHHA.

YBara!

CniakyviTe 3a piBHeMm coky. Bunwite cik
i3 yawi nepea TUM, AK CIK AOCArHe cuta.

Makc. 3aBaHTaxeHHA: 1000 r
Micna po6oTtn

YcTaHoBiTb NepemMmkad Ha 0/off.
BuiMiTb wTencensbHy BUMKY i3 pO3ETKN.
MoBepHITbL KpUILKY NPOTW FOANHHOI
CTPINKK Ta 3HIMITb Ti.

BuiimiTe Hacanku:

— BwimiTe Ban AnA KpinneHHsA
HacaloK pa3oM i3 6araToyHKLiio-
HaNlbHUM HOXEM i3 Yalli.
3HiMiTb 6araTodyHKLIOHANBHUA HiIXK
3 Basly ANA KpinneHHA Hacanok.
Micna ynctTkn 6araTochyHKLiOHaNb-
HUIA HiXK NoknaaiTe Ao 6okcy AnAa
aKcecyapis.

— BuiMiTb ra4ok AnA BUMIilyBaHHA
Y1 BIHUHOK-MilWanky i3 Haui.

— BunimiTb HacaaKy-cMTO ANA NpUro-
TyBaHHA Mope abo cenapaTop COKy
i3 Hawi.

— BunmiTb Ban AnA KpinneHHA AMCKiB
i3 4awi, TpMaroyn 3a BUIMKN.
3HIMITb AMCK.

MoBepHITb Yalwy NPOTU FOANHHOI CTPINKK

Ta 3HIMITb.

MouncTiTb BCi eneMeHTn, ANBITbCA

«Huctka i pornag».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

BneHaep

uk
ManioHoK J

Hebe3neka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu/obepToBum

He BcTpomalite Hikoam pyk 40 BCTasJie-
Horo 6neHaepal

lMia 4ac poboTu bneHaep 3aBXaun
r10BUHEH Oy Ty 3aKpUTUI KPULIKOIO.
3HimaTu Ta BCTaBnATH 61eHAEP MOXHA
TiJIbKY [PV MOBHIVI 3YMVHLII Ipunaay.

A Hebesneka onikis!

lig Hac nepepobku rapA4ux rPOAYKTIB
B brieHaepi i3 BOPOHKU B KpyLli
BUCTYnae napa. 3aBaHTaxyute
makcumym 0,5 niTpis rapA4Hoi abo
MiHUCTOI PiANHN.

VBara!

Mikcep moxxe 3incyBaTucA.

He nepepobnarite wanaAKO3aMOPOXKEHI
NPOAYKTH (3@ BUHATKOM KyOUKIB 1b04Y).
He Bmukavite nopoxHeoro bneHaepa.

Mepepobka npoaykKTie B Mikcepi

VBara!

lMia yac poboTtu 6neHaepa Kpuwka 61eH-
Jepa T1a Hawa 3 KpUWKOoIo MoBUHHI 6yTu
BCTaHOBJIEHI Ha CBOIX MICLIAX Ta BiAroBiA-
HUM HUHOM 3agbikCOBaHI.

Bwimite npunasaa iz qawi!

BiakpuiiTe 3axvCHY KpULWKY NPUBOAY
6neHaepa. AnA LbOro HAaTUCHITb Ha
KHOMKY rnocepeauHi KpUIWKK i NOTiM
BIANYCTIiTb 1.

BcTaBTe kenux 6neHaepa (CTpinka

Ha KeNnxXoBi HaNPOTX TO4KM Ha Npunaa,i)
Ta NOBEPHITb 3a MOANHHOIO CTPINKOIO
[0 yriopy.

3aBaHTa)Te iHrpesdieHTu.
MakcumanbHa KinbKicTb, pianHa =

1,5 niTp (niHMcTOI abo rapA4oi pianHU
Makcumym 0,5 nitpa).

OnTumansHa anA nepepobKu KinbKicTb
TBepAMX NpoaykTis = 100 rpam.
BcTaBTe KpulKy Ta NOBEPHITL MO XoAy
3a roAMHHOIO CTPINKOK. HOCKK KpULLKK
MOBWHEH 3alTW A0 yNopy B MPOPIi3b py4Kn
6nenHpepa.

YcTaHoBiTb NepeMukay Ha 6axkaHui
CTYnMiHb.
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e [lepepn TnM, AK AOKNAAATU iHFPeLIEHTN,
yCTaHoBITb Nepemyikaq Ha 0/off.

® 3HIMITb KPULWKY Ta AoAANTE NPOAYKTU

abo

® BUIMITb BOPOHKY Ta fofaBanTe TBEPA
NPOAYKTW MOCTYMNOBO Yepe3 OTBip ANA
3aBaHTaXKyBaHHA

abo

® 3anvnTe Piaki NPOAYKTU HEPE3 BOPOHKY.

Micna po6oTu Mikcepy

® YcTaHOoBITb Nepemuka4 Ha 0/off.

® [loBepHiTb 6neHaep NPoTH rOAUHHOI
CTPiNKuY Ta 3HIMITb.

® [loBepHiTb KPULWKY NPOTU FOANHHOI
CTPINKM Ta 3HIMITb ii.

Mopaaa: bneHpep Halikpalle NOMUTH

BiZpa3y X NicNA BUKOPUCTaHHA, ANBITLCA

«YHucTka i pornAan».

YucTtka i aornaa

Hebe3sneka BpaxxeHHA
eJIeKTPUIHUM TOKOM!

OcHoBHWYI fipyunaa Hi B AKOMY pasi He
3aHyproBaTy B BOAY | HIKOJIN HE TpuMaTu
nia npoOTO4YHOK BOAOIO.

YBara!

Ha rnoBepxHAX MOXYTb BUHUKHYTU MOLIKOA-
JKEeHHA. He 3acTocoByviTe HiAKux abpa3us-
HuX 3acobiB AJ1A YUCTKU.

YucTtka ronosHoro 610ky npunaany

® BuiiMiTb WTENCcenbHy BUMKY i3 PO3ETKN.

e [IpoTepTy OCHOBHWIA NpUNaz, BONOroo
raH4ipkoto. 3a noTpebn MoXxHa
KOPUCTYBaTUCA HEBENMKOIO KiNbKICTIO
MUOHOro 3acoby.

MicnA uboro NpoTepTY NpUNag, Hacyxo.

Yuctka vauwi 3 akcecyapamm

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpyumu Hoxxamu!

He TopkaiiTecA ne3 HoXa oroseHuMu
pykamu. KopucTyviTeca A4 YUCTKU
WITKOKO.

Bci KOMNOHEHTN MOXXHa MUTK B NOCY LLO-
MWIHINA MaLyHi.

KOMMOHeHT i3 nnacTmacy B NOCy AOMUIHIN
MaLWWHi 3a 3aTNCKaTU, Tak AK BOHN MOXXYTb
AedhopmyBaTmcA.

Mpn nepepobui AeAKMX NPOAYKTIB, HaMp.,
MOPKBW i 4epBOHOI KanycTu nnacTmMacoBi
enemMeHTV 3a6apBnIOIOTECA COKOM,
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Taki 3abapBneHHA MOXKHa YCYHYTU 3a
A0MNOMOro0 AEKiNbKOX Kpanenb CTONOBOI
onii.

BiHN40OK-MilWwanky MoXXHa ANA YNCTKN
posibpatn. AnA Lboro BUNMiTb 06epexHo
BiHWYOK i3 KPIMNEHHA | 3HIMITb KPULLKY
(MamoHok K). lMicnAa 4ucTku cknagitb
AeTani 3HoBY.

YucTtka 6neHaepa

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxcamu!

He topkaiiteca Hoxa 6neHaepa orosne-
HUMY pykamu. KopucTyiTeca AnA YUCTKMU
WITKOIO.

BneHpep no4ncTiTh HaliKpalle oapasy
X nicnA BykopucTaHHA. Lie aonomoxe
YHUKHYTU NMPUCOXANX 3aMnWKIiB NPOAYKTIB
Ta 3anobirae ncyBaHHIO NnacTmacwy (Hanp.,
nig, BnavsoM edpipHUX Macen B npunpasax).
Kenwux, KpuwKy Ta BOPOHKY MOXHa MUTU
B MOCYAOMUINHIA MaWwHi.
Hoxi He KnaAiTb A0 NOCYAOMUIHOI
MawWnHKW, a NPOMUIATE MifA MPOTOHHOO
BOAOIO (He 3anuwanTe B BOLI).
Mopapa: [loaaiiTe TPOXM BOAM 3 MUOHMM
3acoboM A0 BCTaBneHoro 6neHaepa.
BBiMKHITb 10ro Ha AeKinbKa CeKyHA Ha
cTyniHb M. BunuinTe Booy Ta CNonocHiTb
6neHaep 4YCTOI0 BOAOIO.
Po3bupaHHAa 6neHaepa MantoHoK L
® PiXy4y BCTaBKy BiIKpYTiTb, NOBepTal04M
KpWnbLA NPOTU FOAUHHOI CTPINIKK,
3a NoTpebn CKOpPVCTYMNTECA KPULIKOO
6neHaepa. Pixy4a BcTaBKa BIAAINUTLCA.
® BuiiMiTb piXKy4y BCTaBKy Ta 3HIMiTb
YIWLiNbHIOBaNbHE KifbLLe.
CknapaHHAa 6neHpaepa

A Hebesneka oTpymaHHa Tpasm!

Hikonn He cknaaavite 6neHaepa Ha
rosioBHOMY 6710KOBI rpuaaay.

® YCTaHOBITb YILiNbHIOBaNbHE KifbLie
Ha piKyi BCTaBLLI.

® BcTaBTe piXy4dy BCTaBKYy 3HU3Y B KENWX
6neHpepa.

® [IpuKpyTiTb piXKy4y BCTaBKy 3a A0rM0-
MOr Ol KpUINbLLAT, NOBEPTalo4yu 3a roAuH-
HOIO CTpinKoto. Mpu LibOMY KpYTiTb Npu-
HalMHi 4o TUX Nip, NOKN OAHE KpunbLie
He MPUKPUE MO3HAYKN Ha Kenuxy
6neHaepa. (YcTaHOBKA B MONOXEHHI
—> ManioHok L6).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YucTka npeca 4sA LUTPYCOBUX

Bci KOMMOHEHTN MOXXHa MUTU B NOCY A,0-
MUINHIN MawwHi. Mpec AnA LMTpycoBmX
Halnkpalle Biapasy X nicnA BUKOPUCTaHHA
NponofiocKaTH 3 YCix CTOPIH Nig, NPOTO4YHO
BOAOI0. TAKUM YMHOM 3afuWKU He MPUCOX-
HYTb 4,0 npeca.

HYuctka COKOBMXMMANKN

MantoHok M
JnA 4NCTKM COKOBMXKMMANKN BUAMITh
hinbTp B chopmi KOWWKy i3 EMHOCTI AnA
nepeTepToi Macu. MpomuiiTe BCi enemMeHTH
nif NPOTO4YHOK BOAOIO.
MnacTnHku pinbTpy B chopMi KOWNKY

no4ncTiTb 06epexxHo, Wwob He NowWKoANTN.

Yucrtka Hacagku-cuta ana
npuroTyBaHHA niope ManioHok N
JnA 4NCTKM HacaaKy-CUTO ANA NpUroTy-
BaHHA Mtope cnia posibpaTtn. AnA uboro
HaTUCHITb 3HU3Y Ha KpuUnb4aTKy ANA
NPOTUPaHHA NPOAYKTIB Ta BUAMITb i3 cuTa.

36epiraHHAa npunaay

® BuiMmiTb wTencensHy BUAKY i3 PO3ETKW.

® 3aKpuiiTe 3ax1CHY KPULWKY NprBOAYy
6nenHaepa.

® BcTtaBTe vawy.

® Po3micTiTb Kabenb y Biaciky AnA kabento.

BkagziBka:

MoxxnusocTi anA 36epiraHHA 306paxkeHi

Ha mantoHKy O. Mepen BUKOPUCTaHHAM

BUIMITb BCi akcecyapw i3 Hawi abo

6neHpepa. BctaBnAanTe nuwe HeobxigHi

akcecyapm.

CneuianbHi akcecyapu — [INCKn

(MoxxHa npuabaTu B cneuianisoBaHii

TOpPriBNi, AKIWO He BXOAATb A0 KOMMIEKTY

nocTaBkK)

MUZ45PS1 — anAa HapisaHHA KapTonni dopi

Ta iHrpenieHTiB AnA PpyKTOBOro canary.

MUZ45AG1 — anA HapisaHHA 0BO4iB Mo-

asiaTCbKi.

MUZ45RS1 — anA HaTupaHHA kapToni aAnA

KapTOrAHMX KHeANiB Ta AepYHIB.

MUZ45KP1 — anAa HapisaHHA Ta HaTMpaHHA

bpykTiB, OBOHIB Ta cupy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Honomora y pasi Henonaaok
A Hebesneka oTpymaHHa Tpasm!
BuwimiTe wrerncenbHy BUNKY i3 pO3ETKU

rnepes TMM AK MPUCTynaTu O YCYHEeHHA
HernonasaKu.

o Baxxnusa Bka3iBka

1 MicnA nepepsu B nofadi CTpymy
yCTaHOBITb NepeMukay Ha 0/off,
a MoTiM BBIMKHITb 3HOBY.

Henonaaka:

Mpunaa BUMMKaAETbCA Nig Yac poboTu.

YcyHeHHA Henonaaku:

BBiMKHYBCA 3axuCT Bifl MepeBaHTa)KeHHA.

® BuMKHITb Mpynag Ta BUTArHITb
WwTerncenbHy BUMKY i3 PO3ETKW.

e Jlante npunaay npubn. 15 xBnnvH
OXOMOHYTH, WO6 3axuCT BiA
nepeBaHTa)KEeHHA BUMKHYBCH.

® BBiMKHiTb Mpuna 3HOBY.

AKLwWo ABUIYH BCe Taku He 3anyckaeTbeA,
BUMKHiTb Npuna ta BUTArHITb
wTencenbHy BUMKY i3 pO3eTKU. BuimiTb
BCi NnepepobnoBaHi NPOAYKTH.

Yawa 3 aKcecyapamMmm

Henonaaka:

Mpunan He BMUKaeTLCA.

YcyHeHHA Henonaaku:

® 3akpyTiTb Hauwy (4) A0 yrnopy.

® 3akpuiiTe KpUWKy (5) Ta 3aKpyTiTb
i Mo ynopy.

® 3aKpuiiTe 3ax1CHY KpULWKY (2) npuBoAy
6neHaepa.

Mikcep

Henonaaka:

Mpunan He BMUKaEeTLCA.

YCyHeHHA Henonaaku:

® BcTtasTe Hauy (4) 3 KpuwwKoto (5)

Ta 3aKpyTiTb A0 yropy.

® 3akpyTiTb 6neHaep (7) £o ynopy.

® 3akpuiiTe KpuwKy 6neHaepa (8a)
Ta 3aKpyTiTb A0 yropy.

Y pasi iHWnx Henonaaok 3BepHiTbeA, 6yab

nacka, A0 Hawoi cny>6wu cepsicy.

103



uk

PekomeHaauii 3 yTunisauii

Januii npunas no3Ha4veHnn y
BiAMNOBIAHOCTI i3 AMpeKTMBOIO
E€sponencbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTuni3aLito enekTpuyHoro ta
€NEKTPOHHOMO yCcTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). lnpekTrBa BU3Ha4ae
nopAnok 36opy Ta yTunisau,ii ctapux
npunaais Ha TepuTopii yCix KpaiH
eC.

3a iHdbopmaLieto Npo akTyanbHi WaAxu
yTunisauii 3BepHiTbcA 6yAb nacka Ao CBoro
cheuianizoBaHoro ToproeuaA abo 4o
aaMiHicTpauii cBoei rpoMaau.

FapaHTia

YMoBWU rapaHTii AnA uboro npunany
BM3Ha4al0TbCA HaWWM NPeaCTaBHUKOM

y KpaiHi, ae npunagn 6ys npoaaHuii.
MoapobuLi X yMOB MOXHa OTpUMaTH Bif,
TOProBLA, Y AKOro npunag 6ys KynneHui.
Bucysatoum 6y ab-AKY BUMOrY Y BiAMOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTi€eto, cnifa noaasaTu
4ek Ha NpoAaHui ToBap abo KBUTaHLLHO.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETLCA.
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OT Bcero cepaua rnosapasJsiaem Bac

C 1OKYnKov HOBOIo npubopa gpypmei
BOSCH.

BbI nprobpesivi coBpeMeHHbIV, BbICOKO-
KavecTBeHHbIV bbITOBOVI rMpubop.
AornosHuTesibHyo nHgbopmauunio

0 Hawwew npoAykuuu Bel HavigeTe

Ha Halwevi cTpaHuue B IHTepHeTe.

OTOT Npmbop npeAHa3HaveH AnA nepe-

paboTku NpoAyKTOB B 06bIMHOM ANIA AoMall-

Hero X03ANCTBa KONMYECTBE B AOMALIHNX

1K BbITOBLIX YCNOBWAX U HE paccynTaH ana

MCMONb30BaHNA B MPOMbIWAEHHbIX LLENAX.

MprMeHeHWe B BbITOBbIX YCNOBUAX BKIILO-

YaeT, Hanp., UCNONb30BaHKe B KYXHAX ANA

COTPYAHUKOB MarasvHoB, 0h1CcoB, CENbCKO-

XO3AUCTBEHHBIX M APYTNX NPOMbIWIEHHBIX

NpeanpuATUN, a TakXe NoJib30BaHne

rOCTAMM NaHCMOHOB, HEGOMbLWNX OTENeN

1 NoAo6HbIX 3aBEAEHWIA.

OTOT aneKTponpnbop MOXKHO UCMOSIb30BaTb

TONLKO ANIA NepepaboTkn Takoro KoNn4ecT-

Ba NPOAYKTOB 1 B TEHEHUE TAKOr0 BPEMEHN,

KOTOpble XapaKTepHb! ANA AOMalHero

X03ANCTBA (CMOTPUTE AOMNOAHUTENBHYIO

6pouwtopy «PeLenTbl U peKomMeHaaunm»).

JaHHbI 6bITOBON anekTponpubop He

HY>XL,aeTCA B TEXHNHECKOM 06CNyKMBaHUN.

B MHCTpYKLMKM NO 3KcnnyaTaunm Npueo-

AUTCA onucaHue pasfin4HbIX NCMOJIHEHWI

6biToBOrO Npmbopa. OTANHMA 0603HAYEHDI

COOTBETCTBYOW MM 06pa3om.

CoxpaHuTte, noXxanymncra, UHCTPYKLMIO MO

aKcnayaTauum B HAAEXXHOM MECTe.

Mpv nepenaye anekTponpubopa TpeTbeMy

nnuy He 3abyapTe 0TAATb EMY U MHCTPYK-

LLMIO MO 3KCnyaTauum.

Wcnonb3yinte anekTponpubop TONbKO B KOM-

nnekTe ¢ PUpMEHHBIMU NPUHAANEXHOCTAMM.

KomMmnnekTHbIn 0630p

OTKpouTe, noxkanyvicta, CTPpaHnULbI

C pUCYHKamu.

OcHoBHol 6510k aneKkTponpubopa

PucyHok A

1 T[MoBOpPOTHbII BbIKJlOYaTENb

0/off OcTaHoBka
M = MrHoBeHHOe BKIloHeHue

npv HaMBbLICWEM Yuche
o6opoToB ABuraTens,
BbIKNIOHaTeNb cneayeT
yAEpPXKMBaTb B HAXXKaTOM
COCTOAHUMN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ckopoctn 1-4= Pabo4ume ckopocTn

Ckopoctb 1 = Camoe HU3Koe 41cno
060poTOB — MeANieH-
Hoe BpalleHne

CkopocTb 4 = HauBbicwee 4nicno

060poTOB — BbICTPOE
BpalleHne
2 3awmWTHaA Kpblwka AnA npyeBoaa
MuKcepa
3 OrtapeneHvie AnA aneKTpowWwHypa
CmecuTenbHaA vawa
C NpUHaAJIeXXHOCTAMUN
4 CwmecuTenbHaa Yawa
5 Kpblwka
5a Tonkatenb
5b BcTaBka B Tonkatenb
Hacapku
6a [lep)xaTenb AnA HacanoK
6b MHOrodpyHKLIMOHANBHbBIN HOX
6¢c BeHuvk anA nepemMewmnBaHmA
6d MecunbHaA Hacagka:
6e CokoBbbKMMarnKa AnA LUTPYCOBbIX
6f CoKoBbhKMManka
6g BcTaBka-Tepka
6h AWK AnA NpMHaAneXxHocTen
6i JlepxxkaTenb AUCKOB

PucyHok A

PucyHok B

B 3aBucumocTy OT Moaenn, B KOMIIIEKT
r10CTaBKuU BXOAAT ABa unu bosbuee
KOJIN4eCTBO AMNCKOB.

6j JIByCTOPOHHWIN PEXYLLNIA ANCK —
TONCTbIE/TOHKME NOMTUKN

6k [1ByCTOPOHHWUIA TEPEYHBIA ANCK —
KpynHoe/Menkoe HaTupaHue

61 J1ByCTOPOHHWIN pEXYLUNIA/TEPOHHBIN
Anck

6m Tepo4HbIi ANCK — HATVPaHWE CPeaHeN
KpYMnHOCTH

6n Pexywmin auck (HapesaHue CoNoMKON)

Mukcep PucyHok C

7 CrakaH MuKcepa

8a Kpbllwka

8b OTBepcTMe anA fnobaBneHVA NPOAYKTOB

8c BopoHka

YKa3aHuA no TexHukKe
6e3onacHocTU

A OnacHocTb d/1eKTpuyeckoro yaapa!

MoakntoyanTe 1 ucnonbaynTe Npnbop
TONbKO B COOTBETCTBUM C TEXHUHECKUMU
AaHHbIMU Ha OPMEHHON Tabnn4ke.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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OnekTponpubopoM MOXKHO NMONb30BaTLCA
TONbKO B cryyae, ecnv y camoro npubopa
N €ro CeTeBOro WHypa HET HUKaKMX
MoBpeXXAeHui.

He noanyckaiTe aeten 6113Ko K aneKTpo-
npubopy. Hukoraa He ocTtaBnAnTe aeten
6e3 nprcmoTpa, 4Tobbl OHM HE NCNOJIL30-
Banu 6bIToBOV NPUBOP B KAYECTBE UMPYLIKK.
Jlnua (TakXxe 1 AeTH) C NOHWKEHHBIM
BOCMPVATNEM OpraHamMun YycTB 1nm
AyweBHOOONbHbIE, a TakXe nnua, He
obnapaiowye foCTaTo4HLIMN OMbITOM

W 3HAHWAMM, HN B KOEM CyHae He LOMKHbI
CaMOCTOATEJIbHO MONb30BaThCA ObITOBLIM
nprbopom, a ToNbLKO MoA NPUCMOTPOM UAN
cny4ae, ecnv oHV NoNy4MAn NOAPO6HbIN
WHCTPYKTa>X Mo nNpasuibHOMY UCMONb30-
BaHWO 6biToBOrO Npubopa oT Nnua,
OTBETCTBEHHOr0 3a UX 6e30MacHOCTb.
Bunky 13 po3eTku cnesyeT us3Bnekatb
nocne KaXxAoro UCronb30BaHVA 3NeKTPO-
npubopa, nepes ero 4MCTKon 1 cbopKo,
ecnv Bel noknpaeTe nomelLeHne nnm

B Cly4ae BO3HUKHOBEHWUA HENCMPABHOCTW.
CeTeBoW WHYpP He AOMKEH pacrnonaraTbcA
B HEMocpeAcTBEHHON 6aM30CTU OT OCTPbIX
KPOMOK M FOpPAYMNX MOBEPXHOCTEN.

Bo n3berkaHvne BO3HNMKHOBEHWA OMacHow
CUTyaLum, peMOHT 6bITOBOIO 3NEKTPO-
npubopa (Hanpumep, 3amMmeHa noBpex-
JLEHHOro 3NeKTPOLWHypa) AOJKEH
BbINONHATLCA cneunannctamm Cny>xbel
cepsuca Hawew conpMmel. MprHaane)XxHoOCTU
W Hacalku cneayeT 3aMeHATb TONbKO nocne
MOJNHOM OCTaHOBKM aneKTponpubopa
(NOBOPOTHbIN BbIKNOHATENb B MOMOXEHUN
«0/off») 1 n3BNEeHeHNA BUNKN N3 PO3ETKM.
Ucnonb3yriTe anekTponpmbop ToNbko

B KOMMAEKTE C PMPMEHHBLIMUN NpUHAA-
nexxHoctAMMK. OCHOBHO 610K 3neKTpo-
npubopa H1 B KOEM crny4dae HeNb3A
norpy»<atTb B BOAY W HUKOrAa HeNb3A
MbITb B MPOTOYHON BOJE.

JkcnnyaTtauuma

Mepen nepBbIM MCNONB30BaHMEM 3NEKTPO-
nprbop 1 NpUHaANEXHOCTU K HEMY crneayeT
TWaTenbHO NOYUCTUTb, Kak yKasaHo

B pasfene «4ucTtka n yxoa».

MoaroToBka

® [locTaBbTe OCHOBHOW BNOK 3aneKkTpo-
npubopa Ha rnaakyto, MPOYHYHO 1 YUCTYHO
NMOBEPXHOCTb.

® /I3BneknTe CceTeBON WHYP U3 OTAENEHNA
LJIA ero xpaHeHwuA.

® BcTaebTe BUNKY B pO3eTKY.
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CmecuTesibHaA Yawa ¢ npuHaa-
nexxHoctamu/Hacagku

OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA

BpatjaroumMmnca Hacaakamm!
Bo Bpema paboTsi anekTporipubopa
HUKOrAa He orlycKkawuTe pyKy B CMecu-
TenbHyIo HYauwy. Jna noarankuBaHnA
UHIPeAneHTOB BCeraa rnoJsb3ynTech
Tosnkatenem (5a). locne BuIKAo4eHUA

rpuBoA paboTaer ele HEKOTOpoe BpeMA
1o uHepLmn. Hacaaku MOXHO 3aMEHATH

TOJILKO 10CJ1€ MOJIHOV OCTaHOBKM
npusoaa. lNMpu BbInoHeHU paboT

C UCIOJIb30BAHNEM CMECUTELHOM Halm

npuBoA MuKcepa BcerAa A0JIKeH ObiTh
3aKpbIT 3alUTHOV KPBIWKOM (2), Hu

B KOEM CJly4ae Ha HeM He AOJIKEH
HaxoAnTbCA CcTaKaH MuKcepa.

MHoroyHKUMOHaNbHbIN

HOX (6b) PucyHok D

AnA n3amMenb4eHnA, py6Kl/I
n nepemMewnBaHnA.

OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele s1e3BuUA HoXxa!

MoxxHO bpaTbCA TOJIbKO 3a Ma1acT-
MaccoBbIv Kpawi py4Ku MHOrOQhYHKLMO-
HaJbHOro HOXa.

® YCTaHOBUTE CMECUTENbHYIO Haly Ha
OCHOBHoOW 6510K anekTponpubopa

1 NoBopayMBaliTe ee Nno 4acoBoW CTpenke

Ao ynopa. BeicTyn Ha cmecuTensHoM

Hauwe AOMKEH BOMTW A0 yropa B na3

OCHOBHOro 6n1oka anekTponpubopa.

® YcTaHOBUTE HacalKy:

— BcTaBbTe B cMecUTENbHYIO Hawy
ZepXxaTenb ANA HacaAok.

— YcTaHoBWTE Ha Aep)xkaTene AnA
HacaaoK MHOrodyHKLLMOHANbHBIN

HOX (HacaD,Kl/I AO0JI>KHbl HAX0ANTbLCA

B NPaBuibHOM MONOXKEHUN —
PucyHok D4) 1 oTnycTtuTe.

A Brumarue!

lNpeaHasHa4eHHble AJIA n1epepaboTku
MPOAYKTbI BCErAa cieayer 3arpyxarb
rocJie ycTaHOBKYM Hacasok.
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® 3arpysuTe NpoayKTbl.

® 3akpolTe CMECUTENBHYHO Hauy KpbIWKON
C TonKaTeneMm (CTpenka Ha Kpbllwke
JOMKHa coBnaaaTb CO CTPENKON Ha
Yale) 1 NOBEPHUTE KPbILWKY MO 4acoBOW
CTperkKe.

BbICTYyN KpbIWKKN LOMKEH L0 ynopa BONTH
B Na3 OCHOBHOI0 6510Ka KyXOHHOI0O
KombaiHa.

® YcTaHOBUTE MOBOPOTHbLIN BbIKNOHaTEND
Ha Heob6XOANMYIO CKOPOCTb.

e JinA pobasneHnA NPOAYyKTOB
MOBOPOTHBIV BbIKNO4ATENb CrieayeT
nepeBecTu B nonoxxexue «0/off».

® lI3BnekuTe ToNKaTenb 1 3arpysnTe
NPOAYKTbl Hepe3 OTBEPCTHE B KpbILIKE.

® >KnakocTv MOXKHO 3annBaTh Hepes
Tonkatenb. BcTaBky B Tonkarene Mo)KHO
ncnonb3oBaTh B KAHECTBE MEPHOIO
cTakaH4uKa.

A Brumarue!

[pu BeIMONHEHUM PABOT C UCMOJL30-
BaHNEM CMECUTESIbHOM Yaluy 3/1eKTPO-
pubop MOXKHO BKJIIOYUTb TOJILKO

B c/ly4ae, eciu Yaua yctaHoBJeHa

m 3aghyKcupoBaHa Ha OCHOBHOM 6J10Ke
aneKTpornpubopa, KpbilKa yCTaHOBIEHA
Ha 4ally v poYHO 3aKpy4eHa, rnpuBoLs
MUKcEPa 3aKPbIT 3alUTHOU KPbILIKOM.

C6uBanbHbIl BEH4YUKK (6C) PucyHok E

ANIA NPUroTOBNEHNA B3OUTLIX CIMBOK

1 6eNKoB, a TaKXXe TecTa nerkom

KOHCUCTEHLWN.

He npeaHasHaveH AnA nepepaboTku

TBEPAbIX MHFPEANEHTOB (Hanpumep,

KYCOYKOB Macrna 13 X0JNoAUNBHUKA).

® BcTaBbTe cOvBanbHbIN BEHYMK

B CMecuTenbHyto Yawy (PucyHok 1a).

3arpyaute NpoAyKThl.

YcTaHoBWTE KpbIWKY € ToNKaTenem

1 NOBEPHWTE ee MO 4acoBON CTeNke

J.0 ynopa.

® YcTaHoWTe NOOPOTHBIN bIKNOHaTeNb Ha
Heobxoaumyto Bam ckopocTb (cMoTpuTe
JornonHuTtensHyto 6poutopy «PeuenTbl
N pEKOMEHAALNN»).

o JinAa pobaBneHnA NpoayKToB
nepeBeAnTe NMOBOPOTHbIV BbIKNOHATENb
B MOJIOXXEHNE CKOPOCTU 2.

® lI3Bnekute Tonkartenb 1 3arpy3ute
NPOAYKTbl Hepe3 OTBEPCTME B KPbILKE.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MecunbHaAa Hacaaka (6d) PucyHok E
ANIA 3aMelVBaHnA TecTa TAXKeNomn
KOHcUcTeHUun 1 nobasneHnA
WHIPeANEHTOB, KOTOpble HE AOMKHbI
n3menb4aTbeA (Hanpumep, n3toma,
WOKONaAHbIX MNACTUHOK).
® BcraBbTeMecunbHy0 HacanKy
B CMecuTenbHyto Yawy (PucyHok 1b).
e 3arpysuTe NnpoayKTbl.
® YCTaHOBUTE KPbIWKY C ToNKaTenem
1 NOBEPHWTE €€ MO 4acoBON CTeNke
[0 ynopa.
® YCTaHOBMTE MOBOPOTHBIN BbIKNOHaTENb
Ha Heobxoaumyto Bam ckopocTb
(cMOTpUTE AononHUTENBHYIO GpoLtopy
«PeLenTbl 1 peKoMeHAaLn»).
o Jina pobaBneHnA NHrpeaNeHToB
nepesBeAnTe NOBOPOTHbIV BbIKOHATENb
Ha HeobxoauMyto Bam ckopocTe.
® lI3BnekuTe Tonkartenb 1 3arpysure
NPOAYKTbl Hepe3 OTBEPCTUE B KPbILKE.

B 3aBucumocTv oT moaenu:

ANCcKn-uamenb4nTenmn PucyHok F

[.ByCTOPOHHUI pexxywuii auck (6j) —

TONCTblE/TOHKME TIOMTUKM

[ANIA Hape3aHuA oBoLen 1 OPYKTOB.

[.ByCTOPOHHUI Tepe4HbIn auck (6k) —

KpynHoe/MenKoe HaTupaHue

ANIA WWHKOBAHWA OBOLWEW, OpyKTOB U Chipa.

[ BycTOpPOHHMIA pexxywmin/

Tepo4HbIi auck (61)

[ANIA Hape3aHWA N WWHKOBAHWUA OBOLEN,

bpyKTOB 1 Chbipa.

Ouck-Tepka (6m) — AnA cpeaHero

N3MeNib4eHuA

AJIA NONY4eHNA TEPTbIX OPEXOB,

OXNaXKAEHHOIro TepTOro wokonaaa

1 TBEPAOro Chipa.

Pexxywuin auck (HapesaHue coJIoMKolA) (6n)

ANA HapesaHuA kapTodena dpu 1 OpyKToB

ANA NpUroTOBNEHNA (PPYKTOBOrro canarta.

® [lonoxuTe AUCK.
MoBepHWTE AMCK Heobxoamnmon Bam
CTOpOHOMW (pe3ka/Tepka) BBepx. B cnyqae
C TEPO4HBLIM AUCKOM (6m) 1 AUCKOM AnA
Hape3aHuA CONOMKOM (6n) BBEPXY
[OMKHA HaxoAWTbCA NpaBuibHanA
CTOpOHa (CMOTpUTE pUCYHOK B). lnck Ha
Jep)xaTene AOMKEH pacnonararbea
Taknum o6pa3oM, 4ToObl 3axBaThl
JLep)xaTena 3axoAnnu B 0OTBEPCTUA
avcka. Jlnck omKeH nexxaTb Ha
60KOBhBIX BbICTYMNax AepXxaTens.

® YCTaHOBUTE Aep)KaTenb AMCKOB Ha
NPVBOAHYIO OCb, CNerka rnoBepHyB ero.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele nie3Bua Hoxal

He onyckaviTe pyky B oTBepcTue
419 00aBAeHNA MPOAYKTOB.

Ana noatanknBaHuA npoAyKTOB
10J1b3YVTECH TOJILKO TOJIKATENEM.

® 3aKpoiTe CMecUTENBHYIO Hallly KPbILWKON
C TonKaTenem (CTpenka Ha Kpblwke
JLoJKHa coBnaaath CO CTPENKon Ha
Yale) 1 NoBepHUTE KPbIllKy MO 4aCOBOM
cTpernke.
BbICTYN KPbIWKW LOMKEH A0 yropa BONTK
B Ma3 OCHOBHOIO 6510Ka KyXOHHOMO
KombaiHa.

® 3arpy3uTe NPoAYyKTLI, NpefHa3Ha4YeH-
Hble ANA Hape3aHWA UK IWMHKOBaHUA.

BHumaHune!

lNepe4uncneHHbie Bbilie ANCKU He NMPUroaHb!

419 nepepaboTKu TBEPAOIO Cbipa, OPexos,

XpeHa u rnpo4unx rnoAobHbIX MPOAYKTOB.

lNoaxoaAwme AnA 3TUX Lieneu ANCKu

MOXXHO rproBpecTy B CrneLmnatn3npo-

BaHHbIX MarasuHax (CMoTpuTe rnepeveHb

crieynanbHbIX MPUHAANEXHOCTEN).

® YCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN BbIKNOHaTEND
Ha Heo6XOANMYIO CKOPOCTb.

® [IpoaykTbl, NpeaHa3HavYeHHbIe ANA
Hape3aHvA U1 WWHKOBaHWA, cneayeT
UL cnerka noATankmBaTb TonKaTenem.

e /inA pobasneHnA NPOAYKTOB
MOBOPOTHBIN BbIKMO4ATENb ClefyeT
nepesecTu B nonoxxexune «0/off».

® I3Bnekute Tonkartenb 1 3arpyaute
NPOAYKTbI Hepe3 OTBEPCTUE B KPbILKE.

® JInvHHbIE 1 TOHKME NPOAYKThI NyHle
3arpy»kaTtb 4epes Tonkaresb.

BuumatHue!

CmecuTenibHyI0 Yaly CleAyeT OMOPOXHATS

npexae, 4eM OHa HaroJIHUTCA HACTOJLKO,

4YTO Hape3aHHbIe NN HaWNHKOBaHHbIEe

NPOAYKTbI HAYHYT A0CTaBaThb 4O

Aep)xatesia ANCKOB.

Makc. emkocts: 500 r

CokoBbbKMUManka

AnAa umTpycosbIx (6€) PucyHok G
AJIA Nony4eHnA coKa U3 anefNbCuHOB,
NMMOHOB U rpenndpyToB.

Buumanue!

Bce paboTsi 10/1XKHBI BbIMOJIHATLCA TOJLKO
rpy 3aKPbITOM 3alUTHOM KPbILIKOW (2)
npuBoae Mukcepa.
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® BcTaBbTe COKOBLDKMMANKY B CMecUTENb-
HYI0 Yaly (CTpenka Ha COKOBbDKMMAIKe
LOMKHa HAX0ANTLCA HanNpOTUB CTPENKKU
Ha CMEeCUTENLHOM Halle) 1 MOBEPHUTE ee
no 4acoBoW cTpenke. BeicTyn cutedka
[OJKEH BOWTK A0 yopa B Na3 OCHOB-
Horo 6noka anekTponpubopa.

® YCTaHOBMTE KOHYC COKOBbDKMMAIKN
N NPWKMUTE €ro.

e JlnA nony4eHuA coka u3 ppykToB
MOBOPOTHBIN BbIKNKOHATENb CleayeT
YCTaHOBUTb Ha 2 N 3-10 CKOPOCTb
N NPXKMMaTb OPYKT K KOHYCY
COKOBbDKMMAaIKMW.

® [lo okoH4aHWM paboT OTKpyTUTE
COKOBbDKMMAanKy AJA LITPYCOBbIX
N CHUMUTE CMECUTENBHYIO Hally.

BHumaHwne!

Crnieante 3a ypOBHEM r10J1y4aeMoro Coka.

Cnuaiite COK U3 Hawwm rpexxae, 4em ero

YPpOBEHb AOCTUIHET HUXKHErO KpaA BCTaBKU.

Makc. konm+ectso: 1000 r

CokoBbhxumanka (6i) PucyHok H

AJIA NONy4eHNA CoKa U3 CEMEYKOBbIX

nnoaos (Hanpumep, ABNOK, rpyw), AroA,

KOCTOYKOBbIX MNoAoB (6e3 KOCTO4EK),

oBoluen (Hanprmep, MOPKOBU, TOMATOB).

® YCTaHOBUTE CMECUTENbHYIO Hauy Ha
OCHOBHoI 610K anekTponpubopa
1 NoBopayvBanTe ee No 4acoBou
CTpenke A0 ynopa.

® YCTaHOBUTE EMKOCTb-TEPKY C chunbTpy-
tolLeri BCTaBKOW.

® HakponTe 1x KpbIWKON ANA COKOBbIKU-
Manku 1 MOBEPHUTE ee MO HacoBoM
CTpenke. BbICTyn KpbIWKW AOMKEH A0
yropa BOWTU B Na3 OCHOBHOroO 61oka
KYXOHHOro KombarHa.

® [lepeBenunTe NOBOPOTHbLIN BbIKNOHATEND
B MONIOXKEHNE CKopocTu 3.

® 3arpyxavTe pyKTbl 1AM OBOWM
B 3arpy304HbIvi CTBOM U NNLb CRnerka
noaTankueavite ux TonKaTenem.
B cny4yae HeobxoamMmMocTn dopyKThl Un
OBOLLY MOXXHO NpeaBapuTeNbHO
N3MENbHUTD.

® B KoHue pabo4ero npoLiecca nepese-
[AVTe NOBOPOTHIN BbIKNO4aTeNb Ha 4-10
CKOPOCTb U MOAOXKANTE, MoKa 13
MAKOTW He ByaeT BbbKaT BeCb Cok 6e3
ocTaTka.

BHumaHne!

lpueMHyo eMKoCTb creayeTt ceoespe-

MEHHO OMOPOXHAT!

— rnocne nepepabotku Makc. 500 r
POAYKTOB,
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— ripexxae 4em ypoBEHb COKa MOAHUMETCA
/10 CaMOoVi EMKOCTU-TEPKU.

BcTaBka-Tepka (69) PucyHok |

ANA NPUroTOBNEHUA Mope U3 MAMKNX UAn

BapeHbIX OBOLWEN 1 OPYKTOB.

® YCTaHOBUTE CMECUTENbHYIO Haly Ha
OCHOBHoI 610K anekTponpubopa
1 NoBopayMBanTe ee No 4acoBom
CTperkKe A0 yropa.

® YCTaHOBUTE MPOTUPOHHOE CUTEYKO
C nonacTbio.

® 3aKpoinTe MUKCEP KPbIWKON 1 MOBEPHUTE
ee Mo 4acoBoV CTpenke A0 ynopa.

e [lepeBenvnTe NOBOPOTHbIV BbIKNIOHATENb
B NOJIOXKEHNe CKOpOCTH 4 (CMOTpUTE
AornonHnTensHyto 6poutopy «PeuenTsl
N peKOMeHAALLNN»).

® lI3BnekuTe ToNKaTenb 1 3arpy3nTe
NPOAYKTbI Hepe3 OTBEPCTHE B KpbILIKE.

BHumaHwne!

CneaunTe 3a ypoOHEM r10J1y4aeMOoro rope.

CnuBalite COK U3 Halwm rpexxae, 4em ero

YPOBEHbL AOCTUMHET HUXHEIrO KpaA BCTaBKM.

Makc. konmdectso: 1000 r

Mo okoH4aHun paboThbl

e [lepeBeanTe NOBOPOTHbIN BblKNOHATEND
B nonoxxexHue «0/off».

® l13BnekuTe BUMKY U3 PO3ETKN.

® [loBepHMTE KpbIWKY MPOTUB YacoBOM
CTPENKU N CHUMUTE €e.

® CHuMUTe Hacaaky:

— W3BnekuTte n3 yawu anAa cmewu-
BaHWA Aep)aTenb ANA Hacaaok
BMECTE C MHOMO(PYHKL,MOHANbHBIM
HOXXOM. CHUMKTE MHOIOhyHKLLMO-
HanbHbIA HOX C Aep)kaTens.
Mono»xxute MHOrocOyHKLMOHABHbII
HOX nocJie 4YNCcTKn B 60KC ana
NpUHaANeXHoCTeMN.

— W3BnekuTte n3 cmecuTenbHOM Halun
MEeCUNIbHY0 Hacaaky unm cbvsanb-
HbI BEHYMK.

— W3BneknTe N3 cMecuTenbHOM Yaim
BCTaBKY-TEPKY WUJIM COKOBBDKUMAIIKY .

— W3Bnekute n3 cmecuTenbHOM Yalum
LepXXaTenb AMNCKOB, B3ABIWKCH 3a
nMetowmnecA B HeM yrnybnexuma.
CHUMUTE ANCKN.

® [loBepHUTE CMeCUTENBHYIO Yally NPOTUB
4acoBOW CTPENKM U CHUMUTE ee.

e [IpoBeauTe HACTKY BCEX AeTanen, kak
yKa3aHo B pasaene «HucTka n yxon».

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mukcep PucyHok J
OrnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

0 JIe3BUA HOX a/BpallarolmicA
npusoa!

Hukor.aa He ornyckavite pyky B MUKCED,
YCTaHOBNIEHHBIVI HA OCHOBHOW OJ10K!
Mukcep paboTaeTt TO/ILKO C MPOYHO
3aKpy4EHHOV KpbILKOU. Mukcep MOXHO
CHUMa Tb/yCTaHaBﬂMBa Tb Ha MecTo TOJIbKO
riocne roJiHoVi OCTaHOBKY MPUBOAA.

A OnacHocTs ounapyusaHnA!

[pu nepepaboTke B MUKCEPE rOpPAYNX
MPOAYKTOB 4Yepe3 BOPOHKY KDbILKHU
BbIXOAUT rap. B mukcep Hesnb3A
3anuBaTte bonee 0,5 antpa ropaqes
IV CUITbHOMEHAL €VCA XUAKOCTU.

BHumaHune!

Mukcep MoxHO nospeanTs. Henb3a nepe-
pabartbiBaTb HUKAKNE 3aMOPOXEHHbIE
MPOAYKTBI (38 UCKIOHEHNEM KYyOUKOB
nuueBoro nbaa). Mukcep He AomxeH
paboTats BXOJIOCTYIO.

CmewmBaHve

BHumaHune!

H106b1 MUKCEPOM MOXHO 6b1710 BOCI10/1b30-

BaTbCA, CTakaH MyKcepa n CMecuTesIbHaA

vawa A0JXHbI ObiTb YCTaHOB/EHbLI HA OCHOB-

Hovi 6110K an1eKTporipnbopa 1 3aKpbITbl

MJIOTHO 3aKpyH4EHHbIMU KPbILWKaMU.

U3BneknTe N3 CMeCcUTEIbHOM Yalm

Hacaaku!

o CHUMUTe 3aWmnTHYIO KPbIWKY C NprBoAa
MUKcepa.
JlnA aToro HaXkKMuTe Ha KHOMKY nocepe-
OVHE KPbIWKW U 3aTEM OTNYCTUTE ee.

® YCTaHOBWTE CTakaH MUKcepa Ha OCHOB-
Hol BnoK (CTpenka Ha cTakaHe MuKcepa
LOJKHA HAXOANTLCA HaNPOTMB TOYKWN Ha
OCHOBHOM B110KE) 1 MOBEPHUTE €0 NO
4acoBOW CTpeNKe Ao yrnopa.

® 3arpysuTe NpoayKTbl.
MakcrmanbHoe KONNMYeCcTBO XXUAKOCTU =
1,5 nuTpa (cMnbHOMEHAWMEeCA Unm
ropa4dve xunakoctu — 0,5 nutpa).
OoNnTUManbHOE KOIMHECTBO TBEPAbIX
KoMnoHeHToB = 100 T.

® HakpolTe M1KCeP KPbIWKOWN Y MOBEPHUTE
€€ Mo 4acoBOW CTpeNKe. BbICTyn KpbiWKM
JLOJMKEH 10 ynopa BOWTY B Na3 py4ku
MuKcepa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® YcTaHOBMTE NMOBOPOTHLIN BbIKOYaTENb
Ha HeobXOAVMYIO CKOPOCTb.

e /lnA nobasnieHnA NPoAyKTOB
MOBOPOTHbIN BbIKNOYaTEND CieayeT
nepeBecTy B NonoXKeHme «0/off».

® CHUMUTE KpbIWKY 1 3arpy3vTe NpoayKThbl

unu

® 3BJNEKNTE BOPOHKY M MOCTENEHHO
3arpy><ainTe TBepAble KOMMOHEHTbI
Yepe3 OTBEPCTUE KPbIWKN

unm

® 3anenTe XXUAKOCTb HepPe3 BOPOHKY.

Mo okoH4YaHUM cmewnBaHNA

e [lepeBeanTe NOBOPOTHbIN BbIKOHATEND
B nonoxxeHue «0/off».

® [loBepHNTE MUKCEP NPOTUB HaCOBOW
CTPENKU U CHUMUTE €ero.

® [loBepHNTE KPbIWKY NPOTUB YacoBOM
CTPEnNKN 1 CHUMUTE ee.

Hawa pekomeHaauma: MUKcep ny4ie Bcero

o4umwaTb cpa3y Nocne NCrosib30BaHNA, Kak

yKasaHo B pasaene «HucTka un yxon».

YucTtka n yxoa

OnacHOCTb ropakeHnA
SJIeKTpUHeCKUM TOKOM!

OcHoBHoVi 610K aneKkTporpubopa Hu

B KOEM CJlyHae HeJslb3A rnorpyxartb B BOAY
U HUKOrAa HeJb3A MbITb B [POTOYHOM
BoJe.

BHumanrue!

lNoBepxHocTb anekTporpubopa Moxet
ObITh roBpexaeHa. He nonb3yvitecs
abpa3sunBHbIMU YUCTALNMM COEACTBAMMY.

Yuctka ocHoBHOro 6s10ka

® l13BnekuTe BUIKY U3 PO3ETKMN.

® [IpoTpuTe OCHOBHOM 6510K
anekTponpubopa BNaXkHOW TPAMKOM.
Mpu HeobxoarnmocTn aobasbTe B BOAY
ANA NPOTUPKM HEMHOO CPeACcTBa AfA
MbITbA NMOCYAbl BPYHHY!HO.

B 3aknto4eHne npoTpuTe anekTponpubop

Hacyxo.

YucTka cMecUTeNbLHON Yalm
M NpuUHaasieXxxHocTen

OnacHOCTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele s1e3BuA HoXxa!

He 6eputecs 3a 1e3ByA HOXa rosiovi pyKou.

,ﬂ.ﬂFl ero 4Y1ucTku csieayert BoCrosib30BaTbCA
1 ETKOM.
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Bce netanu anektponprnbopa MOXXHO MbITb
B NOCYLOMOEYHOM MallnHe.
MnacTmaccoBble aeTany Henb3A 3aXMMaTb
B MalWvHe MeXAy NocyLon, TaK Kak He
UCKNtoYeHa ux aecpopmanma.

Mpun nepepaboTke, HaNp1Mep, MOPKOBY NN
KpacHOKO4YaHHOM KarnycTbl Ha nnacT-
MaccoBbIX AeTanAx anekTponpubopa
noABNAETCA LLBETHOI HaneT, KOTopbIi
MOXXHO y4anuTb C MOMOLLLIO HECKOJIbKMX
Kanenb pacTUTeNbHOro Macna.
C6uBankbHbIN BEHYMK MOXHO pa3obpaTb AnA
yAo6cTBa YMCTKU. [lnA 3TOro oCTOPOXKHO
CHMMWTE BEHYUK C AepXKaTenA 1 3aTemM
cHummuTe Kpbiwky (PucyHok K). Mocne
YUCTKWN CHOBa cObepuTe BEHHVIK.

YucTka Mukcepa

OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA
0b ocTpele sie3BuA Hoxa!

3a HOXX1 MUKCEPa HeJlb3A 6paTbCA royon
PyKou. A ero YucTku cneayet
BOCI10J1b30BaTbCA € TKOM.

Jly4we Bcero 4McTUTL MUKCEp cpasy nocne
ncnonb3oBaHuA. Toraa octaTku nepe-
pabaTbiBaeMbIxX NMPOAYKTOB HE NPUCOXHYT
K HeMy, 1 Ha NnacTMaccy ero Kopnyca He
OKa)XyT BpeLHOro BO34eNCTBYA Takme
BELLEeCTBa, Kak, Hanpumep, acoupHble Macna,
cofepxaluuvecs B npAHocTAx. CTakaH
MUKCepa, KpbIWKY 1 BOPOHKY MOXXHO MbITb
B MOCYZLLOMOEHHOV MawnHe. Hoxxesyto
BCTaBKY cieAyeT MbITb HE B MOCYA0MOEH-
HOM MallnHe, a B NpOTO4YHON Boae (HO He
OCTaBNATb AONIO NEXXaTb B HEW).
Hawa pekomeHaauuna: nob6aBbTe B cTakaH
MUKCepa, YCTaHOBNEHHBI HA OCHOBHOMN
6nok anekTponpubopa, HEMHOro BOAbI CO
CPEACTBOM ANA MbITbA MOCYAbI BPYHHY!IO.
Bknio4nTe MUKCEp Ha HECKOMNBKO CEKYHA,
YCTaHOBMB BbIKNOYaTENb B MONOXKeHMe «M».
Bbinelite MbinbHY0 BOAY 1 ONOAOCHUTE
MUKCEpP HUCTOW BOAOMN.
Kak pasobpaTb Mukcep PucyHok L
® Bo3bmuTech 3a Nnockre BbICTYMbI
HO>XEBOW BCTaBKWN U NOBEPHUTE €€
NPOTUB 4aCOBOV CTPENKW.
Mpyn Heo6x0AMMOCTM BOCNONL3YNTECH
B Ka4ecTBe BCNOMOraTesisHoro
WHCTPYMEHTA KPbIWKON MUKcepa.
Ho>xeBanA BCTaBKa BbIAET U3 CTakaHa.
® CHMMUTE HOXXEBYIO BCTaBKy 1 ybepute
KoNbL,EBOE YMAOTHEHME.
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C6opka Mukcepa

A OnacHocTs TpaBMUPOBaHUA!

Hu B koem ciy4ae He npoBoauTe
cOopKy Mukcepa Ha OCHOBHOM
6110ke anekTporpubopa.

® HapeHbTe ynnoTHUTENBHOE KONbLO
Ha HOXXEBYIO BCTaBKY.

® BcTaBbTe HOXXEBYIO BCTaBKy CHU3Y
B CTakaH MuKcepa.

® Bo3bmuTECh 32 NNOCKME BLICTYMbI
HO>XEBOW BCTaBKW N 3aTAHUTE ee,
BpalaA no 4acosow ctenke. Mpu aTom
BCTaBKy clleflyeT noBopa4nsath no
KpanHel Mepe A0 Tex Nop, Noka oAvH
13 BbICTYMNOB He 3aKpoeT MapKUPOBKY
Ha cTakaHe Myvikcepa (npaBunbHoe
Nono>XeHNe —> PUCYHOK L6).

YucTka COKOBbDKMMAJKU
ANA ULUTPYCOBbIX

Bce netanu anektpornprbopa MOXXHO

MbITb B MOCYA0MOe4HON MawnHe. KoHyc
COKOBBDKMMANKW fyHlie BCero NoMbITb CO
BCEX CTOPOH B NPOTOYHOM BOAE cpa3y nocne
ncrnonb3osaHvA. B aTom cny4ae octaTku
PPYKTOBON MAKOTU HE MPUCOXHYT K KOHYCY.
YucTtka COKOBLDKUMASKU PucyHok M
JnA YUCTKM COKOBBPKMMANKN consib-
TPYIOLLYIO BCTaBKy cnefyeT U3Bne4b

N3 eMKoCTU-TepKu. [NpeasapuTensHO
NpomMonTe BCe AeTanu B NPOTO4HON BOAE.
YucTky chunbTpylolweil BCTaBKu creayeTt
npoBOAUTbL OCTOPOXKHO, 4TO6GLI He
nospeauTb ee NIacTUHKW.

Yuctka BCcTaBKU-TEPKUN PucyHok N
Jna ynobeTtBa 4MCTKU pa3bepute BCTaBKy-
TepKy. [lnA aToro HaXkKMuTe CH13Y Ha
nonacTb BCTaBKW U U3BNEKUTE ee 13
NPOTMPO4HOrO cHTEHKa.

XpaHeHue anekTponpubopa

® l13BnekuTe BUMKY U3 PO3ETKN.

® 3aKpoiTe NPUBOA MMKCepa 3alUTHON
KPbIWKOMN.

® YCTaHOBUTE HA MECTO CMECUTENBHYIO
Yauwy.

e YBepuTe CeTeBOW WHYP B OTAENEHME
ANA ero xpaHeHuA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YKasaHue:

PasnunyHble BapmaHThl XpaHeHrA ObITOBOro
anekTponpubopa n3obpakeHbl Ha
pucyHke O. Nepes NOBTOPHBLIM MUCMONb-
30BaHNeM anekTponpubopa 13 cMecu-
TenbHONM Yalu UM MuKcepa cneayer
M3BneYyb BCe NpuMHaanexxHocTn. KpenntbeA
K OCHOBHOMY 610Ky AOMKHbI TOJIBKO Te
Aetanu, KotopbiMu Bel 6yaete
nonb3oBaTbCA.

CneunanbHbie npnHaanexxHoctTu
— ANCKHN

(Ecnun npvHapneXHocTel HET KOMIMMEKTe
MocTaBKW, TO NX MOXXHO nprobpecTtu

B CneLnann3npoBaHHOM MarasuvHe.)
MUZ45PS1 — anA Hape3aHvA KapTodena
thpu 1 PpyKTOB ANA NPUrOTOBREHNA
bpyKTOBOrO Canara.

MUZ45AG1 — onA Hape3aHuA OBOLWeN AnA
NpUroToBAEHNA a3naTckux 6ntoa.
MUZ45RS1 — anAa wnHKoBaHuA KapTodhena
ANA NPUroToBNEHMA KapTodenbHbIX KneL.ek
N OpaHVKOB.

MUZ45KP1 — pna Hape3aHvA 1 WWHKOBaHWUA
oBoluer, PPYKTOB U Cbipa.

Momowb Npu ycTpaHeHUn
HeucnpasHoOCTeEMN

A OrnacHocTs TpaBMUpPOBaHUA!

lMepea Tem kak npucTynuThL
K YCTpaHeHuIo HencrnpasHoCTH,
U3BJIEKNTE BUIIKY U3 PO3ETKM.

Ba)xHaa nHcpopmauma

[ ]

1 Mocne OTKNHOYEHMA SNEKTPO-
SHEPrun yCTaHOBUTE NMOBOPOTHBIN
BblKNto4aTenb B nonoxeHne 0/off
1 3aTEM CHOBa B MONIOXKEHNE
BKMOYEHUA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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HeucnpaBHOCTb:

KyXOHHbIM KoMbaliH BbIKNO4aeTCA BO BPEMA

NCMONb30BaHuA.

YcTpaHeHue:

CpaboTano ycTponcTBo 3alnThbl

OT neperpy3ku.

® BbiKnouMTe KyXOHHbIN KOMbanH
N U3BNEKUTE BUSIKY U3 PO3ETKW.

® YT700bl BBIKNIOHUTL YCTPOVCTBO 3aWUThI
OT neperpysku, anTe KyXoHHOMY
Komb6alHy OCTbITb B TeHEHNEe NPUMEPHO
15 MUHYT.

® Bkntounte npmbop cHoBa.
Ecnu nocne aToro asurarens
He BKIIIOYUTCA, TO BbIKNIOHYUTE
XO3ANCTBEHHbIN NpMBOpP 1 U3BNEKNTE
BUIKY 13 po3eTku. [Mocne aToro
MOJHOCTbLIO yaanuTe nepepabatsl-
BaeMble NPoAYyKTbl.

CmecuTenbHasa Yawa

C NPUHaANEXXHOCTAMU

HeucnpaBHOCTb:

OneKkTponpnbop He BKNOHAETCA.

YcTpaHeHue:

® [loBepHUTE CMecUTeNbHYIO Hauy (4)
[0 ynopa.

® 3aKpolTe ee KpbIWKoW (5) 1 noBepHUTE
KpbIWKY A0 yrnopa.

® 3aKpounTe NPVBOA MMKCEpa 3alUTHON
KpbIWKOW (2).

Mwukcep

HeuncnpaBHocTb:

OnekTponpubop He BKO4aETCA.

YcTpaHeHue:

® [locTaBbTe Ha OCHOBHOM 6510K
cMecuTenNbHYIo Hauwy (4) ¢ Kpblwkol (5)
1 NOBEPHWTE Hauwy A0 yrnopa.

® [loBepHuTe Mukcep (7) Ao ynopa.

e [lonoXxute Ha cTakaH MUKCepa KpbIWKY
(8a) 1 noBepHUTE ee Ao yrnopa.

Mpyn BO3HNKHOBEHNN KaknX-nnMbo MHbIX

HeuncnpaBHoCTel obpal,anTech,

noXkanymcra, 3a moMolblo B Hawy Cny>6y

cepsuca.
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YTunusauua

OT0T 6bITOBOI aneKkTponpubop
nmeeT 0603Ha4eHMe CornacHo
TpeboBaHvAM anpekTrBbl EC 2002/
96/EG 06 oTCNy>KMBLNX CBOW CPOK
SNEKTPUHECKMX U ANEKTPOHHBIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

B aToi AnpekTnBE NpUBEAEHbI
npasuna, AeNCTBYIOWNE Ha BCEN
Tepputopun EC, no npuemy

N yTUAM3ALUU OTCRYXKUBLINX

CBOW CpOK Nprbopos.
NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTvnansaummn Bel cmoxeTe nonyqnTb

y Bawero ToproBoro areHta mnum B opraHax
KOMMYHaNbHOro yrnpasfieHnsa Mo MecTy
Bawero xutenbcTsa.

YcnoBuA rapaHTUMHOIO
ob6cnyxvueaHua

Mony4nTb McHepnbiBaloOWyo NHPOPMaLLUIO
06 ycnoBuAx rapaHTUMHOro obcnyxmBaHuA
Bkl MOXKeTe B Balem 6nvkaniiem
aBTOPV30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE Unun

B CEPBVCHOM LLEHTPE OT NPON3BOANTENA
000 «BCX BbiToBanA TexHNKa», a Takxe
HalT\ B OUPMEHHOM rapaHTUINHOM TaNoHe,
BblIaBaeMOM Mpuv NPOLaXKe.

MpaBo Ha BHeCeHWe N3MEHEHNI
ocTaBnAeM 3a co6oin.
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AApeca CepBUCHbIX LLEHTPOB Ha TeppuTopuu Poccumn no o6cny>KMBaHUIO GbITOBOI TEXHUKH

ABAKAH. Y Kobbinssickuii P.C.. 655016, np-T /1. Haponos, a.16,
Ten: (3902) 26-65-64, chaxc: (3902) 22-65-64
ANBMETBEBCK, 000 «AnbMeTbeeckiit Cepsmchbiii LienTp,
423450, Cyneimanosoii yn., a.10, Ten: (8553) 30-25-00, 40-36-00, 43-57-00,
dhakc: (8553) 30-25-00
AHTAPCK, 11K (Tenetor», 665838, 8 Mukpopaiion, £.8-8A, a/s 2849,
Ten: (3955 56-03-90
AHXKEPO-CYIDKEHCK, 000 «Cepsichbiit ueHTp Perior-Macteps,
652473, yn. Tlobeni, 4.2, Ten: (38453) 5-20-33, 8-951-594-9898
ANATHTBI, /N Kopenarios A.1O., 184209, yn. 3ukoebesa, 1222,
Ten: (81555) 6-61-06, chaxc: (81555) 6:61-06
AP3AMAC, 1M Abpocios [1.A., 607224, yn. 9-e Man, 4.4,
Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, axc: (83147) 7-73-82
APMABMP, 000 «®opets, 352900, yn. Xantypuna, 2.107,
Ten: (8613) 73-36-96, chakc: (8613) 74-50-00
APXAHTENbBCK, 000 «Cepainchii Lientp «Mup», 163045, Tarapuria yn., a1,
Ten: (8182) 27-60-66, 27-55-10, dhaxc: (8182) 27-60-66
. AN Kyarieuos , 414041, yn.,
.18, Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, chakc: (8512) 36-84-10
AUMHCK, M Kynpik C 10, 662150, MipH. 2.1.6,
Ten: (39151) 4-42-22. 7-24-31, akc: (39151) 7-24-22
BANAKOBO, M Gapsiwnvikos E.B., 413853, yn.Uanaesa, n.159A,
Ten: (8453) 44-10-15, chaxc: (8453) 44-10-15
BANALLOB, /1 Puikenbkina H.C., 412309, yn. Mynauapckoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78
BAPHAYI, 000 «P.C.LL», 656044, yn. Monoea, 4,55,
Ten: (3852) 48-50-67, chac; (3852) 48-40-67
BAPHAYN, 000 «Xenuy-Cepsincy, 656049, yn. Mponerapcxan, 4,113,
Ten: (3852) 63-59-88, chaxc: (3852) 63-94-02
BENFOPOA1, 000 «Bbibop-Cepsicy, 308600, MpaxpaHckiii np-T, A.32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-93-90, 36-55-16, chakc: (4722) 32-69-29
BENOTOPCK, WM flecathuk H.B., 676850, yn. Mennna, n.43,
Ten: (41641) 2-52-02
BEMOPEUEHCK, 00O «Tenemmps, 352630, yn. Wannmosa, 4.3,
Ten: (86155) 3-37-17, 3-29-24, chakc: (86155) 3-37-17
BEPE3HUKM, 000 «PenbuiTroprrextyikas, 618419, yn. 1. Tonctoro, 4.76 a,
Ten: (3424) 23-71-61, chaxc: (3424) 23-71-61
BUHCK, 111 byarinkosa C.H., 659300, yn. Peeonioupy, 90,
Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, chakc: (3854) 32-91-75
BNAFOBELIEHCK, 00O «AMyDCKHI CEPBACHBIT LiEHTD,
675000, yn. OKTAbpbCKan, A.162, Ten: (4162) 52-86-38, dhakc: (4162) 33-36-38
BOFYUAHBI, 000 «Cepsyc uertp No3», 663430, yn. Mevmra, 4.119,
Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35
BPATCK, 11 Pynaxos K.C., 665729, yn. KocuoHasTos, 2,60,
Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60, dhac: (3953) 46-85-93
BPATCK, /11 Umakos 10.5., 665710, yn. CHexwan, 0.37a,
Ten: (3953) 44-91-01, chaxc: (3953) 44-91-01
BPAHCK, 000 «Cenera-Cepeucy, 241037, Crakke [lumuTposa np-T, 4,28,
Ten: (4832) 41-82-54, chaxc: (4832) 72-17-42
BENMKWUA HOBIOPOJ, 000 «TKT», 173025, yn. Kouetosa, 4.234,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dhaxc: (8162) 61-12-00
BINAMBOCTOK, V1 t0secbosw B.T"., 690014, Hapoprbi npocnexT, .11,
Ten: (4232) 96-62-27
BNAGMKABKA3, 000 «Apkruka-Cepsyics, 362015, Kocra np-, a.15,
Ten: (8672) 25-01-07, chac: (8672) 25-01-07
BNABUMMP, 000 <Bnaayminp-Cepsincy, 600014, Cronteneit np-T, .36,
Ten: (4922) 36-45-18, 36-45-19, dhakc: (4922) 36-45-19
BONrOrPAM, 000 «lnarera Cepsrc, 400107, yn. Prokckas, 1.3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, dakc: (8442) 36-64-26
BOMOTPALL, 000 «Tonvmary, 400050, Kyaeuosa yn., a.49,
Ten: (8442) 27-05-06, chaxc: (8442) 27-05-07
BOMFOTPARL, 000 «Tonnmar», 400082, 50-Tu net Oktabpa yn., A.17,
Ten: (8442) 62-93-74, dhaxc: (8442) 62-93-74
BOMFOTPARL, 000 «Tonwmar, 400117, 8+ BosaywHo apwin yn., A.35,
Ten: (8442) 35-15-81, haxc: (8442) 35-15-81
BONFOAOHCK. W Hoparuiios Mapar Acratoewy, 347387, K. Mapkea yn., .30,
Ten: (8639) 25-29-29, chaxc: (8639) 25-29-29

BOMOIMA, VM Koroanos C.A., 160013, yn. Mowexonckoe wocce, 4,62,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, thaxc: (8172) 71-59-69

BOMOMMA, 000 «ABTOpy30BaHHSN LieHTp clnorep Ceparcy, 160024,
yn. Cegepran, 1,34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, charc: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 «ME[ A», 169900, yn. Trmarickan, 284,

Ten: (82151) 6-60-06, chaxc: (82151) 6-60-06

3NATOYCT, 000 «Pembbitrexiinka - Cepsucy, 456228, yn.Taranaiickan, 4.204,

Ten: (3513) 65-37-47, chaxc: (3513) 65-13-56

MBAHOBO, 000 «LienTp pemonTHsIx yenyr, 153048, Ienepana XnebHuko-
Bayn., 1.36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 23-76-71, hakc: (4932) 29-17-38
WKEBCK, 000 «[IC», 426000, yn. K. Mapkca, 1.393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64, thakc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 Cnyx6a cepsica «Baw [Iom», 426057, yn. B.Cuekosa, 152,
Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, dhaxc: (3412) 24-95-13

MHTA, /1 Hecrepoeiu 1. H.. 169830, yn. Kiuposa, 4,29,

Ten: (82145) 6:38-19, paxc: (82145) 6-38-19

MOCKBA, 000 «CepyicHan pynnay, 121087, bapknan yn.. 4.8,

TLL «Topbyuikar, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, chakc: (495) 735-63-05
MOCKBA, 000 «CepancHan [pynnay, 117519, Kuposorpaackas yn., 415,
TLL (SneKTponHbii Pain, nas. 11147, Ten: (495) 518-66-89, chaxc: (495) 735-63-05
MYPMAHCK, 000 «ABTOp#30BaH bt LienTp «Tnorep Cepancy,
183038, yn. Caeprosa, A. 194, Ten: (8152) 70-39-30, chaxc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 «/lunep-Cepency, 183038, yn Krunosuua, .46,
Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dhakc: (8152) 40-00-83
MYPOM. VM Cepkosa T A, 602267, yn. Mockoscxa, A1,
Ten/chaxc: (4923) 43-35-54

MPKYTCK, 000 «Kowry-Cepaic LienTp», 664047, 1
Ten: (3952 20-89-02, 22-27-32, 29-10-48, pac: (3952) 29-10-48
MPKYTCK, MK «TeneTon», 664081, yn. Muckykosa, a.156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, dhakc: (3952) 42-70-15

MOLLIKAP-ONA, W Bewikapesa C.B., 424000, yn. Cosercias, 2173,

Ten: (8362) 45-73-68, chaxc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «Komnanva Baw cepancy, 420032, yn.Anacysosa, 4.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, chaxc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «/lya3o», 420080, [lexabpycros yn., A, 1066,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, dhaxc: (8435) 62-46-14

Y., A4BA,

UENHbI, M Mawenosa T A., 423819, np-T Mupa, .46, ks.112,
Ten: (8552) 38-24-96, chaxc: (8552) 38-24-97

HABEPEXHBIE YUEMHbI, 000 «Jnexam Cepanc Mniocs, 423815,

np-7 Baxwrosa, 4,20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, chakc: (8552) 39-39-43
HANBUMK, 000 cAntha-Cepencs, 360000, Mewnnanp-, .24,

Ten: (8662) 42-04-30, 42-04-54, dhaxc: (8662) 42-04-54

HAXOJIKA, /M Kypakos C.¢., 692922, yn. Morpamunas, .40,

Ten: (4236) 63-03-62, chaxc: (4236) 62-99-54

HEG®TEIOTAHCK, 1T Koxyxti AO., 628311, yn. 16A Mukpopaiion, a.85,

Ten: (3463) 25-19-90, chaxc: (3463) 25-19-90

KANUHUHIPARL, OO0 «PemTexCepeicr, 236011, C
Ten: (4012) 30-38-00, chaxc: (4012) 30-38-30
KANYTA, 000 «Macrep-Cepsvcy, 248001, yn. Cysoposa, 117, crp. 3,

Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, thakc: (4842) 54-7561
KAMEHCK-YPANLCKWM, /N Ulaiinypos CA., 623409, yn. Mewwa, 4.95,

Ten: (3439) 37-02-03, 8:950-547-1015, pakc: (3439) 37-02-03

KAHALL, VI [lamyrpues IOpwii Cepreesyy, 429330, Monegan yn., 7,20,

Ten: (8353) 34-14-63, 34-16-19, dhakc: (8353) 32-31-67

KAHCK. 000 «9N1exTpoHyika nfioc MHTepHelutny, 663614, yn. Aikosexo, a.74,
Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, chakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Kyabacc-Murnopr-Cepsincs, 650060, np-T Mennta, 137/3,
Ten/charc: (3842) 51-05-33

KMHELUMA, OO0 «Penbbirrextinias, 155800, yn. Mpasas, A.76,

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, charc: (49331) 3-16-39

KUPOB, 000 «Keanpar Cepevcy, 610014, yn. M1

yn..n.75,

TOBCK, VI LLlaxmatos H.I"., 628600, yn.MMoHepckas, a.30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, chakc: (3466) 64-22-63
HWXKHUW HOBIrOPOA, OO0 «Cumonar, 603074, Copmosckoe wocce, A.15A,
Ten: (8312) 41-47-20, 41-38-85, chac: (8312 ) 75-44-57
HWKHWA TATUN, 000 «Pagronmnopts, 622002, yn. Bbikosa, 4.24/22,
Ten: (3435) 45-11-80, daxc: (3435) 45-11-80
HOBOKY3HELK, 000 «Cubcepsicy, 654066, yn. Ipankbi, 18,
Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockosckan, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, dhaxc: (48762) 6-46-46
HOBOPOCCHHCK, 000 «Aprok-Cepaicy, 353905, yn. Ceposa, .14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, chaxc: (8617) 63-03-95
HOBOCHBMPCK, 000 «Bupiocar, 630030, yn. Mepsowmaiickas, 4,220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, chakc: (383) 337-36-26

n24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, dhaxc: (8332) 51-35-55

KMPOB, 000 «TBKOM», 610001, np-T OkTabpeckuii, 4.116a,

Ten: (8332) 54-40-42, chakc: (8333) 54-40-42

KHPOB, OO0 «LIMNC-Knpoen, 610000, Mockosckaa yn., 4.9,

Ten: (8332) 35-55-13, chaxc: (8332) 38-20-60

KOMOMHA, 000 «Pocurka-2», 140411, np. Kupoea, a.15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, dhakc: (4966) 14-14-86

KOMCOMOIbCK-HA-AMYPE, OO0 «[ ambuT», 681010, BokaanbHas yn., n.41,

Ten: (4217) 53-21-31, 53-67-91, dhaxc: (4217) 20-10-90
KOPEHOBCK, /I [Oparos [1.8., 353180, yn. Mypuixva, A.22,
Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, charc: (86142) 4-43-59
KOCTPOMA, OO0 «Cepaickiit uenTp «f enapay, 156000, Monouras ropa yn.,
1.3, Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, hakc: (4942) 31-25-01

KPACHO[IAP. /1 Kpacroweros fO.H., 350000, yn. [ opskoro, a. 104,

Ten: (861) 292°77-90, 624-17-26, charc: (861) 253-50-20

KPACHOIAP, 000 «KybaHbpenbeimycnyri, 350049, yn. Cesepar, 1.237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, chaxc: (861) 279-60-15

KPACHOAPCK, W1 bnvianiios .11, 660020, yn. [yantickan, 0,124,

Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, chakc: (391) 229-65-95

KYPFAH, 000 «T0BapHILECTEO DeANpHHAMATENE/»,

640020, yn. Kpacuria, a.41, Ten: (3522) 45-87-54, thakc: (3522) 45-76:38
KYPCK, 1M CyHuios Al 305044, yn. Cranumonkias, A.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, chaxc: (4712) 39-37-47

NECOCUBMPCK, UM Fonoswtos E.T", 662544, yn. 60 net BIIKCM, 11-33,

Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

NUBHBI, 000 3n-cepaycy, 303850, yn. [Apywbe Haponos, 121,

Ten/carc: (4867) 72-10-07

MMNELK, 000 «Bnagor, 398032, yn. KocwonasTos, 4,66,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, dpaic: (4742) 31-25-17

NMNELK, 000 «CepicHbiit UeHTp «Donvyiy, 398016, KocwioaeTos yn., 2.8,
Ten: (4742) 34-07-13, chaxc: (4742) 35-37-57

NUCKN, /N Ty Vikra 397901,

000 «3H-cTyavo», 630132, yn. XKenesHonopoxHas, 4,14,
Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37. chakc: (383) 220-51-73

HOTMHCK, UM 3anbilwsbiii AW 142407, yn. 3o MktepHauvonana, 175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, charc: (496) 519-32-02

HOPHILCK, V1 Cepreeriko O.B., 663300, yn. Komcomonbexan, 4.38-81,
Ten: (3919) 36-64-64

OBHUHCK, 000 «Paguotextnia, 249030, Kypuarosa yn., .46,

Ten: (48439) 5-31-31, 6-44-14, 56350, dhaxc: (48439) 6-44'14

OMCK, 3A0 «Esporex-Cepaicy, 644024, yn. Mapwana Xykosa, A.91,

Ten: (3812) 53-08-81, Ten/cakc: (3812) 58-06-87

OPEN, M Tycesa Onbra BkTopogHa, 302043, Kowcomonbekan yn., 4,241,
Ten: (4862) 72-16:95, 8 (919) 201-09-30, chaxc: (4862) 72-16-95

OPEN, 1T Kowyxos 1.C., 302030, nn. Minpa, 4.3,

Ten: (4862) 43-67-65, chakc: (4862) 47-09-43

OPEHBYPT, 000 «/lnkoc-Cepauc nniocs, 460006, yn. Heaenscias, o84,
Ten: (3532) 67-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, charc: (3532) 57-24-91
OPCK, 000 «AcTa - Cepancs, 462431, yn. Kpamatopckas, .50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, chakc: (3537) 28-28-78

NEH3A, 000 «Apcetan-Cepavcr, 440600, yn. Kypaesa, 1a,

Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dhakc: (8412) 52-19-21

NEH3A, 000 «EspocTunb-leriaar, 440600, yn. Bonosapckoro, 22a,

Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, dhake: (8413) 54-43-01

NEPMb, 000 «mnopt-Cepaics, 614107, yn. Mrienepras, 4,10,

Ten: (3432) 65-69-83, 66-12-60, dhaxc: (3432) 60-14-41

TNEPMb, 000 «CarypH-Cepancs, 614070, bynosap larapwia, .24,

Ten: (8342) 259-66-59, chakc: (8342) 259-66-59

TNEPMb, /i iOmuH C.B., 614068, yn. Kpwcarosa, 4.29,

Ten: (3422) 36-30-33, chaxc: (3422) 38-33-80

METPO3ABO/ICK, 000 «dypwa cArar - Cepavcy, 185002, yn. Cyompackas,
28, Ten: (8142) 1220.50, 72-2034, dakc: (3142) 72:2050

nE TCKWH, V1T, EA.,

683024, yn. Nykawesckoro, A.23, Ten: (4152) 26-32-00

2,32, Ten: (4739) 14-21-55, 14-05-15, chakc: (4739) 14-21-55

MAFALAH, /M Tepexvh B.7., 685030, yn. [araputia, 28/2, mar. «XX| ek,
Ten: (4132) 65-13-65, chaxc: (4132) 65:47-47

MAMKOR, 000 «3nektpok-Cepaincs, 358018, yn. [lumnTposa, 25,
Ten/charc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, Vil LLiaminos 1., 367026, np. Muawa LLiavns, 4,20,

Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, thakc: (8722) 64-71-33

BOPOHEX, I Myxaiinos Arapeii Mropesiy, 394055, yn.
.38, Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, dhawc: (4732) 25-92-44

BOTKUHCK, 000 «PuT-Cepancy, 427739, yn. Kuposa, .19,

Ten: (34145) 42002, dhakc: (34145) 42002

FPO3HBIN, 000 (Texsonniocs, 364029, yn. Xankansckan, .75,

Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66

[IMBHOTOPCK, /1 Murses [1.H., 663090, yn. LkonsHan, 4,314,

Ten: (39144) 3-52-65

MMUTPOBIPAL, 1N denoros C.A., 433505, yn. OKTAGpbCKan, 4.63,

Ten: (8423) 52-86-59, 59-14-64, chaxc: (8423) 52-86-59

EKATEPMHBYPT, 000 «EBpoTextika-Cepency, 620146, yn. bapanra, n.28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, dpaxc: (3433) 59-50-50

ENELL WM Lyneryn A, 399776, yn. 2204 osmzxowo; Aveuauu, la,

Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, chaxc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK, /1 peuariikos A.B., 662978, b 7 MewnHrpanckmit, 421
«8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, chaxc: (39197) 7-00-28
3ENEHOTPAR, 000 «[lynicaps, 124365, 1. 3enerorpan, kopn. 1604,

Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, chaxc: (499) 738-43-33

BHWMaHwe! CrMcoK CepBUCHbIX LIEHTPOB NOCTOAHHO 0BHOBNAETCA,

, VM Abnas 3.A., 367000, yn. Hypaaunosa, A.52,
Ten: (8722) 67-64-88, chaxc: (8722) 78-04-14

MAXAUKANA, Vi Swipbexoe A.A., 367000, yn. Merna, A.113a,
Ten: (8722) 67-95-87, chaxc: (8722) 67-95-87
MEXAYPEUEHCK, 111 baxuaes A A., 652870, yn. Mywkika, .2,
Ten: (38475) 5-35-00

Kaf yn.,

. /AN Unrapee .H., 397350, yn. Coserckan, 4,76,

Ten: (4737) 62-31-10

NPOKOMbBEBCK, 000 «Anbthas, 653004, yn. LLlnwkia, 4394,

Ten/chaxc: (3846) 62-62-64

TICKOB, 000 cMyrMakcy, 180019, Pykckwii np., .49,

Ten/carc: (8112) 72-13-90

NATUIOPCK, 1M Cokonos 1.B., 357500, np-T Kanwnka, A.19,

Ten: (8793) 97-35-98, 33-97-97, dhaxc: (8793) 97-35-98

MATUOPCK, UM Uephsasciont E.B., 357551, yn. 1-a Habepexnan, 2.32, kop.4,
Ten: (8793) 33-17-29, chaxc: (8793) 33-17-29

POCCOILLb, /1M [lybposn+ Cepreit Anexceesny, 396655, Mponetapckan yi.,
10,148, Ten: (4739) 64-76-76, chac: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, 000 «Anyc-Cepaicy, 344006, CouanvcTnieckan yn.,
2141, Ten: (863) 263-43-98, chakc: (863) 263-43-98

MMACC, 000 «PembbiTrexHuKa - Cepamcr, 456228,
Ten: (3513) 55-59-40
MWHEPATbHbIE BObI, 1T Yephnaciwii E.B., 357203, yn. lopskoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, daxc: (8793) 33-93-69

BOAPI, 1N Esrenmii B
50 net OktAbps yn., 4.67, Ten: (918) 759-99-14
MOXFA, 000 «Put-Ceprcy, 427790, yn. MoxriHckas, A.51,
Ten: (34139) 32049, ghakc: (34139) 32049
MOCKBA, 000 «BrewPemTopr», 105062, Moacocerckwit nep., 4.23, cTp.8,
Ten: (495) 518-64-32, 518-69-41, 518-69-47, cpaxc: (495) 518-64-32
MOCKBA, 00O «[lynscap», 121096, Onexo [yHanuayn., A.21, k.2,
Ten: (495) 987-10-43

np-T,A.8,

. 357212,

, 000 «AbpHc-niocs, 344018, ByneHHOBCKAI NP-T, A.72A,
Ten (863) 244-35-90. chakc: (863) 299-36.00

PBIBMHCK, 000 «Tpanc-akcrieantyay, 152920, np-T Ceposa, 1.8,

Ten: (4855) 28:65-10, chaxc: (4855) 28:65-10

PA3AHb, 000 «ApKTiika - Cepaics, 390046, AxonTosa yn., 4,19,

Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, chakc: (4912) 21-0570
CAMAPA, 000 «Dypwa «Cepanc-Lientp», 443096, Minuypuria yn., a.15,
0th.307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, thakc: (8462) 63-74-74
CAMAPA, 000 «JHon-Cepaics, 443090, yn. Coserckoin Apmin, 2. 148,
Ten: (8462) 24-53-39, 24-07-40, dhakc: (8462) 24-53-39
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX BbiToBaR TexHikas, 195009,
Ceepanoscxan Hab. 4,46, Ten: (812) 449-31-61, dhakc: (812) 449-31-62

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Touto & cpok», 196105, yn. Ceeaboprekan, a.10,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, chakc: (812) 369-00-72
CAHKT-NETEPBYPT, 000 %:ummacn Cepaucy,

192148, yn.Cepnosa, .37, nur. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, chac: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Beponay, 430000, yn. Mponerapcas, 36,

Ten/charc: (8342) 48-31-11

CAPATIYN, 000 «Pyt-Ceparcs, 427760, AanHa yn., 1,92,

Ten: (34147) 3-30-79, chaxc: (34147) 3-30-79

CAPATOB, 000 «Bonra cepawcr, 410012, Mockosckan yn., 1.134/146,
Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, (hakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepeics, 410004, 4-1 Bakypopckwii np-a, .4,
Ten: (8452) 51-00-99, chaxc: (8452) 51-00-99

CACOBO, 1 'yces B.A., 391430, yn. Manbiwesa, .49,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-03-11, chakc: (49133) 5-14-31

CMONEHCK, 000 «Textocar-Cepicy, 214018, yn. Paeackoro, 4.2A,
Ten: (4812) 55-27-56, chaxc: (4812) 65-94-53

COuN, 000 gncsuhmumxe.mﬁoop yn. Mockosckas, 4.5,

Ten: (8622) 64-33-22, chaxc: (8622) 64-10-00

COUM, 000 «Texwncepancr, 354068, [orckan yn., A.3/3,

Ten: (8622) 62-02-95, chaxc: (8622) 62-02-95

CTABPOMONb, 000 «Texto-Cepancy, 355044, yn. 7- MpombiwnenHas, 4.6,
Ten: (8652) 39-30-30, chaxc: (8652) 39-30-30

CTAPbIW OCKON, 340 b . 309509, M-H LA1A,
Ten: (4726) 24-62-27, chakc: (4725) Mahw‘bw
CYPIYT, 000 «ACLL 628400, np. A,0.21,k8.111,

Ten: (3462) 25-25-63, 2595-40, dhakc: (3462) 25-69-70

CbI3PAHb, OAO cPapyra», 446001, yn. Mobeaw, 416,

Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, dhaxc: (8464) 33-23-64

CbI3PAHb, 000 «Cep 446001, nep. [ 0,a7,
Ten (8464) 91-06-92, chakc. (8464) 91-06-92
CBIKTBIBKAP, 000 /] 167000, yn. M i
Ten: (8212) 22-84-90, 57-10-12, dhakc: (8212) 22-84-90
TAFAHPOT., 11 Kazapan Baaren Aunparukosny, 347900, Criaptakosckwii nep.,
0.2, 7Ten: (8634) 38-38-65, chaxc: (8634) 38-38-65

TAFAHPOT, 000 «5ECT Cepaitcy, 347900, nep. CuupHOBCKMi, A.45,

Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, dhakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 00O TTL «AtnanT-Cepavcs, 392000, yn. Mockoeckan, 4,234,

Ten: (4753) 72-63-46, 72-66-56, dhakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «Cr3k0-Cepyics, 170002, Uaiikosckoro np-T, 4.100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, dhakc: (4822) 35-40-81

TONBLATTH, OO0 %;mxmhmumxg. 445039, yn. flaepxuHcroro, 4,252,

Ten: (8482) 51-17-77, chaxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, /i1 Babw A.M., 634021, yn. Tepuera, 0.72,

Ten: (3832) 52-32-25, 52-33-42, dhakc: (3822) 52-3342

TYNA, 000 flyar cepancy, 300024, Kykoackoro yn.. 413,

Ten: (4872) 36-26-30, dhakc: (4872) 36-30-31

TIOMEHb, 000 «EBpocepsyc, 625035, Np-. eonoropaseenunkos, .33,
Ten: (3452) 97-82-52, chaxc: (3452) 26-06-06

YRAH-YA3. 1Ml Mytpocbarios C A., 670000, yn. Epbarosa, 2,28,

Ten: (3012) 21-89-63, chaxc: (3012) 21-89-63

YNbAHOBCK, 000 Mactep-Cepsiics, 432017, yn. Miaesa, n.42,

Ten: (8422) 32°07-33, 32-49-56, dhaxc: (8422) 32°07-33

YPAW, 000 «[Tufl», 628284, yn. Asponopr. 2,29,

Ten: (3467) 63-15-15, chaxc: (3467) 63-15-15

YCCYPUACK, 000 «Textocepancs, 692525, yn. Cosercias, .96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, dhaxc: (4234) 33-51-80

YOA, M Cantivos A.B., 450104, yn.Poccwiickas, A.45/1,

Ten: (3472) 35-27-55, chaxc: (3472) 33-72-46

YA, 000 HIT «AKKO», 450005, yn. Mapxomerko, 2,106,

Ten: (3472) 72-02-52, 74-16-05, dhakc: (3472) 72-0252

XABAPOBCK, 000 «Cepsicribiit ueHTp «IHKA Textmas, 680007,

yn. Bonouaerckan, .8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39, dakc: (4212) 21-60-39
XAHTBI-MAHCUHACK, /1 Kt AA., 628012, yn. Obckan, 429,

Ten: (3467) 30:-00-05, chakc: (3467) 30-00-01

YAMKOBCKHM, 00O «Pur-Cepsincy, 617764, yn. Boksanshan, 4.41,

Ten: (3424) 45-74-74, 43-20-39, dhaxc: (3412) 45-74-74

YEBOKCAPbI, 000 «BTM-Cepancy, 428029, np. . Akosnesa, .4/2,

Ten: (8352) 63-72-98, chaxc: (8352) 63-73-24

YEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepancy, 428009, np. M. Topskoro, 4.32/25,

Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, dhaxc: (8352) 41-70-24

YENABMHCK, 000 loroc-Cepaycy, 454026, Mobeas np-T, 4,292,

Ten: (3517) 41°34-03, chakc: (3517) 93-61-49

YENABMHCK, 000 TTL| Pembuitrextyiar, 454081, Aprunnepuiickan yn.,
2,102, Ten: (3517) 71-17-12, chakc: (3517) 71-17-12

YEPEMOBEL, /1 Actanosiy 1.C., 162625, yn. Mouenkosa, .18,

Ten: (8202) 29-55-64, chaxc: (8202) 29-55-64

YEPENOBEL, 000 «ABTOpU3oBanHbiit LienTp dnonep nmcm%, 162600,
CoeTckuit np-T, 4.8, Ten: (8202) 20-53-91, 20-63-94, hakc: (8202) 20-53-94
UMTA, 000 «Cnagen-Cepaincy, 672039, yn. LLnosa, .100,

Ten: (3022) 41-51-05, 41-51-07, dhakc: (3022) 36-26-26

YNTA, 000 cApxumep. 672010, yn. Aroxwia, 4. 10, Ten: (3022) 36-47-01
SMNUCTA, UM [lonwHckuit Banuminp Hikonaesiu, 358009, 3-7 Mkp., 4,214,
Ten: (84722) -52-07, chaxc: (84722) 9-52-07

HOXKHO-CAXANUHCK, 000 «Cepayc{18», 693000, np-T KommyHucTuueckwii,
221, Ten: (4242) 76-06'66, 76-06-06, dhakc: (4242) 42-99-54

AKYTCK, 000 «CLI «®uatex-Cepsvcs, 677000, Oktabpscxan yn., a.1/1,

Ten: (4112) 33-69-44, 39-00-80, 39-00-81, charc: (4112) 33-69-44
APOCIABIb, 3A0 «TAY», 150049, Mockosckwi np-T, 4,14, CTp.5,

Ten: (4852) 26-65-37, chaxc: (4852) 79-66-77

APOCNABIIb, 000 «Cepenc uertp BUPT», 150003, yn. Pecnybnukancian, 4.3,
Ten: (4852) 5822-11, 58-12-87, chakc: (4852) 58-12-86

.78, 00.37,

B25C045B81-1M03
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,

Sasiall &y al) i lay)
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805
www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

02/11

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (52—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CcZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicl

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Bosch Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Iltdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at

up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200
Fax: 2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com

02/11

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, ®Rw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, Jb—il

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 4241 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 020 430 3 430

Fax: 020 430 3 445
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.: 020 430 3 435
Fax: 020 430 3 400
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

OO0 "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT NponsBoanTeNst
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495737 2961

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvéagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iiniR

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &5

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei ROC 100

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 0866 171 780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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