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*modellabhängig

Küchenmaschinen

MUM 
Serie 8 

OptiMUM
MUM 5 
Serie 4

Du suchst ein Premium-Modell unter 
den Küchenmaschinen? ✓

Du bist ein anspruchsvoller  
Hobbykoch mit viel Erfahrung? ✓ ✓

Die Küchenmaschine soll  
permanent auf der Arbeitsfläche 
stehen und muss nicht nach jedem 
Einsatz weggeräumt werden?

✓ ✓

Eine integrierte Waage ist essentiell?  ✓*  ✓*

Du legst Wert auf maximale Leistungs-
stärke mit 1.600 Watt? ✓

Du möchtest bis zu 1,5 kg Mehl zu 
einem schweren Teig verarbeiten? ✓

Du möchtest intelligente Automatik-
programme? ✓

Du legst Wert auf ein solides  
Voll metall-Gehäuse? ✓

Du möchtest aus einer großen  
Farbvielfalt auswählen? ✓

Bequem & flexibel: die optionalen Extras.

PastaPassion
MUZ9PP1 
Profi-Pasta-Walzen für 
Lasagne und Tagliatelle 
und Adapter

BakingSensation
MUZ9BS1 
Fleischwolf, Kunststoff- 
schüssel, Spritzgebäck-
vorsatz und Adapter

VeggieLove Plus
MUZ9VLP1 
Multimixer mit 3 Scheiben, 
Hack messer und Zitrus-
presse

Edelstahlschüssel
MUZ9ER1
5,5 l Volumen 

Spritzgebäckvorsatz
MUZ9SV1
Für Spritzgebäck in 4  
Formen (Fleischwolf  
notwendig)

Raspelvorsatz
MUZ9RV1
4 Trommeln zum 
Schneiden und Raspeln 
(MUZ9AD1 Adapter  
notwendig)

Kunststoffschüssel
MUZ9KR1
5,5 l Volumen, ideal für 
Hefeteig

Pastascheiben
MUZ9PP2 
5 Scheiben für Fleisch wolf  
(Fleischwolf notwendig)

Würfelschneider
MUZ9CC1 
Für gleichmäßig große 
Würfel 0,9 cm x 0,9 cm  
(Durchlaufschnitzler  
notwendig)

ToGo-Flasche  
mit Messereinsatz 
MMZBTK1B
0,6 l Kapazität

Getreidemühle
MUZ9GM1
Getreidemühle mit Kegel-
mahlwerk aus Stahl

Eisbereiter
MUZ9EB1
Fasst bis zu 550 ml Eis

Glasmixer
MUZ9MX2
Hitze- und kältebeständig, 
Thermosafe-Glas, 1,5 l mit 
Stopfer

HuntingAdventure
MUZ9HA1 
Fleisch wolf mit 3 Loch- 
scheiben, Adapter und 
Wurst stopfer-/Kebbe-
Aufsatz

TastyMoments
MUZ9TM1 
5-in-1 Multi-Zerkleinerer- 
Set mit Mahl- und Hack-
messer und ToGo-Behälter

VeggieLove
MUZ9VL1 
Durchlaufschnitzler mit 5 
Scheiben

Pommes-Frites-Scheibe
MUZ9PS1
Schneiden von rohen 
Kartoffeln für Pommes
(Durchlaufschnitzler oder 
Multimixer notwendig)

SuperCut Wendescheibe
MUZ9SC1
Präzises Schneiden von  
faserigen Lebensmitteln
(Durchlaufschnitzler oder 
Multimixer notwendig)



Kraftvoll für hohe Ansprüche. 

Einfach in der  
Handhabung.

Inspiration gesucht?
Die MUM Serie 8 OptiMUM mit 1.600 Watt erfüllt selbst höchste Ansprüche eines Hobbykochs. Seit Jahrzehnten 
stehen Bosch Küchenmaschinen für perfekte Verarbeitung, innovative Technik, Lang lebigkeit und ein Höchstmaß  
an Sicherheit. Die MUM Serie 8 OptiMUM vereint diese große Erfahrung in einem einzigen Gerät und verspricht 
lange Freude am Gerät.

Genieße beim Backen und Kochen Komfort pur! Mit 
hilfreichen Funktionen erleichtert und beschleu-
nigt die OptiMUM von Bosch die Zubereitung der 
Lieblings gerichte. So ist mehr Zeit übrig, um z. B. 
andere Zutaten vor zubereiten.

MUM Serie 8 OptiMUM Küchenmaschinen: für beste Ergebnisse.

Küchenmaschinen
 
MUM9AX5S00

 
MUM9DT5S41 MUM9D33S11

 
MUM9A66R00 MUM9A66N00

Motorleistung 1.600 W +  
10-Jahre-Motorgarantie

◾ ◾ ◾ ◾ ◾

Hochwertiges Vollmetall-Gehäuse ◾ ◾ ◾ ◾ ◾

Zusätzlich: Abdeckungen und Schüsselgriffe 
aus Edelstahl

◾ ◾ ◾ ◾

Ausstattung

Integrierte Waage inkl. Tara-Funktion ◾

Automatikprogramme SensorControl Plus ◾ ◾

Timer-Funktion zum Einstellen von Rührzeiten ◾ ◾

Kabelaufrollautomatik ◾ ◾

Kabelstaufach ◾ ◾ ◾

Enthaltenes Zubehör

Profi-Patisserie-Set aus Edelstahl ◾ ◾ ◾ ◾ ◾

Durchlaufschnitzler mit 3 Edelstahl-Schei-
ben (Schneid-Wendescheibe, Raspel- 
Wendescheibe, Reibscheibe mittelfein)

◾

Durchlaufschnitzler mit 5 Edelstahl-Scheiben 
(Schneid-Wende scheibe, Raspel-Wende- 
scheibe, Reibscheibe mittelfein, Asia- 
Gemüse-Scheibe, Reibscheibe grob) 

◾

ThermoSafe Glasmixer (1,5 l) mit Stopfer ◾

#MUMzumSelbermachen 
Bosch Hausgeräte auf Facebook und Instagram.  
Fans und Verwender von Bosch Hausgeräten haben 
auch auf Facebook und Instagram die Möglichkeit, mit 

dem Unternehmen und unter einander in Kontakt zu treten. Wir informieren 
regelmäßig über spannende Neuigkeiten und liefern nützliche Tipps und 
Tricks. Darüber hinaus hat man direkten Zugang zu unseren neuesten Pro-
duktfilmen, unserem Kunden dienst und der Händlersuche. Natürlich freuen 
wir uns besonders auf Fragen und Anregungen auf 
www.facebook.com/BoschHomeDeutschland 
www.instagram.de/boschhomede

Viele tolle Rezepte für allerlei Leckereien findest du 
auf der Plattform Simply Yummy von Bosch. Egal ob, 
Backen und Kochen oder süß oder herzhaft. Hier fin-
det sich für jeden Anspruch das passende Rezept. 



Kraftvoll & innovativ: 
der leistungsstarke Profi.

3D planetarisches Rührwerk:
Anders als bei den gängigen 
Küchenmaschinen anderer  
Hersteller, bewegen sich bei  
der Bosch MUM Serie 8 
OptiMUM die Rührwerkzeuge  
in drei Richtungen gleichzeitig. 
So wird die natürliche Knet-
bewegung der Hände nachge-
ahmt – für eine optimale 
Vermengung aller Zutaten.

Einfache Reinigung:
Das Zubehör ist im Allge-
meinen spülmaschinenfest  
und lässt sich einfach und 
bequem in der Geschirr-
spülmaschine reinigen.  
Das spart Zeit und schont  
die Hände.

*Modellabhängig

Langlebige Qualität:
Eine hohe Verarbeitungsqualität 
und ein edles, langlebiges Voll-
metallgehäuse mit hochwertigen 
Edelstahl-Details sorgen für lange 
Freude am Gerät. Dazu gibt es  
nun eine kostenlose 10-Jahre-
Motorgarantie, Infos unter:  
www.bosch-home.com/de/service/ 
garantie/10-jahre-motorgarantie- 
kuechengeraete

Einfach, zeitsparend & sicher: 
die Handhabung.

Einfache Montage: 
Mit der Farbmar kierung 
am Geräte  anschluss und  
auf dem entsprechen-
den Zubehör sieht man 
auf einen Blick, wo wel-
ches Zubehör montiert 
werden muss.

Hochwertiges Profi-Patisserie-Set serienmäßig immer dabei!

Schlagbesen:
◾ aus robustem Edelstahl
◾ für Sahne, Eischnee, dünne Rührteige etc.
◾ spülmaschinenfest

Knethaken:
◾  aus Edelstahl
◾ für schwere Teige 
◾ spülmaschinenfest

Flexi-Rührbesen:
◾ innovative Form, aus Edelstahl mit Silikon-Aufsatz
◾ für Rührteige, auch als Teigschaber verwendbar
◾ spülmaschinenfest

Kabelaufrollautomatik: 
Schnell verstaut. Ein 
kurzer Zug am Kabel 
genügt, und schon ver-
schwindet das Kabel 
automatisch im Gerät.*

Qualität kennt keine Kompromisse – genau wie 
deine Zufriedenheit. Solltest du mit deinem 
Küchengerät wider Erwarten nicht zufrieden sein, 
kannst du es innerhalb von 33 Tagen nach Kauf 
zurückgeben.

Starke Leistung mit  
1.600 Watt:
Bis zu 3,5 kg Rührteig 
oder Hefeteig aus 1,5 
kg Mehl plus Zutaten 
einfach und schnell 
zubereiten.

Maximale Sicherheit.
◾  Die Antriebe sind optimal abgedeckt. 

◾   Der Motor schaltet sich erst ein, wenn die 
Schüssel richtig eingerastet ist.

◾  Der Motor stoppt, wenn der Arm während 
des Betriebs geöffnet wird.  

◾  Gummifüße sorgen für einen sicheren 
Stand.

Automatikprogramme 
SensorControl Plus: 
Perfekte Konsistenz von 
Sahne, Eischnee und 
von Hefeteig, ganz ein-
fach auf Knopfdruck.*

5,5 l Edelstahl-Schüssel: 
Viel Teig in einem 
Schritt – und dazu auch 
noch spülmaschinen-
fest. Die Schüssel ist 
ideal für große Mengen, 
bis zu 3,5 kg Kuchen-
teig. Die beiden Griffe 
sorgen für zusätzlichen 
Kom fort.

Smart tool detection:  
Die Rührwerkzeuge aus 
Edel stahl werden auto- 
matisch erkannt und  
auf die maximale Dreh- 
geschwindigkeit 
begrenzt. Damit kann 
man nichts mehr falsch 
machen.

EasyArm Lift:
Der Rührarm kann 
mühelos auf Knopfdruck 
angehoben werden, um 
z. B. die Rührwerkzeuge 
zu tauschen.

Timer Funktion: 
Einfach gewünschte 
Rührzeit einstellen und 
die OptiMUM knetet, 
rührt oder mixt, so 
lange Sie es vorgeben 
und stoppt dann auto-
matisch.*

33 Tage 
ohne Risiko

testen!

Integrierte Waage: 
Durch das Abwiegen  
der Zutaten direkt in  
der Schüssel oder im 
Zubehör spart man Zeit 
und Platz, da keine 
zusätzliche Küchen-
waage benötigt wird.*


