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Une fraicheur durable en un clic

Préparer, conserver et stocker les aliments

Le nouveau systéme de conservation sous vide ErgoMixx transforme
chaque mixeur-plongeur ErgoMixx de Bosch en un puissant systéme de
conservation sous vide en un seul clic. Les aliments restent frais plus
longtemps et se conservent facilement grace aux boites de conservation
sous vide et aux sacs de conservation réutilisables. Le systeme de
conservation flexible permet de réduire le gaspillage alimentaire.

Nous sommes de plus en plus nombreux a privilégier une alimentation saine et
équilibrée. Mais au quotidien, il n'est pas rare que I'on est pas le temps de cuisiner
ce que I'on a acheté avant que les aliments mdrissent et s'abiment. Rien qu'en
Europe, ce sont 88 millions de tonnes de denrées non consommées qui sont jetées
chaque année. Dont plus de 50 % sont jetés par les ménages et concernent
majoritairement les fruits et les légumes.1 Avec le nouveau systeme de
conservation sous vide ErgoMixx Bosch, il est désormais trés simple de préserver
la fraicheur des aliments, de conserver les arbmes et de contribuer
personnellement a la réduction du gaspillage alimentaire.

Grace a un puissant moteur de 1000 W et le couteau QuattroBlade du mixeur-
plongeur ErgoMixx, il est par exemple possible de mixer des fruits et des légumes
en de délicieux smoothies ou de délicieuses soupes. Enfin, la pompe a vide
pratique et d'une puissance de 500 mbar transforme le plongeur-mixeur ErgoMixx
de Bosch en un clic en un appareil sous vide utilisable immédiatement. L'air est
ainsi éliminé des boites et des sacs de conservation sous vide et une étanchéité a
l'air est garantit. L'indicateur de vide indique lorsque la boite est fermée
hermétiqguement. Qu'il s'agisse de poisson, de fromage, de fruits ou d'herbes, le
systeme de conservation sous vide ErgoMixx Bosch enferme les saveurs et
conserve plus longtemps la fraicheur des aliments que les méthodes
traditionnelles. Fermé le plus hermétiquement possible, il empéche l'oxygéne et
I'humidité de pénétrer dans les aliments et protége également contre la
déshydratation et les brilures de congélation.

1 ec.europa.eu/food/safety/food_waste_en;
www.zugutfuerdietonne.de/fileadmin/ZgfdT/ZGFDT _Infobrosch_Deutsch_042018 Ansicht NEU.pdf
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Pratique, réutilisable et polyvalent — I'accessoire de conservation sous vide
Bosch

Les récipients sous vide superposables peuvent étre empilés facilement dans le
réfrigérateur, le congélateur ou l'armoire a provisions ou emportés sans risque de
fuite. Tout comme le sac sous vide, ils sont exempts de BPA et lavables au lave-
vaisselle. Pour une ouverture et une fermeture simples, ils sont équipés en outre
d'une double fermeture éclair pratique et disponible en deux talles, avec un volume
de 1,21 et de 3,81. En outre, les sacs sous vide robustes et résistants aux
déchirures sont réutilisables plusieurs fois. En outre, les boites et les sacs de
conservation peuvent également étre utilisés avec le blender sous vide VitaMaxx
Bosch et sont trés polyvalents.

A propos de Bosch

Le nom Bosch est synonyme dans le monde entier de qualité et de fiabilité exceptionnelles. Les appareils
électroménagers répondent également a cette exigence depuis maintenant 85 ans: Bosch est le principal
fabricant d’appareils électroménagers en Europe. Ses produits s'orientent exclusivement aux besoins réels
des foyers modernes. Grace a des technologies avancées et a des solutions étonnamment simples, ils
obtiennent sans effort des résultats parfaits et simplifient la vie quotidienne. En outre, des matériaux de haute
qualité, traités avec précision et un design intemporel et récompensé au niveau international garantissent
qualité et durabilité. Une qualité de service reconnue confirme la confiance des consommateurs en la marque
et souligne le principe directeur de Bosch, «Des technologies pour la vie». Pour en savoir plus: www.bosch-
home.ch.

Images:

Service de presse BSH Hausgerate AG (Suisse)
Oppenheim & Partner

Tina Seiler

Stockerstrasse 32

8002 Zurich

*Google is a trademark of Google LLC.

Page 2 sur 2



